Vestavna elektricka trouba

HBA43S350E

e H”lm |H|||HH ‘l‘ ‘H |”|“

472420027 857824



cz Obsah

Dulezité bezpeénostni pokyny.
PFIinY POSKOZENI......ccuiiiiiiiiiiiiiicc
Vase nova vestavna elektricka trouba
Ovladaci panel
Ovlada¢ funkci
Ovladaci tladitka a disple;j..
Ovladac teploty
PeCiCT PrOStOr........viiiiiiiiccc e
Vase prisluSenstvi
Cisténi pfislugenstvi....
Zvlastni prisluSenstvi..
Pfed prvnim pouzitim
Nastaveni ¢asu
Prvni zahrati trouby.
Cisténi prislugenstvi....
Nastaveni trouby.
Typ ohfevu a teplota...
Rychloohfev
Nastaveni ¢asovych funkci.

N

w

SN NN

(&3]

NNNNOoO oo o nh

Détska pojistka 9
Zména zakladnich nastaveni 9
Udrzba a gisténi 10
Cistici prostredky. .10
Osvétleni................ .10

Vyjmuti grilovaciho topného télesa..
Vysazeni a zavéSeni zavésnych rostu a kolejnic..
Vysazeni a zavéseni dvifek trouby .
Montaz a demontaz sklenéné tabule dvifek trouby...................... 12

Co délat v pripadé poruchy?. 13
Tabulka poruch
Vyména zarovky v troubé&
SKIENENY KIyt ..o
Zakaznicky servis
Cislo E a &islo FD

Tipy na usporu energie a Setfeni zivotniho prostredi...
Uspora energie
Ekologicka likvidace ..
Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu .
Kolace a PeCivo ........ccovevevnceas
Rady a praktické pokyny k peceni..
Maso, drubez, ryby
Tipy pro peceni a grilovani...
Nakypy, suflé, tousty ....
Hotové pokrmy
Specidlni pokrmy ...
Rozmrazovani.
Suseni
Zavarovan
Akrylamid v potravinach

ZkuSebni pokrmy 23

Dal$i informace o vyrobcich, pfislusenstvi, nahradnich dilech
a servisu najdete na internetu: www.bosch-home.com a v
internetovém obchodu: www.bosch-eshop.com

A\ Dulezité bezpeénostni pokyny

Prectéte si peclivé tento navod k pouziti.
Pouze tak budete schopni pouzivat Vas
spotfebi€ spravné a bezpecné. Tento navod
k pouziti a k montazi peclivé uschovejte pro
dalsi potfebu nebo pro dalSiho uzivatele.
Tento spotfebic je ur€en pouze pro

ucely vestavéni. Dodrzujte zvlastni

pokyny pro instalaci.

Zkontrolujte po vybaleni spotfebi¢, zda neni
poskozen. Pokud doSlo b&éhem pfepravy

k poSkozeni, spotfebi¢ nezapojujte.
Spotiebi¢ mize zapojit pouze opravnény
odbornik. Pfi $kodach vzniklych v dusledku
Spatného zapojeni nemate narok na zaruku.

Tento spotfebic je uréen pouze pro
vyuziti v soukromé domacnosti.
Pouzivejte jej pouze pro pfipravu
pokrmU a napoja. Pfi pouzivani
nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.
Spotiebic je ur€en vyhradné pro pouziti
v uzavienych prostorach.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnosti smi spotfebi¢ pouzivat pouze
pod dohledem zodpovédné osoby, ktera je
pouci, jak spotfebiC bezpecné pouzivat,
a v pripadé, ze pochopily rizika, ktera

z pouzivani vyplyvaji.



Déti si se spotfebiCem nesmi hrat. Déti do

8 let véku a bez dohledu zodpovédné osoby
nesmi spotrebic Cistit ani provadét jeho
udrzbu. Déti mladsi véku 8 let by se mély
zdrzovat v bezpe€né vzdalenosti od
spotfebiCe a napajeciho vedeni.
PFisluSenstvi vzdy vsunujte do peciciho
prostoru spravnym zpUsobem.

Viz ,PFislusenstvi“ v tomto navodu.

Nebezpedi pozaru!

= Hoflavé predméty, které jsou umisténé
v pecicim prostoru, se mohu vznitit. Nikdy
neuchovavejte v pecicim prostoru hoflave
predméty. Nikdy neotvirejte dvirka, pokud
se v pecicim prostoru vyskytuje koufr.
Nejprve spotfebi¢ vypnéte, odpojte od
elektrické sité, nebo vypnéte pojistky.

= Pokud dvitka spotfebiCe otevrete, vytvorite
tah vzduchu. Pegici papir mGze pfijit do
kontaktu s topnym télesem a miize dojit ke
vzniceni. Neumistujte pecici papir na
prislusSenstvi v prabéhu predehfivani. Pecici
papir musi byt vzdy zatizen nadobim nebo
pecici formou. Pecicim papirem pokryjte
vzdy jen pozadovanou plochu. Pecici papir
nesmi pfesahovat pres pfisluSenstvi.

Nebezpeci popaleni!

= Casti, které jsou v dosahu, jsou pfi peceni
horké. Téchto Casti se nedotykejte. Déti se
musi zdrzovat v bezpeéné vzdalenosti.

= Pri otevirani dvirek spotrebic¢e mlze ven
uniknout velké mnozstvi pary. Otevirejte
dvifka opatrné. Déti se musi zdrzovat
v bezpecné vzdalenosti.

= V/znitit se mohou v pecicim prostoru také
alkoholové vypary. Nikdy nepfipravujte
pokrmy obsahujici velké mnozstvi
vysokoprocentnich alkoholickych napoju.
Pouzivejte pouze mala mnozstvi
vysokoprocentnich napoju. Otevirejte
opatrné dvirka trouby.

Nebezpeci opareni!

= Casti, které jsou v dosahu, jsou pfi pedeni
horké. Téchto Casti se nedotykeljte. Déti se
musi zdrzovat v bezpec¢né vzdalenosti.

= Pfi otevirani dvirek spotfebi¢e mlze ven
uniknout velké mnozstvi pary. Otevirejte

dvifka opatrné. Déti se musi zdrZzovat
v bezpecné vzdalenosti.

= VVoda v horkém pecicim prostoru maze
vytvaret horkou paru. Nikdy nenalévejte
vodu do horkého peciciho prostoru.

Nebezpeci poranéni!

Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e muze
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo,
ostré nebo brusné Cistici prostfedky.

Nebezpeci zasahu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy a vyménu poSkozeného
pripojovaciho kabelu smi provadét pouze
nami vyskoleny technik zakaznického
servisu. Pokud je spotfebi¢ poSkozen,
odpojte jej od elektrické sité, nebo
vypnéte pojistky ve skfini s pojistkami.
Poté zavolejte zakaznicky servis.

= |zolace kabelu se muze pfi kontaktu
s horkymi €astmi spotfebiCe roztavit. Davejte
vzdy pozor, aby se kabely nedostaly do
kontaktu s horkymi ¢astmi spotfebice.

= Pronikajici vihkost mizZe zpusobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte Zzadné
vysokotlaké ani parni CistiCe.

= Pfi vyméné zarovky v pecicim prostoru
jsou kontakty objimky zarovky pod
napétim. Pfed vyménou vypojte spotfebic
od elektrické sité, nebo vypnéte pojistky
ve skFini s pojistkami.

= Poskozeny spotfebi¢ muze zpUsobit zasah
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢
nikdy nezapojujte. Odpojte spotfebi¢ od
elektrické sité, nebo vypnéte pojistky.
Volejte zédkaznicky servis.

Nebezpeci popaleni!

Béhem Funkce cisténi dosahuje spotfebic

zevneé vysokych teplot. Nikdy se nedotykejte

dvifek spotfebice. Spotfebi¢ nechejte vzdy
vychladnout. Déti se musi zdrzovat

v bezpecéné vzdalenosti.

Priciny poskozeni

Pozor!

m Prisludenstvi, folie, pecici papir nebo nadobi na dné peciciho
prostoru: nepokladejte zadné pfisluSenstvi na dno peciciho
prostoru. Na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné folie
ani pecici papir. Na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné
nadobi, pokud je nastavena teplota vy$si nez 50 °C. Mohlo by

dojit ke kumulovani tepla. Doba peceni pak nebude spravna
a dojde k poSkozeni smaltu.

Voda v horkém pecicim prostoru: nelijte vodu do horkého
peciciho prostoru. Vytvafi se tak vodni para. Zména teploty
muzZe zpusobit poskozeni smaltu.

Vlhké potraviny: neuchovavejte po delSi dobu zadné vihké
potraviny v zavieném pecicim prostoru. Dojde k poskozeni
smaltu.

Ovocna Stava: pfi pe¢eni ovocnych kolagd, které obsahuji
mnoho ovocné stavy, nezaplriujte plech az po okraj. Ovocna
Stava, ktera kape z plechu, muze zanechat skvrny, které
nepujdou odstranit. Pokud je to mozné, pouzivejte hlubsi
univerzalni plech.

Vychladnuti s otevienymi dvitky spotfebiCe: nechejte pecici
prostor vychladnout pouze zavreny. | kdyz jsou dvitka jen
trochu pooteviena, mohou byt ¢asem poskozeny sousedici
¢asti nabytku.



m Silné znecisténé teésnéni dvifek: pokud je tésnéni dvifek m Vkladani pFisluSenstvi: v zavislosti na zvoleném modelu

spotrebice silné znecisténo, dvirka trouby spravné nedoviraji. spotfebi¢e muze prisluSenstvi poskrabat panel dvifek pfi
Mohou byt poSkozeny sousedici ¢asti nabytku. Udrzujte jejich zavirani. Vkladejte pfislusenstvi do peciciho prostoru
tésnéni dvifek vzdy v Cistoté. vzdy aZ na doraz.

m Preprava pfistroje: nenoste ani nedrzte pfistroj za madlo

= Dvifka spotfebice jako sedatko nebo odkladaci plocha: na dvifek. Madlo neunese hmotnost spotfebice a muze se zlomit.

otevfena dvifka nesedejte, nic na né nepokladejte ani nevéste.
Na dvitka spotfebic¢e neodkladejte nadobi ani pfisluSenstvi.

Vase nova vestavna elektricka trouba

Nyni Vas seznamime s Vasi novoutroubou. V této
kapitole Vam objasnime ovladaci panel a jeho jednotlivé
ovladaci prvky. Poskytujeme zde rovnéz informace o
prisluSenstvi trouby a jejich vnitfnich komponentech.

Ovladaci panel

Zde vidite prehled ovladaciho panelu. Na displeji ovladaciho
panelu se nikdy nezobrazuji vSechny symboly zarover ve
stejném Case. V zavislosti na typu spotrebice jsou vychylky

mozné.
\
1 2 3
Pouziti Nastaveni - pozice Pouziti
1 Ovladac funkei Stupen pizza Pro rychlou pfipravu hluboce
PR P— zmrazenych potravin bez
2 Ovladaci tlacitka a displej predehfati, napF. pizzy, hranolka
3 Ovladac¢ teploty nebo listového tésta. Teplo
pfichazi zespoda a z ventilatoru
Zapoustéci ovladage na zadni strané trouby.
U nékterych typl spotfebice jsou oto¢né ovladace zapustné. Pro %]  Gril s cirkulaci K pec€eni masa, dribeze a ryb.
jejich zasunuti ¢i vysunuti na né zatlacte, pokud jsou v nulové vzduchu Topné téleso grilu a ventilator se
pozici. zapinaji a vypinaji stfidavé.
Tlacitka Ventilator rozvadi teplo rovnomérné
Pod jednotlivymi tlagitky se nachazeji senzory. Netlaéte na okolo pokrmu.
tlacitka pfili$ velkou silou. Stisknéte pouze dany symbol. ] Velkoplogny gril Ke grilovani steak, klobas, toustti
. ; aryb. Cela plocha pod topnym
Ovladac¢ funkci télesem grilu se zahfiva.
Pomoci ovladace funkci nastavite pozadovany typ ohfevu. ] Maloplosny gril Ke grilovani malého mnozstvi
potravin (napf. steaky, klobasky,
Nastaveni - pozice Pouziti tousty nebo ryby). Vnitini ¢ast
Nulova N Trouba i VWonut topného télesa grilu se zahfiva.
° ulova pozice jevyp ’ ) Dolni ohfev K zavarovani, opékani Ci
3D-horky vzduch plus* K peceni kolacu a jiného druhu dopékani. Teplo proudi zespodu.
peciva. Peceni na tfech urovnich R P K rozmrazovani "
Je mozné. Ventilator na zadni € ozmrazovan driibeze chleba’:iglré(r“:?ias\fe’ntilétor
strané trouby rozvadi teplo rozvadi t’e lo rovnomérné okolo
rovnomérné po celé troubé. I tep
pokrma.
E Horni/dolni ohfev* K peceni kolacl a libového masa, o " - P
napf. teleciho nebo zvéfiny, na Osvétleni trouby Zapnuti osvétleni trouby.
jedné urovni. Teplo pfichazi * Druh ohfevu, kterym se dle normy EN 60350 uréuje energeticka
rovnomérné shora i zespoda. tiida.
* Druh ohfevu, kterym se dle normy EN 60350 uréuje
energeticka tfida. Po nastaveni typu ohfevu se osvétleni zapne.



Ovladaci tlacitka a displej

Tlacitka slouzi k nastaveni dal$ich rGznych funkci. Tyto
nastavené hodnoty se zobrazuji na displeji.

Tlacitko Pouziti

»%5  Rychloohiev Rychlé zahfati trouby.

® Casové funkce Vybér budiku £, doby pfipravy
jidel -, ukongeni pripravy jidla (&
a hodin

Zablokovani a odblokovani
ovladaciho panelu.

c= Détska pojistka

—  Minus Snizeni naprogramovanych hodnot.

+ Plus

Zvyseni naprogramovanych hodnot.

V zavorkach u pfislusného symbolu [ ] vidite, jaka varianta
&asovych funkci je pravé vybrana.

Ovladac teploty

Ovladac teploty slouzi k nastaveni teploty ¢i k nastaveni
grilu.

Nastaveni Vyznam

° Pozice ,Vypnuto* Trouba nehfeje.

50-270 Teplotni Teplota v pecicim prostoru ve °C.
rozsah

I, I, Il Grilovaci stupné  Grilovaci stupné pro gril s malou
[*] a velkou plochou [7].

| = Stupeni 1, mirny

Il = Stupen 2, stfedni

11l = Stupen 3, silny

Kdyz se trouba zahfiva, rozsviti se na displeji symbol (8], jakmile
trouba dosahne pozadované teploty. Kontrolka se dale rozsviti
tehdy, kdyZ je nastavena funkce osvétleni [ nebo
rozmrazovani (7.

Vase prislusenstvi

Vase standardni pfislusenstvi je vhodné pro pfipravu mnoha
pokrmu. Dbejte na to, abyste své pfislusenstvi vkladali vzdy
spravné do peciciho prostoru. Tim si umoznite snadngjsi

a lepsi pfipravu pokrml nebo si tim usnadnite zachazeni

s troubou. Existuje cela fada doplrikového pfislusenstvi.

Cisténi prislusenstvi
PrisluSenstvi muze byt zasunuto do trouby v 5 rlznych

vysSkach. Vzdy vkladejte prisluSenstvi pokud mozno co
nejdale tak, aby se nedotykalo skla dvifek trouby.

)

Pozor: P¥i grilovani delSim nez 15 minut nastavte
ovlada¢em funkci troubu na niz$i stupen grilu.

Pecici prostor

V pecicim prostoru se nachazi Zarovka pro osvétleni trouby.
Ventilator zabrarfiuje nadmérnému pfehfati trouby.

Ventilator

Ventilator se zapina a vypina podle potfeby. Horky vzduch
unika vétracim otvorem horni ¢asti dvifek. POZOR!

Nezakryveijte vétraci otvor, jinak dojde k prehrati trouby. Aby
pecici prostor brzy vychladl, je ventilator po urcitou dobu jesté
aktivni.

Osvétleni peciciho prostoru

Béhem provozu sviti v pecicim prostoru svétlo. Pomoci tlacitka
na ovladaci funkci mizete zapnout osvétleni, i kdyz trouba
neni v provozu.

PrisluSenstvi Ize vysunout z trouby cca do poloviny, dokud
pevné drzi. Pokrmy Ize takto lehce vyjmout.

P¥i vkladani prislusenstvi do trouby dbejte na to, Ze na konci
pfisluSenstvi se nachazi zakfiveni, pro lepsi stabilitu
prislusenstvi.

Dle vybaveni disponuje spotiebic teleskopickymi vysuvy které
se lehce zablokuji, pokud je vysunete az nadoraz. Tim je
umoznéno snadné vyjmuti pfisluSenstvi. Pro odblokovani
teleskopickych vysuv je tfeba lehkym tlakem znovu vsunout
rost do trouby.



Upozornéni: Bude-li pfisluSenstvi prilis horké, mGze dojit

k deformaci. Po vychladnuti v§ak deformace zmizi a nebude
mit vliv na spravnou funkénost spotrebice.

Vase trouba je vybavena pouze nékterymi ¢astmi
nasledujiciho pfislusenstvi.

PrisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

Zavésny rost
pro nadobi, pedici formy, k peceni,
grilovani a pro zmrazené pokrmy.

Rost zasurite do peciciho prostoru
otevienou stranou k dvirkim
spotfebice a zakfivenim smérem
doll ~—.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prisluSenstvi je k dostani prostfednictvim zakaznického
servisu nebo ve specializované prodejné. Velkou nabidku
zvlastniho pfislusenstvi pro Vasi troubu naleznete v nasich
prospektech nebo na internetu.

Dostupnost a moznosti objednani online jsou v jednotlivych
zemich rdzné. Prosim, podivejte se do Vasich dokumentt, které
jste obdrzeli pfi nakupu.

Ne v8echna zvlastni pfislusenstvi jsou vhodna pro vSechny
spotfebice. Uvadeéjte, prosim, pfi kazdém nakupu vzdy prfesné
oznaceni (E-Nr.) Vaseho spotfebice.

Univerzalni hluboky plech
pro tekuté kolace, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké mnozstvi masa.

Tento plech muzete rovnéz pouzit
jako odkapavaci plochu k zadrzovani
tuku, pokud grilujete pfimo na rostu.

Plech umistéte do trouby, aby
zkoseni plechu sméfovalo
k dvitkam.

Zvlastni prisluSenstvi HEZ - ¢islo Pouziti

Smaltovany pecici plech HEZ361000 Pro pfipravu kolacu, téstovin a cukrovi.

Hluboky univerzalni plech HEZ362000 Pro piipravu $tavnatych kolacu, peciva, hluboce zmrazenych
pokrmU a velkych peceni. Plech Ize rovnéz pouzit jako odkapavaci
plochu k zadrzovani tuku, pokud grilujete pfimo na rostu.

Zavésny rost HEZ364000 Pro pokladani nadobi, pecici formy, k peceni, grilovani a pro
pfipravu zmrazenych pokrmu.

Plech na pizzu HEZ317000 Ideélni pro pfipravu pizzy, zmrazenych pokrmud nebo velkych
kulatych kolaéu. Plech na pizzu mlzZete pouzit misto
hlubokého univerzélniho plechu. Umistéte plech na rost a
fidte se informacemi v tabulkach.

Sklenéna zapékaci miska HEZ915001 Ur&eno pro pfipravu dusenych pokrm( a nakypu, které
pripravujete v troubé. Obzvlasté vhodné pro
automaticky program a program automatického peceni.

3nasobny teleskopicky vysuv HEZ368301 Teleskopicky vysuv umozriuje na drovnich 1, 2 a 3 tuplné

vysunuti pfisluSenstvi bez jeho naklonéni.

Pred prvnim pouzitim

V této kapitole se dozvite potfebné prvni kroky pred
prvni pfipravou pokrm( ve Vasi troubé. Predtim si
prectéte kapitolu ,Bezpecnostni pokyny“.

Nastaveni €asu
Po zapojeni spotfebiée na displeji blika symbol hodin (®
a 4 nuly. Nastavte ¢as.
1. Stisknéte tlagitko ©.
Na displeji se zobrazi ¢as {2:00.
2. Nastavte ¢as pomoci tlacitek + nebo —.
Po nékolika vtefinach zadina bézet nastaveny ¢as.

Prvni zahrati trouby

Abyste odstranili viini novoty, rozehrejte prazdnou

a zavienou troubu. Idedlni je nahfat troubu na jednu hodinu
nastavenou ovlada¢em funkci na Horni/ Dolni ohfev
nastaveny na 240 °C. Dbejte na to, aby v troubé nezlstaly
Zadné zbytky obalu.

1. Ovladagem funkci nastavte Horni/ Dolni ohfev (2.

2. Ovladacem teploty nastavte teplotu na 240 °C.

Po jedné hodiné vypnéte spotrebic¢ posunutim ovladace funkci
na nulovou hodnotu.

Cisténi prislusenstvi
Pred prvnim pouzitim pfisluSenstvi dikladné vycistéte horkym
mycim roztokem a utérkou.



Nastaveni trouby

K nastaveni trouby mate na vybér z vice moznosti. V této
kapitole jsou vysvétleny nastaveni pozadovaného typu ohfevu,
teploty nebo stupné grilovani. Pro kazdy pfipravovany pokrm
muzete nastavit dobu pfipravy i ¢as ukonceni. Dal$i informace
naleznete v kapitole ,Nastaveni ¢asovych funkci“.

Typ ohievu a teplota
Ptiklad na obrazku: Horni/Dolni ohfev [Z pfi teploté 190 °C.

1. Nastavte ovladaem funkci typ ohfevu.

Trouba zaéne hrat.

Nastaveni ¢asovych funkci

Tento spotfebi& ma rizné asové funkce. Tlagitkem (O
aktivujete nabidku MENU a muzete ménit jednotlivé funkce.
V8echny ¢asové symboly sviti, zatimco nastavujete funkce.
Zavorky [ ] Vam znadi, jakou ¢asovou funkci prave volite. Jiz
nastavenou funkci muzete zménit tlacitkem + nebo —, pokud
je dany symbol v zavorkach [ ].

Budik

Chod budiku neni zavisly na chodu trouby. Budik ma svij
signal. Takto muzete rozeznat, jestli se jedna o zvuk budiku,
nebo o zvukovy signal asovace, ktery hlasi uplynuti doby pro
pfipravu potravin.

1. Stisknéte jednou tlagitko .
Na displeji sviti asové symboly a zavorky jsou okolo budiku ).

2. Nastavte ¢as budiku tlacitkem + nebo —.
Nastavena hodnota tladitka += 10 minut.
Nastavena hodnota tladitka —= 5 minut.

Vypnuti trouby
Spotiebi¢ vypnéte posunutim ovladace funkci na nulovou hodnotu.

Zmeéna nastaveni

Typ ohfevu, teplotu a stupen grilovani mizete kdykoliv zménit
pfislusnym ovladacem.

Rychloohiev
Pomoci rychloohfevu dosahne Vase trouba pozadované teploty
obzvlast rychle.

Pouzijte pfi nastavenych teplotach nad 100 °C. Vhodné jsou
nasledujici typy ohfevu:

w 3D-Horkovzduch

u Horni/ Dolni ohfev &

= Stupefi pizza

= Dolni ohfev [0

Pro dosazeni rovnomérného vysledku peceni vlozte pokrm do
peciciho prostoru po ukonceni procesu rychloohfevu.

1. Nastaveni typu ohfevu a teploty.
2. Stisknéte kratce tlacitko »$§.
Na displeji se rozsviti symbol »$$ Trouba se za¢ne zahfivat.

Proces rychloohievu je ukoncen:
Zazni zvukovy signal. Na displeji zhasne symbol
»§% MuZete vloZit pokrm na trouby.

Preruseni procesu rychloohrevu:
Stisknéte tlacitko. »% Symbol »$ zmizi na displeji.

Nastaveny ¢as za¢ne béZet po nékolika vtefinach. Kuchyrisky
budik se spusti. Na displeji sviti symbol kuchyriského budiku
[0)] a nastaveny &as ¢asového budiku za&ina ubihat. Zhasnou
ostatni ¢asové funkce.

Nastaveni kuchynského budiku vyprselo:

Zazni zvukovy signal. Na displeji se zobrazi symbol {5:010.
Kuchyrisky budik vypnéte tlacitkem

Zmeéna nastaveni kuchyiiského budiku:

Zmeérite nastaveni budiku pomoci tladitek + nebo —. Zménény
Cas se po nékolika vtefinach aktivuje.

Smazani nastaveni ¢asu kuchyiiského budiku:

Nastaveni ¢asu kuchyriského budiku vratite zpét na
hodnotu Lii:41 stisknutim tiagitka —. Po nékolika
vtefinach bude zména €asu akceptovana. Kuchyrisky budik
se vypne.



Zjisténi €asovych nastaveni:
Odpovidajici symboly sviti na displeji, pokud bylo nastaveno
vice funkci. Symbol ¢asové funkce je v popredi a v zavorkach.

Pro zjisténi stavu budiku £), doby pFipravy pokrm (ohfevu) <b,
koneéného &asu pipravy jidel (ohfevu) (& nebo hodin (®
opakované stisknéte tlagitko (O, dokud se zavorky
nenachazeji u pfislusného symbolu. Pfislusna hodnota se bude
zobrazovat na displeji po dobu nékolika vtefin.

Doba ohievu

Vase trouba umozriuje nastaveni doby ohfevu pro kazdy
pfipravovany pokrm. Po uplynuti "nastavené" doby se trouba
automaticky vypne, takze nemusite preruSovat jiné aktivity,
abyste troubu vypinali. Tato doba nemUze byt nechténé
prekrocena.

Pfiklad na obrazku: Doba ohfevu 45 minut.

1. Nastavte ovlada¢em funkci typ ohfevu.

2. Ovladacem teploty nastavte pozadovanou teplotu nebo stuperi
grilovani.

3. Stisknéte dvakrat tlagitko .
Na displeji se ukaze hodnota {iii:0f. Casové symboly sviti
a zavorky se nachazeji okolo symbolu 5.

4. Nastavte dobu ohfevu pomoci tlacitka + nebo —.
Nastavena hodnota tlacitka + = 30 minut
Nastavena hodnota tla¢itka — = 10 minut

Po nékolika vtefinach se trouba spusti. Doba ohfevu se za¢ne
odpogitavat na displeji a symbol [-D] sviti. Ostatni ¢asové
symboly zhasnou.

Doba ohievu vyprsela:

Zazni zvukovy 3|9_'nal a trouba prestane hrat. Na displeji se
zobrazi hodnota Li{I:00]. Stisknéte tlagitko (©. Pro nastaveni
nové doby ohfevu stisknéte tlacitka + nebo —, nebo stisknéte
dvakrat tlagitko © a otoéte ovladagem funkci na nulovou
hodnotu. Trouba se pak vypne.

Zmeéna nastaveni doby ohrevu:

Nastaveni doby ohfevu mizete zménit tlacitky + nebo —.
Po nékolika vtefinach se zménény ¢as aktualizuje. Pokud
jste nastavili kuchyrisky budik, stisknéte nejprve tlagitko (©.

Zruseni nastaveni doby ohfevu:

Stisknutim tlagitka £J{3:00 vratite nastavenou hodnotu zpét do

nulové hodnoty — Zménény Cas bude po nékolika vtefinach
aktualizovan. Nastaveni doby ohfevu bude zruSeno. Pokud je
nastaveny kuchyrisky budik, stisknéte nejprve tladitko (.

Zjisténi ¢asovych nastaveni:
Odpovidajici symboly sviti na displeji, pokud bylo nastaveno
vice funkci. Symbol ¢asové funkce je v popfedi a v zavorkach.

Pro zjiténi stavu budiku L), doby pFipravy pokrm( (ohfevu) -,
kone&ného ¢asu pripravy jidel (ohfevu) (5 nebo hodin

opakované stisknéte tlacitko (O, dokud se zavorky nenachazeji

u pfislusného symbolu. Pfislusna hodnota se bude zobrazovat na
displeji po dobu nékolika vtefin.

Koneény €as doby ohievu

Vase trouba umozriuje nastaveni ¢asu, ve kterém by mél byt
pokrm hotov. Trouba se sama automaticky zapne

a vypne v pozadovaném kone¢ném case. Napfiklad mlzete
pokrm vlozit do trouby réano a koneény ¢as ohfevu nastavit tak,
aby pokrm byl hotov pfesné k obédu.

Davejte pozor na to, aby pfipraveny pokrm nelezel v troubé delsi
dobu a nemohl se tak zkazit.

Priklad na obrazku: Je pravé 10:30, doba ohfevu je 45 minut
a konecny ¢as ohfevu by mél byt ve 12:30 hodin.

1. Nastavte ovladac funkci.

2. Nastavte teplotu.

3. Stisknéte dvakrat tlagitko .

4. Nastavte dobu ohfevu tlacitky + nebo —.

5. Stisknéte tlacitko (.
Zavorky jsou vedle symbolu (. Na displeji se zobrazi doba,
v kterou ma byt pokrm hotov.

6. Pro nastaveni pozdéjsiho kone¢ného asu doby ohfevu
stisknéte tlagitka + nebo —.

Po nékolika vtefinach se aktualizuje toto nastaveni koneéného
Casu ohfevu a Vase trouba se prepne do pohotovostnlho
rezimu. Na displeji je zobrazen koneény ¢as, kdy maji byt
pokrmy hotové a symbol (4 je v zavorkach. Symboly budiku £
ahodin (® zhasnou. Trouba se automaticky zapne, na displeji
muzete vidét ubihajici Cas doby ohfevu a symbol DHijev
zavorkach. Symbol (4 zhasne.



Doba ohfevu ubéhla:

Zazni signal. Trouba prestane hrat. Na displeji se zobrazi
hodnota {Ji7:0. Stisknéte tlagitko (O. Novou dobu ohfevu
nastavte tlagitkem + nebo —, ®bo stisknéte tladitko ©
dvakrat a otocte ovladac¢em funkci na nulovou polohu. Trouba
se vypne.

Zména nastaveni koneéného ¢asu ohievu:

Nastaveni zménite stisknutim tlacitka + nebo —. Zména
nastaveni bude po nékolika vtefinach aktualizovana. Pokud je
nastaven zarover kuchyrsky budik, stisknéte predtim dvakrat
tlagitko (. Koneény ¢as ohfevu neméiite, pokud stale probiha
pfiprava pokrmu. Narusil by se tak kone¢ny vysledek doby
ohfevu.

Zruseni nastaveni kone¢ného ¢asu ohrevu:

Tlacitkem — vratite zpét nastaveni kone¢ného ¢asu ohievu na
aktualni ¢as. Zména bude aktualizovana po nékolika vtefinach
a trouba se spusti. Pokud je nastaven kuchyrsky budik,
stisknéte predtim dvakrat tlagitko (.

Zjisténi casovych nastaveni:
Odpovidajici symboly sviti na displeji, pokud bylo nastaveno
vice funkci. Symbol ¢asové funkce je v popredi a v zavorkach.

Pro zjisténi stavu budiku ), doby ptipravy pokrmi (ohfevu) -9,
koneéného &asu pripravy jidel (ohfevu) (& nebo hodin (®
opakované stisknéte tlagitko (O, dokud se zavorky
nenachazeji u prislusného symbolu. Pfislusna hodnota se bude
zobrazovat na displeji po dobu nékolika vtefin.

Détska pojistka

Aby déti nemohly troubu nahodou zapnout, je Vas spotfebi¢
vybaven détskou pojistkou.

Diky détské pojistce nereaguje spotrebi¢ na Zadna nastaveni.
Hodiny a kuchynisky budik jsou jediné funkce, které Ize
nastavovat, i kdyz je détska pojistka aktivovana.

Pokud je nastaven druh ohfevu, teplota nebo stuperi grilovani,
détska pojistka tento proces ohfevu prerusi.

Zména zakladnich nastaveni

Vase trouba ma rlizna zakladni nastaveni, ktera
mUzete pfizpusobit vlastnim zvyklostem.

Zakladni nastaveni Vybér {  VybérZ  Vybér 3
c ! Ukazatel hodin Vzdy* Pouze -
pomoci
tlagitka ®
< Doba trvani signalu  Cca Cca Cca
po uplynuti doby 10 vtefin 2 minuty * 5 minut

ohfevu nebo po
uplynuti doby
nastaveného budiku

c 3 Cekaci doba, Cca Cca Cca
nez je prevzato 2 vtefiny 5 vtefin * 10 vtefin
nové nastaveni

* Pracovni nastaveni

Hodiny

Po zapojeni spotiebice nebo po prerudeni elektrického proudu
sviti na displeji symbol (© a étyfi nuly. Nastavte aktualni éas.

1. Stisknéte tlagitko .
Na displeji se zobrazi ¢as 2.0,
2.Nastavte ¢as pomoci tlacitek + a — .
Po nékolika vtefinach se nastaveny €as aktualizuje.

Zména nastaveni hodin:

Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte &tyfikrat tlagitko O©.
Na displeji sviti Casové symboly a zavorky se nachazeji okolo
symbolu ©.

2.Nastavte hodiny pomoci tlacitek + a —.

Po nékolika vtefinach bude nastaveny ¢as hodin aktualizovan.

Potlac¢eni denniho ¢asu:
Casovy Udaj se miize vypnout, pro tuto zménu si, prosim,
prectéte kapitolu , Zakladni nastaveni®.

Aktivace détské pojistky:
Nesmi byt nastavena doba ohfevu nebo koneény ¢as.

Po dobu 4 vtefin pridrzte dlouze tlacitko détské pojistky C=.
Na displeji se rozsviti symbol C=. Détska pojistka je
aktivovana.

Deaktivace détské pojistky:

Po dobu 4 vtefin pfidrzte dlouze tladitko détské pojistky C=.
Symbol C= z displeje zmizi. Détska pojistka je deaktivovana.

Nasledujici kroky ucifite pouze tehdy, neni-li nastavena zadna jina

&asova funkce.

1. Stisknéte tlagitko (O na cca 4 vtefiny.
Na displeji se zobrazi zakladni nastaveni hodin, napf pro
vybér .

2.Zménte zakladni nastaveni pomoci tlacitek + a —.

3. Potvrdte zménu nastaveni tlagitkem (.
Na displeji se objevi dal$i zakladni nastaveni. Pomoci tlacitka
O muzete projit véechny drovné a pomoci tlagitek + a —
muzZete provést zménu.

4.Nakonec stisknéte tlagitko (© na cca 4 vtefiny.

VSechna zakladni nastaveni byla pfednastavena.
Zakladni nastaveni mlzete ménit kdykoliv.



Udrzba a ¢isténi

Vase trouba zUstane pékna a funkéni, pokud bude udrzovana
v Cistote. V této kapitole Vam vysvétlime, jak troubu spravné
udrzovat a Cistit.

Upozornéni:

= Malé barevné rozdily na pfedni strané Vasi trouby vyplyvaji
z pouziti vice druht material pfi vyrobé, napt. sklo, plasty
nebo kovové soucasti.

m Stiny na skle dvifek mohou vypadat jako necistota, ale ve
skutecnosti se mUze jednat o odraz osvétleni trouby.

m Smalt je vypalovan pfi extrémné vysokych teplotach. Proto
mohou vzniknout malé barevné rozdily. Jedna se o normalni
jev, kterym neni ohroZena funkénost spotfebice. Hrany tenkych
plechl nelze zcela smaltovat, proto se mohou jevit jako drsné,
ale antikorozni ochrana tim neni naruSena.

Cistici prostredky
Aby nedoslo k poskozeni riiznych povrchu trouby
nespravnym pouzitim &isticich prostfedku, nepouzivejte:

m ostré nebo abrazivni Gistici prostfedky
m agresivni prostredky s alkoholem

m tvrdé draténky nebo houbicky

m vysokotlaké nebo parni Cistice

Nové utérky pfed prvnim pouzitim peclivé vyperte nebo oplachnéte.

Povrch trouby Cistici prostiedek

Horky myci roztok:

Ptedni stranu trouby ocistéte
hadfikem na nadobi a poté vysuste
meékkou utérkou Nepouzivejte Cisti¢
skla nebo Skrabku.

Predni strana trouby

Uslechtila ocel: Horky myci roztok:

Ocistéte hadfikem na nadobi

a vysuste mékkou utérkou. Skvrny
od vody, tuku, Skrobu a bilku
okamzité odstrarite, nebo muze

dojit v téchto mistech ke korozi.

U zakaznického servisu nebo ve
specializovanych prodejnach je
mozné zakoupit specialni Cistici
prosttedky pro uslechtilou ocel na
horké povrchy. Cistici prostfedek
nanasejte jemnym hadfikem.

Cistic skel:

Otiete a vycistéte mékkym hadrikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Sklo:

Cisti¢ skel:

Otfete a vycistéte mékkym
hadfikem. Nepouzivejte zadné Cistici
prostfedky s alkoholem, octem nebo
s jinym abrazivnim &i kyselym
slozenim.

Displej:

Cisti& skel:
Otrete a vycCistéte mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo

Dvitka

Sklenény kryt Horky myci roztok:

osvétleni Ocistéte hadfikem na nadobi.
Tésnéni Horky myci roztok:
(neodendavejte) Ocistéte hadfikem na nadobi.

Nedrhnéte!

Prostor Cistici prostiedek

Zavésné rosty Horky myci roztok:
Namocte, vycistéte hadfikem nebo

kartacem.

Teleskopické vysuvy Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem nebo
karta¢em. Muzete vlozit do mycky
na nadobi.

PrisluSenstvi Horky myci roztok:
Namocte, vycistéte hadfikem nebo

kartacem.

Cisténi samogisticich ploch v peéicim prostoru

U nékterych typl téchto spotiebict jsou vnitfni stény, resp. boéni
a horni vnitfni stény, opatfeny porézni keramickou vrstvou. Tato
vrstva absorbuje kapky a necistoty unikajici béhem peceni, po
dobu provozu trouby je odstrafiuje. Cim vy3si je teplota a &im
déle je trouba v provozu, tim lepsi vysledek je.

Pokud nékteré nelistoty nelze odstranit i po opakovaném
provozu, postupujte nasledovné:

1.Dukladné vycistéte dno a stény, které nejsou pokryty porézni
keramickou vrstvou

2. Nastavte 3D-Horky vzduch

3. Nechte prazdnou uzavienou troubu cca na 2 hodiny pfi
maximalni teploté zahrat.

Keramicky povrch se obnovi. Odstrarite nahnédlé a bélavé
pozustatky, mékkou ve vodé namocenou houbou, jakmile
pedici prostor vychladne.

Mirna zména zabarveni keramické vrstvy nema zadny vliv na
samocisténi.
POZOR!

= Nikdy nepouzivejte abrazivni Gistici prostfedky, poskrabaly by,
resp. znicily porézni povrch.

= Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedky. Pokud se tyto Cistici
prostfedky dostanou na porézni keramicky povrch, ihned ho
odstrarite houbou a velkym mnozstvim vody.

Cisténi dna a smaltovanych stén

Pouzijte hadrik a horkou myci nebo octovou vodu.

Je-li trouba silné znecisténa, pouzijte draténku z uslechtilé oceli
nebo specialni &isti¢ na trouby. Ciéténi provadéjte vzdy jen ve
studeném stavu trouby. Pro samogistici plochy nepouzivejte
nikdy draténku z uslechtilé oceli ani specialni Cisti¢ na trouby.

Osvétleni
Pro usnadnéni ¢isténi Ize zapnout osvétleni v pecicim
prostoru ruc¢né.

Zapnuti osvétleni trouby:
Otoéte ovladadem funkci na pozici [8].
Svétlo se rozsviti. Ovladac teploty musi byt vypnuty.

Vypnuti osvétleni trouby:
Otocte ovladacem funkci na nulovou pozici.



Vyjmuti grilovaciho topného télesa

Pro usnadnéni ¢isténi muZete ve Vasi troubé sklopit grilovaci
topné téleso.

A Nebezpeci popaleni!!

Spotrebi¢ nechte Uplné vychladnout.

1.Vytahnéte madlo grilovaciho topného télesa smérem dopredu
(k sobé) a zatlacte jej nahoru, dokud téleso nezapadne (Obr. A).

2. Topné téleso zarover pfidrzte a sklopte dold (Obr.B).

S \

Po vycisténi zatlacte topné téleso opét smérem nahoru, madlo
zatlacte doll a téleso zapadne do své puvodni polohy.

Vysazeni a zavéSeni zavésnych rosta
a teleskopickych vysuvi
Zavésné pravé a levé rosty mohou byt k ulehéeni cisténi
vyjmuty. Trouba musi byt vychladla.
Vysazeni zavésnych rostu a teleskopickych vysuvu
1.Zavésny rosty zepredu nadzvednéte a vysadte

(Obr. A).

2. Poté vytahnéte cely zavésny rost a vyjméte ho
(Obr. B).

) ?@g

Tyto zavésné rosty vycistéte mycim prostfedkem a houbou,
PFi silném znecisténi pouzijte k odstranéni kartacek.

Zavéseni zavésnych rosta
1.Zasunte nejprve rost do zadniho otvoru a mirné ho
zatlaéte dozadu (Obr. A).

2. Poté ho zavéste do predniho otvoru (Obr. B).
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Rosty muzete zavésit jak v pravé c¢asti, tak v levé casti
trouby. Vyklenuti musi byt vzdy v dolni ¢asti.

Vysazeni a zavéseni dvirek trouby

Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka trouby vysadit a zpét zavésit.
Dvitka Vasi trouby jsou vybavena zavésnymi packami.

Pokud je zavésna packa zaklopena (Obr. A), nelze dvitka
vysadit. Pokud jsou packy odjistény pro vysazeni dvirek

(Obr. B), jsou zavésy zajistény, neni tak mozné dvitka

\

A Nebezpeci urazu!

Zaveésy se mohou uzaviit, pokud nejsou zajistény packami.
Davejte pozor na to, aby zajistovaci packy byly vzdy
uzavieny s vyjimkou situace, kdy vyvésujete dvirka. V tomto
pripadé musi byt packy otevreny.

Vysazeni dvifek
1. Otevrete zcela dvitka trouby.
2. Vyjméte zajiStovaci packy vpravo i vievo (Obr. A)

3. Zavrete dvitka az na doraz (Obr. B), uchopte dvitka z levé
i z pravé strany, jesté vice mirné pfiviete a vytahnéte.

Zavéseni dvirek
Opacnym zplsobem dvitka opét zavéste.

1. Pfi zavé$eni dbejte na to, aby oba zavésy byly zasunuty
pfesné do otvor( (Obr. A).

2.Vyfezy na spodni strané zavést musi na obou stranach
pevné zapadnout (Obr. B).

—
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Pokud dvitka spravné nezavésite, mohou se zdeformovat.

1



3. Zajistovaci packy znovu zaklopte (Obr. C). Zavrete dvitka
trouby.

& Nebezpeci urazu!
V pfipadé, Ze dvitka trouby nahle vypadnou, nebo se zaklapne
zavés, nesahejte do zavésl a kontaktujte nas zakaznicky servis.

Montaz a demontaz sklenéné tabule

dvirek trouby

Pro usnadnéni ¢isténi muzete vyjmout sklenénou tabuli dvifek
Vasi trouby.

Demontaz

1. Vysadte dvitka trouby a madlem dvifek smérem doll je poloZte
na kus latky.

2. Odeberte horni kryt dvitek tak, Ze pfitladite prsty na spony na
levé a pravé strané (Obr. A).

3.Nadzvednéte a vyjméte horni sklenénou tabuli. (Obr. B)

U dvifek se tfemi sklenénymi tabulemi je nutné provést rovnéz
tyto nasleduijici kroky:

4.Vyjméte sklenénou tabuli (Obr. C)
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Sklenénou tabuli Cistéte specialnim prostfedkem na sklo
a jemnym hadfikem.

A Nebezpeéi poranéni!
Sklenéna tabule muze prasknout. Nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky, Skrabku na sklo &i jiné ostré pfedméty.

Montaz

U dvifek, ktera maji 2 sklenéné tabule, postupujte podle krok
2 az4.

PFi montazi dbejte na to, aby napis ,Right above® byl zrcadlové
na dolnim levém rohu.

1. Zasunte tabuli Sikmo dozadu (Obr. A).
2. Zasurite vrchni tabuli $ikmo zpét. Ujistéte se, Ze hladky povrch

smérfuje smérem ven (Obr. B).

3. Upevnéte spony a zasurite.
4. Zaveéste dvirka trouby.

Trouba je pripravena pro dalsi provoz, jakmile jsou
sklenéné tabule spravné nasazené.



Co délat v pripadé poruchy?

Zavady, které se vyskytuji, jsou ¢asto zpusobeny mali¢kostmi.
Proto, prosim, vénujte pozornost této tabulce, pomoci niz
muzete nékteré zavady odstranit sami, nez zavolate zakaznicky
servis.

Tabulka poruch

Porucha Mozna pricina Naprava/ Pokyny
Trouba Vadna pojistka  Zkontrolujte v pojistkové
nefunguje skfince, zda je pojistka
v poradku.

Preruseni Zkontrolujte, zda funguji

elektrického ostatni kuchyriské spotfebice

proudu nebo osvétleni kuchyné.
tl;llgktljisplejti) | Prerugeni Nastavte znovu Cas.
@' : iy::“ o elektrického

Y proudu

Trouba Na kontaktech  Nékolikrat otocte ovladace
nehieje je prach tam a zpét.

Chybova hlaseni
Jestlize se na displeji objevi chybova hlaseni se symbolem £,
stisknéte tlagitko (©. Hlaseni zmizi. Véechny nastavené

¢asové funkce se zrusi. Pokud chybové hlaseni nezmizi,
kontaktujte zakaznicky servis.

Chybové  Mozna pricina Naprava/ Pokyny
hlaseni
covd Tlagitko bylo Postupné stisknéte véechna

pridrzeno pfili§
dlouho,nebo je
zaseknuté.

tlacitka. Zkontrolujte, zda
tlacitko neni zaseknuto, nebo
jestli neni znecisténo.

A Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Pouze proskoleny technik
naSeho zakaznického servisu muze provadét urcité opravy.

Zakaznicky servis

Pokud vyZaduje Vas spotrebi¢ opravu, na$ zakaznicky servis
je Vam k dispozici. Nalezneme fe$eni tak, abychom zamezili
zbyte¢nym navstévam proskolenych techniku.

Cislo E a ¢&islo FD

Pokud kontaktujete nas zakaznicky servis, uvedte Cislo
vyrobku (&islo E) a vyrobni &islo (¢islo FD) VaSeho spotiebice,
abychom Vam mohli poskytnout piné kvalifikované sluzby.
Typovy Stitek s témito Cisly naleznete na pravé strané dvirek
trouby. Abyste pfi potfebé nemuseli tyto Udaje dlouze hledat,
muzete si tyto Udaje Vaseho spotfebice a Cislo zakaznického
servisu poznamenat do nize sestavené tabulky.

[0
m

¢. FD:

Zakaznicky servis

Vyména Zarovky v troubé

Pokud je zarovka trouby poskozena, musi byt vyménéna. Do
300 °C tepelné odolné nahradni zarovky (220-240 V, E14, 25
W) muzete zakoupit u zékaznického servisu nebo ve
specializovanych prodejnach. Pouzijte pouze tyto zarovky.
A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!!

Odpojte pfistroj od elektrické sité. Ujistéte se, zda je pfistroj
spravné odpojen.

1.Aby nedoslo k poSkozeni, vlozte do vychladlé trouby
utérku.

2. Vysroubujte ochranny sklenény kryt smérem doleva.

3. Zarovku nahradte podobnym typem.
4.Znovu nasroubujte ochranny sklenény kryt.
5.Vyjméte utérku a zapojte spotrebi¢ zpét do elektrické sité.

Sklenény kryt

Poskozeny ochranny sklenény kryt musi byt vyménén.
Nahradni kryt obdrzite u zakaznického servisu. Uvedte
prosim spotfebni a vyrobni &islo (E, FD) VaSeho pfitroje.

Dbejte na to, Ze navstéva servisniho technika v pfipadé poruchy
i béhem zaruc¢ni Ihaty neni bezplatna.

Kontaktni informace vSech zemi pro nebliz8i zakaznicky servis,
naleznete zde, popf. v pfilozeném seznamu zékaznickych
sluzeb.

Objednavka oprav a poradenstvi pfi poruse
Spolehnéte se na odborné znalosti naseho servisu a vyrobce.
Budte si jisti, ze oprava bude provedena proskolenymi techniky,

ktefi popfipadé poruchu napravi u Vaseho spotrebice
nahradnimi originalnimi dily.
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Tipy na usporu energie a Setreni zivotniho prostredi

Zde se muzete informovat o tom, jak Setfit pfi peceni a opékani

ve Vasem spotrebici energii a jak postupovat pfi pfipadné
likvidaci spotrebice.

Uspora energie
m troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to uvedeno
v tabulkach nebo v receptech.
m K peceni pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované
pecici formy. Maji lepsi schopnost pohlcovat a udrzovat teplo.
m UdrZujte dvitka trouby pfi pfipravé pokrml zaviena.

m Pecte vice kolach nejlépe jednotlivé po sobé. Zkrati se tim
doba peceni, jelikoz trouba bude po prvnim kol&ci jesteé
rozehrata pro peceni kolacu dalSich.

Muzete takeé vlozit dvé hranaté pecici formy vedle sebe.

u VyuzZivejte zbytkové teplo k dopeceni pokrmu a vypinejte
troubu cca 10 minut pfed koncem doby peceni.

Ekologicka likvidace
Myslete pfi likvidaci obalu na zivotni prostredi.

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou
ﬁ smérnici o starych elektrickych a elektronickych

spotrebicich (WEEE 2002/96/EG). Tato smérnice
definuje v ramci uzemi EU zpUsob recyklace ¢i nové
pouzivani doslouzilych spotfebicu.

Testovano pro Vas v naSem kuchynském studiu

Zde najdete vybér pokrml a k nim optimalni nastaveni. Ukazeme
Vam, jaky druh ohfevu a teplota jsou pro Vas pokrm
nejvhodnéjsi. Naleznete zde informace, jaké prisluSenstvi mate
pouzit a do jaké vysky je mate zasunout. Dostanete tipy k nadobi
a metodam pfipravy.

Upozornéni:

Hodnoty v tabulkach se vztahuji vzdy k prazdnému

a vychladlému pecicimu prostoru.

Predehfivejte pouze v pfipadé, je-li to uvedeno v tabulkach.
Pokladejte pecici papir na pfislusenstvi vzdy az po predehrati
pediciho prostoru.

w Casové Udaje uvedené v tabulkach jsou pouze orientacni.
Jsou zavislé na kvalité a konzistenci pfipravovanych potravin.

Pouzivejte dodané prislusenstvi k Vasemu spotfebici. Ostatni
pfisluSenstvi je k dostani ve specializovanych prodejnach nebo
u zékaznického servisu.

Pred pouzitim vyjméte z peciciho prostoru pfislusenstvi

a nadobi, které nebudete potrebovat.

m Pouzivejte vzdy ochranné chnapky pfi vyjimani horkého
prisluSenstvi a nadobi z peciciho prostoru.

Kolace a Pecivo

Peceni na jedné urovni
Kolace jsou nejchutnéjsi, pokud pecete na jedné Urovni a pfi
nastaveni Horniho/Dolniho ohfevu

Pro peéeni s 3D-horkovzduchem [@). P¥i pe¢eni horkym
vzduchem se doporucuji tyto nasledujici vysky zasuvu:

u Kolace v pedici formé: vyska 2
m Kolace na plechu: vyska 3
Peceni na vice urovnich
Pouzijte 3D-horkovzduch [&).
Peceni na dvou urovnich:

= univerzalni plech: vyska 3
m pecici plech: vyska 1
Peceni na tfech Grovnich:

= univerzalni plech: vyska 5
m pecici plech: vySka 3

m pecici plech: vyska 1

Soucasné vliozené pokrmy do trouby nemusi byt nutné
pfipravovany ve stejnou dobu.

V tabulkach najdete mnoho tipli pro Vase pokrmy.

Pokud vlozite 3 hranaté pecici formy do trouby, musi byt
umistény tak, jak je znazornéno na obrazku.

Pecici formy

tenkosténnych kovovych nebo sklenénych forem na peceni se
prodluzuji doby peceni a kola¢ nezhnédne rovhomérné.

Pokud chcete pouZzit silikonové pecici formy, fidte se pokyny

a recepty vyrobcu. Silikonové formy jsou ¢asto mensi nez ty
klasické kovové. Mnozstvi tésta a pokyny se mohou dle receptu
lisit.

Tabulky

V tabulce naleznete idealni druh ohfevu pro jakykoliv typ kolace
nebo dezertu. Teplota a doba ohfevu se li§i podle mnozstvi

a konzistence tésta. Proto jsou v tabulkach uvedena rozmezi
nastaveni. Vyzkousejte je nejprve na nizSich hodnotach Pfi
nizsich teplotach je zajiSténo rovnomérné;jsi propeceni.

V pripadé potfeby nastavte pfi dalS$im peceni vy3si teplotu.
Pokud troubu predehtivate, snizte dobu ohfevu

0 10-15 minut.

Dalsi informace najdete v kapitole ,Rady k peceni“v priloze
tabulek.

Chcete-li péct pouze jeden kola¢ na jednom stupni,

polozte pecici formu na smaltovany plech.

Pokud pecete vice kolacu souc¢asné, mohou byt pecici formy
umistény spole¢né na rost.



Kolace v pecici formé Forma Vyska Druh Teplota Doba v min.
zasuvu ohrevu ve °C
Treny kolac, jednoduchy Véncova/hranata forma 2 160-180 60-75
3 hranaté formy 3+1 140-160 70-90
Treny kolag, jemny Véncova/hranata forma 2 = 150-170 60-70
Spodni ¢ast dortu z tfeného tésta Dortova forma 3 = 160-180 20-30
Ovocny kolag z treného tésta, jemny Kruhova/kulata forma 2 [ 160-180 50-60
Piskotovy zaklad, 2 vejce (predehrat) Dortova forma 2 = 150-170 20-30
Piskotovy zaklad, 6 vajec (pfedehrat) Kulata forma 2 [ 150-170 40-50
Korpus z kfehkého tésta Kulata forma 1 [ 180-200 25-35
Ovocny nebo tvarohovy kolac z kiehkého Kulata forma 1 3 160-180 70-90
tSi;a\fl)tf:arsky kolac Plech na pizzu i = 220-240 35-45
Babovka Forma na babovku 2 [ 150-170 60-70
Pizza, slabé tésto s mensim mnozstvim Plech na pizzu 1 = 270 10-20
potravin (predehrat)
Sladké pecivo a kolace* Kulata forma 1 = 170-190 45-55
* Kolace nechte vychladnout ve vypnuté a uzaviené troubé.
Na plechu pfipravované kolace Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba v min.
zasuvu  ohievu Ve °C
Trené tésto se suchou polevou Univerzalni plech 2 B2 170-190 20-30
Univerzalni/pecici plech 3+1 160-170 30-40
Trené tésto se Stavnatou polevou Univerzalni plech 2 B2 170-190 25-35
(ovocnou) Univerzalni/pedici plech 3+1 140-160 40-50
Kynuté tésto se suchou polevou Univerzalni plech 3 B2 170-180 25-35
Univerzalni/pegici plech 3+1 150-170 35-45
Kynuté tésto se Stavnatou polevou Univerzalni plech 3 2 160-180 40-50
{ovacnou) Univerzalni/pedici plech 3+1 150-160 50-60
Krehké tésto se suchou polevou Univerzalni plech 1 B2 180-200 20-30
Krehké tésto se stavnatou polevou Univerzalni plech 2 B2 160-180 60-70
(ovocnou)
Svycarsky kolad Univerzalni plech 1 [ 210-230 40-50
Piskotova rolada (pfedehrat) Univerzalni plech 2 2 170-190 15-20
Kynuty cop z 500 g mouky Univerzalni plech 2 B2 170-190 25-35
Pecivo z kynutého tésta z 500 g mouky Univerzalni plech 3 B2 160-180 60-70
Pecivo z kynutého tésta z 1 kg mouky Univerzalni plech 3 B2 150-170 90-100
Pecivo z listového tésta, sladké Univerzalni plech 2 B2 190-210 55-65
Pizza Univerzalni plech 2 =2 200-220 25-35
Univerzalni/pecici plech 3+1 180-200 40-50
Kola¢ (predehrat) Univerzalni plech 2 B2 270 15-20
Borek Univerzalni plech 2 B2 190-200 40-55
Drobné pecivo Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba v min.
zasuvu ohfevu ve °C
Pecivo a keksy Univerzalni plech 3 140-160 15-25
Univerzalni/pecici plech 3+1 130-150 25-35
2 pedici plechy /univerzalni plech 5+3+1 130-150 25-40
Stiikané pecivo Univerzalni plech 3 [ 140-150 30-40
Univerzalni plech 3 140-150 20-30
Univerzalni/pecici plech 3+1 140-150 25-35
2 pedici plechy /univerzalni plech 5+3+1 140-150 25-35
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Drobné pecivo Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba v min.
zasuvu ohfevu ve °C
Makarony Univerzalni plech 2 [} 110-130 30-40
Univerzalni/pecici plech 3+1 110-120 35-45
2 pecici plechy /univerzalni plech 5+3+1 110-120 35-45
Snéhové pusinky Univerzalni plech 3 80-100 100-150
Kolacky Rost s formujicim plechem pro kola¢ky 3 3 180-200 20-25
2 rosty s formujicim plechem pro kolacky 3+1 160-180 25-30
Pecivo z odpalovaného tésta Univerzaini plech 2 [} 210-230 30-40
Pecivo z listového tésta Univerzalni plech 3 190-200 25-35
Univerzalni/pegici plech 3+1 190-200 30-40
2 pecici plechy /univerzalni plech 5+3+1 170-180 35-45
Pecivo z kynutého tésta Univerzalni plech 2 [} 190-210 20-30
Univerzalni/pegici plech 3+1 160-180 25-35
Chléb a pecivo
Pfi pe€eni chlebu pfedehfejte troubu, pokud neni uvedeno jinak.
Nikdy nelijte vodu do horké trouby.
Chléb a pecivo Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba v min.
zasuvu  ohievu ve °C
Kvaseny chléb z 1,2 kg mouky Univerzalni plech 2 [ 270 8
200 35-45
Chléb z kynutého tésta z 1,2 kg Univerzalni plech 2 = 270 8
mouky 200 40-50
Chlebova placka Univerzalni plech = 270 15-20
Housky (bez pfedehiani) Univerzalni plech [ 200 20-30
Housky z kvaseného tésta Univerzalni plech 3 = 180-200 15-20
Univerzalni /pecici plech 3+1 150-170 20-30

Rady a praktické pokyny k peceni

Chcete-li péct podle vlastniho receptu

Muzete se orientovat podle podobnych druhli peciva v tabulkach peceni.

Jak zjistit, Ze je tfeny kolac jiz upeceny?

Deset minut pfed uplynutim doby peceni uvedené v receptu zapichnéte Spejli do
kolace v misté, kde je nejvyssi. Kolac je propeceny, kdyz na Spejli po vytazeni
neulpiva zadné tésto.

Kola¢ ,spadne”

Pristé pouzijte méné tekutiny nebo snizte teplotu pecici trouby o 10 stupnu.
Dodrzujte dobu tfeni uvedenou v receptu.

Kolag "vybéhl" uprostfed hodné do vysky a
na krajich je nizsi

Nevymazavejte formu. Po upeceni kolag z formy opatrné uvolnéte nozem.

Kola¢ je na vrcholku pfili§ tmavy

Vlozte kola¢ do trouby o urover nize, snizte teplotu trouby a pecte o néco déle.

Kolag je pfilis suchy

Do hotového kolace udélejte vidlickou nékolik otvort. Do nich nakapejte trochu
ovocné §tavy nebo alkoholu. Pfisté zvolte teplotu o 10 stupiid vyssi a zkratte
dobu peceni.

Chléb nebo kola¢ (napt. tvarohovy kolag) vypada
dobre, ale uvniti je mazlavy (pfilis vihky)

Pristé pouzivejte méné tekutiny a pecte pokrm trochu déle a pfi nizsi teploté.
U kolacu se stavnatou horni vrstvou nejprve predpecte korpus. Posypte ho
mandlemi nebo strouhankou a pak pfidejte oblohu. Respektujte recepty

a dodrzujte dobu peceni.

Pecivo hnédne nerovhomérné

Zvolte nizsi teplotu; pecivo se bude zbarvovat

rovnomérnéji. Choulostivé peivo peéte pomoci horniho i dolni ohfevu (&) na
jedné drovni. Pfecnivajici papir na pe¢eni muze mit vliv na cirkulaci vzduchu.
Velikost papiru na peceni vzdy pfizplisobte velikosti plechu.

Ovocny kolag je na zadni strané moc hnédy

Pfi dalSim peceni pecte kolac pfi nizsi vySce zasuvu.

Ovocna $tava jde nahoru
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Malé pecivo z kynutého tésta se béhem peceni
slepilo

Snazte se udrzovat vzdalenost mezi pecivem asi 2 cm. Je tak dostate¢ny prostor
pro narustani peciva z kynutého tésta béhem peceni.

Pekli jste na vice Urovnich. Pecivo na hornim
plechu je tmavsi nez na spodnim

P¥i pegeni na vice Urovnich pouzivejte vzdy funkci 3D-Horkovzduch [@). Kdyz
jsou v8echny plechy vloZzeny do trouby sougasné, neznamena to, Ze musi byt

vSechno pecivo také soucasné hotovo.

P¥i peceni Stavnatych kolacu se tvori
kondenzovana voda

PFi peceni mUze vzniknout vodni para. Vlhkost muze unikat skrz dvirka. Vodni
para se muZe srazet na ovladacim panelu nebo na okolnim nabytku. Trouba je

s ohledem na tento fyzikalni jev jiz zkonstruovana.

Maso, dribez, ryby

Nadoby na vareni

MUzete pouzivat jakékoliv Zaruvzdorné nadoby. Pro velké
pecené mlzete pouzit také smaltovany plech.

na sklenéné nadobé dobre sedi a tésni.

Pokud jsou pouzity smaltované nadoby, musi byt dodano vice
tekutin.

Pokud pouzivate pekac z uslechtilé oceli, maso neni tolik tmavé
a je mozné, Ze bude eventuelné jesté krvavé. Pokud tomu tak je,
prodluZte dobu ohievu.

Informace v tabulkach:
Nadoba bez vika = oteviena
Néadoba s vikem = uzaviena

Pokladejte nadoby vzdy na stred rostu.

Horké sklenéné nadoby by mély byt umistény na kuchyriskou
utérku, horké sklo mize prasknout, pokud je poloZeno na
chladné nebo vihké misto.

Peceni

Pridejte k libovému masu tekutinu. Dno by mélo byt pIiné po
vysku 0,5 cm. PFi duseni pfidejte vice tekutiny, jelikoz se
béhem peceni vypafuje. Dno by mélo byt pIné po vysku

1-2 cm. Mnozstvi kapaliny zavisi na materialu pecici nadoby
a na mnozstvi masa. Pokud pecete maso ve smaltovaném
pekadi, je treba pfidat vice tekutiny nez ve sklenéném nadobi.
Pekace z uslechtilé oceli nejsou pfili§ vhodné na peceni
masa. Maso se pece a hnédne pomaleji.

Nastavte budto vysokou teplotu pro peceni masa, nebo delsi
dobu ohfevu.

Grilovani

Grilujte vzdy s uzavrenou troubou.

Rozehrejte troubu s nastavenym grilem 3 minuty pred
vlozenim pokrmu do peciciho prostoru. Polozte kousky masa
ptfimo na rost. Kdyz grilujete jediny kousek masa, je Iépe ho
polozit na stfedni ¢ast rostu. Takto docilite nejlep$iho
vysledku. Smaltovany plech zasurite do vySkové polohy 1.

Stava z masa se v ném zachyti a trouba zlistane v istém
stavu. Nezasouvejte pecici plech na do vyskoveé polohy 4 a 5.
Vzhledem k vysoké teploté se mize nadoba deformovat

a poskodit tak pedici prostor. Pokud je to mozné, vkladejte do
trouby stejné kousky masa tak, aby se rovnomérné opékaly

a zustaly Stavnaté. Osolte maso po vyjmuti z trouby. Grilované
kousky otoéte po %3 dobé.

Grilovaci topné téleso se automaticky zapina i vypina. To je
normalni. Frekvence zavisi na nastaveném stupni grilu.

Maso

Obracejte maso v polovi¢nim ¢ase peceni.

KdyZ je maso hotové, mélo by jesté ,odpocivat* po dobu cca
10 minut v zaviené a vypnuté troubé. Umozriuje to tak masu
vstfebat Stavu. Zabalte hovézi peceni do alobalu a nechce
v troubé ,odpocivat‘ po dobu cca 10 minut. Veprovou
peceni s kuzi nakrajejte nejprve kfizem a vlozte na dno
nadoby.

Maso Hmotnost  Pfislusenstvi / Vyska Druh Teplota ve °C, Doba
nadobi zasuvu  ohfevu grilovaci stupen v min.

Hovézi maso

Dusena hovézi pecené 1,0 kg Zavfené 2 [ 200-220 100
15kg 2 B 190-210 120
20kg 2 =] 180-200 140

Hovézi filet 1,0 kg Oteviené 2 =2 210-230 60
15kg 2 B 200-220 80

Roastbeef, medium 1,0 kg Oteviené 1 220-240 60

Steak, medium (3 cm silny ) Rost / univerzalni plech  5+1 (i} 3 15

Teleci maso

Teleci pe¢ené 1,0 kg Oteviené 2 [ 190-210 110
1,5 kg 2 B2 180-200 130
2,0 kg 2 B 170-190 150

Teleci nozicky 1,5 kg Oteviené 2 =2 210-230 140
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Maso Hmotnost  Prislusenstvi/ Vyska Druh Teplota ve °C, Doba
nadobi zasuvu  ohfevu grilovaci stupefi v min.
Vepiové maso
Pecené bez kiize 1,0 kg Oteviené 1 N 190-210 120
(napF. krk) T5kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
Pecené s kizi (napf. 1,0 kg Oteviené 1 190-210 130
plec) T5kg 1 180200 160
2,0 kg 1 170-190 190
Veprovy filet 500 g Rost / univerzalni plech  3+1 230-240 30
Vepiové maso, libové 1,0 kg Oteviené 2 [ 190-210 120
1,5 kg 2 =3 180-200 140
20kg 2 =] 170-190 160
Zebro s kosti 1,0 kg Zavfené 2 = 210-230 70
Steak (2 cm silny) Rost / univerzaini plech ~ 5+1 ™ 3 15
Veprové medailonky, 3 cm silné Rost / univerzalni plech  5+1 (i 3 10
Jehnéci maso
Jehnéci hibet s kosti 1,5 kg Oteviené 2 190-210 60
Jehnéci kyta bez kosti, 1,5 kg Oteviené 1 160-180 120
medium
Zvéfina
Hrbet s kosti 1,5 kg Oteviené 2 = 200-220 50
Kyta bez kosti 1,5 kg Zavfené 2 3 210-230 100
Kanci pecené 1,5 kg Zaviené 2 =3 180-200 140
Jeleni pe€ené 1,5 kg Zaviené 2 9 180-200 130
Kralik 2,0 kg Zaviené 2 = 220-240 60
Mieté hovézi maso
Sekana zu 500 g Oteviené 1 180-200 80
masa
Klobasy
Klobasy Rost / univerzalni plech  4+1 ) 3 15
Drabez Pfi peceni kachny nebo husy propichnéte kizi pod kfidly, aby

Hmotnosti uvedené v tabulce se vztahuji na dribez bez

naplné, ktera je pfipravena k peceni.

Vlozte celé kufe nejprve prsy smérem doll na rost. Po

%/ predpokladaného &asu ototte.

mohl odtékat tuk do nadoby. Drubez bude $tavnata
a kfupava, pokud ji pfed koncem doby ohfevu potrete

maslem, slanou vodou nebo pomeranéovou $tavou.

plech do vyskové urovné 1.

Otocte po uplynuti poloviny pfedpokladaného ¢asu krati maso
a krati prsa. Obratte dribeZi maso po poloviné uplynuti

predpokladaného ¢asu.

Pokud grilujete pfimo na rostu, zasurite smaltovany pecici

Driibez Vaha Prislusenstvi/ Vyska Teplota ve °C, Doba v min.
nadobi zasuvu stupén grilovani

Kure celé 1,2 kg Rost 2 220-240 60-70
Poulard cely 1,6 kg Rost 2 210-230 80-90
Pulené kure kazdych 500 g Rost 2 220-240 40-50
Kureci kousky kazdych 150 g  Rost 3 210-230 30-40
Kureci kousky kazdych 300 g  Rost 3 210-230 35-45
Kufeci prsa kazdych200g Rost 3 3 30-40
Kachna cela 2,0 kg Rost 2 190-210 100-110
Kachni prsa kazdych 300 g  Rost 3 240-260 30-40
Husa cela 3,5-4,0 Rost 2 170-190 120-140
Husi stehno kazdych400g Rost 3 220-240 40-50
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Drubez Vaha Prislusenstvi/ Vyska Druh Teplota ve °C, Doba v min.
nadobi zasuvu ohievu stupén grilovani

Babykrita cela 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100

Pecena kruti rolada 1,5 kg Oteviené 1 200-220 110-130

Krati prsa 1,0 kg Zaviené 2 = 180-200 90

Kruti stehno 1,0 kg Rost 2 180-200 90-100

Ryby

Rybi kousky otacejte po uplynulém Gase 7.

Celé ryby nemusite obracet. Vlozte je do peciciho prostoru
do tzv. plovouci polohy (hibetni ploutvi smérem nahoru),
podlozte rybu polovinou brambor, které méknou pomaleji,
aby se ryba neprevracela a nepadala do strany.

Pokud budete péct rybi filet, pridejte nékolik IZic tekutiny.

Pokud budete grilovat pfimo na rostu, grilujte ve vySce zasuvu 1.

Ryba Vaha Prislusenstvi / Vyska Druh Teplota ve °C, Doba v min.
nadobi zasuvu  ohfevu stupen grilovani
Ryba cela ca.300g Rost 2 [} 2 20-25
1,0 kg Rost 2 200-220 45-55
1,5 kg Rost 2 X 190-210 60-70
2,0 kg Zavfené 2 =2 190-210 70-80
Bucek z ryby, 3 cm silny Rost 3 [} 2 20-25
Rybi filet Zaviené 2 9 210-230 25-30

Tipy pro peceni a grilovani

Pro danou hmotnost nejsou v tabulce
uvedeny zadné udaje

Udaije vybirejte podle nejblize nizsi hmotnosti a prodluzte dobu pfipravy.

Jak pozname, Ze je pecené jiz hotova? Pouzijte teplomér na maso (dostupny ve specializovanych prodejnach), nebo provedte
zkousku Izickou. Zatlacte Izici na pe¢ené maso. Pokud je pecené pevna, je maso
hotové; pokud povoli, pak potfebuje jesté trochu ¢asu.

Pecené je prili$ tmava a kurka misty
spalena

Zkontrolujte vyskovou urover zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
spalena

PFisté pouzijte mensi nadobu, nebo pridejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
prili§ svétla a vodova

PFisté pouzijte vétsi nadobu a pridejte méné tekutiny.

PFi podlévani pecené vznika vodni
para

Velka ¢ast vodni pary unika skrz kondenzacni vystup. Muze se srazet na chladném
prednim ovladacim panelu nebo na okolnim nabytku. Tomuto jevu se nelze vyhnout.

Nakypy, Suflé, Tousty

Pokladejte vzdy nadobu na rost. Pokud chcete grilovat
pfimo na rostu, zasurite smaltovany plech do vysky zasuvu
1. Trouba tak zUstane Cista po del$i dobu. Vysledek
nakypu zavisi na velikosti nadoby, ve které se nakyp
pripravuje a na samotném nakypu zaroveri. Udaje v tabulce
jsou pouze orientacni.

Pokrm Prislusenstvi / Vyska Druh Teplota ve °C, Doba v min.
nadoba zasuvu  ohfevu stupén grilovani

Nakypy

Sladky nakyp Nakypova forma 2 [} 180-200 50-60

Soufflé Nakypova forma 2 =9 180-200 35-45
Forma na jednotlivé porce 2 3 200-220 25-30

Nudlovy nakyp Nakypova forma 2 [} 200-220 40-50

Lasagne Néakypova forma 2 =2 180-200 40-50
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Pokrm Prislusenstvi / Vyska Druh Teplota ve °C, Doba v min.
nadoba zasuvu  ohfevu stupén grilovani

Nakypy

Bramborovy nakyp, max. 4 cm 1 Nakypova forma 2 Ky 160-180 60-80

vysoky 2 Nakypova forma 3+1 150-170 60-80

Toast

4 ks, zapecené Rost / univerzalni plech 3+1 160-170 10-15

12 ks, zapecené Rost / univerzalni plech 3+1 = 160-170 15-20

Hotové pokrmy (polotovary)

Ridte se pokyny na obalu.

Jestlize chcete pouzit pecici papir a vlozit ho do prisluSenstvi,

presvédcte se o tom, Ze papir je vhodny do pediciho prostoru

s vysokymi teplotami.

Ofiznéte pecici papir okolo potravin.

Vysledek pokrmu zavisi na druhu jidla. Mohou se zde objevit

rozdily (barevné) od Cerstvych produktu.

Pokrm fisluSenstvi Vyska Druh Teploty ve Doba v min.

zasuvu  ohfevu stupnich °C

Pizza, chlazena

Pizza, tenka Univerzalni plech 2 S 200-220 15-25
Univerzalni plech + rost 3+1 180-200 25-35

Pizza, silna Univerzalni plech 2 170-190 20-30
Univerzalni plech + rost 3+1 170-190 30-40

Pizza-Baguette Univerzalni plech 3 170-190 20-30

Minipizza Univerzalni plech 3 KX 190-210 10-20

Pizza, mrazena

Pizza (predehrat) Univerzalni plech 1 180-200 10-15

Bramborové pokrmy, mrazené

Hranolky Univerzalni plech 3 190-210 20-30
Univerzalni/pecici plech 3+1 190-200 35-45

Krokety Univerzalni plech 3 190-210 20-25

Bramborové placky, plnéné brambory  Univerzalni plech 3 £ 200-220 15-25

Pecéivo, mrazené

Housky, Baguette Univerzalni plech 3 5 180-200 10-20

Preclik (tésto) Univerzalni plech 3 200-220 10-20

Pecivo prepecené

Housky, Baguettes Univerzalni plech 2 =2 190-210 10-20
Univerzalni plech + rost 3+1 160-180 20-25

Mrazené pokrmy ke smazeni

Rybi prsty Univerzalni plech 2 220-240 10-20

Kureci ty€inky, nugetky Univerzalni plech 3 200-220 15-25

Listova tésta, chlazena

Listové tésto Univerzalni plech 3 190-210 30-35
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Zvlastni pokrmy

Nizké teploty jsou vhodné pro pfipravu lahodného smetanového
jogurtu nebo kyprého tésta.

Nejdrive odeberte z pediciho prostoru pfislusSenstvi (rost,
teleskopické vysuvy z obou stran).

Priprava jogurtu

1.Uvaite 1 | dmléka (3,5% tuku) - a zchladte ho na 40 °C.

2. Smichejte se 150 g jogurtu (studeny z lednice)

3. Prelijte do hrnkd nebo malych sklenic a zakryjte folii.
4. Troubu predehrejte tak, jak je uvedeno v tabulkach.

5.Nakonec hrnky nebo sklenice polozte na dno peciciho
prostoru a pfipravujte podle receptu.

Kynuti tésta

1. Pripravte si tésto jako obvykle. Polozte tésto do teplovzdorné
keramické nadoby a piikryjte.

2. Troubu podle navodu predehfejte.

3. Troubu vypnéte a tésto nechte kynout po vypnuti v pecicim
prostoru.

Pokrm Nadoby Vyska vysuvu Druh ohfevu Teplota Doba
Jogurt Salky nebo sklenice  PoloZit na dno Na 50 °C predehrat 5 min.
peciciho prostoru 50 °C 8h
Kynuté tésto Teplovzdorné Polozit na dno Na 50 °C predehrat 5-10 min.
nadoby peciciho prostoru Troubu vypnout a tésto nechat 20-30 min.
lezet v pecicim prostoru.
Rozmrazovani

Doba rozmrazovani je zavisla na druhu a mnozstvi
potravin. Dodrzujte Udaje uvedené vyrobcem na obalu.

Potraviny vyjméte z obalu a vloZte je ve vhodné nadobé na rost.
Pfi rozmrazovani kufete polozte kufe smérem prsy dold na talif.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota
zasuvu ohievu
Napf. Slehackové dorty, maslové, krémové dorty, dorty Rost 1 ovladac vypnut

s ¢okoladovou nebo cukrovou polevou, ovocem, kure,
klobasy a maso, chléb, housky, kolace a jiné pecivo.

Suseni
PouZijte pouze Cerstvé ovoce a zeleninu v nezavadném stavu
a dukladné omyjte.

Nechte je dobfe okapat a osuste je.

Pouzijte univerzalni plech ve vySce zasuvu 3 nebo rost ve
vysce 1, na prisluSenstvi polozte pecici papir.

Pokrm Vyska Druh Teplota ve °C Doba v min.
zasuvu ohievu

600 g jablek nakrajenych na kolecka 143 80 ccab5h

800 g platku hrusek 143 80 cca8h

1,5 kg Svestek 143 80 cca 8-10 h

200 g ocisténych kuchyriskych bylinek 1+3 80 ccal’zh

Upozornéni: Velmi §tavnaté ovoce nebo zeleninu nékolikrat

otocte, po ukonéeni suseni odeberte ihned ususené ovoce a

zeleninu z pediciho papiru.

Zavarovani

Zavarovaci sklenice a gumy musi byt Cisté a neporusené. Priprava:

Pouzivejte nejlépe stejné velké sklenice. Udaje v tabulce se
vztahuji na jednolitrové sklenice.

Pozor!

Nepouzivejte Zadné vy8si nebo vétsi sklenice, vika by mohla
prasknout. Pouzivejte pouze Cerstvé ovoce a zeleninu

v dobrém a umytém stavu.

Casy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Mohou byt ovlivnény
teplotou mistnosti, poctem sklenic, mnozstvim a teplotou
obsahu sklenic. Pfed vypnutim spotfebice se pfesvédéte, zda
obsah sklenic spravné perli.

1.Ovoce nebo zeleninu naskladame do sklenic, ale ne az po
okraj.

2. Okraje sklenic ocistime, musi byt Gisté.
3. Na kazdou sklenici polozime navlhéenou gumu a viko.

4. Sklenici uzavieme svorkami.
Polozte do peciciho prostoru maximainé 6 sklenic najednou.
Nastaveni:

1. Zasunte smaltovany plech do polohy 2, postavte sklenice na
plech tak, aby se nedotykaly.

2. Do plechu nalijte pul litru vody (cca 80 °C).

3. Zavfete dvifka trouby.

4. Ovladagem funkci nastavte troubu na dolni ohfev (.
5. Nastavte teplotu na 170-180 °C.
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Zavarovani ovoce - Marmelada

Cca po 40-50 minutach vypnéte troubu, jakmile se objevi
bublani ve sklenicich.

Nechte sklenice 25 -35 minut dojit a pak je z trouby vytahnéte.
P¥i delSim chladnuti v troubé by mohly vzniknout choroboplodné
zarodky a zvysuje se riziko zkysnuti zavafeného ovoce.

Ovoce v jednolitrovych sklenicich Pobublavani Nechat dojit
jablka, angrest, jahody vypnéte cca 25 minut
tfeSné, meruriky, broskve vypnéte cca 30 minut
jablka, hrusky, peckovité ovoce vypnéte cca 35 minut

Zavarovani zeleniny

Jakmile se objevi bublinky, snizte teplotu na 120 — 140°C.
Cca 35-70 minut zavafujte, podle druhu zeleniny. Poté
troubu vypnéte a vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném nalevu v jednolitr. sklenicich Pobublavani 120-140°C Nechat dojit
Okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
RuUzickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, Kedluben, ¢ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrach cca 70 minut cca 30 minut

Vyjméte sklenice z trouby.

Po uplynuti doby peceni vyjméte sklenice z peciciho
prostoru.

Pozor!

Nepokladejte sklenice na mokry nebo studeny povrch,
sklenice by se mohly rozbit.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznikéa pfi vysokych teplotach pfi pfipravé predevsim
u obilnych a bramborovych produktu, jako napf. hranolky,
toasty, housky, chléb, a drobné pecivo (suSenky, pernicky,
cukrovi).

Tipy pro pripravu potravin s nizkym obsahem akrylamidu:

VSeobecné: = doba tepelné Upravy by méla byt co nejkratsi.
u Pokrmy by mély byt zlatavé, nepfipékejte je.

u Velké a silngjSi kusy potravin obsahuji mensi mnozstvi akrylamidu

Peceni: Horni/dolIni ohfev max. 200 °C.
3D-Horkovzduch max. 180 °C
Cukrovi: Horni/ dolni ohfev max. 190 °C

3D- Horkovzduch max. 170 °C

Vajicko nebo jen vajecny bilek snizuje tvorbu akrylamidu

Hranolky do trouby: Hranolky rozloZte na plech rovhomérné a v jedné vrstvé. Na jednom plechu pecte

minimalné 400 g, aby se hranolky nevysusily.
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Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky jsou zhotoveny pro zkuSebni instituty s cilem
usnadnéni testovani riznych spotfebicu.

Podle EN 50304/ EN 603 50 (2009) resp. IEC 603 50.

Jable¢ny kola¢ na 1 drovni:
Dodrzujte uréitou vzdalenost tmavych dortovych forem.
Jable¢ny kola¢ na 2 drovnich:
Tmavé dortové formy se zasunou nad sebe (Obr.)

Peceni

na dvou urovnich:
Zasunuijte vzdy univerzalni plech nad pedici plech.

na tfech Urovnich:

Zasunuijte vzdy univerzalni plech na vrchni Groven.

Maslové pecivo:

Soucasné zasunuté plechy do peciciho prostoru nezarucuji, ze
se pokrmy budou délat souc¢asné a budou hotové v ten samy
éas.

Kolage v plechovych formach:
Péct na 1 roveri s nastavenim Dolniho / Horniho ohfevu
[Z dortové formy nepokladejte na roét, ale na univerzaini

lech.
Pokrm PrisluSenstvi/peéici formy ° Vyska Druh Teplota Doba
vysuvu ohievu ve °C v min.

Maslové susenky (predehrat *) Univerzalni plech 3 [ 150-160 20-30
Univerzalni plech 3 140-150 20-30
Univerzalni plech + pecici plech 3+1 140-150 25-35
2 pedici plechy + univerzalni plech 5+3+1 140-150 25-35

Kolacky (predehrat*) Univerzalni plech 3 [ 150-170 20-30
Univerzalni plech + pecici plech 3+1 140-160 25-35
Univerzalni plech 3 150-160 25-30
2 pedici plechy + univerzalni plech 5+3+1 140-150 25-30

Vodovy piskot (predehrat*) Forma na rostu 2 = 170-180 30-40

Vodovy piskot Forma na rostu 2 165-175 35-45

Kynuté kolace na plechu Univerzalni plech 3 = 160-180 30-40
Univerzalni plech 3 140-160 35-45
Univerzalni plech + pedici plech 3+1 160-170 30-40

Jable¢ny kolaé Rost + 2 formy @ 20 cm. 1 [ 190-210 70-90
2 rosty + 2 formy @ 20 cm. 3+1 170-190 60-80

* Nepouzivat rychloohfev jenom pro predehfiati trouby.

Rosty a plechy je mozné zakoupit ve specializovanych prodejnach jako zvlastni prislusenstvi.

Grilovani

Pokud je pokrm polozen pfimo na rost, vsurite smaltovany plech

do vyskové urovné 1. Stava z masa je tak zachycovana a trouba

zlstava déle Cista.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Stupen Doba v min

zasuvu ohfevu grilovani
Opeceny toast (pfedehfat 10 min.) Rost 5 [} Y52
12 hamburger( z teleciho masa* Rost + smaltovany plech  4+1 (] 25-30

(bez predehfivani)

* Po urgitém ase %3 otoCit.
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Pokyny k instalaci
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Technicka pfiprava spotrebice: obrazek 1

m PFi umisténi spotfebi¢e musi byt obal a plastovy povrch
kuchyriské skrirfiky oSetren lepidlem odolnym vucéi teploté 90 °C
pro vnitini ¢ast skririky (kde bude trouba umisténa) a odolnym
vici teploté 70 °C pro prilehlé skiifiky (umisténé po stranach
trouby). Jestlize obal, plastovy povrch ¢i lepidlo nema
dostate¢nou odolnost vici vysokym teplotam, skfiriky se mohou
zdeformovat nebo shoret. V takovém ptipadé vyrobce trouby
neodpovida za $kodu zpusobenou na doty¢né skfirice.

Skfirfiky musi byt pfed instalaci trouby ofiznuty. Odstrarite z nich
drevéné odstépky, mohly by totiz mit vliv na funkci jednotlivych
soucastek trouby.

Svorkovnice musi byt umisténa v zatmaveném prostoru B
nebo na takovém misté, kde nebude narusovat dal$i prubéh
montaze trouby.

Veskeré volné stojici skfifiky musi byt pfipevnény ke sténé

v bézném uhlu v prostoru C.

Ve spodni ¢asti skFifiky pro vestavnou troubu musi byt vétraci
Stérbiny.

u JestliZe je trouba umisténa pod plotynkou, postupuijte podle
postupu k montazi plotynky.

Umisténi trouby do vysoké skrifky: obrazek 2
Troubu je mozné instalovat také do vysoké skfiriky.
Kvuli odvétravani by mezi spodni polici a opérnou zdi méla byt

mezera o velikosti pfiblizné 20 mm a stejné tak velka mezera mezi

horni polici a opérnou zdi.

Mezi spodni a horni polici doporu¢ujeme zachovat mezeru o velikosti

590 mm, a to z divodu fadného odvétravani. Jestlize pozadujete

jesté silngjsi odvétravani, tuto mezeru muzete zvétsit az na 595 mm.

Trouby s vysuvnymi dveifmi by mély byt smontovany tak, aby bylo
mozno pecici plechy snadno vysunout.

Umisténi trouby do rohové skfirky: obrazek 3

Pfi instalaci spotfebi¢e do rohové skfirnky je treba vzit v vahu
rozméry z obrazku D Pro umisténi dle obrazku E,
doporucujeme vzit v Uvahu $itku predni ¢asti skFifky a rukojeti.

Pripojeni trouby k elektrické siti

u Predtim, nez poprvé spotfebi¢ pouzijete, zkontrolujte, zda je
vas dum uzemnén a splriuje prislusné bezpecnostni predpisy.
PFipojeni spotfebice k elektrické siti smi provést pouze
odbornik, pficemz bude postupovat dle pokynu vaseho mistniho
poskytovatele elektrické energie a dle narodnich predpisu.

Pouziti tohoto spotfebi¢e mimo uzemnénou zasuvku nebo jeho
nespravna instalace mize zpusobit vazné $kody (poranéni
¢lovéka a smrtelny Uraz elektrickym proudem), tfebaze je toto
velmi nepravdépodobné. Vyrobce neruci za $kody, které jsou

Béhem celé instalace spotiebi¢e nesmi byt trouba pfipojena

k elektrické siti.

Spotrebi¢ ma ochrannou tfidu | a je tfeba jej pouzivat

s uzemnénou zasuvkou.

Kabel pro pfipojeni trouby k elektrické siti musi byt

HO5 V V-F 3G 1,5 mm2 nebo vétsi.

Nejprve pfipojte Zluty a zeleny kabel, které jsou pouzivany
pro pfipojeni k uzemnéné zasuvce, tyto kabely by také mely
byt del$i nez ostatni.

Aby byly dodrzeny bézné bezpecnostni predpisy, technik
instalujici vas spotrebic by se mél ujistit, Ze vSechny faze
spotrebice vedou do hlavniho vypinace pro spottebic

s prumérem privodniho vodi¢e mensim nez 3 mm. Toto neni
nutné, jestlize je spotfebic pfipojen na zasuvku, ke které ma
uzivatel Pﬁ'stup a za predpokladu, Ze je tato zasuvka uzemnéna.
m Priinstalaci a praci s elektrickym proudem je tfeba pouzivat
ochranné pracovni pomucky.

Spotrebi¢ musi byt pfipojen dle pozadavkl na napéti
uvedenych na typovém stitku spotfebice.

Spotrebi¢ by mél byt pfipojovan v pozici mirné naklonéné
dopredu. Sitovy kabel by mél byt dostatecné dlouhy, aby bylo
mozno spotfebi€ pfipojit.

Upozornéni! Ujistéte se, Ze se sitovy kabel béhem instalaci
nezachyti a nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

Veskeré Upravy na spotrebici, véetné vymény nebo instalace
sitového kabelu, smi provadét pouze odborné vyskoleny technik
autorizovaného servisu.

Umisténi trouby do skrinky: obrazek 4

m Piinstalaci trouby s vysuvnymi dvefmi musi byt dvefe
demontovany.

m Troubu uplné vtlacte do prostoru v uréené kuchynské
skrifice. Ujistéte se, zZe sitovy kabel neni veden pres okraje
trouby, ze nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby a ze
nevede po spodni ¢asti trouby.

= Umistéte troubu do spravné pozice ve skfifice a upevnéte ji
pomoci $roubu (4x25) obsazenych v baleni.

m Jestlize byla skfifika postavena dle poskytnutych rozméra,
na vrchni ¢asti trouby bude mezera. Z divodu spravné
funkce odvétravani nezakryvejte tuto mezeru dievénymi
listami.

m Mezi spotfebi¢em a pfilehlymi skfifikami (umisténymi po
strandach trouby) by méla zlstat mezera o velikosti 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotiebi¢ z elektrické sité. Uvolnéte Srouby, kterymi
je trouba pfipevnéna ke skfirice. Lehce troubu nadzvednéte
a vyjméte ji upIné ze skiirky.



INFORMACNI LIST

BSH domaci spotrebice, s.r.o., Pekarska 695/10b, 155 00 Praha 5
Obchodni znacka BSH

Prodejni oznaceni HBA43S350E
Tfida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotieba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,88
Spotieba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,79
Uziteény objem dutého prostoru (1) 61

Velikost zafizeni (l):

malé: 121V <351
stfedni: 35 1=V <651 <=
velké: 651<V

Doba potfebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu -
(min.)

Doba potfebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pri horkém vzduchu 40
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, jestlize neni spusténa Zzadna funkce a trouba je v rezimu s —

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1245

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.
PFipadné technické zmeény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez

upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz.



UjiSténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH doméaci spotiebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni

o shodé ve smyslu zékona ¢. 22/97 Sb a nafizeni viady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni viady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobk
VSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Zaruéni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zarucni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prakazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zarucni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Zejména

v pripadech delSi nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem
prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni Ihaty z ddvodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predlozeni pofizovaciho dokladu
nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zarucniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni Cislo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst. 3
Obcanského zakoniku). Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych udaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruéni
Ihlty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku muaze spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,

aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaru¢nim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udajd na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybéjicim nebo poSkozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim tcelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vyssim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zasahem, nepovolenymi konstrukénimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr(i vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotfebice




v rv

Rozsifena zaruka nad ramec zakona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. PFi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

,Spotfebi¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



Kontakt na servis domacich spotirebi¢cit BOSCH
BSH domaci spotiebice, s.r.o.
Pekarska 695/10b
155 00 Praha 5
tel.: +420 251 095 546

email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstvi a nahradnich dila

email: dily@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
www.bosch-home.com/cz.
Zde mate také moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



Vstavana elektricka rura

HBA43S350E

[sk] Navod na pouzitie
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A\ Délezité bezpeénostné pokyny

Tento navod na obsluhu si pozorne
prestudujte. Len potom budete méct svoj
spotrebi¢ bezpecne a spravne obsluhovat.
Navod na obsluhu a montaz si uschovajte pre
buduce pouzitie a pre buducich pouzivatelov.

Tento spotrebic je ureny len pre
zabudovanie. DodrZujte osobitny
navod na montaz.

Po vybaleni spotrebic¢ skontrolujte. Pokial bol
spotrebi¢ poc€as prepravy poskodeny,
nepripajajte ho.

Spotrebice bez zastrcky smie pripajat

len autorizovany odbornik. Pri poSkodeni

v dosledku nespravneho zapojenia

zanik& narok na zaruku.

Tento spotrebic je uréeny len pre sukromné

domacnosti a pouzitie v domacom prostredi.
Spotrebi¢ pouzivajte len na pripravu jedal

a napojov. Spotrebi¢ majte pocas prevadzky
pod dozorom. Spotrebi¢ pouzivajte len

v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebi¢ mdZu pouzivat deti od

8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo ktorym chybaju
skusenosti a vedomosti, ak su pod dohladom
osoby, ktora zodpoveda za ich bezpecnost
alebo ak fou boli poucené

0 bezpe€nom pouzivani spotrebica

a porozumeli rizikam suvisiacim s jeho
pouzivanim.



Deti sa nesmu hrat' so spotrebi¢om. Deti
nesmu Cistit' a vykonavat udrzbu spotrebica,
iba ak by mali 8 rokov a viac a ak by boli pod
dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia drzat
mimo dosah spotrebita a pripojovacieho
vedenia.

PrisluSenstvo sa musi vzdy zasuvat spravne
do priestoru na pecenie. Pozri popis
prisluSenstva v navode na pouzivanie.

Nebezpecenstvo poziaru!

= Horlavé predmety vloZzené do priestoru na
pecenie sa mbézu zapalit. V priestore na
pecenie nikdy neuschovavajte horlavé
predmety. Nikdy neotvarajte dvierka
spotrebica, ak z neho unika dym. Vypnite
spotrebi¢ a vytiahnite sietovu zastrcku,
pripadne vypnite poistku v poistkovej
skrinke.

= Pri otvarani dvierok spotrebi¢a dochadza
k pradeniu vzduchu. Papier na pec€enie sa
moéze dostat do kontaktu s vyhrievacimi
prvkami a zapalit sa. Nikdy nedavaijte pri
predhrievani neupevneny papier na pecenie
na prisluSenstvo. Papier na pecenie vzdy
zatazte nadobou alebo formou na pecenie.
Papierom na pecenie vylozte vzdy len
potrebnu plochu. Nesmie precnievat cez
prislusenstvo.

Nebezpecenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa velmi zahrieva. V ziadnom
pripade sa nedotykajte horucich vnutornych
ploch priestoru na pe€enie alebo
vyhrievacich €lankov. VZdy pockajte, az kym
spotrebi¢ vychladne. Drzte deti v bezpecnej
vzdialenosti.

= Prislusenstvo a riad sa silne zahrievaju. Na
pracu v priestore rury a odoberanie
prisluSenstva vzdy pouzivajte kuchynsku
rukavicu.

= \V/ypary z alkoholu sa mozu v priestore na
pecenie vznietit. Nikdy nepouzivajte na pripravu
Jedal velké mnoZstvo napojov s vysokym
percentom alkoholu. Pouzivajte iba malé
mnozZstvo napojov s vysoko percentnym

alkoholom. Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo obarenia!

= Pristupné Casti sa poCas prevadzky zohrievaju
na vysoku teplotu. Nedotykajte sa horucich
Casti. Deti drzte v bezpecnej vzdialenosti.

= Pri otvoreni dvierok méze zo spotrebica

uniknat horuca para. Dvierka spotrebica
otvarajte opatrne. Deti drzte v bezpecnej
vzdialenosti.

= VVoda v horucom priestore na pecenie sa
méze premenit' na horucu vodnu paru. Vodu
nikdy nelejte do horuceho priestoru na
pecenie.

Nebezpecenstvo poranenia!

Poskrabané sklo na dvierkach spotrebi¢a méze
prasknut. Nepouzivajte ziadne Skrabky na sklo,
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
pradom!
= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy
a vymenu pripojovacich kablov méze vykonavat
iba nami vySkoleny technik zakaznickeho
servisu. Ak je spotrebi¢ poskodeny, vytiahnite
sietovu zastrCku alebo vypnite poistku
v poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

Na horucich ¢astiach spotrebi¢a sa méze
roztopit izolacia kablov elektrickych
spotrebicov . Pripojovaci kabel elektrickych
spotrebicov sa nesmie dostat’ do kontaktu
s horucimi Castami spotrebica.

Vniknuta vihkost méze spbsobit zasah
elektrickym pradom. Nepouzivajte
vysokotlakovy alebo parny Cistic.

Pri vymene Ziarovky v priestore na pecCenie
sU kontakty objimky Ziarovky pod pradom.
Pred vymenou vytiahnite sietovi zastréku zo
zali\s.uxky alebo vypnite poistky v poistkovej
skrinke.

Chybny spotrebi¢ moze spbdsobit’ zasah
elektrickym pradom. Nezapinajte poskodeny
spotrebic. Vytiahnite sietovu zastr¢ku alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini. Zavolajte
zakaznicky servis.

Nebezpecenstvo popalenia!

Pocas chodu cistiacej funkcie sa spotrebi¢
velmi zahrieva. Nedotykajte sa dvierok
spotrebica. Deti drzte v bezpecnej
vzdialenosti.

Pri¢iny poskodenia

Pozor!!

m Prisludenstvo, folie, papier na peéenie alebo riad na dne
priestoru na pecenie: Na dno priestoru na pecenie nekladte
Ziadne prisluSenstvo. Dno priestoru na pecenie nevykladajte
féliami ziadneho druhu, ani papierom na pecenie. Na dno
priestoru na pecenie nekladte Ziadne varné nadoby, ak je
nastavena teplota nad 50 °C. Doslo by k nahromadeniu tepla.
Doby pecenia by uz neplatili a poskodil by sa smalt.

Voda v horticom priestore na pecenie: Do hortceho priestoru
na pecenie nikdy nelejte vodu. Vznikala by vodna para. Zmeny
teplét by mohli poskodit’ smalt.

VIhké potraviny: VIhké potraviny neuschovavaijte dihsi
Cas v zatvorenom priestore na pecenie. Poskodil by sa

analt. P . . -

vocha Stava: Neprepifiajte ovocny kolaé na plechu na
pecenie $tavnatym ovocim. Ovocna $tava kvapkajuca

z plechu na pecenie zanechava skvrny, ktoré nie je mozné
odstranit. Podla moznosti pouzite hibSiu univerzalnu panvicu.

Vychladenie s otvorenymi dvierkami spotrebica: Priestor na
pecenie nechajte vychladnut pri zatvorenych dvierkach
spotrebica. Aj keby boli dvierka spotrebic¢a pootvorené len na
uzku $trbinu, €asom by sa poskodili ¢elné strany nabytku
umiestneného v jeho blizkosti.



= Silné znecistenie tesnenia dvierok: Ak je tesnenie silne
znecisteng, dvierka poCas prevadzky uz spravne nedoliehaju.
Celné strany susediaceho nabytku sa mézu ¢asom poskodit.
Tesnenie dvierok udrziavajte stéle Cisté.

u Dvierka spotrebica ako sedacia a odkladacia plocha: Nestat,
nesediet a nevesat sa na dvierka spotrebica. Na dvierka
spotrebica nekladte Ziadne nadoby ani prisluSenstvo.

Vasa nova elektricka rura

V tejto kapitole sa zoznamite so svojou novou rurou. Vysvetlime
Vam funkciu ovladacieho panelu a jednotlivych ovliadacich
prvkov. Najdete tu aj informacie o prisluSenstve

a jednotlivych €astiach vnutorného vybavenia.

Ovladaci panel

Tu vidite prehlad ovladacieho panela. Na displeji sa
nemdzu naraz zobrazit v3etky symboly. U jednotlivych
typov spotrebi¢a si mozné odchylky.

m ZasUvanie prislusenstva: Podla typu spotrebica moze
prisluSenstvo spotrebi€a pri zatvarani poSkrabat sklo dvierok.
PrisluSenstvo zasuvajte do priestoru na pecenie vzdy az na
doraz.

m Prenasanie spotrebi€a: Spotrebi¢ nenoste a nedrzte za rukovat
dveri. Rukovét dvierok by hmotnost spotrebica neuniesla
a mohla by sa odlomit.

Pouzitie
1 Voli¢ funkcii
2 Ovladacie tlacidla a displej
3 Voli¢ teploty

Zatlacacie otoéného volice

U niektorych rdr je mozné oto€né volice zatlacit do vnutra
panela. Pre zatlacenie a vysunutie stlate oto¢ny spinac pr i
nulovej polohe.

Tlacidla
Pod kazdym tlac¢idlom sa nachadzaju senzory. Na tlacidla silne
netlacte. Stlacte len prislusny symbol.

Voli¢ funkcii
Voli¢om funkcii nastavite druh ohrevu.

Poloha Pouzitie

o Nulové poloha Rura je vypnuta.

3D-hordci vzduch plus* Pre kolée a pekarenska vyrobky.
Pecenie mozné na troch
urovniach.Ventilator na zadnej
strane rury rozdeluje teplo v celom
priestore na na pecenie.

B Horny/dolny ohrev *  Pre kolage, nakypy a pedéenie chu-
dého masa, napr. telacieho méasa

a diviny, na jednej Urovni. Teplo

prichadza rovnomerne zhora aj zdola.

* Druh ohrevu, pri ktorom sa urcuje trieda energetickej Gc€innosti
podla EN60350.

Poloha Pouzitie

Pizza stupen

Rychla priprava mrazeného jedla
bez predohrevu, napr. pizze,
hranoliek alebo pekarenskych
vyrobkov z listkového cesta. Teplo
prichadza zdola a od ventilatora na
zadnej strane priestoru na pecenie.

Pecenie mésa, hydiny a ryb.
Striedavo sa zapinaju grilovacie
vyhrievacie teleso a ventilator.
Ventilator viri horaci vzduch okolo
jedla.

Teplovzdusny gril

(%] Gril, velka plocha Grilovanie steakov, klobasy, toastov
a ryby. Zohrieva sa cela plocha pod

grilovacim telesom.

[F]  Gril, mala plocha Na grilovanie malych mnoZstiev
steakov, klobas, toastov a ryb.
Zohreje sa stredna ¢ast grilovacieho.

telesa.

& Dolny ohrev Zavéaranie, peCenie a zapekanie.

Ohrev prichadza zo spodu.

Rozmrazovanie napr. masa, hydiny,
chleba a kolagov. Ventilator
rozdeluje teplo rovnhomerne okolo
jedal.

Zapnutie osvetlenia v priestore na
pecenie.

Rozmrazovanie

Svetlo

Pri volbe druhu ohrevu sa zapne osvetlenie vo vnutri rary.



Ovladacie tlacidla a displej
Tlacidla sluzia na nastavenie réznych pridavnych funkcii.
Na displeji sa zobrazuju nastavené hodnoty.

Tlagidlo Pouzitie

Na mimoriadne rychle
zohriatie rary.

»$ Rychloohrev

(® Casové funkcie Zvolit si mozno budik ),
trvania peéenia -5,

ukongenia (Y a denny &as (O.

Zablokovania a odblokovanie
ovladacieho panela.

= Detska poistka

— Minus Znizenie nastavenych hodnét.
+ Plus Zvy$enie nastavenych hodnot.

Na displeji sa v zatvorkach [ ] zobrazuje symbol aktivnej
¢asovej funkcie.

Voli¢ teploty

Volicom teploty nastavite teplotu alebo stuperi grilovania.

Poloha Vyznam

° Nulova poloha Rura nehreje.

50-270 Rozsah teplot

Teplota v priestore na pecenie °C.

I, I, I Stupne grilovania Stupne pre gril s malou [*]
a velkou plochou (7.
| = stupen 1, mierny
Il = stupen 2, stredny
Il = stupen 3, silny

Ked rura hreje, svieti symbol (B). Pogas prestavok vo
vyhrievani symbol zhasne. Symbol sa nerozsvieti pri funkcii
osvetlenia (2] ani pri funkcii rozmrazovania (&7.

Vase prislusenstvo

PrisluSenstvo, ktoré ste dostali spolu s rurou, je vhodné pre
mnohé jedla. Dbajte na to, aby ste prislusenstvo vzdy
spravne zasunuli do priestoru na pecenie.

Aby sa Vam priprava jedla vydarila este lepsie alebo aby bola
manipulacia s rurou pre Vas esSte komfortnejsia, je k
dispozicii velky vyber Specialneho prisluSenstva.

Cistenie prislusenstva

PrisluSenstvo mozno vkladat do rary v piatich r6znych
vyskach. A to vzdy ¢o najhlbSie, aby sa prislusenstvo
nedotykalo skla v dvierkach rury.

)

Poznamka: Pri pouzivani funkcie grilovania na dobu dih8iu ako
15 minut nastavte voli¢ funkcii na mierne grilovanie.

Priestor na pecenie

V priestore na pecenie sa nachadza Ziarovka.
Ventilator zabrariuje nadmernému zohriatiu rury.

Ventilator

Ventilator sa zapina a vypina podla potreby. HorGci vzduch
unika cez hornu ¢ast dvierok. Pozor! Nezakryvajte vetraciu
Strbinu. Inak sa rura nadmerne prehreje.

Po vypnuti rury ventilator eSte urcity ¢as bezi dalej, aby rura
rychlejSie vychladla.

Osvetlenie rary

Pocas prevadzky svieti v priestore na pecenie Ziarovka.
V polohe voli¢a funkcii &) mbzete osvetlenie rury zapnut,
aj ked je rara vypnuta.

PrisluSenstvo mozno vytiahnut az do polovice, aby pevne
sedelo. Takto mozno jedla fahko vyberat z rury.
Pri zasuvani prislusenstva do rury dbajte na to, aby sa ohyb

nachadzal na zadnom konci prislusenstva. Len tak sa presne
zasunie.

V zavislosti od vybavenia disponuje spotrebi¢
teleskopickymi vysuvy, ktoré lahko zaklapnu, ked sa celkom
vytiahnu. Takto sa prislusenstvo lahko vlozi do rury. Aby sa
uvolnili, zasurite ich s miernym tlakom znovu spat do rary.



Poznamka: Ked' sa prisluSenstvo zohreje, méze sa deformovat.
Ked sa ochladi, deformacia zmizne. Nijako to neovplyviiuje jeho
funkénost.

Vasa rara disponuje len niektorymi z uvedenych ¢asti
prisluSenstva.

PrisluSenstvo si mozete dokupit v zakaznickom servise,

v 8pecializovanych predajniach alebo cez internet. Uvedte
jeho HEZ-Cislo.

Rost

Na varné nadoby, formy na
pecenie, na grilovanie a pre
mrazené jedla.

Rost zasuvaijte s otvorenou
stranou oto¢enou ku dvierkam rury
a s ohybom nadol ~.

Specialne prislusenstvo

Specialne prislugenstvo si mdzete kupit v zakaznickom servise,
alebo v Specializovanych predajniach. Velkd ponuku
prisluSenstva pre Vas spotrebi¢ najdete v nasich prospektoch
alebo na internete. Dostupnost a moznost nakupu online je

v jednotlivych krajinach rézna. Pozrite sa prosim do svojich
dokumentov, ktoré ste dostali pre kupe spotrebica.

Nie kazdé Specialne prislusenstvo je vhodné pre vSetky
spotrebice. Pri kazdom nakupe uvedte preto presné oznacenie
Vasho spotrebica (E-Nr.).

Hiboka smaltovana univerzalna
panvica

Pre Stavnaté kolace, pec€ivo, mrazené
jedla a velké kusy pec¢eného masa.
Pouzit ju mozno aj ako zachytnu

nadobu tuku pri priamom grilovani na
roste.

Univerzalnu panvicu zasuvajte so
skosenou stranou k dvierkam.

Specialne prislusenstvo Cislo HEZ Pouzitie

Plochy smaltovany plech na pecenie HEZ361000 Pre kolace, cestoviny a drobné pecivo.

HIbok& smaltovana univerzalna panvica HEZ362000 Pre Stavnaté kolace, pecivo, mrazené jedla a velké kusy
peceného masa. Moéze sa pouzit’ aj ako nadoba na zachytenie
tuku v pripade, Ze grilujete priamo na roste.

Rost HEZ364000 Pre varné nadoby, formy na pecenie, pe¢ené maso, grilované
a mrazené jedla.

Plech na pizzu HEZ317000 Idealny pre pizzu, mrazené jedla alebo velké okruhle kolace.
Plech na pizzu mozete pouzit' aj namiesto univerzalnej panvice.
Polozte plech na rost a riadte sa podla udajov v tabulkach.

Skleneny pekac HEZ915001 Skleneny pekac je vhodny pre dusené jedla a nakypy, ktoré
pripravujete v radre. Osobitne je vhodny pre automaticky
program alebo pre automatické pecenie.

Teleskopicky vysuv, 3-dielny. HEZ368301 Pomocou teleskopickych vysuvu vo vyske 1, 2 a 3 mézete

prisluSenstvo celé vytiahnut bez toho, aby sa prevrhlo.

Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, €o musite urobit’ pred prvou pripravou
jedla vo vasej rure. Precitajte si predtym kapitolu
Bezpecnostné pokyny.

Nastavenie ¢asu
Po pripojeni blika na displeji symbol (O a $tyri nuly.
Nastavte denny Cas.
1. Stlacte tlacidlo .
Na displeji sa zobrazi denny ¢as i2:04J.
2.Denny ¢as nastavte tlacidlami + nebo — .
Nastaveny denny ¢as sa zobrazi po niekolkych sekundach.

Vyhriatie rary

Aby ste odstranili zapach ,novoty“, vyhrejte prazdny a zatvoreny
priestor na pecenie. Idedlne je zapnut horny a dolny ohrev (£
na 1 hodinu pri 240 stupfioch. Dajte pozor na to, aby sa v rire
nenachadzali zvysky obalu.

1. Voli¢om funkcii horny a dolny ohrev (=
2. Volicom teploty nastavte 240 °C .

Po hodine ruru vypnite. Voli¢ funkcii nastavte pritom do nulovej
polohy.

Cistenie prislusenstva

Pokial prislusenstvo pouzivate prvy raz, umyte ho dékladne
horticim umyvacim roztokom a utrite utierkou na riad.



Nastavenie rury

Pri nastavovani riry mate na vyber niekolko moznosti. V
nasledujucich krokoch sa zoznamite s nastavenim druhu
ohrevu a teploty, resp. stupna grilovania. Na rure mozno
nastavit ¢as trvania pripravy a ¢as ukoncenia pre kazdé
jedlo. DalSie informacie najdete v kapitole Casové funkcie.

Druh ohrevu a teplota
Priklad na obrazkoch. Horny/dolny ohrev (= pri190 °C.
1. Voliéom funkcii nastavte druh ohrevu.

Rura zacina hriat.

Nastavenie ¢asovych funkcii

Tato rara disponuje réznymi ¢asovymi funkciami. Tlagidlom ®
sa aktivuje menu, aby bolo mozné menit funkcie. Symboly ¢asu
svietia, kym sa vykonavaju nastavenia. Zatvorky [ ] upozorfiuju
na zvolenu ¢asovu funkciu. Uz nastavena ¢asova funkcia sa
moze menit tlacidlami + nebo —, ak sa symbol prislusnej
¢asovej funkcie nachadza v zatvorkach [ ].

Budik

Prevadzka budika je nezavisld od prevadzky rary. Budik
disponuje vlastnych signalom. Tak mozno rozoznat, ¢i uplynul
¢as na budiku alebo automatické vypinanie (doba trvania).

1. Stlagte raz tlagidlo ©.
Na displeji sa rozsvietia symboly ¢asu, zatvorky st pri ().

2. Cas na budiku sa nastavuije tlagidlom + nebo —.
Navrhovana hodnota tlacidla += 10 minut.
Navrhovana hodnota tladidla —= 5 minut.

Vypnutie rary
Voli¢ funkcii otoc¢te do nulovej polohy.

Zmena nastaveni

Prislusnym volicom moézete kedykolvek zmenit druh ohrevu
a teplotu alebo stupen grilovania.

Rychloohrev
Rychloohrevom dosiahne rura nastavenu teplotu
mimoriadne rychlo.

Rychloohrev pouzivajte pri teplotach nad 100 °C. Vhodné su
nasledovné druhy ohrevu:

u 3D-hortci vzduch

= horny/dolny ohrev &

w stuperi pizza

u dolny ohrev [

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok pecenia, viozZte jedlo do
priestoru na pecenie az po ukonceni rychloohrevu.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Kratko stlacte tlacidlo »5S.

Na displeji sa rozsvieti symbol »$%. Rura sa zacina
zohrievat.

Ukoncenie rychloohrevu

Zaznie signal. Symbol » 5 na displeji zhasne. Pokrm
mozete teraz vlozit do priestoru na pecenie.

Zru$enie rychloohrevu
Stlacte tlacidlo »$%. Symbol »$$ v indika¢nom poli zhasne.

Nastaveny ¢as sa zobrazi po niekolkych sekundach. Zacne
plynut €as nastaveny na budiku. Na displeji sa rozsvieti symbol
[é] a na budiku sa zobrazuje plynutie ¢asu. Ostatné symboly
&asu zhasnu.

Uplynul ¢as nastaveny na budiku

Zaznie signal. Na displeji_sa zobrazi 40:010.
Budik vypnite tlacidlom

Zmena nastaveného ¢asu na budiku

Cas nastaveny na budiku nastavte tlacidlami + alebo —.
Zmeneny ¢as na zobrazi po niekolkych sekundach.

Vynulovanie ¢asu nastaveného na budiku

Nastavenie ¢asu na budiku vratte na 0500 stladenim

tlacidla — . Zmeneny €as na zobrazi po niekolkych
sekundach. Budik sa vypne.



Overenie nastaveného ¢asu

Ak boli nastavené viaceré ¢asové funkcie, rozsvietia sa
na displeji zodpovedajice symboly. Symbol Easovej
funkcie v popredi sa nachadza medzi zatvorkami.

Ak chcete zistit zvoleny &as budika L), doby trvania -5, ¢asu
ukonéenia (L, alebo hodin (© stladte viackrat tlagidio O, az
kym sa medzi zatvorkami neobjavi pozadovany symbol.
Zodpovedajuci ¢asovy Udaj sa objavi na niekolko sekund na
displeji.

Doba trvania pecenia

Rura umozruje nastavit dobu trvania pre kazdé jedlo. Po
uplynuti doby trvania sa rura automaticky vypne. Tym sa
zabrani, aby sa museli prerusit iné aktivity, vypla sa rura,
alebo aby sa omylom prekrocila doba varenia.

Priklad na obrazku: Doba trvania 45 minut.
1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.
2. Volicom teploty nastavte teplotu alebo stupen grilovania.

3. Dvakrat stlacte tlacidio (.
Na displeji sa objavi £i1:00. Rozsvietia sa symboly ¢asu a
zatvorky sa objavia vedla 5.

4.Dobu trvania nastavte tlacidlami + alebo —.
Navrhovana teplota tlacidla + = 30 minut
Navrhovana teplota tlacidla — = 10 minut

Rura sa zapne po niekolkych sekundach. Na displeji
sa zobrazi plynutie ¢asu a rozsvieti sa symbol
[D].Ostatné symboly &asu zhasnu.

Cas trvania uplynul

Zaznie signal. Rura prestane hriat. Na displeji sa objavi
0000 Stlagte tlagidio (. Novy &as trvania nastavte tiacidlom
+ alebo — . Alebo stlacte dvakrat tlacidlo ( a voli¢ funkcii

nastavte do nulovej polohy. Rura je vypnuta.

Zmena doby trvania

Dobu trvania zmerite tlacidlami + alebo —. Po niekolkych
sekundach sa zobrazi zmeneny ¢as. Ak je nastaveny budik,
stlaéte predtym tlagidlo .

Zrusenie doby trvania

Dobu trvania vratte na J{J:[{stlacenim tlacidla. Po
niekolkych sekundach sa zobrazi zmeneny ¢as. Doba sa
vynulovala. Ak je nastaveny budik, stlacte predtym tlacidlo

Overenie nastaveného ¢asu

Ak boli nastavené viaceré ¢asové funkcie, rozsvietia sa
na displeji zodpovedajlce symboly. Symbol Easovej
funkcie v popredi sa nachadza medzi zatvorkami.

Ak chcete zistit zvoleny &as budika £, doby trvania -5, ¢asu
ukonéenia (L, alebo hodin (® stlaéte viackrat tlacidlo ®© , a2z
kym sa medzi zatvorkami neobjavi pozadovany symbol.
Zodpovedajuci ¢asovy Udaj sa objavi na niekolko sekind na
displeji.

Cas ukonéenia

Rura umoziiuje nastavenie ¢asu, kedy mé byt jedlo hotové. V
takomto pripade sa rura zapne automaticky

a v nastavenom Case sa automaticky vypne. Takto moézete
napriklad rano vlozit jedlo do rury a rdru naprogramovat' tak,
aby jedlo bolo hotové na obed.

Uistite sa, Ze sa jedlo nepokazi, pokial bude ulozené v rure

dlhsi ¢as.

Priklad na obrazku: Je 10:30 hod, ¢as pripravy jedla je 45 minut,
rira sa ma vypnut o 12:30 hod.

1. Nastavte voli¢ funkcii.

2. Nastavte voli¢ teploty.

3.Dvakrét stlacte tlagidlo (.

4.Dobu trvania nastavte tlacidlami + alebo — .

5. Stlacte tlacidio O©.
Zatvorky sa nachadzaju vedia (. Displej zobrazuje &as,
kedy bude jedlo hotové.

Rura zobrazi po niekolkych sekundach nastaveny denny ¢as
a zostava v pohotovostnom reZime. Displej zobrazuje Cas, v
ktorom ma byt jedlo hotové a symbo | (& sa objavi v
zatvorkach. Symboly zhasnu. Ked sa rura zapne,
zobrazi sa uplynuty ¢as a v zatvorkach sa objavi symbol <.
Symbol (& zhasne.



Cas peéenia uplynul

Zaznie signal. Rura prestane hriat. Na displeji sa objavi
O0:00. Stlagte tlagidlo (O . Novu dobu trvania nastavte
tlagidlami + alebo — . Alebo dvakrat stlacte tlagidlo O a

voli¢ funkcii otocte do nulovej polohy. Rura je vypnuta.

Zmena ¢asu ukonéenia

Cas ukonéenia zmeiite tlacidlami + alebo — . Zmeneny ¢as sa
objavi po niekolkych sekundach. Ak je nastaveny budik, stlacte

predtym dvakrat tlagidlo (®. Cas ukonéenia nemeite, ak uz bezi
doba trvania. Mohol by sa tym ovplyvnit' vysledok pecenia.

ZruSenie ¢asu ukonéenia

Donu ukonéenia vratte tlacidlom —. A znovu na aktualny
¢as. Zmeneny €as sa objavi po niekolkych sekundach.
Rura sa zapne. Ak je nastaveny budik, stlacte predtym
dvakrat tlagidio (.

Overenie nastaveného ¢asu

Ak boli nastavené viaceré ¢asové funkcie, rozsvietia sa
na displeji zodpovedajice symboly. Symbol ¢asovej
funkcie v popredi sa nachadza medzi zatvorkami.

Ak cheete zistit zvoleny ¢as budika (), doby trvania -, &asu

ukonéenia (5 alebo hodin (® , stlaéte viackrat tlagidlo (D,
az kym sa medzi zatvorkami neobjavi poZzadovany symbol.
Zodpovedajlci ¢asovy Udaj sa objavi na niekolko sekund na
displeji.

Detska poistka

Aby deti nemohli omylom zapnut spotrebié, je rira
vybavena detskou poistkou.

Ruru nie je mozné nastavovat. S aktivovanou detskou poistkou
mozno nastavovat budik a denny ¢as.

Ak je nastaveny druh ohrevu a teplota alebo stuperi grilovania,
potom detska poistka prerusi ohrievanie.

Zmena zakladnych nastaveni

Rura disponuje urcitymi zakladnymi nastavenia. Tieto
nastavenia moézete upravovat podla svojich potrieb.

Zakladné nastavenia  Volba Volba Volba 3
 { Zobrazenie Gasu vzdy* lens -
tlagidlom ®
2 Trvanie signalupo  asi asi asi 5 Min.
uplynuti doby 10 Sek. 2 Min.*
trvania alebo ¢asu
nastaveného na
budiku
7 Pohotovostna doba, asi asi asi
kym sa prevezme 2 Sek. 5 Sek.* 10 Sek.
nastavenie

* Vyrobné nastavenie

Denny cas
Po pripojeni alebo po vypadku elektrického pradu blikaju na
displeji symbol (® a tyri nuly. Nastavte denny &as.

1. Stlaéte tlacidlo O .

Na displeji sa zobrazi denny &as {Z:00

(=g AN
2.Denny ¢as nastavte tlacidlami + alebo — .

Nastaveny denny ¢as sa zobrazi po niekolkych sekundach.

Zmena denného ¢asu

Nesmie byt nastavena Ziadna in& ¢asova funkcia.

1. Styrikrat stlacte tlagidlo O .
Na displeji sa rozsvietia asové symboly a zatvorky sa
nachadzajt vedla (.

2.Denny ¢as nastavte tladidlami + alebo — .

Nastaveny denny €as sa zobrazi po niekolkych sekundach.

Vypnutie zobrazenia denné ¢asu

Mézete vypnut zobrazovanie denného €asu. Pozrite sa
k tomu do kapitoly Zmena zakladnych nastaveni.

Aktivovanie detskej poistky

Nesmie byt nastavena doba trvania ani ¢as ukonéenia.
Tlagidlo C= drzte stlacené asi Styri sekundy.
Na displeji sa objavi symbol C=. Detska poistka je zapnuta.

Deaktivovanie detskej poistky
Tlacidlo = opat drzte stlacené asi Styri sekundy.
Symbol C= na displeji zhasne. Detska poistka je vypnuta.

Nesmie byt naprogramovana ziadna ina ¢asova funkcia.

1.Tlagidlo ® drzte stlatené priblizne 4 sekundy.
Na displeji sa objavi aktualne zakladné nastavenie pre
hodiny, napr. c { pre volbu {.

2. Zakladné nastavenie zmerite tlacidlami + alebo — .

3. Potvrdte tlagidlom .
Na displeji sa objavi nasledujlice zakladné nastavenie.
Tlagidlom (® mozno prejst véetkymi stupiiami a nastavenie
mozno zmenit' tlacidlami + alebo —.

4.Na ukonéenie drzte priblizne 4 sekundy stlagené tlacidio (.

Prevzali sa vSetky zakladné nastavenia.
Z&kladné nastavenia mozno kedykolvek znovu zmenit'.



Udrzba a éistenie

Vasa rura bude dlho Ziarit a bude plne funkéna, ked sa bude
spravne oSetrovat a Cistit. Ako sa ma spravne rura
oSetrovat a Gistit, sa docitate v nasledujucich riadkoch.
Poznamky

= Nepatrné farebné rozdiely na celnej strane rury st spésobené
roznymi materialmi, ako napr. sklo, plast alebo kov.

= Tiene na presklenych dvierkach, ktoré posobia ako Smuhy,
su svetelné reflexy od osvetlenia priestoru na pecenie.

= Smalt sa vypaluje pri velmi vysokych teplotach. To moze viest
k vzniku malych farebnych rozdielov. Tento jav je normainy
a nema ziadny vplyv na funkénost rury. Hrany tenkych plechov
sa nedaju uplne posmaltovat. Preto mézu byt drsné na dotyk.
Antikorézna ochrana tym nie je ziadnym spdésobom narusena.

Cistiace prostriedky

Aby ste sa vyvarovali poskodeniu réznych povrchov spotrebica
pouzitim nespravnych &istiacich prostriedkov, dodrziavajte
udaje uvedené v tabulke. Pouzivat sa nesmu:

= Ziadne ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

m agresivne prostriedky obsahujlce alkohol,

m drotenky alebo tvrdé Spongie,

m vysokotlakové alebo parné Cistice.

Nové handricky na umyvanie pred pouzitim dokladne vyperte.

Priestor Cistiaci prostriedok

Celna strana rary Horuci roztok na umyvanie:
Vygistite handrou na umyvanie

a vysuste makkou utierkou.
Nepouzivajte ziadny prostriedok na

Cistenie skla ani Skrabku na sklo.

Plochy Horuci roztok na umyvanie:

z nehrdzavejucej ocele Vycistite handrou na umyvanie
a vysuste makkou utierkou. Skvrny od
vody, tuku, Skrobu a bielka vzdy ihned
odstrarte. Pod takymi Skvrnami by sa
mobhla vytvarat korézia.

V zakaznickom servise alebo
v 8pecializovanych predajniach mozno
kupit $pecialne prostriedky na
osetrenie ploch z nehrdzavejucej ocele,
ktoré su vhodné pre teplé povrchy.
Prostriedok nanasajte v tenkej vrstve
pomocou makkej utierky.
Sklo Cisti¢ skla:
Utrite mékkou utierkou. Nepouzivat
Skrabku na sklo.
Cisti¢ skla:
Utrite makkou utierkou. Nepouzivajte
¢istiaci alkohol alebo ocot ani ziadne
abrazivne Cistiace prostriedky a Cis-
tiace prostriedky obsahujuce kyseliny.

Displej

Cisti¢ skla:
Utrite makkou utierkou. Nepouzivat
Skrabku na sklo.

Sklo v dvierkach

Skleneny kryt
Ziarovky v rare

Horuci roztok na umyvanie:
Ocistite handrou na umyvanie.

Hor(ci roztok na umyvanie:
Ocistite handrou na umyvanie
Nedrhnite.

Tesnenie
nesnimat!

Priestor Cistiaci prostriedok

Zavesne rosty Horuci roztok na umyvanie:
Namocte a vycistite handrou na

umyvanie alebo kefou.

Teleskopické vysuvy Horuci roztok na umyvanie:
Vycistite handrou na umyvanie
alebo kefou. Nenamacat' ani

neumyvat v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo Horuci roztok na umyvanie:
Namocte a vycistite utierkou na

umyvanie alebo kefou.

Cistenie samogistiacich pléch v priestore na peéenie

U niektorych modelov su zadna stena, bo¢né steny alebo strop
vo varnom priestore potiahnuté vysoko pérovitou keramickou
vrstvou. Tato vrstva nasaje a odstrani striekance vznikajuce pri
peéeni, zatial ¢o je rdra v prevadzke. Cim vy$sia je teplota a
¢im dlhSie je rara v prevadzke, tym lepsi je vysledok.

Ak st necistoty viditelné aj po niekolkonasobnej prevadzke,
postupujte nasledovne:

1. Dékladne vycistite dno priestoru na pecenie a steny, ktoré nie
su potiahnuté touto vrstvou.

2. Nastavte 3D-horuci vzduch [@ .

3. Prazdnu a zatvorenu raru prehrievajte cca 2 hodiny pri
maximalnej teplote.

Keramicka vrstva sa zregeneruje. Odstrarite hnedé a biele
zvysky vodou a makkou $pongiou hned, ako priestor na
pecenie vychladne.

Mierne sfarbenie vrstvy nema na samocistenie Ziadny vplyv.

Pozor!
= Nepouzivajte Ziadne abrazivne Eistiace prostriedky. Poskrabu
resp. poskodia jemnu péroviti vrstvu.

= Samocistiace plochy necistite Cistiacim prostriedkom na rury.
Ak by sa predsa len dostal omylom na tieto plochy, ihned ho
odstrarite $pongiou a dostatoénym mnozstvom vody.

Cistenie dna riry a smaltovanych stien

Pouzivajte handru na umyvanie a horuci umyvaci roztok alebo
octovu vodu.

Pri silnom znecisteni pouZite ocelovu drotenku alebo prostriedok
ur€eny na Cistenie rur. Pouzite ho, len ak je priestor na pecenie
studeny. Na samocistiace plochy drétenku a prostriedok na
Cistenie rdr nepouzivaijte.

Osvetlenie
Na ulahéenie ¢istenia mozno vo vnutornom priestore
rury zapnut osvetlenie.

Zapnutie osvetlenia rury
Volié& funkcii otoéte do polohy [£] .
Lampa sa zapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Vypnutie osvetlenia rary
Voli¢ funkcii dajte do polohy 0.



Sklopenie vyhrievacieho grilovacieho telesa
Aby ste si ulahdili Cistenie, mdzete u niektorych modelov rary
sklopit' grilovacie teleso.

A Nebezpeéenstvo popalenial

Rura musi byt vychladnuta.

1. Uchyt grilovacieho telesa vytiahnite dopredu zatlaéte ho
nahor, az kym pocutelne zacvakne (obr. A).

2. Pritom drzte grilovacie teleso a sklopte ho nadol (obr. B).
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Po ukongeni ¢istenia vyklopte grilovacie teleso opat nahor.

Zatlacte uchyt nadol a nechajte grilovacie teleso zacvaknut.
Zavesenie a vyvesenie zavesnych rostov

Rosty vpravo a vlavo mézete pri Cisteni vybrat z rary. Rura
musi byt vychadnuta.
Vyvesenie rostov

1.Rost nadvihnite a vyveste (obr. A).

2. Potom rost potiahnite celkom dopredu a vyberte (obr. B).

) ?@g

Rosty vycistite umyvacim roztokom a Spongiou. Na
tazko odstranitelné necistity pouzite kefu.

Zavesenie rostov

1.Rost najprv zasunte do zadnej drazky
a zatlacte dozadu (obr. A)

2.a potom zaveste do prednej drazky (obr. B).

E
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Rosty zaveste vpravo a vlavo. Vykroj musi vzdy
smerovat nadol.

Zavesenie a vyvesenie dvierok rary

Pre demontaz a vycistenie skla v dvierkach mozno
vyvesit dvierka rary.

Zavesy dvierok rary su vybavené blokovacou packou. Ked je
blokovacia packa v zatvorenej polohe (obr. A), dvierka nie je
mozné vyvesit. Ked sa blokovacia packa pre vyvesenie
dvierok vyklopi (obr. B), si zavesy zaistené, nemé6zu nahle

\

A Nebezpecenstvo poranenia!

Nezabezpecené zavesy mozu nahle zaklapnut. Dbajte na to,
aby blokovacie packy boli vzdy uplne zaklopené, resp. pri
vyvesovani dvierok ruru Uplne vyklopené.

Vyvesenie dvierok
1. Uplne otvorte dvierka rary peéenie.
2. Vyklopte obe blokovacie packy vlavo a vpravo (obr. A).

3. Zatvorte dvierka rury aZ na doraz (obr. B). Dvierka
uchopte obidvoma rukami vlavo a vpravo. ESte trochu viac
ich zatvorte a vytiahnite.

Zavesenie dvierok

Dvierka rury zaveste spat v opaénom poradi.

1.Pri vesani dvierok dbajte na to, aby obidva zavesy boli rovno
zasunuté do prislusného otvoru (obr. A).

2.Vyrezy na zavesoch musia zaskocit na obidvoch stranach
(obr. B).

y

%

Ak by zavesy neboli spravne nasadené, mohli by sa dvierka
posunut.
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3. Obidve blokovacie packy opat zaklopte (obr. C). Zatvorte
dvierka rury.

& Nebezpecenstvo poranenia!

Ak dvierka rary nedopatrenim vypadnu alebo ak sa zaklapne
zaves, nesiahajte do zavesu. Informujte zakaznicky servis.

Demontaz a montaz sklenenej vypine dvierok
Na lepsie Cistenie mozete sklenent vyplii vymontovat
z dvierok rary.

Demontaz

1. Vyveste dvierka a s rukovatou dole ich polozte na utierku.

2. Zlozte horny kryt dvierok. Tlacte pritom prstami na spony viavo
a vpravo obr. A).

3. Nadvihnite a vytiahnite horné sklo (obr. B).

i%“lﬂ

U dvierok s tromi sklenymi vyplfiami postupujte okrem toho
nasledovne:

4. Sklo nadvihnite a vytiahnite (obr. C).

L
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Skla vycistite Cisticom skiel a mékkou utierkou.

A Nebezpecéenstvo poranenia!

Poskrabané sklo na dvierkach spotrebi¢a méze nahle prasknut.
Nepouzivajte Ziadne Skrabky na sklo, ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

Montaz
U dvierok s dvomi sklenenymi vyplfiami vykonaijte kroky 2 a 4.

Pri montazi dbajte na to, aby bol napis "Right above"
viditelny na obratenej strane dole viavo.

1. Sklenenu vyplri vioZte Sikmo dozadu (obr. A).

2. Hornu sklenenu vyplii zasurite Sikmo dozadu do obidvoch
uchytiek. Hladka plocha musi byt na vonkajSej strane. (obr. B)

3.Nasadte a pritlacte kryt.
4. Zaveste dvierka.

Ruru zacnite znovu pouzivat', az ked’ su sklenené
vyplne spravne namontované.



Co robit v pripade poruchy

Porucha, ktora sa vyskytne, je Casto spésobena nejakou
malickostou. Skor, ako zavolate servis, pokuste sa
pomocou tabulky poruchu odstranit sami.

Prehrad poruch

Porucha Mozna pric¢ina Naprava/poznamka
Rura Poskodena Skontrolujte v poistkovej
poistka. skrinke, ¢i je poistka
nefunguje v poriadku.
Vypadok Skontrolujte, ¢i svieti svetlo
prudu. v kuchyni alebo ¢i funguju
ostatné spotrebice.
Na displeji Vypadok pradu Znovu nastavit' denny ¢as.
blikd symbol
@ a styri nuly

Rura nehreje. Na kontaktoch ~ Otocny voli¢ otocte
sa nachadza niekolkokrat v obidvoch

prach. smeroch.

Chybové hlasenia

Ked sa na displeji objavi chybové hlasenie s £, stladte tlagidlo
(. Hiasenie zmizne. Nastavena asova funkcia sa vynuluje.
Ak chybové hlasenie nezmizne, informujte zakaznicky servis.

Pouzivatel méze sam odstranit nasledovné zavady.

Chybové  Mozna pricina Odstranenie

hlasenie

EQ Niektoré tlacidlo Postupne stlacte vSetky
bolo prili§ dlho tlacidla. Skontrolujte, &i
stlacené alebo sa  niektoré tlacidlo nie je
zaseklo. zaseknuté alebo znecistené.

A Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!

Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy smu vykonavat len
vyskoleni technici zakaznickeho servisu.

Zakaznicky servis

Ak je potrebné opravit Vas spotrebi¢, je tu pre Vas nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné riesenie, aj aby sme
zabranili zbyto€nym navstevam pracovnikov servisu.

E-Cislo a FD-Cislo

Aby sme sa mohli o Vas kvalifikovane postarat, uvedte nam pri
telefonate kompletné ¢islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné ¢islo (FD-
Nr.). Typovy $titok s Cislami najdete vpravo, na boku dvierok
rary. Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hfadat, mézete
si sem zapisat Udaje Vasho spotrebi¢a a telefénne ¢islo
zéakaznickeho servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis

Vymena osvetlenia v rure

Ak je osvetlenie poskodené, treba ho vymenit. Nahradné
Ziaruvzdorné Ziarovky do 300 °C 220-240 V, zavitom E14, 25
W mozete zakupit v zakaznickom servise alebo v
$pecializovanych predajniach. Pouzivajte len tieto Ziarovky.

A Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!

Odpojte spotrebic od elektrickej siete. Uistite sa, Ze bol riadne

odpojeny od siete.

1. VyloZte studenu ruru utierkou na riad, aby nedos$lo k
poskodeniu.

2. Ochranné sklo vyberte ota¢anim dolava.

3. Ziarovku nahradte iarovkou rovnakého typu.
4.Znovu zaskrutkujte ochranné sklo.
5. Vyberte utierku na riad a spotrebi¢ zapojte opat do siete.

Skleneny kryt

Poskodeny skleneny kryt sa musi vymenit. Vhodny skleneny
kryt mozete zakupit v zakaznickom servise. Uvedte E &islo a
FD ¢islo svojho spotrebica.

Zoberte do Uvahy, Ze vyjazd technika zo zakaznickeho servisu
nie je zadarmo ani pocas zaru¢nej doby.

Kontaktné udaje najblizSieho zakaznickeho servisu vo
vSetkych krajinach najdete tu, resp. v prilozenom zozname
zakaznickych servisov.

Déverujte kompetencii vyrobcu. Tak zaistite, Zze oprava bude

vykonana vyskolenym servisnym technikom, ktory je vybaveny
originalnymi nahradnymi dielmi pre Vas domaci spotrebic.
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Tipy na usporu energie a ochranu zivotného prostredia

V tejto kapitole dostanete niekolko tipov, ako mdzete pri peceni
v rure usetrit energiu a ako Vas spotrebic spravne zlikvidujete.
Uspora energie

u Predhrievajte ruru iba vtedy, pokial je to uvedené

v recepte alebo v tabulkach navodu na spotrebu.
m Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo smaltované formy
na pecenie. Tieto formy lepsie prijimaju teplo.
m Pocas varenia, pecenia a prazenia majte dvierka zatvorené.
m Viac kolacov pecte, ak je to mozné, ihned po sebe. Rura

je este tepla. Tym sa skrati ¢as pe€enia druhého kolaca.
MbzZete taktiez zasunut dve truhlikové formy vedla seba.

u Pri dlhSej tepelnej uprave moézete raru vypnut 10 minut pred
koncom pecenia a na dokoncenie jedla tak vyuzit zostatkové
teplo.

Ekologicka likvidacia
Obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurépskou
ﬁ smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych

a elektronickych zariadeni (waste electrical and
electronic equipment WEEE). Tato smernica upravuje
spatny odber a recyklaciu opotrebovanych spotrebicov
v ramci Eurépskej unie.

Testovali sme pre Vas v naSom kuchynskom studiu

Tu najdete vyber jedal a k nim optimalne nastavenia. Ukazeme
vam, aky druh ohrevu a aka teplota je pre Vase jedlo
najvhodnejsie. Aké prisluSenstvo mate pouzit a v akej vyske
zasunutia. Dostanete tipy k nadobam a na pripravu jedla.

Upozornenia

m Hodnoty v tabulkach vzdy platia pre zasunutie do studenej
a prazdnej rury.

= Raru predhrievaijte iba vtedy, ked sa tak uvadza v tabulke.
PrisluSenstvo vylozte papierom na pecenie az po rozohriati.

w Casové Udaje v tabulkéch st orientaéné hodnoty. Su zavislé
od kvality a vlastnosti potravin.

m Pouzivajte dodané prislusenstvo. Doplnkové prisluSenstvo si
mobzete zakupit ako Specialne prisluSenstvo v $pecializovanej
predajni alebo v zékaznickom servise.

= Pred pouzitim vyberte nepotrebné prisluSenstvo a nadoby
z priestoru na pecenie.

m Pri vyberani hortceho prislusenstva alebo nadoby z riry
pouzivajte kuchynsku rukavicu.

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni

Kola¢ sa vydari najlepsie, ak sa upecie na jednej Grovni
s hornym a dolnym ohrevom

Pri pegeni s 3D-hortcim vzduchom(@) sa odportgaju
nasledujuce vysky zasunutia prisluSenstva:

m kolace vo forme na pecenie: vyska 2
m kolace na plechu: vyska 3

Pecenie na viacerych urovniach
Pouzivajte 3D-hortci vzduch ([@).
Pecenie na 2 Urovniach:

= univerzélna panvica: vyska 3

m plech na pecenie: vyska 1
Pecenie na 3 Urovniach:

= univerzalna panvica: vyska 5.

m plech na pecenie: vyska 3.

m plech na pecenie: vyska 1.

Zaroven do rur zasunuté plechy nemusia byt nevyhnutne naraz
hotové.

V tabulkach najdete mnozZstvo navrhov pre Vase jedla.

Ked budete piect si¢asne v 3 truhlikovych formach, postavte
ich na rosty tak, ako je zndzornené na obrazku.
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Formy na pecenie
Najvhodnejsie st tmavé kovové formy.

Pri svetlych formach na pecenie vyrobenych z tenkostenného
kovu alebo v sklenenych formach sa predlzuje Cas tepelnej
upravy a kola¢ nezhnedne tak rovnomerne.

Pri pouziti silikénovych foriem sa riadte udajmi a receptami
vyrobcu. Silikénové formy su ¢asto mensich rozmerov ako
klasické formy. Udaje o mnoZstve cesta a Uidaje v receptoch sa
mozu lisit.

Tabulky

V tabulkach najdete optiméalny druh ohrevu pre rézne kolace
a drobné peciva. Teplota a ¢as pecenia zavisia od mnozstva
a konzistencie cesta. Preto su v tabulkach uvedené ¢asové
rozsahy. Vysku$ajte najskor nizSiu hodnotu. Nizsia teplota
umoznuje rovnomernejsie zhnednutie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.

Ak ruru predhrejete, skratite si uvedeny ¢as pecenia

05 az 10 minut.

Dalsie informacie néjdete pod radami k pedeniu v prilohe
k tabulkam.

Pri pe€eni kola¢a na jednom stupni postavte formu na
smaltovany plech na pecenie.

Ak peciete sucasne niekolko kolacov, mozno formy postavit
spolu na rost.



Kolace vo forme Forma Vyska Druh Teplota Cas trvania
ohrevu v°C v minatach
Treny kolag, jednoduchy vencova/truhlikova forma 2 160-180 60-75
3 truhlikové formy 3+1 140-160 70-90
Treny kolag, jemny vencoval/truhlikova forma 2 [ 150-170 60-70
Tortovy korpus, trené cesto tortova forma 3 = 160-180 20-30
Ovocny kola¢ jemny, trené cesto okruhla /otvaracia forma 2 = 160-180 50-60
Piskétovy korpus, 2 vajcia (predhrejte) tortova forma 2 = 150-170 20-30
Piskotova torta, 6 vajec (predhrejte) otvaracia forma 2 = 150-170 40-50
Korpus z krehkého cesta s okrajom otvaracia forma 1 = 180-200 25-35
Ovocna alebo tvarohova torta, korpus z otvaracia forma 1 = 160-180 70-90
jemného cesta*
Kola¢ ,Schweizer Wahe* plech na pizzu 1 = 220-240 35-45
Babovka forma na babovku 2 (i 150-170 60-70
Pizza, tenky korpus s mensou oblohou plech na pizzu 1 [} 270 10-20
(predhrejte)
Slané pecivo a kolace * otvaracia forma 1 [} 170-190 45-55
* Kola¢ nechajte vychladnat cca 20 minut vo vypnutej a zatvorenej rire.
Kolace na plechu Forma Vyska Druh Teplota Cas trvania
v°C v minutach
Trené cesto so suchou oblohou univerzalna panvica 2 2 170-190 20-30
univerzalna panvica + 3+1 160-170 30-40
plech na pecenie
Trené cesto so Stavnatou oblohou (ovocie) univerzalna panvica 2 (] 170-190 25-35
univerzalna panvica + 3+1 140-160 40-50
plech na pecenie
Kysnuté cesto so suchou oblohou univerzalna panvica 3 [ 170-180 25-35
univerzalna panvica + 3+1 150-170 35-45
plech na pecenie
Trené cesto so Stavnatou oblohou (ovocie) univerzalna panvica 3 B2 160-180 40-50
univerzalna panvica + 3+1 150-160 50-60
plech na pecenie
Krehké cesto so suchou oblohou univerzalna panvica 1 2 180-200 20-30
Krehké cesto so Stavnatou oblohou (ovocie) univerzalna panvica 2 B2 160-180 60-70
Kola¢ ,Schweizer Wahe* univerzalna panvica 1 2 210-230 40-50
Piskoétova rolada (predhreijte) univerzalna panvica 2 B2 170-190 15-20
Vianoc¢ka z 500 g muky univerzalna panvica 2 B2 170-190 25-35
Stola z 500 g muky univerzalna panvica 3 B2 160-180 60-70
Stola z 1 kg muky univerzalna panvica 3 B2 150-170 90-100
Listkové pecivo, sladké univerzalna panvica 2 B2 190-210 55-65
Pizza univerzalna panvica 2 B2 200-220 25-35
univerzalna panvica 180-200 40-50
+ plech na pecenie 3+1
Slany kola¢ ,Fammkuchen“ (predhrejte)  univerzélna panvica 2 =2 270 15-20
Borek univerzalna panvica 2 B2 190-200 40-55
Drobné pecivo Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Cas trvania
ohrevu v°€ v-minatach
Pecivo a keksy univerzalna panvica 3 140-160 15-25
univerzalna panvica + plech na pec¢enie 3+1 130-150 25-35
2 plechy na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 130-150 25-40
Striekané pecivo (predhrejte) univerzélna panvica 3 [ 140-150 30-40
univerzalna panvica 3 140-150 20-30
univerzalna panvica + plech na pecenie  3+1 140-150 25-35
2 plechy na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 140-150 25-35
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Drobné pecivo Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Cas trvania
ohrevu v°C v minutach
Makrénky univerzalna panvica 2 3 110-130 30-40
univerzalna panvica + plech na pecenie 3+1 110-120 35-45
2 plechy na pedenie + univerzalna panvica 5+3+1 110-120 35-45
Pusinky univerzalna panvica 3 80-100 100-150
Tartelettes Rost s tvarovanym plechom pre Tartelettes 3 [} 180-200 20-25
2 rosty s tvarovanym plechom pre Tartelettes 3+1 160-180 25-30
Pecivo z odpalovaného cesta univerzalna panvica 2 [} 210-230 30-40
Pecivo z listkového cesta univerzalna panvica 3 190-200 25-35
univerzalna panvica + plech na pecenie  3+1 190-200 30-40
2 plechy na pecenie + univerzalna panvica 5+3+1 170-180 35-45
Pecivo z kysnutého cesta univerzalna panvica 2 [} 190-210 20-30
univerzalna panvica + plech na pe¢enie  3+1 160-180 25-35
Chlieb a zemle
Pri pe€eni chleba a Zzemli ruru predhrejte, ak nie je uvedené
inak.
Nikdy nelejte vodu do hortcej rury.
Chlieb a zemle Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Cas trvania
ohrevu v°C v minatach
Kysnuty chlieb z 1,2 kg muky univerzalna panvica 2 [ 270 8
200 35-45
Kvaskovy chlieb z 1,2 kg muky univerzalna panvica 2 = 270 8
200 40-50
Turecky chlieb (Fladenbrot) univerzalna panvica = 270 15-20
Zemle (nepredhrievaite) univerzalna panvica [ 200 20-30
Zemle z kysnutého cesta, sladké univerzalna panvica 3 = 180-200 15-20
univerzalna panvica + plech na pecenie ~ 3+1 150-170 20-30

Tipy a praktické rady k peceniu

Ak chcete piect podla
vlastného receptu.

Orientujte sa podla podobnych druhov peciva v tabulkach pre pecenie.

Ako zistite, Ze je kolac upeceny?

Asi 10 minut pred uplynutim ¢asu pecenia uvedeného v recepte zapichnite Spajlu
do kolaga v mieste, kde je najvyssi. Ak po vytiahnuti Spajle na dreve nie je Ziadne
cesto, je kola¢ hotovy.

Kola¢ nevzisiel alebo sa prepadol.

Nabuduce pouzite menej tekutiny alebo nastavte o 10 stupriov niz$iu teplotu na
pecenie. Dodrziavajte aj ¢as trenia cesta, ktory je uvedeny v recepte.

Kola¢ vybehol v strede dobre do vysky, ale na
okrajoch je nizsi.

Nevymazte formu na pecenie tukom. Ked je kola¢ hotovy, uvolnite ho nozom
opatrne z danej formy na pecenie.

Kolag je na povrchu prilis tmavy.

Vlozte kola¢ o uroven niz8ie, zvolte nizsiu teplotu a pecte kola¢ o nieco dlhsie.

Kola¢ je prili§ suchy.

Do hotového kolaca urobte $paradlom niekolko malych otvorov. Do nich
nakvapkajte trochu ovocnej Stavy alebo alkoholu. Nabuduce zvolte teplotu
o 10 stupriov vyssiu a skratte ¢as pecenia.

Chlieb alebo kola¢ (napr. tvarohovy) vyzera
dobre, ale vo vnutri je mazlavy (vlhky, miestami
s0 zvySkom vody).

Nabuduce pouzite trochu menej tekutiny a pecte trochu dlhSie pri nizSej teplote.
Pri kola€och so $tavnatou hornou vrstvou najskér predpecte korpus. Posypte ho
mandlami alebo striuhankou a potom pridajte oblohu. Dodrziavajte recepty a ¢as
pecenia.

Pecivo je nerovnomerne zhnednuté.

Nastavte nizSiu teplotu; pecivo sa tak rovnomernejsie upedie. Citlivé pecivo pecte
s hornym/dolnym ohrevom [Z] na jednej trovni. Preénievajlici papier na pedenie
moéze narusit cirkulaciu vzduchu. Odrezte ho tak, aby zodpovedal velkosti plechu.

Ovocny kolac je dolu prili$ svetly.

Nabudtice kol&¢ zasurite o rover nizsie.

Ovocna $tava preteka.
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Drobné pecivo z kysnutého cesta sa pocas
pecenia zlepuje.

Pokuste sa dodrzat vzdialenost medzi jednotlivymi kiiskami cca 2 cm. Tak bude
mat pecivo dostatok miesta k nakysnutiu a zhnedne po celom povrchu.

Piekli ste na viacerych urovniach. Na hornom
plechu je pecivo tmavsie ako na dolnom plechu.

Pri pe€eni na viac urovniach vzdy pouzivajte 3D-horGci vzduch .Sucasne
vloZené plechy v8ak nemusia byt nevyhnutne sti¢asne hotové.

Pri pe€eni $tavnatych kolacov vznika
kondenzovana voda.

Pri peéeni méze dochadzat k tvorbe vodnej pary. Cast pary unika cez odsavad
par rary a méze sa vo forme vodnych kvapiek zrazat na ovladacom paneli alebo

na Celnej strane nabytku v blizkosti spotrebica. Je to normalny fyzikalny jav.

Maso, hydina, ryby

Varné nadoby

Mbozete pouzivat akékolvek Ziaruvzdorné nadoby. Pre velké
kusy méasa je vhodny aj smaltovany plech na pecenie.

Najvhodnejsia je nadoba zo skla. Pokrievka by mala byt
rozmerovo zhodna s peka¢om a mala by pekac dobre uzatvarat.

Ked pouzivate smaltované nadoby, pridajte viac tekutiny.

V nerezovom pekaci méso tolko nezhnedne a méze byt
pripadne aj krvavé. V takomto pripade predizte ¢as tepelnej
upravy.

Udaje v tabulkach:

nadoba bez pokryvky = odkryta

nadoba s pokrievkou = zakryta

Nadobu umiestnite vzdy do stredu rostu.

Horuce sklenené nadoby postavte na sucht podlozku. Ked je
podlozka mokré alebo studena, méze sklo popraskat'.

Pecenie mésa

K chudému masu pridajte trochu tekutiny. Tekutina by mala
siahat' do vysky cca % cm.

K dusenému masu pridajte vacsie mnozstvo tekutiny.
Tekutina by mala siahat do vysky cca 1 -2 cm.

Mnozstvo tekutiny zavisi na druhu masa a od materialu nadoby.
Pokial pripravujete méso v smaltovanom pekaci, pridajte viac
tekutiny ako ked peciete v sklenenej nadobe.

Pekace z nehrdzavejucej ocele nie su velmi vhodné. Maso
sa pecie pomalsie a tolko nezhnedne. Nastavte vyssiu
teplotu a/alebo dIhsi Cas tepelnej Upravy.

Grilovanie

Grilujte vzdy so zatvorenymi dvierkami rury na pecenie.

Skoér, ako do rury na pecenie vlozite potraviny uréené

na grilovanie, predhrejte ju 3 minuty.

Kusky uréené na grilovanie polozte priamo na rost. Ak grilujete
iba jeden kusok, najlepsi bude, ak ho polozite do stredu rostu.

Do vysky 1 zasurite navySe univerzalnu panvicu.
Zachyti Stavu z masa a rdra zostane CistejSia.

Plech na pecenie alebo univerzalnu panvicu nezasuvajte do
vysky 4 alebo 5. V dosledku vysokej teploty sa mézu
deformovat a pri vyberani by sa mohol poskodit' priestor na
pecenie.

Podla moznosti pouzite rovnako velké kusky masa. Takto
rovnomerne zhnednu a zostanu $tavnaté. Maso posolte az po

rilovani. B L
Usky oto¢te po %3 &asu peéenia.

Grilovacie teleso sa neustéle zapina a vypina. To je normaine.
Ako ¢asto k tomu dochadza, zavisi od nastaveného grilovacieho
stupnia.

Maso
Kusky méasa otacajte po uplynuti polovice ¢asu.

Pokial je pe¢ené méso hotové, malo by este 10 minut zostat vo
vypnutej, zatvorenej rdre na pecenie. PeCené maso lepSie
nasiakne Stavu a zvlacénie.

Rostbeaf zabalte po upeceni do hlinikovej félie a nechajte este
10 minut odlezat v rure na pecenie.

Pri brav€ovom méase s kozou narezte kozu do kriza a do
nadoby ho vlozte najskér kozou smerom dolu.

Maso Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v °C, Cas trvania
a nadoba ohrevu stupen grilovania v minatach
Hovédzie maso
Hovadzie dusené maso 1,0 kg zakryta 2 = 200-220 100
15kg 2 B 190-210 120
20kg 2 =] 180-200 140
Hovadzie filé, médium 1,0 kg odkryta 2 =2 210-230 60
15kg 2 B 200-220 80
Rostbeaf, médium 1,0 kg odkryta 1 220-240 60
Steaky, médium, hribka 3 cm rost + [ 3 15
univerzalna panvica 5+1
Telacie maso
Telacie peCené maso 1,0 kg odkryta 2 [ 190-210 110
15kg 2 B 180-200 130
20kg 2 B 170-190 150
Telacie stehno 1,5 kg odkryta 2 = 210-230 140
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Maso Hmotnost' PrisluSenstvo Vyska Druh Teplota v °C, Cas trvania
a nadoba ohrevu stupeii grilovania v minatach
Bravéové méso
Maso bez koze 1,0 kg odkryta 1 X 190-210 120
(napr. krkovicka) W 1 180-200 150
20kg 1 170-190 170
Maso s kozou 1,0 kg odkryta 1 190-210 130
(napr. plece) T5kg 1 180-200 160
20kg 1 170-190 190
Bravcové filé 500 g rost + univerzalna panvica 3+1 230-240 30
Pecené bravcové maso, chudé 1,0 kg odkryta 2 3 190-210 120
15kg 2 B 180-200 140
20kg 2 =] 170-190 160
Bravcové alla Kasseler s kostou 1,0 kg zakryta 2 = 210-230 70
Steak (2 cm hruby) rost+univerzalna panvica 5+1 5 3 1
Bravcové medailonky, 3 cm hrubé ro$t+univerzélna panvica 5+1 (i 3 ?
Jahnacie méaso 7
Jahnaci chrbat s kostou 1,5 kg odkryta 2 190-210 60
Jahnacie stehno bez kosti, 1,5 kg odkryta 1 160-180 120
médium
Divina
Srnéi chrbat s kostou 1,5 kg odkryta 2 = 200-220 50
Srnéie stehno bez kosti 1,5 kg zakryta 2 [ 210-230 100
Pecena diva svina 1,5 kg zakryta 2 [ 180-200 140
Pecené jelenie maso 1,5 kg zakryta 2 3 180-200 130
Kralik 2,0 kg zakryta 2 = 220-240 60
Mleté méso
Sekana 500 g masa odkryta 1 180-200 80
Parky
Parky rodt+univerzalna panvica 4+1 ) 3 15
Hydina

Hmotnostné Gdaje v tabulke sa vztahujlu na hydinu bez pinky,
pripravenu na pecenie.

Cell hydinu polozte na rost najskér prsnou stranou dolu. Otocte
po uplynuti %3 odhadovaného Gasu tepelnej upravy.

Kusky masa, ako mor¢acie rolky alebo mor¢acie prsia, obratte
po uplynuti polovice uvedeného ¢asu tepelnej upravy. Jednotlivé
Casti hydiny oto¢te po uplynuti %3 uvedeného Casu tepelnej
Upravy.

Pri peeni kacice alebo husi prepichnite kozu pod kridlami,
aby mohol vytekat tuk.

Hydina krasne zhnedne a ziska chrumkavu kozu, ak ju
pred koncom ¢€asu pecenia potriete maslom, slanou vodou
alebo pomaran¢ovou $tavou.

Ak grilujete priamo na roste, zasurite do vysky 1 smaltovany
plech na pecenie.

Hydina Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v °C, Cas trvania
a nadoba ohrevu stupen grilovania v minutach
Kurca, celé 1,2 kg rost 2 X 220-240 60-70
Kohut, cely 1,6 kg rost 2 210-230 80-90
Kur¢a, polky po 500 g rost 2 220-240 40-50
Kuracie kusky po 150 g rost 3 by 210-230 30-40
Kuracie kusky po 300 g rost 3 210-230 35-45
Kuracie prsia po 200 g rost 3 & 3 30-40
Hus, cela 2,0kg rost 2 190-210 100-110
Husacie prsia po 300 g rost 3 240-260 30-40
Hus, cela 3,5-4,0 rost 2 170-190 120-140
Husacie stehno po 400 g rost 3 220-240 40-50
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Hydina Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v °C, Cas trvania
a nadoba ohrevu stuper grilovania v minutach
Mlada morka, cela 3,0 kg rost 2 180-200 80-100
Morcacia pecena 1,5 kg odkryta 1 200-220 110-130
Mor¢acie prsia 1,0 kg zakryta 2 = 180-200 90
Mor¢acie horné 1,0 kg rost 2 180-200 90-100

Ryby

Kusky ryby otagajte po uplynuti 5 Gasu tepelnej Upravy.
Celé ryby nemusite obracat. Vlozte celt rybu do rary v polohe
plavania, chrbtovou plutvou hore. Do brucha ryby viozte

Ak dusite filé z ryby, pridajte do nadoby niekolko polievkovych
lyzic tekutiny.

Ak grilujete priamo na roste, zasurite do vysky 1 smaltovany

narezany zemiak alebo malu ziaruvzdornd nadobu, aby ryba plech.
nepadala do stran.
Ryby Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v °C, Cas trvania
a nadoba ohrevu stupen grilovania v minatach
Ryba cela cca. 300 g rost 2 (] 2 20-25
1,0 kg rost 2 200-220 45-55
1,5 kg rost 2 X 190-210 60-70
2,0 kg zakryta 2 =2 190-210 70-80
Rybia kotleta, hruba 3 rost 3 [} 2 20-25
cm
Rybie filé zakryta 2 9 210-230 25-30

Tipy pre pecenie a grilovanie

Pre dan hmotnost' masa nie su
v tabulke uvedené Ziadne udaje.

Zvolte si idaje zodpovedajlice najblizsej niz§ej hmotnosti a predizte ¢as tepelnej tpravy.

Ako zistite, ¢i je uz maso hotové.

Pouzite teplomer na méaso (dostanete v $pecializovanom obchode) alebo urobte ,skisku
lyzicou“. Zatlacte lyzicou na pecené maso. Ked je pevné, je maso hotové, ak povoli,
potrebuje este trochu ¢asu.

Maso je velmi tmavé a kérka miestami
spalena.

Skontrolujte vy$ku zasunutia a teplotu.

Maso vyzera dobre, ale stava je
pripalena.

Nabuduce pouzite mensiu nadobu na pecenie alebo pridajte viac tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale stava je velmi
svetla a vodova.

Nabuduce pouzite vacsiu nadobu na pecenie a pouzite menej tekutiny.

Pri polievani mésa vznika vodna para.

Tento jav je fyzikalne podmieneny a je Uplne normalny. Velka ¢ast vodnej pary unika
vystupom pary. MézZe sa zrazat na chladnejSom oviadacom paneli alebo na ¢&elnych

stenach susedného nabytku a odkvapkavat vo forme kondenzovanej vody.

Nakypy, suflé, toasty

Varnu nadobu polozte vzdy na rost.

Ked grilujete priamo na roste, zasurite do vySky 1 univerzalnu

panvicu. Rura zostane dlhSie CistejSia.

Cas tepelnej Upravy nakypu zavisi od velkosti pouZitej nadoby
a vysky nakypu. Udaje v tabulke su iba orientacné.

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v °C, Cas trvania
a nadoba ohrevu stuper grilovania v minatach

Nakyp, sladky forma na nakyp 2 [} 180-200 50-60

Suflé forma na nakyp 2 =9 180-200 35-45
jednotlivé formy 2 3 200-220 25-30

Cestovinovy nakyp forma na nakyp 2 [} 200-220 40-50

Lasagne forma na nakyp 2 =2 180-200 40-50
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Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v °C, Cas trvania
a nadoba ohrevu stupeii grilovania v minutach

Nakyp

Gr’atinované zemiaky, surgvé 1 forma na nakyp 2 i 160-180 60-80

prisady, max. 4 cm vysoké 2 formy na nakyp 3+1 150-170 60-80

Toasty

4 kusy, zapecené rost + univerzalna panvica 3+1 160-170 10-15

12 kusov, zapecené rost + univerzalna panvica 3+1 X 160-170 15-20

Polotovary

Dodrziavajte udaje vyrobcu uvedené na obale.

Pokial prikryvate prisluSenstvo papierom na pecenie, dbajte

na to, aby papier bol vhodny pre vysoké teploty. Velkost

papiera prisposobte jedlu, ktoré sa ma pripravit.

Konecny vysledok zavisi na pouzitych surovinach. Farebné

odchylky a rozdiely sa mézu vyskytovat uz u surovych

vyrobkov.

Pokrm PrisluSenstvo Vyska Druh Teplota Cas peéenia

ohrevu v°C v minatach

Pizza, mrazena

Pizza s tenkym korpusom univerzalna panvica 2 S 200-220 15-25
univerzalna panvica + rost 3+1 180-200 25-35

Pizza s hrubym korpusom univerzalna panvica 2 170-190 20-30
univerzalna panvica + rost 3+1 170-190 30-40

Pizza bagety univerzalna panvica 3 170-190 20-30

Mini pizza univerzalna panvica 3 KX 190-210 10-20

Pizza, zamrazena

Pizza (predhrejte) univerzalna panvica 1 180-200 10-15

Zemiakové vyrobky, mrazené

Hranol&eky univerzalna panvica 3 190-210 20-30
univerzalna panvica + rost 3+1 190-200 35-45

Krokety univerzalna panvica 3 190-210 20-25

Zemiakoveé placky, plnené zemiaky univerzalna panvica 3 £ 200-220 15-25

Pekarenské vyrobky, mrazené

Zemle, bagety univerzalna panvica 3 5 180-200 10-20

Pracliky (chlebové cesto) univerzalna panvica 3 200-220 10-20

Pecivo, zamrazené

Zemle, bagety univerzalna panvica 2 3 190-210 10-20
univerzalna panvica + rost 3+1 160-180 20-25

Vyprazané vyrobky, mrazené

Rybie prsty univerzalna panvica 2 220-240 10-20

Kuracie kusky, nugety univerzalna panvica 3 200-220 15-25

Zavin, mrazeny

Zavin univerzalna panvica 3 190-210 30-35
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Specialne pokrmy
NiZ8ie teploty s vhodné na pripravu chutného,
krémového jogurtu a vlaéneho kysnutého cesta.

Najskor z priestoru na pecenie vyberte
prislusenstvo, rosty a teleskopické vysuvy.

Priprava jogurtu
1. PrevCarte 1 liter mlieka (3,5 % tuku) a nechajte vychladnut na
40 °C.

2. Vmiesajte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).

3. Napliite do Salok alebo malych poharov a prikryte
priehladnou féliou.

4. Priestor na pecenie predhrejte podla pokynov.

5. 3alky alebo pohare postavte na dno priestoru na peéenie
a postupuijte podia navodu.

Kysnutie cesta

1.Kysnuté cesto pripravujte ako obvykle, vlozZte ho do
Ziaruvzdornej keramickej nadoby a prikryte.

2.Rdru predhrejte podla pokynov.
3. Vypnite rdru a cesto po vypnuti nechajte v rare vykysnut.

Pokrm Nadoba Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
Jogurt Salky alebo pohare polozte na dno predhrejte na 50 °C 5 Min.
priestoru na pecenie 50 °C 8h
Kysnutie cesta Ziaruvzdorné polozte na dno predhrejte na 50 °C 5-10 Min.
nadoby priestoru na Vypnite spotrebi¢ a dajte kysnuté 20-30 Min.
pecenie cesto do priestoru na pecenie.
Rozmrazovanie

Cas rozmrazovania zavisi od druhu a mnozstva potravin.

Dodrzujte udaje vyrobcu uvedené na obale.

Mrazené potraviny vyberte z obalu, vloZte do vhodnej nadoby
a postavte na rost.
Hydinu polozte na tanier prsnou stranou nadol.

Mrazeny tovar

PrisluSenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota

Napr. torty so $lahackou, s maslovym krémom, s ¢okoladovou alebo Rost 1

cukrovou glazurou, ovocie, kur¢a, udeniny a maso, chlieb a zemle,

kola¢ a iné jedla z cesta

voli¢ teploty zostane
vypnuty

Susenie
Pouzivajte iba Cerstvé ovocie a zeleninu vo vybornom stave
a dokladne ich umyte.

Nechajte ich dobre odkvapkat a vysusit.

Univerzalnu panvicu zasufite do vysky 3 a rot do vysky 1.
Univerzalnu panvicu a rost vylozZte papierom na pecenie.

Potravina Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Cas trvania v min.
600 g krazkov z jabik 1+3 80 ccab5h

800 g kuskov hrusiek 1+3 80 cca8h

1,5 kg sliviek 1+3 80 cca 8-10 h

200 g kuchynskych byliniek, ocistenych 1+3 80 ccal1’%h
Poznamka: Ak obsahuje ovocie alebo zelenina vela stavy Priprava

a zeleniny, mali by sa ¢asto obracat. Vysu$ené ovocie
a zeleninu okamzite odoberte z papiera.

Zavaranie

Flase a zavaracie gumic¢ky musia byt Cisté a v

poriadku. PouZivajte flase, ak je to mozné, rovnakej
velkosti. Udaje v tabulkach sa vztahuju na okruhle

litrové pohare.

Pozor!

Nepouzivajte vacsie ani vysSie pohare. Veka by mohli
prasknut.

Pouzivajte iba Cerstvé ovocie a zeleninu vo vybornom stave.
Vsetko poriadne umyté.

Uvedena Casy v tabulkach su iba orientacné. M6zu sa menit

podla poctu poharov a mnozstva a teploty ich obsahu. Skeér,
ako vypnete ruru, uistite sa, Ze obsah poharov spravne perli.

1. Napliite pohare ovocim alebo zeleninou, nie vSak az po
okraj.

2. Utrite okraje, pohare musia byt ¢isté.

3.Na kazdy pohar polozte zavaraciu gumicku a veko.

4. Pohare uzatvorte pomocou svoriek.

Do priestoru rury vkladajte maximalne Sest poharov.

Nastavenie

1. Univerzalnu panvicu zasufite do vy$ky 2. Pohare postavte n.
na pecenie tak, aby sa nedotykali.

2. Do univerzélnej panvice nalejte 'z litra hortcej vody
(cca 80 °C).

3. Zatvorte rdru na pecenie.
4.Voli¢ funkcii nastavte na dolny ohrev [ .
5. Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.

a plech
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Zavaranie ovocia

Po priblizne 40 az 50 minutach za¢nu v poharoch v
kratkych intervaloch stupat nahor bublinky. Vypnite raru.
Po dal$ich 25 az 35 minutach vyberte pohare z priestoru
rury. Pri dlh§om chladnuti v priestore rary by mohlo déjst k
mnozeniu baktérii a zavarené ovocie by sa mohlo pokazit.

Ovocie v litrovych poharoch Hned’, ako zaéne perlit’ Zostatkové teplo
Jablka, ribezle, jahody vypnut cca 25 minut
Ceresdne, marhule, broskyne, egrese vypnut cca 30 minat
Jabléné pyré, hrusky, slivky vypnut cca 35 minut

Zavaranie zeleniny

Hned, ako sa poharoch za¢nu tvorit’ bublinky, nastavte
znovu teplotu na 120 az 140 °C. Podla druhu zeleniny
zavarajte cca 35 az 70 minut. Po tomto €ase rdru vypnite
a vyuzite zostatkové teplo.

Zelenina v studenom nalevev litrovych poharoch Pri perleni 120-140 °C Zostatkové teplo
Uhorky - cca 35 minat
Cervena repa cca 35 minat cca 30 minat
Ruzickovy kel cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, ¢ervena kapusta cca 60 minut cca 30 minat
Zeleny hrasok cca 70 minut cca 30 minat

Vybratie poharov z rury
Po zavérani zavaracie pohare vyberte z priestoru rary.

Pozor!

Nekladte hortice pohare na studenut alebo mokri podlozku.
Mohli by prasknut.

Acrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predovsSetkym pri obilninovych a zemiakovych
produktoch, ktoré su pripravované zahrievanim na vysoku
teplotu, napr. zemiakové lupienky, hranolky, toasty, Zzemle,
chlieb, jemné pekarenské vyrobky (keksy, jemné pecivo,
viano¢né kolaciky)

Odporucania na pripravu jedla s nizkym obsahom akrylamidov

Vseobecne u Cas tepelnej Upravy by mal byt €o najkratsi.
= Jedlo pecte dozlatista, nie velmi dohneda.
u Vacsie a silnejSie pec¢ené jedlo obsahuje menej akrylamidov.

Peéenie S hornym/dolnym ohrevom max. 200 °C.
S 3D-horticim vzduchom max. 180 °C.

Pecivo a keksy S hornym/dolnym ohrevom max. 190 °C.
3D-horticim vzduchom alebo hortci vzduch max. 170 °C.
Vajce alebo Zitok zniZuje tvorbu akrylamidov.

Hranolky z riry Hranolky rozlozte na plech rovhomerne a v jednej vrstve. Na jednom plechu pecte minimaine
400 g, aby sa hranolky nevysusili.
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Skusobné jedla
Tieto tabulky boli zostavené pre skuSobné instituty s cielom

ulahit testovanie spotrebicov.
Podla EN 50304/EN 60350 (2009), prip. IEC 60350.

Pecenie
Pecenie na 2 drovniach:
Univerzalnu panvicu zasurite vzdy nad plech na pecenie.

Pecenie na 3 Grovniach:
Univerzalnu panvicu zasurite vzdy na vy$Siu droven.

Maslové keksy:
Sucasne zasunuté plechy nemusia byt su¢asne aj hotové.

Zakryty jablény kola¢ na 1 drovni:

Medzi tmavymi otvaracimi formami nechat dostatoény odstup.
Zakryty jablény kola¢ na 2 Urovniach:

Tmavé otvaracie formy zasurite nad seba.

Kolace v plechovej otvaracej forme:

Pedte s hornym/dolnym ohrevom (I na trovni 1. Pouzite
univerzalnu panvicu namiesto rostu a postavte na riu
otvaraciu formu.

Pokrm Prislusenstvo a nadoby Vyska Druh Teplota Cas trvania
ohrevu v°C v minttach
Maslové keksy (predhriat™) univerzalna panvica 3 [ 150-160 20-30
univerzalna panvica 3 140-150 20-30
univerzalna panvica+plech na pecenie 3+1 140-150 25-35
2 plechy na pecenie+univerzalna panvica 5+3+1 140-150 25-35
Drobné pecivo (predhriat™) univerzalna panvica 3 [ 150-170 20-30
univerzalna panvica+plech na pecenie 3+1 140-160 25-35
univerzalna panvica 3 150-160 25-30
2 plechy na pecenie+univerzalna panvica 5+3+1 140-150 25-30
Vodovy piskét (predhriat™*) otvaracia forma na roste 2 = 170-180 30-40
Vodovy piskot otvaracia forma na roste 2 165-175 35-45
Kysnuty kola¢ na plechu univerzalna panvica 3 = 160-180 30-40
univerzalna panvica 3 140-160 35-45
univerzalna panvica+plech na pecenie 3+1 160-170 30-40
Zakryty jablény kolac rodt + 2 otvaracie formy & 20 cm 1 [ 190-210 70-90
2 rosty + 2 otvaracie formy @ 20 cm 3+1 170-190 60-80

* Na predhriatie rary nepouzivajte rychloohrev.

Rosty a plech na pecenie mdzete zakupit ako Specialne prislusenstvo v Specializovanych predajniach.

Grilovanie

Ked' ukladate potraviny priamo na rost, zasurite univerzalnu
panvicu do vysky 1. Panvica zachyti tekutinu a rura tak
zostane dlhsi ¢as Cista.

Cas v minatach

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu  Stupen grilovania
Opekanie toastov (predohrev 10 min.) Rost 5 [} 3 Vo-2
Hamburger z tefacieho mésa 12 kusov* roét + smaltovany 441 ] 3 25-30

(bez predohrevu) plech na pecenie

* Po uplynuti %3 ¢asu obratit.
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Technicka priprava spotrebice: obrazek 1

m PFi umisténi spotfebi¢e musi byt obal a plastovy povrch
kuchyriské skrirfiky oSetren lepidlem odolnym vucéi teploté 90 °C
pro vnitini ¢ast skririky (kde bude trouba umisténa) a odolnym
vici teploté 70 °C pro prilehlé skiifiky (umisténé po stranach
trouby). Jestlize obal, plastovy povrch ¢i lepidlo nema
dostate¢nou odolnost vici vysokym teplotam, skfiriky se mohou
zdeformovat nebo shoret. V takovém ptipadé vyrobce trouby
neodpovida za $kodu zpusobenou na doty¢né skfirice.

Skfirfiky musi byt pfed instalaci trouby ofiznuty. Odstrarite z nich
drevéné odstépky, mohly by totiz mit vliv na funkci jednotlivych
soucastek trouby.

Svorkovnice musi byt umisténa v zatmaveném prostoru B
nebo na takovém misté, kde nebude narusovat dal$i prubéh
montaze trouby.

Veskeré volné stojici skfifiky musi byt pfipevnény ke sténé

v bézném uhlu v prostoru C.

Ve spodni ¢asti skFifiky pro vestavnou troubu musi byt vétraci
Stérbiny.

u JestliZe je trouba umisténa pod plotynkou, postupuijte podle
postupu k montazi plotynky.

Umisténi trouby do vysoké skrifky: obrazek 2
Troubu je mozné instalovat také do vysoké skfiriky.
Kvuli odvétravani by mezi spodni polici a opérnou zdi méla byt

mezera o velikosti pfiblizné 20 mm a stejné tak velka mezera mezi

horni polici a opérnou zdi.

Mezi spodni a horni polici doporu¢ujeme zachovat mezeru o velikosti

590 mm, a to z divodu fadného odvétravani. Jestlize pozadujete

jesté silngjsi odvétravani, tuto mezeru muzete zvétsit az na 595 mm.

Trouby s vysuvnymi dveifmi by mély byt smontovany tak, aby bylo
mozno pecici plechy snadno vysunout.

Umisténi trouby do rohové skfirky: obrazek 3

Pfi instalaci spotfebi¢e do rohové skfirnky je treba vzit v vahu
rozméry z obrazku D Pro umisténi dle obrazku E,
doporucujeme vzit v Uvahu $itku predni ¢asti skFifky a rukojeti.

Pripojeni trouby k elektrické siti

u Predtim, nez poprvé spotfebi¢ pouzijete, zkontrolujte, zda je
vas dum uzemnén a splriuje prislusné bezpecnostni predpisy.
PFipojeni spotfebice k elektrické siti smi provést pouze
odbornik, pficemz bude postupovat dle pokynu vaseho mistniho
poskytovatele elektrické energie a dle narodnich predpisu.

Pouziti tohoto spotfebi¢e mimo uzemnénou zasuvku nebo jeho
nespravna instalace mize zpusobit vazné $kody (poranéni
¢lovéka a smrtelny Uraz elektrickym proudem), tfebaze je toto
velmi nepravdépodobné. Vyrobce neruci za $kody, které jsou

Béhem celé instalace spotiebi¢e nesmi byt trouba pfipojena

k elektrické siti.

Spotrebi¢ ma ochrannou tfidu | a je tfeba jej pouzivat

s uzemnénou zasuvkou.

Kabel pro pfipojeni trouby k elektrické siti musi byt

HO5 V V-F 3G 1,5 mm2 nebo vétsi.

Nejprve pfipojte Zluty a zeleny kabel, které jsou pouzivany
pro pfipojeni k uzemnéné zasuvce, tyto kabely by také mely
byt del$i nez ostatni.

Aby byly dodrzeny bézné bezpecnostni predpisy, technik
instalujici vas spotrebic by se mél ujistit, Ze vSechny faze
spotrebice vedou do hlavniho vypinace pro spottebic

s prumérem privodniho vodi¢e mensim nez 3 mm. Toto neni
nutné, jestlize je spotfebic pfipojen na zasuvku, ke které ma
uzivatel Pﬁ'stup a za predpokladu, Ze je tato zasuvka uzemnéna.
m Priinstalaci a praci s elektrickym proudem je tfeba pouzivat
ochranné pracovni pomucky.

Spotrebi¢ musi byt pfipojen dle pozadavkl na napéti
uvedenych na typovém stitku spotfebice.

Spotrebi¢ by mél byt pfipojovan v pozici mirné naklonéné
dopredu. Sitovy kabel by mél byt dostatecné dlouhy, aby bylo
mozno spotfebi€ pfipojit.

Upozornéni! Ujistéte se, Ze se sitovy kabel béhem instalaci
nezachyti a nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

Veskeré Upravy na spotrebici, véetné vymény nebo instalace
sitového kabelu, smi provadét pouze odborné vyskoleny technik
autorizovaného servisu.

Umisténi trouby do skrinky: obrazek 4

m Piinstalaci trouby s vysuvnymi dvefmi musi byt dvefe
demontovany.

m Troubu uplné vtlacte do prostoru v uréené kuchynské
skrifice. Ujistéte se, zZe sitovy kabel neni veden pres okraje
trouby, ze nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby a ze
nevede po spodni ¢asti trouby.

= Umistéte troubu do spravné pozice ve skfifice a upevnéte ji
pomoci $roubu (4x25) obsazenych v baleni.

m Jestlize byla skfifika postavena dle poskytnutych rozméra,
na vrchni ¢asti trouby bude mezera. Z divodu spravné
funkce odvétravani nezakryvejte tuto mezeru dievénymi
listami.

m Mezi spotfebi¢em a pfilehlymi skfifikami (umisténymi po
strandach trouby) by méla zlstat mezera o velikosti 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotiebi¢ z elektrické sité. Uvolnéte Srouby, kterymi
je trouba pfipevnéna ke skfirice. Lehce troubu nadzvednéte
a vyjméte ji upIné ze skiirky.



INFORMACNY LIST

BSH domaci spotrebice s.r.o., org. zlozka Bratislava, Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava
Obchodna znacka BSH

Znacka BOSCH

Predajné oznacenie HBA43S350E
Trieda Ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,88
Spotreba energie (kWh) - hortici vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,79
Uzitoény objem dutého priestoru (1) 61

Velkost zariadenia (1):

malé: 121<V <351
stredné: 351=<V <651 <=
velké: 65 <V

Cas potrebny na tepelnu Upravu normalizovanej zataze pri konvenénom ohreve -
(min.)

Cas potrebny na tepelnu Gpravu normalizovanej zataze pri horticom vzduchu 40
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rura je v rezime s =
najnizsou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1245

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.
Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez upozornenia.

Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/sk.



() BOSCH  Zarucny list 2 roky

Stvorené pre zivot firmy BSH domaci spotfebice s.r.o. zAruka od vjrobcy
Pekarska 695/10a, 155 00 Praha 5, CR na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotfebice s.r.o.
org. zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava

Vyrobok: Produktové cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vSetky pozadované udaje v zarucnom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je stuc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢&islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaru¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ véetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Montaz a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v stlade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montdZou vyrobku je nutné, aby boli splnené v§etky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonc¢enia oprav. listu Strugny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

- pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej cinnosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa lisia od udajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebice dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

Vsetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajiuce do styku s potravinami spliiaji poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat’ do Spe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat’ cenné suroviny a chranit’ tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpe&uje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneSkodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



ZOZNAM SERVISOV DOMACICH SPOTREBICOV BOSCH

Servisné stredisko

Telefon

E-mail + web

& . . Bardejov 054/47462 27 spikservis@gates.sk
Peter Spik Partizinska 14 08501 0903527 102 www.spikelektro.sk
Martin S¢asny, servis domacich Hnileckd 11 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 82106 0918 996 988 www.bsservis.sk
Martin ééasny’, servis domécich Trhové 36 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 84102 0918522734 www.bsservis.sk
TECHNO SERVIS BRATISLAVA Koptianska 8. 10 Bratislava 02/64 46 36 43 technoservis@nextra.sk
spol.sr. 0. P ’ 85101 0907 778 406 www.technoservis.sk
. . . Bratislava 02/45 958855 servis@vivaservis.sk
Viva elektroservis, . r. o. Mytna 17 81107 0905722111 wwwvivaservis.sk
. - Komérno 035/77026 88 servis@laser-kn.sk
LASER Komarno spol. sr. o. Mesacna 20 94501 0915222 454 www Jaserkn.sk
s . . Kosice 055/6221477 . . .
Ing. Lubor Kolesar Kubis Thurzova 12 04001 0905 894 769 kubisservis@mail.t-com.sk
. Michalovce 056/642 3290 . ) .
ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9 07101 0903 855 309 valiskalubomir@stonline.sk
. . . . Nitra 037/652 4597 .
EXPRES servis Anna Elmanova Spojovacia 7 94901 0903 524 108 expresservis@naex.sk
. I Piestany 033/77448 10 servis@domoss.sk
Domoss Technika a. s. Zilinské 47 92001 033/7742417 www.domoss.sk
. L1k Poprad 052/7722023 tatrachlad@tatrachlad.sk
TATRACHLAD POPRAD s. r. 0. Tovérenska ul. ¢. 3 05801 0903906 828 www.tatrachlad.sk
. “ & Presov 051/7721439 baranservis@mail.t-com.sk
BARAN servis — Baran Lubo$ Svabska 6695/57A 08005 0905904572 www.baranservis.sk
iy . Prievidza 046/548 5778 pavlicek.elektroservis@stonline.sk
ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter V. Clementisa 6 97101 0905 264 822 www.peterpavlicek-elektroservis.sk

N.B.ELEKTROCENTRUM

B. Bartoka 24

Rimavska Sobota

047/581 1877

nbelektrocentrum@stonline.sk

97901 0905 664 258
Elpra spol. sr. o. Liptovska Luzna 496 ggif;n Zberok 833{3453376; 1173 elpra@speednet.sk

oo -seriscanumspel sro. Hanis  SST S beacennn
Jozef Roznik Zabinské 325 Jonc 0903702458 romk@bshservi sk
STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS  Hviezdoslavova 34 g‘é‘gegl 332/55;‘5090;8938 stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk
M-SERVIS Mare$ Jaroslav Komenského 38 Zilina 041/564.06 27 mservis@zoznam.sk

01001

www.m-servis.sk




Dodavatel CZ:

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Pekafska 695/10a
155 00 Praha 5

Dodavatel’ SK:

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C
821 04 Bratislava





