Model: GRIZZLY

22.5" Kettle BBQ

Pred pouzitim si prec¢téte pokyny a uchovejte pro budouci potrebu.

NEPOUZIVEJTE UVNITR BUDOV!



Casti




Seznam casti

Cast | Popis Poce Cast | Popis Velikost Poc
t et
1 Drzadlo vika 1 A | Sroub M5 x 10 3
2 | Teplomér 1 B | Sroub M6 x 10 10
3 Ventilaéni otvory 1 C Matice + PodloZka M6 14
4 Zakladna teploméru 1 D Matice + PodloZka M5 3
5 Viko 1 E Matice kola M8 2
6 Hacek vika 1
7 Pedici rost 1
8 Spodni nosi¢ 1
9 Drzadlo peciciho rostu 2
10 Rost na dfevéné uhli 1
11 Ohnisté 1
12 DrZadlo ohnisté 1
13 Krytka nohy 3
14 Zakladna popelniku 1
15 Dlouha noha 1
16 Kratkd noha 2
17 Popelnik 1
18 Kryt kola 2
19 Kolo 2

Pred slozenim se ujistéte se, ze jsou souéastky kompletni.

Slozeni grilu

1







Bezpecnost grilovani

POZOR! Tento gril bude velmi horky, béhem pouzivani s nim nehybejte.

VAROVANI! Chrarite pred détmi a zvifaty.

Nepouzivejte uvniti!

VAROVANI! NEBEZPECi OTRAVY OXIDEM UHELNATYM. Spalovani dfevéného uhli uvnitf vas maze zabit.
Vznika oxid uhelnaty, ktery nema zadny zapach. NIKDY nespalujte dfevéné uhli doma, ve vozidlech nebo
stanech.

Vzdy umistéte gril na pevny povrch chranény pred poryvy vétru a v dostate¢né vzdalenosti od ¢ehokoliv
hoflavého jako zahradni pfistfesky, garaze, ploty, kfoviny atp.

Nikdy nenechévejte hofici gril bez dozoru.

Zapalovani grilu

UPOZORNENI! Pro zapalovani nepouzivejte tvrdy alkohol nebo benzin! Pouzivejte pouze podpalovaée
splnujici normu EN 1860-3!

Odstrante pecici rost a na rost na dfevéné uhli umistéte malé mnozstvi dfevéného uhli a zapalte podle
instrukci na obalu dfevéného uhli.

Pro zajisténi dostateéného horeni zaviete viko a oteviete ventilaéni otvory. Otevienim ventilacnich otvor(
zvysite proudéni vzduchu a hofeni dfevéného uhli. Pfi manipulaci s ventilaénimi otvory noste kuchyriské
chnapky.

Jakmile se dfevéné uhli rozzhavi, pfidejte vice pro nasledné grilovani. Maximalni mnozstvi uhli je 1,5 kg.
Vlozte zpét pecici rost a pockejte asi 20-30 minut pfed tim, nez zaCnete s grilovanim. Zacinejte s peenim
pred tim, nez je uhli potazeno vrstvou popela.

Upozornéni!

PFi prvnim pouziti grilu ponechte rozzhavené uhli minimalné 30 minut pfed tim, nez zaCnete s pecenim.
Pristupné &asti budou horké - pfi dotykani se grilu nebo manipulaci s ventilaénimi otvory noste kuchyrnské
chhapky.

Haseni vodou muze gril poskodit.

Odstranéni popela

Pfed vyprazdnénim nechte popel zcela vychladnout.
Odstrante popelnik, pecici rost a rodt na dfevéné uhli pfed obracenim grilu a vysypanim popela do vhodné
nadoby.

Péce a udrzba

Po kazdém pouziti odstrafite popel z grilu.

Ohnisté, pecici rost, rost na dfevéné uhli a popelnik je mozné Cistit Cisticim pfipravkem uréenym pro grily.
Nepouzivejte draténku nebo draténé kartace, maze dojit k poskrabani povrchu.

Nepouzivany gril skladujte na suchém misté nebo pod nepromokavym obalem.

Bezpecnost potravin

Pfed opékanim dikladné rozmrazte zmrazené maso a dribez. Syrové maso oddélte od opékanych potravin.
Po kazdém nakladani se syrovym masem a dribezi si umyijte ruce stejné jako pred nakladanim s potraviny
uréenymi k bezprostfedni konzumaci.

Otrete a dezinfikujte povrchy, které pfisly do kontaktu se syrovym masem nebo dribezi.

Pred grilovanim syrového masa nebo drubeze se ujistéte, ze je gril dostateCné rozzhaveny. Nejvétsi a
nejtlustsi kusy umistéte nejdal od nejvétSiho zaru pro zajisténi dikladného propeceni bez spaleni a pravidelné
otacejte.

PFi manipulaci se syrovym masem/dribeZzi pouzivejte zvlastni klesté nez na ostatni potraviny. Pfipadné je vzdy
ddkladné omyjte.

Hotové maso, predevsim drlibez, pozname tak, Ze pfi propichnuti masa vidlickou nebo grilovaci jehlou vytéka
Stava. Ujistéte se, ze je produkt diikladné propecen.



