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Bezpecnostni pokyny

Pred montazi

Poskozeni béhem
prepravy

Elektrické pripojeni

Prectéte si pozorné instrukce v tomto manualu. Tento
navod k montazi a k pouziti spotfebice si pak peclivé
uschovejte. Odpovidajici navod k pouziti musi byt pfedan i
pfipadnému novému vlastnikovi spotiebice.

Tento navod k montazi je platny pro samostatné pecici
trouby.

Prectéte si pozorné navod dodavany spolu s témito
spotfebici, abyste védeli, jak funguje jejich ovladani.

Po vybaleni si spotfebi¢ fadné zkontrolujte. Neinstalujte
takovy spotfebi€, na némz doslo béhem jeho transportu k
poskozeni.

Elektrické pfipojeni smi provadét pouze autorizovany
technicky odbornik. Narok na zaruku zanika, pokud dojde k
posSkozeni diky neodpornému pfipojeni.

Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢e se musite ujistit, ze vase
domaci elektricka instalace je uzemnéna a splriuje vSechny
aktualni bezpecnostni naroky. Vas spotiebi¢ smi byt
smontovan a pfipojen pouze autorizovanym technikem.
Pouziti tohoto spotfebi¢e bez uzemnéného pfipojeni nebo
po nespravné instalaci mize zpusobit vazna zranéni
(napfiklad smrtelné zranéni po zasahu elektrickym
proudem), tfebaze jsou tyto pfipady velmi vzacné.

Vyrobce neakceptuje zadnou zodpovédnost za poruchy ¢i
Skody zpusobené nespravnou elektrickou instalaci.



Informace pro vasi
bezpecnost

Dvirka pecici trouby

Pecici prostor

Tento spotrebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Tento spotfebi¢ mize byt pouzivan vyhradné pro pfipravu
jidla.

Ani dospéli, ani déti nesmeji pouzivat tento spotfebi¢ sami
bez asistence jiné osoby:

B pokud jsou fyzicky ¢i mentalné neschopni k ovladani
tohoto spotfebice

B pokud k tomu nemaji dostatek znalosti ¢i zkuSenosti.
Nikdy nenechavejte déti hrat si s timto spotrebi¢em.

Dvirka pecici trouby musi zlistat uzavrena, kdyz je trouba v
aktivnim provozu. Jako pfedbézné opatfeni se doporucuje
zanechat dvitka uzaviena i v pfipadé, Ze je trouba vypnuta.

V tomto prostoru existuje riziko popaleni. Nikdy se
nedotykejte vnitfnich povrchi peciciho prostoru ¢i topnych
téles. Dvirka spotfebiCe otevirejte velmi pozorné, mize
dojit k Uniku horké pary. Malé déti musi stat v bezpecné
vzdalenosti od spotfebice.

Nebezpeci pozaru.

Nikdy neskladujte hoflavé pfedméty v pecicim prostoru.
Nikdy neotevirejte dvitka spotfebice, pokud je uvnitf v
pecicim prostoru kouf. Vypnéte spotiebi¢. Odpojte jej z
elektrické zasuvky a nebo pomoci vypinace v pojistkové
skFini.

Nebezpedi elektrického zkratu.

Nikdy nesmite dopustit kontakt elektrickych kabeld s
horkymi dvifky spotfebice. Kabelova izolace se mlze
roztavit.

Nebezpeci opafreni.
Nikdy nenalévejte vodu do peciciho prostoru. Toto by mohlo
zpUsobit vznik horké pary.



Horké prislusenstvi a
nadobi

Neodborné provedené
opravy

Zvlastni ochrana dvirek

Nebezpeci popaleni.

Nikdy nepfipravujte jidlo, které obsahuje vétsi mnozstvi
alkoholu. Alkoholické vypary mohou zpUsobit pozar v
pecicim prostoru. Pfipustné je malé mnozstvi alkoholickych
substanci, pfi¢emz je nutno opatrné otevirat dvirka
spotfebice.

Nebezpeci popaleni.
Nikdy nevytahujte ohnivzdorné nadobi &i pfislusenstvi z
peciciho prostoru bez pouziti utérky ¢i ochrannych rukavic.

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Nespravné provedené opravy skytaji nebezpeci.

Opravy mohou byt provadény vyhradné zkuSenymi
odborniky naseho zakaznického servisu.

Pokud je spotfebi¢ vadny, odpojte spotiebi¢ od pfFivodu el.
energie nebo vypnéte pojistky v pojistkové skfini

P¥i pripravé nékterych pokrm(, které vyzaduji delSi ¢as a
vyS$Si teploty, mohou byt dvifka spotfebi¢e extrémné horka.

Pokud mate doma malé déti, hlidejte je, pokud je pecici
trouba v aktivnim provozu.

Bezpecnostni zafizeni, které zabranuje pfimému
kontaktu s dvifky pecici trouby je rovnéz k dispozici.
Toto pfislusenstvi (671383) Ize zakoupit v autorizovaném
servisu.



Predmeéty, které
mohou poskodit
tento spotiebic

PrisluSenstvi, nadobi,
félie, neprormastitelny
papir €i aluminiova folie
na dné pedcici trouby

Voda v horké troubé

Tekuta jidla

Ovocné stavy

Oteviena dvirka

Znecisténé tésnéni pecici
trouby

Dvirka pecici trouby jako
opérny povrch

Pfenaseni spotrebice

Neumistujte zadné pfedméty na dno pecici trouby.
Nepokryvejte dno trouby jakoukoliv folii ¢i papirem.
Nepokladejte na dno trouby Zadné nadobi, pokud je teplota
v troubé vyssi nez 50°C.

Takto pokladané predméty budou pili§ horké. Casové
funkce na troubé budou nepfesné a smaltovany povrch
muZze byt poskozen.

Nenalévejte do horké trouby horkou vodu. Tvofi se tak totiz
para. Nasledné teplotni zmény mohou zpusobit poSkozeni
smaltu a/nebo dal$ich pfisluSenstvi.

Nenechavejte tekuta jidla po dlouhou dobu v uzavieném
prostoru pecici trouby, kdyz jsou dvifka uzavfena. Toto
muZze byt pfi¢inou poskozeni smaltovaného povrchu.

Neprepliujte pecici nadobu, kdyz pelete buchty, které
obsahuji ovocnou $tavu. Ovocna $tava rozlitd z nadoby
zanechava skvrny, které neni mozno posléze vycistit.
Pokud je to mozné, vzdy pouzivejte hlubokou smaltovanou
univerzalni panev.

Kdyz nechéavate troubu vychladit, nikdy pfitom
nenechavejte oteviena dvitka. | kdyz jsou dvifka pouze
pooteviena, mlze to postupem ¢asu zplsobit poskozeni
blizkych pfedmétt vybaveni kuchyné.

Velmi znecisténé tésnéni trouby muze branit spravnému
uzavfeni dvifek b&€hem aktivniho provozu. Vybaveni
kuchyné, které je v blizkosti, tak maze byt zni¢eno. Udrzujte
proto tésnéni dvifek pecici trouby vzdy Cisté.

Nesedejte si na dvifka a ani na nich neodpocivejte, kdyz
jsou oteviena. Nepokladejte na né rovnéz zadné nadobi
nebo pfislusenstvi.

PFi pfenaseni nepfidrzujte tento spotfebi¢ za madlo dvifek.

M madlo neni dimenzovano pro udrzeni hmotnosti celého
spotfebi¢e, mlze se zlomit.

B sklenéna vypln dvifek se mGze uvolnit a zplsobit
netésnost mezi ¢elnim panelem a sklem.



Vase nova pecici trouba

Nyni popiSeme vasi novou pecici troubu. Tato kapitola
objasniuje funkce ovladaciho panelu a jeho individualni
prvky. Poskytuji se zde rovnéz informace o pfislusenstvi
trouby a jejich vnitfnich komponentech.

Ovladaci panel

Zde vidite prehled ovladaciho panelu. Na displeji se nikdy
nezobrazuji vSechny symboly zaroveri ve stejném case. U
nékterych modelt mohou nékteré symboly chybét.

»§ »§ c= ot
O [0 P[] [©

h min min sec

Tlacgitka a displej

Ovladac funkci Ovladac teploty
Zapoustéci volice U nékterych typu spotfebiCe jsou otocné voli¢e zapustné.
Pro jejich zasunuti i vysunuti na né zatlacte, pokud jsou v
nulové pozici.
Tlacitka Pod jednotlivymi tlagitky jsou umistény senzory.

Netlacte na tato tlacitka pfilis$ silné. Pouze se dotknéte
daného symbolu.



Ovlada¢ funkci
Pro vybér typu ohfevu pouzijte tento ovlada¢ funkci.

Nastaveni - pozice Pouziti
o L,VYPNUTO® Pecici trouba je vypnuta.
Horky vzduch* Pro kolac¢e a pecivo. MGzeme péci na dvou Urovnich.

Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na
zadni sténé stejnomérné po celé troubé.

(E Horni/dolni ohfev* Pro kolac€e, nakypy a libové kousky masa, napfiklad
hovézi nebo zvéfinu, na jedné horizontalni urovni. Teplo
proudi rovnomérné shora i zdola.

Cirkulaéni gril Pro peceni masa, driibeze a ryb vcelku.
Grilovaci téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji.
Ventilator rozfoukava horky vzduch kolem jidla.

[F] Velkoplo$ny gril Pro grilovani steakd, park(, toastt a kouskud ryb. Ohfiva
se cela plocha pod grilovacim topnym télesem.

7] Maloplosny gril Pro grilovani mensiho mnoZzstvi steakd, parkd, toastl a
kousku ryb. Zahtiva se stfedni ¢ast grilovaciho topného
télesa.

(£} Dolni ohfev Pro zavarovani, opékani ¢i dopékani. Teplo proudi
zespodu.

Rozmrazovani Pro rozmrazovani, napfiklad masa, dribeze, chleba a

kolach. Ventilator rozfoukava horky vzduch okolo potravin.

Osvétleni trouby Zapnuti osvétleni pecici trouby

* Druh ohfevu, kterym se dle normy EN50304 urCuje energeticka tfida.

Pfi nastavovani se rozsviti kontrolka nad voli¢em funkci. V
troubé se rozsviti svétlo.



Panel pro tlacitka a
ukazatele

Tlacitko

Tlagitka mohou byt pouzita pro nastaveni riznych funkci.
Tyto nastavené hodnoty se zobrazuji na panelu indikator.

Pouziti

»§%  Rychloohfev

Rychlé zahfati pecici trouby.

o8 Samodistici funkce

Automatické Cisténi pecici trouby.

@®  Casové funkce

Vybér kuchyriského budiku L), doby pfipravy jidla <b,
ukon&eni pfipravy jidla (4 a hodin (.

Détska pojistka

Zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.

- Minus
+ Plus

Snizeni naprogramovanych hodnot.
ZvySeni naprogramovanych hodnot.

Volic teploty

Nastaveni

V zavorkach u pfislusného symbolu vidite, jaka varianta
Casovych funkci je pravé vybrana.

Vyjimka: U hodin sviti symbol (® pouze tehdy, kdyZ hodiny
nastavujete.

Voli¢ teploty slouzi k nastaveni teploty i k nastaveni grilu.

Vyznam

Y Pozice ,Vypnuto®

Trouba nehreje.

50 -270 Teplotni rozsah

Teplota ve varném prostoru v °C.

o oo see Nastaveni grilu

Grilovaci stupné pro gril s malou [~] a velkou plochou [7]
* = stupen 1, mirny

e« = stupen 2, stfedni

ese = gstupen 3, silny
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Kdyz se pecici trouba zahfiva, sviti kontrolka (8] nad
voli¢em teploty. Kontrolka zhasne, jakmile trouba doséhne
pozadované teploty. Kontrolka [&] rovnéz nesviti tehdy, je-li
nastaveno pouze osvétleni trouby nebo rozmrazovani (7.



A

Pecici prostor

Chladici ventilator

Osvétleni pecici trouby

PrisluSsenstvi

P¥i grilovani po dobu delSi nez 15 minut nastavte voli¢
teploty na niz§i stupen.

V pecicim prostoru se nachazi zarovka pro osvétleni trouby.
Chladici ventilator chrani tento prostor pfed prehfatim.

Chladici ventilator se podle potfeby zapina a vypina. Horky
vzduch unika Stérbinou nad dvirky.

Pozor! Nikdy nezakryvejte vétraci Stérbiny, jinak by se
pecici trouba mohla prehfat.

Aby prostor po peceni rychleji vychladnul, je chladici
ventilator jesté po uréitou dobu aktivni.

Bé&hem provozu sviti v pecicim prostoru svétlo.Pomoci
tlacitka [%] na voli€i funkci mizete zapnout osvétleni, i kdyz
trouba neni zrovna v provozu.

Rosty ¢i plechy (pfisluSenstvi) mohou byt zasunuty do
pecici trouby v péti riznych vyskach.

PrisluSenstvi mize byt vytazeno ze dvou tretin ven z pecici
trouby, aniz by se preklopilo. Takto Ize pfipravovany pokrm
Iépe vyjmout.

Pokud je pfislusenstvi pfili§ horké, mize se zdeformovat.
Po vychladnuti vS§ak deformace zmizi a nema vliv na
spravnou funkci spotfebice.

11



Vase pecici trouba je vybavena pouze nékterymi z
nasledujicich doplrikovych rostu patficich do pfisluSenstvi.

DalSi pfisluSenstvi si mGzete zakoupit prostfednictvim
zakaznického servisu, ve specializované prodejné nebo
online na internetu. Vzdy prosim uvedte &islo HEZ.

Rost
Pro panvicky, nadobi, pecici formy, pro pe€eni, pokrmy
umistované pfimo na rost a jidlo zmrazené.

Rost zasurite zakfivenim ~— smérem dol(.

Ssmaltovany pecici plech
Pro kolace a cukrovi. Zasunte pecici plech do trouby tak,
aby jeho zkosena strana sméfovala ke dvirkim.

Univerzalni panev

Pro tekuté kolace a dorty, pecivo, zmrazené pokrmy a velké
kusy masa pro peceni. tato panev maze byt rovnéz pouzita
pro zadrzovani odkapavajiciho tuku pfi peceni masa pfimo
na rostu.

Univerzalni panev umistujte do trouby zvySenym okrajem
smérem ke dvifkim trouby.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni pfislusenstvi Ize zakoupit ve specializované
prodejné nebo prostfednictvim zakaznického servisu.
Nabidka a dostupnost zvlastniho pfislusenstvi se v
jednotlivych zemich lisi. Informace naleznete ve vasich
prodejnich dokumentech.

Smaltovany pecici plech
HEZ 361000

Pro dorty a susenky.

Univerzalni panev HEZ
362000

Pro tekuté dorty, pecivo, zmrazené pokrmy a vétsi kusy
masa pro peceni. Muze byt pouzita rovnéz pro zadrzovani
odkapavajiciho tuku u masa peceného pfimo na rostu.

Rost HEZ 364000

Pro kuchyriské misy, nadobi, pecici formy, peceni,
pfedméty pokladané pfimo na rost a pro zmrazené pokrmy.
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Plech na pizzu HEZ 317000

Je idedlni pro pizzu, zmrazené potraviny, kulaté a velké
kolac€e. Plech na pizzu je mozno pouzit misto univerzalniho
plechu. Plech postavte na rost a nasledujte udaje uvedené
v tabulkach.

Kovovy pekac¢ HEZ 26000

Kovovy peka¢ muaze byt pouzit pro peceni na
sklokeramické varné desce. Idedlni je pfitom pouzit vafici
senzoricky systém nebo automatické peceni. Pekac je
smaltovany na vnéjSim povrchu a ma nepfilnavou vrstvu,
na které neulpivaji zbytky jidla.

Sklenény pekac¢ HEZ
915001

Sklenény pekac je idedlni pro pfipravu dusenych pokrma a
pokrmu, které potfebuji v troubé zhnédnout. Tento pekac je
vhodny pro automatické peceni.

3nasobny teleskopicky
vysuv HEZ 368300

Teleskopicky vysuv na drovnich 1,2 a 3 umozriuje uplné
vysunuti pfisluSenstvi pfed prostor trouby bez jeho
naklonéni.

r

Pred prvnim pouzitim pecici trouby

Nastaveni ¢asu

Zde nize jsou uvedeny kroky, které musite ucinit pfed
prvnim pouzitim pecici trouby. Nejprve si prectéte kapitolu
vénovanou bezpec¢nostnim pravidldm.

Po zapojeni spotfebice sviti na displeji symbol hodin (®
Ctyfi nuly. Nastavte Cas.

1. Stisknéte tlagitko se symbolem hodin (O.
Na displeji se ukaze ¢as 12:00

2. Nastavte ¢as pomoci tlacitek + nebo -.

Po nékolika vtefinach zacina bézet nastaveny ¢as.
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Prvni zahrati trouby

Cisténi
prislusenstvi

Abyste se zbavili viiné ,novoty“, prazdnou a uzavienou
pecici troubu zahtejte. Idealni je nahfat troubu po dobu
jedné hodiny pfi dolnim i hornim ohfevu [Z] nastaveném na
240°C. Zkontrolujte, zda v troubé nezUstaly zbytky obalu.

1. Voli¢em funkci vyberte horni a dolni ohiev [Z.
2. Voli¢em teploty nastavte hodnotu 240°C.
Po jedné hodiné pecici troubu vypnéte posunutim voli¢e

funkce do nulové polohy.

PFed prvnim pouzitim pfisluSenstvi je dukladné vycistéte
utérkou a horkym mycim roztokem.

Nastaveni pec¢

Poznamka

14

ici trouby

Existuji rtizné moznosti nastaveni Vasi pecici trouby. Zde
Vam vysvétlime, jak nastavit pozadovany druh ohfevu a

teplotu nebo stupen grilovani.

MUzete si nastavit dobu pfipravy pokrmu i ¢as ukonceni.

Prectéte si prosim kapitolu o nastaveni ¢asovych funkci.

Pfed vloZenim potravin se doporucuje troubu pfedehfat,
aby se zabranilo nadmérné vody na skle.



Druh ohievu a
teplota

Vypnuti pecici trouby

Zména nastaveni

PFiklad na obrazku: horni a dolni ohfev pfi 190°C.

1. Druh ohfevu nastavite volicem funkce.

Trouba zacne hrat.
Otocte voli€ funkci do nulové polohy.

Druh ohfevu a teplota ¢i stupen grilovani muze byt kdykoliv
zmeénéna pfislusnym ovladacim voli¢em.

15



Rychloohiev

Proces rychloohievu je
ukonéen

Preruseni procesu
rychloohievu

Rychloohfevem dosahne vaSe pecici trouba nastavené
teploty obzvlast rychle.

Rychloohfev pouzivejte pfi nastavenych teplotach nad
100°C. Vhodné jsou nasledujici druhy ohfevu:

MW Horky vzduch

W Horni / doIni ohifev &

B Samostatny dolni ohtev [L]

Abyste dosahli rovhomérného vysledku peceni,
nevkladejte pokrm do peciciho prostoru, dokud neni proces
rychloohfevu ukoncen.

1. Nastavte druh ohfevu a teploty.

2. Stisknéte kratce tladitko rychloohievu »§.

Na displeji sviti symbol rychloohfevu »§%. Pecici trouba
zacne hrat.

Zazni zvukovy signal. Symbol rychloohievu »§% na displeji
zhasne. Vlozte pokrm do pecici trouby.

Kratce stisknéte tlacitko rychloohievu »§%. Symbol »§% na
displeji zhasne.

Nastaveni casovych funkci
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Vase pecici trouba ma rlizné ¢asové funkce. Tlacitkem
ovladani hodin ® vyvolate nabidku MENU a muzete
prepinat mezi jednotlivymi funkcemi. Zatimco nastavujete
funkce, vSechny ¢asové symboly sviti. Zavorky [] vam
indikuji, jakou &asovou funkci pravé volite. Casovou funkci,
ktera byla jiz nastavena, mizete zménit tlacitkem + nebo -,
pokud je dany symbol v zavorkach.



Kuchynsky budik

Nastaveny Cas
kuchyinského budiku
vyprsel

Zména ¢asu kuchynského
budiku

Smazani ¢asu
kuchyinského budiku

Zjisténi asovych
nastaveni

Casomiru mizete pouzivat jako kuchyrisky budik. B&zi
nezavisle na pecici troubé a ma sv(j vlastni signal. Takto
muzete snadno rozeznat, jde-li o zvuk budiku &i signal
Casovace, ktery hlasi uplynuti doby pro pfipravu potravin.

1. Jednou stisknéte tlagitko se symbolem hodin (.
Na displeji sviti Casové symboly a zavorky jsou okolo
symbolu budiku 4.

2. Tlacitkem + nebo - nastavte ¢as budiku.
Nastavena hodnota tlacitka + = 10 minut
Nastavena hodnota tlagitka - = 5 minut

Po nékolika vtefinach zacne bézet nastaveny Cas.
Kuchyrisky budik se spusti. Na ukazateli sviti symbol
kuchyriského budiku [£)] a &as nastaveny na budiku zaéina
ubihat. Ostatni ¢asové funkce zhasnou.

Zazni zvukovy signal. Na displeji se zobrazi udaj 00:00.
Vypnéte budik tlagitkem se symbolem hodin (®.

Pro zménu ¢asu kuchynského budiku pouzijte tlacitko
+ nebo -. Po nékolika vtefinach bude tato zména
akceptovana.

Tlacitkem - vratte €as kuchynského budiku zpatky na
hodnotu 00:00. Po nékolika vtefinach bude zména
akceptovana. Kuchyrisky budik bude vypnuty.

Pokud bylo nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti
pFislusné symboly na displeji. Cas kuchyriského budiku
bézi v popiedi. Symbol budiku ) je v zavorkach a ¢as
kuchyniského budiku zacina ubihat.

Pro zji§téni stavu na budiku ), doby pro pfipravu jidla <5,
koneé&ného &asu (& nebo hodin (O stisknéte opakované
tlagitko se symbolem hodin (© tak dlouho, dokud se
zavorky nenachazeji u pfislusného symbolu. PfisluSna
hodnota se zobrazi na par vtefin na displeji.
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Doba ohrevu
Dobu pro pfipravu vaseho pokrmu mizete na pecici troubé
nastavit. Kdyz doba vyprsi, pecici trouba se automaticky
vypne, takze nemusite pferusovat svou dal$i ¢innost,
abyste mohli pecici troubu vypnout. Tato doba pfipravy
nemuze byt tedy nechténé prekrocena.

Priklad na obrazku: Doba pfipravy 45 minut.
1. Voli¢em funkce nastavte druh ohfevu.
2. Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo stupen grilovani.
3. Dvakrat stisknéte tlacitko se symbolem hodin ®.
Na displeji se objevi hodnota 00:00 Casové symboly

sviti a zavorky se nachazeji u symbolu pro délku trvani
pFipravy pokrmu <D.

4. Tlacitkem + nebo - nastavte dobu trvani pfipravy
pokrmu.
Nastavena hodnota tlacitka + = 30 minut
Nastavena hodnota tlagitka - = 10 minut

Po nékolika vtefinach se pecici trouba spusti. Na displeji se
odpocitava doba pfipravy pokrmu a symbol délky pfipravy
[D] sviti. Ostatni asové symboly zhasnou.
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Doba pripravy pokrmu
vyprsela

Zména doby pfripravy
pokrmu

ZrusSeni nastavené doby
pripravy

Zjistovani nastavenych
c¢asovych funkci

Konecény ¢as

Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hrat. Na displeji
se zobrazi hodnota 00:00. Stisknéte tlacitko se symbolem
hodin (®. Tlagitky + nebo - miZete znovu nastavit dobu
trvani pripravy pokrmu. Nebo stisknéte dvakrat tlacitko se
symbolem hodin (® otoéte voli& funkce do nulové polohy.
Pecici trouba se tak vypne.

Tlacitkem + nebo - zménte dobu pfipravy pokrmu. Po
nékolika vtefinach bude tato doba akceptovana. Pokud je
pravé nastaven kuchynsky budik, stisknéte nejprve tlacitko
se symbolem hodin (.

Tlagitkem — vratite nastavenou dobu zpatky do nulové
polohy 0:00. Po nékolika vtefinach bude zména
akceptovana. Nastaveny ¢as doby pfipravy bude zrusen.
Pokud je zaroven aktivni kuchynsky budik, pak nejprve
stisknéte tlagitko se symbolem hodin (.

Pokud bylo nastaveno nékolik ¢asovych funkci, sviti
odpovidajici symboly na displeji. Symbol ¢asové funkce,
ktery je viditelny na displeji, je zobrazen v zavorkach.

Pro zjisténi dasovych Gdajt na budiku &), pro dobu pfipravy
D, &asu ukondeni pripravy (b ¢&i ¢asu na hodinach ©
stisknéte tlagitko se symbolem hodin (© opakované, dokud
nejsou zavorky u pfislusného symbolu patficiho k polozce,
kterou chcete zjistit. Potfebny Casovy udaj je na par vtefin
vyobrazen na displeji.

Casovou dobu pro pipravu vageho pokrmu mizete
nastavit rovnéz v predstihu. Trouba se zapne automaticky a
vypne v pozadovaném kone¢ném Case. Napfiklad mizete
vlozit va$ pokrm do trouby rano a nastavit dobu pfipravy
tak, aby byla ukoncena pfesné v ¢ase obéda.

Dbejte na to, aby pokrm nezustal v pecicim prostoru pfili§
dlouho, mohl by se tak zkazit.

Priklad: Je pravé 10:30 hodin, doba pfipravy pokrmu je 45
minut a prejete si, aby byla doba peceni ukonéena v 12:30.
1. Nastavte voli¢ funkci.

2. Nastavte voli€ teploty.

3. Stisknéte dvakrat tlagitko se symbolem hodin (.

4. Tlacitky + nebo - nastavte ¢as pro pfipravu pokrmu.
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Doba ohievu ubéhla

20

5. Stisknéte tlagitko se symbolem hodin (®. Zavorky jsou
u symbolu kone&ného &asu (L. Na displeji je zobrazen
Cas, ve kterém bude pokrm hotov.

6. Pro nastaveni pozdé&jSiho konec¢ného Casu pouzijte
tlacitka + nebo -.

Po nékolika vtefinach pecici trouba akceptuje toto
nastaveni a pfepne se do pohotovostniho stavu. Casovy
udaj, ve kterém bude pokrm hotov, je zobrazen na displeji
a symbol ukong&eni .5 pFipravy pokrmu je v zavorkach.
Symboly kuchyriského budiku £ a symbol hodin ®
zhasnou.

Kdyz se trouba automaticky zapne, muzete vidét ubihajici
Cas na displeji a symbol doby trvani pfipravy |- ktery je v
zavorkach. Symbol pro koneény &as pripravy (& zhasne.

Zazni zvukovy signal. Pecici trouba prestane hrat. Na
ukazateli hodin se zobrazi hodnota 00:00.

Stisknéte tladitko se symbolem hodin (®. Novou dobu pro
pfipravu pokrm0 muzete nastavit tlacitkem + nebo -.
Nebo stisknéte dvakrat tlaCitko se symbolem hodin

(® otodte voli¢ funkce do nulové polohy. Peéici trouba se
vypne.



Zména ¢asu ukonceni
pfipravy pokrmu

Zruseni kone¢ného €asu
ukonceni pripravy pokrmu

Zjist'ovani ¢asovych
nastaveni

Hodiny

Zména Casu

Potlac¢eni denniho ¢asu

Tlagitkem + nebo — miizete zménit konecny ¢as. Po
nékolika vtefinach bude tato zména akceptovana. Pokud
je zaroven nastaven kuchyrisky budik, stisknéte predtim
dvakrat tlagitko se symbolem hodin (©. Koneény &as
neménte, pokud doba pfipravy pokrmu jiz probiha.
Konecny vysledek doby pfipravy by se tim narusil.

TlaCitkem — vratte zpatky ¢as ukonceni pfipravy na aktualni
¢asovou hodnotu. Po nékolika vtefinach bude zména
akceptovana a pecici trouba se spusti. Pokud je zaroven
nastaven kuchyrisky budik, stisknéte pfed tim dvakrat
tlagitko se symbolem hodin (.

Pokud bylo nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti pFislusné
symboly na displeji.

Symbol ¢asové funkce, ktery je viditelny na displeji, je
vyobrazen v zavorkach.

Pro zjisténi dasu kuchyriského budiku ), doby trvani
pripravy pokrmu -5, kone&ného &asu (& nebo hodin ©
stisknéte nékolikrat tlagitko se symbolem hodin (®, dokud
nebude symbol vybéru v zavorkach. Pfislusna ¢asova
hodnota se zobrazi na par vtefin

na displeji.

Po zapojeni spotfebie nebo po preruseni elektrického
proudu sviti na displeji symbol hodin [(D] a &tyFi nuly.
Nastavte aktualni Cas.

1. Stisknéte tlagitko se symbolem hodin (.
Na displeji se zobrazi ¢as 12:00.

2. Nastavte ¢asovou hodnotu tlacitkem + nebo -.
Po nékolika vtefinach bude nastaveny ¢as akceptovan.
Z&dna jina Sasova funkce nesmi byt pfi tomto nastavena.
1. Ctyfikrat stisknéte tlagitko se symbolem hodin (O.
Na displeji sviti Casové symboly a zavorky se nachazeji
okolo symbolu hodin (®.
2. Zménte Casovy udaj tlacitkem + nebo -.
Po nékolika vtefinach bude nové nastaveny ¢as

akceptovan.

Casovy Gdaj hodin muzete vypnout. Preététe si o tom
prosim v kapitole o zakladnim nastaveni.
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Détska pojistka
Trouba ma détskou pojistku, aby déti nemohly troubu
nedopatfenim zapnout.
Pecici trouba s aktivovanou détskou pojistkou nereaguje
na zadna nastaveni. Kuchynsky budik a hodiny vSak

muzete nastavovat i pfi aktivni détské pojistce.

Pokud je nastaven druh ohfevu, teplota nebo stupen
grilovani, détska pojistka tento proces ohfevu prerusi.

Zapnuti détské pojistky Nesmi byt nastavena doba pfipravy nebo konecny ¢as.

Stisknéte tlacitko se symbolem détské pojistky C= na cca 4
vtefiny.

Na displeji se zobrazi symbol détské pojistky C=. Détska
pojistka je v aktivnim stavu.

Vypnuti détské pojistky Stisknéte tlacitko se symbolem détské pojistky C= na cca 4
vtefiny.

Symbol détské pojistky C= na displeji zhasne. Détska
pojistka je vypnuta.

Zmeéna zakladnich nastaveni

Vas$e trouba ma rdzné moznosti zakladniho nastaveni.
Toto zakladni nastaveni muZete pfizpUsobit Vasim vlastnim

zvyklostem.
Zakladni nastaveni Vybér 1 Vybér 2 Vybér 3
c1 Ukazatel hodin VzZdy zobrazeny nezobrazovat -
na displeji*
c2 Doba trvani signalu cca. 10 sek. cca. 2 min.* cca. 5 min.
po uplynuti pfipravy
pokrmu nebo po
uplynuti doby
nastavené na budiku
c3 Cekaci doba, nez cca. 2 sek. cca. 5 sek.” cca. 10 sek.
je pfevzato noveé
nastaveni

* pracovni nastaveni
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Upozornéni

Nasledujici kroky mohou byt u¢inény pouze tehdy, kdyz
neni nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte na cca 4 vtefiny tlacitko se symbolem hodin
(. Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni
hodin, t.j. ¢1 pro variantu 1

2. Pomoci tla¢itka + nebo - zménte zakladni nastaveni.

3. Pomoci tlagitka O potvrdte zménu.

Na displeji se objevi dalsi zakladni nastaveni. Pomoci
tlagitka © muzete projit véechny Grovné a pomoci
tlaCitek + nebo - provést pfipadnou zménu.

4. Nakonec stisknéte po dobu cca. 4 sekund tlagitko (O.

V$echna zakladni nastaveni byla prejata.

Zvolené zakladni nastaveni mizete kdykoli znovu zménit.

Zakladni nastaveni se neulozi, jestlize spotfebi¢ odpojite od

pfivodu energie nebo dojde k vypadku proudu. V takovém
pfipadé se nastaveni trouby vrati na nastaveni z vyroby.

Udrzba a éisténi

Navrhy a upozornéni

Pokud je trouba udrzovana v Cistoté a v dobrém stavu,
zustane dlouho pékna a funkéni. V nasledujicich
odstavcich naleznete rady, jak tuto pecici troubu spravné
udrzovat a Cistit.

Rozdily v barevnych odstinech na &elni strané pedici trouby
jsou zde diky riznym materidlim pouzitym pfi vyrobé
(napfiklad skla, plasty nebo kovové soucasti).

Tmavé stiny skel dvifek mGzou vypadat jako necistota,
ale ve skute¢nosti se mize jednat o odraz osvétleni pecici
trouby.

Smalt je vypalovan pfi extrémné vysokych teplotach. Takto
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. Je to normalni
jev a neni tim ovlivnéna spravna funkce spotfebice.

Hrany tenkych plechd neni mozné Uplné smaltovat. Proto
se mohou jevit jako drsné. Antikorozni ochrana tim oviem
neni narudena.
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Cistici prostiedky

Zona

Je tfeba se fidit udaji v nasleduijici tabulce, aby nedoslo
k poSkozeni riznych povrchd pecici trouby pouzitim
nespravnych gisticich prostredka.

Nepouzivejte:

B Abrazivni prostfedky nebo kyseliny

B Tvrdé draténky nebo houbicky,

B Vysokotlaké nebo parni CistiCe.

Nové utérky pred pouzitim peclivé vyplachnéte.

Cistici prostiedek

Pfedni strana trouby

USlechtila ocel

Horky myci roztok:
Pfedni stranu trouby ocistéte hadfikem na nadobi a poté
osuste mékkou utérkou.

Horky myci roztok:

Uslechtilou ocel ocistéte hadfikem na nadobi a poté
osuste mékkou utérkou. Skvrny od vody, tuku, Skrobu a
bilku okamzité odstrarite. Pod takovymito skvrnami totiz
muze dochazet ke korozi. V autorizovaném servisu a ve
specializovanych obchodech jsou k dostani specialni
Cistici prostfedky na uslechtilou ocel, které jsou vhodné
pro teplé povrchy. Naneste tenounkou vrstvu tohoto
prostfedku pomoci mékkého hadfiku.

Sklo Cisti¢ skel:
Otrete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.
Skla dvifek Cistic skel:

Otfete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Sklenény kryt osvétleni
pecici trouby

Horky myci roztok:
Vycistéte hadrem na nadobi.

Tésnéni (neodnimejte)

Horky myci roztok:
Cistéte hadrem na nadobi. Nedrhnéte.

Zavésne rosty

Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte hadrem na nadobi nebo kartacem.

Prislusenstvi

Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte hadrem na nadobi nebo kartaéem.
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Cisténi ekolytickych
samocisticich ploch v
pecicim prostoru

Cisténi smaltované
podlahy a stén pecici
trouby

Osvétleni

Zapnuti osvétleni trouby

Vypnuti osvétleni trouby

Zadni a bo¢ni vnitini stény peciciho prostoru a u nékterych
spotfebiCl i vrchni sténa jsou opatfeny porézni keramickou
vrstvou. Toto vrstva absorbuje stfikance, které se uvolfiuji
pfi pe€eni, nasava je a odstrariuje b&€hem provozu trouby.
Tento Cistici proces je efektivnéjsi, pokud je nastavena
teplota vy$si a pecici trouba déle v provozu.

Pokud je trouba stale znecisténa, pak pouzijte samodistici
funkci:

Dulezita upozornéni
Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky, poskrabaly
by katalycky, vysoce porézni povrch.

Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedky na keramické Casti

pecici trouby. Pokud takovy prostfedek nechténé upadne
na tyto keramické povrchy, ihned ho odstrante za pouziti
houby a vétsiho mnozstvi vody.

Pouzivejte hadr na nadobi a horky myci roztok nebo octu.
PFi silném znecisténi pouzijte drg’lténku z uSlechtilé oceli
nebo specialni Cisti€ na trouby. Cisténi provadeéjte jen tehdy,
kdyz je trouba ve studeném stavu.

Pro samocistici plochy nikdy nepouzivejte kovové draténky
nebo specialni Cistici prostfedky pro trouby.

Svétlo pecici trouby mlze byt zapnuto ru¢né, pro
usnadnéni Cisténi.

Otocte ovladac€ funkci do pozice oznacené symbolem
zarovky.

Svétlo se rozsviti. Ovladac teploty musi byt vypnuty.

Otocte ovlada¢ funkci do nulové pozice.
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Samodistici funkce

Poznamka

Funkci nastavite
nasledovné

Po vychladnuti trouby

Poznamka

26

Samodcistici funkce funguje jako regeneracni program.
Pokud se samodistici prvky pecici trouby necisti dostatecné
spravné, mohou byt regenerovany pomoci této funkce.
Poté budou opét pIné funkéni.

Povrchy pecdici trouby, které nejsou Cistény pomoci
samodistici funkce, museji byt ocistény pfedem, pred
zapnutim této funkce. Jinak se mohou tvofit permanentni
skvrny.

1. Otocte ovladac¢ funkci do polohy se symbolem horkého
vzduchu [&].

2. Otocte ovladacem teploty do pozice ,Clean®.

3. Stisknéte tlacitko se symbolem samodistici funkce .::.
Symbol .:: samodistici funkce se objevi na displeji.

Pecici trouba se vypne po 60 minutach. Zazni zvukovy
signal a symbol samocistici funkce bude blikat na displeji.
Vypnéte ovladac této funkce a ovladac teploty.
Keramické plechy budou regenerovany.

Po vychladnuti trouby setfete hnédé a bilé skvrny jemnou

houbou namoc&enou ve vodé.

Jemné zabarveni keramickych plechd nenarusi jejich funkci
samocisténi.

Z Casti trouby, které jsou ocistény samodistici funkci,
odstrante zbytky soli pomoci vihkého hadfiku.

Pokud nad troubou nainstalovana varna deska, je tfeba ji
vypnout po dobu, kdy je samocistici funkce aktivovana.



Vysazeni
a zavéseni
zavésnych rostu

Vysazeni zavésnych rostu

Zavéseni zavésnch rostl

Zavésné rosty mohou byt pred Cisténim vyjmuty.
Trouba musi byt vychladla.

1. Zavésny rost zepfedu nadzvednéte.

2. Avysadte ho (obrazek A).

3. Poté vytahnéte cely zavésny rost.

4. A vyjméte ho (obrazek B).

L ER

©:f ? ’3. *

1. |

Zaveésné rosty vycistéte mycim prostfedkem a houbou.
Na ulpivajici skvrny se doporucuje pouzit kartacek.

1. Nejprve zasurite zavésny rost do zadniho otvoru a mirné
ho zatlacte dozadu (obrazek A).

2. Poté ho zavéste do predniho otvoru (obrazek B).

E=

Rosty je mozno umistit vpravo i vlevo. Vyklenuti musi byt
vzdy dole.
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Vyjmuti grilovaciho

topného télesa

Vysazeni a
zavéseni dvirek
pecici trouby

28

A

Grilovaci topné téleso maze byt u nékterych pecicich trub

pro snadnégjsi ¢isténi vyjmuto.

Nebezpeci popaleni. Pecici trouba musi byt vychlazena.

1. Vytahnéte madlo grilovaciho topného télesa smérem k
sobé a zatlacte jej nahoru, dokud neuslySite, Ze téleso

zapadlo (obrazek A).

2. Zaroven grilovaci topné téleso podrzte a sklopte dolU
(obrazek B).

)

S X

Po vycisténi znovu zatlacte grilovaci téleso nahoru. Madlo
zatlacte dolll a nechte grilovaci téleso zapadnout do své
puvodni polohy.

Pro snadngjSi vysazeni dvifek trouby a vycisténi jejich skla
Ize odmontovat vnéjsi sklo.

Zavesy dvifek pecici trouby jsou vybaveny zajiStovacimi
packami. Dvitka nelze vysadit, pokud je zajiStovaci packa
zaklopena (obrazek A). Kdyz jsou zajiStovaci packy
odjistény pro vysazeni dvifek (obrazek B), jsou zavésy
zajistény. Takto je zabranéno nahlému uzavreni dvirek.
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Vysazeni dvirek

Zavéseni dvirek

Nebezpecdi urazu. Zavésy se mohou nahle uzavfit, pokud
nejsou zajistény zajiStovacimi packami. VSimnéte si, ze
zajistovaci packy jsou vzdy uzavieny s vyjimkou situace,
kdy vyvésujete dvitka. Tehdy musi byti packy otevieny.

1. Dvitka pecici trouby pIné otevrete.

2. Vlyjméte obé zajistovaci packy, vlevo i vpravo (obrazek
A).

3. AZ na doraz zaviete dvitka trouby (obrazek B).
Obéma rukama uchopte dvifka vlevo a vpravo. Jesté je
trochu vice uzavrete a vytahnéte.

Opacnym postupem dvitka pecici trouby znovu zavéste.

1. Kdyz znovu zavéSujete dvifka, zkontrolujte, Ze oba
zaveésy jsou zasunuty presné do otvorl (obrazek A).

2. \Vyfezy na spodni strané zavésu musi na obou stranach
presné zapadnout (obrazek B).

-

=

Dvefe se mohou zdeformovat, pokud nejsou zavésy
upevnény spravneé.
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3. Znovu zaklopte zajistovaci packy (obrazek C).
Zavrete dvitka pecici trouby.

A Nebezpedi Urazu. Nedotykejte se zavés(i. Dvifka mohou
nechténé vypadnout nebo zavés se muze zaklapnout. V
pfipadé potrfeby kontaktujte technicky servis.

Montaz a demontaz

sklenénych tabuli
Pro snadnégjsi ¢isténi mizete sklenéné tabule dvirek

dvirek .
vyjmout.
Demontas 1. Vysadte dvitka trouby a madlem doll je polozte na

utérku.

2. OdSroubujte kryt nahofe na dvifkach. Abyste tak mohli
ucinit, nejprve povolte Srouby na levé i pravé strané
(obrazek A).

3. Nadzvednéte a vyjméte horni sklenénou tabuli (obrazek
B).

7
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Montaz

U dvifek se tfemi sklenénymi tabulemi je nutné provést
rovnéz tyto nasledujici kroky.

4. Vlyjméte sklenénou tabuli (obrazek C).

Ocistéte sklenénou tabuli pomoci Cisticiho prostfedku na
sklo a jemného hadfiku.

Nepouzivejte abrasivni Cistici prostfedky nebo takové
prosttedky, které zpUsobuji korozi, ani $krabku na sklo &i
tvrdé kovové metlicky. Sklo by se takto mohlo poSkodit.

U dvifek, kterd maji dvé sklenéné tabule, postupujte podle
krokl 2 az 4.

1. Zasurite sklenénou tabuli Sikmo dozadu (obrazek A)
ZKkontrolujte, Ze napis“Nahofe” je na hornim pravém
konci tabule.

@

2. Zasunte vrchni sklenénou tabuli Sikmo zpét.
Ujistéte se, Ze hladky povrch sméfuje ven.

3. ZaSroubujte a upevnéte Sroubky na krytu.
4. Zavéste dvirka pecici trouby.

Jakmile jsou sklenéné tabule spravné usazené, je
trouba pripravena pro jeji dalSi provoz.
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Co délat v pripadé zavady

Tabulka zavad

Problém

Zavady maji vzdy jednoduché vysvétleni. Nez budete
kontaktovat servis, pokuste se prosim zavadu odstranit
sami pomoci této tabulky.

Mozna pri¢ina Napraval/informace

Pecici trouba nefunguje.

Vadna pojistka. Podivejte se do pojistkové
skrifiky. Zkontrolujte, zda je
pojistka v poradku.

Preruseni el. proudu. Zkontrolujte, zda funguje
kuchyriské svétlo ¢i dalsi
spotfebice.

Na displeji sviti symbol hodin PFeruSeni el. proudu. Znovu nastavte Cas.
@® anuly.
Pecici trouba nehfeje. Na kontaktech je prach. Neékolikrat otocte ovladace

tam a zpatky.

Chybova hlaseni

Chybové hlaseni

Pokud se na displeji objevi chybové hlaSeni s pismenem
£, stisknéte tlagitko se symbolem hodin (B. Hlaseni zmizi.
VesSkeré nastavené ¢asové funkce se zrusi.

Pokud chybové hlaSeni pfesto nezmizi, kontaktujte
zé&kaznicky servis.

U nasledujicich chybovych hlaseni mizete zavadu
odstranit sami.

Mozna pric¢ina Napraval/informace

EO011

Tlagitko bylo stisknuto pfili§  Stisknéte vSechna tlacitka

dlouho nebo je zakryto. jednotlivé. Zkontrolujte, zda
se tlacitko nezaseklo nebo
zda neni znecisténo.
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Nebezpedi urazu el. proudem.
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi provadét
vyhradné technik naseho zakaznického servisu.



Vyména zarovky v
pecici troubé

Sklenény kryt

Pokud je zarovka pecici trouby poskozena, musi byt
vyménéna. Nahradni tepelné odolné zarovky jsou dostupné
u technického servisu nebo ve specializované prodejné.
Pouzivejte jen takovéto zarovky.

1. Nebezpedi urazu el. proudem!
Vypnéte spotrebic z el. zdroje. Ujistéte se, ze je
skute¢né vypnuty.

2. Abyste zabranili poSkozeni, vlozte do studené pecici
trouby utérku.

3. Otacenim doleva vySroubujte ochranny sklenény kryt.

4. Nahradte zarovku podobnym typem.

5. Opét nasroubujte ochranny kryt.

6. Vyjméte utérku a zapojte spotrebic.

Poskozené ochranné sklenéné kryty musi byt vyménény.
Nahradni kryt obdrzite u technického asistenéniho servisu.

Uvedte prosim spotiebni a vyrobni &islo (E, FD) vaseho
pristroje.
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Technicky zakaznicky servis

Pokud Vas spotfebi¢ vyzaduje opravu, nas zakaznicky
servis je Vam k dispozici, dale také poskytujeme nahradni
dily nebo pfisluSenstvi ¢i odpovidame na Vase dotazy
tykajici se nasich produktl nebo servisu.

Kontaktni Udaje naseho zakaznického servisu jsou uvedeny
v pfilozeném dokumentu.

Cislo E a &islo FD Pokud se obratite na nas servis, uvedte prosim Cislo E a
Cislo FD Vaseho spotfebice.
Stitek s t&mito &isly naleznete na pravé strané dvitek pedici
trouby.
Abyste Setfili vase pohodli pro budoucnost, doporucujeme
vam poznamenat si Udaje vaseho spotiebice a telefonni
Cislo naseho servisu do nize uvedenych kolonek.

[c. E: & FD: |

| Autorizovany servis & |
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Typy jak Setrit energii a zivotni prostredi

Uspora energie

Ekologicka
likvidace

2

V této kapitole vam nabizime rady, jak Setfit energii pfi
pfipravé pokrmu a také, jak spravné postupovat pfi likvidaci
spotiebice.

Pecici troubu predehfivejte pouze tehdy, kdyz je to
uvedeno v receptech &i v tabulkach.

K peceni pouzivejte tmavé, erné lakované nebo
smaltované formy. Maji lep$i absorp&ni schopnost k
uchovani tepla.

Dvitka trouby b&hem peceni otevirejte co mozna nejméné
Casto.

Vice kolacl pecte nejlépe jednotlivé po sobé. Trouba bude
jesté tepla, ¢imz se zkrati doba peceni u druhého kolace.
Muzete také vlozit dvé truhlikové pecici formy vedle sebe.

PFi delSi dobé peceni muzete troubu vypnout 10 minut pred
koncem doby peceni. Vyuzijete tak k dopeceni zbytkové
teplo.

P¥i likvidaci obalu myslete na zivotni prostredi.

Tento spotfebic je oznaen v souladu s evropskou smérnici
o starych elektrickych a elektronickych pfistrojich (WEEE)
pod ¢Cislem 2002/96/EC.

Tato smérnice definuje v ramci uzemi EU zpUsob recyklace
¢i nového pouzivani spotfebicu, které jiz doslouzily.
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Tabulky a navrhy na pripravu

Kolace a pecivo

Formy na peceni

Tabulky

36

Zde naleznete vybér pokrml a vhodna nastaveni pro jejich
pfipravu. V tabulkach jsou také informace o tom, jaké
prislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky jej zasunout.
Jsou zde také rady o tom, jaké nadobi je nejvhodnéjsi pro
dany pokrm, rady o ptipravé pokrm( &i rady o tom, co délat,
kdyz néco nefunguje spravne.

Pokud si prejete pouzit svuj vlastni recept, muzete k nému
jako pomocné voditko pouzit i néktery podobny recept ze
zdejSich tabulek.

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.
Formy na peceni vZzdy pokladejte na rosty.

Cas pripravy v t&chto tabulkach byl navrzen pro ptipravu
pokrmu bez pfedehfrati trouby. Toto vam pomUze uSetfit
energii. Pokud jste pfed tim troubu predehfali, pak mizete
od navrzenych ¢asu odedist 5 — 10 minut.

ptipravy kolacu a peciva. Teplota v troubé a doba pfipravy
jsou zavislé na poctu pfipravovanych pokrm0 a na jejich
konzistenci. Z tohoto divodu povazujte ¢asové udaje v
Pokrm bude opecen vice stejnomérné pfi nizSich teplotach.
Pokud je to nutné, mdze byt vyssi teplota nastavena pfi
pFistim peceni.



Dalsi informace jsou poskytovany v oddilu ,Praktické tipy.*

Kolace ve Pecici forma umisténa Vyska Druh Teplota Doba peceni
formach pfimo na rost ohrevu v°C v minutach
Kolaé Forma @ 31 cm 1 = 220-240 40-50

2+3 190-210 45-55
Francouzsky Forma @ 31 cm 1 = 210-230 40-50
slany kola¢
Vice kolacu* Forma 28 cm 2 = 180-200 50-60

* Pro soucasnou pfipravu vice kolacu pouzijte nékolik forem v nékolika vyskovych drovnich

Kolace pecené Vyska Druh Teplota Doba peceni
na plechu ohfevu v°C v minutach
Pizzas pecici plech 2 = 210-230 25-35
hlinikovy plech +
smaltovany plech,* 2+3 180-200 35-45
hlinikovy plech+
univerzalni panev* 180-200 35-45
2+4
Krehké tésto pecici plech 3 170-190 20-30
hlinikovy plech +
smaltovany plech* 2+3 170-190 35-45
hlinikovy plech+
univerzalni panev* 170-190 35-45
2+4

smaltovany plech na vySSi uroven.

PFidavné pecici plechy muzete ziskat ve specializovanych obchodech &i prostfednictvim

technického zakaznického servisu.

Chleba a rohliky Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohfevu v°C v minutach

Kynuty chléb (z 1.2 kg Smaltovany plech 2 = 270 8

mouky* (s predehratim) 200 35-45

Chléb z kvasnicového Smaltovany plech 2 = 270 8

tésta obsahuijici 1.2 kg 200 40 - 50

mouky* (s predehratim)

Zitny chléb Smaltovany plech 3 = 200-220 20-30

* Nikdy nelejte vodu pfimo do horké trouby.
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Drobné pecivo Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohrevu v°C v minutach

Pecivo a Plech na peceni 3 = 150 - 170 10-20
suSenky 2 plechy na peceni* 2+3 140-160 25-35
Cukrovi Plech na peceni 3 80 - 100 120 - 150
Vétrniky Plech na peceni 2 = 190-210 30-40
(pecivo z
odpalovaného
tésta)
Makrénky Plech na peceni 3 = 100-120 30-40

2 plechy na peceni* 2+3 100-120 35-45

* Kdyz pecete na dvou vySkovych urovnich, polozte smaltovany plech vzdy nahoru.
Pridavné pecici plechy muzete ziskat ve specializovanych obchodech.

Tipy pro peceni

Chcete-li péct podle svého
vlastniho receptu.

Muzete se orientovat podle podobnych druhl peciva v
tabulkach peceni.

Jak zjistit, zda je tfeny
kolac jiz propeceny?

Deset minut pfed uplynutim doby peceni uvedené v
receptu, zapichnéte Spejli do kolace v misté, kde je
nejvyssi. Kolag je propeceny, kdyz po vytazeni Spejle na
dfevu neulpiva zadné tésto.

kola¢ ,,spadne*.

Pristé pouzijte méneé tekutiny nebo snizte teplotu pecici
trouby o 10 stupnt. Dodrzujte dobu tfeni uvedenou v
receptu.

Kola¢ vybéhl uprostied
hodné do vysky a na
okrajich je nizsi.

Nevymazavejte formu. Po upeceni kola¢ z formy opatrné
uvolnéte nozem.

Kola¢ je na vrcholku prilis
tmavy.

VloZte kola¢ do trouby o uroveni nize, snizte teplotu trouby
a pecte o néco déle.

Kolag je prilis suchy.

Do hotového kolace udélejte vidlickou nékolik otvord. Do
nich nakapejte trochu ovocné stavy nebo alkoholu. PFisté
zvolte teplotu o 10 stupriti vy$Si a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kola¢ (napf.
tvarohovy kolac) vypada
dobfre, ale uvnitr je
mazlavy (pfilis vihky).

PFisté pouzivejte méné tekutiny a pecte pokrm trochu déle
a pfi niz8i teploté. U kolacl se $tavnatou horni vrstvou
nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo
strouhankou a pak pridejte oblohu. Respektujte recepty a
dodrzujte dobu peceni.
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Pecivo hnédne
nerovnomeérné

Zvolte nizSi teplotu; pecivo se bude zbarvovat
rovnomérnéji. Choulostivé pecivo pecte pomoci horniho i
spodniho ohfevu [Z] na jedné drovni. Piegnivajici papir na
peceni mGze mit vliv na cirkulaci vzduchu. Velikost papiru
na peceni vzdy pfizpusobte velikosti plechu.

Pekli jste na vice arovnich.
Pecivo na hornim plechu je
tmavsi nez na spodnich.

PFi pe€eni na vice Urovnich pouzivejte vzdy funkci
horkého vzduchu [&]. | kdyZ jsou véechny plechy vioZeny
do trouby sou€asné, neznamena to, Ze musi byt vSechno
pecivo také soucasné hotovo.

Pri pe€eni stavnatych
kolacu se vytvari
kondenzovana voda

Pfi peCeni muze vzniknout vodni para. Vlihkost maze
unikat skrz dvitka. Vodni para se mlize srazet na
ovladacim panelu nebo na okolnim nabytku. Trouba je s
ohledem na tento fyzikalni jev jiz zkonstruovana.

Maso, dribez, ryby

Nadobi

Praktické rady pro peceni

Praktické rady pro
grilovani

MUZete pouzivat jakékoliv Zaruvzdorné nadoby.
Nadobu postavte vzdy doprostfed rostu.

Horké sklenéné nadoby po vytaZeni pokladejte na suchou
utérku. Sklo by mohlo prasknout, kdyby byl podklad mokry
nebo studeny.

Vysledek pec€eni zavisi na druhu a kvalité masa.

Do peceného libového masa k nému pfidavejte 2 — 3 IZice
tekutiny. Pokud maso dusite, pfidejte 8 - 10 Izic tekutiny,
podle velikosti masa.

V poloviné doby peceni obratte platky masa.

Po dokon&eni nechte maso jesté 10 minut odpocivat v
troubé pfi vypnutém ohfevu a uzavrenych dvirkach. Timto
dojde k rovnhomérnému rozlozeni stavy po celém povrchu
masa.

Kdyz grilujete, dviftka musi byt vzdy uzaviena.
Ujistéte se, Ze kousky masa uréené pro grilovani maji
pokud mozno stejnomérnou tloustku. Maso by mélo mit

tloustku alespon 2 — 3 cm, aby si bylo schopno podrzet
veSkerou Stavu a aby rovnomérné zhnédlo.
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Grilované kousky pokladejte pfimo na rost. Kdyz grilujete
jediny kousek masa, je Iépe ho polozit na stfedni ¢ast
roStu. Takto docilite nejlepSiho vysledku. Smaltovany plech
zasutite do vy$kové polohy 1. Stava z masa se v ném
zachyti a pecici trouba zUstane v Cistém stavu.

Grilované kousky masa nebo ryb po uplynuti 2/3 uvedené
doby peceni obratte.

Grilovaci topné téleso se automaticky zapina a vypina. Toto
je normalni priibéh. Jak ¢asto k tomu dochazi, zalezi na
nastaveném stupni grilovani.

Maso Doba peceni uvedena v tabulkach byla vypoctena pro
samotné peceni, bez pfedehfivani trouby. Casové udaje
v tabulkach jsou pouze orientacni a mohou se ménit v
zavislosti na kvalité a povaze pfipravovaného masa.
Maso Hmotnost PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohrevu v°C v minutach
Dudena 1 kg zakryté 2 = 220-240 90
hovézi peCené 1,5kg 2 = 210-230 110
(zebirka) 2 kg 2 = 200-220 130
Hovézi zadni 1 kg odkryté 2 = 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2 kg 2 = 190-210 90
Slabé 1 kg odkryté 1 210-230 40
propecené
hovézi*
Steak dobre rost*** 5 ™) 3 20
propeceny rost*** 5 & 3 15
Steak, slabé
propeceny
Pecené bez 1 kg odkryté 1 190-210 100
kGze (krkovice) 1,5 kg 1 180-200 140
2 kg 1 170-190 160
Pecené s kuzi** 1 kg odkryté 1 180-200 120
(plec, noha) 1,5 kg 1 170-190 150
2 kg 1 160-180 180
Uzena vepfova 1kg zakryté 2 = 210-230 70
Zebirka, s kosti
Sekana 750 g odkryté 1 170-190 70
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Maso Hmotnost Prislusenstvi VysSka Druh Teplota Doba peceni
ohievu v°C v minutach
Parky cca. 750 g ros§t*** 4 ) 3 15
Teleci 1 kg odkryté 2 = 190-210 100
2 kg 2 = 170-190 120
Jehnéci stehno 1,5 kg odkryté 1 150-170 110

s kosti

* Hovézi maso obratte po uplynuti poloviny doby peceni. Po ukon€eni pe€eni nechte aluminiovou

folii jesté 10 minut v troubé.
** \lepfovou peceni s kizi nékolikrat natiznéte. Peceni polozte do nadoby nejprve kizi dold.
*** Zasunte smaltovany plech na vyskovou polohu 1.

Drubez Doba peceni uvedena v tabulkach byla vypoctena pro
samotné peceni, bez pfedehfivani trouby. Uvedené
hmotnosti se vztahuji na driibez bez nadivky.

Pokud grilujete pfimo na grilu, zasurnte smaltovany plech do
vysky 1.
U kachny nebo husy nékolikrat propichnéte kizi pod kridly,
aby mohl vytékat tuk.
Po uplynuti 2/3 uvedené doby celou driibez obratte.
Drubez bude opecena dokfupava, kdyz ji ke konci doby
peceni potfete maslem, slanou vodou nebo pomerancovou
Stavou.
Driibez Hmotnost Prislusenstvi Vyska Typ Teplota Doba
ohfevu v°C pfipravy v
minutach

Kufeci pulky, 400 g kazda  rost 2 200-220 40-50

1 -4 porce

Porce kurete 250 g kazda rost 2 200-220 30-40

Kufe celé 1 kg kazda rost 2 190-210 50-80

1-4ks

Kachna 1,7 kg rost 2 180-200 90- 100
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Drubez Hmotnost PrisluSenstvi Vyska Typ Teplota Doba
ohrevu v°C pripravy v
minutach
Husa 3 kg rost 2 170-190 110-130
Mlady krocan 3 kg rost 2 180-200 80-100
2 krati stehna po 800 g rost 2 190-210 90-110

Ryby Doba pfipravy se vztahuje na vlastni pfipravu pokrmu, bez
pfedehrati trouby.
Ryby Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohfevu Stupen v minutach
grilovani

Grilované ryby 300 g rost* 3 ) 2 20-25

1kg 2 180-200 45-50

1,5k 2 170-190 50-60

g

Rybi platky po 300 g rost* 4 ] 2 20-25

* Vlozte smaltovany plech na droven 1.

Tipy pro grilovani a
peceni

Pro danou hmotnost
nejsou v tabulce uvedeny
zadné udaje.

Udaje vybirejte podle nejblize niz&i hmotnosti a prodluzte
dobu pfipravy.

Jak pozname, ze je pecené
jiz hotova?

Pouzijte teplomér na maso (dostupny ve specializovanych
obchodech) nebo provedte zkousku IziCkou. Zatlacte

IZici na pe€ené maso. Pokud je pe€ené pevna, je maso
hotové; pokud povoli, pak potfebuje jesté trochu ¢asu.

Pecené je prilis tmava a
karka misty spalena.

Zkontrolujte vySkovou Uroven zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale
omacka je spalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu, nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale
omacka je prilis svétla a
vodova.

PFisté pouzijte vétsi nadobu a pfidejte méné tekutiny.
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Pfi podlévani pecené Velka ¢ast vodni pary unika skrz kondenzacni vystup.

vznika vodni para. Muze se srazet na chladném prednim ovladacim panelu

nebo na okolnim nabytku. Tomuto fenoménu se nelze

vyhnout.

Nakypy, Doba off . | it s pfedehfivani
gratinované tI’c())lt:tr:nyprlpravy uvedena v tabulce nepocita s prfedehfivanim
pokrmy, toasty '
Pokrm Nadoba VySka Druh Teplota Doba v
ohrevu v°C minutach
Stupen
grilovani
Soufflé, deserty (t.. Nakypova forma 2 = 180-200 40-50
tvarohovy nakyp s
ovocem)
Slana jidla zapékana s zapékaci forma 3 = 210-230 30-40
uvarenymi pfisadami smaltovany plech 3 = 210-230 20-30
(napf. téstoviny se
zapékanou vrchni
vrstvou)
Pikantni pokrm pro Nakypova forma 2 150-170 50 -60
zapékani, ktery nebo smaltovany plech 2 150-170 50 -60
obsahuje syrové
prisady (napf.
francouzské brambory)
Zapecené toasty rost 5 E] 3 45
Syrové toasty rost** 4 ad 3 58

* Pokrm pro zapékani nesmi mit tloustku vétsi nez 2 cm.
** Na uroven 1 vzdy polozte smaltovany plech.
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Rozmrazovani
Zmrazené potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé
postavte na rost.
Nasledujte instrukce uvedené na obalu.

Doba rozmrazovani zalezi na druhu a mnozstvi potravin.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota v °C
ohievu

Zmrazené jidlo* rost 2 Voli¢ teploty

napr. Slehackové dorty, pudinkové dorty, se nenastavuje.

dorty s ¢okoladovou nebo cukrovou
polevou, ovoce, kufe, parky a maso,
chléb a housky, kolace a jiné pecivo

* Potraviny prikryjte folii vhodnou pro pfipravu v mikrovinné troubé. Kousky dribeze musi byt
poloZeny prsni stranou dolt.

Suseni e L : . .
Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dukladné je
pfedem omyjte.

Nechte Fadné okapat a osusit.
Na smaltovany plech poloZte papir na peceni nebo
pergamenovy papir.

Pokrm Vyska Druh Teplota Doba, v

ohfevu v°C hodinach

600 g jable¢nych platkl 2+3 80 asi 5

800 g platkt hrusek 2+3 80 asi 8

1.5 kg Svestek 2+3 80 asi 8 10

200 g Cerstvych bylinek 243 80 asi 1% hodiny

Poznamka Obsahuje-li ovoce nebo zelenina hodné Stavy nebo vody, je

tfeba je nékolikrat otacet. Po vysuseni je ihned odstrarite z
podkladového papiru.
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Hotové zmrazené Ridte se instrukcemi vyrobce uvedenymi na obalu.
pokrmy

Doba pfipravy uvedena v tabulce nepocita s dobou pro
pfedehrati trouby.

Pokrm Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v°C pripravy v
minutach
Hranolky* Grilovaci nebo 3 = 210-230 25-30
smaltovany plech
Pizza* Rost 2 = 200-220 15-20
Pizza bageta* Rost 2 200-220 15-20

* Na rost poloZte nepromastitelny papir. Zkontrolujte, Ze tento papir je vhodny pro danou teplotu.

Poznamka Plech muze pfi rozmrazovani mrazenych potravin zménit
tvar. To je zplsobeno vystavenim pfisluSenstvi riznym
teplotam. Béhem rozmrazovani se plech opét vrati do
pavodniho tvaru.

Zavarovani

Pfiprava: Pouzivejte kvalitni sklenice a tésnici gumicky. Sklenicky
musi byt pokud mozno ve stejnych velikostech. Udaje v
tabulkéach se vztahuji na jednolitrové oblé sklenice.

Pozor:Nepouzivejte vyssi ani vétsi sklenice. jejich vicka by
mohla prasknout.

Zavarujte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dukladné

je omyjte.Naplrite ovoce a zeleninu do sklenic. Okraje
sklenic znovu otfete, pokud je to nutné. Museji byt Cisté.
Na kazdou naplnénou sklenici poloZte gumicku a vicko.
Sklenice upevnéte pomoci spon.

Do trouby nevkladejte vice nez 6 sklenic najednou.
Uvedené Casové udaje jsou pouze orientacni. Teplota v
mistnosti, pocet sklenic, teplota pokrmu ve sklenicich, to

v8e muze ovlivnit nékteré hodnoty nebo délku pFipravy.

Dfive nez pecici troubu vypnete, zkontrolujte sklenice.
Jejich obsah musi fadné bublat.
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Jak provést nastaveni

Zavarovani

1. Zasurite smaltovany plech do polohy 2. Ujistéte se, ze
se sklenice navzajem nedotykaji.

2. Do plechu nalijte pul litru horké vody (cca 80°C) .

3. Zavrete dvitka pecici trouby.

4. Nastavte voli¢ funkce na dolni ohfev [_].

5. Nastavte voli¢ teploty na 170 — 180 stupnu.

Jakmile se objevi Casté bublani ve sklenicich, po cca 40
— 50 minutach troubu vypnéte. Ovladac funkci zlstane v

aktivni poloze.

Nechte sklenice 25 -35 minut dojit a pak je z trouby

vytahnéte. PFi del$im chladnuti v troubé by mohly vzniknout

choroboplodné zarodky a zvySuje se riziko zkysnuti
zavareného ovoce. Vypnéte voli¢ funkce.

Ovoce v litrovych sklenicich

Od zacatku probublavani Po vypnuti nechat

Jablka, angrest, jahody vypnéte asi 25 minut
Tre$né&, merunky, broskve, vypnéte asi 30 minut
angrest

Jablka, hrusky nebo tfesné vypnéte asi 35 minut

Zavarovani zeleniny

Jakmile se objevi bublinky, snizte teplotu na 120 - 140°C.
Zkontrolujte si v tabulce udaj o tom, kdy ma byt ovlada¢
teploty vypnuty. Nechte zeleninu dalSich 30 — 35 minut
dojit. Ovladac funkci zlistane béhem této doby v aktivni
poloze.

Zelenina ve studeném nalevu

Od pocatku probublavani Po vypnuti nechat

v jednolitrovych sklenicich. 120-140°C

Papriky asi 35 minut
Cervena fepa asi 35 minut asi 30 minut
Ruzi¢kova kapusta asi 45 minut asi 30 minut
Fazole, kedluben, Cervené zeli asi 60 minut asi 30 minut
Hrach asi 70 minut asi 30 minut
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Vyjméte sklenice z trouby

po vytazeni z trouby. Mohly by prasknout.

Nepokladejte sklenice na studeny nebo mokry povrch ihned

Normované potraviny

Podle normy DIN 44547 a EN 60350.

Peceni Doba pfipravy v tabulkach nepocita s dobou pro predehfati
trouby.
Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v°C pfipravy
v minutach
Pecivo obsahujici  smaltovany plech 2 = 160-170 20-30
maslo hluboka univerzalni panev 3 = 160-170 30-40
hlinikovy plech +
smaltovany plech* 2+3 140-160 20-30
hlinikovy plech +
univerzalni panev*
2+4 140-160 20-30
20 malych kolackli  pecici plech 3 = 160-180 20-30
20 malych kolack hlinikovy plech + 2+3 150-170 25-35
na jednom plechu  smaltovany plech*
(nutno predehfivat hlinikovy plech +
troubu) univerzalni panev* 2+4 150-170 25-35
Tfena babovka dortova forma 1 = 160-180 30-40
Moucénik smaltovany plech 3 = 170-190 40-50
hlinikovy plech + 2+3 150-170 30-45
smaltovany plech*
hlinikovy plech +
univerzalni panev* 2+4 150-170 30-45
Jable¢ny kolag 2 ro$ty* + 2 dortové formy 2+3 190-210 70-80
@ 20 cm**
smaltovany pecici plech + 1 = 200-220 70-80

2 dortové formy
@ 20 cm**

hluboky smaltovany plech na uroveri vy$si.
** Kolacky umistéte na pfislusenstvi diagonalné.

Rosty a pecici plechy jsou k dispozici jako specialni pfisluSenstvi ve specializovanych prodejnach.
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Grilovani Doba pfipravy v tabulkach nepocita s dobou pro predehfati

trouby.
Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Grilovaci Doba ohfevu
ohfevu stupen v minutach
opeceny toast rost 5 ) 3 1-2
(nutno 10 minut
predehfat
12 telecich hamburgrd*  rost 4 ] 3 25-30

*V poloviné doby peceni pokrm otocte. Na Uroven 1 vzdy vlozte smaltovany plech.
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Zapojeni pecici trouby do

rozvodnych siti

- Pfed prvnim pouzitim pecici trouby se
ujistéte, Ze je Vase domaci elektricka sit
nalezité uzemnéna a ze odpovida vSéem
platnym bezpe&nostnim normam. Vas
spotfebi¢ musi byt zapojen autorizovanym

elektrikafem. Normy regionalni spole¢nosti

dodavajici elektricky proud i celonarodni
normy jsou aplikovatelné na provoz tohoto
spotfebiCe. Pouziti tohoto spotfebice

bez patficného uzemnéni nebo po
nespravné instalaci mize zpUsobit vazna
zranéni (smrtelna zranéni po zasahu

el. proudem), tfebaze k nim dochazi
velmi zfidka. Vyrobce na sebe nepfebira
zadnou zodpovédnost za funkéni poruchy
¢i poSkozeni spotiebice, pokud jsou

tyto zpUsobeny nespravnou elektrickou
instalaci.

- Béhem jakékoliv montaze nesmi byt
spotfebi¢ zapojen do el. sité.

- Pecici trouba je spotfebi¢em 1. tfidy a
smi byt pouzivana pouze na zakladé
uzemnéného pfipojeni.

- Pro el. pfipojeni je tfeba pouzit kabel typu
HO5 V V-F nebo také typu o tfidu vyssiho.
Zluty a zeleny kabel, které jsou pouzivany
pro zemni pfipojeni, museji byt pfipojeny
jako prvni a jejich délka musi byt delSi nez
délka ostatnich kabelu.

-V zajmu dodrzeni bezpecnostnich
norem je zapotfebi, aby bylo pfi montazi
spotfebiCe nainstalovano odpojovaci
zafizeni s odstupem kontaktdl min. 3 mm.
Toto neni nutné v pfipadé, pokud je po
montazi pfistupna zastréka pro odpojeni z
el.sité.

- Montazi musi byt zajis§téna ochrana proti
pfimému dotyku.

- Pecici trouba musi byt zapojena podle
instalaniho schématu, ktery je vyobrazen
na $titku s technickymi daty spotfebice.
VSimnéte si Udaje o voltazi uvedeného na
tomto Stitku.

- Spotfebi¢ musi byt pfed svym napojenim
umistén pred kuchyriskou linkou.

PFipojovaci kabel musi byt dostate¢né
dlouhy. Pozor! Nedopustte, aby se
pfipojovaci kabel béhem instalace nékde
nechténé zachytil nebo aby pfiSel do styku
s horkymi ¢astmi pecici trouby.

- Jakykoli zasah do spotrebice vetné
vymeny nebo instalace pfipojovaciho
kabelu.

Priprava jednotky - Planek 1

- Dyhované a laminatové stény
kuchyriského nabytku musi byt opatfeny
tepelné odolnym povrchem do 90 °C na
vnitfni strané nabytku (kde je umisténa
pecici trouba) a teplotam do 70 °C u
vzdalengjSich kusl nabytku. Pokud

tyto dyhované a laminatové povrchy
nebo pfilnavé folie nejsou dostatecné
zaruvzdorné, muze dojit ke Skodam na
nabytku zplsobenym zarem. V takovych
pripadech na sebe vyrobce nebere
zadnou zodpovédnost za vzniklou Skodu.
Vyfezové prace na nabytku provedte
pfed pfipojenim spotfebice. Dbejte na

to, abyste odtud odstranili pfipadné
hobliny nebo Spony, jelikoz tyto by mohly
mit negativni vliv na spravnou funkci
komponentl pedici trouby.

Zasuvka pecici trouby by se méla
nachéazet ve vysrafované oblasti [B] nebo
na takovém misté, které nebude negativné
ovliviiovat montaz spotrebice.

Volné stojici okolni nabytek musi byt
upevnén ke zdi pomoci Uhelnikovych
konzolovych thelnikd [C].

Vestavny nabytek, do kterého bude trouba
zabudovana, musi u podlahy disponovat
ventilaénim otvorem. Pokud bude pedici
trouba zabudovana pod varnou desku,
dbejte pokynd v montaznim navodu této
varné desky.



Vestavba pecici trouby do vysoké
skiinky - Planek 2

Pecici troubu mizete zabudovat také do
vysoké skFinky. Pro zajisténi potfebné
ventilace musi byt ponechana 30 mm
mezera mezi spodni polici a opérnou zdi,
dale je také zapotiebi zachovat mezeru 20
mm mezi vrchni polici a opérnou zdi.

Pro optimalni odvétrani doporucujeme
ponechat mezeru 590 mm mezi horni a
spodni deskou. Pro jesté lepsi odvétrani,
nez je doporuovano, muzete zveétsit tuto
mezeru na 595 mm. Trouby s pecicim
vozikem museji byt nainstalovany tak, aby

bylo mozno snadno vytahnout pecici plechy.

Instalace trouby v rohu mistnosti

— Planek 3

PFi instalaci spotfebiCe do rohu
kuchyriského prostoru je nutno dodrzovat
rozméry a vzdalenosti uvedené v planku
[D]. U rozmérd v planku [E] se pfi instalaci
doporucuje mit na zfeteli Sifku spotfebice a
Sitku madla.

Instalace trouby do kuchynské linky

- Planek 4

- Pfi vestavbé trouby s pecicim vozikem je
nutné pfed montazi dvifka odmontovat.

- Zasurite spotfebi¢ do uréeného prostoru
v kuchyriské lince. Dbejte na to, aby
pfipojovaci kabel nebyl veden pies ostré
hrany spotfebiCe, ani Ze nepfijde do styku
s horkymi plochami spotfebice.

- Vycentrujte troubu ve vestavném nabytku
a pevne ji priSroubujte pomoci pfilozenych
Sroubu (4x25).

- Pokud byl vestavny nabytek konstruovan
podle poskytovanych rozmér(, zlistane
nad horni hranou pecici trouby mala
mezera. Nezakryvejte tento prostor
dfevénymi listami, slouzi totiz k umoznéni
spravné ventilace.

- Mezi spotfebi¢em a okolnim nabytkem
kuchyriské linky (vedle pecici trouby) musi
byt dodrzena vzdalenost alespori 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotrebic od el. sité. OdSroubujte
Srouby, které pridrzuji troubu k okolnimu
nabytku. Poté troubu mirné nadzvednéte a
vytahnéte ven z kuchyriské linky.



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyriova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz
Lanskroun 465320298 info@alphaobchod.cz
B.I. SERVIS Horova 9 400 01 472734300 stepankova@biservis.cz
Usti n./Labem 603202588 info@biservis.cz
B. I. SERVIS Bergmannova 112 |356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov - Dolni Rychnov
Bekl Bilkova 3011 390 02 381256300 pracky@email.cz
Tabor 381256303
BMK servis s.r.o. Chynovska 98 391 56 800231231 tabor@bmkservis.cz
Tabor- MéSice
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 577211029 bosch@boschservis.cz
Zlin
Dana Bednarikova Charbulova 73 618 00 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Brno
Elektoservis Komarek Dolni novosadska |779 00 585434844 servis@ekomarek.cz
78/43 Olomouc 9 585435688 sklad@ekomarek.cz
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 383422554 blatna@jankovsky.cz
Blatna 607749068 elektro@jankovsky.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 518365157 trefilik@wo.cz
Dubriany 602564967
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0.[Polni 20 790 81 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Ceska Ves u Jeseniku 774811730
584428208
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 387438911 elmotcb@seznam.cz
Ceské Budgjovice 731583433
387437681
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Brno
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 (318 00 724888887 servis-ap@volny.cz
Plzen 377387406
377387057
Jan Liska Zdarského 214 674 01 602758214 info@elso-servis.cz
Trebi¢
Jan Skaloud 17. listopadu 360 530 02 602405453 jsk@jjbosch.cz
Pardubice
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
Znojmo 515264792
Lumir Majnus$ Bilovecka 146 747 06 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.cz
Opava 6 723081976 hulvova@elektroservis-majnus.cz
602282902 vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 377241172 pollet@volny.cz
Plzen 733133300
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5 602353998
Martin Linhart Letct 1001 500 02 603240252 linhartmartin@volny.cz
Hradec Kralové
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 602709146 info@elektroopravna.cz
Ostrava - Moravské Ostrava 595136057 servis@elektroopravna.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 476441914 serviskucera@seznam.cz
Most
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
Liberec 23 602288130
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 724269275 sano@iol.cz
Novy Ji¢in 556702804
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 567303546 viki.servis@iol.cz
Jihlava
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Liberec 11
Servis Cerny s.r.o. Mirové namésti 99 (550 01 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
Bourmov
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 541240656 info@caffeidea.cz
Brno

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servisu najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz.
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Bezpecnostné pokyny

Pred montazou

Poskodenie pocas
prepravy

Elektrické pripojenie

Precitajte si pozorne pokyny v tomto navode. Tento
montazny navod a navod na obsluhu si odlozte pre pripad
buduceho pouzitia. Obidva navody musia byt odovzdané
pripadnému novému vlastnikovi spotrebica.

Tento navod na obsluhu je platny pre samostatné rary.
Precitajte si pozorne navod na obsluhu dodavany spolu
s tymto spotrebi¢mi, aby ste vedeli, ako funguje ich
ovladanie.

Po vybaleni si spotrebi¢ poriadne skontrolujte. Neinstalujte
taky spotrebi¢, na ktorom dosSlo pocas jeho prepravy k
poskodeniu.

Elektrické pripojenie smie vykonavat iba autorizovany
pracovnik. Narok na zaruku zanika, ak déjde k poskodeniu
vdaka neodbornému pripojeniu.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a sa musite uistit, ze vase
domaca elektricka instalacia je uzemnena a spifia véetky
aktualne bezpecnostné naroky. Vas spotrebi¢ moze byt
nainstalovany a pripojeny len autorizovanym pracovnikom.
Pouzitie tohto spotrebic¢a bez uzemneného pripojenia alebo
po nespravnej instalacii méze spdsobit vazne zranenie
(napriklad smrtelné zranenie po zasahu elektrickym
prudom), aj ked k nim dochadza velmi zriedka.

Vyrobca neakceptuje ziadnu zodpovednost za poruchy i
Skody spbsobené nespravnou elektrickou instalaciou.



Informacie pre vasu
bezpecénost’

Dvierka rary na pecenie

Priestor na pecenie

Tento spotrebi¢ je uréeny len pre pouzitie v domacnosti.
Tento spotrebi€ mdze byt pouzivany len na pripravu jedal.

Ani dospeli, ani deti nesmu pouzivat tento spotrebi¢ sami
bez asistencie inej osoby:

B ak su fyzicky ¢i mentalne neschopny k ovladaniu
spotrebica

B ak k tomu nemaju dostatok znalosti a skisenosti.
Nikdy nenechavaijte deti hrat si s tymto spotrebi¢om.

Dvierka rdry na pe€enie musia zostat zatvorené, ked je
rdra v aktivnej prevadzke. Ako predbezné opatrenie sa
odporuca nechat dvierka zatvorené i v pripade, Ze je rura
vypnuta.

V tomto priestore je riziko popalenia. Nikdy sa nedotykajte
vnutornych povrchov priestoru na pecenie &i tepelnych
telies.

Dvierka spotrebiCa otvarajte velmi pozorne, méze dojst

k Uniku horucej pary. Malé deti musia stat v bezpecnej
vzdialenosti od spotrebica.

Nebezpecenstvo poziaru.

Nikdy neskladujte horlavé predmety v priestore na pecenie.
Nikdy neotvarajte dvierka spotrebi¢a, ak je v priestore na
pecenie dym. Vypnite spotrebi¢. Odpojte ho z elektrickej
zasuvky a alebo pomocou vypinaca z poistkovej skrine.

Nebezpecenstvo elektrického skratu.

Nikdy nesmiete dopustit kontakt elektrickych kablu s
hortcimi dvierkami spotrebi¢a. Kablova izolacia sa méze
roztavit'.

Nebezpecenstvo oparenia.
Nikdy nenalievajte vodu do priestoru na pecenie. Toto by
mohlo spésobit’ vznik horucej pary.



Horuce prislusenstvo a
riad

Nespravne vykonané
opravy

Zvysené bezpecnostné
opatrenia pre dvierka
spotrebica

Nebezpecenstvo popalenia.

Nikdy nepripravujte jedlo, ktoré obsahuje velké mnozstvo
alkoholu. Alkoholické vypary mézu spdsobit poziar

v priestore na pecenie. Pripustné je malé mnozstvo
alkoholickych prichuti, pri¢om je nutné opatrne otvarat
dvierka spotrebica.

Nebezpecenstvo popalenia.

Nikdy nevytahuijte ohfiu vzdorny riad ¢i prislusenstvo z
priestoru na pecenie bez pouzitia utierky ¢i ochrannych
rukavic.

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom.

Nespravne vykonané opravy skryvaju nebezpecenstvo.
Opravy mozu byt vykonavané len skisenym odbornikom
autorizovaného servisu.

Ak je spotrebi¢ pokazeny, odpojte spotrebi¢ od elektrického
prudu alebo vypnite spotrebi¢ poistkou v poistkovej skrini.

Pri priprave niektorych pokrmov, ktoré vyzaduju dlhSi ¢as a
vysSie teploty, mézu byt dvierka spotrebi¢a velmi horuce.

Ak mate doma malé deti, davajte na ne pozor, pokial je rura
na pecenie v prevadzke.

K dispozicii je aj bezpecnostné zariadenie, ktoré zabrarnuje
priamemu kontaktu s dierkami rary na pecenie. Toto
prislusenstvo (671383) je mozné zakupit v autorizovanom
servise.



Predmety, ktoré
mozu poskodit’
tento spotrebic

PrisluSenstvo, riad, félie,
neprermastitel'ny papier
¢i hlinikova folia na dne

ruiry na pecenie

Voda v hortcej rure

Tekuté jedla

Ovocné stavy

Zanechanie otvorenych
dvierok po dobu
chladenia rary

Znecistené tesnenie rury
na pecenie

Dvierka rary na pecenie
ako oporny povrch

Prenasanie spotrebica

Neumiestriujte Ziadne predmety na dno rury na pecenie.
Nedavajte dno rury akoukolvek féliou i papierom.
Nedavajte na dno rury Ziadny riad, ak je teplota v rure
vysSia nez 50°C.

Takto ukladané predmety budu hortice. Casové funkcie
na rure budu nepresné a smaltovany povrch méze byt
poskodeny.

Nenalejte do horucej rury vodu. Tvori sa tak para. Nasledné
teplotné zmeny mo6zu spdsobit’ poskodenie smaltu alebo
dalSieho prislusenstva.

Nenechavajte tekuté jedla po dlha dobu v uzatvorenom
priestore rury na pecenie, ked su dvierka zatvorené. Toto
mdze byt pri€inou poSkodenia smaltovaného povrchu.

Neprepliiujte nadobu na pecenie, ked peciete buchty, ktoré
obsahuju ovocnu $tavu. Ovocna Stava rozliata z nadoby
zanechava skvrny, ktoré nie je mozné jednoducho vydcistit.
Ak je to mozné, vzdy pouzivajte hlboku smaltovanu nadobu
na pecenie.

Ked nechavate rdru vychladnut, nikdy pritom nenechavaijte
otvorené dvierka. Aj ked su dvierka len pootvorené, méze
to postupom €asu spdsobit’ poskodenie blizkych predmetov
vybavenia kuchyne.

Velmi znecistené tesnenie rary mdze branit spravnemu
zatvoreniu dvierok pocas prevadzky. VVybavenie kuchyne,
ktoré je v blizkosti, tak méze byt zni¢ené. Udrzujte preto
tesnenie dvierok rury na pecenie vzdy Cisté.

Nesadajte si na dvierka a ani na nich neodpocivajte,
ked u otvorené. Neukladajte na ne Ziadny riad alebo
prisluSenstvo.

Pri prenaSani nedrzte tento spotrebi¢ za madlo dvierok.

B madlo nie je dimenzované na udrzanie hmotnosti celého
spotrebita, mbdze sa zlomit.

B sklenéna vypln dvifek se mGze uvolnit a zplsobit
netésnost mezi ¢elnim panelem a sklem.



Vasa nova rura na pecenie

Teraz vam opiSeme popiSeme vasu novu rdru na pecenie.
Tato kapitola vysvetluje funkcie ovladacieho panela a jeho
individualne prvky. Najdete tu aj informacie o prislusenstve
rdry a jej vnutornych komponentoch.

Ovladaci panel

Tu vidite prehlad ovladacieho panela. Na displeji sa nikdy
nezobrazuju vSetky symboly naraz v rovhakom case. U
niektorych modelov mézu niektoré symboly chybat.

» 5 » = & .0

O [0 P[] [©

min  min sec

Cc=
REigmingEmin}sec
H8:88 +F

Tlacidla a displej

Ovladac funkcii Ovladac teploty
Zasuvatel'né otocné U niektorych typov spotrebi¢a su oto¢né oviadace
ovladace zapustné. Pre ich zasunutie ¢i vysunutie ich stlacte, ak su v

nulovej pozicii.

Tlacidla Pod jednotlivymi tlacidlami su umiestnené senzory.
Netlacte na tieto tlacidla prili$ silno. Iba sa dotknite daného
symbolu.



Ovladacé funkcii

Nastavenie - pozicie

Pre vyber typu ohrevu pouzite tento ovladac¢ funkcii.

Pouzitie

o ,VYPNUTE*

Rura na pec€ene je vypnuta.

Hordci vzduch*

Pre kolace a pecivo. Mézeme piect na dvoch urovniach.
Ventilator rozhana teplo z kruhového tepelného telesa na
zadnej stene rovnako po celej rure.

(E Horny/dolny ohrev*

Pre kolac€e, nakypy a chudé kusky masa, napriklad
hovéadzie alebo zverinu, na jednej horizontalnej urovni.
Teplo prudi rovnomerne zhora i zdola.

Cirkulacny gril

Pre peCenie masa, hydiny a ryb vcelku.
Grilovacie teleso a ventilator sa striedavo zapinaju a
vypinaju. Ventilator viri horuci vzduch okolo jedla.

7] Velkoplosny gril Pre grilovanie steakov, parku, toastov a kusky ryb.
Ohrieva sa cela plocha pod grilovacim tepelnym telesom.

[F] Maloplosny gril Pre grilovanie mensieho mnozZstva steakov, parkov,
toastov a kuskov ryb. Zohrieva sa stredna Cast
grilovacieho tepelného telesa.

(£} Dolny ohrev Pre zavaranie, opekani ¢i dopekani. Teplo prudi zospodu.

Rozmrazovanie Pri rozmrazovani, napriklad masa, hydiny, chleba a
kolacov. Ventilator viri horuci vzduch okolo potravin.

Osvetlenie rary Zapnutie osvetlenia rdry na pecenie

*Druh ohrevu, ktory sa podla normy EN50304 ur€uje energeticka trieda.

Pri nastavovani sa rozsvieti kontrolka nad voli¢om funkcii.
V rdre sa rozsvieti svetlo.



Panel pre tlacidla a
indikatory

Tlacidlo

Tlagidla mézu byt pouzité pre nastavenie roznych funkcii.
Tieto nastavené hodnoty sa zobrazuju na panelmi s
indikatormi.

Pouzitie

»§%  Rychlo ohrev

Rychle zahriatie rary na pecenie.

o8 Samodistiace funkcia

Automatické Cistenie rury na pecenie.

@®  Casové funkcie

Vyber kuchynského budika £, doby pripravy jedla b,
ukonéenie pripravy jedla (& a hodin (D.

Detska poistka

Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panelu.

- Minus
+ Plus

ZniZenie naprogramovanych hodn6t.
ZvySeni naprogramovanych hodnét.

Ovladac teploty

Nastavenia

V zatvorkach u prislu§ného symbolu uvidite, aka moznost
Casovej funkcie je prave vybrana.

Vynimka: U hodin svieti symbol (® len vtedy, ked

hodiny nastavujete.

Ovladac teploty sluzi k nastaveniu teploty Ci k nastaveniu
grilu.

Vyznam

Y Pozicia ,Vypnuté®

Rura nehreje.

50 -270 Rozsah teploty

Teplota pec€enia (°C).

e, *s, e« Nastavenie grilu

Nastavenie grilu pre mali [7] a velkd plochu 7]
e =Uroven 1, nizka

e = (roven 2, stredna

ese = Uroven 3, vysoka

clean

Samodistiaca funkcia

10

Ked rara zahrieva, symbol (8] svieti nad volicom teploty.
Kontrolka zhasne vo chvili, ked rira dosiahne pozadovanu
teplotu. Symbol [#] nesvieti, ked je aktivne svetlo alebo
rozmrazovacia funkcia [¢7.



A

Priestor na pecenie

Chladiaci ventilator

Osvetlenie rury na
pecenie

PrisluSsenstvo

Ak €as grilovania presiahne 15 minut, otoCte ovladac pre
nastavenie teploty na niz$i stupen.

Osvetlenie rury na pecenie sa nachadza vo vnutri v
priestoru na pecenie.
Chladiaci ventilator chrani tento priestor pred prehriatim.

Chladiaci ventilator sa podla potreby zapina a vypina.
Horuci vzduch unika otvorom nad dvierkami.

Pozor! Nikdy nezakryvajte vetracie otvory, inak by sa rura
na pecenie mohla prehriat.

Aby priestor po peceni rychlejSie vychladol, je chladiaci
ventilator este po urcitu dobu aktivni.

Pocas prevadzky svieti v priestore na pe€enie svetlo.
Pomocou tlacidla [#&] na ovladadi funkcii mozete zapnut
osvetlenie, aj ked rura nie je v prevadzke.

Rosty ¢i plechy (prislusenstvo) mézu byt zasunuté do rary
na pec€enie v piatich réznych vyskach.

Prislusenstvo mdzete vytiahnut do dvoch tretin von z rury
na pecenie, bez toho, aby sa preklopilo. Takto mbzete
pripravovany pokrm lepSie vybrat.

Ak je prisluSenstvo prili§ horuce, méze sa zdeformovat.
Po vychladnuti vSak deformacia zmizne a nema vplyv na
spravnu funkciu spotrebica.
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Vasa rura na pecenie je vybavena len niektorymi

z nasledujucich doplnkovych ro$tov patriacich do
prisluSenstva.

Dalsie prislusenstvo si moézete zakupit prostrednictvom
autorizovaného servisu, v Specializovanej predajne alebo
online na internete. Vzdy prosim uvedte &islo HEZ.

Rost
Pre malé panvice, riad, formy na pecenie, pre pe€enie,
pokrmy polozené priamo na rost a jedlo zmrazené.

Rost zasunte zakrivenou ¢astou ~~ dolu.

Smaltovany plech na pecenie
Pre kolace a cukrovinky. Zasunte plech na pecenie do rury
tak, aby jeho Sikma strana smerovala ku dvierkam.

Univerzalna panvica

Pre tekuté kolace a torty, pecivo, zmrazené pokrmy a velké
kusy masa na pecenie. Tento plech mézeme rovnako
pouzit na zadrzovanie odkvapkajuceho tuku pri peceni
masa priamo na roste.

Univerzalnu panvicu umiestnujte do rary zvySenym okrajom
smerom k dvierkam rary.

Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prisluSenstvo si mézte zakupit' v autorizovanej
predajne alebo prostrednictvom autorizovaného servisu.
Ponuka a dostupnost zvlastneho prisluSenstva sa v
jednotlivych zmenach liSia. Informacie najdete vo vasich
predajnych dokumentoch.

Smaltovany plech na
pecenie HEZ 361000

Pre torty a susSienky.

Univerzalna panvica HEZ
362000

Pre tekuté torty, pecivo, zmrazené pokrmy a vacsie
kusy masa na pecenie. Méze byt pouzita rovnako na
zadrzovanie odkvapkavajuceho tuku z masa pe¢eného
priamo na roste.

Rost HEZ 364000

Pre kuchynské misy, riad, formy na pecCenie, pecenie,
predmety ukladané priamo na rost a pre zmrazené pokrmy.
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Plech na pizzu HEZ 317000

Je idedlny pre pizzu, zmrazené potraviny, okruhle a

velké kolace. Plech na pizzu je mozné pouzit miesto
univerzalneho plechu. Plech postavte na rost a nasledujte
Udaje uvedené v tabulkach.

Kovovy pekac¢ HEZ 26000

Kovovy pekac mdze byt pouzity ku pe€eniu na keramickej
varnej doske. Idealne je pritom pouzivat variaci senzoricky
systém alebo automatické pecenie. Kovovy pekac je
smaltovany na vonkajSom povrchu a ma neprifnavy povrch,
na ktory sa nepriliepaju zvySky pokrmov.

Skleneny pekac¢ HEZ
915001

Skleneny pekac je idealny na pripravu dusenych pokrmov
a pokrmov, ktoré potrebuju v rdre zhnednut. Tento pekac je
vhodny pre automatické pecenie.

3nasobny teleskopicky
vysuv HZ368300

Teleskopicky vysuv na urovniach 1,2 a 3 umoznuje
uplné vysunutie prisluSenstva pred priestor rury bez jeho
naklonenia..

Pred prvym pouzitim rury na pecenie

Nastavenie ¢asu

NizSie su uvedené kroky, ktoré musite vykonat pred prvym
pouzitim rury na pecenie. Najskér si precitajte kapitolu
venovanu bezpecnostnym pravidlam.

Po zapojeni spotrebica svieti na displeji symbol hodin (©
nuly. Nastavte Cas.

1. Stladte tlagidlo so symbolom hodin (B.
Na displeji sa ukaze ¢as 12:00.

2. Nastavte ¢as pomocou tlacidiel + alebo -.

Po niekolkych sekundach sa spusti nastaveny ¢as.

13



Zahriatie rury na

pec':enie A’by ste savzbe_avili v6n<_a ,,novoFy“, p_rézdnu_ a u,zatvorenL’J
ruru na pecenie zohrejte. Idealne je nahriat ruru po dobu
jednej hodiny pri dolnom i hornom ohreve [Z] nastavenym
na 240°C. Skontrolujte, i v rdre neostali kiisky obalov.

1. Ovladacom funkcii vyberte horny a dolny ohrev [Z.
2. Ovladacom teploty nastavte hodnotu 240°C.
Po jednej hodine ruru na pecenie vypnite nastavenim

ovladaca funkcie do nulovej polohy.

C'§ter1'e Pred prvym pouzitim prislugenstva ich dékladne vygistite
prislusenstva utierkou a horucou vodou s trochou Gistiaceho prostriedku.

Nastavenie rury na pecenie

Existuju r6zne moznosti nastavenia va$ej rury na pecenie.
V tejto kapitole vam vysvetlime, ako nastavit poZadovany
druh ohrevu a teplotu alebo stuperi grilovania.

MézZete si nastavit dobu pripravy pokrmu i €as ukoncenia.
Precitajte si prosim kapitolu o nastaveni ¢asovych funkcii.

Poznamka Pred vloZenim potravin sa odporuca ruru predhriat, aby sa
zabranilo nadmernej kondenzacii vody na skle.
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Druh ohrevu a
teplota

Vypnutie rary na pecenie

Zmena nastavenia

Priklad na obrazku: horny a dolny ohrev pri 190°C.

1. Druh ohrevu nastavite ovladacom funkcii.

2. Teplotu alebo stuperi grilovania nastavite oviadacom
teploty.

Rura zac¢ne hriat.
Nastavte ovladac¢ funkcii do nulovej hodnoty.

Druh ohrevu a teplota ¢i stupen grilovania méze byt
kedykolvek zmenena prislusnym ovladacim voli¢om.
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Rychlo ohrev
Rychlo ohrevom dosiahne vasa rura na pecenie nastavenej
teploty obzvlast rychlo.

Rychlo ohrev pouzivajte pri nastavenych teplotach nad 100
°C. Vhodné su nasledujuce druhy ohrevu:

B Horlci vzduch

B Horny / dolny ohrev £

B Samostatny spodny ohrev [L]

Aby ste dosiahli rovnhomerného vysledku pecenia,
nevkladajte pokrm do priestoru na pec€enie, kym nie je
proces rychlo ohrevu ukonc&eny.

1. Nastavte druh ohrevu a teploty.

2. Stlacte kratko tlacidlo rychlo ohrevu » .

Na displeji svieti symbol rychlo ohrevu »$%. Rura napecenie

zacne hriat.
Proces rychlo ohrevu je Zaznie zvukovy signal. Symbol rychlo ohrevu »§% na displeji
ukonceny zhasne. Vlozte pokrm do rury na pecenie.

PreruSenie procesu rychlo Kratko stlaéte tlacidlo rychlo ohrevu » 5. Symbol »$% na
ohrevu displeji zhasne.

Nastavenie ¢asovych funkcii

Vasa rura na pe€enie ma rézne ¢asové funkcie. Tlacidlom
ovladania hodin (© zobrazite ponuku MENU a mézete
prepinat jednotlivé funkcie. Zatial ¢o nastavujete funkcie,
vSetky Casové symboly svietia. Zatvorky [ ] vam zobrazuju,
aku &asovu funkciu prave volite. Casova funkcia, ktora bola
uz nastavena, mozte zmenit' tlacidlom + alebo -., ak je dany
symbol v zatvorkach.
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Kuchynsky budik

Nastaveny Cas
kuchynského budika
uplynul

Zmena ¢asu kuchynského
budika

Zmazanie ¢asu
kuchynského budika

Zistenie ¢asovych
nastaveni

Casomieru mozete pouzivat ako kuchynsky budik. Pracuje
nezavisle od rury na pecenie a ma svoj vlastny signal.
Takto moézete rozoznat, Ci ide o zvuk budika alebo signal
Casovaca, ktory oznamuje skoncenie doby na pripravu
potravin.

1. Staéte tlagidlo so symbolom hodin (.
Na displeji svieti Casovy symboly a zatvorky su okolo
symbolu budika ).

2. Tlacidlom + alebo - nastavite ¢as budika.
Nastavena hodnota tlacidla + = 10 minut
Nastavena hodnota tlacidla - =5 minut

Po niekolkych sekundach zaéne plynut nastaveny ¢as.
Kuchynsky budik sa spusti. Na ukazovateli svieti symbol
kuchynského budika [£)] a &as nastaveny na budiku zaéina
plynut. Ostatné ¢asové funkcie zhasnu.

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa zobrazi udaj 00:00.
Vypnite budik tlagidlom so symbolom hodin (®.

Pre zmenu ¢asu kuchynského budika pouzite tlacidlo +
alebo -. Po niekolkych sekundach bude tato zmena prijata.

Tlagidlom - vratte ¢as kuchynského budika spat na
hodnotu 00:00. Po niekolkych sekundach bude zmena
prijata. Kuchynsky budik bude vypnuty.

Ak bolo nastavenych viacej ¢asovych funkcii, svietia
prislusné symboly na displeji. Cas kuchynského budika
plynie v popredi. Symbol budika ) je v zatvorkach a &as
kuchynského budika zac¢ina plynut.

Pre zistenie stavu na budiku &), doby pre pripravu jedla

D, koneéného &asu (L alebo hodin (© stladte opakovane
tlagidlo so symbolom hodin (© tak dlho, pokial sa zatvorky
nenachadzaju u prislusného symbolu. Prislusna hodnota sa
zobrazi na par sekund na displeji.
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Doba trvania

pripravy pokrmu Na rure mozete nastavit dobu pripravy vasho pokrmu. Ked
doba uplynie, rira sa automaticky vypne, takze nemusite
prerusit svoju dalSiu ¢innost. Tato doba pripravy nemoéze
byt nechcene predizena.

Priklad na obrazku: Doba pripravy 45 minut.
1. Ovladacom funkcii nastavte druh ohrevu.

2. Ovladacom teploty nastavte teplotu alebo stuperi
grilovania.

3. Dvakrat stlaéte tlagidlo so symbolom hodin (.
Na displeji sa zobrazi hodnota 00:00. Casové symboly
svietia a zatvorky sa nachadzaju pri symbole pre
nastavenie dizky trvania pripravy pokrmu <.

4. Tlacidlom + alebo - nastavte dobu trvania pripravy
pokrmu.
Nastavena hodnota tlagidla + = 30 minut
Nastavena hodnota tlacidla - = 10 minat

Po niekolkych sekundach sa rura na pecenie spusti. Na
displeji sa odpogitava doba pripravy pokrmu a symbol dizky
pripravy [.D] svieti. Ostatné ¢asové symboly zhasnu.
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Doba pripravy pokrmu
vyprsala

Zmena doby pripravy
pokrmov

ZruSenie nastavenej doby
pripravy

Zistenie nastavenych
c¢asovych funkcii

Konecény ¢as

Zaznie zvukovy signal. Rura prestane hriat.

Na displeji sa zobrazi hodnota 00:00. Stlacte tlacidlo so
symbolom hodin (©. Tlagidlami + alebo - mdZete znova
nastavit dobu trvania pripravy pokrmu. Alebo stlacte
dvakrat tlagidlo so symbolom hodin (© a otodte ovladad
funkcii do nulovej polohy. Rura na pecenie sa tak vypne.

Tlacidlom + alebo - zmerite dobu pripravy pokrmu. Po
niekolkych sekundach bude tato doba nastavena. Ak je
prave nastaveny kuchynsky budik, stlacte najskér tlacidlo
so symbolom hodin (©.

Tlacidlom — vratite nastavenu dobu spat do nulovej polohy
0:00. Po niekolkych sekundach bude zmena prijata.
Nastaveny €as doby pripravy bude zruSeny. Ak je zaroven
aktivny kuchynsky budik, tak najskoér stlacte tlacidlo so
symbolom hodin (©.

Pokial bolo nastavené niekolko ¢asovych funkcii, svieti
zodpovedaijuci symbol na displeji. Symbol ¢asovej funkcie,
ktory je viditelny na displeji, je zobrazeny v zatvorkach.

Pre zistenie ¢asovych Udajov na budiku &), pre dobu
pripravy <9, &asu ukond&enej pripravy (& & dasu

na hodinach (© stlaéte tlagidlo so symbolom hodin

(® opakovane, ak nie su zatvorky u prislusného symbolu
patriaceho k polozke, ktoru chcete zistit. Potrebny ¢asovy
udaj je na par sekund zobrazeny na displeji.

Dobu pripravy vasho pokrmu mézete nastavit' rovnako

v predstihu. Rura sa zapne automaticky a vypne v
pozadovanom kone¢nom Case. Napriklad mézete vlozit vas
pokrm do riry rano a nastavit dobu pripravy tak, aby bola
ukon&ena presne v ¢ase obeda.

Dbajte na to, aby pokrm nezostal v priestore napecenie
prili§ dlho, mohol by sa skazit.

Priklad: Je prave 10:30 hodin, doba pripravy pokrmu je 45
minut a Zelate si, aby bola doba pecenia ukoncena v 12:30.
1. Nastavte ovladac funkcii.

2. Nastavte ovladac teploty.

3. Stladte dvakrat tlagidlo so symbolom hodin (.

4. Tlacidla + alebo - nastavte ¢as na pripravu pokrmu.
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Doba trvania na pripravu
pokrmu vyprsala

20

5. Stlaéte tlagidlo so symbolom hodin (©. Zatvorky s pri
symbole kone&ného &asu (L. Na displeji je zobrazeny
¢as, v kedy bude vas pokrm hotovy.

6. Pre nastavenie neskorSieho kone¢ného ¢asu pouzite
tlacidla + alebo -.

Po niekolkych sekundach rara na pecenie akceptuje
nastavenie a prepne sa do pohotovostného rezimu. Casovy
udaj, v ktorom bude pokrm hotovy, je zobrazeny na displeji
a symbol ukong&enia .5 pripravy pokrmu je v zatvorkach.
Symboly kuchynského budika £} a symbol hodin ®
zhasnu. Ked' sa rura automaticky zapne, za¢ne ubiehat
Cas na displeji a symbol doby trvania pripravy |-l je v
zatvorkach. Symbol pre koneény &as pripravy (& zhasne.

Zaznie zvukovy signal. Rara na pecenie prestane hriat. Na
ukazovateli hodin sa zobrazi hodnota 00:00.

Stlaéte tlagidlo so symbolom hodin (. Novu dobu pre
pripravu pokrmov mozete nastavit tlacidlom + alebo -.
Alebo stladte dvakrat tlagidlo so symbolom hodin (® a
otocte ovladac¢ funkcii do nulovej polohy. Rura na pecenie
sa vypne.



Zmena ¢asu ukonc¢enia
pripravy pokrmu

ZruSenie kone¢ného ¢asu
pripravy pokrmu

Zist'ovanie ¢asovych
nastaveni

Hodiny

Zmena Casu

Potlacenie denného ¢asu

Tlacidlom + alebo — mézete zmenit kone¢ny €as. Po
niekolkych sekundach bude tato zmena akceptovana. Ak
je zaroven nastaveny kuchynsky budik, stlacte predtym
dvakrat tlagidlo so symbolom hodin (©. Koneény &as
nemerite, ak doba pripravy pokrmu uz prebieha. Kone¢ny
vysledok doby pripravy by sa tym narusil.

Tlagidlom — vratte spat ¢as ukoncenia pripravy na aktualnu
¢asovu hodnotu. Po niekolkych sekundach bude zmena
akceptovana a rura na pecenie sa spusti. Pokial je zaroven
nastaveny kuchynsky budik, stlacte pred tym dvakrat
tlagidlo so symbolom hodin (.

Ak bolo nastavenych viac ¢asovych funkcii, svietia
prislusné symboly na displeji.

Symbol ¢asovej funkcie, ktory je viditelny na displeji, je
zobrazeny v zatvorkach.

Pre zistenie ¢asu kuchynského budika £, doby trvania
pripravy pokrmu -5, kone&ného &asu (& alebo hodin ®
stlaéte niekolkokrat tlacidlo so symbolom hodin (©. Pokial
nebude symbol vyberu v zatvorkach prislusna ¢asova
hodnota sa zobrazi na par sekudnd na displeji.

Po zapojeni spotrebica alebo po preruseni elektrického
prudu svieti na displeji symbol hodin [(D] a $tyri nuly.
Nastavte aktualny ¢as.

1. Stlaéte tlagidlo so symbolom hodin (®.
Na displeji sa zobrazi ¢as 12:00.

2. Nastavte ¢asovu hodnotu tlacidlom + alebo -.
Po niekolkych sekundach bude nastaveny Cas prijaty.
Ziadna ina 8asova funkcia nesmie byt pri tomto nastavena.
1. Styrikrat stlaéte tlagidlo so symbolom hodin (.
Na displeji svietia Casové symboly a zatvorky sa
nachadzaju okolo symbolu hodin (.
2. Zmente Casovy udaj tlacidlom + alebo -.
Po niekolkych sekundach bude novy nastaveny ¢as

akceptovany.

Casovy Gdaj hodin méZete vypnut. Preditajte si o tom
prosim v kapitole o zakladného nastavenia.
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Detska poistka

Zapnutie detskej poistky

Vypnuti detskej poistky

Rura ma detsku poistku, aby deti nemohli riru zapnut.
Rura na pecenie s aktivovanou detskou poistkou nereaguje
na ziadne nastavenia. Kuchynsky budik a hodiny vSak
mbzete nastavovat aj pri aktivnej detskej poistke.

Pokial je nastaveny druh ohrevu, teplota alebo stupen
grilovania, detska poistka tento proces ohrevu prerusi.

Nesmie byt nastavena doba pripravy alebo konec¢ny Cas.

Stlacte tlacidlo so symbolom detskej poistky C= na cca 4
sekundy.

Na displeji sa zobrazi symbol detskej poistky C=. Detska
poistka je v aktivnom stave.

Stlacte tlacidlo so symbolom detskej poistky C= na cca 4
sekundy.

Symbol detskej poistky C= na displeji zhasne. Detska
poistka je vypnuta.

Zmena zakladnych nastaveni

Zakladné nastavenia

U rary na pecenie mdzete podla svojho vyberu menit r6zne
zakladne nastavenia.

Nastavenie 1 Nastavenie 2 Nastavenie 3

ci Ukazovatel ¢asu

Casovy (daj je Skryt dasovy -
vzdy na displeji* udaj.

c2 Doba trvania signalu
po uplynuti pripravy
pokrmu alebo
po uplynuti doby
nastavenej na budiku

cca 10 sekund cca 2 minuty* cca 5 minut

c3  Cakaci &as, kym
bude nastavenie
akceptované

cca 2 sekundy* cca 5 sekund cca 10 sekund

*Nastavenie od vyrobcu.
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Poznamka

Nasledujuce kroky mézu byt vykonané iba vtedy , ked nie
je nastavena ziadna ina ¢asova funkcia.

1. Stlacte na cca 4 sekundy tlacidlo so symbolom hodin
(®. Na displeji sa zobrazi aktualne zakladne nastavenie
hodin, t.j. pre nastavenie 1.

2. Tlac¢idlom + alebo - zmente zakladne nastavenie.

3. Potvrdte vyber tlagidlom so symbolom hodin (.
Na displeji sa zobrazi dalSie zakladne nastavenie.
Tlagidlom so symbolom hodin (® prejdite vietky trovne
a zmente nastavenie stlaCenim tlacidla + alebo -.

4. Nakoniec stladte na cca 4 sekundy tlagidlo (.

VSetky zakladne nastavenia budu akceptované.

Nastavenie mozete kedykolvek zmenit.

Vase nastavenia nebudu dodrzané, ak je spotrebi¢ vypnuty

z prudu alebo ak déjde k preruseniu dodavky el. pradu. V

tomto pripade bude spotrebi€ resetovany a nastaveny na
hodnoty nastavené vyrobcom.

Udrzba a ¢istenie

Navrhy a upozornenie

Pokial je rura udrziavana v Cistote a v dobrom stave,
ostane dlho pekna a funkéna. Teraz vam poradime, ako
tato rdru na pecenie spravne udrzovat a Cistit.

Rozdiely vo farebnych odtiefiov na prednej strane riury na
pecenie su vdaka réznym materialom pouzitych pri vyrobe
(napr. skla, plastu alebo kovovych suciastok).

Tmavé tiene skiel dvierok mézu vypadat’ ako necistota, ale
v skutoc€nosti sa mdze jednat o odraz osvetlenia rury na
pecenie.

Smalt je vypalovany pri extrémne vysokych teplotach. Takto
moézu vzniknut nepatrné farebné rozdiely. Je to normalny
jav a nie je tym ovplyvnena spravna funkcia spotrebica.
Hrany tenkych plechov nie je mozné Uplne smaltovat. Preto
sa mozu javit ako drsné. Antikorézna ochrana tym nie je
narusena.
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Cistiace
prostriedky

Zona

Je potrebné sa riadit’ Udajmi v nasledujucej tabulke, aby
nedoslo k poskodeniu réznych povrchov rury na pecenie
pouzitim

nespravnych Cistiacich prostriedkov.

Nepouzivajte:

B Abrazivne prostriedky alebo kyseliny

B Tvrdé drotenky alebo hubky,

B Vysokotlakové alebo parné istiCe.

Noveé utierky pred pouzitim dobre vyplachajte.

Cistiaci prostriedok

predna strana rury na
pecenie

Nerezova ocel

Horuci Cistiaci roztok:
Vycistite hubkou a osuste makkou utierkou.

Horuci Cistiaci roztok:

Vycistite hubkou a potom osuste makkou utierkou.
Hned odstrante akékolvek vodné Skvrny, tukové Skvrny,
Skroboveé €i Skvrny od bielka. Pod takymito Skvrnami sa
méze vytvarat korézia.

Prostrednictvom zakaznickeho servisu alebo v
Specializovanej predajne si mbézete zakupit Specialne
Cistiace prostriedky pre nerezovu ocel, ktoré su vhodné
na teplé povrchy. Cistiaci prostriedok naneste na povrch
velmi makkou utierkou.

Okenné sklo Cistiace prostriedky na sklo:
Ocistite mékkou utierkou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.
Skla dvierok Cistiace prostriedky na sklo:

Ocistite makkou utierkou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Skleneny kryt osvetlenia rary
na pecenie

Horuci Cistiaci roztok:
Vycistite hubkou na riad.

Tesnenie (neodnimaijte)

Horuci Cistiaci roztok:
Cistite hubkou na riad. Nedrhnite.

Zavesné rosty

Horuci Cistiaci roztok:
Namocte a vydcistite hubkou na riad alebo kefkou.

Prislusenstvo

Horuci Cistiaci roztok:
Namocte a vydcistite hubkou na riad alebo kefkou.

24



Cistenie katalyckych
samocistiacich ploch v
priestore na pecenie

Cistenie smaltovanej
podlahy a stien rury na
pecenie

Osvetlenie

Zapnutie osvetlenia rury

Vypnutie osvetlenia rary

Zadné a bo¢né vnutorné steny priestoru na peCenie a

u niektorych spotrebiov aj vrchna stena su opatrené
vysoko poréznym keramickym oblozenim. Toto oblozenie
absorbuje striekance, ktoré sa uvolTiuju pri peceni, nasava
ich a odstrafiuje poCas prevadzky rary. Tento Cistiaci proces
je efektivnejsi, ak je nastavena teplota vysSia a rdra na
pecenie je v prevadzke.

Ak je rura stale znecistena, tak pouzite samocistiacu
funkciu:

Doélezité upozornenie
Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze
by poskrabali katalycky, vysoko porézny povrch.

Nikdy nepouzivajte Cistiace prostriedky na keramické Casti
rary na pecenie. Ak takyto prostriedok nechcene spadne
na tieto keramické povrchy, ihned ho odstrarte za pouzitia
hubky a vacsieho mnozstva vody.

Pouzivajte hubku na riad a horucu vodu s trochou mydla
alebo octu.

Pri silnom znecisteni pouzivajte drétenku z uslachtilej
ocele alebo Specialny Cisti€ na rdry. Ruru Cistite ked je
vychladnuta.

Pre samocistiace plochy nikdy nepouzivajte kovové
drétenky alebo Specialne Cistiace prostriedky na rary.

Svetlo rdry na pe€enie mdze byt zapnuté ruc¢ne.

Otocte ovladac¢ funkcii do pozicie oznacenej symbolom
Ziarovky.

Svetlo sa rozsvieti. Ovladac teploty musi byt vypnuty.

Otocte ovladac¢ funkcii do nulovej pozicie.
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Samocdistiaca
funkcia

Poznamka

Funkciu nastavite
nasledovne:

Po vychladnuti rary

Poznamka
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Samocistiaca funkcia funguje ako regeneracny program.

Ak sa samocistiace Casti rury na pecenie nedistia
dostato¢ne spravne, mozu byt regenerované pomocou tejto
funkcie. Potom budu opat funkéné.

Povrchy rury na pecenie, ktoré nie su Cistené pomocou
samodistiacej funkcie, musia byt ocistené skor, pred
zapnutim tejto funkcie. Inak so mézu tvorit Skvrny.

1. Otocte ovladac funkcii do polohy so symbolom horuceho

vzduchu .

2. Otocte ovladacom teploty do pozicie ,Clean®.
3. Stlacte tlacidlo so symbolom samodistiacej funkcie .::.
Symbol .:: samocistiacej funkcie sa objavi na displeji.

Rura na pecenie sa vypne po 60 minutach. Zaznie zvukovy
signal a symbol samodistiacej funkcie bude blikat na
displeji. Ovladacom vypnite tuto funkciu .

Keramické dosky budu regenerované.
Po vychladnuti rury utrite hnedé a biele Skvrny jemnou
hubkou namocenou vo vode.

Jemné zafarbenie keramickych plechov nenarusi ich
funkciu samocistenia.

Z Casti rury, ktoré su oCistené samocistiacou funkciou,
odstrante zvysky soli pomocou vihkej hubky.

Ak je varny panel inStalovany na vrchnu €ast priestoru
na pecenie, je potrebné ho vypnut po dobu, ked je
samodistiaca funkcia aktivovana.



Vysadenie
a zavesenie
zavesnych rostov

Vysadenie zavesnych
rostu

Zavesenie zavesného
rostu

Zavesné rosty mézu byt pred Cistenim vybraté.
Rura musi byt vychladnuta.

1. Zavesny rost spredu nadvihnite

2. a vysadte ho. (obrazok A)

3. Potom vytiahnite cely zavesny rost

4. a vyberte ho. (obrazok B)

1B | =
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Zavesné rosty vycistite mycim prostriedkom a hubkou.
Na pripalené Skvrny sa odporuca pouzit kefku.

1. Najskor zasunte zavesny rost do zadného otvoru a
mierne ho zatlacte dozadu (obrazok A).

2. Potom ho zaveste do predného otvoru (obrazok B).

E =

Rosty m6zu byt na lavej aj pravej strane. Vyklenuti musi
byt vzdy dole.
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Vybratie tepelného
grilovacieho telesa

A

Vysadenie a
zavesenie dvierok
rury na pecenie
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Grilovacie tepelné teleso mdze byt u niektorych rdr na
pecenie pre lahSie Cistenie vybraté.

Nebezpecenstvo popalenia. Rura na pecenie musi byt
vychladnuta.

1. Vytiahnite madlo grilovacieho tepelného telesa smerom
k sebe a zatlacte ho hore, pokial neuslysite, Ze teleso
zapadlo. (obrazok A).

2. Zaroven grilovacie tepelné teleso podrzte a sklopte dolu
(obrazok B).

)

S X

Po vycisteni znovu zatlacte grilovacie teleso hore. Madlo
zatlacte dolu a nechaijte grilovacie teleso zapadnut’ do
svojej pévodnej polohy.

Predny panel méze byt za u¢elom lahSieho Cistenia a
demontaze skla vysadeny.

Zavesy dvierok rury su vybavené poistkami. Dvierka nie je
mozné zvesit, ak je poistka zatvorena (obrazok A). Ked
su poistky otvorené pre zvesenie dvierok (obrazok B), su
zavesy zaistené. Takto je zabranené nahlemu zatvoreniu

N\




Zvesenie dvierok

Zavesenie dvierok

Nebezpecenstvo Urazu. Zavesy sa m6zu nahle zatvorit,
ak nie su zaistené zaistovacie poistky. Zaistovacie poistky
musia byt vzdy zaklopené s vynimkou situacie, ked
zvesujete dvierka. Vtedy musia byt poistky odistené.

1. Dvierka rary uplne otvorte.
2. Vyklopte zaistovacie poistky, vlavo a vpravo (obrazok A).
3. AZ na doraz zavrite dvierka rury (obrazok B).

Oboma rukami uchopte dvierka vlavo a vpravo. ESte ich
trochu viac uzavrite a vytiahnite.

Opacnym postupom dvierka rury znovu zaveste.

1. Ked znova zavesujete dvierka, skontrolujte, ¢i su obidva
zavesy zasunuté presne do otvorov. (obrazok A).

2. \VVyrezy na spodnej strane zavesu musia na obidvoch
stranach presné zapadnut (obrazok B).

-

=

Dvierka sa m6ézu zdeformovat, ak nie su zavesy upevnené
spravne.
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A

Montaz a demontaz
skla dvierok

Demontaz
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3. Znovu zaklopte zaistovacie packy (obrazok C).
Zatvorte dvierka rury.

Nebezpeclenstvo urazu. Nedotykajte sa zavesov. Dvierka
mozu nechcené vypadnut alebo zaves sa méze zatvorit. V
pripade potreby kontaktujte autorizovany servis.

Pre lahSie Cistenie rury na pe€enie mozete z dvierok rury
odmontovat' sklo.

1. Zveste dvierka rury a polozte madlom dolu na utierku.
2. Odskrutkujte kryt navrchu na dvierkach. Aby ste to mohli
vykonat, najprv povolte skrutky na lavej a pravej strane.

(obrazok A).

3. Nadvihnete a vyberte horny skleneny panel (obrazok B).
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Montaz

U dvierok s tromi sklenenymi panelmi je nutné previest
rovnako tieto nasledovné kroky.

4. /yberte skleneny panel (obrazok C).

Ocistite skleneny panel pomocou Cistiaceho prostriedku na
sklo a jemnej utierky.

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo
prostriedky ktoré spésobuju koréziu, ani Skrabky na sklo a
tvrdé kovové metlicky. Sklo by sa mohlo poskodit.

U dvierok, ktoré maju dva sklenené panely, postupuijte
podla krokov 2 az 4.

1. Zasuiite skleneny panel Sikmo dozadu (obrazok A)
Skontrolujte, Ze napis ,, Right above , je v hornom
pravom rohu panelu.

2. Zasunte vrchny skleneny panel Sikmo naspat.
Presvedcte sa, Zze hladky povrch smeruje von.

3. Zaskrutkujte skrutky na kryte.
4. Zaveste dvierka rury na pecenie.

Ruru na pecenie je mozné znovu pouzivat’ len vtedy,
ked’ su skla dvierok spravne nasadené.
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Odstranovanie poruch

Tabulka poruch

Porucha

Poruchy maju €asto jednoduché priciny. Prv ako zavolate
autorizovany servis, skuste prosim poruchu odstranit sami
podfa tabulky poruch.

Mozna pri¢ina Riesenie/informacie

Rura na pecenie nefunguje.

Pozrite sa do poistkovej
skrine. Skontrolujte, ¢i su
poistky v poriadku.

Pokazena poistka.

Vypadok el. pradu. Skontrolujte, ¢i funguje
kuchynskeé svetlo a dalSie

spotrebice.

Na displeji sa zobrazi symbol
hodin (© a nuly.

Vypadok el. prudu. Znova nastavte Cas.

Rura na pecenie nehreje.

Niekolkokrat otocte
ovladace sem a tam.

ZapraSené kontakty.

Chybové hlasenia

Chybové hlasenie

Ak sa na displeji zobrazi chybové hlasenie £, stladte
tlagidlo (©. Hlasenie zmizne. Nastavené &asova funkcie
su zruSené. Ak chybové hlasenie nezmizne, zavolajte
autorizovany servis.

V pripade nasledujucich chybovych hlaseni sa mbzete
pokusit odstranit poruchu sami.

Mozna pri¢ina RieSenie/informacie

EO011

Niektoré tlacidlo bolo moc
diho stlacené alebo je
zakryté.

Stlacte naraz vSetky
tlac¢idla. Skontrolujte, Ci sa
niektoré tlacidlo nezaseklo,
¢i nie je zakryté alebo
znedistené.
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Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy modze
vykonavat’ len nami vySkoleny servisny technik.



Vymena ziarovky v
rare

Ochranny skleneny
kryt

Ak sa ziarovka v rure poskodi, treba ju vymenit.
Ziarovky odolné vo&i vysokym teplotam mézete kupit v
autorizovanom servise alebo v Specializovanej predajni.
Pouzivajte len ziarovky uvedené vyssie.

1. Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!
Odpojte spotrebi¢ od hlavného privodu energie.
Skontrolujte ¢i je naozaj odpojeny.

2. Do studenej rary vilozte utierku, aby nedoslo k jej
poskodeniu.

3. Otacanim smerom dolava odkrutte skleneny kryt.

4. \/ymente Ziarovku za novu rovnakého typu.
5. Nakrutte napat skleneny kryt.
6. Vyberte utierku z rary a znovu pripojte spotrebi¢ k

hlavnému privodu energie.

Poskodeny skleny kryt je potrebné vymenit.
Ochranny kryt kupite v autorizovanom servise. Uvadzaijt
¢Cislo vyrobku a vyrobne Cislo (E, FD) vasho spotrebica.

e
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Autorizovany servis

Cislo E a &islo FD

34

Nas autorizovany servis vykonava opravy spotrebicov,
dodava nahradne diely alebo prisluSenstvo a odpoveda na
otazky suvisiace s nasimi vyrobkami alebo sluzbami.
Kontaktné informacie o autorizovanom servise su uvedené
v prilozenej dokumentacii.

Ak sa obratite na nas autorizovany servis, uvadzajte
vzdy €islo vyrobku (E) a vyrobne ¢islo (Cislo FD) vasho
spotrebica.

Typovy §titok s Cislami najdete na pravej strane dvierok
rary.

Aby ste nemuseli v pripade potreby dlho hladat,
poznacte si Udaje o vasom spotrebici a teleféonne Cislo
autorizovaného servisu do nasledovnej tabulky.

[c E: ¢. FD:

| Cislo autorizovaného servisu @:




Typy pre usporu energie a ochranu
zivotného prostredia

Uspora energie

Ekologicka
likvidacia

2

V tejto kapitole vam poradime, ako pri prevadzke Setrit
energiu a ako vas spotrebic spravne vyradit ako odpad.

Ruru na pecenie predhrievajte len vtedy, ak je to uvedené v
recepte alebo v tabulke navod na obsluhu.

PouZzivajte tmavé, lakované alebo Cierne smaltované formy
na pecenie. Maju lepsi absorp&nu schopnost na uchovanie
tepla.

Ruru behom varenia, pe€enia masa a peciva otvarajte ¢o
najmene;.

Viac kolacov upeciete najlepSie jeden po druhom. Rdara je
este tepla a skracuje sa tym doba pecenia druhého kolaca.
Do rary mézete vkladat’ dve formy na pecenie naraz vedla
seba.

Pri dlhSej dobe pe€enia mozete ruru 10 minut pred
skonéenim vypnut a vyuzit na dokoncenie pokrmu
zbytkové teplo.

Obal zlikvidujte spésobom Setrnym k Zivotnému prostrediu.

Tento spotrebi¢ zodpoveda eurépskej smernici 2002/96/EG
o nakladani s dosluzilymi elektrickymi a elektronickymi
spotrebi¢mi (Waste electrical and electronical equipment

— WEEE).

Tato smernica stanovuje jednotny ramec pre spatny odber
a recyklovanie pouzitych spotrebi¢ov v Statoch EU.
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Tabulky a rady

Kolace a pecivo

Formy na pecenie

Tabulky

36

Tato kapitola poskytuje vyber pokrmov a najvhodnejSie
nastavenia pre ich pripravu. Dalej poskytuje informéacie o
tom, aké prisluSenstvo je najvhodnejSie pouzivat a v akej
vyske v rdre ho umiestriovat. Dalej sa dozviete aky riad
pouzivat, dame vam niekolko typov na pripravu pokrmov a
¢o robit, ak sa nieCo nepodari.

Ak chcete pripravovat pokrmy podla vasich vlastnych
receptov, mézete sa riadit podobnymi receptami uvedenymi
v tabulke.

NajvhodnejSie je pouzivat tmavé kovové formy na pecenie.
Formy na pecenie umiestiujte vzdy na rosty.

Doba pripravy uvedena v tabulke plati vzdy pre vlozenie
pokrmu do studenej rury bez predhrievania. Tym uSetrite
energiu. Ak sa rura predhrieva, dobu pripravy pokrmu
uvedenu v tabulke skratte o 5 az 10 minut.

Podla druhu kolaca alebo peciva si v tabulke zvolte
najvhodnejSiu dobu ohrevu. Teplota a doba pecenia zavisi
na pocte porcii a konzistencii pokrmu. Preto su v tabulke
vzdy uvedené priemerné hodnoty. Zacinajte s najnizSou
hodnotou. NizSia teplota doda rovnomerné zhnednutie. Ak
bude potrebné, nabuduce nastavte vySSiu teplotu.



Dalsie informacie najdete v kapitole , Tipy na pedenie®.

Kolace v Formy na pecenie Vyska Druh Teplota Doba pecenia
formach umiestnené priamo na rost ohrevu v°C v minutach
Kolac Forma @ 31 cm 1 = 220-240 40-50

2+3 190-210 45-55
Francuzsky Forma @ 31 cm 1 = 210-230 40-50
slany kola¢
Viac kolacov* Forma 28 cm 2 = 180-200 50-60

* Pre spolo¢nu pripravu viacerych kolacov pouzite viac foriem v niekolkych vySkovych urovniach.

Kolace pecené Vyska Druh Teplota Doba pecenia
na plechu ohrevu v°C v minatach
Pizza Plech na pecenie 2 = 210-230 25-35

Hlinikovy plech +

nizky smaltovany plech* 2+3 180-200 35-45

Hlinikovy plech +

hlboky smaltovany plech* 2+4 180-200 35-45
Nadychané Plech na pecenie 3 170-190 20-30
cesto Hlinikovy plech +

nizky smaltovany plech* 2+3 170-190 35-45

Hlinikovy plech +

hlboky smaltovany plech* 2+4 170-190 35-45

* Ak peciete na dvoch vySkovych Urovniach, vlozte hlinikovy plech vzdy na nizSiu uroven a hiboky

smaltovany plech na vysSiu Uroven.

Dalsie plechy na pe&enie moZete kupit v $pecializovanej predajni alebo v na§om autorizovanom

servise.

Chlieb a rozky Vyska Druh Teplota Doba pecenia
ohrevu v°C v minutach

Kysnuty chlieb z 1.2 kg Smaltovany plech 2 = 270 8

muky* (s predhriatim) 200 35-45

Kysnuty chlieb z 1.2 kg Smaltovany plech 2 = 270 8

muky* (bez predhriatia) 200 40 -50

Rozky (napr. zitné) Smaltovany plech 3 = 200-220 20-30

* Nikdy nevlievajte vodu priamo do horucej rary.
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Drobné pecivo Vyska Druh Teplota Doba pecenia
ohrevu v°C v minutach

Pecivo a Plech na pecenie 3 150 - 170 10-20
suSienky 2 plechy na pecenie* 2+3 140-160 25-35
Cukrovinky Plech na pecenie 3 80 - 100 120 - 150
Krémové Plech na pecenie 2 = 190-210 30-40
krehké pecivo
Makarony Plech na pecenie 3 = 100-120 30-40

2 plechy na pecenie* 2+3 100-120 35-45

* Ak peciete na dvoch urovniach, umiestiiujte smaltovany plech vzdy nahor.
V $pecializovanych predajniach je mozne ako doplnkové prislusenstvo kupit Specialny plech na

pecenie.

Tipy na pecenie

Ak chcete piect’ podla
vlastného receptu.

Riadte sa podobnym pecivom v tabulke.

Takto zistite, €i je treny
kolaé€ vnutri upeceny.

Asi 10 minut pred skon€enim pecenia uvedenym v
recepte pichnite drevenym Sparadlom do najvysSieho
miesta kolac¢a. Ak sa na Sparadle nezachyti Ziadne cesto a
Sparadlo zostane suché, kolac je hotovy.

Kola¢ ,,spadne*.

Pri budicom peceni pridajte menej tekutiny alebo
nastavte teplotu rury o 10 stupnov nizsiu. Dodrziavajte
dobu mieSania uvedenu v recepte.

Kolag je v strede vysoky,
ale po stranach zostal
nizky.

Nemastite okraj formy na pecenie. Po upeceni odtiahnite
kola¢ opatrné nozom.

Kola¢ je navrchu moc
tmavy.

Vlozte kola¢ do rury o uroven nizSie, zvolte nizSiu teplotu
a pecte ho o nie€o dlhsie.

Kolag je prilis suchy.

Drevenym Sparadlom urobte do hotového kola¢a malu
dierku. Potom kvapnite ovocnu Stavu alebo alkoholicky
napoj do dierky. Pri buddcom peceni zvolte teplotu o 10
stupriov vy$Siu a kratSiu dobu pecenia.

Chlieb alebo kolace (napr.
ovocny kolag) vypada
dobre, ale vo vnutri je
mazlavy (mokry).

Pri budicom peceni pouzite o nie€o menej tekutiny

a pecte o nieCo dlhSie pri nizSej teplote. Pri kola¢och

so Stavnatou oblohou upecte najprv korpus. Posypte

ho mandlami alebo strihankou a az potom oblozte.
Postupujte podla receptu a dodrziavajte predpisanu dobu
pecenia.
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Pecivo zhnedlo
nerovnomerné.

Zvolte o nieco nizSiu teplotu, tak bude pecivo rovnomerné
hnedé. Jemné pecivo pecte pri nastaveni horného a
doIného ohrevu [Z] na jednej drovni. Cirkulaciu vzduchu
méze taktiez ovplyviiovat presahujuci papier na pecenie.
Vzdy papier na pecenie odstrihnite podfa tvaru plechu.

Kolace sa piekli na
réznych urovniach.
Kolaé na hornom plechu
je tmavsi nez ten na
spodnom plechu.

Ak peciete na réznych urovniach zaroven, vzdy pouzivajte
funkciu horticeho vzduchu [Z]. Aj ked su plechy vkladané
do rury v rovnaku dobu, neznamena to, Ze musia byt vzdy
hotové v rovnaku dobu.

Pri pe€¢eni mokrych
kolacov sa zraza vihky
vzduch.

Pri peeni sa mdze zrazat vihky vzduch. Cast par unika
cez dvierka a Cast sa méze zrazat a tvorit kvapky na skle
alebo na nabytku v blizkosti spotrebi¢a. Rura na pecenie
bola takto navrhnuta.

Maso, hydina, ryby

Riad

Praktické rady pre
pecenie

Praktické rady pre
grilovanie

Je mozne pouzivat akykolvek riad odolny voci vysokym
teplotam.

Riad vzdy umiestiujte do prostriedku rostu.

Horuci skleny riad pokladajte na suchu utierku. Ak ho
polozite na vihku alebo studenu plochu, sklo by mohlo
prasknut.

Vysledok pecenia vzdy zavisi od druhu a kvality masa.

Pri pe€eni chudého masa vzdy pridavajte k nemu 2 az

3 lyzice tekutiny. Ak maso dusite, pridajte 8 az 10 lyzic
tekutiny podla velkosti porcie.

Kusky masa v polovicke doby pecenia otocte.

Po upeceni by malo maso zostat asi 10 minut vo vypnutej
a zavretej rure. Tym sa lepSie rozlozi Stava z masa po jeho
povrchu.

Grilujte vzdy so zavretymi dvierkami rury.

Grilujte kusky pokial mozno rovnakej hrubky. Maso by

malo byt najmenej 2 az 3 cm hrubé, aby si udrzalo Stavu a
rovnomerné zhnedlo.
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Grilované kusky pokladajte priamo na rost.

Ak grilujete jeden kusok masa, najlepSie sa ogriluje, pokial
ho polozite do prostriedku rostu. Na trovern jeden vlozte
smaltovany plech, ktory bude zachytavat odkvapkavajucu
Stavu.

Pri grilovani kiskov masa alebo ryb ich asi po dvoch

tretinach pripravy otocte.

Grilové teleso sa bezne automaticky zapina a vypina. Je to
normalny priebeh. Ako ¢asto zavisi na nastavenom stupni
grilovania.

Maso Doby pripravy v nasledujucej tabulke su stanovené pri
peceni bez predhriatia rary. Casové udaje v tabulke su
orientacné a mozu sa lisit' v zavislosti na kvalite a povahe
pripravovaného masa.

Maso Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba pecenia

ohrevu v°C v minatach

Hovadzie 1 kg zakryté 2 = 220-240 90

dusené, 1,5 kg 2 = 210-230 110

pecené (napr. 2 kg 2 = 200-220 130

rebierka)

Hovadzie 1 kg odkryté 2 = 210-230 70

zadné 1,5 kg 2 = 200-220 80

2 kg 2 = 190-210 90

Slabo 1 kg odkryté 1 210-230 40

prepecené

hovadzie*

Steak dobre ros§t*** 5 ) 3 20

prepeceny rost*** 5 E] 3 15

Steak, slabo

prepeceny

Bravéove bez 1kg odkryté 1 190-210 100

koze (napr. 1,5 kg 1 180-200 140

krkovicka) 2 kg 1 170-190 160

Bravcove s 1 kg odkryté 1 180-200 120

kozou** (napr. 1,5 kg 1 170-190 150

plece, nozky) 2 kg 1 160-180 180

Udené 1kg zakryté 2 = 210-230 70

bravéove

rebierko s

kostou

Sekana 750 g odkryté 1 170-190 70
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Maso Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba pecenia
ohrevu v°C v minatach
Parky cca. 750 g ros§t*** 4 ) 3 15
Telacie 1kg odkryté 2 = 190-210 100
2 kg 2 = 170-190 120
Jahnacie 1,5 kg odkryté 1 150-170 110
stehno s
kostou

* Hovéadzie v polovici doby pec€enia otocte. Po upeceni ho zabalte do alobalu a nechajte odlezat asi
10 minut eSte v rure.
** Brav€ove na niekolkych miestach narezte. Ak budete maso pri pe€eni otacat, polozte maso na

riad a najprv pecte koZou dolu.

*** Na uroven 1 vlozte smaltovany plech.

Hydina Doby pripravy v nasledujucej tabulke su stanovené pri
peceni bez predhriatia rary. Udaje o vahe v tabulke udavaju
vahu neplnenej hydiny pripravenej k peceniu.

Ak grilujete priamo na roste, umiestnite na Uroven 1
smaltovany plech.

Pri pe€eni husi alebo kacky prepichnite na niekolkych
miestach kozu pod kridlami: tym sa tak lahko nevysusi tuk.
Asi po dvoch tretinach pecenia celé maso otocte.

Aby bola koza dozlatista upe¢ena a chrumkava, potrite

ju na konci pecenia maslom, slanou vodou alebo
pomarancéovou Stavou.

Hydina Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Typ Teplota Doba

ohrevu v°C pripravy v
minutach

Kuracie polky, 400 g kazda rost 2 200-220 40-50

1 -4 porcie

Porcie kurata 250 g kazda rost 2 200-220 30-40

Celé kuréa 1 kg kazda rost 2 190-210 50-80

1-4ks

Kacka 1,7 kg rost 2 180-200 90- 100
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Hydina Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba

ohrevu v°C pripravy v
minutach
Hus 3 kg rost 2 170 - 190 110 - 130
Mlady moriak 3 kg rost 2 180-200 80-100
2 morc&acie po 800 g rost 2 190-210 90-110
stehna
Ryby Doby pripravy v nasledujucej tabulke su stanovené pri
peceni bez predhriatia rary.
Ryby Hmotnost’ PrisluSenstvo Vyska Druh Teplota Doba pecenia
ohrevu Stupen v minatach
grilovania

Grilované ryby 300 g rost* 3 ) 2 20-25

1kg 2 180-200 45-50

1,5 k 2 170-190 50-60

g

Rybie kotlety po 300 g rost* 4 ) 2 20-25
* Na droven 1 umiestnite smaltovany plech.
Tipy na a pecenie a
grilovanie
Hmotnost’ mésa nie je Zvolte udaje zodpovedajuce najblizSej alebo o nieco
uvedena v tabulke. niz8ej hmotnosti a maso pecte o nieco dlhsie.
Ako zistit’, ¢i je maso Pouzite masovy teplomer (mozno kupit' v Specializovanych
hotové. predajniach) alebo vykonajte skusku lyzicou. Zatlacte

lyZicu na méaso. Ak je na dotyk pevné, je hotove. Ak sa
pod lyzicou prehne, potrebuje eSte o nie€o viac ¢asu.

Maso je prilis tmavé a koza Skontrolujte vySku zasunutia a teplotu.
je miestami spalena.

Maso vyzera dobre, ale Pri budicom peceni pouzite mensi riad na pe€enie alebo
st'ava je pripalena. pridajte o trochu viac tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale Pri budicom peceni pouzite vacsi riad na pecenie alebo
St'ava je prili$ svetla a pridajte menej tekutiny.

vodnata.
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Pri podlievani masa sa Vacsina pary unika k tomu uréenym otvorom, na

tvori para. chladnejSom ovladacom panely alebo na nabytku v
blizkosti rury sa mozu tvorit kvapky. Tomuto javu sa
bohuzial neda zabranit.

Nakypy, zapekané o .
pokrmy, toasty Dovby pripravy v ngslfadu;ucej tabulke su stanovené pri
peceni bez predhriatia rury.

Pokrm Riad Vyska Druh Teplota Doba v
ohrevu v°C minutach
Stupen
grilovania
Nakypy, dezerty Forma pre nakypy 2 = 180-200 40-50
(napr. syrovy nakyp s
ovocim)
Pikantné pokrmy Zapekacia forma alebo 3 = 210-230 30-40
zapekané s smaltovany plech 3 =2 210-230 20-30

uvarenymi prisadami
(napr. cestoviny so
zapekanou vrchnou

vrstvou)

Slané pokrmy Forma pre nakypy 2 150-170 50 -60
zapekané so syrovymi  alebo smaltovany plech 2 150-170 50 -60
prisadami* (napr.

franclzske zemiaky)

Zapecené toasty rost 5 ) 3 45
Syrové toasty rost** 4 ) 3 58

* Zapekané pokrmy by nemali byt hrubsie ako 2 cm.
** Na uroven 1 vzdy umiestnite smaltovany plech.
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Rozmrazovanie
Zmrazeny pokrm vyberte z obalu, polozte ho do vhodného
riadu a vlozte do rury na rost.

Riadte sa pokynmi vyrobcu, ktoré su uvedené na obale.

Doba rozmrazovania zavisi na druhu a mnozstve
zmrazeného pokrmu.

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v °C
ohrevu

Zmrazené pokrmy* rost 2 Ovladac

napr. smotanové torty, maslové torty, teploty zostava

torty s Cokoladovou ¢i cukrovou vypnuty.

polevou, ovocie, kur€ata, udeniny a
masa, chlieb a rozky, kolace a ostatné
pecivo

* Zmrazené pokrmy prikryte priliehavou foliou pre ohrievanie v mikrovinnej rure. Kusky hydiny by mali
byt otocené kozZou dolu.

Susenie e o : . -
Pouzivajte len Cerstvé ovocie a zeleninu a pred suSenim ho
dokladne umyte.

Nechajte ho odkvapkat a osuste ho.
Smaltovany plech a rost vylozte Specialnym alebo
pergamenovym papierom na pecenie.

Pokrm Vyska Druh Teplota  Dobav

ohrevu v°C hodinach

600 g jablénych platkov 2+3 80 asi 5

800 g platkov hrusiek 2+3 80 asi 8

1.5 kg sliviek 2+3 80 asi 8 10

200 g Cerstvych bylin 2+3 80 asi 1% hodiny

Poznamka Velmi Stavnaté ovocie alebo zelenina niekolkokrat otocte.

Po usu$eni ho ihned zlozte z papiera na pecenie.
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Hotové zmrazené
vyrobky

Riadte sa pokynmi vyrobcu na obale vyrobku.

Doby pripravy v nasledujucej tabulke su stanovené pri
peceni bez predhriatia rary.

Pokrm Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v°C pripravy v
minutach
Hranolky* Grilovaci alebo 3 = 210-230 25-30
smaltovany plech
Pizza* Rost 2 = 200-220 15-20
Pizza francuzska* Rost 2 200-220 15-20

* Na ro$t umiestnite nepremastitelny papier, vhodny pre danu teplotu.

Poznamka

Zavaranie

Priprava:

Plech méze pri rozmrazovani mrazenych potravin zmenit
tvar. To je spOsobené vystavenim prisluSenstva r6znym
teplotam. Pocas rozmrazovania sa plech opat’ vrati do
povodného tvaru.

Pouzivajte Cisté a neposkodené pohare a uzavery. Pohare
by mali mat' priblizne rovnaku velkost. Udaje v tabulkach
sa vztahuju na okruhle pohare s objemom 1 liter.

Upozornenie: Nepouzivajte vacsie alebo vyssie pohare.
Uzavery by mohli prasknut.

Zavarajte len zdravotne nezavadne ovocie a zeleninu. Pred
zavaranim ho umyte.

Pohare napliite ovocim alebo zeleninou. V pripade potreby
znovu utrite okraj pohara, pretoze musi byt Cisty. Na kazdy
pohar polozte gumové tesnenie a uzaver. Uzatvorte pohare
pomocou Specialnej hlavy.

Do rury na pecenie nevkladajte naraz viac ako Sest
poharov.

Casové Udaje v tabulke sU len orientadné. Mézu sa ligit v
zavislosti na teplote miestnosti, po¢te poharov a teplote ich
obsahu.

Pred vypnutim rary sa presvedcte, ze sa v poharoch tvoria
bublinky.
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Nastavenie

Zavaranie ovocia

5.

. Nizky smaltovany plech umiestnite na uroven 2.

Pohare postavte tak, aby sa navzajom nedotykali.

. Do plechu nalejte pol litra horticej vody (asi 80 °C).
. Zatvorte dvierka rury.

. Ovladagom funkcii nastavte na dolny ohrev (L.

Ovladacom teploty nastavte teplotu na 170 az 180 °C.

Ako nahle sa v poharoch za¢nu v pravidelnych intervaloch
tvorit bublinky — po 40 az 50 minutach — nastavte ovlada¢
teploty na nulu. Ovladag¢ funkcii nechajte zapnuty.

Pohare nechaijte priblizne 25 az 35 minut vo vypnutej rare
a potom ich vyberte. Ak ich nechate v rure prili§ dlho, mohli
by sa v nich zaat mnozit’ baktérie a zavarenina by zacala
kysnut. Nastavte ovlada¢ funkcii na nulu.

Ovocie v litrovych poharoch

Ked' sa za€nu tvorit’ bublinky

Zbytkové teplo

Jablka, egrese, jahody Vypnut raru asi 25 minut
Cere$ne, marhule, broskyne, Vypnut rdru asi 30 minut
egrese

Jablkd, jabléné pyré alebo Vypnut rdru asi 35 minut

CereSnové pyré

Zavaranie zeleniny

Ako nahle sa v poharoch za&nu tvorit’ bublinky, znizte
teplotu na 120 az 140°C. Podla udajov v tabulke v&as
vypnete teplotu rdry na nulu. Nechajte zeleninu v rure
dalSich 30-35 minut. Ovladac funkcii nechajte zapnuty.

Zelenina so studenym

Ked’ sa za¢énu tvorit’ bublinky Zbytkové teplo

nalevom v litrovych poharoch  120-140°C

Paprika asi 35 minut
Cvikla asi 35 minut asi 30 minut
Kel asi 45 minut asi 30 minut
Fazula, kalerab, Cervena asi 60 minut asi 30 minut
kapusta

Hrasok asi 70 minut asi 30 minut
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Vyberanie poharov z rury

alebo vihky povrch, mohli by prasknut.

Nepokladajte horuce pohare z hortcej rary na studeny

Standardné pokrmy

Podla normy DIN 44547 a EN 60350

Pecenie Doby pripravy v nasledujucej tabulke su stanovené pri
peceni bez predhriatia rary.
Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v°C pripravy
v minutach
Maslové susienky  Smaltovany plech 2 = 160-170 20-30
Hlboky smaltovany plech 3 = 160-170 30-40
Hlinikovy plech +
smaltovany plech* 2+3 140-160 20-30
Hlinikovy plech +
hlboky smaltovany plech* 2+4 140-160 20-30
20 malych kola€ov  Plech na pec€enie 3 = 160 -180 20-30
20 malych kola¢ov  Hlinikovy plech + 2+3 150-170 25-35
na plechu (nutné smaltovany plech*
predhriatie rary) Hlinikovy plech + 2+4 150-170 25-35
hlboky smaltovany plech*
Piskot Piskoétova forma 1 = 160-180 30-40
Pecivo Smaltovany plech 3 = 170-190 40-50
Hlinikovy plech + 2+3 150-170 30-45
smaltovany plech*
Hlinikovy plech + 2+4 150-170 30-45
smaltovany plech*
Jablkovy kolac 2 rosty* 2+3 190-210 70-80
+ 2 kolacové formy
@20 cm**
Smaltovany plech 1 = 200-220 70-80

+ 2 kolacové formy
& 20 cm**

* Ak peciete na dvoch urovniach, hlinikovy plech vzdy umiesuiujte na nizsiu trover a nlboky
smaltovany plech na vy$Siu uroven.

** Kolace rozmiestnite na plech nasikmo.

Rosty a plechy je mozne objednat ako doplnkové prisluSenstvo v Specializovanych predajniach.
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Grilovanie Doby pripravy v nasledujucej tabulke su stanovené pri
peceni bez predhriatia rary.
Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Stupen Doba ohrevu
ohrevu grilovania v minatach
Topinky (10 minut rost 5 ) 3 1-2
predhrievania)
12 kusov telacich rost 4 ™ 3 25-30

hamburgerov*

*V polovici doby grilovania oto¢it. Na Uroven 1 vzdy umiestnite smaltovany plech.
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Zapojenie rury na pecenie do
rozvodnej siete

- Pred prvym pouzitim rury na pecenie
skontrolujte, Ci je Vasa domaca elektricka
siet spravne uzemnena a ¢i zodpoveda
vSetkym platnym bezpec&nostnym
normam. Vas spotrebi¢ musi byt zapojeny
autorizovanym pracovnikom. Normy
regionalnej spolo¢nosti dodavajuci
elektricky prud a celonarodné normy su
aplikované na prevadzku tohto spotrebica.
Pouzitie tohto spotrebi¢a bez spravneho
uzemnenia alebo po nespravne;j instalacii
mdbze sposobit vazne zranenia (smrtelné
zranenie po zasahu el. pradom), aj ked k
nim dochadza velmi zriedka. Vyrobca na
seba neprebera ziadnu zodpovednost za
funkéné poruchy ¢i poSkodenie spotrebica,
pokial si spésobené nespravnou
elektrickou instalaciou.

Pocas akejkolvek montaze nesmie byt
spotrebi¢ zapojeny do el. siete.

Rura na pecenie je spotrebic 1. triedy

a mbze byt pouzivana len na zaklade
uzemneného pripojenia.

Pre el. pripojenie je potrebné pouzit kabel
typu HO5 V V-F alebo o triedu vy$si. Zlty
a zeleny kabel, su pouzivané na zemné
pripojenia, musia byt pripojené ako prvé

a ich dizka musi byt dih&ia ako dizka
ostatnych kablov.

V zaujme dodrzania bezpecénostnych
noriem je potrebné, aby sa pracovnik,
ktory spotrebic instaluje, uistil, Ze bolo

pri montazi spotrebi¢a nainstalované
odpojovacie zariadenie s odstupom
kontaktov min. 3 mm. Toto nie je nutné

v pripade, ak je po montazi pristupna
zastr€ka pre odpojenie z el. siete.
Montazou musi byt zaistena ochrana proti
priamemu dotyku.

Rura na pecenie musi byt zapojena podla
instalaCnej schémy, ktory je zobrazeny na
Stitku s technickymi udajmi spotrebica.
VSimnite si Udaje o napajani uvedené na
tomto Stitku.

- Spotrebi¢ pred vstavanim postavte pred
kuchynsku linku. Spojovaci kabel musi byt
dostato¢ne dlhy. Pozor! Nedopustite, aby
sa spojovaci kabel pocas inStalacie niekde
nechtiac zachytil alebo aby priSiel do styku
s horucimi ¢astami rury na pecenie.

- Akykolvek zasah do spotrebica, vratane
vymeny Ci inStalacie napajacieho
kabla, musi byt vykonané pracovnikom
autorizovaného servisu.

Priprava jednotky - Plan 1

- Dyhované a laminatové steny okolitého
nabytku v zabudovanej linke musia byt
vybavené takym povrchom, ktory dokaze
odolat teplotam do 90 °C na vnutornej
strane nabytku (kde je umiestnena

rdra na pecenie) a teplotam do 70 °C

u vzdialenejSich kusov nabytku. Pokial
tieto dyhované a plastické povrchy

alebo lepiace folie nie su dostatocne
ziaruvzdorné, mdze dojst k deformacii
alebo k spaleniu nabytku. V takychto
pripadoch na seba vyrobca neprebera
Ziadnu zodpovednost za vzniknutu Skodu.
Vyrezové prace na nabytku vykonajte pred
pripojenim spotrebica. Dbajte na to, aby
ste odtial odstranili pripadné piliny alebo
spony, nakolko by mohli mat’ negativny
vplyv na spravnu funkénost €asti rdry na
pecenie.

Zasuvka rury na pecenie by sa mala
nachadzat vo vy$rafovanej oblasti
alebo na takom mieste, kde nebude
negativne ovplyvnovat montaz spotrebica.
Volne stojaci okolity nabytok musi byt
nainstalovana na stenu pomocou uhlovych
konzolovych uholnikov [C].

Vstavany nabytok, do ktorého bude rura
zabudovana, musi pri podlahe disponovat
ventilatnym otvorom. Pokial je rura na
pecenie v jednotke pod varnou doskou
(platiiou), je potrebné dodrzat montazne
pravidla suvisiace s touto varnou doskou.



Vstavanie rary do vysokej skrinky
-Plan 2

Rura na pecenie méze byt nainstalovana vo
vy$Sej polohy, vstavana do vysokej skrine
kuchynského nabytku. Pre zabezpelenie
potrebnej ventilacie musi zostat 30 mm
volny priestor medzi spodnou policou a
opornou stenou, dalej je tiez potrebné
zachovat volny priestor 20 mm medzi
hornou policou a opornou stenou.

Kvoli adekvatnemu prevzdu$novaniu sa
medzi hornou a spodnou policou odporuca
ponechat volny priestor 590 mm. Pokial
chcete priestor prevzdusnit este viac, ako
je odporucané, mozete zvacsit tento volny
priestor na 595 mm. Rura na pecenie s
vozikom na pecenie musi byt nainstalovana
tak, aby bolo mozné lahko vytiahnut plechy
na pecenie.

InStalacia rary v rohu miestnosti

- Plan 3

Pri inStalacii spotrebi¢a do rohu
kuchynského priestoru je nutné dodrzovat
rozmery a vzdialenosti uvedené v plane
[D]. U rozmerov v plane [E] sa pri in$talacii
odporuc¢a mat na mysli Sirku spotrebica a
Sirku rukovati.

InStalacia rary do kuchynskej linky

-Plan 4

- Pri vstavani rary s vozikom na pecenie
je potrebné pred montazou dvierka
odmontovat.

- Zasufite spotrebi¢ do uréeného priestoru v
kuchynskej linke. Uistite sa, Ze sa kablové
vedenie nemoze zachytit o hrany rury na
pecenie a Ze sa nedostane do styku s
akymkolvek hortcim povrchom. Uistite sa
tiez, Ze kabel nie je zablokovany dole pod
rdrou na pecenie.

- Nainstalujte rdru na pecenie do
kuchynskej linky a pevne ju pripevnite
pomocou skrutiek (4x25).

- Ak bola kuchynska linka konStruovana
podfa poskytovanych rozmerov, bude
nad hornou plochou rary na pecenie maly
volny priestor. Nezakryvajte tento priestor
drevenymi listami, sluzi totiz k umozneniu
spravnej ventilacie.

- Medzi spotrebi¢om a nabytkom
kuchynskej linky (vedla rdry na pecenie)
musi byt dodrzana vzdialenost aspori 5
mm.

Demontaz

Odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete.
Odskrutkujte skrutky, ktoré drzia rdru k
nabytku. Potom riru malo nadvihnite a
vytiahnite von z kuchynskej linky.



Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica,
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.508/2009 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem
v platnom zneni. Pred montaZou vyrobku je nutné, aby boli spinené vSetky podmienky pre
pripojenie na inzinierske siete podla platnych noriem a podfa navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak je vyrobok pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri spotrebicoch (pracky, umyvacky riadu) sériovo vybavenych systémom ,,AquaStop“, je
vyrobcom poskytnuta zaruka na Skody vzniknuté nespravnou funkciou tohto systému a to po celu
dobu Zivotnosti spotrebica (toto sa nevztahuje na vlastny aqua-stop). Ak vzniknu Skody vodou
sposobené chybou systému ,,Aqua Stop“, poskytneme nahradu tychto §kéd.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

~Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






