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INSTALACE

-PRED PRIPOJENIM

Troubu umistéte v bezpené vzdalenosti od jinych zdroju tepla. K zajisténi
dostateCné ventilace je tfeba nad troubou ponechat volny prostor alespori
30 cm.

Mikrovinnou troubu neumistujte do skfiné. Trouba neni uréena k umisténi nebo
pouzivani na pracovni ploSe, ktera je nize nez 850 mm nad podlahou.

Zkontrolujte, zda napéti na typovém Stitku odpovida napéti ve vasi domacnosti.

Nesnimejte ochranné kryty vstupu mikrovin umisténé na vnitfni boéni strané trouby. Chrani vstupni kanalky
mikrovin pfed tukem a zbytky jidel.

Mikrovinnou troubu na rovné a stabilni ploSe, ktera unese hmotnost trouby a nadobi, které se do ni vklada. S
troubou zachazejte opatrné.

Zkontrolujte, zda je prostor pod a okolo trouby volny a umoZziuje Fadnou cirkulaci vzduchu.

Zkontrolujte, zda neni trouba poSkozena. Zkontrolujte, zda dvere trouby tésné pfiléhaji k ramu dvefi a zda neni
poSkozeno vnitni t&snéni dvefi. Vyjméte z trouby vSechny pfedméty a vymyjte ji mékkym vihkym hadfikem.

Troubu nezapinejte, pokud je poSkozena pfivodni sitova $fdra nebo zastréka, pokud nefunguje spravné nebo
kdyz doSlo k jejimu poskozeni ¢i padu. Napéjeci kabel ani zastréku neponofujte do vody. Napéjeci kabel se
nesmi dotykat horkych ploch. Mohlo by dojit k Grazu elektrickym proudem, pozaru nebo jinému ohroZeni zdravi
a majetku.

Nepouzivejte prodluZovaci kabel:
Pokud je napéajeci kabel pfili§ kratky, pozadejte kvalifikovaného elektrikafe nebo servisniho technika o
nainstalovani elektrické zasuvky v blizkosti spotfebice.

VAROVANI: Nespravné pouzivani uzemiovaci zastréky mize zpasobit nebezpedi trazu elektrickym proudem.
Pokud nerozumite zcela pokyndm pro uzemnéni nebo pokud mate pochybnosti, zda je mikrovinna trouba
spravné uzemnéna, poradte se s kvalifikovanym elektrikafem nebo servisnim technikem.

-PO PRIPOJENI

Troubu Ize spustit jen tehdy,jsou-li fadné uzavieny dvefe.
Je-li trouba umisténa v blizkosti televizniho nebo rozhlasového pfijimace nebo antény, mize se zhorsit kvalita
televizniho a rozhlasového signalu a mize vnikat ruseni.

Uzemnéni tohoto povinné. Pfi nedodrZeni tohoto pozadavku vyrobce nepiebira zadnou odpovédnost za
zranéni osob, zvifat nebo za $kody na majetku.

Vyrobce neodpovida za Zadné problémy zpisobené nedodrzenim téchto pokyn( uzivatelem.



DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PRECTETE SI POZORNE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE JEJ PRO DALS
POUZITI

Pokud dojde ke vzniceni nebo doutnani materialu uvnitf/vné trouby, nechte
dvifka zavfena a vypnéte troubu.

Viytahnéte napéjeci kabel ze zasuvky nebo vypnéte jistic/vyjméte pojistku.
Nenechavejte troubu bez dozoru, zvlasté pokud pfi tepelné Upravé pouzivate
papir, umélé hmoty nebo jiné hoflavé materialy. Papir mize zuhelnatét nebo
shoret a nékteré umélé hmoty pouZité pfi ohfivani jidel se mohou roztavit.
VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho piistupné ¢asti se pii pouziti zahfivaji. Je tfeba
vénovat pozornost tomu, abyste se pfi praci nedotkli horkych soucasti uvnitf
trouby.

Détem mladsim 8 let by nemél byt dovolen pfistup ke spotfebici bez prisného
dohledu.

Mikrovinna trouba je uréena k ohfivani jidel a napoju. Suseni jidla nebo odévl
a ohfev zahfivacich podloZek, doméci obuvi, mycich hub, hadrd a podobnych
véci mUZe zpUsobit pozar, vzniceni a zranéni.

Spotrebi¢ mohou pouZzivat déti ve véku 8 let a vySe a osoby se snizenou
fyzickou, senzorickou nebo mentalni schopnosti nebo nedostatkem zkusenosti
a znalosti, vzdy vSak pouze pod dohledem nebo po zaskoleni v bezpeném
pouzivani spotrebiCe a seznameni s riziky. Déti by nemély provadét Cisténi a
udrzbu, pokud jim neni 8 a vice let a nejsou pod dohledem.

Na déti je nutno dohlédnout, aby si se spotfebi¢em nehraly. Spotfebic a jeho
napajeci $ilru skladujte mimo dosah déti 8 mladsSich let.

VAROVANI: Mikrovinnou troubu nepouzivejte pro tepelnou Gpravu jidel nebo
napoju v hermeticky uzavienych nadobach. Zvyseni tlaku by mohlo zpUsobit
Skody pfi otevieni nebo by nadoby mohly explodovat.

VAROVANI: T&snéni dvefi a prostor okolo nich musi byt pravidelné
kontrolovan, zda neni poSkozen. Pokud jsou tato mista poSkozena, spotfebi¢
by nemél byt pouzivan, dokud nebude opraven Skolenym servisnim technikem.
Mikrovinnou troubu nepouZivejte na vareni nebo ohfivani celych vajec se
skofapkou nebo bez ni, protoZe vejce by mohla puknout i po ukonceni tepelné
Upravy.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Spotebi¢ neni uréen k tomu, aby byl ovladan pomoci externiho ¢asovace
nebo zvlastniho systému dalkového ovladani.

PFi pe€eni vétsi mnozstvi tuku nebo oleje, uvédomte si, Ze se mohou prehrat a zplsobit poZar.

Uvnitf trouby nebo v jeji blizkosti neohfivejte ani nepouzivejte horlavé materialy. Vypary mohou zpUsobit pozar
nebo vybuch.

Mikrovinnou troubu nepouzivejteNepouzivejte mikrovinnou troubu k suSeni odévu, papiru, kofeni, bylin, dfeva,
kvétl, ovoce nebo jinych hoflavych material(i. Mohl by vzniknout pozar.

Nepouzivejte nebo chemikalie nebo paryv tomto spotfebici. Tento typ trouby je uréen k ohfivani a tepelné
Upravé pokrmd. Neni uréen k primyslovym nebo laboratornim Gceltm.

Na dvefe nestavte ani na né nezavésujte t€Zké pfedméty. Mohly by po3kodit dvefni otvor trouby a zavésy. K
zavésSovani pfedmétl neni ureno ani drzadlo dvefi.

ODSTRANOVANi PORUCH

Jestlize trouba nefunguje,nevolejte servis,dokud nezkontrolujete nasledujici body:
+ Sklenény otocny talif a jeho na svém misté.

« Zastréka napajeci $idry je spravné zasunuta do sitové zasuvky.

* Dvefe jsou spravné zavieny.

« Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, ze neni vypnuty elektricky proud.

* Zkontrolujte, zda ma trouba dostate¢né vétrani.

* Pockejte asi deset minut a poté troubu opét zapnéte.

+ Pfed zapnutim zkuste dvefe znovu otevfit a zavfit.

Predejdete tak zbyte¢nym zasahim servisu, které byste museli zaplatit.

PFi volani do servisniho stfediska vzdy uvedte vyrobni &islo a typové €islo trouby (jsou uvedeny na servisnim
Stitku). DalSi pokyny najdete v zarucnim listé.

Poskozeny napajeci kabel je tfeba vyménit za originalni napajeci kabel, ktery
je k dostani v servisnim stfedisku. Vymeénu napajeciho kabelu smi provadét
pouze vyskoleny servisni technik.

VAROVANI: Servisni opravy smi provadét vyluéné odborné vyskoleny technik.
Provadéni oprav nebo Uprav, u kterych je nutné sejmout kryty chranici pfed
mikrovinnou energii, je nebezpeéné a tyto innosti smi provadét pouze
odborné vyskoleny technik.

Neotvirejte Zadné pevné uchycené kryty.



BEZPECNOSTNi OPATRENI
- VSEOBECNE
Tento spotfebi€ je urCen vyhradné k doméacimu pouZiti!
Pokud spotrebi¢ chcete pouzit jako mikrovinnou troubu, nemél by byt uvadén do povozu,pokud v ném neni
pokrm. Mohla by se tim poSkodit.

Vétraci priduchy trouby musi zlstat volné. Ucpani otvor( pfivodu nebo odvodu vzduchu mize vést k
poskozeni trouby a neuspokojivym vysledkdm.

Pokud provadite zkou$ku provozu trouby, vlozte do ni sklenici s vodou. Voda pohlti mikrovinnou energii a
trouba se neposkodi.

Neukladejte a nepouzivejte tento spotfebi¢ venku.

NepouZivejte jej v blizkosti kuchyfiského drezu, ve vihkém suterénu, pobliz bazénu, apod.

NepouZivejte vnitfek trouby nikdy jako skladovaci prostor.

Odstraite draténé spony pied vioZzenim papirovych nebo plastovych sacka do trouby.

Mikrovinnou troubu nepouzivejte k fritovani v olejové 1azni, protoze nelze regulovat teplotu oleje.

Po dokonceni pripravy pokrmu vzdy k uchopeni pouzivejte kuchyriské chiapky, abyste se nepopalili horkymi
nadobami, ¢astmi trouby nebo plechy.

=TEKUTINY

Napfiklad voda. MuZe dojit k pfehrati tekutiny nad bod varu, aniz by. Tim
muze dojit k nahlému prekypéni horké tekutiny.
Abyste predesli této moznosti, ucinte nasledujici kroky:

1. Nepouzivejte nadoby s rovnymi stranami s izkym hrdlem.

2. Tekutinu pfed vloZenim nadoby do trouby promichejte a v nadobé ponechejte Eajovou IZicku.
3. Po zahrati nechejte kratkou chvili odstat, pfed vyjmutim nadoby z trouby opatrné promichejte.

= SETRNY POSTUP

Po pro malé tekutiny v détské a zkontrolujte teplotu pfed podanim napoje
ditéti. Tim se docili toho, Ze se teplo rovnomérné rozlozi a zabrani se tim riziku
opareni nebo popaleni.

VZdy si vyhledejtepodrobné informace v navodu k mikrovinné troubé. Zejména pokud pfipravujete nebo

ohfivate jidla obsahujici alkohol.
Pfed zahajenim ohfevu se piesvédcte, Ze jste sejmuli vitko a dudlik.



PRISLUSENSTVI
VSEOBECNE
Existuje cela fada pfislusenstvi, je mozno na trhu koupit. Pfed tim, nez si je
koupite, ujistéte se, ze jsou vhodna k pouZiti v mikrovinné troubé.

Ujistéte se pfed zahajenim pfipravy pokrmu, ze nadobi, které pouzivate,je uréeno pro mikrovinné trouby a
mikroviny skrze néj mohou pronikat.

Kdyz vkladate pokrmy a pfisluenstvido mikrovinné trouby, zajistéte, aby nebyly ve styku s vnitfnim povrchem
trouby.

To je obzvlast dulezité v pfipadé pfisluSenstvi vyrobeného z kovu nebo s kovovymi ¢astmi.
Pokud pfislusenstvi obsahujici pfi provozu do styku s vnitfkem trouby, mize dojit k jiskfeni a poSkozeni trouby.

VZdy se pied zahajenim pfipravy pfesvédcte, Ze otony talif se mize v troubé otacet. Pokud se otoény taliF
voIné neotaci, méli byste pouZit mensi nddobu nebo pouzit funkci zastavit otocny talif (viz V&tSi nadoba).

DrZak oto&ného talife

Pod otoény talif vkladejte drzak otocného talife. Na otoCny talif nikdy nepokladejte zadné jiné
nadobi.

* VloZte drzak oto¢ného talife do trouby.

Sklenény otocny talif

PouZivejte otoCny sklenény talif bez ohledu na to, jakou funkei pfipravy pokrmu jste zvolili.

Zachycuje veSkeré odkapavajici Stavy a Casti jidel, které by jinak potfisnily a znecistily vnitfek @
trouby.

+ Polozte oto¢ny talif na drzak otoéného talire.

ROST(k dispozici pouze u konkrétnich model)
* Rost pouzivejte pfi pfipravé jidel pomoci funkei grilu.




UDRZBA A CISTENI
Nebudete-li troubu udrZovat Cistou a suchou, miZe dojit k poskozeni povrchu
a tedy ke zkraceni Zivotnosti spotrebiCe a pfipadné i vytvofeni nebezpecné
situace a riziku pozaru.
Nepouzivejte drsné kovové houbicky, Cistici prostfedky s drsnymi ¢asticemi,
kovové draténky, hadfiky s Cistici drti apod., které mohou poskodit ovladaci
panel, vnitini i vnéjSi plochy trouby. Pouzivejte hadfik namocCeny do
neutralniho Cisticiho prostfedku nebo papirovy ubrousek s aerosolovym
prostfedkem na Cisténi skel. Aerosolovy Cistici prostfedek na okna nastfikejte
vzdy na papirovy ubrousek.
Mikrovinnou troubu necistéte parnim Cisticim zafizenim.
Trouba by méla byt pravidelné Cisténa a mély by byt odstrariovany jakékoliv
naschlé zbytky jidel.
V pravidelnych intervalech, zviasté pokud doSlo k pfeteceni tekutin, vyjméte
otoCny talif, drZzak oto¢ného talife a vytfete docista dno trouby.
Pouzivejtemékkya vihky hadfik s neagresivnim Cisticim prostfedkem k Cisténi
vnitfnich povrchd, pfedni a zadni ¢asti dvefi a otvoru dvefi.
Cisténi je jedina pozadovana udrzba. Cisténi provadsite, pouze je-li trouba odpojena od elektrické sits.
Nestfikejte pfimo na troubu.
Tato trouba je navrzena tak, aby fungovala jen s oto¢nym talifem ulozenym na svém misté.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu, pokud byl oto¢ny talif vyjmut za Gc¢elem Cisténi.
Nedovolte, aby se tuk nebo kousky jidla hromadily okolo dvefi.V pfipadé, Ze skvrny neni snadné odstranit, vioZte do
trouby Salek s vodou a nechejte vafit po dobu 2 - 3 sekundy. Necistota viivem pary zmékne.

Pokud do vody pfidate trochu citronové Stavy, umistite jej na otocny talif a povafite po dobu nékolika minut,
odstranite tim pachy z trouby.

Grilovaci téleso nevyzaduije Cisténi, protoze intenzivni zar spali jakékoliv na ném ulpélé nedistoty, ale
horni sténu nad télesem mdZe byt nutné pravidelné Gistit. To byste méli délat mékkym a vihkym hadfikem
s neagresivnim Cisticim prostiedkem.

Pokud funkci Gril nepouzivate pravidelng, jednou za mésic ji nejméné na 10 minut zapnéte, aby se spalily
vSechny usazeniny a sniZilo riziko vzniku pozaru.

NEVHODNE DO MYCKY:
Tali Crisp by mél byt myt ve viazné vodé s Cisticim prostfedkem. Silné znecisténé Casti mohou byt ¢istény

pomoci drsného hadfiku a neagresivniho Cisticiho prostredku.
Vzdy nechejte pred ¢isténim talif Crisp vychladnout.

NepouZivejte horky Crisp talif nenofte do vody ani na néj nestfikejte vodu. Rychlé ochlazeni by jej mohlo po3kodit.
Nepouzivejte draténky. Mohly by povrch talife poSkrabat.

VHODNE DO MYCKY:
* Drzak oto¢ného talife + Dratény stojan + Sklenény oto¢ny talif

@



OVLADACI PANEL
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ZamknuTi: V pohotovostnim rezimu stisknéte
tlacitko Stop na 3 vtefiny, dlouhy zvukovy
signal potvrdi zapnuti détské pojistky. Nyni
jsou tlacitka zamknuta, na displeji se zobrazu-

un

je aktudlni ¢as nebo “”, symbol détské pojist-

TATO AUTOMATICKA BEZPECNOSTNI FUNKCE SE ZAPNE
MINUTU PO piepnuti trouby do pohoto-
vostniho stavu. (Trouba je v pohoto-

vostnim stavu “stand by”, kdyZ se na ,
displeji ukazuje denni ¢as ve 24-hodi- AN~
novém formatu, nebo pokud hodiny neby-

ly nastaveny, kdyz je displej prazdny).

ky sviti.

OCHRANA PRI ZAPNUTI / DETSKA POJISTKA

=0

OpemkNuTi: V rezimu détské pojistky stisknéte
tlacitko Stop na 3 vtefiny a dlouhy zvukovy
signdl potvrdi zrudeni détské pojistky; tlacitka
Ize opéiit a symbol détské pojistky

zhasne)

BEZPECNOSTNI POJISTKU UVOLNITE otevienim a
zavienim dvitek, napf. pfi viozeni jidla d
trouby. Jinak se na displeji zobrazi *

(dvitka). D,D or

PRERUSENI NEBO VYPNUTI VARENI

PRERUSENI VARENI:

POKUD CHCETE JIDLO ZKONTRO- —
LOVAT, ZAMICHAT NEBO OBRATIT, /
otevrete dvitka a proces te- “
pelné Upravy se docasné —

pferudi. Nastaveni se po
dobu 5 minut nezméni.

CHCETE-LI V TEPELNE UPRAVE POKRACOVAT:
ZavReTe DViRKA @ JEDNOU stisknéte
tlacitko Start. Proces tepelné Upra-
vy se obnovi od okamziku, kdy byl
prerusen.

STISKNUTIM TLACITKA START DVAKRAT
se doba prodlouzi o 30 vtefin.

JESTLIZE UZ NECHCETE POKRACOVAT:
VYIMETE JIDLO Z TROUBY, zaviete dvirka
a stisknéte tlacitko STOP.

P0 UKONCENI VARENI ZAZNI JEDNOU ZVUKOVY SIGNAL,

pak trouba prejde do poho-
tovostniho rezimu. (((O)))



® KITCHEN TIMER (CASOVAC) o

TuTo FuNKcl PouziTE, potiebujte-li pouzit minutku k presnému odméfeni ¢asu napf. pfi vareni vajec,
téstovin nebo k vykynuti tésta pfed pecenim.

STISKNETE TLACITKO HODIN CAsovAg, leva Cislice (minuty) za¢ne blikat.
TiaciTky “+”, “-" nastavte minuty.
STiskNETE TLACITKO CAsovac, dvé pravé Cislice (Sekund) blikaji.

STISKNETE TLACITKO “+”, “-" k nastaveni Sekund.

-~ I~ )

ZNOVU STISKNETE TLACITKO CASOVAC.

® CLOCK (HODINY) ®

un

Kbz se sPOTREBIC PRIPOJI K SiTI POPRVE Nebo po vypadku elektfiny, na displeji je " a zazni zvukovy
signal.

STISKNETE TLACITKO HODIN CLock, leva cislice (hodiny) zac¢ne blikat.
TuaciTky “+”, “-" nastavte hodinu.
STISKNETE TLACITKO CLock, dvé pravé Cislice (minuty) blikaji.

STISKNETE TLACITKO “+”, “-” k nastaveni minut.

0000

ZNOVU STISKNETE TLACITKO CLOCK.

HobINY Jsou NARIZENE a jsou v chodu.

un

JESTLIZE HODINY po zasunuti zastréky do zasuvky nenastavite, na hodinach bude

JESTLIZE BEHEM NASTAVENI HODIN stisknéte tlacitko Stop, trouba ukonéi rezim nastaveni a nastaveni
bude neplatné.



MEMORY (PAMET)

Funkce pAmETI MEMO umozituse snadné a rychlé vyvolani oblibeného nastaveni.
UxkoLEm PAMETOVE FUNKCE je ulozit jakékoli nastaveni, které je pravé zobrazeno.

JAK POUZIVAT ULOZENE NASTAVENI:

o STISKNETE A PODRZTE TLACITKO MEMO, aZ uslysite zvukovy signal.
0 STISKNETE TLACITKO START.

JAK ULOZIT NASTAVENI:

@ zvoute jakoukoli funkci.

0 NAPROGRAMUJTE SVa nastaveni.
(3

STISKNETE A PODRZTE TLACITKO MEMO, aZ uslysite zvukovy signdl. Nastaveni se tak ulozi. Pamét
muzete znovu naprogramovat, kdykoli budete chtit.

BeHEM VARENI mUiZete na 3 vtefiny zobrazit mikrovinny vykon stisknutim tlacitka Memo, pak se
trouba vrati k odpocitavani.

<D JET START <D

TATO FUNKCE RYCHLEHO STARTU SE PouzivA k rychlému ohfevu potravin s vysokym obsahem vody, jako
fidkych polévek, kdvy nebo caje.

0 STISKNETE JET START TLACITKO.

STISKNUTIM TOHOTO TLACITKA se trouba automaticky zapne na maximalni vykon s dobou tepelné
Upravy nastavenou na 30 vtefin. Kazdym dalsim stisknutim se doba tepelné upravy prodlouzi o 30
vtefin.




y VARENI A OHRIVANI S MIKROVLNAMI \“

Tuto rFunkcl pouzuTe k béZnému vafeni a ohfivani zeleniny, ryb, brambor a masa.

@ Orakovanym sTisknUTIM TLACITKA PowEr nastavte mikrovinny vykon.
@  SmisknETE TLACITKA “4”, “-” k nastaveni doby vaieni.

6 STISKNETE TLACITKO START.
Po sPUSTENI VARENI:

Cas Ize snadno prodluzovat ve 30vtefinovych krocich stisknutim tla¢itka Start. Kazdym stisknutim
se doba prodlouzi o 30 vtefin.

BEHEM VARENI mUZete na 3 vtefiny zobrazit mikrovinny vykon stisknutim tlacitka Power, pak se trou-
ba vrati k odpocitavani.

VOLBA STUPNE VYKONU

DispLE) DOoPORUCENE POUZITI:

OHRIVANI NAPOJU, vody, fidkych polévek, kdvy, ¢aje nebo jinych potravin s vysokym ob-
700W L . v
sahem vody. Obsahuje-li jidlo vejce nebo smetanu, zvolte nizsi vykon.

500W | Vareni ryb, zeleniny, masa apod.

350W SETRNEIST PRIPRAVA Napt. omacek s vysokym obsahem bilkovin, syra a vaje¢nych jidel a k
dokonceni duseného masa se zeleninou. Duseni masa, rozpousténi masla.

160W | RozMRAZOVANI.

* DEFROST (ROZMRAZOVANI) *
s ®

TuTo FUNKCI ROZMRAZOVANI POUZUTE k rozmrazovani masa, drlibeZe, zeleniny a chleba. Funkci Defrost
pouzivejte pouze pro cistou vahu 100 g - 1.5 kg.

JibLo vzpy PokLADEJTE na sklenény otocny talif.

o STISKNETE TLACITKO ROZMRAZOVANI.
@ smiskneTe “+”, “-” k nastaveni doby vafeni.

©  SmisknETE TLACITKO START ke spusténi vaieni s vykonem rozmrazovani .
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AUTO MENU (AUTOMATICKA NABIDKA)

Tato FuNkcE nabizi pohodInou nabidku k rozmrazovéni nebo vareni riznych jidel.
U TETO FUNKCE musi trouba zjistit istou vahu potravin. Trouba pak automaticky vypocita potfebny
¢as k rozmrazeni nebo uvafenijidla.

@  STISKNETE OPAKOVANE TLACITKA V AUTOMATICKE NABIDCE K volbé funkce
(stisknéte opakované k volbé mnozstvi).

0 STISKNETE TLACITKO START.

BEeHEm vARENI mUzZete na 3 vtefiny zobrazit vahu stisknutim vybraného tlacitka z automatické
nabidky, pak se trouba vrati k odpocitavani.

ZMRAZENE POTRAVINY:

MaA-Li JibLo vY33i TEPLOTU, NeZ je teplota hlubokozmrazenych potravin (-18°C), zvolte nizsi
vahu jidla.

MaA-L1JibLo NIZSi TEPLOTU, NeZ je teplota hlubokozmrazenych potravin (-18°C), zvolte vyssi
vahu jidla.

z'*»

AUTOMATICKE VARENI AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI

@
IKONA %& > & X
FUNKCE | BRAMBORY | POPCORN | POLEVKA | MASO | DRUBEZ | RYBA
200G 50G 250G 100G 100G 100G
400G 85G 500G 200G 200G 200G

VAHA

600G 100G 1000G 300G 300G 300G
450G 450G 450G




A 2 2 4 h 2o 2 4

GRILL(GRIL)*
TuTo FuNKci PouzZIVEJTE K rychlému zhnédnuti jidla.

@ Opakovanym sTiskNUTIM TLACITKA GRILL Nastavte vykon grilu.
@  SmisknETE TLACITKA “4+”, “-" k nastaveni doby vafeni.

©  STISKNETE TLACITKO START.
PRED POUZITIM NADOBI si ovérte, zda je Zdruvzdorné a vhodné do trouby.

PRI GRILOVANI nepouZivejte plastové ndcini. Roztavilo by se. Nddobi ze dfeva nebo papiru také neni

vhodné.
STISKNETE TLACITKO | VKON GRILU DispLES
1X 100% G2
2X 50% G1

Poznamka:*k dispozici pouze u konkrétnich modelt

I GRILL COMBI (KOMBINOVANY GRIL)* S

Turto Funka pouzivesTe k piipravé zapékanych jidel, lasagni, dribeze a pecenych brambor.
@ Opakovanym sTiskNUTIM TLACITKA ComBI nastavte vykon kombinovaného grilu.

@  STiskNETE TLACITKA “4+”, “-" k nastaveni doby vafeni.

€)  STISKNETE TLACITKO START.

PRED POUZITIM NADOBI si ovérte, zda je Zdruvzdorné a vhodné do trouby.

PR: GRILOVANI nepouZzivejte plastové ndcini. Roztavilo by se. Nddobi ze dieva nebo papiru také neni

vhodné.
KOMBINOVANY GRIL
STISKNETE TLACITKO | STUPEN VYKONU DispLE)
1X Vysoky c3
2X Stredni 2
3X Nizky C1

Poznamka:*k dispozici pouze u konkrétnich modelt
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TABULKA VARENI

Cim vic JIDLA CHCETE UVARIT, tim déle to bude
trvat. Podle zkusenosti vyzaduje dvojnasobné
mnozstvi potravin téméf dvojnasobek casu.
Cim NIZ3i JE POCATECNI TEPLOTA, tim del3i ¢as piipravy
je tfeba. Jidlo s pokojovou teplotou se

JNEHO DRUHU, jako tfeba brambory ve
slupce, rozlozte je do kruhu,

aby se uvafily rovhomérné.
~ NEKTERE POTRAVINY JSOU OBALENY

—~ SLUPKOU NEBO BLANOU, napf. brambo-
ry, jablka a vaje¢né zloutky. Tyto potraviny je
tfeba propichnout vidlickou nebo na- \ /
pichovatkem, aby se uvolnil pretlak -

a nemohly prasknout.

MENSi KOUSKY JIDLA BUDOU HOTOVE
DRIVE neZ vétsi kusy a stejné porce se propecou
rovhomérnéji nez nepravidelné naporcované
kousky.

STEJNE JAKO U TRADICNICH ZPUSOBU KUCHYNSKE UPRA-
vy se i pfi ptipravé jidel v mikrovinné troubé
doporucuje jidlo michat a obracet, aby se rych-
le prohtélo i uprostfed nddoby a neprevafilo
pfi okrajich.

koncem smérem ke stfedu nadoby,
v kde se ohfeje pozdéji.
POTRAVINY S VYSOKYM OBSAHEM TUKU A CUKRU

se pfipravi rychleji, nez jidlo obsahujici hodné
vody. Tuk a cukr se také zahteji na vyssi teplo-
tu nez voda.
VZDY NECHTE JiDLO PO UVARENI NEJAKOU dobu dojit.
Nechate-li jidlo dojit, vzdy
dosédhnete lepsiho vysled-
ku, protoze se v ném teplo
rovhomeérné rozptyli.

pripravi rychleji nez jidlo pfimo z lednicky. PRIPRAVUJETE-LI PORCI NEPRAVIDELNEHO TVA-
PRIPRAVUJETE-LI NEKOLIK KOUSKU JIDLA STE- < > RU nebo tloustky, polozte porci slabsim

DRUH PO- . - | STUPEN “ DOBA
TRAVIN MNOZSTVI VYKONU CAS DOJITI TIPY
5-10 V poLoVINE PECENI kufe otocte.
Kure (celé) 1000 6 18 - 20 mIN. WIN Po upeceni zkontrolujte, zda se
* | $§tava z masa nezbarvila.
Kuge (fizky 500 8-10 M. 5 . Iv’o UPECEN( ZKONTROLUJTF ,zda se
nebo kousky) stava z masa nezbarvila.
POLOZTE VE 2 NEBO 3 VRSTVACH NA
) ) TALIR vylozeny kuchyriskym
SLANINA 150 G 700W 3-4MN. |1-2MIN. papirem a zakryjte dalgim
papirem.
ZVELENIN{\ 3006 3_4mn. | 1-2 M. Pvr',u VAREI:li PRIKRYJTE a pridejte 2
(Cerstva) IZice soli.
ZELENINA (Zm- 3 -4 MIN. ; - L
. 250-400a 1 - 2 MIN. | PRI TEPELNE UPRAVE PRIKRYJTE.
razena) 5-6 MIN.
BRAMBORY VE 1 Kus 4 - 6 MIN. 2 MIN. | PROPICHNETE viDLIEKOU. (1 kus =
SLUPCE 4 Kusy 12-15miN. | 5miN. | 250 g). V poloviné peceni otocte.
Maso (sekand) | 600 -700G 12-14 MIN. | 5 MmIN.
RyBa (celd) 600G 8-9MIN. |4-5miN. | PROPICHNETE KUZI a vaite zakryté.
” 500W SLABSi Kousky polozte smérem
Rysa (Fizky L . .. .
400G 5-6MIN. |2-3MmN. | ke sttedu nddoby. Pritepelné
nebo filety) . -
Upravé prikryjte.
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TABULKA OHREVU

STEJNE JAKO PRI TRADICNIM VARENI se i pfi ohfivani GULASE NEBO OMACKY PRI OHRIVANI jednou za-

v mikrovinné troubé musi jidlo nechat projit michejte, aby se rovnomérné prohfraly.
teplotou varu. ZAkRrYTiM JiDLA uchovéte pfirozeny obsah
NEJLEPSICH VYSLEDKU DOSAHNETE, jestlize jid- vody, zabranite vystfikovani a zkratite
lo na talifi rovhomérné rozlozite tak, ze dobu ohrevu.

silngjsi a hutnéjsi kousky polozite po PRI OHRIVANI PORCI MRAZENEHO JIDLA
obvodu talife a ten¢i nebo méné hutné dodrzujte pokyny vyrobce na obalu.
kousky date doprostred. 7 v JipbLo, KTERE NEMUZETE ZAMICHAT, napf. za-
TENKE PLATKY masa polozte na sebe nebo = pékané pokrmy, doporucujeme ohfivat
je prolozte. Silnéjsi platky, jako napt. sekana pfi 500W.

pecené nebo parky, je tieba polozit blizko NEecHATE-LI JibLo dojit, bude se v ném moci teplo
sebe. rovhomérné rozptylit.
DRUH PO- . . | STUPEN * DOBA
TRAVIN MNOZSTVI VYKONU CAS DOJITI TIPY

RO 3006 375 MiN. 1-2MIN. | ZAKRYJTE TALIR.

PORCE JIDLA 450 6 4 -5 MmN,

Ryze 2oL 1-2mn. 1 N Z AKRYJTE JiDLO.

6 DL 3-4 MmN, 2 MIN.
MAS,OVE 2506 2 MIN. 1-2MIN. OHRIVEJTE ODKRYTE.
KULICKY
Do HRNKU VLOZTE KOVO-
NAPoJE 2pL 1-2%MmN. 1 MIN. vou Lzi¢ku , aby nedoslo k
700W prehrati.

. OHREJTE NEZAKRYTOU V
Pv(,)LEYKA 2% DL 2-2% MIN. 1 MIN. polévkovém talifi nebo v
(ridka) .

misce.

PoLEVKY NEBO NAposu naplnte pouze do
OMACKY S OB- 2%pL 3-4 MmN 1 MIN. 3/4. P¥i ohfivani jednou za-
SAHEM MLEKA michejte.
PARKY v 1 kus Y2 -1 MIN.

1 MIN.
ROHLIKU 2 Kusy 500W 1-1%mnN.
LASAGNE 5006 5-6 M. 2 -3 MN.




IMRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH SACCIcH, plas-
tovych foliich nebo lepenkovych krabickach
muzete vlozit pfimo do trouby jen tehdy, nej-
sou-li na obalu kovové ¢asti (napt. svorky).

TABULKA ROZMRAZOVAN(

Tvar oBALU ovliviuje dobu nutnou k ro-
zmrazeni. Potraviny zabalené do uz-
kych balickd se rozmrazi rychleji nez

silné bloky.

JAKMILE JiDLO TROCHU PovoLi, oddélte jed-
notlivé kusy od sebe. Jednotlivé platky

se rozmrazi mnohem rychleji.

\/J
5
=

KDYZ SE NEKTERE CASTI ZACNOU OHRIVAT (napt. kufeci
stehna a konce kfidélek), zakryjte je hliniko-
vou folii.

VELKE Kusy uprostied rozmrazovani obratte.
VARENA JIDLA, GULASE A MASOVE OMACKY S€
rozmrazi rychleji, jestlize je béhem ro-

zmrazovani zamichate.

v

DoporucuJEME nechat jidlo ¢astecné ro-
zmrazit a pak ho nechat dojit.

NECHATE-LI JIDLO PO ROZMRAZOVANI dOjit,
vzdy doséhnete lepsiho vysledku, protoze se
v ném teplo rovhomérné rozptyli.

DRUH PO- . - | STUPEN . DOBA
TRAVIN MNOZSTVI VYKONU CAS DOJITI TIPY
Pecent 800- 10006 20-22mN. | 10-15mn, | VPOMOVINErozMrazovani
obratte.
V poLoVINE rozmrazovani
MLETE MASO 500G 8- 10 mIN. 5 MmN, obratte. Oddélte rozmra-
zené kousky.
RizKY, KOTLETY, 500 79 N 510 M. \'} POL?VINE rozmrazovani
PLATKY obratte.
Kuge (celé) 1200 G 25 MIN. 10 - 15 mIN. v POL.OVINE rozmrazovan
obratte.
OBRATTE/ODDELTE PLAT-
KY Vv poloviné rozmra-
Kuke kgusky 500G 7 -9 MIN. 5-10mN. | zovani. Konce kfidel a nohy
nebo fizky i -
160W obalte folii, aby nedoslo k
prehfati.
V POLOVINE OBRATTE , OCas
RvyBa (celd) 600G 8- 10 mIN. 5-10mN. | obalte alobalem, aby se
nepiehral.
Rvea (Fizk V pPoLOVINE rozmrazovani
Y 4006 6 -7 MIN. 5 MIN. obratte. Oddélte rozmra-
nebo filety) .
zené kousky.
BOCHNIK CHLEBA 5006 4 -6 MIN. 5 MIN. v POL?VINE rozmrazovan
obratte.
RoHLikY / 4 Kusy ;
FEmLe (150 - 200 ¢) 1 %- 2 MIN. 2 - 3 MIN. RozLozte do kruhu.
OvocF / BOBU- 2006 2-3 N 23N, ODD,ELTE béhem rozmra-
LOVITE PLODY zovani.




TABULKA GRILOVANI*

FUNKCE GRILU JE VYNIKAJici pro zhnédnuti jidla po SILNEJSi kusY jako zapékana jidla a kufe: nejprve
vareni s mikrovinami. je uvarte s mikrovinami a pak grilujte, aby na
v povrchu hezky zhnédlo.

PRI GRILOVANI MUZETE POUZIT MRIZKU, aby ) (
jidlo bylo bliz grilovacimu télesu a hez-
ky zhnédlo. 7 v NApoBY NEBO TALIRE na zapékani mlizete

polozit pfimo na oto¢ny sklenény talif.

SLABE kouskY jako tousty a uzeniny polozte na
mfizku a pfipravujte pouze s grilem.

DRUH PO- , . . .
TRAVIN MNOZSTVI | NASTAVENI CAS TIPY
TOASTY SE SYREM 3 Kusy 7-8mN. | PoLozTtE na miizku.
BRAMBOROVE 2 PORCE 8- 10 MIN. NApoBu postavte na mfizku.
PUSINKY
UZENINY GrIL 2 PoLozTe na miizku. V poloviné
(100 g / kus) 2 -3 kusy 18- 20 min. peceni otocte.
PARKY V ROHLIKU 4 xusy 16- 18 M PoLozte na mfizku. V poloviné
(40-50 G / Kkus) " | peceni otocte.
Z APEKANE BRAM- 500W MV 18- 20 miN. | NADoBuU polozte na otocny talif.
4 PORCE
BORY PAK GRIL 2 10 - 12 mIN.
LASAGNE (zmra- Cowmsl 1 15-17 miN. | NApoBu polozte na otocny talif.
. 4006
zené) PAK GRIL 2 5-6 MIN.
Z APEKANA RYBA 500W MV 16 - 18 miN. | NApoBU polozte na otocny talif.
. 600G
(zmrazenad) PAK GRIL 2 5-7 MIN.

Poznamka:*k dispozici pouze u konkrétnich modeld



RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

JAK DOKLADA RECYKLAENI SYMBOL, Kr-
abici, v niz je vyrobek zabalen, @
Ize beze zbytku recyklovat.

Ridte se platnymi pokyny pro

odstranovani odpadu. Oba-

lovy materidl (plastové sacky,

polystyrén apod.) mize byt pro déti
nebezpecny, proto jej uschovejte mimo jejich
dosah.

TenTo sPoTREBIC je 0znacen v souladu s evrop-
skou smérnici 2002/96/EC o likvidaci elek-
trického a elektronického zarizeni (WEEE).
Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrob-

ku pomUzete zabranit pfipadnym negativnim
dlsledkim na zivotni prostiedi a lidské zdravi,
které by jinak byly zplsobeny nevhodnou likv-
idaci vyrobku.

SymeoL na vyrobku nebo na dokumentech
pfilozenych k vyrobku

udava, Ze tento spotiebic

nepatfi do doméciho od-

padu. Je nutné odvézt ho do

sbérného mista pro recyklaci

elektrického a elektronického

zarizeni.

Likvipace musi byt prove-

dena v souladu s mistnimi

pfedpisy o ochrané Zivotniho

prostredi, které se tykaji _
likvidace odpadu.
PODROBNEJSI INFORMACE O zpracovani, reku-
peraci a recyklaci tohoto vyrobku zjistite u
pfislusného mistniho Gfadu, sluzby pro likvi-
daci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde
jste vyrobek zakoupili.

PRrep LikviDACi odfiznéte privodni kabel, aby
spotfebi¢ nemohl byt znovu pfipojen k siti.



V SOULADU S NORMOU IEC 60705.
MEZzINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU VYtvofila normu pro porovnavaci testovani tepelného

vykonu rznych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporucujeme tyto hodnoty:

TEST |[MNOZSTVi| PRIBL.CAS STUPEN VYKONU NADOBA

12.3.1 750 6 13 MIN. 700 W Pyrex 3.220
12.3.2 475G 6% MIN. 700 W Pyrex 3.827
12.3.3 900G 18 MIN. 700 W Pyrex 3.838
12.3.4%| 11006 30 mIN. KomginovAnY(700W+GRiL) Pyrex 3.827

13.3 500G 15 MIN. ROZMRAZOVAN( POLOZTE NA OTOCNY TALIR.

Poznamka:*k dispozici pouze u konkrétnich modeld

MWD321

TECHNICKE UDAJE

MWD322

NAPETI v siTI

230-240 V/50 Hz

NAPETI v siTI

230-240 V/50 Hz

JMENOVITY PRIKON

1100 W

JMENOVITY PRIKON

1100 W

Y

=

W10

MIKROVLNNY VYKON 700 W MIKROVLNNY VYKON 700 W

VnEssi RozmERy (V x SxH) | 285 x 456 x 349 GRIL 800 W

VniTini RozmERY (V x S x H) | 196 x 292 x 295 VNEJSi RozMERY (V X Sx H) 285 x 456 x 349
VNITRNi RozMERY (V X S X H) | 196 x 292 x 295

712032
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