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concept

PODEKOVANI

Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a piejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni
po celou dobu jeho pouzivani.

Pfed prvnim pouZitim prostudujte pozorné cely ndvod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni osoby,
které budou s vyrobkem manipulovat, byly seznameny s timto navodem.

Technické parametry
Napéti 220- 240 ~ 50 Hz
Pikon 245W
Hlu¢nost 46 dB(A) re 1 pw

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNEN::

« Nepouzivejte spottebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

- Pred prvnim pouzitim odstrarite ze spotfebice viechny obaly a marketingové materidly.

« Ovéfte, zda pfipojované napéti odpovida hodnotam na typovém stitku spottebice.

+ Nenechdvejte spottebi¢ bez dozoru béhem provozu.

- Spotfebi¢ umistéte pouze na stabilni a tepelné odolny povrch stranou od jinych zdroja tepla. Tento povrch musi mit
dostatecnou nosnost, aby unesl spotfebic i s pfipravovanym obsahem. Okolo spotiebic¢e ponechte volny prostor
alespon 15cm.

Nenechte spotiebi¢ v dosahu hoflavych materidl(i, nepokladejte nic na vrchni stranu spottebice.

«+ Nevkladejte materidly z papiru nebo plastu do vnitiniho prostoru spotiebice.

« Nezakryvejte otvory spottebice, hrozi nebezpeci prehfati.

« Ve vnitinim prostoru spotiebice nic neskladujte.

« Udrzujte spottebic v Cistoté. Nedovolte, aby cizi télesa pronikla do otvorl mfizek. Mohla by zpisobit zkrat, poskodit
spotiebi¢ nebo zpUsobit pozar.

- P¥i vypojovani spottebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastrcku
a tahem ji vypojte.

+ Nedovolte détem a nesvépravnym osobam se spotfebi¢em manipulovat, pouzivejte ho mimo jejich dosahu.

« Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym vnimdanim, s nedostate¢nou dusevni zptsobilosti
nebo osoby neseznamené s obsluhou musi pouZivat spottebic jen pod dozorem zodpovédné, s obsluhou seznamené
osoby.

- Dbejte zvy3ené opatrnosti, pokud je spotfebic pouzivan v blizkosti déti.

« Nedovolte, aby byl spottebi¢ pouzivan jako hracka.

- Zabrarite tomu, aby pfivodni kabel volné visel pfes hranu pracovni desky, kde by na ného mohly dosahnout déti.

« Nepouzivejte spottebi¢ na mokrém povrchu, hrozi nebezpeci trazu elektrickym proudem.

« Nepouzivejte jiné pfislusenstvi, nez je doporuceno vyrobcem.

+ Nepouzivejte spottebi¢ s poskozenym pfivodnim kabelem ¢i zastrckou, nechte zédvadu neprodlené odstranit
autorizovanym servisnim stfediskem.

« Netahejte a nepfendasejte spotiebic za privodni kabel.

- Drizte spotiebic stranou od zdrojli tepla, jako jsou radiatory, trouby a podobné. Chrarite jej pfed pfimym slune¢nim
zafenim, vlhkosti.

+ Nesahejte na spottebi¢ vihkyma nebo mokryma rukama.

«+ Vpfipadé poruchy vypnéte spotiebic a vytdhnéte zastrcku ze zasuvky elektrického napéti.

- Spotfebic je vhodny pouze pro pouziti v domécnosti, neni uréen pro komercni pouziti.

« Neponofujte pfivodni kabel, zastrcku nebo spottebic do vody ani do jiné kapaliny.
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« Pravidelné kontrolujte spotiebic i pfivodni kabel z dlivodu poskozeni. Nezapinejte poskozeny spotiebic.

« Pred ¢isténim a po pouZziti spotfebic¢ vypnéte.

« Pokud zpozorujete kouf, vypnéte spotiebic a vypojte privodni kabel ze zasuvky. Nechte prikryté viko, aby se
zabranilo pfipadnému Sifeni ohné.

« Neopravujte spotiebi¢ sami. Obratte se na autorizovany servis.

« Maximalni doporucena doba provozu nesmi prekrocit 40 hodin,

« Doporucujeme pouzit susicku vzdy s 5 dodanymi platy i pfesto, Ze néktera z(istanou prazdna.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemiize byt pfipadna oprava uznana jako zaru¢ni.

POPIS VYROBKU

1. Viko

2. Regulator nastaveni teploty
3. Vypinac ON/OFF

4. Télo spotiebice

5. Susici sita

UPOZORNENI:
NeZ uvedete novy spotfebic do provozu, méli byste jej nechat sestaveny a zapnuty bez ovoce po dobu asi 30 minut.
Poté jej z hygienickych diivodl zvenci otfete vihkym hadfikem a susici sita umyjte v teplé vodé.

NAVOD K OBSLUZE

Spottebic je urcen k suseni potravin (ovoce, zeleniny, bylin, kvétin, hub, masa, atd.).

Béhem suseni potravin dochdzi k odpafovani vody. Spotiebi¢ vyuzivé principu stejnomérného proudéni teplého
vzduchu, takZe potraviny nejsou prepalovany a susi se rovnomérné.

Pokud nakrajené ovoce namocite do slabého roztoku citrénové stavy, zachové si svétlou barvu a nezhnédne.

Tvrdou zeleninu (mrkev, celer) Ize pfed susenim ponofit na 1-2 minuty do horké vody a pak ji osusit. Lépe si zachova chut
a suseni trva kratsi dobu.

1. Ovoce a zeleninu nejdfive omyjte a osuste. Kousky, které jsou nekvalitni (nahnilé, potlu¢ené atd.) okrojte. Pro
urychleni procesu suseni mizete ovoce odpeckovat, vykrojit jadfince ¢i oloupat slupku. Ovoce mizete potiit nebo
namocit do medu, kofeni nebo néjaké stavy, abyste pfizpUsobili jeho chut svym pozadavkim.

2. Potraviny nakrajejte na platky, které rovnomérné rozlozite na susici sita. Platky potravin nepoklddejte na sebe, mezi
platky by méla byt mensi mezera. Pro zachovani proudéni vzduchu ponechte volné alespon 10 % plochy susiciho sita.

3. Odstranénim prazdnych sit zlepsite proudéni vzduchu a zkrétite dobu sudeni. Minimalni pocet sit vSak musi byt 5ks.
Vzdy pouZivejte s vikem.
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4. Po sestaveni spotfebice si requldtorem teploty zvolte pozadovanou teplotu suseni.
Doporuc¢ujeme:
Kvétiny: cca 35 - 40°C
Bylinky: cca 40°C
Pecivo: 40 - 50°C
Zelenina: 50 - 55°C
Ovoce: 55 - 60°C
Maso, ryby: 65 — 70°C
Nebojte se experimentovat. Doba a intenzita suseni jsou hodné individualni a zavisi na obsahu vody, tloustce platkd,
vasi chuti. Brzy sami zjistite, jaky stupen ususeni vdam vyhovuje.

5. Priblizné v poloviné susici doby doporucujeme vypnout spotiebic a susené potraviny zkontrolovat. Prerovnejte susici
sita shora dolU tak, aby se spodni sita dostala nahoru a horni se dostala dol0. Poté pokracujte v suseni. Potraviny
budou je$té rovnomérnéji ususené.

6. Po dokonceni suseni spotiebic¢ vypnéte, vypojte ze zasuvky elektrického napéti a nechte vychladnout.

POZOR:

Aby se potraviny nekazily, musi byt dostatecné ususené!
Spravné ususena zelenina ma byt sucha a lamava.
Spravné ususené ovoce ma byt koznaté a ohebné.
Spravné ususené houby maji byt koznaté az lamavé.
Spravné ususené byliny maji byt drolivé.

BALEN{ A USKLADNENI SUSENYCH POTRAVIN

Pred uskladnénim musi byt potraviny zcela vychladlé (jinak by se mohly zapafit a zkazit). Pfed zabalenim pro dlouhodobé
uskladnéni vyckejte cca 1 tyden.

Susené kousky doporucujeme balit po mensim poctu, abyste po otevieni spotiebovali celé baleni.

Susené potraviny skladujte nejlépe v uzaviratelnych sklenicich, pfipadné v Iatkovych nebo papirovych saccich.

ZPUSOBY SPOTREBY USUSENYCH POTRAVIN

a) Potraviny Ize konzumovat nebo zpracovavat v ususeném stavu.

b) Potraviny Ize pfed konzumaci nebo zpracovanim namocit nasledujicim zptsobem:
Nalijte do hrnce studenou vodu, ponofte do ni susené kousky a nechte v lednici nabobtnat 1-8 hodin podle druhu
potravin. Dojde ke zvét3eni objemu potravin az na dvojndsobek.
Aby se zachovala vyzivova hodnota susené zeleniny, mizete ji v této vodé dale vafit a pfipravovat.

ORIENTACNI KAPACITA A DOBA SUSENI NEKTEREHO OVOCE A ROSTLIN

Ovoce nebo rostlina kapacita suseni s 5 sity doba suseni s 5 sity
Jablka 2kg 16 hod.
Hrusky 2kg 17 hod.
Merunky, broskve, Svestky 1,8kg 11-12 hod.
Houby 1kg 6-7 hod.
Zelenina 1kg 4-5 hod.
Byliny a cajové listky 2209 1-2 hod.
Kvétiny 2009 1-2 hod.
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CISTENI A UDRZBA

Pozor!

Pred kazdym ¢iSténim spotfebice vytdhnéte pfivodni kabel z elektrické zasuvky!

Pfed manipulaci se ujistéte, Ze spotrebic jiz vychladl!

K cisténi povrchu spotiebice pouzivejte pouze vlhky hadfik, nepouzivejte zadné Cistici prostiedky nebo tvrdé
pfedméty, protoze mohou povrch spotiebice poskodit!

Susici sita omyjte v teplé vodé s pfidavkem saponétu. Pokud jsou silné znecisténa, nechte je odmocit a pak pouzijte
jemny kartacek.

Nikdy necistéte zakladnu spotfebice s ventilatorem pod tekouci vodou, neoplachujte ho ani neponofujte
do vody!

RESENI POTiZi
Problém Pficina Regeni
Spatné nebo mélo zasunuta o
Zastréka do zasuvky. Zkontrolujte pfipojeni zastrcky.
Motor nepracuje. Zasuvka neni napajena. Zkontrolujte pfitomnost napéti, napt. jinym spottebicem.
Poskozeny pivodni kabel. D?Jte.JeJ piezkouset a opravit autorizovanym servisnim
strediskem.
Motor foukd, ale Zareagovala tepelna pojistka Vypojte privodni kabgl ze zasuvky. Nefhte spotr?blc
. AT vychladnout. Pokud ani po vychladnuti téleso nezacne
susicka nehieje proti piehfati. > . : ., .
hrat, obratte se na autorizovany servis.
PRISLUSENSTVI
Ke spotfebici je mozné dokoupit nasledujici pfislusenstvi:
Susici sito obj. kéd 42390620 cena dle platného ceniku
SERVIS

Udrzbu rozséhlejsiho charakteru nebo opravu, kterd vyzaduje zasah do vnitnich ¢asti vyrobku, musi provést
odborny servis.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materidld a starych spotiebica.

« Krabice od spottebice mize byt ddna do sbéru tfidéného odpadu.

« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti:

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek nepatii do domaciho odpadu. Je nutné odvézt
ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace
tohoto vyrobku pomiizete zabranit negativnim dasledkim pro Zivotni prostredi a lidské zdravi, které
by jinak byly zplsobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto
vyrobku zjistite u pfislusSného mistniho Uradu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde
jste vyrobek zakoupili.
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E3 concept

PODEKOVANI

Dakujeme Vam, Ze ste si kapili vyrobok znacky Concept a prajeme Vam, aby ste boli s nasim vyrobkom spokojni po celd
dobu jeho pouzivania.

Pred prvym pouzitim si prestudujte pozorne cely ndvod na obsluhu a potom ho uschovajte. Zaistite, aby aj ostatné
osoby, ktoré budu s vyrobkom manipulovat, boli obozndmené s tymto navodom.

Technické parametre

Napdtie 220240~ 50Hz Deklarovand hodnota emisie hluku tohoto
Prikon 245W spotrebica je 46 dB(A), ¢o predstavuje hladinu
A akustického vykonu vzhladom na referen¢ny
akusticky vykon 1 pW.

Hlu¢nost 46 dB(A) re 1 pw

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA:

« Nepouzivajte spotrebic inak, ako je opisané v tomto navode.

« Pred prvym pouzitim odstrarite zo spotrebica vietky obaly a marketingové materialy.

« Overte, ¢i pripdjané napatie zodpoveda hodnotdm uvedenym na typovom Stitku spotrebica.

« Nenechdvajte spotrebic pocas prevadzky bez dozoru.

- Spotrebi¢ umiestnite iba na stabilny a tepelne odolny povrch, bokom od inych zdrojov tepla. Tento povrch musi
mat dostato¢nu nosnost, aby uniesol spotrebic aj s pripravovanym obsahom. Okolo spotrebi¢a ponechajte volny
priestor aspoii 15cm.

Nenechavajte spotrebi¢ v dosahu horlavych materidlov, nekladte ni¢ na vrchnu stranu spotrebica.

« Nevkladajte materidly z papiera alebo plastu do vnutorného priestoru spotrebica.

« Nezakryvajte otvory spotrebica, hrozi nebezpecenstvo prehriatia.

« Vo vnutornom priestore spotrebica ni¢ neskladujte.

-+ Udrziavajte spotrebic v Cistote. Nedovolte, aby cudzie telesa prenikli do otvoru mriezok. Mohli by spdsobit skrat,
poskodit spotrebic alebo sposobit poziar.

« Pri vypdjani zo zésuvky elektrického napétia spotrebi¢ nikdy netahajte za privodny kébel, ale uchopte zastrc¢ku
a tahom ju vypojte.

« Nedovolte detom a nesvojpravnym osobam manipulovat so spotrebi¢com, pouzivajte ho mimo ich dosahu.

« Osoby so znizenou pohybovou schopnostou, znizenym zmyslovym vnimanim, s nedostato¢nou dusevnou
sposobilostou alebo osoby neoboznamené s obsluhou musia pouzivat spotrebi¢ iba pod dozorom zodpovednej
osoby oboznamenej s obsluhou.

- Dbajte na zvysenu opatrnost, pokial sa spotrebic pouziva v blizkosti deti.

- Nedovolte, aby sa spotrebi¢ pouzival ako hracka.

« Zabrante tomu, aby privodny kabel volne visel cez hranu pracovnej dosky, kde by nar mohli dosiahnut deti.

+ Nepouzivajte spotrebi¢ na mokrom povrchu, hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym prddom.

« Nepouzivajte iné prislusenstvo, ako odporuca vyrobca.

+ Nepouzivajte spotrebi¢ s poskodenym privodnym kablom alebo zastrckou, chybu dajte ihned' odstranit
v autorizovanom servisnom stredisku.

- Spotrebi¢ neprenasajte a netahajte za privodny kabel.

- Spotrebi¢ umiestnite bokom od zdrojov tepla, ako su radiatory, rdry a podobne. Chrarite ho pred priamym slne¢nym
Ziarenim a vlhkostou.

« Nedotykajte sa spotrebica vihkymi alebo mokrymi rukami.

« Vpripade poruchy vypnite spotrebic a vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky elektrického napatia.

« Spotrebic je vhodny len na pouzitie v domacnosti, nie je uréeny na komercné poutzitie.

+ Nepondrajte privodny kabel, zastrcku alebo spotrebi¢ do vody ani do inej kvapaliny.
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concept E3

«+ Pravidelne kontrolujte spotrebi¢ aj privodny kabel, aby ste odhalili mozné poskodenie. Poskodeny spotrebic¢
nezapinajte.

- Pred Cistenim a po pouZziti spotrebic vypnite.

- Pokial' spozorujete dym, vypnite spotrebic a vypojte privodny kabel zo zasuvky. Nechajte prikryté veko, aby
sa zabranilo pripadnému Sireniu ohna.

« Neopravujte spotrebi¢ sami. Obratte sa na autorizovany servis.

« Maximalny odporucany ¢as prevadzky nesmie prekrocit 40 hodin.

« Susicku odporticame pouzit vzdy s 5 dodanymi platmi aj napriek tomu, Ze niektoré z nich zostanu prazdne.

Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, nemdze byt pripadna oprava uznana ako zarucna.

POPIS VYROBKU

1.Veko

2. Regulator nastavenia teploty
3. Vypinac¢ ON/OFF

4. Telo spotrebica

5. Susiace sita

UPOZORNENIE:
Skor ako uvediete novy spotrebi¢ do prevadzky, by ste ho mali nechat zostaveny a zapnuty bez ovocia asi 30 mindt.
Potom ho z hygienickych dévodov zvonka otrite vihkou handri¢kou a susiace sitd umyte v teplej vode.

NAVOD NA OBSLUHU

Spotrebic je urceny na susenie potravin (ovocia, zeleniny, bylin, kvetov, hib, mésa atd.).

Pocas susenia potravin sa odparuje voda. Spotrebi¢ vyuziva princip rovnomerného prudenia teplého vzduchu, takze
potraviny sa neprepaluju a susia sa rovnomerne.

Ak nakrajané ovocie namocite do slabého roztoku citronovej stavy, zachova si svetld farbu a nezhnedne.

Tvrdu zeleninu (mrkvu, zeler) mozno pred susenim na 1 - 2 minty ponorit do hortcej vody a potom ju osusit. Lepsie si
zachova chut a suenie trva kratsie.

1. Ovocie a zeleninu najskér omyte a osuste. Kusky, ktoré st nekvalitné (nahnité, otl¢ené atd’), povykrajujte. Na zrychlenie
procesu su$enia modzete ovocie vykostkovat, vykrojit jadrovniky alebo olupat Supku. Ovocie mdzete potriet alebo
namocit do medu, korenia alebo nejakej stavy, aby ste prisposobili jeho chut svojim poziadavkam.

2. Potraviny nakrdjajte na platky, ktoré rovnomerne rozlozite na susiace sita. Platky potravin neukladajte na seba,
medzi platkami by mala byt mensia medzera. Na zachovanie prudenia vzduchu nechajte volnych aspori 10 % plochy
susiaceho sita.

3. Odstranenim prazdnych sit zlepsite pridenie vzduchu a skrétite ¢as suSenia. Minimalny pocet sit vsak musi byt
5 kusov. Vzdy pouzivajte veko.
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4. Po zostaveni spotrebica si regulatorom teploty zvolte pozadovanu teplotu susenia.
Odporucame:
Kvety: cca 35 -40°C
Bylinky: cca 40 °C
Pecivo: 40 - 50 °C
Zelenina: 50 - 55 °C
Ovocie: 55 - 60 °C
Maso, ryby: 65 - 70 °C
Nebojte sa experimentovat. Cas a intenzita susenia st velmi individuélne a zavisia od obsahu vody, hribky platkov,
vasej chuti. Coskoro sami zistite, aky stuper suenia vam vyhovuje.

5. Priblizne v polovici ¢asu susenia odporicame vypnut spotrebic a skontrolovat susené potraviny. Upravte susiace sita
zhora nadol tak, aby sa spodné sité dostali hore a horné dolu. Potom pokracujte v suseni. Potraviny sa ususia este
rovnomernejsie.

6. Po dokonceni susenia spotrebic vypnite, vypojte zo zasuvky elektrického napatia a nechajte vychladnut.

Pozor!

Aby sa potraviny nekazili, musia byt dostatocne ususené!
Spravne ususena zelenina ma byt sucha a lamava.
Spravne ususené ovocie ma byt kozovité a ohybné.
Spravne ususené huby maju byt koZovité az lamavé.
Spravne ususené byliny sa maju drobit.

BALENIE A USKLADNENIE SUSENYCH POTRAVIN

Pred uskladnenim musia byt potraviny Uplne vychladnuté (inak by sa mohli zaparit a pokazit). Pred zabalenim
na dlhodobé uskladnenie pockajte cca 1 tyzden.

Susené kusky odporicame balit po mensom mnozstve, aby ste po otvoreni spotrebovali celé balenie.

Susené potraviny skladujte najlepsie v uzatvaratelnych poharoch, pripadne v latkovych alebo papierovych vreckach.

SPOSOBY SPOTREBY USUSENYCH POTRAVIN

a) Potraviny mozno konzumovat alebo spracovévat v ususenom stave.

b) Potraviny mozno pred konzumaciou alebo spracovanim namocit nasledujicim spésobom:

Do hrnca nalejte studenu vodu, ponorte do nej susené kusky a nechajte v chladnicke napucat 1 - 8 hodin podla druhu
potravin. Objem potravin sa zvacsi az na dvojnasobok.

Aby sa zachovala vyZivova hodnota susenej zeleniny, mdZete ju v tejto vode dalej varit a pripravovat.

ORIENTACNA KAPACITA A DOBA SUSENIA NIEKTOREHO OVOCIA A RASTLIN

Ovocie alebo rastlina kapacita susenia s 5 sitami doba susenia s 5 sitami
Jablka 2kg 16 hod.
Hrusky 2kg 17 hod.
Marhule, broskyne, slivky 1,8kg 11-12 hod.
Huby 1kg 6-7 hod.
Zelenina 1kg 4-5 hod.
Byliny a ¢ajové listky 2209 1-2 hod.
Kvety 2009 1-2 hod.
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CISTENIE A UDRZBA

Pozor!

Pred kazdym cistenim spotrebica vytiahnite privodny kébel z elektrickej zasuvky!

Pred manipuldciou sa uistite, Ze spotrebic uz vychladol!

Na cistenie povrchu spotrebica pouzivajte iba vihkd handri¢ku, nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky ani tvrdé
predmety, pretoze mézu poskodit povrch spotrebical

Susiace sita omyte v teplej vode s pridavkom saponatu. Ak su silne znecistené, nechajte ich odmocit a potom pouzite
jemnu kefku.

Nikdy nedistite zakladiiu spotrebica s ventilatorom pod tecticou vodou, neoplachuijte ju ani neponarajte do vody!

RIESENIE TAZKOSTI

Problém Pricina Riesenie

Nespravne alebo mélo zasunuta

Zéstréka do zdsuvky. Skontrolujte pripojenie zastrcky.

Skontrolujte pritomnost napétia, napr. inym

Motor nepracuje. Zasuvka nie je napajana. .y
pracuj Je napaj spotrebicom.

Dajte ho preskusat a opravit autorizovanému

Poskodeny privodny kdbel. servisnému stredisku.

Vypojte privodny kabel zo zasuvky. Nechajte

Motor flika, ale susicka | Zareagovala tepelna poistka spotrebi¢ vychladntit. Ak ani po vychladnuti teleso

aeie proti prehriatu. nezacne hriat, obrétte sa na autorizovany servis.
PRISLUSENSTVO
K spotrebicu je mozné dokupit nasledujuce prislusenstvo:
Sudiace sito  obj. kod 42390620 cena podla platného cennika
SERVIS

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo opravu, ktora vyzaduje zasah do vnatornych ¢asti vyrobku, musi vykonat
odborny servis.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materialov a starych spotrebicov.

« Skatula od spotrebita moze byt dana do zberu triedeného odpadu.

« Plastové vreckd z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberu materidlu na recyklaciu.

Recyklacia spotrebica na konci jeho Zivotnosti:

Symbol na vyrobku alebo jeho baleni udéva, Ze tento vyrobok nepatri do domaceho odpadu. Je nutné
odniest ho do zberného miesta pre recyklaciu elektrického a elektronického zariadenia. Zaistenim spravnej
likvidacie tohto vyrobku pomoézete zabranit negativnym dosledkom pre Zivotné prostredie a fudské zdravie,
ktoré by inak boli spdsobené nevhodnou likvidaciou tohto vyrobku. Podrobnejsie informacie o recyklacii
tohto vyrobku zistite na prislusnom miestnom Urade, sluzby pre likvidaciu domaceho odpadu alebo
v obchode, kde ste vyrobok zakupili.
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PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za zakup produktu marki Concept. Zyczymy Paristwu petnej satysfakcji z jego uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac catg instrukcje obstugi, zachowujac ja na przysztos¢. Pozostate
osoby, ktére beda postugiwaty sie produktem, powinny réwniez zapoznac sie z niniejszg instrukgja.

Parametry techniczne
Napiecie 220- 240 ~ 50 Hz
Pobér mocy 245W
Poziom hatasu 46 dB(A) re 1 pw

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:

« Nie nalezy uzywac urzadzenia w sposdb inny, niz podano w niniejszej instrukgji.

+ Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usuna¢ z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i wyja¢ materiaty
marketingowe.

- Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci odpowiada wartosciom podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

- Nie nalezy pozostawiac¢ urzadzenia w trakcie pracy bez nadzoru.

« Urzadzenie powinno by¢ umieszczone wyfacznie na stabilnych powierzchniach, odpornych na dziatanie wysokich
temperatur, z dala od innych Zrédet ciepta. Powierzchnia musi mie¢ odpowiednig nosnos¢, aby utrzymac urzadzenie
razem z zawartoscig. Wokot urzadzenia nalezy zachowac wolng przestrzen, przynajmniej po 15cm z kazdej
strony.

W zasiegu urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ materiatéw palnych. Nie wolno stawiac nic na wierzchu urzadzenia.

« Nie nalezy wktada¢ materiatéw papierowych ani plastikowych do wnetrza urzadzenia.

« Nie wolno zakrywac otworéw urzadzenia, poniewaz grozi to jego przegrzaniem.

« Nie nalezy uzywac wnetrza urzadzenia jako schowka.

« Urzadzenie nalezy utrzymywac w czystosci. Nie wolno dopusci¢, aby przez otwory siatki przedostaty sie ciata obce.
Moga one spowodowac zwarcie, uszkodzi¢ urzadzenie lub spowodowac pozar.

+ Wylaczajac urzadzenie z gniazdka, nie wolno szarpac za przewod zasilajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i za nig pociagnaé.

« Urzadzenie nalezy uzywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci i oséb nieodpowiedzialnych. Nalezy korzysta¢
z urzadzenia poza ich zasiegiem.

« Osoby niepetnosprawne ruchowo lub umystowo, osoby nieodpowiedzialne lub osoby, ktére nie zapoznaty sie
zniniejsza instrukcja, moga uzywac urzadzenia tylko pod nadzorem osoby odpowiedzialnej, zaznajomionej z obstuga.

- Jezeli w trakcie pracy urzadzenia w poblizu znajduja sie dzieci, nalezy zachowac szczeg6lna ostroznos¢.

« Urzadzenia nie nalezy uzywac jako zabawki.

- Nalezy uwaza¢, aby przewdd zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu lub ptyty kuchennej - grozi to $ciggnieciem
urzadzenia przez dzieci.

« Urzadzenia nie nalezy uzywac na zewnatrz ani stawia¢ go na mokrych powierzchniach — grozi to porazeniem pradem
elektrycznym.

«+ Nalezy uzywac wytacznie akcesoriéw zalecanych przez producenta.

+ Nie nalezy uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub wtyczka, naprawe usterki nalezy
bezzwtocznie zleci¢ autoryzowanemu serwisowi.

« Nie nalezy przemieszczac urzadzenia, ciaggnac je lub przenoszac za przewdd zasilajacy.

« Urzadzenie nalezy trzymac z dala od Zrédet ciepta, takich jak kaloryfery, piekarniki i tym podobne. Nalezy chronic je
przed bezposrednim oddziatywaniem promieniowania stonecznego i wilgocia.

- Nie wolno dotyka¢ urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

« W przypadku awarii nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.
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« Produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku domowego, nie nadaje sie do wykorzystania komercyjnego.

« Nie wolno zanurza¢ przewodu zasilajacego, wtyczki ani samego urzadzenia w wodzie ani innych cieczach.

« Nalezy regularnie kontrolowac urzadzenie i przewéd zasilajacy pod katem ewentualnych uszkodzen. Nie nalezy
wigczac uszkodzonego urzadzenia.

« Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia oraz po jego uzyciu nalezy je wytaczyc.

« Jezeli pojawi sie dym, nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac przewod zasilajacy z gniazdka. Nalezy pozostawi¢
opuszczone wieko urzadzenia, aby zapobiec rozprzestrzenianiu sie ognia.

« Nienalezy podejmowac préb samodzielnejnaprawy urzadzenia. W tym celu nalezy skontaktowac sie zautoryzowanym
serwisem.

« Zaleca sig, aby maksymalny czas pracy urzadzenia nie przekraczat 40 godzin.

« Zaleca sig, aby w urzadzeniu zawsze znajdowato sie 5 sit do suszenia, nawet jezeli niektére pozostajg puste.

W przypadku nieprzestrzegania wskazowek producenta, ewentualne naprawy nie beda uznawane jako
gwarancyjne.

OPIS PRODUKTU

1. Wieko

2. Regulator temperatury
3. Wiacznik ON/OFF

4. Korpus urzadzenia

5.5 Sita do suszenia

UWAGI:

Przed rozpoczeciem uzytkowania nowego urzadzenia nalezy wigczy¢ go w stanie zmontowanym bez owocéw
na okoto 30 minut. Nastepnie z powodéw higienicznych nalezy przetrze¢ urzadzenie z zewnatrz wilgotng szmatka
i umyc sita do suszenia w cieptej wodzie.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Urzadzenie przeznaczone jest do suszenia zywnosci (owoce, jarzyny, ziota, kwiaty, grzyby, mieso itp.).

Podczas suszenia zywnosci nastepuje odparowywanie wody. Urzadzenie dziata na zasadzie réwnomiernego
przeptywu cieptego powietrza, nie nastepuje wigc przepalanie surowca, a suszenie odbywa sie rownomiernie.
Zanurzajac pokrojone owoce w stabym roztworze soku cytrynowego, mozemy zachowac ich jasny kolor i zapobiec
brazowieniu.

Twarde jarzyny (marchew, seler) mozna przed suszeniem zanurzy¢ na 1-2 minuty w goracej wodzie, a nastepnie
osuszy¢. Pozwoli to na zachowanie smaku i skrécenie czasu suszenia.

1. Owoce i jarzyny nalezy najpierw umy¢ i osuszy¢. Kawatki gorszej jakosci (zgnite, pottuczone itd.) nalezy odkroic.
Aby przyspieszy¢ proces suszenia, mozna usung¢ pestki z owocéw, wykroi¢ czes¢ srodkowa lub usuna¢ skorke.
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Owoce mozna posmarowac lub zanurzy¢ w miodzie, przyprawie lub jakim$ soku, co pozwoli na osiagniecie
pozadanego efektu smakowego.

2. Zywno$¢ nalezy pokroi¢ w plasterki, ktére nastepnie rozktadamy réwnomiernie na sitach do suszenia. Plasterkow
nie nalezy uktada¢ warstwami, nalezy zachowywa¢ pomiedzy nimi pewng minimalng odlegtos¢. Aby umozliwic¢
przeptyw powietrza, nalezy pozostawic przynajmniej 10% powierzchni sita niewykorzystane.

. Wyjecie pustych sit poprawia przeptyw powietrza i skraca czas suszenia. W urzadzeniu musi znajdowac sie jednak
co najmniej 5 sit. Zawsze uzywaj pokrywe.

4. Po przygotowaniu urzadzenia nalezy wybra¢ odpowiednig temperature suszenia za pomoca regulatora

temperatury.

Polecamy:

Kwiaty: ok. 35 — 40°C

Ziota: ok. 40°C

Pieczywo: ok. 40 - 50°C

Warzywa: 50 — 55°C

Owoce: 55 - 60°C

Mieso, ryby: 65 — 70°C

Zachecamy do eksperymentdéw. Czas i intensywnos$¢ suszenia sg sprawg indywidualng — zalezg od zawartosci
wody, grubosci plasterkéw i upodoban smakowych. Na podstawie do$wiadczenia mozna wkrétce bez trudnosci
okresli¢, jaka moc jest odpowiednia.

5. Mniej wiecej w potowie czasu suszenia zalecamy wyfaczenie urzadzenia i kontrole suszonej zywnosci. Nalezy
przemiesci¢ sita do suszenia w taki sposdb, aby sita znajdujace sie u dotu znalazly sie na gérze i na odwrét.
Nastepnie mozna kontynuowac suszenie. Dzigki temu zywnos¢ zostanie wysuszona bardziej réwnomiernie.

6. Po zakonczeniu suszenia nalezy wyfaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka napiecia elektrycznego i poczekac
na wystygniecie suszarki.

w

UWAGA!

Aby zywnosc¢ sie nie psuta, musi by¢ dostatecznie wysuszona!

Wiasciwie ususzone jarzyny powinny by¢ suche i tamliwe.

Wtasciwie ususzone owoce powinny byc szorstkie i gietkie.

Wtasciwie ususzone grzyby powinny by¢ szorstkie albo nawet tamliwe.
Wiasciwie ususzone ziota powinny by¢ kruche.

PAKOWANIE i PRZECHOWYWANIE SUSZONEJ ZYWNOSCI

Przed zapakowaniem ususzonej zywnosci do przechowania nalezy poczeka¢ na jej catkowite wystygniecie (w
przeciwnym razie moze nastapi¢ zaparzenie powodujace psucie sie zywnosci). Przed zapakowaniem do dtugotrwatego
przechowywania nalezy poczeka¢ okoto tygodnia.

Suszone kawatki zalecamy pakowac w mniejszej ilosci, aby méc po otwarciu opakowania zuzy¢ cata jego zawartosc.
Suszona zywnos¢ najlepiej jest przechowywac w zamykanych szklanych naczyniach, ewentualnie w tekstylnych lub
papierowych torebkach.

ZASTOSOWANIE SUSZONEJ ZYWNOSCI

a) Ususzong zywno$¢ mozna spozywac lub przetwarzac w stanie ususzonym.

b) Druga mozliwos¢ polega na jej zamoczeniu przed spozyciem lub dalszym przetwarzaniem w nastepujacy sposéb:
Do odpowiedniego naczynia nalezy wla¢ zimng wode, zanurzy¢ w niej suszone kawatki i pozostawi¢ w lodéwce
przez 1-8 godzin, aby napeczniaty, w zaleznosci od rodzaju surowca. To spowoduje az dwukrotne zwigkszenie jego
objetosci.

Aby zachowa¢ wartos¢ odzywcza suszonych jarzyn, mozna pdézniej uzy¢ tej samej wody do gotowania i innego
przetwarzania.
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ORIENTACYJNA POJEMNOSC | CZAS SUSZENIA DLA NIEKTORYCH OWOCOW
I INNYCH ROSLIN

Owoc lub roslina pojemnos¢ suszarki z 5 sitami czas suszenia z 5 sitami
Jabtka 2kg 16 godz.
Gruszki 2kg 17godz.
Morele, brzoskwinie, sliwki 1,8kg 11-12 godz.
Grzyby 1kg 6-7 godz.
Jarzyny 1kg 4-5 godz.
Ziota i herbata lisciasta 2209 1-2 godz.
Kwiaty 2009 1-2 godz.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwaga!
Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy zawsze wyja¢ przewod zasilajacy z gniazdka elektrycznego!
Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy upewnic sig, ze urzadzenie jest juz zimne!

Do czyszczenia powierzchni urzadzenia nalezy uzywac wytacznie wilgotnej Sciereczki, nie wolno stosowac srodkéw
czyszczacych ani twardych przedmiotéw, poniewaz mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia!

Sita do suszenia nalezy obmy¢ w cieptej wodzie z detergentem. Jezeli s3 one mocno zanieczyszczone, mozna
pozostawi¢ je do odmoczenia i nastepnie uzy¢ delikatnej szczoteczki.

W zadnym przypadku nie wolno czysci¢ podstawy urzadzenia z wentylatorem pod biezaca woda, ptukac go
ani zanurza¢ w wodzie!

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwiazanie

Wtyczka zostata wtozona do gniazdka

niewtasciwie lub niedoktadnie. Sprawdzi¢ podiaczenie wtyczki.

Sprawdzi¢, czy w gniazdku jest napiecie, na przyktad

Silnik nie dziata. | Brak pradu w gniazdku. g ;
przy pomocy innego urzadzenia elektrycznego.

Zlecic¢ jego przetestowanie i naprawe autoryzowanemu

Uszkodzony przewod zasilajacy. oérodkowi serwisowemu.

Wyjac wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka.
Poczekac az urzadzenie wystygnie. Jezeli urzadzenie nie
zacznie grza¢ nawet po wystygnieciu, nalezy zwrdcic sie

Silnik dmucha, | Zareagowato zabezpieczenie
ale suszarka nie | termiczne przed przegrzaniem sie

. silnika. do autoryzowanego serwisu.
AKCESORIA
Do urzadzenia mozna zakupi¢ nastepujace akcesoria:
Sito do suszenia kod zaméwienia 42390620 cena wedtug obowiazujacego cennika
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SERWIS
Konserwacje w wiekszym zakresie lub naprawy wymagajace ingerencji w elementy wewnetrzne urzadzenia, nalezy
zleci¢ profesjonalnemu serwisowi.

OCHRONA SRODOWISKA

« Preferuj odzysk materiatéw opakowaniowych i starych urzadzen elektrycznych.

« Pudto urzadzenia elektrycznego mozna oddac¢ do punktu odbioru odpadéw segregowanych.
- Torebki foliowe z polietylenu (PE) nalezy odda¢ do punkcie odbioru materiatéw do odzysku.

Recykling urzadzenia elektrycznego po uptywie jego zywotnosci:

Symbol znajdujacy sie na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, iz urzadzenia nie nalezy utylizowac
razem ze zwyktym odpadem domowym. Nalezy przekaza¢ go do punktu odbioru urzadzer elektrycznych
i elektronicznych, do recyklingu. Zapewniajac wtasciwg utylizacje urzadzenia, pomagamy zapobiegac¢
negatywnym oddziatywaniom na srodowisko i zdrowie ludzkie, ktére mogtyby skutkowa¢ nieodpowiednia
likwidacja produktu. Szczegétowe informacje o recyklingu urzadzenia uzyska¢ mozna w odpowiednim
urzedzie gminy, przedsiebiorstwie zapewniajacym ustugi utylizacji odpadu domowego lub w sklepie,
w ktérym zakupiono produkt.
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PATEICIBA

Pateicamies par $is Concept ierices iegadi. Ceram, ka bUsiet apmierinati ar 3o izstradajumu visu ta kalposanas laiku.

Pirms pirmas ierices lietosanas rlpigi izlasiet to un uzglabajiet rokasgramatu drosa vieta, lai nepiecieSsamibas gadijuma
varétu to parlasit. Nodrosiniet, lai ari citi cilvéki, kuri izmanto $o ierici, pirms tas lietosanas batu iepazinusies ar
noradijumiem.

Tehniskie raksturlielumi
Spriegums 220- 240 ~ 50 Hz
Jauda 245W
Troksna limenis 46 dB(A) re 1 pw

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI:

- Lietojiet So ierici tikai ta, ka izklastits Saja ekspluatacijas rokasgramata.

« Pirms pirmas ierices izmantosanas reizes nonemiet visu iepakojumu un reklamas materialus.

- Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums atbilst spriegumam, kas ir minéts uz tehnisko pamatdatu plaksnites.

« Neatstajiet ierici bez uzraudzibas tas darbibas laika.

« Novietojiet ierici tikai uz stabilas un siltumizturigas virsmas dro$a attaluma no citiem siltuma avotiem. Sai virsmai
nepiecieSama pietiekama celtspéja, lai noturétu ierici ar tas saturu. lerices tuvuma atstajiet vismaz 15 cm brivas
vietas.

Neuzglabajiet ierices tuvuma ugunsnedrosus materialus, nelieciet neko uz tas augséjas virsmas.

-+ Neievietojiet iericé papira vai plastikata materialus.

« Neparsedziet ierices atveres, jo pastav parkarsanas risks.

« lerices iekSpusé neko neuzglabajiet.

« Uzturiet ierici tiru. Nepielaujiet jebkadu priekSmetu ieklasanu cauri rezgim. Tas var izraisit issavienojumu, ugunsgréku
vai ierices bojajumus.

- Atvienojot ierici no kontaktligzdas, nekad neraujiet elektribas vadu. Satveriet spraudkontaktu un atvienojiet to, viegli
pavelkot.

« Nelaujiet ar ierici darboties bérniem vai personam bez attiecigam iemanam.

«+ Personam ar ierobezotam kustibu spéjam, ierobezotu manu uztveri, nepietieckamam gara spéjam vai cilvékiem, kas
neparzina pareizu ierices izmantosanu, ta ir jaizmanto tikai atbildigas, zino3as personas uzraudziba.

« Jaierices izmantosanas laika tuvuma ir bérni, ievérojiet papildu piesardzibu.

« Nelaujiet izmantot ierici ka rotallietu.

« Nodrosiniet, lai elektribas vads nebitu darba zona un tam nevarétu pieklat bérni.

« Nelietojiet ierici uz mitras virsmas, jo pastav elektriskas stravas trieciena risks.

« Izmantojiet tikai razotaja ieteiktos piederumus.

« Neizmantojiet ierici ar bojatu elektribas vadu vai spraudkontaktu. Lai veiktu bojatu detalu labo3anu vai nomainu,
nekavéjoties sazinieties ar pilnvarotu servisa apkalpes centru.

+ Nevelciet un neparvietojiet ierici, velkot to aiz elektribas vada.

+ Novietojiet ierici droa attdluma no tadiem siltuma avotiem ka radiatori, krasnis u. tml. Nepaklaujiet ierici tieSu saules
staru vai mitruma iedarbibai.

« Nepieskarieties iericei ar mitram vai slapjam rokam.

« Problému gadijuma izslédziet ierici un atvienojiet spraudni no elektrotikla rozetes.

« lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas vajadzibam. Ta nav paredzéta ekspluatacijai komercnoltkos.

+ Nepielaujiet elektribas vada, spraudkontakta vai ierices nokldsanu tdent vai cita sSkidruma.

« Regulari parbaudiet, vai ierice un elektribas vads nav bojati. Bojatu ierici nedrikst ieslégt!
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« Pirms ierices tiriSanas un lietosanas izslédziet to.

- Ja redzat dumus, izslédziet ierici un atvienojiet vadu no kontaktligzdas. Atstajiet vacinu aizvértu, lai
nepielautu iespéjamo uguns izplatisanos.

- Iraizliegts labot ierici patstavigi. Sazinieties ar pilnvarotu servisa apkalpes centru.

« Maksimalais ieteicamais ierices darba laiks nedrikst bat ilgaks par 40 stundam.

« lesakam vienmér izmantot Zavétaju ar visiem piecam komplekta esodajam platném, pat ja daZas paliks tuksas.

Razotaja noradijumu neievérosanas dél var tikt atteikts garantijas remonts.

IERICES APRAKSTS

1.Vaks

2. Temperatiras iestatijumu regulators
3. leslégsanas/izslégsanas slédzis

4. lerices pamatne

5. Zavésanas plaukti

BRIDINAJUMS:
Pirms jaunas ierices izmantosanas ta ir jauzstada un jaieslédz uz 30 minatém bez auglu ievietosanas. Péc tam higiénas
apsvérumu dél noslaukiet to no arpuses ar mitru draninu, savukart zavésanas plauktus nomazgajiet karsta adeni.

EKSPLUATACILJAS NORADUJUMI

lerice ir paredzéta partikas produktu (augli, darzeni, garsaugi, ziedi, sénes, gala u. tml.) Zavésanai.

Partikas produktu zavésanas laika iztvaiko Gdens. lerice izmanto vienmérigas silta gaisa padeves principu, lidz ar to
partikas produkti netiek parkarséti un tiek izzavéti viendabigi.

Ja sagrieztus auglus iemérksiet vaja citrona sulas skiduma, tie saglabas gaiSu krasu un neapbranés.

Cietus darzenus (burkanus, selerijas sakni) pirms zavésanas var uz 1-2 minatém iemérkt karstd ddeni un péc tam

nosusinat. Tada veida darzeni saglabas garsas Tpasibas un zavésana aiznems mazak laika.

1. Nomazgajiet un nosusiniet auglus un darzenus. Nogrieziet iebojatas un saspiestas dalas. Lai paatrinatu zavésanas
procesu, no augliem var iznem kaulinus, izgriezt serdi vai nomizot tos. Lai pieskirtu augliem ipasu garsu, tos var
iesmérét vai samércét ar medu, garsvielam vai sulu.

2. Partikas produktus sagrieziet $kélités, kas vienmérigi jaizklaj uz zavésanas plaukta. Nelieciet $kélites citu uz citas un
parak ciesi citu citai. Lai nodrosinatu gaisa padevi, neapklajiet vismaz 10% zavésanas plaukta.

3. Iznemot tukSus zavésanas plauktus, uzlabosiet gaisa padevi un saisinasiet zavésanas laiku. Tacu iericé jabat vismaz
pieciem zavésanas plauktiem. Vienmeér lietojiet vaku.
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4. Pécierices uzstadisanas ar temperatiras regulatoru iestatiet vélamo zavésanas temperatiru.
lesakam:
ziedi: apm. 35-40°c
garsaugi: apm. 40°C
konditorejas izstradajumi: 40-50°C
darzeni: 50-55°C
augli: 55-60°C
gala, zivis: 65-70°C
Nebaidieties eksperimentét! Zavésanas ilgums un intensitate ir |oti at3kiriga un atkariga no mitruma satura, 3kélisu
biezuma un daudzuma, ka ari no Jisu garsas ipatnibam. Driz vien atklasiet, kdda Zavésanas intensitate Jums patik
vislabak.

. Aptuvenizavésanas laika vidu iesakam izslégt ierici un parbaudit Zavéjamos partikas produktus. Apmainiet Zavésanas
plauktus vietam t4, lai apakséjie batu virspusé, bet augséjie — apaksa. Péc tam turpiniet Zavésanu. Tadéjadi partikas
produkti tiks izzavéti vél viendabigak.

6. Péc zavésanas pabeigsanas izslédziet ierici, atvienojiet elektribas vadu no kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.

w

BRIDINAJUMS!

Aby se potraviny nekazily, musi byt dostate¢né ususené!
Pareizi izzavéti darzeni ir sausi un listosi.

Pareizi izzavéti augli ir siksti un valkani.

Pareizi izzavétas sénes ir sikstas vai lastosas.
Pareizi izzavéti garSaugi ir birzigi.

ZAVETU PARTIKAS PRODUKTU IEPAKOSANA UN UZGLABASANA

Pirms uzglabasanas partikas produkti ir jaatdzesé (citadi tie varétu oksidéties un sabojaties). Pirms iepakosanas ilglaicigai
uzglabasana nogaidiet apméram vienu nedélu.

Zavétos gabalinus iesakam iepakot nelielas porcijas, lai péc iepakojuma atvérsanas varétu apést visu.

Zavétos partikas produktus vislabak ir uzglabat aizveramas stikla burkas, ka ari auduma vai papira maisinos.

ZAVETO PARTIKAS PRODUKTU LIETOSANAS VEIDI

a) Zaveétus partikas produktus var ést uzreiz vai apstradat.

b) Zavétus partikas produktus var pirms é3anas vai apstrades iemércét: ielejiet katlina aukstu Gdeni, ielieciet taja zavétos
gabalinus un ievietojiet ledusskapi uz 1-8 stundam (atkariba no partikas produktu veida), lai tie uzbriestu. Partikas
produktu daudzums palielinasies, gandriz divkarsojoties.

Lai nezaudétu Zavétu darzenu uzturvértibu, tos var varit un sagatavot taja pasa tdeni.

DAZU AUGLU UN AUGU APTUVENAIS DAUDZUMS UN ZAVESANAS ILGUMS

Augli vai augi zavésanas daudzums ar 5 plauktiem | Zavésanas ilgums ar 5 plauktiem
Aboli 2kg 16 h
Bumbieri 2kg 17h
Aprikozes, persiki, plames 1,8kg 11-12h
Sénes 1kg 6-7h
Darzeni kg 4-5h
Garsaugi un téjas lapas 2209 1-2h
Ziedi 2009 1-2h
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TIRISANA UN APKOPE

Bridinajums!

Pirms ierices tirianas vienmér atvienojiet elektribas vadu no kontaktligzdas!

Pirms apkopes parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi!

lerices virsmu drikst tirit tikai ar mitru draninu. Neizmantojiet mazgasanas lidzekl|us vai cietus priekSmetus, jo tie var
bojat ierices virsmu!

Zavésanas plauktus mazgajiet karsta adent ar mazgasanas lidzekli. Ja tie ir [oti netiri, iemérciet tos un péc tam notiriet
ar mikstu birstiti.

Nemazgajiet ierices pamatni ar ventilatoru tekosa adeni, neskalojiet to un nemérciet adeni!

TRAUCEJUMMEKLESANA

Sarezgijums Ceélonis Risinajums

Spraudnis ir nepareizi vai
nepietiekami pievienots Parbaudiet spraudna savienojumu.
elektrotiklam.

Nedarbojas motors. | Elektrotikla rozete nav darba

- Parbaudiet spriegumu, pieméram, pieslédzot citu ierici.
kartiba. prieg P P

Nogadajiet to parbaudisanai un labo3anai pilnvarota

Ir bojats elektribas vads. - N
servisa apkalpes centra.

Atvienojiet vadu no kontaktrozetes. Laujiet iericei

Motors darbojas, bet | Nostradaja parkarsanas . . e T _
) jap atdzist. Ja ierice nesildis ari péc tam, vérsieties péc

B droSinatajs. palidzibas pilnvarota servisa apkalpes centra.
PIEDERUMI
Komplekta ar ierici var iegadaties $adus piederumus:
Zavésanas plaukts pas. Nr. 42390620 cena saskana ar aktualo cenradi
APKALPE

Nopietni remontdarbi vai remontdarbi, kuriem ir nepiecieS$ama iejauksanas ierices detalas, javeic specializéta apkalpes
servisa.

APKARTEJAS VIDES AIZSARDZIBA

- lesakam nodot iesainojuma materialus un vecas ierices otrreizéjai parstradei.
« lerices kasti var nodot Skirojamos atkritumos.
« Polietiléna (PE) maisinus nododiet otrreizéjai parstradei.

lerices nodosana otrreizéjai parstradei péc tas kalposanas laika beigam

Simbols uz ierices vai tas iepakojuma norada, ka izstradajums nav paredzéts nodosanai majsaimniecibas
atkritumos. Ir svarigi to nogadat otrreiz parstradajamo elektrisko un elektronisko iericu savaksanas punkta.
Nodrosinot pareizu izstradajuma iznicinasanu, palidzésiet novérst negativo ietekmi uz apkartéjo vidi un
cilvéku veselibu, ko var izraisit nepareiza 3a izstradajuma iznicinasana. Papildu informaciju par izstradajuma
otrreizéjo apstradi meklgjiet vietéja pasvaldiba, pie majsaimniecibas atkritumu iznicinasanas pakalpojumu
sniedzéja vai veikala, kur iegadajaties izstradajumu.
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ACKNOWLEDGMENT

Thank you for purchasing a Concept product. We hope you will be satisfied with our product throughout its service life.

Please study the entire Operating Manual carefully before you start using the product. Keep the manual in a safe place
for future reference. Make sure that all other people using the appliance are familiar with the contents of the instruction
manual.

Technical parameters
Voltage 220- 240 ~ 50 Hz
Power input 245W
Noise level 46 dB(A) re 1 pw

IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS:

« Do not use this appliance in a manner different from the instructions in this manual.

+ Remove all packaging and marketing materials from the appliance before you use it for the first time.

« Make sure the connecting voltage corresponds to values on the appliance type label.

+ Do not leave the appliance unattended during operation.

« Only place the appliance on a stable and heat-resistant surface away from other heat sources. This surface shall have
a sufficient load capacity to hold the appliance and its contents. Leave at least 15 cm of free space around the
appliance.

Do not leave the appliance close to flammable materials; do not place anything on top of the appliance.

- Do notinsert any items made of paper or plastic inside the appliance.

Do not cover the appliance openings; there is a danger of overheating.

- Do not store anything inside the appliance.

-+ Keep the appliance clean. Do not allow any foreign objects to enter the appliance through the grille. They might
damage or short-circuit the appliance, or set it on fire.

« Never pull the power cord when disconnecting the machine from the socket; grasp and pull the plug, not the cord.

« Do notallow children or legally incapacitated people to handle the appliance; use it out of reach of such people.

«Any physically challenged people, people with reduced sensory perception or insufficient mental capacity, or people
who have not been familiarised with its operation may only use the appliance under the supervision of a responsible
person who is familiar with these instructions.

« Always be extremely careful when using the appliance while children are nearby.

Do not allow the appliance to be used as a toy.

« Make sure the power cord does not hang over the edge of the working area, where children might reach it.

« Do not use the appliance on wet surfaces as there is a risk of electric shock.

Do not use any other accessories except those recommended by the manufacturer.

« Never use the appliance with a damaged power cord or plug. Contact an authorised service centre immediately to
have any such defect repaired.

« Never pull the supply power cord or use it to carry the machine.

- Keep the appliance away from any sources of heat, such as radiators, ovens, etc. Do not expose the appliance to direct
sunlight or moisture.

« Do not touch the appliance with damp or wet hands.

- Turn off the appliance and disconnect the plug from the mains outlet in the event of any failure.

- The appliance is intended for household use only; it is not designed for commercial application.

« Do notimmerse the power cable, the plug, or the appliance itself in water or any other liquid.

+ Check the appliance and its power cord regularly for damage. Never turn the appliance on if it is damaged.
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- Turn the appliance off prior to cleaning and after using it.

- If you see smoke, switch the appliance off and disconnect the cable from the mains socket. Leave the cover
on to prevent the possible spread of fire.

« Do not attempt to repair the unit by yourself. Contact an authorised service centre.

« The maximum recommended operation time must not exceed 40 hours.

« We recommend always using the dehydrator with the 5 supplied trays, even if some remain vacant.

Failure to follow the manufacturer’s instructions may lead to refusal of warranty repair.

PRODUCT DESCRIPTION

1.Lid

2. Temperature set-up controller
3. ON/OFF switch

4. Appliance body

5. Drying screens

WARNING:
Before you operate a new unit, leave it assembled and turned on without fruit for about 30 minutes. Clean the unit
afterwards using a wet cloth for sanitary reasons, and wash the drying screens in warm water.

OPERATING INSTRUCTIONS

The unit is designed to dry food (fruit, vegetables, herbs, flowers, mushrooms, meat, etc.).

Water is evaporated during the drying process. The unit works on the principle of direct flow of hot air, which means
the food is not overheated, and is dried evenly.

If you put cut pieces of fruit in a weak solution of lemon juice, it will keep its bright colour, and not go brown.

You may put hard vegetables (carrot, celery) in hot water for 1-2 minutes before drying, and then drain them. They
will retain their taste, and the drying will take less time.

1. Wash and dry fruits or vegetables first. Cut away any poor quality pieces (half-rotten, bruised, etc.). To speed up the
process, you can stone the fruit, cut out the core or peel the skin. You can dip the fruit in honey, herbs or juice to
adjust the flavour to your liking.

2. Cut the food into slices, and arrange the slices on drying screens in an even manner. Do not overlap the slices; there
should be a tiny space between them. To allow sufficient airflow, leave at least 10% of the drying screen surface
free.

. You can improve the airflow and shorten the process by removing empty screens. However, always leave at least 5
screens in the appliance. Always use the lid.

w
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4. After assembling the appliance, select the required drying temperature using the temperature controller.
We recommend:
Flowers: approx. 35-40°C
Herbs: approx. 40°C
Bakery products: 40-50°C
Vegetables: 50-55°C
Fruit: 55-60°C
Meat, fish: 65-70°C
Do not be afraid of experimenting. The time and intensity of drying varies depending on the water content, thickness
of slices, their quantity and your preference. You will soon find out for yourself what mode suits you the best.

. We recommend turning the unit off about halfway through the drying period, and checking the food. Rearrange
the drying screens so that the lower ones move up and vice versa. Continue drying. The food will dehydrate more
evenly.

6. After drying, turn the unit off, unplug the power cord from the wall outlet, and let the unit cool down.

w

CAUTION!

The food must be sufficiently dry to prevent spoiling.
Correctly dried vegetables will be dry and brittle.
Correctly dried fruit will be leathery and pliable.

Correctly dried mushrooms will be leathery or even brittle.
Correctly dried herbs will be crumbly.

PACKAGING AND STORAGE OF DRIED FOOD

The dried food must be cool prior to storage (otherwise it may steam up and spoil). Wait for about one week before
packing for long-term storage.

We recommend packing the dried pieces in smaller quantities, so that you can use up the whole pack after opening.
Ideally, store the dried food in sealable glasses, or cloth or paper bags.

CONSUMPTION OF DRIED FOOD

a) The food can be consumed or processed dry.

b) The food can be soaked before consumption or processing as follows:

Pour cold water into a pot, submerge the dried pieces and let them swell in a fridge for 1-8 hours depending on the food
type. The volume of food will increase up to double.

To retain the nutritional value of the dried food, you can use the water for cooking and preparation.

RECOMMENDED CAPACITIES AND TIME OF DRYING FOR SOME FRUITS
AND PLANTS

Fruit or plant Drying capacity with 5 screens Drying time with 5 screens
Apples 2kg 16 hours
Pears 2kg 17 hours
Apricots, peaches and plums 1,8kg 11-12 hours
Mushrooms 1kg 6-7 hours
Vegetables 1kg 4-5 hours
Herbs and tea leaves 2209 1-2 hours
Flowers 2009 1-2 hours
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION!

Always disconnect the power supply cable from the mains outlet before cleaning the appliance.

Prior to handling, make sure the appliance is cool!

The surface of the unit may only be cleaned using a moist cloth. Do not use any detergents or hard objects as they may
damage the unit surface!

Wash the drying screens in warm water with a bit of detergent. If the screens are very dirty, leave them in the water and
then use a soft brush.

Never clean the base with the fan under running water, do not rinse it, and do not submerge it in water!

TROUBLESHOOTING

Problem Cause Solution

The plug is inserted into the socket

. A - Check the plug connection.
incorrectly or insufficiently. plug

The socket is not supplied with Check to make sure voltage is present, e.g. by

The motor is not running. L . .
€ motoris no 9 electricity. using another appliance.

Refer the unit to an authorised service centre

The supply cable is damaged. for testing and repair,

Disconnect the power supply cable from

The motor is blowing but | The heat fuse against overheating | the socket. Let the unit cool. If the body does
the unitis not warming up. | has reacted. not start warming up even after cooling, refer
to an authorised service centre.

ACCESSORIES

The following accessories can be bought with the unit:
Drying screen order code 42390620 Price according to the pricelist in force

SERVICING

Any extensive maintenance or repair requiring access to the internal parts of the product shall be performed by an
authorized service center.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

- Packaging materials and obsolete appliances should be recycled.
« The transport box may be disposed of as sorted waste.

« Polyethylene bags shall be handed over for recycling.

Appliance recycling at the end of its service life:

A symbol on the product or its packaging indicates that this product should not go into household waste.
It must be taken to the collection point of an electric and electronic equipment recycling facility. By making
sure this product is disposed of properly, you will help prevent the negative effects on the environment and
human health that would otherwise result from inappropriate disposal of this product. You can learn more
about recycling this product from your local authorities, a household waste disposal service or in the shop
where you bought this product.
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DANKE fiir IHR Vertrauen

Wir bedanken uns bei lhnen, dass Sie ein Produkt der Marke Concept gekauft haben, und wiinschen lhnen, dass Sie mit
unserem Produkt Giber seine gesamte Gebrauchsdauer zufrieden sein werden.

Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch sorgfaltig die Bedienungsanleitung und bewahren Sie diese gut auf. Stellen Sie
sicher, dass sich auch andere Personen, die dieses Produkt benutzen, mit der Gebrauchsanweisung vertraut machen.

Technische Parameter
Spannung 220- 240 ~ 50 Hz
Leistung 245W
Larmpegel 46 dB(A) re 1 pw

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:

« Benutzen Sie das Gerat nicht auf andere Weise, als in dieser Anleitung beschrieben.

« Vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungen und Werbematerialien vom Gerét entfernen.

« Uberpriifen Sie, ob die Anschlussspannung den Werten auf dem Typenschild des Gerites entspricht.

« Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen.

- Das Gerat nur auf einer stabilen und hitzebestandigen Oberfléache und nicht in der Néhe von anderen Warmequellen
platzieren. Diese Oberfliche muss eine ausreichende Tragfahigkeit haben, um das Gerdt auch mit dem
zuzubereitenden Inhalt tragen zu kénnen. Um das Gerdt herum sollten Sie einen Freiraum von mindestens
15 cm lassen.

Das Gerdt nicht in der Ndhe von brennbaren Materialien aufstellen, nichts auf die Oberseite des Gerdtes legen.

« Keine Papier- oder Kunststoffmaterialien in den Innenraum des Gerates legen.

- Die Geratedffnungen nicht abdecken, es droht Uberhitzungsgefahr.

+ Keine Gegenstande im Innenraum des Gerates lagern.

« Gerdt sauber halten. Nicht zulassen, dass in die Gitteréffnungen Fremdkorper eindringen. Diese kdnnten einen
Kurzschluss verursachen, das Gerét beschadigen oder einen Brand verursachen.

+ Ziehen Sie beim Trennen des Gerdtes von der Steckdose unter elektrischer Spannung nie am Anschlusskabel, sondern
ergreifen Sie den Stecker und trennen Sie ihn durch Herausziehen von der Steckdose.

« Lassen Sie nicht zu, dass Kinder und Unbefugte das Gerat handhaben und benutzen Sie es auBerhalb ihrer Reichweite.

« Personen mit eingeschréankter Beweglichkeit, mit verminderter Sinneswahrnehmung, mit unzureichenden geistigen
Fahigkeiten oder mit der Bedienung nicht vertraut gemachte Personen diirfen das Gerdt nur unter Aufsicht einer
verantwortlichen und mit der Bedienung vertraut gemachten Person benutzen.

«+ Esist erhohte Vorsicht geboten, wenn Sie das Gerédt in der Nahe von Kindern verwenden.

« Lassen Sie nicht zu, dass das Gerdt als Spielzeug verwendet wird.

« Vermeiden Sie, dass das Zuleitungskabel frei Giber die Kante der Arbeitsplatte hangt, wo es Kinder greifen konnten.

«+ Benutzen Sie das Gerét nicht auf nasser Oberflache, es droht Verletzungsgefahr durch Stromschlag.

« Verwenden Sie nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

« Verwenden Sie das Gerét nicht mit beschadigtem Anschlusskabel oder Stecker. Lassen Sie den Mangel unverziiglich
von einem autorisierten Servicecenter beheben.

« Ziehen Sie oder tragen Sie das Gerdt nicht am Zuleitungskabel.

. Halten Sie das Gerdt von Wirmequellen, wie Heizkérpern, Ofen usw. fern. Schiitzen Sie es vor direkter
Sonneneinstrahlung und Feuchtigkeit.

« Bertiihren Sie das Gerdt nicht mit feuchten oder nassen Handen.

« Bei einer Stérung das Gerét ausschalten und den Stecker aus der Steckdose herausziehen.

501025



DE| concept

« Das Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet, es ist nicht fiir kommerzielle Zwecke bestimmt.

« Tauchen Sie das Anschlusskabel, den Stecker oder das Gerat weder in Wasser noch in eine andere Fliissigkeit.

« Uberpriifen Sie das Gerit und das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Schalten Sie nie ein beschidigtes
Gerat ein.

« Vor der Reinigung und nach der Verwendung schalten Sie das Gerdt ab.

+ Sofern Sie Rauch bemerken, schalten Sie das Gerat aus und ziehen das Anschlusskabel aus der Steckdose
heraus. Lassen Sie den Deckel zugedeckt, um eine eventuelle Ausbreitung des Feuers zu vermeiden.

« Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich an einen autorisierten Reparaturservice.

« Die maximale empfohlene Betriebszeit darf 40 Stunden nicht (iberschreiten.

« Wir empfehlen, den Trockner immer mit den 5 mitgelieferten Platten zu benutzen, auch wenn einige von ihnen leer
bleiben.

Bei einer Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers kann eine eventuelle Reparatur nicht als
Gewabhrleistungsreparatur anerkannt werden.

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Deckel

2. Regler der Temperatureinstellung
3. Schalter ON/OFF

4. Geratekorper

5.Trockensiebe

HINWEIS:

Bevor Sie das neue Gerédt in Betrieb nehmen, sollten Sie dieses zusammengesetzt und ohne Obst fiir eine Zeit von
ca. 30 Minuten eingeschaltet lassen. Danach wischen Sie dieses aus hygienischen Griinden von auflen mit einem
feuchten Lappen ab und die Trockensiebe waschen Sie im warmen Wasser.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Das Gerat ist zum Trocknen von Lebensmitteln (Obst, Gemiise, Krauter, Blumen, Pilze, Fleisch usw.) bestimmt.
Wahrend des Trocknens der Lebensmittel wird Wasser verdampft. Das Gerat nutzt das Prinzip der gleichméBigen
Stromung von warmer Luft, so dass die Lebensmittel nicht anbrennen und gleichméaBig getrocknet werden.

Wenn Sie das in Scheiben geschnittene Obst in einer schwachen Losung aus Zitronensaft einweichen, behélt das
Obst seine helle Farbe und wird nicht braun.

Hartes Gemise (Mohren, Sellerie) kann man vor dem Trocknen fiir 1 - 2 Minuten in heies Wasser eintauchen und
danach abtrocknen. Es behalt besser seinen Geschmack und das Trocknen dauert eine kiirzere Zeit.
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. Das Obst und Gemiise zundchst waschen und abtrocknen. Stiicke, die keine gute Qualitdt haben (angefault,

matschig usw.) abschneiden. Zur Beschleunigung des Trocknungsprozesses das Obst entkernen, das Kerngehduse
herausschneiden oder die Schale entfernen. Das Obst kdnnen Sie mit Honig, Gewiirzen oder Saft bestreichen oder
darin einweichen, um den Geschmack Ihren Wiinschen anzupassen.

. Lebensmittel in Scheiben schneiden und gleichmaBig auf den Trockensieben ausbreiten. Die Scheiben nicht

Uibereinander legen, zwischen den Scheiben sollte eine wenig Platz sein. Fiir das Aufrechterhalten der Luftstromung
lassen Sie mindestens 10 % der Fliche des Trockensiebes frei.

. Durch Entfernen der leeren Siebe verbessern Sie die Luftstromung und verkiirzen die Trocknungszeit. Die

Mindestanzahl der Siebe muss jedoch 5 St. sein. Verwenden Sie immer den Deckel.

. Nach der Zusammensetzung des Gerdts wahlen Sie mit dem Temperaturregler die gewiinschte

Trocknungstemperatur.

Unsere Empfehlung:

Blumen: ca. 35 - 40 °C

Kréuter: ca. 40 °C

Backwaren: 40 - 50 °C

Gemlise: 50 - 55 °C

Obst: 55 - 60 °C

Fleisch, Fische: 65 — 70 °C

Wagen Sie sich ans Experimentieren. Trocknungsdauer und -intensitat sind sehr individuell und vom Wassergehalt,
der Scheibenstarke, Menge und lhrem Geschmack abhéngig. Sie werden bald feststellen, welche Trocknungsstufe
Ilhnen zusagt.

. Ungefdhr in der Hélfte der Trocknungsdauer empfehlen wir das Gerat auszuschalten und die zu trocknenden

Lebensmittel zu priifen. Richten Sie die Trockensiebe von oben nach unten so aus, dass die unteren Siebe nach
oben und die oberen nach unten kommen. Danach setzen Sie das Trocknen fort. Die Lebensmittel werden noch
gleichmaBiger getrocknet.

. Nach Beendigung des Trocknungsvorgangs das Gerdt ausschalten, von der Steckdose trennen und abkiihlen

lassen.

ACHTUNG:

Da

mit die Lebensmittel nicht verderben, missen sie ausreichend getrocknet sein!

Korrekt getrocknetes Gemiise sollte trocken und brdckelig sein.
Korrekt getrocknetes Obst sollte ledrig und weich sein.

Korrekt getrocknete Pilze sollten ledrig bis brockelig sein.
Korrekt getrocknete Krauter sollten kriimelig sein.

VERPACKUNG UND LAGERUNG DER GETROCKNETEN LEBENSMITTEL

Vo

r dem Lagern miissen die Lebensmittel voll ausgekiihlt sein (ansonsten kénnten sie Feuchtigkeit aufnehmen und

verderben). Vor dem Einpacken fiir eine langfristige Lagerung warten Sie ca. 1 Woche.

Die getrockneten Stiicke empfehlen wir in kleinere Stiickzahlen zu verpacken, so dass Sie nach dem Offnen die
gesamte Packung verbrauchen.

Die getrockneten Lebensmittel lagern Sie am besten in verschlieBbaren Glasbehdltern, ggf. in Stoff- oder
Papierbeuteln.

VERBRAUCHSMOGLICHKEITEN DER GETROCKNETEN LEBENSMITTEL

a)
b)

Die Lebensmittel kdnnen im getrockneten Zustand verzehrt oder verarbeitet werden.
Die Lebensmittel kdnnen vor dem Verzehr oder der Verarbeitung folgendermal3en eingeweicht werden:

In einen Topf kaltes Wasser geben, in dieses die getrockneten Stiicke eintauchen und im Kiihlschrank 1 - 8 Stunden je
nach Lebensmittelart aufquellen lassen. Das Volumen der Lebensmittel vergroBert sich bis auf das Doppelte.

Um den Erndhrungswert des getrockneten Gemiises zu erhalten, kdnnen Sie es in diesem Wasser weiterkochen und
zubereiten.
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ORIENTIERUNGSANGABEN ZUR KAPAZITAT UND TROCKNUNGSDAUER EINIGER
OBSTSORTEN UND PFLANZEN

Obst oder Pflanze Trocknungskapazitat mit 5 Sieben Trocknungszeit mit
Apfel 2kg 16 Stunden
Birnen 2kg 17 Stunden
Aprikosen, Pfirsiche, Pflaumen 1,8kg 11-12 Stunden
Pilze 1kg 6-7 Stunden
Gemdse 1kg 4-5 Stunden
Krauter und Teeblatter 2209 1-2 Stunden
Blumen 2009 1-2 Stunden

REINIGUNG UND WARTUNG

Vorsicht!

Trennen Sie das Anschlusskabel vor jeder Reinigung des Gerates von der Steckdose!
Vergewissern Sie sich vor der Handhabung, dass das Gerat bereits abgekdihlt ist!

Verwenden Sie zur Reinigung der Gerateoberfliche nur einen feuchten Lappen, keine Reinigungsmittel oder harte
Gegenstande, da diese die Gerédteoberflache beschadigen konnten!
Die Trockensiebe in warmen Wasser mit Reinigungsmittel abwaschen. Sofern diese stark verschmutzt sind, lassen Sie
sie einweichen und dann verwenden Sie eine feine Biirste.
Das Gerdtegehduse mit dem Liifter nie unter flieBendem Wasser reinigen, nicht abspiilen und nicht ins

Wasser tauchen!
PROBLEMLOSUNGEN
Problem Ursache Losung
Der Stecker ist nicht richtig
oder nicht vollstandig in die Priifen Sie den Anschluss des Steckers.
Steckdose eingesteckt.
Der Motor

arbeitet nicht.

Der Stecker wird nicht mit
Spannung versorgt.

Priifen Sie, ob Spannung vorhanden ist, z. B. mit einem
anderen Gerat.

Anschlusskabel ist beschadigt.

Lassen Sie es von einem autorisierten Servicecenter
Uberpriifen und reparieren.

Der Motor blast,
der Trockner
heizt aber nicht

Die Wérmesicherung gegen das
HeiBlaufen wurde aktiviert.

Trennen Sie das Zuleitungskabel von der Steckdose.
Lassen Sie das Gerat abkiihlen. Sofern der Gerétekorper
nicht einmal nach dem Abkiihlen zu heizen beginnt,

wenden Sie sich an einen autorisierten Reparaturservice.

ZUBEHOR

Zum Gerat konnen Sie folgendes Zubehdr nachkaufen:

Trockensieb

Bestell.-Nr. 42390620 Preis nach der giiltigen Preisliste
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SERVICE

Eine umfangreiche Wartung oder Reparatur, die einen Eingriff in die inneren Teile des Gerétes erfordert, ist durch eine
autorisierte Werkstatt durchzufiihren.

UMWELTSCHUTZ

- Recyclen Sie die Verpackungsmaterialien und alte Geréte.
- Die Verpackung des Gerétes im sortierten Abfall entsorgt werden.
- Plastikbeutel aus Polyethylen (PE) entsorgen Sie beim Werkstoff-Recycling.

Recyclen des Geradtes am Ende der Lebensdauer:

Das Symbol am Produkt oder dessen Verpackung zeigt an, dass dieses Produkt nicht in den Haushaltsabfall
gehort. Es ist erforderlich, dieses in eine Sammelstelle fiir Recycling elektrischer und elektronischer
Anlagen abzuliefern. Durch Sicherstellung einer richtigen Entsorgung dieses Produktes helfen Sie,
negative Auswirkungen auf die Umwelt und menschliche Gesundheit zu vermeiden, die sonst durch eine
ungeeignete Entsorgung dieses Produktes verursacht wiirden. Detailliertere Informationen zum Recycling
dieses Produktes kdnnen Sie bei der entsprechenden ortlichen Behdrde in Erfahrung bringen, beim Dienst
fiir Entsorgung von Haushaltsabfall oder in dem Geschaft, in dem Sie das Produkt erworben haben.
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