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NAVOD K OBSLUZE
Pozorné si prectéte navod k obsluze, prohlédnéte vyobrazeni a navod si uschovejte!
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I. UVOD K MIKROVLNNEMU VARENI

Jak pracuje mikrovinna trouba

Mikroviny jsou formou energie podobajici se rozhlasovym a televiznim vinam

a normalnimu dennimu svétlu. VSe vyzaruje mikroviny - kuchynsky dfez, kavova konvice,
dokonce i lidé. AvSak mikroviny se Sifi atmosférou a mizi bez U€inku. MV trouba je
navrzena tak, aby mohla vyuzivat energii mikrovin. Elektfina je pfevadéna na MV energii
v magnetronu a mikroviny postupuiji otvory ve sténach trouby do oblasti pfipravy pokrm0.
Mikroviny nemohou pronikat pres stény trouby, ale mohou pronikat materialy, jako jsou
sklo, porcelan a papir, tedy materidly, z nichz je zhotoveno nadobi pro mikrovinnou
pfipravu jidel. Mikroviny neohfivaji nadobi, ale nadobi se mdze zahrat teplem ohiivaného
pokrmu. Mikroviny jsou pfitahovany vihkosti v potravinach, kde zpUsobuji rozkmitani
molekul vody 2450 milionkrat za sekundu. Molekuly se pfi kmitani o sebe otiraji, dochazi
k tfeni, které pak zplsobuje ohfev pokrmu.

Velmi bezpeény spotiebic¢

MV trouba automaticky prerusi svou ¢innost.

Faktory ovlivriujici dobu vareni

Doba vareni je ovliviiovana fadou faktord. Teplota potravin a pfisad pouzitych pfi vareni
zpUsobuje velké rozdily v délce vareni. NapF. pfiprava pokrmd s ledové studenymi
potravinami potrva zna¢né déle nez pfiprava téhoz pokrmu s potravinami, jejichz teplota
odpovida pokojové teploté. Doba vareni je ovlivhiovana i nastavenym vykonem.



Il. JAK VLASTNOSTI POTRAVIN OVLIVNUJi MIKROVLNNE VARENI

Hustota potravin
Lehké, poérovité potraviny, jako je pecivo a chléb, se pfipravuji rychleji nez tézké, husté
potraviny, jako jsou pecené. P¥i pripravé pérovitych potravin v MV troubé musite davat
pozor, aby se vnéjsi ¢asti nevysusily a nezkrehly. Zakryvejte vnéjsi ¢asti folii (ur€enou pro
MV trouby) nebo varte pfi nizkém vykonu.
Vyska potravin
Horni ¢ast vysokych pokrm(, predevsim u peceni, se uvafi rychleji nez spodni ¢ast. Proto
je vhodné takové pokrmy bé&hem vareni obracet, nékdy i nékolikrat.
Pocatecni teplota
Pocatecni teplota potravin pfimo ovliviiuje dobu, po kterou musi byt pokrm varen nebo
ohfivan. Je to stejné jako u konven&niho vareni - zmrazené potraviny se vari déle nez
potraviny jenom chlazené a potraviny skladované pfi pokojové teploté se uvafi nejrychleiji.
Obsah vlhkosti v potravinach
ProtozZe jsou mikroviny pfitahovany vihkosti, mély by byt relativné suché potraviny, jako
jsou pecené a nékteré druhy zeleniny, pfed varenim bud postfikany vodou nebo zakryty.
\vlelikost potravin
nakrajené potraviny ve vétsich nadobach, aby se mikroviny mohly dostat ke kuséim ze
vSech stran a zajistit tak rovhomérné vareni.
Mnozstvi potravin
Pocet mikrovin v troubé zlstava staly bez ohledu na to, jak velké mnozstvi potravin se
pfipravuje. Plati, ze ¢im vice potravin viozite do trouby, tim déle pfiprava potrva. Malé
mnozstvi potravin vyzaduje kratSi €as vareni nebo ohfivani. Pfi pouziti normalnich dob
vareni nebo ohfivani se mohou prehrat a spalit.
Kosti a tuky
Kosti vedou teplo a velka mnoZstvi tuku pfitahuji MV energii. Proto musite pfi pfipravé
platku masa obsahuijici kosti a tuk pracovat opatrné, aby se maso neuvarilo
nerovnomeérné a pfili§ se nepropeklo. Pokrmy s velkym obsahem tuku a cukru vyZaduji
opatrnou volbu €asu vareni, protoZze se mohou snadno stat horkymi a spalit se, nebo
dokonce zpUsobit pozar v MV troubé samovznicenim.
Tvar potravin
Mikroviny pronikaji do potravin jen do hloubky asi 2,5 cm. Vnitfni ¢asti pokrm0 se uvafi
tim, Ze teplo vytvorené na povrchu postupuje dovnitt. Jinymi slovy, pouze vnéjsi ¢asti
pokrm0 se skute¢né uvafi energii mikrovin. Zbytek se uvari rozvodem tepla v potraviné.
Na zakladé toho je zfejmé, ze nejhorSim tvarem pokrmu pro pfipravu MV troubou je silny
kvadr. Nez se stfed mirné ohreje, budou rohy spéleny. Snazte se, aby pokrmy mély
zaoblené tvary. Takové se pfipravuji MV energii nejlépe.
Rozmrazovani zmrazenych potravin
Zmrazené potraviny mohou byt pro rozmrazeni viozeny pfimo do MV trouby (nezapomerite
odstranit vSechny kovové spony a obaly). Ta mista potravin, ktera se rozmrazuji rychleji
nez ostatni, v pfipadé potreby zakryjte. Tim se proces rozmrazovani zpomali nebo zastavi.
Nékteré potraviny neni nutné pred pfipravou uplné rozmrazit. Napriklad pfiprava ryb je tak
rychla, Ze je nékdy lepsi zadit je pfipravovat je$té v mirné zmrazeném stavu.
Vareni zmrazenych potravin
Tento druh potravin vyZaduje zvlastni opatrnost, jestlize se pfipravuje v MV troubé. Je to
zpUsobeno tim, Ze vétsina pokrmU na obalech potravin se vztahuje na konkrétni troubu.
Proto je dllezité, abyste znali vykon Vasi trouby. Ma-li Vase trouba nizsi hodnotu, nez je
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uvedeno na obalech, pak musite doby vareni pozménit. ZVYSUJTE &as vareni

v jednominutovych intervalech a pokud mozno pokrm pokazdé promichejte. Pak jej
nechejte alespon 3 minuty stat v klidu.

Propichovani

Potraviny uzaviené ve skofapce, slupce nebo blané budou v MV troubé praskat, pokud je
pred varenim nepropichnete. Sem patfi nékteré druhy uzenin, Zloutky i bilky vajiek,
Skeble, Ustfice a fada druh( zeleniny a ovoce.

ZkouSeni uvareni

Protoze pokrmy se v MV troubé uvafi rychle, je nutné je Casto kontrolovat. Nékteré
pokrmy se nechavaji v troubé az do Uplného uvareni, avsak vétsina pokrm( (véetné masa
a drlibeze) se z trouby vytahuje v mirné nedovareném stavu a necha se dovarit mimo
troubu. Béhem doby prodlevy vzroste vnitini teplota pokrmu o 3 °C az 8 °C.

Doba prodlevy

Po vytazeni z trouby se pokrmy nechavaiji stat v klidu mimo troubu po dobu 3 az 10 minut.
Obvykle jsou pokrmy po tuto dobu zakryty, aby si udrzely teplo, pokud nejde o pokrmy,
jejichz struktura ma byt sucha (napr. nékteré druhy peciva a suchard). Prodleva umoznuje
dokon¢it vareni a také rozvinout chut a vani.

lll. SPECIALNIi POSTUPY PRI MIKROVLNNEM VARENI

Rozmisténi a vzdalenost

Jednotlivé kusy pokrm(, jako jsou pecené brambory, malé kousky peciva a pfedkrmy, se
zahfeji rovnomérnéji, budou-li rozlozeny v MV troubé stejné daleko od sebe, nejlépe

v kruhu. Nikdy neukladejte potraviny na sebe.

Michani

vareni se v8ak potraviny michaji za U¢elem rozSifeni a rozvedeni tepla. VZzdy michejte

z vnéjsku smérem dovnitt, protoZze vnéjsi ¢ast pokrml se ohfiva nejdrive.

Obraceni

Velké a dlouhé pokrmy (jako pecené a cela drlibez) se museji obracet, aby se vSechny
¢asti uvarily rovnomérné. Je vhodné obracet také porcovanou drlibez a fizky.

Zakryvani folif

Na rohy a okraje hranatych pokrm0 se nékdy pokladaji prouzky félie (félie uréena pro MV
trouby), ktera zadrzuje mikroviny a chrani tyto &asti pred prevarenim. Nepouzivejte
nadmérné mnozstvi félie a vzdy ji bezpeéné uchytte k pokrmu nebo k nadobég, jinak by
mohlo dojit v troubé k jiskfeni” a tim vznika moznost poskozeni MV trouby!
Nadzvednuti

Silné nebo husté pokrmy je vhodné nadzvednout, aby mikroviny mohly proniknout i ke
spodni strané a dovnitf pokrmu.

Zhnédnuti

Maso a drlibez varené 15 minut nebo déle, lehce zhnédnou ve svém tuku. Pokrmy
pfipravované kratsi ¢as mohou byt potfeny omackou, ktera zplsobi zhnédnuti a pfitazlivy
vzhled.

IV. DULEZITE POKYNY PRO OHRIVANi POKRMU

— Béhem ohfivani pokrmy pravidelné michejte. Neni-li michani mozné, pokrm rozlozte
jinak.

— P¥i ohfivani dodrzujte doby prodlevy doporu¢ené v literature, abyste MV energii vyuzili
maximalné a zabranili pfehrati pokrmd.



- Jestlize u nékteré potraviny nevite, zda bude pfi ohfivani ztracet vlhkost, zabalte ji

@ tésné do félie vhodné pro MV trouby a félii na nékolika mistech propichnéte.

— Pri ohfivani brambor ve slupce, chleba, pec¢iva nebo vihkych potravin ulozte potraviny na
list savého kuchynského papiru, ktery vihkost pohilti.

- Jestlize budete ohfivat pokrmy na talifi, pokuste se je ulozit v rovhomérné vrstve.

— Casy uvedené v literatue plati pro ohfivani potraviny o pokojové teplot&. Jsou-li
potraviny chladné, ¢as prodluzte.

— Pokladejte ohfivané pokrmy na talif tak, aby siln&jsi, hust$i a masitéjsi ¢asti leZzely na
obvodu talife, kde pohlti nejvice energie, a tenké &asti uprostred talife.

V. JAK DOSAHNOUT V MV TROUBE NEJLEPSICH VYSLEDKU

Dohlizet na chod vyrobku

Tabulky a hodnoty v tomto navodu byly pfipraveny s velkou peclivosti, ale Vas uspéch pfi
pripravé pokrmi zavisi samozrejmé na tom, jak velkou pozornost budete vénovat
pfipravovanému pokrmu. Pfipravovany pokrm vzdy sledujte. MV trouba je vybavena
svétlem, které se automaticky rozsviti pfi uvedeni do provozu. Diky tomu Ize sledovat
postup pfipravy pokrmu. Pokyny v literature, jako ,,zvyste”, ,promichejte”, apod.,
povazujte za minimalni povazované kroky. Jestlize se Vam zda, ze pokrm je pfipraven
nestejnomérné, ucinte to, co povazujete za nejvhodnéjsi k odstranéni nedostatku.

Varné nadobi

V MV troubé nikdy nepouzivejte kovové nadobi, nadobi s kovovymi ozdobami nebo
nadobi potazeno félii. Mikroviny neprochazeji kovem. Budou se odrazet od kovovych
predmétl v troubé a od kovovych stén a vyvolaji el. oblouk - znepokojivy jev, pfipominajici
blesky. Vétsina Zaruvzdorného nekovového nadobi mlze byt v MV troubé bezpeéné
pouzivana. Nékteré nadoby vS8ak mohou obsahovat materidly, vlivem kterych se stavaji
pro mikrovinné vareni nevhodnymi. Mate-li pochybnosti o tom, zda je konkrétni nadoba
vhodn4, da se jeji vhodnost zjistit jednoduchym zpUsobem.

Zkouska nadoby pro mikrovinné vareni

Pred pouzitim MV trouby vyzkouSejte, zda je Vase nadobi vhodné pro ohfivani-vareni v MV
troubé. Vlozte zkouSenou nadobu do MV trouby spole¢né se sklenénou misou naplnénou
vodou a zapnéte troubu na jednu minutu na maximaini vykon. Jestlize se voda ve
sklenéné misce ohreje a zkousena nadoba zUlstane na dotek chladn, je tato nadoba pro
mikrovinné vareni vhodna. Jestlize zkousena nadoba bude horka (Pozor, abyste si
nespalili prsty!), znamena to, ze mikroviny byly absorbovany nadobou a ta neni pro
mikrovinné vareni bezpec¢na.

Nadobi pro mikrovinné vareni

1. VétSina sklenéného a sklo-keramického nadobi je vhodna. V MV troubé vSak
nepouzivejte toto nadobi, ma-Ili kovové/zlaté/stfibrné ozdoby. Lakovany/glazovany
barveny porcelan a sklo nesmi byt brousené a tvrzené. Uprednostriuji se nadoby
kruhové nebo ovalné pfed nadobami ¢tvercovymi nebo obdélnikovymi, protoze pokrm
v rozich ma tendenci se prevarit.

2. Papirové, kartonové a lepenkové ubrousky, utérky, talife, poharky a nadoby ze dreva,
slamy i prouti mizete v MV troubé pouzivat pro kratkodoby ohrev. Nepouzivejte vyrobky
z recyklovaného papiru, protoZze mohou obsahovat necistoty (Eastecky kovu), které
mohou pfi vareni vyvolavat jiskry, pfipadné pozar.

3. Plastové talife, poharky, sacky a obaly mdzete v MV troubé pouzivat. DodrZujte pokyny
vyrobce.



4. Kovoveé nadobi a nadobi s kovovymi ozdobami v MV troubé nepouzivejte.
Jestlize recept predpisuje pouziti hlinikové félie, grilovacich jehel nebo nadobi @
s obsahem kovu, ponechejte mezi kovovym pfedmétem a vnitini sténou trouby mezeru
alespon 2,5 cm. Dojde-li k vyskytu oblouku (jiskfeni), odstrante kovovy predmét
a nahradte jej nekovovym.

5. Nepouzivejte utésnéné nadoby (lahve se zatkami, uzavéry apod.).

6. Pfi vytahovani nadobi nebo oto¢ného talife z trouby postupujte opatrné. Nékteré druhy
nadobi mohou absorbovat teplo z vafeného pokrmu a stat se velmi horkymi.

7. Pouzivejte jen teplomér, ktery je uréen nebo doporuéen pro pouzivani v MV troubach.

Nasledujici tabulka podava prehled nadobi pro vareni ve vasi MV troubé:

Materidl nadobi Varné Pyrex  Keramické Terakota Hlinikovd  Plasticka Papirnebo  Kovové
sklo sklo folie hmota lepenka nadoby

Mikrovinny rezm ANO  ANO ANO ANO NE ANO ANO NE

Pri ohrivani tekutin v MV troubé, jako polévek, omacek a napojd, mize dojit k prehrati

tekutiny na bod varu, aniz by se vyskytlo bublani. Pak mdze dojit k nahlému prekypéni

horké tekutiny. Abyste tomuto zabranili, dodrzujte nasledujici pokyny:

1. Nepouzivejte nadoby s rovnymi boky a tzkymi hrdly.

2. Tekutiny nepfrehfrivejte.

3. Promichejte tekutinu pred vloZzenim nadoby do trouby a pak v poloviné doby ohfevu.

4. Po ohrati nechejte nadobu stat na kratkou dobu v MV troubé, posléze tekutinu opét
promichejte a zkontrolujte jeji teplotu pfed podavanim (obzvlasté obsah détskych
lahvi), aby nedoslo k popaleni!

VI. BEZPECNOSTNI POKYNY

— Pred prvnim uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte.

— Pokud byl spotrebi¢ skladovan pfi nizsich teplotach, nejprve jej aklimatizuijte.

— Zkontrolujte, zda Udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve vasi elektrické zasuvce.

— Nikdy spotrebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod nebo vidlici, pokud
nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste
spotrebi¢ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

- Vidlici napajeciho pFivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

- Pod krytem MV trouby se nachazi mikrovinny zafi¢ (magnetron) a zdroj vysokého
napéti. V troubé nejsou zadné soucasti, které by mohl uzivatel nastavovat.
Je pFisné zakazano odnimat vné;jsi kryty MV trouby!

- Zabrarite v manipulaci détem a nesvépravnym osobam bez dozoru zodpovédné
osoby!

- Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru!

- Spotiebic je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a na podobné tcely
(ne komeréni)!

- Neumistujte MV troubu v blizkosti televizor, rozhlasovych pfijimact a antén z ddvodu
moznosti nepfiznivého vlivu elektromagnetického pole MV trouby na provoz téchto
zafizeni.



@ — MV troubu pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeji

prevrhnuti a v dostatecné vzdalenosti od horlavych predmétl (napf. zaclony,
zaveésy, dievo atd.), tepelnych zdrojl (napt. kamna, sporak, gril atd.) a vihkych
povrchl (dfezy, umyvadla atd.). Zvysena teplota a vihkost by mohly zpUsobit
poskozeni komponentl MV trouby.

— NepokousSejte se spotrebi¢ uvést do chodu, jsou-li dvitka otevrena.

— Nevkladejte mezi pfedni povrch trouby a dvifka zadné pfedméty, zabrante usazovani
necistot nebo zbytkd Cisticich prostfedkd na tésnicich plochach.

- Je velmi dlleZité, aby se dvitka radné uzavirala, a aby nebyla poskozena (ohnuta).

Dale nesmi byt poskozeny zavésy a zamky (porusené nebo uvolnéné), tésnéni a tésnici
plochy dvifek. V pfipadé poskozeni musi byt tyto ¢asti opraveny kvalifikovanym
servisnim technikem.

— NepokousSejte se jakkoli pozménovat, sefizovat nebo opravovat dvifka, ovladaci panel,
pojistné zamky nebo jiné ¢asti MV trouby. Opravy smi provadét jen kvalifikovany servisni
technik.

— Nezapinejte MV troubu, je-li prazdna (bez vloZzenych potravin). Jestlize MV troubu
nepouzivate, doporucujeme do ni dat sklenici s vodou. Pokud by doslo k nahodnému
zapnuti trouby, voda bezpecné pohlti energii mikrovin.

— MV troubu nepouzivejte k jinym Gceldm (napt. k suseni zvitat, vyrobk z textilu, obuvi)
nez doporucuje vyrobce.

— Nepouzivejte pfi vafeni noviny misto papirovych utérek, tyto papirové utérky vSak musi
byt doporucené pro dany pokrm v kucharské knize.

- Pro dlouhodoby ohfev nepouzivejte dfevéné nadoby. Mohou se zahrat a zuhelnatét.

— Nepouzivejte kovové ani nekovové nadoby se zlatymi nebo stfibrnymi ozdobami. Vzdy
odstranujte kovové draténé svorky. Kovové pfredméty v MV troubé& mohou zpUlsobit vznik
el. oblouku, ktery MV troubu poskodi.

— Nepouzivejte vyrobky z recyklovaného a barevného papiru, protoze pousti barvu
a mohou obsahovat necistoty, které mohou pfi vareni vyvolat jiskreni, pfipadné pozar.

— Nedavejte oto¢ny talif ihned po vareni do vody. Mohl by nasledkem prudkého ochlazeni
prasknout nebo se poskodit.

— Nepouzivejte MV troubu k fritovani nebo zavarovani.

— Pred varenim propichnéte skorapky vajec, slupky brambor, jablek a podobnych druh(
ovoce a zeleniny.

— Mala mnozstvi potravin vyzaduiji kratsi ¢as vareni nebo ohfivani. Pfi pouZiti normalnich
¢asll se mohou prehrat nebo spalit.

— Pfed varenim a rozmrazovanim odstrante plastové obaly z potravin. Upozoriujeme vsak,
ze v nékterych pripadech by pokrm mél zUstat pokryt plastovou félii - viz informace na
zakoupenych potravinach (napf. potraviny s nizsi hustotou nebo potraviny tekuté ¢i
kasovité).

— Neohfrivejte napoje s vysokym obsahem alkoholu ani velka mnozstvi oleje (oboji by se
mohlo vznitit)!

— Jestlize pfipravujete v MV troubé tekutinu, mdze dojit k jejimu prehfati nad bod varu bez
viditelného bublani. Po vytaZzeni nadoby pak teplotni Sok mize zpUsobit nahlé prekypéni
a z nadoby vytryskne vrela tekutina. Proti tomu se Ize chranit tak, Ze pred vlozenim do
trouby date do nadoby s tekutinou bud' IZi¢ku ze specialni umélé hmoty uréené pro
pouziti ve vysokych teplotach nebo sklenénou ty&inku.

— Obsah kojeneckych lahvi a détské stravy ve skleniCkach musi byt pfed podanim
promichan nebo protfepan a musi byt zkontrolovana teplota, aby se zabranilo popaleni.
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— Zpozorujete-li kouf, nechejte dvitka uzavfena a MV troubu vypnéte a odpojte od
elektrické sité. @

- Jestlize ohrivate nebo vafrite pokrm v nadobach na jedno pouziti z plastu, papiru nebo
jiného horlavého materialu, kontrolujte pfipravovany pokrm Castéji a sledujte, zda se
nadoba nenici.

- Pouzivejte pouze neposkozené a spravné prodluzovaci sitové privody.

— Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotiebice poskozen, musi byt pfivod nahrazen
vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak
zabranilo vzniku nebezpeéné situace.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan
v tomto navodul!

- Vyrobce neodpovida za skody zplsobené nespravnym pouzivanim spotrebice (napf.
znehodnoceni potravin, popaleni, opareni, ozareni mikrovinnym zarenim, pozar)

a neni odpovédny ze zaruky za spotfebi¢ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpeénostnich upozornéni.

VII. INSTALACE, VENTILACE

1. Odstrarite veskery obalovy material a vyjméte pfisluSenstvi. Ze spotrebice odstrante
vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Na otocny krouzek umistény ve
stfedu MV trouby viozte sklenény talit.

2. Postavte MV troubu na zvoleny pevny rovny povrch (napf. kuchynsky stdl nebo
specialné navrzeny stojan pro MV troubu) a ve vy§ce minimalné 85 cm, mimo dosah
déti. Sklo dvitek se totiz mlze béhem vareni zahrat na vysokou teplotu. Nahore, vzadu
a z boku ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci (obr. 1). Otvory ve spotrebici
zajistuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat. Nesmi se
téZ odnimat nozky trouby. Zakrytim otvor( nebo odejmutim nozek mdze dojit
k poskozeni MV trouby.

3. Presvédcete se, Ze napajeci privod neni posSkozen a Ze neprochazi pod troubou ani
pres jakékoliv ostré &i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby bylo
mozno troubu v pfipadé nebezpedi snadno odpojit od el. sité. Spotrebi¢ je opatfen
napajecim pfivodem s ochrannym vodi¢em. Vidlici je nutné pfipojit do spravné
zapojené a uzemnéné zasuvky dle ESN! Doporucujeme pouzit samostatny elektricky
okruh s jisténim 16 A.

Poznamky:

- Jestlize MV trouba nefunguje spravné, odpojte ji z el. zasuvky, pockejte 10 sekund
a poté ji znovu pripojte.

— MV troubu je mozno zabudovat po dodrzeni podminek pro instalaci spotrebice.
Nepouzivejte tuto MV troubu venku, mimo domacnost!

Ventilace (obr. 1)

Pro ochlazovani MV trouby je nutna fadna ventilace. Jestlize béhem provozu MV trouby
budou ventilaéni otvory zakryty, MV trouba se prehfeje. V tomto pfipadé tepelna pojistka
MV troubu automaticky vypne. MV trouba nebude fungovat, pokud se dostate¢né
neochladi. Vzduch vystupuijici z ventilacnich otvor(l se pfi provozu mize zahiat. To je
normalni jev. Pfi vareni se bézné vytvafi para. MV trouba je navrzena tak, aby tuto paru
vypoustéla pres ventilacni otvory na boku a v zadni €asti spotrebice.



@ Viil. POKYNY K OBSLUZE MV TROUBY

SCHEMATICKE ZOBRAZENI A POPIS SPOTREBICE (obr. 2)
A - Ventila¢ni otvory

B - Dvitka
C - Tésnéni dvitek
D - Drzadlo

E - Dvefni zapadky

F — Otvory bezpecnostnich zamka
G - Ovladaci panel

H - Otocny krouzek

I - Sklenény talif

OVLADACI PANEL
J — Otoény regulator vykonu — nastaveni vykonové trovné mikrovin (W)
K - Otocny regulator éasovaée — nastaveni €asu pfipravy (minut)

Pro Vasi informaci - pfi jednotlivych nastavenich jsou k dispozici nasledujici vykonové
urovné. V8echna Cisla jsou uvedena jako pfiblizné procento nejvyssSiho mozného vykonu.

TABULKA VYKONOVYCH UROVNIi MV TROUBY

Mikrovinny vykon Symbol | Vykon (%) Pouziti

Max. 700 W &5} 100 - vareni vody, Cerstvého ovoce,
zeleniny, rybiho masa a dribeze,
ohrev mléka

- zhnédnuti hovézi sekané
- pfedehfev nadob

Stredné vysoky Y 80 - veSkeré ohfivani

- peceni masa a drlbeze

- vareni hub, korysa a pokrm(
obsahuijicich syry a vejce

Stredni Y 55 - peceni dortd, kolaca
- pfiprava vajec, ryze a pudinku
- vareni masa, drlibeze a polévek

Stiedné nizky/ v 35 - rozpousténi masla, okolady
Rozmrazovani - veSkeré rozmrazovani
Min. 140 W (U 20 - zméknuti masla, syrd a zmrzliny

- kynuti tésta
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POKYNY PRO MIKROVLNNE VARENI / OHRIVANI

1. Otevrete dvitka MV trouby, vloZte pokrm do stfedu sklenéného talife a dvirka @
uzavrete.

2. Zvolte pomoci otocného regulatoru J pozadovanou vykonovou uUroven mikrovin podle
pfipravovaného pokrmu.

3. Pozadovany Cas pfipravy nastavte oto¢nym regulatorem ¢asovace K ve sméru
hodinovych ruci¢ek. Pro dosaZeni pfesného nastaveni €asu pfipravy doporucujeme
otogit regulatorem ¢asovace o néco dale nez je pozadovany ¢as a pak presné na
pozadovany ¢as. MV trouba zaéne pracovat.

4. Kdyz regulator ¢asovace dosahne 0 (nulu), ozve se zvukovy signal a MV trouba se
automaticky vypne.

5. Otevrete dvirka a vyjméte pokrm z MV trouby.

6. Pokud chcete ukongit pfipravu pokrmu pred uplynutim nastaveného ¢asu, otocte
regulatorem ¢asovace na 0 (nulu).

POKYNY PRO ROZMRAZOVANI

Rozmrazovani pomoci mikrovin je mnohem rychlejsi nez rozmrazovani v ledni¢ce

bakterii. Je dllezité si uvédomit, Ze rozmrazovani trva déle nez normalini vareni. Pokrm

kontrolujte, béhem rozmrazovani jej alespori jedenkrat otocte.

1. Otevrete dvitka MV trouby, vlozte pokrm do stfedu sklenéného talife a dvirka uzavrete.

2. Zvolte pomoci oto¢ného regulatoru J pozadovanou vykonovou Uroveri mikrovin pro
rozmrazovani.

3. Pozadovany ¢as rozmrazovani nastavte otoénym regulatorem ¢asovace K ve sméru
hodinovych ruci¢ek podle hmotnosti potraviny. MV trouba za¢ne pracovat.

4. Kdyz regulator ¢asovace dosahne 0 (nulu), ozve se zvukovy signal a MV trouba se
automaticky vypne.

5. Otevrete dvitka a vyndejte pokrm z MV trouby.

6. Pokud chcete ukongit pfipravu pokrmu pred uplynutim nastaveného ¢asu, otoCte
regulatorem ¢asovace na 0 (nulu).

Upozornéni

Jakmile otocite regulatorem ¢asovace, zacne MV trouba pracovat a dojde k osvétleni
vnitfniho prostoru trouby. Dvitka je mozné béhem procesu pfipravy otevrit, Casovac se
zastavi a vyzarovani mikrovin se prerusi. Po uzavreni dvifek bude pfiprava pokraCovat az
do uplynuti celého nastaveného Casu pfipravy. Po ukon&eni pfipravy se ozve zvukovy
signal a Casovac bude v nulové poloze.

Otoc¢ny talif se mUze otacet v libovolném sméru.

IX. OTAZKY A ODPOVEDI

Otazka: Co se déje, kdyz nesviti svétlo v MV troubé?

Odpovéd: Prepalené vlakno zarovky.

Otazka: Proé z vétracich otvorll unika para a proé¢ ze spodni ¢asti dvifek odkapava

voda?

Odpovéd: Vznik pary béhem vareni je normalini jev. MV trouba je opatfena ventila¢nimi
otvory, kterymi se para odvadi, ob&as vSak para kondenzuje na dvitkach
a voda pak odkapava ze spodni strany dvifek. To je zcela normalni a bezpecné.
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Otazka: MazZe mikrovinna energie projit okénkem dvifek?
Odpovéd: Ne! Kovové stinéni odrazi energii zpét do dutiny. Otvory a vstupy
umoznuiji prlichod svétla, neumoziiuji vSak prlichod MV energie.

Otazka: Pro¢ vajicka nékdy vystreluji?

Odpovéd: Pri peceni nebo vareni vajec mize Zloutek vystrelit, protoZe se uvnitf Zloutkové
blany vyviji para. Aby k tomu nedoslo, propichnéte zloutek pred varenim
paratkem. Nikdy nevarte vajicka bez propichnuti skorapky!

Otazka: Pro¢ se po ukonéeni vareni doporucuje doba prodlevy?

Odpovéd: Doba prodlevy je velmi dlleZita. Pri pfipravé pokrm@ v MV troubé vznika teplo
v pokrmu, ne v troubé. V mnoha pokrmech se vytvofi dostatek vnitfniho tepla
na to, aby proces vareni pokracoval i po vyjmuti pokrmu z trouby. Uelem doby
prodlevy u vétsich kusl masa, vétsich druhl zeleniny a kolacl je umoznit, aby
se vnitfek pokrmu rovnomérné provafril bez prevareni vnéjsi ¢asti.

Otazka: Pro¢ mikrovinna trouba nevafi vzdy tak rychle, jak to uvadéji pokyny pro

pFipravu pokrm(?

Odpovéd: Jesté jednou si prectéte recept, abyste se ujistili, Ze jste spravné dodrzeli
vSechny pokyny a dozvédéli se, co mohlo zpUsobit odchylky ¢asu pfipravy.
Casy pfiprav a nastavené teploty jsou doporugené hodnoty, které maji zabranit
pfevareni, které je jednim z nejbéznéjSich problémd zacatecnikd pfi pouzivani
MV trouby. Odchylky co do velikosti, tvaru, hmotnosti, rozméru a teploty
pokrm{ budou vyzadovat delsi i krat$i ¢as pfipravy. Pomoci vliastniho Usudku
a doporucenych hodnot si ovérte, zda byl pokrm spravné pripraven tak, jako
byste ho udélali pfi normalnim vareni.

Otazka: Pro¢ se uvniti MV trouby objevuiji jiskry a praskani (elektricky oblouk)?

Odpovéd: Pouzivate nadobi s kovovymi ¢astmi nebo ozdobami (stfibrnymi nebo zlatymi).
Nechali jste v troubé vidli€¢ku nebo jiny kovovy nastroj. Pouzivate velké
mnozstvi kovové félie. Pouzivate kovové sponky. V prostoru MV trouby jsou
zbytky pfipaleného pokrmu.

X. UDRZBA

Pfed udrzbou odpojte spotiebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice napajeciho
privodu z el. zasuvky! UdrZujte vnitfni plochy MV trouby Cisté a suché, aby nedochazelo
k tvorbé nanosl mastnoty a ¢astecek pokrmd. VSeobecné plati, Ze byste MV troubu méli
Cistit vzdy, kdyz byla pouzita.

Vnitini stény

Navihéenym hadfikem odstrante vSechny zbytky jidel mezi dvirky a MV troubou. Tato
oblast musi byt ¢iSténa velmi dlikladné, aby se dvitka mohla dobre uzavrit. Hadfikem se
saponatem odstrarite vSechny mastné skvrny, pak stény otfete a osuste. Nepouzivejte
Gistici prostredky, které jsou drsné a agresivni, protoze poSkrabaji a poskodi povrch MV
trouby.

Pachy z vnitfku trouby odstranite také tak, ze do nadoby vhodné pro MV troubu nalijete
Salek vody s citrénovou $tavou vymackanou z jednoho citronu spolu se slupkou a nechate
na né 5 minut pdsobit mikroviny. Potom vnitrek trouby otfete a osuste.

POZOR: Nikdy nenalévejte do MV trouby vodu!

Dvirka

Dvitka a tésnéni dvirek musi zUstat Cisté. Umyvejte je pouze teplou vodou se saponatem,
pak je dikladné osuste. Nepouzivejte abrazivni prostredky, jako jsou Cistici prasky, ani
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ocelové nebo plastové Skrabky. Kovoveé €asti se udrzuji nejsnadnéji tak, ze je
budete ¢asto otirat vihkym hadfikem. @
Vnéjsi casti

Vnéjsi skfin Cistéte jemnym hadfikem a teplou vodou, pak ji osuste mékkym hadrikem.
Dbejte na to, aby se do ventilaénich otvor( nedostala voda. Jestlize se znecisti napajeci
pfivod, otfete jej vihkym hadfikem. Vzdy se presvédCete, ze povrch tésnéni dvifek je Cisty.
Otocny tali¥

Sklenény talif po kazdém pouziti umyjte v Cisté vodé. Otocny krouZek alespon jednou
tydné vyndejte a vycistéte v horké vodé se saponatem. Dale je tfeba udrzovat v Cistoté
vodici plochu, aby mastnota nebranila otaceni kolecCek, jinak se mlze zvysit hlu¢nost

MV trouby.

P
X1. EKOLOGIE D FA X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky material pouzitych na
vyrobu baleni, komponentU a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu ur€enych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomdzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopad( na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadd. Dalsi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Urfadu nebo nejbliz§iho sbérného mista. PFi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pokud ma byt spotrebi¢ definitivné vyrazen z provozu, doporucuje se po odpojeni
napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
c¢asti spotrebice, musi provést odborny servis!

Nedodrzenim pokynti vyrobce zanika pravo na zaruc¢ni opravu!

Pfipadné dalsi informace o spotrebici ziskate na Infolince 800 800 000 nebo na
internetové adrese www.eta.cz.

XIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku
Prikon (W) uveden na typovém Stitku
Vykon mikrovin (W) 140 - 700
Pracovni kmitoCet (MHz) 2450
Rozméry S x V x H (mm) - vn&jsi 433 x 258 x 328

- vnitini 291 x 197 x 298

- @ oto¢ného talite 245
Obsah (I) 17
Hmotnost (kg) cca 12

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliuje pozadavky nize uvedenych nafizeni viady v platném znéni:

— NV ¢&. 17/20083 Sb., kterym se stanovi technické poZadavky na elektricka zarizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni)
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— NV &. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky
@ z hlediska jejich elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady
¢. 2004/108/ES v platném znéni).
Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaiji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuije.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Poliéska 444, 539 16 Hlinsko, Ceska republika
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1. UVOD DO MIKROVLNNEHO VARENIA

Ako pracuje mikrovinna rdra

Mikroviny su forma energie, ktord sa podoba rozhlasovym a televiznym vinam

i normalnemu dennému svetlu. VSetko vyzaruje mikroviny — kuchynska vylevka, kavova
kanvica, dokonca aj ludia. Ale tieto mikroviny sa Siria atmosférou a miznu bez uc¢inku.
Mikrovinna rdra je navrhnuta tak, aby mohla energiu mikrovin vyuzivat. Elektricka energia
sa premiena na mikrovinnu energiu v magnetrone a mikroviny postupuju otvormi v stenach
rary do oblasti pripravy pokrmov. Mikroviny nemézu prenikaf cez kovové steny rdry, mozu
véak prenikat materialmi, ako su sklo, porcelan a papier, teda materialmi, z ktorych sa
zhotovuije riad na pripravu pokrmov v mikrovinnych rdrach. Mikroviny nezohrievaju
nadoby, ale tie sa mdzu zohriaf od teplého pokrmu. Mikroviny st pritahované vihkostou
potravin, v ktorych spdsobia rozkmitanie molekul vody 2 450-milidnkrat za sekundu.
Molekuly sa pri pohybe o seba tru, a toto trenie spdsobi zohriatie pokrmu.

Velmi bezpecény spotrebic¢

Tato mikrovinna rdra je jednym z najbezpecnejSich domacich spotrebicov. Ak otvorite
dvierka, rdra automaticky prerusi svoju ¢innost.

Faktory ovplyviiujlice dobu varenia

Pripravu jedal ovplyvnuju rozne faktory. Teplota potravin a prisad pouzitych pri vareni
spbsobuje velké rozdiely v ¢ase varenia. Napriklad priprava pokrmu z fadovo studenych
potravin bude trvat ovela dlhsie ako priprava rovnakého pokrmu z potravin, ktoré maju
izbovu teplotu. Dobu varenia ovplyvriuje aj nastaveny vykon.
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Il. AKO VLASTNOSTI POTRAVIN OVPLYVNUJU MIKROVLNNE VARENIE

Hustota potravin
Lahké, pdrovité potraviny, napriklad chlieb a pecivo, sa pripravia rychlejsie ako fazké,
husté potraviny, napriklad pe¢ené masa. Pri priprave poérovitych potravin v mikrovinnej
rire musite davat pozor, aby sa vonkajSie ¢asti nevysusili a neskrehli. Preto vonkajsie
Casti zakryvajte foliou, ktora je ur€ena pre mikrovinné rary, alebo ich varte pri nizkom
vykone.
Vyska potravin
Horna ¢ast vysokych pokrmov, predovsetkym pri peceni, sa uvari rychlejSie ako dolna
Gast. Preto je vhodné pocas varenia ich aj niekolkokrat obratit.
Zaciatoc¢na teplota
Zaciato¢na teplota potravin priamo ovplyviiuje dobu, pocas ktorej musi byt pokrm vareny
alebo ohrievany. Je to rovnaké ako pri konvenénom vareni — zmrznuté potraviny sa varia
dlhsie ako potraviny len chladené a potraviny skladované pri izbovej teplote sa uvaria
najskor.
Obsah vihkosti v potravinach
Pretoze vihkost pritahuje mikroviny, mali by byt relativne suché potraviny, ako st pe¢ené
masa a niektoré druhy zeleniny, bud’ pokropené vodou, alebo zakryté.
Velkost potravin
Cim mensie a jednotnejsie st kusy potravin v mikrovinnej rdre, tym lepsie. Nakrajané
potraviny je vhodné varif vo va¢sich nadobéch, aby sa k nim mikroviny dostali zo véetkych
stran, a zaistili tak rovnhomerné varenie.
Mnozstvo potravin
Poget mikrovin v rire zostava staly bez ohfadu na mnozstvo pripravovanych potravin.
Plati, Ze &im viac potravin do rury vlozite, tym dlhSie trva ich priprava. Malé mnozstva
potravin potrebuju kratsi ¢as varenia alebo ohrievania. Pri pouziti normalnych déb varenia
alebo ohrievania sa mézu prevarit alebo spalit.
Kosti a tuky
Kosti vedu teplo a velké mnozstvo tuku pritahuje mikrovinnd energiu. Preto musite pri
priprave platkov masa, ktoré obsahuju kosti a tuk, pracovat opatrne, aby sa méso uvarilo
rovnomerne, ale sa prili§ neprepieklo. Pokrmy s velkym obsahom tuku a cukru vyzaduju
opatrnu volbu doby varenia, pretoZe sa fahko rozohreju a spalia, alebo dokonca mézu
sposobif v rlre poziar samovznietenim.
Tvar potravin
Mikroviny prenikaju do potravin len do hibky asi 2,5 cm. Vnutorné &asti pokrmov sa uvaria
postupovanim tepla vytvoreného na povrchu do vnutra. Inymi slovami — len vonkajSia
¢ast sa skuto¢ne uvari mikrovinnou energiou. Zvy$ok sa uvari vzniknutym teplom. Na
zéklade tohto je zrejmé, Ze najhors$im tvarom pokrmu pre pripravu v mikrovinnej rire je
hruby kvader. Nez sa stred mierne zahreje, rohy sa spalia. Snazte sa preto, aby pokrmy
mali zaoblené tvary. Tie sa mikrovinnou energiou pripravuju najlepsie.
Rozmrazovanie potravin
Zmrazené potraviny mozno vloZit priamo do mikrovinnej riry (nezabudnite odstranit
vSetky kovové uzavery a obaly). Tie €asti potravin, ktoré sa rozmrazia rychlejSie ako
ostatné, prikryte. Tym sa proces rozmrazovania spomali, alebo zastavi. Niektoré potraviny
netreba rozmrazit Uplne. Napriklad priprava ryb je taka rychla, Ze je lepSie ich zacat
pripravovat eSte mierne zmrazené.
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Varenie zmrazenych potravin
Tento druh potravin vyZaduje zvlastnu opatrnost, ak sa pripravuje v mikrovinnej @
rure. Je to spésobené tym, Ze vacsina pokynov na obaloch potravin sa vztahuje na
konkrétnu ruru. Preto je dblezité vedief, aky vykon ma vasa rdra. Ak nizsi, ako je uvedené
na obale, treba dobu varenia zmenit. Dobu varenia ZVYSUJTE v jednomintitovych
intervaloch a ak je to mozné, potraviny vzdy premieSajte. Potom ich nechajte v pokoji
odstaf asi 3 minity.

Prepichovanie

Ak potraviny, ktoré maju na povrchu Supku, Skrupinu alebo blanu, nepoprepichujete, budu
v mikrovinnej rire pri vareni praskat. Vztahuje sa to na niektoré druhy tidenin, Zitky i bielky
vajec, lastury, ustrice a cely rad druhov zeleniny a ovocia.

Skuska uvarenia

Pretoze pokrmy sa v mikrovinnej rdre uvaria vefmi rychlo, treba ich ¢asto kontrolovat.
Niektoré pokrmy sa nechavaju v rlire az do Uplného uvarenia, vac¢sina sa vSak (vratane
mdsa a hydiny) z rary vytahuje v mierne nedovarenom stave a nechd sa odstat mimo rury.
Pocas tejto doby sa vnutorna teplota pokrmu zvysi o 3 az 8 °C.

Doba odstatia

Po vytiahnuti z riry sa pokrmy nechavajl odstat v pokoji 3 az 10 minut. Zvycajne su po
tento Cas zakryté, aby si udrzali teplo, ak nejde o pokrmy, ktorych Struktira ma byt sucha
(niektoré druhy peciva a sucharov). Odstatie umozriuje dokongit varenie a rozvinat chut

a vonu.

lll. SPECIALNE POSTUPY PRI MIKROVLNNOM VARENI

Rozmiestenie a vzdialenost

Jednotlivé kusy pokrmov, napriklad pecené zemiaky, malé kusky peciva a predkrmy,
zohrejete rovnomernejSie, ak budu v mikrovinnej rdre poukladané v rovnakych
vzdialenostiach od seba, najlepsie v kruhu. Nikdy neukladajte potraviny na seba.
MiesSanie

MieSanie je jednym z najdélezitejSich postupov. Pri mikrovinnom vareni sa potraviny
mies§aju kvoli rovnomernému Sireniu a rozvadzaniu tepla. Potraviny treba miesat vzdy
smerom dovnutra, pretoze vonkajsia ¢ast sa ohrieva najskor.

Obracanie

Velké a dlhé pokrmy (napr. pe¢ené mésa a hydina v celku) sa musia otacat, aby sa v8etky
Gasti uvarili rovhomerne. Vhodné je obracat aj naporciovanu hydinu a rezne.
Prikryvanie féliou

Na rohy a okraje hranatych pokrmov sa obcas kladu pasiky folie (ur€enej pre mikrovinné
rury), ktoré zadrziavaju mikroviny a chrania tieto €asti pred prevarenim. Nepouzivajte ich
zbytoéne vela a vzdy ich bezpecne pripevnite k nadobe, inak by mohli spdsobit v rire
~iskrenie®, ktoré moze byt pri¢inou poskodenia mikrovinnej rary.

Nadvihnutie

Hrubé alebo husté pokrmy je vhodné nadvihnit, aby mikroviny mohli preniknut aj

k spodnej strane a dovnutra pokrmu.

Zhnednutie

Mé&so a hydina varené vo vlastnom tuku 15 minut alebo dlhsie fahko zhnednd samy.
Pokrmy pripravované kratsi ¢as mézete natrief omackou, ktord ich sfarbi a zlepsi ich
vzhlad.
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IV. DOLEZITE POKYNY NA OHRIEVANIE POKRMOV
@ — Pokrmy poc¢as ohrievania pravidelne mie$ajte. Ak to nie je mozné, potraviny
rozlozte inak.

— Pri ohrievani dodrziavajte doby odstatia odporucané v literature, aby ste maximalne
vyuzili mikrovinnu energiu a zabranili prehriatiu pokrmu.

— Ak neviete, ¢i budl niektoré potraviny stracaf pri ohrievani vinkost, obalte ich féliou
ur€enou pre mikrovinné rury a foliu na niekofkych miestach prepichnite.

— Pri ohrievani zemiakov v Supke, chleba, peciva alebo vihkych potravin poloZte
potraviny na list pijavého kuchynského papiera, ktory vihkost ponhiti.

— Ak budete ohrievat potraviny priamo na tanieri, rozloZte ich v rovhomernej vrstve.

— Casy uvedené v literature platia pre ohrievanie potravin skladovanych pri izbovej
teplote. Ak st potraviny studené, ¢as predizte.

— Ohrievané potraviny ukladajte na tanier tak, aby silnejSie, hustejSie a masitejSie Casti
lezali na obvode taniera, kde pohltia najviac energie, a tenké ¢asti uprostred taniera.

V. AKO DOSIAHNETE S MIKROVLNNOU RUROU NAJLEPSIE VYSLEDKY?

Sledujte pripravu pokrmov

Tabutky a hodnoty v tomto navode boli pripravené velmi starostlivo, ale vas Uspech bude
zavisiet od pozornosti, ktord venujete priprave potravin. Pripravovany pokrm vzdy
sledujte. Mikrovinna rdra ma osvetlenie, ktoré sa automaticky rozsvieti pri jej uvedeni do
¢innosti. Vdaka tomu moZno pripravu pokrmu sledovat. Pokyny v literattre, napriklad
zvyste, premiesajte..., povazujte za minimalne Ukony. Ak sa vam zda, Zze pokrm je
pripraveny nerovnomerne, urobte to, ¢o pokladate ako najvhodnejsie, na odstranenie
nedostatku.

Varny riad

V mikrovinnej rdre nikdy nepouZzivajte kovovy riad, riad s kovovymi ozdobami alebo
potiahnuty féliou. Mikroviny kovom neprechadzaju. Budu sa odrazat od kovovych
predmetov v rdre a od kovovych stien a vytvoria elektricky obluk — znepokojujuci jav
pripominajlci blesky. V mikrovinnej rire mozno bezpeéne pouzivat vacsinu
ziaruvzdorného nekovového riadu. Niektoré nadoby v8ak mozu obsahovat materidly, kvoli
ktorym su nevhodné na mikrovinné varenie. Ak pochybujete o tom, ¢i mbzete nadobu
pouzit, da sa jej vhodnost na tento Uc¢el jednoducho zistit.

Skuska riadu

Pred pouzitim mikrovinnej riry vyskusajte, €i je vas riad vhodny na varenie alebo
ohrievanie v mikrovinnej rure. Vlozte ho do mikrovinnej riry spolu so sklenou miskou
naplnenou vodou. Ruru zapnite na maximalny vykon na 1 minutu. Ak sa voda v sklenej
miske ohreje a skusany riad zostane na dotyk chladny, je vhodny na mikrovinné varenie.
Ak v$ak voda zostane studenad, ale riad bude horuci (Pozor, aby ste sa nepopalili!),
znamena to, Ze absorboval mikroviny, a preto nie je bezpe&ny na mikrovinné varenie.

Riad na mikrovinné varenie

1. Vac€sina skleného a sklokeramického riadu vratane riadu z varného skla je vhodna. Ak
vSak ma kovové, zlaté Ci strieborné ozdoby, v mikrovinnej rdre ho nepouzivajte.
Lakovany/glazirovany ¢&i farebny porcelan a sklo nesmu byf brisené a tvrdené.
Uprednostriujte okruhle alebo ovalne nadoby pred hranatymi, alebo obdiznikovymi,
pretoze pokrm v rohoch sa zvy&ajne prevari.

2. Papierové, karténové a lepenkové obrusky, utierky, taniere a pohare i dreveny riad
mozno v mikrovinnej rdre pouzit pri kratkom ohrievani. Nepouzivajte vyrobky
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z recyklovaného papiera, pretoze mozu obsahovat nedistoty (Castice kovu), ktoré
pri vareni mozu spdsobit iskrenie alebo poziar. @

3. V mikrovinnej rire mozno pouzit plastové taniere, pohare, vrecka a obaly. DodrZiavajte
pokyny vyrobcu.

4. Kovovy riad a riad s kovovymi ozdobami v mikrovinnej rdre nepouzivajte. Ak recept
predpisuje pouzitie hlinikovej félie, grilovacich ihiel alebo riadu s obsahom kovu,
nechajte medzi kovovym predmetom a vnutornou stenou rary vzdialenost minimaine
2,5 cm. Ak vznikne obluk (nastane iskrenie), odstrante kovovy predmet a nahradte ho
nekovovym.

5. Nepouzivajte utesnené nadoby (ffaSe so zatkami, uzavermi a podobne).

6. Pri vyberani riadu alebo oto¢ného taniera z rdry budte opatrni. Riad méze absorbovat
teplo z pokrmu a byt vefmi horuci.

7. Pouzivajte len teplomer, ktory je urCeny alebo odporucany na pozivanie v mikrovinnych
rdrach.

Nasledujuca tabulka poskytuje prehlad riadu na varenie v mikrovinnej rure:

Material riadu Varné  Pyrex Keramické Terakota Hlinikova Plast  Papier alebo Kovovy
sklo sklo folia lepenka riad
Mikrovinny rezim ~ ANO  ANO  ANO ANO NIE ANO ANO NIE

Ohrievané tekutiny, napriklad polievky, omacky a napoje, sa v mikrovinnej rire mézu

zohriat na bod varu bez toho, Zze by zadali bublat. Potom mézu nahle prekypiet. Aby sa tak

nestalo, dodrziavajte nasledujuce pokyny:

1. Nepouzivajte nadoby s rovnymi bokmi a Uzkym hrdlom.

2. Tekutiny neprehrievajte.

3. Tekutinu premieSajte pred vloZenim do rdry a potom opét asi v polovici doby ohrevu.

4. Po ohriati nechajte nadobu kratko staf v mikrovinnej rdre, potom tekutinu opéat
premieSajte a skontrolujte jej teplotu pred podavanim (predovSetkym obsah detskych
flias), aby sa nestal Uraz popélenim!

VI. BEZPECNOSTNE POKYNY

— Pred prvym uvedenim do ¢€innosti si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite si
obrazky a navod si uschovajte.

— Ak bol spotrebi¢ skladovany pri niz$ich teplotach, najskér ho nechajte aklimatizovat.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom $titku zodpoveda napétiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod alebo vidlicu, ak nepracuje
spravne alebo spadol na zem a poskodil sa. V takychto pripadoch odneste spotrebi¢
do $pecializovaného servisu, aby preverili jeho bezpecnost a funkénost.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju
z nej mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Pod krytom mikrovinnej rury je umiesteny mikrovinny ziari¢ (magnetrén) a zdroj
vysokého napétia. Riura nema ziadne suciastky, ktoré by mohol spotrebitel sam
nastavovat. Je prisne zakazané snimat vonkajsi kryt mikrovinnej rury!

— Nepovolte detom a nesvojpravnym osobam manipulovat so spotrebi¢om bez
dozoru zodpovednej osoby!

— Spotrebi¢ nenechavajte v ¢innosti bez dozoru!
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— Spotrebi¢ je ur¢eny len na pouzitie v domacnosti a podobné ucely (nie

@ komeréné)!

— Neumiestriujte mikrovinnu rdru blizko televizneho alebo rozhlasového prijimac¢a a antén
z dévodu moznosti nepriaznivého vplyvu elektromagnetického pola MV riry na
prevadzku tychto zariadeni.

— MikrovInnu rdru pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jej
prevrhnutie a v dostato€nej vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon,
zavesov ¢&i dreva), tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, vari¢a, grilu) alebo
vihkych povrchov (ako st vylevky, umyvadla). Zvy$ena teplota a vihkost mézu
poskodit komponenty mikrovinnej rary.

— Nepokusajte sa zapnut mikrovinnd riru, ak ma otvorené dvierka.

— Medzi predny povrch rury a dvierka nevkladajte ziadne predmety. Zabrarite
usadzovaniu necistét alebo zvyskov Cistiacich prostriedkov na tesniacich plochach.

— Je velmi délezité, aby sa dvierka dobre zatvarali a aby neboli poskodené (prehnuté).
Poskodené nesmu byt ani zavesy a zamky (porusené alebo uvolnené), tesnenia
a tesniace plochy dvierok. Ak sa poskodia, musi ich opravit kvalifikovany servisny
technik.

— Neskusajte akokolvek zmenit, nastavif alebo opravit dvierka, ovladaci panel, poistné
zamky alebo iné ¢asti mikrovinnej rury. Opravy méze vykonat len kvalifikovany servisny
technik.

— Nezapinajte prazdnu mikrovinnu rdru. Ak ju nepouzivate, viozte dnu pohar s vodou.

V pripade nahodného zapnutia voda bezpecne pohlti mikrovinnu energiu.

— Mikrovinnu rdru nepouzivajte na iné ucely (napriklad na susenie zvierat, vyrobkov
z textilu, resp. susenie obuvi), ako uvadza vyrobca.

— Nepouzivajte pri vareni namiesto papierovych utierok noviny. Pripravu pokrmu
pomocou papierovych utierok musi odporucat kucharska kniha.

— NepouZivajte dreveny riad na dlhodobé ohrievanie. M6Ze sa zahriat a zuhofnatiet.

— Nepouzivajte kovovy riad ani nekovové nadoby s kovovymi (zlatymi alebo striebornymi)
ozdobami. Vzdy odstrafite kovové svorky. Kovové predmety mozu spdsobit vznik
elektrického obluka, ktory raru poskodi.

— NepouZivajte vyrobky z recyklovaného a farebného papiera, pretoZze mézu pustat farbu
a obsahovat nedistoty, ktoré pri vareni mézu spdsobit iskrenie alebo poZiar.

— Otoc¢ny tanier nikdy nedavajte do vody hned po skon&eni varenia. V dosledku prudkého
ochladenia by mohol puknut, alebo sa poskodit.

— MikrovInnu rdru nepouzivajte na fritovanie alebo zavaranie.

— Pred varenim prepichnite $krupinku vaji¢ok, ale aj Supku zemiakov, jabik a podobnych
druhov ovocia a zeleniny.

— Malé mnoZzstvo potravin potrebuje na uvarenie alebo ohriatie krat$i ¢as. Pri nastaveni
normalnej doby varenia sa méze prehriat alebo spalit.

— Pred varenim a rozmrazovanim odstrante z potravin plastové obaly. Upozorfiujeme
v8ak, ze v niektorych pripadoch by pokrm mal zostat prikryty plastovou féliou —
upresiuju to informéacie na kipenych potravinach (vztahuje sa to napriklad na potraviny
s menSou hustotou alebo tekuté i kaSovité potraviny).

— Neohrievajte napoje s vysokym obsahom alkoholu ani vetké mnozstvo oleja, pretoze sa
mozu vznietit!

— Ak ohrievate v mikrovinnej rire tekutiny, mézu sa zohriat na bod varu bez viditelného
bublania. Po vytiahnuti z riry moze teplotny $ok spodsobit ich prudké vykypenie a nahle
vytrysknutie. Mozno tomu predist tak, Ze pred ohrievanim do nich vioZite $pecialnu
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lyzi€ku (z plastu ur€eného na pouzitie pri vysokych teplotach) alebo sklenu
ty&inku. @

— Obsah doj¢enskych flia§ a detskej stravy v poharoch alebo téglikoch musite pred
podavanim premiesat alebo pretrepat a skontrolovat teplotu pokrmu, aby sa deti
nepopalili.

— Ak zbadate dym, nechajte dvierka zatvorené, riru vypnite a odpojte od elektrickej siete.

— Ak ohrievate alebo varite pokrm v nadobach na jedno pouzitie z plastu, papiera alebo
iného horfavého materialu, kontrolujte pripravovany pokrm castejSie a sledujte, &i sa
nadoba neniéi.

— Pouzivajte iba neposkodené a STN zodpovedajlice predlZzovacie siefové privody.

— Ak sa napajaci privod tohto spotrebi¢a poskodi, musi privod vymenit vyrobca, jeho
servisny technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny Uc€el, nez na ktory je uréeny a opisany
v tomto navode!

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzitim spotrebic¢a (napr.
znehodnotenie potravin, popalenie, oparenie, oZiarenie, poziar) a nie je povinny
poskytnut zaruku na spotrebi¢ v pripade nedodrzania zhora uvedenych
bezpecnostnych upozorneni.

VII. INSTALACIA, VENTILACIA

1. Odstrarite vSetok obalovy material a vyberte prislusenstvo. Zo spotrebi¢a odstrante
vSetky pripadné prifnavé félie, nalepky alebo papier. Na oto¢ny krdzok v strede
mikrovinnej rury polozte skleny tanier.

2. Mikrovinnu rdru postavte na zvoleny pevny rovny povrch (napr. na kuchynsky stél alebo
$pecialny stojan pre mikrovinnu rdru), minimalne 85 cm vysoko a mimo dosahu deti,
pretoZe sklo na dvierkach sa méze pocas varenia zohriat na vysoku teplotu. Hore,
vzadu a na bokoch ponechajte volny priestor na dobru ventilaciu (obr. 1). Otvory
v spotrebici zaistuju pradenie vzduchu pri ventilacii a nesmu sa zakryt ani inak blokovat.
Nesmu sa snimat nozi¢ky rdry. Zakrytim otvorov alebo odmontovanim noziciek sa moze
mikrovinna rdra poskodit.

3. Presvedcite sa, Ze napajaci privod nie je poSkodeny, nie je poloZeny pod rdrou, ani
vedeny po ostrych &i hortcich plochach. Elektricka zasuvka musi byt pristupnd, aby sa
v pripade nebezpetenstva rura dala fahko odpojit od elektrickej siete. Spotrebi¢ ma
napdjaci privod s ochrannym vodi¢om. Vidlicu treba pripojit do spravne zapojenej
a uzemnenej zasuvky podla STN! Odpori¢ame pouzit samostatny elektricky okruh
s istenim 16 A.

Poznamka:

— Ak rdra nepracuje spravne, odpojte ju z el. zasuvky, poc¢kajte 10 sekund a znovu ju
zapojte.

— Pri dodrzani podmienok instalacie spotrebi¢a mozno mikrovinni riru zabudovat. Tito
mikrovinnu ridru nepouzivajte vonku mimo domacnosti!

Ventilacia (obr. 1)

Na ochladzovanie mikrovinnej rdry je potrebna dobra ventilacia. Ak st pocas jej Cinnosti
ventilacné otvory zakryté, mikrovinna rdra sa prehreje. V tom pripade tepelna poistka
mikrovinnu rdru automaticky vypne. Rura nebude fungovat, kym dostato¢ne neochladne.
Vzduch vystupujuci z ventilaénych otvorov sa méze pri prevadzke zohriat. To je normalne.
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@ Pri vareni sa bezne tvori para. Mikrovinna rdra je navrhnuta tak, aby paru vypustala
cez ventilacné otvory na boku a zadnej ¢asti spotrebica.

VIIIl. POKYNY NA OBSLUHU MIKROVLNNEJ Rl’JRvY
SCHEMATICKE ZOBRAZENIE A OPIS SPOTREBICA (obr. 2)
A — Ventilatné otvory

B — Dvierka
C — Tesnenie dvierok
D — Drzadlo

E — Zapadky dvierok

F — Otvory bezpe¢nostnych zamkov

G — Ovladaci panel

H — Otocny kruzok

I — Skleny tanier

OVLADACI PANEL

J — Otoény regulator vykonu — nastavenie vykonovej trovne mikrovin (W)
K — Otocny regulator éasovaéa — nastavenie €asu pripravy (minut)

Informacia: Pri jednotlivych nastaveniach su k dispozicii nasledovné drovne vykonu.
VSetky Cisla su uvadzané ako percenta najvy$Sieho mozného vykonu.

TABULKA VYKONOVYCH UROVNI MIKROVLNNEJ RURY

Mikrovinny vykon Symbol | Vykon (%) | Pouzitie
Max. 700 W {‘% 100 — varenie vody, Cerstvého

ovocia, zeleniny, ryb a hydiny,
ohrievanie mlieka

zhnednutie hovédzej sekanej
predhriatie nadob

Stredne vysoky S 80 — akékolvek ohrievanie

— pecenie masa a hydiny

— varenie hub, kérovcov a pokrmov
SO syrom a vajiCkami

Stredny (& 55 — pecenie tort, kolacov
— priprava vajec, ryZe a pudingov
— varenie méasa, hydiny a polievok

Stredne nizky/ S df, 35 — rozpustanie masla, ¢okolady
Rozmrazovanie — akékolvek rozmrazovanie
Min. 140 W (V) 20 — zméknutie masla, syrov

a zmrzliny

— Kysnutie cesta
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POKYNY PRE MIKROVLNNE VARENIE/OHRIEVANIE

1. Otvorte dvierka mikrovinnej rary, pokrm vloZte do stredu skleného taniera @
a dvierka zatvorte.

2. Oto¢nym regulatorom J nastavte Uroven mikrovinného vykonu podfa pripravovaného
pokrmul.

3. Pozadovany Cas pripravy nastavte otocenim regulatora Casového spina¢a K v smere
hodinovych ruciciek. Na presné nastavenie ¢asu pripravy odporu¢ame regulator otogit
o nie€o viac a potom ho vratit na zvoleny ¢as. Mikrovinna rira za¢ne pracovat.

4. Ked sa regulator asového spinaca vrati na 0 (nulu), zaznie zvukovy signal a mikrovinna
rdra sa automaticky vypne.

5. Otvorte dvierka a vyberte pokrm z mikrovinnej rary.

6. Ak chcete ukonéit pripravu pred uplynutim nastavenej doby, vratte ¢asovy regulator
na 0 (nulu).

POKYNY PRE ROZMRAZOVANIE

Rozmrazovanie mikrovinami je ovefa rychlejSie ako rozmrazovanie v chladni¢ke

a bezpecnejsie ako rozmrazovanie pri izbovej teplote, pretoZze nepodporuje rozmnoZenie

$kodlivych baktérii. DolezZité je si uvedomit, Ze rozmrazovanie trva dihsie ako normalne

varenie. Pokrm kontrolujte, po¢as rozmrazovania ho aspon raz otocte.

1. Otvorte dvierka mikrovinnej rary, pokrm vioZte do stredu skleného taniera a dvierka
zatvorte.

2. Oto&nym regulatorom J nastavte vykonovu Grovefi mikrovin pre rozmrazovanie.

3. Casovy regulator K otoéte v smere hodinovych ruéi¢iek a nastavte &as rozmrazovania
v mindtach podfa hmotnosti potraviny. Mikrovinna rdra za¢ne pracovat.

4. Ked ¢asovy regulator dosiahne 0 (nulu), zaznie zvukovy signal a mikrovinna rdra sa
automaticky vypne.

5. Otvorte dvierka a pokrm vyberte z mikrovinnej rary.

6. Ak chcete pripravu pokrmu ukondit pred uplynutim nastavenej doby, otocte ¢asovy
regulator na 0 (nulu).

Upozornenie

Hned ako otodite regulator ¢asového spinac¢a, mikrovinna rira za¢ne pracovat a osvetli sa
vnutorny priestor. Dvierka mozno pocas pripravy otvorit, ¢asovy regulator sa zastavi

a preru$i sa vyZzarovanie mikrovin. Po zatvoreni dvierok bude priprava pokragovat az do
uplynutia zvolenej doby. Po jej uplynuti zaznie zvukovy signal a regulator ¢asu bude

v polohe 0.

Otocény tanier sa moze pohybovat v oboch smeroch.

IX. OTAZKY A ODPOVEDE

Otazka: Co sa stalo, ked nesvieti svetlo v rire?

Odpoved: Vypdlila sa ziarovka.

Otazka: Preco z ventilaénych otvorov vychadza para a zo spodnej ¢asti dvierok

kvapka voda?

Odpoved: Para vznika normalne po¢as varenia. Mikrovinna rira ma ventilaéné otvory,
ktorymi odvadza vzniknutu paru, ob¢as sa vSak skondenzuje na dvierkach
a potom kvapka zo spodnej strany dvierok. Je to Uplne normalne a bezpec¢né.
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Otazka: Mo6ze mikrovinna energia prejst okienkom dvierok?

Odpoved: Nie! Kovova clona odréZa energiu spat do dutiny. Otvory a vstupy
umoznuju priechod svetla, ale neumoznuju priechod mikrovinnej
energie.

Otazka: Preco vajcia niekedy vystreluju?

Odpoved: Pri vareni vajec moze Zitok vystrelif, pretoZe sa v fiom tvori para. Aby sa tak
nestalo, pred varenim mu treba prepichnut blanu. Vajcia nikdy nevarte bez
prepichnutia Skrupiny.

Otazka: Pre¢o sa po skonéeni varenia odportca doba odstatia?

Odpoved: Doba odstatia je velmi dolezita. Pri mikrovinnom vareni teplo vznika v pokrme,
nie v rdre. Mnoho potravin si vytvori dostato¢ne velké vnutorné teplo, ktoré
umozni pokra¢ovanie varenia pokrmu aj po jeho vytiahnuti z rary. Doba odstatia
umozriuje kompletne uvarit velké kusy masa, zeleniny a peciva bez toho, aby
sa povrch prevaril.

Otazka: Pre¢o mikrovinna rura neuvari pokrm vzdy tak rychlo, ako to uvadzaji

pokyny na ich tpravu?

Odpoved: Este raz si precitajte recept, aby ste sa uistili, ¢i ste dodrzali vSetky pokyny
a pripadne zistili, éo mohlo spdsobit odchylku od uvedenej doby. Doby varenia
a nastavené teploty st odporuc¢ané hodnoty, ktoré maju zabranit prevareniu,
ktoré je jednym z najbeznejSich problémov zagiatoénikov pri pouzivani
mikrovinnej rury. Odchylky od vefkosti, tvaru, hmotnosti, rozmeru a teploty si
budu vyZadovat dihsi alebo krat$i ¢as pripravy. Podla viastnej ivahy
a odporucanych hodnét si overte, i bol pokrm pripraveny tak, ako by ste ho
pripravili klasickym varenim.

Otazka: Pre€o sa v rure objavuju iskry a praskanie (elektricky obluk)?

Odpoved: Pouzivate riad s kovovymi ¢astami alebo ozdobami (striebornymi alebo
zlatymi). Nechali ste v rdre vidlicku alebo iny kovovy predmet. Pouzivate velké
mnozstvo félie. Pouzivate kovové sponky. V priestore mikrovinnej rary su
zvySky pripaleného pokrmu.

X. UDRZBA

Pred udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu z elektrickej zasuvky! Vnutorné steny MV rdry udrZujte Gisté a suché, aby sa
netvorili nanosy mastnoty a zvyskov pokrmov. V&eobecne plati, ze MV rdru treba ¢istit po
kazdom pouziti.

Vnutorné steny

Navlihéenou handri¢kou odstrarite vSetky zvySky jedal medzi dvierkami a mikrovinnou
rirou. Tato oblast musi byt dékladne ocistend, aby sa dvierka mohli dobre zatvarat.
Handri¢kou a saponatom odstrarite vSetky mastné Skvrny, potom steny oplachnite

a osuste. Nepouzivajte Cistiace prostriedky, ktoré su drsné a agresivne, pretoze poskriabu
a poSkodia povrch mikrovinnej rary.

Pachy vo vnutri rury odstranite tiez tak, ze do nadoby vhodnej pre mikrovinnu raru
nalejete $alku vody s citrénovou $tavou vymackanou z jedného citréna spolu so Supkou
a nechate na fiu 5 minat pdsobit mikroviny. Nakoniec vnutro rdry utrite a vysuste.
POZOR: NIKDY NELEJTE DO MIKROVLNNEJ RURY VODU!

Dvierka

Dvierka a tesnenie dvierok musia zostat ¢isté. Umyvaijte ich len roztokom teplej vody

a saponatu, potom ich dékladne osuste. Nepouzivajte abrazivne prostriedky, napriklad
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Cistiace prasky, ocefové drbtiky alebo plastové Skrabky. Kovové Casti sa udrziavaju
najlahsie tak, Ze ich budete ¢asto utierat vinkou handri¢kou. @
Vonkaijsie casti

Vonkajsiu skrifiu Cistite jemnou handri¢kou a teplou vodou, potom ju poutierajte dosucha
makkou handri¢kou. Dbajte na to, aby sa do ventilaénych otvorov nedostala voda. Ak sa
privodny kabel znedisti, utrite ho vihkou handri¢kou. Vzdy sa presvedcite, ¢i je povrch
tesnenia dvierok Cisty.

Otocny tanier

Otocny tanier po kazdom pouziti umyte Cistou vodou. Oto¢ny kruZzok aspon raz za tyzden
vyberte a vydistite v roztoku horticej vody a saponatu. Vodiacu plochu treba udrziavat
¢istu, aby mastnota nebranila otacaniu koliesok, inak sa méze zvysit hluénost mikrovinnej
rary.

A s
XI. EKOLOGIA &2 #R X

Ak to rozmery umozfiuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materidlov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomozete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt

dosledky nespravnej likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho
uradu alebo najblizSieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu
mozu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odporic¢a sa po jeho odpojeni od
elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlejSieho charakteru alebo tidrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych éasti spotrebi¢a, musi vykonat iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici ziskate na internetovej adrese www.eta.sk.

XIl. TECHNICKE UDAJE

Napétie (V) uvedené na typovom Stitku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku
Vykon mikrovin (W) 140 - 700
Pracovny kmitoc¢et (MHz) 2 450
Rozmery S x V x H (mm) — vonkajsie 433 x 258 x 328

— vnutorné 291 x 197 x 298

— ¢ oto¢ného taniera 245
Objem (1) 17
Hmotnost (kg) priblizne 12

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebic¢a je 59 dB, ¢o predstavuje hladinu ,,A”
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.
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@ Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podfa zakona &. 264/1999 Z.z.
v platnom zneni.
Vyrobok spifia poziadavky nizsie uvedenych nariadeni viady v platnom znent:
— NV ¢&. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poZiadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju
v ur¢itom rozsahu napétia (zodpoveda Smernici Rady €. 2006/95/ES v platnom zneni).
— NV ¢&. 245/2004 Z.z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky
z hladiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/ES
v platnom zneni).
Viyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na
hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 16 Hlinsko, Ceska republika.

VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s r.o0., Stara Vajnorska 17,
831 04 Bratislava 3
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MMKpOBOﬂHOBaH ne4yb
eta 0205

MHCTPYKUMA MO SKCIYATALINN

BHUMaTenbHO NpounTanTe HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MO 3KChyaTaumm, NocCMoTpuTe
N306pa>keHHbIE PUCYHKM N MHCTPYKLIMIO coxpaHuTe!

COOEP>XAHUE:
. BBeaeHune — Kak roToBUTb B MMKPOBOJSTHOBOW Neyun 27
II.  Kak BAuAlOT KayecTBa NULLEBbLIX NMPOAYKTOB Ha NPOLECC NPUrOTOBEHNA

6noga B MI1 28
lll.  CneunanbHble Nnpouecchl Npy NpurotTosneHnn B MI1 29
IV. Kak pasorpeBaTtb rotoBble 6noaa 30
V. Kak gocturaTb ny4wmx pesynbTaToB npy npurotosneHun 6noga s Mri 30
VI. TlpaBuna 6e3onacHocTn 32
VIl. O6wwe npaBuna — ycTaHOBKa — BEHTUNALMA 34
VIIl. MHcTpykumA no akennyataumm M 35
IX. Bonpochkl n oTBETHI 36
X.  VYxop 3a M 37
Xl.  OxpaHa okpy><atoLen cpepl 38
XIl. TexHnyeckue paHHble 39

I. BBEAEHUE - KAK FOTOBUTb B MMKPOBOJIHOBOW MEYU

MpuHUMN paboTbl MMKPOBONTHOBOW Ne4un

MwukpoBomHbI NpeacTaBnAlT cobor hopMy IHeprumn, Nogo6HOM paano nnu
TEeNeBU3NOHHbIM BOMTHAM UK Xe HopMasibHOMY AHEBHOMY cBeTy. BC& BOKpyr Hac
n3ny4aeT MUKPOBOIHbI — PaKoBMHA, KodheBapka, Aaxe noam. Ho MMKPOBOIHbI
pacnpocTpaHAlTCcA B aTMocdepe 1 n3yesatoT 6e3 nocneacTsuii. Hawa MykpoBonHoBaAa
neyb KOHCTPyMpOBaHa Tak, YToObl MOrna UCMonNb30BaTh IHEPTUIO N3 MUKPOBOJSTH.
OneKkTpnyecTBO NPeobpas3oBbIBAETCA B MUKPOBOSTHOBYHO 9HEPTUIO B MAarHETPOHE

1 MMKPOBOJHbI MPOXOAAT Yepes OTBEPCTUA B CTEHAX NeYKM B 061acTb NOArOTOBKM
6noga. MMKpPOBOSHBLI HE MOTYT MPOXOAUTbL CKBO3b CTEHbI MEYKW, HO MOTYT MPOXOAUTb
CKBO3b TaKue martepuanbl Kak cTekno, hapcop n 6ymara, T.e. MaTepuarnbl, U3 KOTOPbIX
NPOu3BOAUTCA NMocyaa AnAa noarotoeku 6mog B MIN. MUKpPOBOMHbI HE HAarpeBatoT nocyay,
a nocyga HarpeBaeTCcA BCNeACTBME Tenna, MCXOA4ALLEro OT cCorpeToro 6noaa.
MUVKpPOBOMHbBI NPUTATMBAIOT BNaXXHOCTb, COAEPXALLYIOCA B MPOAYKTaX MUTaHuA,
MOMNeKy bl BOAb! B MPOAYKTax BCNEACTBME BO3AENCTBMA MUKPOBOSH BBEAEHDI B
konebarenbHoe ABmxeHve 2450 MUNNMOH pas B cekyHay. Monekynbl BO BpemsA
konebaTenbHOro ABMXXEHUA CONMpuKacaroTCA, BO3HUKaeT TPeHue, B pesynbTaTe
KoToporo 6ntogo oborpesaeTcA.

Mo HacToAwemy 6e3onacHbIi npubop

MI1 aBnAeTcA ogHMM 13 camblx 6e30nacHbIX AoMalHUX npubopoB. OTKpoeTe—-nNn ABepLy,
MIT aBTOMaTUYECKN BbIK/IOYAETCA.
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dakTopbl, onpegenAlLmne Bpema NpuroTtosneHusa bnioaa
@ Bpema npurotoBneHua 6noaa onpeaenaeTcA pALoM pakTopoB. 3HauuTenbHaA
pasHuLa BO BpeMeHU, HeobxoaAMMOM AA NPUroToBneHua 604, ucxoguT oT
TemnepaTtypbl NpoAykToB. Hanp. anA npurotoBneHuns 6ntoga n3 XonogHblx,
3aMOpPOXXEHHbIX NPOAYKTOB TpebyeTcA ropa3ao 6onblie BpEMEHU, YeM AN
NPUroTOBIIEHNA TaKoro Xe 6noaa 3 NpoayKToB, TEMMNePaTypa KOTOPbIX COOTBETCTBYET
Temnepartype B XXWNoW KOMHaTe. BpemAa NpuroToBneHna 3aBUCHT Takxe OT
YCTaHOBIEHHOW MOLLHOCTM.

Il. KAK BJIUAOT KAYECTBA NULLEBLIX NPOOYKTOB HA NMPOLIECC
NMPUrOTOBJIEHUA BI04 B M

[ycTble npoAyKThbI

[InA NpuroToBNeHna Nerkmx npoayKToB, Taknx Kak xneb, xnebobynoyHble n3genus

TpebyeTcA MeHblLe BpEMEHN YeM ANA NPUTrOTOBNEHWUA TAXENbIX, N'YCTbIX MPOAYKTOB

TaKMX Kak Harp. XapKoe.

MpuroTtasnueasa nopucTble 6nioga B MIN cneanTte Bcerga 3a TeM, YTO6bl BHELIHME HacTu

He noacywmnucb. 3akpbiBavTe NPoAyKTbl NNEHKOW (MpeaHasHayYeHHoW AnA

ynotpebnenna B MI) nnm ycTaHOBUTE HU3KYHO MOLLHOCTb.

BbicoTa npoaykToB

BepxHAA YacTb NPoAYKTOB roTOBMTCA BbiCTpee YeM HMXKHAA. [03TOMy pekoMeHayem

NpPOAYKTbl HECKOMNBbKO pa3 NepeBepHyTh B NPOLECCce NPUroTOBIEHMA.

MepBoHa4yanbHaA TemnepaTtypa

MepBoHayanbHaA TeMneparypa NpoayKTOB HEMOCPEACTBEHHO OonpeaenAeT BpeMA, 3a

KOTOpOE 6nioA0 N3rOTOBMIEHO, TAKXKE KaK W Npu CTaHAapAHOM MPUroToBMeHUn 6niog.

3aMopOoXKeHHbIe NPOAYKTbI TOTOBATCA AOSbLUE, YeM NPOAYKTbI OXNaXAEHHbIE UK

NPOAYKTbI XpaHALMECA NPV KOMHATHOW Temneparype.

Copep)xaHue Bnarv B npoaykKrtax

Tak Kak MMKPOBOSHbI NPUTATMBAIOT BNary, crnegyeTt HEKOTOPbIE OTHOCUTENBHO CyXue

NPOAYKTbIl, TAKNE Kak XapKoe 1 HEKOTOpPbIE copTa OBOLEN Nobpbi3raTb 3apaHee BOAOW

WX HAaKPbITb MNEHKOMN.

Pa3mep npoaykTos

Yem MeHbLUe YacTu npoaykTos B MIM Tem ny4ywe. XKenatenbHo roToBUTb NOPEe3aHHbIe

NpoayKTbl B 60MbLIMX EMKOCTAX, YTOObl MUKPOBOJTHbLI MPOHMKaM K KYCO4Kam NpoayKTOB

CO BCEX CTOPOH paBHOMEPHO.

KonuyecTtBO npoaykToB

MOLLHOCTb MUKPOBOJTHOBOW 3HEPIrMM OCTAeTCA NOCTOAHHON, HET Pa3HULbl ECININ FOTOBMM

605bLIOE KONNYECTBO NPOAYKTOB UK HET. Yem 6onblie npoaykTos BnoxuTte B MI1, Tem

Jonblue oHW rotoBATcA. Manoe Konn4yecTBo NPOAYKTOB TpebyeT MeHbLIe BpeMeHu anAa

NPUroToBMEHMA UK HarpeBaHuA. [Npy ncnonbL30BaHUM 06bIYHOTO BPEMEHN 060rpeBa OHU

MOryT neperpeTbcA.

KocTu un XXupbl

KocTy npoBoaAT Tenno 1 60MblUoe KONMYECTBO XUpa NpUTArnBaeT MUKPOBOHOBYO

3Hepruto. MoaTomy cnegyeT NOCTynaTh OCTOPOXHO NPY NPUroTOBIEHUN MACA C KOCTAMMU

UM XXUPOM, 4TOBbI MACO HE CBapPMIIOCh HE PaBHOMEPHO WU HE CIINLLKOM Nepexxapuiochb.

Bnioaa, conepxxalliye BbICOKMIA MPOLIEHT caxapa U XXMpoB, crefyeT roToOBUTb O4EHb

OCTOPOXHO, TaK KaK OHU MOTYT nepexxapuBaTbCa, U AaXe OT HUX MOXET BO3HUKHYT B

neyke noxap.
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®dopma NpoayKToB

MMKpPOBOMHbLI NPOXOAAT NOA NOBEPXHOCTL NPOAYKTOB TOMbKO HA YPOBEHb A0
2,5 cM. BHYTpeHHMe YacTy NpoayKTOB FOTOBATCA C MOMOLLBIO TEMna, NPOoHMKaloLwero
n3eHe. NpoLe roBopA, TONMbKO BHELLHUE YacTy NPOAYKTOB AENCTBUTENBHO rOTOBATCA

C NOMOLLIO MMKPOBO/THOBOWN 3HEpPruu. V3 Bbile cka3aHHOro BbITEKAET, YTO caMad nnoxad
dopma 6ntoga anAa nogrotoeky B MIN — 310 npAMOyronbHbli napannenenvnes. lNoka
LIEHTP cnerka corpeeTcs, Yribl y>ke coxokeHbl. Ctapantech, 4Tobbl 6ntogo 6610 no
BO3MOXHOCTW KpyrnbiM. Takaa chopma 6ntoaa 6onee Bcero NoaxoanT AnA NOATOTOBKM

B MI1.

Pa3mopa)xuBaHue 3amMmOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB

3aMOpOXXeHHbIE NPOAYKTbI MOXHO pasmopaxusaTb npamMo B Ml (He 3abyabTe yoanuTb
BCE MeTaNIMYecKne CKpenku u ynakoBoYHbIn matepuan). [NpoayKTbl, KOTOpbIe
pa3mopaxkuaroTca 6bICTpee Yem Apyrue, B cnydyae Heob6xoauMoCTu HakponTe. Takum
06pas3omM npouecc pasmopaxkmsaHuA 3aMeaIMTCA UM ocTaHoBuTCA. HekoTopble
NPOAyKTbl He 06bA3aTENbHO NOIHOCTLIO PA3MOPOXMBATL Nepea npurotosneHmem B Mr1.
Hanpumep, npurotoBneHue pbl6 HACTOMBKO BbLICTPLIA NPOLIECC, YTO Jy4lle HayaTb
roToBUTb pPbIBy B CNerka 3aMopO>XXeHHOM COCTOAHWMN.

MpurotoBneHne 3amopoXXEHHbIX NPOAYKTOB

Takve npoaykTbl cneayeT rotoBuTb B MIM 04eHb OCTOPOXHO, TaK Kak BCe AaHHbIe Ha
yrnakoBKe NpoAyKTOB OTHOCATCA K KOHKPEeTHOM neyke. [1osTomy Heo6xo0aumMo 3HaThb
MOLLHOCTb BaLlen nevykn. Bpema noaroToBku Bbl 4OMKHBI USMEHUTL TOMAA, KOraa
MOLLHOCTb Ball€el NeYKn He CcoBnafaeT ¢ PEKOMEHAYEMOW MOLLHOCTBIO Ha yNakoBKe
npoaykToB. MoBbiWwaiTe BpemA NOArOTOBKU B MHTEpPBaNe O4HON MUHYTHI,
nepvoanyeckn 6nogo npomelumsanTe. Nocne aToro 6n040 OCTaBbTE HE MEHEE 3 MUHYThI
CTOATb B MOKOE.

MpokonusaHue

MpopyKTbl B 060N04Ke, CKOpAyne 1 T.N., Takne Kak Anua, COCUCKW, criegyeT nepen
BapKOW MPOKONOTh.

lMpoBepka roToBHOCTU

Tak kak 6ntoga B Ml rotoBATCA ObICTpee YeM B OObIYHON NEYKe, PEKOMEHOYEM MX Yalle
npoBepATb. BonbWMHCTBO 6ntoA (BKNOYaA MACO U Kypbl) CNeayeT BbIHUMATb U3 NeYKn
paHbLLe YeM NPoLEeCcC NOArOTOBKWN JOMKEH 3aKOHUNTLCA, Tak Kak BHYTPEHAA
Temnepartypa 6ntoaa BHe Neyku ele nosbiwaeTcA Ha 3-8 rpagycos no Li. Beitawmrte
611040 13 Nevku NpubnuanTensHo Ha 3 — 10 MUHYT, 3aKpoNTe ero, YTobbl COXPaHNTb
Tenno v AOKOHYUTb MPUTOTOBIIEHNE, @ TaKXXe MOMHOCTLIO pa3BuTb BKYC 1 3anax bnoaa.

lil. CNELUMATIbHbIE MPOLIECChbI

Pa3meweHue n guctaHumA

OToenbHble KYCKU NPOayKTOB — KapTodesib, NeYeHbe U T.N. HarpeBatTCA paBHOMEPHO,
€Cnu pa3mMelLeHbl B MUKPOBOJSTHOBOM NeYKe Ha OAMHAKOBOM PacCTOAHWUWM, Ny4ylle BCEro no
Kpyry. Hukoraa He noxunTe npoayKTbl Ha cebs.

MpomewwmBaHue

YT106bI 4OCTUYL ONTMMANBLHOMO pacLUMPEHUA U pacnpeneneHma Tenna, peKoMeHayem
NpoayKTbl BO BPEMA BapKu NpomelumBatb. Beerga HaunMHanTe npoMeLllnBaTb OT BHELLHEN
CTOPOHbI MO HanpasBeHnio K LeHTpy 6ntoaa, NoTOMY YTO BHELLHAA CTOpoHa bntoaa
corpeBaeTcA bbicTpee.
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@ MepeBopaunsaHue
YT106bI 4OCTNYb PABHOMEPHOIO PacnpoCTPaHeHUA MUKPOBOSH, 60MbLune

1 OSIMHHbIE 6ntofa pekoMeHayem nepeBopaynBaTb. PekoMeHayem nosopaunBaThb
¥ pasfeneHHyo Ha NopLUuM KypuLy U OTOMBHbIE.

XKupHbie nnm ryctole 6ntoga peKoMeHAyeM NOAHATb, YUTO6bl MUKPOBOHbBI MOMN
NPOHMKHYTb K HUXKHEW CTOPOHE U B LEHTp bnioaa.

Mo kpasam npAMOYrosibHOro 6nto4a NHoraa HeO6X0AMMO NOSIOXKUTb NOSIOCKU NNEHKN
(nneHka npegHa3HayeHHaA anAa nonb3oBaHuA B MI1), koTopaa 3agepxusaeT
MWKPOBOJTHbI 1 3alMLLAET 3TU YacTu OT nepeBapuBaHna. He ynoTpebnanTe CNnwKom
6051bLLIOE KONUYECTBO MIIEHKN 1 BCEraa ee KPenko 3akpenuTe K 6noay nnu nocyane. Mpu
NCMNOb30BaHMM afIIOMUHNEBOW (DONbI B NMEYKE MOXXET NPOU3ONTU NCKPEHUE N MOXET
BO3HWKHYTb BO3MOXHOCTb nospexaexHua MM!

Maco n nTuupbl npuroToBnaemMble 15 MUHYT 1 60nbLUE, Cnerka NOKOPUYHEBEIOT B CBOEM
Xupe. [na nonyyYyeHrA 30/10TUCTOM KOPOYKM U YIyYLEHUA BHELIHErO BUAA, AOMKHbI 6biTb
61042 NpUroToBnAeMbIE MeHbLUE 15 MUHYT HamasaHbl COYCOM.

IV. AHCTPYKLUMUA MO OBOIrPEBY NOTOBbLIX BIOA

— BO BpemsA oborpesa 61040 perynAapHo npomelunsanTe. Ecnv nepemelunsaHmne He
BO3MOXHO, 61040 pasnoxuTe no Apyromy

— anA 6onee apMEKTUBHOIO NCMONb30BaHNA MUKPOBOSTHOBOW SHEPTN
¥ NpefoTBpaLleHmA neperpesa oborpeBaemoro 6noaa, cobnogante BpemAa
oborpeBa yKaszaHHOe B crieumanbHOm nuteparype

— €CIn He 3HaeTe To4YHO, ByaeT nn 6noao TepATb BO BpemA oborpesa B Ml BNaXHOCTb,
ynakynTe ero Nf0THO B NNEHKY, NpeaHa3HavYeHHyo Ana ucnonb3oBaHua B MI. IneHky
3apaHee HeCKOJIbKO pa3 NpoKonmTe

— oborpeBan KapTOLLKY B KOXYype, Xneb, xnebobynodHble n3aenua nunm BRaxHole
NPOAYyKTbl, KNaAMTE UX Ha NIMCT NPOMOKaTeNbHOW Bymarn, KOTopbIv yrnaBnMBaeT
BNI@)KHOCTb

— corpeBasn 6noaa Ha Tapernke, pasMeLlanTe ux paBHOMEPHbLIM CITIOEM

— BpeMmsA, yKasaHHoe B creumannsanpoBaHHon nutepatype no MI1, aenctentensHo ana
NPoAyKTOB C KOMHaTHOW Temnepatypou. [inA oborpesa xonogHbIx 6ntog TpebyeTcA
6onblue BpemMeHn

— 6nIoJo NOXMTE Ha Tapenky Tak, YTo6bl ryCTble, XXUPHbIE U NIOTHbIE YacTy Niexxanu rno
KOHTYPY Tapenkw, rae npuHMmaroT 60ombLue SHepPrum, a TOHKNE YacTu Mo LeHTpe
Tapesnku

V. KAK OOCTUTATb NNyYlWUX PE3YJIbTATOB NPUMEHAA MM ?

Tabnuua n MHCTPYKUMM NO 3KCM/lyaTaumMn MUKPOBOSTHOBOW NeYn NoAroTOBNEHbI
TWwaTenbHo, HO yaaya npuv NoaroToBke 6ntofa 3aBMCUT OT Balle OCTOPOXHOCTM.
MpuroToBnAaemoe 6roao Bcerga KoHTponupymTe. MIN ocHaleHa OCBELLEHMEM, KOTOPOe
aBToOMaTu4eCKKn BKno4aeTcA Npu BBeaeHN neyvykn B xoa. Enaro,u,apﬂ 9TOMY MOXXeTe BCe
BpemA cneamnTb 3a NPOLECCOM NOAroTOBKM . Halum MHCTpYKUMM — NpoMelunBamnTe,
MOBbICUTE MOLWHOCTb 1 T.MN. ClieayeT BOCNPUHMMATb B KQYECTBE MUHUMATbHbIX
TpeboBaHui.

Mocyna ana MIN

B MMKPOBOMHOBYIO MEYKY HUKOIAA HE NTOXWTE METaINIMYECKYHO Nocyay, nocyny

C MeTanmiM4eCKMMn yKpalleHnAMu nnm nocyay, NnoKpbITyto nneHkon. Metann He
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nponyckaeT MUKPOBOJHbI, HAO6OPOT MUKPOBOJHbLI OT METaNIM4EeCKON
MOBEPXHOCTU OTPaXKaloTCA N 06pa3yeTCcA aneKTpuyeckan ayra, ABMeHNe
HanomuHarowee MOSHUI0. BOoMNbLWMHCTBO HEMETaNIM4eCcKon NocyAbl BO3MOXHO
npumeHAaTb B MI. HekoTopana nocyna MOXeT coaepXaTb MaTepuarnbl, HeNpUrogHble Ans
ynotpebnexua B MI1.

Kak 3aTo mo)keTe npoBepuTb?

MonoxwnTte nocyay B MIN BMecTe CO CTEKNAHHOW MUCKOW, HAaNOMHEHHOW BOAOW

N BKIIOYMTE MEYKY Ha Makc. MOLLHOCTb B TedeHue 1 muHyThl. Ecnu Boaa corpeeTtcA

B CTEK/AHHOM MUCKe, a UCMbITbiIBaeMan Nnocyaa OCTaHETCA XONOAHOMN, 3HAYUT OHa
npurogHa ana ynotpebnenua B MI1. B cnyyae, ecnu nocyna 6yaeT ropAden (0CTOPOXKHO,
He 060)XruTechb), 3Ha4WT, NOCyaa NOrnoLwaeT MAKPOBOSHbI U 3TO OMacHo.

Mocyna ana MIN

1. BONbLWMHCTBO CTEKIAHHOW U CTEKNO—KEePaMU4eCKON MNoCyabl MOXHO MCMONb30BaTb
B M. He ynoTtpebnAiTe ee TONbLKO B TOM Clly4ae, €Cfv Ha Her eCTb MeTann4eckue
/3onoTbie/cepebpaAHble ykpaweHna. Papdop NOKpbITbIM NaKoM, Takxke Kak u dapdop
C rMasypblo UK KpaLleHHbIn hapdop He pekomeHayem ynotpebnAaTte B MI1.
MpepnounTaeTcA Nocyaa Kpyrnaa unv oBanbHanA, YeM KBagpartHasa uim
NPAMOYronbHaA, Tak kak 61040 B yrnax uMeeT TEHAEHUMIO NepeBapuBaTbCA.

2. CandpeTkmn n3 bymarm nnm KapToHa, NoNnoTeHue, Tapenku, Yawkn 1 eMKOCTH 13
AepeBa, CONoMbl MOXeTe ucnonb3osatb B Ml TONbKO AnA KOPOTKOBPEMEHHOIO
oborpeBa. He ynotpebnante 6ymarkHyto nocyay, Npon3BeAEHHYIO N3 BTOPUYHO
nepepaboTaHHOM Bymaru, KoTopasa MOXET coaepXaTb 06/IOMKU MeTanna.

3. lNMnacTmaccoBble YallKku, Tapenku, ynakoBku MoxeTe ynotpebnaTts B MIN. Cobniogante
WHCTPYKLMM NPOM3BOAMTENA.

4. MeTannuyeckyto nocygy v nocygy ¢ MeTaninyeckumm ykpaweHnamm B MIN He
ynotpebnante. Ecnv no peuenTHOMy cocTaBy HEO6X0AMMO UCMONL30BaThb
anoMnHneByto onbry, Wamnypa AnA rpyunA Ny nocyay ¢ cogepXxaHvem metanna,
OCTaBbTe MeX Ay MeTaNnNMMYecKuM NnpeaMeToM U BHYTPEHHEW NOBEPXHOCTEN NEYKN
Lwenb MUHUManbHo 2,5 cM. MoABMTCA-NN Ayra (MCKpeHune), yaanute MeTanin4yeckumn
npeaMeT U 3aMeHUTe ero Ha HeMeTanIMYeCcKni.

5. He nonb3ynTech NAOTHO 3aKpbITbIMW EMKOCTAMM (Hanp., ByTbiNkK onAa geten
C npobkon n T.n.).

6. YaanaaA nocygy unv BpalLaroLLytocA TapenKy U3 neykun noctynanTe OCTOPOXHO.
HekoTopble BUAbI NOCYAbl HAKONMBAIOT TEMNO OT 6M1104a U CUSTBHO HarpeBaroTCA.

7. Nonb3ynTech TONLKO TEPMOMETPOM, NpeaHa3HavYeHHbIM AnA ynotpebnexHma B M.

BHMMaTeNbHO U3y4uTe crieayoLyio Tabnuuy:

Marepuan Crekno [bipekc Kepam. Teppakota AntomuH.  [nactuk bymara  Mertann.
nocyapl CTEKIO tonbra KapToOH  nocyaa
MWKpPOBOMHbI Ja [a Ja [a Het [a [a Het

Bo BpemA HarpeBaHWA XULKOCTEN, Kak Hanpumep CyroB, COYCOB M HANUTKOB,
B M MOXeT Npon301TK K Neperpey XWAKOCTU Bbille TOYKM 3aKuneHusa u 6es
MOABMEHUA My3bIPbKOB. TaKUM 06pa3oM MOXET LOWTU K BHE3arnHOMY BbIfIMBAHUIO
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ropAayen xmnakocTtu. Bo nsbexxaHne HeraTMBHbIX NOCNEACTBMEN cobnofjante

cnenywowe npasuna:

1. He nonb3ywTeck NOCcyaon ¢ pOBHbIMM BOKaMn 1 3ay>KEHHbLIM FrOpJibILLKOM.

2. )KnpkKocTtu He neperpesanTe.

3. MNMepen BNoXeHnem nocyabl B NEYKY ¥ B NOMOBMHE npouecca 06orpesa XuUaKocTb
nepemMeLLanTe.

4. MNocne oborpesa octasbTe nocyny B Ml Ha KOPOTKOE BpemMA OTCTOATb, Nocne
3TOro XuaKocTb NepemellanTe. Bo nsbexkaHme 0>xoros npoBepTe Temnepartypy nepes
nogadei Ha cton (0co6eHHO coaepXXumoe AeTCKUX by TbiNnok)!

VI. NIPABUJ1IA BE3SOMNMACHOCTHU

— lMNepen nepBbIM NPUMEHEHMEM CreayeT BHAMATENbHO O3HAKOMUTLCA C COAEPXKAHNEM
HaCTOALlero pykoBoacTBa no akcnnyartaummn BknodaAa pUCyHKU n pykoBoacTBO
COXpaHuUTb.

— B cnyyae xpaHeHua npubopa npy HU3KOM TeMnepaType HeobxoaMMo ero cHavana
aKnMMaTn3mMpoBarThb.

BHuMaHue: Nnpu NoaKNIOYEHUU K 3NIEKTPUYECKOWU ceTu usaenue fOoMKHO 6biTb

3a3emsneHo!

— Mpwnbop ocHalleH NuTaTenbHbIM MPOBOAOM, KOTOPLIA COAEPXKUT 3a3eMAWNA KOHTaKT.
B cooTtBecTBuM c Hopmamu EC, BUNKy cnegyeT NoAKIYaTh TOIbKO B PO3ETKY
C 3a3eMJIA0LLMM KOHTaKTOM.

— Y6eanTech, YTO HaANPAXEHNE 3NEKTPUYECKON CETU U YacToTa TOKa COOTBETCTBYIOT
HanpA>XEHMWIO N YaCTOTe, yKa3aHHbIM Ha WWTKe nagenuda. B uenax obecneveHnsa
3NEKTPUNYECKON 6e3onacHOCTN NPUHOP A0MKEH ObiTb NOAKIOYEH K CETU C MOMOLLbIO
OBYXMNOMIOCHOW PO3ETKN C MCNPaBHBLIM 3a3eMAIOLWMM KOHTaKTOM. B cnyyae oTcyTcTBuUA
B Bawew kBapTupe ABYXMONOCHON PO3eTKM C 3a3eMNAIOLLNM KOHTaKTOM, ee
HeobxoauMo ycTaHOBUTL. B KauecTBe 3a3eMnatoLLero nposoaa NnpMMeHAeTcA MeaHbIi
NpoBof cedeHneM He MeHee 1,5 MM2 Unu anioMUMHUEBLIA NPOBO/ CeYeHNEeM He MeHee
2,5 Mm2.

— Hukorga He nonb3yrTech NpMbopoM y KOTOPOro MOBPEXXAEH LHYP NUTaHUA WU BUIKA,
a Takxe B Cfiy4ae ero HemnpasunbHOM paboTbl (ynan Ha non n nospeaunca). B atom
cny4yae OTHecuTe nsgenue B Cneumnanu3mpoBaHHyHO 3/1IEKTPOMACTEPCKYIO Ha NPOBEPKY
ero 6e30nacHOCTM 1 UCMpPaBHOCTU PaboThl.

- lTencenbHyl0 BUNKY MUKPOBOJTHOBOM Ne4u Hesb3A BCTaBMATb B WITENCesNIbHOe
rHe3no U BbIHUMATb €€ U3 3J1. PO3EeTKU MOKPbIMM pyKamu Uu BblaepruBaHuem
Kabena nutaHuA!

- Noa nokpbiTuem M HaxoAUMTCA MUKPOBOJTHOBbIN U3ny4YaTeslb U UCTOYHUK
BbICOKOro Hanps)keHus. MNeyka He coaepXXUT Aetanu, KOTopbie ycTaHaBIMBaeT
notpeburtenb cam. 3anpeleHo CHUMATb BHeLIHee nokpbiTue MIM!

- He no3BonaiTe 6e3 npucMoTpa MaHUNyMpoBaTb ¢ NpUGOPOM AETAM UNU APYTUM
Heaeecnoco6HbIM nuuam!

- He octaBnsainTe npubop Bko4eHHbIM 6e3 npucmoTpal

- Npubop npepgHasHa4yeH UCKTIOYUTENTBHO ANA 6bITOBbIX HYXA!

— He yctaHaBnuBanTe neyvky okKomno Teneen3opa, paaMonpueMHuKa unm aHTeHbl, Tak Kak
MOXEeT HapyLlaTb curHarn.

— MI1 nonb3ynTech TONMbKO B MECTaX, [AEe OHa HE MOXET ONPOKMHYTLCA U HA [OCTAaTO4YHOM
paccToAHWUM OT FOpoYUX NPpeaMeToB (Hanp., 3aHaBecoK, Tioneu, aepesa, 1 T.n.),
WCTOYHMKOB Tenna (Hanp., Ne4Ku, NAUTbI, FPUNA, N T.N.) UK BNXKHbIX NOBEPXHOCTEN
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(Hanp., pakoBU1HbI 1 T.M.) [OBbILEHHBIN YPOBEHb BNAXHOCTW 1 TemnepaTypbl
MOXET NPUBECTN K NOBPEXAEHNIO KOMNOHEeHTOB MI.

— He Bkniovarite npubop, ecnu asepua Nevykn oTKpbITa.

— He knagute npeameTbl Mexay NepefHio NOBEPXHOCTb NeYn 1 ABepuy, He ocTaBnanTe
B NeYke 1 Ha ee YMNOTHUTENbHbIX NOBEPXHOCTAX OCaAKN HEYUCTOT UM MOKOLLMX
CpeacTs.

— [Bepuy neuu cneayeT BCerga NOTHO 3aKpbiTh M HE MOBPEANTb (HE COrHYThb). 3amKku,
YANOTHUTENbHbIE NAOWAAN U T.N. AeTanu ABepLbl HE AOMKHbI 6bITb MOBPEXAEHbI.
PemOHT paspeluaeTcA NpoBOAUTL TONbKO KBAaNNMULMPOBAHHOMY CEPBUCHOMY TEXHUKY.

— 3anpeLyeHo MeHATb, yCTaHaBNMBaTb N PEMOHTMPOBAaTL ABEpLY, NaHenb ynpasBneHus,
3amoK K Nobble Apyrne YacTu nedn. PEMOHT paspelleHo NpoBOANTL TOMbKO
B CMeumasnbHON CepBUCHON MacTEepPCKON.

— 3anpelyeHo BKNoYaTh NeYdb BNyCTylO, 63 NpoayKToB. Ecnu He nonb3yeTech nevkomn
[Onroe BpeMA, peKOMeHAyeM MOCTaBUTb B Hee cTakaH BoApl. [Npu cnyyanHom
BKJ/THOHEHUN NeYn BoAa NornoTUT 3HEPrnto MUKPOBOJSTH.

— 3anpeLleHo Ncnonb3oBaTh NeYKy ANnA Apyrux Lenen (Hanp., ANA CYLWKMW XXMBOTHBbIX,
TKaHen nnu obyBu) KpoMe TeX, KOTopble onpeaenieHbl NPoM3BoaUTENEM.

— He nonb3ynteck Npy NOAroTOBKE BMECTO BYMa>kHbIX cand)eTok raseTon. 1 6ymaskHbIMU
candeTkamu SOMKHbI NONb30BaTLCA TOMbKO B COOTBETCTBMU C peKOMeHAauuAMmn anAa
JaHHoro 6niofa yKasaHHbIMU B KYNTMHAPHOW KHUre.

— [Ina pnonroBpeMeHHoro oborpesa He ynotpebnanTte aepeBAHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE
MOryT HarpeBaTbCA 1 06yrnMBaTbCA.

— He nonb3yintecb MeTannm4yeckumm nnm HemeTanIM4eckKumm eMKOCTAMM C 30M10TbIMU
nnn cepebpAHbIMK yKpalleHnamMn. Beerna yoanute Mmetanimyeckme CKpenku.
MeTtannuyeckne npeameTsbl MoryT B Ml BeCcTu K 06pa3oBaHuio 3. ayru, Kotopas
NnoBpeauT NeYKy.

— He ynotpebnante B MIN npeameTsl U3 BTOPUYHO nepepaboTaHHON 1 uBeTHoW Bymarm,
Tak Kak OHV NIVHAIOT 1 MOryT cofepXXaTb BelecTBa, B pesynbTaTe 3aropaHnA KOTOpbIX
BO3HUKHET B NeYyKe noxap.

— Bpawatowytoca Tapenky He noxuTe cpasy nocne oborpesa B BoAy, TaK Kak peskui
nepenag Temneparypbl €e MOXeT NOBPEeanTb .

— 3anpeLlyeHo ynoTpebnAaTb Neyb B KAYECTBE KacTpronu pu.

- MNpexpae yem Baputb B Ml Arua, kapTodenb B Koxype, ABNOKU, COCUCKN 1 Apyrne
BMAbl OBOLLEN NN (OPYKTOB, HECKOSBLKO pas UX NPOKoNnTe.

— Manoe konu4ecTBO NPOAYKTOB rOTOBLTE KOPOTKOE BpeMA. [pn ncnonb3osaHnm
06bIYHOrO BPEMEHW MOTYT NepPerpeTbCA UM CropeTb.

— lMpe>xxae 4em ux roToBuTb, yaanuTe u3 NPoayKTOB MIacTMACcCOBYIO yNakoBKy. Ho
B HEKOTOPbIX Cry4anAx NpoAyKT cregyeT roToBUTb B N/1IACTMAacCOBOW YNaKoBKe
(CM. MHCTPYKLUMW Ha KYMEHHbIX NPOAYKTax — Hanp., MPOAYKTbI C HU3KOW rycTOTON).

— 3anpeLueHo corpeBaTtb HAMUTKU C BbICOKUM COAEP>XXaHWEeM ankoronsa a Takxe bonbluoe
KONM4eCcTBO Macra (MOXeT 3aropeTbca)!

— Ecnun rotoBute B MI XMAKOCTb, KOTOPaA MOXET neperpeTbcA 6e3 ABHbIX MPU3HaKoB
neperpesa, TO Npu ee BbIHUMaHUN N3 EMKOCTU MOXET OPbI3rHYTb ropAYan XXUAKOCTb.
MoaTomy npexae Yem HavaTb corpeBaTb XUAKOCTb, BIOXKUTE B EMKOCTb C XXMAKOCTbLIO
NOXKY M3 crneumanbHOW NacTMacchl U CTEKNAHHYIO NarnoYKy.

— Bcerga npomeluante u npoeepbTe COAEPXMMOE AETCKUX By THINIOK 1 ero Temneparypy
C Lenbio NpeaoTBpaTvTb OXOT.
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— Ecnn n3 ne4ykn BbIXOOUT AObIM, OCTaBbTe ABepLy SaKprTOVI, neyb BbIKNHO4YUTE

N OTKJIIOYMTE OT CEeTMU.

— O6orpeBan 61040 B 04HOPa30BbIX EMKOCTAX U3 NiacTMaccsl unm 6ymaru, npoBepAnTe
neyky novatie.

— Ncnonb3yiiTe TONbKO COOTBETCTBYHIOLUME U HEMOBPEXAEHHbIE YANMHUTENbHbIE Kabenw.

— B cnyyae noBpexxaeHnua WwHypa nutaHua npubopa ero Heo6xoanmo 3aMeHUTb
y NMpon3BOANTENA UNU Y ero CEPBUCHOIO TEXHUKA, NN Y APYroro
KBanMmuMpoBaHHOro cneumanucTa. OTM NpesoTBpaTUTe BOSHUKHOBEHME OMacHon
cuTyaumu.

— 3anpeLLeHo nonb30BaTbCA NEYKOW ANA APYriX Leneil, Kpome Tex, KoTopble ykasaHbl B
3TOW UHCTPYKLUMK!

— MpounsBoanTene He 0TBeYaET 3a ywepb, BO3HUKLUMIA BCNEACTBUE HENPaBUITbHON
akcnnyaTaumm npmbopa (Hanp., oXor, obny4yeHue, noxxap).

VIi. OBLUME NPABUJIA - YCTAHOBKA, BEHTUNALUMA

1. YoanuTe Bce ynakoBOYHblE MaTepuarsibl 1 BO3bMUTE NpuHaaiexHocTn. C noBepxHOCTH
npubopa yoanute Bce CnyvanHble Npunerarolme nieHKn, Haknemku v ymary. Ha
BpaLaroLeeca KonbLo B ueHTpe Ml nonoxnte CTEKNAHHYIO Tapernky.

2. MocTaBbTe Neyb Ha 3apaHee onpeaeneHHoe POBHOE MECTO (KYXOHHbIA CTOM MUK
npepnaraemyto noactaeky ana MIM) Ha BbicoTe MUH. 85 cM. 3anpeTute oeTaAm
noaxoauTb K ABepuUbl Me4n, Tak Kak CTEeK/0 ABepLbl MOXET CUSIbHO HarpeBaTbCA.
Ceepxy, c60Ky 1 €321 OCTaBbTe CBOOOAHOE NPOCTPAHCTBO AJ1A perynapHom
BeHTUNAuuM (puc. 1). Npoxop Bo3ayxa obecnevmBaroT 0TBEPCTMA Ha Npubope,
KOTOpble 3anpeLieHo 3aKkpbiBaTb UNu Apyrum obpasom 6nokmposats. He ynanante
HOXKM OT MI1. 3akpbiTe OTBEPCTUIN NN CHATUE HOXEK MOXeT noepeanTb MrT.

3. Y6eautech, 4TO NUTaTESNbHBIA MPOBOA HE NMOBPEXAEH Y HE MPOXOANT CHU3Y MEYKM Uin
Yyepes Nobyto OCTPYIO NN ropAYYIo NOBEPXHOCTb. Po3eTka AomkHa 6biTb Nerko
OOCTYMHOW, Tak 4YTO6bI B criy4ae HeobX0AMMOCTU MOXHO ObIno BUNKY YA06HO
OTCOEAVHUTB OT 3. ceTu. Mpnbop ocHaleH NUTaTeNbHbIM NMPOBOAOM, KOTOPbIN
coaepxut 3asemnenue. MM nogknioyanTe TONbKO K cepTudmMumMpoBaHHOM
po3eTke. PekomeHayeM UCMONb30BaTh CAMOCTOATESNbHYIO 3/1. Lenb ¢ 3awmuTon 16A.

MpumeuyaHue

Ecnun MIT He paboTaeT npaBuibHO, OTKOYKUTE ee Ha 10 cekyHA a NoTOM CHoBa
MOAKMIoYNTE K CETW.

MIT BO3MOXHO BCTpamMBaTb B CTEHKY cobntogan npasuia yCTaHOBKU npubopa.
He nonb3yutecb HacToAwen MM BHe goma!

BeHTunauua (puc. 1)

[na oxnaxaeHunAa Ml HeobxoamMma perynAapHana BeHTUNAuuA. Ecnn 6yayT Bo BpemA
paboTbl Ml BEHTUNALMOHHBIE OTBEPCTMA 3aKPbIThI, NeYKa neperpeeTcA 1 Tepmosawmra
ee aBToMaTmyeckun Bbiko4umT. Ml He ByneT npaBunbHO paboTaTth, €Cny AOCTaTOYHO He
oxnaxpgaeTcA B npouecce paboTbl. Bo3ayx, BbIXOAALMI Yepe3 BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTMA, MOXET BO BpeMA paboTbl Neyn corpeBaTbcA. ATO HOpMasbHOE ABMEHME.

Bo BpemAa noarotosku 6ntoaa obpasyetcA nap. MIN KOHCTpympoBaHa Tak, 4Tobbl nap
BbIXOAWN Yepe3 BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA, HaXo4ALMEeCA Ha HOKY 1 3adHeun 4YacTu
npubopa.
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VIII. AHCTPYKLUMA NO 3KCNNYATALUUX M
CxemaTuyeckoe usobpaxeHue u onucaHve uspenus (puc. 2)
A — BeHTUNAUMOHHOE OTBEpCTME

B - [Osepua
C - YnnoTHeHne aBepubl
D - Pyuka

E - [iBepHan 3awenka

F — OTtBepcTnA NpeaoxpaHnTesbHbIX 3aMKOB
G - lNMaHenb ynpaBneHvA

H - Bpaluatoweeca KonbLo

I - CreknAHHanA Tapenka

MaHenb ynpaBneHuA

J — PerynupoBoYyHbIA ANCK MOLHOCTb — YCTAHOBKA MOLLHOCTU MUKPOBOJH (BT)
K — PerynnpoBoyHbIi AUCK TaMMep — yCTaHOBKA BPEMEHWN NOArOTOBKM (MUHYTbI)

TABJIMLA MOLHOCTEN M

MowHocTb MUKpoBOonH | Cumson | MowHocTb | HasHavyeHue

Makc. 700 BT &s} 100% O6orpes BOAbI, MOATOTOBKA
CBEXMX (PPYKTOB, OBOLLEN, PbIO,
Kyp, oborpeB Mofioka, obxxapka
KOTNET 13 roBAAUHbI,
npeaBapuTenbHbli 060rpes
€MKOCTEW 1 nocyabl

CpeaHe-BbicoKas {*} 80% O6orpes, Bbineyka mMAaca, Kyp,
Bapka rpnbos, pakoB u 6nto4,
copepXKaluux cbipbl U AnMLa

CpeaHsan é}; 55% Bbineyka TOpTOB, MUPOXEHBIX,
noaroToBka AvL, pbica, nyguHra,
BapkKa MAca, Kyp 1 cyrnos

CpenHe-Huskas/ § ok 35% lMnaska macna, wokonaja
PaamopaxusaHue Vv TMoboe pasmopaxxnsaHue
MuH. 140 BT v 20% PasmAryeHne Macna, Cbipos u

MOpPO>XeHHOro, nogHMMaHune Tecta

MpumeyaHune
[InA oTAenbHbIX YCTAHOBOK MMEIKOTCA Crieaytowme MOLWHOCTN MUKPOBOSH. Bce ykasaHble
BeNNYUNHbI Bblpa>kaloT NPOUEeHTbl OT MakcumarbHOM MOLLHOCTHU MI/IKpOBOJ'IHOBOI7I Hepruu.
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MHCTPYKLUUA NO BAPKE/OBOIPEBY

@ 1. OTkpowiTe asepuy MI1, nonoxute 611040 B LEHTP CTEKMAHHON Tapenku u

3aKpounTe aBepuy.

2. [NoBopaymBan ANCK J yCTaHOBUTE HEOHXOAMMBIA YPOBEHb MOLLHOCTN MUKPOBOSH (BT),
COOTBETCTBYIOLUMIA NMPUroTOBNIAEMOMy 6ritoay.

3. Heobxoammoe BpemA NOArOTOBKM B MUHYTax yCTaHOBUTE NOBOpaYMBaHNEM
perynupoBo4YHOro avcka tavmepa K B HanpasneHun 4acoBon cTpenku. [na
DOCTUXXEHUA TOYHOWN YCTAHOBKM BPEMEHM PEKOMEHAYEM NMOBEPHYTb AUCKOM Tanmepa
4yTb 6onblue Yem Heobxoammoe BpemA. MIT BknounTcA.

4. Korga perynAatop Tanmepa AOCTUIHET HyneBow nosuumn 0, BKMo4aeTcA 3ByKOBOM
curHan n Ml aBsTomaTu4ecKu BbiKNo4aeTCcA.

5. OTkpownTe aBepuy 1 Bo3bMuTe 6m080 u3 M.

6. Ecnv Heo6x0AMMO 3aKOHYMTL NOArOTOBKY 6104a paHblue, YemM B YCTAHOBIEHHOM
CpoKe, NOBEPHUTE AUCK Ha HyneByto nosuuuio 0.

UHCTPYKUUA NO PASMOPAXXUBAHUIO

PasmopaxknBaHue ¢ MOMOLLbIO MUKPOBOJTH MPOVCXOAMT ropasao bbicTpee Yem

pasMopaxkuBaHvne B XONoAWbHUKE 1 6e3onacHee Yem pasmopakuBaHume npu

Temnepartype >UJSI0ro NOMeLLEHUA, TaK Kak He CcnocobcTByeT 06pa3oBaHMIO OnacHbIX

6akTepuii. PasmopakmBaHve AnuTcA Oonblue YeM HopManbHas Bapka. bnioaa cneayer

NpoBepPATb U MMHMMarbHO OAUH pa3 BO BPeMA pa3mMmopaXXuBaHUA NepeBepHyTb.

1. Otkpovite aepuy MI1, nonoxuTe 6M0A0 B LEHTP CTEKIAHHOW Tapesnky U 3aKponTe
Asepuy.

2. NMoBopaunBana anck J yctaHoBUTE Tpebyemyto ypoBEHb MOLLHOCTU MUKPOBOJSTH ANA
pa3mopaxKuBaHus.

3. Tpebyemoe BpemMA pa3mMopakMBaHNA B MUHyTax yCTaHOBUTE NOBOpaYnBaHNEM
perynupoBoYHOro gucka tavmMepa K B HanpaBfeHun 4acoBoW CTPENKN B 3aBUCMMOCTH
oT Beca npoaykTos. MIT BkntovaeTcA.

4. Korga perynAaTop TaviMepa AOCTUTHET HyneBow no3nuum 0, BKNOYaeTCcA 3BYKOBOW
curHan u MIN aBTomMaTtMyeckn BbIKIIOHaETCA.

5. OTkpownTe aBepuy 1 Bo3bMuTe 6M0a0 n3 M.

6. Ecnn Heo6x0auMO 3aKOHYMTb NOArOTOBKY 6ntofa paHblue, YeM B YCTAHOBIEHHOM
CpOKe, MOBEPHNTE ANCK Ha HyneByto nosvuuio 0.

MpepynpexpeHve

MoBopauuBas anck Tanmepa, MIN aBTomMaTMyecKn BKIIKOUYUTCA, TAKXKE Kak U OCBELLEHMEe
€e BHYTPEHHEero NpocTpaHcTBa. [BepLy MOXHO BO BpeMA BapKu OTKPbITb, TakMep

B TAKOM CJly4ae OCTaHOBUTCA U MUKPOBOJSIHbI 6onblue He nany4datoTca. Mpu 3akpbiTum
ABepubl, NPOLECC BapKu MPOAOIIKMTCA NOKa He UCTeYeT 3apaHee onpeaeneHHoe BpeMA.
3BYKOBOW CUrHan 03Ha4yaeT, YTO MPOLIECC BapKM 3aKOHYEH — TaMEpP cenyac B HyNeBOWA
no3numnu.

Bpaluatowanca Tapenka MOXeT ABuraTbCcA B NM06OM HanpaBieHWu.

IX. BOMPOCbI U OTBETbI

Bonpoc: Noyemy ceeT B MI1 He roput?

OTBeT: Jlamnoyka cropena.

Bonpoc: MNo4yemy oTBepCTMAMU BEHTUNALMW BbIXOAUT Nap U No4Yemy M3 HUXKHen
YacTu ABepLbl Kanaet Boaa?
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OtBeT: ObpasoBaHme napa HopManbHoe ABfeHne. Ml ocHaleHa 0TBEPCTMAMU
ONA BEHTUNALUN, KOTOPbIMU Nap yXo4uT, HO UHOrAA Nnap KOHAEeHcupyeT Ha
ABepuax 1 KanaeT 13 HUXHeN 4YacTu AsepLbl. ATO ABMEHNEe HopMarbHoe
n 6e3onacHoe.

Bonpoc: Mo)keT MMKpoBOJIHOBaA 3HEpPruA NPOMTH Yepes OKOLIKO ABepLibl?

OtBeT: HeT! MeTannuyeckana 3acnoHKa oTpaxkaeT 3Heprmo o6paTHO B EMKOCTb.
OTBepcTnA 1 BXOAbI NO3BONAOT NPOX04 CBETA, HE NO3BOMNAOT NPOX0.4,
MWKPOBOJTHOBOW 3HEPT M.

Bonpoc: MNoyemy Anyka nHorga B3pbiBaloTcA?

OTtBeT: Bo BpemAa NpuroToBneHna ANYEK MOXKET B30PBaTbLCA XENTOK, TaK Kak BHYTPU
NNEHKN XeNnTKa BO3HWKaeT nap. Bo nsbexxaHne atoro HeobxoamMmo Bceraa nepen
Ha4anom NpUroTOBIIEHNA XXENTOK NPoKonoTb. Hukoraa He BapuTte Anua 6e3
nepBoHaYasnibHOro NPOKoJa ero CKopsynbi!

Bonpoc: Moyemy nocrie OKOH4YaHUA HarpeBa peKOMeHAYyeTCA BPeMA BblAEPXKKU?

OTtBeT: Bpemsa BblAep)XKN 04eHb BaXkHO. Bo Bpema npurotosnexnma nuwm B MI1
BO3HMKAET TEM/O B NuLLe, a He B neyke. Bo mHornx bntogax obpasyerca
[OCTaTO4YHOE KONMMYECTBO BHYTPEHHErO Temnna AfiA Toro, 4Tobbl Npouecc BapeHuA
NpoAOKancA 1 nocne Toro, Kak BbiTawym 6511040 M3 neykuy. Liensio Bpemenu
BblAEPXKKUN B60MbLINX KYCKOB MACa, 60NbLINX BUAOB OBOLLEN U NMUPOXKEHBIX
ABNAETCA paBHOMEPHbIA BHYTPEHU Harpes 6ntoaa 6e3 nuwHero neperpesa ero
BHELLHNX YacTemn.

Bonpoc: Moyemy MMKpOBOJIHOBaA Ne4Yyka MHorga He BapuT Tak 6bICTPO, Kak

yKa3saHo B MHCTPYKLMK MO nNpurotosneHuio 6nioaa?

OteT: EwWwé pa3 npountanTte peuent, 4Tobbl y6eamTbCcA B TOM, YTO NPaBuUsibHO
cobntogaeTe BCIO MHCTPYKUMIO M 4TOObI Y3HATb YEM Bbi3BaHa pa3HuLa BpeMeHu
npuroToBneHnA. Bpema npuroToBneHnA 1 ycTaHOBMEHHbIE TeMNepaTypbl
ABNAOCA PEKOMEHAYEMBIMU BENMYMHAMMW, KOTOPbIE AOMKHbI NPefoTBPaTUTb
nepeBapeHue, ABMAIOTCA CaMbIM/ PacnpoCTpaHEHHbIMK NpobneMamu
Ha4MHaoWmx Bo BpemA nonb3osaHuA MI1. PasHuua, 4To KacaeTcA Benn4nHbI,
hopMbIl, Macchl, pa3MepoB 1 TemnepaTypbl 6oaa, MoXeT noTpebosaTts 6onblue
Mnn MeHblle BpeMeHW AnA NpuroToBieHnA. Ha ocHoBe cBoero MHeHus
N peKoMeHayeMbIX BENMYUH NPOBepPbTE ecnv 651040 NpaBUbHO NPUroTOBIEHO,
€CNn TaKoe >e Kak 1 NpUroToBfeHHoe 06bI4HbIM CMOCO60M.

Bonpoc: Noyemy BHyTpu MI1 noABNAOTCA UCKPU U NOTPECKMBaHMUe (aneKTpuyeckas

ayra)?

OtBeT: [Nonb3yeTech NOCyAon ¢ MeTaNIMYECKUMW AeTanaMN U yKpawweHnamMm
(cepebpucTbiMU UK 30M10TUCTLIMKM). Bbl 0CTaBUnM B Nevke BUNKY Unv Apyrown
mMeTannunyeckui npnbop. NMonb3yetecb 60MbWMM KOIMYECTBOM METaNIM4ECKON
NNEHKM U MeTannmMyeckumm ckpenkamu. B émkoctu MIM octaTku nogropesLuero
6ntopa.

X.yxoa

Mepen npoBeaeHuem yxoaa otkstouute MM ot an. cetu! Cneanre 3a TeM, 4TOObI
BHYTPeHHMe noBepxHOCTU Ml 6bin YncTble u cyxme, 4TOObI B He He 06pa3oBasMCh
ocafKu Xupa 1 He ocTaBanuck octaTku efbl. PekomeHayem unctutb MIT nocne
Kaxkaoro ynotpebnenus.
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@ BHyTpeHHUe NOBEPXHOCTH
BnaxxHoi TpANKOM yaanuTe BCe OCTaTKM efbl Mex Ay ABepLOo U Nevkon. [aHHyto

obnacTb crnefyeT ouuwaTb O4eHb BHUMATENbHO, YTOOb! ABepLa Bceraa ninoTHO
3aKpbiBanacb. TKaHbO C MOKOLUMMCA CPEACTBOM YAANNTE BCE XKMPHbIE MATHA, NOTOM
CTEHKM BbITEPUTE U BbICYLUNTE.

He nonb3yinTech arpeccrBHbIMM 1 abpa3vBHBIMU CPeACTBaMM, KOTOPbIE MOMW bl
noBpeanTb NOBEPXHOCTb NEeYKN.

OT 3anaxa 13 BHyTpu Nevkn n3baBmmcA Tak>ke Tak, YTO B NeYKy NocTaBuM nocyny
npuroaHyto ana Ml ¢ BOJON ¢ COKOM U3 OHOrO NIMMOHA (BMecTe C Koxxypor). OctaBum
5 MVHYT AencTBOBaTb MUKPOBOJHLI. [ocne 3Toro BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU BbITEPUTE
W BbICyLUNTE.

BHumaHue: 3anpeweHo B MIM HanuBaTtb Boay!

OBepua

[Bepuy 1 ynnoTHeHWe ABepubl AOMKHbI 6bITb YACTbIMK. OuunLanTe Ux TONbKO TEMON
BOZIOW C MOOLLUMM CPEACTBOM, XOPOLLO BbicylnTe. He nonb3ynTech arpeccnBHbIMU

1 abpa3uBHbIMK CPeACTBaMM (MOIOLLMMM NMOPOLIKAMW) U HE CTaNlbHbIMW U
naacTMaccoBbiMK WNaTtenamMi. MeTannmyeckne 4acTy 4acTo OYULLANTE BIIAXKHON
TKaHbI0.

BHeluHue yacTu

BHeluHWiA kopnyc M3 MeTasia o4nanTe MArKoM TKaHbto 1 Tension BoAoW, TWaTenbHO
BbicyluMTe. 3anpeLLeHo HanmBaTb BOAY B BEHTUNAUMOHHbIE OTBEpPCTMA. B cnyyae
3arpA3HeHNa NPMBOAHOIO LWHypa BbITEPUTE €ro BfIaXXHOW TKaHblo. Y6eamTech, 4To
NOBEPXHOCTb YMIIOTHEHNA ABEpPLbl YACTaA.

Bpauwalowanaca Tapenka

CTeknAHHyO Tapenky Nocne Kaxaoro ynotpebneHna yMonTe YiCTo BOOOW.
Bpawatolleeca KonbLo MUHMMAsIEHO pa3 B HEAEMH0 OYUCTUTE ropAYei BOAON C MOKOLLUM
cpeacTBoM. Takxe HeobxoanMmo cobnoaaTh YNCTYIO BEAYLLYIO MOBEPXHOCTb, TaK 4Tobbl
>XXMP HE MeLlan BpalleHUo KOIEC U TEM He MOoBbILasiCA YpoBeHb wyma MI1.

noe
Xl. OXPAHA OKPY)XAIOLWEW CPEQbI & ﬁ‘ﬂ E

Ha Bcex YacTAx nocTaBnAemMoro u3aenuva, pasmepbl KOTOPbIX 3TO AOMYCKAOT, yKa3aHo
o0603HaYeHne matepuana, MICNonb30BaHHOIO ANA U3rOTOBIEHNA YNaKOBKN, KOMINOHEHTOB
1 NPUHAANEXHOCTEN C yka3aHuem cnocoba ux nepepaboTtkn. B cnyyae, ecnu
aneKTpunyecknin Npubop bonblue He PYHKUMOHUPYET, Ero crnefyeT yTunm3nposaTb

C Ha¥iMeHbLIMM yLwepboM AnA OKpy>katoLlen cpenbl, B COOTBETCTBMU C HOPMAaTUBHBIMU
akTamu opraHoB Bawero mectHoro camoynpasnenna. B 60nbluMHCTBE criyyaeB Bbl
MOXeTe caaTb NPUbop B MECTHOM MYyHKTE Nprvema BTOPUYHOIO ChipbA.

[nA nonHoro BbiBoAa nNpubopa 13 aKcnayaTaunm peKoMeHAyeTCA Nocne OTKIOYEHUsA
npubopa 13 po3eTKU SMIEKTPUYECKON CeTn oTpesaTb Kabenb nutaHua. MNMocne

3TOro NpMbopPOM Hesb3A Nosb3oBaThCA.

TexHu4yeckoe obcnyxuaHme npubopa KanMTanbHOro xapakrepa unu Tpebytollee
BMeLWaTeNbCTBO B €ro BHYTPEHHME YacTu, MOXXeT NPOBOAUTb TOJIbKO
cneuvanusMpoBaHHaA PeMOHTHaA MmacTepckan!

HecobniogeHue ykasaHuii npon3soauTena nuiiaeT notpedburena npasa
rapaHTUMHOro pemoHTa!l
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Xll. TEXHWHECKHWE OAHHbIE
HanpsxeHue (B) YKasaHo Ha TUMOBOM LUMTKE U3[enuA

MoTpebnaemana mowwHoCTL (BT) YKasaHa Ha TUMNOBOM LUNTKE 13aenua
MolLLHOCTb MUKPOBOSH (BT) 140 - 700
Pabouana yactoTta (MI'u) 2450
Pasmepsbl (WunpuHa, BbICOTa, rMybuHa B MM)
BHewHne 433 - 258 - 328
BHyTpeHHVE 291 -197 - 298
HvawmeTp Bpaly. Tapenku 245 mm
O6bewm (n) 17
Macca (kr) 12

C To4KM 3peHnA SﬂeKTpOMaFHMTHOVI COBMECTUMOCTHU n3aenue ygoenetsopAeT
TpeboBaHuAM OupekTnsbl 2004/108/EC 1 ¢ TOUKM 3peHUsa anekTpuyeckon 6e3onacHocTH
OupekTtnee 2006/95/EC.

3aBoA-M3roToBUTESb OCTABMAET 3a COHOOM NPaBO BHOCUTL B KOHCTPYKLMIO U3AeNUA
HEeCyLLIECTBEHHbIE M3MEHEHNA, HE BRMAIOLLME Ha ero paboTy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

OnacHocTb yayweHuns. He naBante AeTAM, BOSMOXHOCTb AOCTYNa K NO/N3TUIEHHOBOMY
nakety. lNakeT He npeaHas3Ha4yeH A7f Urpbl.

ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 16 Hlinsko, Czech Republic @'

ME10
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V Ceské republice opravy v zaruéni i pozaruéni dobé u spotiebicii osobné doruéenych provadi:
Praha 8 - ETA a.s., Kfizikova 75, 186 00, tel.: 224 815 906, e-mail: eta-servis.praha@cbox.cz

Opravy v zaruéni i pozaruéni dobé u spotrebicii osobné dorucenych i zaslanych postou provadi:
Hlinsko - ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 16, tel.: 469 802 493, 469 802 176, e-mail: vanickova@eta.cz
Blatna - ELEKTRO Jankovsky s.r.o., Namésti Miru 204, 388 01, tel.: 383 422 554, e-mail: elektro@jankovsky.cz
Brno - PERFEKT SERVIS, Vaclavska 1, 603 00, tel.: 543 215 059, e-mail: servis@perfektservis.cz
Ceské Budgjovice - ELMOT v.o.s., Blahoslavova 1A, 370 04, tel.: 387 438 911, e-mail: elmotcb@seznam.cz
Havifov - ELEKTRO-UNIVERSAL, Junacka 1, 736 01, tel.: 596 410 413, e-mail: universervis@volny.cz
- sbérna oprav - Karvina - Nové Mésto, Osvobozeni 1722, 735 06, tel.: 596 322 438
Hradec Kralové - ELEKTROSERVIS, Chelcického 279, 500 02, tel.: 495 537 521, e-mail: sperk-elektro@volny.cz
Karlovy Vary - S+M elektroservis, Nam. E. Destinové 10, 360 09, tel.: 353 228 021, e-mail: zchvatal@volny.cz
Krnov - HROTA, Bartultovicka 1, 794 01, tel.: 554 611 756, e-mail: info@hrota-elektro.cz
- sbérna oprav - Krnov, Albrechticka 39, 794 01, tel.: 554 617 600
- sbérna oprav - Bruntal - Elektrocentrum Chlachula, Revoluéni 18, 792 01, tel.: 554 717 942
Liberec - VEKO-ELEKTRONIK, Rumjancevova 127/22, 460 01, tel.: 485 101 488, e-mail: vekoelektronik@volny.cz
Miada Boleslav - 3M ELEKTRO, Staré Mésto 9, 293 01, tel.: 326 324 721, e-mail: 3melektro@seznam.cz
Olomouc - ELEKTRO SERVIS STEPANEK, Hodolanska 41, 772 00, tel.: 585 313 685, 604 983 006,
e-mail: servisele@volny.cz
Ostrava - Mar. Hory - V. ELEKTRONIK, Susilova 3, 709 00, tel.: 596 627 790, e-mail: velektronik@volny.cz
Ostrov n. Ohii - S+M elektroservis, Nejda 29, 363 01, tel.: 353 844 514, e-mail: libor.sobotka@volny.cz
Plana nad Luznici - ELEKTROSERVIS, Priimyslova 458, 391 11, tel.: 381 261 831, e-mail: elservis@iol.cz
Plzeri (Roudnd) - MVS sdruzeni, Planska 2, 301 64, tel.: 377 522 240, 377 542 300, e-mail: mvsservis@volny.cz
Praha 5 - Barrandov - ELEKTROSERVIS MIK, Voskovcova 983/26, 152 00, tel.: 251 812 488,
e-mail: info@elektroservismik.cz
Tabor - ELEKTROSERVIS, Chynovska 533, 390 02, tel.: 381 274 749, e-mail: maleninsky@hptronic.cz
Trebi¢ - ELEKTROSERVIS, Smila Osovského 21, 674 01, tel.: 568 843 453, e-mail: elektro.brezina@mybox.cz
Usti n. L. - ERCE-ELEKTROINSTALA, Masarykova 153, 400 01, tel.: 475 600 880, 472 743 635, e-mail: 140@erce.cz
Zlin - Louky - KOFR-ELSPO, U Drahy 144, 763 02, tel.: 577 102 424, e-mail: kofr.zlin@vol.cz

Qdjinud zasilejte vSechny opravy na adresu: ETA a.s., servis, Poliska 444, 539 16 Hlinsko.

Informace o aktualni servisni siti ziskate na Infolince 800 800 000 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V Slovenskej republike opravy v zaruénej lehote vykondvaju tieto servisné firmy:
Banska Bystrica — ELSPO - Viliam Slank, Spojova 19, 974 01, tel.: 048/4135 535, email: elspo@slovanet.sk
Martin — X-TECH, Gorkého 2, 036 01, tel.: 043/4288 211, e-mail: servis@x-tech.sk
Namestovo — ZMJ - elektroservis, VavreCka 240, 029 01, tel.: 0905/148 121, e-mail: zmj@orava.sk
- zberna oprav - Namestovo — ZMJ - elektroservis, Hatalova 341, 029 01, tel.: 0905/148 121,
e-mail: zmj@orava.sk
Nitra — ABC SERVIS, Stefanikova 50, 949 03, tel.: 037/6526 063, e-mail: abc@abc-servis.sk
PreSov - Lubotice — DJ Servis, Kalin¢iakova 2, 080 01, tel.: 051/7767 666, email: grejtak.djservis@stonline.sk
Rimavska Sobota — J.R.A., s.r.0., Povstania 10, 979 01, tel.: 047/5811 416, e-mail: bieltech@stonline.sk
SpiSska Nova Ves — VILLA MARKET, s.r.0., Duklianska 6, 052 01, tel.: 053/4421 857,
e-mail: villamarket.eta@stonline.sk
- zberna oprav - KoSice - VILLA MARKET, s.r.0., Komenského 39, 040 01, tel.: 0907/950 758
Tomasov — Viva servis, 1. Maja 19, 900 44, tel.: 0905/722 111, e-mail: vivaservis@zoznam.sk
- zberna oprav - Bratislava — Viva servis, Mytna 17, 810 05, tel.: 02/5249 1419,
e-mail: servis@mytna.eta.sk
Trenéin — ESON, s.r.o., Nam. Sv. Anny 20, 911 01, tel.: 032/6586 385, e-mail:eson@stonline.sk
Zilina — SERVIS elektrospotrebi¢ov, Dolny Val 132, 010 01, tel.: 041/5643 188, e-mail:baucekservis@orangemail.sk

VSetky opravy v zarucnej lehote z inych miest zasielajte na zarucny servis (vid zoznam vySe), ktory sa nachadza vo
vasom okoli, alebo spotrebi¢ zaneste do predajne, kde ste ho zakupili.
Opravy po zdrucnej lehote zverte Specializovanym servisnym firmam.

Informacie o aktualnej servisnej sieti ziskate na Cisle 02/5249 1419 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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Postup pFi reklamaci

Pri reklamaci v zdrucni dobé se obracejte na servisy podle adres v ndvodu k obsluze. Vyrobek odeslete
nebo predejte osobné vZdy s navodem k obsluze, jehoZz nedilnou soucdsti je zdrucni list.
Na dodatecné zaslané nebo osobné predané navody se zdrucnim listem nelze brdt zietel. K odeslanému
vyrobku pripojte privodni dopis s uddnim divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU.
Pri reklamaci v zarucéni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte
a zabalte tak, aby nedoslo k jeho poskozeni pri preprave. Z hygienickych ddvodd neprijimdame znecisténé
vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Pri reklamdcii v zarucnej lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych v ndvode na obsluhu.
Vyrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte osobne vzdy s navodom na obsluhu, ktorého
neoddelitelnou sucéastou je zaruény list. Dodatocne zaslané alebo odovzdané ndvody so zarucnym
listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklamédcie
a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamdcii v zaruénej lehote sa moZete obratit na predajriu, v ktorej ste
vyrobok zakupili. Viyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov
neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucénich opravach ¢ Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka cislo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od do

Zakazka cislo Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni oprave
Wrobok bol v zarucénej oprave

od do

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakazka Cislo

Kupon é. 3

Kupon é. 2

Kupon é. 1
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0205 90 000 » ETA 16/2007

c.v.

ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4 mésict ode dne prodeje spotrebiteli
Zaruéna lehota mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

T Série (vyrobni &islo)
e 0205 Séria (vjrobné ciso)
Napéti » Napétie ~230 V

Datum a TK zavodu

Datum a TK zdvodu Lc=59dB (A)
Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupuijici byl sezndmem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol obozndameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pfed odesldnim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruéi za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zplisobem, ktery je popsan v navodu.
Na vady zptisobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zdruka nevztahuje. Adresy zdarucnich
opraven jsou uvedeny v ndvodu k obsluze. Poskytovand zaruka se prodiuzuje o dobu, po
kterou byl vyrobek v zdrucni opravé. Pro pripad vymeény vyrobku nebo zruseni kupni smiouvy
plati ustanoveni obcCanského zdkoniku. Tento zarucni list je zdroveri ,Osvédcenim
0 kompletnosti a jakosti vyrobku”.

Vyrobok bol pred odoslanim zo zdavodu preskusany. Vyrobca ruéi za to, Ze vyrobok bude
mat po celu zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
predpokladu, Ze ho bude spotrebitel pouzZivat spésobom, ktory je opisany v ndvode na
obsluhu. Na chyby spbsobené nespravnym pouZivanim vyrobku sa zaruka nevztahuje.
Adresy zaru¢nych opravovni su uvedené v ndvode na obsluhu. Poskytovanad zdruka sa
predlzuje o cas, pocas ktorého bol vyrobok v zarucénej oprave. V pripade vymeny vyrobku
alebo zrusenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho zdkonnika. Tento zdrucny list je
zdroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.
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