Klasické svycarské syrové fondue pro 4 osoby

- rozetreny strouzek ¢esneku ohrejte v 250 ml suchého bilého vina

- pridejte nastrouhany syr ementadl 300 g a gruyer 300 g (mozno i jiné druhy
syrd dle chuti)

- zakapnéte stavou z poloviny citrénu
- vSe neustdle promichavejte, az se vytvori husta syrova omacka

- v 60 ml tfesnového likéru rozmichejte Izici kukuricného Skrobu, pridejte
trochu pepre a muskatového orisku, dejte do omacky a promicheijte

- servirovani - kousky bilého peciva na fondue vidlicce namacime v omacce



