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NAVOD K OBSLUZE
Prfed uvedenim vyrobku do provozu si dikladné proctéte

tento navod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto
navodu obsazeny. Navod musi byt vzdy prilozen k pristroji.




ECG CZ

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred uvedenim elektrického zafizeni do provozu byste méli dodrzet zakladni opateni, véetné
téch nésleduijicich:

1. Prectete si vechny pokyny.

2. Pred pouzitim zkontrolujte, zda napéti ve vasi elektrické zasuvce odpovidd napéti
uvedenému na stitku, ktery naleznete na spodni strané zafizeni.

3. Zafizeni nepouzivejte s poskozenym napdjecim privodem, pokud je porouchané,
pokud jste ho upustili nebo jinym zptsobem poskodili. Zafizeni predejte do nejblizsiho
autorizovaného servisu, kde ho zkontroluji, opravi nebo upravi elektrickou nebo
mechanickou ¢ast.

4. Pokud zafizeni nepouzivate, pfed instalaci nebo demontdzi ¢asti a pred cisténim ho
odpojte od sité vytazenim vidlice ze zasuvky!

5. Nenechdavejte kabel viset pres okraj stolu nebo police nebo ho nepokladejte na horky
povrch.

6. Kabel ani mixér samotny nepoklddejte do vody, protoze byste se tak mohli vystavit
nebezpeci zésahu elektrickym proudem.

7. Pokud zafizeni pouzivaji déti nebo nezpUsobilé osoby, je nutny dozor.

8. Vyvarujte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. Nedotykejte se metel béhem provozu
rukama, odévem, utérkou ani jinymi kuchyriskymi potfebami, snizite tak riziko poranéni
0sob a/nebo poskozeni mixéru.

9. \Veskeré prislusenstvi, pfed mytim z mixéru demontujte (metly, mixovaci nastavec).
Pohonnou jednotku pouze otirejte vihkym hadfikem a vytfete do sucha.

10. Pfed vyménou pfislusenstvi nebo priblizovani se k ¢astem, které se béhem chodu
pohybuiji, zafizeni vypnete.

11. Zafizeni nepouzivejte k jinému nez uvedenému ucelu.

12. NepouZivejte venku.

13. Tyto pokyny ulozte.

14. Tento pfistroj neni uréen pro pouZzivani osobami (véetné déti), jimz fyzicka, smyslova
nebo mentalni neschopnost ¢i nedostatek zkusenosti a znalosti zabrariuje v bezpe¢ném
pouzivani spotfebice, pokud na né nebude dohlizeno nebo pokud nebyly instruovany
ohledné poufZiti pfistroje osobou zodpovédnou za jejich bezpec¢nost. Je nutny dohled
nad détmi, aby se zajistilo, Ze si nebudou s pfistrojem hréat.

NEZ UVEDETE SLEHAC DO PROVOZU

Pred pouzitim ru¢niho mixéru se ujistéte, Ze vidlice napajeciho privodu je vytazena ze zasuvky
a voli¢ rychlosti je v poloze uvolnéni metel.
1. Zvolte pozadované prislusenstvi - to zalezi na poZzadovaném typu michani:
Metly jsou urceny pro zpracovani tfeného tésta, vajecnych bilkd, slehacky, majonézy
a pyré. Jsou také velmi vhodné pro michani/kvedlani omacek a pudinkovych prasku.
Hnétaci hdky jsou urceny pro pfipravu kynutého nebo odpalovaného tésta.
Pomoci haku také snadno a rychle pfipravite bramborové tésto na knedliky a smés na
bramboraky.



CZ ECG

2. Instalace metel / hnétacich hakd

A) Metlu zasunte do malého otvoru.

B) Haky instalujte takto: hak s podlozkou zasunte do vétsiho otvoru a druhy do mensiho
otvoru.
Haky nelze instalovat obracené. (viz obr. 1, bod 3)

POZNAMKA: Ujistéte se, Ze jsou metly nebo haky uplné zasunuty do spravnych otvor(,

v opacném pripadé by mohlo dojit k ovlivnéni vysledkd michani.
POZNAMKA: Mizete vzdy pouzit pouze jedno pfislusenstvi najednou.

SEZNAMTE SE SE SVYM SLEHACEM Zvétseny pohled na ovladaci panel

Obr. 1
@ Ovladac rychlosti / Tla¢itko pro vyjmuti metel
®@ Tlacitko Turbo
(® Koncové ¢asti (nerezovych hakd na tésto, metel), urcené pro zasunuti do otvoru




ECG CZ

PRUVODCE NASTAVENIM RYCHLOSTI

Rychlost [ Funkce [ Pouziti
1 Miseni | Miseni tekutiny, smichdni suchych pfisad, vajec¢né bilky a Slehacka.
2 Kvedlani | Priprava omacek, pudinku, muffind nebo peciva.
3 Michani | Priprava tfeného tésta a smési
4 Treni Treni masla s cukrem. Tésto na susenky, kolace a cukrové polevy.
5/6 Slehani [ Slehanileh¢ich a nadychanych smési, slehacky, vajec (bilku, Zloutku,
celych vajec) a rozmackanych brambor.

POUZITI RUCNIHO SLEHACE

1. Voli¢ rychlosti pfepnéte do polohy uvolnéni metel a vloZte patficné prislusenstvi. Zapojte
vidlici napajeciho privodu do zasuvky.

2. Voli¢ rychlosti pfepnéte na pozadovanou rychlost a za¢nete michat.

Mixér pobézi na nejvyssi rychlost, pokud stisknete tlacitko Burst.

Tip: Nejdfive vlozte metly nebo hdky do potraviny a pak zacnete Slehat a postupné
rychlost zvysujte, aby nedoslo k vystfiknuti obsahu ven z misy.

PFi pridavani suchych pfisad pouzivejte nejpomalejsi rychlost, abyste zabranili efektu
,snéhové véanice".

3. Chod na maximum by nemél prekrocit délku 5 minut a mezi dvéma takovymi po sobé
nasledujicimi cykly musi byt prestavka minimalné 4 minuty. Pfi hnéteni kynutého tésta
nastavte voli¢ rychlosti na 1 nebo 2, potom ho nastavte na maximum - dosédhnete tak
nejlepsich vysledku. Jakmile je smés hotovd, otocte voli¢ rychlosti do polohy uvolnéni
metel a vytahnéte vidlici ze zasuvky.

4. Z metel nebo haku odstrante stérkou zbytek tésta nebo smési.

5. Demontdz metel/hdku: volné uchopte metly nebo haky a pevné stisknéte ovladac
rychlosti.

PRIKLADY POUZITi SLEHACE

Potraviny Mnozstvi Doporucena rychlost Doba prace
Polévka pro déti 0,5 litru Rychlost 2 40-60s
Zelenina: kopr Jeden svazek Rychlost 1 30s
Tésto na palacinky 0,5 litru Rychlost 3 90-120s
Bramborova kase 0,25kg Rychlost 5 120s
Tvaroh s pfisadami 0,25kg Rychlost 4 180 s
Ovocny koktejl 0,15kg ovoce Rychlost 5 180 s
0,3 litru mléka

Pouze pro pouziti v domacnosti
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CZ ECG

CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim zafizeni vytahnéte vidlici ze zadsuvky a nechte zcela vychladnout.

Vnéjsi ¢ast zafizeni otfete navih¢enou utérkou a vysuste do sucha.

Z napéjeciho pfivodu otfete zbytky potravin.

Metly a haky umyjte v teplé mydlové vodé a otfete do sucha. Metly a hdky mazete myt
v mycce nadobi.

AN =

TIPY PRO POUZITI

1. Chlazené pfisady, napt. maslo a vejce, by mely mit pred zahajenim slehani pokojovou
teplotu. Tyto pfisady proto vyjméte z chladnicky dostatecné dlouhou dobu pred jejich
zpracovanim.
Pripravte si vsechny pfisady a potreby pobliz mixéru.
3. Abyste zabranili vniknuti skordpek nebo zkazenych vajec do smési, vejce rozklepnete do
oddélené nddoby a teprve potom je pfidejte k ostatnim prisadam.
4. Pri slehdni vajec¢nych bilka se ujistéte, ze misa i metly jsou cisté a suché. | sebemensi
mnoZstvi tuku na metldch nebo v mise muze zpUsobit, Ze se bilky neuslehaji.
Vzdy zacinejte Slehat pomalu. Postupné zrychlujte na rychlost doporucenou v receptu.
6. Nepreslehejte. Davejte pozor, abyste Slehali jen ty pfisady, které mate uvedené v receptu.
Suché prisady vmichavejte opatrné. Vzdy pouzivejte nejnizsi rychlost. V jakémkoliv stadiu
michdni maze preslehdni zpUsobit ztvrdnuti, nevykynuti nebo srazeni smési. Klimatické
podminky, sezénni teplotni zmény, teplota pfisad nebo jejich zména struktury - to vie
hraje roli v nastaveni délky Slehani a k dosazeni poZzadovaného vysledku.
7. Béhem michani mohou pfisady stfikat ven z misy.
Misu vyskrabejte pomoci plastové nebo pryzové stérky po té, co vyjmete metly.
NIKDY NEPOUZIVEJTE NUZ, KOVOVOU LZiCl NEBO VIDLICKU, mohli byste tak misu
nebo metly poskodit. Obcasné seskrabani prisad ze stén misy béhem michani, po pridani
dalich pfisad, pomUzZe zajistit lepsi vysledek.
POUZIVEJTE POUZE PRISLUSENSTVi DODANE SE SPOTREBICEM!

N

v

TECHNICKE SPECIFIKACE:

6 rychlostf

TURBO

2 metly

2 haky na tésto

Tlacitko pro vyjmuti metel
Jmenovité napéti: 220 - 240V
Jmenovitd frekvence: 50 Hz
Jmenovity pfikon: 175 - 250 W



ECG CZ

VYUZITI A LIKVIDACE OBALU

Balici papir a vinita lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Pfebalova folie, PE sacky, plastové
dily — do sbérnych kontejner( na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich
EU a dalsich evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)
Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamena, Ze s produktem by nemélo byt
nakladano jako s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim
vliviim na lidské zdravi a Zivotni prostredi. Recyklace materidlt pfispiva k ochrané pfirodnich
zdrojli. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam poskytne obecni Gfad, organizace
pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt zakoupili.
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K+B

K+B Progres, a.s. (dale jen K+B), ICO: 61860123
Sidlo: U Expertu 91, 250 69 Kli¢any, okr. Praha-vychod, zapsana
v Obchodnim rejstfiku u Méstského soudu v Praze, oddil B, viozka 2902

/ Ve - rd
Oznaceni vyrobku:
Nazev:
Vyrobni ¢&islo:
Datum prodeje:
E Razitko prodejny : : Citelny podpis :
| prodavajiciho: | | prodavajiciho: |
.

Vazeny zékazniku,

dékujeme, Ze jste se rozhodl zakoupit si vyrobek importovany nasi firmou a Ze jste tak uginil

po peclivém zvazeni jeho technickych parametr( a ucelu pouziti. Dovolte, abychom pfispéli k vasi

pozdéjsi spokojenosti se zakoupenym vyrobkem nasledujicimi informacemi:

¢ Pred prvnim uvedenim vyrobku do provozu si peclivé prectéte prilozeny ¢esky navod k jeho
obsluze a disledné ho dodrzujte.

e Vami zakoupeny vyrobek je uréen pro bézné domaci pouzivani. Pro profesionalni pouZiti jsou
ur¢eny vyrobky specializovanych firem.

Dalsi informace vam poskytne:
Infolinka K+B
Tel.: 272 122 419 (Po - Pa 7.30 -17.00 hod.), fax: 272 122 267, e-mail: service@kbexpert.cz

Zarucni podminky:

1) K+B odpovida kupujicimu za to, Ze prodana véc je pfi prevzeti kupujicim ve shodé s kupni smlouvou a zejména ze je bez
vad.

2) Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé z divodu opotiebeni véci zplisobené jejim pouzivanim.
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3) Zaruka se nevztahuje na vady véci, vzniklé z divodu opotfebeni souéasti véci hlavni, resp. jejiho pfislusenstvi, zpisobené
jejich pouzivanim, jako jsou napt. baterie, zarovky, propojovaci $ilrry, sitové napajeci iy, konektory, zasuvky apod.

4) U véci prodavanych za nizsi cenu se zaruka nevztahuje na vady, pro které byla niz8i cena sjednana.

5) Zaruka se nevztahuje na vady véci zplisobené poruchami pfi mimoradnych provoznich podminkéch, zejména v prostredi
prasgném, vihkém, mimofadné chladném ¢i mimoradné teplém, psobenim chemickych latek, proudovym piepétim, viivem
elektromagnetického pole, nespravnou polarizaci, nevhodnym umisténim nebo jeho uloZzenim, zménou povrchové Gpravy
zpuisobené vnéj$im vlivem nebo zplisobené Zivelni pohromou.

6) Zaruka se nevztahuje na vady véci zplisobené umysinym poskozenim, mechanickym poskozenim, neodbornym uvedenim
do provozu, nespravnou montazi, pouzitim vadnych, poskozenych nebo nespravnych optickych, magnetickych pamétovych
a jinych médii, zanedbanou udrzbou, nespravnym ¢isténim, mazanim, sefizovanim, zapojovanim, propojovanim, zavadami
systému, do kterého byla véc zapojena a nasledné provozovana, nadmérnym pietéZovanim vykonovych parametr apod.

7) Narok na provedeni zarucni opravy zanika v pfipadé zjisténi, ze véc byla opravovana neautorizovanym servisem, byl sejmut
ochranny kryt, byly poSkozeny plomby, montazni Srouby nebo Ze byly provedeny modifikace nebo adaptace k rozsifeni
funkei a parametr(i véci nebo jeji Upravy pro moznost provozu v jiné zemi, nez pro kterou byla navrzena, vyrobena
a schvalena.

8) Narok na zaruéni opravu véci je mozno uplatnit pouze po predlozeni zaruéniho listu spravné a Gplné vypInéného v okamziku
prodeje a originalu dokladu o zaplaceni kupni ceny véci s typovym oznaéenim vyrobku, datem a mistem prodeje. Na kopie
zarucéniho listu a uétenky nebo na zaruéni list ¢i Uc¢tenku s chybéjicimi nebo pozdéji doplfiovanymi a ménénymi Gdaji nebude
bran zietel. Narok Ize uplatfiovat u prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen, nebo pfimo u nékterého z autorizovanych
servisu, jejichz aktualni seznam poskytuje infolinka K+B.

9) Zaruéni doba pocina bézet od prevzeti véci kupujicim nebo ode dne uvedeni véci do provozu, pokud kupujici objednal
uvedeni do provozu nejpozdéji do tii tydnl od prevzeti véci a fadné a véas poskytl k provedeni sluzby potfebnou soucinnost.

10) Jde-li o vadu, kterou Ize odstranit, ma kupuijici pravo, aby byla bezplatné, véas a fadné odstranéna, a K+B je povinna vadu
bez zbyte¢ného odkladu odstranit, zpravidla do 30 dn, se souhlasem kupuijiciho ve Ihité dohodnuté. Neni-li to vzhledem
k povaze vady neimérné, miize kupujici pozadovat vyménu véci, nebo tyka-li se vada jen souéasti véci, vyménu soucasti.
Neni-li takovy postup mozny, miize kupujici zadat pfiméfenou slevu z ceny véci, nebo od smlouvy odstoupit.

11) Jde-li o vadu, kterou nelze odstranit a ktera brani tomu, aby véc mohla byt fadné uzivana jako véc bez vady, ma kupuijici
prévo na vyménu véci, nebo ma pravo od smlouvy odstoupit. Tz prava pfislusi kupujicimu, jde-li sice o vady odstranitelné,
jestlize vSak kupujici nemUze pro opétovné vyskytnuti vady po opravé nebo pro vétsi pocet vad véc fadné uzivat.

12) Jde-li o jiné vady neodstranitelné a nepozaduje-li vyménu véci, ma kupuijici pravo na pfiméfenou slevu z ceny véci, nebo
muze od smlouvy odstoupit.

13) Prava z odpovédnosti za vady musi kupujici uplatnit u K+B bez zbyte¢ného odkladu. Pravo z odpovédnosti za vady uplatni
kupuijici v reklamacnim fizeni, kde pisemnou formou vytkne vady, které véc ma, tj. oznaci vadné vlastnosti, nebo popise,
jak se vada projevuje, véc pfeda k posouzeni a souc¢asné sdéli, jaky zplsob odstranéni vady pozaduje. Kupujici je povinen
neprodlené po vyskytu reklamované vady prestat véc uzivat, aby bylo mozno co nejobjektivnéji posoudit reklamovanou
vadu a divody jejiho vzniku. Prava z odpovédnosti za vady véci, pro které plati zaruéni doba, zaniknou, nebyla-li uplatnéna
v zaruéni dobé.

14) Doba od uplatnéni prava z odpovédnosti za vady az do doby, kdy kupujici po skonéeni opravy byl povinen véc prevzit, se do
z&rucni doby nepodita.

15) Naklady na pfepravu reklamované véci z mista jejiho provozovani do mista uplatnéni reklamace hradi kupuijici. Naklady
zaruéni opravy hradi K+B. V pfipadé zjisténi, ze se jedna o neopravnénou reklamaci, hradi naklady spojené s reklamaci
kupuijici.

16) Zarucni doba je 24 mésicu. Po tuto dobu odpovida prodavajici kupujicimu, ze prodana véc byla pii pfevzeti ve shodé
s kupnl smlouvou. Pfedpoklada se, ze véc-zbozi je ve shodé s kupni smlouvou, jestlize:

souhlasi s popisem prodavajiciho a ma vlastnosti spotfebniho zbozi, které prodavajici spotfebiteli pfedved! ve formé
vzorku,

¢ hodi se k uceliim, ke kterym se zbozi tohoto druhu obvykle pouziva,

« vykazuije kvalitu a vlastnosti, které jsou obvyklé u zboZi tohoto druhu a které muize kupujici rozumné, s ohledem na
charakter spotfebniho zbozi, zejména vzhledem k vefejnému vyjadreni v reklamé nebo na etiketach prodavajiciho,
vyrobce nebo jeho zastupce o konkrétnich vlastnostech zboZi, o¢ekavat.

O rozpor zbozi se smlouvou se nejedna v pfipadé, Ze kupujici v okamziku uzavieni smlouvy o rozporu védél nebo o ném
musel védét.

17) Rozpor s kupni smlouvou, ktery se projevi béhem 6 mésict ode dne pievzeti véci, se povazuje za rozpor existujici pfi jejim
prevzeti, pokud to neodporuje povaze véci, nebo pokud se neprokaze opak.

18) Nad zakonem stanoveny limit (vice viz bod 17) poskytuje K+B prodlouzenou Ihiitu, béhem které se povazuje za rozpor
existujici pfi jejim prevzeti, a to:

* videorekordery, DVD, radlomagnetofony, mikrovinné trouby............cccoviiiiiii 12 mésicu
* televizni pfijimace ECG .. ...24 mésicl
* Orion (cely sortiment) ....24 mésicu

Kupuijici prohladuje, ze kupni smlouvu uzavrel po zralé Gvaze, Ze vySe specifikovanou véc prohlédl, vyzkousel jeji funkénost,
seznamil se s jeji obsluhou, uvedenim do provozu a zaruénimi podminkami a Ze prodana véc je pfi prevzeti ve shodé s kupni
smlouvou a ze je bez vad.

Podpis KUPUJICTNO:......ciiiieiie et

Upozornéni pro prodejce:

Pro pfipadné uplatnéni reklamace jesté pfed prodejem vyrobku spotfebiteli (pfedprodejni zaruka) pozaduje
firma K+B kompletni nepouzivany vyrobek v originalnim neposkozeném obalu, fadné vyplnény reklamaéni
protokol, kopii dokladu prokazujiciho pfevzeti vyrobku prodejcem a tento zaruéni list. Pfedprodejni zaruéni
doba na tento vyrobek je jeden rok od nabyti vyrobku prodejcem od dodavatele. K+B pfebira za prodejce
odpovédnost za vady prodaného vyrobku spotfebiteli ve vySe uvedeném rozsahu za podminek uvedenych na
tomto zaruénim listé pouze tehdy, byl-li tento vyrobek prodan spotfebiteli v dobé trvani pfedprodejni zaruky.

J
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RS 836
NAVOD NA OBSLUHU

Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si dékladne precitajte
tento ndvod a bezpecnostné pokyny, ktoré su v tomto
ndvode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy prilozeny k pristroju.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pred uvedenim elektrického zariadenia do prevadzky by ste mali dodrzat zékladné opatrenia,
vratane tych nasledujucich:

1. Precitajte si vsetky pokyny.

2. Pred pouzitim skontrolujte, ¢i napéatie vo vase] elektrickej zasuvke zodpovedd napatiu
uvedenému na stitku, ktory najdete na spodnej strane zariadenia.

3. Zariadenie nepouzivajte s poskodenym napdjacim privodom, ak je pokazené, ak ste
ho upustili alebo inym sposobom poskodili. Zariadenie odovzdajte do najblizsieho
autorizovaného servisu, kde ho skontroluju, opravia alebo upravia elektrické alebo
mechanicku cast.

4. Ak zariadenie nepouZivate, pred instaldciou alebo demontazou casti a pred cistenim ho
odpojte od siete vytiahnutim vidlice zo zasuvky!

5. Nenechavajte kabel visiet cez okraj stola alebo police alebo ho neukladajte na horuci
povrch.

6. Kabel ani mixér samotny neukladajte do vody, pretoZe by ste sa tak mohli vystavit
nebezpecenstvu zasahu elektrickym pradom.

7. Ak zariadenie pouZivaju deti alebo nespdsobilé osoby, je nutny dozor.

8. Vyvarujte sa kontaktu s pohyblivymi castami. Nedotykajte sa metiel pocas prevadzky
rukami, odevom, utierkou ani inymi kuchynskymi potrebami, znizite tak riziko poranenia
0s6b a/alebo poskodenia mixéra.

9. Vsetky prislusenstvd, pred umyvanim z mixéra demontujte (metly, mixovaci nastavec).
Pohonnu jednotku iba pretierajte vihkou handri¢kou a vytrite dosucha.

10. Pred vymenou prislusenstva alebo pri pribliZovani sa k ¢astiam, ktoré sa pocas chodu
pohybuju, zariadenie vypnite.

11. Zariadenie nepouZivajte na iny nez uvedeny ucel.

12. NepouZivajte vonku.

13. Tieto pokyny ulozte.

14. Tento pristroj nie je urceny na pouZivanie osobami (vratane deti), ktorym fyzickd, zmyslova
alebo mentélna neschopnost ¢i nedostatok skusenosti a znalosti zabrariuje v bezpe¢nom
pouzivani spotrebica, pokial na ne nebude dozerané alebo pokial neboli instruované
ohladne pouzitia pristroja osobou zodpovednou za ich bezpecnost. Je nutny dohlad nad
detmi, aby sa zaistilo, Ze sa nebudu s pristrojom hrat.

NEZ UVEDIETE SLAHAC DO PREVADZKY

Pred pouzitim ru¢ného mixéra sa uistite, Ze vidlica napéajacieho privodu je vytiahnutd zo
zasuvky a voli¢ rychlosti je v polohe uvolnenia metiel.
1. Zvolte pozadované prislusenstvo - to zalezi na pozadovanom type miesania:
Metly su urcené pre spracovanie treného cesta, vajecnych bielkov, Slahacky, majonézy
a pyré.
Su tiez velmi vhodné pre mieSanie/habarkovanie omacok a pudingovych praskov.
Haky na hnetenie st urcené na pripravu kysnutého alebo odpalovaného cesta.
Pomocou hékov tiez lahko a rychlo pripravite zemiakové cesto na knedle a zmes na
harulu.
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2. Instalacia metiel / hdkov na hnetenie

A) Metlu zasunte do malého otvoru.

B) Haky instalujte takto: hak s podlozkou zasurite do vacsieho otvoru a druhy do mensieho
otvoru.
Haky nie je mozné instalovat obratene. (vid obr. 1, bod 3)

POZNAMKA: Uistite sa, ze su metly alebo haky Uplne zasunuté do spravnych otvoroy,
v opa¢nom pripade by mohlo déjst k ovplyvneniu vysledku miesania.
POZNAMKA: Mbzete vzdy pouzit iba jedno prisluenstvo naraz.

Zvacseny pohlad na
ovladaci panel

OBOZNAMTE SA SO SVOJiM SLAHACOM

Obr. 1
@ Ovladac rychlosti / Tlacidlo pre vybratie metiel
®@ Tlac¢idlo Turbo
(® Koncové casti (hakov na cesto z nehrdzavejucej ocele, metiel), urcené pre zasunutie do otvoru

10




ECG SK

PRUVODCE NASTAVENIM RYCHLOSTI

Rychlost Funkcia Pouzitie

1 Miesanie Miesanie tekutiny, zmieSanie suchych prisad, vajecné bielky
a Slahacka.

Habarkovanie | Priprava omacok, pudingov, muffinov alebo peciva.

3 Miesenie Priprava treného cesta a zmesf
4 Trenie Trenie masla s cukrom. Cesto na susienky, kolace a cukrové polevy.
5/6 Slahanie Slahanie lahsich a nadychanych zmesi, 3lahacky, vajec (bielkov,

Zltkov, celych vajec) a roztlacenych zemiakov.

POUZITIE RUCNEHO SLAHACA

1.

2.

11

Voli¢ rychlosti prepnite do polohy uvolnenia metiel a vloZte patri¢né prislusenstvo.
Zapojte vidlicu napéjacieho privodu do zasuvky.

Voli¢ rychlosti prepnite na poZadovanu rychlost a zac¢nite miesat. Mixér pobezi na
najvyssiu rychlost, ak stlacite tlacidlo Burst.

Tip: Najskor viozte metly alebo haky do potraviny a potom zac¢nite slahat a postupne
rychlost zvysujte, aby nedoslo k vystrieknutiu obsahu von z misy.

Pri pridévani suchych prisad pouZivajte najpomalsiu rychlost, aby ste zabranili efektu
“snehovej chumelice”.

Chod na maximum by nemal prekrocit dizku 5 minut a medzi dvoma takymi po sebe
nasledujucimi cyklami musi byt prestavka minimalne 4 minuty. Pri hneteni kysnutého
cesta nastavte volic rychlosti na 1 alebo 2, potom ho nastavte na maximum - dosiahnete
tak najlepsie vysledky.

Hned' ako je zmes hotovd, otocte voli¢ rychlosti do polohy uvolnenia metiel a vytiahnite
vidlicu zo zasuvky.

Z metiel alebo hakov odstrarite stierkou zvysok cesta alebo zmesi.

Demontdz metiel/hakov: volne uchopte metly alebo hdky a pevne stlacte ovladac
rychlosti.
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PRIKLADY POUZITIA SLAHACA

Potraviny Mnozstvo Odporucana rychlost Cas prace
Polievka pre deti 0,5 litra Rychlost 2 40-60s
Zelenina: kdpor Jeden zvazok Rychlost 1 30s
Cesto na palacinky 0,5 litra Rychlost 3 90-120s
Zemiakova kasa 0,25 kg Rychlost 5 120's
Tvaroh s prisadami 0,25 kg Rychlost 4 180s
Ovocny koktail 0,15 kg ovocia Rychlost 5 180's
0,3 litra mlieka

Iba na pouZitie v domacnosti

CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim zariadenia vytiahnite vidlicu zo zasuvky a nechajte celkom vychladnut.
VonkajSiu cast zariadenia pretrite navihcenou utierkou a vysuste dosucha.

Z napajacieho privodu pretrite zvysky potravin.

Metly a haky umyte v teplej mydlovej vode a pretrite dosucha. Metly a haky mozete
umyvat v umyvacke riadu.

AN =

TIPY PRE POUZITIE

1. Chladené prisady, napr. maslo a vajcia, by mali mat pred zacatim slahania izbovu teplotu.
Tieto prisady preto vyberte z chladni¢ky dostatocne dlhy ¢as pred ich spracovanim.
Pripravte si v3etky prisady a potreby blizko mixéra.

3. Aby ste zabranili vniknutiu Skrupin alebo skazenych vajec do zmesi, vajcia rozklepte do
oddelenej nddoby a aZz potom ich pridajte k ostatnym prisadam.

4. Pri slahani vaje¢nych bielkov sa uistite, Zze misa aj metly su cisté a suché. Aj akékolvek

malé mnozstvo tuku na metlach alebo v mise mdze spdsobit, Ze sa bielky neuslahaju.

Vzdy zacinajte slahat pomaly. Postupne zrychlujte na rychlost odporuicanu v recepte.

6. Nepreslahajte. Davajte pozor, aby ste Slahali len tie prisady, ktoré mate uvedené v recepte.
Suché prisady vmieSavajte opatrne. Vzdy pouZivajte najnizsiu rychlost. V akomkolvek
stadiu miesania moze preslahanie spdsobit stvrdnutie, nevykysnutie alebo zrazenie
zmesi. Klimatické podmienky, sezénne teplotné zmeny, teplota prisad alebo ich zmena
Struktury - to vietko hra rolu v nastaveni dlzky $lahania a pre dosiahnutie pozadovaného
vysledku.

7. Pocas mieSania mozu prisady striekat von z misy.

Misu vySkrabte pomocou plastovej alebo gumovej stierky potom, ¢o vyberiete metly.
NIKDY NEPOUZIVAJTE NOZ, KOVOVU LYZICU ALEBO VIDLICKU, mohli by ste tak
misu alebo metly poskodit. Obc¢asné zoskrabanie prisad zo stien misy pocas miesania, po
pridani dalsich prisad, pomoze zaistit lepsi vysledok.

POUZIVAJTE IBA PRISLUSENSTVO DODANE SO SPOTREBICOM!

N

v
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TECHNICKE SPECIFIKACIE:

6 rychlostf

TURBO

2 metly

2 haky na cesto

Tlacidlo na vybratie metiel
Menovité napatie: 220 - 240 V
Menovita frekvencia: 50Hz
Menovity prikon: 175 - 250 W

VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Baliaci papier a vinita lepenka — odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecka,
plastové diely — vyhadzujte do kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v clenskych
krajinach EU a dalsich eurépskych krajinach so zavedenym systémom triedenia
odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamena, Ze s produktom by sa nemalo
nakladat ako s domovym odpadom. Produkt odovzdajte na miesto urc¢ené na recykldciu
elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravnou likvidaciou produktu zabranite negativnym
vplyvom na ludské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklacia materidlov prispieva k ochrane
prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklacii tohto produktu vdm poskytne obecny drad,
organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt
kupili.

)54
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Vor der Inbetriebnahme dieses Gerats lesen Sie diese Anleitung
und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise sorgfaltig durch.

Die Bedienungsanleitung muss dem Gerat immer beigelegt sein.
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WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor

der Inbetriebnahme des Elektrogeréts sind einige grundlegende Vorkehrungen zu treffen,

darunter folgende:

1.
2.

3.

10.

11.
12.
13.
14.

Lesen Sie alle Hinweise durch.

Vergewissern Sie sich, dass Ihre Steckdose die Spannung aufweist, die auf dem Typenschild
auf der Unterseite des Gerats angegeben ist.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist, wenn es Stérungen
aufweist oder wenn es fallen gelassen oder auf andere Weise beschadigt wurde. Lassen Sie
das Gerat von der nachstgelegenen autorisierten Kundendienstwerkstatt kontrollieren und
ggf. die elektrischen bzw. mechanischen Teile reparieren oder nachstellen.

Wenn Sie das Gerat nicht benutzen und bevor Sie Teile installieren oder demontieren, trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz, indem Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen!

Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Tisch- oder Regalkante hangen und legen Sie es nicht auf
eine heie Oberflache.

Legen Sie weder das Kabel noch das Gerat ins Wasser. Es droht die Gefahr eines elektrischen
Schlages.

Kinder und in ihren Fahigkeiten beeintrachtigte Personen durfen das Gerat nur unter Aufsicht
verwenden.

Meiden Sie den Kontakt mit sich bewegenden Teilen. Berthren Sie die Rihrbesen/Knethaken
wahrend des Betriebs nicht mit den Handen, mit Kleidungsstlicken, Geschirrtiichern
oder sonstigen Klchenutensilien. So mindern Sie das Risiko einer Verletzung oder einer
Beschadigung des Mixers.

Entnehmen Sie samtliches Zubehor (Rihrbesen/Knethaken, Mixstab) aus dem Mixer, bevor
Sie es waschen. Wischen Sie die Antriebseinheit nur mit einem feuchten Lappen ab und
trocknen Sie danach ab.

Schalten Sie das Gerdt aus, bevor Sie Zubehdr wechseln oder sich Teilen nahern, die sich bei
Betrieb bewegen.

Verwenden Sie das Gerat nur zu den angegebenen Zwecken.

Verwenden Sie es nicht im Freien.

Bewahren Sie diese Anweisungen auf.

Dieses Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschlieBlich Kindern) vorgesehen,
deren eingeschrankte physische, sensuelle oder mentale Fahigkeiten, Erfahrungen oder
Kenntnisse keine sichere Verwendung des Gerats zulassen, sofern keine Aufsicht bzw.
Einweisung in die Verwendung des Gerats durch eine fir deren Sicherheit verantwortliche
Person erfolgt. Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass das Gerat nicht
als Spielzeug verwendet wird.

VOR DER INBETRIEBNAHME DES RUHRGERATS

Vor der Verwendung des Handriihrgerdts vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker aus der
Steckdose gezogen ist und dass der Stufenschalter auf Rihrbesen-Freigabe gestellt ist.

1.

15

Wahlen Sie, je nach gewtinschtem Rihrmodus, das entsprechende Zubehér:

Die Ruhrbesen sind zur Verarbeitung von Ruhrteig, Eiwei3, Sahne, Mayonnaise und
Puree vorgesehen. Sie eignen sich auch sehr gut zum Mischen/Verquirlen von SoBen und
Puddingpulver.

Die Knethaken sind zum Zubereiten von Hefeteig oder Brandteig vorgesehen.

Mit Hilfe der Knethaken lassen sich auch schnell und leicht Kartoffelteig fir Knédel und die
Mischung fur Kartoffelpuffer zubereiten.
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2. Einsetzen der Rihrbesen/Knethaken

A) Stecken Sie den Ruhrbesen in die kleine Offnung.

B) Einsetzen der Knethaken: Stecken Sie den Knethaken mit der Scheibe in die gréBere Offnung,
den anderen in die kleinere Offnung.
Die Knethaken durfen nicht umgekehrt angeordnet werden (siehe Abb. 1, Punkt 3).

ANMERKUNG: Vergewissern Sie sich, dass die Rihrbesen/Knethaken in die richtigen Offnungen
vollstdndig eingeschoben sind. Andernfalls kann sich dies ungunstig auf das
Ergebnis des Ruhrens auswirken.

ANMERKUNG: Es kann immer nur eine Zubehorart verwendet werden.

KENNENLERNEN DES RUHRGERATS VergroBerte Ansicht des Bedienfelds

Abb. 1

@ Stufenschalter/Riihrbesen-Freigabetaste
®@ Turbotaste
® Einsatze (Knethaken/Rihrbesen aus Edelstahl), zum Einstecken in die Offnungen

16
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LEITFADEN ZUR EINSTELLUNG DER GESCHWINDIGKEIT

Geschwindigkeit | Funktion | Verwendung

1 Mixen Mischen von Flussigkeiten, Verrihren/Schlagen von
trockenen Zutaten, EiweiB3 und Sahne.
2 Leichtes | Zubereitung von Saucen, Pudding, Muffinteig oder
Rihren | anderem leichten Teig.
3 Mittleres | Zubereitung von Rihrteig und Backmischungen
Ruhren
4 Starkes [ Verrhren von Butter mit Zucker. Keks- und

Rihren Kuchenteig, Zuckerglasur.

5/6 Schlagen | Schlagen von leichten und lockeren Mischungen,
Sahne, Eiern (EiweiB, Eigelb, ganze Eier) und
KartoffelpUree.

VERWENDUNG DES HANDRUHRGERATS

1. Stellen Sie den Stufenschalter auf Rihrbesen-Freigabe und setzen Sie das passende
Zubehor ein. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

2. Stellen Sie den Stufenschalter auf die gewiinschte Geschwindigkeit ein und beginnen
Sie mit dem Ruhren.

Wenn Sie die Taste ,Burst” drticken, lauft das Ruhrgerat mit hdchster Geschwindigkeit.
Tipp: Stellen Sie die Ruhrbesen oder Knethaken zuerst in das Ruhrgut. Starten Sie dann
den Rihrvorgang und erhohen Sie die Geschwindigkeit schrittweise, damit der Inhalt
der Ruhrschissel nicht hinausspritzt.

Bei Zugabe von trockenen Zutaten verwenden Sie die kleinste Geschwindigkeit, um ein
.Schneegestober” zu verhindern.

3. Auf maximaler Stufe sollte das Gerat nicht ldnger als 5 Minuten verwendet werden,
und zwischen zwei aufeinanderfolgenden Maximalstufen-Zyklen sollten mindestens 4
Minuten liegen. Zum Kneten von Hefeteig stellen Sie zunachst Stufe 1 oder 2 und erst
spater die maximale Geschwindigkeit ein. So erzielen Sie die besten Ergebnisse. Sobald
die Mischung fertig ist, stellen Sie den Stufenschalter auf Riihrbesen-Freigabe und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

4. Entfernen Sie mit einem Gummischaber die Teig- oder Rihrgutreste von den Rihrbesen/
Knethaken.

5. Entnehmen der Rihrbesen/Knethaken: Nehmen Sie die Ruhrbesen bzw. Knethaken
locker in die Hand und driicken Sie fest auf den Stufenschalter.

17
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ANWENDUNGSBEISPIELE FUR DAS RUHRGERAT

Lebensmittel Menge Empfohlene Stufe Zeitdauer
Suppe fir Kinder 0,5 Liter Stufe 2 40-60s
Gemuse: Dill Ein Bund Stufe 1 30s
Eierkuchenteig 0,5 Liter Stufe 3 90-120s
Kartoffelbrei 0,25 kg Stufe 5 120s
Quark mit Zusatzen 0,25 kg Stufe 4 180s
Obstcocktail 0,15 kg Obst Stufe 5 180's
0,3 Liter Milch

Nur zur Verwendung im Haushalt

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Vor dem Reinigen des Gerats ziehen Sie den Netzstecker aus Steckdose und lassen Sie
das Gerat vollstandig abkuhlen.

2. Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab und wischen Sie es
trocken.

3. Wischen Sie Speisertickstdnde vom Zuleitungskabel ab.

4. Waschen Sie Rihrbesen und Knethaken in Spilwasser und trocknen Sie sie ab. Die
Ruhrbesen und Knethaken sind auch fur die Sptlmaschine geeignet.

TIPPS ZUM GEBRAUCH

1. GekuUhlte Zutaten, z. B. Butter und Eier, sollten vor dem Rihren Zimmertemperatur
erreicht haben. Nehmen Sie deshalb gekihlte Zutaten rechtzeitig aus dem Kihlschrank,
bevor Sie sie verarbeiten.

2. Stellen Sie alle Zutaten in der Néhe des Ruhrgeréts bereit.

3. Um zu verhindern dass Eierschalen oder verdorbene Eier in die Mischung geraten,
schlagen Sie die Eier in ein gesondertes Gefal3 auf und geben Sie sie erst danach zu den
Ubrigen Zutaten.

4. Achten Sie beim Schlagen von Eiwei3 darauf, dass Rihrschissel und Rihrbesen sauber
und trocken sind. Auch kleinste Fettspuren an den Rihrbesen oder der Schissel kdnnen
das Entstehen von Eischnee verhindern.

5. Beginnen Sie mit dem Ruhren immer auf kleiner Stufe. Schalten Sie dann allmahlich bis
zu der im Rezept genannten Geschwindigkeit hoch.

6. Schlagen Sie das Ruhrgut nicht zu heftig. Achten Sie darauf, nur die Zutaten zu
verrihren, die im Rezept angegeben sind. Mischen Sie trockene Zutaten mit Vorsicht
hinein. Verwenden Sie dabei immer die kleinste Stufe. In jeder Rihrphase kann zu
schnelles oder zu langes Ruhren bewirken, dass der Teig hart wird, nicht aufgeht oder
gerinnt. Klimatische Bedingungen, saisonale Temperaturunterschiede, die Temperatur
der Zutaten und deren Strukturanderungen — all dies spielt eine Rolle bei der Einstellung
der Ruhrdauer und beim Erzielen der gewdiinschten Ergebnisse.
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7.  Wahrend des Mixens konnen die Zutaten aus der Schissel herausspritzen.

Kratzen Sie die Schussel mit einem Kunststoff- oder Gummischaber aus, nachdem Sie
die Rihrbesen herausgenommen haben.

VERWENDEN SIE NIEMALS MESSER, GABELN ODER LOFFEL AUS METALL.
DADURCH KONNTEN SIE DIE RUHRSCHUSSEL ODER DIE RUHRBESEN
BESCHADIGEN. INDEM SIE BEIM RUHREN GELEGENTLICH DIE HINZUGEFUGTEN
ZUTATEN VON DER WAND DER RUHRSCHUSSEL KRATZEN, ERZIELEN SIE LEICHTER
DAS GEWUNSCHTE ERGEBNIS. VERWENDEN SIE NUR DAS IM LIEFERUMFANG
DES GERATS ENTHALTENE ZUBEHOR!

TECHNISCHE DATEN:

6 Geschwindigkeiten
TURBO

2 Ruthrbesen

2 Knethaken
Ruhrwerkzeug-Auswurftaste
Nennspannung: 220 - 240 V
Nennfrequenz: 50 Hz
Nennleistung: 175 - 250 W

VERWERTUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Packpapier und Wellpappe — bei Wertstoffsammelstellen abgeben. Plastikfolie, PE-Beutel,
Kunststoffteile — in Kunststoffmill-Sammelcontainern entsorgen. Gebrauchte Batterien an
der Verkaufsstelle oder bei kommunalen Sondermdill-Sammelstellen abgeben.

ENTSORGUNG DES PRODUKTS NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Entsorgung gebrauchter elektrischer und elektronischer Gerate (gilt in den EU-
Mitgliedsstaaten und anderen europaischen Landern mit Milltrennungssystem).
Das auf dem Produkt oder auf der Verpackung abgebildete Symbol bedeutet, dass das
Produkt nicht mit dem Hausmdll entsorgt werden darf. Geben Sie das Produkt an einer
entsprechenden Recycling-Sammelstelle fir elektrische und elektronische Gerate ab.
Durch die richtige Entsorgung des Produkts verhindern Sie negative Auswirkungen auf
die menschliche Gesundheit und die Umwelt. Wertstoff-Recycling tragt zum Schutz der
natdrlichen Ressourcen bei. Nahere Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten
Sie bei Ihrer Stadt- oder Gemeindeverwaltung, einer Hausmdll-Entsorgungsorganisation oder
bei der Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben.

hi¢
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USER'S MANUAL

Read this user’s manual and the safety instructions con-
tained in it carefully before putting the product into opera-
tion. The user’s manual must always come with the product.
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IMPORTANT SAFETY MEASURES

Before putting an electric product into operation you should adhere to basic provisions,
including the following:

1. Read all instructions.

2. Before use check that the voltage in your power socked corresponds to the voltage on
the label located on the underside of the product.

3. Do not use the product if the power cord is damaged, if it is malfunctioning, if you have
dropped it or in any other way damaged it. Take the product to the nearest authorised
service centre, where it will be inspected, and electrical or mechanical parts will be
repaired or modified.

4. If you are not using the product, before installation or disassembly of parts and before
cleaning, disconnect it from the power socket by pulling out the power plug!

5. Do not leave the cord hanging over a table edge or shelf and don't place it on a hot
surface.

6. Do not place either the mixer itself or the cord in water, because you could expose
yourself to a risk of electrical shock.

7. If the product is used by children or incompetent persons, then supervision is necessary.

8. Avoid contact with moving parts. Do not touch the whisks during operation with your
hands, a wipe or other kitchen utensils, you will reduce the risk of injury and/or damage
to the mixer.

9. Before cleaning disassemble all accessories from the mixer (whisks, mixing attachment).
Wipe the powering unit only using a damp cloth and then wipe dry.

10. Turn off the product before changing accessories or coming near parts that move during
operation.

11. Do not use the product for purposes other than those here specified.

12. Do not use outdoors.

13. Store this user's guide.

14. This product is not designed to be used by persons (including children), who are due
to their physical, sense or mental inability or insufficient experience or knowledge
prevented from safely using the product, if they are not under supervision or if they
were not instructed about the use of this product by a person responsible for their safety.
Children must be supervised to ensure that they do not play with the product.

BEFORE YOU PUT THE MIXER INTO OPERATION

Before using the hand mixer check that the power plug on the power cord is disconnected
from the power socket and that the speed switch is in the whisk disengage position.
1. Choose the desired accessories - this depends on the desired type of mixing:
The whisks are designed for processing batter, egg whites, cream, mayonnaise and
purée. The are also very useful for mixing / kneading of sauces and pudding powder
mixes.
The kneading hooks are designed for preparing yeast or puff dough.
Using the hooks you can also easily and quickly prepare potato dough for dumplings and
hash brown mixes.
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2. Installation of the whisks / kneading hooks

A) Insert the whisk into the small opening.

B) Install the hooks as follows: insert the hook with the washer into the larger opening and
the other into the smaller opening.
It is not possible to install the hooks in the opposite configuration. (see pic. 1 point 3)

NOTE: Make sure that the whisks or hooks are fully inserted into the correct openings,

otherwise the mixing results could be affected.
NOTE: You can always only use a single accessory at a time.

FIND OUT ABOUT YOUR MIXER.

Close up of the control panel

Pic. 1
@ Speed control / Whisk removal button
® Turbo button
® End parts (of the stainless steel hooks for dough, whisks), designed for insertion into the

openings
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INSTRUCTIONS FOR SETTING THE SPEED

Speed | Functions | Application

1 Mixing | Mixing of liquids, mixing of dry ingredients, milk whites and
cream.

Stirring | Preparing sauces, puddings, muffins or pastry.

3 Mixing | Preparation of batter and mixes

4 Churning | Churning of butter with sugar. Biscuit and cake dough, and sugar
icing.

5/6 Whipping | Whipping of lighter and puffy mixes, creams, eggs (whites, yolks,
whole eggs) and mashed potatoes.

OPERATION OF THE HAND MIXER

1. Set the speed selection to the whisk release position and insert the appropriate
accessories. Connect the power plug into the power socket.

2. Switch the speed selection to the required speed and start to mix.
The mixer will run at the highest speed, if you press the Burst button.
Tip: First insert the whisks or the hooks into the foods and then start mixing and gradually
increase the speed so as to avoid splashing out the bowl contents.
When adding dry ingredients use the slowest speed to avoid the "snow storm" effect.

3. The maximum operating speed should not be longer than 5 minutes and between two
such sessions there should be a break of at least 4 minutes. When kneading yeast dough
set the speed selection at 1 or 2, and then set it to maximum - in this way you will
achieve better results. As soon as the mix is complete, turn the speed selection to the
whisk release position and pull out the power plug from the power socket.

4. Use a spatula to wipe off the remaining dough or mix on the whisks or hooks.

5. Disassembly of the whisks/hooks: gently hold the whisks or hooks and firmly press the
speed control.

EXAMPLE OF MIXER APPLICATIONS

Food Amount Recommended speed | Operating time
Children's soup 0.5 litres Speed 2 40-60s
Vegetables: dill One bundle Speed 1 30s
Pancake dough 0.5 litres Speed 3 90-120s
Mashed potatoes 0.25 kg Speed 5 120s
Cottage cheese with 0.25 kg Speed 4 180 s
additions
Fruit cocktail 0,15 kg of fruit Speed 5 180s

0.3 litres of milk

Only for domestic use
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CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning the product remove the power plug from the power socket and allow it
to fully cool down.

2. Wipe the external parts of the product using a damp cloth and wipe until dry.

Remove food remains from the power cord.

4. Wash the whisks and hooks in warm soapy water and wipe dry. You can wash the
whisks and hooks in a dishwasher.

w

USAGE TIPS

1. Refrigerated ingredients e.g. butter and eggs should be at room temperature before
mixing. Therefore take these ingredients out of the fridge a sufficient time before their
processing.

Prepare all the ingredients and needs near the mixer.

3. To prevent egg shells or rotten eggs from getting into the mix, first break the egg into a
separate container and only then add to the other ingredients.

4.  When whipping egg white make sure that the bowl and the whisks are clean and dry.
Even a small amount of fat on the whisks or in the bowl can prevent the whites from
frothing.

5. Always start whipping slowly. Gradually increase the speed to that recommended in the
recipe.

6. Do not over whip. Make sure to only whip the ingredients that you have in the recipe.
Mix in dry ingredients carefully. Always use the lowest speed. At any stage in the mixing
process over whipping can cause hardening, prevent rising or shrinkage of the mix.
Climatic conditions, seasonal temperature changes, temperature of ingredients or their
structure - all this plays a role in setting the whipping duration and achieving the desired
results.

7. While mixing, ingredients may run out of the bowl.

Scrape out the bowl using a plastic or rubber spatula after taking out the whisks.
NEVER USE A KNIFE, METAL SPOON OR FORK, in this way you could damage the
whisks or the bowl. Intermittent scraping of the ingredients from the walls of the bowl
during mixing, after adding additional ingredients, will help to ensure a better result.
USE ONLY WITH THE ACCESSORIES SUPPLIED WITH THE PRODUCT.

N

TECHNICAL SPECIFICATIONS:

6 speeds

TURBO

2 whisks

2 kneading hooks

Whisk release button
Rated voltage: 220 - 240 V
Nominal frequency: 50 Hz
Rated power: 175 - 250 W
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USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and cardboard - take to waste collection point. Wrapping foil, PE bags,
plastic parts - take to plastic recycling bins. Hand over flat batteries to the retailer or take to
a place defined by the municipality for the disposal of dangerous wastes.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT END OF LIFETIME

The disposal of used electric and electronic devices (valid in EU member states and
other European countries with an implemented system for sorting waste).

The displayed symbol on the product or the packaging means that the products should not
be handled as household waste. Hand over the product to a location designated for the
recycling of electric and electronic devices. By correctly disposing of the product you will
prevent negative effects on human health and the environment. The recycling of material
helps to protect natural resources. You can receive more information about the recycling of
this product at the town council, at the organisation for the processing of household waste
or at the store where you purchased this product.

2
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Vyhradni zastoupenf zna¢ky ECG pro CR:
K+B Progres, a.s.
U Expertu 91
250 69 Klicany

tel.: +420 272 122 111
Www.ecg.cz

e-mail: ECG@kbexpert.cz
zelena linka: 800 121 120

Distributor fir DE:

K+B E-Tech GmbH & Co. KG
Barbaraweg 2

DE-93413 Cham

Distributor pre SR:

K+B Elektro — Media, s.r.o.
Galvaniho 7/D

821 04 Bratislava

tel.: +421 232 121 110
WWW.ecg.cz

e-mail: ECG@kbexpert.cz
zelend linka: 800 121 120
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