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Bezpecénostni pokyny

Prectéte si pozorné tyto pokyny pred prvnim pouzitim

spotiebice.

* Spotfebi€ pfipojte pouze k elektrické siti podle parametrii
uvedenych na vyrobnim Stitku (viz obr. 2 H).

« Pred cisténim nebo udrzbou spotfebice jej odpojte od sitové
zasuvky.

» Nikdy neodpojujte spotfebi¢ tahem za pfivodni kabel.

» Upozornéni - nedotykejte se grilovaci plotny, pokud je horka!
Necistéte ji, dokud dostatecné nevychladne (viz pokyny k cisténi).

* Nikdy necistéte zakladni spotfebi€ pod tekouci vodou a
neponofujte jej do vody.

» Nikdy nenechavejte spotfebi¢ béhem provozu bez dohledu a
zvyste pozornost zejména v pFitomnosti déti.

» Upozornéni - zabrarite kontaktu pfivodniho kabelu s horkymi dily
spotrebice! Pfed pouzitim odvirte pfivodni kabel.

« Spotrebi€ pfipojujte k spravné instalované sitové zasuvce. Pokud
pouzivate prodluzovaci kabel, musi byt nejméné 10 A. Kontaktujte
elektrikare pro pomoc.

« Z Casu na €as zkontrolujte kabel z hlediska poskozeni. Pokud je
poskozeny, musi jej vyménit servisni technik.

» Pokud spotfebic jiz nebudete pouzivat, vypnéte jej a odpojte od
sitové zasuvky.

» Upozornéni - sledujte spotfebi€ béhem grilovani s vétsim
mnozstvim tuku a Stavy. Klobasy pred grilovanim propichnéte,
aby nepraskly.

» Nikdy nekrajejte maso ani jiné pokrmy na grilovaci plotné, mohly
byste ji poSkodit (viz obr. 4).

« V pfipadé nutnosti opravy, v€etné vymeény pfivodniho kabelu,
odneste spotfebi¢ prodejci nebo do servisniho stfediska.

. Tento spotrebi¢ neni uréeny pro pouziti osobami (véetné
déti) se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo bez dostatecnych zkuSenosti a znalosti, dokud
nejsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost.
Nedovolte détem hrat si se spotfebicem.



Spotiebi¢ neni uréeny pro ovladani externim ¢asovacem nebo
samostatnym dalkovym systémem.

. @ Upozornéni, povrch spotiebi¢e miize byt horky -
udrzujte déti mimo dosah!

Opravy elektrickych spotfebi¢d musi provadét pouze kvalifikovany

servisni technik. Nespravné opravy mohou veést k vaznému

ohrozeni uZivatele.

Neneseme zadnou odpovédnost za poSkozeni vyplyvajici z

nespravného pouziti spotrebice.

Popis spotrebice
Seznamte se nejdfive s vasim spotfebi¢em (obr. 1 a 2).

A = Spina¢ On/Off (zapnuti/vypnuti)

B = Voli¢ teploty

C = Kontrolka

D = Gurmanskeé panve (8)

E = Grilovaci plotna (RC 2: z druhé strany smaltovana plotna) (RC
3: kédmen)

F = Spodni grilovaci plocha

G = Prostor pro ulozeni kabelu

H = Vyrobni &titek

Pred prvnim pouzitim spotrebice

PFed grilovanim.

1. Vycistéte vSechny dily spotfebice pfed pouzitim. Gurmansky
kamen (RC 3) a zakladni spotfebic vycistéte vihkou utérkou
a smaltované panve a grilovaci plotnu mycim prostfedkem.
Dulkladné vysuste.

2. Pokud je va$ model vybaveny kamenem (RC 3), nejdfive jej
potfete malym mnozZstvim oleje, abyste zabranili pfilepeni
pokrmu.



Predehrati spotrebice

Zapnéte spotrebi¢ pomoci pfepinace zapnuti/vypnuti (obr. 1 A). Gril
musi dosahnout maximalni teploty pfed polozenim pokrm(:

- smaltovana grilovaci plotna (RC 2) potfebuje 10 minut.

- grilovaci kdamen (RC 3) potfebuje pfiblizné 30 minut.

Nastavte voli¢ teploty (obr. 1 B) na pozadovanou hodnotu:

» vysoké nastaveni je ke grilovani steakd, pokud maji byt uvnitt
cervené nebo rGzové.

* nizké nastaveni je pro propeceni celého pokrmu.

« stfedni nastaveni je idedlni pro opeceni a pro syrové pokrmy.

PFed grilovanim maso vysuste papirovou utérkou.

Uéel pouziti/praktickeé tipy

Mate idealni kombinovany spotfebi€ s raclette grilem. Muzete
udélat syrové raclette v panvich a mizete grilovat na grilu. V
téchto pokynech vam nabidneme nékolik zakladnich tipu pro
pékné, pfijemné raclette a grilovaci vec€ery. DalSi ndpady najdete v
modernich pfiru¢kach k vareni. U receptd vyzadujicich gurmanské
panve je nepfeplriujte, abyste je mohly viozit do spotfebice.

1. Grilovani na grilovaci plotné

Pokud planujete ve€erni grilovani, pocitejte s pfiblizné 200 az 250
gramy potravin na osobu. Grilovaci plotna ma velky povrch, na
které muzete grilovat maso (napf. steak ze stehna nebo mletého
masa), ryby a Sirokou $kalu chutnych pokrml. Muzete pfidat velké
mnozstvi pfiloh a omacek. Tuk se shromazduje v drazkach a
nekape na stul.
 Spravné ,udélany” pokrm zavisi od typu masa nebo ryby, doby
pFipravy, po¢atecni teploty a sily. Pokud chcete steaky ,rare”
(syrovéjsi), nekrajejte je prilis silné.



» Doba, po kterou budete pfipravovat maso nebo ryby, zavisi na
vasi chuti. Oto¢te maso nebo ryby z ¢asu na ¢as.

» Nakonec muZzete maso nebo ryby osolit a pfidat omacku. Nesolte
maso pred grilovanim, nebot z néj unikne Stava.

Smaltovana grilovaci plotna (RC 2):

Tato je navrzena jako otocitelna plotna. Muzete grilovat pokrmy

s krasnym vzhledem na zebrované strané (obr. 5a). Pouhym
obracenim grilovaci plotny mizete pfipravovat palacinky, apod. na
hladké strané.

Kamen (RC 3):

» Neni nutny tuk ani olej, zachova se pfirozena chut masa,
ryb a dalSich ingredienci (kromé potreti olejem pfed prvnim
pouzitim). Vzdy pouzivejte gurmanské grilovaci panve s hladkym
povrchem smérem nahoru. Je mozné, Ze maso nebo ryby je
mirné ,pfichytnou® (jemné pfipali) pfi prvnim pouziti spotfebice.
Neobracejte maso nebo ryby, dokud nejdou snadno oddélit od
povrchu. Grilovaci kdmen je vhodny zejména pro pfirozené
grilovani vSech typu $tavnatého masa, ovoce a zeleniny.

2. Raclette jidla s gurmanskymi
panvemi

MuzZete naplnit panve vSemi typy ingredienci nakrajenymi na malé
kousky, zakryt syrem a poté ohfivat pod grilem, dokud se syr
neroztopi. VSechno je vhodné pro peceni se syrem, napf. maso
nakrajené na tenké kusy, driibez, ryby, ovoce, klobasy a zelenina.
Na trhu je dostupny specialni raclette syr, ale muzete pouzit i jiny s
minimalnim obsahem tuku vice nez 45%.



3. Pec€eni ,au gratin“ se syrem

Muzete pouzit raclette gril na opeceni jidla pfipraveného na grilu

s lahodnou gratiné syrovou kirkou. Pouze posypte nastrouhany
syr, smichany s kminem, na jidlo, nebo jej dejte v platcich a vloZte
gurmanskou panev pod gril.

Gurmanskou panev muzete ohfivat shora salavym teplem, jako pod
grilem. Nejdfive se roztopi syr, poté ztmavne. Vyndejte panev, kdyz
ma syr zlatavou barvu.

4. Originalni raclette syr

V tomto pfikladu je syr zakladni bod raclette akce. Pocitejte s
priblizné 200 az 250 graml syra a brambor na osobu a plus pFilohu.
Dejte platek syra s tloustkou pfiblizné 5 mm na paneyv, a viozZte

pod gril. Po roztopeni syru na krémovou hmotu panev vyndejte

a roztahnéte syr malou dfevénou Spachtli a nalijte na uvafené
brambory, francouzsky chléb nebo toast.

Pouze RC 3

Grilovaci kdmen se teplem roztahuje. To muze zpUsobit malé,
viditeIné praskliny na povrchu, ale nemaji vliv na funkci. Z tohoto
dlvodu se na kamen nevztahuje zaruka.

Cisténi

» Odpojte zastréku a nechte spotfebic vychladnout.

* Spotrebic vycistéte co nejdfive po pouziti, ale nechte gril
dostate&né vychladnout. Cisténi je nejsnadné;jsi, pokud je gril
stale jesté mirné teply. K sejmuti plotny grilu ji zvednéte zespodu
jednou rukou (obr. 6).



Zakladni spotrebic:

Pouzijte vlhkou utérku. Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody.
Zabrante vniknuti vody do spotfebice. Dbejte na bezpecnostni
pokyny.

Gurmanské panve:
Namocte panve do vody s malym mnozstvim myciho prostfedku k
zjemnéni.

Smaltovana grilovaci plotna (RC 2):
Smaltovanou plotnu muzete myt ve vodé se saponatem, také Ize
myt v my¢ce nadobi.

Grilovaci kamen (RC 3):

Namocte kamen do horké vody (bez mycich prostfedkud) na uréity
Gas a poté vycistéte Cistou vodou. Nepouzivejte drsné prostiedky,
nebot mohou ovlivnit viastnosti kamene.

Ochrana zivotniho prostredi
P¥i likvidaci obaltd dodrzujte nasledujici pokyny:
+ Karton odneste do sbérného strediska k recyklaci starého papiru.

Pokud jsou pouzité nasledujici materialy.

* Plastové polyetylénové sacky (PE) odneste do sbérného strediska
na PE odpad.

* Tlumici materialy vyrobené z polystyrolu (PS) jsou bez CFC a
odneste je do sbérného stfediska (recyklacni centrum).

Kontaktujte mistni spravu pro informace o mistech recykla¢nich
stfedisek.



Zaruéni doba a podminky

Zaruka na tento spotfebic prfedstavuje 24 mésicu od data
zakoupeni. Tato zaruka plati pouze tehdy,

pokud je doloZena dokladem o zakoupeni. Zaruka zahrnuje vyménu
nebo opravu ¢asti spotrebice,

které jsou se poskodi z ddvodu poruch ve vyrobé spotfebice. Po
uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢

opraven za poplatek.

Vyrobce neodpovida za poSkozeni nebo Urazy osob, zvifat z
davodu nespravného pouziti spotfebice a

nedodrzeni pokynud v navodu k pouziti.

Omezeni

VSechna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl
spotrebic:

- pouzivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo pfenasen.

Zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které
nebrani standardni obsluze.

Kontakt na servis

JV Servis Ing. Jan Vachutka,

Na bfehu 23, 190 00 Praha 9 - Vyso¢any
tel. 283 892 112

e-mail: jvservispraha@seznam.cz



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamenad, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do b&zného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci doruéte tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mazete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomtizete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, oz by mohly byt dusledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.
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Bezpeénostné pokyny

Precitajte si pozorne tieto pokyny pred prvym pouzitim

spotrebica.

« Spotrebi€ pripojte len k elektrickej sieti podla parametrov
uvedenych na vyrobnom §titku (vid' obr. 2 H).

* Pred Cistenim alebo udrzbou spotrebi¢a ho odpojte od sietovej
zasuvky.

» Nikdy neodpajajte spotrebi¢ tahom za napajaci kabel.

» Upozornenie - nedotykajte sa grilovacej platne, ak je hortcal
Necistite ju, pokym dostato€ne nevychladne (vid pokyny o €isteni).

» Nikdy necistite zakladny spotrebi€ pod tecucou vodou a
neponarajte ho do vody.

» Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ pocas prevadzky bez dozoru a
zvyste pozornost hlavne v pritomnosti deti.

» Upozornenie - zabrarte kontaktu napajacieho kabla s hordcimi
dielmi spotrebi¢a! Pred pouzitim odvirite napajaci kabel.

« Spotrebi€ pripajajte k spravne inStalovanej sietovej zasuvke. Ak
pouzivate predlzovaci kabel, musi byt najmenej 10 A. Kontaktujte
elektrikara pre pomoc.

« Z Casu na €as skontrolujte kabel z hladiska poSkodenia. Ak je
poskodeny, musi ho vymenit servisny technik.

» Ak spotrebi¢ uz nebudete pouzivat, vypnite ho a odpojte od
elektrickej zasuvky.

» Upozornenie - sledujte spotrebi¢ pocas grilovania s va¢sim
mnozstvom tuku a Stavy. Klobasy pred grilovanim prepichnite, aby
nepraskli.

* Nikdy nekrajajte maso ani iné pokrmy na grilovacej platni, mohli
by ste ju poskodit (vid obr. 4).

« V pripade nutnosti opravy, vratane vymeny napajacieho kabla,
odneste spotrebi¢ predajcovi alebo do servisného strediska.

. Tento spotrebic nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami, alebo bez dostato¢nych skusenosti a znalosti,
kym nie su pod dohladom osoby zodpovednej za ich bezpec¢nost.
Nedovolte detom hrat sa so spotrebicom.



Spotrebi€ nie je uréeny pre ovladanie externym ¢asovacom alebo
samostatnym dialkovym systémom.

. @ Upozornenie, povrch spotrebi¢a méze byt horuci -
udrziavajte deti mimo dosah!

Opravy elektrickych spotrebi¢ov musi vykonavat len kvalifikovany

servisni servisny technik. Nespravne opravy mézu viest k ohrozeniu

uzivatefa.

nenesieme Ziadnu zodpovednost za poSkodenia vyplyvajuce z

nespravneho pouzitia spotrebica.

Popis spotrebica
Zoznamte sa najskor s vasim spotrebi¢om (obr. 1 a 2).

A = Spina¢ On/Off (zapnutie/vypnutie)

B = Voli¢ teploty

C = Kontrolka

D = Gurmanskeé panvice (8)

E = Grilovacia platiia (RC 2: z druhej strany smaltovana platria) (RC
3: kamen)

F = Spodna grilovacia platha

G = Priestor pre uloZenie kabla

H = Vyrobny §titok

Pred prvym pouzitim spotrebica

Pred grilovanim.

1. Vycistite vSetky diely spotrebi¢a pred pouzitim. Gurmansky
kamen (RC 3) a zakladny spotrebi¢ vycistite vihkou utierkou a
smaltované panvice a grilovaciu platriu Cistiacim prostriedkom.
Dokladne vysuste.

2. Ak je vas model vybaveny kameriom (RC 3), najskor ho potrite
malym mnozstvom oleja, aby ste zabranili prilepeniu pokrmov.



Predhriatie spotrebica

Zapnite spotrebi¢ pomocou prepinaca zapnutia/vypnutia (obr. 1 A).
Gril musi dosiahnut maximalnu teplotu pred poloZzenim pokrmov:
- smaltovana grilovacia platiia (RC 2) potrebuje 10 minut.

- grilovaci kamen (RC 3) potrebuje priblizne 30 minut.

Nastavte voli¢ teploty (obr. 1 B) na pozadovanu hodnotu:

» vysoké nastavenie je na grilovanie steakov, ak maju byt vo vnutri
Cervené alebo ruzové.

* nizke nastavenie je pre prepecenie celého pokrmu.

« stredné nastavenie je idedlne pre opecenie a pre syrové pokrmy.

Pred grilovanim méso vysuste papierovou utierkou.

Uéel pouzitia/praktické tipy

Mate idealny kombinovany spotrebic s raclette grilom. Mozete
urobit syrové raclette v panviciach a mézete grilovat na grile. V
tychto pokynoch vam ponukneme niekolko zakladnych tipov pre
pekné, prijemné raclette a grilovacie vedery. Dal$ie napady najdete
v modernych priru¢kach o vareni. Pri receptoch vyzadujucich si
gurmanske panvice ich neprepifiajte, aby ste ich mohli vioZit do
spotrebica.

1. Grilovanie na grilovacej platni

Ak planujete vecerné grilovanie, pocitajte s priblizne 200 az 250
gramami potravin na osobu. Grilovacia platia ma velky povrch, na
ktorom mézete grilovat maso (napr. steak zo stehna alebo mletého
masa), ryby a Siroku $kalu chutnych pokrmov. MéZete pridat velké
mnozstvo priloh a omaciek. Tuk sa zhromazduje v drazkach a
nekvapka na stol.
» Spravne ,urobeny” pokrm zavisi od typu masa alebo ryby, ¢asu
pripravy, pociato€nej teploty a hrubky. Ak chcete steaky ,rare”
(surovejsie), nekrajajte ich velmi hrubé.



« Cas, ktory budete pripravovat méso alebo ryby, zavisi na vasej
chuti. Oto¢te maso alebo ryby z ¢asu na ¢as.

» Nakoniec mézete maso alebo ryby osolit a pridat omacku.
Nesolte maso pred grilovanim, pretoze z neho unikne $tava.

Smaltovana grilovacia platna (RC 2):

Tato je navrhnuta ako otocitelna platria. M6Zete grilovat pokrmy s
krasnym vzhladom na rebrovanej strane (obr. 5a). Len oto¢enim
grilovacej platne mozete pripravovat palacinky, atd. na hladkej
strane.

Kamen (RC 3):

* Nie je potrebny tuk ani olej, zachova sa prirodzena chut masa,
ryb a dalSich ingrediencii (okrem potretia olejom pred prvym
pouzitim). Vzdy pouzivajte gurmanske grilovacie panvice s
hladkym povrchom smerom hore. Je mozné, Ze méaso alebo ryby
sa mierne ,prichytia“ (jemne pripalia) pri prvom pouziti spotrebica.
Neotacajte maso alebo ryby, kym nie je mozné ich jednoducho
oddelit od povrchu. Grilovaci kamer je vhodny hlavne pre
prirodzené grilovanie vSetkych typov Stavnatého masa, ovocia a
zeleniny.

2. Raclette jedla s gurmanskymi
panvicami

Mbzete naplnit panvice vSetkymi typmi ingrediencii nakrajanymi

na malé kusky, zakryt syrom a potom ohrievat pod grilom, kym sa
syr neroztopi. VSetko je vhodné pre pecenie so syrom, napr. maso
nakrajané na tenké kusy, hydina, ryby, ovocie, klobasy a zelenina.
Na trhu je dostupny Specialny raclette syr, ale mézete pouzit ajiny s
minimalnym obsahom tuku viac ako 45%.



3. Pec€enie ,,au gratin“ so syrom

Mozete pouZit raclette gril na opecenie jedla pripraveného na grile
s lahodnou gratiné syrovou kérkou. Len posypte nastruhany syr,
zmieS8any s rascou, na jedlo, alebo ho dajte v platkoch a vloZte
gurmansku panvicu pod gril.

Gurmansku panvicu mézete ohrievat zhora salavym teplom,

ako pod grilom. Najskor sa roztopi syr, potom stmavne. Vyberte
panvicu, ked ma syr zlatu farbu.

4. Originalny raclette syr

V tomto priklade je syr zékladny bod raclette akcie. Pocitajte s
priblizne 200 az 250 gramov syra a zemiakov na osobu a plus
prilohu. Dajte platok syra s hrubkou priblizne 5 mm na panvicu,
a vlozte pod gril. Po roztopeni syra na krémovu hmotu panvicu
vyberte a roztiahnite syr malou drevenou Spachtfou a nalejte na
uvarené zemiaky, franctizsky chlieb alebo toast.

Len RC 3

Grilovaci kamen sa teplom roztahuje. To moze spdsobit malé,
viditeIné praskliny na povrchu, ale nemaju vplyv na funkciu. Z tohto
dovodu sa na kamen nevztahuje zaruka.

Cistenie

» Odpojte zastréku a nechajte spotrebi¢ vychladnut'.

* Spotrebi¢ vycistite €o najskor po pouziti, ale nechajte gril
dostatoéne vychladnut. Cistenie je jednoduchsie, ak je gril stale
edte mierne teply. Na zloZenie platne grilu ju zdvihnite zospodu
jednou rukou (obr. 6).



Zakladny spotrebic:

Pouzite vihku utierku. Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody.
zabrarnte vniknutiu vody do spotrebi¢a. Dbajte na bezpe¢nostné
pokyny.

Gurmanské panvice:
Namocte panvice do vody s malym mnozZstvom distiaceho
prostriedku na zjemnenie.

Smaltovana grilovacia platna (RC 2):
Smaltovanu platfiu mézete umyvat vo vode so saponatom, taktiez
je mozné umyvat' v umyvacke riadu.

Grilovaci kamen (RC 3):

Namocte kameri do hortcej vody (bez Cistiacich prostriedkov)
na urcity ¢as a potom vycistite Cistou vodou. Nepouzivajte drsné
prostriedky, pretoze mézu ovplyvnit' viastnosti kamena.

Ochrana zivotného prostredia

Pri likvidacii obalov dodrziavajte nasledujuce pokyny:

» Kartén odneste do zberného strediska na recyklaciu starého
papiera.

Ak su pouzité nasledujuce materialy.

* Plastové polyetylénové sacky (PE) odneste do zberného strediska
na PE odpad.

» Timiace materialy vyrobené z polystyrolu (PS) st bez CFC a
odneste ich do zberného strediska (recyklacné centrum).

Kontaktujte miestnu spravu pre informacie o miestach recyklaénych
stredisk.



Zarucéné podmienky

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu
zakupenia. Tato zaruka plati len vtedy, ak je dolozena dokladom o
zakupeni. Zaruka zahffia vymenu alebo opravu Casti spotrebica,
ktoré sa poskodia z dévodu poruch vo vyrobe spotrebi¢a. Po
uplynuti zaru€nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok.
Vyrobca nezodpoveda za poskodenia alebo Urazy 0s6b, zvierat z
dévodu nespravneho pouzitia spotrebi¢a a nedodrZania pokynov v
navode na obsluhu.

Obmedzenie

VSetky prava tejto zaruky stracaju platnost z nasej strany, ak bol
spotrebic:

- pouzivany neopravnenou osobou

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

Zaruka sa netyka poskodeni vonkajSieho vzhladu alebo inych, ktoré
nebrania Standardnej obsluhe.

Kontakt na servis

CERTES SK, s.r.o.

Priehrada ¢.8

013 42 Horny Hricov.

tel./fax: +421 41 5680 171, 173
Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes@eslovakia.sk



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na priloZenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mie$at so vSeobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
urcené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vrétit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na [udské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BliZ$ie informéacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informéacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie
Tento symbol je platny len v Eurdpskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.



