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@ Vazeni zakaznici!

Prectéte si dukladné tento navod k pouZiti. Zvlastni pozornost vénujte pokynim tykajicim se bez-
pecnosti, vyvarujete se tak béhem provozu nehodam a posSkozeni pfistroje. Navod k pouziti si

uschovejte pro pozdéjsi pouziti v prabé&hu pouzivani vyrobku.
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Pokyny pro bezpeénost a fadné pouzivani pristroje

- Nevytahujte elektrickou vidlici ze sitové zasuvky tahem za napéjeci kabel.

- Pristroj pfipojujte pouze k elektrické siti se stfidavym proudem 230 V.

- Pfistroj nezapinejte, je-li napajeci Sndra nebo kryt zjevné poSkozen.

Je-li neodpojitelny napajeci kabel poSkozen, musi byt vyménén ve specializovaném servisu,
aby nedoS$lo k Urazu. Opravy pfistroje mize provadét pouze proskoleny persondl. Neodbor-
né provedena oprava méze byt pro uZivatele pfiéinou vazného ohroZeni. V pripadé poruchy
se obratte na specializovany servis.

- Po skoné&eni prace vytahnéte zastréku napajeciho kabelu ze sitové zasuvky. Kabel uloZzte mirnym
zatla¢enim do otvoru, z kterého byl vyveden a zastré¢ku kabelu vlozte do schranky.

- Nevystavujte pfistroj a pfisluSenstvi plsobeni teploty pfekracujici 60°C. Mohlo by dojit k posko-
zeni pfistroje.

- Dbejte zvlaStni opatrnosti pfi praci s pfistrojem v pfitomnosti déti.

- PFistroj neni uréen, aby jej obsluhovaly déti nebo osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo psychickymi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti prace s pfistrojem,
nepouzivaji-li jej pod dohledem nebo podle navodu k obsluze poskytnutému osobou odpovédnou
za jejich bezpecnost.

- Vénujte pozornost, aby si déti s pfistrojem nehraly.

- Vlypnéte pfistroj pfed vyménou vybaveni nebo nez se pfiblizite k dilam, které jsou v pohybu bé-
hem provozu pfistroje.

- Pred cisténim pfistroje a vyménou vybaveni vzdy vytdhnéte napéjeci kabel ze zasuvky.

- K tlageni surovin pouzivejte pouze péchovadlo. Pouzivanim jinych pfedmétl maze dojit k posko-
zeni pfistroje a pohonu.

- PFistroj nepfetézujte nadmérnym mnoZzstvim surovin ani pfili§ silnym tlac¢enim (péchovadlem).

- Peclivé smontujte mleci ¢ast, nebot chybné sloZzen& mleci ¢ast mize byt pfi¢inou mleti Spatné
kvality nebo ztupeni noze a sitka. Ztupeny nozik a sitko vyménte za nové.

- V pribéhu provozu pfistroje nezakryvejte ventilaéni otvory v krytu.

- PFistroj umistujte pouze na tvrdé a stabilni ploSe.

- Nejde-li se strojek zapnout, odevzdejte jej do servisu.

- Maso uréené k mleti oddélte od kosti, stehem, chrupavek a Zzil.

- Pred mletim pokrajejte vétsi produkty na mensi kousky.

- Nemelte suchy mak. Pfed mletim musi byt mak spafen a namacen (nékolik hodin).

- Neponofujte pohon pfistroje ve vodé ani jej nemyjte pod tekouci vodou.

- Nemyijte vybaveni namontované na pohonu.
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- K myti krytd nepouzivejte agresivni Cistici pfipravky ve formé emulzi, mléka, past apod. Mohlo by
dojit k odstranéni informacnich grafickych symbold, jako jsou dilce, oznaéeni, vystrazné symboly
apod.

- K myti kovovych dilG pouzijte mékky kartacek.

- Nemyjte kovové dily v myéce. Agresivni €istici pfipravky pouZivané v téchto pristrojich
zpasobuji ¢ernani téchto dild. Myjte je ruéné s pouZzitim tradiénich mycich pripravka.

Typy mlecich strojkti ZELMER

Vybaveni
Typ 986 Sada na tésto-
Yy Mleci &ast . . . . viny a cukrovi
Nr5/Nr8 Citrusova¢ Strouhaé Lis (pouze pro
986.5x)

986.53 / 986.83 [ [ ] [ ] [ ] o/ —
986.55 / 986.85 ° ° o [] o/ —
986.56 / 986.86 ° ) ° o o/ —
986.57 / 986.87 [ [ ] o o o/ —
986.58 / 986.88 ° o o o o/ —
® — zakladni vybaveni
O — dopliikové prislusenstvi, které Ize zakoupit v prodejnach se spotiebidi
— — vybaveni nedostupné v daném provedeni

Mleci strojek je vybaven pouze jednim mleci ¢asti.
Navod k pouZiti a popis vybaveni na téstoviny a cukrovi je pfipojen dodate¢né u téchto typl spolu

s vySe uvedenym vybavenim. @
Technické udaje

Technické parametry jsou uvedené na typovém Stitku vyrobku.

Pfipustna doba nepferuseného provozu 15 minut

Dé ka prestavky pred opétovnym pouzitim 30 minut

Hluénost pfistroje 77 dB/A

Pfistroj je konstruovan v II. tfidé izolace, nevyZaduje uzemnéni. @

Pristroje ZELMER splfiuji pozadavky platnych norem.
PFistroj je shodny s poZadavky téchto smérnic:

- Elektrickd nizkonapétova zafizeni (LVD) — 2006/95/EC
- Elektromagnetickd kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC
Vyrobek je oznaéen symbolem CE na typovém Stitku.

10
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Popis zarizeni

Strojek na mleti potravin se sklada z néasledu-
jicich dilu:

Pohon strojku — kazdy pohon strojku je uzpuso-
ben k montazi kazdé mleci ¢asti, citrusovace,
lisu na ovoce, mlynku na kavu a strouhace vy-
robce ZELMER S.A.

Mleci ¢ast, se sklada z téchto dilu:

1. Mleci komora

. Spirala s hideli
NGz

. Sita s 4 mm otvory
. Uzavér

. Misa davkovace

. Péchovadlo

Dodate¢na vybava:

8. Distanc¢ni vlozka
9. Uzenarsky nastavec
10. Sito s 8 mm otvory

~NouhwN

Vypina¢

Spirala Hfidel Sroub M5x20

Tlagitko
Revers

Dily oznacené znackou Ize myt v mycce pfi teploté max. 60°C.

Strojek je vybaven mechanickou pojistkou, ktera chrani motor pfed zni€enim — pfi pfetizeni pfistroje
muze dojit k vylomeni zubu hfidele spiraly (napfiklad pokud se do strojku dostanou kosti).
Poskozenou hiidel vymérite:

- na spiréle s poskozenou hfideli odSroubujte Sroub,
- odstrante poSkozenou htidel,
- vloZte novou hfidel a dotdhnéte Sroubem.

Funkce ,Revers”

Pohon strojku je vybaven specialni funkci umoZfiujici zménu otaéeni spirdly. Tuto funkci Ize pouzit
pfi zjevném zpomaleni mleti a pfi prebytku mleté hmoty v mleci komofe (spiréla nepfibird novou
hmotu). V téchto pfipadech zmacknéte po kratkou dobu tlagitko ,, R* vypina¢e — mletd hmota bude
vytlac¢ena z komory. Poté opétovné zmacknéte tlacitko , 1“ a pokracujte s mletim.

Pokud i nadale dochazi k ucpavani spiraly nadbytkem mleté hmoty, opétovné pouzijte tlacitko ,R*,
vytlate hmotu z komory a odstrarite z hmoty slozky ztéZujici mleti (napfiklad Slachy apod.).

V nékterych pfipadech nutno komoru rozSroubovat a zcela odstranit vySe uvedené prekazky.

11
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Piiprava a provoz
Vyjméte ze schranky potfebnou délku napéjeciho kabelu a odpovidajici pfisluSenstvi.

- Umistéte pfistroj v blizkosti sitové zasuvky na tvrdém, stabilnim podkladu tak, aby ventilaéni ot-
vory v krytu nebyly zakryty.
- Otevrfete schranku v zadni ¢asti krytu a vytahnéte pfislusné sito.

Sito s 4 mm otvory je namontovano v mleci komore.

- Pfed prvnim pouzitim strojku umyjte dikladné veskeré pfislusenstvi.

- PFislusné pfisluSenstvi smontujte a pfipojte k pfistroji.

- Vlozte napajeci kabel do sitové zasuvky.

- Tlacgitko “1” vypinace zapnéte pfistroj (pfistroj za¢ina pracovat po asi 2 sekundach).

Mleci ¢ast
Do mleci komory vkladejte postupné:
Spirélu s hideli doprostfed.

Na osu spirdlu nasadte niz ostfim smérem ;

k situ. razka na okraji sitka musi

- Sito nasadte tak, aby profil komory zapadl do zapadnout do vystupku v komofe
drazky na obvodu sita.

- Dotéhnéte vSechny prvky mleci ¢asti — pevné
nadoraz.

- Nasadte namontovany mleci dil na pohon
a otocte smérem vlevo do polohy v niz uslysi-
te zacvaknuti pojistky. Zacvaknuti je potvrzenim
spravného postupu montéze.

- Nasadte misu na mleci komoru.

Pouziti uzenarského nastavce

Do mleci komory vkladejte postupné:

- Spirélu s hrideli doprostred.

- Na osu spiraly nasadte distan¢ni viozku.

- Uzenarsky nastavec.

- Dotahnéte vSechny prvky uzavérem — pevné nadoraz.

Salamova stfivek namocte pred navle¢enim asi 10 minut v teplé vodé.
- Na uzenarsky uzavér navlecéte mokra salamova stfivka.
Dbejte, aby nedoSlo k zacpani odvzdusriovacich otvor( v uzavéru.

Hmota masa pouzita k plnéni nemuze byt pfilis ,fidka“. Zna¢né mnozstvi tekutin by mohl protékat
dovnitf strojku.

12
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Citrusovac

Citrusovac je dodate¢nym pfistrojem umoznujicim vylisovat z citru-
sovych plodu Stavu s duzinou.

Diky citrusovace:
1.
2.
Oteviete krytku schranky v zadni &asti
pFistroje umoZnujici provoz ve svislé po-
loze. Umistéte pfistroj na tvrdém a rov-
ném podkladu.

Na pohon postupné nasadte:

u

Hridel 3. Sito
Misa 4. Lis

Hridel.

Na hfidel nasadte mistu a otocte ji vievo do polohy, v niz uslySite
zacvaknuti pojistky. Zacvaknuti je potvrzenim spravného postupu
montaze.

Na ¢asta vystavajici z misy namontujte sito a lis.

Pripravte ovoce a rozkrajejte je na poloviny.

VloZzte napéjeci kabel do sitové zasuvky.

Tlacitkem “1” zapnéte strojek a nasadte plod s duzinou na lis.
Dotladujte pfiméfenou silou tak, aby bylo zahajeno lisovani.

POZORNENI! Citrusovaé se v pribéhu provozu otaéi. Dbejte

zvlastni opatrnosti na prsty pfi dotlacovani ovoce nalisu.
Dily ozna¢ené znackou Ize myt v mycce pfi teploté max. 60°C.

Strouha¢

Strouha¢ ma dvé struhadla pro jemné (I) a hrubé (ll) strouha-
ni (tvrdého syru, mrkve, celeru, vafené cukrové fepy, apod.).
Strouhag (Ill) je uréen ke krouhani zeleniny na platky (brambo-
ry, okurky, cibule apod.). Struhadlo (IV) je uréeno k pasirovani
brambor, cukrové fepy, ovoce apod.

PFiprava strouha¢ k pouziti:

Odklopte zarazku (V) a vlozte nékteré ze struhadel hrideli
dovnitf komory.

Zacvaknéte zarazku.

Propojte komoru strouha¢e podobné jako mleci komoru
mleciho strojku.

Velké produkty nakrajejte pfedem na kousky tak, aby se
bez problémi vesly do komory. |
Nerozdrobriujte mékké ovoce obsahujici tvrdé pecky. 1.
Po skonceni prace vytahnéte zastréku napajeciho kabelu 1

ze sitové zasuvky. V.
- Odstrarite dfevénou Izici zbytky produktt, které zustaly V.
uvnitf strouhace nebo v komore. VI
Ost# struhadel neni nutno o3etfovat. VIL.
Vymeéna struhadel: viil.

S

M

v

/D

. Struhadlo pro jemné strouhani

Struhadlo pro hrubé strouhani

. Struhadlo platkové

. Struhadlo pro pasirovani
. Pojistka

. Komora

Misa
Péchovadlo

maszynka do mielenia 986.indb 13 @

2008-07-23 09:47:31 ‘



Lis na ovoce

Lis je pfisluSenstvim u nékterych typG mlecich strojkd.

UmoZiiuje vymackavat Stavu z malin, rybizu, jahod, angrestu, dale
z hrozn( a rajc¢at. Bobuloviny, jako je rybiz, Ize lisovat se stopkami.
V lisu nelze zpracovavat peckoviny, napfiklad Svestky, visné
apod. bez jejich odpeckovani.

Dily lisu:
1. Komora lisu vyenélek korpusu musf
2. Spiradla zapadnout do drazky
3. Télo komory
4. Uzévér
5. Zlabek pro odvadéni Stavy
6. Regulaéni Sroub
7. Misa (ze sady na mleti)
8. Péchovadlo (ze sady na mleti)
9. Sito — 2 ks.
€. 1 — otvory mensi
8.2- otvoryvétﬁ 4 3\ \10 2 \11 1
10. Tésnici krouzek velky na télo 3 click

11. Tésnici krouzek maly na spiralu 2
UPOZORNENI! K péchovani ovoce pouZivejte vyhradné piiloZené péchovadio (8).

Pfiprava k pouziti a obsluha lisu

- Ujistéte se, Ze na téle pfistroje (3) a spiréle (2) jsou nasazeny tés-
nici krouzky (10) a (11). Nejsou-li pouzity, viozte je profili téchto
dilt (télo a spiréla).

- Do téla (3) vlozte a dotlacte sito (9) nadoraz.

- Do komory lisu (1) vlozte spiralu (2), nasadte télo se sitem na spi-
ralu a dbejte na to, aby sito bylo oto¢ené smérem dolG a profil pro
umistovani zapadl do komory lisu.

- Takto slozené télo pfiSroubujte matici (4) ke komore lisu (1).

- ZaSroubujte regula¢ni Sroub (6) na télo lisu (3) a nasunte na néj
Zlabek pro odvadéni Stavy (5) do doby zacvaknuti na télo lisu (3).

- Smontovany lis nasadte na pohon stejnym zptisobem, jak je uvedeno u mleci komory.

- Na plnici otvor nasadte misu (7) a péchovadlo (8) — z mleci sady.

- Otvorem okapového Zlabku (5) a stavéciho Sroubu (6) pouzijte pfislusnou nadobu na Stavu a vy-
lisky.

- Vlozte napajeci kabel do sitové zasuvky.

- Zapnéte pfistroj tlac¢itkem , 1" poté davkujte ovoce a péchujte péchovadlem.

Pro snadnéjsi lisovani ovoce neutahujte v poc¢ate¢ni fazi prace regulaéni Sroub pfilis hluboko.
Teprve po vyhodnoceni mnozstvi Stavy ve vyliscich, upravte adekvatné utazeni tak, aby lisovani
probihalo efektivné a lis se neucpaval.

- V prubéhu lisovani pozorujte kvalitu vymackani vylisk(. Zaénou-li byt pfiliS suché, odSroubujte
Sroub (6), aby nedoslo k ucpani listu vylisky.

Mira zaSroubovani regulaéniho Sroubu zavisi na druhu zpracovavaného ovoce. U Stavnatého
a velmi zralého ovoce zaSroubujte Sroub hloubéji, u malo Stavnatého ovoce zaSroubujte Sroub
0 néco méne.

V pfipadé, Ze lisovani nebylo dostate¢né Ucinné, Ize vylisky vylisovat jesté jednou.

V pfFipadé ucpani otvoru komory (regulacni Sroub (3)) vylisky z ovoce s velkym obsahem Stavy,
hrozi nebezpedi zaliti pohonu pfistroje.

V pfipadé zablokovani otvoru komory vylisky nutno pfistroj vypnout. Vénujte pozornost procesu
lisovani Stavy napf. zda nedoslo k ucpani otvoru sita. Odpojte lis od pohonu (identicky jako v pfi-
padé mleci komory), rozmontujte lis, o€istéte (umyijte) diky lisu. K myti, zejména lisu, pouzivejte
pfipojeny kartacek.

14

maszynka do mielenia 986.indb 14 @ 2008-07-23 00:47:34



Po vypnuti pfistroje

- Vypnéte pfistroj a vytahnéte zastréku napéjeciho kabelu ze sitové zasuvky.

- Vytahnéte péchovadlo a misu z mleci komory, komory krouhac¢ky, komory lisu (u citrusovace sun-
dejte zvlast lis a sito).

- Zmacknéte tlacitko pojistky (1), mleci ¢ast, komoru krouhacky (nebo misu citrusovace) otocte (2)
vpravo a sejméte.

- V pripadé citrusovace sejméte htidel z pohonu.

- Rozlozte dily mleci ¢asti, komory s uzenarskym nastavcem, komory lisu nebo krouhacky.

- Umyta a vysuSena sita s otvory vloZte do schranky.

- Otevrete schranku v zadni ¢asti korpusu.

- Zmacknéte ze dvou stran pojistku schranky a zatahnéte ji k sobé (jak bylo dfive uvedeno).

(3) Ulozte maximalné dvé sita s otvory, poté uzaviete schranku a zadni viko (4).

- (5) Kabel ulozte mirnym zatla¢enim do otvoru, ze kterého byl vytazen.

- (6) Zastréku kabelu vioZte do schranky.

CiSténi a adrzba

Pohon pfistroj otfete vihkym hadfikem s pfipravkem na myti nadobi.

Plastové dily omyvejte v teplé vodé s pfidavkem pfipravku na nddobi nebo podle oznageni v mycce.
Kovové dily myjte v horké vodé s pfidavkem pfipravku na nadobi.

Dukladné vysuste vSechny umyté dily.

Sita a ndz lehce naolejujte stolnim olejem, jako ochranu proti korozi.

- SloZte suché dily mleci komory a krouhacky.

Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduSe neodhodte. Obaly a balici prostfedky elektrospotfebicu
Twist jsou recyklovatelné, a zdsadné by meély byt vraceny k novému zhodnoceni.
Obal z kartonu Ize odevzdat do sbéren starého papiru. Pytlik z polyetylénu (PE, PE-
HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren PE k opétnému zuzitkovani.

Po ukonéeni Zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostfednictvim k tomu uréenych recyk-

la¢nich stfedisek. Pokud mé byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje

se po odpojeni napéajeciho privodu od elektrické sité jeho odfiznuti, pristroj tak bude |
nepouzitelny. Informujte se laskavé u Vasi obecni spravy o recyklaénim stfedisku, ke

kterému pfislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spotfebitel pfispiva na ekologickou likvidaci
vyrobku. ZELMER CZECH s.r.0. je zapojena do kolektivniho systému ekologické likvidace elektro-
zafizeni u firmy Elektrowin a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéfte odbornikiim v servisnich stfediscich. Zaruéni i pozaruéni opravy
osobné doruéené nebo zaslané poStou provadi servisni stfediska ZELMER — viz. SEZNAM
ZARUCNICH OPRAVEN.

Vyrobce nebere odpovédnost za nevhodné pouZiti pfistroje, za pouZziti pfistroje v rozporu z jeho uréenim nebo
v rozporu z ndvodem k obsluze. Vyrobce si vyhrazuje pravo na provadéni inovacnich zmén pfistroje kdykoliv, bez
predchoziho upozornéni, za i¢elem prizposobeni pristroje pozadavkdm zakona, normam, nafizenim nebo z ddavo-
du konstrukénich, obchodnich, estetickych a jinych.
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