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KUCHENKA MIKROFALOWA - INSTUKCJA OBStUGI
®OYPNOZ MIKPOKYMATQN - EMXEIPIAIO AEITOYPTIAZ
MIKROVALOVNA PECICA - NAVODILA ZA UPORABO
MIKROVLNNA TROUBA - NAVOD K OBSLUZE
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MIKROHULLAMU SUTO - KEZELESI UTMUTATO
MIKROVILNU KRASNS - LIETOSANAS INSTRUKCIJA
MIKROBANGY KROSNELE - VALDYMO VADOVAS
MIKROLAINEAHI - KASUTUSJUHEND
CUPTOR CU MICROUNDE - MANUAL DE UTILIZARE
MIKROVALNA PECNICA - PRIRUCNIK ZA UPORABU

800 W (IEC 60705)
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Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje, z ktérymi nalezy sie
zapoznac przed przystapieniem do korzystania z kuchenki.
Wazne: Nieprzestrzeganie informacji zawartych w niniejszej instrukgji lub
doprowadzenie do uruchomienia kuchenki przy otwartych drzwiczkach
moze byc przyczyna niebezpieczenstwa dla zycia i zdrowia.

AuTO T0 EyXEIPIOI0 AEITOUPYIOC TTIEPIEXEL TNUAVTIKEC TANPOPOPIEC, TIC
omoiec Oa mpémel va G1aBAceTe MPOOEKTIKA TELY Th XPri0N TOU GOUPVOU
UIKPOKUUATWV.

Inpavtikd: Evoéyetat va umdpéel ooBapdg kivduvog yia tnv vyeia, av
dev akohouBrioeTe auTod To EyXelpiblo Aertoupyiag, Ay av TpomomoinBei o
(POUPVOC £TOL WOTE VO AEITOUPYEL UE TV TTOPTA QVOIKTH.

V teh navodilih za uporabo najdete pomembne informacije, ki jih pred
uporabo pecice pozorno preberite.
Pomembno: Ce teh navodil za uporabo ne upostevate ali peico predelate
tako, da deluje z odprtimi vrati, lahko to resno skoduje vaemu zdravju.

Tento ndvod k obsluze obsahuje dileZité informace, které byste si méli
pozorné precist pred pouzitim této mikrovinné trouby.
Dilezité: Pokud se nebude postupovat podle tohoto ndvodu k obsluze
nebo se mikrovinna trouba upravi tak, Ze bude moci pracovat s otevienymi
dvefmi, miize dojit k vaznému ohrozeni zdravi.

Tento ndvod na obsluhu obsahuje dolezité informécie, ktoré by ste si mali
pred pouZzitim mikrovinnej rdry pozorne precitat.
Dolezité: Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto navode na pouZitie,
ako aj akykolvek zésah, ktory dovoluje prevadzkovanie riry s otvorenymi
dvierkami, moZe viest k zavaznmu poskodeniu zdravia 0s6b.



A kezelési itmutaté fontos informaciokat tartalmaz. Olvassa végig
figyelmesen a mikrohullamu siitd hasznalata el6tt!
Fontos: A jelen kezelési Utmutat6 eldirasainak be nem tartasaval, illetve a
mikrohulldmu siit6 nyitott ajtaju mikodését lehetdveé tevé modositasaval
sulyos egészségkarosodasi kockazatot vallal!

Si lietosanas instrukcija ietver svarigu informaciju, kuru pirms mikrovilnu
krasns lietosanas jums vajadzétu uzmanigi izlasit.
Svarigi: Sis lietosanas instrukcijas neievero$ana vai krasns parveidosana ta, lai
ta darbotos ar atvértam durvim, var nopietni apdraudét veselibu.

Siame valdymo vadove rasite svarbig informacijg, kuria, pries naudodamiesi
mikrobangy krosnele, turite atidziai perskaityti.
Svarbu: Jisy sveikatai gali kilti rimtas pavojus, jei nesivadovausite $iuo
valdymo vadovu ar krosnelé veiks su atidarytomis durelémis.

Kaesolev juhend sisaldab olulist teawvet, mis tuleks teil enne oma
mikrolaineahju kasutamist tahelepanelikult 1dbi lugeda.
Tahtis: kaesoleva juhendi eiramine v6i ahju muutmine selliselt, et see toétab
ka avatud ukse korral, vdib kujutada tervisele tosist ohtu.

Acest manual de utilizare contine informatii importante, care trebuie citite cu
atentie inainte de utilizarea cuptorului cu microunde.
Important: Nerespectarea instructiunilor descrise in acest manual sau
modificarea cuptorului pentru a functiona cu usa deschisa poate duce la
ranirea utilizatorului.

Ovaj prirucnik za upotrebu sadrZi vazne informacije koje je potrebno
proCitati prije upotrebe mikrovalne pecnice.
Vazno: ako ne postujete upute navedene u ovom prirucniku za upotrebu ili
ako pecnicu koristite s otvorenim vratima, izlaZete se ozbiljnoj opasnosti po
zdravlje.
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Uwaga: Paiistwa
produkt jest ozna-
czony tym symbo-

lem. Oznacza on,
ze zuzytych urza-

dzen elektrycz-
nych i elektronicz-
nych nie mozna
taczyc ze zwy-
ktymi odpadami
z gospodarstw
domowych. Dla
tych produktéw
istnieje oddzielny
system zbiorki

odpadéw.

/ A. Informacje dla uzytkownikéw (prywatnych \
gospodarstw domowych) dotyczace usuwania odpadéw

1. W krajach Unii Europejskiej

Uwaga: Jedli chca Panstwo usunac to urzadzenie, prosimy
nie uzywac zwyktych pojemnikéw na $mieci!

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy usuwac
oddzielnie, zgodnie z wymogami prawa dotyczacymi od-
powiedniego przetwarzania, odzysku i recyklingu zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Po wdrozeniu przepiséw unijnych w Panstwach Cztonkow-
skich prywatne gospodarstwa domowe na terenie krajéw UE
moga bezptatnie* zwracac zuzyty sprzet elektryczny i elek-
troniczny do wyznaczonych punktéw zbiérki odpadéw.

W niektérych krajach* mozna bezptatnie zwrdécic stary pro-
dukt do lokalnych punktéw sprzedazy detalicznej pod wa-
runkiem, ze zakupig Panstwo podobny nowy produkt.

*) W celu uzyskania dalszych informacji na ten temat nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Jesli zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny jest wyposazo-
ny w baterie lub akumulatory, nalezy je usuna¢ oddzielnie,
zgodnie z wymogami lokalnych przepisow.

Jesli ten produkt zostanie usuniety we wtasciwy sposéb, po-
moga Panstwo zapewni¢, ze odpady zostang poddane prze-
tworzeniu, odzyskowi i recyklingowi, a tym samym zapobiec
potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska natural-
nego i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie mogtyby
miec¢ miejsce na skutek niewfasciwej obrébki odpadow.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat pra-
widtowej metody pozbycia sie zuzytych baterii, prosimy o
kontakt z wladzami lokalnymi.

W Szwajcarii: Zuzyte urzadzenia elektryczne lub elektronicz-
ne mozna bezptatnie zwracac¢ do sprzedawcy, nawet jesli nie
zostanie zakupiony nowy produkt. Szczegéty na temat punk-
tow zbidrki odpadow sg wymienione na stronie: www.swico.
ch lub www.sens.ch.

B. Informacje dla uzytkownikéw biznesowych do-
tyczace usuwania odpadow.

1. W krajach Unii Europejskiej

W przypadku gdy produkt uzywany jest do celéw bizneso-
wych i zamierzajg go Panstwo usunac:

Nalezy skontaktowac sie z dealerem firmy SHARP, ktéry poin-
formuje o mozliwosci zwrotu wyrobu. By¢ moze beda Panstwo
musieli ponies¢ koszty zwrotu i recyklingu produktu. Produkty
niewielkich rozmiaréw (i w matych ilosciach) mozna zwrdcic
do lokalnych punktéw zbidrki odpadéw.

W Hiszpanii: W celu usuniecia zuzytego produktu prosimy o
skontaktowanie sie wyznaczonym punktem systemu zbiorki
odpadoéw lub wiadzami lokalnymi.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat pra-
widtowej metody pozbycia sie zuzytych baterii, prosimy o

kontakt z wtadzami lokalnymi. /
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Typ kuchenki: R-222STWE
Napiecie zasilajace 1230V, 50 Hz, prad zmienny jednofazowy
Bezpiecznik/wytacznik automatyczny :10A
Wymagana moc wejsciowa: Mikrofale 11270 W
Moc wyjsciowa: Mikrofale 1800 W (IEC 60705)
Tryb wytaczenia
(oszczedzania energii) |:mniejniz 1,0 W
Czestotliwos¢ mikrofal : 2450 MHz* (grupa 2/klasa B)
Wymiary zewnetrzne (szer.) x (wys.) x (gt.)** mm 1440 x 258 x 359
Wymiary komory operacyjnej (szer.) x (wys.) x (gt.)*** mm 1306 x 208 x 307
Pojemnos¢ kuchenki : 20 litrow***
Talerz obrotowy 12255 mm
Ciezar :ok. 11,5 kg
Lampka oswietleniowa 125 W/ 230V, prad zmienny

*  Opisywane urzadzenie spetnia wymagania europejskiego standardu EN55011.
Zg%dnie z tym standardem urzadzenie zostato sklasyfikowane jako sprzet nalezacy do grupy
2 iklasy B.
Przynalezno$¢ do grupy 2 oznacza, ze urzadzenie w sposob zamierzony generuje fale
radiowe stuzace do podgrzewania jedzenia.
Przynaleznos¢ do klasy B oznacza, ze urzadzenie moze pracowac w gospodarstwach domowych.
**  Glebokos¢ bez uchwytu do otwierania drzwiczek.
*** Pojemnos¢ kuchenki jest obliczana poprzez pomnozenie maksymalnej szerokosci, gtebokosci i
wysokosci komory operacyjnej. Rzeczywista pojemnos$¢ przeznaczona na potrawy jest mniejsza.

STAWIAJAC SOBIE ZA CEL CIAGLE DOSKONALENIE SWOICH PRODUKTOW FIRMA SHARP ZASTRZEGA
SOBIE PRAWO DO ZMIANY WYGLADU | DANYCH TECHNICZNYCH URZADZENIA BEZ UPRZEDZENIA.
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KUCHENKA

Uchwyt drzwiczek

Lampka oswietleniowa

Zawiasy drzwiczek

Zatrzaski bezpieczenstwa drzwiczek
Drzwiczki

Uszczelki drzwiczek i powierzchnie
uszczelniajace

7. Gniazdo napedu talerza obrotowego
8. Komora operacyjna

9. Panel sterowania

10. Ostona zrédta mikrofal (NIE USUWAJ)
11. Przewdd zasilajacy

12. Otwory wentylacyjne

13. Obudowa

oupwbN=

WYPOSAZENIE:
. Nalezy upewnic sie, ze wraz z kuchenka
Piasta (wewnatrz) dostarczone zostaty nastepujace akcesoria:
(14) Talerz obrotowy (15) Podstawa talerza
obrotowego (16) Sprzegto
14.Talerz — - Sprzegto nalezy umiesci¢ w gniezdzie
obrotowy napedu, a nastepnie podstawe talerza
(szklany) | obrotowego nalezy ustawi¢ posrodku na
spodzie kuchenki, zeby mogta swobod-
l nie obracac sie wokot gniazda napedo-
wego. Talerz obrotowy nalezy doktadnie
16. Sprzegto — 15.Podstawa  umiesci¢ na podstawie.
talerza + Podczas wyjmowania z kuchenki naczyn
obrotowego lub pojemnikéw nalezy ostroznie unosic
je nad krawedzia talerza obrotowego,
zeby zapobiec uszkodzeniu talerza.

UWAGA: W celu zamoéwienia wyposazenia
dodatkowego nalezy skontaktowac sie
z lokalnym sprzedawca produktow firmy
SHARP. Prosimy podac typ kuchenki oraz
nazwe czesci.

UWAGTI:

« Ostona zrédta mikrofal jest wrazliwa na uszkodzenia. Nalezy zachowa¢ szczegélna
ostroznos¢ w trakcie czyszczenia wnetrza kuchenki.

«  Zawsze uzywaj kuchenki z poprawnie zamontowanym talerzem obrotowym i jego podsta-
wa. Pomaga to w réwnomiernym gotowaniu potraw. Zle zamontowany talerz obrotowy
moze sie kotysa¢, obracac nieprawidtowo, a nawet spowodowac uszkodzenie kuchenki.

« Wszelkie przeznaczone do gotowania produkty i naczynia z potrawami nalezy ustawiac
na talerzu obrotowym.

+ Talerz obraca sie w prawo lub w lewo. Kierunek obrotu moze by¢ inny przy kazdym uru-
chomieniu kuchenki. Nie wptywa to na efektywnos¢ gotowania.
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WYSWIETLACZ CYFROWY

Opcje funkcji AUTOMATYCZNEGO
GOTOWANIA

Podgrzanie

Warzywa

Ryba

Mieso

Makaron

Ziemniaki

Pizza

Zupa

Przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG
WAGI/CZASU

Przycisk ZEGAR/TIMER KUCHENNY
Pokretto WYBORU

Przekre¢, zeby wybraé czas
gotowania, godzine, poziom mocy,
wage i program automatycznego
gotowania.

Przycisk MOC MIKROFAL

Przycisk STOP/KASUJ

Przycisk START/+30sec./ENTER

POLSKI
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PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

1.

Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do instalacji na
blacie szafki. Nie jest przeznaczona do instalacji w zabudowie.
Nie wolno umieszczac¢ kuchenki wewnatrz szafki.

Podczas pracy kuchenki jej drzwiczki bardzo sie nagrzewajg, dla-
tego kuchenke nalezy ustawi¢ przynajmniej 85 cm nad poziomem
podtogi. Nie wolno pozwalac dzieciom, zeby zblizaly sig do drzwi-
czek podczas pracy kuchenki, poniewaz mogtyby sie poparzyc.
Nad kuchenka nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm wolnej
przestrzeni.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku od 8
roku zycia oraz osoby z obnizonymi zdolnosciami fizycznymi,
zmystowymi badz umystowymi, a takze przez osoby bez do-
Swiadczenia i wiedzy na temat obstugi, jesli odbywa sie to pod
nadzorem, badz udzielono im instrukcji bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumiaty one istniejace zagrozenia. Dzieci nie
powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ przeprowadzane przez dzieci, o ile nie sg starsze
niz 8 lat i nie odbywa sig to pod nadzorem osoby starszej.
Dzieciom ponizej 8 roku zycia nalezy uniemozliwic zblizanie sig
do kuchenki i kabla zasilajacego.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac¢ z kuchenki bez nadzoru
tylko wtedy, jesli zostaty szczegtowo poinstruowane o sposo-
bie bezpiecznego uzywania urzadzenia i rozumiejq zagrozenia
zwigzane z niewtasciwym uzyciem.

OSTRZEZENIE: Nie wolno dopuscic, zeby do kuchenki zblizaty sie
dzieci, poniewaz niektore jej elementy bardzo sie nagrzewaja.
OSTRZEZENIE: Nie uzywaj kuchenki, jesli drzwiczki lub uszczel-
ki drzwi s uszkodzone. Naprawe nalezy powierzy¢ wykwalifi-
kowanym pracownikom serwisu.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie probuj samodzielnie regulowac,
naprawia¢ ani modyfikowac urzadzenia. Wszelkie naprawy,
zwiaszcza wigzace sie z otwarciem obudowy, moga by¢ prze-
prowadzone wylgcznie przez wykwalifikowanych pracowni-
koéw serwisu firmy SHARP.
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10.

11.

12,

13.

14.
15.

16.

17.

Jesli ulegnie uszkodzeniu przewdd zasilajacy, nalezy zainstalo-
wac nowy kabel tego samego typu. Wymiane musi przeprowa-
dzi¢ upowazniony pracownik serwisu firmy SHARP.
OSTRZEZENIE: Ptynow i innych pokarmoéw nie wolno pod-
grzewac¢ w zamknietych pojemnikach, poniewaz moga one
eksplodowac.

Podczas przenoszenia pojemnika z ptynem podgrzanym w
kuchence nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢, poniewaz
moze nastgpi¢ opoznione wykipienie cieczy.

Nie nalezy uzywac kuchenki do gotowania jajek w skorupkach
ani do podgrzewania jajek gotowanych na twardo. Mogg one
eksplodowa¢ nawet po zakonczeniu procesu gotowania. Przed
gotowaniem lub podgrzewaniem jajek nie roztrzepanych czy
rozmieszanych nalezy przektu¢ zéttko i biatko, gdyz w przeciw-
nym razie jajka mogq eksplodowac. Jajka ugotowane na twar-
do nalezy przed podgrzewaniem w kuchence mikrofalowej
obrac i pokraja¢ w plasterki.

Stosuj wytacznie pojemniki i naczynia przeznaczone do kuche-
nek mikrofalowych (patrz strona PL-22).

W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze sprawdza¢ tempe-
rature pokarmow dla niemowlat i miesza¢ zawartos¢ butelek i
naczyn przed podaniem.

Drzwiczki, zewnetrzna obudowa, komora operacyjna kuchenki,
wyposazenie, naczynia, a szczegolnie elementy grzejne grilla
bardzo sie nagrzewaja.

Otwierajac drzwiczki i wyjmujac naczynia z kuchenki nalezy
uzywac grubych rekawic, zeby zapobiec poparzeniom. Przed
przystapieniem do czyszczenia poczekaj na wystygniecie urza-
dzenia, akcesoriéw i naczyn. Korzystajac z plastykowych, pa-
pierowych lub innych tatwopalnych pojemnikéw na zywno$¢
nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

18. Jesli podgrzewane produkty zaczna dymic, wytacz kuchenke

19.

lub odtacz wtyczke i odczekaj, az podgrzewane produkty prze-
stang dymic.
Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z niej wszystkie
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20.

21.

22,
23.
24.

25.

26.
27.

pozostatosci jedzenia.

Dopuszczenie do nadmiernego zanieczyszczenia kuchenki moze

spowodowac zniszczenie jej scianek, doprowadzi¢ do jej przed-

w(czesnego zuzycia oraz moze wywofac sytuacje niebezpieczne.

Nie nalezy stosowac srodkéw do szorowania lub innych srod-

kow powodujacych zadrapania, ktére mogtyby uszkodzi¢ szkla-

ng powierzchnie drzwiczek.

Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki nie nalezy uzywac

odkurzaczy parowych.

Instrukcje dotyczace czyszczenia uszczelek drzwiczek, komory

operacyjnej i sasiednich elementéw znajdziesz na stronie PL-23.

Opisywane urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospo-

darstwach domowych i w podobnych zastosowaniach:

- przez personel kuchenny w sklepach, biurach i innych miej-
scach pracy;

- przez klientow w hotelach, motelach i innych miejscach za-
kwaterowania;

- w gospodarstwach rolnych;

- W pensjonatach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie silnie sie nagrzewa w trakcie pracy.

Nalezy zachowac ostroznos¢, zeby unikng¢ dotykania goracych

elementdéw. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala

od urzadzenia lub przez caty czas je pilnowac.

Urzadzenie nagrzewa sie w trakcie pracy. Nalezy uwaza¢, zeby

nie dotykac goracych czesci wewnatrz kuchenki.

Nie wolno dopusci¢, zeby do kuchenki zblizaty sie mate dziedi,

poniewaz niektdre jej elementy bardzo sie nagrzewaja.

Zeby unikna¢ niebezpieczenstwa pozaru

1.

3.

Nie powinno sie pozostawia¢ pracujacej kuchenki bez nad-
zoru. Ustawienie zbyt wysokiego poziomu mocy lub zbyt
dtugiego czasu gotowania moze doprowadzic¢ do przegrza-
nia potrawy i spowodowac pozar.

Gniazdko elektryczne, do ktorego podtaczana jest kuchenka,
musi byc¢ stale dostepne, zeby w razie koniecznosci mozna byto
PO prostu wyciggnac wtyczke.

Napiecie sieci musi wynosi¢ 230 V (prad zmienny, 50 Hz), insta-
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10.

11

12.

13.
14.
15.

16.

17.

lacja elektryczna powinna by¢ wyposazona w bezpiecznik/wy-
tacznik automatyczny o dopuszczalnym pradzie 10 A.

Zaleca sie podtaczenie urzadzenia do niezaleznego obwodu
pradu.

Nie nalezy stawiac urzadzenia w poblizu zrodet ciepta, np. w
poblizu zwyktego piecyka.

Nie nalezy instalowac kuchenki w miejscach o duzej wilgotno-
sci lub tam, gdzie moze sie skraplac para.

Nie nalezy przechowywa¢ ani uzytkowac urzadzenia na wol-
nym powietrzu.

Ostone zrodta mikrofal, komore operacyjng, talerz obrotowy
i jego podstawe nalezy oczysci¢ po uzyciu. Czgsci te powinny
byc suche i bez thuszczu. Nagromadzony ttuszcz moze sie prze-
grza¢, zacza¢ dymic lub zapali¢ sie.

W poblizu urzadzenia lub jego otworéw wentylacyjnych nie
wolno przechowywa¢ materiatéw tatwopalnych.

Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych.

. Usuwaj z produktdw i opakowan wszystkie metalowe zamknie-

cia, druty itp. Powstawanie tuku elektrycznego na powierzch-
niach metalu moze doprowadzi¢ do pozaru.

Nie uzywaj kuchni mikrofalowej do smazenia potraw w gtebo-
kim oleju. Temperatury oleju nie mozna kontrolowac i ttuszcz
moze sie zapalic.

Do prazenia kukurydzy powinny by¢ uzywane wytacznie do
tego przeznaczone naczynia.

Nie przechowuj w urzadzeniu zadnej zywnosci ani innych
przedmiotéw.

Po uruchomieniu kuchenki sprawdz ustawienia, zeby upewnic
sie, ze pracuje ona zgodnie z zyczeniem.

Zeby unikna¢ przegrzania lub pozaruy, nalezy zachowac szcze-
goblng ostroznos¢ podczas gotowania i podgrzewania potraw
zawierajacych duze ilosci cukru lub ttuszczu, np. krokietow z
miesem, ciast lub budyniu.

Niniejszej instrukcji obstugi nalezy uzywac razem z podanymi
dalej wskazdéwkami dotyczacymi gotowania.
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Zeby unikna¢ obrazen ciata:

1.

OSTRZEZENIE:

Nie uzywaj kuchenki, jezeli jest uszkodzona lub wykazuje wa-

dliwe funkcjonowanie. Przed uzyciem sprawdz nastepujace

punkty:

a) Drzwiczki: muszg sie zamykac prawidtowo i nie moga by¢
skrzywione lub scentrowane.

b) Zawiasy oraz zatrzaski bezpieczenstwa: nalezy sie upewnic,
ze nie s zlamane ani luzne.

¢) Uszczelki drzwiczek i ich powierzchnie: nie mogg byc¢ uszko-
dzone.

d) Wewnatrz urzadzenia i na drzwiczkach: nie moze by¢ zad-
nych wgniecen ani innych uszkodzen

e) Przewdd zasilajacy oraz wtyczka: nie moga byc¢ uszkodzone.

Nie uzywaj kuchenki przy otwartych drzwiczkach lub zamknie-

ciu przerobionym w jakikolwiek sposéb.

Nie uzywaj kuchenki, jesli pomiedzy uszczelkami drzwiczek a po-

wierzchniami uszczelniajgcymi znajduja sie jakies przedmioty.

Nie dopuszczaj do gromadzenia sie ttuszczu i zabrudzen na

uszczelkach drzwiczek i sasiednich elementach. Stosu; sie do wska-

z6wek z rozdziatu ,Czyszczenie i konserwacja” na stronie PL-23.

Osoby majace ROZRUSZNIK SERCA powinny zapyta¢ swojego

lekarza lub producenta rozrusznika o srodki ostroznosci pod-

czas postugiwania sig kuchenkami mikrofalowymi.

Zeby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym:

1.
2,

W zadnym wypadku nie wolno zdejmowac zewnetrznej obu-
dowy kuchenki.

Nie nalezy wprowadzac¢ zadnych przedmiotéw ani ptynéw w
otwory zatrzaskéw bezpieczenstwa drzwiczek ani w otwory
wentylacyjne. Jesli jakis ptyn rozleje sie wewnatrz kuchenki, urza-
dzenie nalezy natychmiast wytaczy¢, wyjac wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda i zwrdcic sie do serwisu firmy SHARP.
Przewodu zasilajgcego ani wtyczki nie wolno zanurza¢ w wo-
dzie ani jakiejkolwiek innej cieczy.

Przewod nie powinien by¢ zawieszony na krawedzi stotu lub
blatu kuchennego.
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Przewdd zasilajacy nalezy prowadzic z dala od powierzchni na-
grzewajacych sie, wiacznie z tylng scianka kuchenki.

Nie wolno samodzielnie wymieniac lampki oswietleniowej w
kuchence ani tez pozwalac, by wymieniat ja ktokolwiek, niebe-
dacy elektrykiem upowaznionym przez firme SHARP.

Zeby uniknac¢ eksplozji i wykipienia:

1.

Nigdy nie wolno uzywac szczelnie zamknietych pojemnikdw.

Przed uzyciem nalezy zdja¢ pokrywki i wieczka. Szczelnie za-

mkniete pojemniki mogg wybuchng¢ wskutek wzrostu cisnie-

nia, nawet po wytgczeniu kuchenki.

Przy podgrzewaniu ptynéw w kuchence nalezy zachowac

szczeg6lng ostroznos¢. Stosuj naczynia o szerokim wylocie, aby

pecherzyki pary mogty swobodnie uchodzi¢.

Nigdy nie nalezy ogrzewac ptynéow w pojemnikach o wa-

skich szyjkach, takich jak butelki dla niemowlat, poniewaz

goracy ptyn moze z nich gwaltownie wytrysnaé, powodu-
jac oparzenia.

Zeby unikna¢ gwattownego wytry$niecia wrzacej cieczy i opa-

rzen:

1. Nie nalezy przekracza¢ zalecanych czaséw podgrzewania.

2. Plyn nalezy przed podgrzaniem zamieszac.

3. Wskazane jest wiozenie do naczynia szklanej pateczki lub po-
dobnego przedmiotu na czas ogrzewania.

4, Po zakonczeniu ogrzewania ptyn nalezy pozostawi¢ co naj-
mniej 20 sekund w kuchence, aby zapobiec opéznionemu
wykipieniu.

Przed gotowaniem nalezy przektu¢ skorke takich produktow

jak ziemniaki, paréwki i owoce - w przeciwnym razie mogg

eksplodowac.

Zeby unikna¢ poparzen:

1.
2.

Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy uzywa¢ chwy-
tek do garnkdéw lub rekawic kuchennych.

Pojemniki, naczynia do prazenia kukurydzy, woreczki do pie-
czenia itp. nalezy otwiera¢ w taki sposob, by para nie wydoby-
wata sie z nich na twarz i rece.
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3. W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze sprawdza¢ tem-
perature pokarmow i mieszac je przed podaniem; szcze-
golna ostroznos¢ nalezy zachowa¢ w przypadku tempera-
tury pokarmow i napojow przeznaczonych dla niemowlat,
matych dzieci oraz osob starszych.Temperatura naczynia
nie jest miarodajnym wskaznikiem temperatury pokarmu
czy napoju; zawsze nalezy sprawdzac¢ temperature samego
pokarmu.

4. Przy otwieraniu drzwiczek kuchenki nalezy zachowac ostroz-
nos¢, by nie ulec poparzeniu wydobywajaca sie z wnetrza parg
i fala goraca.

5. Pieczone potrawy z nadzieniem nalezy po przyrzadzeniu po-
krajac w plastry, by para mogta ujsc.

Zeby zapobiec niewtasciwemu uzyciu przez dzieci:

1. Nie wolno opierac sie ani husta¢ na drzwiczkach kuchenki.

2. Dzieciom nalezy wpoic zasady bezpieczenstwa: uzywanie reka-
wic kuchennych, ostrozne zdejmowanie pokrywek, zachowa-
nie szczegolnej ostroznosci co do opakowan (np. materiatow
samonagrzewajacych sie), gdyz opakowania te moga by¢ bar-
dzo gorace.

Inne ostrzezenia:

1. Nie wolno w zaden sposéb samodzielnie dokonywa¢ modyfika-

cji kuchenki.

2. Nie wolno porusza¢ kuchenka podczas jej pracy.

3. Kuchenka ta stuzy wylgcznie do przygotowywania potraw w
warunkach domowych i mozna jej uzywac tylko do takich ce-
l6w. Nie jest ona przeznaczona do uzytku przemystowego ani
laboratoryjnego.

Zeby zapewni¢ niezawodna prace kuchenki i uniknaé uszko-

dzen

1. Nigdy nie nalezy wtaczac pustej kuchenki, o ile nie jest to wyraz-
nie zalecone w instrukgji obstugi. Uruchomienie pustego urza-
dzenia moze spowodowac jego uszkodzenie.

2. Uzywajac naczynia powodujgcego rumienienie potraw lub
materialdw samonagrzewajacych sie, zawsze nalezy pod nimi
umiescic¢ izolacje termiczng, na przyktad porcelanowy talerz,

PL-11



zeby zapobiec uszkodzeniu talerza obrotowego i podstawy
talerza na skutek nadmiernego wzrostu temperatury. Niedo-
puszczalne jest przekraczanie czasu podgrzewania, podanego
w przepisach.

3. Nie wolno uzywa¢ naczyn metalowych odbijajacych mikrofale
i mogacych spowodowac powstawanie tukdw elektrycznych.
Nalezy uzywac wylacznie talerza obrotowego i jego podstawy
przeznaczonych dla tego typu kuchenki. Nie uzywaj kuchenki,
jesli zostat wyjety z niej talerz obrotowy.

4, Podczas pracy urzadzenia nie nalezy na jego obudowie stawiac
jakichkolwiek przedmiotow.

UWAGA:
W przypadku watpliwosci co do sposobu przytaczenia kuchenki
nalezy skontaktowac si¢ z upowaznionym, wykwalifikowanym
elektrykiem. Producent ani sprzedawca nie ponoszg zadnej odpo-
wiedzialnosci za uszkodzenie kuchenki lub obrazenia ciata powsta-
te wskutek zaniedban w przeprowadzeniu poprawnych pofaczen
elektrycznych. Na sciankach kuchenki lub wokot uszczelki drzwi-
czek moze czasami pojawiac sie para wodna lub krople wody. Jest
to zjawisko normalne i nie swiadczy o wydobywaniu sie mikrofal
na zewnatrz ani o wadliwym dziataniu kuchenki.

ZESTAW DO INSTALACJI W ZABUDOWIE

Dla urzadzenia nie jest dostepny zestaw do instalacji w zabudowie.

Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do uzytkowania na

blacie szafki.
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1. Wyjmij ze srodka kuchenki wszystkie elementy opa-
kowania i zdejmij warstwe ochronng znajdujaca sie na
obudowie urzadzenia. Sprawdz uwaznie, czy na kuchen-
ce nie ma $ladoéw uszkodzen.

2. Ustaw kuchenke na rownym i ptaskim podtozu, dosta-
tecznie wytrzymatym, by mogto unies¢ ciezar kuchen-
ki wraz z przyrzadzang w niej zywnoscia. Nie wolno
umieszczac kuchenki wewnatrz szafki.

3. Wybierz miejsce, ktore zapewni dostateczng ilo$¢ wolnej
przestrzeni dla prawidtowego dziatania otworéw wlo-
towych i/lub wylotowych powietrza. Tylna scianka ku-
chenki moze opierac sie o sciane.

« Pomiedzy kuchenka a sgsiadujacymi scianami nalezy
pozostawic¢ przynajmniej 20 cm wolnej przestrzeni.

« Nad kuchenka nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm
wolnej przestrzeni.

« Nie nalezy demontowa¢ nézek znajdujacych sie na spo-
dzie kuchenki.

» Zablokowanie otworow wlotowych i/lub wylotowych
powietrza moze spowodowac uszkodzenie kuchenki.

« Kuchenke nalezy ustawi¢ w mozliwie najwiekszej odle-
gtosci od odbiornikéw radiowych i telewizyjnych. Ko-
rzystanie z kuchenki mikrofalowej moze powodowac
zaktécenia odbiornikéw radiowych i telewizyjnych.
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4. Podczas pracy kuchenki jej drzwiczki bardzo sie na-
grzewaja, dlatego kuchenke nalezy ustawi¢ przynajm-
niej 85 cm nad poziomem podtogi. Nie wolno pozwa-
la¢ dzieciom, zeby zblizaty sie do drzwiczek podczas
pracy kuchenki, poniewaz mogtyby sie poparzyc.

5. Podtacz wtyczke kuchenki do standardowego uziemio-
nego gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu
zrodet ciepta, w miejscach o duzej wilgotnosci (np. w pobli-
zu zwyktego piekarnika) lub w poblizu palnych materiatéw
(np. zaston).

Nie nalezy blokowac ani zastania¢ otworéw wentylacyj-
nych.

Nie nalezy ustawia¢ zadnych przedmiotéw na obudowie
urzadzenia.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE
+ Nie pozwdl, zeby doszto do stycznosci wody z kablem za-
silajgcym lub wtyczka.

« Poprawnie wtéz wtyczke do gniazdka.

+ Nie podtaczaj innych urzadzen do tego samego gniazdka
korzystajac z rozgateziacza.

- Jesli ulegnie uszkodzeniu przewdd zasilajacy, musi on
zosta¢ wymieniony przez upowaznionego pracownika
serwisu firmy SHARP lub inng osobe o podobnych kwali-
fikacjach.

« Wyjmujac wtyczke z gniazdka zawsze trzymaj za nia, a
nigdy za kabel, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszko-
dzenia kabla i potagczen wewnatrz wtyczki.

- Jesli we wtyczce zastosowanej w kuchence mozliwa jest
wymiana kabla, wykonaj tg operacje poprawnie roz-
montowujac wtyczke, gdy nie pasuje ona do gniazdka w
domu. Nie nalezy ucinac kabla.

« Jesli we wtyczce nie jest mozliwa wymiana kabla, a nie pa-
suje ona do gniazdka w domu, odetnij wtyczke sieciowa.
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Podtacz kuchenke do sieci elektrycznej. Na wyswietlaczu pojawi sie: ,0:00” i zostanie wyemito-
wany jeden raz sygnat dzwiekowy.

Opisywany model wyposazony jest w zegar. W trybie czuwania kuchenka zuzywa ponizej 1,0 W.
Zeby ustawic zegar, postepuj wedtug ponizszego opisu.

Zegar kuchenki ustawiany jest w 24-godzinnym formacie czasu.

1. Naci$nij jeden raz przycisk ZEGAR/TIMER KUCHENNY. Godziny zaczng pulsowac i
zaswieci sie symbol zegara.

. Obro¢ pokretto WYBORU do momentu wyswietlenia poprawnej wartosci godzin.
Wprowadzana wartos¢ miesci sie w zakresie 0-23.

. Nacisnij przycisk ZEGAR/TIMER KUCHENNY. Minuty zaczna pulsowac.

. Ustaw minuty. Obré¢ pokretto WYBORU do momentu wyswietlenia poprawnej wartosci
minut. Wprowadzana warto$¢ miesci sie w zakresie 0-59.

. Nacisnij przycisk ZEGAR/TIMER KUCHENNY, Zzeby uruchomi¢ zegar. Symbol ,:"
cyfrowego zegara zacznie pulsowac na wyswietlaczu, a symbol zegara na wyswietlaczu
zgasnie.

UWAGI:

 Jedli zegar zostat ustawiony, po zakorczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie aktualna
godzina. Jesli zegar nie zostat ustawiony, na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,0:00".

o Zeby sprawdzi¢ wskazania zegara podczas gotowania, nacisnij przycisk ZEGAR/TIMER
KUCHENNY. Na wyswietlaczu przez 2-3 sekundy widoczne bedzie wskazanie zegara.
Nie wptywa to na proces gotowania.

« Jedli podczas ustawiania zegara zostanie nacisniety przycisk STOP/KASUJ, kuchenka
powrdéci do poprzedniego ustawienia.

o Jesli wystapi przerwa w zasilaniu kuchenki, po przywréceniu zasilania na wyswietlaczu
co pewien czas bedzie pojawiac sie wskazanie ,0:00". Jedli przerwa w zasilaniu wystapi
podczas pracy kuchenki, program zostanie skasowany. Ustawienie czasu zostanie
réwniez skasowane.

i bHhW N

Mozesz uzy¢ timera kuchennego do odmierzania czasu proceséw, przy ktérych kuchenka mi-
krofalowa nie jest wykorzystywana (na przyktad podczas gotowania jajek na tradycyjnej ptycie
grzejnej), lub do nadzorowania czasu po odstawieniu zagotowanych/rozmrozonych potraw.
Przyktad:

Ustawienie timera na 5 minut.

1. Nacisnij dwa 2. Pokrettem 3. Nacisnij przycisk 4. Sprawdz wskazanie
razy przycisk WYBORU START/+30sec./ wyswietlacza.
ZEGAR/TIMER ustaw czas. ENTER, zeby (Na wyéwietlaczu
KUCHENNY. uruchomic¢ timer rozpocznie sie odliczanie
kuchenny. zaprogramowanego
czasu.)

Jesli ustawiony czas dojdzie do wartosci 0:00, zostanie wyemitowany 5 razy sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie zegara.
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Mozna wprowadzi¢ dowolny czas do 95 minut. Zeby anulowa¢ TIMER KUCHENNY podczas
odliczania czasu, po prostu nacisnij przycisk STOP/KASUJ.

UWAGA: Funkcji TIMERA KUCHENNEGO nie mozna uzy¢ w trakcie gotowania.

[T

Opisywana kuchenka posiada 5 pozioméw mocy. Zeby ustawi¢ poziom mocy, postepuj

wedtug ponizszych instrukgji.

Ustawienie poziomu mocy mikrofal

Wyswietlacz | Poziom mocy mikrofal

« Nacisnij jeden raz przycisk MOC MIKROFAL.
Wyswietlany bedzie poziom mocy P100.

« Zeby zmieni¢ poziom mocy dla gotowania,
nacisnij przycisk MOC MIKROFAL lub obré¢
pokretto WYBORU, dopdki nie wyswietli sie
zadany poziom mocy mikrofal.

« Naci$nij przycisk START/+30sec./ENTER,
zeby zatwierdzi¢ ustawienie. Wprowadz
czas gotowania, a nastepnie przyciskiem
START/+30sec./ENTER uruchom kuchenke.

o W celu sprawdzenia poziomu mocy mikrofal
w trakcie gotowania nalezy nacisna¢ przy-
cisk MOC MIKROFAL. Biezace ustawienie
mocy bedzie wyswietlane przez 4 sekundy.
Podczas wyswietlania poziomu mocy mikro-
fal kuchenka nie przerywa pomiaru czasu
gotowania.

WYSOKI = 100%

= o ] | SREDNIO WYSOKI
L =80%

a0 SREDNI = 50%

=] | SREDNIO NISKI =
30%

———

]
(|
-
gy

NISKI = 10%

W ogdlnym przypadku nalezy stosowac ponizsze zalecenia:

Poziom P100 (WYSOKA moc = 800 W)
nalezy stosowac podczas szybkiego goto-
wania lub podgrzewania potraw, np. du-
szonego miesa, puszkowanych produktéw,
goracych ptynéw, warzyw itp.

Poziom P80 (SREDNIO WYSOKA moc =
640 W) nalezy stosowac podczas dtuzszego
gotowania gestych potraw (np. pieczeni,
klopséw i potraw w panierce) oraz delikat-
nych dan, na przyktad pulchnego ciasta.
Przy tym poziomie mocy mikrofal potrawa
bedzie gotowana réwnomiernie bez przy-
palenia po jednej stronie.

Poziom P50 (SREDNIA moc = 400 W) na-
lezy stosowac¢ do gestych potraw, ktore
wymagaja dtugiego czasu gotowania w
przypadku gotowania tradycyjnego, na
przyktad dan z wotowiny. Uzycie tego po-
ziomu mocy mikrofal jest wskazane, zeby
mieso byto miekkie.

Poziom P30 (SREDNIO NISKA moc = usta-
wienie rozmrazania z mocg 240 W) stuzy do
rozmrazania. Wybierz to ustawienie, zeby
zapewni¢ rbwnomierne rozmrozenie dania.
Jest ono réwniez idealne w przypadku goto-
wanego ryzu, makaronu, knedli i stodkiego
sosu z gotowanych jajek z dodatkiem maki.

Poziom P10 - (NISKA moc = 80 W) stuzy do
tagodnego rozmrazania, na przyktad tortu
lub ciasta z kremem.
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Otwieranie drzwiczek:

Pociagnij za uchwyt, zeby otworzy¢ drzwiczki.

Uruchamianie kuchenki:

Przygotuj i wtéz potrawe do odpowiedniego naczynia. Umies¢ naczynie na talerzu obro-
towym lub umies¢ potrawe bezposrednio na talerzu obrotowym. Zamknij drzwiczki i po
wybraniu zgdanego trybu pracy nacisnij przycisk START/+30sec./ENTER.

Jesli nie nacisniesz przycisku START/+30sec./ENTER przed uptywem 1 minuty po wyborze
programu gotowania, program zostanie anulowany.

Jesli podczas gotowania otwarte zostang drzwiczki, nalezy nacisna¢ przycisk START/
+30sec./ENTER, zeby kontynuowad proces. Prawidtowe nacisniecie potwierdzane jest
sygnatem dzwiekowym, nieskuteczne nacisniecie nie spowoduje wyemitowania sygnatu.

Uzywaj przycisku STOP/KASUJ do:

1. Anulowania btedéw podczas programowania.

2. Tymczasowego przerwania pracy kuchenki.

3. Anulowania programu w trakcie pracy (nacisnij przycisk STOP/KASUJ dwa razy).
4. Wiaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed dzie¢mi (patrz strona PL-18).

Czas pracy kuchenki mozna zaprogramowac¢ do 95 minut (95:00).

Jednostke czasu gotowania (rozmrazania) mozna Czas gotowania |Jednostka czasu
ustawi¢ w zakresie od 5 sekund do 5 minut, w 0-1 minut 5 sekund
zaleznosci od tacznego czasu gotowania (rozmra- 1-5 minut 10 sekund
Zania) potrawy (patrz tabela obok). 5-10 minut 30 sekund

10-30 minut 1 minuta

30-95 minut 5 minut

GOTOWANIE RECZNE/RECZNE ROZMRAZANIE

«  Wprowadz czas gotowania lub rozmrazania i ustaw moc mikrofal na poziomie od P100
do P10 (patrz strona PL-16).

« Jesli to mozliwe, zamieszaj lub obré¢ potrawe 2-3 razy podczas gotowania.

« Po gotowaniu przykryj jedzenie i odstaw przed podaniem, jesli jest to zalecane.

+ Porozmrozeniu przykryj jedzenie folig aluminiowg i pozostaw do catkowitego rozmrozenia.

Przyktad:
Gotowanie przez 2 minuty i 30 sekund z mocg mikrofal P80 (80%).

1. Nacisnij 2. Pokrettem 3. Nacisnij 4. Wprowadz 5. Nacisnij przycisk
przycisk WYBORU przycisk czas START/+30sec./
MOC MiI- ustaw START/ gotowania ENTER, zeby
KROFAL. poziom +30sec./ obracajac rozpoczac
Na wy- mocy na ENTER, pokretto gotowanie. (Na
Swietlaczu P8o0. zeby za- WYBORU. wyswietlaczu
pojawi twierdzic¢ rozpocznie sie
sie numer ustawienie. odliczanie czasu
programu gotowania.)
P100.
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UWAGA:

« Po uruchomieniu kuchenki lampka oswietleniowa zaswieci sie a talerz zacznie sie
obracac w lewo lub w prawo.

« Jesli podczas gotowania/rozmrazania otwarte zostana drzwiczki w celu zamieszania
lub obrécenia potrawy, odliczanie czasu gotowania na wyswietlaczu zostanie
automatycznie wstrzymane. Odliczanie czasu zostanie wznowione po zamknieciu
drzwiczek i nacisnieciu przycisku START/+30sec./ENTER.

« Jesli zegar zostat ustawiony, po zakonczeniu gotowania/rozmrazania na wyswietlaczu
ponownie pojawi sie aktualna godzina.

«  Zeby sprawdzi¢ podczas procesu poziom mocy mikrofal, nalezy nacisng¢ przycisk MOC

MIKROFAL. Przez 3 sekundy bedzie wyswietlany biezacy poziom mocy.

POLSKI

[T

1. GOTOWANIE SEKWENCYJNE

Ta funkcja pozwala na gotowanie z 2 réznymi etapami, w ktorych wykorzystywane sa funkcje
recznego ustawiania czasu gotowania, rozmrazania wedtug czasu i rozmrazania wedtug wagi.
Po zaprogramowaniu nie ma potrzeby ingerencji w proces gotowania, poniewaz kuchenka
automatycznie przejdzie do kolejnego etapu. Po zakonczeniu pierwszego etapu zostanie
wyemitowany jeden raz sygnat dzwiekowy. Jesli wymagane jest rozmrazanie, powinno by¢ ono
pierwszym etapem gotowania sekwencyjnego.

UWAGA: Programu AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA nie mozna wykorzystac jako jednego z
etapéw gotowania sekwencyjnego.

Przyktad: Jesli chcesz gotowac potrawe przez 20 minut przy poziomie mocy mikrofal P100,

a nastepnie gotowac ja przez 5 minut przy poziomie mocy mikrofal P80, zaprogramuj

nastepujace etapy:

- 1. Nacisnij przycisk MOC MIKROFAL. Wyswietli sie poziom mocy P100.

- 2. Nacisnij raz przycisk START/+30sec./ENTER, Zeby zatwierdzi¢ ustawienie.

- 3. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas gotowania na ,20:00” minut.

- 4. Nacisnij przycisk MOC MIKROFAL. Wyswietli sie poziom mocy P100.

- 5. Naciénij dwa razy przycisk MOC MIKROFAL lub pokrettem WYBORU ustaw poziom mocy
mikrofal P80.

- 6. Nacisnij jeszcze raz przycisk START/+30sec./ENTER, zeby zatwierdzi¢ ustawienie.

- 7. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas gotowania na ,5:00” minut.

- 8. Nacisnij przycisk START/+30sec/ENTER, zeby rozpocza¢ gotowanie.

2. FUNKCJA +30sec. (automatyczne ustawianie minut)

Bezposredni start

Istnieje mozliwos¢ rozpoczecia procesu przy ustawionym poziomie mocy P100 trwajacego 30
sekund za pomocg przycisku START/+30sec./ENTER. Gotowanie rozpocznie sie natychmiast, a
kazde nacisniecie przycisku spowoduje zwiekszenie czasu gotowania o 30 sekund.

UWAGA: Czas gotowania mozna zwiekszy¢ maksymalnie do 95 minut.

3. ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI:

Uniemozliwia obstuge kuchenki przez dzieci przy braku nadzoru osoby dorostej.

a. Wiaczenie ZABEZPIECZENIA PRZED DZIECMI:

Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP/KASUJ przez 3 sekundy, dopdki wyswietlaczu nie pojawi sie:

b. Wylaczenie BLOKADY RODZICIELSKIEJ:
Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP/KASUJ przez 3 sekundy, dopdki nie zostanie wyemitowany
dtugi sygnat dzwiekowy.
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ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI

Ustawienia czasu procesu i poziomu mocy kuchenki mikrofalowej zostaly wcze$niej zaprogramowane,
dzieki czemu mozna fatwo rozmrazac potrawy, takie jak wieprzowina, wotowina i kurczaki. Dla tych po-
traw mozna ustawic¢ zakres wagowy od 100 do 2000 g ze skokiem 100 g.

Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac szczegdtowe informacje na temat
obstugi tej funkgji.

Przyktad: Rozmrazanie pieczeni miesnej o wadze 1,2 kg z wykorzystaniem funkcji ROZMRAZANIA
WEDLUG WAGI.

Utéz mieso w naczyniu zaroodpornym na talerzu obrotowym.

1. Nacisnij przycisk 2. Przy pomocy pokretta 3. Naciénij przycisk START/+30sec/
ROZMRAZANIE WYBORU ustaw na ENTER, zeby rozpoczac rozmrazanie.
WEDLUG WAGI/CZASU. wyswietlaczu zagdang (Na wyswietlaczu rozpocznie sie

x1 wage: odliczanie czasu rozmrazania.)
I Y | [ ] Dy A Y |
U e [ N A G R |
UWAGA:

Zamrozone potrawy maja temperature poczatkowa -18°C.

+  Przed zamrozeniem potrawy sprawdz, czy jest ona swieza i dobrej jakosci.
W razie potrzeby oston niewielkie fragmenty miesa lub drobiu przy pomocy matych kawatkéw folii
aluminiowej. Zapobiegnie to ogrzaniu tych miejsc podczas rozmrazania. Upewnij sie, ze folia nie
dotyka scianek komory kuchenki.

« Wage potrawy nalezy zaokragli¢ z doktadnoscia do 100 g, na przyktad 650 g do 700 g.

+  Po zakonczeniu rozmrazania zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu
pojawi sie aktualny czas, jesli zegar zostat wczedniej ustawiony. Jesli zegar nie zostat ustawiony, po
zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00”.

ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU

Ta funkcja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajac wybdr odpowiedniego czasu rozmra-
Zania w zaleznosci od rodzaju potrawy. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzy-
skac szczegdtowe informacje na temat obstugi tej funkgji. Zakres czasowy wynosi 0:05 - 95:00.

Przyktad: Rozmrazanie przez 10 minut.

1. Nacisnij przycisk 2. Przy pomocy pokretta 3. Naciénij przycisk START/+30sec/
ROZMRAZANIE WYBORU ustaw na ENTER, zeby rozpoczac rozmrazanie.
WEDLUG WAGI/CZASU. wyswietlaczu czas (Na wyswietlaczu rozpocznie sie

x2 procesu na,10:00". odliczanie czasu rozmrazania.)
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Uwagi dotyczace czasu rozmrazania:

« Poziom mocy mikrofal jest zaprogramowany i nie mozna wybrac innego poziomu.

» Przed zamrozeniem potrawy sprawdz, czy jest ona swieza i dobrej jakosci.

« W razie potrzeby oston niewielkie fragmenty miesa lub drobiu przy pomocy matych kawatkéw folii
aluminiowej. Zapobiegnie to ogrzaniu tych miejsc podczas rozmrazania. Upewnij sie, ze folia nie
dotyka scianek komory kuchenki.

» Po zakoriczeniu rozmrazania zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu
pojawi sie aktualny czas, jesli zegar zostat wczedniej ustawiony. Jesli zegar nie zostat ustawiony, po
zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00”.
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Programy AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA umozliwiaja automatyczne dobranie naj-
bardziej odpowiedniego trybu i czasu przygotowania potrawy (szczegétowe informacje
znajduja sie nizej). Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac
szczegotowe informacje na temat obstugi tej funkgji.

Przyktad: Gotowanie ryby o wadze 250 g przy pomocy funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA.
1. Pokrettem WYBO-

POLSKI

2. Naciénij przycisk 3. WprowadZzzadana 4. Naciénij przycisk

RU wybierz zagdany START/+30sec./ wage obracajac START/+30sec/
program automa- ENTER, zeby pokretto WYBORU. ENTER, zeby
tycznego gotowa- zatwierdzi¢ rozpoczac gotowanie.
nia. ustawienie. (Na wyswietlaczu roz-
pocznie sie odliczanie
zaprogramowanego
czasu gotowania.)
[ [ D e -
I pu] I} pu] coo2 o T
UWAGI:

« Wage lub ilos¢ potrawy mozna wprowadzi¢ obracajac pokretto WYBORU, dopdki na
wyswietlaczu nie pojawi sie zadana waga/ilos¢ (zaswieci sie wskaznik ,g” lub ,ml”). Nale-

zy wprowadzi¢ wytacznie wage zywnosci. Nie nalezy dodawac¢ do niej wagi naczynia.

« W przypadku potraw o wadze odbiegajacej od podanej ponizej w tabeli programoéw

AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA nalezy korzystac z recznego trybu pracy.

Programautoma- | Wyswie- | Sposéb Waga/porcje/ Procedura

tycznegogotowania| tlacz | gotowania |naczynia

Ponowne pod- A-1 100% mocy [2009,4009,600g |Umies¢ wstepnie ugotowang potrawe

grzanie mikrofal (temp.pocz.5°C)  |na talerzu. Przykryj talerz oddychajaca

potrawy na Talerzz oddychajaca | folig do kuchenek mikrofalowych lub

plytkim talerzu folig do mikrofald- | odpowiednig pokrywka. Umies¢ talerz

(potrawy wstep- wek lub odpowied- | na $rodku talerza obrotowego. Po

nie ugotowane nig pokrywka podgrzaniu zamieszaj.

tj. mieso, warzy-

wa i przybrania)

Swieze warzywa, A2 |100% mocy |200g,300g,400g |Pokrdjlub posiekaj swieze warzywa na

np. kalafior, mar- mikrofal (temp. pocz.20°C) | réwne kawatki. W16z swieze warzywa do

chewki, brokuty, Naczynie z pokrywg | odpowiedniego naczynia. Ustaw naczy-

koper whoski, nie na talerzu obrotowym. Dodaj wy-

pory, papryki, magang ilos¢ wody (1 tyzka stotowa na

cukinie itp. 100 g). Przykryj pokrywka. Zmieszaj po
ugotowaniu i odstaw na okoto 2 minuty.

Ryba A3 |80%mocy [250g,3509,450g |Ut6zjedng warstwe w naczyniu zarood-

(filety rybne) mikrofal (temp. pocz.20°C) | pornym. Przykryj naczynie oddychajaca

Naczynie zarood-
porne z oddychajaca
folig do mikrofalo-
wek lub odpowied-
nig pokrywka

folig do mikrofaléwek lub odpowiednia
pokrywka.
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Programautoma- | Wyswie- | Sposéb Waga/porcje/ Procedura
tycznegogotowania| tlacz | gotowania |naczynia
Mieso, A4 |100% mocy |2509,3509,4509 |Pokroj mieso na mate paskiiumies¢
(mieso bez kosdi, mikrofal (temp. pocz. 20°C) | je w naczyniu zaroodpornym. Przykryj
np. wotowina, ba- Naczynie zaro- naczynie oddychajaca folig do mikro-
ranina, wieprzo- odpornezoddy-  |faléwek lub odpowiednia pokrywka.
wina lub dréb) chajaca folig do Umie$¢ naczynie zaroodporne z potra-
mikrofaléwek lub | wa na $rodku talerza obrotowego.
odpowiednig po-
krywka
Makaron A-5 |80%mocy |Makaron Woda |Umies¢ makaron w naczyniu o odpo-
(suszony maka- mikrofal 50g  450ml |wiednim rozmiarze i dodaj wody. Nie
ron, np. Fusilli, 1009 800 ml | przykrywaj. Ustaw naczynie na srodku
Farfalle, Rigatoni) (temp. pocz. wody: | talerza obrotowego.
20°C) Po zagotowaniu dobrze zamieszaj i
duze i szerokie odstaw na ok. 2 minuty przed odcedze-
naczynie niem.
Gotowane ziem- A-6 100% mocy [2009,4009,600g | Gotowane ziemniaki: Obierz ziemniaki
niaki i ziemniaki mikrofal (temp. pocz. 20°C) | ze skorkii pokroj je na kawatki porow-
w mundurkach naczynie z pokrywa | nywalnej wielkosci.
Utéz ziemniaki w naczyniu. Dodaj 1
tyzke stotowa wody na kazde 100 g i
dopraw do smaku sola. Nakryj naczynie
przykrywka. Po przygotowaniu odstaw
na 2 minuty przed podaniem. Ziemnia-
ki w mundurkach: Wybierz mozliwie
jednakowej wielkosci ziemniaki. Umyte
ziemniaki utéz na szklanym talerzu
obrotowym. Po przygotowaniu odstaw
na 5 minut przed podaniem.
Pizza schtodzona A-7 100% mocy {2009,400g Umies¢ pizze na $rodku talerza obroto-
mikrofal (temp. pocz.5°C) | wego. Nie przykrywaj.
talerz
Zupa A-8  |80%mocy |200 ml,400 ml Ustaw filizanki na talerzu obrotowym i
mikrofal (temp.pocz.5°C) | zamieszaj po zagotowaniu.
Filizanki (200 ml na
filizanke)
UWAGI:

- Koncowa temperatura potrawy zalezy od jej temperatury poczatkowej. Po wytaczeniu kuchenki
sprawdz, czy potrawa jest wystarczajaco goraca. W razie potrzeby mozna wydtuzy¢ recznie czas procesu.

« Rezultaty zastosowania funkgji automatycznego gotowania zalezg od réznych czynnikéw, takich jak
ksztatt i rozmiary potrawy oraz od osobistych preferencji odnos$nie postaci positku. Jesli nie jeste$ zado-
wolony z wynikéw dziatania zaprogramowanych funkgji, dostosuj czas gotowania do swoich potrzeb.

PL-21



&

Zeby mozliwe byto gotowanie/rozmrazanie w kuchence, promieniowanie mikrofalowe musi przeniknaé
przez pojemnik do naczynia. Z tego wzgledu konieczne jest odpowiednie dobranie naczyn.

Zalecane s naczynia owalne/okragte zamiast kwadratowych/prostokatnych, poniewaz zywno$¢ w ro-
gach moze sie nadmiernie zagotowywac. Mozna zastosowac rozmaite naczynia, zgodnie z ponizsza lista.

Naczynie Odpowiednie | Komentarze

do kuchenek
mikrofalowych

Folia aluminiowa v/X Mozna uzy¢ matych kawatkéw folii aluminiowej do ochrony

Naczynia z folii potraw przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac sie
przynajmniej 2 cm od $cianek kuchenki, poniewaz moze
dojs¢ do wytadowan. Naczynia foliowe nie s zalecane, o
ile wyraznie nie okreslit tego producent (np. Microfoil °).
Nalezy przestrzegac dotgczonych instrukgji.

Naczynia powodujace rumie- 4 Zawsze przestrzegaj zalecen producenta. Nie nalezy przekraczac

nienie potraw podanych czaséw nagrzewania. Zachowaj szczegdlna ostroz-
nos¢, poniewaz te naczynia moga sie znacznie nagrzewac.

Porcelana i naczynia cera- v/X Porcelana, ceramika, ceramika glazurowana i porcelana

miczne kostna sg zazwyczaj odpowiednie, z wyjatkiem naczyn po-
siadajacych metaliczne ozdoby.

Naczynia szklane np. Pyrex ® v Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢ przy uzywaniu
delikatnych naczyn szklanych, poniewaz moga sie sttuc lub
peknac¢ w wyniku nagtego podgrzania.

Metal b 4 Nie jest zalecane stosowanie metalowych naczyn, ponie-
waz powoduja one wytadowania elektryczne, a co za tym
idzie moga doprowadzi¢ do pozaru.

Plastik/polistyren, np. naczy- v Nalezy zachowac ostroznoé¢, poniewaz niektdre naczynia moga sie

nia z baréw szybkiej obstugi odksztatci¢, stopic lub straci¢ kolor przy wysokich temperaturach.

Folia plastikowa v Nie nalezy dotykac potraw i folie nalezy przektu¢, zeby po-
zwoli¢ na wydostanie sie pary.

Torby do zamrazania/piecze- 4 Torby nalezy przektu¢, zeby pozwoli¢ na wydostanie sie pary.

nia Upewnij sie, ze torby nadajg sie do uzycia w kuchence mikrofalo-
wej. Nie nalezy ich wigza¢ materiatami plastikowymi lub metalo-
wymi, poniewaz moga sie stopic lub zapali¢ w wyniku wytadowan.

Papierowe talerze, kubki i v Mozna uzywac tylko przy podgrzewaniu lub do wchfania-

papier kuchenny nia wilgoci. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz nad-
mierne podgrzanie moze spowodowac pozar.

Naczynia stomiane i drewnia- v Zawsze nalezy nadzorowac kuchenke podczas korzystania

ne z takich materiatéw, poniewaz nadmierne podgrzanie
moze spowodowac pozar.

Papier z recyklingu i gazety b 4 Moga zawierac¢ skrawki metalu, ktére moga powodowac
wyfadowania i wywotac pozar.

/\OSTRZEZENIE:
Korzystajac z plastikowych, papierowych lub innych tatwopalnych pojemnikéw
na zywnos¢ nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
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OSTRZEZENIE: DO CZYSZCZENIA ZADA-

NEGO ELEMENTU KUCHENKI NIE NALE-
Yy UZYWAC DOSTEPNYCH W SPRZEDA-
ZY PREPARATOW DO CZYSZCZENIA PIE-
KARNIKOW | KUCHENEK, ODKURZACZY
PAROWYCH, SRODKOW DO SZOROWA-
NIA ZAWIERAJACYCH WODOROTLENEK
SODU LUB SZORSTKICH ZMYWAKOW.
KUCHENKE NALEZY REGULARNIE
CZYSCIC I USUWAC Z NIEJ WSZYSTKIE
POZOSTALOSCI JEDZENIA. Korzysta-
nie z zanieczyszczonej kuchenki moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia scianek
komory operacyjnej i szybszego zuzycia
kuchenki. Moze by¢ rowniez przyczyna
sytuacji niebezpiecznych.

Zewnetrzne elementy obudowy
Zewnetrzne elementy obudowy kuchenki
mozna tatwo oczysci¢ delikatnym deter-
gentem i woda. Roztwér detergentu nale-
zy zetrze¢ wilgotna $ciereczka, a nastepnie
osuszy¢ powierzchnie miekkim recznikiem.
Panel sterowania

Przed czyszczeniem nalezy otworzy¢
drzwiczki kuchenki, zeby wytaczy¢ panel
sterowania. Przy czyszczeniu panelu stero-
wania nalezy zachowac¢ szczegélng ostroz-
nos¢. Czysci sie go delikatnie pocierajac
Sciereczka zwilzona tylko woda.

Nalezy unika¢ uzywania nadmiernych ilosci
wody. Nie nalezy uzywac¢ zadnych chemi-
kaliéw ani $rodkéw do szorowania.

Komora operacyjna

1. W celu utrzymania kuchenki w czystosci,
nalezy po kazdym uzyciu zetrze¢ wszel-
kie zachlapania i plamy miekka, wilgotna
$ciereczka lub gabka, dopoki kuchenka
jest jeszcze ciepta. W wypadku silniejsze-
go zabrudzenia trzeba uzy¢ delikatnego
detergentu i wielokrotnie przeciera¢ za-
brudzone miejsce wilgotna Sciereczka, az
do catkowitego usuniecia zabrudzenia. Nie
nalezy zdejmowac ostony zrédta mikrofal.

2. Nalezy zwraca¢ uwage, by woda lub
roztwor detergentu nie dostaty sie do ma-
tych otworéw wentylacyjnych w sciankach
kuchenki; mogtoby to spowodowac uszko-
dzenie kuchenki.

3. Do mycia wnetrza kuchenki nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych w aerozolu.
Ostone zrédta mikrofal nalezy utrzymywad
w statej czystosci.

Ostona jest wykonana z delikatnego ma-
teriatu i nalezy zachowac ostroznos¢ przy
jej czyszczeniu (przestrzegaj powyzszych
instrukcji na temat czyszczenia).

UWAGA: Nadmierne zmoczenie moze
doprowadzi¢ do zniszczenia ostony zrédta
mikrofal.

Ostona zrodta mikrofal nalezy do elemen-
tow eksploatacyjnych i bez regularnego
czyszczenia bedzie wymagata wymiany.
Talerz obrotowy i podstawa talerza ob-
rotowego

Wyjmij talerz obrotowy i jego podstawe
z kuchenki.

Umyj talerz i podstawe w wodzie z ptynem
do mycia naczyn. Osusz migkka sciereczka.
Talerz obrotowy i jego podstawe mozna
my¢ w zmywarce.

Drzwiczki

W celu usuniecia wszelkich sladéw zabru-
dzen, obie strony drzwiczek oraz uszczelki
nalezy regularnie czysci¢ miekka, wilgotna
Sciereczka. Nie nalezy stosowac Srodkéw
do szorowania lub innych srodkéw po-
wodujacych zadrapania, ktére mogtyby
uszkodzic szklana powierzchnie drzwiczek.
UWAGA: Do czyszczenia zadnego elemen-

tu kuchenki nie nalezy uzywa¢ odkurzaczy
parowych.
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Porada utatwiajaca czyszczenie kuchenki:

Wt6z potéwke cytryny do miski, dodaj 300 ml (troche wiecej niz szklanke) wody i podgrzej
zmocg 100% przez 10-12 minut.

Wytrzyj kuchenke do czysta przy pomocy miekkiej, suchej $ciereczki.

WAZNE:

- Jedli gotujesz jedzenie dtuzej niz wynosi czas standardowy (patrz tabela ponizej) korzysta-
jac z tego samego trybu gotowania, uruchomia sie mechanizmy zabezpieczajace kuchen-
ki. Zostanie zmniejszona moc mikrofal.

Tryb pracy Standardowy czas
Mikrofale 100 P 30 minut

POLSKI

Informacje o najblizszym serwisie moga Panstwo uzyska¢ dzwonigc pod numer
0801 601 609 (koszt potaczenia jak za potaczenie lokalne)
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MNpoooxn: To
TPOIOV 0aG ival
onuadepévo pe
auTto 1o oUUBoANO.
AuTé onuaivel 6Tt
Xpnotpormotnuéva
NAEKTPIKA Kal
NAEKTPOVIKA TTPO-
6vta Sev mpémel
va avapixBouv
UE KOV OLKIOKA
amoppippata.
Yndpyel ovotn-
pa Eexwpiotig
TEPIGUANOYNG Yla

\ autd Ta mpoidvrta. |

/ A. M\npowopieg améppPng yia XpoTeg (I81WTIKA \
OIKIOKN Xprion)

1. Xtnv Evpwnaikni ‘Evwon

Mpoooyxn: Av BéAeTE va amoppieTe AUTH T CUOKEUN TIOPAKOAW N
XPNOILOTIOLEITE KAVOVIKOUG KAGOUG AmOPPIUUATWV.

O xpnolpomoinpévog NAEKTPIKOC Kal NAEKTPOVIKOG EEOTAIOUOC TTPE-
TIEL VAl PETAXEIPICETal HEpOVWUEVA Kal SUU@WVA e Tn vouoBecia
TIOU amauTei KATAAANAN LETAXEIPION, AMOKATACTACK KAl AVAKUKAWGON
XPNOIHOTOINUEVOU NAEKTPIKOU Kall NAEKTPOVIKOU EEOTTAIGHOV.
AKOAOUBWVTAG TIC EQAPHOYEC TWV KPATWY MEAWY, Ol ISIOKTATES OU-
OKEVWV IOIWTIKAG, OIKIAKAG Xprong ota Kpdtn péhn tng EE pmopouv
Va EMOTPEPOUV TOV XPNOIUOTIOINUEVO NAEKTPIKO KAl NAEKTPOVIKO
€€OMNOPO TOUG O€ eVOESELYUEVEG EYKATAOTACELG GUAOYAG XWPIG
empPdpuvon®.

Ye KATOLEG XWPES* O TOTIKOG PETAmPATNG uropei va mapaldfBet To
maald oag mMPOIOV Xwpi¢ EMBAPLVON av ATOKTHOETE £va TAPOOL0
Kawoupylo.

*) MapakaAOUE VA EMMKOIVWVIOETE HE TIG TOTTIKEC APXEC VI TTEPETA-
PW AETITOPEPELEC.

Av 0 xpnotpomoinpévog NAEKTPIKOE 1 NAEKTPOVIKAG E0MAIOHOC 0ag
€XEL UTOTAPIEG 1) CUCOWPEUTEC, TTAPAKAAOUE VA TA AmOPPIPETE V-
piTEPA CUPPWVA PE TIG TOTTIKES OMAITAOELG,

Me ™ owoth andppiyn autou Tou mpoiovtog Ba Bonbroete otnv
empPePaiwon oti Ta amdPAnTa umoaNNovTal TV amapaitntn enefep-
YQoia, amoKaTAoTaonc Kal avakUKAWGNG Kal OTL £TCL amo@evyovTal
€V SUVALIEL OPVNTIKEG EMOPATELC 0TO TEPIBANOV Kal OTNV avBpwri-
VI Lyeia mou umopouv aAAIWE va TpokAnBolv e€artiag Tng avappo-
0TNG peTayeiptong amoBARTwv.

2. Y& AA\eg XwpEG eKTOG EE

Av BéNeTE va amoppiPeTe AUTO TO TIPOIOV, TAPAKANOUKE VA ETIKOL-
VWVAOETE WE TIG TOTTIKEG APXEG KAl VO PWTACETE Yia TN owoTr pébodo
anoppIPne.

lNa v EABetia: Ot xpnolpomoinpéve NAEKTPIKEG 1 NAEKTPOVIKES
OUOKEVEG UITOPOUV Va EMOTPAPOUV XWPIG XPEWON OTO KATAOTNHA
QKON Kal av Oev BENETE va ayopAoETe Katvoupylo Tpoidv. Meplocd-
Tepa onpeia mepIoUANOYNG avaypd@ovTal oTIC IoTOOENISES TwV www.
swico.ch kat www.sens.ch.

B. MAnpogopieg andppupng yia xprioteg (emayyeAparikn xprion).

1. Ztnv Evpwmaikn ‘Evwon

Av TO TIPOIGV XPNOILOTIOLETAL Y10 EMAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG Kol B€-
Aete va 1o amoppiyeTe:

MapakaloVpe va MKOIVWVACETE e Tov TPopnBeuTr oag mou Ba
00¢ MANPOPOPHCEL yla TNV avaAnyn Tou mpoiovtoc. Mmopei va xpe-
wOeite yia Ta €€08a ou Ba MPoKUYouLV amd TNV avaAnyn Kat Ty
avakUkAwon. Mikpd mpoidvta (Kat pikpd moad) pmopolv va avain-
@BOUV amd TOTIKEG UTINPETIES TIEPIOUNNOYNG.

lNa v lomavia: MapakaAoUpe MKOIVWYAOTE [E TO KaBlEpWUEVO
oLOTNHA TTEPICUANOYAG 1 TIC TOTTIKEC APXES YIOl TNV EMOTPOPH TWV
XPNOILOTIOINUEVWY 0AG TIPOTOVTWV.

2, X& aNec XwpEG eKTOG EE

Av Bé\ete va amoppiPete auTod TO TTPOTOV, TAPAKANOULE VA EMIKOL-

VWVNOETE WE TIG TOTTIKEG APXEG KAl VOl PWTHOETE YIa TN 0woTr péBodo

Karrépplwnc. /

GR-1



?

/
MAHPOO®OPIEX XETIKA ME TH XQ>TH AMOPPI¥H 1
MEPIEXOMENA 2
MPOAIATPAOEX 2
OOYPNOX KAl EEAPTHMATA 3
MINAKAY. EAETXOY 4
S>HMANTIKEX OAHTIEEX AXOAANEIAX 5-12
EFTKATAXTASH 13-14
MPIN TH AEITOYPTIA 15
PYOMIZH TOY POAOTIOY 15
AEITOYPTIA XPONOMETPOY KOYZINAX 15-16
EMIMEAA IXXYOZ MIKPOKYMATQON 16
MH AYTOMATH AEITOYPTIA 17
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 17-18
ANAEZ BOAIKEZ AEITOYPTIEZ 18
AEITOYPTIA AMOWY=HX pe BAPOX 19
AEITOYPTIA ANOWY=HX pe XPONO 19
AEITOYPTIA AYTOMATON MENOY 20
MINAKAZ AYTOMATQON MENOY 20-21
>KEYH KATAAAHAATIA XPHXH ME TO ®OYPNO 22
KAG©APIZMOZ KAI XYNTHPHZH 23-24

?

/

‘Ovopa povtélou:

Taon Mpappng Evalacoopevou Pevpatog
Acpahela ypappng SIavoung/autopatog SIaKOmTNG:
Amaitopevn evaAaooopevn 1oxUg:  Mikpokupata

loxug e€660u:

TuxvotnTa MIKpoKupaTwv

Xwpntikétnta ovpvou
Meplotpedpevoc Siokog
Bapog

Aapma @oupvou

Mikpokopata
Katdotaon Off (amevepyomnoi-

nong) (Katdaotaon e§otkovoun-

oNG EVEPYELQQ)

E€wtepikéc Slaotdoelc (M) x (Y) x (B)** xAot.
Eowtepikég Staotaoei (M) x (Y) x (B)*** xhot.

R-222STWE
:230V~, 50 Hz povi gdon
:10A
11270W

:800 W (IEC 60705)
:\iyotepo ané 1.0 W

: 2450 MHz* (Opada 2/Khaon B)
1440 x 258 x 359

1306 x 208 x 307

: 20 Nitpa***

19 255 xAoT.

:mep. 11,5k,

:25W/230V~

*  AuTO To MPOI6V MANPOI TIG amaltoelg Tou Eupwmaikou Mpotumou EN55011.
TUHQWVA PE auTd TO TIPATUTTO, TO TTPOIOV AUTo Tagvopeital wg §omAopdg opddag 2 Khaong B.
Opada 2 onuaivel 011 0 eE0MAIOUOG Tapdyel NBeAnUEVa evEpyELa PASIOCUXVOTATWY ME TN
Hop@n NAEKTPOMAYVNTIKAC akTivoBoAiag yia Bepuikn emeéepyacia Tpo@ng.
KA&on B onpaivel 0T1 0 e£0mAIopoOg eivat KATAANNAOG TTPOG XPrON O€ OIKIOKEG EYKATAOTACELG,.

** To Babog Sev mepAapBdavel To XEPOUAL AVOiyHATOC TNG TTOPTAG,.

**¥ H E0WTEPIKN XWPNTIKOTNTA UTTOAOYI(ETAL HETPWVTAG TO HEYIOTO TMAGTOC, BAB0¢ Kat uPoc. H
TTPAYHATIKN XWENTIKOTNTA UTTOSOXNG paynToU gival LKPOTEPN.

0O MEPOXZ THX NMOAITIKHZ XYNEXOYZ BEATIQXHZ, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA
TPOMNOMNOIHXOYME TO ZXEAIAZMO KAI TIZ MPOAIATPA®EX XQPIX MPOEIAOMNOIHZH.
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MAQpvn (EcwTEPIKA)

14. Nepiotpegopevoq —
Siokog (yuahi)

|
v

16.X0vdeopog — 15. ZTRpIyHa
TEPIOTPE-
pOpevou
Sdiokou
THMEIQZEIL:

®OYPNOZ

1. XepoUA avoiypatog moptag

2.  Aduma @oupvou

3. Mevteoédeg

4. Mavtaha ao@aleiog mopTag

5. Topta

6. X@payiopata tng mopTag Kal EM@A-
VELEG OTEYAVOTIOINONG

7. Afovag Kivnong mEPLIOTPEPOUEVOU

Siokou

8. Eowtepikd @oupvou

9. MNivakag eAéyxou

10. KdAuppa kupatodnyou (MHN
AQAIPEITE)

11. KoAwdio mapoxrig peuHATOG

12. Avoiypata e€agplopol

13. ESwtepiko kAAuppa

EZAPTHMATA:

EAéy&re yia va PefaiwBeite 0T mapéxovTal Ta mapaKa-
w e€aptipaTa:

(14) Neplotpe@opievo Siokog (15) ZTAPIYUA TEPIOTPE-
@opevou diokou (16) Luveapog

+ MpooappodoTe To aOVSEDpo aTov dgova kivnong Tou
TIEPIOTPEPOUEVOU SIOKOU Kal OTr GUVEXELD Tomobe-
THOTE TOV TMEPIOTPEPOUEVO SiOKO OTO KEVTPO TOU
TIATWHATOG TOU (OUPVOU ETCL WOTE VA UMOPEL Val
neploTpépetal eelBepa yUpw amd 1o oUVOETHO.
TomoBetrioTe Tov MePIOoTPEPOEVO dioko mAvw oTo
OTAPIYHA TOU £T01 WOTE Va TPOCAPUOOEL 0TabEPA
mdvw o€ auTo.

« Na va amo@uyeTe {nuid oTov TEPIOTPEPOHEVO SioKO,
BePaiwBeite 6Tt Ta mdta A Ta doyeia onkwvovtal
Xwpi¢ va akoupmolLv aTo XeNog TOU TEPIOTPEPOLIE-
vou §ioKou, OTav Tal AMOUAKPUVETE Ao TOV YOUPVO.

IHMEIQZH: Katd tnv mapayyehia eaptnudtwy,
napakaheiote va avagépete SUO oTOlKEID OTOV
avTimpoowmo 1 Tov e§ouaiodotnpévo avtimpdowmno
0£pPig ¢ SHARP: To Ovopa Tou avTAMAKTIKOU Kal TO
OVOW TOU HovTéNOU.

To kdA\uppa Tou Kupatodnyou eival uBpauato. MpéEmel va €i0Te MPOTEKTIKOI 6TaV KABAPICETE TO ECWTEPIKS TOU

@oUpvou, yia va e€aopahioete 0Tl dev Ba maBel {npuid.

+ Tavta va Aermoupyeite T0 oUpVo e TOV TEPIOTPEPOUEVO GiOKO KAl TO OTHPIYHA TOU EQAPHOCHEVA OWOTA.
Aut6 oupBaMel To MARPEC, OLOIOHOPPO payeipepa. Evag KAKWE EQAPUOOHEVOS TTEPIOTPEPOUEVOC SIOKOC
€VOEYETAL VA LNV TIEPIOTPEPETAL CWOTA Kall Ba pmopoUsEe va TPOKAAEDEL {NId 0To GoUpVo.

+ TomoBeteite OMa T PaynTd Kol Ta Soxeia ayntou mou mpoopilovial yia HaYEipEUa oTov TEPIOTPEPOLEVO GioKO.

O meplotpepdpevog SIoKog MEPIOTPEPETAL GUMPWVA LE TN POpd TwV SEIKTWY Tou pohoylou 1 avtiotpoga. H
kateuBuvan mEPIoTPOPRC Umopei va alalel KaBe popd mou ekKIveiTe To poupvo. AuTto dev emnpedlel T amo-

oo Tou payelpEPaTog.
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N\ 1. YHOIAKH OOONH
2. EmMoyéc AYTOMATQN MENOY
A1: AvaBéppavon
A2: Naxavika
A3:¥Yapt =
A4: Kpéag =
A5: Zupapika =
—— AUTOMENU —— A6: Matara
A7:Nitoca
A8: Zouma
3. Koupmi ANOWYZ=H pe BAPOX/pue
XPONO
&) EHS/EO 4, Kouuni POAOI/XPONOMETPO
6 — I 1 5 KOYZINAZX
] 5. Stpopéac KATAXQPIZHE
STOP @n/@ MNeploTpeYPTe yia el0aywyr Tou
7 LT I 1 4 XPOVOU LAYEIPEUATOG, WPAC, EMITESOU
k J 1oxVo¢, Bepuokpaaiag, Fapoug Kat
B +30c f4 €MAOYNC QUTOUATOU EVOU
8 — i ] @
@\B-Aufo e
® 2 6. KouumiIZXYOXZ MIKPOKYMATQN
5 7. Kouumi AIAKOMH/AIATPAOH
8. Kouumni ENAP=H/+3068¢vurt./
KATAXQPIZH
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AIABAXTE NPOZEKTIKA KAI OYAAZTE A MEAAONTIKH ANAOOPA

1.

Autdc 0 PoUpvog €xel oxeSIAOTED yla XProN MOVO O€ TAYKO. Agv
éxel oxedlaoTei yla evowpdtwaon og povada koulivac. Mnv tomoBe-
TE(TE TO POUPVO GE VIOUAATL.

H mopta Tou polpvou pmopei va (eotabei katd o payeipepa. TomoOe-
THOTE 1} OTEPEWOTE TO POUPVO ETOL WOTE TO KATW UEPOC TOU POUPVOU
va améyel 85 ex. 1§ mepIoooTEPO amd To matwua. Kpatiote ta maibla
MaKPLA a6 TV TOPTA YL VA TV AmOPUYH EYKAUUATWY O€ QUTA.
BefaiwBeite 611 umdpyel Eva ENAXIOTOC XWPEOE TTAVW Ao TO YoUp-
vo 30 &K.

H ouokeun auth umopei va xpnotpomoindsi amd maidid nAiiag 8
ETWV Kal TAVW Kal amd ATOUA HE MEIWUEVEC OWHATIKEC, aloOnTn-
PIOKEC 1) SlavoNTIKEC IKAVOTNTEC, 1 amd dtopa ou dev diabetouv
gumelpia Kal yvwaorn, Epocov Toug mapexetal emifAsePn fi kaBodn-
yNon OXETIKA HE TN XPHON TNG CUOKEUNG E AOPAAELD Kal EQOTOV
KatahaBaivouv toug Kivdivoug mou mepidaudavovtal. Ta maidid
dev mpémel va mailouv pe T ouokeur. O KaBaplouog Kal n GuVTH-
pnon dev mpémel va mpayuatomolouvtal amé maudid nAIkiog KAtw
TWV 8 £TWV Kal Xwpic emiBAeyn.

Kpatrjote T ouokeun Kat To KOAWSIO TG pHakpld amoé maidid nAiki-
OC KATW TwV 8 TWV.

MPOEIAONOIHZH: Emtpénete o€ maibia va xpnoluomololv 1o
@oUPVO Xwpic emiPAeYn HOVO EQOOOV TOUC EXETE TAPAOYEL EMOP-
Keic 0dnyie¢ 1ol WaoTe va gival Ikavd va Xpnolomololy To oupvo
UE ao@AAELa Kal EQOoov katahaBaivouv Toug KIvOUVOUC TIou vu-
TIAPXOLV OTNV E0QaAUEVN Xprion Tou.

NPOEIAOMOIHZH: Ta mpoofdoipa TuRpata umopsi va Bepuav-
Bolv katd tn xpnon. Ta pikpd maidid Ba mpémel va évouv pakpla.
MPOEIAOMOIHZH: Edv n mopTa 1) Ta o@payiopata tne mopTag
€xouv urootei BAAPN, 0 olpvog Sev mpémel va TeBE o€ AerToupyia
UEXPL VO ETTIOKEVAOTEL ammd KAmolo appodio atoo.
MPOEIAOMOIHXH: Moté unv mpooapudlete, emokevdleTe A Tpo-
TIOTIOIEITE TO POUPVO POVl oac. Eival emikivouvo yia omolovérmote
dA\ov EKTOC ammo KAmolo aprodlo ATouo, va eKTeAETEL omoladh-
ToTE £pyacia o€pPIC iy MOoKeUNC mou TepINapBAvel TV agaipeon
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10.

11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

TOU KAAUUATOC TO OTIOI0 TTPOCTATEVEL ammd TNV €KBeon o€ evépyela
MIKPOKUUATWV.

Edv 10 kaAwd10 mapoxn¢ pEUHATOC AUTAG TNG CUOKEVAG UTIOOTEI
BAGPN, mpémel va avtikataoTabei pe éva €101k6 kahwdio. AutA n
alayn mpémel va yivel amd éva eEouclod0TNUEVO avTITPOOWTTO
oépic tng SHARP.

MPOEIAOMOIHZH: Yypd kat dMa @ayntda v mpémel va Beppai-
vovTal 0€ 0Qpaylopéva doxeia epooov gival mbavd va ekpayouv.
H B¢ppavon avaPuKTIKWY e MIKPOKUHATA UmopEil va odnynoel
o€ kaBuotepnuévn ékpnén Bpaopov, emouévwg mpémel va divetal
TIPOCOXT OTO XEIPIoWS Tou doxeiou.

Mn uayelpevete apyd pe 1o T00@M Touc. Ta Bpactd ohokAnpa afyd
dev mpémel va (eoTaivovTal 0TA UIKPOKUHATA EPOCOV UTOPEL va
EKPayoLV aKApa Kal a@oU To payeipepa xet AEeL Ma va payelpéPe-
1€ iy va Eavaleotdvete afyd mou dev Exouv avakaTeuTei Kat dev Exouv
yivel opeNETa, TPUMOTE TOUC KPOKOUC Kal Ta aompddia, EI6AMwE Ta
aPyd pmopei va ekpayouv. ZephoudioTe Kal KOYTE o€ PETEC Ta Bpa-
opéva afyd mpotou Ta {avaleoTaveTe TO POUPVO MIKPOKUHATWV.
Ta okeun Ba mpémet va eNéyxovtal wote va egaopahileTal mwg ival
KataMnAa yia xprion e 1o oupvo. Avatpé€te otn Zehida GR-22.
Xpnotpomoleite povo okeln kai doxeia kataAnAa yla xprion o€
@OUPVO UIKPOKUUATWY OTIC AEITOUPYIEC UKPOKUUATWV.

Ta meplexOpeva Twv Pmumepd kat Twv PAlwv pe MAOIKEG TPOPEC
TIPEMEL VA AVaKATEVOVTAL ) VO AVOKIVOUVTAL KOl TIETTEL VOl EANEYXE-
Ta1 N Beppokpacia mEIV TNV KATAVAAWON, WOTE Va amopeuxBouv
gyKaupaTta.

H mopTa, 10 e€WTEPIKO KANUUUA, N KOIAGTNTA TOU POUPVOU, Ta
OKeun, Ta eéaptripata kat £101kd Ta Bepuavtika oTolxeiao Tou YKPIA
Ba (eotaivovtal MOAU katd Tn S1apKELa TNG AEIToupYiag.

Mpénel va @povtilete wote va pnv ayyilete autég Tic meployec. MNa
TNV aMO@UYH EYKAUHATWY, XPNOIUOTIOLEITE TTAVTA XOVTPA yavTia
@oUpvou. Mptv amoé Tov kaBaplopo, Pefaiwveote mwe autd dev eival
(eotd. Katd tn Béppavon gayntol o€ mAaoTikd 1 xaptiva doxeia,
TAPATNPEITE TO POUPVO KABWC uTapxel mMBavdTnTa AVAPAEENC.
Edv dnuioupynBei kamvag, oBrote i amoouvaEaTe TO POUPVO Kal KPa-
TAOTE TNV TOPTA KAEIOTH WOTE VAl KATATVIEETE 0moIEGOATOTE PAOYEC.
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19.
20.

21.

22,

23.

24,

25.

26.

27.

KaBapilete 10 poUpVO 0 TAKTA XPOVIKA OIA0TAUATA KAl OmOja-

KPUVETE OTIOIECONTIOTE AMOBETEIC TPOPAC.

Amotuyia va dlatnprioete To poupvo o€ kKabapr kataotaon Ba

umopouace va odnyrnoel o€ aAhoiwan TN em@avelag n omoia Ba

umopoUaoe va emnpedoel Suopuevwg T (wi TN CUOKEUNAC Kal mba-

VWG va o8nynoel o€ emikivéuvn Katdotaon.

Mn xpnotuoroleite okAnpd SlafpwTikd kabaptoTikd A atxuneouc

HETAAIKOUC EUOTEC yia Tov KaBapiopol Tou yuaAlov oTny mopTa

TOU POUPVOU, EQOCOV UMopEi va ypat{ouvioouv Tnv EMQAVELQ, Kal

auTo umopei va odnynoel o€ Bpavon tou tapiov.

Aev mpémel va XPNOIUOTIOIEITE OTUOKABAPIOTEC.

Avatpé€te ot 06nyieg oxeTIkA e Tov KaBaplopo yia Ta oppa-

yiopata g mépTaE, TIC KOINOTNTEC Kal Ta Yeltvid{ovta pépn otn

oehiba GR-23.

H ouokeun auth mpoopileTal yia oIKIakr XPron Kal TapOUoLES

EQPUAPUOYEC, OTIWG:

- Kou(iveC MPOOWTIKOU O€ KOTAOTAUATA, YPaPEia Kal AANo epyact-
aké mepiBaAlov:

- amo mehdtec o€ Eevodoyeia, LoTEN Kat GANOUC XwpPoug SIaUOVAG:

- QYPOIKIEC:

- 0€ Eevveg Kal mapodpolo mepIBAAov

MPOEIAOMOIHZH: H cuokeur kal Ta mpoofdotua pépn tng Umo-

pei va BeppavBolv katd tn xpnon. Oa mpémel va deixvete mpoooxN

yla TNV anmo@uyn TG emagng pe ta Bepuavtikd otolyeia. Ta maudia

NAIKIOG KATW TwV 8 ETWV TIPEMEL VAl UEVOUV LOKPLA EKTOC av MIBAE-

TTOVTQL OUVEXWG,

Katd tn Sidpkela Tne xpriong n ouokeur Beppaivetal. Oa mpémel va

deixvete mPOOOYH YIa TNV AMOPUYH EMAPAG HE Ta BEPUAVTIKA OTOL-

X€ia P€oa 0To POUPVO.

Ta mpoofdoiya Tuipata pmopei va BeppavBolv katd tn xpron.

Ta pikpd maidid Ba mpémel va évouv HaKpld.

lNa va amouyete Tov Kivduvo mmupkaytdg
1. O @oUpPVOG HIKPOKUHATWY dev Oa pémel va aprveTal Xwpig

emifAePn Katd t Siapkeia tng Aetrovpyiag. Enimeda 16x00¢
nov givan umepBoAika uPnAd, | Xpovol payeipéparog e§aipe-
TIKG peydlol, pmopouv va umepBeppdvouy ta @ayntda Kat va
£XOUV WG AMOTENEGHA TTUPKAYIA.
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10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.

H nAektpIkr mapoxn mpEmeL va ival EVkoAa MPOGPACIUN WOTE N
Hovada va umopei va amoouvOeDei eDKoAa O€ TTEPIMTWON AvVAYKNC.
H mapoxn evaANaOOOUEVOU NAEKTPIKOU PEVUATOC TIPETTEL VAl Eival
230V~, 50Hz, pe aopdAela évtaong 10A, | autduato SlakdmTn
évtaonc 10A.

Mpémel va mapéyxetal éva Eexwplotd KUKAwa mou Ba eunnpetei
MOVO QUTK) TN OUOKEUN.

Mnv tomoBeteite T0 PoUPVO O€ TEPIOKEC OOV TTapayeTal Bepud-
TNnTa. Kovtd o€ éva oupBatikod goupvo, yia mapddetyua.

Mnv eykaBiotdte 10 PoUpvo o€ TePLoXH ME LPNAY Lypaacia R oe
onueio 6mou pmopei va ouykevtpwoei uypaaia.

Mnv amoBnKeUETE Ay XPNOIMOTOIEITE TO POUPVO OF EEWTEPIKOUC XWPEOUG,
Metd tn xprion, kabapiote 10 KAAUUUA Tou Kupatodnyou, To E0w-
TEPIKO TOU (POUPVOU, TOV TIEPIOTPEPOUEVO OIOKO Kal TO OTHPLya
KUAivpou. Autd mpémel va givat oteyvd Kat xwpic Ainmn. To cuoow-
peupEévo Nimog umopei va umepBepuavBei kat va Eekivioel va kamvi-
Ce1ryva maoel pwtid.

Mnv tomoBeteite 0@AekTa UAIKA KOVTA GTO (OUPVO 1| OTA aVOiy-
uata e€aepiopov.

Mnv um\okdpete Ta avoiyuata €agpiopou.

Apaipéote OMa Ta PETAMIKA 0Qpayiouata, Ta GUPUATA, KTA,, amod
TO (ayYNTO Kal amod TIC CUOKEUAGIEC @aynToU. Ta nAekTpIkdA T
mou umopei va dnuioupynBouv o€ PETAANIKEC EMPAVELEC, UTTOPEI
Va TIPOKAAETGOULV TTUPKAYILAL.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO UIKPOKUHATWY yia va Bepudvete M-
Sia yia tnyaviopa. H Beppokpacia dev eNéyxetat kat to Addt umopei
va apmdéel pwTia.

[0 va @TIdgeTe MOT-KOPV, XPNOIMOTOLEITE POVO €16IKOUE TTapPa-
OKEVOOTEG UIKPOKUATWV YO TTOT-KOPV.

Mnv amoBnkeUeTe @aynTto i GANA QVTIKEIUEVA UECA OTO YOUPVO.
EAéyéte TIc puBpioeic agou Eekivioete To PoUpVO yia va Befaiw-
Beite MWC 0 PoUPVOC AeiToupyei OTw¢ emBuEiTe.

[a va amo@Uyete unepBépuavan Kal mupkayld, mpémel va Sivete
1Slaitepn mpoooxn 6tav payelpelete i Eavaleotaivete paynTod pe
uPnAo meplexdpevo (axapnc A Aimoug, yia mapadetypa, AOUKAVIKa,
TTEG 1 XPIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA.
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17. Avatpé€te otic avtiotolyec umodeieic oto eyxelpidlo Asitoupyiac.
lNa va ano@uyete TRV MOAVOTNTA TPAVHATIGHOU

1.

NPOEIAOMOIHXH:

Mn xpnoluomoleite To PoUpvo €av €xel umootei BAAPN 1) av du-

oAettoupyel. EAéyEte Ta akOAouBa mpiv Tn xperon:

a) Tnv OPTO- OlYOUPEUTEITE OTI N TOPTA KAEIVEL OWOTA Kal BePatw-
Beite 611 eival owotd euBuypappiopévn kai dev ival oTpawuévn.

B) Ta yavtala ao@aleiog Kal Toug Hevteoédec: eNéyETe yia va ol
youpeuteite o1t dev eival omaopéva i xahapd.

y) Ta o@payiopata TIC TOPTAC Kal TIC EMPAVEIEC 0PpAyIonG Befal-
wBeite 61 bev éxouv umooTei PAAPN.

8) To eowTepIkd TOU PoUpvou A TTavw oTtnv mopTa- Pefaiwbeite ot
dev undpyouv BabovAwpara.

€) To kaAwd10 mMapPoXAC peLUATOC Kat To Buopa: BePaiwbeite 6Tt
dev €xouv umootei BAAPN.

Mn Aertoupyeite T0 PoUpPVOo e avolxth TV mopTa 1 unv aANdlete

TO MAVTOAG AOQAAEIQC TNE TTOPTAC E OTIOLOVONTIOTE TPOTIO.

Mn AEITOUPYEITE TO POUPVO OTAV UTTAPXEL KATTOLO AVTIKEEVO aVd-

LEOQ 0T LAVTAAQ KAl TIC EMPAVEIEC OPPAYIONC.

Mnv emtpénete TN cuoowpevon Aimouc 1 Bpwutdc mdvw ota

o@payiopara tng moptag Kai ta yervialovta tpruata. Kabapilete

TO (POUPVO OE TAKTA XPOVIKA OIACTAKATA KAl AQAIPEITE OTTOLED-

drimote amoBéoei¢ Tpo@nC. AkoAouBeite TIC 00nyieC OXETIKA UE TO

Béua 'Kabapiopog kat Zuvtipnon " otn oghida GR-23.

Atopa pue BHMATOAOTEZ mpémel va GUBOUAEUTOUV TOV YIOTPO

TOUG I TOV KATAOKEVAOTH TOU BNUatodotn yia mpo@UAALELC OXETI-

KA E TOUC POUPVOUC UIKPOKUUATWV.

lMNa va amo@uyete Ty mOavotnta nAektpomAngiag

1.
2.

)Z\s Kapia mepimtwon Oev MPEMEL VA AQAIPECETE TO EEWTEPIKO KO-
VML

[OTE YN XUVETE i EI0AYETE QVTIKEIEVA OTA AVOiyUaTa TG A0Pd-
Aelag Tn¢ mopTag  oTa avoiyuata e€agpiopov. X mepimtwaon Ol-
apPPONG VYPoU, oPNoTE Kal amocuvdEDTE TO POUPVO AUECWC, KAl
KaAéote éva eCouatlodotnuévo avtimpoowmno o€pPic Tng SHARP.
Mn BuBilete 1o kaAwdio A To PUouaA MaPOXAC PEVHATOC OE VEPO N
o€ omolodAmoTe Ao LypO.
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4,
3.
6.

Mnv a@rvete 1o KaAWSIO TTAPOXAG PEVUATOC VA KPEUETAL OO TV
dkpn Tou Tpamefiov i Tou MAyKou £pyaciac.

Kpatrote 1o kaAwbio mapoxnc peUMATOC HakpLd amd Bepuéc emi-
@AveleC, cuumePINaUBavopuéVOU TO TTHow UEPOUE TOU (pPOUPVOU.
Mnv emKELPEITE VO AVTIKATACTACETE TN AGUMa TOU GOUPVOU MOVOL
0ag, Kal PNV EMTPEMETE G€ KATIOIOV 0 0Toio¢ SV €ival NAEKTPONS-
yoc e€ouatobotnuévog amod tn SHARP va kavel kati tétolo. Edv n
Aduma Tou @oupvou mapouatdoel BAAPN, mapakalolue cupBou-
\euTeite Tov avTimpoowno oag 1y éva e€oualodotnuévo avTimpo-
owro oépPig tng SHARP.

MNa va amo@uyete Tnv mOavotnta ékpnéng kat Eagvikou pacpou:

1.

Moté un xpnoldomnoleite oppaylopeva doyeia. AQalpeote Ta oQPa-
yiopata kat ta kamdkia mpwv T Xpron. Ta ogpayiopéva doxeia
UmopE( va ekpayouv e€artiag TnG CUCOWPEVONC THEONG aKOMA Kal
otav 0 PoupvoC éxel oProEL.

Mpooéxete otav Palete ota pIKpoKUUATa UypPA. Xpnotuomoleite

S%xsia e @apdU oTOUIO WOTE va eMTPEMETAL N SlAPUYR TWV PUOA-

idwv.

Noté pn {eotaivete vypa o€ Soxeia pe 0TEVO OTOHIO, OTIWG

HMUnEPO, EQOCOV auTo Pmopei va odnynoet otnv ékpnén Twv

nepleXopévwv amod to doxeio 6tav autd BeppavOei, kat otnv

TPOKANG EYKAUHATWV.

Mo va amo@uyete Eagvikn ékpnén avaBpalovtog uypou kai mba-

vé (epdtiopa:

1. Mnv Xpnotuomoleite yia ToAR wpa.

2. Avakatéte To uypo mptv o (éotaua/EavaléoTapal.

3. Mpoteivetal va fdlete pia yudAivn pdfdo 1 éva mapopolo epya-
Agio (Oxt peTalikd) oto uypd evw avabeppaivetal.

4. Apnote To LYPO va NPEUNROEL yla TouAdyiotov 20 deutepolenta
OTO (POUPVO OTO TENOC TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC VIO VA Amo@U-
YETE KABUOTEPNUEVO EKPNKTIKO BPaopo.

Mpwv 0 payeipepa, dlatpunnote Tn AOVSA/TETOA PAYNTWY OTTWG

ol TatdTeg, Ta AoUKAVIKa Kal Ta @poUTa, EI6AANWE UmopEi va ekpa-

YOUv.
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lNa va ano@uyete TRV MOAVOTNTA EYKAUHATWV

1.
2.

5.

Xpnotuomnolgite mMACTPEC 1) yavTia oupvou OTAV OTTOUAKPUVETE
TO PAyNTO ammd TO YOUEVO YIA VA ATOPUYETE EYKAUUATAL.

Mavta va avoiyete ta 0XEiq, TOUC TAPACKEVAOTES TTOTT-KOPV, TIG
OOKOUAEC OYEIPEUATOC VIO OUPVO, KTA, HaKpLd amd To mpdowmo
KOl TA X€PLa Y10 VA amo@UYETE EYKAUUOTA Ao aTUOUC Kalt €Kpnén
Bpaopou.

MNa v amopuyn eykavpatwy, mavrote va dokipalete
OeppoKpacia TOV PAyNTOU Kot Va avaKATEVETE MPLV TO OEPPi-
piopa. Na deixvete 1diaitepn mpocoyn otn Oeppokpacia Tou
@ayntol Kal Twv mOoIwv vypwv mov divovtai og Bpépn, mat-
61a N nhikiwpévoug. H Beppokpacia Tov doyxeiou dev deiyvel
v aAnOwvn Oeppokpacia Tov @ayntoul 1 Tou motov. Mavra va
ehéyyete n Oeppokpacia Tov gayntou.

Na otékeote mavta miow amd tnv mépTa Tou Youpvou dtav TNV
QVOIYETE, yla va amo@UyETe eykaupata amd atpouc Kal Beppdtnta
oV SlaPELYOULV.

KOBete o€ QETEC YEUIOTA QayNTA POUPVOU Aol Ta (EOTAVETE Yia
va ameAeuBepwBoUV o1 aTloi Kal va amo@UYETE EYKAUUATA.

MNa va ano@uyete Kakn xprion and madia

Mn y€pvete TAvw 0TV TOPTA TOU POUPVOU KAl NV KAVETE KOUVIQL
TAavw TnC.

Ta maudid mpémel va pabaivouv OAEC TIC ONUAVTIKEG 0dnyiec aopa-
AElaC: Xprion MACTPWY, TPOCEKTIKY APAiPETT KAAUUMATWY (a-
yntoU- va divetat 1dlaitepn mPoooxn OTIC CUOKEVATIES (T.Y. aUTO-
Bepuaivopeva UAIKA) TTou eival oXeSIA0EVES VA KAVOLV TO (aynTd
Tpayavo, Wiag kat pmopei va givat umepBolikd (eoTéc,

A)\)\sc TIPOEISOMOINCEIC

1. Toté unv Tpomoroleite To poUpVo Ue kavéva Tporo.
. Mn peTakiveite T0 oUPVO v BpiokeTal o€ AerToupyia.
. Autdc 0 poupvoC gival POVOo yia TTPOETOIUATIA OTTITIKOU (GaynTOoU

KOl UWITOPEL va XpnOLUOTOLETalL HOVO YIa TO PaYEpEUa paynTou. Agv
gival KATAAANAOC yla EUTTOpPIKA 1) EPYAOTNPIOKI XENON.

GR-11



MNa va cupBallete otnv opaln Xprion Tou PoUPVOU Gag Kat va

amouyete BAapn

1. Mn Aertoupyeite OTE To GOUPVO eV €ivat ABELOG, EKTOG EQV AUTO
ouoTrveTal 0To gyXelpidlo Asitoupyiac. Evééxetal va mpokAnBei (n-
1A OTO POUPVO.

2. Katd ™ ypnon okevoug Ynaoiuatog  autoBepuaivopevou UAIKOU,
va tomoBeteite mavta éva BeppopovwTikG oTolxeio amd Katw,
OMWC TMATO MOPCEAAVNG, YIa TN amo@uyn TEOKANCNG (NUIAC OToV
TEPIOTPEPOEVO SioKO Kal TO OTAPIYUA Tou Adyw BepUIKAC Kata-
movnong. Aev mpénel va umepPaivetal o xpdvog mpobépuavong mou
npoodlopileTal oTIC 00NnYiEC TWV OKEVWV.

3. Mn xpnolgomnoleite PETAANIKA OKELN, TA OTIOIA AVAKAOUV TA LIKPO-
KUMOTA Kal eVOEXETAL VO TIPOKAAETOUV TN dntoupyia NAeKTpIKoU
TOEOU. XPNOIUOTIOIEITE UOVO TOV TIEQIOTPEPOHEVO SIOKO Kal TO OTH-
Plyud Tou mou eivai oxediaopéva yia autd To goupvo. Mn Asrtoup-
YEITE TO POUPVO XWPIC TOV TEPIOTPEPAEVO BioKO.

4. Mnv tomoBeteite Timota oto e€wTEPIKO TMEPIBANpa Katd Tn Sidpkela
TNC Asttoupyiac.

THMEIQXH:

Edv dev iote BéPaiog yia Tov Tpomo oUvOEaNE TOU YOUPVOU GG, OU-
Bouheuteite évav £€0ucl060TNEVO, EIOIKEUEVO NAEKTPOADYO TEXVIKO.
O kataokevaotic i 0 avtimpoowmog dev amodexovtal Kapia euBuvn
yta {nuid mou mpokARBnKe aTo POUEVO 1 YIal ATOUIKO TPAUUATIOUO
mou TTPOKABNKe Adyw pn THPNONE NG owoTh¢ dladikaaoiag nAekTpo-
Moyikic ouvoeonc. Evééxetal va oxnuati(ovtal mepiotactaka udpatpoi
| OTAYOVEG VEPOU OTA TOLXWHATA TOU QOUPVOU A yUpw amd Ta oppa-
yiopata TN mopTag Kal TIC EMPAVEIEC oTEyavomoinong. Auto gival Eva
QUOLONOYIKO PaIvOpEVO Kal Oev amoTeAel vOelEn S1apuyng UIKPOKUUA-
Twv 1 SucAeltoupyiag.

ENZQMATQMENO KIT
Aev iatiBeTal EVOWUATWHEVO KIT YIo QUTO TO YOUPVO.
O @oupvog autdg €xel oxedlaoTEl yia Xprion LovVo mAvw O€ TTIAYKO.
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1. Apaipéote OAa Ta UAIKA CUOKEUAGIAC OTTO TO ECWTEPIKO TNC KOL-
AOTNTAC TOU POUPVOU Kal APAIPESTE OTIOIAOHTIOTE TIPOOTATEY-
TIKA YepPBpdvn mou BpioKeTal OTNV EMPAVELN TOU KOAUUUATOG
TOU (POUPVOU MIKPOKUUATWV. EAEyETE yia TuxOv onuadia eBopdg
TOU (POUPVOUL.

2. TomoBetOTE TO POVPVO TTAVW OE HIa A0PAAR, emimedn em@ad-
VELO TTOU QVTEXEL TO BAPOC TOU pOoUPVOU Kal EMIMAéOV TO BapuTe-
PO aVTIKEievo Tou ivat mBavo va BepuavBei péoa oto poup-
vo. Mnv TomoBeteite T0 POUPVO UECA OE VTOUAATIL.

3. EmAéCTe wia emimedn em@dvela pe emapkn eéAe0Bepo XwWPO yia
TIC oméC el00dou Kai/n e€6dou aépa. H miow emedvela g ou-
okeung Ba mpémel va KahumteTal and Toixo.

o Amauteital EAAXI0TOC XWPOG TOVAAXIoTOV 20 €K. AVANEDA OTO
(OUPVO Kal OTTOIOUGONTIOTE YEITOVIKOUG TOIXOUC,

« Apriote eAdytoto Xwpo 30 ek. Tavw amod To YoupVvo.

» Mnv agaipeite Ta méSia and tn don Tou goupvou.

« H ppayr Twv avotypdtwy 10660ou Kai/r) €6dou aépa pmopei
va TpokaAéael BAGBN oto golpvo.

« TonmoBetriote T0 PoUpPVO 600 TO duvaTtdv HaKPUTEPA Ao Pa-
d16pwva Kal TnAeopdoelC. H Aeitoupyia Tou @oUpvou UIKPO-
KUMATWVY Umopei va mpokaAéoel mapeUBoAéc atn AfPn amoé To
pad16¢pwvo 1 TNV TNAEOPAOH 0aC.

4, H népta tou @olpvou pmopei va (eotabei katd To payeipe-
Ha. TomoBeTAOTE 1) OTEPEWOTE TO POUPVO ETOL WOTE TO KATW
MEPOC TOU POUPVOU va amexel 85€K. 1) TEPIOCOTEPO ATIO TO
natwpa. Kpatiote Ta maudid pokpid amé tnv mopTa yia va Ty
QMmoOPUYI) EYKAUUATWY O€ QUTA.
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5. Yuvdéote pe aopdhela To Buopa TPoPodoaiag Tou Youpvou o€
10 YEIWPEVN OIKIaKA NAeKTPIKNA TTPila.

MPOEIAOMOIHXIH: Mnv tomoBeteite To PoUPVO OE onueia 6ToU
napayetal OepuotnTa, udpatpoi i vPnAd emimeda vypaciag (yia
mapddelypa, Kovtd o€ i mvw amé cupPatikd eoupvo) i Kovtd oE
UAIKA TTou avagpAéyovtal (Yl Tapddelyua, KOUPTIVEC).

Mnv @pdooete | eymodileTe Ta avoiyuata e€agPICUOU.

Mnv TomoBeteite avTIKEipeva TAVW ammé To Youpvo.

HAEKTPOAOTIKH XYNAEZH

« Mnv emtpénete Tnv emagn tou kKahwdiov i Tou Bucpatog Tpo-
@odoaiag loxVOC e VEPO.

« TonoBetriote 10 BuopA owotd oty mpia.

« Mn ouvééete AAeC ouokevég atny ibla mpila pe moAumpilo.

« Av @Bapei To KaAwdIo TpoPodoaciag 1oXVOC, TTPETEL VA AVTIKATA-
otabei amod eykekpIévo TUNRMA o€pPI¢ TS Sharp fy amd avtioTol-
X0 €€EIBIKEVEVO ATOWO YIa TNV amoPuyn Kivduvou.

« Katd v agaipeon tou Bucuatog and tnv npila, kpatdte mdvrto-
1€ 10 BUOA, PNV Kpatdte MoTé To KaAWwSI0, KaBWE £T0L Umopei va
TPOKANBel {nuid oto kaAwdio Tpogodoaiag IoXUOE Kal OTI CUV-
déaelC evtdc Tou Buopatoc.

« Av 10 BUCUA IOV €XEl TPOCAPUOCTEI OTO POVPVO OaG Eival Té-
TOIOU TUTTOU TTOU UTTOPEL Va amoouvapoloynBei, kal epocov n
nAekTpIKn Tpia oto omiti oag dev eival cupPath e To mapeXOue-
vo Buoua, agalpéote wotd To BUoHA (UNV TO ATTOKOYETE).

« Av 10 BUCHA TTOU £XEL TPOOAPUOOTEL OTO POUPVO 0aG dev UMopEi
va amocuvappoloynBei, kat epocov n nAekTpikn mpila oto oritt
oag Oev gival oupPatn pe To mapeXOUeVo BUOHA, AmOKOYTE TO
Buoua tpogodoaiac.
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Yuvdéote 1o PoUpvo. H évdelén Tou poupvou eugavilet: “0:00”, akoUyeTal pia GOPA €va NXNTIKO CHA.
To povTélo autd éxel Aerroupyia poAoylou Kat o oUpvog katavalwvel Myotepo amo 1,0 W otny katd-
oTacn avapovic.

Ma va puBHIcETE TO POAOL, AVATPEETE TAPAKATW.

O poupvog Slabétel 6uvaromw POAOYIOU 24 wPWV.
1. MNatiote 10 koupri POAOI/XPONOMETPO KOYZINAE pia gpopd. Ta yngia tng wpac Ba

avapoofrivouv kat Ba avayel n évoelén tou poloylou.

2, Fupm‘rs TO OTpO(psa KATAXQPIZEQN woTou va eUQavioTEL N 0woTH WPA, 0 XPOVOG El0ayw-
yA¢ Ba mpémel va givat oto g0pog 0-23.

3. MNatrote To Kouuni POAOI/XPONOMETPO KOYZINAE, Ba avaBooBricouv Ta Pngia yia ta
Aemta.

4, Pueulms Ta AemTa. |_|£pl0Tp£k])T£ T0 O‘rpocpea KATAXQPIZEQN worou va gugavioTouy ta
owoTd Aentd, o xpovoc eloaywyn Ba mpémel va givat petagld 0-59.

5. Matriote To Kouuni POAOI/XPONOMETPO KOYZINAE yia va Eekivioel To pohdt. Oa avao-
ofjoel otnv 066vN To £1KoVidlo “” TNS PNPLOKAC WPAC Kal Ba ool n évoelén Tou poloylou.

YHMEIQZEIZ:

Eav éxel pueum‘rei TO POAGL, OTaV TO Hayeipepa o)\OK)\r]pu'varal, n 086vn Ba epgavilel T ow-
o1 wpea TNS NUépac. Eav to po)\OI Oev éxel oploTei, n 086vn Ba 6slxvs| "0:00".

Na va eNéyéete TNV wpa Katd tn Sidpketa pag Siepyaciog HOYEIPEUATOC, TMEDTE TO KOUT
POAOI/XPONOMETPO KOYZINAX kat j 086vn LED sptpavu(sn ™V wpea yia 2-3 deutepdie-
mrta. H Siepyaoia payeipépatog Sev emnpeadletal amo auTo.

Av matnBei o koupmi AIAKOMH/AIATPA®H katd tn Stdpkela puBuiong Tou pohoytou, o
@OUPVOG EMAVEPXETAL OTNV TTPONYOUUEVN pUBION.

Edv n nAekTpikn mapoyr mPog To @oUpVo UIKPOKUUATWY oag Slakorei, n o8évn Ba Seixvel
Slakomtopeva v EvoelEn "0:00" otav emavéNdel To pevpa. Edv autd oupBei katd ) Sidpkela
TOU PayelpéUaTog, To mpdypauua 6a diaypagei. To idlo Ba cupBei kat oTnv Wpa TS PéPAC.

Mmopéeite va XpnOIHOTTOIACETE TN AEITOUPYIa XPOVOUETPOU KOoulivag O TEPIMTWOELG TTOU
Sev mepapPdvetal payeipepa Pe HIKPOKUUATA, yia TTAPASEIYHA YO VO XPOVOUETPHOETE TO
Bpdowo apywv og cupfatikd pdti  yia va mapakoAouBeite To Xpdvo avapovig yia Jayel-
PEUEVO/ATTOPUXOUEVO PayNTO.

MNapadetypa:

lNa va B¢oeTe TO XPOVOUETPO OTA 5 AemTd.

1.

I'IarnO‘rs T0 2. Tupiote TO 3. MNatAote T0 4, ENéy&te TNV 0B6vn.

kouprti POAOI/ OTpOPEa kouumi ENAP=H/ (H 086vn Ba

XPONOMETPO KATAXQPI- +3068¢evut./ apyxioet avtiotpon

KOYZINAX 6vo ZEON yiava KATAXQPIZH UETPNON TOU XPOVOU

POpEG. EMAECETE TO yla va EeKIVAoETE MAYEIPEPATOC.)
Xpovo. TO XPOVOUETPO.

‘Otav n avtiotpo@n pérpnon @tacel oto 0:00, Ba akouoTei évag NXOG 5 @opEG Kal 0Tn CUVE-
X€la n 0846vn LED Ba epgavioel tnv wpa.
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Mropeite va eloaydyete omolovEnmoTe Xpovo €wg 95 Aemtd. Na va akupwoete To XPONO-
METPO KOYZINAX katd tn SIdpKEla PIlag avTioTpo®ng HETPNONG, ATTAWG TECTE TO TTAR-

ktpo AIAKOMH/AIATPA®H.

THMEIQZH: H Aertoupyiac XPONOMETPO KOYZINAZ Sev pumopei va xpnolpormoindei katd

™ SIAPKELD PAYEIPEUATOC.

LR

0 poupvog diabétel 5 emimeda 1oxvoc. MNa va emAé€eTe Ta emimeSa, akoAouONOTE TIC TAPAKATW 0ONYIES:

MNa va opicete 1o enimedo 16x00G

006vn LED loxug MikpoKupdTwv

o MNatnote 1o kKoupumi ZXYZ MIKPOK. pia
@opa, eppavietar n évdeign P 100.

o MatAote 1o IZXYZ MIKPOK. 1} yupiote 10
otpopéa KATAXQPIZEQN yia va al\a-
Eete 1o emimedo 10XVOG WOTIOU VA EUQPO-
viotei otnv 006vn to emBupunTd emimedo.

» MNatnote 1o kouuni ENAP=H/+3068¢€ut./
KATAXQPIZH yia emBefaiwon g pub-
UIoNG, €l0AYAyETe TO XPOVO HAYEIPEUQ-
TOG KAl OTN OUVEXELD TTATAOTE TO KOUUTT
ENAP=H/+306&ut./KATAXQPIZH yia va
apxioel n Aertoupyia.

o [0 va eAéy€ete TO emimedo 10XVOC KATA
TN SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOC, TIATHOTE
10 Koupumi IZXYZ MIKPOK., Ba spga-
vioTei To Tpéxov emimedo 10xVOG yla 4
SeutepodAemta. O @oupvog ouveyilel TNV
avtiotTpoen pétpnon map' 6Ao mou n
006vn eppavilel To emimedo 1oxVoC.

YWHAO =100 %

-
=~
L

= 1| | MEXAIO YWHAO =
. 80 %

|
=

L MEZAIO =50 %

-

Iy MEXAIO
2 XAMHAO= 30 %

-~
O

(N N]

-

|
<

XAMHAO= 10 %

-

'evIKA 1oXUOUV Ol aKOAOUBEC OUOTACELC:

P100 - (YWHAH £€obo¢ = 800 W) xpnotuo-
TIOLEITAL YIa YPAYOPO HaYEipEUa I} avabép-
pavon Y. yla ¢ayntd KatoapoAag, (eotd
TTOTA, AAXAVIKA K.T.A.

P80 - (MEXAIA YWHAH £€obo¢ = 640 W)
XPNOIMOTIOLEITAL YL TTIO TTAPATETAMEVO Ua-
YEipEUQ TPOPIUWY HE TTUKVH OUVOED OTIWG
PYNTA KOUUATIO KPEATOC, POAS Kal YeEUUATA
oepPiplopéva og mMATO, OTWG EMIONG Yia
evaioOnTta eayntd omw¢ POAAKA KEIK. Z€
auTH TN MElWPEVN pUOWION, TO PaynTd Ha-
YEIPEVETAL OpoLlOpOpPa XWPIG va PrveTal
uTTEPBOAIKA OTIG TTAEUPEG,.

P50 - (MEZAIA £§060¢ = 400 W) yia otepeég
TPOYEG TTOU ATTAITOUV TTEPIOCOTEPO XPO-
VO HAYELPEPATOG OTAV PayElpeLOVTAL HE
ouppatikoug Tpomoug, .. mdta Bodivou,
TPOTEIVETAL VA XPNOIUOTIOLEITE AUTA TN
pLBUIoN evépyelag yia va BePatwbeite Twg
To Kpéag Ba gival poako.

P30 - (MEZAIA XAMHAH €§o60¢ = 240 W)
yta va amouete, emAé€Te auth T pUb-
Jion evépyelag, yla va Pefaiwbeite mwg to
@aynto Ba amouyBei opolopopea. Auth
n pvBuion ival emiong 1davikn yla otyo-
Bpaouévo pull, HaKaPOVI, VTAUTAIVYK Kal
payeipepa kpépag apyou.

P10 - (XAMHAH £€€o60¢ = 80 W) yia amain
anmoPuén, m.x. TOUPTEG 1 TAOTEC.

GR-16
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Avolypa TnG mopTag:
lNa va avoi€ete TNV MOPTA TOU PoUPVOU, TPABNETE TO XEPOUAL

‘Evapén Aettoupyiag Tou povpvou:

MpogToIAoTE KAl TOTTOOETAOTE TO PaynTo Tou Ppioketal péoa og KatdAAnAo Soxeio mavw
OTOV TIEPIOTPEPOUEVO Sioko i TOTTOOETAOTE TO amevBeiag emMavw OTOV TTEPIOTPEPOEVO
Sioko. KAgiote Tnv mopta kat matrjote 1o koupri ENAP=H/+308gut./KATAXQPIZH agpou
eMAEEETE TNV €MOLUNTH KATAOTAON HAYEIPEUATOC.

A@oU 0plOTEl TO TPOYPAUUA payelpéuaTog Kal edv Sev matnBei To kouuni ENAPZH/
+308euT./KATAXQPIZH evtog 1 Aemtov, akupwvetal n puouion.

Av avoiel n mépTa Katd TN SIAPKELA TOU payElpépatoc, To kouuri ENAP=H/+308¢uTt./
KATAXQPIZH mipénel va matnBei yla va ouvexioTei To payeipepa. AKoUyeTal évag AXoG Hia
@opd Katd To MATNHA Tou Koupmiov. Av dev matnBei kaAd, dev Ba akouoTei fXOG.

Xpnotpornojote to koupumi AIAKOMH/AIATPA®H yia va:

. Alaypdyete éva AdBo¢ Katd Tov TPoYPAUUATIONO.

. ZTAMOTAOETE TO POUPVO TTIPOOWPIVA KATA TN SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOC,

. AKupWOoEeTe éva MPOYPAA KATA TN SIAPKEID TOU HAYEIPEUATOC, TTATWVTAC TO KOUUTTH
AIAKOMH/AIATPA®H 500 @opéc.

. MNa va Béoete Kal va akupwoete 1o MAISIKO KAeidwua (avatpééte otn oehida GR-18).

WN =

B

O @oUPVOC 0ag UMOpPE( va TIPOYPAUUATIOTEL yia Aertoupyia péxpt 95 Aemtwv (95.00).

H povdda elcaywyng XpOvou HayEIPEUOTOG Xpovog Mayeipéparog | Movada
(améPuénc) motkiA\el amo 5 deutepolenTa 0-1 Aento Emav&nong
w¢ 95 Aentd. H povada e€aptdral amd 1o 1-5 \emtd 5 Seutepolenta

OUVOAIKS SlaoTtnpa Tou Xpoévou payelpépa- 5-10 Aentd 10 Seutepohental
To¢ (amoYuénc) OTMWE @aivetal oTov Tivaka. 10-30 Aemtd 30 SeutepoOAemTal
30-95 Aentd 1 \ento
5 \entd

MH AYTOMATO MATEIPEMA/MH AYTOMATH ANOWY=H
Eloayayers TO xpovo HOYELPEUATOC KAl EPAPHOOTE eMimeda 10XVOG MIKpOKUUATWY P100 wg P10
yla payeipepa i amopuén (avatpé€te otn oehida GR16).

+ AVOKOTEPTE 1} YUpIOTE TO PayNTO, av gival Suvatodv, 2 -3 PopES Katd T SIApKEL TG amOYuéng.

+ Metd 1o payeipepa, KOAOYTE TO GAYNTO KAl AQHOTE TO VA NPEUNTEL EQV OUCTHVETAL.

+ Metd v anépuén, KAAUPTE TO PAYNTO e AAOUUIVOPUANO KAl AQrOTE TO VA NPEUNOEL HEXPL
va amoYuxOei mMAfpwe.

Mapadetypa:
Ma va payelp€PeTe yia 2 Aerrtd kat 30 SeutepONemTa o€ evEpyELd MIKPOKUUATWY P8O (80 %).

1. NMotiote 2. Tupiotetootpo- 3. Matiote 4, Eioaydyete Tov 5. Motriote 1o Koupmi
TO Kouumi @¢a KATAXQPI- 0 Koupn XPOVo payelpéua- ENAP=H/+306¢ut./
IZXYZ ZEON kot emhé€te ENAP=H/ T0¢ yupilovtag 1o KATAXQPIZH yiava
MIKPOK. 70 enimedo 1ox00g +308¢ut./ otpopéa KATA- &exivnoeL TO payeipepa.
Epoavi- P80. KATAXQ- XQPIZEQN. (Xnv 066vn Eekvan
Cetain PIZH yia avtiotpon pétpnon
évbein emBepaiwon TOU TIPOYPAMUATIOHEVOY
P100. ™G PUBMIONG. XpOvou payelpépatod,)
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THMEIQXH:

« 'Otav 0 poupvog eKviioel, N Apma Tou @oUpvou Ba avapel Kal o TEPIOTPEPOUEVOC biokog Ba
apxioet va otpépetal 6e€160TPOPA 1 APLOTEPAOTPOPA.

« Edv avoiete TV mopTa Katd T SIAPKEIR TOU PHAYEIPEUATOG/AMOYUENG YIO VO QVOKATEPETE A va
avamodoyupioeTe 1o ayntd, o Xpdvog payelpéuatog atny 0Bovn otapatdel autépata. O xpdvog
payelpépatoc/amoPuéng Eekivael va HeTpdel {ava avtioTpoga dtav n mopta KAEioel kat matnOei To
koupri ENAP=H/+3068gut./KATAXQPIZH.

« 'Otav ohokAnpwBei To payeipepa/n amoPuén, eppaviCetal Eavd otnv 006vn n WEA, EPOCOV EXEL
PUOUIOTE[ TO POAOL.

« Edv Bé\ete va pdBete To emimedo 10XU0G UIKPOKUUATWY KATA TN SIAPKELD TOU LAYEIPEUATOG, TTATHOTE
10 koupni IZXYZ MIKPOK. To tpéxov eminedo 1ox00¢ eppaviletar yia 3 Seutepdienta.

[T

1. AIAAOXIKO MATEIPEMA

H Aertoupyia auth oag emTpénel va UayelpeVETE XPNOILOTOIOVTAS WG 2 SlaopETIKA oTadla Ta omoia
pmopolv va TePIAAPBAVOUV XPAVOUG L AUTOHATOU UAYEIPEUATOG, AetToupyia amdpuéng e xpdvo Kabwg
Kat améyuéng pe Bapog. MeTd Tov mpoypappaTiopd, dev umdpyet avdykn mapéuBaonc otn Aettoupyia
payelpéuartog, kabwg o poupvog Ba petafaivel autoparta oto endpevo oTddio. Oa akouoTei évag fyog pia
@OpPA UETA TO MPWTO 0TAdI0. AV N aKohoubia HayElPEUATOC amatTel Kal Aeitoupyia amoPuéng, onpEWOTE
TIWG N AerTroupyia autr) Ba mpémel va amoTeel To MPwTo oTAdI0 TS akoAoubiag payelpéuatod.

IHMEIQZH: H Aertoupyic AYTOMATQN MENOY dev umopei va oploTei we éva amo ta Brijata tng
akoloubiac.

Mapadeypa: Eav Béete va payeipéPete @aynto yia 20 Aenmtda o€ enimedo 1oxvo¢ P100 kat oTn

ouvéxela yia 5 Aemrra o€ eminedo 1oxvog P80. Ta Bripata éxouv wg e§Q¢:

- 1. MNatiote 1o koupni IZXYZ MIKPOK., 6a epgaviotei n évdeién P100 otnv 006vn LED.

- 2, NMatote to koupni ENAPZH/+308gut./KATAXQPIZH pia gopd yia empBeBaiwon tng pubuionc.

- 3. Eioaydyete to Xpdvo payeipéuatog yupiovtag to otpopéa KATAXQPIZEQN worou va epgaviotei
otnv 086vn n évoelén “20:00" Aemtd.

-4, Matnote 1o koupni IZXYZ MIKPOK., Oa spgaviotei n évdeién P100 otnv 006vn LED.

- 5. Matnote 1o koupmi IZXYZ MIKPOK. 800 @opéc 1 yupiote to otpopéa KATAXQPIZEQN yia va
eMAEEETE WG LOYXU MIKpOKUPATWY TO P8O.

- 6. MNatrote 1o koupri ENAP=H/+306gut./KATAXQPIZH pia akoun gopd yia empBefainon e pubpionc.

-7. Eloaydyete To Xpdvo payeipéuatog yupiovtag to otpopéa KATAXQPIZEQN worou va epgaviotei
otnv 086vn n €voelén “5:00” Aemta.

- 8. MNatriote 1o koupni ENAP=H/+308gut./KATAXQPIZH yia va Eekivrioel To payeipepa.

2. AEITOYPTIA +308gut FUNCTION (Autoparo Aemrtou)

Apeon eKKivnon

Mmopeite va apyioete ameubeiag o payeipepa oe emimedo 10xV0G pikpokupdtwv P100 yia 30

Seutepdhenta matwvtag to Koupni ENAP=H/+306gut./KATAXQPIZH. H Siadikaoia payeipéparog Ba

apxioel apéowg Kat KABe QopA TTOU TTATATE TO KOUTTE AUEAVETAL O XPOVOG HayelpEPaToC Katd 30 deurt.

THMEIQZH: O xpo6vo¢ HayelpéaTtog Umopei va mapatadei £wg 95 Aemtd o moAU.

3. MAIAIKO KAEIAQMA:

XpnollomolEiTal yla TV armoTpomr AEIToupYiag Tou goupvou amd pKpd maudia xwpic emipPAeyn.

a) Nava puBuioete To MAIAIKO KAEIAQMA:

Kpatote matnuévo 1o kKoupri AIAKOMH/AIATPA®H yia 3 SeutepOAemTa WOTIOU VAl EUPAVICTEL OTNV

ofovn: | i

B) Nava akupwoete To MAIAIKO KAEIAQMA:
Kpatrjote matnuévo to koupmi AIAKOMH/AIATPA®H yia 3 SeutepdAenta WOTOU VAl OKOUOTE( vag

0KPOOUPTOC AXOC.
HAKPOGUPTOG NXOC, GR-18
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AMOWY=H ME BAPOX

0 @oupvog Hikpokupatog Siabétel dn mpoypdppata Xpdvou kat emmédwy (0XU0G WOTE Va amoPuyo-
vTal EUKOAA PayNTd ATwG Xo1pIvo, Hooxapt kal kotdmoulo. To bpog Tou BApoug yia Tn Asttoupyia auth
ivat 100 yp. - 2000 yp. pe Brypata twv 100 yp.

AkolouBrote To mapaKaTw MAPASELYHA Yia AETTOUEPEIEG OXETIKA UE TO TIWG VOl XELPLOTEITE AUTH TN AeiToupyia.
Napadetypa: Mo andPuén koppatiwy kpéatog fapoug 1,2 k. xpnatpomolwvrag tnv AMOWY=H pe BAPOX.
TomoBeTroTE TO KPEAC OE TTUPIAYO OKEVOG TAVW OTOV TIEPIOTPEPOHEVO SioKO.

1. MNatrote 10 Koupmi 2. Eoayayete T0 3. MatAote to Kouuni ENAPZH/
ANOWYZ=H pe BAPOZ/pe €mBupunTo Papog +306€ut./KATAXQPIZH yia va
XPONO. yupilovtag To oTpoéa Eexvnoet n améyuln.

KATAXQPIZEQN womou (H 086vn Ba apyioet avtiotpopn
x1 Va EPQQVIOTEL TNV 086VnN: METPNON TOU Xpovou amdpuénc.)
I Y e | [ | A e |
U O | [ N g R |
ZHMEIQ}:H

Ta KateYuypeva @aynta anoq)uxovrou amo Toug-18°C.

+ Mpwv KaTapUEETE TO PAYNTO, OlYOUPEUTEITE TIWG EiVAL PPECKO Kall KAAHG TOIOTNTAG.
Edv eival amapaitnto, mpooTaTéYTE MIKPEC TIEPIOXEG KPEATOC 1) TTOUAEPIKOU HE UIKPA eMimeda Kop-
pdmia ahoupvoxaptou. Auto Ba epmodioel auTEG TIG TepLoxéG amo To va {eatabouv katd tn Sidpkela
NG amoPuénc. AlaoPONOTE WG TO AAOUIVOXAPTO GEV AKOUUMAEL TOUG TOIXOUG TOU (OUPVOU.

« To BAapog Tou @aynTou TPETEL VA OTPOYYUAOTIOLEITAL OTNV TTIO0 KOVTIVH €KATOVTASA Ypaupapiwy, yia
napddetyua, Ta 650 yp. og 700 yp.

+ A@ou ohokAnpwBsi n amdPuén akolyetal 5 opéG To NXNTIKO orjua kai n 086vn LED epgpavilel Tnv
wPa, €4V éxel pUOUIOTEL TO POAOL. EAV TO poAOL Sev éxel puBLIOTEL, N 006V epgaviCel povo Ty évoel-
&n “0:00” 6tav ohokAnpwBei n amoyuén.

ANOWY=H ME XPONO

H Aettoupyia autr XpnolUeVEL oTnv Taxeia amoPuén eayntol eVw oag EMTPEMEL VA EMAEYETE TV KOTAA-
AnAn Sidpkela amoPuéng, avaloya pe Tov TUmo @ayntoU. AKOAOUBHOTE To MapaKATwW Tapddelyua yia
AEMTOUEPEIEC OXETIKA JE TOV TPOTIO XPNoNG TNG Asttoupyiag autic. To eupog xpdvou eivar 0:05 - 95:00.

Mapadetypa: Na amdPuén eayntou yia 10 Aemtd.

1. MNatnote 10 kKoupmi 2. Eioaydyete 10 Xpdvo 3. Matriote 1o kKoupumi ENAPZH/
AMOWY=H pe BAPOX/pe payelpépatog yupilovtag to +306€ut./KATAXQPIZH yia va
XPONO. otpogéa KATAXQPIZEQN Eekviioel n amouén.

WOTIOU VA EUPAVIOTE( OTNV (H 086vn Ba apyioet avtiotpopn
x2 006vn n évdei€n: 10:00 HETPNON TOU XpOvou amdpuénc.)
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aneunoslc yia v Amopuén pe Xpovo:

Aev ivai duvatn n ueraBo)\r] Tou npopueulousvou emméSou 1ox00¢ HIKPOKUUATWV.

o [ptv KaTaYUEETE TO PAYNTO, OlYOUPEUTEITE TIWG EiVAL PPETKO Kalt KAAHG TOIOTNTAG.

« Edv eival amapaitnTo, mpooTatéPte UIKPEC TTEPIOKES KPEATOG 1} TTOUAEPIKOU e LIKPA EMIMESA KO-
pdmia ahoupvoxaptou. Auto Ba epmodioel AUTEG TIG TEPLoxEG amo To va {eatabouv katd tn Sidpkela
NG améYuénc. Alao@ONOTE WG TO AAOUIVOXAPTO GEV AKOUUMAEL TOUG TOIXOUG TOU (OUPVOU.

o A@oU oAokAnpwOei n amdPuén akolyeTal 5 Popég éva nXNTiKO orjpa Kat n 086vn LED eugavilel tnv
wpa, €4V éxel pUOUIOTEL TO POAOL. EAV TO poAOL dev éxel puBLIOTEL, N 006V epgaviCel povo Ty évoel-
&n “0:00” 6tav ohokAnpwbei n amoyuén. GR-19



Ta mpoypdupata AYTOMATQN MENOY umoAoyi{ouv autépata To 0waotd TPOTO Kal XPOVo Hayelpé-
Hatog @aynTwy (Aemtopépeleg mapakdtw). AKoAouBRoTe To mapakdtw mapddelypa yia kabodriynon
OXETIKA LIE TOV TPOTIO XPHONG AUTHG TN A&lToupyiag.

MNapadetypa: MNa payeipepa Yapiov pe Bapog 250 yp. xpnotpomolwvag tn Asitoupyiac AYTOMATOY ME-
NOY.

4. Tatrote To Koupri

1. lupiote To otpoéa 2. Matriote 10 3. Ewoayayete 1o emi-

KATAXQPIZEQN koupri ENAP=H/ BupnTo Bapog yupi- ENAP=H/+306¢eut./ =
Kat emAEETE TO M- +306¢ut./KA- {ovtag To oTpoPEa KATAXQPIZH yia va =
BupunTo autdparo TAXQPIZH yia KATAXQPIZEQN. Eexvioel To payeipepa. [BS
Mevou. emPBePaiwon g (H 086vn Ba apyioet =
puBuionc. avtiotpopn peTpnon
TOU TTIPOYPOUHATIOME-
VoU Xpdvou Pnaipatod.)
[ o _ e e ] -
i ] I ] (g | (AN
THMEIQZEIZ:

+ To Bdpog | n moodtnTa Tou Payntol umopsi va loaydei yupiCovtag 1o otpopéa KATAXQPIZEQN
WoTou va avayel To emBuunTod Bapog/n embupnt mocotnta ('yp. i ml) otnv 08dvn. Elcaydyete o
Bdapog Tou @ayntol pdvo. Mnv mepiNdfete To Bdpog Tou Soxeiou.

Ma @aynto mou Luyilel mePIooOTEPO N AlyoTEPO aMo Ta BAEN/TIC TOGOTNTEC TTOU TIAPEXOVTAL OTOV

T.X. Kouvouridl,
KapoTa, pmpod-
Koo, papabo,
TIPACQ, TITEPLEG,
KOMoKUBAKIQ KTA.

(apyikn Bepp. 20°C)
Mo\ Kat Karmak

=
Autépato Mevou | 0B6vn | MéBodog Bapoc/pepida/ Awdikacia
payelpéparog | okevn
AvaBépuavon A-1 100 % Mikpo- 200 yp., 400 yp., 600 | BdAte T0 MpoYnpévo QaynTto o€ €va mdTo.
l'ebpa o mAto KOpata Yp. Xpnotpornorjote Slamepath pepBpdvn yia
(Mpoynuévo (apxikn Bepp. 5°C) | pikpoKUpaTa fy KATAAANAO KOk yia val
aynTo Y. KpEag, Mdro kat dtomepaty - | kaAUYeTe To mdarto. TomoBetrote To mdto
AaxavIKa Kat HEUBPAVN LIKPOKU- | 0TO KEVTPO TOU TEPIOTPEPOUEVOU GiOKOU.
YapVITOUPEQ) pATWY A KOTAMNAO | AVOKATEWTE PETA TO PaYEIpEpaL.
Kamakl
Opéoka Aayavika A2 |1009% Mikpo- |200yp., 300yp., 400 |Kowte, WihokoTe A KOYTE O MAwpideg Ta
Opéoka hayavika KOpata Yp (PPETKA AaxavIKd O€ loopEeYEDN KoppaTia.

TomoBetrote T PpEOKa Aayavikd og
kat@Mnho Soxeio. TomoBetrioTe To oTOV
TIEPIOTPEPOEVO Sioko. Mpoabéate Tv
QAMAIToUpEVN MOodTNTA VePOU (1 koutahid
Tou yAukoU ava 100 yp.). Kahoyte e éva
KA1, AVOKOTEYTE ETA TO payeipepa
Kal 0prOTE TO VOl KPUWOEL yia TTEp. 2
Aemtd.
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Autépato Mevou | 0B6vn | MéBodog Bapoc/pepida/ Awdikacia
payelpéparog | okevn
Yapt A3 80 % MikpokU- | 250 yp., 350 yp., 450 yp. | TomoBETAOTE OF Jia OTPWON péTa o€
(pi\éTo Yapiov) pata (apxikr Bepp. 20°C) | mupipayo okevog. Xpnotpomnotrote Ot
Mupipayo okebog Kal | amepath LeBEAvN yia MIKPOKUMaTA i
Stamepatr peuPpdvn | KataAMnAo Kamdk! yia va 1o KONUYETE.
MIKPOKUUATWVY 1y
KatéMnAo kamakt
Kpéag A-4 100 % Mikpo- |250yp. 350yp., Kowre o kpéag o€ pikpég Awpideg kat
(Kpgag xwpig Kopatal 450 yp. TOMOBETAOTE TO O€ €va TTUPIHAYO OKEVOG,
KOKKOAQ TLY. [o- (apyikri Bepp. 20°C) | Xpnowpomotrote Siamepath pepPpdvn yia
oxapioto, apvioto, Mupipayo okebog Kal | pIKpokupata A KatéMnAo Kamdkt yla va
XOlpWO 1} TOUNEQI- Stamepatn pepPpdvn | KahuPeTe To Mupipiayo okevog, TomoBetr-
KO) MIKPOKUUATWVY 1y OTE TO TIUPIaK0 OKEVOG OTO KEVTPO TOU
katdMno kamdkl | mepLOTPE@OEVOU Siokou..
Zupapika A5 80 % MikpokU- | Zupapikd Nepd TomoBetrote Ta QUpAPIKA € UMOA KaTah-
(Enpda Qupapikd pata 50 vp. 450 ml | Anhou peyéBoug kal mpoabéoTe To vepo.
T.X. @OUGi\i, pap- 100yp.  800ml | MnvTo kahUyete. TomoBeTHOTE TO pmoA
QAAE, pLyKaTovI) (apxikr} Beppi. vepoU: | aTo KEVTPO TOU TIEPIOTPEPOLEVOU SioKOU.
20°C) MeTd To Hayeipepa, avakateYTe KaAd Kal
peydho AaTO pioA | a@rioTe T yia 2 AEmTd TPV OTpayYiceTe.
Bpaotécmararec&| A6 |100% Mikpo- |200 yp., 400 yp., Bpaotéc matdrec: ZepAoudiote Ti¢ matd-
MoTdreg pe Aov- Kopatal 600 yp. TEG Kl KOYTE TIG O€ KOUMATIO TTapOOIoU
Sa (apyikr Bepp. 20°C) | peyébouc.
IO Kall KATTaKI TomoBeTAOTE TIC MATATEC OE €Val LMOA.
Mpoobéote 1 KouTaAId Tou YAUKOU vEPO
ava 100 yp., Niyo aNdT Kat KaNUYTE TO
TTOA i€ TO Kamdk. MeTd To payeipepia,
AQNOTE TIC ylaTTep. 2 Aemtd mpiv oepPipe-
Te. Motdreg pe phovda: eméSte matdreg
Tapdpolov peyéBoug Kal MAUVTE TIG, 0TN
Ouvéyela TomoBeTHaTE TIC TaTATEG TAVW
OTOV TIEPIOTPEPOHEVO Sioko. MeTd To
MOYEIPEUD, AQROTE TIC Yla TEP. 5 NemTd
Tipw oepPipeTe.
Katepuypévn A7 100 % Mikpo- {200 yp., 400 yp. TomoBetrote TV MiToa o€ éva TATo 0T
nitoa KOpata (apxiki Bepp. 5°C) | KévTpO TOU MEPIOTPEPOEVOU SioKOU.
Taro Mnv v KaAUmTTETE.
Youma A-8 |80 % Mikpoku- [ 200 ml, 400 ml TomoBetrhote T AT{avia OTOV TEPIOTPE-
pata (apxik Bepp. 5°C) | @Opevo Sioko Kat aVaKATEYTE META TO
OAitCavia 200ml. | payeipepa.
ava ehir¢avy)
IHMEIQZEIL:

« H tehikn} Beppokpacia Ba Slapépel avahoya pe T apxikn Oeppokpacia Tou gayntou. EAéyEte mwg
n tpoen ayviel Yetd To payeipgpa. Edv gival amapaitnto, YMopeite va eMeKTeiveTE XElPOKivNTA TO
XPOVO HayEIPEUATOC,.

+ Ta amoteNéopata mou Ba éxete Tav XpNOIUOTOLEITE TO AUTOpATO payeipepa Ba e§apTwvtal amod ma-
POALETPOUG OTIWGE TO OXI KA Kall TO PEYEBOC TNG TPOPNE KA TIC TTPOCWTTIKEG TTPOTIUROELS do0V apopd
Ta payelpikd anotehéopata. Eav Sev eiote euxaploTnpévol e To amoTéAEOUA TOU TTPOYPAUHATOC,
TIAPAKANOUME PUOIOTE TO XPOVO HAYEIPEUOTOC WOTE VA TAPIALEL HE TIC amaITAOELS 0OC.
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la va payelpépete/amoPiEete GaynTo o va oUPVO UIKPOKUUATWY, N IOXUG TWV UIKPOKUUATWY TTPE-
TIEL VAL UMOpEi va epdioel péoa amd To Soyeio kal va Slamepdcel To eaynTo. Emopévwg eivatl onpavtikd

va SlaNé€eTe KATAANAQ OKELUN HAYEIPIKNG.

Ta otpoyyuld/ofdA mdta mEOTILOUVTAL OE OXE0N HE TA TETPAYWVA/TAPAANAGYPAUUA, HIAG KAl N TPO-
N OTIC YWVieC Teivel va mapapeyelpeveTal. Mmopei va XpnotpuomolnOei pia moIKIA OKEVWY MAYEIPIKAG
OTIWE AVAPEPETAL TTOPAKATW.

Mayeipikd okeln

Ac@dhela oTa
Mikpokipara

Ixoha

OOMo ahoupviou
Ahoupvévia Soxeia

Mara Ynoiparog

Mopaehdvn Kat KEpaIKA

Yahiam.y. Pyrex ®

Métalo

Mactiké/Moluatepivn ..
OUOKEUOOIEC PAOT-POUVT

MepBpdvn

YakoOheg Yuéng/Wnoipatog

Xdptva - Midra, motApla Ka
xapTi KouGivag

Aoyeia omd EUNo Kat Kahapia

Avakukhwpévo xapTi kat
epnuepida

vV/X

vV/X

MmopoUv va xpnotpomoinBouv pikpd kopudtia aAoupivoyaptou
Y VA TPOCTATEYOUV TO GaynTo amod Ty unepBéppavon. Kpardre
T0 GAOULIVOXPTO TOUAAXIOTOV 2 EK. LAKPLA OO TOUG TO{OUG TOU
(QoUPVOU, JIOG Kal pmopei va sUPBEl neKTPIKO TO0. ZUoKeuaoieg
ahoupvdyaptou dev mpoTeivovTal eKTog Kal v autd mpodia-
ypdgetat amd Tov kataokeuaotr my. Microfoil ®, va akohoubeite
TIPOCEKTIKA TIC 08N YieC.

Na akohouBeite mavta TIC 06nyieC Twv KATAOKEVATTWV. Mnv
uneppPaivete To xpdvo Béppavong mou cuotrivetat Na iote TOA
TIPOCEKTIKOL EQOTOV AUTA TA TIIATA UmOPOUY va yivouv IoAD (eoTd.

Mopoehavn, milva kat oT\Bwpiéva mAva ouviBwg eival Katd\-
Ana, €KTOC amo auTd pe PETAMIKG SidKoapo.

Mpénet va divete mpoooyr edv xpnolpomoleite e08paucTa UaNKA
€POOOV UMopei va omacouv 1 va payicouv av BeppavBouv amo-
TOpa.

Agv ouviotdtal va Xpnotpomoleite HETAONIKA OKEUN HAYELPIKAG
ptag kat Ba mpokAnBei n\extpikd T6€0, To omoio pmopei va odnyn-
0L O TTUPKAYIQ.

Mpémel va Sivete TPOOOKT MIOS Kall ePIKA Soyeia pmopei va otpa-
Bwoouv, Mwoouv 1y amoxpwHaTIoToUV 6€ UPNAEC BEpUOKPAGIEC.

Aev PEMEL VOl AKOUPTTA TO (aynTO Kal TIPEMEL Val Eival TPUTTNEVO
()OTE VOl EMTPEMETAL OTOV ATHO Vot SIOPEDYEL

MpéMel va TPUTETAL YIa Va EMTPEMEL OTOV ATHO Va SlagevyeL.
Alaogahiote mwg ol oakoUAE ival KaTAMNAEG yia xprion pe
MIKpoKUpata. Mn xpnotpomoleite TAAOTIKEG 1} LETONIKEG GETTpEC,
€POOOV UMmopel va Nwaoouv 1 va mdoouy ewtid €artiac nAektpl-
KoU T6ou.

Xpnotpomoteite povo yia Béppavon 1 yia anoppoenon g uypa-
olag. Mpémel va Sivete mpoooyr epdoov n umepBéppavon pmopei
Va TTPOKAAEDEL TTUPKAYId.

Mdvta va mapakolouBeite To PoUPVO GTAV XPNOILOTOIEITE TETOlA
UAIKG pLag Kal n urrepBéppavon pmopei va mpoKaAéoel pwid.

Mmopei va mepiéxouv Bpavopata PeTdMou Ta omoia pmopei va
TPOKAAEGOUV "NAEKTPIKO TOE0" Kall va 0dnyrioouy og upKayld.

/\ NPOEIAOMOIHEH:

‘Otav {eotaivete paynto o€ MAACTIKA I} xapTiva Soxeia, eEAéyxete To poupvo efartiag Tng
mOavotnrag avapAeéng.
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MPOXOXH: MH XPHZIMOIMOIEITE EMMNO-
PIKA KAGAPIZITIKA ®OYPNOY, ATMO-
KAOAPIZTEZ, ANOZEXZTIKA, ZKAHPA
KAOAPIZTIKA, OTIAHMOTE MIMOPEI NA
MEPIEXEI YAPO=EIAIO TOY NATPIOY H
YYPMA XE OMOIOAHMOTE TMHMA TOY
OOYPNOY MIKPOKYMATQN .
KAOAPIZETE TO ®OYPNO TAKTIKA KAI
AQAIPEITE TYXON AMNOOEXZEIZ TPOOHZ
- Na Statnpeite To @oupvo kabapo,
SlaopeTika pmopei va mpokAnOsi @Oo-
Pa oTnV eMpAvela Tov povpvou. Katt
TETOLO UMOPEL VA EMNPEACEL APVNTIKA
™ Siapkela {wWN¢ TNG GUCKEURG Kat -
Bavwg va odnynosl o€ emkivéuvn Kata-
otaon.

EEwTEPIKO TOV POUpPVOUL

To e§wTEPIKO TOU POVUPVOU UTTOPEL VA Ka-
BapIOTEl EVKOAA LIE NTTIO CATTOVVIL KAl VEPO.
BeBawwBeite mwg EemAUvate To camouvt Pe
UYPO Mavi Kal Tw¢ OTEYVWOoATE TO €WTEPL-
KO M€ MIa TIETOETA.

Mivakag eAéyyou

Avoite TNV MOPTA TIPIV TOV KABAPIoUS Yia
va amevepyomnolnOei o mivakag eAéyxou. Oa
npémel va Sivetal mpoooxr otov Kabapl-
OUO TOU Tivaka eAéyxou. XpNnOIUOTIOLE(TE
éva mavi Bpeyuévo Povo Pe vepd, OKOU-
Ti(eTE TPOOEKTIKA TOV TIivaKA WOTIOU va
KaBapioel MANPWC.

ATOQEUYETE TN Xpron uTEPBOAIKAC TOCO-
™tag vepou. Mn xpnotpomolgite omolodn-
TIOTE XNMIKO 1 amo&eaTIKO KaBaploTIKO.

EcwTtEPIKO TOL poUpvoL

1. Na Tov kaBaplopd, okoumioTe TUXOV
TMTOINEG i} XUHEVO @aynTo HE éva HalaKO
vypo mavi A Ye éva o@ouyydpl YETA amd
KABe xpnon, ev o oupvo¢ gival akdua
Ceotoc. MNa coPfapdtepeg MTOINEG, Xpnol-
MOTIOINOTE €va NTTIO CATTOUVI KAl OKOUTTIOTE
APKETEG POPEC HE €va LYPO TAVi WOTIOU
va agalpebouv 6Aa ta umoAeipypata. Mnv
APALPEITE TO KANUMHA TOU KUpaToSnyou.

2. BeBawwbeite mw¢ to Ao camouvl ) To
VEPO Sev €xel EI0ENDEL OTIG LIKPEG OTTEG €€al-
£PIOUOU TWV TOIXWHATWY, KABWE Uopei va
mpokANBei BA&RN oTo Poupvo.

3. Mn xpnotpomolegite KaBaploTIKA oTpél
OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.

Na Siatnpeite To KAAUPMA TOU KUpATOON-
you méavtote kabapd.

To kdAuppa Tou Kupatodnyou eival kata-
OKEVAOMEVO amod UBPaAVOTO UAIKO Kat Oa
nipémel va kaBapiletal pe mpoooyn (va n-
peite TI¢ Mapamdvw odnyieg kabapiopou).
THMEIQZH: To umepBoAikd povAlacua
Umopei va mpokaAéoel amoouvBeon Tou
KOAOMUATOC TOU KUATOSNnyou.

To k@Auppa Tou Kupatodnyou eival ava-
AWOIUO PEPOC KAl XWPIC TAKTIKO Kabapl-
oo, Ba xpelaoTel avtikataotaon.
MepiloTpeopevog §iokog Kal oTHPIYHA
TIEPICTPEPOUEVOU SioKOU

AQaIPEDTE TOV TTEPIOTPEPOEVO SioKO Kal
TO OTAPLYMA TOU Ao TO (poopvo.

MA\Uvete Tov TIEPIOTPEPOUEVO Sioko kat o
OTAPIYHA TOU HE TTIO GATTOLVOVEPO. ITE-
YVWOTE pE ua)\aKo mavi. Tooo o MePIOTPE-
@OuEVOG 8ioKOG 600 KAl TO OTHPLYUA TOU
€ival KaTdAAnAa yia MAUCIUO O€ TTAUVTHPLO
MATWV.

MNopta

lNa va agaipéoete kaBe ixvog Bpwiidg,
KaBapileTe TAKTIKA Kat TIG SUO TTAEUPEG TNG
mOPTAG, TA OPPAYIoUATA TNG TOPTAG KAl TA
yertvialovta pépn pe éva HOAako, BpeyueE-
vo mravi. Mn xpnotuomnoleite okAnpd amoée-
OTIKA KABAPIOTIKA 1} AXUNPEG METOANIKEG
EVOTPEC Yia ToV KABAPIoUS TNG YUAAIVNG
méPTAG TOU POUPVOU, KABWES auTd pmopei
va yOdpouv TNV emM@AVELAC, YEYOVOC TTOU
umopei va odnynoel og Bpavon Tou yua-
Alov.

THMEIQZXH: Aev npémel va XpnOLUOTIOLEI-
Tal atHokaBapIoTAG.
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TuppBouln kaBapiopou - MNa euKoAOTEPO KABAPIGHO TOV POUPVOU GAG:

TomoBetroTe OO AepovL o€ éva pmol, mpooBéote 300 ml vepou kat {eotavete oto 100 %
yta 10 - 12 Aentd.

JKOUTTOTE TO POUPVO XPNOILOTIOIVTAG £V LOAAKO, OTEYVO VAT,

THMANTIKO:

+ AV payelpeveTe aynTod yla TTEPIOCOTEPO AT TOV KAVOVIKO XpOovo (BA. mivaka mapakdtw)
XPNOIOTIOIWVTAG TNV (510 AEITOUPYIA HAYEIPEUATOG, EVEQPYOTTOLOUVTAL AUTOUATA Ol UNXa-
VIOO[ a0@AAELAG TOU poUpVou. To emimedo 10XV0G HIKPOKUUATWY Ba PelwDEL.

EAAHNIKA

Merroupyia Maysipéparog Kavovikog xpovog

MikpokUpata P100 30 Aemta
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Pozor: Ta pomeni,
da uporabljene
elektri¢ne in
elektronske opre-
me ni dovoljeno
me3ati z obicaj-
nimi gospodinj-
skimi odpadki. Za
te izdelke obstaja
locen sistem

\ zbiranja.

/ A. Informacije o odlaganju za uporabnike \
(zasebna gospodinjstva)

1.V Evropski uniji

Pozor: ¢e Zelite odvreci to napravo, je ne odlozZite v obicajen
kos za smeti!

Uporabljeno elektri¢no in elektronsko opremo je treba
obravnavati lo¢eno in v skladu z zakonodajo, ki zahteva
ustrezno obravnavanje, ponovno uporabo in recikliranje
uporabljene elektri¢ne in elektronske opreme.

Zasebna gospodinjstva v EU lahko uporabljeno elektri¢no in
elektronsko opremo brezpla¢no odlozijo na oznacena zbirna
mesta*.

V nekaterih drzavah* lahko star izdelek brezpla¢no prevzame
tudi prodajalec, ¢e kupite podoben nov izdelek.

¥) Za vec informacij se obrnite na lokalno upravo.

Ce vasda rabljena elektri¢na ali elektronska oprema vsebuje
baterije ali akumulator, tega prej posebej odlozite v skladu z
lokalnimi zahtevami.

S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste pomagali
zagotoviti, da bodo odpadki ustrezno obravnavani, ponovno
uporabljeni in reciklirani ter tako preprecili morebitne
negativne vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi lahko izhajali
iz neustreznega ravnanja z odpadki.

2.V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvreci, se obrnite na lokalni upravni organ
in se pozanimajte o pravilnem nacinu odlaganja.

Za Svico: uporabljeno elektri¢no ali elektronsko opremo
lahko brezpla¢no vrnete prodajalcu, tudi ¢e ne kupite
novega izdelka. Ostala zbirna mesta so navedena na spletni
strani www.swico.ch ali www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne uporabnike.

1.V Evropski uniji

Ce izdelek uporabljate v poslovne namene in ga zelite od-
vreci:

Obrnite se na vasega prodajalca SHARP, ki vas bo obvestil o
vracilu izdelka. Lahko pride do stroskov, ki izhajajo iz vracila in
recikliranja izdelka. Majhne izdelke (in majhne kolic¢ine) lahko
sprejmejo vasa lokalna zbirna mesta.

Za Spanijo: za vracilo uporabljenih izdelkov se obrnite na
uveljavljeni zbirni sistem ali lokalni upravni organ.

2.V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvreci, se obrnite na lokalni upravni organ
in se pozanimajte o pravilnem nacinu odlaganja.

N /
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INFORMACIJE O USTREZNEM ODLAGANJU 1
VSEBINA 2
SPECIFIKACIJE 2
3
4

PECICA IN PRIPOMOCKI
NADZORNA PLOSCA
POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA 5-12
NAMESTITEV 13-14
PRED UPORABO 15
NASTAVLJANJE URE ......... 15
FUNKCIJA KUHINJSKEGA CASOVNIKA 15-16
NIVOJI MOCI MIKROVALOV
ROCNA UPORABA
KUHANJE Z MIKROVALOVI 17-18
DRUGE PRIROCNE FUNKCLE .
ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO
CASOVNO ODTAJEVANJE
AVTO MENI
AVTO MENI TABELA........ 2021
PRIMERNA OPREMA PECICE 22
NEGA IN CISCENJE 23-24

Ime modela: R-222STWE

Napajanje z izmeni¢nim tokom : 230 V~, 50 Hz enofazni tok

Varovalka na napajalnem kablu/tokovno prekinjalo :10A

Potrebno napajanje: Mikrovalovi $1270 W

Izhodna mo¢: Mikrovalovi :800 W (IEC 60705)
Nacin izklopa (nacin
za varevanje z energijo) :manj kot 1,0 W

Frekvenca mikrovalov : 2450 MHz* (skupina 2/razred B)

Zunanje dimenzije (S) x (V) x (G)** mm 1440 x 258 x 359

Dimenzije prostora za kuhanje (5) x (V) x (G)*** mm 1306 x 208 x 307

Prostornina pecice : 20 litrov ***

Vrtljivi kroznik 1@ 255 mm

Teza :pribl. 11,5 kg

Lucka pecice 125 W/230V~

* Taizdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.
V skladu s tem standardom je izdelek klasificiran kot oprema skupine 2 razreda B.
Skupina 2 pomeni, da naprava namensko proizvaja radiofrekvencno energijo v obliki
elektromagnetnega sevanja za toplotno obdelavo hrane.
Oprema razreda B pomeni, da je oprema primerna za uporabo v gospodinjstvih.

** Mera po globini ne vkljucuje rocice za odpiranje vrat.

*** Notranja prostornina je izraCunana z izmero najvecje Sirine, globine in visine. Dejanska
kapaciteta, na voljo za hrano, je manjsa.

KER SI PRIZADEVAMO ZA NENEHNE IZBOLJSAVE, SI PRIDRZUJEMO PRAVICO, DA LAHKO BREZ
PREDHODNEGA OPOZORILA SPREMENIMO ZASNOVO IN SPECIFIKACIJE.
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Pésto (notraniji)

14. Vrtljivi —
kroznik
(steklen)

|
Vo

PECICA

Vratni rocaj

Lucka pecice

Vratni tecaji

Varnostni zatici vrat

Vrata

Tesnila vrat in tesnilne povrsine

Zra¢nik motorja vrtljivega kroznika

Prostor za kuhanje

Nadzorna plosca

0. Pokrov magnetrona (NE
ODSTRANJUJTE)

11. Napajalni kabel

12. Odprtine za zracenje

13. Ohisje pecice

sP9PNoumpwN=

PRIPOMOCKI:

Prepricajte se, da so priloZeni naslednji pri-

pomocki:

(14) Vrtljivi kroznik (15) Podstavek krozni-

ka (16) Lezisce

- Podstavek kroznika postavite na sredino
pecice, tako da se lahko prosto vrti okrog
lezis¢a. Nato vrtljivi kroznik postavite na
podstavek, tako da se ¢vrsto usede v lezisce.

«» Da preprecite poskodbo vrtljivega kroz-
nika, posode pri odstranjevanju dvignite

16. Lezis¢e — 15. Podstavek nad rob.

kroznika

OPOMBE:

OPOMBA: Ko narocate pripomocke, pro-
dajalcu ali pooblas¢enemu serviserju
SHARP sporocite naslednje: naziv dela in
model.

Pokrov magnetrona je obcutljiv. Pri ¢is¢enju notranjosti pecice pazite, da ga ne posko-

dujete.

« Pecico vedno uporabljajte tako, da bosta vrtljivi kroznik in podstavek kroznika pravilno
namescena. To obcasno preverite tudi med samim kuhanjem. Slabo names¢en vrtljivi
kroznik lahko opleta, se ne vrti pravilno in lahko poskoduje pecico.

+ Vso hrano in posode s hrano vedno postavite na vrtljivi kroZnik za kuhanje.

« Vrtljivi kroznik se lahko vrti v smeri ali v nasprotni smeri urinega kazalca. Smer vrtenja se
spremeni ob vsakem vklopu pecice. To ne vpliva na uc¢inkovitost kuhanja.
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1. DIGITALNI ZASLON
2. Moznosti AVTO MENI
A1: Pogrevanje

A2: Zelenjava

A3:Ribe

A4: Meso

A5: Testenine

A6: Krompir

A7:Pica

A8: Juhe

3. Gumb ODTAJEVANJE GLEDE NA

TEZO/CAS

4. Gumb NASTAVITEV URE/KUHINJSKI

CASOVNIK
5. Gumb za VNOS

Obrnite za vnos ¢asa kuhanja, ¢asa,
nivoja moci, temperature, teze in

izbire avto menija

6. Gumb MOC MIKROVALOV

N

Gumb ZAUSTAVITEV/POCISTI
8. Gumb START/+30sec./ENTER
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POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA REFERENCO V BODOCNOSTI

1.

2.

Ta pecica je namenjena samo uporabi na pultu in ni
namenjena vgradniji. Zato je ne namescajte v omarico.

Vrata pecice se med kuhanjem lahko segrejejo. Pecico
postavite ali namestite tako, da bo dno pecice najmanj
85 cm dvignjeno od tal. Otrokom ne dovolite, da bi se
priblizali vratom pecice, da se ne bi opekli.

Prepricajte se, da je nad pecico najmanj 30 cm prosto-
ra.

To napravo lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let, in
osebe z zmanjsanimi fizi€nimi, senzori¢nimi in dusevni-
mi sposobnostmi, ali brez izkusenj in znanja, Ce jih je o
uporabi naprave poucila oseba, ki je odgovorna za nji-
hovo varnost. Otroci se z napravo ne smejo igrati in je
ne smejo vzdrzevati, razen Ce to po¢no pod nadzorom.
Naprava naj bo namescena izven dosega otrok, mlajsih
od 8 let.

OPOZORILO: Otroci lahko pecico brez nadzora upo-
rabljajo le, Ce ste jih o uporabi dovolj poucili, tako da
lahko otroci pecico uporabljajo na varen nacin in razu-
mejo nevarnosti neprimerne uporabe.

OPOZORILO: Med uporabo lahko dosegljivi deli posta-
nejo vroci. Otrokom ne dovolite, da se dotikajo napra-
ve.

OPOZORILO: Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana,
ne smete uporabljati pecice, dokler je ne popravi uspo-
sobljen serviser.

OPOZORILO: Nikoli sami ne prilagajajte, popravljajte
ali spreminjajte pecice. Servis ali popravilo, ki vklju¢uje
odstranjevanje pokrova, ki 5¢iti pred izpostavljenostjo
pred mikrovalovno energijo, lahko izvede le pooblas-
cen serviser.
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10.Ce je napajalni kabel naprave poskodovan, ga je treba
zamenjati s posebnim kablom. Zamenja ga lahko le po-
oblas¢en serviser SHARP.

11.0POZORILO: tekocin in drugih zivil ni dovoljeno se-
grevati v zaprtih posodah, saj lahko eksplodirajo.

12.Segrevanje pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci zapozne-
lo eruptivno vretje, zato je pri rokovanju s posodami, ki
vsebujejo tekocline, potrebna posebna previdnost.

13.Ne kuhajte jajc v lupini. Celih trdo kuhanih jajc ne po-
grevajte v mikrovalovni pecici, saj po koncu kuhanja
lahko eksplodirajo. Za kuhanje ali pogrevanje jajc , ki
niso razzvrkljana, predrite rumenjak in beljak, sicer
lahko jajce eksplodira. Trdo kuhana jajca pred pogreva-
njem v mikrovalovni pecici olupite in narezite.

14.Preverite kuhinjske pripomocke in se prepricajte, da so
primerni za uporabo v pecici. Glejte stran SI-22. Upo-
rabljajte le posodo in pripomocke, ki so primerni za
uporabo v mikrovalovni pecici.

15.Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroske hrane
je treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preve-
riti temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

16.Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za
kuhanje, pripomocki in zlasti grelni elementi Zara zelo
segrejejo.

17.Bodite pozorni, da se teh povrsin ne dotikate. Da pre-
precite opekline, vedno uporabljajte debele kuharske
rokavice. Pred ciSCenjem naj se povrsine ohladijo. Ko
hrano segrevate v plasticnih ali papirnatih posodah,
pazite na pecico, saj obstaja nevarnost vziga.

18. Ce opazite dim, pecico izklopite ter pustite vrata zapr-
ta, da se ogenj zadusi.

19.Pecico redno (Cistite in poskrbite, da se na povrsinah ne
bodo kopicili ostanki Zivil.

SI-6
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20.Slabo vzdrzevanje pecice in zanemarjanje lahko pov-
zroCita povrsinske poskodbe, ki znatno vplivajo na Ziv-
lienjsko dobo naprave, hkrati pa lahko povzrocijo ne-
varne situacije.

21.Za ciSCenje ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev in
ostrih, kovinskih strgalnikov, ki lahko povzrocijo praske
na steklu, ki se lahko zaradi tega tudi razbije.

22.Ne uporabljajte Cistilnika na paro.

23.Glejte navodila za Cis¢enje tesnil vrat, prostora za kuha-
nje in pripadajocih delov na strani SI-23.

24.Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvih in
podobnih okoljih, kot so:
- kuhinjske povrsine v prodajalnah, pisarnah in drugih

delovnih okoljih,

- hoteli, moteli in druga stanovanjska okolja,
- kmecke hise,
- prostori za spanje in zajtrkovanje.

25.0POZORILO: Med uporabo se naprava in njeni doseg-
ljivi deli lahko zelo segrejejo. Bodite pozorni, da se teh
povrsin ne dotikate. Otroci, mlajsi od 8 let, naj ob na-
pravi ne bodo prisotni brez nadzora.

26.Naprava se med uporabo segreje. Pazite, da se ne do-
tikate vrocih povrsin v pecici.

27.Med uporabo lahko dosegljivi deli postanejo vroci.
Otrokom ne dovolite, da se dotikajo naprave.

Da se izognete tveganju pozara

1. Mikrovalovne pecice med obratovanjem ne puscaj-
te brez nadzora. Previsoka moc¢ ali predolg cas ku-
hanja lahko hrano pregrejejo in povzrocijo ogenj.

2. Elektri¢na vti¢nica mora biti enostavno dostopna, da
v nujnem primeru lahko pecico enostavno odklopite z
napajanja.
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3. Potrebno je elektri¢no napajanje izmeni¢nega toka 230
V, 50 Hz z najmanj 10 A varovalko na napajalnem kablu
ali najmanj 10 A tokovnim prekinjalom.

4. PriporoCamo, da zagotovite loCen elektri¢ni tokovod, ki
bo napajal samo mikrovalovno pecico.

5. Pecice ne postavljajte na vroCa mesta, npr. blizu kon-
vekcijske pecice.

6. Mikrovalovne pecice ne postavljajte na mesta z veliko
7

8

vlage.

Pecice ne shranjujte niti ne uporabljate zunaj.

Po uporabi ocistite pokrov magnetrona, prostor za ku-

hanje, vrtljivi kroznik in nosilec. Te povrsine morajo biti

suhe in nemastne. NaloZzena mascoba se lahko pregre-
jein se kadi ali pa vzge.

9. V blizino pecice ali prezracevalnih odprtin ne postav-
ljajte vnetljivih materialov.

10.Prezracevalnih odprtin ne zakrivajte.

11.S hrane in embalaze odstranite vse kovinske spon-
ke, zice itd. Iskrenje kovinskih povrsin lahko povzroci
ogen,j.

12.Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za pogrevanje
olja ali cvrtja. Temperature ni mogoce nadzorovati in
olje se tako lahko vzge.

13.Za pripravo pokovke uporabljate le posebno pokovko,
ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.

14.V pecici ne shranjujte hrane ali raznih drugih stvari.

15.Po vklopu pecice preverite nastavitve, da se prepricate,
da pecica obratuje, tako kot zelite.

16.Da preprecite pregrevanje in pozar, je treba biti Se po-
sebej pozoren pri kuhanju ali pogrevanju hrane z viso-
kim delezem sladkorja ali mascobe, na primer klobase
v testu, pite ali boZi¢ni puding.

17.Glejte ustrezne napotke v navodilih za uporabo.

SI-8
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Da se izognete tveganjem za poskodbe

1.

OPOZORILO:

Ne uporabljajte pecice, Ce je poSkodovana ali okvarje-

na. Pred uporabo preverite naslednje:

a) Vrata; prepricajte se, da so vrata pravilno zaprta in da
niso povesena ali zvita.

b) Teaji in varnostni zatici vrat; preverite in se prepri-
Cajte, da niso zlomljeni ali odviti.

c) Tesnila vrat in tesnilne povrsine; prepricajte se, da
niso poskodovane.

d) V prostoru za kuhanje ali na vratih; prepricajte se, da
ni vdrtin.

e) Napajalni kabel in vti¢; prepricajte se, da nista posko-
dovana.

Ne uporabljajte pecice pri odprtih vratih in ne spremi-

njajte varnostnih zaticev vrat.

Ne uporabljajte pecice, ¢e se med tesnili vrat in tesnil-

nimi povrsinami nahaja kaksen predmet.

Ne dovolite, da bi se na vratnem tesnilu in ob njem za-

Cela kopiciti masc€oba in necistoca. Pecico redno Cistite

in odstranjujte ostanke hrane. Sledite navodilom po-

glavja “Nega in ¢iS¢enje” na strani SI-23.

Osebe s SRCNIM SPODBUJEVALNIKOM naj se glede

previdnostnih ukrepov glede uporabe mikrovalovne

pecice posvetujejo s svojim zdravnikom ali proizvajal-

cem spodbujevalnika.

Da se izognete nevarnostim elektricnega udara

1.

Pod nobenimi pogoji ne odstranjujte zunanjega pokrova.

2. V odprtino zaklepa vrat ali prezracevalne odprtine ne

zlivajte ni¢esar in ne vstavljajte nobenih predmetov. Ce
pride do razlitja, nemudoma izklopite pecico in izvleci-
te vtic ter poklicite pooblas¢enega serviserja SHARP.
Napajalnega kabla ali vtica ne potapljajte v vodo ali
druge tekocine.
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4.
5.
6.

Napajalni kabel naj ne visi preko roba mize ali delovne
povrsine.

Napajalnega kabla ne priblizujte vro¢im povrSinam,
vklju¢no s hrbtno stranjo pecice.

LucCke pecice ne menjajte sami in ne dovolite, da bi lu¢-
ko menjal kdor koli, razen pooblascen elektricar pod-
jetja SHARP. Ce se lucka pecice pokvari, se posvetujte s
pooblasc¢enim servisom SHARP.

Da se izognete nevarnosti eksplozije pri intenzivnem
vrenju:

1.

Nikoli ne uporabljajte zaprtih posod. Pred uporabo od-

stranite tesnila in pokrove. Zaprte posode lahko eks-

plodirajo, saj se v njih nabere tlak, tudi ko je pecica ze

izklopljena.

Bodite Se posebej pozorni, ko z mikrovalovi segrevate

tekocine. Uporabite Siroko posodo, da lahko mehurcki

izhajajo.

Tekocin nikoli ne segrevajte v ozkih posodah, kot

so otroske steklenicke, saj lahko to povzroci, da

vsebina ob segretju izbruhne iz posode in povzroci

opekline.

Da bi preprecili nenadne izbruhe vrele tekocine in mo-

rebitne oparine:

1. Hrane ne segrevaijte predolgo.

2. Pred segrevanjem/pogrevanjem tekocino premesaj-
te.

3.V tekocino med pogrevanjem vstavite stekleno cev-
ko ali podoben pripomocek (ne sme biti kovinski).

4. Naj tekocina v pecici stoji najmanj 20 sekund po kon-
cu kuhanja, da preprecite eruptivno vretje.

. Pred pripravo hrane predrite kozo Zivil, kot so krompir,

klobase in sadje, sicer lahko pocijo.

SI-10
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Da se izognete tveganjem za opekline

1. Ko hrano odstranjujete iz pecice, uporabljajte drzala za
lonce ali kuharske rokavice, da bi preprecili opekline.

2. Posode, pokovko ali vrecke za pripravo hrane v pecici
vedno odpirajte stran od obraza in rok, da se izognete
oparinam in izbruhu vrele tekocine.

3. Zaizogibanje opeklinam, pred postrezbo vedno pre-
verite temperaturo hrane, Se posebej pa bodite pre-
vidni, ko pripravljate obroke dojenckom, otrokom in
starejSim. Temperatura posode ni pravi pokazatelj tem-
perature hrane ali pijaCe; vedno preverite temperaturo
hrane.

4. Ko odpirate vrata, se vedno umaknite nazaj, da bi pre-
precili opekline zaradi izhajajoCe pare in vrocine.

5. Peceno hrano po segrevanju narezite, da lahko para
uide, saj boste tako preprecili nevarnost opeklin.

Da preprecite napacno uporabe pecice otrok

1. Ne naslanjajte se na vrata pecice.

2. Otroke poucite o vseh pomembnih varnostnih navo-
dilih: uporaba drzal za lonce, previdno odstranjevanje
pokrovov, pozornost glede embalaZe (npr. materiali, ki
se samodejno segrevajo), ki je namenjena posebni za-
pecenosti hrane, saj se lahko izjemno segreje.

Druga opozorila

1. Nikoli ne spreminjajte oblike in funkcionalnosti pecice.

2. Pecice med obratovanjem ne premikajte.

3. Ta pecica je namenjena le za domaco uporabo in je na-
menjena le pripravi hrane. Ni je dovoljeno uporabljati v
komercialne ali raziskovalne namene.
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Za uporabo pecice brez tezav in preprecevanje po-

Skodb.

1. Nikoli ne uporabljajte prazne pecice, razen v primerih,
ki jih navajajo navodila za uporabo. V nasprotnem pri-
meru lahko pecico poskodujete.

2. Ko uporabljate posodo za posebno zapecenost hrane
ali material, ki se samodejno segreva, na dno vedno po-
stavite izolirni material, ki je odporen na vrocino, kot je
porcelanast kroznik, da preprecite poskodbe vrtljivega
kroznika zaradi vrocine.Ne presegajte Casa za segreva-
nje, ki ga navajajo navodila za uporabo posode.

3. Ne uporabljajte kovinskih pripomockov, ki odsevajo
mikrovalove in lahko povzrodijo iskrenje. Uporabljajte
le vrteci kroznik in podstavek kroznika, ki sta namenje-
na za uporabo v tej pecici. Pecice nikoli ne uporabljate
brez namescenega vrtljivega kroznika.

4. Med delovanjem pecice nanjo nicesar ne postavljajte.

OPOMBA:

Ce niste prepricani, kako priklopiti pecico, se posvetujte s
pooblasc¢enim usposobljenim elektricarjem. Niti proizva-
jalec niti prodajalec ne odgovarjata za skodo na pecici ali
osebne poskodbe zaradi neupostevanja postopkov za pra-
vilen elektri¢ni priklop. Na stenah pecice ali okoli vratnih
tesnil ter tesnilnim povrsinah se lahko obcasno naberejo
kapljice ali vodna para. To je obicajen pojav in ne pomeni,
da mikrovalovna pecica pusca ali je okvarjena.

VGRAJENI KOMPLET
Za to pecico ni na voljo nobenega vgrajenega kompleta.
Ta pecica je namenjena le uporabi na pultu.

SI-12
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1.1z prostora za kuhanje odstranite vso embalazo. Odstra-
nite tudi zascitno folijo na zunaniji strani pecice. Preveri-
te, Ce je pecica kjerkoli poskodovana.

2, Pecico postavite na ravno, trdno podlago, ki je dovolj
mocna za tezo pecice in najtezje zivilo, ki ga boste v njej
kuhali. Pecice ne postavljajte v omarico.

3. Izberite ravno povrsino, ki zagotavlja dovolj odprtega
prostora za dovod zraka in/ali izhodne odprtine. Zadnja
stran naprave naj bo obrnjena proti steni.

» Med pecico in steno je potrebno pustiti vsaj 20 cm
prostora.

 Nad pecico pustite najmanj 30 cm prostora.

« Ne odstranite nog iz spodnjega dela pecice.

» Ce so dovod zraka in/ali izhodne odprtine blokirane,
lahko pride do poskodb pecice.

« Pecico postavite ¢im dlje od radijskih naprav in televi-
zorjev. Delovanje mikrovalovne pecice lahko povzroci
motnje v delovanju vasega radia ali televizorja.

4. Vrata pecice se med kuhanjem lahko segrejejo. Pecico
postavite ali namestite tako, da bo dno pecice naj-
manj 85 cm dvignjeno od tal. Otrokom ne dovolite, da
bi se priblizali vratom pecice, da se ne bi opekli.

5. Vti¢ pecice varno vklopite v standardno ozemljeno his-
no elektri¢no vticnico.

SI-13



OPOZORILO: Pecice ne postavljajte na mesta, kjer prihaja
do vrocine ali visoke vlaznosti, (npr. poleg ali nad obicajno
pecico) ali poleg vnetljivih materialov (npr. zaves).

Zracne odprtine ne smejo biti blokirane ali ovirane.

Na vrh pecice ne postavljajte predmetov.

ELEKTRICNI PRIKLOP

« Preprecite, da voda pride v stik z napajalnim kablom ali
vticem.

« VtiC na ustrezen nacin vstavite v vti¢nico.

- Zistim vticem ne povezujte drugih naprav.

- Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
pooblaséen serviser Sharp ali usposobljen strokovni de-
lavec, da se izognete tveganjem.

« Pri odstranjevanju vtica iz vti¢nice vedno primite za vtic
in ne za kabel, saj lahko s tem poskodujete kabel in no-
tranje povezave.

« Ce je vti¢, povezan s pecico, obnovljen in izhod v vasem
domu ni kompatibilen z dobavljenim vticem, ga ustrezno
odstranite (ne odrezite).

« Ce povezan vti¢ ni obnovljen in izhod v vaSem domu ni
kompatibilen z dobavljenim vticem ga odrezite.

SI-14
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Vkljucite pecico. Prikazano bo sledece: “0:00”, zvocni signal se bo oglasil enkrat.
Ta model ima funkcijo ure in pecica uporablja manj kot 1,0 W v stanju pripravljenosti.
Za nastavitev ure glejte nadaljevanje.

Vasa pecica ima 24-urni nacin prikazovanja casa.

1. Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/KUHINJSKI CASOVNIK. Prikaz ur bo utripal in indi-
kator ure bo osvetljen.

. Gumb za vnos zavrtite, dokler ni prikazana Zelena ura. Cas naj bo med 0-23.

. Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/KUHINJSKI CASOVNIK, prikaz minut bo utripal.

. Nastavite minute. Zavrtite gumb za VNOS do Zelenega prikaza minut, ki naj bo med 0-59.

. Pritisnite gumb NASTAVITEV URE/KUHINJSKI CASOVNIK za zagon ure. Na zaslonu bo
utripala ikona “" digitalne ure in indikator ure bo izginil.

OPOMBE:

« Ceimate pravilno nastavljen ¢as, se bo po kon¢anem kuhanju prikazoval to¢en ¢as dne-
va. Ce ure niste nastavili, bo na zaslonu prikazano “0:00".

« Ce zelite preveriti ¢as med kuhanjem, pritisnite tipko NASTAVITEV URE/KUHINJSKI
CASOVNIK in prikazovalnik LED bo prikazal ¢as za 2-3 sekunde. To ne vpliva na kuhanje.

« Ce je med nastavljanjem ure pritisnjena tipka ZAUSTAVITEV/POCISTI, se bo petica vr-
nila na prejsnjo nastavitev.

« Ce pride do napake v napajanju mikrovalovne petice, se bo po ponovni vzpostavitvi na-
pajanja na zaslonu izmeni¢no prikazovalo "0:00". Ce se napajanje prekine med kuhanjem,
se bo nastavljeni program kuhanja izbrisal. Izbrisali se bosta tudi nastavitvi dneva in ure.

uhwnwNn

Kuhinjski ¢asovnik lahko uporabljate za merjenje ¢asa, ¢e ne uporabljate kuhanja z mikro-
valovi, na primer ¢e kuhate jajca na obicajni kuhalni plo¢i ali za spremljanje ¢asa kuhanja/
odtajevanja hrane.

Primer:

Za nastavitev ¢asovnika za 5 minut.

1. Dvakrat 2. Zaizbiro 3. Zazacetek 4. Preverite zaslon.
pritisnite Casa zavrtite ¢asovnika (Prikazovalnik bo zacel
NASTAVITEV gumb za pritisnite tipko odstevati ¢as kuhanja.)
URE/ VNOS. START/+30sec./

KUHINJSKI ENTER.
CASOVNIK.

Ko napodi ¢as ¢asovnika 0:00, se bo 5-krat oglasil zvocni signal in LED zaslon bo prikazal
cas.
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Lahko vnesete ¢as do 95 minut. Ce Zelite preklicati KUHINJSKI CASOVNIK med
odstevanjem, enostavno pritisnite tipko ZAUSTAVITEV/POCISTI.

OPOMBA: Funkcije KUHINJSKEGA CASOVNIKA ne morete uporabiti med kuhanjem.

[T

Vasa pecica ima 5 nivojev moci, za nastavitev moci sledite spodnjim navodilom:

Za nastavitev nivoja moci mikrovalov LED zaslon Nivo moc¢i mikrovalov
« Pritisnite gumb MOC MIKROVALOV. = —
Prikazana bosta napis P100. ol ,'_,' ,'_,' VISOKO =100 %

« Za spremembo nivoja moci mikrovalov

zavrtite gumb za VNOS, dokler ni prika-

zan Zeleni nivo. o oo SREDNJE VISOKO
» Za potrditev nastavitve pritisnite gumb / Uy R =80%

START/+30sec./ENTER in vnesite ¢as

kuhanja in nato pritisnite gumb START/
+30sec./ENTER za zagon pecice. I - SREDNJE = 50 %
« Ce zelite preveriti nivo mo¢i med ku-

hanjem, pritisnite gumb MOC MIKRO-
VALOV. Trenutna vrednost moci bo
prikazana za 4 sekunde. Pecica bo ¢as 3e
naprej odstevala, ¢eprav bo nivo moci

= 71| | SREDNJE NIZKO =
30 %

-
_|

L

g

prikazan na zaslonu.

|
-
<

I~ [ NlZKO:10%

-

Naceloma veljajo naslednja priporocila:

P100 - (VISOKA jakost=800 W) se uporab- P50 - (SREDNJA jakost=400 W)) za gosta Zi-
lja za hitro kuhanje ali pogrevanje, npr. Vvila, ki potrebujejo daljsi ¢as kuhanja, ¢e se
mesno-zelenjavne jedi, vroce pijace ipd. kuhajo v obicajni pecici, kot so npr. jedi iz
P80 - (SREDNJE VISOKA jakost=640 W) se  govedine. S to nastavitvijo bo meso meh-
uporablja pri daljSem kuhanju ¢vrstejse  ko.
hrane, kot so pecenke, mesne Struce in P30 - (SREDNJE NIZKA jakost=240 W). S
obloZeni obroki, pa tudi za obcutljivejSo  to nastavitvijo se bo Zivilo enakomerno
hrano, kot je npr. biskvit. Pri tej znizani na-  odtalilo, nastavitev pa je primerna tudi za
stavitvi se bo hrana kuhala enakomerno, kuhanje riza, testenin, cmokov in jaj¢nih
ne da bi se ob straneh prekuhala. krem.
P10 - (NIZKA jakost=80 W) za nezno odta-
jevanje, npr. kremne rezine ali fino pecivo.
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Odpiranje vrat:

Vrata odprete tako, da povlecete rocaj proti sebi.

Zagon pecice:

Pripravite in postavite hrano v primerni posodi na vrtljivi kroznik ali jo postavite
neposredno nanj. Zaprite vrata in pritisnite gumb START/+30sec./ENTER po tem, ko ste
izbrali zelen nacin kuhanja.

Ko je bil program kuhanja nastavljen in gumb START/+30sec./ENTER ni bil pritisnjen v 1
minuti, bo nastavitev preklicana.

Gumb START/+30sec./ENTER mora biti pritisnjen za nadaljevanje kuhanja, ¢e so bila med

kuhanjem odprta vrata. Ce je bil pritisk ustrezen, se bo zasli3al zvoéni signal, pri neustrez-
nem ne bo odziva.

Gumb ZAUSTAVITEV/POCISTI uporabite za:

1. Brisanje napake pri programiranju.

2. Zacasno zaustavitev pecice med kuhanjem.

3. Za preklic programa med kuhanjem dvakrat pritisnite tipko ZAUSTAVITEV/POCISTI.

4. Za nastavitev in preklic varnostnega zaklepanja (glejte stran SI-18).

Pecico lahko nastavite do 95 minut (95:00).

Cas delovanja (kuhanja in odtajevanja) vase Cas kuhanja Enota povecevanja
pecice lahko traja od 95 sekund do 5 minut. 0-1 minute 5 sekund
Kot je prikazano v tabeli, so posamezne enote 1-5 minut 10 sekund
odvisne od skupnega ¢asa kuhanja (odtajeva- 5-10 minut 30 sekund
nja). 10-30 minut 1 minuta
30-95 minut 5 minut

ROCNO KUHANJE/ROCNO ODTAJEVANJE

« Vnesite ¢as kuhanja in uporabite nivo moci mikrovalov 100P do 10P za kuhanje oz. od-
tajevanje (glej stran SI-16).

« Zivila med kuhanjem 2-3 krat obrnite ali premesajte, kadar je to mogoce.

- Ko je hrana kuhana, jo po potrebi pokrijte in pustite nekaj casa stati.

+ Po konc¢anem odtajevanju pokrijte hrano s folijo in jo pustite stati, dokler se temeljito ne odtali.

Primer:

Za kuhanje 2 minut in 30 sekund pri 80 % moci mikrovalov (P80).

1. Pritisnite 2. Zavrtite 3. Pritisnite 4. Vnesite 5. Pritisnite gumb
gumb gumb za gumb zeleni ¢as START/+30sec./
MOC VNOS in START/ kuhanja z ENTER za
MIKRO- izberite +30sec./ obracanjem pricetek kuhanja.
VALOV. nivo moci ENTER za gumba za (Nastavljeni cas
Prikazano P80. potrditev VNOS. se bo odsteval na

bo P100. @ nastavitve. @ zaslonu).
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OPOMBA
Ko se pecica zaZene, se bo v njej prizgala lucka, vrtljivi kroznik pa se bo zacel vrteti v eno
od smeri.

. Ce med kuhanjem/odtajevanjem odprete vrata pecice, da premesate ali obrnete Zivilo,
se bo ¢as na prikazovalniku samodejno zaustavil. Cas kuhanja/odtajevanja se po zaprtju
vrat in pritisku tipke START/+30sec./ENTER ponovno za¢ne odstevati

« Ko se cas kuhanja/odtajevanja iztece, odpite vrata ali pritisnite tipko STOP. Na zaslonu
bosta prikazana ura in dan, ce ste ju predhodno nastavili.

Ce med kuhanjem Zelite preveriti kateri nivo mo¢i je nastavljen, pritisnite gumb MOC
MIKROVALOV. Trenutna vrednost moci bo prikazana za 3 sekunde.

1. SEKVENCNO KUHANJE

Ta funkcija vam omogoca kuhanje z najvec 2 razli¢nimi stopnjami, ki lahko vkljucujejo ro¢-
no nastavljen ¢as kuhanja, ¢asovno odtajevanje in odtajevanje glede na tezo. Ko je funkcija
nastavljena, ni potrebno znova nastavljati podrobnosti, saj se bo postopek samodejno pre-
stavil v naslednjo fazo. Po prvi stopnji se bo zvocni signal oglasil enkrat. Odtajevanje mora
potekati v prvi stopnji - naj bo to vedno prva stopnja sekvencnega kuhanja.

OPOMBA: AVTO MENI ni mogoce nastaviti kot eno od stopen;j.

Primer: ce Zelite hrano kuhati za 20 minut z jakostjo mikrovalov P100 in nato 5 minut

z jakostjo P80, postopajte na sledec nacin:

- 1. Pritisnite gumb MOC MIKROVALOV, na zaslonu LED bo prikazano P100.

- 2. Pritisnite gumb START/+30sec./ENTER za potrditev nastavitve.

- 3. Vnesite ¢as kuhanja z obracanjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “20:00” minut.

- 4, Pritisnite gumb MOC MIKROVALOV, na zaslonu LED bo prikazano P100.

- 5. Pritisnite gumb MOC MIKROVALOV in obrnite gumb za VNOS za izbiro nivoja mo¢i
mikrovalov na P80.

- 6. Pritisnite gumb START/+30sec./ENTER za potrditev nastavitve.

- 7. Vnesite ¢as kuhanja z obracanjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “5:00” minut.

- 8. Pritisnite gumb START/+30sec./ENTER za pric¢etek kuhanja.

2. FUNKCLJA +30sec (Auto minute)

Neposredni zacetek

S pritiskom gumba START/+30sec./ENTER lahko takoj pri¢nete s kuhanjem za 30 sekund
na P100. Postopek kuhanja se bo nemudoma pricel, pri cemer boste z vsakim pritiskom na
gumb kuhanje podaljsali za 30 sekund.

OPOMBA: Cas priprave jedi lahko podalj$ate za najvec¢ 95 minut.

3. VARNOSTNO ZAKLEPANJE:

Uporabite, ¢e Zelite prepreciti nenadzorovano upravljanje pecice, predvsem s strani otrok.
a. Zanastavitev VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:

Pritisnite gumb ZAUSTAVITEV/POCISTI in ga zadrzite 3 sekunde, dokler zaslon ne prikazuje:

b. Za prekllc VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:
Pritisnite in drzite tipko ZAUSTAVITEV/POCISTI za 3 sekunde, dokler ne zaslisite dolgega
piska.
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ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO

Mikrovalovna pecica je predprogramirana na ¢asovnik in nivo moci tako, da je sledeca hrana
enostavno odtajana: svinjina, govedina in perutnina. Hrana lahko tehta od 100 g - 2.000 g v
100-gramskih korakih.

Za podrobnosti o delovanju teh funkcij sledite spodaj opisanim primerom.

Primer: Za odtajanje mesa, ki tehta 1,2 kg z uporabo ODTAJEVANJA GLEDE NA TEZO.
Meso v plitvi posodi postavite na vrtljivi kroznik.

1. Pritisnite gumb 2. Vnesite tezo, tako 3. Pritisnite gumb START/
ODTAJEVANJE GLEDE da zavrtite gumb za +30sec./ENTER za pricetek
NA TEZO/CAS. VNOS in je na zaslonu odtajevanja.

prikazano: (Prikazovalnik bo zacel
x1 odstevati cas odtajevanja.)
P O N | [ N | -0
el Y | [ N g e
OPOMBA

Odtaliti je mogoce zamrznjena Zivila s temperaturo, ki ni nizja od -18 °C.

+ Pred zamrzovanjem preverite, Ce je Zivilo sveze in v dobrem stanju.

+ Ce je potrebno, prekrijte manjse dele mesa ali perutnine z aluminijasto folijo. To bo pre-
precilo prekomerno segrevanje. Poskrbite, da se folija ne bo dotikala sten pecice.

« Tezo mesa zaokrozZite na 100 g, npr. 650 g na 700 g.

«  Po kuhanju se bo petkrat oglasil zvo¢ni signal in LED zaslon bo, e je bila ura nastavlje-
na, prikazal ¢as dneva. V nasprotnem, bo zaslon po kon¢anem kuhanju prikazal le "0:00".

CASOVNO ODTAJEVANJE

Ta funkcija hitro odtaja hrano in vam pri tem omogoca, da izberete ustrezno ¢asovno ob-
dobje odtajevanja, glede na vrsto hrane. Sledite spodnjemu primeru za podrobnosti o tej
funkciji. Casovni razpon je 0:05 - 95:00.

Primer: Za odtajevanje hrane v 10 minutah.

1. Pritisnite gumb 2. Vnesite ¢as kuhanja z 3. Pritisnite gumb START/
ODTAJEVANJE GLEDE obracanjem gumba za +30sec/ENTER za pricetek
NA TEZO/CAS. VNOS, dokler zaslon ne odtajevanja.

prikazuje 10:00. (Prikazovalnik bo zacel
x2 odstevati cas odtajevanja.)
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Opombe za Casovno odtajevanje:
Prednastavitve nivoja moci mikrovalov ni mogoce spremeniti.

 Pred zamrzovanjem preverite, Ce je Zivilo sveZe in v dobrem stanju.

« Ce je potrebno, prekrijte manjse dele mesa ali perutnine z aluminijasto folijo. To bo preprecilo
prekomerno segrevanje. Poskrbite, da se folija ne bo dotikala sten pecice.

» Po kuhanju se bo petkrat oglasil zvo¢ni signal in LED zaslon bo, ¢e je bila ura nastavljena, pri-
kazal ¢as dneva. V nasprotnem, bo zaslon po kon¢anem kuhanju prikazal le "0:00".
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AVTO MENI tipke samodejno ugotovijo ustrezen nacin priprave jedi in kuhanja hrane (po-
drobnosti v nadaljevanju). Sledite spodnjemu primeru, e Zelite izvedeti, kako uporabljati

to funkcijo.

Primer: Za kuhanje 250 g ribe s funkcijo AVTO MENI.

1. Zavrtite gumb za

VNOS in izberite
zeleni avto meni.

2. Pritisnite gumb 3. Vnesite 4, Pritisnite gumb
START/+30sec./ Zeleno tezo z START/+30sec./
ENTER za obracanjem ENTER za pricetek
potrditev gumba za VNOS. kuhanja.
nastavitve. (Prikazovalnik bo

zacel odstevati cas
delovanja zara.)

-
Ty

OPOMBE:
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« Tezo ali koli¢ino hrane lahko vnesete z obra¢anjem gumba za VNOS, dokler ni prikazana
zelena teza/koli¢ina ('g’ ali ml). Vpisite le teZo Zivila in zraven ne pristejte teze posode.
.« Zavedja/tezja Zivila, kot je navedeno v spodniji tabeli AVTO MENI, uporabite ro¢ne pro-

grame.
g
Avto meni Zaslon |Nacin Teza/porcija/ Postopek
kuhanja posode
Pogrevanje A-1 100 % mikro. | 200 g, 400 g, 600 g | Vnaprej skuhano hrano postavite na
plitvi kroznik (zacetna temp. pladenj. Pladenj prekrijte s folijo za

(vnaprej skuha-
na hrana, npr.
meso, zelenjava
in dodatki)

5°0)

Oblozite s folijo ali
uporabite perfo-
rirani pokrov za
uporabo v mikro-
valovnih pecicah.

mikrovalovne pecice ali primernim
pokrovom in ga postavite na sredi-
no vrtljivega kroznika. Po kuhanju
premesajte.

Sveza zelenjava
npr. cvetaca,
korenje, brokoli,
navadni komar-
cek, por, papri-
ka, bucke ipd.

A-2

100 % mikro.

2009,3009,400g
(zacetna temp.
20°0)

Posoda s pokro-
vom

Svezo zelenjavo narezite ali sesek-
ljajte na enakomerne kose ter jo
dajte v ustrezno posodo. Postavite
jo na vrtljivi kroznik in dodajte po-
trebno kolic¢ino vode (1 Zlica na 100
g), pokrijte s pokrovom. Po kuhanju
premesajte in hrano pustite stati
pribl. 2 minuti.
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vedina, jagnje-
tina, svinjina ali

Pekac za kolace
in folija za mikro-

Avto meni Zaslon |Nacin Teza/porcija/ Postopek
kuhanja posode
Ribe A-3 |80 % mikro. |250g,350 g, 450 g |Enakomerno porazdelite po pekacu,
(ribji file) (zacCetna temp. prekrijte ga s folijo za mikrovalovne
20°C) pecice ali primernim pokrovom.
Pekac za kolace
in folija za mikro-
valovne pecice ali
primeren pokrov
Meso A-4 | 100 % mikro.| 250 g, 350 g, 450 g | Meso razreZite na majhne proge
(meso brez (zacCetna temp. in ga postavite v pekac za kolace,
kosti, npr. go- 20°C) prekrijte ga s folijo za mikrovalovne

pecice ali primernim pokrovom.
Pekac postavite na sredino vrtljivega

perutnina) valovne peciceali | kroznika.
primeren pokrov
Testenine A-5 |80% mikro. |Testenine Voda |Testenine dajte v primerno veliko
(suSene testeni- 50g  450ml |skledo in dolijte vodo. Sklede ne
ne, npr. Fussili, 100g  800ml |prekrivajte. Postavite jo na sredino
Farfalle, Rigato- (zaletna temp. vrtljivega kroznika.
ni) vode: 20 °C) Po konc¢anem kuhanju jed dobro
Velika Siroka premesajte in jo pustite stati pribl. 2
skleda minuti.
Kuhan krompir A-6 | 100 % mikro.| 200 g, 400 g, 600 g | Kuhan krompir: olupite krompir in ga
in neolupljen (zatetna temp. narezite na enakomerne kose.
krompir 20°C) Krompir dajte v skledo in na 100
Posoda s pokro- | g dodajte 1 Zlico vode, malce soli
vom in skledo prekrijte s pokrovom.
Krompir naj po kuhanju stoji pribl. 2
minuti, preden ga postrezete. Ne-
olupljen krompir: izberite krompirje
podobne velikosti, jih operite in
postavite na steklen vrtljivi kroznik.
Po kuhanju naj krompir stoji pribl. 5
minut, preden ga postreZete.
Ohlajena pica A-7 {100 % mikro. | 200 g, 400 g Pico postavite na kroznik v sredisce
(zacCetna temp. vrtljivega kroznika. Ne smete je pre-
5°0) krivati.
Kroznik
Juha A-8 |80 % mikro. |200 ml, 400 ml Skodelice postavite na vrtljivi kroz-
(zaletna temp. nik in po segrevanju premesajte.
5°0)
Skodelice (200 ml
na skodelico)
OPOMBE:

- Koncna temperatura je odvisna od zacetne temperature hrane. Preverite, da je hrana po
koncu kuhanja resni¢no vroca. Po potrebi lahko ¢as kuhanja ro¢no podaljsate.

« Rezultati kuhanja pri avtomatskem kuhanju so odvisni od spremenljivk, kot so oblika in
velikost posode, velikost Zivila in vasih zahtev glede kuhanja. Ce niste zadovoljni z rezul-
tatom kuhanja, si program nastavite po Zelji.
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Za kuhanje/odtajevanje Zivil v mikrovalovni pecici morajo mikrovalovi enakomerno pre-
hajati skozi stene posode in vstopati v notranjost Zivila, ki ga pripravljate. Zato morate ob-
vezno uporabljati predpisano posodo.
Priporo¢amo uporabo okroglih/ovalnih posod, saj se v oglatih posodah toplota zadrzuje v
vogalih in se hrana lahko prekuha. Uporabite lahko spodaj navedeno posodo.

Pripomocki za kuhanje Varnostpri | Razlaga

uporabi mikro-
valovne pecice

Aluminijasta folija vV/X Dele Zivil lahko pred pregrevanjem zavarujete z alumi-

Posode iz folije nijasto folijo. Slednja naj bo med kuhanjem vsaj 2 cm
oddaljena od sten pecice, sicer lahko pride do iskrenja.
Posode iz folije ne priporo¢amo, razen, e jo priporoca
proizvajalec, npr. Microfoil ®, vsekakor sledite navodi-
lom za uporabo.

Posoda za porjavitev 4 Vedno sledite navodilom proizvajalca. Ne prekoracite
predpisanega ¢asa segrevanja. Pazite, saj se te posode
lahko zelo segrejejo.

Kitajski porcelan in kerami- vV/X Porcelan, lon¢ena posoda, glazirana keramika in ki-

ka tajski porcelan so praviloma primerne, razen tistih s
kovinsko dekoracijo.

Steklena posoda, npr. v Ce uporabljate steklene posode, pazite, da zaradi pre-

Pyrex ® hitrega segrevanja zivil ne pocijo.

Kovina b 4 Kovinskih posod ne priporoc¢amo, saj pride do iskrenja,
ki lahko privede do pozara.

Plasti¢na/polistirenska po- v Pazite, da se posode med kuhanjem ne bodo deformi-

soda, npr. posode iz lokalov rale, stalile ali razbarvale.

s hitro hrano

Folija v Kuhajoce hrane se ne dotikajte z rokami, priporocamo pa,
da ta Zivila prebodete in tako odvedete nakopiceno soparo.

Vrecke za zamrzovanje/ 4 Potrebno jih je prebosti, da para lahko uide. Uporab-

peko ljajte folije, ki so primerne za uporabo v mikrovalovni
pecici. Ne uporabljate plasti¢nih ali kovinskih vrvic ali
trakov, saj se slednji lahko med kuhanjem stalijo ali
povzrocijo iskrenje.

Papirnati krozniki/posode v Za vpijanje vlage uporabite postopek segrevanja. Pazi-

in papir za peko te, zaradi pregrevanja se lahko jed zazge.

Pletene in lesene posode v Ce uporabljate te materiale, lahko pride do pregreva-
nja, zato bodite pazljivi.

Reciklirani papir in ¢asopis X Lahko vsebuje kovinska prijemala, ki med kuhanjem

povzrodijo iskrenje, ki lahko privede do poZzara.

/\ OPOZORILO:

Ko hrano segrevate v plasticnih ali papirnatih posodah, pazite na pecico, saj
obstaja nevarnost vziga.
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POZOR: ZA CISCENJE MIKROVALOVNE
PECI;E NE UPORABLJATE KOMERCIAL-
NIH CISTIL ZA PECICE, PARNIH CISTILNI-
KOV, JEDKIH, GROBIH CISTILNIH SRED-
STEV, IN CISTILNIH SREDSTEV, KI VSE-
BUJEJO NATRIJEV HIDROKSID.

PECICO REDNO CISTITE IN SPROTI OD-
STRANJUJTE MOREBITNE OSTANKE
HRANE - Pecico ohranjajte cisto, sicer
se lahko njena povrsina poskoduje. To
lahko bistveno skrajsa njeno Zivljenjsko
dobo in privede do nevarne situacije.
Zunanjost pecice

Zunanjost pecice lahko enostavno ocistite
z blago milnico in vodo. Odve¢no milnico
obrisite s krpo in povrsino osusite z mehko
brisaco.

Nadzorna plosca

Pred ¢is¢enjem odprite vratca in tako
deaktivirajte nadzorno plosc¢o pecice. Pri
¢iscenju bodite pazljivi, da ne poskodujete
nadzorne plosce. Za brisanje povrsine upo-
rabljajte le mehko, z vodo navlazeno krpo.
Izogibajte se uporabi prevelike koli¢ine
vode. Ne uporabljajte kemi¢nih ali jedkih
cistilnih sredstev.

Notranjost pecice

1. Po vsaki uporabi, ko je notranjost pecice
Se topla, jo navlazite z vlazno krpo. Vecje
madeze ocistite z blago milnico in jih ne-
kajkrat obrisite na suho, dokler ne odstra-
nite vseh ostankov. Vgrajeni vlazilniki se
lahko pregrejejo in za¢nejo povzrocati dim
ter iskrenje. Ne odstranjujte varovalnega
pokrova.

2. Prepricajte se, da milnica ali voda ne
bosta zasli v odprtine na stenah pecice, kar
lahko povzroci poskodbe.

3. Za ¢is€enje notranjosti pecice ne upo-
rabljajte razprsil.

Poskrbite, da bo pokrov magnetrona ved-
no dist.

Pokrov magnetrona je zgrajen iz obcut-
ljivega materiala, zato morate biti pri ¢is-
¢enju izjemno pazljivi (upoStevajte zgoraj
navedena navodila).

OPOMBA: Prekomerno mocenje lahko
povzroci poskodbe pokrova magnetrona.
Pokrov magnetrona je potrosni del, ki ga
boste morali ob¢asno zamenjati, ¢e ga ne
boste redno cistili.

Vrtljivi kroznik in podstavek kroznika
Vrtljivi kroznik in njegov podstavek odstra-
nite iz pecice.

Vrtljivi kroznik in podstavek kroznika ope-
rite v vodi z malo milnice. ObriSite z mehko
krpo. Pranje v pomivalnem stroju je dovo-
lieno.

Vrata

Za odstranjevanje necisto¢ na obeh stra-
neh vrat, tesnilni gumi in pripadajocih
delih uporabljajte mehko, vlazno krpo. Ne
uporabljajte grobih ¢istilnih sredstev in
ostrih, kovinskih strgalnikov, ki lahko pov-
zrocijo praske na steklu, ki se lahko tudi
razbije.

OPOMBA: Ne uporabljajte cistilnika na paro.
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Nasvet za CiS¢enje - za lazje ¢iScenje pecice:

V skledo dajte polovico limone in prilijte 300 ml vode, ter segrevajte pri 100 % za 10-12 mi-
nut.

S suho krpo nato obrisite notranjost pecice do suhega.

POMEMBNO:

« Ce kuhate hrano dlje od standardno predpisanega casa (glejte tabelo) v istem nacinu ku-
hanja, se bodo samodejno aktivirali varnostni mehanizmi pecice. Nivo moci mikrovalov se
bo znizal, oziroma se bo grelni element zara vklopil in izklopil.

Nacin kuhanja Standardni nacin
Mikrovalovi P100 30 minut
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Pozor: Vas pro-
dukt je oznacen
timto symbolem.
To znamena, Zze
pouzité elektrické
a elektronické
produkty by se
neméli michat s
béZnym odpa-
dem domacnosti.
Pro tyto produkty
existuje zvlastni

sbérny systém.

/ A. Informace pro uzivatele ohledné likvidace \
(domacnosti)

1.V Evropské unii

Pozor: Pokud chcete toto zafizeni zlikvidovat, nevyhodte ho
do bézného odpadkového kose!

S pouzitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se musi
zachézet zvlast a v souladu s legislativou, kterd vyzaduje
spravné oSetieni, opétné zuzitkovani a recyklaci pouzitych
elektrickych a elektronickych zarizeni.

Po implementaci ¢lenskymi staty mohou soukromé domac-
nosti v statech EU bezplatné* odevzdat sva pouzita elektric-
ka a elektronicka zafizeni na pfislusnd sbérna mista.

V nékterych krajindch* néktefi maloprodejci pfijmou bez-
platné vas stary produkt, pokud si zakoupite podobny novy
produkt.

*) Pro dalsi podrobnosti kontaktujte prosim své mistni organy.
Pokud ma vase pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni
baterie nebo akumulatory, tyto pfedem zvlast zlikvidujte v
souladu s mistnimi pozadavky.

Spravnou likvidaci vaseho produktu pomazete zajistit, ze od-
pad prejde potfebnym osetfenim, opétnym zuzitkovanim a
recyklaci, a tim se predejde potencidlnim negativnim vlivim
na zivotni prostiedi a zdravi ¢lovéka, k ¢emu by v opa¢ném
piipadé mohlo dojit z ddvodu nespravné manipulace s od-
padem.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim
své mistni orgény a informujte se na spravny zpGsob likvidace.
Pro Svycarsko: Pouzita elektrickd nebo elektronicka zafizeni
se daji bezplatné vratit obchodnikovi, a to i v pfipadé, Ze ne-
zakoupite novy produkt. Dalsi sbérnd mista jsou uvedena na
webové strance www.swico.ch nebo www.sens.ch.

B. Informace o likvidaci - pro obchodni uzivatele.

1.V Evropské unii

Pokud se produkt pouzivéd na obchodni tcely a chcete ho
zlikvidovat:

Kontaktujte prosim svého prodejce SHARP, ktery vdm poda
informace o navraceni produktu.Mlze dojit k tomu, ze vam
budou uctovany poplatky vychazejici z navraceni a recyklace
produktu. Malé produkty (a mald mnozstvi) mohou byt pfijaty
vasimi mistnimi sbérnymi misty.

Pro Spanélsko: Kontaktujte prosim ziizeny sbérny systém
nebo vase mistni orgdny pro vraceni vasich pouzitych pro-
duktd.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim
své mistni organy a informujte se na spravny zpUsob likvidace.
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INFORMACE OHLEDNE SPRAVNE LIKVIDACE 1
OBSAH........... 2
TECHNICKE UDAJE . 2
TROUBA A PRISLUSENSTVI 3
OVLADACI PANEL . 4
DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY 5-12
INSTALACE...... 13-14
PRED POUZITIM 15
NASTAVENI HODIN..., . .. 15
FUNKCE KUCHYNSKEHO CASOVACE 15-16
HLADINA MIKROVLNNEHO VYKONU 16
NAVOD K OBSLUZE..... 17
MIKROVLNNE VARENI 17-18
DALSI PRAKTICKE FUNKCE 18
FUNKCE ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI 19
FUNKCE ROZMRAZOVANI PODLE CASU 19
FUNKCE AUTOMATICKE MENU 20
SCHEMA AUTO MENU . 20-21
VHODNE NADOBI DO MIKROVLNNE TROUBY 22
PECE A CISTENI 23-24
7)
!
Nazev modelu: R-222STWE
Stidavé napéti :230V~, 50 Hz jedna faze
Pojistka/jisti¢ pfenosného vedeni :10A
Potiebné stfidavé napéti: Mikroviny 11270 W
Vystupni vykon: Mikroviny :800 W (IEC 60705)

Mikrovinna frekvence
Vnéjsi rozméry (3) x (v) x (h)** mm

Objem trouby
Otocny talit
Hmotnost
Zérovka trouby

ReZim vypnuti (Rezim Gspory
energie)

Rozmeéry vnitfniho prostoru (3) x (v) x (h)*** mm

:ménénez 1,0 W

: 2450 MHz*(skupina 2/ttida B)
1440 x 258 x 359

:306 x 208 x 307

: 20 litrg***

1@ 255 mm

:pfibl. 11,5 kg

:25W/230V~

*  Tento produkt splfuje pozadavky evropské smérnice EN55011.
V souladu s touto smérnici je tento produkt klasifikovan jako zafizeni skupiny 2, tfidy B.
Skupina 2 znameng, Ze zafizeni zamérné vyrabi radiofrekvencni energii ve formé
elektromagnetické radiace pro tepelné zpracovani jidla.
Zaftizeni tfidy B znamena, Ze zafizeni je vhodné pro pouziti v domécim prostredi.
** Hloubka nezahrnuje kliku k otvirani dvifek.
*** Vnitfni kapacita je vypoctena odmérenim maximalni sitky, hloubky a vysky. Skute¢na
kapacita pro ulozenijidla je mensi.
JAKO SOUCAST POLITIKY NEUSTALEHO ZJ_EPSQVAI\!I' SIVYHRAZUJEME PRAVO UPRAVY DESIGNU
A TECHNICKYCH UDAJU BEZ OHLASENI.
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Stied (uvnitr)

14. Otoény —
tali¥
(sklenény) |
16.Spojka — <« 15, podpora
otocného
talife
POZNAMKY:

TROUBA

Rukojet dvefi

Zérovka trouby

Dvefni zavésy

Bezpecnostni zapadky dvefi
Dvitka

Tésnéni dvefi a tésnici povrchy
Otoc¢na hiidel motoru

Prostor trouby

Ovladaci panel

10. Kryt vinovodu (NEODSTRANUJTE)
11. Sitova sndra

12. Ventila¢ni otvory

13. Vnéjsi skiinka

VINoOUMmPWN=

PRISLUSENSTVi:

Zkontrolujte, zda bylo dodano nésledujici

pfislusenstvi:

(14) Otocny talif (15) Podpora oto¢ného

talife (16) Spojka

« VloZte spojku na nastavec oto¢ného talite
a potom umistéte podpéru otocného tali-
fe doprostred dna trouby, aby se mohla
okolo néstavce volné otacet. Umistéte
otocny talit na podpéru oto¢ného talire,
tak, aby na ni drzel pevné.

« Abyste se vyhnuli poSkozeni oto¢ného
talite, zajistéte, Ze pfi vybirdni nddobi
nebo nadob z trouby nejsou tyto zachy-
ceny o okraj oto¢ného talite.

POZNAMKA: P¥i objedndvce pFislusenstvi
uvedte prosim svému prodejci nebo auto-
rizovanému servisnimu agentovi SHARP
dvé polozky: ¢islo soucastky a nazev
modelu.

« Kryt vinovodu je kiehky. Pfi ¢isténi vnitiku trouby byste méli byt opatrni, abyste jej

neposkodili.

« Troubu vzdy obsluhujte se sprdvné osazenym oto¢nym talifem a nosi¢em oto¢ného
talite. Zajisti to dikladné a stejnomérné vareni. Nespradvné osazeny otocny talif mize
rachotit, nemusi se otacet spravné a miize zpUsobit poskozeni trouby.

« Veskeré potraviny a nadoby s potravinami umistéte pfi vafeni na otocny talif.

« Otocny talif se otaci ve sméru hodinovych ruci¢ek nebo proti sméru hodinovych ruci-
cek. Smér otaceni se mlze po kazdém spusténi trouby zménit. Vykon pfi vareni se tim

neovlivni.

Cz-3



6 ———

—— AUTOMENU ——

@ =5/

A1l:
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
A8:

1 :
STOP @n/®
] i
D +300c /A

| SAu
O | O"’o,)
2

N

CzZ-4

DIGITALNI DISPLEJ

Moznosti AUTOMATICKEHO MENU
Znovu zahrat

Zelenina

Ryba

Maso

Téstoviny

Brambory

Pizza

Polévka

Tla¢itko ROZMRAZOVANI PODLE
HMOTNOSTI/ CASU

Tla¢itko HODINY/CASOVAC
Oto¢ny VOLBA

Otacenim nastavite cas vareni, cas,
uroven vykonu, hmotnost a zvolite
automatické menu

Tla¢itko MIKROVLNNY VYKON
Tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT
Tlacitko START/+30 sek./ENTER
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PECLIVE SI JE PRECTETE A UCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

1.

Tato trouba je navrzena pouze k pouziti na plose kuchyn-
ské linky. Neni navrzena na zabudovani do kuchyriské jed-
notky. Neumistujte troubu do skfirky.

Dvefe trouby se mohou stat béhem jeji ¢Cinnosti horkymi.
UloZte nebo namontujte troubu tak, aby jeji spodek byl
85 ¢cm nebo vic nad podlahou. Udrzujte déti ve vzdalenosti
od dvefi, abyste predesli jejich popaleni.

Zajistéte, aby byl nad troubou minimalni volny prostor
30cm.

Toto zafizeni muze byt pouzivano détmi starSimi 8 let a
osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusev-
nimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti, pokud
je na né dohlizeno nebo byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi zahrnutym rizikm. Déti si
se zafizenim nesmi hrat. Cisténi a udrzbu nesmi provadét
déti mladsi 8 let.

Zafizeni a jeho kabel uchovejte mimo dosah déti mladsich
8 let.

UPOZORNENI: Détem dovolte troubu pouzivat bez dohle-
du pouze tehdy, kdyzZ jim byly vydany adekvatni pokyny,
takze dité muze troubu pouzivat bezpe¢nym zplsobem a
chape rizika nevhodného pouziti.

UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti se mohou béhem pouziti
zahrat. Vase déti by mély byt udrzovany mimo dosah.
UPOZORNEN:I: Pokud jsou dvefe nebo tésnéni dvefi po-
Skozeny, trouba se nesmi pouzivat, dokud nebude oprave-
na kvalifikovanou osobou.

UPOZORNENI: Nikdy sami troubu neupravujte, neopra-
vujte ani neprestavuijte. Je nebezpecné pro kazdou nekva-
lifikovanou osobu vykonavat jakykoli servis nebo opravu,
kterych soucasti je odstranéni krytu, ktery chrani pred vy-
stavenim mikrovinné energii.

CzZ-5



10. Pokud je elektricky kabel tohoto spotfebice poskozen, musi
byt nahrazen specidlnim kabelem. Vyménu musi vykonat
autorizovany servisni agent SHARP.

11.UPOZORNENI: Tekutiny a jin4 jidla se nesmé&ji ohfivat v
uzavienych nadobach, protoze jsou nachylné na explozi.

12. Mikrovinny ohfev napoji mize mit za nasledek opozdéné
vybusné vareni, proto je tfeba davat pozor pfi manipulaci s
nadobou.

13. Nevafte vejce v skofdpkach. Cela vejce natvrdo by se ne-
méla ohfivat v mikrovinné troubé, protoZze mohou explo-
dovat dokonce i po ukon¢eni mikrovinného ohrevu. Pokud
chcete vafit nebo ohfivat vejce, ktera nebyla michana nebo
mixovana, propichnéte Zloutky a bilky, jinak vejce mohou §
explodovat. Vejce natvrdo pred ohfivanim v mikrovinné
troubé oloupejte a nakrajejte na platky.

14.Kuchynské nadobi by se mélo zkontrolovat, aby bylo za-
jisténo, ze je vhodné pro pouziti v troubé. Viz str. CZ-22.
Pouzivejte pouze mikrovinné odolné nadoby a nadobi v
mikrovinnych rezimech.

15. Aby se predeslo popaleni, kojenecké lahve a nadobky s
détskym jidlem se pfed konzumaci musi promichat nebo
protiepat a je tieba zkontrolovat jejich teplotu.

16.Béhem provozu se dviika, vnéjsi skfinka, prostor trouby,
nadobi, pfislusenstvi a zejména topna télesa grilu velmi za-
hieji.

17. Je tieba davat pozor a téchto mist se nedotykat. Abyste za-
branili popéleninam, pouzivejte vzdy kuchynské chnhapky.
Pred cisténim se ujistéte, Ze tato mista nejsou horka. Kdyz
ohfivate jidlo v plastovych nebo papirovych nadobach, do-
hlédnéte na troubu kvali riziku vzniceni.

18. Pokud si vS§imnete koure, vypnéte nebo odpojte troubu a
nechte dverfe uzaviené, abyste potlacili pfipadné plameny.

19. Pravidelné troubu Cistéte a odstranujte vsechny zbytky jidla.
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20. Pokud nebudete udrzovat troubu cistotou, mUze to vést ke
zhorseni stavu povrchu, co nasledné maze mit vliv na Zivot-
nost spotrebice a pfipadné mit za nasledek nebezpecnou
situaci.

21.Nepouzivejte drsné abrazivni CistiCe nebo ostré draténky
na Cisténi skla dvefi trouby, protoZze mohou poskrabat po-
vrch, co miize mit za nasledek roztfisténi skla.

22. Nepouzivejte parni Cistice.

23.Viz pokyny pro cisténi tésnéni dvifek, prostoru trouby a pfi-
lehlych ¢asti na strané CZ-23.

24.Tento spotrebic je uren pro pouziti v domacnosti a po-
dobnych zafizenich, napf.:

- kuchyriky zaméstnanc(i v obchodech, kancelarich a jiném
pracovnim prostredi;

- klienty v hotelech, motelech a ostatnich obytnych prosto-
rech;

-farmach;

- v penzionech typu bed and breakfast.

25.VAROVAINI: Zatizeni a jeho dostupné &asti se béhem
pouzivani zahteji. Je tfeba se vyhnout dotknuti topnych
prvk(. Déti mladsi 8 let nesmi zafizeni pouzivat bez neusta-
lého dohledu dospélé osoby.

26. Spotrebic se béhem pouzivani zahtiva. Je tfeba dbat, aby
se zabranilo dotyku topnych téles uvnitf trouby.

27. Pristupné ¢asti se mohou béhem pouziti zahfat. Vase déti
by mély byt udrzovany mimo dosah.

Aby se predeslo nebezpecdi pozaru.

1. Mikrovinna trouba by neméla byt ponechana béhem
¢innosti bez dozoru. Prilis vysoké stupné vykonu nebo
prilis dlouhé doby vareni mohou vést k prehfrati jidla a
jeho naslednému vzniceni.

2. Elektricka zasuvka musi byt snadno dostupna, aby se trou-
ba v pfipadé nouze dala jednoduse odpojit.
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3. Stridavy privod elektrické energie musi byt 230 V~,50 Hz, s
minimalni pojistkou distribu¢ni linky 10 A nebo s minimal-
nim jisticem distribucni linky 10 A.

4, K dispozici by mél byt samostatny obvod, slouzici pouze
tomuto zafizeni.

5. Neumistujte troubu do mist, kde se tvofi teplo. Napfiklad
do blizkosti klasické trouby.

6. Neinstalujte troubu v mistech s vysokou vlhkosti nebo tam,
kde by se mohla vlhkost koncentrovat.

7. Neukladejte ani nepouzivejte troubu ve vnéjsim prostredi.

8. Po pouziti vycistéte kryt vinovodu, prostor trouby, oto¢ny
talif a nosi¢ oto¢ného talife. Je nutné, aby tyto zlstali suché
a bez zbytkd mastnoty. Nahromadéna mastnota se mize §
prehfat a zacit doutnat nebo se vznitit.

9. Do blizkosti trouby nebo ventila¢nich otvord neumistujte
hoflavé materidly.

10. Neblokujte ventilacni otvory.

11.Zjidla a jeho obalu odstrarite véechny kovové uzavéry, dra-
téné soucasti atd.. Vytvoreni elektrického oblouku na kovo-
vych povrsich mze zpUsobit pozar.

12.Nepouzivejte mikrovinnou troubu na ohrev oleje pro frito-
vani. Teplota se neda kontrolovat a olej mize vzplanout.

13. Na vyrobu prazené kukufice pouzivejte pouze specialni mi-
krovinné zafizeni na vyrobu prazené kukufice.

14. Uvnitf trouby neskladujte jidlo ani zadné jiné véci.

15. Po spusténi trouby zkontrolujte nastaveni, abyste se ujistili,
Ze trouba pracuje v pozadovaném rezimu.

16. Abyste predesli prehfati a pozaru, je tfeba dadvat mimorad-
ny pozor u vareni nebo ohfivani jidel s vysokym obsahem
cukru nebo tuku, napriklad masa zapeceného v tésticku,
kolacu nebo vanocniho pudinku.

17.Viz pfislusné rady v ndvodu k obsluze.
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Aby se predeslo moznosti zranéni

1.

5.

UPOZORNENI:

Nepouzivejte troubu, pokud je poskozena nebo nefunguje

spravné. Pfed pouzitim zkontrolujte nasleduijici:

a) Dvitka; ujistéte se, ze se spravné doviraji a ze nejsou zkfi-
vena nebo ohnuta.

b) Zavésy a bezpecnostni zapadky dvefi; zkontrolujte je,
abyste se uijistili, ze nedoslo ke zZlomeni nebo uvolnéni.

c) Tésnéni dvefi a tésnici povrchy; ujistéte se, Zze nejsou
poskozena.

d) Vnitfek prostoru trouby nebo prostoru dvefi; ujistéte se,
Ze tam nejsou zadné promackliny.

e) Elektricky kabel a zastrcka; ujistéte se, ze nedoslo k
poskozeni.

Nepouzivejte troubu, kdyz jsou dvefe otevieny, ani nijak

neprestavujte bezpecnostni zapadky na dvefich.

Nepouzivejte troubu, kdyzZ je néco mezi tésnénim dvefi a

tésnicimi povrchy.

Nedovolte, aby se mastnota a necistoty usadili na tésnéni

dvifek a pfilehlych castech. Pravidelné troubu Cistéte a od-

stranujte veskeré zbytky jidla. Dbejte pokynU pro "Péci a

c¢isténi" na strane CZ-23.

Osoby s KARDIOSTIMULATOREM by se mély poradit se

svym lékafem nebo vyrobcem kardiostimulatoru o preven-

tivnich opafrenich tykajicich se mikrovinnych trub.

Aby se predeslo moznosti elektrického Soku

1.

2.

3.

Za zadnych okolnosti byste neméli odstranovat vnéjsi
skiinku.

Nikdy nenalévejte nebo nevkladejte nic do otvord zamki
dvefi nebo do ventila¢nich otvor(. V pfipadé rozliti troubu
okamzité vypnéte a odpojte a zavolejte autorizovaného
servisniho agenta SHARP.

Nevkladejte elektricky kabel nebo zastr¢cku do vody nebo
jiné tekutiny.
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4.
5.
6.

Nenechte elektricky kabel viset pfes hranu stolu nebo pra-
covniho povrchu.

Udrzujte elektricky kabel mimo horkych povrchd, véetné
zadni Casti trouby.

Nepokousejte se sami vyménit lampu trouby nebo nechat
kohokoliv, kdo neni elektrikaf autorizovany spolecnosti
SHARP, aby to udélal. Kdyz lampa selze, oznamte to své-
mu prodejci nebo autorizovanému servisnimu agentovi
SHARP.

Aby se predeslo moznosti exploze a nahlého vareni:

1.

Nikdy nepouzivejte uzaviené nadoby. Tésnéni a vicka pred

pouzitim odstrante. Uzaviené nadoby mohou explodovat

z dGvodu nahromadéného tlaku dokonce i po tom, co byla

trouba vypnuta.

Pfi mikrovinném zpracovani tekutin budte opatrni. Pouzijte

nadobu se Sirokym hrdlem, aby mohly bubliny unikat.

Nikdy neohfrivejte tekutiny v nadobach s azkym hr-

dlem, jako jsou kojenecké lahve, protoze to miize mit

za nasledek vzkypéni obsahu nadoby pfi ohievu a zpti-
sobit popaleniny.

Aby se predeslo nahlému vzkypéni vielé tekutiny a moz-

nym popaleninam:

1. Neohfivejte nadmérné dlouhou dobu.

2. Pfed ohfevem nebo prihfatim tekutinu zamichejte.

3. Béhem pfihfivani se doporucuje vlozit do tekutiny skle-
nénou tycku nebo podobné nadobi (ne kovové).

4. Abyste predesli opozdénému vybusnému vareni, nech-
te tekutinu po ukonceni varu stat v troubé minimalné
20 vtefin.

Propichnéte slupky takovych jidel, jako jsou brambory, par-

ky a ovoce, jeste pred varem, jinak mohou explodovat.

CZ-10
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Aby se predeslo moznosti popalenin
1. Abyste predesli popaleni, na vybrani jidla z trouby pouzi-

4.

5.

vejte chiiapky na nadobi nebo kuchynské rukavice.
Nadoby, zafizeni na vyrobu prazené kukufrice, varné sacky
do trouby atd., otvirejte vzdy smérem od tvare a rukou,
abyste predesli popaleni parou a vzkypéni varem.

Abyste predesli popaleni, vzdy pred podavanim zkon-
trolujte teplotu jidla a promichejte ho a vénujte speci-
alni pozornost teploté potravin a napojt, které davate
détem nebo starsim osobam. Teplota nadoby neni
pravdivym ukazatelem teploty potravin nebo napoji;
vzdy zkontrolujte teplotu potravin.

Pfi otevirani dvefi trouby vzdy stijte v jisté vzdalenosti,
abyste predesli popaleni unikajici parou a horkem.

Po ohrati nakrajejte pInéna pecena jidla na platky, abyste
uvolnili paru a predesli popaleni.

Aby se predeslo zneuziti détmi

1.
2,

Neopirejte se o dvefe ani s nimi nekyvejte.

Déti by se mély naucit viechny dulezité bezpecnostni po-
kyny: pouziti chfapek, bezpecné odstranovani vicek z jidel;
davat zvlastni pozor na baleni (napf. samoohievné materi-
aly) urené na to, aby jidlo bylo kfupavé, protoze by mohly
byt zvIast horkeé.

Dalsi upozornéni

1.

Nikdy troubu nijak neupravuijte.

2. Troubou nepohybuijte, kdyz pracuje.
3. Tato trouba je urCena pouze na domaci pripravu jidla a

m(iZe se pouzivat pouze na vafeni jidla. Neni vhodna na ko-
mercni nebo laboratorni pouziti.

Aby se podporilo bezproblémové pouziti vasi trouby a pre-
deslo poskozeni.

1.

Nikdy troubu nespoustéjte, kdyz je prazdnd, kromé pfipadu
uvedenych v ndvodu k obsluze. MiZe to troubu poskodit.
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2. Pfi pouzivani specidlniho nadobi na zapékani nebo
samoohfevnych materidld musi byt mezi nadobi a otoény
talif umisténa teplovzdorna izolace (napf¥. porcelanovy talif).
Tim se zabrani poskozeni otocného talife a nosiCe otocné-
ho talife. Neméla by se prekrocit uvedena doba ohfevu pro
nadobi.

3. Nepouzivejte nacini, které odrazi mikroviny a mohou zpUso-
bit elektrické jiskieni. Pouzivejte pouze otocny talif a nosic
oto¢ného talife uréené pro tuto troubu. Nespoustéjte trou-
bu bez otocného talife.

4, Béhem provozu na vnéjsi skfifiku nic nepokladejte.

POZNAMKA:

Nejste-li si jisti, jak vasi troubu zapojit, poradte se, prosim, s
opravnénym kvalifikovanym elektrikdfem. Vyrobce ani prodej-
ce nemohou pfijmout jakoukoliv odpovédnost za poskozeni
trouby nebo zranéni osob vyplyvajici z nedodrzeni spravného
postupu pfi zapojovani do elektrického proudu. Na sténach
trouby nebo okolo tésnéni dvefi a tésnicich ploch se ob¢as mo-
hou tvofit vodni pary nebo kapky. Je to normalni a neznadi to,
Ze se jedna o netésnost mikrovinné trouby nebo jeji poruchu.

VESTAVENA SOUPRAVA
U této trouby neni k dispozici Zddna vestavéna souprava.
Tato trouba je navrzena k pouziti pouze na pracovni desce.

CESKY
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1. Odstrante veskery balici material z vnitfniho prostoru trou-
by a ochrannou félii z povrchu skfifiky mikrovinné trouby.
Zkontrolujte peclivé troubu jestli nejevi znamky poskozeni.

2. Umistéte troubu na bezpecny rovny povrch, dostatecné
pevny, aby odolal hmotnosti trouby a nejtézsi poloz-
ky, ktera se pravdépodobné bude tepelné upravovat v
troubé. Neddvejte troubu do skFinky.

3. Vyberte vodorovny povrch, ktery poskytuje dostatek
volného prostoru pro nasavaci a/nebo vypustni vétra-
ci otvory. Zadni plocha pfristroje by mély byt umisténa
proti zdi.

» Mezi troubou a sousednimi sténami je nutné zachovat
minimalni prostor 20 cm.

» Nechejte nad troubou prostor minimalné 30 cm.

 Neodstranujte ze dna trouby patky.

e Zablokovani vstupnich a vystupnich otvorud pro
vzduch mUze troubu poskodit.

» Umistéte troubu co nejdale od rozhlasovych a televiz-
nich pfijimacd. Provoz mikrovinné trouby muze zpuso-
bit ruseni pfijmu rozhlasového a televizniho signalu.

4. Dvefre trouby se mohou stat béhem jeji ¢Cinnosti hor-
kymi. Ulozte nebo namontujte troubu tak, aby jeji
spodni cast byla 85 cm nebo vic nad podlahou. Udr-
Zujte déti ve vzdalenosti od dvifek, abyste predesli
jejich popaleni.

CZ-13



5. Bezpecné zapojte zastrcku trouby do standardni uzem-
néné domaci elektrické zasuvky.

VYSTRAHA: Neumistujte troubu do mist, kde je generova-
no teplo a vysoka vlhkost (napf. do blizkosti klasické trouby
nebo nad ni) nebo blizko od hoflavych material( (napft. za-
clon).

Neblokujte ani neucpavejte ventilacni otvory.

Na troubu nedavejte zadné predmeéty.

ELEKTRICKE ZAPOJENI

- Nedovolte, aby do kontaktu s napajecim kabelem nebo
zastrckou prisla voda.

« Zapojte napajeci kabel do zasuvky. |

« Do stejné zasuvky, do které je zapojeny adaptér, nezapo-
jujte zadné dalsi spotiebice.

« Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi jej vymeénit ser-
visni stfedisko Sharp nebo obdobné kvalifikovana osoba,
aby se predeslo riziku.

« PFi vyjmuti zastrcky ze zasuvky vzdy zastrcku uchopte,
nikdy netahejte za kabel, nebot byste mohli poskodit na-
pajeci kabel a zapojeni v zastrcce.

« Je-li zastrcka zapojena do trouby previnutelna a v pripadé,
Ze zasuvka ve vasi domacnosti nebude kompatibilni s do-
danou zastrkou, zastr¢ku radné odpojte (neodriznéte).

- Je-li zastrcka zapojena do trouby neprevinutelna a v pfi-
padé, Ze zasuvka ve vasi domacnosti nebude kompatibil-
ni s dodanou zastrckou, odpojte napajeni.

CESKY
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Pfipojte troubu k elektrické siti. Na troubé se zobrazuje: “0:00” a rozezni se jeden akusticky signal.
Tento model ma funkci hodin spotfeba energie trouby v pohotovostnim rezimu je niz$inez 1,0 W.
Nastaveni hodin viz nize.

Trouba ma 24 hodinovy rezim hodin.

1.

2,

3.
4.

5.

Jednou stisknéte tla¢itko HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC. Cislo hodin se rozblika a
kontrolka hodin se rozsviti.

Otacejte koleckem dokud se nezobrazi spravna hodina, zadany ¢as musi byt v rozmezi
0-23.

Stisknéte tla¢itko HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC, rozblika se ¢islo minut.

Nastavte minuty. Otacejte otoénym VOLICEM, dokud se nezobrazi spravny pocet minut.
Vstupni ¢as je v rozmezi 0-59.

Pro spusténi hodin stisknéte tla¢itko HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC. Na displeji bude

un

blikat piktogram digitalniho ¢asu “:” a kontrolka hodin zmizi.

POZNAMKY:

Jsou- li hodiny nastaveny, zobrazi se po skonceni ohfevu aktudlni ¢as. Jestlize jesté hodi-
ny nastaveny nejsou, na displeji se zobrazi "0:00".

Pro kontrolu denniho ¢asu v pribéhu vareni stisknéte tla¢itko HODINY/KUCHYNSKY
CASOVAC a na LED displeji se na 2-3 sekundy zobrazi dennf ¢as. Proces vafeni tim ne-
bude ovlivnén.

V procesu nastaveni hodin se stiskne tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT a trouba se vrati do
plvodniho nastaveni.

Dojde-li k preruseni pfivodu energie do mikrovinné trouby, zobrazi se po opétovném za-
pnuti na displeji "0:00". Pokud k tomu dojde pfi ohfivéani jidla, program se vymaze. Denni
¢as bude také vynulovan.

Muizete vyuzit funkce kuchynské minutky, a to v ptipadé, kdy vareni v mikrovinné troubé
nezahrnuje napf. ¢as na uvareni vajicek, nebo chcete-li sledovat ubihajici ¢as vafeni/roz-

mrazovani.

Priklad:

Nastaveni ¢asovace na 5 minut.

1. Dvakrat 2. Otocte 3. Stisknéte 4. Zkontrolujte displej.
stisknétg i koleckem a tlac¢itko START/ (Na displeji se
KUCHYNSKY zvolte Cas. +30 sek./ENTER odpotitavé nastaveny
CASOVAC/ pro spusténi ¢as varent.)

HODINY. casovace.

Kdyz se ¢asovac dostane na pozici 0:00, 5x se ozve zvukovy signal a LED zobrazi ¢as.
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Mizete zadat libovolny ¢as az do 95 minut. Na zru$eni KUCHYNSKEHO CASOVACE béhem

[T

odpocitavani prosté stisknéte tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT.
POZNAMKA: Funkce KUCHYNSKY CASOVAC se neda pouzit béhem vaieni.

[T

Vase trouba ma 5 hladin vykonu. Pro nastaveni vykonu postupujte dle pokyn( nize.

Nastaveni hladiny vykonu

Displej LED Mikrovinny vykon

» Jednou stisknéte tlac¢itko MIKROVLNY
(MICRO), zobrazi se P100.

o Stisknéte tlac¢itko MIKROVLNY nebo
otocte koleckem volby a zmérite Uroven
vykonu, tak, aby se na displeji zobrazila
pozadovana Uroven.

» Pro potvrzeni nastaveni stisknéte tla-
¢itko START/+30sek./ENTER, zadejte
délku vareni a pro spusténi trouby stisk-
néte tlacitko START/+30 sek./ENTER.

e Pro kontrolu stupné vykonu béhem va-
feni stisknéte tlacitko MIKROVLNY, na
4 sekundy se zobrazi aktudlni stupen vy-
konu. Trouba pokracuje v odpocitavani
Casu i presto, Ze je na displeji zobrazen
stupen vykonu.

[}
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Obecné plati ndsledujici doporuceni:

P100 - (VYSOKY vykon = 800 W) pro rych-
lou tepelnou Upravu nebo ohfev, napt. pro
husté polivky, teplé ndpoje, zeleninu a pod.
P80 - (STREDNE VYSOKY vykon = 640 W)
pro delsi tepelnou Upravu kompaktnéjsich
pokrm{, jako jsou pecené maso, sekand a
hotové jidla, také pro citlivé pokrmy, jako
napfiklad kolace z tfeného tésta. S timto
niz$im nastavenim se pokrmy vafi rovno-
mérné bez toho, aby se na okrajich prevafri-

ly.

P50 - (STREDNI vykon = 400 W) pro husta
jidla, kterd vyzaduji pfi bézném zplsobu
pfipravy delsi dobu vateni, napf. jidla s
hovézim masem. Doporucujeme pouZzit,
pokud chcete, aby bylo maso mékké.

P30 - (STREDNE NiZKY vykon = 240 W
nastaveni pro rozmrazovani) zvolte tento
stupenl pro rozmrazovani, aby se pokrmy
rozmrazovaly rovnomérné. Tento stupen
je také velmi vhodny pro vafeni ryze, tés-
tovin, knedlikd a zapeceného vaje¢ného
pudingu.

P10 - (NiZKY vykon = 80 W) pro $etrné roz-
mrazovani, napf. krémového dortu nebo
sladkého peciva.
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Otevreni dvirek:

Chcete-li oteviit dvere, zatdhnéte za madlo.

Spusténi trouby:

Pripravte pokrm a dejte jej ve vhodné nadobé na otoc¢ny talit, nebo jej dejte pfimo na
otocny talif. Zaviete dvitka a po vybéru pozadovaného rezimu vareni stisknéte tlacitko
START/+30 sek./ENTER.

Je-li nastaven program vareni a neni stisknuto tla¢itko START/+30 sek./ENTER do 1
minut, bude nastaveni zruseno.

Tlacitko START/+30sek./ENTER musi byt stisknuto, aby bylo mozné pokracovat ve vareni
pokud dojde béhem vareni k otevieni dvitek. Pfi stisknuti tlacitka se jednou ozve zvukovy
signal, v pfipadé nedostatecného stisknuti se zadny signdl neozve.

Tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT pouzijte:

. Pro vymazani chyby béhem programovani.

2. Pro docasné zastaveni trouby béhem jeji ¢innosti.

3. Pro zrudeni programu béhem vareni stisknéte tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT dvakrat.

4. Pro nastaveni a zruseni détského zamku (viz strana CZ-18).

—

Vase trouba muze byt naprogramovana az na 95 minut (95,00).

Vstupni jednotka ¢asu vafeni (rozmrazovani) se Cas vareni Jednotka zvyseni
pohybuje v rozmezi 5 sekund az 95 minut. Jak je 0-1 minuta 5 sekund
ukadzano v tabulce, zélezi na celkovém casu vare- 1-5 minut 10 sekund
ni (rozmrazovani). 5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
30-95 minut 5 minut

VARENI/ROZMRAZOVANI s ruénim nastavenim

« Zadejte Cas vareni a k vafeni ¢i rozmrazovani pouzijte Urovné mikrovinného vykonu
P100 az P10 (viz strana CZ-16).

+ Pokud je to mozné, promichejte nebo otocte pokrm 2 az 3krat béhem vareni.

- Po vareni prikryjte pokrm a v pfipadé, Ze se to doporucuje, ho nechte odstat.

« Po rozmrazovani prikryjte jidlo félii a nechte az do Uplného rozmrazeni odstét.

Priklad:

Pro vafeni po dobu 2 minut a 30 vtefin na mikrovinném vykonu P80 (80%).

1. Stisknéte 2. Pro vybér 3. Pro 4. Cas vafeni 5. Stisknutim tlacitka
tlacitko hladiny potvrzeni zadejte START/+30 sek/
MIKRO- vykonu pro nastaveni otocenim ENTER spustite
VLNY. P80 otocte stisknéte kolecka vareni. (Na
Zobrazi se koleckem tlacitko VOLBA. displeji se bude
P100. VOLBA. START/ odpocitavat

+30 sek/ nastaveny cas
ENTER. vareni.)
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POZNAMKA
Po spusténi trouby se rozsviti svétlo a otocny talif se bude otdcet se sméru hodinovych
rucic¢ek nebo proti sméru hodinovych rucicek.

« Jsou-li dvitka, kvuli zamichani nebo otoceni pokrmu, béhem ohfevu/rozmrazovani ote-
viena, odpocet doby ohfevu na displeji se automaticky zastavi. Po zavieni dvifek a stisk-
nuti tlacitka START/+30 sek./ENTER a doba ohfevu/rozmrazovéni za¢ne opét odpocita-
vat.

 Po skonceni vafeni/rozmrazovéni se na displeji znovu objevi denni ¢as, byl-li nastaven.
Jestlize si prejete znat hladinu vykonu béhem vareni, tisknéte tlacitko MIKROVLNY. Ak-
tudlni hladina vykonu se zobrazi na dobu 3 sekund.

[T

1. POSTUPNY OHREV

Tato funkce vdm umozni vafit az ve 2 rGznych fazich, které mohou zahrnovat manuaini
nastaveni doby vareni, doby rozmrazovani, stejné jako nastaveni rozmrazovani podle
hmotnosti. Jakmile provedete naprogramovani, neni nutné narusovat vareni, nebot trouba
se automaticky pfepne do dalsi faze. Po ukonceni prvni faze se ozve zvukovy signal. Je-li
béhem vareni tfeba pouzit funkci rozmrazovani, upozoriiujeme, Ze to musi byt prvni faze
vareni.

POZNAMKA: MENU AUTO nelze nastavit jako jednu ze sekvenci.

Priklad: Chcete-li vafit jidlo po dobu 20 minut pfi vykonu P100 a potom po dobu 5
minut pfi vykonu P80. Kroky jsou nasledujici:

- 1. Stisknéte tlacitko MIKROVLNY. Na displeji LED se zobrazi P100.

- 2. Pro potvrzeni jednou stisknéte tlacitko START/+30sek./ENTER a potvrdte nastaveni.

- 3. Otacejte koleckem VOLBA, dokud se na displeji nezobrazi “20:00” minut.

- 4, Stisknéte tlacitko MIKROVLNY. Na displeji LED se zobrazi P100.

- 5. Dvakrat stisknéte tlacitko MIKROVLNY nebo otocte koleckem VOLBA a vyberte vykon P80.
- 6. Pro potvrzeni nastaveni stisknéte tlacitko START/+30sek./ENTER.

- 7. Otacejte koleckem VOLBA, dokud se na displeji nezobrazi “5:00” minut.

- 8. Pro spusténi vareni stisknéte tlacitko START/+30 sek./ENTER.

2. FUNKCE +30 sek. (Automaticka minutka)

Piimy start

Vareni pfi mikrovinném vykonu P100 mUzete nastavit na 30 sekund stisknutim tlacitka
START/+30 sek./ ENTER. Proces vaieni zacne okamzité a pii kazdém stisknuti tlacitka se
doba vafeni zvysi o 30 sekund.

POZNAMKA: Dobu Gpravy mazete rozéifit na maximalni dobu 95 minut.

3. DETSKY ZAMEK:

Pouziva se k zamezeni tomu, aby mohly troubu bez dozoru spustit malé déti.

a. Nastaveni funkce DETSKY ZAMEK:

Stisknéte a po dobu 3 sekund pfidrzte tla¢itko ZASTAVIT/SMAZAT dokud se na displeji nezobrazi:

b. Zrugeni funkce DETSKY ZAMEK:
Stisknéte a pridrzte drzte tla¢itko ZASTAVIT/SMAZAT na 3 sekundy, dokud se nerozezni dlou-
hy akusticky signal.

CZ-18
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ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI

Mikrovinna trouba je pfedprogramovana ¢asovacem a urovnémi vykonu tak, aby se potra-
viny, napf. vepfové, hovézi a kufeci maso snadno rozmrazily. Hmotnostni rozsah je 100 g -
2000 g v krocich po 100 g.

Podrobnosti k obsluze téchto funkci viz nize uvedeny pfiklad.

Priklad: Rozmrazeni masa s hmotnosti 1,2 kg pomoci rezimu ROZMRAZOVANI PODLE
HMOTNOSTI.

PoloZte maso na talif a dejte ho na otocny talif.

1. Stisknéte tlacitko _ 2. Otacenim kolecka 3. Pro spusténi rozmrazovani
ROZMRAZOVANI VOLBA nastavte stisknéte tlacitko
PODLE CASU/ pozadovanou hmotnost, START/+30 sek./ENTER.
HMOTNOSTI. dokud se na displeji (Na displeji se odpocitava
x1 neobjevi: nastaveny ¢as rozmrazeni.)
P Y | [ ] Ay B B |
[ e [ | g e |
POZNAMKA:

« Zmrazené jidlo je rozmrazovano z teploty -18°C.

« Pfed zmrazenim se pfesvédcte, Ze je potravina Cerstvd a v dobrém stavu.

+ Bude-li potteba, chrante malé kusy masa nebo driibeze tenkymi plochymi kousky hlini-
kové félie. Tim zabranite ohrati ¢asti béhem rozmrazovani. Zajistéte, aby se félie nedoty-
kala stén trouby.

« Hmotnost potravin by méla byt zaokrouhlena nahoru nebo doll na nejblizsich 100 g,
napfiklad 650 g na 700 g.

« Po vareni se pétkrat rozezni akusticky signal a je-li nastaven, na LED displeji se zobrazi
denni ¢as. Pokud hodiny nejsou nastaveny, zobrazi se po dokonceni vareni “0:00”.

ROZMRAZOVANI PODLE CASU

Pomoci této funkce muzete rychle rozmraZ|tJ|dIo muzete vybrat vhodnou dobu rozmrazo-
vani v zavislosti na typu jidla. Postupujte podle nize uvedeného prikladu pro podrobnost k
obsluze téchto funkci. Casovy rozsah je 0:05 - 95:00.

Priklad: Rozmrazovani jidla po dobu 10 minut.

1. Stisknéte tlacitko _ 2. Otacejte koleckem 3. Pro spusténi rozmrazovani
ROZMRAZOVANI VOLBA dokud se na stisknéte tlacitko
PODLE CASU/ displeji nezobrazi 10:00 START/+30 sek./ENTER.
HMOTNOSTI. a nastavte tak cas vareni. (Na displeji se odpocitava
x2 nastaveny ¢as rozmrazeni.)
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Poznamky k dobé rozmrazovani:
Pfednastavenou urover mikrovinného vykonu nelze zménit.

« Pfed zmrazenim se pfesvédcte, Ze je potravina Cerstvd a v dobrém stavu.

 Bude-li potreba, chrante malé kusy masa nebo drlibeze tenkymi plochymi kousky hlinikové félie.
Tim zabrdnite ohfati ¢asti béhem rozmrazovaéni. Zajistéte, aby se félie nedotykala stén trouby.

» Po vafeni se pétkrat rozezni akusticky signal a je-li nastaven, na LED displeji se zobrazi denni
¢as. Pokud hodiny nejsou nastaveny, zobrazi se po dokonceni vareni “0:00".
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Programy AUTO MENU automaticky vypoctou spravny rezim vareni a délku vafeni (po-
drobnosti nize). Pokyny k pouZziti této funkce naleznete v piikladu nize.

Priklad: Jak uvafit rybu o hmotnosti 250 g a pouzije funkci AUTOMATICKE MENU.

1. Otacejte 2. Pro potvrzeni 3. Pozadovanou 4. Pro spusténi vareni

kolec¢kem nastaveni hmotnost stisknéte tlacitko
VOLBA a zvolte stisknéte tlacitko zadejte otocenim START/+30 sek./
pozadované START/+30 sek/ kolecka VOLBA. ENTER.
automatické ENTER. (Na displeji se
menu. odpocitava
nastaveny cas
vareni.)
[ [ e ] -
i p] I h] c (A
POZNAMKY:

Hmotnost nebo mnozstvi potravin Ize zadat ota¢enim kole¢ka VOLBA dokud se na dis-
pleji nezobrazi poZzadované mnozstvi/hmotnost ("g" nebo ml). Zadejte pouze hmotnost
potravin. Nezahrnuje hmotnost nadoby.

« V pfipadé potravin, které vazi vice nez hmotnosti/mnozstvi v tabulce AUTO MENU nize,

CESKY

pouzijte vafeni s ru¢nim nastavenim.

LT

Auto Menu Displej |Metoda Hmotnost/porce/ |Postup

ohievu nadobi
Ohrev A-1 100% mikro- | 200 g, 400 g, 600 g | Polozte pfedvarené jidlo na talif.
Talif s obédem viny (vychozi tepl. 5 °C) |Pomoci perforované félie pro mi-
(predvarené Talit a perforovana | krovinné trouby nebo vhodného
jidlo, napf. folie pro mikrovin- | ptiklopu talit zakryjte. Umistéte talif
maso, zelenina né trouby nebo  |do stfedu otocného talife. Po ohfati
a pfiloha) vhodny piiklop. | promichejte.

Cerstva zelenina
napf. kvétak,
mrkev, bro-
kolice, fenykl,
porek, paprika,
cukety atd.

100% mikro-
viny

200 g, 300 g, 400 g
(vychozi tepl. 20°C)
Misa s piiklopem

Cerstvou zeleninu nakrajejte,
nasekejte nebo nafezejte na stejné
velké kousky. Umistéte zeleninu do
vhodné nadoby. PoloZte nddobu na
otocny talit. Pridejte pozadované
mnozstvi vody (1 IZice na 100 g).
Prikryjte ptiklopem. Po uvareni
promichejte a nechte asi 2 minuty
odstét.
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Auto Menu Displej |Metoda Hmotnost/porce/ | Postup
ohievu nadobi
Ryba A-3  |80% mikro- |250 g, 3509, 450 g | UloZte v jedné vrstvé na zapékaci
(rybi filé) viny (vychozi tepl. 20°C) | misu. Pouzijte perforovanou félii pro
Zapékaci misa a mikrovinné trouby nebo vhodny
perforované félie | priklop.
pro mikrovinné
trouby nebo vhod-
ny pfiklop.
Maso A-4 | 100% mikro- | 250 g, 350 g, 450 g | Nakréjejte maso na malé prouzky a
(maso bez kosti, viny (vychozi tepl. 20°C) | umistéte jej do zapékaci misy. Pro
napf. hovézi, Zapékaci misa a zakryti zapékaci nddoby pouzijte
jehnéci, veprové perforované folie | perforovanou félii pro mikrovinné
nebo driibe?) pro mikrovinné trouby nebo vhodny pfiklop. Za-
trouby nebo vhod- | pékaci nddobu umistéte do stfedu
ny pfiklop. otocného talite.
Téstoviny A-5 |80% mikro- |Téstoviny Voda |VloZte téstoviny do prfiméfené velké
(suSené téstovi- viny 509  450ml |misy a pfidejte vodu. Nezakryvejte.
ny, napt. fussili, 100g  800ml |Umistéte misu doprostied oto¢ného
farfalle, rigatoni) (vychozi tepl. talife.
vody: 20°C) Po ohféti dobre promichejte a pred
velka Sirokd miska |slitim nechte 2 minuty odstat.
Vafené brambo-| A-6 | 100% mikro- | 200 g, 400 g, 600 g | Vafené brambory: Oloupejte bram-
ry a brambory viny (vychozi tepl. 20°C) | bory a nakrdjejte je na stejné velké
ve slupce Misa s vikem kousky.
Brambory vlozte do misy. Pfidejte 1
|Zici vody na 100 g brambor, trochu
soli a mistu zakryjte vikem. Po uvare-
ni nechte pred podavanim vychlad-
nout zhruba 2 minuty. Brambory ve
slupce: vyberte brambory podobné
velikosti, omyjte je, vloZte na otocny
talif. Po uvareni nechte pred poda-
vanim chladnout zhruba 5 minut.
Zmrazena pizza A-7 | 100% mikro- | 200g, 400g Dejte pizzu na talif doprostred otoc-
viny (vychozi tepl. 5°C) | ného talite. Nezakryvejte ji.
tali
Polévky A-8  |80% mikro- |200 ml, 400 ml Umistéte $alky na otocny talif a po
viny (vychozitepl. 5°C) | ohiéti promichejte.
Salky (200 ml na
sélek)
POZNAMKY:

« Koncova teplota se bude lisit v zavislosti na vychozi teploté jidla. Zkontrolujte, jestli je jid-
lo po ohfevu vielé. Pokud je tfeba, mlizete ohfev manuélné prodlouzit.

« Pii pouziti automatického ohrevu zavisi vysledky na odchylkach, jako napfiklad tvaru a
velikosti jidla a preferencich ohledné vysledku vareni. Pokud nejste spokojeny/a s napro-
gramovanym vysledkem, nastavte dobu vareni tak, aby vyhovovala vasim pozadavkim.
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Aby bylo mozné jidlo v mikrovinné troubé ohfivat/rozmrazovat je nutné, aby mikrovinna
energie byla schopna prochazet skrz nddobu a prochézet jidlem. Z toho ddvodu je dllezité
vybrat vhodné varné nadobi.

Kulaté/ovalné nadobi je vhodnéjsi nez hranaté/obdélnikové, protoze jidlo v rozich mé ten-
denci k prevafovani. Mohou byt pouzity rizné druhy nadobi uvedené nize.

Varné nadobi Bezpecné |Poznamky
Hlinikova félie v/X Malé kousky aluminiové folie mohou byt pouzity jako
Nadoby s folii ochrana jidla proti pfehrati. Félie by méla byt mini-

malné 2cm od stény trouby, aby nedoslo k jiskfeni.
Pouziti féliovych vanicek se nedoporucuje, neni-li to
uvedeno vyrobcem, napf. Microfoil ©, drzte se peclivé
pokynd.

Zapékaci nadobi 4 Vzdy postupujte podle pokyn(i vyrobce. Nepiekracujte
urcené Casy ohievu. Budte velmi opatrni, protoze toto
nadobi se mlze velmi rozzhavit.

~

Porceldn a keramika v/X Porcelan, keramika, glazovana kamenina a kostni | gl
porcelan jsou obvykle vhodné, mimo téch, které maji | s
kovové ozdoby.

Sklo napt. Pyrex ® v Pfi pouziti tenkého skla je tfeba davat pozor, protoze

se mUze pfi ndhlém zahfati rozbit nebo prasknout.

Kov b 4 Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovinném ohfevu
kovové varné nadobi, protoze mize dojit k jiskieni a
vzniku pozaru.

Plast/polystyren napf. obaly v Je tfeba dbat opatrnosti, protoze nékteré nadoby se

zfast foodu mohou pfi vysokych teplotach deformovat, roztavit
nebo odbarvit.

Potravinéiska folie v Neméla by se dotykat potravin a musi byt perforovana,

aby mohla unikat péra.

Sacky na mrazeni/peceni v Musi byt perforovany, aby mohla unikat para. Ujistéte se,
Ze jsou sacky vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé.

Nepouzivejte plastové nebo kovové vazby, protoze se
mohou roztavit nebo vzplanout v diisledku ‘jiskieni kovu'.

Papir - talitky, pohérky v Pouzivejte pouze k ohfivani nebo absorpci vlhkost.
a kuchynsky papir. Je tfeba dévat pozor, protoze prehfati mize zplsobit
vznik pozaru.

Slaméné a dievéné nadoby v Pfi pouziti téchto materialG budte vzdy opatrni, proto-
Ze mUze dojit k prehfati a vzniku pozaru.

Recyklovany papir a noviny b 4 Mohou obsahovat stopy kovd, které zpusobi jiskieni,
coz mUze vést ke vzplanuti.

/\ UPOZORNEN:i:
Pfi ohfevu jidla v plastovych nebo papirovych obalech sledujte troubu z divodu
moznosti vzniceni.

CZ-22



POZOR: NA CISTENi ZADNE CASTI SVE
MIKROVLNNE TROUBY NEPOUZIVEJTE
KOMERCNI CISTICE TRUB, PARNI CISTI-
CE, ABRAZIVNI, DRSNE CISTICE, NIC, co
OBSAHUJE SODNY LOUH NEBO DRA-
TENKY. ]
CISTETE TROUBU V PRAVIDELNYCH IN-
TERVALECH A ODSTRANUJTE VESKERE
ZBYTKY JIDLA - Udrzujte troubu ¢istou,
u ni mize dojit k zhorseni stavu povr-
chu. To pak nasledné muize mit vliv na
Zivotnost spotiebice a pripadné mit za
nasledek nebezpecnou situaci.

Exteriér trouby

Vnéjsi stranu zafizeni mizete jednoduse
cistit jemnym mydlovym roztokem. Mydlo-
vy roztok radné otfete navlh¢enym hadfi-
kem a osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel

Pred cisténim otrete dvitka pro deaktivaci
ovlddaciho panelu. Pri ¢isténi ovlddaciho
panelu postupujte opatrné. Pouzijte hadiik
navlhéeny pouze vodou a jemné otirejte
panel, dokud nebude disty.

Nepouzivejte nadmeérné mnozstvi vody.
Nepouzivejte zddné chemické ani abraziv-
ni Cistici prostredky.

Vnitini prostor trouby

1. Ocistéte po kazdém pouziti jesté teplé
zafizeni mékkym, navlh¢enym hadfikem
nebo houbickou, aby se odstranily vSech-
ny zbytky. Pfi silném znecisténi pouzijte
slaby mydlovy roztok a nékolikrat zatizeni
poradné otfete navlh¢enym hadfikem, do-
kud se vsechny zbytky uplné neodstrani.
Neodstranujte ochranu proti postiikani
vinovodu.

2. Ujistéte se, ze do malych otvoru ve sténé
zafizeni nevnika ani mydlovy roztok ani
voda, protoze to by mohlo zafizeni posko-
dit.

3. Na vnitini ¢ast trouby nepouzivejte Cisti-
Ce ve spreji.

Udrzujte kryt vinovodu vzdy disty.

Ochrana proti postfikani vinovodu je vyro-
bena z kiehkého materidlu a musi se cistit
opatrné (postupujte podle vySe uvedenych
pokyn k ¢isténi).

POZNAMKA: Nadmérné namaceni mlze
zpUsobit rozklad krytu vinovodu.

Kryt vinovodu je spotiebni ¢ast a bez pra-
videlného ¢isténi ho bude tieba vyménit.
Otocny talif a nosi¢ otocného talife
Vyjméte z trouby otocny talif a nosi¢ otoc¢-
ného talife.

Umyjte oto¢ny talif a nosi¢ oto¢ného talife
v jemné pUsobicim vodném roztoku sapo-
natu. Osuste hadfikem. Otocny talif i nosi¢
otoc¢ného talife Ize myt v mycce.

Dvirka

Abyste odstranili vSechnu 3pinu, pravidel-
né cistéte obé strany dvefi, tésnéni dvefi a
pfilehlé ¢asti mékkym, vihkym hadfikem.
Nepouzivejte drsné abrazivni Cisti¢e nebo
ostré draténky na cisténi skla dvefi trou-
by, protoze mohou poskrabat povrch, co
mUze mit za nasledek roztfisténi skla.

POZNAMKA: Nepouzivejte parni €isti¢.
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Typy pro cisténi - Pro snadnéjsi ¢iSténi vasi trouby:

Do misky vlozte pulku citronu, pfidejte 300 ml (1/2 pinty) vody a zahtivejte na 100% po

dobu 10-12 minut.

Vycistéte troubu jemnym, suchym hadfikem.

DULEZITE:

« Pokud vafite déle nez je standardni doba (viz tabulka nize), bezpe¢nostni mechanismus
trouby se automaticky aktivuje. Vykon se tak snizi.

Rezim vafeni Standardni cas

Mikroviny (P100) 30 minut
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Upozornenie:
V4s produkt je
oznaceny tym-
to symbolom.
Znamena, ze
pouzité elektrické
a elektronické
zariadenia sa
nemozu vhadzo-
vat do domového
odpadu. Musia sa
vratit v stlade so
systémom odde-

\  leného zberu.

/ A. Informacie o likvidacii pre pouzivatelov \
(sukromné domacnosti)

1.V Eurépskej unii

Upozornenie: Pri likvidacii nevhadzujte toto zariadenie do
bezného domového odpadul!

Pouzité elektrické a elektronické zariadenia sa musia zbierat
oddelene a v sulade s legislativou, ktora nariaduje spravne
zaobchdadzanie, opdtovné vyuzitie a recyklaciu pouzitych
elektrickych a elektronickych zariadeni.

Po zavedeni smernice v ¢lenskych $tatoch EU mézu stikrom-
né domacnosti vracat svoje pouzité elektrické a elektronické
zariadenia zadarmo v zbernych miestach na to uréenych*.

V niektorych krajindch* mézete staré spotrebice zdarma vra-
tit aj u predajcu, ked'si kuipite porovnatelné nové zariadenie.
*) O dalsich podrobnostiach sa informujte na vasom obec-
nom Urade.

Ak vase pouzité elektrické a elektronické zariadenia obsahu-
ju batérie alebo akumulatory, mali by byt vopred vybraté a
likvidované oddelene podla miestne platnych nariadeni.
Riadnou likvidaciou prispejete k nalezitému zberu, spracova-
niu, opdtovnému vyufzitiu a recyklacii odpadovych zariadeni.
Zabranuje sa tak moznym 3$kodlivym vplyvom na Zivotné
prostredie a zdravie v dosledku nevhodnej likvidacie.

2.V inych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u
vasej obecnej spravy na spravny postup pri likvidacii tohto
zariadenia.

Pre Svaj¢iarsko: pouzité elektrické a elektronické zariadenia
mozete zadarmo vratit obchodnikovi, i ked nekupujete novy
produkt. Zoznam dalSich zbernych miest ndjdete na interne-
tovych strankach www.swico.ch alebo www.sens.ch.

B. Informadcie o likvidacii pre podnikatelov.

1.V Eurépskej Gnii

Ak ste tento produkt pouzivali na podnikatelské ucely a teraz
ho chcete zlikvidovat:

Obrétte sa na svojho predajcu produktov SHARP, ktory vas in-
formuje o vrateni produktu. Mozno budete musiet niest nakla-
dy za vréatenie a recyklaciu. Malé produkty (v malom mnozstve)
moézu byt mozno odovzdané vo vaSom miestnom zbernom
mieste.

Pre Spanielsko: ohladom vratenia vasich pouzitych vyrobkov
sa informujte na zavedeny systém zberu u svojej obecnej
spravy.

2.V inych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u
vasej obecnej spravy na spravny postup pri likvidacii tohto

Kzariadenia. /

SK-1



?

!
INFORMACIE O SPRAVNEJ LIKVIDACII 1
OBSAH........... i
TECHNICKE UDAJE 2
RURA A PRISLUSENSTVO 3
OVLADACI PANEL . 4
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY. 5-12
INSTALACIA..... . 13-14
PRED UVEDENIM DO PREVADZKY 15
NASTAVENIE HODIN....... . 15
FUNKCIA KUCHYNSKY CASOVAC 15-16
STUPNE MIKROVLNNEHO VYKONU 16
MANUALNA OBSLUHA . 17
VARENIE S MIKROVLNNOU RUROU 17-18
INE UZITOCNE FUNKCIE 18
FUNKCIA ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI 19
FUNKCIA ROZMRAZOVANIA S CASOVACOM 19
FUNKCIA AUTOMATICKYCH MENU 20
TABULKA AUTOMATICKYCH MENU 20-21
VHODNY RIAD 22
UDRZBA A CISTENIE 23-24
<
2
S
Nazov modelu: R-222STWE
Sietové napétie :230 V~, 50 Hz jednofazovy prud
Poistka/isti¢ :10A
Prikon: Mikrovinna rira :1270 W
Vykon: Mikrovinna rdra :800 W (IEC 60705)
ReZim Vyp. (rezim 3etrenia :menejako 1,0 W
energie)
Mikrovinna frekvencia : 2450 MHz* (skupina 2/trieda B)
Vonkajsie rozmery (8) x (V) x (H)** mm 1440 x 258 x 359
Rozmery vnutorného priestoru (5) X (V) x (H)*** mm 1306 x 208 x 307
Objem vnutorného priestoru : 20 litrov***
Otocny tanier 19255 mm
Hmotnost cpribl. 11,5 kg
Ziarovka v rure 125 W/230 V~

*  Tento produkt spina poziadavky eurépskeho $tandardu EN55011.
Produkt je zaradeny v zhode so standardom ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamena, Ze zariadenie Ucelovo vytvara vysokofrekvenénu energiu v podobe
elektromagnetickych [icov na tepelnu Upravu potravin.
Zariadenie triedy B znamena, Ze je zariadenie vhodné na pouZzitie v domdcnostiach.

** Do hlbky sa nepocita drzadlo dvierok. )

*** \/nUtorny priestor sa vypocitava na zdklade max. nameranej sirky, hibky a vysky. Skuto¢na
kapacita pre potraviny je vSak mensia.

TECHNICKE UDAJE MOZU BYT KEDYKOLVEK ZMENENE BEZ UVEDENIA DOVODOV, ABY MOHOL
BYT ZOHLADNOVANY TECHNICKY POKROK.
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Stred (vnutri)

14. Otoény —
tanier
(skleneny) |
16. Hnaci — <. 15 Nosi¢ pre
hriadel otoény
tanier
POZNAMKY:

RURA

Drzadlo dvierok

Ziarovka v rure

Zavesy dvierok

Bezpecnostné blokovanie dvierok

Dvierka zariadenia

Tesnenie dvierok a tesniace plochy

Hriadel motora oto¢ného taniera

Vnutorny priestor

Ovladaci panel

0. Ochrana proti postriekaniu vinovodu
(NEODSTRANUJTE)

11. Sietovy kébel

12. Vetracie otvory

13. Vonkajsi kabinet

sP9PNoumpwN=

PRISLUSENSTVO:

Skontrolujte, ¢i su k dispozicii tieto diely
prislusenstva:

(14) Otocny tanier (15) Nosi¢ pre oto¢ny
tanier (16) Hnaci hriadel

« Polozte hnaci hriadel do hriadela motora
otoc¢ného taniera a potom poloZte nosic¢
pre otoc¢ny tanier do stredu dna rury tak,
aby sa mohol volne ot4cat okolo hna-
cieho hriadela. PoloZte oto¢ny tanier na
nosi¢ pre otoc¢ny tanier tak, aby pevne
zapadol na hnaci hriadel.

+ Aby ste zabranili poskodeniu oto¢ného
taniera, uistite sa pri vyberani riadu alebo
nadob z rary, ¢i sa nachadzaju zretelne
nad okrajom oto¢ného taniera.

POZNAMKA: Pri objedndavani dielov
prislusenstva musite predajcovi, prip.
zakaznickemu servisu SHARP vzdy ozndmit
nazov dielu a ndzov modelu.

+ Ochrana proti postriekaniu vinovodu je krehka. Pri Cisteni vnutra rdry by ste mali byt

opatrni, aby ste neposkodili raru.

+ Ruru vzdy obsluhujte so spradvne osadenym otoc¢nym tanierom a nosi¢om oto¢ného
taniera. To plati vzdy, dokonca aj pri vareni. Zle osadeny otocny tanier méze hrkotat,
nemusi sa otacat spravne a moze sposobit poskodenie rury.

+ Vsetko jedlo a nadoby s jedlom pri vareni polozte na otocny tanier.

« Otocny tanier sa otdca v smere hodinovych ruciciek a proti smeru hodinovych ruciciek.
Smer otacania sa mdze po kazdom spusteni rury zmenit. Vykon pri vareni sa tym neo-

vplyvni.
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—— AUTOMENU ——

A1

DIGITALNY DISPLEJ

Moznosti AUTOMATICKEHO MENU
: Opatovné ohriatie
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
A8:

Zelenina
Ryba
Maso
Cestoviny
Zemiaky
Pizza
Polievka

3. Tla¢idlo ROZMRAZENIE PODLA
HMOTNOSTI/ROZMRAZOVANIE S

@ 5 CAEOVACOM )
1 4. Tlacidlo HODINY/KUCHYNSKY
6 i [ a3 CASOVAC
STOP @/ @ 5. Volic ZADANIA =
7 r T ) 4 Otocte na zadanie doby varenia, ¢asu, sl
L J rovne vykonu, hmotnosti a vyberu =
D +30c [ automatického menu »
8 —/1 ] ‘
. \B'Aufo
o Y _ -
® 2 6. Tlacidlo MIKROVLNNY VYKON
5 7. Tlacidlo ZASTAVIT/VYMAZAT
8. Tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT
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POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE SI ICH

1.

Tato mikrovinna rdra je navrhnuta len na pouzitie na pra-
covnej doske kuchynskej linky. Nie je ur¢ena na zabudova-
nie do kuchynskej linky. Mikrovinnu rdru neumiestriujte do
skrinky.

Pocas varenia sa moOze rura (vratane dvierok) zahrievat.
Ruru umiestnite alebo upevnite tak, aby bol spodok rary
aspon 85 cm nad podlahou. Udrzujte zariadenie z dosahu
deti, aby sa nemohli popalit.

Uistite sa, Ze je nad zariadenim volny priestor aspon 30 cm.
Toto zariadenie smu pouzivat deti s vekom aspon 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalny-
mi schopnostami, alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial na nich dohliada osoba zodpovedna za ich bezpe¢-
nost, alebo ak im tato osoba dala pokyny ohladom pou-
Zivania a chdapu rizika. Deti sa nesmu so zariadenim hrat.
Deti by nemali vykonavat Cistenie a udrzbu, pokial nemaju
aspon 8 rokov a dohlad.

Udrzujte zariadenie a jeho kabel mimo dosahu deti do 8 ro-
kov.

VYSTRAHA: Deti smu zariadenie pouzivat len pod dohla-
dom, alebo ked' dostali dostatocné pokyny na bezpecné
pouzitie, a ked rozumeju nebezpecenstvam vznikajicim v
dosledku nespravneho poutzitia.

VYSTRAHA: Niektoré Casti sa pocas pouzivania mozu za-
hrievat. UdrZujte z dosahu deti.

VYSTRAHA: Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok posko-
dené, nesmiete ruru prevadzkovat, kym ju neopravi kom-
petentna osoba.

VYSTRAHA: Za ziadnych okolnosti nevykonavajte opravy
ani zmeny mikrovinnej rary sami. Opravy, najma také, pri
ktorych sa musi odstranit kryt zariadenia, smu vykonavat
vyhradne technici s prislusnou kvalifikaciou.

10. Ak je poskodeny sietovy kabel, musi sa nahradit novym
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Specidlnym kablom. Vymenu nechajte vykonat v autorizo-
vanom zakaznickom servise SHARP.

11.VYSTRAHA: Pokrmy v tekutej ani inej podobe sa nesmu
ohrievat v uzavretych nadobach, pretoze by mohli explo-
dovat.

12. Ohrievanie napojov mikrovinami méze zapricinit oneskore-
né vzkypenie. Zaobchadzanie s nadobami preto vyzaduje
zvlastnu opatrnost.

13. Nevarte vajcia v Skrupine. Celé vajcia natvrdo sa v mikro-
vinnych rdrach nesmu ohrievat, pretoZze mozu explodovat
dokonca az po ohreve. Pred varenim alebo ohrievanim
vajec, ktoré neboli uslahané alebo zamieSané, Zltky a bielky
poprepichujte, aby neexplodovali. Z uvarenych vajec pred
ohrevom v mikrovinnej rire odstrante Skrupinu a nakrajaj-

te ich na platky.

14. Je potrebné skontrolovat, ¢i je pouzity kuchynsky riad l
vhodny pre mikrovinné rury. Pozrite si stranu SK-22. Pri re-
zimoch s mikrovinnym zZiarenim pouzivajte len nadoby a
riady vhodné na pouzitie v mikrovinnej rure.

15. Obsah sacich flias a nadob s detskou vyzivou sa musi pred
pouzitim zamiesat, prip. pretrepat, aby ste sa vyvarovali
popalenin. Pred konzumaciou tiez musite skontrolovat tep-
lotu.

16.Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajSok a vnutro rury, riad,
prislusenstvo a najma ohrevné teleso grilu velmi zahrievaju.

17.DAavaijte si pozor, aby ste sa nedotkli tychto oblasti. Aby ste
sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.
Pred cistenim sa uistite, ze nie su horuce. Ked pri ohreve
pokrmov pouzivate plastové alebo papierové nadoby, ne-
nechavajte ruru nikdy bez dozoru. Mohlo by déjst k vznie-
teniu.

18. Ak spozorujete dym, je nutné vypnut zariadenie alebo vy-
tiahnut sietfovu zastrcku a ponechat zatvorené dvierka, aby
sa uhasili pripadné plamene.

SLOVENSKY
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19.Ruru distite v pravidelnych intervaloch a odstranujte vietky
zvysky jedal.

20. Udrzujte zariadenie Cisté, inak by sa mohli povrchy poskodit.
Mohla by tym byt negativne ovplyvnena doba pouzitelnosti
zariadenia a mohlo by doéjst k nebezpecnym situaciam.

21.Na Ccistenie skla na dvierkach rdry nepouzivajte ziadne ab-
razivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové Skrabky, mohli
by sklo poskriabat a sposobit jeho rozbitie.

22, Nepouzivajte naparovacku.

23, Pozrite si pokyny tykajuce sa Cistenia tesneni dvierok, vnu-
tornych priestorov a susednych dieloch na strane SK-23.
24.Toto zariadenie je urené na pouzitie v domacnosti a na

podobnych miestach, napriklad:

- kuchyna pre personal v obchodoch, kanceldriach a inych
pracovnych prostrediach;

- klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariade-
niach;

-farmach;

- zariadeniach typu nocovania s ranajkami.

25.VYSTRAHA: Zariadenie a prislusenstvo sa pocas pouziva-

nia zahrieva. Davajte si pozor, aby ste sa nedotkli zahriatych

prvkov. Deti do 8 rokov by nemali byt v dosahu, pokial na

ne niekto nedohliada.

26.Pocas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Davajte si pozor,
aby ste sa nedotkli ohrievacich prvkov vnutri rary.

27. Niektoré Casti sa pocas pouzivania mézu zahrievat. Udrzuj-
te zdosahu malych deti.

Na vyvarovanie sa poziaru

1. Mikrovinna rara by nemala byt pocas prevadzky pone-
chana bez dohladu. Prili$ vysoké stupne vykonu alebo
prilis dlha doba Gpravy mézu zapricinit prehriatie po-
travin a poziar.

2. Zasuvka musi byt neustdle pristupnd, aby mohla byt sieto-
va zastrcka v pripade nudze lahko vytiahnuta.
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3. Sietové napadtie musi byt 230 V striedavého prudu s frek-

venciou 50 Hz a malo by byt vybavené poistkou s nomi-

nalnou hodnotou aspon 10 A alebo isticom s nominalnou

hodnotou aspon 10 A.

Mal by byt naplanovany samostatny elektricky obvod, slu-

Ziaci len na prevadzku tohto zariadenia.

Ruru neinstalujte na miestach, kde sa vytvara teplo, napr. v

blizkosti klasického sporaka.

Ruru neinstalujte na miestach, kde je vysoka vlhkost vzdu-

chu alebo kde sa mo6ze tvorit kondenzacia.

. Rdru neskladujte ani neinstalujte vonku.

Ochranu proti postriekaniu vinovodu, vnutorny priestor,

otocny tanier a nosi¢ pre otocny tanier po pouZziti zaria-

denia vycistite. Tieto diely by mali byt suché a zbavené
mastnoty. Usadené kvapky tuku by sa mohli prehriat, zacat
dymit alebo sa vznietit.

9. V blizkosti rury a pri jej vetracich otvoroch neuchovavajte
Ziadne horlavé materialy.

10. Vetracie otvory nikdy neprekryvajte.

11.Z potravin a baleni odstrante vietky kovové uzavery, droti-
ky a pod. Iskrenie na kovovych ¢astiach méze viest k pozia-
ru.

12. Mikrovinnd rdru nepouzivajte na ohrev oleja na fritovanie.
Teploty nemézu byt sledované a tuk by sa mohol vznietit.

13. Na vyrobu pukancov by sa mal v mikrovinnych rarach pou-
Zivat len Specialne balené pukance.

14.V rdre neuchovavajte ziadne potraviny ani iné predmety.

15. Po spusteni rury skontrolujte nastavenia a uistite sa, Ze za-
riadenie pracuje tak, ako si zelate.

16. Aby ste sa vyvarovali prehriatiu a poziaru, mali by ste po-
stupovat velmi obozretne najma vtedy, ked sa varia alebo
ohrievaju potraviny s obzvlast vysokym obsahom cukru
alebo tuku, napr. parky, kolace alebo viano¢ny puding.

17.Pozrite si prislusné rady v ndvode na pouzivanie.

o v »

o N
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Na vyvarovanie sa zraneni
. VYSTRAHA:
Zariadenie neprevadzkuijte, ak je poskodené alebo ak ne-
funguje spravne. Pred prevadzkou skontrolujte nasleduju-
ce body:
a) Dvierka sa musia dokonale zatvarat, musia byt presne vy-
rovnané a nesmu byt zdeformované.
b) Bezpecnostné blokovanie dvierok a zavesy nesmu byt
zlomené ani uvolnené.
¢) Tesnenie dvierok a tesniace plochy nesmu byt poskode-
né.
d) Vo vnutornom priestore a na dvierkach sa nesmu vysky-
tovat ziadne deformacie (napr. jamky).
e) Sietovy kabel a sietova zastrcka nesmu byt poskodené.
2. Rdru neprevadzkujte, ak su otvorené dvierka alebo ak je
akymkolvek sp6sobom zmenené bezpecnostné blokovanie
dvierok.
3. Rdru nikdy neprevadzkuijte, ked sa medzi tesnenim dvierok
a tesniacimi plochami nachadzaju nejaké predmety
4, Vyvarujte sa nahromadeniu tuku a necist6t na tesneni dvie-
rok a susednych dieloch. Cistite mikrovinnu rdru v pravidel-
nych intervaloch a odstranujte vsetky zvysky jedal. Dodr-
zujte pokyny v kapitole ,Cistenie a idrzba” na strane SK-23.
5. Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by sa mali informovat na
bezpecnostné opatrenia pri zaobchadzani s mikrovinnymi
rurami u svojho lekara alebo vyrobcu kardiostimulatorov.

Na vyvarovanie sa urazu elektrickym priadom

1. Za Ziadnych okolnosti by sa nemal odstranovat vonkajsi
kryt.

2. Nikdy nenechajte natiect tekutiny do otvorov bezpecnost-
ného blokovania dvierok alebo vetracich otvorov a nikdy
do tychto otvorov nezasuvajte ziadne predmety. Ked dojde
k vyliatiu tekutin, musite raru ihned vypnut, vytiahnut sie-
tovu zastrcku a vyziadat si zakaznicky servis SHARP.
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3. Nikdy nekladte sietovy kabel alebo sietovu zéastrcku do
vody alebo inych tekutin.

4, Sietovy kdbel nesmie byt vedeny cez ostré hrany stola ale-
bo pracovnej dosky.

5. Udrzujte sietovy kabel mimo dosah zahriatych ploch vrata-
ne zadnej strany rury.

6. V ziadnom pripade neskusajte sami vymenit Ziarovku v
rare, nechajte ju vzdy vymenit autorizovanym elektrikdrom
produktov SHARP. Ak by Ziarovka v rure prestala svietit, ob-
ratte sa na predajcu elektrospotrebicov alebo autorizovany
zakaznicky servis SHARP.

Na vyvarovanie sa vybuchu a nahleho varu:

1. Nikdy nepouzivajte uzavreté nadoby. Odstrante uzavery a
viecka. Uzavreté nadoby mézu v dosledku narastu tlaku ex-
plodovat dokonca aj po vypnuti zariadenia.

2. Pri ohrievani tekutin budte opatrni. Pouzivajte nadoby s
velkym otvorom, aby mohli unikat vznikajuce bubliny.
Nikdy neohrievajte tekutiny v uzkych, vysokych nado-
bach (napr. detskych flasiach), pretoze by obsah mohol
vystreknut a sposobit popaleniny.

Aby ste sa vyvarovali popalenin v désledku nahleho preky-

penia (tzv. utajeného varu):

1. Nenastavujte ziadne extrémne dlhé Casy.

2. Tekutiny pred varenim/ohrievanim zamiesajte.

3. Odporuca sa vlozit pocas ohrievania do nadoby sklenenu
tycinku alebo podobny predmet (ziadny kov).

4. Po ohreve ponechajte tekutiny este aspon 20 sekund stat
v zariadeni, aby ste sa vyvarovali oneskorenému vzkype-
niu.

3. Pred tepelnou Upravou potravin so Supkou, napr. zemia-
kov, parkov alebo ovocia, ich poprepichujte, aby mohla
unikat para.

SK-10
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Na vyvarovanie sa popalenin

1. Privyberani upravovanych potravin z vnatorného priestoru
by ste mali pouzivat chiiapky alebo rukavice odolné voci
teplu, aby ste zabranili popaleniu.

2. Nadoby, vrecuska s pukancami, varné vrecuska a pod. otva-
rajte vzdy odvratene od ruk a tvare, aby ste sa vyvarovali
popalenin parou alebo utajenym varom.

3. Aby ste sa vyvarovali popalenin, vzdy skontrolujte tep-
lotu potraviny a pred podavanim zamiesajte. Zvlastnu
opatrnost vyzaduje podavanie pokrmov alebo napojov
malym detom, detom alebo star$im osobam. Teplota
nadoby nie je tym pravym ukazovatelom teploty potra-
viny alebo napoja; teplotu vzdy skontrolujte.

4, Priotvarani dvierok zariadenia udrzujte dostatocny odstup,
aby ste sa vyvarovali popalenin vplyvom vystupujucej pary
alebo tepla.

5. Nakrajajte plnené pokrmy po tepelnej Uprave na platky,
aby mohla unikat para a aby sa zabranilo popaleninam.

Na vyvarovanie sa nespravnej obsluhy detmi

1. Neopierajte sa o dvierka zariadenia ani sa za ne nevesajte.

2. Deti by mali byt oboznamené so vietkymi dolezitymi bez-
pecnostnymi pokynmi: napr. pouzivanie chiiapiek a opatr-
né snimanie prikryvok jedal. Davajte pozor najma na obaly,
ktoré zaistuju chrumkavost potravin (napr. Specidlne mate-
rialy na zhnednutie pokrmul), pretoze sa velmi zahrievaju.

Iné upozornenia

1. Nikdy zariadenie ziadnym sp&sobom neupravuijte.

2. Nepohybuijte zariadenim pocas prevadzky.

3. Toto zariadenie je uréené na pouzitie len v domacnostiach
a smie sa pouzivat len na Upravu potravin. Nie je vhodné na
komercné tcely ani na pouzivanie v laboratdriu.
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Na zarucenie bezproblémového fungovania a zabraneniu

poskodenia rury:

1. Nikdy neuvadzajte do prevadzky prazdnu ruru (okrem pri-
padov odporucanych v navode na pouzivanie rury). Inak by
ste mohli rdru poskodit.

2. Pri pouzivani Specialneho riadu na zhnednutie alebo samo-
ohrievacich materidlov musi byt medzi tento riad a oto¢ny
tanier umiestnena teplovzdorna izolacia (napr. porcelanovy
tanier). Tym sa zabrani poskodeniu otoCného taniera a nosi-
Ca pre otocny tanier vplyvom nadmerného zahriatia. Nema-
la by sa prekrocit uvedenda doba ohrevu pre riad.

3. Nepouzivajte kovovy riad, pretoze sa potom odrazaju mik-
roviny a dochadza k iskreniu. Pouzivajte len otocny tanier a
nosi¢ oto¢ného taniera, ktoré su uréené pre tuto ruru. Ne-
spustajte rdru bez oto¢ného taniera.

4, Na vonkajsok zariadenia pocas jeho prevadzky ni¢ nepokla-
dajte.

POZNAMKA:

Ak mate otazky k pripojeniu zariadenia, obratte sa na autorizo-
vaného elektrikdra. Ani vyrobca ani predajca nemézu prevziat
Ziadnu zodpovednost za poSkodenia zariadenia alebo zranenia
0s0b, ktoré vzniknu v dosledku nespravneho elektrického pri-
pojenia. Na stenach vo vnutornom priestore, prip. okolo tes-
nenia dvierok a tesniacich ploch sa méze tvorit vodna para a
kvapky. To je normalne a nie je to ziadnym priznakom vystupu
mikrovin alebo inej chybnej funkcie.

ZABUDOVANA SUPRAVA

Pre tuto ruru nie je k dispozicii ziadna zabudovana suprava.
Tato mikrovinna rura je navrhnuta len na pouzitie na pracovnej
doske kuchynskej linky.
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1. Z vnutorného priestoru rury vyberte vsetky obalové ma-
teridly a odstrante vSetky ochranné félie nachadzajuce
sa na povrchu kabinetu mikrovinnej rary. Pozorne skon-
trolujte rdru, ¢i nema znamky poskodenia.

2. Mikrovinnu rdru nainstalujte na bezpecnu rovnu plo-
chu, ktora je dostatoCne pevna, aby uniesla hmotnost
zariadenia vratane pripravovanych potravin. Mikrovinnu
rdru neumiestnujte do skrinky.

3. Vyberte rovnu plochu, ktora poskytuje dostatok otvo-
reného priestoru pre privod vzduchu a/alebo odvod
vzduchu. Zadny povrch zariadenia musi byt umiestneny
proti stene.

» Medzi rdrou a lubovolnou susednou stenou je potreb-
ny minimalny priestor 20 cm.

« Nad rurou nechaijte priestor aspon 30 cm.

« Z0 spodnej Casti rdry neodstraniujte nozicky.

 Zablokovanim otvorov privodu a/alebo odvodu vzdu-
chu moézete poskodit ruru.

» Umiestnite rdru ¢o najdalej od radii a televizorov. Pre-
vadzka mikrovinnej riry méze spdsobit rusenie radio-
vého alebo televizneho prijmu.

4. Pocas varenia sa mo6zu dvierka rury zahrievat. Ruru
umiestnite alebo upevnite tak, aby bol spodok rury
aspon 85 cm nad podlahou. Udrzujte dvierka z dosa-
hu deti, aby sa nemohli popalit.
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5. Zasunte sietovu zastrcku mikrovinnej rary do Standard-
nej, uzemnenej zasuvky.

VYSTRAHA: Nedavajte rliru na miesta, kde sa tvori teplo
alebo vlhkost (napriklad do blizkosti klasického sporaka)
alebo do blizkosti horlavych materidlov (napriklad zaclon).
Neblokujte vzduchové ventilaéné otvory.

Na rdru ni¢ neumiestiujte.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

« Zabrante kontaktu vody s napdjacou Snurou a zastrckou.

« Zasunte zastrcku spravne do zasuvky.

+ Nepripdjajte ostatné zariadenia do rovnakej zasuvky po-
mocou rozdvojky.

« Ak je poSkodeny sietovy kabel, musi ho nahradit schvale-
ny servis Sharp alebo podobna kvalifikovana osoba, aby
sa zabranilo nebezpelenstvu. l

« Pri vyberani zastrcky zo zasuvky vzdy uchopte zastrcku,
nikdy nie kadbel. Inak by ste mohli poskodit napajaciu
$nuru a pripojenia vnutri zastrcky.

« Ak je zastrcka od vasej rury predratovana a ak zasuvka vo
vasom dome nie je kompatibilnd s dodanou zastrckou,
odstrante spravne zastrcku (neodrezte ju).

« Ak nie je zastrcka od vasej rury predratovana a ak zasuv-
ka vo vasom dome nie je kompatibilna s dodanou zastr¢-
kou, odrezte zastrcku.

SLOVENSKY
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Zapojte ruru. Na rure sa objavi: ,0:00” a raz zaznie zvukovy signal.
Tento model ma funkciu hodin a rdra pouziva v pohotovostnom rezime menej ako 1,0 W.
Na nastavenie hodin si pozrite opis niZsie.

Na vasej rdre je 24-hodinovy rezim hodin.

1. Stla¢te raz tla¢idlo HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC. Za¢ne blikat pocet hodin a
rozsvieti sa indikator hodin.

2. Otécajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spradvna hodina (vstup by mal byt v
rozmedzi 0-23).

3. Stla¢te tla¢idlo HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC, za¢ne blikat po¢et mindt.

4. Nastavte minuty. Otacajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spradvny pocet minut.
Vkladany ¢as musi byt od 0 do 59.

5. Na spustenie hodin stla¢te tlacidlo HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC. Na displeji bude
blikat ikona ,:" digitdlneho ¢asu a indikator ¢asu zmizne.

POZNAMKY:

Ak st hodiny nastavené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi spravny cas. Ak
hodiny nie su nastavené, na displeji sa po dokonceni varenia zobrazi len ,0:00".

Na kontrolu ¢asu dia pocas varenia stlacte tlacidlo HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC a
na LED sa na 2 - 3 sekundy zobrazi ¢as diia. Tym sa neovplyvni varenie.

Ak pri nastavovani hodin stla¢ite tla¢idlo ZASTAVIT/VYMAZAT, rdra sa vrati do
predchadzajuceho nastavenia.

Ak sa prerusi privod priadu do mikrovinnej rary, po opdtovnom spusteni privodu pridu
na displeji zablikd napis ,0:00". Ak sa to stane pocas varenia, program sa zrusi. Zrusi sa aj
¢as na hodinach.

Casova¢ mézete napriklad pouzit na nacasovanie vtedy, ked'v programe nie je zahrnuté va-
renie s mikrovinnou rarou, alebo na nacasovanie varenych vajec varenych na konvenénom
varici alebo na sledovanie doby odstatia vareného/rozmrazeného jedla.

Priklad:

Nacasovanie ¢asovaca na 5 minut.

1.

Stlacte dvakrat 2. Otocte 3. Stlacte tlacidlo 4. SKONTROLUJTE DISPLEJ.
tlacidlo volicom §TART/+30v (NA DISPLEJI SA
HODINY/ ZADANIA a s/POTVRDIT ODPOCITAVA NASTAVENY
KUCHYNSKY vyberte Cas. na spustenie NAPROGRAMOVANY CAS.)
CASOVAC. casovaca.

Po dosiahnuti koncového ¢asu ¢asovaca (0:00) 5-krat zaznie zvukovy signél a na LED
displeji sa potom zobrazi ¢as dna.
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Mézete zadat [ubovolny ¢as do 95 minut. Na zru$enie KUCHYNSKEHO CASOVACA pocas

[T

odpotitavania jednoducho stlacte tla¢idlo ZASTAVIT/VYMAZAT.
POZNAMKA: Funkcia KUCHYNSKY CASOVAC sa neda pouzit pocas varenia.

[T

Vasa rdra ma 5 urovni vykonu. Na vyber Urovne vykonu postupuijte podla nizsie uvedenych pokynov:

Nastavenie stuprna mikrovinnej rary

Displej LED Mikrovinny vykon

« Stla¢te raz tla¢idlo MIKROVLNNY VY-
KON, zobrazi sa napis P100.

« Stla¢te tlac¢idlo MIKROVLNNY VYKON
alebo otocte volicom ZADANIA na
zmenu Urovne vykonu, kym displej ne-
indikuje poZadovanu uroven.

« Stlacte tla¢idlo START/+30 s/POTVR-
DIT na potvrdenie nastavenia, zadajte
¢as varenia a potom stlactenim tlacidla
START/+30 s/POTVRDIT spustite raru.

« Na kontrolu stupfia vykonu pocas vare-
nia stla¢te tla¢idlo MIKROVLNNY VY-
KON, aktudlny stupen vykonu sa zobrazi
po dobu 4 sekund. Rura stale odpoci-
tava cas, aj ked'sa na displeji zobrazuje
stupen vykonu.
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VSeobecne platia nasledujice odporucania:

P100 - (VYSOKY vykon = 800 W) pre rychlu
tepelnu Upravu alebo ohrev, napr. pre hus-
té polievky, teplé ndpoje, zeleninu a pod.
P80 - (STREDNE VYSOKY vykon = 640 W)
pre dlhsiu tepelnu Upravu kompaktnejsich
pokrmov, ako su pecené maso, fasirka a
hotové jedl3, tiez pre citlivé pokrmy, ako
napriklad kolace z treného cesta. S tymto
nizsim nastavenim sa pokrmy varia rovno-
merne bez toho, aby sa na okrajoch preva-
rili.

P50 - (STREDNY vykon = 400 W) tento stu-
pen vykonu sa odporuca pre kompaktnej-
sie pokrmy, ktoré pri obvyklych metédach
vyzaduju dlhu tepelntd Upravu, napr. pokr-
my z hovddzieho mésa, aby maso zostalo
makké.

P30 - (STREDNE NiZKY vykon = 240 W)
Zvolte tento stupen pre rozmrazovanie,
aby sa pokrmy rozmrazovali rovnomerne.
Tento stupen je tiez velmi vhodny na va-
renie ryze, cestovin, knedli a opekaného
vajecného pudingu.

P10 - (NiZKY vykon = 80 W) Na mierne
rozmrazovanie, napr. pre smotanové torty
alebo listové cesto.
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Otvorenie dvierok:

Na otvorenie dvierok rury potiahnite za drzadlo na otvorenie dvierok.

Spustenie rury:

Pripravte pokrm a dajte ho vo vhodnej nadobe na otoc¢ny tanier, alebo ho dajte priamo na
otocny tanier. Zatvorte dvierka a po vybere poZzadovaného rezimu varenia stlacte tlacidlo
START/+30 s/POTVRDIT.

Po nastaveni programu na varenie sa v pripade, ze do 1T minuty nestlacite tlacidlo
START/+30 s/POTVRDIT, nastavenie zrusi.

Ak pocas varenia otvorite dvierka, na pokrac¢ovanie vo vareni musite stlacit tlacidlo
START/+30 s/POTVRDIT. Pri Gspesnom stlaceni zaznie raz zvukovy signal, pri netispe$nom
sa ni¢ nestane.

Tla¢idlo ZASTAVIT/VYMAZAT pouzite na:

1. Zmazanie chybného zadania pri programovani.

2. Docasné prerusdenie beZiacej prevadzky.

3. Zrugenie programu pocas varenia (stlacte tla¢idlo ZASTAVIT/VYMAZAT dvakrat).

4. Na nastavenie a zrusenie detského zamku (pozrite si stranu SK-18).

Ruru mézete naprogramovat na maximalnu dobu Upravy 95 minut (95:00).

Jednotka vstupu doby varenia (rozmrazovania) Doba varenia Rastuca jednotka
sa lisi od 5 sekund po 95 minut. Zavisi od cel- 0 -1 minuta 5 sekund
kovej doby varenia (rozmrazovania), pozrite si 1 -5 minut 10 sekdnd
tabulku. 5-10 minut 30 sekund

10 - 30 minut 1 minuta

30 - 95 minut 5 minut

MANUALNE VARENIE/MANUALNE ROZMRAZOVANIE

 Zadajte dobu pripravy a na varenie alebo rozmrazovanie pouzite irovne mikrovinného
vykonu od P100 po P10 (pozrite si stranu SK-16).

+ Ak je to mozné, premiesajte alebo otocte pokrm 2 az 3-krat pocas varenia.

«  Povareni prikryte jedlo a v pripade, Ze sa to odporuca, nechajte ho odstat.

« Porozmrazovani prikryte jedlo féliou a nechajte az do Uplného rozmrazenia odstét.

Priklad:

Varenie po dobu 2 minuty a 30 sekind s mikrovinnym vykonom P80 (80%).

1. Stlacte tla- 2. Otocte 3. Stlacte 4. Zadajte 5. Stlacte tlacidlo
¢idlo MIK- volicom tlacidlo pozadovanu START/+30 s/PO-
ROVLNNY  ZADANIA START/+30 dobu pripra- TVRDIT na spus-
VYKON. na vyber s/POTVR- vy oto¢enim tenie varenia. (Na
Zobrazi stupna DIT na voli¢a ZA- displeji sa odpoci-
sa napis vykonu P80. potvrdenie DANIA. tava nastaveny ¢as
P100. nastavenia. naprogramované-

ho varenia.)
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POZNAMKA
Po spusteni rury sa rozsvieti svetlo v rure a oto¢ny tanier sa bude otacat v smere
hodinovych ruciciek alebo proti smeru hodinovych ruciciek.

- Ak sa pocas varenia/rozmrazovania otvoria dvierka zariadenia na premiesanie alebo
pretocenie Jedla na displeji sa automaticky zastavi doba upravy. Doba varenia/
rozmrazovania sa bude opat odpodcitavat, ked dvierka zavriete a stlacite tlacidlo
START/+30 s/POTVRDIT.

« Ak su hodlny nastavené, po dokonceni varenia/rozmrazovania sa na displeji zobrazi
spravny cas.

« Ak chcete pocas prevadzky skontrolovat stupen vykonu, stlacte tla¢idlo MIKROVLNNY

VYKON. Aktualna droven vykonu sa zobrazi po dobu 3 sekdnd.

[T

1. SEKVENCNA TEPELNA UPRAVA

Této funkcia vdm umoznuje varit pomocou 2 réznych postupov. Mézete pouzit manualne varenie,
rozmrazovanie s ¢asovacom ako aj funkcia rozmrazovania podla hmotnosti. Po naprogramovani
nemusite zasahovat do obsluhy varenia, rura automaticky prejde na dalsi postup. Po prvej faze
zaznie zvukovy signal. Ak je jedna faza rozmrazovanie, musi to byt prva faza.

POZNAMKA: AUTOMATICKE MENU sa ned4 nastavit ako jedna z viacerych ¢asti.

Priklad: Ak chcete varit pokrm po dobu 20 mintit na mikrovinnom vykone P100 a po-

tom 5 minuat s mikrovinnym vykonom P80. Kroky su nasledujtice:

- 1. Stla¢te tla¢idlo MIKROVLNNY VYKON, na displeji LED sa zobrazi napis P100.

- 2. Stlacte raz tla¢idlo START/+30 s/POTVRDIT na potvrdenie nastavenia.

- 3. Zadajte dobu varenia otacanim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny cas
,20:00” minut.

- 4, Stla¢te tlacidlo MIKROVLNNY VYKON, na displeji LED sa zobrazi napis P100.

- 5. Stlacte dvakrat tlacidlo MIKROVLNNY VYKON alebo otocte volicom ZADANIA na vy-
ber mikrovinného vykonu na P80.

- 6. Stlacte este raz tla¢idlo START/+30 s/POTVRDIT na potvrdenie nastavenia.

- 7. Zadajte dobu varenia otacanim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny cas
,5:00” minut.

- 8. Stlacte tla¢idlo START/+30 s/POTVRDIT na spustenie varenia.

2. FUNKCIA +30 s (automaticka minuta)

Priame spustenie

Stla¢enim tla¢idla START/+30 s/POTVRDIT mozete priamo spustit proces tepelnej Upravy
po dobu 30 sekind s mikrovinnym vykonom P100. Varenie sa okamzite spusti, kazdym stla-
¢enim tlacidla sa zvy3i doba varenia o 30 sekind.

POZNAMKA: Dobu Upravy mézete rozsirit na maximalnu dobu 95 minut.

3. DETSKY ZAMOK:

Tuto funkciu pouzite na zabranenie prevadzky rary detmi bez dohladu.

a. Nastavenie funkcie DETSKY ZAMOK:

Stlacte a podrzte tlacidlo ZASTAVIT/VYMAZAT po dobu 3 sekundy, kym sa na displeji ne-

zobrazi:|, _ _ |

b. Zrugenie funkcie DETSKY ZAMOK: 3 3
Stlacte a podrzte 3 sekundy tlacidlo ZASTAVIT/VYMAZAT, zaznie dlhy zvukovy signal.

SK-18
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ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI

Mikrovinna rura je predprogramovana s ¢asacom a troviami vykonu tak, aby sa jednoducho dalo
rozmrazit nasledujlce jedlo: brav¢ové, hovéddzie a hydina. Rozsah hmotnosti jedla je od 100 g -
2000 g v krokoch po 100 g.

Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tejto funkcie.

Priklad: Rozmrazenie mésa s hmotnostou 1,2 kg pomocou rezimu ROZMRAZENIE PODLA

HMOTNOSTI.
Polozte médso na tanier a dajte ho na otocny tanier.

1. Stlacte tlacidlo 2. Zadajte pozadovanu 3. Stlacte tla¢idlo START/
ROZMRAZENIE hmotnost otoc¢enim +30 s/POTVRDIT na
PODLA HMOTNOSTI/ volica ZADANIA, kym sa spustenie rozmrazovania.
ROZMRAZOVANIE S na displeji zobrazi: (Na displeji sa odpocitava
CASOVACOM. nastaveny cas

x1 rozmrazovania.)

I Y e | [ ] Ay B |

e [ N A [ I |
POZNAMKA:

Zmrazené jedld sa rozmrazuju z teploty -18°C.

+  Pred zmrazenim jedla sa uistite, ¢i je Cerstvé a kvalitné.

+ Vpripade potreby prekryte malé oblasti mdsa alebo hydiny malymi plochymi kuskami alobalu.
Tak zabranite zohriatiu oblasti pocas rozmrazovania. Uistite sa, ¢i sa alobal nedotyka stien rary.

« Hmotnost jedla by ste mali zaokruhlit k najblizsej hodnote s odchylkou do 100 g, napriklad 650 g
na700g.

« Porozmrazeni patkrat zaznie zvukovy signal a ak su nastavené hodiny, na LED displeji sa zobrazi
¢as dna. Ak hodiny nie st nastavené, po dokonceni rozmrazenia sa na displeji zobrazi napis ,0:00".

ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM

Pomocou tejto funkcie mézete rychlo rozmrazit jedlo, mézete vybrat vhodnu dobu rozmrazovania
v zavislosti od typu jedla. Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe
tychto funkcii. Rozsah casu je 0:05 - 95:00.

Priklad: Rozmrazenie jedla po dobu 10 minut.

1. Stlacte tlacidlo 2. Zadajte dobu varenia 3. Stlacte tla¢idlo START/
ROZMRAZENIE otacanim volica +30 s/POTVRDIT na
PODLA HMOTNOSTI/ ZADANIA, kym na spustenie rozmrazovania.
ROZMRAZOVANIE S displeji nie je zobrazeny (Na displeji sa odpocitava
CASOVACOM. ¢as 10:00 minut nastaveny cas

x2 rozmrazovania.)
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Poznamky k rozmrazovaniu s ¢asovacom:

« Vykon mikrovinnej riry je prednastaveny a neda sa zmenit.

» Pred zmrazenim jedla sa uistite, ¢i je Cerstvé a kvalitné.

 V pripade potreby prekryte malé oblasti masa alebo hydiny malymi plochymi kiskami alobalu.
Tak zabranite zohriatiu oblasti pocas rozmrazovania. Uistite sa, ¢i sa alobal nedotyka stien rury.

» Po rozmrazeni patkrat zaznie zvukovy signal a ak st nastavené hodiny, na LED displeji sa zobrazi
Cas dnia. Ak hodiny nie su nastavené, po dokonceni rozmrazenia sa na displeji zobrazi napis ,0:00".

SK-19



Programy AUTOMATICKEHO MENU automaticky vypocitaju spravny rezim varenia a pri-
pravy jedla (podrobnosti su v dalSom texte). Podrobnosti o obsluhe tejto funkcie najdete v
nizsie uvedenom priklade.

Priklad: Varenie ryby s hmotnostou 250 g pomocou funkcie AUTOMATICKEHO MENU.

1. Otocte volicom 2. Stlacte tlacidlo 3. Zadajte 4, Stlacte tlacidlo
ZADANIA START/+30 s/ pozadovanu START/+30s/
a vyberte POTVRDIT hmotnost POTVRDIT na
pozadované na potvrdenie otocenim volica spustenie varenia.
automatické nastavenia. ZADANIA. (Na displeji sa
menu. odpocitava
naprogramovany
¢as varenia.)
o - O o - D g iy -
I pu] I 1 c (A
POZNAMKY:

«  Mozete zadat hmotnost alebo mnozstvo jedla, a to otac¢anim volica ZADANIA, kym sa
na displeji nezobrazi poZzadovana hmostnost/mnozstvo (g alebo ml). Zadajte len hmot-
nost jedla. Nezahinajte hmotnost naddoby.

+ Ak jedlo vazi viac alebo menej ako si hmotnosti/mnozstva uvedené v nizsie uvedenej
tabulke AUTOMATICKEHO MENU, varte ho manualne.

T
=
-
=
Automatické Displej |Metoda Hmotnost/ Postup
menu varenia porcia/riad
Opédtovné ohria-|  A-1 100% mikro {200 g, 400 g, 600 g | Dajte predvarené jedlo na tanier.

tie

plytky tanier
(predvarené
jedlo, napr.
maso, zelenina
a ozdoby)

(pociatocna teplo-
ta 5°C)

Tanier a vetrany
prifnavy film do
mikrovinnej rary
alebo vhodné
veko

Prekryte tanier vetranym prilnavym
filmom do mikrovinnej riry alebo
vhodnym vekom. Umiestnite tanier
do stredu oto¢ného taniera. Po
vareni premiesajte.

Cerstva zelenina
napriklad karfi-
ol, mrkva, bro-
kolica, fenikel,
por, paprika,
cukiny a pod.

A-2

100% mikro

2009,3009,4009
(pociatocna teplo-
ta 20°C)

Nadoba s pokriev-
kou

Nakréjajte Cerstvi zeleninu na
rovnako velké kusky. Dajte Cerstvu
zeleninu do vhodného kontajnera.
Umiestnite na otocny tanier. Pridajte
pozadované mnozstvo vody (1 lyz.
na 100 g). Prikryte vekom. Po vareni
premiesajte a nechajte jedlo asi 2
minuty postat.
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Automatické Displej |Metéda Hmotnost/ Postup
menu varenia porcia/riad
Ryba A-3  |80% mikro |250 g, 350 g, 450 g | Dajte jednu vrstvu na tanier. Prekry-
(rybie filé) (pociatocna teplo- | te vetranym prilnavym filmom do
ta 20°C) mikrovinnej rdry alebo vhodnym
Tanieravetrany | vekom.
prilnavy film do
mikrovinnej rary
alebo vhodné veko
Méso A-4 |100% mikro |250 g, 350 g, 450 g | Nakréjajte mdso na malé prizky a
(maso bez kosti, (pociatocna teplo- | dajte ho na tanier. Prekryte tanier
napriklad hova- ta 20°C) vetranym prilnavym filmom do
dzie, jahnacie, Tanier a vetrany mikrovinnej rdry alebo vhodnym
bravcové alebo prifnavy film do vekom. Umiestnite tanier do stredu
hydina) mikrovinnejrdry | oto¢ného taniera.
alebo vhodné veko
Cestoviny A-5 |80% mikro |Cestoviny Voda |Dajte cestoviny do dostatocne
(suSené cesto- 50g  450ml |velkej nddoby a pridajte vodu. Ne-
viny, napriklad 100g  800ml |prikryvajte. Dajte nddobu do stredu
fussili, farfalle, (pociatocna teplo- | otocného taniera.
rigatoni) ta pre vodu: 20°C) |Po uvareni dobre premiesajte a
Velkd a Siroka nechajte pred precedenim 2 minuty
nadoba odstat.
Varené zemiaky A-6 | 100% mikro |200 g, 400 g, 600 g | Varené zemiaky: OSupte zemiaky a
a zemiaky v (pociatocna teplo- | nakrdjajte ich na rovnako velké kusy.
Supke ta 20°C) Umiestnite zemiaky do misy. Pridajte
Nadoba s pokriev- | 1 lyz. vody na 100 g, pridajte trochu
kou soli a prikryte misu vekom. Po vareni
nechajte pred servirovanim asi 2
minuty postat. Zemiaky v Supke: Vy-
berte rovnako velké zemiaky, umyte
ich a dajte ich na skleneny otocny
tanier. Po vareni nechajte pred
servirovanim asi 5 minut postat.
Zmrazena pizza A-7  |100% mikro [200g,400g Umiestnite pizzu na tanier do stredu
(pociatocna teplo- | otocného taniera. Neprikryvajte.
ta 5°C)
Tanier
Polievka A-8  |80% mikro |200 ml, 400 ml Dajte $élky na otocny tanier a po
(pociatocna teplo- | uvareni premiesajte.
ta 5°C)
Salky (200 ml na
sélku)
POZNAMKY:

« Konecna teplota sa méze lisit v zavislosti od pociatocnej teploty jedla. Po vareni skontro-
lujte, ¢i je jedlo horuce. V pripade potreby mozete manuélne predlzit dobu varenia.

« Pri pouziti automatického varenia zavisia vysledky od odchylok, ako napriklad tvaru a vel-
kosti jedla a preferencii ohladom vysledku varenia. Ak nie ste spokojny/a s naprogramo-
vanym vysledkom, nastavte dobu varenia tak, aby vyhovovala vasim poziadavkam.

SK-21



Na uvarenie/rozmrazenie pokrmu v mikrovinnej rdre musi byt umozneny prienik mikrovin

&

cez nadobu az do pokrmu. Preto je dolezité vybrat vhodny riad.

Uprednostiiujte kruhovity/ovalny riad pred $tvorcovitym/obdiznikovitym riadom. Pokrm v

Riad Vhodné na | Komentare
pouzitie v
mikrovin-
nej rure

Alobal vV/X Malé kusky alobalu mozete pouZit na ochranu jedla

Nadoby z félie pred prehriatim. Alobal dajte aspon 2 cm od stien
rdry, inak moze dojst k iskreniu. Pokial to vyrobca
neodporuca, nepouzivajte foéliové nadoby (napr.
foliu Microfoil ©). Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Riad vhodny na v Vzdy dodrziavajte pokyny vyrobcu. Neprekracuj-

zhnednutie pokrmu te uvedené doby ohrevu. Dajte si pozor, pretoze
sa tieto nadoby mézu velmi zahrievat.

Porcelan a keramika vV/X Porceldn, keramika, glazdrovany hlineny riad a
kostny porceldn su obvykle vhodné. Vynimku
tvori riad zdobeny kovom.

Skleneny riad napr. 4 Pri pouziti krehkého skleneného riadu je treba

Pyrex® ddvat pozor, pretoze sa pri nahlom zohriati moéze
rozbit alebo prasknut.

Kov X Pri pouziti mikrovinného vykonu neodportic¢ame
pouzit kovovy riad. Sposobi iskrenie, co moze
sposobit poziar.

Plast/polystyrén, napr. 4 Je treba davat pozor, pretoze sa pri vysokych

nadoby z rychleho ob- teplotach niektoré nadoby deformuju, roztavia

Cerstvenia alebo stratia farbu.

Prilnavy film v Nemal by sa dotykat jedla a musite ho prepich-
nut, aby mohla unikat para.

Vrecuska do mraznicky/ 4 Musite ich prepichnut, aby mohla unikat para.

na pecenie Uistite sa, ¢i su vreckd vhodné do mikrovinnej rary.
NepouZzivajte plastové ani kovové spony, mohli by
sa roztavit alebo vznietit vplyvom iskrenia kovu.

Papierové taniere/sélky v Pouzivajte ich len pri zohrievani alebo na ab-

a kuchynsky papier sorpciu vlhkosti. Treba davat pozor, prehriatie
moze spdsobit poziar.

Slamené a drevené v Pri pouziti tychto materidlov vzdy dozerajte na

nadoby rdru, prehriatie totiz méze spdsobit poziar.

Recyklovany papier a no- b 4 Méze obsahovat vytazky z kovov, ¢o spdsobi is-

viny krenie a moéze viest k poZiaru.

/\ VYSTRAHA:

Ked' pri ohreve pokrmov pouzivate plastové alebo papierové nadoby, nenecha-
vajte ruru nikdy bez dozoru. Mohlo by doéjst k vznieteniu.

SK-22

SLOVENSKY




UPOZORNENIE: NA CISTENIE SA NESMU
V ZIADNOM PRIPADE POUZIVAT BEZNE
CISTICE NA RURY, PARNE CISTICE, ABRA-
ZIVNE PROSTRIEDKY, OSTRE CISTIACE
PROSTRIEDKY, CISTIACE PROSTRIEDKY S
OBSAHOM HYDROXIDU SODNEHO ALE-
BO ABRAZIVNE SPONGIE. TO PLATI PRE
VSETKY DIELY MIKROVLNNEJ RURY.
RURU CISTITE V PRAVIDELNYCH IN-
TERVALOCH A ODSTRANUJTE VSETKY
ZVYSKY JEDAL - Udrzujte zariadenie
cisté, inak by sa mohli povrchy poskodit.
Mohla by tym byt negativne ovplyvnena
doba pouzitelhosti zariadenia a mohlo
by dojst k nebezpecnym situaciam.
VonkajSok zariadenia

Vonkajsiu stranu zariadenia Cistite slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok riad-
ne otrite navlh¢enou handri¢kou a osuste
jemnym uterdkom.

Ovladaci panel

Pred Cistenim otvorte dvierka, aby sa
ovladaci panel deaktivoval. Pri ¢isteni ovla-
dacieho panela budte opatrni. PouZivajte
len handri¢cku namocenu vo vode, jemne
otierajte panel, az kym sa nevycisti.
Nepouzivajte prili$ vela vody. Nepouzivajte
Ziadne chemické ani abrazivne Cistice.
Vnutorny priestor zariadenia

1. Ocistite po kazdom pouZiti este teplé za-
riadenie makkou, navlhé¢enou handri¢kou
alebo Spongiou, aby sa odstranili vietky
zvysky. Pri silnom znecisteni pouzite slaby
mydlovy roztok a niekolkokrat zariadenie
poriadne otrite navlh¢enou handrickou,
kym sa vietky zvysky Uplne neodstrania.
Neodstranujte ochranu proti postriekaniu
vinovodu.

2. Uistite sa, ze do malych otvorov v stene
zariadenia nevnika ani mydlovy roztok ani
voda, pretoZe to by mohlo zariadenie po-
Skodit.

3. Nepouzivajte vo vnutornom priestore
Ziadne rozstrekovacie Cistice.

Udrzujte kryt vinovodu vzdy cisty.
Ochrana proti postriekaniu vinovodu je
vyrobend z krehkého materidlu a musi sa
Cistit opatrne (postupujte podla vyssie
uvedenych pokynov k Cisteniu).
POZNAMKA: Nadmerné namacanie moze
sposobit rozklad krytu vinovou.

Kryt vinovodu je spotrebny tovar a bez
pravidelného cistenia ho bude treba vyme-
nit.

Otocny tanier a nosic pre otocny tanier
Vyberte z rary otocny tanier a nosi¢ pre
otocny tanier.

Umyte otocny tanier a nosi¢ pre otocny
tanier v mierne mydlovej vode. Osuste
jemnou tkaninou. Oto¢ny tanier a nosic
pre oto¢ny tanier mézete dat do umyvacky
riadu.

Dvierka zariadenia

Dvierka na oboch stranéch, tesnenie dvie-
rok a okolité plochy ¢asto otierajte jemnou
navlh¢enou handri¢kou, aby sa odstranili
necistoty. Na cistenie skla na dvierkach
rdry nepouzivajte ziadne abrazivne (istia-
ce prostriedky ani ostré kovové skrabky,
mohli by sklo poskriabat a sposobit jeho
rozbitie.

POZNAMKA: Nepouzivajte naparovacku.
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Tip ohladom ¢istenia - na jednoduchsie Cistenie vasej rary:

Vlozte do misy polovicu citrona, pridajte 300 ml (1/2 pinty) vody a ohrejte pri vykone 100%
po dobu 10 - 12 minut.

Viytrite riru pomocou jemnej suchej handricky.

DOLEZITE:

« Ak jedlo varite dlhsie ako je Standardna doba pripravy (pozrite si tabulku vedla) pomocou

rovnakého rezimu varenia, automaticky sa aktivuje bezpe¢nostny mechanizmus rury. Znizi
sa mikrovinny vykon.

Rezim varenia Standardna doba

Mikrovinny vykon P100 30 minut
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Figyelem: A ter-
méket ezzel a jelo-
|éssel lattak el. Ez

azt jelenti, hogy

a hasznalt elekt-
romos és elektro-
nikus termékeket

nem szabad az
altalanos haztar-

tasi hulladékkal
keverni. Ezekhez

a termékekhez

kiilon hulladék-

gy(jté rendszer

\ tizemel. )

/ A. Hulladék-elhelyezési tajékoztaté lakossagi \
felhasznal6k részére (magan haztartasok)

1. Az Eurépai Uniéban

Figyelem: Ha a készliléket ki akarja selejtezni, kérjiik, ne a ko-
zonséges szemeteskukat hasznalja!

A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilon,
a hasznalt elektromos és elektronikus berendezések szabaly-
szerU kezelésérdl, visszanyerésérdl és Ujrahasznositasarol
rendelkezd jogszabdlyokkal 6sszhangban kell kezelni.

A tagallamok altali végrehajtast kovetéen az EU dllamokon
belll a magan haztartdsok hasznalt elektromos és elektroni-
kai berendezéseiket dijmentesen juttathatjak vissza a kijeldlt
gy(jtélétesitményekbe*.

Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen
visszaveheti Ontdl a régi terméket, ha hasonld Uj terméket
vasarol.

*) A tovabbi részletekrol, kérjik, érdeklédjon a helyi 6nkor-
manyzatnal.

Ha hasznalt elektromos vagy elektronikus berendezésében
elemek vagy akkumuldtorok vannak, kérjik, elézetesen eze-
ket selejtezze ki a helyi el6irdsoknak megfelel6en.

A termék szabalyszerU kiselejtezésével On segit biztositani
azt, hogy a hulladék keresztiilmenjen a szlikséges kezelésen,
visszanyerési és Ujrahasznositasi eljarason. Ezaltal kézremd-
kodik a lehetséges karos kdrnyezeti és human egészségligyi
hatdsok megel&zésében, amelyek ellenkezé esetben a hely-
telen hulladékkezelés kdvetkeztében eldallhatnanak.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon a helyi
onkormanyzathoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelye-
zési modszerrél.

Svdjcban: A haszndlt elektromos vagy elektronikus készi-
Iékeket térités nélkil visszaveszik a kereskeddk, akkor is ha
nem vasarol Uj terméket. Tovabbi begyijté helyeket a kovet-
kezé honlapokon talal: www.swico.ch vagy www.sens.ch.

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztato vallalati fel-
hasznalok részére.

1. Az Eurépai Unidban

Ha a terméket Uizleti célokra haszndlta, és ki kivanja selejtezni:
Kérjuk, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol t4jékoztatjék
Ont a termék visszavételérél. Lehetséges, hogy a visszavétel-
bdl és az ujrahasznositasbol eredé koltségeket felszamitjak.
El6fordulhat, hogy a helyi hulladékbegyjté 1étesitmény atve-
szi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).
Spanyolorszagban: Kérjiik, hasznalt késziilékének visszaszol-
galtatasaval kapcsolatban vegye fel a kapcsolatot a kiépitett
begy(jtési halézattal vagy helyi 6nkormanyzataval.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon a helyi
onkormanyzathoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelye-
zési modszerrdl.

N /
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!
HULLADEK-ELH ELYEZESI TAJEKOZTATO 1
TARTALOMJEGYZEK 2
MUSZAKI JELLEMZOK 2
SUTO ES TARTOZEKOK 3
VEZERLOLAP . - 4
FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 5-12
UZEMBE HELYEZES 13-14
HASZNALAT ELOTT 15
AZ ORA BEALLITASA . 15
KONYHAIIDOZITO FUNKCIO., 15-16
MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINTEK 16
MANUALIS MUKODTETES 17
FOZES MIKROHULLAMMAL .. 17-18
TOVABBI HASZNOS FUNKCIOK . 18
SULY ALAPU KIOLVASZTAS FUNKCIO 19
IDOZITETT KIOLVASZTAS FUNKCIO 19
AUTOMATIKUS MENU FUNKCIO 20
AUTOMATIKUS MENU TABLAZAT 20-21
A SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK 22
KARBANTARTAS ES TISZTITAS 23-24
")
)
Tipus neve: R-222STWE
o
Valtéaramu hélozati fesziiltség: 230V, 50 Hz, egyfazisu %
Eloszto biztositék/aramkori megszakito: 10A =
Megkdvetelt valtdaramu teljesitmény:  Mikrohullam: 1270 W
Kimeneti teljesitmény: Mikrohullam: 800 W (IEC 60705)
Kikapcsolt mod

(Energiatakarékos mod)
Mikrohulldmu frekvencia
Kiils6 méretek (Sz€é) x (Ma) x (Mé)** (mm):

kevesebb, mint 1,0 W
2450 MHz* (2. csoport/B. osztaly)
440 x 258 x 359

Sutétér mérete (Szé) x (Ma) x (Mé)*** (mm): 306 x 208 x 307
Assiité Urtartalma 20 liter ***
Forgdtanyér: 255 mm
Tomeg: :kb. 11,5 kg
Sutétér lampaja 25W/230V~

* A termék megfelel az EN55011 szdmu eurdpai szabvény el6irdsainak.
E megfelel6ség alapjan a termék B. osztalyu, 2. csoportba tartozo berendezésnek mindsil.
A 2. csoportba sorolt berendezések radidfrekvencias energiat bocsatanak ki ételmelegitésre

is szolgald elektromagneses sugarzas formajaban.

A B. osztalyba tartozd berendezések haztartasi felhasznalasra alkalmasak.

** Az ajtényité fogantyu nincs hozzészdmitva a késziilék mélységéhez.

*** A st belsé befogadoképességét a belsd tér maximalis szélességének, mélységének és
magassaganak figyelembevételével dllapitottuk meg. A tényleges befogaddképesség ennél

kevesebb.

FOLYAMATOS TERMEKFEJLESZTESI POLITIKANK RESZEKENT FENNTARTJUK A MUSZAKI ADATOK
ES KIVITELEZES ELOZETES BEJELENTES NELKULI MEGVALTOZTATASANAK JOGAT,
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1. Ajto fogantyu

2, Sut6tér lampadja

3. Ajtd zsanérok

4. Ajto zéré karmok

5. Ajto

6. Ajtétomitések és felfekvé feltileteik

7. Forgdétanyér motorjanak tengelye

8. Sutétér

9. Vezérldlap

10. Hulldmvezet6 fedélemez (NE
TAVOLITSA EL)

11. Elektromos vezeték
12. Szell6z6nyilasok
13. Kilsé boritas

TARTOZEKOK:

Ellendrizze az aldbbi kiegészit6k meglétét:
(14) Forgotanyér (15) Gordilé tanyértartd

(16) Forgotanyér forgatotengelye
., « Helyezze az 6sszekapcsolot a forgota-
14.Forgotanyér — nyér motorjanak tengelyére, majd tegye
(iiveg) a tanyértartdt a sitd aljanak kozepére,
| hogy szabadon foroghasson az 6ssze-
kapcsolo kordl. Ezutdn helyezze a forgo-
l | tanyért a tanyértartora, igy az biztosan

Ko6zéppont (beliil)

L. illeszkedik a tengelyre.
16. Forgétanyér — <~ 15 Gordiilé - A forgétanyér megrongalédasanak meg-
forgatétengelye tanyértarté el6zése érdekében mindig gy6z6djon

meg réla, hogy az edényeket és a talakat
a st6ébdl vald kiemelés kozben a forgé-
tanyér peremének szintje folé emelte.

MEGJEGYZES: Kiegésziték megrendelése
esetén kérjuk, ne felejtse el megemliteni
kereskedéjének vagy a SHARP altal felha-
talmazott szakembernek az alkatrész és a
tipus megnevezését.

MEGJEGYZESEK:

« A hulldmvezeté-fedélemez sériilékeny. A siitd belsejének tisztitasakor legyen ovatos,
nehogy megsértse a fedélemezt.

« A forgotanyért és a gordiilé tanyértartét mindig megfeleléen behelyezve miikddtesse
a sutét. Ezzel az étel elkészitését is segiti. A rosszul behelyezett forgétanyér zérdghet,
nem foroghat megfelel6en és kart okozhat a siitében.

« F6zéshez minden ételt és ételtarté dobozt helyezzen a forgétanyérra.

« Aforgdtanyér az 6ra jarasaval azonos és ellentétes iranyba is foroghat. A forgasi irdny val-
tozik a stité minden egyes elinditasaval. Ez nem befolyasolja a siités/f6zés hatékonysagat.
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DIGITALIS KIJELZO
AUTOMATIKUS MENU opciék
Ujramelegités
Zoldségek

Hal

Hus

Tészta

Burgonya

Pizza

Leves

IDOZITETT/SULY ALAPU
KIOLVASZTAS gomb

ORA/KONYHAI IDOZITO gomb

BEVITELI tarcsa
Forgassa el a suitési id6, pontos
id6, teljesitményszint, tdmeg

megadasahoz, illetve az automatikus

mend kivalasztasahoz

@

MIKROHULLAMU TELJESITMENY

gomb
STOP/TORLES gomb

START/+30mp./BEVITEL gomb
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OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI HASZNALATRA!

1.
2,

A siitét nem konyhai egységbe torténd beépitésre, hanem kony-
hapulton valo elhelyezésre tervezték. Ne tegye a sttt szekrénybe!
A stté ajtaja felmelegedhet hasznélat kozben. Ugy helyezze
el a sit6t, hogy az alja legaldbb 85 cm magasan legyen a
talajszinttél. Ne engedjen gyerekeket az ajto kozelébe, ne-
hogy megégessék magukat.

A sit6 felett hagyjon legaldbb 30 cm szabad helyet.

A készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, vala-
mint cs6kkent fizikai, értelmi vagy mentalis képesseégu, illet-
ve megfeleld tapasztalatok és ismeretek hijan lévé szemé-
lyek akkor hasznalhatjak, ha szamukra biztositjak a felligye-
letet vagy az utmutatast a készulék biztonsagos hasznala-
tara vonatkozoan, és ha megértik az ezzel jard veszélyeket.
Tilos gyermekeknek a készulékkel jatszani! A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast felligyelet nélkiil nem végezhetik
8 évnél fiatalabb gyermekek.

A késziiléket és tapkabelét ugy helyezze el, hogy 8 évesnél
fiatalabb gyerekek ne érhessék el.

VIGYAZAT: Csak olyan esetben engedélyezze gyermekek-
nek a stité feliigyelet nélkili hasznalatat, ha elétte megfele-
|6en elmagyardzta nekik a stté biztonsagos hasznalatat, és
amennyiben sikertilt megértetnie veliik a helytelen haszna-
latban rejld veszélyeket.

VIGYAZAT: Az elérhetd alkatrészek hasznalat kézben felforro-
sodhatnak. A fiatal gyermekeket ne engedje a sité kdzelébe.
VIGYAZAT: Ha az ajté vagy annak tomitése megseérilt, ne
mukodtesse a sutét mindaddig, amig szakember nem végzi
el ezek javitasat.

VIGYAZAT: Tilos a siitét a felhasznalénak maganak mo-
dositania, illetve javitania. Szakemberen kivil barki mas
szamara veszélyes barmely olyan szervizelést vagy javitast
eszkozoIni, amely a mikrohulldmu sugarzas ellen védé fedél
levételével jar.
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10.Ha a készulék haldzati kabele sérilt, specialis kabellel kell
helyettesiteni. A cserét kizarélag a SHARP hivatalos marka-
szervize végezheti el.

11.VIGYAZAT: A robbandasszer( felforras miatt tilos folyadé-
kot, illetve barmilyen ételt zart dobozban melegiteni.

12. A mikrohullamu stitében melegitett italok késleltetve és hir-
telen forrni kezdhetnek, ezért évatosan nyuljon hozza azok
tarol6edényéhez.

13.Tojast soha ne f6zzon héjaban, és sose melegitsen egész
fott tojast a mikrohulldamu siitében, mivel az akar a melegi-
tést kovetden is robbanasszerlien szétdurranhat. Ha fel nem
vert tojast f6z vagy melegit, akkor a tojas szétdurranasanak
megelézése érdekében szurja at a sargdjat és a fehérjét. Ha
f6tt tojast melegit fel mikrohulldamu siitében, akkor elébb
hamozza meg és szeletelje fel.

14. A konyhai edényeket ellendrizze, hogy hasznalhatok-e mik-
rohulldmu sttében. Részletekért lasd a HU-22. oldalt. Csak
mikrohulldmu sutében hasznalhat6 edényeket és taroldkat
hasznaljon mikrohulldmu tzemmadban.

15. Az égési sériilések elkerlése érdekében a cumisuvegek és
bébiételes Givegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és fogyasztas el6tt ellendrizze hémérsékletiiket.

16. Az ajto, a kiilsé haz, a sttbtér, a tanyérok és a tartozékok,
illetve a grill f(itéegység elemei miikodés kdzben nagyon
felmelegedhetnek.

17.Ugyelni kell arra, hogy ne érintse meg ezeket a részeket.
Az égések elkertilése érdekében mindig hasznaljon vastag
konyhai kesztyt. A tisztitas el6tt ellendrizze, hogy nem for-
rok-e. Az élelmiszer miianyag vagy papir taroléedényben
torténd melegitése soran a gyulladasveszély miatt tgyeljen
a stité hdmérsékletére.

18. Ha flstot észlel, kapcsolja ki a készuléket vagy huzza ki a
csatlakozét a konnektorbol és tartsa zarva az ajtét, hogy el-
aludjon az esetlegesen keletkezé lang.

19.Rendszeresen tisztitsa meg a siitét és tavolitsa el a leraké-
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dott ételmaradékokat.

20. Ugyeljen a sutd tisztan tartasara. Ellenkez6 esetben a sutd
felllete kdnnyen megrongalodhat, ami leréviditheti a ké-
szUlék élettartamat és balesetet okozhat.

21. Ne hasznaljon dorzsold hatdsu tisztitdszereket vagy éles fém
eszkozoket a slitbajtod Uivegének tisztitasahoz. Felkarcolhat-
jak az tiveg felliletét, ami az liveg 6sszetoréséhez vezethet.

22, Gézborotva nem hasznalhatd.

23. Az ajté tomitésének, a sutétérnek és a kapcsolddo részek-
nek a tisztitasaval kapcsolatban lasd a HU-23. oldalt.

24, A késziiléket haztartasi és ahhoz hasonld kornyezetben tor-
ténd hasznalatra tervezték, példaul:

- Uzletek, irodak, mas munkahelyi kdrnyezetek személyzeti
teakonyhdja;

- hotelek, motelek és mas szallashelyek vendégei altal torté-
né hasznalat;

- farmok;

- panzi¢ tipusu szallashelyek.

25.VIGYAZAT: A késziilék és egyes részei felmelegedhetnek
hasznalat kdzben! Ugyeljen ra, hogy ne érintse meg ezeket
a részeket. Nyolc évnél fiatalabb gyermekeket folyamatos
feltigyelet nélkil ne engedjen a késziilék kozelébe.

26.Hasznalat kézben a készilék felforrésodik. Ugyeljen ra,
hogy ne érintse meg a siitd belsejében talalhato, a melegl—
tésért felel6s alkatrészeket.

27.Az elérhetd alkatrészek hasznalat kdzben felforrésodhatnak.
Fiatal gyermekeket ne engedjen a suté kozelébe.

Tiizveszély megel6zése

1. A mikrohullamu siitét miikodés kozben ne hagyja ori-
zetleniil. Talsagosan magas teljesitményszint, illetve
tulsagosan hosszu fozési id6 valasztasa esetén az étel
tulforrésodhat, és ez tiizet okozhat.

2. A hélozati csatlakozdaljzat legyen kdnnyen hozzaférhetd,
hogy veszély esetén a késziiléket konnyen ki lehessen huzni.

3. Azeldirt hdldzati fesziiltség 230 V, 50 Hz, 10 amperes elosz-
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t6 biztositékkal, vagy 10 amperes eloszté aramkori megsza-

kitoval.

Javasolt, hogy egy kiilonallo daramkor legyen elkilonitve ki-

fejezetten ennek a késziiléknek.

Ne helyezze a siitét olyan helyre, ahol hé fejlédhet, példaul

hagyomanyos suitd kozelébe.

Ne helyezze a suitét olyan helyre, ahol magas a paratartalom

vagy ahol nedvesség gylilhet 0ssze.

Ne tarolja vagy haszndlja a siitét szabadtéren, épiileten ki-

vil.

Hasznalat utan tisztitsa meg a hullamvezet6 fedélemezét, a

sitGteret, a forgdtanyért és a tartdogorgét. Ezeknek szaraz-

nak és zsirmentesnek kell lenniuk. A felgyllemlett zsir tul-
forrésodhat, flistolhet és langra kaphat.

9. Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a sut6tdl és a szell6z6-
nyilasoktol.

10. Ne takarja le a szell6zdnyilasokat.

11.Tavolitsa el az 0sszes fém zaroféliat, drotot stb. az ételrdl és
az étel csomagolasarol. A fémes felileteken képzdd6 szikra
tuzet okozhat.

12. Ne hasznalja a mikrohullamu siitét olaj melegitésére, illetve
olajjal torténd siitésre. A hdmérsékletet nem lehet szaba-
lyozni, és az olaj langra lobbanhat.

13. Pattogatott kukorica készitéséhez kizarélag mikrohulldamu
sut6éhoz valé pattogatott kukorica készité edényt hasznaljon.

14. Ne taroljon ételt vagy barmi mast a sit6 belsejében. )

15. A sut6 beinditdsa utan ellendrizze annak bedllitasait. Igy
megbizonyosodhat arrdl, hogy a sutd a kivant moédon md-
kodik-e.

16. Fokozatos elévigyazatossagra van sziikség a magas cukor-
vagy zsirtartalmu ételek (példaul kolbasz, sitemények, ka-
racsonyi puding) készitése vagy melegitése esetén, a tulme-
legedés és tiiz keletkezésének elkeriilése érdekében.

17.Tovabbi tanacsokat a hasznalati utmutatdban talal.

Sériilés kockazatanak elkeriilése

® N o u »
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5.

. FIGYELMEZTETES:

Ne hasznalja a sutét, ha sérilt, vagy ha hibasan makodik.

Hasznalat el6tt ellendrizze az aldbbiakat:

a) Az ajtot: ellendrizze, hogy megfeleléen zarodik-e, hogy
egyenesen all-e, és hogy nincs-e meggorbllve.

b) A pantokat és biztonsagi reteszeket: ellenérizze, hogy
nincsenek-e eltorve vagy kilazulva.

) Az ajtotomitéseket és felfekvd fellileteiket: ellendrizze,
hogy nem sértiltek-e.

d) A sutétér belsejét illetve az ajtot: ellendrizze, hogy nin-
csenek-e rajtuk horpadasok.

e) A haldzati kdbelt és a dugaszt: ellendrizze, hogy nem sé-
riltek-e.

Ne mUikodtesse a sutdt nyitott ajtoval, és ne végezzen sem-

milyen atalakitast az ajto biztonsagi reteszein.

Ne mUkodtesse a siitét, ha az ajtotomitések és felfekvo felli-

leteik k6zé barmilyen targy keriilt.

Ne hagyja, hogy zsir vagy szennyezddés gyiljon fel az ajto-

tomitéseken és a kapcsolodo alkatrészeken. Tisztitsa meg

a sutdt rendszeres id6kozonként és tavolitson el minden

ételmaradékot. Tartsa be a "Karbantartas és tisztitas" rész

utasitasait (Id. HU-23. oldalon).

SZIVRITMUSSZABALYZOVAL €16 személyek kérjék ki orvosuk

vagy a késziilék gyartdjanak tanacsat a mikrohullamu siit6-

vel kapcsolatos évintézkedésekrdl.

Aramiités kockazatanak kikiiszobolése

1.
2.

3.

4.

Tilos a készulék kilsé burkolatat barmilyen okbdl kifolydlag
eltavolitani.

Ne 6ntson semmit, illetve ne helyezzen semmilyen targyat
az ajtodzar nyilasaba és a szell6zényildsokba. Ha mégis folya-
dék jutna az emlitett helyekre, azonnal kapcsolja ki és huzza
ki a stit6t, majd hivja a hivatalos SHARP szakszervizt.

Ne meritse a halozati kdbelt és a dugaszt vizbe vagy mas fo-
lyadékba.

Kertlje el, hogy a halézati kabel az asztal vagy a konyhapult
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szélérdl lelogjon.

5. Tartsa tavol a halézati kabelt forro fellletektdl, pl. a siitd
hatlapjatol.

6. Ne kisérelje meg a sut6tér vilagitasat sajat maga kicserélni.
Ehhez hivjon a SHARP iltal felhatalmazott villanyszerel6t.
Ha a sutétér vilagitasa elromlik, értesitse a forgalmazét vagy
a hivatalos SHARP markaszervizt.

Robbanasszerii szétdurranas és hirtelen felforras kockaza-

tanak kikiiszobolése:

1. Soha ne tegyen lezéart dobozt a késziilékbe. Hasznalat el6tt
nyissa fel a dobozt, és vegye le a fedelét. A megndvekedett
nyomas hatasara a lezart edények még a siitd kikapcsolasa
utan is szétdurranhatnak.

2. Legyen 6vatos, amikor folyadékot melegit a mikrohullamu
stitében. A buborékok konnyl eltadvozasat lehetévé tevo,
széles nyilasu edényt hasznaljon.

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaka edényben,

pl. cumisiivegben, mivel a felforrositott edény tartalma

szétrobbanhat, és ez égési sériiléseket okozhat.

A forrasban lévé folyadék hirtelen felforrasanak, illetve az

esetleges leforrazas kockazatanak elkerilése érdekében:

1. Ne llitson be tulsdgosan hosszu melegitési id6t!

2. Melegités és ujramelegités elétt keverje meg a folyadé-
kot.

3. A melegités ideje alatt célszeri livegrudat vagy mas ha-
sonlo (nem fém) eszkozt helyezni a folyadékba.

4. A sitési id6 lejartaval hagyja a folyadékot mintegy 20
masodpercig a mikrohullamu sitdben. Igy elkerulheti az
esetleges tulmelegitésbdl fakadd késleltetett, robbanas-
szer( felforrast.

3. Burgonya, kolbasz, gylimdlcs és hasonlo ételek héjat min-
dig szurja at f6zés el6tt, kiilonben szétdurranhatnak.

Egési sériilések kockazatanak elkeriilése
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1. Az égési sérulések elkerilése érdekében hasznaljon edény-
fogdt vagy konyhai keszty(t, amikor az ételt kiveszi a siit6-
bél.

2. Arobbanasszerd felforras és a forré g6z okozta égési sérilé-
sek elkerulése érdekében a taroléedényeket, a pattogatott
kukorica készité edényt, a féz&tasakokat, stb. mindig arcatdl
és fedetlen kezétdl tavol nyissa fel.

3. Az égési sériilések elkeriilése érdekében talalas elott
mindig keverje meg az ételt, és ellendrizze homérsék-
letét. Kiilonosen ligyeljen a csecsemoéknek, gyermekek-
nek és idoseknek adott ételek és italok hémérsékletére.
Az edény homérséklete nem jelzi pontosan az étel vagy
ital homérsékletét. Fogyasztas el6tt mindig ellendrizze
az étel homérsékletét.

4, A sit6 ajtajanak nyitasakor mindig alljon hatrébb, nehogy a
kidaramlo g6z és forro leveg6 sériilést okozzon.

5. A g6z tavozasanak el6segitése, illetve az égési sériilések
1(celkerijlése érdekében a toltelékkel siitott ételeket szeletelje
el.

Gyermekek altali helytelen hasznalat elkeriilése

1. Ne tdmaszkodjon vagy hajoljon ra a sutd ajtajara.

2. A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos bizton-
sagi elQirast: az edényfogdk haszndlatat, az ételek fedelének
ovatos levételét, valamint azt, hogy kilonleges figyelmet
kell forditani az olyan csomagolasokra (pl. 6nmelegedé
anyagokra), amelyek az étel ropogdssagat biztositjak, mivel
ezek nagyon atforrésodhatnak.

Tovabbi figyelmeztetések

1. Tilos a stitd barmilyen médon torténd atalakitasa.

2. Tilos a sut6t mikodés kozben athelyezni.

3. Asitd kizardlag otthoni fé6zésre/sitésre szolgal, és kizarolag

étel melegitésére, f6zésére hasznalhato. Ettermi vagy labo-
ratériumi hasznalatra nem alkalmas.

A siito problémamentes hasznalata és a lehetséges sériilé-
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sek elkeriilése

1. Ures allapotban sose lizemeltesse a siitét, kivéve ha azt java-
solja a kezelési utmutato. Ellenkez6 esetben a sutd karosod-

hat.

2. Ha piritéedényt vagy melegedd anyagu edényt haszndl, a
forgétanyér és a tartdogorgd hoéfesziiltségbdl fakadé meg-
rongalédasanak kikiiszobolése érdekében mindig helyezzen
az edény ala egy héallo szigetelé anyagu talat, példaul por-
celantanyért. Az edényekhez adott leirasban szerepl6 el6-

melegitési idétartamot tilos tullépni.

3. Tilos a fémbdl késziilt edények és evéeszkozok hasznalata.
Ezek visszaverik a mikrohulldmokat, és ezaltal elektromos
szikra keletkezhet. Tilos konzervdobozt a siitébe tenni. Csak
a sutéhoz készilt forgdtanyért és tartégorgét haszndlja. Ne

hasznalja a stit6t forgotanyér nélkiil.

4, Mukodés kozben ne helyezzen semmit a sutd kiilsé burkola-

tara.
MEGJEGYZES:

Ha nem tudja, hogyan csatlakoztassa a sutét, akkor kérje ki egy
szakképzett villanyszerel6 tanacsat. Sem a gyartd, sem a marka-
kereskedés nem vallal felel6sséget a siit6é karosodasaért vagy a
személyes sériilésekért, ha azt a megfelel6 elektromos bekotési
eljarasok megszegése okozza. A sit6 falan, az ajtd tomitésein
vagy ezek kozelében alkalmanként vizgéz vagy vizcseppek ke-
letkezhetnek. Ez normalis jelenség, és nem a mikrohullam szi-

vargasanak vagy meghibasodasnak a jelei.

BEEPITO KESZLET
Nem kaphat6 beépitd készlet a stitéhoz.
Ezt a sit6t konyhapulton torténd hasznalatra tervezték.
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1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot a sutétér bel-
sejébdl, és tavolitsa el a védéfilmet a mikrohullamu sité
hazanak feliletérdl. Ellendrizze, hogy taladlhaté a siitén
barmilyen sértlés jele.

2. Helyezze a suitét stabil, vizszintes felliletre, amely elbirja
a késziiléket az abba helyezendé legnehezebb étellel
egyutt. Ne tegye a sutét szekrénybe.

3. Valasszon egy olyan vizszintes fellletet, amelynél elég
hely van a szell6z6nyilasok koril. A késziilék hatso fela-
letének falra kell néznie.

« Legaldbb 20 cm szabad helyet kell hagyni a suté és a
sutével hataros falak kozott.

« A stit6 felett hagyjon legalabb 30 cm szabad helyet.

« Ne tavolitsa el a labakat a stt6 aljarol.

* A ki- és bedml6 szell6zényildasok elzarasa karosithatja a
sutot.

» Helyezze a sitét a lehetd legmesszebb radié és TV-
készulékektdl. A mikrohulldamu siité madkodése interfe-
renciat okozhat a radio és TV vételben.

4. Hasznalat kézben a siité ajtaja felmelegedhet. Ugy
helyezze el a slitdt, hogy az alja legalabb 85 cm maga-
san legyen a talajszinttdl. Ne engedjen gyerekeket az
ajto kozelébe, nehogy megégessék magukat.

5. Dugja be utkozésig a suté csatlakozoévillajat egy normal
foldelt haztartasi halozati csatlakozdéaljzatba.
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FIGYELMEZTETES: Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol
hé, nedvesség vagy para keletkezik (példaul hagyomanyos
sitd kozelébe), illetve gyulékony anyagok kozelébe (példa-
ul fliggony).

Ne takarja le vagy zarja el a szell6z6nyilasokat.

Ne tegyen targyakat a sut6 tetejére.

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

- Vigyazzon ra, hogy az elektromos tapkabelt vagy a csat-
lakozét ne érje viz.

« Dugja be teljesen a csatlakozét az elektromos aljzatba.

+ Ne csatlakoztasson mas késziilékeket ugyanahhoz az alj-
zathoz eloszté adapter hasznalataval.

+ Ha a készulék halozati kabele sérilt, ki kell cserélni. Bal-
esetek elkertilése érdekében a cserét kizardlag a Sharp
hivatalos markaszervize, vagy egy megfeleld szakképesi-
téssel rendelkez6 személy végezheti el.

+ A csatlakozé elektromos aljzatbdél torténd kihuzasakor
mindig a csatlakozét fogja és ne a kabelt! Ha a kabelnél
fogva huzza ki, az elektromos kabel vagy a csatlakozé
belseje megsériilhet.

« Ha sit6je csatlakozoja (angol) ujrakdthetd tipusu és az
otthondban taldlhaté csatlakozéaljzatok nem kompatibi-
lisek ezzel a csatlakozé tipussal, akkor megfeleléen tavo-
litsa el a csatlakozét a tapkabelrdl (ne vagja le).

+ Ha sutdje csatlakozoja (angol) nem-ujrakdthetd tipusu és
az otthonaban taldlhaté csatlakozoaljzatok nem kompa-
tibilisek ezzel a csatlakozo tipussal, akkor vagja le a csat-
lakozot.
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Dugja be a siit6 csatlakozéjat. A siité kijelzéjén a kdvetkez6 jelenik meg: “0:00”, és hangjelzés hallha-
t6 (egyszer).

Ez a modell rendelkezik 6ra funkciéval és a siit6 kevesebb, mint 1,0 W-ot fogyaszt készenléti médban.
Az 6ra beallitasat az alabbiakban taldlja.

Sutéje 24 6ras 6ra moddal rendelkezik.
1. Nyomja meg egyszer az ORA/KONYHAI IDOZITO gombot. Az 6ra érték elkezd villogni
és az ora kijelzé elkezd vilagitani.
2. Forgassa el a BEVITELI tarcsat, amig meg nem jelenik a pontos éra érték. A megadott
értéknek 0 — 23 kozott kell lennie.
. Nyomja meg az ORA/KONYHAI IDOZITO gombot, a perc szamjegy elkezd villogni.
. Allitsa be a perc értéket. Addig forgassa a BEVITELI tarcsat, amig meg nem jelenik a
pontos perc érték. A megadott értéknek 0 — 59 kdzott kell lennie.
5. Nyomja meg az ORA/KONYHAI IDOZITO gombot az éra elinditdsahoz. A digitalis idé “”
ikonja elkezd villogni a kijelz6n és az az 6ra kijelzés elt(inik.

MEGJEGYZESEK:

« Ha az ¢rat bedllitotta, akkor a f6zést kovetden a kijelzén a pontos id6 lathato. Ha nem
allitotta be az 6rat, a kijelzén csak a “0:00” lathato.

o Siités kdzben a pontos id6 megtekintéséhez nyomja meg az ORA/KONYHAI IDOZITO
gombot, majd a LED kijelzén 2 - 3 mésodpercre megjelenik a pontos id6. Ez nincs hatas-
sal a f6zés folyamatara.

« Ha az 6ra beéllitdsa kdzben megnyomja a STOP/TORLES gombot, akkor a siité visszatér
az el6z6 beallitasra.

« Aramsziinetet kdvetden a kijelzén “0:00” jelzés villog. Ha f6zés kdzben térténik dramszii-
net, a program torlédik. A pontos idé is torlédik.

H W

Hasznélhatja a konyhai id6ézit6t olyankor is, amikor nem hasznélja a mikrohulldmu sités
funkciot. Példaul a hagyomanyos tlizhelyen torténd f6tt tojas készitése kozben vagy a
megf6zott/kiolvasztott étel allasi idejének méréséhez.

Példa:

Az id6zitd bedllitasa 5 percre.

1. Nyomja meg 2. Forgassaela 3. Nyomjamega 4. Ellendrizze a kijelz6t.
k’étszer az BEVITELI tar- START/+30mp./ (A kijelz6 visszaszamol
ORA/KONYHAI csét a kivant BEVITEL gombot a beprogramozott idé
IDOZITO id6 kivalasz- azidézité alatt))
gombot. tdsahoz. elinditasahoz.

Ha az id6zit6 0:00-hoz ér, a késziilék 6t hangjelzést ad és a LED kijelz6 a pontos id6t mutatja.
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Maximum 95 perces id6tartamot adhat meg. Visszaszamlalas kézben a KONYHALI IDOZITO
torléséhez egyszeriien nyomja meg a STOP/TORLES gombot.

MEGJEGYZES: A KONYHAI IDOZITO funkcié nem hasznalhaté a késziilékkel torténd fézés

kozben.

[T

Sutdje 5 teljesitményszinttel rendelkezik. Az egyes szintek kivalasztadsahoz hasznalja az

aldbbi utmutatét.

A teljesitményszint beallitasa

Mikrohullamu
teljesitmény

LED kijelzé

* Nyomja meg egyszer a MIKRO.TELJE-
SITMENY gombot, a kijelzén megjelenik
aP100 jelzés.

+ A teljesitményszint megvaltoztatasahoz
nyomja meg a MIKRO.TELJESITMENY
gombot vagy tekerje el a BEVITELI tar-
csat, amig a kivant érték meg nem jelenik
a kijelzén.

« Nyomja meg a START/+30mp./BEVITEL
gombot a beallitds megerdsitéséhez,
adja meg a f6zési id6t, majd nyomja meg
a START/+30mp./BEVITEL gombot a
st6 elinditasdhoz.

o A teljesitményszint sltés kdzbeni el-
lenérzéséhez nyomja meg a MIKRO.
TELJESITMENY gombot, 4 masodpercre
megjelenik az aktudlis teljesitményszint.
A siité ekdzben tovabb szamol visszafelé,
bar a kijelzén a teljesitményszint lathatd.

MAGAS = 100%

NAGY = 80%

L
(]
-

KOZEPES = 50%

-

Iy KOZEPES
] | ALACSONY = 30%

|

|
-
<

{ Li| | ALACSONY = 10%

-

Altaldban a kdvetkezék érvényesek:

P100 - (MAGAS teljesitmény = 800 W) gyors
f6zéshez/siitéshez és felmelegitéshez, pl.
rémai talban f6zott ételekhez, forré italok-
hoz, z6ldségekhez hasznalhato.

P80 - (NAGY teljesitmény = 640 W) olyan
stirti ételek hosszabb ideig tarté fézéséhez
hasznélhaté, mint rostélyosok, fasirt és
egytélételek, vagy olyan érzékeny ételek-
hez, mint a piskétak. Ennél a mérsékelt be-
allitdsnal az étel egyenletesen siil, és nem
ég meg a szélein.

P50 - (KOZEPES teljesitmény = 400 W) ha-
gyomanyos sltés esetén sok id6t igénylé
sur(i ételekhez, mint példaul a marharos-
talyos. Ezt a bedllitast a hus puhasaganak
biztositasa érdekében javasolt hasznalni.
P30 - (KOZEPES ALACSONY teljesitmény =
240 W) Kiolvasztashoz vélassza ki ez a bealli-
tast, hogy az étel egyenletesen olvadjon ki.
Ez a bedllitas idedlis a rizs, tészta, gombdcok
parolasdhoz és tojassodd készitéséhez.

P10 - (ALACSONY teljesitmény = 80W) Kimé-
letes kiolvasztashoz, pl. krémes tortdkhoz és
stiteményekhez.
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Az ajto nyitasa:

A sttd ajtajanak kinyitdsahoz huzza meg az ajté fogantyut.

A siit6 elinditasa:

Készitse el6 és helyezze az ételt egy megfelelé edényben a forgétanyérra vagy helyezze az
ételt kozvetlendl a forgotanyérra. Csukja be az ajtét és nyomja meg a START/+30mp./BE-
VITEL gombot a kivant f6zési izemmad kivéalasztasa utan.

Ha megadta a fézési programot és a START/+30mp./BEVITEL gombot egy percig nem
nyomja meg, a bedllitas torlédik.

A f6zés folytatdsdhoz meg kell nyomni a START/+30mp./BEVITEL gombot, ha f6zés koz-
ben kinyitottak a sité ajtajat. Ha helyesen nyomja meg a gombot, hangjelzést hallhat.

Hasznélja a STOP/TORLES gombot:

1. Programozas kdzben a hibas bevitel torlésére.

2. SUtés/fé6zés kdzben a siitd ideiglenes ledllitaséra.

3. Siités kdzben a program térléséhez nyomja meg kétszer a STOP/TORLES gombot.
4. A gyermekzar beallitdsahoz és torléséhez (lasd a HU-18 oldalt).

A stit6t legfeljebb 95 percre (95:00) lehet beprogramozni.

A f6zés (kiolvasztas) idejének beviteli egysé- Fo6zés ideje Egység megnovelése
ge 5 masodperc és 95 perc kozétt van. Ez a 0-1 perc 5 masodperc
fézésnek vagy kiolvasztasnak a tablazatban 1-5 perc 10 masodperc
lathato teljes idejétdl fiigg. 5-10 perc 30 masodperc

10 - 30 perc 1 perc

30 - 95 perc 5 perc

MANUALIS FOZES/MANUALIS KIOLVASZTAS

« Adja meg a sutési id6t és allitsa be a mikrohulldmu teljesitményszintet P100 és P10 ko-
z0tti értékre stitéshez vagy kiolvasztashoz (lasd a HU-16 oldalt).

« Halehetséges, keverje vagy forditsa meg az ételt 2 - 3 alkalommal fé6zés kozben.

«  F&zés utan takarja le az ételt és hagyja allni, ha ez ajanlott.

+ Kiolvasztas utan takarja le az ételt folidval és hagyja élIni, amig teljesen ki nem olvad.

Példa:
Sutés 2 perc 30 masodpercig P80 (80%-0s) mikrohulldmu teljesitményen.

1. Nyomja 2. Forgassa el 3. Nyomja 4, Adjamega 5. Nyomjameg az
meg a MIK- a BEVITELI meg a fézési idot START/+30mp./
RO.TELJE- tarcsat a P80 START/ a BEVITELI BEVITEL
SITMENY teljesitmény- +30mp./ tarcsa elfor- gombot a sutés
gombot. szint kivalasz- BEVITEL gatdasaval. elinditasahoz. (A
Megjelenik tasdhoz. gombot a kijelz6 elkezdi
azP100 beallitas visszaszamolni a
jelzés. megerdsi- bedllitott f6zési

téséhez. idot.)
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MEGJEGYZES
Amikor a stt6 elindul, a stt6étér lampaja vilagit és a forgotanyér dra jarasaval egyezd
vagy ellentétes irdnyba forog.

« Haf6zés/kiolvasztas kdzben kinyitja az ajtdt példaul megkeverni vagy megforditani az ételt,
a kijelzén lathato f6zési id6 automatikusan megall. A f6zési/kiolvasztési idd visszaszamlala-
sa folytatodik, ha becsukja az ajtét és az START/+30mp./BEVITEL gombot megnyomja.

« Asités vagy kiolvasztas végével a pontos id6 Ujra megjelenik a kijelzén, ha az 6rat beal-
litottak.

+ Ha meg akarja nézni siités kozben a teljesitményszintet, akkor nyomja meg a MIKRO.
TELJESITMENY gombot. Az aktuélis teljesitményszint 3 masodpercre megjelenik.

1. FOZESI MODOK KOMBINALASA

Ezzel a funkciéval 2 kiilénb6z6 fazisban suthet, amely lehet a siitési id6 manudlis beallitasa, illetve
az idézitett vagy tomeg alapjan torténd kiolvasztas. Ha beprogramozta a f6zést, akkor mar nem
kell beavatkoznia annak menetébe, a slité automatikusan [ép a kovetkezé f6zési szakaszba. Az
elsé szakasz utan a késziilék hangjelzést ad. Ha az egyik fazis a kiolvasztas, kérjlk, vegye figyelem-
be, hogy annek kell az elsé fazisnak lennie a kombinalt f6zési médok kozil.

MEGJEGYZES: Az AUTOMATIKUS MENU nem &llithatd be a tobbszakaszos fézéshez.

Példa: Ha az ételt 20 percig P100 mikrohullamu teljesitményen, majd 5 percig P80 mikro-

hullamu teljesitményen szeretné siitni. A Iépések a kovetkezok:

- 1. Nyomja meg a MIKRO. TELJESITMENY gombot, a P100 jelzés megjelenik a LED kijelzén.

- 2. Nyomja meg a START/+30mp./BEVITEL gombot egyszer a bedllitas megerdsitéséhez.

- 3. Adja meg a sitési id6t a BEVITELI tércsa elforgatasaval, amig a kijelzén a “20:00" perc érték
meg nem jelenik.

- 4. Nyomja meg a MIKRO. TELJESITMENY gombot, a P100 jelzés megjelenik a LED kijelzén.

- 5. Nyomja meg kétszer a MIKRO.TELJESITMENY gombot vagy a BEVITELI tarcsa elforgatasaval
valassza ki a P80 mikrohulldmu teljesitményszintet.

- 6. Nyomja meg még egyszer a START/+30mp./BEVITEL gombot a beallitds megerdsitéséhez.

-7. Adja meg a siitési id6t a BEVITELI tércsa elforgatasaval, amig a kijelzén a “5:00” perc érték
meg nem jelenik.

- 8. Nyomja meg a START/+30mp./BEVITEL gombot a f6z¢és elinditdsahoz.

2. +30mp FUNKCIO (Automatikus perc)

Kozvetlen inditas

Azonnal elindithatja a f6zést P100 mikrohulldmu teljesitményszinten 30 masodperces id6tartam-
ban az START/+30mp./BEVITEL gomb megnyomasaval. A f6zési folyamat azonnal elindul, és a
gomb minden egyes megnyomasa a fézési id6t 30 masodperccel néveli meg.

MEGJEGYZES: A siités ideje legfelhebb 95 percre névelheté meg.

3. GYERMEKZAR:

A funkciét késziilék kisgyerekek altali, feliigyelet nélkil térténé mikodtetés megakadéalyozasahoz
hasznalhatja.

a. A GYERMEKZAR bedllitasa: L

Tartsa 3 masodpercig lenyomva a STOP/TORLES gombot, amig a kijelz6n meg nem jelenik ez:

MAGYAR
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b. AGYERMEKZAR torlése:
Tartsa lenyomva a STOP/TORLES gombot 3 masodpercig, amig egy hosszu hangjelzést nem hall.
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SULY ALAPU KIOLVASZTAS

A mikrohulldmu siité elére programozott id6 és teljesitményszintjének kdszonhetbéen az
olyan ételek, mint a sertéshus, a marhahus és a csirkehus egyszer(ien kiolvaszthatéak. Az
ételek tomege 100 g-tdl 2000 g-ig allithatd 100 g-os Iépésekben.

A funkcié hasznalatdahoz kdvesse az aldbbi példat.

Példa: 1,2 kg rostalyos kiolvasztasa a SULY ALAPU KIOLVASZTAS hasznalatéval.
Tegye a hust egy lapos kerek edényben a forgétanyérra.

1. Nyomja meg az 2. Adja meg a kivant 3. Nyomja meg a START/

IDOZITETT/SULY tomeget a BEVITELI +30mp./BEVITEL gombot
ALAPU KIOLVASZTAS tarcsa elforgatdsdaval, amig a kiolvasztas elinditasahoz.
gombot. a kijelzén a kovetkezd (A kijelzé visszaszamol a
x1 meg nem jelenik: kiolvasztasi id6 kdzben.)
U Y e | [ | Ay I |
e (e N g O
MEGJEGYZES:

- Fagyasztott ételek kiolvasztasa -18°C-rol torténik.

+ Az ételek lefagyasztasa el6tt ellendrizze, hogy kell6en frissek és j6 mindségliek-e.

« Ha szlikséges, takarja le a hus egyes kis részeit alufélia darabokkal. lgy megakadalyoz-
hatja, hogy ezek a részek felmelegedjenek a kiolvasztds soran. Gy6zédjon meg rola,
hogy az alufélia darabok nem érnek a stité falahoz.

« Az étel tomegét kerekitse fel a legkdzelebbi egész 100 g-ra. Példaul 650 g-ot 700 g-ra.

« A kiolvasztas befejeztével a késziilék 5 hangjelzést ad és a LED kijelzé a pontos id6t mu-
tatja (ha korabban bedllitotta). Ha nem allitotta be az 6rat, a kijelzén csak “0:00” lathatd
a kiolvasztas befejezését kovetben.

IDOZITETT KIOLVASZTAS .

A funkcio az ételek gyors kiolvasztasat teszi lehetévé. Az étel tipusdnak megfeleléen On ad-
hatja meg a megfelel6 kiolvasztasi id6t. Kévesse az aldbbi példat a funkciéo miikodésének
megismeréséhez. Idétartam: 0:05 - 95:00.

Példa: Az étel 10 perces kiolvasztasa.

1. Nyomja meg az 2. ABEVITELI tarcsa 3. Nyomja meg a START/

IDOZITETT/SULY elforgatasaval adja meg +30mp./BEVITEL gombot
ALAPU KIOLVASZTAS a fézésiid6t. Forgassa a a kiolvasztas elinditasahoz.
gombot. tarcsat, amig a kijelzén (A kijelzé visszaszamol a
meg nem jelenik a 10:00 kiolvasztasi id6 kdzben.)
x2 perc érték.
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Megjegyzések az idézitett kiolvasztas funkcidohoz:

A beallitott mikrohulldmu teljesitményszintet nem lehet megvaltoztatni.
Az ételek lefagyasztasa el6tt ellendrizze, hogy kelléen frissek és j6 minéségliek-e.
Ha szlikséges, takarja le a hus egyes kis részeit alufélia darabokkal. lgy megakadalyozhatja, hogy
ezek a részek felmelegedjenek a kiolvasztas soran. Gy6z6djon meg rola, hogy az alufdlia darabok
nem érnek a suté faldhoz.
A kiolvasztas befejeztével a késziilék 6t hangjelzést ad és a LED kijelzé a pontos id6t mutatja
(ha kordbban bedllitotta). Ha nem allitotta be az 6rat, a kijelz6n csak “0:00” ldthaté a kiolvasz-
tas befejezését kbvetden.
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Az AUTOMATIKUS MENU programok automatikusan megallapitjak az ételek megfelelé f6-
zési modjat és idejét (részletek az aldbbiakban). A funkcié hasznélatdhoz kdvesse az alabbi
példat.

Példa: 250 g-os halfilé siitése az AUTOMATIKUS MENU funkcié hasznalataval.

1. ABEVITELI tdrcsa 2. Nyomja meg a 3. Adjameg az 4. Nyomja meg a

elforgatasaval START/+30mp./ étel tomegét a START/+30mp./
vélassza ki a kivant BEVITEL gom- BEVITELI tarcsa BEVITEL gombot a
automatikus bot a beallitas elforgatasaval. fézés elinditasahoz.
mendit. megerdsitésé- (A kijelzé visszasza-
hez. mol a beprogramo-
zott f6zési id6tar-
tam alatt.)
[ [ JoCo -
I ha] N pu] coo2 o (R
MEGJEGYZESEK:

« Az étel tomegét vagy mennyiségét a BEVITELI tarcsa elforgatasaval adhatja meg. Teker-
je el a tarcsat, amig meg nem jelenik a kijelzén a kivant tdmeg/mennyiség ('g' vagy ml).
Csak az étel tomegét adja meg. Ne szdmolja hozza a taroloedény tomegét.

« A lentebb taldlhaté AUTOMATIKUS MENU tabldzatban megadott ételek tomegével
tobbé-kevésbé megegyezé tomegUi ételekhez manualis programokat hasznéljon.

=
Auto Menii Kijelz6 |F6zésiméd |Suly/adag/edény |Elkészités
Ujramelegités A-1 100% mikré |200 g, 400 g, 600 g | Tegye a félész (el6f6zott) ételt egy

egytélétel
(el6fézott étel,
pl. hus, zoldség
és koretek)

(kezdeti hémér-
séklet 5°C)

Tanyér és szell6z6
mikrohullamu félia
vagy megfelelé
fedél.

tanyérra. Hasznéljon szell6z6 mikro-
hulldmu folidt vagy egy megfelel6
fedelet a tanyer lefedésére. Tegye

a tanyért a forgdtanyér kozepére. A
fézést kovetden keverje meg.

Friss z6ldségek
pl. karfiol, sérga-
répa, brokkoli,
édeskémeény,
poréhagyma,
paprika, cukkini,
stb.

100% mikro

200g,3009,400g
(kezdeti h6mér-
séklet: 20°C)

Tal és fedd

Végja, darabolja vagy szeletelje fel
egyforma darabokra a friss z6ldsé-
geket. Helyezze a friss z6ldségeket
egy megfelel6 edénybe. Helyezze az
edényt a forgétanyérra. Adjon hozza
megfeleld mennyiség vizet (100
grammonként 1 evékandl). Takarja
le egy feddvel. Keverje meg a f6zést
kovetden, és hagyja kortilbelll 2
percig &llni.
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Auto Menii Kijelz6 |F6zésiméd |Suly/adag/edény |Elkészités
Hal A-3  |80% mikréd |250 g, 350 g, 450 g | Tegyen egy réteget egy tdnyérba.
(halfilé) (kezdeti hémér- | Hasznéljon szell6z6 mikrohullamu
séklet: 20°C) filmet vagy egy megfelelé fedelet a
Tanyér és szell6zé | letakarashoz.
mikrohulldmu félia
vagy megfeleld
fedél.
Hus A-4 |100% mikré |250 g, 350 g, 450 g | Vagja fel kis csikokra a hust és
(csont nélkali (kezdeti hémér- | helyezze egy tdnyérra. Hasznaljon
hus, pl. marha, séklet: 20°C) szell6z6 mikrohullamu féliat vagy
barany, diszné Tanyér és szell6zé | egy megfelel6 fedelet a tanyér
vagy baromfi) mikrohulldmd félia | legedésére. Helyezze a tanyért a
vagy megfelelé forgdtanyér kozepére.
fedél.
Tészta A-5 |80%mikr6 |Tészta viz Helyezze a tésztat egy megfelel§
(szaritott 50g  450ml |méretli edénybe és adjon hozza vi-
tészta, pl. 100g  800ml |zet. Ne takarja le. Helyezze az edényt
Fussili, Farfalle, (viz kezd6 hémér- | a forgotanyér kdzepére.
Rigatoni) séklete: 20°C) A slitést kovetden keverje meg
Nagy széles edény | alaposan és varjon két percet a
lesziréssel.
Fétt burgonya A-6 | 100% mikré |200 g, 400 g, 600 g | Fétt krumpli: Himozza meg a bur-
& Héjaban fott (kezdeti hémér- | gonyat és vagja fel azonos méret(
burgonya séklet: 20°C) darabokra.
Edény és fedd Helyezze a burgonyat egy talba.
100 grammonként adjon hozz4 1
evékandl vizet, sézza meg és fedje le
egy feddvel az edényt. Fozés utan,
talalas el6tt hagyja legaldbb 2 percig
allni. Héjaban f6tt krumpli: Vélasszon
azonos méretl burgonya szemeket,
mossa meg 6ket, majd helyezze 6ket
az Uveg forgdtanyérra. Fézés utan,
télalas el6tt hagyja legaldbb 5 percig
alni az ételt.
Gyorsfagyasztott| A-7 | 100% mikr6 |200 g, 400 g Helyezze a pizzét a tanyéron a for-
pizza (kezdeti hémér- | gotanyér kozepére. Ne fedje be!
séklet 5°C)
Tanyér
Leves A-8  |80% mikré |200 ml, 400 ml Helyezze a csészéket a forgotanyérra
(kezdeti hémér- | és keverje meg a fézést kovetden.
séklet 5°C)
Csészék (200 ml
csészénként)
MEGJEGYZESEK:

« A végsé hémérséklet fligg a kezdeti hémérséklettdl. Ellendrizze, hogy az étel elég meleg
lett-e. Ha szlikséges, megndvelheti manudlisan a f6zési id6t.

« Az automata fézés funkcié hasznalata sordn az eredmény olyan véltozoktol fligg, mint példa-
ul az étel alakja és mérete, és az On személyes izlése a f6zési eredmény tekintetében. Ha nem
elégedett a program eredményével, kérjiik, allitsa be a f6zési idét igényeinek megfelel6en.
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Etelek mikrohullamu siitében torténd fézéséhez/kiolvasztasahoz a mikrohullamu energia-
nak at kell tudnia hatolni a tarolé edényen és at kell jarnia az ételt. Ezért fontos a megfeleld
edény megvalasztasa.

A kerek/ovalis edények elénydsebbek, mint a szogletes/téglalap alaki edények, mivel az
étel a sarkokban tulféhet. Szamos kiilonb6z6 edényt hasznédlhat, melyeket az alabbi lista-

ban is megtaldl.

Edények Mikrohullamozhaté | Megjegyzések

Aluminium fdlia v/X Tulmelegedés ellen lefedheti az ételt kis alufélia da-

Féliabol késziilt edény rabokkal. A félia darabok legaldbb 2 cm tavolsagra le-
gyenek a stité falatdl, mivel szikrazast okozhatnak. Fo-
lidbdl készult taroldk hasznalata nem ajénlott, hacsak
a gyarto nem javasolja, pl. Microfoil®. Mindig pontosan
kovesse az utasitasokat!

Piritéedények v Mindig kdvesse a gyarto utasitasait. Ne lépje tul a meg-
adott melegitési idétartamokat. Legyen fokozottan
ovatos, mivel az edények felforrésodhatnak.

Porceldn és kerdmia v/X Porceldn edények, agyagedények, méazas kéedények

edények altaldban hasznélhatok, kivéve a fém diszitéssel ella-
tottakat.

Uvegedények pl. Pyrex ® v Ovatosan kell eljarni kristaly és més finom iivegedény
hasznélatakor, mivel ezek eltérhetnek vagy elreped-
hetnek, ha hirtelen melegitik fel éket.

Fém b 4 Fém edények hasznalata nem javasolt, mivel szikra | =3
keletkezhet, ami tizet okozhat. §

M(anyag/Polisztirén pl. v Néhany edény magas hémérsékleten deformélédhat, =

gyorsétel csomagolas megolvadhat vagy elszinezédhet.

Mikrézhato folia v A folia ne érjen az ételhez. El6szor szlrja ét a felszinét,
hogy a felgyllemlet g6z eltdvozhasson.

Fagyaszto/stitétasakok v At kell szurni a tasak felszinét, hogy a g6z eltavozhasson.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tasak mikrohulldmozhat.
Ne hasznaljon mianyag vagy fém zarakat, mert a szik-
rak miatt megolvadhatnak vagy langra kaphatnak.

Papirtényérok/poharak v Csak melegitéshez vagy a lecsapédott para felitatésa-

és konyhai papir hoz hasznélja. Ovatosan kell eljarni, mivel a tdlmelegi-
tés tlizet okozhat.

Fa tarolok v Mindig felligyelje a stité m(ikodését, ha ezeket az anya-
gokat hasznalja, mivel a tilmelegedés tiizet okozhat.

Ujrahasznositott papir és X Tartalmazhat fémszarmazékokat, ami szikrakat kelthet

Ujsagpapir és tlizet okozhat.

/\ FIGYELMEZTETES:
Ha eldobhaté, miianyagbdl vagy papirbol késziilt edényt hasznal, ne hagyja a
siitot orizetleniil, mert az edények meggyulladhatnak.
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VIGYAZAT: A SUTO EGYETLEN RESZE-
NEK TISZTITASAHOZ SE HASZNALJON
KERESKEDELMI FORGALOMBAN KAP-
HATO SUTOTISZTITOT, GOZBOROT-
VAT, SUROLOSZERT, EROS TISZTITO-
SZERT VAGY BARMILYEN SZERT, AMI
NATRIUM-HIDROXIDOT TARTALMAZ.
NE HASZNALJON DORZSSZIVACSOT A
SUTO EGYETLEN RESZEN SEM. .
RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A SU-
TOT ES TAVOLITSA EL A LERAKODOTT
ETELMARADEKOKAT - A siitot tartsa
tisztan, hogy feliilete ne karosodjon,
mert ez negativ hatassal lehet a készii-
lék élettartamara, valamint veszélyez-
tetheti a biztonsagot.

A siito kiilseje

A stt6 kulseje konnyen lemoshaté eny-
hén szappanos vizzel. A szappant minden
esetben torolje le nedves kendével, majd a
késziilék kilsejét puha torléruhaval tordlje
szarazra.

Vezérldlap

Tisztitas el6tt a vezérlépanel kikapcsola-
sahoz nyissa ki a készilék ajtajat! A siitd
vezérl6gombjainak tisztitdsat 6vatosan
végezze! A vezérlépanelt tiszta vizzel meg-
nedvesitett kendével 6vatosan tordlje tisz-
tara!

Ne hasznéljon sok vizet! Ne hasznaljon
semmiféle vegyi anyagot vagy suroldszert!

A siit6 belseje

1. A kifréccsent zsirfoltokat és folyadékot
nedves, puha kenddvel vagy szivaccsal
tisztitsa le minden egyes hasznalat utan,
amig a stté még meleg! A makacsabb
foltokhoz hasznaljon enyhe szappanos fo-
lyadékot! Ezeket tobbszor tordlje 4t nedves
kenddvel, amig az 6sszes szennyezédést
nem sikerdl eltdvolitania! Ne tavolitsa el a
hulldmvezet6-feddlemezt!

2. Ugyeljen arra, hogy se szappanos Ié, se
viz ne keriljon a kis szell6zényildsokba,
mivel ez tonkreteheti a sltot.

3. Ne hasznaljon tisztitésprayt a siité belse-
jének tisztitasdhoz.

Tartsa mindig tisztan a hullamvezet6-fed6-
lemezt!

A hullamvezet6-fedélemez érzékeny anyag-
bl késziilt és 6vatosan kell tisztitani (koves-
se a fenti, tisztitasra vonatkozé Utmutataso-
kat).

MEGJEGYZES: Ha tulzottan benedvesiti a
hulldamvezeté-feddlemezt, az a részegység
karosodasahoz vezethet.

A hullamvezeté-fed6lemez elhasznéalodo
alkatrész és ha nincs rendszeresen meg-
tisztitva, akkor ki kell cserélni.
Forgotanyér és gordiil6 tanyértarté
Vegye ki a stt6bdl a forgotanyért és a ta-
nyértartot.

Mossa el a forgotanyért és a tanyértartot
enyhén szappanos vizben. Tordlje 6ket
szarazra egy puha ruhaval. A forgotanyér
és a tanyértartd is moshaté mosogatogép-
ben.

Ajto

Puha, nedves kendével rendszeresen ta-
volitsa el az 6sszes szennyez6dést az ajtd
mindkét felérél, az ajtoé tomitéseibdl és az
ajtoval érintkezé feluletekrdl. Ne hasznal-
jon durva, dorzsolé hatasu tisztitoszereket
vagy hegyes fém kapardeszkdzoket a siité
ajtajanak tisztitdsahoz, mivel megkarcol-
hatjak a felszinét és az liveg kdrosodasahoz
vezethetnek.

MEGJEGYZES: Ne hasznaljon gézborotvit.
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Tisztitasi javaslatok - Siitdje egyszeriibb tisztitasahoz:

Tegyen egy fél citromot egy talba, adjon hozza 300 ml (1/2 pint) vizet, majd melegitse
100%-on 10 -12 percig.

Torolje tisztéra a suitét egy puha, szaraz kendével.

FONTOS:

+ Ha az ételt a szokdsos idén tul (Iasd az aldbbi tdbldzatot) ugyanazzal a méddal siti/fézi, a
siité biztonsagi mechanizmusa automatikusan mikddésbe lép. A késziilék lecsokkenti a
mikrohulldmu teljesitményszintet.

F6zési mod Normal id6étartam

Mikrohulldm P100 30 perc

HU-24
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Uzmanibu: jasu
izstradajums ir
apziméts ar S0
simbolu.Tas no-
ZImé, ka izman-
totos elektriskos
un elektroniskos
izstradajumus
nedrikst sajaukt
ar visparéjiem
sadzives atkri-
tumiem. Siem
izstradajumiem ir
atseviska savaksa-

\ nas sistéma. )

/ A. Informacija par likvidésanu lietotajiem (pri- \
vatas majsaimniecibas)

1. Eiropas Savieniba
Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, lidzu, neiz-
metiet to parasta atkritumu tvertné!
Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada
atseviski un saskana ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto
elektrisko un elektronisko iekartu atbilstosu apstradi, atjau-
nosanu un parstradi.
Péc istenosanas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES da-
libvalstis var atdot atpakal to izmantotas elektriskas un elek-
troniskas iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.
Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpa-
kal jasu veco izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadaja-
ties ekvivalentu.
*) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegUtu sikaku
informaciju.
Ja jusu izmantotajai elektriskajai vai elektroniskajai iekartai
ir baterijas vai akumulatori, [adzu, iepriek$ atbrivojieties no
tiem atseviski saskana ar vietéjam prasibam.
Atbrivojoties no $i izstradajuma pareizi, jus palidzésiet no-
drosinat, ka atkritumiem tiks veikta nepiecieSama apstrade,
atjaunosana un parstrade, un tadéjadi tiks novérsta iespéja-
ma negativa ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, kas citadi
varétu rasties neatbilstosas atkritumu apstrades dé|.
2, Citas valstis arpus ES
Ja vélaties atbrivoties no st izstradajuma, ladzu, sazinieties ar
savam vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utili-
zacijas metodi.
Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var at-
dot atpakal bez maksas tirgotajam pat tad, ja nepérk jaunu
izstradajumu. Papildu savaksanas vietas ir uzskaititas majas
lapa www.swico.ch vai www.sens.ch.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem.

1. Eiropas Savieniba

Ja izstradajums tiek izmantots uznéméjdarbibas vajadzibam
un vélaties no ta atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.
Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jas par iz-
stradajuma pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par
atpakalpienemsanu un parstradasanu. Mazus izstradajumus
(un mazos daudzumos) var pienemt atpakal vietéjas savaksa-
nas vietas.

Spanijai: ladzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas
punktu vai vietéjo varas iestadi par lietoto izstradajumu pie-
nemsanu atpakal.

2. Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no 3i izstradajuma, l0dzu, sazinieties ar
savam vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utili-

zacijas metodi.
\_ /
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INFORMACIJA PAR PAREIZU LIKVIDESANU 1
SATURA RADITAJS 2
TEHNISKIE PARAMETRI 2
KRASNS UN PIEDERUMI 3
VADIBAS PANELIS 4
SVART_GI_QROSTBAS NORADIJUMI 5-12
UZSTADISANA 13-14
PIRMS LIETOSANAS... 15
PULKSTENA IESTATISANA 15
VIRTUVES TAIMERA FUNKCIJA 15-16
MIKROVILNU JAUDAS LIMENI 16
MANUALA DARBTVBA cereeeeen 17
EDIENU GATAVOSANA MIKROVILNU KRASNI 17-18
CITAS I_ER_'I:AS FUNKCIJAS 18
ATSALDESANAS PEC SVARA FUNKCIJAS 19
ATSALDESANAS PEC LAIKA FUNKCIJA 19
AUTOMATISKAS IZVELNES FUNKCIJA 20
AUTOMATISKAS IZVELNES TABULA 20-21
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 22
KOPSANA UN TIRISANA 23-24
7)
!
Modela nosaukums: R-222STWE
Mainstravas linijas spriegums :230 V~, 50 Hz, vienfazes
Sadales linijas drodinatajs/slédzis :10A
Patéréjama mainstravas jauda: Mikrovilni $1270 W

Izejas jauda: Mikrovilni
Izslégts rezims (energijas
taupisanas rezims)
Mikrovilnu frekvence
Aréjie izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm
lekSpuses izméri (P) x (A) x (Dz.)*** mm
Krasns ietilpiba
Rotéjosais 3kivis
Svars
Krasns spuldze

:800 W (IEC 60705)
:mazak par 1,0 W

: 2450 MHz* (2. grupa/B klase)
1440 x 258 x 359

1306 x 208 x 307

: 20 litri ***

1@ 255 mm

:aptuveni 11,5 kg
:25W/230V~

*  Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar $o standartu Sis izstradajums klasificéts ka 2. grupas B klases iekarta.
2. grupa nozimé, ka iekarta ar noliku generé radiofrekvences energiju elektromagnétiska

izstarojuma veida partikas siltumapstradei.

B klases aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemérota lietosanai majsaimniecibas.

** Dzilums neietver durvju atvérsanas rokturi.

ietilpiba partikas ievietoSanai ir mazaka.

SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT
KONSTRUKCIU UN TEHNISKOS PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.

LV-2

=
2]
=
<C
p—




Centrala dala (iekSpusé)

14. Rotéjosais —
Skivis
(stikla) |
16. Savienojums —
skivja
atbalsts

PIEZIMES:

15. Rotéjosa

KRASNS

Durvju atvérsanas rokturis
Krasns spuldze

Durvju enges

Durvju drosibas aizturi

Durvis

Durvju blives un blivéjuma virsmas
Rotéjosa diska motora ass
Krasns iekSpuse

Vadibas panelis

10. Vilnvada parsegs (NENONEMT)
11. Stravas vads

12. Ventilacijas atveres

13. Arégjais korpuss

VINoUMmPWN=

PIEDERUMI:

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti

komplektacija:

(14) Rotéjosais Skivis (15) Rotéjosa skivja

atbalsts (16) Savienojums

« Savienojumu novietojiet uz rotéjosa skiv-
ja dzingja ass un péc tam rotéjosa skivja
atbalstu novietojiet mikrovilnu krasns
gridas centra. Rotéjo3o 3kivi novietojiet
uz rotéjosa 3kivja atbalsta ta, lai tas tiktu
cieSi novietots uz savienojuma.

+ Lai noveérstu rotéjosa Skivja bojajumus,
nodrosiniet, ka trauku iznemsanas bridi
tie ir pilnigi pacelti virs 3kivja.

PIEZIME: PasUtot piederumus, nosauciet
izplatitajam vai SHARP pilnvarotajam
apkalpes parstavim divas vienibas: detalas
nosaukumu un modela nosaukumu.

+ Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns iekSpusi, ir jarikojas uzmanigi, lai So parsegu

nesabojatu.

« Vienmér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso skivi un ta atbalstu. Tas nodrosina
pilnigu un vienmérigu gatavosanu. Nepareizi uzstadits rotéjosais 3kivis var grabét,
negriezties pareizi un izraisit krasns bojajumus.

+ Novietojiet partikas produktus un partikas traukus gatavosanai uz rotéjosa skivja.

+ Rotéjosais skivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam. Grie$anas virziens var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta.

Tas neietekmé gatavosanas kvalitati.
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CIPARU DISPLEJS

AUTOMATISKAS IZVELNES iespéjas
atkartota uzsildiSana

darzeni

zivs

gala

pasta

kartupeli

pica

zupa

ATSALDESANAS PEC SVARA/
ATSALDESANAS PEC LAIKA poga
PULKSTENA/VIRTUVES TAIMERA
poga

IEVADES poga

Grieziet, lai ievaditu gatavosanas laiku,
laiku, jaudas limeni, temperatdru,
svaru un atlasitu automatisko izvélni
MIKROVILNU JAUDAS poga
APTURESANAS/NOTIRISANAS poga
SAKSANAS/+30 s/
APSTIPRINASANAS poga

=
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RUPIGI IZLASIET TOS UN GLABAJIET TURPMAKAI ATSAUCEI

1.

2.

»

Si krasns ir konstruéta lieto3anai tikai uz atklatas vir-
smas. Ta nav konstruéta iebuvésanai virtuves iekarta.
Neievietojiet krasni skapiti.

Gatavosanas laika krasns durvis var klat karstas. Novie-
tojiet un uzstadiet krasni ta, lai no krasns apaksas lidz
gridai ir 85 cm vai vairak. NodroSiniet, ka bérni netuvo-
jas durvim, lai vini neapdedzinatos.

Nodrosiniet, ka virs krasns ir vismaz 30 cm brivas vietas.
Bérni no 8 gadu vecuma un personas ar samazinatam
fiziskajam, jutiguma vai garigajam spé&jam vai ar pie-
redzes un zinasanu trakumu 3o ierici drikst lietot tikai
personas, kura atbild par vinu drosibu, uzraudziba, vai
sanemot noradijumus par to, ka izmantot iekartu dro3i
un izprotot iespejamas briesmas. Bérni nedrikst spéle-
ties ar ierici. TiriSanu un apkopi drikst veikt tikai béerni,
kas vecaki par 8 gadiem un kada uzraudziba.

Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nepieejama vieta.

BRIDINAJUMS! Laujiet bérniem lietot krasni bez uz-
raudzibas tikai tad, kad viniem ir sniegti atbilstosi no-
radijumi ta, ka bérns ir spéjigs izmantot krasni drosi un
saprot nepareizas lietoSanas risku.

BRIDINAJUMS! Dalas, kuram var pieskarties, lieto3anas
laika var klut karstas. Bérni nedrikst tam tuvoties.
BRIDINAJUMS! Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati,
krasni nedrikst lietot, kamér to nav salabojusi kompe-
tenta persona.

BRIDINAJUMS! Nekad neméginiet pats noregulét, re-
montét un parveidot krasni. Jebkuram, iznemot kom-
petentu personu, ir bistami veikt jebkadu apkopes vai
remonta darbibu, nonemot parsegu, kurs nodrosina
aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu.
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10.Ja Sis iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar
specialu vadu. Nomaina javeic pilnvarotam SHARP ap-
kalpes parstavim.

11.BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slégtos traukos, jo tie var uzspragt.

12.Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aizkave-
tu spradzienveida varisanos, tapéc jaievéro piesardzi-
ba, rikojoties ar trauku.

13.Negatavojiet olas ar to Caumalam, un veselas cieti vari-
tas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt
pat péc uzsildisanas beigam. Lai gatavotu vai uzsilditu
olas, kas nav sakultas vai sajauktas, parduriet dzeltenu-
mus un baltumus, citadi olas var uzspragt. Nolobiet un
sadaliet Skélés cieti varitas olas pirms to uzsildisanas
mikrovilnu krasni.

14.Piederumus vajadzétu parbaudit, lai nodroSinatu, ka tie
ir pieméroti lietoSanai krasni. Skatiet LV-22. Ipp. Mikro-
vilnu rezimos lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus
un piederumus.

15.Zidainu pudelisu un bérnu partikas burku saturs jasa-
maisa vai jasakrata un japarbauda temperatira pirms
satura lietoSanas, lai izvairitos no apdegumiem.

16.Krasns dobums, durvis, aréjais korpuss, trauki, piede-
rumi un ipasi grila sildelements darbibas laika klust |oti
karsts.

17.Jarikojas uzmanigi, lai Sim vietam nepieskartos. Lai no-
vérstu apdegumus, jaizmanto biezi krasns cimdi. Pirms
piederumu tirisanas parliecinieties, ka tie nav karsti. Ja
partika tiek sildita plastmasas vai papira traukos, pie-
skatiet krasni, lai nenotiktu iespéjama aizdegsanas.

18. Ja ir ievéroti dumi, izslédziet vai atvienojiet krasni un
atstajiet durvis noslégtas, lai noslapétu liesmas.

19.Requlari tiriet krasni un notiriet visus produktu parpa-
likumus.
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20.Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var nodilt,
kas nopietni ietekmé ierices kalpo3anas laiku un var ra-
dit bistamu situaciju.

21.Krasns durvju stikla tirisanai nelietojiet spécigus abra-
zivos materialus vai asus metala skrapjus, jo tie var sa-
skrapét virsmu, kas var radit stikla sadrupsanu lauskas.

22.Tvaika tiritaju nedrikst lietot.

23.Noradijumus par durvju blivéjuma, dobuma un blakus
esoSo detalu tiriSanu skatiet LV-23.Ipp.

24.5i ierice paredzéta izmanto$anai majsaimniecibas un
lidzigas vietas, pieméram:
- veikalos personala virtuvés, birojos un citas darba vie-

tas;
- klientu izmantoSanai viesnicas, motelos un citas ap-
dzivojamas vietas;

- zemnieku saimniecibas;
- gultasvietas un brokastu tipa vietas.

25.BRIDINAJUMS! lekarta un dalas, kuram var pieskarties,
lietoSanas laika klust karstas. Jarikojas uzmanigi, lai Sim
vietam nepieskartos. Bernus, kas jaunaki par 8 gadiem,
nedrikst atstat bez uzraudzibas.

26.Lietosanas laika ierice klust karsta. Jarikojas uzmanigi, lai
nepieskartos elementiem mikrovilnu krasns iekSpuse.

27.Dalas, kuram var pieskarties, lietoSanas laika var klat
karstas. Bérni nedrikst tam tuvoties.

Lai novérstu ugunsgréeka iespéjamibu, nemiet véra ta-

lak minéto

1. Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas
tas lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai
parak ilgi gatavosanas laiki var parkarsét edienus
un izraisit aizdegsanos.

2. Kontaktligzdai jabut viegli pieejamai, lai neparedzéta
gadijuma iekartu varétu bez gratibam atvienot.
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3. Mainstravas padevei ir jabat ar parametriem 230V,
50 Hz un ar vismaz 10 A sadales linijas drosinataju vai
vismaz 10 A sadales sledzi.

4. Ir janodrosina atseviska elektriska shéma, kas izmanto-
jama tikai Sai iekartai.

5. Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums. Pie-
méram, tuvu pie parastas krasns.

6. Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzumu vai
7

8

vieta, kur var uzkraties mitrums.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Péec lietoSanas notiriet vilnvada parsegu, krasns dobu-

mu, rotéjoso disku un atbalsta veltni. Tiem jabut sa-

usiem un bez taukiem. Pielipusie tauki var parkarst un

sakt dumot vai aizdegties.

9. Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus krasns
vai ventilacijas atveru tuvuma.

10.Neaizsedziet ventilacijas atveres.

11.1znemiet visus metala blivéjumus, stieplu auklas u.c. no
partikas produktiem un to iepakojumiem. Dzirkste|oSa-
na uz metala virsmam var izraisit aizdegsanos.

12.Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cepsanai
dzilos traukos. Temperaturu nevar kontrolét, un ella var
aizdegties.

13.Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikro-
vilnu krasns popkorna gatavotajus.

14.Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu
lietu.

15.Péc krasns ieslégSanas parbaudiet iestatijumus, lai no-
droSinatu, ka krasns darbojas atbilstosi velamajam.

16.Lai izvairitos no parkar$anas un ugunsgreka, jaievéro
ipasa piesardziba, kad gatavojat vai uzsildat partikas
produktus ar augstu cukura vai tauku saturu, pieme-
ram, cisinus mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.

17.AtbilstoSos ieteikumus skatiet lietoSanas instrukcija.
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Lai izvairitos no traumam, nemiet véra talak minéto

1.

BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pareizi.

Pirms lietoSanas parbaudiet sadas dalas:

a) durvis; parliecinieties, vai durvis aizveras pareizi, un
nodrosiniet, lai tas nebutu manijusas poziciju un ne-
batu deformétas;

b) durvju viras un durvju drosibas sléegmehanismi; par-
liecinieties, vai tie nav salauzti un nav valigi;

¢) durvju blives un blivejuma virsmas; parliecinieties,
vai tas nav bojatas;

d) krasns iekSpuse vai durvju virsma; parliecinieties, vai
tam nav iespiedumu;

e) stravas vads un spraudnis; parliecinieties, vai tie nav
bojati.

Nelietojiet krasni ar atvértam durvim un nekada veida

neparveidojiet durvju drosibas slégmehanismus.

Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un blivéjuma

virsmam atrodas priekSmets.

Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz durvju

blivéjumiem un blakus eso$ajam dalam. Tiriet kras-

ni péc regulariem intervaliem un nonemiet jebkadus
édiena parpalikumus. levérojiet noradijumus sadala

“Kops$ana un tirisana” LV-23.lpp.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir ja-

konsultéjas ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora

razotaju par piesardzibas pasakumiem saistiba ar mi-

krovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena, nemiet
véra talak mineto

1.
2.

Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.

Nekad neSlakstiet un nenovietojiet objektus durvju
sléegmehanisma atverés vai ventilacijas atvereés. 1zs|ak-
stiSanas gadijuma nekavéjoties izslédziet un atvienojiet
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krasni un sazinieties ar pilnvarotu SHARP apkalpes die-
nesta parstavi.

. Neiegremdéjiet stravas vadu vai spraudni Gdeni vai

kada cita skidruma.

Nodrosiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai

darba virsmas malu.

Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam,

tostarp krasns aizmugures.

Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet

to darit kadam, kur$ nav SHARP pilnvarots elektrikis. Ja

krasns spuldze ir bojata, ludzu, konsultéjieties ar izpla-
titaju vai pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.

Lai novérstu spradzienu vai péksnu varisanos, nemiet

véra talak mineto:

1. Nekad nelietojiet slegtus traukus. Nonemiet nosleégus
un vakus pirms lietosanas. Slégti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat pec krasns izslegsanas.

2. Esiet uzmanigs, sildot skidrumus. Izmantojiet trauku ar

platu kaklu, lai lautu burbullem izdalities.
Nekad nesildiet skldrumus traukos ar Sauru kaklu,
pieméram, zidainu pudelites, jo tas var izraisit satura
izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.
Lai novérstu verdosa Skidruma péksnu izSlakstisSanos un
iespejamo applaucesanos, rikojieties, ka aprakstits talak:
1. Nekarséjiet to parmerigi ilgi.

2. Samaisiet Skidrumu pirms sildisanas/uzsildisanas.
3.Sildisanas laika ieteicams Skidruma ievietot stikla
stientti vai lidzigu piederumu (kas nav no metala).

4. Péc sildisanas paturiet skidrumu krasni vismaz 20 sekun-
des, lai noverstu aizkavétu spradzienveida varisanos.

3. Pirms gatavosanas parduriet apvalkus tadiem partikas
produktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie var
uzspragt.

O v A~ W
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Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet vera talak minéto

1.

2.

4,

5.

lznemot partikas produktu no krasns, lietojiet katla tu-
rétajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no apdegumiem.
Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cepsanas maisi-
nus un citus gatavosanas piederumus vienmeér atveriet
attalak no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika apde-
gumiem un varisanas izvirdumiem.

Lai izvairitos no apdegumiem, vienmér parbaudiet
édiena temperatiiru un samaisiet eédienu pirms pa-
sniegsanas un pievérsiet ipasu uzmanibu zidainu,
bérnu vai vecu cilveku partikas un dzérienu tem-
peraturai. Trauka temperatira nav patiess raditajs
édiena vai dzeriena temperaturai. Vienmér parbau-
diet partikas produkta temperaturu.

Vienmeér staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jus atras-
tos aiz tam, tadéjadi izvairoties no apdegumiem no iz-
plustosa tvaika un karstuma.

Péc pilditu ceptu partikas produktu sildiSanas sagrieziet tos
skélés, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

Lai novérstu to, ka bérni So ierici izmanto nepareizi,
nemiet véra talak mineto

1.
2.

Neatbalstieties un neSupojieties uz krasns durvim.

Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas:
trauku turétaju lietosana, rapiga partikas parklajumu
nonems3ana, pievéersot ipasu uzmanibu iepakojumam
(piem., paskarsejosajiem materialiem), kas izstradats,
lai padaritu édienu kraukskigu, jo tas var bat loti karsts.

Citi bridinajumi

1.
2.
3.

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

Si krasns ir paredzéta tikai partikas produktu gatavosa-
nai majas apstaklos, un to var izmantot tikai édiena ga-
tavoSanai. Ta nav piemérota lietoSanai komercialos vai
laboratorijas nolukos.

LV-11



Lai krasns darbotos bez traucejumiem un izvairitos no

bojajumiem, nemiet véra talak minéto

1. Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa, iznemot, ka ie-
teikts lieto3anas instrukcija. Sadi r|k0Jot|es var sabojat
krasni.

2. Kad lietojat apbrininasanas trauku vai passasilstosu
materialu, vienmér zem ta novietojiet siltumizturigu
izolatoru, pieméram, porcelana plaksni, lai noverstu ro-
téjosa Skivja un ta atbalsta bojajumu siltuma sprieguma
rezultata. Trauku lietoSanas noradijumos noteikto ie-
priekséjas uzsildisanas laiku nedrikst parsniegt.

3. Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikrovilnus
un var izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Lietojiet tikai Sai
krasnij paredzéto rotéjoso Skivi un atbalstu. Nelietojiet
krasni bez rotéjosa 3kivja.

4, Krasns lietoSanas laika nenovietojiet neko uz aréeja kor-
pusa.

PIEZIME:

Ja neesat parliecinats, ka pieslégt krasni, konsultéjieties ar
pilnvarotu un kvalificetu elektriki. Ne razotajs, ne izplatitajs
nevar uznemties nekadu atbildibu par krasns bojajumiem
vai traumam, kas radusas, nenemot véra pareizo elektrisko
savienojumu. Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju bli-
vém un bliveéjuma virsmam var veidoties udens tvaiki vai
pilieni. Ta ir normala paradiba un nenorada uz mikrovilnu
krasns nopludém vai nepareizu darbibu.

IEBUVETAIS KOMPLEKTS

Sai mikrovilnu krasnij nav pieejams iebtvésanas komplekts.
Si mlkrowlnu krasns ir izgatavota izmantoSanai tikai uz at-
klatas virsmas.
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1. No krasns iekSpuses iznemiet visus iepakojuma materia-
lus, ka ari nonemiet aizsargplévi, kas var buat uz mikrovilnu
krasns arpuses. Rupigi parbaudiet, vai krasnij nav defektu.

2. Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas, kas ir
pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru kopa ar vis-
smagako vienibu, ko varétu gatavot. Nenovietojiet mi-
krovilnu krasni plaukta.

3. Izvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietiekamu vie-
tu gaisa iepludes un izpludes atverém. lerices aizmugu-
réja dala janovieto pret sienu.

« Minimala atstarpe 20 cm ir janodroSina starp jebkuru
krasns dalu un sienu.

« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm brivas
vietas.

« Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu krasns ap-
aksas.

« Aizsedzot gaisa iepludes un/vai izpludes atveres, var
tikt bojata krasns.

 Krasni novietojiet péc iespéjas talak no radio un TV.
Mikrovilnu krasns izmantoSana var traucét radio un TV
uztversanu.

4, Gatavosanas laika krasns durvis var k|ut karstas. No-
vietojiet vai uzstadiet krasni ta, lai no krasns apaksas
lidz pamatnei batu 85 cm vai vairak. Nelaujiet bér-
niem tuvoties durvim, lai vini neapdedzinatos.
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5. DroSsi savienojiet krasns spraudni ar standarta iezemétu
majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilnu krasni vietas, kur
tiek izdalits siltums vai mitrums (pieméram, blakus vai virs
parastas krasns) vai tuvu viegli uzliesmojosiem materialiem
(pieméram, pie aizkariem).

Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas atveres.
Nenovietojiet priekSmetus uz krasns.

ELEKTRISKAIS SAVIENOJUMS

+ Nelaujiet stravas vadam un kontaktdaksai nonakt saskar-
smé ar udeni.

- KontaktdakSu uzmanigi ievietojiet kontaktligzda.

- Citas ierices pie Sis pasas kontaktligzdas pievienojiet, iz-
mantojot adaptera kontaktspraudni.

- Ja stravas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no bries-
mam, ta nomaina javeic Sharp pilnvarota apkalpes die-
nesta vai pie lidzigi kvalificétas personas.

- Kontaktdaksu iznemot no kontaktligzdas, vienmér satve-
riet kontaktdaksu, nekad nevelciet aiz vada, jo ta rikojo-
ties var tikt bojats stravas padeves vads un kontaktdaksa
esoSie savienojumi.

« Ja mikrovilnu krasnij ir uzstadita izjaucama kontaktdaksa
un, ja ta nav saderiga ar majas uzstadito kontaktligzdu,
pareizi nonemiet kontaktdaksu (nenogrieziet to).

« Ja mikrovilnu krasnij ir uzstadits neizjaucama kontakt-
daksa un ja ta nav saderiga ar majas uzstadito kontak-
tligzdu, nogrieziet kontaktdaksu.
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Pievienojiet krasni pie stravas. Krasns displejs paradis: “0:00”, vienreiz atskanés skanas signals.
Sis modelis ir aprikots ar pulkstena funkciju un krasns gaidstaves rezima patéré mazak par
1,0 W elektroenergijas.

Par pulkstena iestatisanu skatiet talak.

Krasnij ir 24 stundu pulkstena rezims.

1. Vienreiz nospiediet PULKSTENA/VIRTUVES TAIMERA pogu. Mirgo stundu skaititajs, un
redzams pulkstena indikators.

. Grieziet IEVADES pogu, lidz tiek radits vélamais laiks, ievades laikam jabat diapazona 0-23.

. Vienreiz nospiediet PULKSTENA/VIRTUVES TAIMERA pogu, minasu skaitlis saks mirgot.

. lestatiet minates. Grieziet IEVADES pogu, lidz redzamas pareizas minates. levades
laikam jabut intervala 0-59.

5. Nospiediet PULKSTENA/VIRTUVES TAIMERA pogu vienu reizi, lai saktu pulksteni.

u,n

Ciparu laika ikona “:" mirgos displeja.

PIEZIMES:

« Ja pulkstenis ir iestatits, péc gatavosanas laika beigam displeja tiks paradits pareizais
dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits, displeja redzams tikai “0:00".

» Lai gatavoSanas procesa parbauditu laiku, nospiediet PULKSTENA/VIRTUVES
TAIMERA pogu, un gaismas diozu ekrana uz 2-3 sekundém bas redzams dienas laiks.
Tas neietekmé gatavosanas procesu.

. Ja pulkstena iestati3anas procesa laika tiek nospiesta APTURESANAS/NOTIRISANAS

HWN

« Ja mikrovilnu krasns stravas padeve tiks partraukta, péc stravas atjaunosanas displeja
bUs redzams mirgojoss “0:00". Ja stravas padeve tiek partraukta gatavosanas laika,
programma tiks dzésta, ka ari dienas laiks tiek dzésts.

Jus varat lietot virtuves taimeri laika noteikSanai bez saistibas ar mikrovilnu gatavosanu,
pieméram, lai méritu olu varisanas laiku parasta silditaja vai uzraudzitu nostavésanas laiku
sagatavotai/atsaldétai partikai.

Piemérs:
Lai taimeri iestatitu uz 5 minatém, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Divreiz 2. Grieziet 3. Nospiediet 4. Parbaudiet displeju.
nospiediet IEVADES SAKSANAS/ (Gatavoganas laika
PULKSTENA/ pogu, lai +30 s/APSTIP- displeja tiks radita
VIRTUVES atlasitu laiku. RINASANAS programméta laika
TAIMERA pogu, lai palaistu atpakalskaitisana.)
pogu. taimeri.

Kad taimeris sasniedz 0:00, 5 reizes atskan skanas signals un péc tam gaismas diodes rada
dienas laiku.

LV-15



JUs varat ievadit jebkuru laiku lidz 95 minatém. Lai atceltu VIRTUVES TAIMERA atpakal-

[T

skaitianas laika, vienkarsi nospiediet APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu.
PIEZIME: VIRTUVES TAIMERA funkciju nevar izmantot gatavo3anas laika.

Mikrovilnu krasnij ir 5 jaudas limeni, un limena iestatisanai skatiet talak minétos noradijumus.

[T

Lai iestatitu mikrovilnu jaudas limeni,
rikojieties, ka aprakstits talak.

Gaismas diozu
ekrans

Mikrovilnu jauda

« Vienreiz nospiediet MIKROVILNU JAU-
DAS pogu, displeja tiek radits P100.

» Nospiediet MIKROVILNU JAUDAS
pogu vai grieziet IEVADES pogu, lai
mainitu jaudas limeni, lidz tiek radits ne-
piecieSamais limenis.

« Nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIP-
RINASANAS pogu, lai apstiprinatu ie-
statijumu, ievadiet gatavo3anas laiku un
nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRI-
NASANAS pogu, lai sdktu gatavosanu.

« Lai gatavosanas laika parbauditu jaudas
limeni, nospiediet MIKROVILNU JAU-
DAS pogu, pasreizéjais jaudas limenis
tiks paradits uz 4 sekundém. Krasns
turpina atpakalskaitit, lai gan displeja ir
redzams jaudas limenis.

AUGSTS = 100%

=| | VIDEJI AUGSTS =
i 80%

/ S VIDEJS = 50%

I 9 7 VIDEJI ZEMS =
! = Gl 30%

_l
<

ZEMS =10%

-

Visparigi ir piemérojami talak minétie ieteikumi:

P100 — (AUGSTA izvade = 800 W) lieto-
jams atrai gatavosanai vai uzsildisanai,
piem., sautéjumiem, konserviem, karstiem
dzérieniem, darzeniem u.c.

P80 — (VIDEJI AUGSTA izvade = 640 W)
lietojams ilgakai blivu produktu, piemé-
ram, ceptu gurna gabalu, maltas galas un
parklatu édienu gatavosanai, ari jutigiem
édieniem, pieméram, biskvitkukam. Pie i
samazinata iestatijuma édiens tiks sagata-
vots vienmérigi bez parmérigas sacepsanas
malas.

P50 — (VIDEJA izvade = 400 W) blivai par-
tikai, kam, parasti cepot, nepieciesams ilgs
cepsanas laiks, piem., galas sautéjumam ir
ieteicams izmantot So jaudas iestatijumu,
lai nodrosinatu, ka gala bas miksta.

P30 — (VIDEJI ZEMA izvade = 240 W atsal-
désanas iestatijums), lai atkausétu. Izvélie-
ties S0 jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu,
ka trauks atkist vienmérigi. Sis iestatijums
ir ari ideals risu, makaronu, pelmenu varisa-
nai un olu kréma gatavosanai.

P10 — (ZEMA izvade = 80 W) maigai atsal-
désanai, piem., kréma kdkai vai miklai.

LV-16

=
2]
=
<C
p—




Durvju atvérsana:
Lai atvértu krasns durvis, pavelciet aiz durvju roktura.

Krasns iedarbinasana:
Sagatavojiet un nov1et0J|et pértlku pleméroté trauké uz rotéJosé skTVJa vai tiesi uz roté—

SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu.
Ja gatavosanas rezims ir atlasits un SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga netiek
nospiesta 1 minates laika, iestatijums tiek atcelts.
Ja gatavo3anas laika tiek atvértas durvis, lai turpinatu gatavo3anu, janospiez SAKSANAS/
+30 s/APSTIPRINASANAS poga. Nospiezot pogu, atskan skanas signals. Ja poga netiks
nospiesta pietiekami spécigi, nekas neatskanés.

Lietojiet APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu, lai veiktu talak minétas darbibas:
1. Dzéstu kladu programmésanas laika.
Gatavosanas laika uz laiku apturétu krasni.

pogu divreiz.

2.
3. Atceltu programmu gatavo3anas laika, nospiediet APTURESANAS/NOTIRISANAS
4

. lestatitu un atceltu bérnu drosibas slédzi (skatiet LV-18. Ipp.).

Krasnij var ieprogrammeét laiku lidz 95 minatém (95:00).

Gatavosanas (atsaldésanas) laika ievades vie-
niba mainas no 5 sekundém lidz 95 minatém.
Ta atkariga no kopéja gatavosanas (atsaldésa-
nas) laika, ka paradits tabula.

MANUALA GATAVOSANA UN ATSALDESANA

+ levadiet gatavosanas laiku un izmantojiet mikrovilnu krasns jaudas limeni no P100 lidz
P10, lai gatavotu vai atsaldétu (skatiet LV-16. Ipp.).

- Apmaisiet vai apgrieziet partiku, kad iesp&jams, 2-3 reizes gatavosanas laika.

« Péc pagatavosanas parsedziet édienu un atstajiet nostavéties, ja ieteikts.

« Péc atsaldésanas parsedziet édienu folija un atstajiet nostaveéties lidz pilnigai atkusanai.

Piemeérs:

Gatavosanas laiks
0-1 minute

1-5 minutes

5-10 minutes
10-30 minates
30-95 minates

Pieaugosa vieniba
5 sekundes

10 sekundes

30 sekundes

1 mintte

5 minutes

Lai gatavotu 2 minates un 30 sekundes ar P80 (80%) mikrovilnu jaudu, rikojieties, ka aprak-

stits talak.

1. Nospiediet
MIKRO-
VILNU
JAUDAS
pogu.

Tiek radits
P100.

2. Grieziet
IEVADES
pogu, lai
atlasitu jaudas
[imeni P80.

3. Laiap-
stiprinatu
iestatijumu,
nospiediet
SAKSANAS/
+30s/AP-
STIPRINASA-
NAS pogu.

4, levadiet 5. Nospiediet
vélamo gata- SAKSANAS/+30's/
vosanas laiku, APSTIPRINASANAS
griezot IEVA- pogu, lai saktu ga-
DES pogu. tavosanu. (Displeja

notiks iestatita gata-
vosanas laika atpa-
kalskaitisana.)
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PIEZIME
Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un rotéjosais skivis griezisies pulk-
stenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.

- Ja gatavosanas/atsaldésanas laika tiek atvértas krasns durvis édiena apmaisisanai vai
apgrie$anai, gatavosanas laiks displeja tiek automatiski apturéts. Gatavo3anas/atsal-
désanas laika atpakalskaitisana tiek atsakta, ja durvis tiek aizvértas vai tiek nospiesta
SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga.

- Kad gatavosana/atsaldésana ir pabeigta un pulkstenis ir iestatits, dienas laiks atkal ir re-
dzams displeja.

- Ja gatavosanas laika vélaties uzzinat jaudas limeni, nospiediet MIKROVILNU JAUDAS

pogu. Pasreizéjais jaudas limenis bls redzams 3 sekundes.

[T

1. SECIGA GATAVOSANA

St funkcija lauj gatavot, izmantojot divi dazadas dalas, kas sastav no manualas gatavosanas un
atsaldésanas péc laika, ka ari atsaldésanas péc svara funkcijas. Ja gatavosana ir ieprogrammeé-
ta, nav nepiecieSams to partraukt, jo krasns pati automatiski parslégsies uz nakamo posmu.
Skanas signals atskanés vienreiz, péc pirmas dalas beigam. Ja atsaldésanas funkcija nepiecie-
$ama ar secigu gatavosanu — nemiet véra, ka pirmajai vienmér jabut secigai gatavosanai.

PIEZIME: Vairaku secibu AUTOMATISKAS IZVELNES nevar iestatit ka vienu.

Piemérs: Ja vélaties gatavot partiku 20 minttes ar mikrovilnu jaudu P100 un péc tam

5 minates ar mikrovilnu jaudu P80, izpildiet talak aprakstitas darbibas.

- 1. Nospiediet MIKROVILNU JAUDAS pogu, gaismas diozu ekrana tiek radits P100.

- 2. Lai apstiprinatu |estat|Jumu nospledlet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu.

- 3. levadiet gatavosanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “20:00” minates.

- 4. Nospiediet MIKROVILNU JAUDAS pogu, gaismas diozu ekrana tiek radits P100.

- 5. Divreiz nospiediet MIKROVILNU JAUDAS pogu vai grieziet IEVADES pogu, lai atlasitu
mikrovilnu jaudu P80.

- 6. Lai apstiprinatu iestatijumu, nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu.

- 7. levadiet gatavo3anas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “5:00” minutes.

- 8. Nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu, lai saktu gatavosanu.

2. +30 s FUNKCIJA (automatiska minate)

Talitéja saksana

Varat nekavéjoties sakt gatavoSanu ar mikrovilnu jaudu P100 30 sekundes, nospiezot
SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu. Gatavosana tiks sakta talitéji, un, katru reizi
nospiezot pogu, gatavosanas laiks tiks palielinats par 30 sekundém.

PIEZIME: Gatavo3anas laiku var pagarinat lidz maksimali 95 minatém.

3. BERNU DROSIBAS SLEDZIS:

Lietojiet, lai novérstu to, ka mazi bérni darbina krasni bez uzraudzibas.

a. Lai iestatitu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak:

Nospiediet un turiet nospiestu APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu uz laiku lidz 3 sekun-

N I
dém, lidzredzams:[ - _ _t

b. Lai atceltu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak:
Nospiediet un turiet nospiestu APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu uz laiku lidz 3 sekun-
dém, lidz atskan skanas signals.
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ATSALDESANA PEC SVARA

Mikrovilnu krasnij ir ieprieks iestatita programma ar taimeri un jaudas [imeni, kas lauj vieglak
atsaldét cukgalu, liellopu galu un vistas galu. Svara diapazons ir 100 g — 2000 g ar iedalu 100 g.
Talak aprakstitaja pieméra skatiet plasaku informaciju par so funkciju izmantosanu.

Piemérs: Galas gabala atsaldé$ana ar 1,2 kg svaru, lietojot ATSALDESANAS PEC SVARA funkciju.
Novietojiet édienu piragu skivi uz rotéjosa diska.

1. Nospiediet 2. levadiet vélamo svaru, 3. Nospiediet SAKSANAS/

A'_I'SALDI_EgANAS griezot IEVADES +30 s/APSTIPRINASANAS
PECSVARA/ _ pogu, kamér displeja ir pogu, lai saktu atsaldésanu.
ATSALDESANAS PEC redzams: (Atsaldésanas laika
LAIKA pogu. displeja tiks radita laika
atpakalskaitisana.)
x1
I e | [ ] e I B |
[ e [ | Vg e
PIEZIME:

Sasaldéti produkti tiek atsaldéti no -18 °C.
Pirms produktu sasaldésanas parliecinieties, vai tie ir svaigi un tiem ir laba kvalitate.
Ja nepieciesams, aizsedziet nelielus galas vai putnu galas gabalinus ar aluminija folija

gabaliniem. Tas novérs 3o vietu uzkarsanu atsaldésanas laika. Parliecinieties, vai folija
nepieskaras krasns sieninam.
« Produkta svars ir janoapalo lidz tuvakajiem 100 g, pieméram, 650 g janoapalo lidz 700 g.
« Ja pulkstenis tika iestatits, péc atsaldésanas piecas reizes atskan skanas signals un gais-
mas diozu displeja tiek paradits dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits, tad péc gatavo-

ATSALDESANA PEC LAIKA

Si funkcija atri atkausé partiku, laujot jums izvéléties piemérotu atkausésanas laiku atkariba
no partikas veida. Detalizétu informaciju, ka lietot So funkciju, skatiet pieméra talak. Laika
diapazons ir 0:05-95:00.

Piemers: Produktu atsaldésanai 10 minutes.

1. Nospiediet 2. levadiet gatavosanas 3. Nospiediet SAKSANAS/

ATSALDESANAS laiku, griezot IEVADES +30 s/APSTIPRINASANAS
PEC SVARA/ _ pogu, kamer displeja pogu, lai saktu atsaldésanu.
ATSALDESANAS PEC redzamas “10:00” (Atsaldésanas laika
LAIKA pogu. minates. displeja tiks radita laika
atpakalskaitisana.)
x2
P Y e | [ RN NN [ RN NN
U e (YRR RN A

Piezimes atsaldésanai péc laika:

« lestatito mikrovilnu jaudas limeni nevar mainit.

« Pirms produktu sasaldésanas parliecinieties, vai tie ir svaigi un tiem ir laba kvalitate.
 Janepieciesams, aizsedziet nelielus galas vai putnu galas gabalinus ar aluminija folija gabaliniem. Tas
novérs 3o vietu uzkarsanu atsaldésanas laika. Parliecinieties, vai folija nepieskaras krasns sieninam.

« Ja pulkstenis tika iestatits, péc atsaldéSanas piecas reizes atskan skanas signals un gaismas
diozu displeja tiek paradits dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits, tad péc gatavosanas laika
beigam displeja ir redzams tikai “0:00".
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AUTOMATISKAS IZVELNES programmas automatiski izstrada pareizo gatavo3anas rezimu
un gatavosanas laiku partikas produktiem (informacija talak). Detalizétu informaciju, ka lie-

tot So funkciju, skatiet pieméra talak.
Piemérs: 250 g zivs pagatavosana, izmantojot AUTOMATISKAS IZVELNES funkciju.

1. Grieziet IEVADES 2. Lai apstiprina- 3. GrieZot 4. Nospiediet SAK§A_NAS/
pogu, lai tu iestatijumu, IEVADES +30 s/APSTIPRINA-
atlasitu vélamo nospiediet pogu, iestatiet SANAS pogu, lai saktu
automatisko SAKSANAS/ vélamo svaru. gatavosanu.

izvélni.

+30 s/APSTIP-

(Displejs radis laika

RINASANAS atpakalskaitisanu
pogu. iestatitaja gatavosanas
laika.)
[ o _ O J C o L
i ] ] h] c (AN

PIEZIMES:

+ Produkta svaru vai daudzumu var ievadit, griezot IEVADES pogu, lidz displeja tiek radits
nepiecieSsamais svars/daudzums (g vai ml). levadiet tikai partikas svaru. Neieklaujiet

trauka svaru.

- Partikai, kas sver vairak vai mazak par svariem/daudzumiem, kas noraditi AUTOMATIS-

KAS IZVELNES tabula talak, gatavojiet ar manualu darbibu.

T
L]

Automatiska | Displejs | Gatavosa- |Svars/porcija/ Procedira

izvélne nas metode | piederumi

Atkartota uzsil- A-1 100% Micro {200 g, 400 g, 600 g | Novietojiet ieprieks pagatavotu —

disana (sakuma temp. 5°C) | partiku uz $kivja. Lai parklatu Skivi, S

Pusdienu Skivis Skivis un mikro-  |izmantojiet mikrovilnus caurlaidigu E

(ieprieks pa- vilnus caurlaidiga |partikas plévi vai piemérotu vacinu. | ke

gatavots édiens, partikas pléve vai | Novietojiet Skivi rotéjosa Skivja

piem., gala, dar- piemérots vacin$ | centralaja dala. Péc pagatavosanas

zeni un pétersili) samaisiet.

Svaigi darzeni, A-2 | 100% Micro |200 g, 300 g, 400 g |Sagrieziet, sasmalciniet vai sagrieziet

piem., ziedka- (sakuma temp. vienadas skélés svaigus darzenus.

posti, burkani, 20°C) levietojiet svaigos darzenus piemérota

brokoli, fenhelis, Trauks un vaks trauka. Novietojiet uz rotéjosa skivja.

puravs, pipari, Pievienojiet atbilsto3o tdens daudzu-

kabaci utt. mu (1 t&jk. uz 100 g). Uzlieciet vacinu.

Péc pagatavosanas apmaisiet un laujiet
édienam nostavéties apt. 2 mintes.

Zivs A-3  |80% Micro |250 g, 350 g, 450 g | Piragu 3kivi ievietojiet to viena slan.

(zivs fileja) (sakuma temp. 20 °C) | Lai parklatu skivi, izmantojiet mikro-
Piragu $kivis un vilnus caurlaidigu partikas plévi vai
mikrovilnus caurlai- | piemérotu vacinu.
diga partikas pléve
vai piemeérots vacins
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Automatiska | Displejs | Gatavosa- |Svars/porcija/ Procedira
izvélne nas metode | piederumi
Gala A-4  |100% Micro |250 g, 350 g, 450 g | Sagrieziet galu mazas strémelés un
(gala bez kau- (sakuma temp. izvietojiet to uz piragu skivja. Lai
liem, piem., liel- 20°C) parklatu piragu $kivi, izmantojiet mi-
lopu gala, jéra Piragu skivis un krovilnus caurlaidigu partikas plévi
gala, cikgala vai mikrovilnus caurlai- | vai piemérotu vacinu. Novietojiet
vistas gala) diga partikas pléve | piragu $kivi rotéjosa skivja centralaja
vai piemérots vacins | dala.
Pasta A-5 |80%Micro |Pasta Udens |lelieciet pastu piemérota lieluma
(sausa pasta, 50g  450ml |bloda un pielejiet Gdeni. Neapse-
piem., Fussili, 100g  800ml |dziet. Novietojiet blodu uz rotéjosa
Farfalle, Rigato- (sakuma temp. skivja centralas dalas.
ni) Gdenim: 20°C) Péc pagatavosanas kartigi apmaisiet
Liela sekla bloda  |un pirms tdens nolie$anas uzgaidiet
2 minates.
Variti kartupeli A-6 | 100% Micro |200 g, 400 g, 600 g | Variti kartupeli: nomizojiet kartupe-
un kartupeli ar (sakuma temp. lus un sagrieziet vienados gabalos.
mizu 20°C) levietojiet kartupelus trauka. Uz
Trauks un vaks 100 g pielejiet 1 édamkaroti dens,
pievienojiet nedaudz sals un trauku
parsedziet ar vaku. Péc gatavosanas
laujiet nostavéties apméram 2 mi-
ndtes pirms pasniegsanas. Kartupeli
ar mizu: izvélieties lidziga izméra
kartupelus un nomazgajiet tos, péc
tam novietojiet tos uz stikla rotéjosa
$kivja. Péc gatavosanas laujiet no-
stavéties aptuveni 5 minates pirms
pasniegsanas.
Saldéta pica A-7 | 100% Micro |200g,400g Picu novietojiet uz $kivja, bet skivi
(sakuma temp. 5°C) | novietojiet rotéjo3a skivja vida. Ne-
Skivis apsedziet to.
Zupa A-8  |80% Micro |200 ml, 400 ml Novietojiet krizites uz rotéjosa skiv-
(sakuma temp. 5°C) | ja un péc gatavosanas apmaisiet.
Krdzites (200 ml
krazité)
PIEZIMES:

- Galéja produkta temperatira atskirsies atkariba no sakotnéjas produkta temperataras.
Parbaudiet, vai viss produkts ir karsts péc gatavosanas. Ja nepiecieSsams, varat manuali pa-
garinat gatavosanas laiku.

« Rezultati, izmantojot automatisko gatavosanu, ir atkarigi no variacijam, pieméram, édiena
formas un izméra un no jasu personigas vélmes attieciba uz édiena gatavosanas rezulta-
tu. Ja neesat apmierinats ar ieprogrammeéto rezultatu, reguléjiet gatavosanas laiku atbil-
stosi savam prasibam.
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Lai gatavotu/atsaldétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, ta-

&

déjadi ieklastot produkta. Tapéc ir svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.

Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stiros édiens médz par-

gatavoties. Talak minéti vairaki gatavosanai izmantojamie trauki.

avize

Gatavosanai pieméroti | Drosiiz- |Piezimes

trauki mantojami
mikrovilnu
krasni

Aluminija folija v/X Nelielus aluminija folijas gabalinus var izmantot, lai

Folijas trauki pasargatu édienu no parkarsanas. Nodrosiniet, lai
folija atrastos vismaz 2 cm no krasns sieninam, jo
to saskarsmes rezultata var rasties dzirkstelosana.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs nav
tos noradijis, pieméram, Microfoil ®, kura instruk-
cijas ievérojiet rupigi.

Cepsanas trauki v Vienmér nemiet véra razotaja instrukcijas. Ne-
parsniedziet ieteiktos sildisanas laikus. Esiet loti
uzmanigs, jo Sie trauki var k|at |oti karsti.

Kinas porcelans un kera- v/X Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu porcelans

mikas izstradajumi parasti ir piemérots, iznemot tos traukus, kuriem
ir metala dekoréjumi.

Stikla trauki, piem., v Izmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas uz-

Pyrex® manigi, jo tie var saplist, ja tiek péksni uzkarséti.

Metals X Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var
dzirkstelot, radot aizdeg3anos.

Plastmasa/polistirols, 4 Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var saplakt, iz-

piem., atras édinasanas kust vai mainit krasu pie augstas temperaturas.

trauki

Partikas pléve v Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta
caurumi, lai tvaikam batu kur izk|at.

Saldétavas/cep$anas v Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu kur izklGt.

maisini Parliecinieties, vai maisini ir pieméroti mikrovilnu
krasnij. Neizmantojiet plastmasas vai metala sa-
spraudes, jo tas var izkust vai aizdegties dzirkste-
loSanas rezultata.

Papira $kivji/krazites un 4 Izmantojiet tikai sildiSanai vai mitruma absorbé-

virtuves papirs $anai. Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit
aizdegsanos.

Salmu un koka trauki 4 So materialu lieto3anas laika vienmér uzraugiet
krasni, jo parkarsana var radit aizdeg$anos.

Parstradats papirs un b 4 Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles

un var izraisit aizdeg$anos.

/\ BRIDINAJUMS!

aizdegs$anas.

Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama

LV-22

=
2]
=
<C
p—




UZMANIBU! NELIETOJIET TIRDZNIECIBA
PIEEJAMOS KRASNS TIRISANAS LIDZEK-
LUS, TVAIKA TIRITAJUS, ABRAZIVUS,
RAUPJUS TIRISANAS LIDZEKLUS, JEBKO,
KAS SATUR NATRIJA HIDROKSIDU, VAI
ABRAZIVAS SUKAS JEBKURAI MIKRO-
VILNU KRASNS SASTAVDALAI.

TIRIET KRASNI PEC REGULARIEM IN-
TERVALIEM UN NONEMIET JEBKADUS
EDIENA PARPALIKUMUS — uzturiet
krasni tiru, citadi tas novedis pie krasns
virsmas nolietoSanas. Tas var nelabvé-
ligi ietekmét iekartas darbmiizu un, ie-
spéjams, radit bistamu situaciju.

Krasns arpuse
Krasns arpusi viegli var notirit ar maigam
ziepém un udeni. Noteikti noslaukiet zie-
pes ar mitru audumu un noslaukiet arpusi
ar mikstu dvieli.

Vadibas panelis

Pirms tirianas atveriet durvis, lai deaktivi-
zétu vadibas paneli. Jaievéro piesardziba,
kad tirat vadibas paneli. Lietojot ar tikai
Gdeni samitrindtu audumu, maigi slaukiet
paneli, lidz tas k|ast tirs.

Izvairieties no parmériga idens daudzuma
lietosanas. Nelietojiet jebkada veida kimis-
ku vai abrazivu tirisanas lidzekli.

Krasns iekSpuse

1. Tiridanai noslaukiet jebkadas 3lakstas vai
noplades ar mikstu mitru dranu vai sukli
péc katras lietosanas reizes, kamér krasns ir
vél silta. Lielakiem iz$lakstijumiem izman-
tojiet maigas ziepes un noslaukiet vairakas
reizes ar mitru dranu, lidz visas atliekas ir
nonemtas. Nenonemiet vilnvada parsegu.

2. Nodrosiniet, lai maigas ziepes vai tdens
neiespiestos mazajas sienu ventilacijas at-
verés. Tas var radit krasns bojajumu.

3. Neizmantojiet izsmidzinamus tirisanas
lidzeklus krasns iekSpusé.

Uzturiet vilnvada parsegu tiru visu laiku.
Vilnvada parsegs ir veidots no plistosa
materiala un jatira piesardzigi (ievérojiet
iepriek$ minétos noradijumus tirisanai).
PIEZIME: Parmériga samércésana var izrai-
sit vilnvada parsega sairsanu.

Vilnvada parsegs ir nolietojama sastavdala,
un bez regularas tirisanas to vajadzés no-
mainit.

Iznemiet rotéjoso 3kivi un ta atbalstu no
krasns.

Mazgajiet rotéjoso skivji un ta atbalstu
maiga ziepjadeni. Noslaukiet ar mikstu dra-
ninu. Gan rotéjoso disku, gan ta atbalstu
var mazgat trauku mazgajamaja masina.

Durvis

Lai nonemtu visas netirumu pédas, regula-
ri tiriet abas durvju puses, durvju blives un
blakus esosas dalas ar mikstu, mitru dranu.
Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas
lidzeklus vai asus metala skrapjus krasns
durvju stikla tirisanai, jo tie var saskrapét
virsmu, kas var izraisit stikla saplisanu.

PIEZIME: Tvaiku tiritaju nedrikst lietot.
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Padoms par tiriSanu — vieglakai krasns tiriSanai:
Trauka ievietojiet pusi no citrona, ielejiet 300 ml (1/2 pintes) tdens un sildiet ar 100% 10-12 minates.
Iztiriet krasni, izmantojot mikstu un sausu dranu.

SVARIGI!

- Ja gatavojat partikas produktu ilgak par noteikto standarta laiku (sk. tabulu talak), izman-
tojot vienu un to pasu gatavo3anas rezimu, krasns drosibas mehanismi tiek automatiski
aktivizéti. Mikrovilnu jaudas limenis tiks samazinats.

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Mikrovilni P100

30 minutes
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Ny )

I
Démesio:Jusy
produktas yra

pazymeétas Siuo
zenklu. Tai reiskia,
kad panaudoti
elektros ir elek-
tronikos gaminiai
neturéty buti
maisomi su jpra-
stomis buities at-
liekomis. Tokiems
gaminiams yra
nustatytos at-
skiros surinkimo

\ sistemos. )

/ A. Informacija apie jrangos salinima (vartotojams) \

1. Europos Sajungoje

Démesio: Jei JUs norite atsikratyti Sios jrangos, praSome neis-
mesti jos j jprasta Siuksliy déze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati traktuo-
jama atskirai pagal teisés aktus, kurie numato tokios jrangos
tinkama apdorojima, utilizavima ir perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veikla, Europos Sajungos privatls
namy ukiai gali grazinti panaudota elektros ir elektronikos
jranga j tam skirtus surinkimo punktus nemokamai*.

Kai kuriose 3alyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali
priimti seng gaminj nemokamai, jei JUs jsigyjate nauja.

*) Dél issamesnés informacijos prasome susisiekti su vietos
valdzia.

Jei Jusy elektros ar elektronikos jranga turi baterijas ar aku-
muliatoriy, praSome pasalinti juos atskirai pagal vietos reika-
lavimus.

Taisyklingai Salindami §j produkta, JUs padésite uztikrinti at-
liekoms buting apdorojima, utilizavima bei perdirbima, ir dél
to saugosite aplinka ir Zmoniy sveikata nuo galimy negaty-
viy pasekmiy, kurios, kitu atveju, gali atsirasti dél netinkamo
atlieky tvarkymo.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei JUs norite iSmesti $j produkta, praSome susisiekti su vietos
valdzia ir paprasyti informacijos apie taisyklingus atlieky sali-
nimo budus.

Sveicarijai: Panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati
grazinama nemokamai prekybos agentui, net jeigu Jis neketi-
nate jsigyti naujo gaminio. Papildomi surinkimo punktai yra i3-
vardinti interneto svetainéje www.swico.ch arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos $alinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir Js norite jj
iSmesti:

Prasome susisiekti su SHARP prekybos agentu, kuris informuos
Jus apie gaminio priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio
priémimo ir perdirbimo islaidas. Smulkas gaminiai (nedideliais
kiekiais) gali bati priimami vietiniuose surinimo punktuose.
Ispanijai: Dél JUsy panaudotos jrangos priémimo praSome
susipazinti su nustatyta surinkimo sistema ar susisiekti su
vietos valdzia.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei JUs norite iSmesti 3] produkta, prasome susisiekti su vietos
valdzia ir paprasyti informacijos apie taisyklingus salinimo

Kbudus. /
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INFORMACIJA APIE TINKAMA ATLIEKY SALINIMA 1
TURINYS 2
TECHNINIAI DUOMENYS 2
KROSNELE IR PRIEDAI 3
VALDYMO SKYDELIS 4
SVARBUS SAUGOS NURODYMAI 5-12
MONTAVIMAS 13-14
PRIES |JUNGIANT 15
LAIKRODZIO NUSTATYMAS 15
VIRTUVES LAIKMACIO FUNKCIJA 15-16
MIKROBANGUY GALIOS LYGIAI 16
RANKINIS VALDYMAS . 17
GAMINIMAS MIKROBANGL) KROSNELEJE 17-18
KITOS PATOGIOS FUNKCLJOS 18
ATITIRPINIMO FUNKCIJA PAGAL SVOR] 19
ATITIRPINIMO FUNKCIJA PAGAL LAIKA 19
AUTOMATINIO MENIU FUNKCIJA 20
AUTOMATINIO MENIU LENTELE 20-21
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 22
PRIEZIURA IR VALYMAS 23-24
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/

Modelio pavadinimas:

R-222STWE

Kintamosios srovés linijiné jtampa
Paskirstymo linijos saugiklis / srovés pertraukiklis
Reikalinga kintamoji elektros srové: Mikrobangos

13éjimo galia: Mikrobangos
1$jungimo rezimas (ener-
gijos taupymo rezimas)
Mikrobangy daznis

1Soriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)** mm
Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)*** mm
Krosnelés tris

Besisukantis padéklas

Svoris

Krosnelés lempa

:apie 230V, 50 Hz, vienfazé
:10A

:1270 W

1800 W (IEC 60705)

:maziau nei 1,0 W

: 2450 MHz* (2 grupé / B klasé)
1440 x 258 x 359

306 x 208 x 307

120 litry ***

1@ 255mm

:apie 11,5 kg

:apie 25W/ 230V~

<
>
N
—
)
=
]
=

*  Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.
Pagal 3j standarta gaminys klasifikuojamas kaip 2 grupés, B klasés jranga.
2 grupe reiskia, kad jranga maistui Sildyti gamina radijo daznio energija elektromagnetinés

spinduliuotés forma.

B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy tkyje.

** Gylis neapima dureliy atidarymo rankenos.

*** \/idinis taris yra apskai¢iuotas iSmatavus didziausig vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maistui

laikyti skirtas taris yra mazesnis.

KADANGI MUSY POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE
ISANKSTINIO |SPEJIMO ATLIKTI KONSTRUKCIOS IR TECHNINIY DUOMENUY PAKEITIMUS.
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Centras (viduje)

14. Besisukantis —

padéklas
(stiklinis) |
16. Jungtis —
padeéklo
atrama
PASTABOS:

KROSNELE

Dury rankena

Krosnelés lempa

Dureliy vyriai

Apsauginiai dureliy uzraktai

Durelés

Dury izoliacija ir sandarinimo pavirsiai
Besisukancio padéklo variklio velenas
Krosnelés vidus

Valdymo skydelis

10. Bangolaidzio uzdanga (NENUIMTI)
11. Elektros tiekimo laidas

12. Ventiliacijos angos

13. ISoriné danga

VINoUmPWNR=

PRIEDAI:

Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:

(14) Besisukantis padéklas

(15) Besisukancio padéklo atrama

(16) Jungtis

- |statykite jungtj j besisukancio padéklo
veleng, tada jstatykite besisukancio padék-
lo atrama ant krosnelés pagrindo per cen-
tra, kad jis lengvai suktysi ant jungties.
Besisukantj padéklg uzdékite ant atramos,
kad jis tvirtai atsiremty j jungt;.

15.Besisukancio . Kad nesugadintuméte besisukan¢io

padéklo, jsitikinkite, jog i$ krosnelés
iSimami indai lengvai nuo jo nusiima.

Pastaba: Kai uzsisakote priedus pas savo
prekybos agenta ar SHARP jgaliota atsto-
va, prasome paminéti du dalykus: dalies
pavadinimg ir modelj.

Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités visy atsargumo priemoniy, kad valydami

krosnelés vidy jos nepazeistuméte.

- Naudodamiesi krosnele, visada jsitikinkite, kad besisukantis padéklas ir jo atrama yra
pastatyti teisingai. Tai palengvina gaminimo procesa. Blogai pastatytas besisukantis
padéklas gali barskeéti, tinkamai nesisukti ir sugadinti krosnele.

+ Maista bei indus su maistu dékite ant besisukancio padéklo.

« Besisukantis padéklas turi suktis pagal arba pries$ laikrodzio rodykle. Sukimosi kryptis
gali keistis kiekvieng karta jjungus krosnele. Tai neturi jokios jtakos maisto ruosimui.
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A1l:
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
A8:

SKAITMENINIS EKRANAS
AUTOMATINIO MENIU parinktys
pasildymas

darzoves

Zuvis

meésa

makaronai

bulveés

pica

sriuba

ATITIRPINIMO PAGAL SVOR] /
LAIKA mygtukas

LAIKRODZIO / VIRTUVES
LAIKMACIO mygtukas
JVEDIMO parinkiklis

Pasukite norédami nurodyti
gaminimo laika, laika, mikrobangy
galios lygj, temperatlrg, svorj ir
pasirinkti automatinj meniu
MIKROBANGY KROSNELES
MAITINIMO mygtukas
SUSTABDYMO / ISVALYMO
mygtukas

PALEIDIMO / +30 sek. /
PATVIRTINIMO mygtukas

<
S
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=
)
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ATIDZIAIL PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD
GALETUMETE PERSKAITYTI ATEITYJE

1.

Si krosnelé yra sukurta naudoti tik pastacius ja ant at-
viro pavirsiaus. Ji néra skirta integruoti j virtuvinius bal-
dus. Nestatykite krosnelés j spinta.

Veikimo metu krosnelés durelés gali jkaisti. Pastatykite
ar jtaisykite krosnele, kad jos apacia buty 85 cm ar dau-
giau vir$ grindy. Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy,
kad jie iSvengty nudegimu.

Virs krosnelés turi buty bent 30 cm laisvas tarpas.

. Sj prietaisa gali naudoti 8 mety bei vyresni vaikai ir as-

menys su fizinémis, jutimo ar protinémis negaliomis
arba asmenys, turintys mazai patirties bei ziniy, tuo at-
veju, jei yra prizitrimi arba jiems nurodyta, kaip naudo-
tis prietaisu saugiai ir kokie yra galimi pavojai. Vaikams
negalima leisti zaisti su prietaisu. Vaikai negali valyti
arba atlikti kity prieziaros darby, jei jie néra vyresni nei
8 mety ir jy neprizitri suauges asmuo.

Pasirtpinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiekti
vaikai iki 8 mety amziaus.

ISPEJIMAS: Vaikai gali naudotis krosnele be priezitros
tik po to, kai jiems buvo paaiskintos atitinkamos saugu-
mo instrukcijos, kai jie sugeba naudotis krosnele sau-
giai ir, kai supranta neteisingo naudojimosi pavojy.

. |JSPEJIMAS: Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo

metu. Mazi vaikai turéty laikytis atokiau.

ISPEJIMAS: Jei durys ar dury izoliacija yra pazeisti,
krosnelés negalite jungti tol, kol kompetentingas as-
muo nesutvarkys Siy gedimy.

ISPEJIMAS: Niekada nereguliuokite, netaisykite ir ne-
modifikuokite krosnelés patys. Tai atlikti yra pavojinga
visiems, iSskyrus kompetentingg asmenj, kuris gali apziG-
réti ir sutaisyti krosnele nuimdamas iSorine dangg, kuri
saugo nuo neigiamo mikrobangy energijos poveikio.
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10.PazZeistas elektros tiekimo laidas turi buti pakeistas spe-
cialiu laidu. Pakeitima turi atlikti SHARP jgaliotas atstovas.

11.JSPEJIMAS: Skysti ir kiti maisto produktai negali bati
Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali sprogti.

12.Gérimy Sildymas mikrobangomis gali buti uzdelstas,
todél liesdami indg turite imtis atsargumo priemoniy.

13.Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su lukstais ir
nesildykite kietai virty kiausiniy, nes jie gali sprogti net
tada, kai gaminimas naudojant krosnele yra baigtas.
Norédami krosneléje gaminti neplaktus ar nemaisytus
kiausinius, pradurkite jy trynius ir baltymus, nes, kitu
atveju, jie gali sprogti. Pries Sildydami kietai virtus kiau-
Sinius mikrobangy krosneléje, juos nulupkite ir per-
pjaukite.

14.Naudojami indai turéty buti patikrinti, kad jsitikintumé-
te, jog jie tikrai tinka gaminti mikrobangy krosneléje.
Zr. psl. LT-22. Naudokite tik mikrobangoms atsparius
indus.

15.Maitinimo buteliuky ir kadikiy maisto stiklainiy turinys
pries vartojima turi buti sumaisytas ar suplaktas. Kad i3-
vengtumeéte nudegimy, patikrinkite jo temperatura.

16.Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, indai, priedai ir
ypac kaitinamasis elementas veikimo metu labai jkais-
ta.

17.Saugokites, kad nepaliestumeéte jkaitusiy daliy. Kad is-
vengtumeéte nudegimy, visada naudokite storas orkai-
tés pirstines. Pries valydami krosnele, jsitikinkite, kad ji
atvésusi. Jei maistg Sildote plastikinéje ar popieringje
taroje, priziurékite krosnele dél galimo uzsiliepsnojimo.

18. Jei iS krosnelés sklinda dumai, iSjunkite krosnele ar is3-
traukite maitinimo laidg i$ lizdo ir neatidarykite dureliy,
kad uzslopintuméte liepsna.

19.Reguliariai valykite krosnele ir nepalikite jokiy maisto
likuciy.
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20.Krosnelés laikymas neSvaroje gali lemti pavirSiaus nu-
sidéveéjima, o tai neigiamai veikia jrangos veikima ir gali
sukelti pavojuy.

21.Nenaudokite abrazyviniy valikliy arba astriy metaliniy
skutikliy krosnelés dureléms valyti, nes jie gali subrai-
Zyti pavirsiy, dél ko stiklas gali suduzti.

22.Nenaudokite garo valikliy.

23.Daugiau informacijos apie dury izoliacijos, krosnelés
vidaus ir papildomy daliy valyma rasite LT-23.

24.5Sis prietaisas skirtas naudoti namuose ir panasioje ap-
linkoje, pavyzdziui,

- darbuotojy virtuvés zonoje, parduotuvese, biuruose ir
kitose darbinése jstaigose;

- klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitose gyvena-
mosiose patalpose;

- kaimo sodybose;

- nakvynés su pusryciais paslaugas teikiancCiuose nak-
vynes namuose.

25.]SPEJIMAS: Prietaiso ir kai kurios kitos jo dalys naudo-
jimo metu gali jkaisti. Reikéty stengtis neliesti jkaitusiy
daliy. Vaikai iki 8 mety turety laikytis atokiau, nebent
juos priziaréty suaugusieji.

26.Naudojimo metu jrenginys jkaista. Reikéty stengtis ne-
liesti jkaitusiy daliy, esanciy krosnelés viduje.

27.Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo metu. Mazi vaikai
turéty laikytis atokiau.

Kad iSvengtuméte gaisro:

1. Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepalikite jos
be prieziuros. Per aukstas mikrobangy galios lygis
ar per ilgas gaminimo laikas gali perkaitinti maista
ir sukelti gaisra.

2. Elektros lizdas turi bati lengvai prieinamas, kad pavojaus
atveju galétumeéte is jo istraukti elektros tiekimo laida.
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3. Kintamoji elektros srove turi buti 230 V, 50 Hz su min.

10 A paskirstymo linijos saugikliu arba min. 10 A auto-

matiniu apsauginiu isjungikliu.

Turi bati numatyta atskira, tik Siam prietaisui skirta

grandiné.

Nestatykite krosnelés ten, kur susidaro Siluma. Pavyz-

dziui, arti jprastos kepimo krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés labai drégnose vieto-

se arba vietose, kuriose kaupiasi dregme.

Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdanga, kros-

nelés vidy, besisukantj padékla ir jo atrama. Jie turi buti

sausi ir neriebaluoti. Nusistovéje riebalai gali perkaisti,

pradéti smilkti ir sukelti ugnj.

9. Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy
medziaguy.

10.Neuzdenkite ventiliacijos angy.

11.Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius
jspaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros islydis ant me-
taliniy pavirsiy gali sukelti gaisra.

12.Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti.
Temperatura yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsi-
degti.

13.Ruosdami kukurtzy spragésius, naudokite tik specia-
lius, mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurizy
spragesius.

14.Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.

15.Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad jsi-
tikintumeéte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.

16.Gamindami ar Sildydami maista su dideliu cukraus ar
riebaly kiekiu, pavyzdziui, bandeles su mésa, pyragus
ar Kalédinius pudingus, imkités specialiy atsargumo
priemoniy, kad buty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

17.Daugiau informacijos rasite atitinkamuose naudojimo
vadovo patarimuose.

XN o U s

LT-8

LIETUVISKAI



@

Kad iSvengtumeéte galimo susizalojimo:

1.

ISPEJIMAS:

Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia netin-

kamai. Prie$ naudojimasi patikrinkite:

a) dureles; jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsidaro,
kad néra nesuderintos ar kreivos.

b) vyrius ir apsauginius dureliy uzraktus; patikrinkite, ar
jie nesullze ar neatsipalaidave.

) dury izoliacijg ir sandarinimo pavirsius; ar jie néra pa-
Zeisti.

d) krosnelés vidy ar dureles is vidinés puseés; patikrinki-
te, ar néra jlenkimuy.

e) elektros maitinimo laidg ir jungiklj; jsitikinkite, kad jie
nepazeisti.

Nejunkite krosnelés su atidarytomis durelémis arba bet

kaip pakeistais apsauginiais dureliy uzraktais.

Nesinaudokite krosnele, jei kas nors yra tarp dury izo-

liacijos ir sandarinimo pavirSiaus.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar arti-

my detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite kros-

nele reguliariai ir nepalikite jokiy maisto likuciy. Vado-

vaukités skyriuje ,Prieziura ir valymas” pateiktais nu-

rodymais (LT-23).

. Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIAIS turéty pasitarti

su savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél at-
sargumo priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtuméte galimo elektros soko:

1.

Jokiu badu nenuimkite iSorinés dangos.

2. Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar

ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant isjun-
kite ir atjunkite krosnele, kreipkités j SHARP jgaliotg at-
stova.
Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar kitg
skystj.
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4. Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo krasto
ar darbo pavirsiaus.

5. Elektros tiekimo laidg laikykite toliau nuo jkaitusiy pa-
virSiy, jskaitant krosnelés galine puse.

6. Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir neleis-
kite to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotajj elektrika.
Jei krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo prekybos
agentg ar SHARP jgaliotajj atstova.

Kad iSvengtumeéte galimo sprogimo ir staigaus uzvirimo:

1. Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Prie$
Sildydami nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo
uzdaras indas gali sprogti net po to, kai krosnelé issi-
jungia.

2. Mikrobangomis Sildydami skyscius, elkités atsargiai.
Naudokite inda placiais krastais, kad burbulai galéty
nutekéti.

Niekada nesildykite skysciy inde su siauru kakleliu,

pvz., kudikio buteliuke, nes tai gali sukelti turinio

iSsiliejima ir nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issilieji-

mo ir galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries Sildydami / pasildydami skystj, jj iSmaiSykite.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj jmerkti |
stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).

4. Pasilde skystj, palaikykite jj krosneléje bent 20 sekun-
dziy, tai leidzia iSvengti uzdelsto staigaus uzvirimo.

3. Prie$ gamindami tokius produktus kaip bulves, desre-
lés ir vaisiai, pradurkite zZievele, nes kitaip jie gali sprog-
ti.

Kad iSvengtuméte galimo nudegimo

1. Kad apsisaugotuméte nuo nudegimy, imdami maistg is
krosnelés naudokite puodkéle ar orkaités pirstines.

LIETUVISKAI
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2. Atidarydami indg, kukuruzy spragésiy pakuotes, ke-
pimo maiselius ir pan., visada laikykite juos toliau nuo
veido ir ranky, kad nenusidegintuméte garais ar iSsiver-
zusiu verdanciu skysciu.

3. Kad iSvengtumeéte nudegimy, visada patikrinkite
maisto temperatiirg ir prieS patiekdami iSmaisykite
bei atidziai patikrinkite maisto, kurj duodate kudi-
kiams, vaikams ir seniems Zzmonéms, temperatura.
Indo temperatura nenurodo maisto ar gérimo tem-
peraturos; visada patikrinkite maisto temperatura.

4. Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau,
kad iSvengtuméte nudegimy garais ar karsciu.

5. |darytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite,
kad iSleistuméte garg ir iSvengtuméte nudegimuy.

Kad apsaugotumeéte vaikus nuo netinkamo naudojimo

1. Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy.

2. Vaikams turi bati paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nu-
imti taros dangtj; ypatingai atkreipti démesj j pakuotes
(pvz., savaime jkaistancias medziagas), sukurtas tras-
kiems uzkandziams gaminti, kadangi jos gali buti ypa-
tingai karstos.

Kiti jspéjimai

1. Jokiu badu niekada nemodifikuokite krosnelés.

2. Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

3. Si krosnelé yra skirta tik ruosti maista namuose, ja gali-

ma tik ruosti maista. Ji néra skirta naudoti komercinéje
aplinkoje ar laboratoriniams tyrimams.
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Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir pa-

vojaus:

1. Niekada nesinaudokite krosnele, kai ji yra tuscia, nebent
tai daryti rekomenduoja Sis naudojimo vadovas. Kitu at-
veju galite sugadinti krosnele.

2. Kai skrudinate patiekalus ar naudojate savaime jkaistan-
Cias medziagas, po besisukancio padéklo visada pade-
kite karsciui atspary izoliatoriy, pvz., porceliano lékste.
NevirSykite maisto Sildymui skirto laiko.

3. Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikroban-
gas ir gali sukelti elektros kibirks¢iavima. Naudokite tik
Siai krosnelei skirtg besisukantj padékla ir jo atrama. Ne-
junkite krosnelés be besisukancio padéklo.

4, Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos iSorinés
dangos.

PASTABA:

Jei Jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, pasitarkite su
igaliotu kvalifikuotu elektriku. Nei prietaiso gamintojas,
nei jo pardavéjas néra atsakingas del krosnelei padarytos
zalos ar asmeniniy suzeidimy, kilusiy dél netinkamai at-
liktos elektros jungties. Vandens garai ar lasai kartais gali
susiformuoti ant krosnelés sieny ar aplink dury izoliacija
bei sandarinimo pavirsiy. Tai yra normalus reiskinys ir ne-
reiSkia mikrobangy nuotékio ar kity gedimo pozymiy.

IMONTUOTAS RINKINYS
Sioje krosneléje néra jokio jmontuoto rinkinio.
Si krosnelé skirta naudoti tik ant stalo pavirsiaus.

LIETUVISKAI
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1. 18 krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo medziagas
ir nupléskite bet kokiag apsaugine plévele. Atidziai patik-
rinkite, ar néra krosnelés pazeidimo zymiy.

2, Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirsiaus, pa-
kankamai tvirto, kad galéty islaikyti krosnelés ir joje ruo-
Siamy patiekaly svorj. Nestatykite krosnelés j spinta.

3. Parinkite tinkama vietg, kad buty uztikrinta pakankamai
atviros vietos oro jtraukimo ir (ar) iSputimo ventiliacijai.
Prietaiso galiné pusé turéty buti nukreipta j siena.

« Tarp krosnelés ir sienos reikia palikti bent 20 cm tarpa.

« Palikite maziausiai 30 cm tarpa virs krosnelés.

» Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje.

« Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti krosnele.

« Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy ir TV.
Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV signaly pri-
emima.

4, Veikimo metu krosnelés durelés gali jkaisti. Pastatyki-
te ar jtaisykite krosnele, kad jos apacia buty 85 cm ar
daugiau virs grindy. Vaikus laikykite atokiau nuo du-
reliy, kad jie iSvengty nudegimuy.

5. Saugiai jjunkite krosnelés kistuka j standartinj, jZeminta
elektros lizda.
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ISPEJIMAS: Nestatykite krosnelés karstj skleidzianciose ir
drégme kaupianciose vietose (pavyzdziui, Salia tradicinés
krosnies) arba $alia greitai uzsideganciy medziagy (pavyz-
dziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy anguy.
Nestatykite daikty ant krosnelés.

ELEKTRINES JUNGTYS

+ Neleiskite, kad maitinimo laidas ar kistukas susiliesty su
vandeniu.

« KiStuka tinkamai jstatykite j elektros lizda.

« Nejunkite kity jrenginiy j tg patj lizdg naudodami kisStuko
adapter|.

- Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti ,Sharp” pa-
tvirtinta jstaiga arba kvalifikuotas asmuo, kad buty is-
vengta pavojaus.

- IStraukdami kiStuka i$ elektros lizdo visada jj laikykite,
niekada netraukite laido jo neprilaikydami, kadangi gali-
te pazeisti maitinimo laidg bei kisStuko jungtis.

« Jeigu jusy krosnelés kistukas yra keiciamas ir netelpa j
jusy elektros lizda, nuimkite kistuka tinkamai (nenupjau-
kite).

- Jei jusy krosnelés kistukas néra keiciamas ir netelpa j jusy
elektros lizda, nupjaukite kistuka.

LT-14
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Jjunkite krosnele. Krosnelés ekrane pasirodys: ,0:00” ir pasigirs garso signalas.

Siame modelyje jtaisyta laikrodzio funkcija ir todél budéjimo rezimu krosnelé sunaudoja
apie 1,0 W.

Zr. toliau, kaip nustatyti laikrodi.

Jasy krosneléje yra jtaisytas 24 valandy tipo laikrodis.
1. Paspauskite LAIKRODZIO / VIRTUVES LAIKMACIO mygtuka. Sublyksés valandy

wWwN

skaicius ir ims Sviesti laikrodzio indikatorius.

. Sukite JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodoma tinkama valanda. [vedamas laikas turéty bati 0 - 23.
. Paspauskite LAIKRODZIO / VIRTUVES LAIKMACIO mygtuka, sublyksés minuciy

skaicius.

. Nustatykite minutes. Sukite JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodomas tinkamas minuciy

skaicius. Jvestis turéty bati 0 - 59.

. Dar karta nuspauskite LAIKRODZIO / VIRTUVES LAIKMACIO mygtuka, kad laikrodis

baty suaktyvintas. Ekrane blyksés skaitmeninio laiko piktograma ,:" ir bus rodomas
laikrodZio indikatorius.

PASTABOS.

Jei laikrodis yra nustatytas, pasibaigus gaminimui ekrane bus rodomas dienos laikas. Jei
laikrodis néra nustatytas, ekrane bus rodoma ,0:00".

Norédami patikrinti dienos laika gaminimo metu, nuspauskite LAIKRODZIO / VIRTUVES
LAIKMACIO mygtuka ir laikas bus rodomas LED ekranélyje 2 -3 sekundes. Tai neturi
jtakos gaminimo procesui.

Jeigu laikrodzio nustatymo metu paspausite SUSTABDYMO / ISVALYMO mygtuka,
krosnelé grj$ j ankstesnj nustatyma.

Jei kuriuo nors metu nutriksta elektros energijos tiekimas, jam atsistacius krosnelés
ekrane mirksés ,0:00". Jei elektros energijos tiekimas nutriksta gaminimo metu,
programa bus istrinta. Nustatytas dienos laikas taip pat issitrins.

Galite naudoti virtuvés laikmatj, kai nenaudojate mikrobangy krosnelés, pavyzdziui, virda-
mi kiausinus ant jprastos viryklés arba norédami nustatyti pagaminto ar atSildomo maisto
stovéjimo laika.

Pavyzdys:

Laikmacio nustatymas 5 minutéms.

1.

Paspauskite 2. Sukite JVEDI- 3. Paspauskite 4. Patikrinkite ekrana.
LAIKRODZIO / MO parinkik- PALEIDIMO / (Gaminimo metu ekra-
VIRTUVES lj, kad pasi- +30 sek. / PA- ne bus skai¢iucjamas
LAIKMACIO rinktuméte TVIRTINIMO laikas.)

mygtuka du laika. mygtuka, kad jsi-

kartus. jungty laikmatis.

Kai laikmatis rodys 0:00, isgirsite garsa, kuris suskambés 5 kartus ir tada ekrane pamatysite
dienos laika.
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Jus galite jvesti bet kokj laikg_iki 95 minuciy. Norédami VIRTUVES LAIKMAT] at3aukti,
paspauskite SUSTABDYMO / ISVALYMO mygtuka.

PASTABA: VIRTUVES LAIKMACIO funkcijos negalima naudoti gaminimo metu.

Jusy orkaiteé turi 5 galios lygius, o norédami nustatyti galios lygj, vadovaukités toliau pateik-

tais nurodymais.

[T

Mikrobangy galios lygio nustatymas:

LED ekranas Mikrobangy galios

lygis

» Viena karta nuspauskite MIKROBANGY
KROSNELES MAITINIMO mygtuka, bus
rodomas P100 galios lygis.

e Paspauskite MIKROBANGY KROSNE-
LES MAITINIMO arba pasukite ]VEDIMO
parinkiklj, kad pakeistuméte galios lygj j
pageidaujama.

» Paspauskite PALEIDIMO / +30 sek. /
PATVIRTINIMO mygtuka, kad patvirtin-
tumeéte nustatyma bei jvestuméte gami-
nimo laika, ir paspauskite PALEIDIMO
/ +30 sek. / PATVIRTINIMO mygtuka,
kad krosnelé imty veikti.

o Norédami patikrinti galios lygj gamini-
mo metu, paspauskite MIKROBANGY
KROSNELES MAITINIMO mygtuka. Ga-
lios lygis bus rodomas 4 sekundes. Tuo
metu krosnelé toliau skai¢iuoja gaminti
likusj laika.

/| | AUKSTAS = 100%

VIDUTINIS-
AUKSTAS = 80%

- S Li| | VIDUTINIS =50%

=] | VIDUTINIS-ZEMAS
! =30%

ZEMAS = 10%

Paprastai rekomenduojamas mikrobangy galios lygis:

P100 - (AUKSTAS galios lygis = 800 W)
naudojamas greitai paruosti maista ar pa-
Sildyti, pvz., troskinius, karstus gérimus,
darzoves ir pan.

80P - (VIDUTINE-AUKSTA galia = 640 W)
naudojama kieto maisto gaminimui, pvz.,
kepsniams, mésos vyniotiniams ir antriems
patiekalams, taip pat jautriems maisto pro-
duktams tokiems kaip biskvitas. Siuo su-
mazintu galios lygiu maistas isvirs tolygiai
ir neprikeps prie indo krasty.

P50 - (VIDUTINE galia = 400 W) skirtas
jautienai paruosti. Sj galios lygj rekomen-
duojama naudoti norint uztikrinti tinkama
mésos apdorojima.

P30 - (VIDUTINIS-ZEMAS galios lygis = 240 W
atitirpinimo rezimas) skirtas atitirpinti. Pasirin-
kite $j rezima norédami uztikrinti tolygy mais-
to atitirpinima. Sis nustatymas taip pat puikiai
tinka ryziams, makaronams, koldGnams ir
kiausiniy kremui gaminti.

P10 - (ZEMAS galios lygis = 80 W) skirtas
svelniai atitirpinti, pvz., krema ar tesla.

LT-16
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Dureliy atidarymas:
Norédami atidaryti dureles, patraukite uz dureliy rankenélés.

Krosnelés jjungimas:

Sudékite paruosta maista j tinkama indg, pastatykite jj ant besisukancio padéklo. Uzda-
rykite dureles, pasirinkite pageidaujama gaminimo rezima ir paspauskite PALEIDIMO /
+30 sek. / PATVIRTINIMO mygtuka.

Jeigu PALEIDIMO / +30 sek. / PATVIRTINIMO mygtuko nepaspausite per 1 minute, nu-
statymai bus anuliuoti.

PALEIDIMO / +30 sek. / PATVIRTINIMO mygtuka reikia nuspausti, jei norite testi gamini-
ma, kai gaminimo metu atidaréte dureles. Paspaude mygtuka, vieng kartg iSgirsite signala.
Jeigu paspausite netinkamai, neisgirsite jokio garso.

Naudokite SUSTABDYMO / ISVALYMO mygtuka:

1. Klaidingiems nustatymams istrinti.

2. Laikinam krosnelés darbo sustabdymui.

3. Norédami gaminimo metu nutraukti nustatyta programa, SUSTABDYMO / ISVALYMO
4

mygtuka paspauskite du kartus.
. Uzrakto nuo vaiky nustatymas ir atS8aukimas (zr. psl. LT-18).

Jasy krosnelé gali bati uzprogramuota iki 95 minuciy (95:00).

Gaminimo (atitirpinimo) laikas gali skirtis Gaminimo laikas | Padidinimo vienetas
nuo 5 sekundziy iki 95 minuciy. Tai priklau- 0-1 min. 5 sek.
SO nuo viso gaminimo (atitirpinimo) laiko, 1-5 min. 10 sek.
kaip parodyta lenteléje. 5-10 min. 30 sek.
10-30 min. 1 min.
30-95 min. 5 min.

GAMINIMAS / ATITIRPINIMAS RANKINIU BUDU

+ veskite gaminimo laika ir naudokite mikrobangy lygius P100 — P10 (Zr. LT-16).

- Gaminimo metu 2-3 kartus pamaisykite ar apverskite maistg, jei reikia.

« Po gaminimo uzdenkite maistg ir palikite pastovéti, jei rekomenduojama.

« Po atitirpinimo uzdenkite maistg aliuminio folija ir palikite, kad maistas visiskai atitirpty.

Pavyzdys:

Norédami gaminti 2 minutes ir 30 sekundziy P80 (80%) mikrobangy lygiu.

1. Nu- 2. Pasukite 3. Paspaus- 4, Gaminimo 5. Norédami
spauskite IVEDIMO kite PA- laikg pradéti gaminti,
MIKRO- parinkiklj ir LEIDIMO / nustatykite nuspauskite
BANGU pasirinkite +30 sek. / IVEDIMO PALEIDIMO /
KROSNE- P80 galios PATVIR- parinkikliu. +30 sek./

LES MAI- lygj. TINIMO PATVIRTINIMO
TINIMO mygtuka, mygtuka. (Ekrane
mygtuka. kad patvir- bus skaiciuojamas
Bus rodo- tintuméte gaminimo laikas.)
mas P100. pasirinktg

nustatyma.
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PASTABA
Kai krosnelé pradeda darbg, uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda suktis besisukantis
padéklas. Padéklas sukasi tiek pagal, tiek pries laikrodZio rodykle.

.« Jei maisto gaminimo / atitirpinimo metu atidarote dureles norédami pamaisyti
ar apversti maista, ekranas uzgesta automatiskai. Gaminimo / atitirpinimo laikas
pradedamas skaiciuoti, kai uzdarote dureles ir nuspaudziate PALEIDIMO / +30 sek. /
PATVIRTINIMO mygtuka.

« Pasibaigus gaminimui / atitirpinimui, ekrane bus rodomas anksciau nustatytas dienos
laikas.

+ Jei veikimo metu norite suZinoti mikrobangy galios lygj, paspauskite MIKROBANGUY
KROSNELES MAITINIMO mygtuka. Esamas galios lygis bus rodomas 3 sekundes.

[T

1. NUOSEKLUS GAMINIMAS

Si funkcija leidzia gaminti naudojant 2 skirtingus etapus, jskaitant gaminima rankiniu nustatymu,
atitirpinima pagal laika ir svorj. Uztenka viena kartg nustatyti ir mikrobangy krosnelé automatiskai
eis nuo vieno etapo prie kito. Po pirmojo etapo viena kartg nuskambés signalas. Jeigu reikia naudoti
atitirpinimo funkcija nuoseklaus gaminimo metu, jsidémékite, kad ja reikia naudoti pirmojo etapo
metu.

Pastaba: AUTOMATINIS MENIU negali bati nustatytas kaip vienas i$ keliy.

PavyzdZiui, jei norite gaminti maista 20 minuciy P100 mikrobangy galios lygiu, o po to 5 minutes

P80 mikrobangy galios lygiu. Reikia atlikti Siuos veiksmus:

- 1. Paspauskite MIKROBANGY KROSNELES MAITINIMO mygtuka, LED ekrane bus rodomas P100.

- 2. Paspauskite PALEIDIMO / +30 sek. / PATVIRTINIMO mygtuka, kad patvirtintuméte pasirinkta
nustatyma.

- 3. Gaminimo laika jveskite sukdami [VEDIMO parinkiklj, kol bus rodoma ,20:00" minuciy.

- 4. Paspauskite MIKROBANGY KROSNELES MAITINIMO mygtuka, LED ekrane bus rodomas P100.

-5. Du kartus paspauskite MIKROBANGY KROSNELES MAITINIMO mygtuka arba pasukite
JVEDIMO parinkiklj, kad pasirinktuméte P80 galios lygj.

- 6. Dar karta paspauskite PALEIDIMO / +30 sek. / PATVIRTINIMO mygtuka, kad patvirtintuméte
pasirinkta nustatyma.

- 7. Gaminimo laika jveskite sukdami JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodomos ,5:00 minutés.

- 8. Norédami pradéti gaminti, nuspauskite PALEIDIMO / +30 sek. / PATVIRTINIMO mygtuka.

2. +30 sek. FUNKCIJA (automatinis laikas)

Tiesioginé pradzia

Galite tiesiogiai pradéti gaminti P100 mikrobangy galios lygiu 30 sekundziy nuspausdami
PALEIDIMO / +30 sek. / PATVIRTINIMO mygtuka. Gaminimo procesas bus pradétas nedelsiant ir
kiekvienas mygtuko spusteléjimas padidins gaminimo laika 30 sekundziy.

PASTABA: Gaminimo laikas daugiausia gali bati pratestas 95 minutémis.

3. UZRAKTAS NUO VAIKY.

Uzrakta naudokite jei norite, kad krosnele nesinaudoty neprizitrimi mazi vaikai.

a. UZRAKTO NUO VAIKY nustatymas:

Nuspauskite ir laikykite SUSTABDYMO / ISVALYMO mygtuka 3 sekundes, kol ekrane pasirodys:

b. UZRAKTO NUO VAIKU at3aukimas:
Nuspauskite ir laikykite SUSTABDYMO / ISVALYMO mygtuka 3 sekundes, kol idgirsite ilga garsinj

signala.
LT-18
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ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR]

Mikrobangy krosneléje yra i$ anksto nustatytas laikmatis ir galios lygiai, kad tokj maista kaip
kiauliena, jautiena ir vistiena bty galima lengvai atitirpdyti. Galima pasirinkti svorj nuo 100 g
iki 2000 g.

Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis siomis funkcijomis.

Pavyzdys: Jei norite atitirpinti 1,2 kg mésos naudojantis ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR]

funkcija.
Sudékite mésa j platy indg ir pastatykite jj ant besisukancio padéklo.

1. Nuspauskite 2. Norima svorj nustatykite 3. Norédami pradéti
ATITIRPINIMO PAGAL sukdami JVEDIMO atitirpinima, nuspauskite
SVOR] / LAIKA mygtuka. parinkiklj, kol ekrane PALEIDIMO / +30 sek. /

pasirodys: PATVIRTINIMO mygtuka.
(Atitirpinimo metu ekrane
x1 bus skaiciuojamas laikas.)
U N Y | [ ] Ay I |
e e | [ N [ I
PASTABA

Saldytas maistas yra atitirpinamas nuo -18°C temperataros.

«  Pries uzsaldydami maistg, jsitikinkite, kad jis yra Sviezias ir geros kokybés.

« Jei reikia, smulkius mésos ar paukstienos plotus uzdenkite aliuminio folijos gabaliukais.
Tai neleis mésai jkaisti. |sitikinkite, kad folija nesiliecia prie krosnelés sieny.

+ Maisto svoris turéty bati suapvalintas iki artimiausio 100 g, pavyzdziui, 650 g iki 700 g.

« Atitirpdzius, penkis kartus nuskambés garsinis signalas ir LED ekranélyje bus rodomas
dienos laikas, jeigu tik jis anks¢iau buvo nustatytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekra-
ne bus rodoma ,0:00".

ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA
Si funkcua leidZia greitai atitirpinti maista ir patiems pasirinkti atitirpinimo trukme priklau-
somai nuo maisto tipo. Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis 3ia funkcija.
Laiko intervalas yra 0:05-95:00.

Pavyzdys: Norédami atitirpinti maista per 10 minudiy.

1. Nuspauskite 2. Gaminimo laikg jveskite 3. Norédami pradéti
ATITIRPINIMO PAGAL sukdami JVEDIMO atitirpinima, nuspauskite
SVOR] / LAIKA mygtuka. parinkiklj, kol bus PALEIDIMO / +30 sek. /

rodoma ,10:00” minuciy. PATVIRTINIMO mygtuka.
(Atitirpinimo metu ekrane
x2 bus skai¢iuojamas laikas.)
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Pastabos dél atitirpinimo pagal laika:
IS anksto nustatyto mikrobangy galios lygio keisti negallma

« Prie$ uzsaldydami maista, jsitikinkite, kad jis yra SvieZias ir geros kokybés.

« Jeireikia, smulkius mésos ar paukstienos plotus uzdenkite aliuminio folijos gabaliukais. Tai neleis
meésai jkaisti. [sitikinkite, kad folija nesiliecia prie krosnelés sieny.

« AtitirpdZius, penkis kartus nuskambés garsinis signalas ir LED ekranélyje bus rodomas dienos laikas,
jeigu tik jis anksciau buvo nustatytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodoma ,0:00".
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Funkcija AUTOMATINIS MENIU automatiskai apskaiciuoja tinkama gaminimo rezimg ir
maisto gaminimo laika (informacija pateikta Zemiau). Remkités Zemiau pateiktu pavyzdziu,
kaip naudotis Sia funkcija.

Pavyzdys: 250 g Zuvies gaminimas naudojant AUTOMATINIO MENIU funkcija.

1. Sukite VEDIMO 2. Paspauskite 3. Norima svorj 4. Norédami pradéti
parinkiklj ir PALEIDIMO / jveskite gaminti, nuspauskite
pasirinkite +30 sek. / pasukdami PALEIDIMO
norima PATVIRTINIMO IVEDIMO / +30 sek./
automatinj mygtuka, kad parinkiklj. PATVIRTINIMO
meniu. patvirtintuméte mygtuka.

pasirinktg (Gaminimo
nustatyma. metu ekrane bus
skaiciuojamas laikas.)
[ [ pu R i (RN ]
I hu] I} haj [ | (RN
PASTABOS:

« Maisto svorj arba kiekj galima nurodyti sukant JVEDIMO parinkiklj tol, kol ekrane uzside-
ga norimas svoris ar kiekis (g arba ml). Jveskite tik maisto svorj. Neveskite indo svorio.
+ Maista, kuris sveria daugiau ar maziau nei pateikta AUTOMATINIO MENIU lenteléje, ga-

minkite rankiniu badu.

T
L]
Automatinis Ekranas (Gaminimo |Svoris/porcija/ |Gaminimas
meniu budas indas
Pasildymas A-1 100% mikro {200 g,400 g, 600 g | Padékite maistg ant [ékstés. Naudo-
Patiekalai lekstéje (pradiné temp. 5°C) | kite tinkama dangtj lékstei uzdengti.
(paruostas Léksté ir mikro- Padékite lékste besisukancio padéklo
maistas, pvz., bangoms skirta centre. Pabaige gaminti, sumaisykite.
mésa, darzoveés plévelé ar tinkamas
ir garnyras) dangtis
Sviezios darzovés|  A-2 | 100% mikro |200g,300g,400g |Supjaustykite ar susmulkinkite $vie-
pvz, Ziediniai (pradiné temp. Zias darZoves vienodais gabaléliais.
kopastai, morkos, 20°C) Sudékite jas j tinkamg inda. Padékite
brokoliniai ko- Puodas su dangciu | ant besisukancio padéklo. |pilkite
pastai, pankoliai, reikiama kiekj vandens (100 g reikia
porai, paprikos, 1 valg. §). Uzdenkite dangciu. Po
cukinijos ir pan. gaminimo sumaisykite ir palaukite
apytiksliai 2 minutes.

Zuvis A3 |80% mikro |250g,3509,4509 |Sudékite vienu sluoksniu placiame
(Zuvies file) (pradiné temp. inde. Uzdenkite jj mikrobangy kros-

20°C) nelei skirta plévele arba tinkamu

Platus indas ir mik- | dangciu.

robangy krosnelei

skirta plévelé ar

tinkamas dangtis
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Automatinis Ekranas (Gaminimo |Svoris/porcija/ |Gaminimas

meniu budas indas

Mésa, A-4 | 100% mikro |250g,350g,4504g | Supjaustykite mésa plonomis juoste-

(mésa be kaulo, (pradiné temp. [émis ir sudékite j platy inda. Uzden-

pvz., jautiena, 20°C) kite jj mikrobangy krosnelei skirta

aviena, kiauliena Platus indas ir mik- | plévele arba tinkamu dangciu. Pa-

ar paukstiena) robangy krosnelei | statykite inda besisukancio padéklo
skirta plévelé ar centre.
tinkamas dangtis

Makarony A-5 |80% mikro |Makaronyvandens | Sudékite makaronus j tinkamo dydzio

(dziovinti maka- 509  450ml |puodairjpilkite vandens. Neuzden-

ronai, pvz., ,Fus- 100g  800ml |kite. Pastatykite puoda besisukancio

sili*, Farfalle”, , (pradiné vandens | padéklo centre.

Rigatoni”) temp.: 20°C) Po gaminimo gerai sumaisykite ir
didelis platus palaukite mazdaug 2 minutes.
puodas

Virtos bulvés ir A-6 | 100% mikro |200 g, 400 g, 600 g | Virtos bulvés: nuskuskite bulves ir

bulvés su lupe- (pradiné temp. supjaustykite panasaus dydzio gaba-

nomis 20°C) [éliais.

Puodas su dangciu | Jdékite bulves j puoda. pilkite reikia-
ma kiekj vandens (100 g reikia 1 valg.
$.), jberkite truputj druskos ir uzden-
kite puoda dangciu. Baige gaminti,
pries patiekdami leiskite pastovéti
mazdaug 2 min. Bulvés su lupenomis:
parinkite panasaus dydzio bulves,
nuplaukite jas ir padékite ant stiklinio
besisukancio padéklo. Baige gaminti,
palaukite 5 min. pries patiekdami.

Atsildyta pica A-7  |100% mikro |200g,400g Padékite pica j [ékste ant besisukan-
(pradiné temp. 5°C) | ¢io padéklo. Neuzdenkite.

Léksté

Sriuba A-8  |80% mikro |200 ml, 400 ml Sudékite puodelius ant besisukancio
(pradiné temp. 5°C) | padéklo ir baige gaminti pamaisykite.
Puodeliai (200 ml
puodeliui)

PASTABOS:

« Galutiné maisto temperatara gali kisti priklausomai nuo pradinés temperatdros. Po gami-
nimo patikrinkite, ar maistas yra pakankamai siltas. Jei reikia, jus galite prailginti gamini-
mo laikg rankiniu badu.

« Gaminimo automatiniu badu rezultatai priklauso nuo jvairiy aplinkybiy, pvz., nuo maisto
formos ir dydzio, paruosimo buado. Jei jasy netenkina uzprogramuoto gaminimo rezulta-
tai, prasome pritaikyti gaminimo laikg pagal savo reikalavimus.
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Gaminant ar atitirpinant maistg mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per tara, kad

&

jsiskverbty j maista. Todél tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.

Geriau naudokite apskritus arba ovalius indus nei keturkampius ar stac¢iakampius, nes mais-

tas kampuose gali perkepti. Zemiau pateiktoje lenteléje i$vardyta tinkamy indy jvairové.

laikrastis

Indai Tinkamu- | Komentarai

mas mikro-
bangy kros-
nelei

Aliuminio folija vV/X Kad apsaugotuméte maista nuo perkaitimo apvyniokite

Tara i$ folijos smulkias jo dalis mazais folijos gabaliukais. sitikinkite,
kad atstumas tarp folijos ir krosnelés sieneliy yra ne ma-
Zesnis nei 2 cm, nes kitu atveju gali pradéti kibirksciuoti.
Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos is folijos,
nebent gamintojo nurodyta kitaip, pvz., ,Microfoil ®“.

Skrudinimo indai v Visada vadovaukités gamintojo nuorodomis. Nevirsyki-
te nurodyto gaminimo laiko. Bukite atidds, nes Sie indai
gali labai jkaisti.

Keramika vV/X Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir kau-
linio porceliano yra tinkami, tik jsitikinkite, kad jie néra
puosti metalinémis apdailos detalémis.

Stiklas, pvz., ,Pyrex 4 Visada priziarékite stiklinius indus, nes greitai jkaite jie
gali jskilti arba suduzti.

Metalas X Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama naudoti
metaliniy indy, nes gali pradéti kibirks¢iuoti ar net uzsi-
degti.

Plastikas / polistirenas, pvz., 4 Stebékite ir priziarékite, kad dél aukstos temperatdros

greito maisto tara tara nesideformuotuy, netirpty ar neblukty.

Plévelé v Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaustykite jj, kad
nugaruoty.

Saldymo / skrudinimo mai- 4 Jsitikinkite, kad maiseliai yra tinkami naudoti gaminant

Seliai mikrobangy krosneléje. Nenaudokite plastikiniy ar me-
taliniy dirzeliy, nes jie gali istirpti ar dél metalo kibirks-
¢iavimo sukelti ugnj.

Popierinés lékstés / puode- 4 Naudokite tik pasildymui ar drégmei sugerti. Priziaréki-

liai ir virtuvinis popierius te, nes perkaite gali uzsiliepsnoti.

Siaudiné ir mediné tara v Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosnele,
nes perkaitusios gali uzsiliepsnoti.

Perdirbtas popierius ir b 4 Sudétyje gali buti metalo pédsakuy, dél kuriy gali susida-

ryti kibirkstys ar uzsiliepsnoti.
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A\ISPEJIMAS:

Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, priziurékite krosnele del
galimo uzsiliepsnojimo.
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JSPEJIMAS: NENAUDOKITE KOMERCI-
NEMS ORKAITEMS SKIRTY VALIKLIY,
GARO VALIKLIY, ABRAZYVINIY IR AS-
TRIY VALIKLIY, KURIY SUDETYJE YRA
NATRIO SARMO AR KITOKIY MEDZIA-
GU, GALINCIY PAZEISTI MIKROBANGY
KROSNELES PAVIRSIY.

KROSNELE VALYKITE REGULIARIAI IR
NEPALIKITE JOJE MAISTO LIKUCIVY - Lai-
kykite krosnele Svaroje, nes kitu atveju
suprastés jos iSvaizda. Tai gali tureéti
neigiamos jtakos prietaiso veikimui ir
galbit sukelti pavojinga situacija.
Krosnelés iSvaizda

ISoriné jusy krosnelés pusé gali bati leng-
vai valoma Svelniu muilu ir vandeniu. Muila
nusluostykite drégna audinio $luoste. Ne-
pamirskite nusausinti jrangos pavirsiaus
$velniu ranksluosciu.

Valdymo skydelis

Prie$ valydami valdymo skydelj iSjunkite
ji atidarydami krosnelés dureles. Valdymo
skydelj valykite itin atsargiai ir Svelniai.
Naudokite vien tik vandeniu drékinta
Sluoste.

Nenaudokite per daug vandens. Nenaudo-
kite jokiy cheminiy ir abrazyviniy valikliy.
Krosnelés vidus

1. Bet kokias maisto démes ar issiliejimus
valykite Svelniu, drégnu audiniu arba kem-
pine kiekvieng karta, kol krosnelé dar Silta.
Sunkesnes démes galite valyti muiluotu
vandeniu ir Svelniu audiniu, trindami ne-
Svarias vietas keletg karty, kol purvas nu-
sivalo. Nenuimkite bangolaidzio uzdangos.

2. Jsitikinkite, kad muilas ir vanduo nepra-
siskverbia per smulkias iSorinés dangos
angas, nes tai gali sugadinti krosnele.

3. Krosnelés vidui valyti nenaudokite purs-
kiamo tipo valikliy.

BangolaidZio uzdanga visada laikykite $va-
roje.

Bangolaidzio uzdanga yra pagaminta i$
trapios medziagos, todél jg valykite labai
atidziai (vadovaukités virsuje pateiktomis
valymo instrukcijomis).

PASTABA: BangolaidZio uzdanga gali su-
ardyti perdétas mirkymas.

Bangolaidzio uzdanga yra nepataisoma
dalis ir be reguliaraus valymo turi bati pa-
keista.

Besisukantis padéklas ir atrama

I1Simkite besisukantj padékla ir atramg i$
krosnelés.

Besisukantj padékla ir atrama plaukite
Svelniu muilinu vandeniu. Nusausinkite
minkstu audiniu. Tiek besisukantj padékla,
tiek atrama saugu plauti indaplovéje.

Durelés

Kad pasalintuméte visus purvo pédsakus,
reguliariai valykite dureles i$ abiejy pusiy,
dury izoliacija ir kitas dalis Svelniu, drégnu
audiniu. Nenaudokite astriy abrazyviniy
valikliy ar astriy metaliniy skutikliy krosne-
lés dury stiklui valyti, nes tai gali subraizyti
pavirsiy ar net jskelti stikla.

PASTABA: Nenaudokite garo valikliy.
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Patarimas dél valymo - kad buaty lengviau valyti:

| puoda jdékite puse citrinos, jpilkite 300 ml (1/2 pintos) vandens ir pasildykite 100% galia
10 - 12 minuéiy.

Krosnele valykite minkstu, sausu audiniu.

SVARBI INFORMACUA.

« Jeigu gaminate maistg ilgiau nei nurodyta (zr. Zemiau pateikta lentele) naudodami ta patj
gaminimo rezima, automatiskai suveiks krosnelés saugumo mechanizmai. Sumazés mikro-
bangy galios lygis.

Gaminimo rezimas Standartinis laikas

Mikrobangy galia 100P 30 minuciy

LT-24

<
S
%)
—
)
=
S N)
=




Ny )

Tahelepanu: Teie
toode on tahista-
tud selle simboli-
ga. See tdhendab,
et kasutatud
elektri- ja elekt-
ronseadmeid ei
tohiks dra visata
koos tavaliste
olmejaatmetega.
Nende toodete
jaoks on eraldi
kogumissiisteem.

N

/ A. Kasutajainfo seadmete draviskamise kohta \
(eramajapidamistele)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu: kui soovite seadmest vabaneda, palun drge vi-
sake seda tavalisse prigikasti!

Kasutatud elektri- ja elektronseadmeid tuleb kdidelda eraldi
ja vastavalt digusaktidele, mis nduavad elektri- ja elektron-
seadmete o6iget kditlust, taaskasutust ja ringlussevottu.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elekt-
rilised ja elektroonilised seadmed tasuta selleks ette ndhtud
kogumispunktidesse*.

Osades riikides* voib ka kohalik edasimiilja teie vana toote
tasuta vastu votta juhul kui te ostate temalt uue samasuguse
seadme.

*) Palun votke tapsustamiseks tihendust oma kohaliku asutu-
sega.

Kui teie kasutatud elektri- voi elektronseadmel on patareid
voi akud, palun vabanege neist eelnevalt vastavalt kohalikele
nouetele.

Selle toote korrektse kérvaldamisega aitate tagada jadtmete
nduetekohase kaitluse, taaskasutuse ja ringlussevotu ning
seega valtida voimalikke kahjulikke méjusid keskkonnale ja
inimeste tervisele, mida jadtmete vale kitlu vastasel juhul
kaasa voiks tuua.

2. Muudes riikides véljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun ihendust
kohalike asutustega ja selgitage vélja 6ige korvaldamisviis.
Sveits: kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete romud
saab tagastada miidjale tasuta isegi juhul, kui te uut ei osta.
Taiendavate jadtmekogumispunktide andmed on é&ra too-
dud jargmistel kodulehekilgedel: www.swico.ch voi www.
sens.ch.

B. Info seadmete araviskamise kohta ariklientidele.

1. Euroopa Liidus

Kui toodet kasutatakse drilistel eesmadrkidel ja te soovite sel-
lest vabaneda:

Palun votke tthendust SHARPi toodete vahendajaga, kes tea-
vitab teid toote tagastamisvoimalustest. Véimalik, et teil tuleb
tasuda toote tagastamise ja ringlussevotuga kaasnevad kulud.
Vaikesemdddulisi tooteid (ja vaikeses koguses) voidakse vastu
votta ka teie kohalikus kogumispunktis.

Hispaania puhul: votke palun oma kasutatud toodete tagasi
votmiseks (ihendust oma olemasoleva kogumissiisteemi voi
kohaliku omavalitsusega.

2. Muudes riikides viljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun ihendust

kohalike asutustega ja selgitage vélja dige korvaldamisviis.
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TEAVE KORREKTSE UTILISEERIMISE KOHTA 1
SISUKORD 2
TEHNILISED ANDMED 2
AHI JA TARVIKUD 3
JUHTPANEEL 4
OLULISED OHUTUSJUHISED 5-12
PAIGALDAMINE 13-14
ENNE KASUTAMIST 15
KELLA SEADISTAMINE 15
KOOGITAIMERI FUNKTSIOON 15-16
MIKROLAINETE VOIMSUSTASEMED 16
KASITSI JUHTIMINE 17
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 17-18
MUUD MUGAVUSFUNKTSIOONID 18
KAALU ALUSEL SULATAMISE FUNKTSIOON 19
AJA ALUSEL SULATAMISE FUNKTSIOON 19
AUTOMAATMENUU FUNKTSIOON 20
AUTOMAATMENUU TABEL 20-21
SOBIVAD AHJUNOUD 22
HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE 23-24
7)
/
Mudelinimi: R-222STWE
Vahelduvvooluvérgu pinge :230V~, 50 Hz (ks faas
Vooluringi kaitse/ahelakatkestaja :10A
Vajalik vahelduvvoolu véimsus:  Mikrolained 11270 W

Valjundvéimsus: Mikrolained
Vélja lulitatud reziim
(energiasadstureziim)

Mikrolainete sagedus

Valisméotmed (L) x (K) x (S)** mm

Ahju sisemuse mdotmed (L) x (K) x (S)*** mm

Ahju mahutavus

Poordalus

Kaal

Ahju lamp

:800 W (IEC 60705)
:vahem kui 1,0 W

: 2450 MHz* (grupp 2/klass B)
1440 x 258 x 359

1306 x 208 x 307

: 20 liitrit***

1@ 255 mm

:umbes 11,5 kg
:25W/230V~

*  Antud toode vastab Euroopa standardi EN55011 ndudmistele.
Vastavalt standardile on kdesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi seade.
Grupp 2 tahendab, et seade tekitab toidu kuumtootlemise eesmargil sihilikult
elektromagnetilise kiirguse vormis raadiosageduslikku energiat.
Klass B seade tdhendab, et seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamistes.

** Sligavus ei sisalda ukse avamiskaepidet.

*** Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, sligavuse ja kdrguse alusel. Tegelik toidu

tarbeks kasutatav mahutavus on sellest vaiksem.

PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA
TEHNILISI ANDMEID ILMA SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.
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Rumm (sees)

14. Poordalus —
(klaas)

|
|

16. Uhendusmuhv — 15. Rullikalus

MARKUSED:

AHI

Ukse kdepide

Ahju lamp

Uksehinged

Ukse turvalukud

Uks

Ukse tihendid ja tihenduspinnad
P&6rdaluse mootorivoll

Ahju 66nsus

Juhtpaneel

10. Lainejuhi kate (MITTE EEMALDADA)
11. Toitejuhe

12. Ventilatsiooniavad

13. Valiskorpus

VINoUMmPWNZR=

TARVIKUD:

Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas
jargmised tarvikud:

(14) Poordalus (15) Rullikalus

(16) Uhendusmuhv

« Asetage thendusmuhv pdérdaluse moo-
torivéllile ja asetage seejdrel poordaluse
tugi ahju péhja keskele nii, et see saaks
vabalt Gthendusmuhvi tmber podrelda.
Asetage poordalus poodrdaluse toele, nii
et see asetuks kindlalt Ghendusmuhvile.

- Poordaluse kahjustamise valtimiseks
jalgige, et néud ja pakendid tostetaks
ahjust eemaldamisel selliselt, et need ei
puutu vastu podrdaluse serva.

MARKUS: tarvikuid tellides 6elge oma
edasimuujale voi SHARPi volitatud teenin-
dusagendile detaili nimi ning mudeli nimi.

+ Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik,

et seda ei kahjustataks.

+ Ahju kasutamisel peavad rullikalus ja podrdalus olema alati korralikult paigaldatud.
Selliselt on véimalik pohjalik ja Ghtlane toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud p66rd-
alus voib teha miira, ei pruugi korralikult ringi kdia ning véib tuua kaasa ahju kahjustu-

mise.

+ Asetage kogu toit ja toidundud valmistamise ajaks podrdalusele.
« Poordalus poorleb kas pari- voi vastupdeva. P6drlemise suund voib muutuda iga kord,
kui ahju sisse lulitate. See ei mdjuta toiduvalmistamise kvaliteeti.
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DIGITAALDISPLEI
Automaatmeniiii valikud

: Ulessoojendamine
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
A8:

Koogiviljad

Kala

Liha

Pasta

Kartul

Pizza

Supp

Nupp KAALU ALUSEL SULATAMINE /
AJA ALUSEL SULATAMINE

Nupp KELL/KOOGITAIMER
SISESTAMISE nupp

P&6rake nuppu kilipsetusaja, kellaaja,
vbimsustaseme ja kaalu sisestamiseks
ning automaatmenil valimiseks
Nupp MIKROLAINETE VOIMSUS
Nupp STOPP/KUSTUTA

Nupp START/+30sek./KINNITA
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LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE TULEVASEKS
UUESTI LABIVAATAMISEKS ALLES

1.

Call o

Antud ahi on méeldud kasutamiseks ainult koogi t66-
pinna peal. Seade ei ole méeldud ké6gimodblisse sisse
integreerimiseks. Arge asetage seadet kapi sisse.

Ahju uks muutub toiduvalmistamise kaigus kuumaks. Pai-
gutage voi asetage ahi selliselt, et ahju pohi asetseks po-
randast 85 cm korgusel voi korgemal. Hoidke lapsed ahju
uksest eemal, et valtida vastu ahju ust enese ara poletamist.
Jalgige, et ahju kohale jaaks vahemalt 30 cm vaba ruumi.
Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8 eluaastast ja
piiratud flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega
vOi kogemuste ja teadmisteta isikud, kui nende tegevust
jalgitakse voi neid on juhendatud seadme ohutu kasuta-
mise osas ning nad moistavad sellega seotud ohte. Lap-
sed ei tohi seadmega mangida. Seadet ei tohi puhastada
ega hooldada lapsed, kes on nooremad kui 8 eluaastat.
Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate kui
8 aastaste laste kaeulatust.

HOIATUS: lubage lastel ilma jarelvalveta ahju kasutada
ainult juhul, kui neid on vastavalt juhendatud nii, et laps
suudab ahju ohutult kasutada ning maistab vale kasuta-
misega seotud ohte.

HOIATUS: juurdepadsetavad osad voivad kasutamise
kdigus muutuda kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed ahjust
ohutus kauguses.

HOIATUS: kui uks voi uksetihendid on kahjustatud ei
tohi ahju kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt
ara parandatud.

HOIATUS: arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, paran-
dage ega muutke. Koikidele teistele, peale asjatundjatest
isikute, on igasugused hooldus- ja remondit66d, millised
hélmavad mikrolainete eest kaitset pakkuva katte eemal-
damist, ohtlikud.
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10.Kui antud seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see
spetsiaalse juhtme vastu valja vahetada. Juhtme peab
valja vahetama volitatud SHARPi teenindusagent.

11.HOIATUS: vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi kuu-
mutada suletud anumates, kuna need véivad plahvata-
da.

12.Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia hilisema
ootamatu keema puhkemiseni, mistéttu tuleb anumaga
ettevaatlikult imber kaia.

13.Arge valmistage koorega mune ega kuumutage ko-
vaks keedetud mune mikrolaineahjus, kuna nad véivad
plahvatada isegi peale mikrolaineahju valja lilitamist.
Purustamata voi segamata munade valmistamiseks voi
taaskuumutamiseks labistage munakollased ja -valged
voOi vastasel juhul véivad munad plahvatada. Koorige ja
viilutage kdvaks keedetud munad enne nende taaskuu-
mutamist mikrolaineahjus.

14.Kontrollige s66giriistu veendumaks, et need on sobilikud
ahjus kasutamiseks. Vt Ik EE-22. Kasutage mikrolainerezii-
mides ainult mikrolainete kindlaid néusid ja s66giriistu.

15.Pdletuste valtimiseks tuleb lutipudelite ja lastetoidupur-
kide sisu enne tarbimist segada voi loksutada ning tem-
peratuur ule kontrollida.

16.Uks, valiskest, ahju sisemus, néud, tarvikud ning eriti grilli
kuumutuselemendid muutuvad kasutamise kaigus kuumaks.

17.0lge selliste piirkondade puudutamisel ettevaatlikud.
Kasutage podletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.
Veenduge enne puhastamist, et nad pole kuumad. Plas-
tik- vOi pabernéudes toitu kuumutades hoidke véimaliku
suttimisohu tottu ahjul alati silma peal.

18. Suitsu tekkimisel lulitage ahi valja voi eraldage vooluvor-
gust ja hoidke ahju uks leekide summutamiseks suletud.

19.Puhastage ahju regulaarselt ning eemaldage koik kogu-
nenud toidujaagid.

EE-6
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20.Ahju puhtana mitte hoidmine véib viia pindade kahjus-
tumiseni, mis voib omakorda méjuda negatiivselt sead-
me elueale ning tuua kaasa ohuolukorra.

21.Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ega tera-
vaid metallist kraabitsaid ahju ukseklaasi puhastamiseks,
kuna need voivad kriimustada pinda, mis omakorda véib
viia klaasi purunemiseni.

22.Auruga puhastajat ei tohi kasutada.

23.Vt |k EE-23 uksetihendite, 66nsuse ja korval asuvate osa-
de puhastamise kohta juhiste saamiseks.

24.See seade on moéeldud ainult koduses majapidamises ja
sarnastes rakendustes kasutamiseks, nagu naiteks:
- tOOtajate kdoginurgad kauplustes, kontorites ja teistes

tookeskkondades;
- klientide poolt hotellides, motellides ning teistes maju-
tuskeskkondades;

- taludes;
- 66bimise ja hommikusodgi tutipi keskkondades.

25.HOIATUS: seade ja selle ligipaasetavad osad muutuvad
kasutamisel kuumaks. Valtige kuumutuselementide puu-
dutamist. Nooremad kui 8 aastased lapsed tuleb eemal
hoida, kui neid pidevalt ei jalgita.

26.Kasutamise kaigus muutub seade kuumaks. Valtige ahju
sees asuvate kuumutuselementide puudutamist.

27.Juurdepdasetavad osad voivad kasutamise kdigus muu-
tuda kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed ohutus kauguses.

Suttimisohu valtimine

1. Mikrolaineahju ei tohi jatta selle tootamise ajaks
jarelvalveta. Liiga korged voimsustasemed vaéi liiga
pikad valmistamisajad véivad toidu lile kuumutada,
mis oma korda voib viia siittimiseni.

2. Pistikupesa peab alati olema kergesti kattesaadav, et sea-
det oleks hadaolukorras véimalik lihtsalt vooluvérgust
lahti Ghendada.
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3. Vahelduvvooluvarustus peab olema 230 V, 50 Hz, vahe-

malt 10 A vooluringi kaitsme voi vahemalt 10 A voolurin-

gi ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi vooluring.

Arge pange ahju kohtadesse, kus tekib kuumust. Naiteks

tavalise ahju lahedusse.

Arge paigaldage ahju korge Shuniiskusega piirkonda-

desse voi kohtadesse, kus voib koguneda kondensaati.

Arge hoidke ega kasutage seadet valistingimustes.

Puhastage lainejuhi kate, ahju 66nsus, podrdalus ja rul-

likalus iga kasutamiskorra jarel. Need peavad olema kui-

vad ja rasvast puhtad. Kogunenud rasv véib Ule kuume-

neda ning hakata suitsema véi suttida polema.

9. Arge pange kergesti siittivaid materjale ahju voi ventilat-
siooniavade lahedusse.

10.Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

11.Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kdik metallist ja
traadist kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaarlekk
voib péhjustada suttimise.

12.Arge kasutage mikrolaineahju frittitirimise jaoks 6li kuu-
mutamiseks. Temperatuuri ei ole voimalik kontrollida
ning 6li voib suttida pélema.

13.Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaalseid
mikrolaine popkornivalmistajaid.

14.Arge kasutage ahju sisemust toidu véi muude esemete
hoidmiseks.

15.Kontrollige ahju kaivitamise jarel Ule selle seadistused ja
veenduge, et ahi tddtab nii nagu soovitud.

16.Ulekuumenemise ja suttimise valtimiseks tuleb suure
suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, nditeks vorstide voi
kookide, valmistamisel voi taaskuumutamisel olla darmi-
selt tahelepanelik.

17.Tutvuge kasutusjuhendis vastavate ndpunaidetega.

PN o Uk
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Voimaliku vigastuse valtimine

1.

HOIATUS:

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud véi selle t66s

on torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmisi punkte:

a) uks; veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei ole
kaardus voi koveriti;

b) hinged ja ukse turvalukud; veenduge, et nad on ter-
ved ja ei ole lahti;

c) uksetihendid ja tihendipinnad; veenduge, et need ei
ole kahjustatud;

d) ahju sees voi ukse pinnal; veenduge, et pindades ei
ole auke;

e) toitejuhe ja -pistik; veenduge, et need ei ole kahjusta-
tud.

Arge kasutage ahju, mille uks ei ole suletud ning drge

mitte mingil moel muutke ukse turvalukke.

. Arge kasutage ahju, kui ukse tihendite ja tihenduspinda-

de vahel on korvalisi esemeid.

Arge laske uksetihenditele ja ukse imber asuvatele pin-
dadele koguneda rasval v6i mustusel. Puhastage ahju re-
gulaarselt ning eemaldage koik kogunenud toidujaagid.
Jargige lehekiiljel EE-23 peatiikis "Hooldamine ja puhas-
tamine" toodud juhiseid.

SUDAMESTIMULAATORIGA kasutajad peaksid pidama
ndu oma arsti voi sidamestimulaatori tootjaga véimalike
ettevaatusabindude suhtes seoses mikrolaineahjudega.

Elektriloogi voimaluse valtimine

1.
2.

Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme valisimb-
rist.

Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku
avadesse vOi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks
midagi sattuma, lllitage ahi koheselt valja, tdmmake
toitepistik pistikupesast ning votke tihendust volitatud
SHARPI teenindusagendiga.
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Arge pange toitepistikut ega -juhet vette véi ménda tei-

se vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda Ule laua voi toopinna

aare.

Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas ahju

tagaosast, eemal.

6. Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske ka
teistel, kes ei ole SHARPi poolt volitatud elektrikud, seda
teha. Juhul kui lambipirn labi poleb, votke palun ihen-
dust oma edasimuitja voi volitatud SHARPi teenindu-
sagendiga.

Plahvatamise ja ootamatu keemaminemise valtimiseks:

1. Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne kasuta-
mist kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad tanu réhu
tousule plahvatada isegi parast ahju valjaltlitamist.

2. Olge vedelike mikrolainetega tootlemisel ettevaatlikud.

Kasutage laia avaga ndusid, et tekkivad mullid takistuste-

ta vdlja paaseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néudes

nagu naiteks lutipudelites, kuna see voib tipneda

kuumutamisel sisu anumast valja purskamise ning
poletuste tekkimisega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku po-

letuse valtimiseks:

1. arge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2.segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumuta-

W

b

mist; .
3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku klaasist
pulk véi mingi muu sarnane (mitte metallist) so0giriist;

4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20 sekun-

dit ahju seista, et valtida viivitusega keema paiskumist.

3. Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete nagu

kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad voéi vas-
tasel juhul nad véivad plahvatada.
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Poletuste valtimine

1. Kasutage podletuste valtimiseks toidu ahjust valja votmi-
sel pajalappe voi ahjukindaid.

2. Aurupdletuste ning keemispursete valtimiseks avage
pakendid, popkornivalmistajad, ahju kiipsetuskotid jms.
oma naost ja katest eemale suunatult.

3. Poletuste viltimiseks proovige alati jarele toidu tem-
peratuur ja segage toitu enne serveerimist. Erilist
tahelepanu tuleb poorata vaikelastele, lastele ja va-
nematele inimestele antava toidu ja joogi tempera-
tuurile. Toidundu temperatuur ei anna digesti aimu
toidu voi joogi tegelikust temperatuurist; kontrollige
toidu temperatuur alati eraldi tile.

4, Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
valjuvast aurust ja kuumusest tekkida véivaid poletusi.

5. Péletuste valtimiseks ldigake tdidisega kupsetised peale
kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

Laste poolt valesti kasutamise valtimine

1. Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele.

2. Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusndéudeid: pa-
jalappide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku aravot-
mist, erilise tahelepanu podramist toitu krébedaks muut-
vatele pakenditele (nditeks ise kuumenevad materjalid),
kuna need voivad muutuda eriti kuumaks.

Teised hoiatused

1. Arge mitte mingil moel ahju muutke.

2. Arge liigutage tootavat ahju.

3. Ahi on méeldud ainult kodustes tingimustes toidu val-
mistamiseks ja seadet voib kasutada ainult toidu kiipse-
tamiseks. Ahi ei ole sobiv arilistel eesmarkidel véi labora-
toorseks kasutamiseks.
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Ahju torgeteta kasutamiseks ning kahjustuste valtimi-

seks.

1. Arge laske ahjul tiihjalt té6tada, vilja arvatud juhtudel,
kus seda soovitab kasutusjuhend. See véib ahju kahjustu-
da.

2. Pruunistusnéud voi isekuumenevaid materjale kasuta-
des pange selle alla alati kuumuskindlast materjalist alus,
naiteks portselantaldrik, hoidmaks ara poordaluse ja
rullikaluse voimalikku kuumusest tingitud kahjustumist.
Valmistamisjuhistes toodud eelkuumutamise aega ei tohi
uletada.

3. Arge kasutage metallist s66gindusid, mis peegeldavad
mikrolaineid ja voivad pohjustada kaarleeki. Kasutage ai-
nult selle ahju jaoks ettenahtud podrdalust ja rullikalust.
Arge kasutage ahju ilma pdordaluseta.

4. Arge pange ahju téotamise ajal ahju valiskestale mingeid
esemeid.

MARKUS:

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju Ghendada, pidage pa-
lun n6u ametliku kvalifitseeritud elektrikuga. Seadme tootja
ega edasimuija ei aktsepteeri vastutust elektritihenduste
tegemise nduetest kinni mitte pidamisest tingitud ahju kah-
justuste voi kehavigastuste eest. Ahju seintele ning ukse ti-
henditele ja tihenduspindadele voib aegajalt tekkida veeaur
vOi veetilgad. Tegemist on normaalse nahtusega ning ei
anna tunnistust mikrolainete lekkimisest voi seadme rikkest.

INTEGREERIMISKOMPLEKT
Sellele mudelile ei ole olemas integreerimiskomplekti.
See ahi on méeldud ainult toopinnal kasutamiseks.

EESTI
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1. Eemaldage ahju sisemusest koik pakkematerjalid ja ee-
maldage mikrolaineahju korpuse pinnal leiduda voiv
kile. Kontrollige ahju tahelepanelikult voimalike kahjus-
tusmarkide suhtes.
2. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisavalt
tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmistatava ras-
keima eseme kaalu. Arge asetage ahju kappi.
3.Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeavadele
piisavalt vaba ruumi. Seadme tagapind tuleb paigutada
vastu seina.
 Ahju ja korval asuvate seinte vahele peab jaama vahe-
malt 20 cm vaba ruumi.

« Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi.

« Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.

« Sisse- ja/voi valjalaskeavade ummistamine voib ahju
kahjustada.

« Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult kaugele.
Mikrolainete to6tamine voib pdhjustada haireid raa-
dio- ja telesaadete vastuvotus.

4. Ahju uks muutub toiduvalmistamise kaigus kuumaks.
Paigutage voi asetage ahi selliselt, et ahju pdhi aset-
seks porandast 85 cm kdrgusel voi korgemal. Hoidke
lapsed ahju uksest eemal, et valtida vastu ahju ust
enese ara poletamist.
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5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maanda-
tud) pistikupesasse.

HOIATUS: drge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse
kuumust, suurt 6huniiskust voi niiskust (naiteks tavalise
ahju lahedale voi peale) voi kergesti suttivate materjalide
lahedale (naiteks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 6hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.

ELEKTRIUHENDUS

- Arge laske toitejuhtmel ega pistikul puutuda kokku veega.

- Sisestage pistik korralikult pesasse.

- Arge Uhendage samasse pesasse adapterpistiku abil teisi
elektriseadmeid.

« Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle véimalike ohtu-
de valtimiseks vahetama valja Sharpi heakskiidetud hool-
dusasutus voi sama kvalifikatsiooniga isik.

« Pistikut pistikupesast eemaldades haarake alati pistikust
ja mitte kunagi juhtmest, kuna see voib kahjustada toite-
juhet ja pistiku sees olevaid thendusi.

« Kui teie ahjuga kaasas olev pistik on eemaldatavate juht-
mete tllpi, eemaldage juhul, kui teie majapidamise pis-
tikupesa kaasas oleva pistikuga ei sobi, ettenahtud moel
pistik (arge ldigake ara).

« Kui pistiku juhtmeid aga ei ole véimalik vahetada, tuleb
pistiku ja pistikupesa omavahelise mittesobivuse korral
pistik juhtme kljest ara I6igata.
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Uhendage ahi vooluvérku. Ahju displeile kuvatakse: “0:00” ning kostub tiks helisignaal.
Antud mudelil on kellafunktsioon ning ahi kasutab ootereziimis vahem, kui 1,0 W energiat.
Kella seadistamiseks tegutsege alljargnevalt.

Teie ahjul on 24-tunni kellareziim.
1. Vajutage iiks kord nuppu KELL/KOOGITAIMER. Tunninait hakkab vilkuma ja kellanaidik
stttib.

2. Poorake SISESTAMISE poordnuppu kuni displeile on kuvatud 6ige tunnindit. Sisestatav
vaartus peaks jaama vahemikku 0-23.

. Vajutage nuppu KELL/KOOGITAIMER ja minutinit hakkab vilkuma.

. Seadistage minutid. P66rake SISESTAMISE nuppu kuni displeile on kuvatud diged mi-
nutid; sisestatav aeg voib olla vahemikus 0-59.

5. Vajutage kella kaivitamiseks nuppu KELL/KOOGITAIMER. Displeil hakkab vilkuma digi-

"

taalkellaaja ikoon “" ja kella indikaator kustub.

MARKUSED:

« Kui kell on seadistatud, nditab kell valmistamise I6ppedes diget kellaaega. Kui kella ei
ole seadistatud, nditab displei "0:00".

« Valmistamisprotsessi ajal kellaaja vaatamiseks vajutage nuppu KELL/KOOGITAIMER ja
LED kuvab 2-3 sekundiks hetke kellaaja. Toiduvalmistamisprotsessi see ei méjuta.

o Kui kella seadistamise ajal vajutada nuppu STOP/KUSTUTA, naaseb ahi tagasi eelmisse
seadistusse.

« Kui mikrolaineahju vooluvarustus katkeb, vilgub displeil vooluvarustuse taastumise jarel
"0:00". Kui voolukatkestus leiab aset toiduvalmistamise ajal, programm kustutatakse. Sa-
muti kustub kellaaeg.

Koogitaimeri funktsiooni voite kasutada neil juhtudel, kui valmistamisel ei kasutata mikro-
laineid, nditeks keedetud munade valmistamisaja puhul tavaahjus voi valmistatud/sulata-
tud toidu hoideaja jalgimiseks.

Naide:

Taimeri seadmine 5 minutile.

H W

1. Vajutage kaks 2. Aja valimi- 3. Vajutage taimeri 4. Kontrollige displeid.
korda nuppu seks poorake kaivitamiseks (Displei loendab kogu
KELL/KOOGI- SISESTAMI- nuppu programmeeritud aja
TAIMER. SE nuppu. START/+30sek./ véltel I6puni jadnud

KINNITA. aega.)

Kui taimer jéuab naiduni 0:00, kostub 5 korda helisignaal, mis jarel kuvatakse displeile
kellaaeg.
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Véite sisestada suvalise aja kuni 95 minuti piires. Aja mahalugemise ajal KOOGITAIMERI

[T

tlhistamiseks vajutage lihtsalt nupule STOPP/KUSTUTA.
MARKUS: KOOGITAIMERI funktsiooni ei ole véimalik kasutada toiduvalmistamise ajal.

[T

Teie ahjul on 5 véimsustaset. Véimsustaseme valimiseks tegutsege jargmiselt.

Voimsustaseme valimine

LED-displei Mikrolainete voimsus

e Vajutage Uks kord nuppu MIKRO.
VOIMSUS, displeile kuvatakse P100.

« Véimsustaseme muutmiseks vajutage
nuppu MIKRO. VOIMSUS v6i poorake
SISESTAMISE nuppu, kuni displeile on
kuvatud soovitud véimsustase.

« Vajutage seadistuse kinnitamiseks nup-
pu START/+30sek./KINNITA, sisestage
valmistamisaeg ja vajutage ahju kdivita-
miseks seejarel nuppu START/+30sek./
KINNITA.

« Valmistamise ajal véimsustaseme kont-
rollimiseks vajutage nuppu MIKRO.
VOIMSUS, 4 sekundiks kuvatakse hetke
véimsustase. Ahi jatkab 16puni jadnud
aja poordlugemist, kuigi displeile on
kuvatud véimsustase.

oo KORGE = 100 %

KESKMINE KORGE
=80%

5 Li| | KESKMINE =50 %

| | KESKMINE MADAL
! =30%

MADAL =10 %

Uldjuhul kehtivad jargmised soovitused.

P100 - (KORGE viljundvéimsus = 800 W)
kasutatakse kiirkiipsetamiseks voi taas-
kuumutamiseks, naiteks hautised, kuumad
joogid, kddgiviljad jms.

P80 - (KESKMINE KORGE véljundvéimsus =
640 W) kasutatakse pikemaajalise valmis-
tamise voi tihedamate toiduainete, nagu
naiteks koodid, lihaldigud aga ka 6rnema-
te toitude, nagu nditeks keekside korral.
Sellise madalama véimsustaseme juures
kiipseb toit Uhtlaselt ilma kiilgedelt le-
kiipsemata.

P50 - (KESKMINE valjundvéimsus = 400 W)
tihedate toitude (naiteks loomalihahautise)
puhul, mis nduavad tavalise valmistamise
juures pikemat valmistamisaega, on liha
orna struktuuri sailitamiseks soovitatav ka-
sutada just seda voimsustaset.

P30 - (KESKMINE MADAL valjundvéimsus =
240 W) sulatamise puhul valige toidu Ght-
laseks sulatamiseks just see véimsustase.
Antud vbimsustase on vdga sobiv ka riisi,
pasta, klimpide ja munaroa valmistamiseks.
P10 - (MADAL véljundvdimsus = 80 W)
ettevaatlikuks sulatamiseks, nditeks kree-
mikookide voi kondiitritoodete puhul.

EE-16
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Ukse avamine:

Ahju ukse avamiseks tdommake ukse kdepidet.

Ahju kdivitamine:

Valmistage toiduained ette ning paigutage kas sobivas néus voi siis otse poordalusele.
Sulgege uks ning vajutage peale soovitud valmistamisreziimi valimist nupule START/
+30sek/ KINNITA.

Kui valmistamisprogramm on valitud ning 1 minuti jooksul ei vajutata nuppu START/
+30sek/ KINNITA, siis seadistus tiihistatakse.

Kui valmistamise ajal avatakse seadme uks, tuleb valmistamise jatkamiseks vajutada
nuppu START/+30sek./KINNITA. Nupule vajutamisel kostub tiks helisignaal, ebapiisava

vajutamise korral helisignaali ei kostu.

Kasutage STOPP/KUSTUTA nuppu selleks, et:
1. kustutada programmeerimisel tehtud viga;
2. peatada valmistamise ajal ajutiselt ahju t66;
3. tuhistada valmistamise ajal programm - vajutage selleks kaks korda nuppu STOPP/

KUSTUTA;

4. Tihistada ja aktiveerida lapselukku (vt Ik EE-18).

Ahju on véimalik programmeerida kuni 95 minutiks (95:00).

Klpsetamise (sulatamise) sisendihik kdigub 5 Valmistamisaeg | Suurenemissamm
sekundist 95 minutini. See séltub toiduvalmis- 0-1 minutit 5 sekundit
tamise (sulatamise) kogukestusest vastavalt 1-5 minutit 10 sekundit
alltoodud tabelile. 5-10 minutit 30 sekundit

10-30 minutit 1 minut

30-95 minutit 5 minutit

KASITSI TOIDUVALMISTAMINE / KASITSI SULATAMINE

- Sisestage valmistamisaeg ja kasutage valmistamiseks voi sulatamiseks mikrolainete
voéimsustasemeid P100 kuni P10 (vt Ik EE-16).

« Segage voi podrake toitu vastavalt véimalusele 2 - 3 korda toiduvalmistamise jooksul.

-« Peale valmistamist katke toit kinni ning jatke seisma, kui sedasi on retseptis soovitatud.

« Sulatamise jarel katke toit fooliumiga ning jatke kuni sulamise 16puni seisma.

Naide:

Valmistamine 2 minuti ja 30 sekundi jooksul mikrolainevéimsusega P80 (80 %).

1. Vajutage 2, Poorake SI- 3. Vajutage 4. SISESTAMISE 5. Valmistamise
nuppu SESTAMISE nuppu nuppu podra- alustamiseks vaju-
MIKRO. podrdnuppu, START/ tes sisestage tage nuppu START/
VOIMSUS. et valida +30sek./ soovitud val- +30sek/KINNITA.
Displeile voéimsustase KINNITA, mistamisaeg. (Displei loeb aega
kuvatakse P8o. et seadistus maha kogu prog-
P100 kinnitada. rammeeritud valmis-

@

tamisaja valtel.)
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MARKUS:

Ahju kaivitumisel suttib ahju lamp ja po6rdalus hakkab p&6rlema pari- voi vastupdeva.

« Kui ahju uks valmistamise/sulatamise ajal avatakse toidu segamiseks voi imber
podramiseks, seiskub automaatselt digitaaldispleile kuvatud valmistamisaeg.
Valmistamis-/sulatamisaeg hakkab uuesti pdordlugema, kui suletakse uks ja vajutatakse
nuppu START/+30sek/ KINNITA.

+ Kui kellaaeg on varemalt seadistatud, ilmub valmistamise/sulatamise l6pule jdudmisel
displeile uuesti kellaaeg.

« Kui soovite valmistamise ajal véimsustaset kontrollida, vajutage nuppu MIKRO.
VOIMSUS. 3 sekundiks kuvatakse olemasolev véimsustase.

[T

1. MITMEETAPILINE VALMISTAMINE

See funktsioon voimaldab teil kiipsetada kuni kahest erinevas etapis, mille hulka véivad
kuuluda kasitsi kiipsetamise ajad, aja alusel sulatamine, kuid ka kaalu alusel sulatamine.
Kord programmeeritud, pole valmistamisprotsessi enam vaja sekkuda, kuna ahi liigub
ise automaatselt edasi jargmisse etappi. Parast esimest etappi kostub helisignaal. Kui
mitmeetapiline valmistamine nduab sulatamisfunktsiooni kasutamist, siis drge unustage, et
see peab olema alati mitmeetapilise valmistamise esimeseks etapiks.

Markus: AUTOMAATMENUUD pole véimalik valida mitmeetapilise valmistamise tiheks
etappidest.

Naide: kui soovite kiipsetada toitu 20 minuti viltel mikrolainete voimsusega P100

ning seejérel 5 minutit mikrolainete véimsusega P80. Etapid on jargmised.

- 1. Vajutage nuppu MIKRO. VOIMSUS, displeile ilmub P100.

- 2. Vajutage uks kord nuppu START/+30sek./KINNITA, et seadistus kinnitada.

- 3. Sisestage SISESTAMISE nuppu pddrates valmistamise aeg kuni displeile on kuvatud
“20:00” minutit.

- 4, Vajutage nuppu MIKRO. VOIMSUS, displeile ilmub P100.

- 5. Vajutage kaks korda ‘nuppu MIKRO. VOIMSUS véi podrake SISESTAMISE nuppu, et
valida mikrolainete véimsus P80.

- 6. Vajutage veel kord nuppu START/+30sek./KINNITA, et seadistus kinnitada.

- 7. Sisestage SISESTAMISE nuppu pddrates valmistamise aeg kuni displeile on kuvatud
“5:00” minutit.

- 8. Vajutage toiduvalmistamise alustamiseks nuppu START/+30sek/KINNITA.

2. FUNKTSIOON +30sek (automaatne minut)

Otsekaivitus

Voite otse alustada 30 sekundi viltel voéimsustasemel P100 valmistamist, vajutades selleks
nuppu START/+30sek/ KINNITA. Valmistamisprotsess kdivitub koheselt ja iga kord, kui
nuppu vajutatakse, pikeneb valmistamisaeg 30 sekundi vérra.

EESTI

MARKUS: valmistamisaega on véimalik pikendada maksimaalselt kuni 95 minutini.

3. LAPSELUKK:

Kasutage vdikeste laste poolt ahju jarelvalveta kasutamise valtimiseks.
a. LAPSELUKU aktiveerimine: Foe = 9
Vajutage ja hoidke nuppu STOPP/KUSTUTA 3 sekundit kuni displeile kuvatakse: |~ = - -~

b. LAPSELUKU tuihistamine:
Vajutage ja hoidke nuppu STOPP/KUSTUTA 3 sekundit kuni kostub pikk piiks.
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KAALU ALUSEL SULATAMINE

Mikrolaineahi on algprogrammeeritud taimeri ja vdimsustasemetega, mis vdimaldab toi-
duaineid, nagu sealiha, loomaliha ja linnuliha hélpsasti sulatada. Kaaluvahemik 100 g sam-
mudega 100 g - 2000 g.

Vaadake alljargnevat naidet selle funktsiooni kasutamise kohta tdpsema teabe saamiseks.

Naide: 1,2 kg kaaluva lihakoodi sulatamine kasutades KAALU ALUSEL SULATAMIST.
Asetage liha kiipsetusvormis podrdalusele.

1. Vajutage nuppu 2. Sisestage soovitud kaal 3. Vajutage sulatamise

KAALU / AJA ALUSEL poodrates SISESTAMISE alustamiseks nuppu
SULATAMINE. nuppu kuni displei START/+30sek/KINNITA.
nditab: (Displei loendab kogu
sulatamise véltel toimingu
x1 Idpuni jadnud aega)
I N | [ ] A I B |
e e | [ NN g e
MARKUS:
« Kulmutatud toiduained sulatatakse temperatuurilt -18°C.

« Enne toidu kiilmutamist veenduge, et toit oleks varske ja hea kvaliteediga.

« Vajaduse korral katke vdikesed liha véi linnuliha piirkonnad vaikeste alumiiniumfooliumi
tikkidega. See hoiab dra nende piirkondade kuumenemise sulatamise ajal. Jalgige, et
foolium ei puutuks vastu ahju seinu.

« Toidu kaal tuleb mardada Gles Idhima 100 g-ni, nditeks 650 g 700 g-ni.

« Sulatamise jarel kostub viis korda helisignaal ning LED kuvab jooksva kellaaja juhul, kui
kell on seadistatud. Kui kell pole seadistatud, ilmub sulatamise jarel displeile ainult "0:00".

AJA ALUSEL SULATAMINE

See funktsioon sulatab toidu kiirelt lubades teil valida vastavalt toidu tidbile sobiva sula-
tamisperioodi. Vaadake alljargnevat ndidet selle funktsiooni kasutamise kohta tdpsemalt
teada saamiseks. Ajavahemik on 0:05 - 95:00.

Naide: toidu sulatamine 10 minuti valtel.

2. Sisestage SISESTAMISE
nuppu poorates

3. Vajutage sulatamise
alustamiseks nuppu

1. Vajutage nuppu
KAALU / AJA ALUSEL

SULATAMINE. valmistamise aeg kuni START/+30sek/KINNITA.
displeile on kuvatud (Displei loendab kogu
10:00 minutit. sulatamise valtel toimingu
x2 |6puni jadnud aega)
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Maérkused aja alusel sulatamise kohta:

Eelseadistatud mikrolainete véimsustaset pole voimalik muuta.

Enne toidu kiilmutamist veenduge, et toit oleks vérske ja hea kvaliteediga.

Vajaduse korral katke vaikesed liha voi linnuliha piirkonnad vaikeste alumiiniumfooliumi tikki-
dega. See hoiab dra nende piirkondade kuumenemise sulatamise ajal. Jélgige, et foolium ei puu-
tuks vastu ahju seinu.

Sulatamise jarel kostub viis korda helisignaal ning LED kuvab jooksva kellaaja juhul, kui kell
on seadistatud. Kui kell pole seadistatud, ilmub sulatamise jarel displeile ainult "0:00".
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AUTOMAATMENUU programmid arvestavad automaatselt vilja toitude 6ige valmistamis-
reziimi ja valmistamisaja (Uksikasjad all). Jargige juhisena all toodud juhist, mis kirjeldab,
kuidas antud funktsiooni kasutada.

Naide: 250 g kaaluga kala valmistamiseks funktsiooniga AUTOMAATMENUU.

4. Vajutage toiduvalmis-
tamise alustamiseks
nuppu START/
+30sek/KINNITA.

(Displei loendab
programmeeritud
valmistamise 16puni
jadanud aega.)

!

-

-
-
|

~
™ -
l\

1. Poorake SISES- 2. Vajutage 3. SISESTAMISE
TAMISE nuppu nuppu START/ nuppu keerates
ning valige soo- +30sek./ valige soovitud
vitud automaat- KINNITA, kaal.
mend. et seadistus

kinnitada.
o [ b e
I 3 i Z (g N
MARKUSED:

+ Toidu kaalu v6i kogust saab sisestada pooérates SISESTAMISE nuppu, kuni soovitud

kaal/kogus ('g' voi ml) on displeile kuvatud. Sisestage ainult toidu kaal. Arge lisage juur-

de toidunéu kaalu.

« Kui toit kaalub jargnevas AUTOMAATMENUU tabelis toodud kaaludest/kogustest

enam vo&i vahem, valmistage kasitsi toiminguid kasutades.

.

[T

Automaatme-
niili

Displei

Valmista-
misviis

Kaal/portsjon/
toidunoud

Toiming

Taaskuumuta-
mine
Lounasook
(eelvalmistatud
toit, naiteks liha,
juurviljad ja
garneering)

A-1

100 % Mikro

200 g, 400 9,600

(algtemperatuur
5°C)

Taldrik ja 6hku
labilaskev mikro-
lainekile voi sobiv
kaas

Asetage eelvalmistatud toit taldri-
kule. Katke taldrik 6hku ldbilaskva
mikrolainekile voi sobiva kaanega.
Asetage taldrik podrdaluse keskele.
Segage peale valmistamist.

Varsked koogi-
viljad

naiteks lillkap-
sas, porgandid,
brokkoli, ap-
teegitill, porru,
paprika, suvi-
korvits jms.

A-2

100 % Mikro

200,300 9,400 g

(algtemperatuur
20°C)
Kauss ja kaas

Loigake, hakkige voi viilutage vars-
ked kodgiviljad Gihtlase suurusega
tiikkideks. Asetage varsked kodgivil-

jad sobivasse néusse. Asetage ndu

podrdalusele. Lisage vajalik kogus
vett (1 spl 100 g kohta). Katke kaane-
ga. Segage valmistamise jdrel ning
laske umbes 2 minutit tommata.

Kala
(kalafilee)

80 % Mikro

250,350,450 g

(algtemperatuur
20°C)

Taldrik ja 6hku
|abilaskev mikrolai-

nekile voi sobiv kaas

Asetage Uks kiht kiipsetusndusse.
Kasutage 6hku labilaskvat mikrolai-
nekilet voi sobivat kaant.
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Automaatme- | Displei |Valmista- |Kaal/portsjon/ |Toiming
niiii misviis toidundud
Liha A-4 100 % Mikro | 250 g, 350 g, 450 g | Léigake liha vaikesteks ribadeks
(kondita liha, (algtemperatuur | ning asetage kiipsetusvormile.
nditeks looma- 20°C) Ohku labilaskvat mikrolainekilet voi
liha, lambaliha, Taldrik ja 6hku sobivat kaant kasutades katke kiip-
sealiha voi labilaskev mikro- | setusvorm. Asetage kiipsetusvorm
linnuliha) lainekile véi sobiv | podrdaluse keskele.
kaas
Pasta A-5 |80%Mikro |Pasta  Vesi Pange pasta sobiva suurusega nous-
(kuivatatud 50g  450ml |sening lisage vesi. Arge katke kinni.
pasta, naiteks 100g  800ml |[Asetage ndu pddrdaluse keskele.
Fussili, Farfalle, (vee algtempera- | Valmistamise jérel segage korralikult
Rigatoni) tuur: 20°C) ning laske enne kurnamist 2 minutit
suur ja lai néu seista.
Keedetud kar- A-6 100 % Mikro |200 g, 400 g, 600 g | Keedetud kartulid: koorige kartulid
tulid ja koorega (algtemperatuur | ning I6igake need tihesuguse suuru-
kartulid 20°C) sega tuikkideks.
kauss ja kaas Asetage kartulid kaussi. Lisage 1 spl
vett 100 g kohta, lisage natukene
soola ja katke kauss kaanega. Val-
mistamise jarel laske enne servee-
rimist umbes 2 minutit seista. Koo-
rega kartulid: valige enam-vdahem
sama suured kartulid ja peske need
puhtaks. Asetage kartulid seejdrel
klaasist poordalusele. Valmistamise
jarel laske enne serveerimist seista
umbes 5 minutit.
Jahutatud pitsa A-7  |100 % Mikro |200 g, 4009 Asetage pitsa taldrikul pddrdaluse
(algtemperatuur | keskele. Arge katke kinni.
5°C)
Taldrik
Supp A-8 |80 % Mikro |200 ml, 400 ml Asetage tassid poordalusele ning
(algtemperatuur | segage valmistamise jérel.
5°C)
Tassid (200 ml
tassi kohta)
MARKUSED:

« Lépptemperatuur voib olla erinev séltuvalt toidu algsest temperatuurist. Kontrollige, et toit
oleks valmistamise jarel kuum. Vajaduse korral saate te valmistamisaega kasitsi pikendada.

« Automaatse toiduvalmistamise kasutamisel séltuvad tulemused nditeks toidu kujust ja
suurusest aga ka teie isiklikest maitse-eelistustest. Kui te ei ole programmeeritud tulemu-
sega rahul, siis reguleerige lihtsalt valmistamisaeg vastavalt teie isiklikele eelistustele.
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Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toidu
labistamiseks tungida labi anuma. Seet6ttu on oluline valida valmistamiseks sobiv nou.

Ummargused/ovaalsed néud on paremad, kui ruudu/ristkiiliku kujulised néud, kuna toit ki-
pub ndu nurkades Ule kiipsema. Alljargnevalt on toodud dra erinevad kasutatavad toidundud.

Toidunou

Mikrolai-
nekindel

Markused

Alumiiniumfoolium
Fooliumnéud

Pruunistamisnéud

Portselan ja keraamika

Klaasnéud, nditeks Pyrex ©

Metall

Plastik/polustiireen, nai-
teks kiirtoidu pakendid
Toidukile

Kilmutus-/kiipsetuskotid

Pabertaldrikud/tassid ja
koogipaber

Olgedest ja puidust néud

Umbertdddeldud paber ja
ajalehepaber

vV/X

vV/X

Toidu llekuumenemise eest kaitsmiseks saab kasu-
tada vaikesi alumiiniumitlikke. Hoidke foolium véhe-
malt 2 cm kaugusel ahju seintest véimaliku kaarleegi
valtimiseks. Fooliumist ndusid ei soovitata, kui tootja,
naiteks Microfoil ¢, seda just ette ei nde; jargige tapselt
antud juhiseid.

Pidage alati kinni tootja juhistest. Arge iiletage ette-
ndhtud kuumutamisaegu. Olge vdga ettevaatlikud,
kuna sellised néud muutuvad vdaga kuumaks.

Portselan, savist néud ja glasuuritud savinéud on ta-
valiselt kasutamiseks sobivad, vdlja arvatud metallist
kaunistustega néud.

Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasnoude kasutami-
sel, kuna need véivad jarsu kuumutamise korral puru-
neda voi méraneda.

Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasuta-
da metallist néusid, kuna see voib tuua kaasa stttimi-
se.

Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud koolduvad,
sulavad v6i muudavad varvi korgetel temperatuuridel.

Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru valja laskmi-
seks tuleb kile labistada.

Peavad olema auru véljalaskmiseks labi torgatud.
Veenduge, et kotid on mikrolainetega kasutamiseks
sobivad. Arge kasutage plastikust voi metallist kinnitu-
si, kuna need véivad sulada vdi kaarleegi tottu siittida.

Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse sidumi-
seks. Tahelepanelik tasub olla Glekuumenemise suh-
tes, kuna materjal voivad sittida.

Arge jitke ahju nende materjalide kasutamisel jérel-
valveta, kuna tilekuumenemine véib tuua kaasa sitti-
mise.

Véib sisaldada metalliosi, mis voivad pdhjustada kaar-
leeki ning viia slttimiseni.

/\ HOIATUS:

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb voimaliku siittimisohu

tottu ahju jalgida.
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ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE OMA
AHJU UHEGI DETAILI PUHASTAMISEL JA
HOOLDAMISEL KAUBANDUSES SAADA
OLEVAID AHJUPUHASTUSVAHENDEID,
AURUGA PUHASTAJAID, ABRASIIVSEID
JA TUGEVATOIMELISI PUHASTUSVAHEN-
DEID, NAATRIUMHUDROKSIIDI SISALDA-
VAID AINEID VOI KUURIMISPATIJU.
PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT NING
EEMALDAGE KOIK TOIDUJAAGID - hoid-
ke ahi puhtana véi valispinnad véivad
kahjustuda. See véib méjuda negatiiv-
selt seadme elueale ning tekitada ka oht-
likke olukordi.

Ahju valispinnad

Ahju valispindu saab lihtsalt puhastada
ornatoimelise seebi ja veega. Plihkige
seebijadgid kindlasti niiske lapiga dra ning
kuivatage seadme vilispind pehme katera-
tikuga.

Juhtpaneel

Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage enne
puhastamist ahju uks. Olge juhtpaneeli pu-
hastamisel ettevaatlikud. Kasutage ainult
veega niisutatud lappi ja plhkige paneeli
kuni see on puhas.

Viltige liigse koguse vee kasutamist. Arge
kasutage kemikaale ega abrasiivseid pu-
hastusvahendeid.

Ahju sisepinnad

1. Ahju puhastamiseks piihkige iga kasu-
tamise jarel, kui ahi on veel soe, kdik prits-
med voi maha ldinud toit pehme lapi voi
$vammiga dra. Tugevamate plekkide puhul
kasutage lahjat seebilahust ning puhkige
niiske lapiga mitu korda kuni koik plekid
on eemaldatud. Arge eemaldage lainejuhi
katet.

2. Jalgige, et lahja seebilahus ega vesi ei
tungiks seintes asuvatesse vdikestesse
ventilatsiooniavadesse, mis voiks ahju kah-
justada.

3. Arge kasutage ahju sisepindade puhas-
tamiseks sprei-tilipi puhastusvahendeid.
Hoidke lainejuhi kate alati puhtana.
Lainejuhi kate on ehitatud 6rnast materja-
list ning selle puhastamisel tuleb olla eriti
ettevaatlik (jargige eeltoodud puhastusju-
hist).

MARKUS: Liigintensiivne leotamine véib
viia lainejuhi katte lagunemiseni.
Lainejuhi kate on kuluartikkel ning ilma
regulaarse puhastamiseta tuleb see vilja
vahetada.

Poéordalus ja rullikalus

Eemaldage ahjust podrdalus ja rullikalus.
Peske poordalust ja rullikalust lahjas seebi-
vees. Kuivatage pehme lapiga. Nii p66rd-
alust, kui rullikalust voib pesta ndudepesu-
masinas.

Uks

Kogu mustuse korvaldamiseks tuleb peh-
me, niiske lapiga puhastada regulaarselt
ukse moélemat kiilge, ukse tihendeid ning
kérval asuvaid pindu. Arge kasutage uk-
seklaasi puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid voi tera-
vaid metallkraabitsaid kuna need véivad
pohjustada klaasi purunemise.

MARKUS: auruga puhastajat ei tohi kasu-
tada.
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Puhastamisndéuanne - ahju holpsamaks puhastamiseks:

Asetage kaussi pool sidrunit, lisage 300 ml vett ning kuumutage 100% vdimsuse juures
10-12 minutit.

Pihkige ahi pehme ja kuiva lapiga puhtaks.

TAHELEPANU:

« Kui valmistate toitu standardajast kauem (vt alljargnevat tabelit), kasutades sama valmista-
misreZiimi, aktiveeruvad automaatselt ahju turvamehhanismid. Mikrolainete vdimsustaset
vahendatakse.

Valmistamisreziim Standardaeg

Mikrolained P100 30 minutit

EE-24
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Atentie: Produsul
dumneavoastra
este marcat cu
acest simbol.
Simbolul indica
faptul ca produ-
sele electrice si
electronice uzate
nu pot fi tratare
ca reziduurile
menajere. Pentru
aceste produse
exista un sistem
de colectare sepa-

rat.

/ A. Informatii pentru utilizatori despre modul \

de tratare (gospodarii)
1.1n Uniunea Europeana
Atentie: Dacd doriti sa aruncati acest dispozitiv, acesta nu
poate fi tratat ca un reziduu menajer!
Echipamentele electrice si electronice uzate trebuiesc trata-
te separat si in concordantd cu legislatia in vigoare despre
tratarea, recuperarea si reciclarea corespunzdtoare a echipa-
mentelor electrice si electronice uzate.
Dupad implementarea in tdrile membre, gospodariile din Uni-
unea Europeand pot returna gratuit echipamentele electrice
si electronice uzate la punctele adecvate de colectare®.
In unele tari* produsele uzate pot fi preluate gratuit de furni-
zorul local in momentul cumpardrii unui produs nou similar.
*) Pentru mai multe detalii, va rugam sa contactati autoritati-
le locale.
Daca echipamentul dumneavoastra electronic sau electric
uzat are baterii sau acumulatoare, va rugdm sd le tratati se-
parat conform cerintelor locale.
Prin tratarea corecta a acestui produs ajutati ca deseului sa i
se aplice tratamentul necesar, si fie recuperat sau reciclat. In
acest mod ajutati la prevenirea potentialelor efecte negative
asupra mediului sau a sanatdtii oamenilor, care ar putea apa-
rea prin tratarea necorespunzatoare a deseului.
2.1n alte tari din afara UE
Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugam sd contactati
autoritatile locale si sa intrebati care este modul corect de
tratare.
Pentru Elvetia: echipamentele electrice sau electronice uzate
pot fi returnate gratuit furnizorului, chiar daca nu cumparati
un produs nou. Lista punctelor de colectare poate fi gasita la
adresa www.swico.ch sau www.sens.ch.

B. Informatii despre tratare pentru intreprinderi.

1.1n Uniunea Europeana

Daca acest produs este utilizat in scopuri de afaceri si doriti
sa-l eliminati:

Va rugdm sa contactati furnizorul SHARP, care vé va informa
despre modul de preluare a produsului. Uneori, aceasta pre-
luare se face contra cost. Produsele mici (si in cantitati mici)
pot fi preluate de punctele locale de colectare.

Pentru Spania: Vd rugam sa contactati sistemul de colectare
stabilit sau autoritatile locale pentru preluarea produselor
uzate.

2.1n alte tari din afara UE

Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugdm sa contactati
autoritatile locale si sa intrebati care este modul corect de

Ktrata re. /
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INFORMATII DESPRE ELIMINAREA CORECTA 1
CUPRINS 2
SPECIFICATII 2
CUPTORUL SI ACCESORIILE 3
PANOUL DE COMANDA .. 4
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA 5-12
INSTALARE 13-14
INAINTE DE PORNIRE 15
SETAREA CEASULUI o 15
FUNCTIA CRONOMETRU DE BUCATARIE 15-16
NIVELURILE DE PUTERE ALE MICROUNDELOR 16
SETAREA MANUALA 17
GATIRE CU MICROUNDE 17-18
ALTE FUNCTII UTILE . 18
FUNCTIA DE DECONGELARE AUTOMATA 19
FUNCTIA DE DECONGELARE RAPIDA 19
FUNCTIA MENIU AUTOMAT 20
GRAFIC MENIU AUTOMAT 20-21
VASE ADECVATE....... 22
INTRETINERE SI CURATARE 23-24
D
/
Denumire model: R-222STWE
Tensiune c.a. : 230 V~, 50 Hz monofazic
Sigurante / intrerupator de circuit :10A
Putere c.a. necesara: Microunde :1.270 W
Putere de iesire: Microunde :800 W (IEC 60705)
Modul Oprit (Mod de economisire a :mai putinde 1 W
energiei)
Frecventa microunde : 2,450 MHz* (grup 2 / clasa B)

Dimensiuni exterioare (latime) x (indltime) x (adancime)** mm | : 440 x 258 x 359
Dimensiuni cavitate (latime) x (indltime) x (adancime)*** mm | : 306 x 208 x 307

Capacitatea cuptorului : 20 litri***
Platou rotativ 19255 mm
Greutate raprox. 11,5 kg
Lampa cuptorului :25W/230 V~

*  Acest produs respecta cerintele standardului european EN55011.
In conformitate cu acest standard, produsul este clasificat drept echipament de clasa B grup 2.
Echipament grup 2 inseamnd ca echipamentul genereaza intentionat energie cu frecventd
radio sub forma de radiatii electromagnetice pentru incdlzirea alimentelor.
Echipament de clasd B inseamna ca acesta este destinat uzului casnic.

** Adancimea nu include manerul de deschidere a usii.

*** Capacitatea interna este calculatd prin masurarea lungimii, adancimii si inaltimii maxime.
Capacitatea actuala pentru alimente este mai mica.

DATORITA POLITICII DE IMBUNATATIRE CONTINUA, NE REZERVAM DREPTUL DE A MODIFICA
PROIECTUL $I SPECIFICATIILE FARA UN ANUNT PREALABIL.
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CUPTORUL

. Maner de deschidere a usii

Lampa cuptorului

Balamale

Incuietori de sigurantd pentru usa
Usa

Garnituri de etansare si suprafete de
etansare

7. Axul motorului platoului rotativ

8. Cavitate cuptor
9
1

oOuhwN-=

. Panoul de comanda
0. Capacul ghidajului de unde (NU
SCOATETI)
11. Cablu de alimentare
12. Orificii de ventilare
13. Carcasa exterioara

ACCESORII:
. . Verificati daca urmatoarele accesorii au
Ax central (interior) fost livrate:
(14) Platou rotativ (15) Suport platou rota-
tiv (16) Dispozitiv de fixare

14. Platou — - Asezati dispozitivul de fixare in axul
rotativ motorului platoului rotativ, iar apoi
(sticla) asezati suportul platoului rotativ pe cen-

| trul podelei cuptorului, astfel incat acesta
l | sa se roteasca liber in jurul dispozitivu-

i . lui de fixare. Asezati platoul rotativ pe
16. Dispozitiv — < 15 suport suportul acestuia, astfel incat acesta sa se
fixare platou fixeze bine in dispozitivul de fixare.

rotativ -Pentru a evita avarierea platoului,
asigurati-vd ca vasele si recipientele sunt
ridicate uniform de pe marginea platou-
lui atunci cand sunt scoase din cuptor.

NOTA: atunci cand comandati accesorii,
precizati furnizorului sau punctului de ser-
vice autorizat SHARP urmatoarele: numele
partii componente si numele modelului.

NOTE:

Capacul ghidajului de unde este fragil. Interiorul cuptorului trebuie curatat cu mare
grija pentru a nu avaria unitatea.

Utilizati cuptorul numai cu platoul rotativ si cu suportul platoului fixate corect. Daca
platoul rotativ nu a fost fixat bine, acesta se poate balansa sau se poate opri din rotire,
ceea ce poate duce la avarierea cuptorului.

Pentru preparare, asezati toate alimentele si recipientele cu alimente pe platoul rotativ.
Platoul rotativ se poate roti in directia acelor de ceasornic sau invers. Directia de rotire
se poate schimba la fiecare pornire a cuptorului. Acest lucru nu afecteaza performanta
aparatului.
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A1l:
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
A8:

AFISAJ DIGITAL

Optiuni MENIU AUTOMAT
Reincalzire

Legume

Peste

Carne

Paste

Cartofi

Pizza

Supa

Buton DECONGELARE AUTOMATA/

RAPIDA

Buton CEAS/CRONOMETRU DE
BUCATARIE

Buton rotativ INTRODUCERE

Rotiti acest buton pentru a introduce

timpul de gatire, ora, nivelul de

putere, greutatea si pentru a selecta

meniul automat
Buton PUTERE MICROUNDE
Buton OPRIRE/STERGERE

Buton PORNIRE / +30 sec. /
CONFIRMARE
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CITITI CU ATENTIE $I PASTRATI PENTRU CONSULTARE ULTERIOARA

1.

2.

Acest cuptor este destinat numai pentru utilizarea pe
blat. Cuptorul nu poate fi incorporat in unitatea de bu-
catarie. Nu plasati cuptorul in dulap.

Usa cuptorului se poate incinge in timpul gatirii.
Asezati sau montati cuptorul astfel incat partea de jos
a cuptorului sa fie cu 85 cm deasupra podelei. Feriti co-
piii de usa pentru a preveni arsurile corporale.
Asigurati-va ca minim exista 30 cm de spatiu liber dea-
supra cuptorului.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de cel
le sau mentale reduse, sau fara experienta si cunostin-
te, decat daca acestea sunt supravegheate sau instrui-
te cu privire la utilizarea in siguranta a unitatii si daca
inteleg riscurile aferente. Copiii nu trebuie sa se joace
cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie
efectuate de catre copii, cu exceptia cazurilor in care au
o varsta mai mare de 8 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor mai mici de 8 ani in apro-
pierea aparatului electrocasnic si al cablului acestuia.
AVERTIZARE: lasati copiii sa utilizeze cuptorul fara su-
praveghere numai atunci cand acestia au primit instruc-
tiuni adecvate, astfel incat sa poata utiliza cuptorul in
siguranta si sa inteleaga pericolele utilizarii neadecvate.
AVERTIZARE: partile accesibile se pot infierbanta in
timpul utilizarii. Feriti copiii mici de aceste situatii.
AVERTIZARE: in cazul avarierii usii sau a dispozitivelor
de etansare, cuptorul nu poate fi utilizat pana la repa-
rarea acestuia de catre o persoana specializata.
AVERTIZARE: nu ajustati, reparati sau modificati sin-
guri cuptorul. Este periculos ca altcineva in afara de
persoanele competente sa realizeze reparatii, care ne-
cesita indepartarea carcasei de protectie impotriva ex-
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punerii la energia microundelor.

10.In cazul avarierii cablului de alimentare, acesta trebuie
inlocuit cu un cablu special. Inlocuirea poate fi realizata
numai de catre un agent de service autorizat SHARP.

11.AVERTIZARE: lichidele si alimentele nu pot fi incalzite
in recipiente etanse deoarece pot exploda.

12.incalzirea la microunde a bauturilor poate duce la fier-
berea eruptiva a acestora, de aceea recipientele trebuie
manevrate cu grija.

13.Nu preparati oudle in coaja deoarece pot exploda dupa
ce s-a incheiat gatirea. Pentru a prepara sau reincalzi
ouale nepreparate, intepati galbenusul si albusul, altfel
acestea pot exploda. Curatati si taiati ouale fierte tari
inainte de a le reincalzi in cuptorul cu microunde.

14.Ustensilele trebuie verificate daca pot fi utilizate in
cuptorul cu microunde. Consultati pagina RO-22. Utili-
zati numai recipiente si ustensile sigure pentru modu-
rile cuptorului cu microunde.

15.Continutul sticlelor pentru hranirea sugarilor sau a
borcanelor cu mancare pentru copii trebuie amestecat
sau agitat, iar temperatura trebuie verificata inainte de
consumare pentru a preveni arsurile.

16.in timpul utilizarii, usa, carcasa exterioara, cavitatea
cuptorului, vasele, accesoriile si, in special, elementele
de incalzire a gratarului devin foarte fierbinti.

17.Evitati atingerea acestor zone. Pentru a preveni arsuri-
le, ut|I|zat| intotdeauna manusi groase pentru cuptor.
Inainte de curatare, asigurati-va ca acestea nu sunt
fierbinti. In tlmpul incalzirii mancarii in recipiente din
plastic sau hartie, tineti cuptorul sub observatie. Exista
posibilitatea aprinderii recipientelor.

18. Daca iese fum, opriti sau deconectati aparatul si lasati
usa inchisa pentru a inabusi eventualul incendiu.

19.Curatati cuptorul la intervale regulate de timp si inde-
partati resturile de alimente de pe el.

RO-6
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20.Nerespectarea instructiunilor de curatare a cuptorului
poate duce la o deteriorare a suprafetei acestuia, care
poate afecta durata de viata a aparatului si genera chi-
ar situatii posibil periculoase.

21.Nu utilizati substante de curatare abrazive si dure sau
dispozitive metalice ascutite pentru curatarea sticlei de
pe usa cuptorului, deoarece se poate zgaria suprafata,
ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

22.Nu utilizati dispozitive de curatare pe baza de aburi.

23.Consultati instructiunile de curatare a garniturilor usii, a
cavitatilor si a componentelor adiacente, la pagina RO-23.

24, Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie si in
aplicatii similare, precum:
- zonele destinate operatiunilor de bucatarie, pentru per-

sonalul magazinelor, birourilor si in alte medii de lucru;
- de catre clientii hotelurilor, motelurilor si in alte medii
de tip rezidential;

- ferme;
- mediilor de tip bed and breakfast (cazare cu mic dejun).

25.AVERTIZARE: Aparatul si partile accesibile ale aces-
tuia devin fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie sa fiti
atenti sa nu atingeti elementele de incalzire. Copiii cu
varsta sub 8 ani trebuie tinuti la distanta daca nu sunt
supravegheati continuu.

26.In timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie
sa fiti atenti sa nu atingeti elementele de incalzire din
interiorul cuptorului.

27.Partile accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii.
Feriti copiii mici de aceste situatii.

Pentru a evita pericolul de incendiu

1. Cuptorul cu microunde nu trebuie lasat nesuprave-
gheat in timpul utilizarii. Nivelurile de putere foarte
mari sau timpii de gatire foarte lungi pot supraincalzi
alimentele, ceea ce poate duce la aparitia incendiilor.

RO-7



@

/

2. Priza trebuie sa fie usor accesibila astfel incat deconec-
tarea aparatul in caz de pericol sa fie cat mai usoara.

3. Sursa de alimentare c.a. trebuie sa fie de 230 V~,50 Hz,
cu o siguranta de circuit de 10 A sau cu un intrerupator
de circuit de 10 A.

4. Se recomanda utilizarea unui circuit separat numai
pentru acest dispozitiv.

5. Nu plasati cuptorul cu microunde in locuri unde este
generata caldura. De exemplu, langa un cuptor con-
ventional.

6. Nu instalati cuptorul cu microunde in locuri cu umidi-
tate mare sau unde se poate aduna apa.

7. Nu depozitati si nu utilizati cuptorul in aer liber.

8. Curatati capacul ghidului de unde, cavitatea cuptoru-
lui, platoul rotativ si suportul acestuia dupa utilizare.
Acestea trebuie sa fie uscate si fara urme de grasime.
Grasimea acumulata se poate supraincalzi si poate sa
inceapa sa scoata fum sau sa ia foc.

9. Nu asezati materiale inflamabile in apropierea cuptoru-
lui sau a orificiilor pentru ventilare.

10.Nu blocati orificiile de ventilare.

11.Indepartati de pe mancare si de pe recipiente toate
dispozitivele de etansare metalice, din sarma etc. Arcul
electric produs de suprafetele metalice poate duce la
producerea unui incendiu.

12.Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a supraincal-
zi uleiul pentru prajit. Temperatura nu poate fi contro-
lata si uleiul se poate aprinde.

13.Pentru a prepara popcorn, utilizati numai pungi specia-
le pentru microunde.

14.Nu depozitati alimentele sau alte articole in interiorul
cuptorului.

15.Dupa pornirea cuptorului, verificati toate setarile pen-
tru a va asigura ca functioneaza corespunzator.

ROMANA

RO-8



@

16.Pentru a evita supraincalzirea si aparitia focului, tineti

cuptorul sub observatie in timpul gatirii sau incalzirii
alimentelor cu mult zahar sau cu multa grasime, de
exemplu: carnati, placinte sau budinci.

17.Consultati sfaturile aferente din manualul de utilizare.
Pentru a evita producerea leziunilor

1.

5.

AVERTIZARE:

Nu utilizati cuptorul daca este avariat sau functioneaza

necorespunzator. Inainte de utilizare, efectuati urma-

toarele verificari:

a) Usa; asigurati-va ca usa se inchide corespunzator si
nu este uzata sau inchisa stramb.

b) Balamalele si dispozitivele de etansare; asigurati-va
ca nu sunt rupte sau slabite.

c) Dispozitivele de etansare si suprafetele de etansare;
asigurati-va ca nu au fost avariate.

d) Interiorul cavitatii cuptorului sau usa; asigurati-va ca
nu prezinta deformari.

e) Cablul de alimentare si stecherul; asigurati-va ca nu
au fost avariate.

Nu utilizati cuptorul cu usa deschisa si nu realizati ni-

ciun fel de modificari asupra dispozitivul de siguranta.

Nu utilizati cuptorul daca exista un obiect intre dispozi-

tivul de etansare si suprafata de etansare.

Nu lasati grasimea sau mizeria sa se acumuleze pe zo-

nele de etansare a usii sau in zonele din jurul usii. Cu-

ratati cuptorul in mod regulat si indepartati orice urme

de mancare. Respectati instructiunile din sectiunea

~Curatare si intretinere” de la pagina RO-23.

Persoanele cu stimulatoare cardiace trebuie sa consul-

te un medic sau producatorul stimulatorului in cazul in

care intentioneaza sa utilizeze cuptorul cu microunde.

Pentru a evita posibilitatea de electrocutare

1.

Nu indepartati sub nicio forma carcasa exterioara.
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Nu varsati si nu introduceti obiecte in deschiderile dis-
pozitivului de blocare a usii sau in orificiile pentru ven-
tilare. In cazul varsarii unui lichid, opriti aparatul, scoa-
teti imediat cablul de alimentare din priza si adresati-
va unui agent de service SHARP.

Nu introduceti cablul de alimentare sau stecherul in
apa sau in alte lichide.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste margi-
nea unei mese sau a unei alte suprafete de lucru.
Pastrati cablul de alimentare departe de suprafetele
fierbinti, incluzand partea din spate a cuptorului.

Nu incercati sa inlocuiti singuri becul cuptorului si nu
lasati o persoana neautorizata de SHARP sa faca acest
lucru. Daca becul este avariat, consultati furnizorul dum-
neavoastra sau un agent de service autorizat SHARP.

Pentru a evita producerea unei explozii si fierberea brusca:

1.

Nu utilizati niciodata recipiente etanse. indepartati dis-

pozitivul de etansare si capacele inainte de utilizare.

Recipientele etanse pot exploda din cauza acumularii

de presiune chiar si dupa ce cuptorul a fost oprit.

Aveti grija la incalzirea lichidelor. Utilizati un recipient

cu gura larga pentru a permite bulelor sa iasa.

Nu incalziti niciodata lichide in containere cu gura

ingusta, cum ar fi sticlele pentru sugari. Lichidul in-

calzit poate sa erupa din sticla cauzand arsuri grave.

Pentru a preveni fierberea eruptiva a lichidelor si pro-

ducerea de arsuri:

1. Nu utilizati o perioada lunga de timp.

2. Amestecati lichidul inainte de incalzire / reincalzire.

3. Se recomanda introducerea unei ustensile din sticla sau alt
material similar (dar nu metal) in lichid in timpul reincalzirii.

4. Lasati lichidul in cuptor la finalul timpului de gatire
pentru cel putin 20 de secunde pentru a preveni fier-
berea eruptiva.

RO-10
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3. Intepati coaja cartofilor, carnatilor sau a fructelor inain-
te de gatire, altfel acestea pot exploda.

Pentru a evita producerea arsurilor

1. Pentru a preveni arsurile, utilizati suporturi pentru reci-
piente sau manusi atunci cand scoateti alimentele din
cuptor.

2. Deschideti intotdeauna recipientele, pungile pentru
popcorn, pungile pentru gatire in cuptor etc. si tineti-
le la distanta de fata pentru a evita arsurile cu aburi sau
fierberea eruptiva.

3. Pentru a evita producerea de arsuri, testati intot-
deauna temperatura alimentelor si amestecati inain-
te de a servi avand grija mai ales la temperatura ali-
mentelor pentru copii sau pentru persoane in varsta.
Temperatura recipientului nu reprezinta o indicatie
reala a temperaturii alimentelor sau a bauturilor; ve-
rificati intotdeauna temperatura alimentelor.

4. Nu stati in dreptul usii cuptorului atunci cand o des-
chideti pentru a evita arsurile produse de aburi si de
caldura.

5. Taiati alimentele gatite dupa incalzire pentru a elibera
aburul si a evita arsurile.

Pentru a evita utilizarea de catre copii

1. Nu va aplecati si nu va sprijiniti de usa cuptorului.

2. Copiilor trebuie sa li se aduca la cunostinta instructiu-
nile importante de siguranta: utilizati suporturi pentru
recipiente, indepartati capacele cu grija; aveti grija la
ambalaje (de exemplu, materialele ce retin caldura)
create pentru a gati alimente crocante, deoarece sunt
foarte fierbinti.

Alte avertizari
1. Nu modificati cuptorul in niciun fel.
2. Nu mutati cuptorul in timpul functionarii.
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3. Acest cuptor poate fi utilizat numai pentru gatirea ali-
mentelor in locuinta dvs. Nu poate fi utilizat in scop co-
mercial sau in laboratoare.

Pentru utilizarea fara probleme a cuptorului si evitarea

avariilor

1. Nu utilizati niciodata cuptorul cand acesta este gol, cu
exceptia situatiei in care se recomanda in manualul de
utilizare. In caz contrar, cuptorul se poate defecta.

2, Utilizati intotdeauna un recipient pentru rumenire sau
un material ce retine caldura, plasati intotdeauna un
material izolator termorezistent cum ar fi platourile din
portelan pentru a preveni avarierea platoului rotativ sau
a suportului acestuia datorita caldurii. Nu depasiti timpul
de preincalzire specificat in instructiunile de preparare.

3. Nu utilizati ustensile metalice, care reflecta microundele
si care pot genera arcuri electrice. Utilizati numai platoul
rotativ si suportul platoului rotativ concepute pentru
acest cuptor. Nu utilizati cuptorul fara platoul rotativ.

4. Nu asezati nimic pe carcasa cuptorului in timp ce acesta
functioneaza.

NOTA:

Daca nu sunteti siguri de modul de conectare a cuptoru-
lui, consultati un electrician autorizat, calificat. Producato-
rul sau furnizorul nu se face responsabil pentru avarierea
cuptorului sau producerea de leziuni in urma nerespectarii
procedurii de conectare la sursa de alimentare cu energie.
Pe peretii cuptorului sau in jurul garniturii de etansare se
pot forma ocazional vapori de apa. Acesta este un feno-
men normal si nu reprezinta o scurgere sau o defectiune.

KIT INCORPORAT
Nu este disponibil niciun kit incorporat pentru acest cuptor.
Acest cuptor este conceput doar pentru utilizarea pe blat.

ROMANA
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1.Indepartati materialele de ambalare din interiorul cup-
torului si indepartati folia de protectie de pe suprafata
carcasei cuptorului cu microunde. Verificati daca produ-
sul prezinta avarii.

2. Amplasati cuptorul pe o suprafata plata, sigurd, indea-
juns de rezistenta pentru a sustine greutatea cuptorului
si greutatea produselor introduse in cuptor. Nu ampla-
sati cuptorul intr-un dulap.

3. Selectati o suprafata plata care sa ofere suficient spatiu
liber pentru fantele de admisie si / sau de evacuare a ae-
rului. Suprafata din spate a aparatului trebuie fixata de
un perete.

e Lasati un spatiu minim de 20 cm intre cuptor si peretii
invecinati.

« Lasati un spatiu liber minim de 30 cm deasupra cupto-
rului.

 Nu indepartati piciorusele din partea de jos a cuptorului.

« Blocarea orificiilor de admisie si / sau de evacuare a ae-
rului pot deteriora cuptorul.

« Amplasati cuptorul la o distanta sigura de aparatele
radio si TV. Utilizarea cuptorului cu microunde poate
genera interferente receptiei aparatelor radio sau TV.

4, Usa cuptorului se poate incinge in timpul gatirii.
Asezati sau montati cuptorul astfel incat partea de jos
a cuptorului sa fie cu 85 cm deasupra podelei. Feriti
copiii de usa pentru a preveni arsurile corporale.
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5. Conectati bine cablul cuptorului la o priza electrica stan-
dard (cu impamantare).

AVERTIZARE: nu amplasati cuptorul in locatii in care se
genereaza caldura, umiditate sau umiditate la un nivel
ridicat (de exemplu, langa sau deasupra cuptoarelor
clasice) sau in apropierea materialelor combustibile (de
exemplu, perdele).

Nu blocati si nu obstructionati orificiile de ventilare a aeru-

lui.

Nu amplasati obiecte pe cuptor.

CONEXIUNEA ELECTRICA

+ Nu lasati apa sa intre in contact cu stecherul sau cablul
de alimentare electrica.

« Introduceti corect stecherul in priza.

« Nu conectati alte aparate la aceeasi priza folosind un pre-
lungitor.

« In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, aces-
ta trebuie inlocuit de o unitate de service aprobata de
Sharp sau de o persoana cu calificare similara, pentru a
evita riscurile.

- Cand scoateti stecherul din priza, tineti intotdeauna de
stecher si nu trageti niciodata de cablu, deoarece acesta
si conexiunile din interiorul stecherului se pot deteriora.

« In cazul in care stecherul cu care este prevazut cupto-
rul este de tip demontabil si in cazul in care priza din
locuinta dumneavoastra nu este compatibila cu stecherul
prevazut, demontati corect stecherul (nu il taiati).

« In cazul in care stecherul cu care este prevazut cuptorul
nu este de tip demontabil si in cazul in care priza din
locuinta dumneavoastra nu este compatibila cu stecherul
prevazut, taiati stecherul.

ROMANA
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Conectati cuptorul la reteaua electrica. Afisajul cuptorului va indica: ,0:00” si se va auzi un sem-
nal acustic.

Acest model are o functie de ceas, iar cuptorul are un consum mai mic de 1 W in modul standby.
Pentru a seta ceasul, consultati sectiunea urmatoare.

[mm)

=)

Cuptorul dvs. are o functie de ceas cu 24 de ore.

1. Apésati o data butonul CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE. Cifrele aferente orei vor
clipi, iar indicatorul ceasului se va aprinde.

2. Rotiti butonul INTRODUCERE pana la afisarea orei corecte, valorile disponibile fiind in
intervalul 0-23.

3. Apésati butonul CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE, iar cifrele aferente minutelor
vor clipi.

4. Setati numarul de minute. Rotiti butonul INTRODUCERE pana la afisarea corecta a
minutelor; timpul trebuie sa fie in intervalul 0-59.

5. Apasati butonul CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE pentru a porni ceasul.
Pictograma ,:” a ceasului digital va clipi pe afisaj, iar indicatorul ceasului va dispdrea.

NOTE:

« Daca ati setat ceasul, cand terminati de gatit, afisajul va indica ora corectd. Dacé ceasul
nu a fost setat incg, afisajul va indica numai ,0:00".

« Pentru a afla ora curenta in timpul unui proces de gatire a alimentelor, apasati butonul
CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE si ledul va afisa ora curentd timp de 2-3 secunde.
Aceasta procedurd nu afecteaza procesul de preparare a alimentelor.

« In procesul de setare a ceasului, dacd apasati butonul OPRIRE/STERGERE, cuptorul va
reveni la setarea anterioara.

« Daca sursa de alimentare electrica a cuptorului dvs. cu microunde se intrerupe, afisajul va
indica intermitent ,0:00” la repornirea curentului electric. Daca situatia apare in timp ce
gatiti, programul va fi sters. De asemenea, se va sterge si ora.

Functia cronometrului de bucatarie poate fi utilizata in timp ce cuptorul nu functioneazs,
pentru cronometrarea timpului de fierbere a oudlor pe aragaz sau pentru a monitoriza tim-
pul de lasare a alimentelor gatite sau decongelate.

Exemplu:
Setarea cronometrului pentru 5 minute.

1. Apdsatide 2. Rotiti buto- 3. Apasati butonul 4. Verificati ecranul de
doua ori nul rotativ PORNIRE / afisare.
butonul CEAS/ INTRODUCE- +30 sec. / Afisaiul va derul
CRONOMETRU  RE pentrua CONFIRMARE gm;?jlupyggg;ﬂ;
DE selecta tim- pentru a porni rimas.)
BUCATARIE. pul. cronometrul.

Céand cronometrul ajunge la 0:00, se aude un semnal sonor de 5 ori, iar LED-ul va indica
apoi ora curenta.
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Puteti sd introduceti orice duratd de timp pana la 95 de minute. Pentru a anula CRONOMETRUL

[T

DE BUCATARIE in timpul functionarii, este suficient sa apasati butonul OPRIRE/STERGERE.
NOTA: Functia CRONOMETRULUI DE BUCATARIE nu poate fi utilizat in timpul gétirii.

Cuptorul dvs. are 5 niveluri de putere. Pentru a selecta nivelurile, trebuie s urmati instructiunile

de mai jos.

[T

Pentru a seta nivelul de putere

Nivel de putere
microunde

Afisaj led

» Apasati o data butonul PUTERE MICRO-
UNDE, se va afisa P100.

e Apaésati butonul PUTERE MICROUNDE
sau rotiti butonul rotativ INTRODUCE-
RE pentru a modifica nivelul de putere
pana cand afisajul indica nivelul dorit.

» Apdsati butonul PORNIRE / +30 sec. /
CONFIRMARE pentru a confirma seta-
rea, introduceti timpul de gatire si apoi
apdsati butonul PORNIRE / +30 sec. /
CONFIRMARE pentru a porni cuptorul.

e Pentru a verifica nivelul de putere in
timpul gatirii, apasati butonul PUTERE
MICROUNDE, iar nivelul de putere va
fi afisat timp de 4 secunde. Desi afisajul
indica nivelul de putere, cuptorul conti-
nua sa deruleze timpul ramas.

<!
-
-

INALT = 100%

-

g
-
D

y MEDIU INALT =
= 80%

FAoos MEDIU = 50%

=] | MEDIU SCAZUT =
/ 30%

T | SCAZUT=10%

In general se recomanda urméatoarele:

P100 - (nivel INALT = 800 W) utilizat pentru
gatire rapida si reincalzire, de ex.: pentru
caserole, bauturi calde, legume etc.

P80 - (nivel de putere MEDIU INALT =
640 W) utilizat pentru o gdtire mai lunga
pentru mancaruri dense cum ar fi fripturi,
placinte cu carne si mancaruri semiprepa-
rate, dar si pentru mancarurile pretentioa-
se, cum ar fi prdjiturile. La aceasta setarea
redusd, mancarea se va gdti in mod egal
fara a se arde pe margini.

P50 - (nivel MEDIU de putere = 400 W) -
pentru mancaruri dense, care necesitd o ga-
tire indelungata atunci cand sunt pregatite
in mod conventional, de ex.: mancaruri de
vita. Se recomanda utilizarea acestui nivel de
putere pentru a asigura fragezimea cdrnii.
P30 - (nivel de putere MEDIU SCAZUT =
240 W) Setarea de decongelare pentru de-
congelare. Selectati acest nivel de putere
pentru a asigura decongelarea egala a ali-
mentului. Aceasta setare poate fi utilizata
si pentru fierberea orezului, a pastelor, a
gélugtelor si pentru gdtirea cremei custard
(din oua si lapte).

P10 - (nivel de putere SCAZUT = 80 W)
pentru decongelare delicata, de exemplu,
creme pentru prajituri sau aluat.

RO-16
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Deschiderea usii:
Pentru a deschide usa cuptorului, trageti de manerul de deschidere a usii.

Pornirea cuptorului:

Gatiti si puneti mancarea intr-un recipient adecvat. Plasati recipientul pe platoul rotativ sau
plasati alimentul direct pe platou. Inchideti usa si apasati butonul PORNIRE / +30 sec. /
CONFIRMARE dupa selectarea programului de gdtire dorit.

Dupa selectarea programului, daca butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE nu este
apasat timp de 1 minut, setarea se va anula.

Daca usa este deschisa in timpul pregatirii alimentelor, trebuie sa apasati butonul PORNIRE
/ +30 sec. / CONFIRMARE pentru a putea continua operatiunea. La apasarea butonului, se

va auzi un semnal sonor o data, iar la apasarea ineficientd nu se va auzi niciun sunet.

Utilizati butonul OPRIRE/STERGERE pentru a:
1. Anula greselile de programare.

2. Opri temporar cuptorul in timpul gatirii.

3. Pentru a anula un program in timpul gatirii, apasati butonul OPRIRE/STERGERE de

doua ori.

4. Pentru a seta si pentru a anula blocajul pentru protejarea copiilor (vezi pagina RO-18).

Cuptorul poate fi programat pana la 95 minute (95:00).

Introducerea unitdtii pentru timpul de gatire (de- Timpul de gatire | Cresterea unitatii
congelare) variaza de la 95 secunde la 5 minute. 0-1 minute 5 secunde
Acesta depinde de intervalul total al timpului de 1-5 minute 10 secunde
gatire (decongelare) conform tabelului. 5-10 minute 30 secunde
10-30 minute 1 minut
30-95 minute 5 minute

GATIRE MANUALA / DECONGELARE MANUALA

+ Introduceti timpul de gatire si utilizati nivelurile de putere a microundelor P100 - P10

pentru a gati sau decongela alimente (consultati pagina RO-16).
- Agitati sau amestecati mancarea, cand este posibil, de 2-3 ori in timpul gatirii.
- Dupa gdtire acoperiti mancarea si lasati-o pentru un timp.
- Dupad decongelare, acoperiti méncarea cu o folie si Iasati-o pana la decongelarea completa.

Exemplu:

Pentru a gati 2 minute si 30 secunde la putere P80 (80%).

1. Apasati 2. Rotiti buto- 3. Apasati 4. Introduceti 5. Apasati butonul
butonul nul INTRO- butonul timpul de PORNIRE /
PUTERE DUCERE PORNIRE / gatire dorit +30 sec./
MICRO- pentru a +30 sec./ rotind buto- CONFIRMARE
UNDE. Se selecta CONFIR- nul INTRO- pentru a incepe
afiseaza nivelul de MARE pen- DUCERE. procesul de gatire
P100. putere P80. tru a confir- (afisajul va derula

ma setarea. timpul de gatire

setat ramas).
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NOTA:

« La pornirea cuptorului, se va aprinde lampa cuptorului, iar platoul rotativ se va roti in
directia acelor ceasului sau invers.

. Daca deschideti usa in timpul gdtirii / decongeldrii pentru a amesteca sau a roti mancarea,
timpul de gatire de pe afisaj se opreste automat. Timpul de gdtire / decongelare porneste
din nou cand inchideti usa si apasati butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE.

- Cand ati terminat de gatit / decongelat, ora se va reafisa pe ecran daca ceasul a fost setat.

- Daca doriti sa aflati nivelul puterii in timpul gatirii, apasati butonul PUTERE MICROUNDE.
Nivelul de putere curent va fi afisat timp de 3 secunde.

[T

1. GATIRE SECVENTA MULTIPLA

Aceasta functie va permite sa gatiti utilizand pana la 2 etape diferite, care pot include
timpul de gatire manual, functia de decongelare rapidd, precum si cea de decongelare
automata. Odatd programatd, nu mai este necesar sa interveniti in procesul de gatire,
deoarece cuptorul va trece automat la etapa urmatoare. Dupa finalizarea primei etape, se
va auzi un semnal sonor. Daca este necesard functia de decongelare in timpul prepararii,
retineti cd aceasta ar trebui sa fie setatd prima in procesul de gatire.

NOTA: MENIUL AUTOMAT nu poate fi setat ca una din etapele multiple de gatire.

Exemplu: daca doriti sa gatiti alimente timp de 20 minute la un nivel de putere P100,

iar apoi, timp de 5 minute, la un nivel de putere P80. Urmati pasii de mai jos:

- 1. Apasati butonul PUTERE MICROUNDE, apare P100 pe afisajul LED.

- 2. Apasati o data butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE pentru a confirma setarea.

- 3. Introduceti timpul de gatire rotind butonul rotativ INTRODUCERE pana cand afisajul
indicd valoarea ,20:00” minute.

- 4. Apasati butonul PUTERE MICROUNDE, apare P100 pe afisajul LED.

- 5. Apasati de doud ori butonul PUTERE MICROUNDE si rotiti butonul rotativ INTRODUCERE
pentru a seta nivelul de putere a microundelor la P80.

- 6. Apasati inca o data butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE pentru a confirma setarea.

- 7. Introduceti timpul de gatire rotind butonul rotativ INTRODUCERE pana cand afisajul
indica valoarea ,5:00” minute.

- 8. Apasati butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE pentru a incepe procesul de gdtire.

2. FUNCTIA +30 sec (minut automat)

Pornire directa

Puteti porni direct procesul de gatire la un nivel de putere a microundelor de P100 timp de 30
secunde apdsand butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE. Procesul de gatire va incepe
imediat, iar de fiecare data cand apasati acest buton, timpul de gatire va creste cu 30 secunde.

NOTA: timpul de gatire poate fi prelungit pana la maximum 95 de minute.

3. BLOCAREA DE SIGURANTA:

Utilizati aceasta functie pentru a preveni folosirea nesupravegheata a cuptorului de catre copii.
a. Setarea BLOCARII DE SIGURANTA:

Apasati si mentineti apasat butonul OPRIRE/STERGERE timp de 3 secunde, pana cand

1
|

U

afisajul indica:

b. Anularea BLOCARII DE SIGURANTA:
Apdsati si mentineti apasat butonul OPRIRE/STERGERE timp de 3 secunde, pana cand se
aude un bip lung.
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DECONGELAREA AUTOMATA

Cuptorul cu microunde este preprogramat cu un timp si nivel de putere, astfel incat ali-
mentele precum carnea de porc, de vita si de pui sa se decongeleze usor. Intervalul de
greutate pentru aceste tipuri de alimente este 100 g — 2.000 g in incremente de 100 g.

Cititi exemplul de mai jos pentru mai multe detalii despre utilizarea acestei functii.

Exemplu: pentru a decongela o bucata de carne de 1,2 kg utilizand DECONGELAREA AUTOMATA.
Puneti carnea intr-un vas pe platoul rotitor.

1. Apadsati butonul 2. Introduceti greutatea 3. Apasati butonul PORNIRE /
DECONGELARE doritd rotind butonul +30 sec./ CONFIRMARE pentru a
AUTOMATA/RAPIDA. INTRODUCERE péna cand incepe procesul de decongelare.

afisajul indica: (Afisajul va derula timpul de
X1 decongelare rdmas)
I e | [ ] A R |
P e | (N ] g O ]
NOTA:

+  Mancarurile congelate se decongeleaza de la-18°C.

- Inainte de congelarea alimentelor, asigurati-va ca aceasta este proaspata si de calitate buna.

« Dacd este necesar, protejati zonele mici de carne sau pui cu bucati plate de folie de alu-
miniu. Se va evita astfel incalzirea acestor zone in timpul decongelarii. Asigurati-va ca
folia nu atinge peretii cuptorului.

- Greutatea mancarii trebuie rotunjita la cate 100 g, de exemplu, de la 650 g la 700 g.

- Dupa decongelare, semnalul sonor se aude de cinci ori, iar ledul afiseaza ora curentd, in
cazul in care ceasul a fost setat. Daca ceasul nu a fost setat, afisajul va indica numai me-
sajul ,0:00” cand ciclul de decongelare este incheiat.

DECONGELARE RAPIDA

Aceasta functie este destinata decongelarii rapide permitand alegerea timpului dorit de
decongelare, in functie de tipul alimentului. Urmati exemplul de mai jos pentru mai multe
detalii. Intervalul de timp este 0:05 — 95:00.

Exemplu: pentru a decongela mancarea in 10 minute.

1. Apadsati butonul 2. Introduceti timpul de 3. Apasati butonul PORNIRE /
DECONGELARE gatire rotind butonul +30 sec./ CONFIRMARE pentru a
AUTOMATA/RAPIDA. INTRODUCERE pana cand incepe procesul de decongelare.

afisajul indicd valoarea (Afisajul va derula timpul de
X2 ,10:00" decongelare rdmas)
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Note pentru decongelarea rapida:

+ Nivelul de putere a microundelor nu poate fi modificat.

« Inainte de congelarea alimentelor, asigurati-va ca aceasta este proaspata si de calitate buna.

« Dacd este necesar, protejati zonele mici de carne sau pui cu bucati plate de folie de aluminiu.
Se va evita astfel incalzirea acestor zone in timpul decongeldrii. Asigurati-va ca folia nu atinge
peretii cuptorului.

« Dupa decongelare, semnalul sonor se aude de cinci ori, iar ledul afiseaza ora curentd, in cazul
in care ceasul a fost setat. Daca ceasul nu a fost setat, afisajul va indica numai mesajul ,0:00"
cand ciclul de decongelare este incheiat.
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Programele MENIU AUTOMAT calculeaza automat modul corect de gatire si timpii de gdti-
re a alimentelor (detalii mai jos). Urmariti exemplul de mai jos pentru detalii despre modul
de utilizare a acestei functii.

Exemplu: pentru a gdti peste in cantitate de 250 g utilizdnd functia MENIU AUTOMAT.

1. Rotiti butonul 2. Apasati butonul 3. Introduceti 4, Apasati butonul

INTRODUCERE si PORNIRE / greutatea dorita PORNIRE / +30 sec./
selectati meniul +30sec./ rotind butonul CONFIRMARE
dorit. CONFIRMARE INTRODUCERE. pentru a incepe
pentru a procesul de gatire.
confirma setarea. (Afisajul va derula
timpul programat
ramas de gatire.)
[ — [ D e L=
I ] I} b P (R
NOTE:

Greutatea sau cantitatea de alimente poate fi setatd rotind butonul rotativ INTRODUCE-
RE pana cand greutatea / cantitatea dorita (,g” sau ml) se aprinde pe afisaj. Introduceti
numai greutatea alimentului. Nu includeti greutatea recipientului.

+ Pentru alimente cu o greutate mai mare sau mai mica decat greutatile / cantitatile din
graficul MENIU AUTOMAT de mai jos, recurgeti la gatirea manuala.

=
Meniu automat | Afisaj |Metodade |Greutate/portie/ |Procedura
gatire ustensile
Reincalzire A-1 100% Micro |200 g, 400 g, 600 g | Asezati mancarea pregatitd pe o
platou cina (temp. initiald 5°C) |farfurie. Utilizati folia din plastic
(mancare prega- Farfurie si folie de | ventilatd, pentru cuptorul cu micro-
titd, de exemplu, plastic ventilata, | unde, sau un capac adecvat pentru
carne, legume si pentru cuptorul cu |a acoperi farfuria. Asezati farfuria in
garnituri) microunde, sau un | centrul platoului rotativ. Dupa gatire,
capac adecvat amestecati.
Legume proas- A-2 |100% Micro |200g,300g,400g |Taiati sau feliati legumele proaspete,
pete (temp. initiala in bucati de dimensiuni egale. Asezati
de exemplu, 20°C) legumele intr-un recipient adecvat.
conopida, mor- Bol si capac Asezati recipientul pe platoul rotativ.
covi, broccoli, Addugati o cantitate de apa suficientd
fenicul, praz, (1 lingura la 100 g). Acoperiti cu un
ardei, vinete etc. capac. Dupa gatire, amestecati si lasa-
ti mancarea sd stea aprox. 2 minute.
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Meniu automat | Afisaj |Metodade |Greutate/portie/ |Procedura
gatire ustensile
Peste A-3  |80%Micro |2504,35049,4509 |Asezati intr-un singur strat pe farfuria
(file de peste) (temp. initiala 20°C) | plata. Utilizati folia din plastic venti-
Farfurie plata si latd, pentru cuptorul cu microunde,
folie din plastic sau un capac adecvat pentru a aco-
ventilata, pentru | peri.
cuptorul cu micro-
unde, sau un capac
adecvat
Carne A-4  |100% Micro |25049,350g,4509 |Taiati carnea in felii subtiri si asezati-o
(carne fara os, de (temp. initiala 20°C) | pe o farfurie plata. Utilizati folia din
exemplu, vita, Farfurie plata si plastic ventilatd, pentru cuptorul cu
miel, porc sau folie din plastic microunde, sau un capac adecvat
pui) ventilatd, pentru | pentru a acoperi farfuria. Asezati
cuptorul cu micro- |farfuria in centrul platoului rotativ.
unde, sau un capac
adecvat
Paste A-5 |80%Micro |Paste  Apa Asezati pastele intr-un bol de dimen-
(paste uscate, de 50g  450ml |siuniadecvate si addugatiapd. Nu
exemplu, fussili, 100g  800ml |acoperiti. Asezati bolul pe centrul
farfalle, rigatoni) (temp. initiala platoului rotativ.
pentru apd: 20°C) | Dupd gatire, amestecati bine si lasati
Bold mare larg 2 minute fnainte de a le scurge de
apa.
Cartofi fierti si A-6 | 100% Micro |200g,400 g, 600 g | Cartofi fierti: decojiti cartofii si tdiati-i
cartofi copti (temp. initiala 20°C) | in bucati de dimensiuni similare.
Bol si capac Asezati cartofii intr-un bol. Addugati
1 lingurita de apd la 100 g, adaugati
putind sare si acoperiti bolul cu un
capac. Dupa gatire, ldsati sd stea
aproximativ 2 minute inainte de
servire. Cartofi copti: alegeti cartofi
de dimensiuni similare, spalati-i si
puneti-i pe platoul rotativ de sticld.
Dupa gatire, lasati sa stea aproxima-
tiv 5 minute fnainte de servire.
Pizza refrigerata A-7  [100% Micro |200g,400g Asezati pizza pe o farfurie, in centrul
(temp. initiala 5°C) | platoului rotativ. Nu acoperiti.
Farfurie
Supa A-8  [80% Micro | 200 ml, 400 ml Asezati cestile pe platoul rotativ si
(temp. initiala 5°C) | amestecati continutul dupa gatire.
Cesti (200 ml per
ceascd)
NOTE:

- Temperatura finald va varia in functie de temperatura initiala a alimentului. Verificati daca
alimentul este fierbinte dupa incélzire. Daca este necesar, mariti timpul de gatire manual.

- Rezultatele auto-gatirii depind de mai multi factori, cum ar fi forma si marimea alimentu-
lui, precum si de preferintele personale. Daca nu sunteti multumiti de rezultatele progra-
mate, ajustati timpul de gatire conform preferintelor personale.
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Pentru a gati / decongela alimente in cuptorul cu microunde, energia microundelor tre-
buie sa poata trece prin recipient pentru a penetra mancarea. De aceea, este important sa
alegeti accesorii de gatit adecvate.
Vasele rotunde / ovale sunt preferabile celor patrate / dreptunghiulare deoarece mancarea
din colturi tinde sa se supraincalzeasca. Se poate utiliza 0 gama variata de accesorii de ga-
tit, asa cum se mentioneaza mai jos.

Accesorii pentru gatit Siguranta la | Comentarii

microunde

Folie de aluminiu vV/X Bucatile mici de folie de aluminiu se pot utiliza pentru

Recipiente cu folie protejarea mancarii de supraincalzire. Pastrati folia la cel
putin 2 cm de peretii cuptorului deoarece poate apdrea
formarea arcului electric.

Recipientele cu folie nu sunt recomandate decat daca
este specificat astfel de producator, de ex., Microfoil ®,
urmati instructiunile cu atentie.

Vase de rumenire v Urmati intotdeauna instructiunile producatorului. Nu
depasiti timpul de incalzire indicat. Atentie sporita la fap-
tul cd aceste vase se incing foarte tare.

Portelan si ceramica v/X Portelanul, vasele din lut si cu ceramicd, precum si
portelanul din os sunt de obicei adecvate, cu exceptia
celor cu decoratiuni metalice.

Vase din sticld, de ex., Pyrex © 4 Atentie cand utilizati vase din sticla deoarece se pot spar-
ge sau fisura dacd sunt incalzite brusc.

Metal b 4 Nu este recomandatd utilizarea vaselor metalice deoare-
ce for forma arc electric si acesta poate duce la incendii.

Plastic / Polistiren, de ex., 4 Atentie la containere deoarece unele se pot deforma,

recipiente pentru mancare topi sau decolora la temperaturi ridicate.

rapida

Folie de plastic v Nu atingeti mancarea si perforati-o pentru a lasa aburul
sd iasa.

Pungi de congelare / coace- v Se vor perfora pentru a lasa aburul sa iasd. Asigurati-va

re ca pungile sunt adecvate pentru utilizarea la microunde.
Nu utilizati accesorii de legare din plastic sau metal deoa-
rece acestea se pot topi sau pot lua foc datorita arcului
electric format de metal.

Farfurii / cani - de hartie si 4 Utilizati numai pentru incdlzire sau pentru a absorbi umi-

hartie de bucdtarie ditatea. Atentie la supraincalzire deoarece existd posibili-
tatea aprinderii.

Recipiente din paie si lemn v Supravegheati intotdeauna cuptorul cand utilizati aceste
materiale deoarece supraincalzirea poate genera incendii.

Hartie reciclatd si ziare b 4 Poate contine extracte de metal care vor genera formarea

arcului electric, care, la randul lui poate genera incendii.

/\ AVERTIZARE:

In timpul incalzirii mancarii in recipiente din plastic sau din hartie, tineti cupto-
rul sub observatie. Exista posibilitatea aprinderii recipientelor.
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ATENTIE: NU UTILIZATI SUBSTANTE CO-
MERCIALE DE CURATAT CUPTOARE, DIS-
POZITIVE PE BAZA DE ABURI, SUBSTANTE
ABRAZIVE, DURE, CE CONTIN HIDROXID
DE SODIU SAU DISPOZITIVE DE FRECARE,
PE NICIO PARTE A CUPTORULUI.
CURATATI CUPTORUL LA INTERVALE
REGULATE $I INDEPARTATI RESTURILE
ALIMENTARE - Nerespectarea acestor
instructiuni poate duce la deteriorarea
suprafetei care poate afecta durata de
viata a aparatului si poate duce la situatii
periculoase.

Partea exterioara a cuptorului

Partea exterioara a cuptorului poate fi cura-
tata cu usurinta cu apa si sapun. Asigurati-
vd ca urmele de sdapun au fost sterse cu o
lavetd umeda dupa care uscati exteriorul cu
o lavetd moale.

Panoul de comanda

Deschideti usa fnainte de curatare pentru
a dezactiva panoul de comanda. Atentie la
curdtarea panoului de comanda. Utilizand
numai o lavetd umezita in apa, stergeti usor
panoul pana cand acesta devine curat.
Evitati utilizarea cantitatilor excesive de apa.
Nu utilizati niciun fel de solutii de curdtare
chimicad sau abraziva.

Partea interioara a cuptorului

1. Stergeti cu un material sau cu un burete
umed dupa fiecare utilizare in timp ce cup-
torul este cald. In cazul in care este foarte
murdar utilizati sdpun si stergeti cu o laveta
umeda. Nu scoateti capacul ghidajului pen-
tru microunde.

2. Asigurati-va ca apa si sapunul nu patrund
in fantele pentru ventilatie din pereti, deoa-
rece cuptorul se poate avaria.

3. Nu utilizati substante pe bazd de spray
pentru a curdta interiorul cuptorului.
Capacul ghidajului de unde trebuie sa fie
curat tot timpul.

Capacul ghidajului de unde este fabricat
dintr-un material fragil si trebuie curatat cu
multa grija (urmati instructiunile de curatare
de mai sus).

NOTA: Umezeala excesivd poate duce la
dezintegrarea capacului ghidajului de unde.
Capacul ghidajului de unde este un acceso-
riu consumabil si fard o curatare adecvata va
trebui inlocuit.

Platou rotativ si suport pentru platoul
rotativ

Scoateti platoul rotativ si suportul platoului
rotativ din cuptor.

Spélati platoul rotativ si suportul platoului
rotativ intr-o solutie slabd de apa cu sdpun.
Uscati cu o laveta moale. Atat platoul rotativ,
cat si suportul platoului rotativ se pot spala
in masina de spalat vase.

Usa

Pentru a indepdrta urmele de murdarie,
stergeti periodic ambele parti ale usii,
suprafata de etansare si partile adiacente
cu ajutorul unei lavete moi si umede. Nu
utilizati substante de curdtare abrazive si
dure sau dispozitive metalice ascutite pen-
tru curatarea sticlei de pe usa cuptorului,
deoarece se poate zgaria suprafata, ceea ce
poate conduce la spargerea sticlei.

NOTA: nu utilizati dispozitive pe bazi de
aburi.
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Sfat de curatare - Pentru a curata mai usor cuptorul:

Asezati o jumdtate de lamaie intr-un bol, adaugati 300 ml de apa si incalziti la 100% timp
de 10-12 minute.

Stergeti cuptorul cu o laveta uscatd si moale.

IMPORTANT:

- Daca gatiti alimente la un timp mai mare decat cel standard (vezi graficul de mai jos) uti-
lizand aceeasi metoda de gdtire, mecanismele de sigurantd ale cuptorului se vor activa
automat. Nivelul de putere al microundelor se va reduce.

Program de gatire Timp standard
Microunde 100 P 30 minute
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Paznja: proizvod
je oznacen ovim
simbolom. To
znaci da se elektri-
¢ni i elektronicki
proizvodi ne smiju
mijesati s osta-
lim ku¢anskim
otpadom. Za ove
proizvode postoji
zaseban sustav
prikupljanja.

N

/ A.Informacije o odlaganju za korisnike (priva- \
tna kucéanstva)

1. U Europskoj uniji

Paznja: ako Zelite odbaciti ovu opremu, nemojte upotrijebiti
obican kos za smece!

Rabljena elektri¢na i elektroni¢ka oprema mora se odlagati
zasebno te u skladu s primjenjivim zakonima o odlaganju i
recikliranju rabljene elektri¢ne i elektronicke opreme.

Nakon implementacije u drzavama ¢lanicama, privatna ku-
¢anstva u drzavama Europske unije mogu besplatno vratiti
rabljenu elektri¢nu i elektronicku opremu na predvidena
mjesta za prikupljanje*.

U nekim drzavama* lokalni dobavlja¢ moze besplatno preu-
zeti vas$ stari proizvod ako kupite sli¢an novi.

*) Za dodatne pojedinosti obratite se lokalnim tijelima.

Ako vasa rabljena elektri¢na ili elektroni¢ka oprema ima ba-
terije ili akumulatore, prethodno ih zasebno odlozite u skla-
du s lokalnim propisima.

Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pridonijet cete pra-
vilnom zbrinjavanju otpada i njegovom recikliranju, ¢ime se
sprjecavaju moguce negativne posljedice po okolis i ljudsko
zdravlje koje mogu proizadi iz nepravilnog postupanja s
otpadom.

2. U drugim drzavama izvan EU

Ako zelite odbaciti ovaj proizvod, obratite se lokalnim tijelima
i raspitajte se o pravilnom nacinu odlaganja.

Za Svicarsku: rabljena elektri¢na ili elektroni¢ka oprema moze
se besplatno vratiti dobavljacu, ¢ak i ako ne kupite novi proi-
zvod. Dodatna sabirna mjesta navedena su na pocetnim stra-
nicama web-mjesta www.swico.ch i www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne korisnike.

1. U Europskoj uniji

Ako se proizvod koristi u poslovne svrhe i Zelite ga odbaciti:
Kontaktirajte svog SHARP dobavljaca koji ¢e vas informirati
o postupku vracanja proizvoda. Mozda ¢e vam biti naplaceni
troskovi preuzimanja i recikliranja. Mali proizvodi (ili male koli-
¢ine) mozda se preuzimaju na lokalnim sabirnim mjestima.

Za Spanjolsku: kontaktirajte uspostavljeni sustav za priku-
pljanje ili lokalna tijela za prikupljanje rabljenih proizvoda.

2. U drugim drzavama izvan EU

Ako zelite odbaciti ovaj proizvod, obratite se lokalnim tijeli-
ma i raspitajte se o pravilnom nacinu odlaganja.

N /
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INFORMACIJE O PRAVILNOM ODLAGANJU 1
SADRZA) 2
TEHNICKI PODACI 2
PECNICA I PRIBOR...., 3
UPRAVLJACKA PLOCA 4
VAZNE SIGURNOSNE UPUTE 5-12
POSTAVLJANJE 13-14
PRIJE UPOTREBE 15
PODESAVANJE SATA.... 15
FUNKCIJA KUHINJSKE STOPERICE 15-16
RAZINE SNAGE MIKROVALOVA 16
RUCNA UPOTREBA . 17
KUHANJE U MIKROVALNOJ PECNICI 17-18
OSTALE PRAKTICNE FUNKCIJE 18
FUNKCIJA TEZINSKOG ODMRZAVANJA 19
FUNKCIJA VREMENSKOG ODMRZAVANJA 19
FUNKCIJA AUTOMATSKOG IZBORNIKA 20
TABLICA AUTOMATSKOG IZBORNIKA . 20-21
PRIKLADNO POSUDE ZA MIKROVALNU PECNICU 22
CUVANJE | CISCENJE 23-24
'
!
Naziv modela: R-222STWE
Napon izmjenicne struje : 230 V~, 50 Hz jednofazno
Linijski osigura¢/kratkospojnik :10A
Potrebno napajanje: Mikrovalovi $1270 W
Izlazna snaga: Mikrovalovi :800 W (IEC 60705)
Isklju¢en uredaj (nacin ustede
energije) :manjeod 1,0 W
Frekvencija mikrovalova : 2450 MHz* (grupa 2/klasa B)
Vanjske dimenzije () x (V) x (D)** mm 1440 x 258 x 359
Dimenzije unutrasnjosti (5) x (V) x (D)*** mm 1306 x 208 x 307
Kapacitet pecnice : 20 litara***
Okretni tanjur 1@ 255 mm
TeZina :oko. 11,5 kg
Lampa pecnice :25W/230V~

*  Ovaj proizvod ispunjava zahtjeve europskog standarda EN55011.
U skladu s tim standardom ovaj je proizvod klasificiran kao oprema grupe 2, klase B.
Grupa 2 znaci da je oprema predvidena za stvaranje radiofrekvencijske energije u obliku
elektromagnetske radijacije za toplinsku obradu hrane.
Oprema klase B znaci da je oprema prikladna za upotrebu u domadcinstvu.

** Dubina ne obuhvaca ruc¢ku za otvaranje vrata.

*** Unutarnji kapacitet izracunat je mjerenjem maksimalne Sirine, dubine i visine. Stvarni
kapacitet je maniji.
U SKLOPU NASTOJANJA ZA STALNIM POBOLJSANJEM ZADRZAVAMO PRAVO PROMJENE

DIZAJNA | SPECIFIKACIJA BEZ PRETHODNE NAJAVE.

HRVATSKI
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Unutarnji prostor

14. Okretni —
tanjur
(stakleni)

16. Spojnica —

NAPOMENE:
Poklopac provodnika valova je osjetljiv. Budite oprezni prilikom ¢iS¢enja unutradnjosti
pecnice kako je ne biste ostetili.
Pecnicu uvijek koristite s pravilno postavljenim okretnim tanjurom i podloskom. To
omogucuje ravnomjerno i potpuno kuhanje. Lose postavljen okretni tanjur moze podr-
htavati, nepravilno se okretati te uzrokovati ostecenje pecnice.

Prilikom kuhanja sve namirnice i spremnike s hranom stavite na okretni tanjur.

Okretni tanjur okrece se u smjeru kazaljke na satu i obratno. Smjer okretanja moze se
promijeniti prilikom svakog ukljucivanja pecnice. To ne utjece na rezultat pripreme

hrane.

15. Podlozak
okretnog

tanjura

PECNICA

Rucka vrata

Lampa pecnice

Zglobovi vrata

Sigurnosne reze na vratima

Vrata

Brtve vrata i povrsine za brtvljenje

Osovina motora okretnog tanjura

Unutarnji prostor pecnice

Upravljacka ploca

0. Poklopac provodnika valova
(NEMOJTE UKLANJATI)

11. Kabel napajanja

12. Ventilacijski otvori

13. Vanjsko kuciste

sP9PNoumpwN=

PRIBOR:

Provjerite je li isporucen sljededi pribor:

(14) Okretni tanjur (15) Podlozak okretnog

tanjura (16) Spojnica

- Postavite spojnicu na osovinu motora
okretnog tanjura, a zatim stavite podlo-
Zzak okretnog tanjura na sredinu dna
pecnice tako da se moze slobodno okre-
tati oko spojnice. Zatim stavite okretni
tanjur na podlozak tako da se ucvrsti na
spojnici.

« Kako se okretni tanjur ne bi ostetio, prije
njegovog vadenja iz pec¢nice najprije
izvadite sve ostale posude ili spremnike.

NAPOMENA: prilikom narucivanja pribora,
svom dobavljacu ili ovlastenom servisnom
predstavniku tvrtke SHARP navedite dvije
stavke: naziv dijela i naziv modela.
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A1l:
A2:
A3:
A4:
A5:
A6:
A7:
A8:

DIGITALNI ZASLON

OPCIJE AUTOMATSKOG IZBORNIKA
Podgrijavanje

Povrce

Riba

Meso

Tjestenina

Krumpir

Pizza

Juha

Tipka TEZINSKO/VREMENSKO
ODMRZAVANJE

Tipka SAT/KUHINJSKA STOPERICA
Bira¢ za UNOS

Zakrenite kako biste unijeli vrijeme
kuhanja, razinu snage, tezinu i
odabrali automatski izbornik

Tipka SNAGA MIKROVALOVA
Tipka STOP/IZBRISI

Tipka START/+30 sek./UNOS

HRVATSKI
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PAZLJIVO PROCITAJTE | CUVAJTE ZA BUDUCU UPOTREBU

1.

Ova je pecnica predvidena za postavljanje iskljucivo na
radnu povrsinu. Nemojte je postavljati u ormaric ili drugi
zatvoreni prostor.

Vrata pecnice mogu postati vruca tijekom uporabe. Pe-
¢nicu postavite ili montirajte tako da dno bude najmanje
85 cm iznad poda. Djecu drzite podalje od vrata pecnice
kako se ne bi opekla.

Iznad pecnice mora biti slobodan prostor od najmanje
30 cm.

Ovaj uredaj mogu rabiti djeca od 8 godina navise i osobe
sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposob-
nostima ili nedostatnim iskustvom i znanjem, ukoliko
su pod nadzorom ili su primile upute o sigurnoj uporabi
uredaja te razumiju popratne opasnosti. Djeca se ne smi-
ju igrati uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smiju obav-
ljati djeca, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzo-
rom.

Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade
od 8 godina.

UPOZORENVJE: djeca smiju rabiti uredaj bez nadzora
samo ako su primila odgovarajuce upute za sigurnu
upotrebu uredaja te su upoznata s opasnostima nepra-
vilnog rukovanja.

UPOZORENVJE: dostupni dijelovi mogu postati vrudi tije-
kom uporabe. Malu djecu treba drzati podalje.
UPOZORENVJE: ako su vrata ili brtve osteceni, pecnica se
ne smije koristiti dok je ne popravi stru¢na osoba.
UPOZORENJE: pecnicu nemojte nikad podesavati, po-
pravljati ni mijenjati sami. Skidanje pokrova koji stiti od
energije mikrovalova je opasno. Takve zahvate, servisira-
nja i popravke smije obavljati samo stru¢na osoba.

10.Ako je kabel napajanja ovog uredaja oStecen, potrebno
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ga je zamijeniti posebnim kabelom. Zamjenu mora oba-
viti ovlasteni predstavnik tvrtke SHARP.

11.UPOZORENJE: tekucine i druga hrana ne smiju se zagri-
javati u potpuno zatvorenim spremnicima jer bi mogli
eksplodirati.

12.Zagrijavanje pi¢a mikrovalovima moze rezultirati odgo-
denim eruptivnim klju¢anjem. Stoga budite oprezni pri-
likom rukovanja spremnicima.

13.Nemojte kuhati jaja u ljusci. Tvrdo kuhana jaja ne smiju
se grijati u mikrovalnoj pecnici jer mogu eksplodirati ¢ak
i kad se pecnica iskljuci. Za kuhanje ili podgrijavanje jaja
koja nisu pripremljena "na kajganu" najprije probusite
Zumanjke i bjelanjke. Jaja u suprotnom mogu eksplodi-
rati. Oljustite i razrezite tvrdo kuhana jaja prije zagrijava-
nja u mikrovalnoj pec¢nici.

14.Potrebno je provijeriti je li pribor prikladan za uporabu u
mikrovalnoj pecnici. Pogledajte stranicu HR-22. Prilikom
uporabe mikrovalova rabite samo spremnike i pribor
koji su za to prikladni.

15.Sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s dje¢jom hranom
potrebno je promijesati ili protresti te prije konzumacije
provjeriti temperaturu kako biste izbjegli opekline.

16.Vrata, vanjsko kuciste, unutrasnjost pecnice, posude,
pribor i osobito grijaci elementi rostilja postaju vrlo vrudi
tijekom rada.

17.1zbjegavajte dodirivanje tih dijelova. Kako biste sprije-
Cili nastajanje opeklina, uvijek rabite debele rukavice za
pecnice. Prije CiS¢enja provjerite da ti dijelovi nisu vrudi.
Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim
spremnicima imajte pecnicu pod nadzorom zbog mo-
gucnosti zapaljenja.

18. Ako primijetite dim, iskljucite ili iskopcajte pecnicu te
drzite vrata zatvorena kako biste ugasili eventualni pla-
men.

HR-6
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19.Pecnicu redovito Cistite i uklanjajte sve ostatke hrane.
20.Neodrzavanje pecnice Cistom moze uzrokovati propada-
nje povrsine, negativno utjecati na vijek trajanja uredaja
te uzrokovati opasne situacije.
21.Za cCiScenje stakla na vratima pecnice nemoijte rabiti abra-
zivna sredstva za Cis¢enje ni oStre strugace jer oni mogu
ogrebati povrsinu, $to moze uzrokovati pucanje stakla.
22.Ne smiju se rabiti sredstva za Cis¢enje parom.
23.Pogledajte upute za CiS¢enje brtvi na vratima, unutra-
Snjosti i susjednih dijelova na stranici HR-23.
24.Uredaj je predviden za uporabu u kucanstvu i u slicnim
primjenama kao Sto su:
- od strane osoblja i u kuhinjama, uredima i drugim ra-
dnim okruzenjima;
- od strane klijenata u hotelima, modelima i u ostalim
stambenim okruzenjima;
- na vikendicama;
- u okruzenjima za nocenje i priviemeni smjesta;.
25.UPOZORENJE: uredaj i njegovi dijelovi postaju vrudi ti-
jekom uporabe. Budite oprezni prilikom dodirivanja gri-
jac¢ih elemenata. Djecu mladu od 8 godina treba drzati
podalje, osim ako su pod stalnim nadzorom.
26.Uredaj tijekom uporabe postaje vru¢. Nemojte dodirivati
grijace elemente unutar pecnice.
27.Dostupni dijelovi mogu postati vrudi tijekom uporabe.
Malu djecu treba drzati podalje.

Kako biste izbjegli opasnost od pozara

1. Mikrovalnu pecnicu tijekom rada nemojte ostavljati
bez nadzora. Previsoko postavljena snaga ili predu-
go vrijeme kuhanja mogu pregrijati hranu, sto moze
rezultirati pozarom.

2. Strujna uti¢nica mora biti dostupna kako bi se pe¢nica u
slucaju potrebe mogla lako iskopcati iz napajanja.
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. Potrebno je napajanje od 230 V~, 50 Hz, uz osigurac ili

kratkospojnik od 10 A.

Potrebno je osigurati zaseban strujni krug samo za ovaj

ureda;.

Pecnicu nemojte postavljati na mjestima na kojima se

stvara toplina, primjerice u blizini obi¢ne pecnice.

. Pecnicu nemojte postavljati na mjestima na kojima je

prisutna visoka vlaznost ili na kojima se nakuplja vlaga.

Pecnicu nemojte ostavljati na otvorenom prostoru.

Nakon upotrebe ocistite pokrov provodnika valova,

unutrasnjost pecnice, okretni tanjur i podlozak. Ovi dije-

lovi moraju biti suhi i bez masnoc¢a. Nakupljena masnoca

moze se pregrijati te uzrokovati dim ili pojavu plamena.

9. U blizini pec¢nice ili ventilacijskih otvora nemojte osta-
vljati zapaljive materijale.

10.Nemojte blokirati ventilacijske otvore.

11.Skinite sve metalne naljepnice, pokrove, Zice i sl. s hra-
ne i ambalaZze. Iskrenje na metalnim povrsSinama moze
uzrokovati pozar.

12.Mikrovalnu pecnicu nemojte koristiti za zagrijavanje ulja
ili za przenje u dubokom ulju. Temperatura se ne moze
kontrolirati te bi se ulje moglo zapaliti.

13.Za pripremu kokica koristite samo posebne kokice za
mikrovalnu pecnicu.

14.U pecnicu nemoijte pohranjivati hranu ni druge predmete.

15.Nakon pokretanja pecnice provjerite jesu li podeSene
postavke za Zeljeni rad.

16.Kako biste izbjegli pregrijavanje i pozar budite posebno
oprezni prilikom zagrijavanja ili kuhanja hrane s visokim
udjelom Secera ili masnoce, npr. kobasica, pita ili kolaca
kao Sto je bozi¢ni kuglof.

17.Pogledajte odgovarajuce savjete u prirucniku za upotre-

bu.

& W
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Kako biste izbjegli moguénost ozljede

1.

UPOZORENJE:

Pec¢nicu nemoijte koristiti ako je oStecena ili pokvarena.

Prije upotrebe provjerite sljedece:

a) Vrata: provjerite zatvaraju li se dobro te da nisu iskri-
vljena ili pomaknuta u leZistu.

b) Sarke i sigurnosne reze vrata: provjerite nisu li mozda
potrgane ili labave.

) Brtve vrata i povrsine za brtvljenje: provjerite jesu li
ostedene.

d) U unutrasnjosti pecnice ili na vratima: provjerite ima li
udubljenja.

e) Kabel napajanja i utikac: provjerite moguca ostecenja.

Pecnicu nemoijte koristiti s otvorenim vratima ni raditi

bilo kakve izmjene na rezama vrata.

Nemojte koristiti pe¢nicu ako se izmedu brtvi vrata i po-

vriina za brtvljenje nalazi bilo kakav predmet.

Ne dopustite da se na brtvama vrata i susjednim dije-

lovima nakupi masnoca ili prljavstina. Pecnicu redovito

Cistite i uklanjajte sve ostatke hrane. Slijedite upute "Cu-

vanje i odrZzavanje" na stranici HR-23.

Osobe s elektri¢nim stimulatorima srca (pacemakerima)

trebaju sa svojim lijecnikom ili proizvodacem uredaja

provjeriti mjere opreza glede upotrebe mikrovalnih pe-

¢nica.

Kako biste izbjegli moguénost strujnog udara

1.
2.

Ni pod kojim uvjetima nemojte uklanjati vanjsko kuciste.
Pazite da Vam se u otvore bravice vrata ili ventilacijske
otvore ne prolije tekucina ili u njih ne upadnu predmeti.
U slucaju prolijevanja odmah iskljucite uredaj i isko-
pcajte ga iz napajanja te nazovite ovlastenog servisnog
predstavnika tvrtke SHARP.

Kabel napajanja i utika¢ nemojte uranjati u vodu ni u dru-
ge tekucine.
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4. Pazite da kabel napajanja ne visi preko ruba stola ili rad-
ne povrsine.

5. Drzite kabel napajanja podalje od vrucih povrsina, uklju-
Cujudi straznji dio pecnice.

6. Lampu pecnice nemojte pokusavati mijenjati sami. To
smije obavljati samo ovlasteni predstavnik tvrtke SHARP.
Ako se lampa pecnice pokvari, obratite se svom dobavlja-
Cu ili ovlastenom servisnom predstavniku tvrtke SHARP.

Kako biste izbjegli mogucnost eksplozije ili iznenadnog

kljucanja:

1. Nikad nemojte koristiti zabrtvljene spremnike. Skinite
zatvarace i poklopce prije upotrebe. Zatvoreni spremnici
mogu eksplodirati zbog nakupljenog tlaka cak i nakon
isklju¢enja pecnice.

2. Budite oprezni prilikom zagrijavanja tekucina u mikro-
valnoj pecnici. Koristite spremnike sa Sirokim otvorom
kako biste omogucili isparavanje.

Tekucine nemojte zagrijavati u spremnicima s uskim

grlom kao sto su bocice za bebe jer bi se sadrzaj mo-

gao preliti iz spremnika tijekom zagrijavanja i uzro-

kovati opekotine.

Kako biste sprijecili iznenadno izlijevanje prokljucale te-

kucine i opekline:

1. Nemojte predugo zagrijavati.

2. Prije grijanja promijesajte tekucinu.

3. U tekucinu je tijekom zagrijavanja preporucljivo umet-
nuti stakleni Stapi¢ ili slican pribor (koji nije od metala).

4. Po isteku vremena pripreme ostavite tekuc¢inu najma-
nje 20 sekundi u pecnici kako biste sprijecili odgode-
no eruptivno kljucanje.

3. Probusite kozu namirnica kao $to su krumpiri, kobasice i
voce kako ne bi eksplodirali.

HR-10
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Kako biste izbjegli moguénost opeklina

1.
2.

4.

5.

Prilikom vadenja hrane iz pecnice koristite drzace za po-
sude ili rukavice kako se ne biste opekli.

Spremnike, kokice, vrecice za mikrovalnu pecnicu i sl.
uvijek otvarajte podalje od lica kako se ne biste opekli
parom ili vru¢om tekucinom.

Kako biste izbjegli opekline, uvijek provjerite tem-
peraturu hrane i promijesajte prije posluzivanja.
Osobitu paznju obratite na temperaturu hrane i pica
koje posluzujete bebama, djeci ili starijim osobama.
Temperatura spremnika nije stvarni pokazatelj tem-
perature hrane ili pi¢a. Uvijek provjerite temperatu-
ru hrane.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata pecnice kako vas
ne bi opekla para ili vru¢ina koja izade iz pecnice.

Nakon grijanja razrezite punjeni peceni krumpir kako bi
izaSla para i kako se ne biste opekli.

Napomene za djecu

1.
2.

Nemojte se naslanjati ili ljuljati na vratima pecnice.
Djecu treba poduciti svim vaznim sigurnosnim uputama:
upotrebi drzaca posuda, pazljivom uklanjanju pokrova
hrane, obracanju paznje na ambalazu koja sluzi tome da
hranu ucini hrskavom (samozagrijavajuc¢i materijali) jer
moze biti vrlo vruca.

Ostala upozorenja

1.
2.
3.

Nemojte raditi nikakve izmjene na pecnici.

Nemojte pomicati pec¢nicu dok radi.

Ova je pecnica predvidena iskljucivo za pripremu hrane u
kucanstvu. Nije prikladna za komercijalnu ni za laborato-
rijsku upotrebu.
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Za upotrebu pecnice bez problema i izbjegavanje oste-

¢enja

1. Pecnicu ne ukljucujte dok je prazna, osim u slucajevima u
kojima to preporucuje priru¢nik za uporabu. Pecnica se u
suprotnom moze ostetiti.

2. Ako pripremate jelo koje treba zapedi ili posude od sa-
mozagrijavaju¢eg materijala, ispod njih uvijek postavite
izolator kao $to je porculanska plo¢a kako biste izbjegli
oStecenje okretnog tanjura i njegovog podloska zbog
vrucine. Ne smije se prekoraciti vrijeme pripreme nave-
deno u odjeljku s receptima.

3. Nemojte rabiti metalni pribor koji reflektira mikrovalove i
moze uzrokovati elektricno iskrenje. Rabite samo okretni
tanjur i podlozak predviden za ovu pecnicu. Pecnicu ne-
mojte rabiti bez okretnog tanjura.

4, Tijekom rada pecnice nemojte nista stavljati na vanjsko
kuciste.

NAPOMENA:

ako niste sigurni kako prikljuciti pe¢nicu, obratite se ovlaste-
nom kvalificiranom elektricaru. Proizvodac ni dobavlja¢ ne
mogu prihvatiti nikakvu odgovornost za oStecenja pecnice
ili tjelesne ozljede proizasle iz nepostivanja pravilnog postu-
pka elektricnog priklju¢ivanja. Na brtvama vrata i brtvenim
povrsinama mogu se povremeno nakupiti para ili kapljice.
To je normalna pojava i ne znaci da mikrovalna pec¢nica pro-
pusta ili da je u kvaru.

KOMPLET ZA UGRADNJU

Za ovu pecnicu nije dostupan komplet za ugradnju.

Ova je pecnica predvidena samo za uporabu na radnoj po-
vrsini.

HR-12
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1.1z unutrasnjosti pecnice uklonite svu ambalazu i uklo-
nite sav zastitni film s povrsine kucista pecnice. PaZljivo
provijerite je li pe¢nica oStecena.

2, Pecnicu stavite na ravnu i stabilnu povrsinu, dovoljno
¢vrstu da moze podnijeti tezinu pecnice i najtezih na-
mirnica koje ¢ete u njoj pripremati. Pe¢nicu nemojte
stavljati u kuhinjski ormarici sl.

3. Odaberite ravnu povrsinu s dovoljno slobodnog prosto-
ra za prozracivanje putem ulaznih i izlaznih otvora zra-
ka. Straznju povrsinu uredaja treba postaviti okrenutu
prema zidu.

« Izmedu pecnice i okolnih zidova treba biti najmanje 20
cm prostora.

» Ostavite najmanje 30 cm slobodnog prostora iznad
pecnice.

« Nemojte uklanjati nozice s donje strane pecnice.

« Blokiranje ulaznih i/ili izlaznih otvora zraka moze uzro-
kovati kvar pecnice.

 Pecnicu postavite $to dalje od radija i televizora. Upo-
raba mikrovalne pecnice moze uzrokovati smetnje ra-
dijskog ili televizijskog prijema.

4. Vrata pe¢nice mogu postati vruca tijekom uporabe.
Pecnicu postavite ili montirajte tako da dno bude naj-
manje 85 cm iznad poda. Djecu drzite podalje od vra-
ta pecnice kako se ne bi opekla.
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5. Pravilno prikljucite utika¢ pec¢nice u standardnu uze-
mljenu strujnu uti¢nicu.

UPOZORENJE: pe¢nicu nemojte postavljati na mjestima
na kojima se stvara toplina ili visoka koncentracija vlage,
primjerice blizu ili iznad uobicajene pecnice u blizini zapa-
liivih materijala, kao $to su zavjese.

Nemoijte blokirati ventilacijske otvore.

Na pecnicu nemojte stavljati predmete.

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

- Pazite da kabel napajanja ili utika¢ ne dodu u kontakt s
vodom.

« Utikac pravilno prikljucite u uti¢nicu.

+ Ne prikljuCujte druge uredaje u istu uti¢nicu pomocu pri-
lagodnog utikaca.

« Ako je kabel napajanja oSte¢en, mora ga zamijeniti ovla-
Steni servis tvrtke Sharp ili slicno kvalificirana osoba kako
bi se izbjegle opasnosti.

- Kabel iz uti¢nice uvijek izvlacite povla¢enjem za utikac, a
ne za kabel kako se kabel i priklju¢ci unutar utikaca ne bi
ostetili.

« Ako je utikac isporucen s Vasom mikrovalnom pec¢nicom
izmjenjivog tipa, u slucaju da strujna uti¢nica u Vasem
kucanstvu nije kompatibilna s isporu¢enim utikacem
uklonite utikac na pravilan nacin (nemoijte rezati).

« Ako je utikac isporucen s Vasom mikrovalnom pec¢nicom
nije izmjenjivog tipa, u slucaju da strujna uti¢nica u Va-
Sem kucanstvu nije kompatibilna s isporu¢enim utikacem
odrezite utikac.

HR-14
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Prikljucite pecnicu u uti¢nicu. Na zaslonu ce se pojaviti "00:00" i jedanput ce se oglasiti zvu-
¢ni signal.

Ovaj je model opremljen satom i pecnica koristi manje od 1,0 W u stanju pripravnosti.
Informacije o podesavanju sata pronadi ¢ete u nastavku.

Pecnica je opremljena 24-satnim mjeracem vremena.

1. Jedanput pritisnite tipku SAT/KUHINJSKA STOPERICA. Brojka koja oznacava sate ce se
paliti i gasiti, a indikator sata ce se upaliti.

. Zakrenite bira¢ UNOS dok se ne prikaZe tocan sat. Vrijednosti su od 0 do 23.

. Pritisnite tipku SAT/KUHINJSKA STOPERICA. Treperit ¢e brojka koja ozna¢ava minute.

. Podesite minute. Zakrenite bira¢ UNOS tako da postavite to¢ne minute. Vrijednosti su
od 0 do 59.

5. Pritisnite tipku SAT/KUHINJSKA STOPERICA kako biste pokrenuli sat. lkona ":" digital-

nog pokazivaca e treperiti na zaslonu, a indikator sata ce se ugasiti.

NAPOMENE:

« Ako je sat podesen, po dovrsetku rada na zaslonu ce se prikazati tocno vrijeme. Ako sat
nije podesen, nakon zavrietka rada prikazat ¢e se "0:00".

« Da biste tijekom rada provjerili vrijeme, pritisnite tipku za SAT/KUHINJSKA STOPERICA
i na zaslonu ce se prikazati vrijeme tijekom 2-3 sekunde. To ne utjece na postupak pri-
preme hrane.

- Ako tijekom postupka podesavanja sata pritisnete tipku STOP/IZBRISI, pe¢nica se vraca
na prethodnu postavku.

» Ako se napajanje mikrovalne pecnice prekine, na zaslonu ¢e se nakon ponovne usposta-
ve napajanja paliti i gasiti "0:00". Ako se to dogodi tijekom pripreme hrane, program ¢e
se izbrisati. Takoder ce se izbrisati vrijeme.

HWN

Funkciju kuhinjske Stoperice mozete koristiti za mjerenje vremena koje se ne odnosi na pri-
premu pomocu mikrovalova, npr. za mjerenje vremena kuhanja jaja na uobicajeni nacin ili
pracenje potrebnog vremena za kuhanje/odmrzavanje hrane.

Primjer:

Postavljanje Stoperice na 5 minuta.

1. Dvaput 2. Zakrenite 3. Pritisnite tipku 4. Provjerite zaslon.
pritisnite bira¢ UNOS START/+30 sek./ (Na zaslonu ¢e
tipku SAT/ kako biste UNOS kako biti prikazano
KUHINJSKA odabrali biste pokrenuli odbrojavanje
STOPERICA. vrijeme. Stopericu. programiranog

vremena.)

Kada vrijeme Stoperice istekne (0:00), 5 puta ce se oglasiti zvu¢ni signal , a na zaslonu ce se
prikazati trenutno vrijeme.
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Mozete unijeti bilo koje vrijeme do 95 minuta. Za poniStavanje KUHINJSKE STOPERICA
tijekom odbrojavanja jednostavno pritisnite tipku STOP/IZBRISI.

NAPOMENA: funkcija KUHINJSKE STOPERICA ne moze se koristiti tijekom kuhanja.

[T

Pec¢nica podrzava 5 razina snage. Da biste odabrali razine, slijedite upute u nastavku.

Podesavanje razine snage

LED zaslon Snaga mikrovalova

« Jedanput pritisnite tipku SNAGA MI-
KROVALOVA. Prikazat ¢e se P100.

o Pritisnite tipku SNAGA MIKROVALOVA
ili zakrenite bira¢ za UNOS kako biste na
zaslonu postavili Zeljenu razinu snage.

« Pritisnite tipku START/+30 sek./UNOS
kako biste potvrdili postavku, unesite
vrijeme kuhanja, a zatim pritisnite ti-
pku START/+30 sek./UNOS kako biste
ukljucili pe¢nicu.

o Da biste tijekom kuhanja provjerili
razinu snage, pritisnite tipku SNAGA
MIKROVALOVA. Razina snage prikazat
¢e se na 4 sekunde. Pec¢nica nastavlja
odbrojavati iako je na zaslonu prikazana
razina snage.

VISOKA = 100%

=

g
-
U

=] | SREDNJE VISOKA
& = 80%

~ Li| | SREDNJA =50%

y 7| | SREDNJE NISKA =
30%

NISKA = 10%

Opcenito vrijede sljedece preporuke:

P100 - (VISOKA snaga = 800 W) koristi se
za brzo zagrijavanje, primjerice slozenaca,
toplih napitaka, povrca itd.

P80 - (SREDNJE VISOKA snaga = 640 W)
koristi se za dulje kuhanje guste hrane kao
$to su mesne Struce, buncek, rezano meso
i sl., kao i za osjetljive namirnice poput spu-
zvastih kolaca. Na ovoj smanjenoj postavci
hrana ¢e se pripremati ravnomjerno bez
pregrijavanja na vanjskoj strani.

P50 - (SREDNJA snaga = 400 W) za gustu
hranu koja zahtijeva dugo vrijeme kuhanja
kad se priprema na uobicajen nacin, npr.
slozenac od govedine. Ova postavka pre-
porucuje se ako Zelite da meso bude meko.
P30 - (SREDNJE NISKA snaga = 240 W Oda-
berite ovu postavku za ravhomjerno odmr-
zavanje namirnica. Ova je postavka idealna
i za kuhanje rize, tjestenine, valjusaka te
kreme od jaja.

P10 - (NISKA snaga = 80 W) Za postupno
odmrzavanje, npr. kremastih kolaca ili tor-
te.

HR-16
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Otvaranje vrata:
Da biste otvorili vrata pec¢nice, povucite rucku za otvaranje.

Pokretanje pecnice:

Pripremite i stavite hranu u prikladnom spremniku na okretni tanjur ili izravno na njega.
Zatvorite vrata i pritisnite tipku START/+30 sek./UNOS nakon odabira Zeljenog nacina
kuhanja.

Nakon 3to je program kuhanja odabran, a tipka START/+30 sek./UNOS se ne pritisne 1
minutu, postavka se ponistava.

Ako se tijekom kuhanja otvore vrata, potrebno je pritisnuti tipku START/+30 sek./UNOS
za nastavak rada. Prilikom pritiska tipke jedanput ce se oglasiti zvu¢ni signal. Ako se ne pri-
tisne ucinkovito, zvu¢ni signal se ne Cuje.

Tipku STOP/IZBRISI koristite za:

1. Ponistavanje pogreske tijekom programiranja.

2. Privremeno zaustavljanje pecnice tijekom kuhanja.

3. Poni$tavanje programa tijekom kuhanja (dvaput pritisnite tipku STOP/IZBRISI).

4. Za postavljanje i ponistavanje djecje zastite (pogledajte stranicu HR-18).

Pecnica se moze programirati za rad do 95 minuta.

Vrijeme kuhanja (odmrzavanja) varira od 5

Vrijeme kuhanja
sekundi do 95 minuta. To ovisi o ukupnom

0-1 minute

Povecanje jedinice
5 sekundi

vremenu kuhanja (odmrzavanja), kao $to je 1-5 minuta 10 sekundi

prikazano u tablici. 5-10 minuta 30 sekundi
10-30 minuta 1 minuta
30-95 minuta 5 minuta

RUCNO KUHANJE / RUCNO ODMRZAVANJE

« Unesite vrijeme pripreme i upotrijebite razine snage mikrovalova P100 do P10 za kuha-
nje ili odmrzavanje (pogledajte stranicu HR-16).

+ Ako je moguce, promijesajte ili okrenite hranu 2-3 puta tijekom pripreme.

- Nakon pripreme prekrijte hranu i ostavite da odstoji ukoliko je to preporuceno u receptu.

« Nakon odmrzavanja prekrijte hranu folijjom i ostavite dok se potpuno ne otopi.

Primjer:

Za kuhanje u trajanju od 2 minute i 30 sekundi na snazi mikrovalova P80 (80%).

1. Pritisnite 2. Zakrenite 3. Pritisnite 4. Unesite 5. Za pocetak
tipku bira¢ UNOS tipku vrijeme kuhanja pritisnite
SNAGA kako biste START/ kuhanja tako tipku START/
MIKRO- odabrali +30 sek./ da zakrenete +30 sek./UNOS.
VALOVA. snagu P80. UNOS bira¢ UNOS. Na zaslonu ¢e
Prikazat ce kako biste biti prikazano
se P100. potvrdili odbrojavanje

postavku. programiranog

vremena kuhanja.)
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NAPOMENA:

Kad se pecnica pokrene upalit ¢e se lampa pecnice, a okretni tanjur okretat ¢e se u smje-
ru kazaljke na satuili obratno.

+  Ako tijekom kuhanja/odmrzavanja otvorite vrata radi mije3anja ili preokretanja namirnica,
vrijeme prikazano na zaslonu se automatski zaustavlja. Odbrojavanje vremena kuhanja/odmr-
zavanja ponovo zapocinje nakon zatvaranja vrata i pritiska na tipku START/30 sek./UNOS.

« Kada je kuhanje/odmrzavanje zavrieno, na zaslonu ¢e se ponovo pojaviti vrijeme ako je
sat podesen.

« Ako tijekom pripreme hrane Zelite provjeriti razinu snage, pritisnite tipku SNAGA MI-

KROVALOVA. Trenutna snaga pojavit ¢e se na 3 sekunde.

[T

1. SEKVENCIJALNO KUHANJE

Ova funkcija omogucuje kuhanje u 2 faze koje mogu obuhvacati ru¢no vrijeme kuhanja,
vremensko odmrzavanje, kao i funkciju tezinskog odmrzavanja. Nakon programiranja vise
ne trebate nista Ciniti jer ¢e pec¢nica automatski prijeci u sljedec¢u fazu. Nakon prve faze
zacut Cete zvucni signal. Ako je jedna od faza odmrzavanje, to treba biti prva faza sekvenci-
jalnog kuhanja.

NAPOMENA: AUTOMATSKI IZBORNIK ne moze se postaviti kao jedna od viSestrukih se-
kvenci.

Primjer: ako Zelite kuhati 20 minuta na snazi mikrovalova P100, a zatim 5 minuta na

snazi P80, napravite sljedece:

- 1. Pritisnite tipku SNAGA MIKROVALOVA. Na zaslonu ¢e se pojaviti P100.

- 2. Jedanput pritisnite tipku START/+30 sek./UNOS kako biste potvrdili postavku.

- 3. Unesite vrijeme kuhanja tako da okrecete bira¢ UNOS dok se na zaslonu ne prikaze
"20:00" minuta.

- 4, Pritisnite tipku SNAGA MIKROVALOVA. Na zaslonu ¢e se pojaviti P100.

- 5. Dvaput pritisnite tipku SNAGA MIKROVALOVA ili zakrenite bira¢ UNOS kako biste
odabrali snagu mikrovalova P80.

- 6. Jos jedanput pritisnite tipku START/+30 sek./UNOS kako biste potvrdili postavku.

- 7. Unesite vrijeme kuhanja tako da okrecete bira¢ UNOS dok se na zaslonu ne prikaze
"5:00" minuta.

- 8. Pritisnite tipku START/+30 sek./UNOS za pocetak rada.

2. Funkcija +30 sek. (automatske minute)

Brzi pocetak

Mozete izravno zapoceti kuhanje na snazi mikrovalova P100 tijekom 30 sekundi tako da
pritisnete tipku START/+30 sek./UNOS. Kuhanje ¢e odmah zapoceti, a svakim pritiskom na
tipku vrijeme kuhanja se povecava za 30 sek.

NAPOMENA: vrijeme kuhanja mozZete produljiti na najvise 95 minuta.

3. DJECJA ZASTITA:
upotrijebite kako biste sprijecili da djeca rabe pe¢nicu bez nadzora.
a. Da biste postavili DJECJU ZASTITU:

Drzite pritisnutu tipku STOP/IZBRISI 3 sekunde dok se na zaslonu ne prikaze: l'_ - -

b. Da biste ponistili DJECJU ZASTITU:
Drzite pritisnutu tipku STOP/IZBRISI 3 sekunde dok ne za¢ujete dugi zvuéni signal.

HR-18
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TEZINSKO ODMRZAVANJE

Mikrovalna pecnica unaprijed je programirana s vremenima Stoperice i razinama snage
za jednostavno odmrzavanje namirnica kao $to su puretina, svinjetina i piletina. TezZina se
moze postaviti u rasponu od 100 g do 2000 g u koracima po 100 g.

Pogledajte donji primjer za pojedinosti o tome kako koristiti ovu funkciju.

Primjer: za odmrzavanje mesne $truce ili rolade od 1,2 kg upotrebom TEZINSKOG ODMR-
ZAVANJA.

Stavite meso u folijskom tanjuru na okretni tanjur.

2, Unesite tezinu tako da 3. Pritisnite tipku START/+30 sek./

1. Pritisnite tipku

TEZINSKO/ okrecete birac UNOS UNOS za pocetak odmrzavanja.
VREMENSKO dok se na zaslonu ne (Na zaslonu ce biti prikazano
ODMRZAVANJE. prikaze: odbrojavanje vremena
x1 odmrzavanja.)
R e | [ ] Dy A Y |
e | [ | g e |
NAPOMENA:

«  Moguce je odmrznuti hranu zaledenu na -18°C.

« Prije zamrzavanja hrane, provjerite je li svjeza i dobre kvalitete.

+ Ako je potrebno, mala podru¢ja mesa zastitite ravnim komadima aluminijske folije. To
ce sprijeciti da se dijelovi mesa zagriju tijekom odmrzavanja. Pazite da folija ne dodiruje
stijenke pecnice.

« Tezinu hrane treba zaokruziti na najblizih 100 g, na primjer, 650 g na 700 g.

- Nakon odmrzavanja oglasit ¢e se zvuéni signal pet puta, a na zaslonu ce biti prikazano
trenutno vrijeme ukoliko je sat podesen. Ako sat nije podesen, na zaslonu ¢e po dovrse-
tku odmrzavanja biti prikazano "0:00".

VREMENSKO ODMRZAVANJE

Ova funkcija brzo odmrzava hranu, a istovremeno vam omogucuje da odaberete prikladno
vrijeme odmrzavanja hrane, ovisno o njezinoj vrsti. Pogledajte donji primjer za pojedinosti
o tome kako koristiti ovu funkciju. Vremenski raspon je 0:05 - 95:00.

Primjer: za odmrzavanje hrane u trajanju od 10 minuta.

1. Pritisnite tipku 2. Unesite vrijeme 3. Pritisnite tipku START/+30 sek./

TEZINSKO/ kuhanja tako da UNOS za pocetak odmrzavanja.
VREMENSKO okrecete birac UNOS (Na zaslonu ce biti prikazano
ODMRZAVANIJE. dok se na zaslonu ne odbrojavanje vremena

x2 prikaze 10:00. odmrzavanja.)
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Napomene za vremensko odmrzavanje:

Programirana postavka snage mikrovalova ne moze se promijeniti.

Prije zamrzavanja hrane, provjerite je li svjeza i dobre kvalitete.

Ako je potrebno, mala podrucja mesa zastitite ravnim komadima aluminijske folije. To ce sprijeci-
ti da se dijelovi mesa zagriju tijekom odmrzavanja. Pazite da folija ne dodiruje stijenke pecnice.
Nakon odmrzavanja oglasit ¢e se zvucni signal pet puta, a na zaslonu ¢e biti prikazano trenu-
tno vrijeme ukoliko je sat podesen. Ako sat nije podesen, na zaslonu ¢e po dovrsetku odmr-
zavanja biti prikazano "0:00".
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Programi AUTOMATSKOG IZBORNIKA automatski izracunavaju odgovarajudi nacin i vrije-

me kuhanja (pojedinosti u nastavku). Primjer uporabe ove funkcije prikazan je u nastavku.
Primjer: za pripremu ribe tezine 250 g pomocu funkcije AUTOMATSKOG IZBORNIKA.

1. Zakrenite birac¢ 2. Pritisnite tipku 3. Unesite vrijeme 4. Pritisnite tipku
UNOS kako START/+30 sek./ kuhanja tako da START/+30 sek./
biste odabrali UNOS kako zakrenete birac UNOS za pocetak
automatski biste potvrdili UNOS. rada.
izbornik. postavku. (Na zaslonu ¢e

biti prikazano
odbrojavanje
programiranog
vremena pecenja.)
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NAPOMENE:

« Tezinu ili kolicinu hrane moguce je unijeti zakretanjem biraca UNOS dok se na zaslonu
ne prikaze zeljena tezina/koli¢ina (g ili ml). Unesite samo teZinu hrane bez teZine spre-

mnika.

Za hranu koja tezi viSe ili manje od tezina/koli¢ina navedenih u tablici AUTOMATSKOG

IZBORNIKA u nastavku, upotrijebite ru¢ne postavke.

LT

npr. karfiol,
mrkva, broku-
la, komorac,
poriluk, papar,
tikvice itd.

(initial temp. 20°C)
Zdjela i poklopac

valova

Automatski Zaslon: |Nacin Tezina/porcije/ |Postupak
izbornik kuhanja posude
Podgrijavanje A-1 100% mikro- {200 g, 400 g, 600 g | Stavite ve¢ kuhanu hranu na tanjur.
tanjur s komple- valova (pocetna temp. Prekrijte ga folijom s otvorima za mi-
tnim obrokom 5°C) krovalnu pecnicu ili odgovarajucim
(ve¢ kuhana Tanjur i folija s poklopcem. Stavite tanjur na sredi-
hrana, npr. otvorimazami-  |Ste okretnog tanjura. Promijesajte
meso, povrce i krovalnu pecnicu | nakon kuhanja.
sl.) ili odgovarajuci

poklopac.
Svjeze povrée A-2 | 100% mikro- | 200 g, 300 g, 400 g |IzreZite ili isjeckajte svjeze povrée u

komade podjednake veli¢ine. Sta-
vite svjeze povrce u odgovarajuci
spremnik. Stavite na okretni tanjur.
Dodajte potrebnu koli¢inu vode (1
jusna Zlica na 100 g). Prekrijte poklo-
pcem. Promijesajte nakon kuhanja i
ostavite da odstoji oko 2 minute.
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Automatski Zaslon: |Nacin Tezina/porcije/ |Postupak
izbornik kuhanja posude
Riba A-3  |80% mikro- |250 g, 350 g, 450 g | Stavite u jednom sloju na tanjur.
(riblji file) valova (initial temp. 20°C) | Za pokrivanje upotrijebite foliju s
Posuda za slozence | otvorima za mikrovalnu pecnicuiili
i folija s otvorimaza | odgovarajuci poklopac.
mikrovalnu pecnicu
ili odgovarajuci
poklopac.
Meso A-4 | 100% mikro- | 250 g, 350 g, 450 g | IzreZite meso na trake i stavite ih
(meso bez valova (initial temp. 20°C) | u posudu za slozence. Prekrijte ga
kostiju, npr. Posuda za slozence | folijom s otvorima za mikrovalnu pe-
govedina, janje- i folija s otvorima za | ¢nicu ili odgovarajucim poklopcem.
tina, svinjetina mikrovalnu pecnicu | Stavite tanjur na srediste okretnog
ili perad) ili odgovarajuci tanjura.
poklopac.
Tjestenina A-5 |80% mikro- |Tjestenina Voda | Stavite tjesteninu u zdjelu odgovarajuce
(susena tjesteni- valova 50g  450ml |veli¢ineidodajte vodu. Nemojte pokri-
na, npr. Fussili, 100g  800ml |vati.Stavite zdjelu u srediste okretnog
Farfalle, Rigato- (pocetna temp. tanjura.
ni) vode: 20°C) Nakon kuhanja dobro promijesajte i prije
Velika Siroka zdjela | cijedenja ostavite da odstoji 2 minute.
Kuhani krumpir A-6 100% mikro- | 200 g, 400 g, 600 g | Kuhani krumpiri: ogulite krumpire
i krumpir u ljusci valova (initial temp. 20°C) | i izreZite ih u komade podjednake
Zdjela i poklopac |veli¢ine.
Stavite krumpire u zdjelu. Dodajte 1
jusnu Zlicu vode na 100 g, dodajte
malo soli i prekrijte zdjelu poklo-
pcem. Nakon kuhanja ostavite da
odstoji oko 2 minute prije posluzi-
vanja. Krumpir u ljusci: odaberite
krumpire slicne veli¢ine i operite ih,
a zatim stavite krumpire na stakleni
okretni tanjur. Nakon kuhanja osta-
vite da odstoje oko 5 minuta prije
posluzivanja.
Hladna pizza A-7 | 100% mikro- (200 g,400 g Stavite pizzu na tanjur u sredistu
valova (pocetna temp. okretnog tanjura. Nemojte pokrivati.
5°C)
Tanjur
Juha A-8 | 80% mikro- |200 ml, 400 ml Stavite Salice na okretni tanjur i
valova (pocetna temp. promijesajte nakon pripreme.
5°0)
Salice (200 ml po
salici)
NAPOMENE:

» Konacna temperatura razlikovat ¢e se ovisno o pocetnoj temperaturi. Provjerite je li hrana
nakon pripreme dovoljno topla. Ako je potrebno, vrijeme kuhanja mozete ru¢no produljiti.

« Rezultati automatskog kuhanja ovise o ¢imbenicima kao $to su oblik i veli¢ina hrane. Ako
niste zadovoljni rezultatom programa, podesite vrijeme prema svojim zeljama.
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Za kuhanje/odmrzavanje hrane u mikrovalnoj pecnici mikrovalovi moraju proci kroz spre-
mnik kako bi dosli do hrane. Stoga je vazno odabrati odgovarajuce posude.

Okruglo i ovalno posude bolje je od pravokutnog ili izduzenog posuda jer je hrana u kuto-
vima sklona prekuhavanju. U nastavku je navedeno razli¢ito posude koje mozete upotrije-

biti.

Posude Sigurno za | Komentari

mikrovalnu
pecnicu

Aluminijska folija vV/X Za sprjeCavanje pregrijavanja hrane mozete upotrije-

Folijski spremnici biti male komadice aluminijske folije. Folija treba biti
najmanje 2 cm od stijenki unutrasnjosti kako ne bi
doslo do iskrenja. Folijski spremnici se ne preporucuju,
osim ako to navodi proizvodac, npr. Microfoil ®. Pazlji-
vo slijedite upute.

Posude za zapecivanje 4 Uvijek slijedite upute proizvodaca. Nemojte prekoraciti
navedena vremena zagrijavanja. Budite vrlo pazljivi jer
se ovo posude vrlo zagrijava.

Porculan i keramika vV/X Porculan, grncarija, glazirano zemljano posude i kosta-
ni porculan obi¢no su prikladni ako nemaju metalne
ukrase.

Stakleno posude, npr. v Budite oprezni ako rabite fino stakleno posude jer

Pyrex® moze napuknuti prilikom naglog zagrijavanja.

Metal b 4 Ne preporucuje se uporaba metalnog posuda jer ono
uzrokuje iskrenje uslijed kojeg moze nastati pozar.

Plasticni i stiroporni spre- v Budite oprezni jer se neki spremnici mogu izobliciti, ra-

mnici (npr. za brzu hranu) stopiti ili promijeniti boju pri visokim temperaturama.

Najlonska folija v Ne smije dodirivati hranu i treba je probusiti kako bi
para mogla izlaziti.

Vrecice za zamrzavanje/pe- v Mora se probusiti kako bi para mogla izlaziti. Nemojte

cenje rabiti plasticne ili metalne vezice jer se mogu rastopiti
ili uzrokovati pozar zbog iskrenja metala.

Papirnati tanjuri, ¢ase v Koristite samo za zagrijavanje ili upijanje vlage. Budite

i kuhinjski papir oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati pozar.

Slamnati i drveni spremnici v Budite pokraj pecnice kad rabite ove materijale jer pre-
grijavanje moze uzrokovati pozar.

Reciklirani papir i novine b 4 Mogu sadrzavati tragove metala koji mogu uzrokovati

iskrenje i pozar.

/\ UPOZORENJE:

Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim spremnicima pazite na
pecnicu zbog mogucnosti zapaljenja.
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PAZNJA: NI NA KOJEM DIJELU MIKRO-
VALNE PECNICE NEMOJTE KORISTITI
KOMERCIJALNA SREDSTVA ZA CISCENJE
PECNICA, PARNE CISTACE, ABRAZIVNA |
GRUBA SREDSTVA, NIKAKVA SREDSTVA
KOJA SADRZE NATRIJ HIDROKSID ILI
MREZICE ZA CISCENJE.

CISTITE PECNICU U REDOVITIM RAZMA-
CIMA 1 UKLANJAJTE SVE OSTATKE HRA-
NE - Odrzavajte pecnicu cistom. Prljava
povrsina pec¢nice moze negativno utje-
cati na vijek trajanja uredaja i dovesti
do opasnih situacija.

Vanjski dio pe¢nice

Vanjski dio pe¢nice moze se jednostavno
¢istiti blagim sapunom i vodom. Sapunicu
svakako obrisite vlaznom krpom, a vanjski
dio osusite mekim ru¢nikom.

Upravljacka ploca

Otvorite vrata prije ¢iS¢enja kako biste de-
aktivirali upravljacku plocu. Budite oprezni
prilikom ¢is¢enja upravljacke ploce. Plo¢u
brisite isklju¢ivo vlaznom krpom.
Izbjegavajte upotrebu prekomjerne kolici-
ne vode. Nemojte rabiti nikakva kemijska
ni abrazivna sredstva za cis¢enje.

Unutrasnjost pecnice

1. Ostatke prskanja ili prolijevanja obrisite
mekom krpom ili spuzvom nakon svake
upotrebe dok je pecnica jos topla. Kod ve-
¢ih onecis¢enja upotrijebite blagi sapun i
obrisite nekoliko puta vlaznom krpom dok
ne uklonite sve ostatke. Nemojte skidati
pokrov provodnika valova.

2. Pazite da sapun ili voda ne udu u male
ventilacijske otvore na stijenkama, 3to
moze uzrokovati kvar pecnice.

3. Nemoijte rasprsivati sredstva za ciséenje
u spreju po unutrasnjosti pecnice.

Pokrov provodnika valova uvijek odrzavaj-
te Cistim.

Pokrov provodnika valova izraden je od
osjetljivog materijala i treba ga pazljivo
Cistiti (pogledajte gore navedene upute za
ciscenje).

NAPOMENA: prekomjerna upotreba vode
moze uzrokovati raspadanje pokrova pro-
vodnika valova.

Pokrov provodnika valova potro3ni je dio i,
ako se ne obavlja redovito ¢iscenje, bit ¢e
ga potrebno zamijeniti.

Okretni tanjur i njegov podlozak
Uklonite okretni tanjur i podlozak iz pe¢ni-
ce.

Operite okretni tanjur i podlozak u blagoj
sapunici. Osusite mekom krpom. Okretni
tanjur i podlozak s valjcima mogu se prati
u perilici posuda.

Vrata

Da biste uklonili sve tragove necistoce,
redovito Cistite obje strane vrata, brtve
vrata i susjedne dijelove mekom i vlaznom
krpom. Za ¢is¢enje staklenih vrata pecnice
nemojte rabiti gruba i abrazivna sredstva
za cisc¢enje ili ostre metalne strugace jer
oni mogu ogrebati povrdinu, $to moze
uzrokovati pucanje stakla.

NAPOMENA: ne smije se koristiti parni ¢istac.
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Savjet za jednostavnije ¢iS¢enje pecnice:

U zdjelu stavite pola limuna, dodajte 300 ml vode i zagrijavajte na 100% snage tijekom 10-12
minuta.

Obrisite pec¢nicu suhom i mekom krpom.

VAZNO:

« Ako hranu kuhate dulje od standardnog vremena (pogledajte tablicu u nastavku) primje-
nom istog nacina kuhanja, sigurnosni mehanizmi pe¢nice mogu se automatski aktivirati.
Snaga mikrovalova automatski ¢e se smanjiti.

Nacin kuhanja Standardno vrijeme

Mikrovalovi P100 30 minuta
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