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Vertikalni sSnekovy odstavrovac JS 8010 predstavuje dokonalé spojeni
jednoduchého tvaru, funk¢nosti a vsestranného pouziti.

MizZete s nim odstaviiovat nejriznéjsi druhy ovoce a zeleniny,
vcetné bobulovin, listové zeleniny a zelené p3enice, a pfipravit z nich
osvézujici kombinace cerstvych ovocnych a zeleninovych $tav nebo
lahodné smoothie ndpoje s pfidavkem mléka ¢i jogurtu. Kromé
ovoce a zeleniny muzete vlozit do odstaviiovace i rizné druhy ofechl
a vyrobit si tak domaci ofechové mléka bohata na vitaminy a minerdly.
Dva druhy sit, jemné a hrubé, umoznuji pfipravit stdvu s jemné;jsi
texturou a mensim podilem vlakniny nebo Stavu s hustsi texturou,
vétsim podilem vldkniny a pInéjsi chuti. Pro milovniky zmrzliny je tu
navic homogenizacni pouzdro, se kterym snadno a rychle pfipravite
Cerstvé ovocné sorbety nebo zmrzliny.

Uzaviratelnd vypust umoziuje nechat promichat suroviny pfimo
uvnitt odstaviiovaci komory a zajisti tak dokonalé spojeni vasich
oblibenych chuti.

Systém auto-clean béhem provozu neustéle procistuje sito a stény
odstavnovaci komory a usnadnuje tak nasledné cisténi. Vsechny
odnimatelné &asti jsou navic vhodné pro myti v mycce, aby bylo
zavérecné Cisténi maximalné jednoduché a pohodiné.




Pfestoze byl tento spotiebic vyvinut s maximalnim ohledem na bezpecné pouzivani, prosime
vas, abyste pfi pouzivani jakychkoli elektrickych spotiebict dbali zvysené opatrnosti a dodrzovali
veskera bezpecnostni opatfeni.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY K POUZITi VASEHO SNEKOVEHO ODSTAVNOVACE JS 8010

PRED PRVNIM POUZITIM SI PRECTETE VESKERE BEZPECNOSTNIi INSTRUKCE A POKYNY
K OBSLUZE

NAVOD USCHOVEJTE PO BUDOUCI POUZITI

- Tento odstavhova¢ mohou nesméji hrat. Odstavnovac - hotelové nebo motelové
pouzivat osoby se snize- ajeho sitovy kabel udrzujte pokoje a jiné obytné pro-
nymi fyzickymi, smyslovymi mimo jejich dosah. story;
cl ?entalr;:ml SCI?OpniStvm' + Tento odstavhovac je urc¢en — podniky zajistujici nocleh
nebo s nedostatkem zkuse- pro pouziti v.domacnosti. se snidani.

nosti a znalosti, pokud jsou
pod dozorem nebo byly pou-
ceny o pouzivani spotrebice
bezpecnym zplsobem a ro-
zumi pfipadnym nebezpe-

Neni uren pro pouziti

-1 P « Pfed prvnim pouzitim od-
v prostorach, jako jsou:

strante z ods$tavriovace
- kuchynské kouty pro vesSkeré propagacni Stitky
persondl v obchodech, a etikety.
kancelarich a ostatnich

¢im. tich  Z ddvodi vylouceni rizika
oL - pracovistich; MR o

« Tento odstaviovac nesméji o udusenlldeltv| quz’Fe ve.sk“ere
pouzivat déti ani si s nim - zemédélské farmy; plastové sacky mimo jejich



dosah nebo je zlikvidujte
bezpecnym zpusobem.

Odstavnovac pouzivejte na
rovném, cistém, suchém
a stabilnim povrchu. Ne-
stavte jej na okraj pracovni
plochy kuchynské linky
nebo stolu, na odkapavac
dfezu apod. Neumistuijte jej
na elektricky nebo plynovy
vari¢ nebo jina zafizeni, ktera
jsou zdrojem tepla, nebo do
jejich blizkosti.

Odstavnovac nepouzivejte
ve vozidlech, na lodich ani
venku nebo k jinym uceltim,
nez pro které je urcen.

Pfed pfipojenim odstav-
novace k sitové zasuvce se
ujistéte, Ze napéti uvedené

na jeho typovém Stitku se
shoduje s napétim ve vasi
zasuvce. Privodni kabel
pfipojujte pouze k fadné
uzemnéné zasuvce. Pred
pouzitim jej zcela rozvinte.

Na privodni kabel nepo-
kladejte tézké predméty.
Dbejte na to, aby nevisel
pfes okraj stolu nebo aby
se nedotykal horkého po-
vrchu.

Z davodu zajisténi zvysené
bezpelnosti pfi pouzivani
elektrickych spotrebicl je
doporuéeno nainstalovat
do prislusného elektrického
obvodu proudovy chranig,
jehoz provozni svodovy
proud nepfesahuje 30 mA.
Pokud je vase domacnost

timto chrani¢em jiz vyba-
vena, povazujte toto upo-
zornéni za bezpredmétné.
Podrobnéjsi informace si
vyzadejte u svého elektri-
kare.

Pfed uvedenim odstavno-
vace do provozu se ujistéte,
Ze je spravné sestaven. Pou-
Zivejte pouze originalni pfi-
sluSenstvi vyrobce.
Odstavnovac je vybaven
mechanismem bezpecného
spusténi. To znamena, ze
jej nelze spustit, pokud na
motorové jednotce neni
spravné nasazena odstav-
novaci komora a pokud neni
viko zajisténo v uzamcené
poloze.



Pfed odstavnovanim od-
strafite z ovoce a zeleniny
tvrdé pecky, které jsou ob-
sazeny napf. v broskvich,
merunkach, mangu apod.,
a nepozivatelné slupky, napf.
z pomerancl, ananasu, me-
loun®, mandarinek apod. Se-
mena bobulovin a kiwi neni
tfeba odstranovat.

Do ods$taviovace nevkla-
dejte pfilis tvrdé suroviny,
jako je napf. cukrova trtina,
nebo ingredience, jako je
pepfi, kdvova zrna nebo
tvrdé pecky, které jsou ob-
sazeny napf. v merurikach,
broskvich, mangu apod. Ji-
nak muze dojit k poskozeni
odstavnovace nebo urazu.

Odstaviiova¢ muze byt
pouzit k propasirovani cer-
stvého ¢esneku nebo pa-
priky, neni vSak uréen pro
mleti suseného koreni.

Diky vertikalné orientova-
nému lisovacimu 3Sneku
témeér odpada nutnost pro-
tlacovani surovin plnicim
tubusem. Vétsina surovin je
vtazena lisovacim Snekem
do odstavinovaciho mecha-
nismu. V pfipadé nutnosti
protlaceni nékterych suro-
vin, jako jsou napt. jablka,
plnicim tubusem pouzivejte
vzdy dodavany pfitlak.

K protla¢ovani surovin ne-
pouzivejte prsty nebo jiné
nastroje, jako jsou kuchyn-
ské pomucky apod.

« Pokud dojde k zaseknuti

surovin uvnitf odstaviiova-
ciho mechanismu, nastavte
pfepina¢ do polohy ,REV”
(opacny chod motoru) a pfi-
drZte jej v této poloze 10 az
15 sekund, aby doslo k je-
jich uvolnéni. Poté nastavte
pfepina¢ opét do polohy
ON (zapnuto), aby doslo ke
zpracovani uvolnénych su-
rovin.

Maximalni doba nepfetrzi-
tého provozu je 30 minut.
Poté nechejte odstavihovac
20 minut vychladnout.

Odstavnovac vzdy vypnéte
a odpojte od sitové zasuvky,
pokud jej nebudete pouzi-
vat a pokud ho nechavate



bez dozoru, pred montazi,
demontazi nebo ¢isténim.
Odstavnovac odpojujte od
sitové zasuvky tahem za
zastrcku, nikoli za pfivodni
kabel. Jinak by mohlo dojit
k poskozeni kabelu nebo
zasuvky.

Pfed demontazi soucasti,
které se pfi pouzivani pohy-
buji, ovérte, Ze je odstavno-
vac vypnuty a odpojeny od
sitové zasuvky, a vyckejte,
az se tyto soucasti zastavi.

Dodrzujte pokyny uvedené
v kapitole Ci$téni a udrzba.

+ Motorovou jednotku a jeji

pfivodni kabel nemyjte pod
tekouci vodou ani ji nepo-
nofujte do vody nebo jiné
tekutiny.

Nepouzivejte odstavnovac
s poskozenym pfivodnim
kabelem. Pokud je pfivodni
kabel poskozen, musi byt
vyménén autorizovanym
servisnim stfediskem nebo
jinou podobné kvalifikova-
nou osobou, a to vzdy za
pouziti originalnich nahrad-
nich dild.

. Je-li odstavnovac¢ nebo

jeho sitko jakkoli posko-

zeno, nepouzivejte jej. Aby
se zabranilo vzniku nebez-
pecné situace, odstavnovac
neopravujte sami. VeSkeré
opravy svérte autorizova-
nému servisnimu stredisku.



SEZNAMENI S ODSTAVNOVACEM JS 8010

Viko s dvojitym
plnicim tubusem
a nasypkou

Odstavnovaci
komora z Tritanu®
s kapacitou

500 ml

Uzaviratelna
vypust stavy

Motorova
jednotka

Funkce ochrany
proti pretizeni
Chrani motor pred
prehfatim.

(bez vyobrazeni)

Protiskluzové nozky

SEZNAMENI S ODSTAVNOVACEM JS 8010

Piepinac

~ON / OFF/ REV”

- zapnuto, vypnuto

a opacny chod motoru

Kryt nasypky (bez vyobrazeni)
zamezuje usazovani prachu na nasypce.



Lisovaci $nek z materialu (1)Jemné sito z materialu Ultem® PEI Eria’k se stérkou . Filtracni sitko
© - .. &hem provozu rotuje, tim automatic
Ultem® PEI (2) Hrubé sito z materialu Ultem® PEI e ' "
procistuje odstaviiovaci komoru a sito
Homogenizaéni pouzdro z materialu a promichava suroviny uvnitf odstavro-
Ultem® PEI vaci komory.

POUZITE MATERIALY

Viechny soucdsti ur¢ené pro styk s potravinami, jsou vyrobeny

ze zdravotné nezavadnych ,BPA free” materidld. To znamend, Ze
e neobsahuiji bisfenol A.

Tritan™
w / Jde o vysoce kvalitni plast, ktery se vyznacuje dlouhou Zivotnosti.
/ Neabsorbuje pachy ani viiné. Je odolny proti narazu a poskrabani
s a vhodny pro opakované myti v my¢ce nadobi.

Ultem™ PEI

Jednéd se o plast, ktery se vyznacuje extrémné vysokou tvrdosti
Nadoba na Stavu a nadoba na Piitlak Cistici kartacek a odolnosti proti plsobeni kyselin pfirozené se vyskytujicich v ovoci
separovanou drt o objemu 11 a zeleniné.

Nadoby jsou vyrobeny z Tritanu®.

SEZNAMENI S ODSTAVNOVACEM JS 8010 n



SESTAVENIi ODSTAVNOVACE JS 8010

JAK ZVOLIT SPRAVNY TYP SITA

Jemné sito Pouzivé se pro vylisovéani stavy s mensim obsahem vlakniny a pro pfipravu ofechového a sdjového mléka.

Hrubé sito Pouzivé se pro vylisovani $tavy s vétsim obsahem vlakniny, pro odstavnéni mékkych druhl ovoce a zeleniny (rybiz,
maliny, bortivky, raj¢ata apod.) a pro piipravu smoothie.

Homogeniza¢ni pouzdro Pouziva se pro piipravu ovocnych zmrzlin a sorbetl. Neseparuje stavu od duziny.

PRED PRVNIM POUZITiIM SNEKOVEHO ODSTAVNOVACE JS 8010

« Zodstaviovace a jeho prislusenstvi sejméte veskery obalovy material véetné propagacnich stitkd a etiket.

+  VSechny odnimatelné soucasti urc¢ené pro styk s potravinami diikladné omyjte teplou vodou za pouziti neutrélniho kuchynského saponétu. Poté je
oplachnéte pod cistou tekouci vodou a dlikladné vytrete dosucha utérkou. Vsechny odnimatelné soucésti jsou vhodné pro myti v mycce nadobi.
Ukladejte je do horniho kose mycky.

UPOZORNEN:I:
NEPOUZIVEJTE DRATENE HOUBICKY, CISTICi PROSTREDKY S ABRAZIVNIM UCINKEM, ROZPOUSTEDLA NEBO JINE CHEMIKALIE, KTERE BY

MOHLY VEST K POSKOZENi POVRCHU UMYVANYCH SOUCASTI.
MOTOROVOU JEDNOTKU NEPONORUJTE DO VODY ANI JI NEOMYVEJTE POD TEKOUCi VODOU.

SESTAVENI ODSTAVNOVACE JS 8010




«  Ujistéte se, Ze odstavriovac je vypnutyaodpo- - Odstavhovaci komoru otocte dnem vzhiru a ujistéte  «  Komoru otocte zpét a k vypusti stavy

jeny od sitové zasuvky. Motorovou jednotku se, ze silikonové tésnénivespod odstaviiovaci komory pfipevnéte zatku.
umistéte na rovny, suchy a stabilni povrch, jefadné vtla¢eno do otvoru u vypusti na separovanou
napiiklad na pracovni desku kuchynské linky. drt.

SESTAVENI ODSTAVNOVACE JS 8010



+  Odstaviiovaci komoru umistéte na motorovou
jednotku tak, aby byl symbol, ¥* vyznaceny
na komore zarovnan se shodnym symbolem
na motorové jednotce. Funkce bezpe¢ného
startu neumozni spusténi motorové jednot-
ky, pokud neni komora spravné umisténa na
motorové jednotce.

n SESTAVENI ODSTAVNOVACE JS 8010

Zvolte typ sita, ktery chcete pouzit, a vlozte
jej do drzaku.

Drzak se sitem vlozte do odstaviiovaci komory
tak, aby byl zarovnan symbol ,e" vyznaceny
na situ a odstaviovaci komore. Sito fadné
stlacte dold.



Lisovaci Snek vlozte do sita a fadné jej stlacte
dol(i, aby dosedl na sestihrannou hnaci htidel
motorové jednotky.

Dle vyobrazeni nasadte na odstaviovaci
komoru viko a upevnéte jej pootocenim ve
sméru hodinovych rucicek.

Pod vypust stavy umistéte nadobu na stavu
a pod vypust separované drti umistéte nado-
bu na drt. Tyto dvé nadoby jsou zaménitelné.
Misto nadoby na stavu muizete pouzit sklenku
nebo jinou vhodnou naddobu.

Pritlak se pouziva k protlac¢ovani surovin pl-
nicim tubusem. Vétsina surovin je vsak auto-
maticky vtazena sSnekem do odstavrovaciho
mechanismu. V pfipadé nutnosti protlaceni
surovin pouzijte pfitlak.

Nyni je va$ odstavriovac sestaven a pfipraven
k pouziti.

Odstavnovac je vybaven mechanismem bez-
pecného spusténi. To znamen4, Ze jej nelze
spustit, pokud na motorové jednotce neni
spravné nasazena odstaviovaci komora a po-
kud neni viko zajisténo v uzamcené poloze.



PREHLED SUROVIN A JEJICH PRiIiPRAVA

Broskve, merunky, nektarinky, mango, tiesné, svestky Obsahuji tvrdé pecky, které je nutné pred lisovanim Stavy odstranit.

atd. Z nékterych druht ovoce, jako je napi. mango, je tieba odstranit i nepozivatelnou slupku.
Omyjte je pod tekouci vlaznou vodou a nakréjejte na kousky, které projdou otvorem plniciho
tubusu.

Jablka, hrusky atd. Omyjte je pod tekouci vlaznou vodou a nakrajejte na kousky, které projdou otvorem plniciho

tubusu. Mohou byt lisovana se slupkou i s jadry. Jadra jablek a hrusek vsak obsahuji toxicky
amygdalin, a proto je doporucujeme odstranit, a to zejména tehdy, kdyz chcete konzumovat
stavu z vétsiho mnozstvi téchto plodu.

Pomerance, mandarinky, grapefruity, citrony apod. Omyjte je. Zbavte je slupky a nakrajejte na kousky, které projdou otvorem plniciho tubusu.

Hroznové vino, angrest, maliny, ostruziny, borlivky, Plody omyjte vlaznou vodou. Hroznové vino je tieba zbavit stopek. Vétsi plody nakréjejte.

rybiz, kiwi, okurka, grandtové jablko, rajce atd. Granéatové jablko je tfeba zbavit slupky. K vylisovani stavy z granatového jablka se pouzivaji
pouze jadra.

Ananas, meloun vodni a cukrovy Plody omyjte pod tekouci vlaznou vodou a zbavte je slupky. Meloun cukrovy zbavte semen.

Nakréjejte je na kousky, které projdou otvorem plniciho tubusu.

Mrkeyv, celer, cervena fepa, kofenova petrzel atd. Suroviny dikladné omyjte pod tekouci vlaznou vodou, zbavte je naté a nakréjejte na kousky,
které projdou plnicim otvorem.

Listova zelenina, bylinky a mlada psenice (zelené Listovou zeleninu a bylinky omyjte pod tekouci vlaznou vodou. Listovou zeleninu, jako je
vyhonky) atd. napt. fapikaty celer, Spenat apod., nakrajejte na zhruba 4-5 cm dlouhé ¢asti. Svazky bylinek,
jako je napt. pazitka apod., a mladé psenice nakrdjejte na zhruba 3 cm dlouhé casti.

Mandle, keSu ofechy, liskové ofechy, vlasské ofechy Orechy musi byt vzdy zbavené skofapky. Pred vyrobou ofechového nebo séjového mléka je

apod. tfeba ofechy nebo séjové boby namocit alespor na 8 hodin do vody.
Voda, mléko, jogurt, smetana apod. Tyto ingredience se pfidavaji spolu s ovocem a zeleninou, ofechy nebo séjovymi boby do

plniciho tubusu pro pfipravu rdznych druhd napojt, domécich sorbet nebo zmrzlin.

PREHLED SUROVIN A JEJICH PRIPRAVA
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OBSLUHA ODSTAVNOVACE JS 8010

Dle vyse uvedenych pokynu si pfipravte suro-
viny k odstavriovani.

Ujistéte se, ze je v odstaviiovaci vlozen sprav-
ny typ sitka, Ze je odstavriovac spravné sesta-
ven a zZe prepinac je nastaven v poloze OFF
(vypnuto). Zastrcku sitového kabelu pfipojte
k zasuvce elektrického napéti.

Odstavnovac zapnéte nastavenim prepinace
do polohy ON (zapnuto). Do otvoru plniciho
tubusu postupné vkladejte pfipravené suro-
viny. Pokud nejsou vtazeny lisovacim $nekem
do odstaviiovaciho mechanismu, k jejich
protlaceni plnicim tubusem poutzijte pfitlak.
Maximalni vytéznosti stavy dosahnete, kdyz
budete vkladat suroviny postupné a budete je
stlacovat pozvolna pod mirnym tlakem. Proces
lisovani stavy probiha ve dvou fazich, suroviny
jsou nejprve rozmélnény lisovacim Snekem
a poté jsou protlaceny pfes sito. Rychlym pro-
tlacovanim surovin tento proces neurychlite.

UPOZORNENI:

K PROTLACOVANI SUROVIN PLNICIiM TU-
BUSEM NEPOUZIVEJTE PRSTY NEBO JINE
PREDMETY. VZDY POUZIVEJTE K TOMU

URCENY PRITLAK.

MAXIMALNI DOBA  NEPRETRZITEHO
PROVOZU JE 30 MINUT. POTE NECHEJTE
ODSTAVNOVAC 20 MINUT VYCHLADNOUT.

Separovana drt je odvadéna do nadoby, kte-
rd je pripravena pod vypusti drti a vylisovana
stava vytéka do nadoby nebo sklenice, kte-
ra je pripravena pod vypusti stavy. Pokud se
béhem odstavinovani naplni jedna z nadob,
uzaviete vypust Stavy a odstaviiovac vypnéte
nastavenim prepinace do polohy OFF (vypnu-
to). Pfislusnou nadobu vyprazdnéte a vratte
ji zpét na své misto. Poté mlzete pokracovat
v odstaviiovani.

PFi ptipravé sorbetl a zmrzliny za pouziti
homogeniza¢niho pouzdra je vznikld smés
vytlac¢ovana pouze otvorem pro vypust drti.

Odstavniovac je vybaven uzaviratelnou vy-
pusti stavy. Pokud odstavnujete jeden druh
suroviny, doporucujeme nechat vypust stavy
otevienou béhem odstaviiovani, aby mohla
$tava volné vytékat do nadoby nebo sklenice
umisténé pod vypusti.

Pokud odstavnujete vice druhd surovin za-
roven nebo pfipravujete smoothie, ofechové

nebo séjové mléko ¢i ovocné koktejly s pridav-
kem jogurtu nebo mléka, uzaviratelna vypust
stavy umozni dokonalé promichani surovin
uvniti od$taviiovaci komory. Pouhym otevie-
nim zatky pak vypustite dokonale promichany
napoj do nddoby nebo sklenice umisténé pod
vypusti. Objem surovin uvniti odstavriovaci
komory nesmi prekrocit rysku MAX (500 ml),
kterd je vyznacena na odstaviovaci komore.
Objem surovin uvniti odstavriiovaci komory
proto pravidelné kontrolujte.

Pokud by doslo k zaseknuti od$taviiovaciho
mechanismu béhem provozu, prepinac pre-
pnéte do polohy,REV” (opacny chod motoru).
Pridrzte jej v této poloze 10 az 15 sekund, aby
doslo k uvolnéni zaseknutych surovin. Poté
jej uvolnéte. Pfepinac se vrati zpét do polohy
OFF (vypnuto). Odstavriovac opét uvedte do
provozu, aby doslo k zpracovéani uvolnénych
surovin. Tento postup muzete nékolikrat zo-
pakovat.

OBSLUHA ODSTAVNOVACE JS 8010 n



Odstavnovac je vybaven systémem automa-
tického cisténi, ktery automaticky procistuje
sito a komoru béhem odstavriovani, aby bylo
nasledné cisténi co nejjednodussi. Pokud
chcete odstavriovat rdzné druhy surovin po
sobé, aniz by doslo ke smichani rliznych chuti,
odstavriovaci mechanismus staci jednoduse
a rychle vyplachnout cistou vodou bez kom-
pletni demontaze odstaviovace, a to nasledu-
jicim zplGsobem. Pfed odstaviiovanim dalsi su-
roviny uzaviete vypust stavy. PInicim tubusem
nalijte do odstaviovaci komory 400 ml ¢isté
vody. Odstavnovac nechejte 15 az 20 sekund
v chodu a poté vypustte vodu do nadoby pfi-
pravené pod vypusti stavy. Tento postup m-
Zete zopakovat jesté jednou. Nyni je odstav-
novaci mechanismus procistén a muizete zacit
s odstaviovanim dalsi suroviny.

Po ukonceni pouzivani doporucujeme na
nékolik sekund nastavit zpétny chod moto-
ru a pak nechat vyplachnout zbytky surovin
z odstavinovaciho mechanismu postupem
uvedenym v pfedchozim odstavci. To usnad-
ni nasledné ¢isténi demontovanych soucasti.
Poté odstavnovac vypnéte nastavenim pre-
pinace do polohy OFF (vypnuto) a zastr¢ku
odpojte od sitové zasuvky. Pfed odebranim
nadoby nebo sklenice, kterd je umisténa pod
vypusti stavy, uzavrete zatku, aby nedochézelo
k odkapavani stavy.

Po kazdém pouziti demontujte odstaviiovac
dle pokynt uvedenych v kapitole Demontaz
odstaviiovace JS 8010 a vycistéte jej dle po-
kyn@ uvedenych v kapitole Cisténi a udrzba.



DEMONTAZ ODSTAVNOVACE JS 8010

. Pred demontézi se ujistéte, ze je odstaviovac
vypnuty, odpojeny od sitové zasuvky a Ze se
zastavily vSechny ¢asti, které se pii pouzivani
pohybuiji.

+  Odeberte nddobu na $tavu a separovanou
drt. Vikem pootocte proti sméru hodinovych
rucicek a sejméte jej z odstavriovaci komory.

. Odstavnovaci komoru s drzakem, sitem a Sne-
kovou hfideli umisténou uvniti zdvihnéte
z motorové jednotky.

« Nad diezem vyjméte ze sbérné nddoby Sneko-
vou htidel, drzak se stérkou a sito.

DEMONTAZ ODSTAVNOVACE JS 8010






Odstavnovac vycistéte po kazdém pouziti.
Pred cisténim se ujistéte, Ze je odstavrovac
vypnuty, odpojeny od sitové zasuvky a radné
demontovan na jednotlivé soucasti.

Pro snazsi ¢isténi umyjte vSechny pouzité od-
nimatelné soucasti, které prichazeji do styku
s potravinami, ihned po pouziti. Zaschlé zbyt-
ky stavy a duziny mohou zablokovat otvory
sita a snizit tak efektivitu od$tavriovani.

Odnimatelné soucasti dukladné omyjte
v teplé vodé s pridavkem saponatu a poté
je oplachnéte cistou vodou a fadné osuste
utérkou. Pro snadnéjsi odstranéni zbytkd drti
a duziny vyjméte silikonové tésnéni z otvoru,
ktery je umistén vespodu odstavrovaci ko-
mory. Po vycisténi otvoru pro vypust drti je
dulezité nezapomenout uzavrit silikonové tés-
néni. Sito dukladné omyjte pod teplou tekou-
ci vodou za pouziti neutralniho kuchyriského
saponatu a ¢isticiho kartacku. Pohledem proti
svétlu zkontrolujte, zda jsou otvory sita Cisté.
Pokud se vdm nedafi otvory vycistit, namoc-
te sito na hodinu do teplé vody s pridavkem
citronové Stavy a poté jej znovu omyjte. Na
zavér oplachnéte sitko pod tekouci vodou
a dikladné vytiete dosucha jemnou utérkou.

Povrch motorové jednotky Ize v ptipadé zne-
¢isténi otfit navlhcenou tkaninou. Vse pak
fadné osuste. Motorovou jednotku nikdy
neponotujte do vody ani ji neomyvejte pod
tekouci vodou.

K ¢isténi nepouzivejte Cistici prostfedky s abra-
zivnim Ucinkem, fedidla, rozpoustédla apod.
Jinak muZe dojit k naruseni povrchové tupravy
spotiebice.

Pokud nebudete spotiebic pouzivat, ulozte jej
na suché misto mimo dosah déti. Spotrebic
muzete skladovat sestaveny.



ODSTRANOVANI PROBLEMU

Odstavnovac se po zapnuti nespusti. Ovérte, zda je pripojen k funkéni sitové zasuvce

Ovérte, zda je odstaviiovac spravné sestaven.

Béhem provozu doslo k zastaveni Mohlo dojit k zahlceni odstaviiovace velkym mnozstvim surovin nebo pfilis tvrdymi surovinami. K uvolnéni

odstaviiovace. surovin nastavte opacny chod motoru. Uvolnéné suroviny nechejte zpracovat opétovnym nastavenim
prepinace do polohy ON. Dalsi suroviny vkladejte do odstavriovace postupné a stlacujte je pod mirnym
tlakem. Odstavriovac neni vhodny k odstavrovani pfilis tvrdych surovin, jako je napt. cukrova ttina.

Odstavniovac je v provozu pfilis dlouhou dobu. Aktivovala se teplnd pojistka. Odstaviiovac¢ nechejte
20 minut vychladnout.

Béhem odstavriovani uniké zespod Silikonové tésnéni vespod odstaviiovaci komory neni fadné uzavieno.
odstaviovaci komory stava. Odstavnovac vypnéte, odpojte od sitové zasuvky a demontujte. Uzaviete tésnéni, které je umisténo
vespod odstaviiovaci komory.

Béhem provozu dochazi k mirnym vibracim K mirnym vibracim muze dochazet vlivem odstaviiovani tvrdych surovin.
odstaviiovace.

Béhem provozu se ozyva hluk. Ujistéte se, Ze je odStaviiovac umistén na rovném, suchém a stabilnim povrchu.
Pfi odstavnovani tvrdych ingredienci se ozyva vétsi hluk nez pfi odstaviovani mékkych ingredienci.

Ujistéte se, ze odstaviiovac neni zahlcen piilis velkym mnozstvim surovin.

Po ukonceni pouzivani nelze demontovat ~ To mize byt zplsobeno velkym mnozstvim zbytk( duziny uvniti odstaviiovaciho mechanismu nebo
viko s nasypkou. mohlo dojit k zaseknuti surovin. Nepokousejte se demontovat viko nésilim.

Odstavnovac uvedte do provozu na nékolik sekund, aby se odstranily zbytky duZiny z odstaviiovaciho
mechanismu.

Odstavnovac spustte na nékolik sekund v rezimu opac¢ného chodu motoru, aby se zaseknuté zbytky
surovin uvolnily a vratily zpét do plniciho tubusu. Poté spustte normalni chod, aby doslo k zpracovani
uvolnénych surovin.

ODSTRANOVANI PROBLEMU



VSESTRANNE POUZITI

Se Snekovym odstaviiovacem si muizete pfi-
pravit osvézujici kombinaci cerstvych ovoc-
nych a zeleninovych stav, lahodné smoothie
napoje s pridavkem mléka ¢i jogurtu, domaci
ofechova mléka bohatd na vitaminy a minera-
ly ¢i osvézujici domaci sorbety nebo zmrzliny,
které budou zarucené chutnat i vasim détem.
Zalezijen na vas, jakou kombinaci zvolite a co
budou vase napoje, sorbety ¢i zmrzliny ob-
sahovat.

CERSTVE STAVY A JEJICH NUTRICNIi VYZNAM

95 % nutri¢nich hodnot cerstvého ovoce
a zeleniny je obsazeno v jejich stavé. Cerstvé
vylisovana $tava z ovoce a zeleniny je nedil-
nou soucasti zdravé a dobre vyvazené stravy.
Predstavuje dulezity zdroj vitamin( a minera-
16. Stava ziskana pomalym lisovanim obsahu-
je minimalni podil vldkniny, pomaleji oxiduje
a zachovava si cenné vitaminy a enzymy. Cer-
stva Stava doda vasemu télu energii a vitami-
ny rychleji, protoze Ziviny v této podobé jsou
vstfebany krevnim systémem rychleji nez z ce-
lych plodd. Cerstvou $tavu konzumujte ihned,
abyste predesli ztraté hodnotnych vitamind.

NAKUPOVANi A

SKLADOVANi OVOCE

A ZELENINY

Ovoce a zeleninu nakupujte v sezoné.

K odstaviiovani vybirejte vzdy cerstvé dobre
vyzralé plody. Vytéznost stavy prezralych nebo
nedozralych plod(, zvadlé listové zeleniny
nebo moucnych jablek nebude uspokojiva
a navic muGze byt negativné ovlivnéna vysled-
na chut pfipravovaného napoje. V obchodé
vzdy dobre kontrolujte jakost jednotlivych
plodl. Zrakem kontrolujte vzhled a ¢ichem
vuni.

Vétsinu druhl ovoce a tvrdsi druhy zeleniny
muzete skladovat pfi pokojové teploté. Rych-
leji se kazici potraviny, jako jsou napfiklad
bobuloviny, listova zelenina nebo bylinky,
muzete uchovat v chladni¢ce az do doby je-
jich pouziti.

SPRAVNA TECHNIKA ODSTAVNOVANI

Maximalni vytéznosti Stavy dosahnete, kdyz
budete vkladat suroviny postupné. Nékteré
suroviny, jako jsou napt. jablka, které maji
kluzkou slupku, mohou vyzadovat pouziti
pfitlaku. Suroviny protlacujte plnicim tubusem
pozvolna pod mirnym tlakem. Proces lisovani
stavy probiha ve dvou fazich, suroviny jsou
nejprve rozmélnény lisovacim $nekem a poté
jsou protlaceny pres sito. V této fazi dochazi
k lisovani stavy a oddéleni duziny. Rychlym
protlacovanim surovin tento proces neurychli-
te, naopak muze dojit k zahlceni odstaviiovace
velkym mnozstvim surovin.

Pro pfipravu stavy s mensim obsahem vlakni-
ny pouzijte jemné sito.

Pro pfipravu $tavy s vétsSim obsahem vlakni-
ny a pro odstaviiovani mékcich druhl ovoce
a zeleniny, jako je napf. rybiz, maliny, bordvky,
rajcata apod., pouzijte hrubé sito.

Banany nejsou pfilis vhodné k odstaviiovani,
protoze obsahuji velmi maly podil $tavy. Mo-
hou byt viak pouzity pfi pfipravé smoothie
a vynikajicim zpusobem poslouzi jako za-
kladni surovina pfi pfipravé ovocnych zmrz-
lin nebo sorbettl za pouziti homogeniza¢niho
pouzdra.



POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material odloZte na misto urcené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamend, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pridany do
E bézného komundlniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na ur¢end sbérna mista. Alternativné v nékterych
zemich Evropské unie nebo jinych evropskych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu.
EE Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na
zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dlsledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho tfadu nebo
nejblizsiho sbérného mista.
Pri nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.
Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpUsobu likvidace od
mistnich uradd nebo od svého prodejce.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 60 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického vykonu vzhledem k referen¢nimu akustickému
vykonu 1 pW.

c € Tento vyrobek spliuje veskeré zékladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuiji.

Zmény textu a technickych specifikaci vyhrazeny.

Adresa vyrobce: FAST CR, a.s., Cernokostelecka 1621, Ricany CZ-251 01.






Recepty



OBSAH BROZURY S RECEPTY

R3
R5
R6

R7

Ovocné a zeleninové $tavy
Smoothie ndpoje
Ovocné sorbety a zmrzliny

Orechové a s6jové mléko

OBSAH BROZURY S RECEPTY



STAVA Z MELOUNU, MATY A MANGA

1 ks cukrového melounu
1 ks manga
2 stonky maty

Vsechny suroviny dikladné omyjte, meloun
a mango oloupejte, vypeckujte a nakrajejte na
kousky. Pouzijte jemné sito a nechejte uzavienou
vypust Stavy, aby doslo k dokonalému promiseni vy-
lisované stavy uvniti odstavriovaci komory. Suroviny
stfidaveé vkladejte do plniciho otvoru. Matu mudzete
vlozit spolecné s ostatnimi surovinami. Po naplnéni
odstavnovaci komory vypustte stavu do nadoby
¢i sklenky umisténé pod vypusti. lhned podavejte.

STAVA Z GRANATOVEHO JABLKA,
GRAPEFRUITU A HRUSEK

1 ks granatového jablka
2 ks hrusky
1 ks grapefruitu

Vsechny suroviny dikladné omyjte. Granatové
k odstavnéni. Grapefruit oloupejte a nakrajejte.
Hrusky zbavte stopek, vypeckujte a nakrijejte.
Pouzijte jemné sito a nechejte uzavienou vypust
stavy, aby doslo k dokonalému promiseni vyliso-
vané stavy uvniti odstaviovaci komory. Suroviny
stridavé vkladejte do plniciho otvoru. Po naplnéni
odstavnovaci komory vypustte stavu do nadoby
¢i sklenky umisténé pod vypusti. Ihned podavejte.

OSVEZUJICi NAPOJ Z ANANASU
A MELOUNU

1 ks cukrového melounu
2 stiedné velkého ananasu
2 sklenky s drcenym ledem

Vechny suroviny dikladné omyjte. Ananas zbavte
vriku a spodku, okrajejte slupku, odstrarite tvrdy
stfed a nakrajejte na kousky. Meloun rozkrojte,
odstrante z néj semena a slupku a nakrdjejte na
kousky. Pouzijte jemné sito a nechejte uzavienou
vypust stavy, aby doslo k dokonalému promiseni
vylisované stavy uvnitt odstaviiovaci komory. Su-
roviny stfidavé vkladejte do plniciho otvoru. Po
naplnéni odstaviiovaci komory vypustte stavu do
nadoby umisténé pod vypusti. Pipravte si sklenky
s drcenym ledem a nalijte do nich cerstvé vyliso-
vanou stavu. lhned podavejte.

NAPOJ Z MLADE PSENICE

100 g mladé zelené psenice

Svazky psenice nakrdjejte na 3 cm dlouhé casti.
Pouzijte jemné sito a psenici postupné vkladejte
do odstaviovace. lhned podavejte.

Cerstvé vylisovana $tava z mladé p3enice je dob-
rym zdrojem enzymu a mineralQ, podporuje
imunitu, pudsobi pozitivné na travici trakt a je
vhodnym doplnkem pfi 1é¢bé vysoké hladiny
krevniho tlaku a cholesterolu.

STAVA Z CERVENE REPY, JABLEK
A RAPIKATEHO CELERU

2 ks mensi ¢ervené iepy

2 ks stfedné velkych jablek

2 stonky fapikatého celeru

Vechny suroviny dikladné omyjte. Cervenou
fepu nakrdjejte. Jablka nakrajejte a vypeckujte.
Stonky fapikatého celeru nakrajejte na 3 az5cm
dlouhé casti. Pouzijte jemné sito a nechejte uza-
vienou vypust $tavy, aby doslo k dokonalému
promiseni vylisované stavy uvniti odstaviiovaci
komory. Suroviny stfidavé vkladejte do plniciho
otvoru. Po naplnéni odstaviiovaci komory vy-
pustte stavu do nadoby ¢i sklenky umisténé pod
vypusti. lhned podavejte.



STAVA Z CERVENE REPY, JABLEK, MRKVE
A SPENATU

1 ks stiedné velké cervené fepy
2 ks mrkve

1 ks stiedné velkého jablka
hrst mladych Spenatovych lista

Vechny suroviny dlikladné omyjte. Cervenou
fepu nakrdjejte. Mrkev zbavte nati a nakrajejte.
Jablka nakréjejte a vypeckujte. Spenatové listy
nakrajejte na 4 az 5cm velké ¢asti. Pouzijte jemné
sito a nechejte uzavienou vypust stavy, aby doslo
k dokonalému promiseni vylisované stavy uvnitf
odstavnovaci komory. Suroviny stfidavé vkladejte
do plniciho otvoru. Po naplnéni odstavinovaci
komory vypustte stavu do nadoby ¢i sklenky
umisténé pod vypusti. lhned podavejte.

STAVA Z RAJCAT, MRKVE, RAPIKATEHO
CELERU A LIMETKY

2 ks stitedné velkych rajskych jablek
1 ks stiedné velké mrkve

2 stonky rapikatého celeru

1 ks limetky

Vsechny suroviny dukladné omyjte. Rajska ja-
blka odstopkujte a nakrajejte. Mrkev zbavte nati
arozkrojte ji podélné na nékolik ¢asti, které pak pre-
krojte jesté pri¢né. Jablka nakrdjejte a vypeckuijte.
Limetku zbavte slupky a nakrajejte. Stonky fapika-
tého celeru nakrdjejte na 3 az 5 cm dlouhé ¢asti.
PouZzijte jemné sito a nechejte uzavienou vypust
stavy, aby doslo k dokonalému promiseni vyliso-
vané stavy uvniti odstavnovaci komory. Suroviny
stiidavé vkladejte do plniciho otvoru. Po naplnéni
odstavriovaci komory vypustte stavu do nadoby
Ci sklenky umisténé pod vypusti. lhned podavejte.



SMOOTHIE Z JAHOD, MALIN, BORUVEK
A MLEKA

100 g jahod

100 g malin

100 g boruivek

150 ml vychlazeného mléka
listky cerstvé maty na ozdobeni

Vsechny suroviny didkladné omyjte. Jahody
zbavte stopek. V&tsi suroviny nakrajejte. Pouzijte
hrubé sito a nechejte uzavienou vypust stavy,
aby doslo k dokonalému promiseni ingredienci
uvnitf odstaviovaci komory. Suroviny stfidavé
vkladejte do plniciho otvoru. MIéko nalévejte do
plniciho otvoru sbérackou. Po naplnéni odstavro-
vaci komory vypustte napoj do nadoby i sklenky
umisténé pod vypusti. Na ozdobeni pouZzijte listky
maty. Ihned podavejte.

SMOOTHIE Z BANANU, JAHOD, KIWI
A JOGURTU

1 zraly banan

100 g jahod

3 ks zralého kiwi

% limetky

2 lzice javorového sirupu

100 g vychlazeného bilého jogurtu

Vsechny suroviny dikladné omyjte, banan olou-
pejte. Jahody zbavte stopek a odfiznéte vriek
a spodek kiwi. Vdechny suroviny nakrajejte. Pou-
Zijte hrubé sito a nechejte uzavienou vypust stavy,
aby doslo k dokonalému promiseni ingredienci
uvniti odstavinovaci komory. Suroviny stridavé
vkladejte do plniciho otvoru. Jogurt s javorovym
sirupem pridavejte do plniciho otvoru sbérackou.
Po napInéni odstavriovaci komory vypustte Stavu
do nadoby ¢i sklenky umisténé pod vypusti. lhned
podavejte.

SMOOTHIE Z JAHOD, OSTRUZIN,
BORUVEK A JOGURTU

100 g jahod

100 g ostruzin

100 g boruvek

150 g vychlazeného bilého jogurtu

Vsechny suroviny diikladné omyjte. Jahody zbavte
stopek a nakrdjejte. Pouzijte hrubé sito a nechejte
uzavienou vypust Stavy, aby doslo k dokona-
Iému promiseni ingredienci uvnitt odstaviiovaci
komory. Suroviny stfidavé vkladejte do plniciho
otvoru. Jogurt pfidavejte do plniciho otvoru
sbérackou. Po naplnéni odstaviovaci komory
vypustte stavu do nadoby ¢i sklenky umisténé
pod vypusti. lhned podavejte.



BANANOVO-JAHODOVY SORBET

3 ks zralych banant
6 ks zralych jahod
cerstvé lesni ovoce a listky maty na ozdobeni

Banan zbavte slupky a nakrdjejte na kolecka.
Jahody omyjte, zbavte stopek a nakrdjejte na
¢tvrtky. Banan i jahody rozlozte do nadoby vy-
loZzené pecicim papirem a vlozte zhruba na 4 az
5hodin do mrazni¢ky. Za pouziti homogeniza¢-
niho pouzdra zpracujte platky banant a kousky
jahod v odstaviovaci. Vypust stavy mlizete pone-
chat uzavienou. Cerstvé pripraveny sorbet bude
vytlacovan z otvoru pro vypust drti. Pokud neni
smés dostate¢né homogenni, nechejte ji projit
odstaviiovacem jesté jednou. Vznikly sorbet na-
servirujte do misky a ozdobte cerstvym lesnim
ovocem a listky maty.

SORBET Z BANANU A MANGA

3 ks zralych banant
Y2 zralého manga
Cerstvé lesni ovoce a listky maty na ozdobeni

Banan zbavte slupky a nakréjejte na kolecka.
Mango omyjte, zbavte slupky a pecky a nakréjejte
jej na platky. Banan i mango rozlozte do nadoby
vyloZené pecicim papirem a vlozte zhruba na 4 az
5 hodin do mrazni¢ky. Za pouziti homogeniza¢-
niho pouzdra zpracujte platky banant a manga
v odstaviovaci. Vypust Stavy muzete ponechat

uzavienou. Cerstvé pfipraveny sorbet bude vytla-
¢ovan z otvoru pro vypust drti. Pokud neni smés
dostatecné homogenni, nechejte ji projit odstav-
fovacem jesté jednou. Vznikly sorbet naservirujte
do misky a ozdobte cerstvym lesnim ovocem
a listky maty.

SORBET Z BANANU A KIWI

3 ks zralych banant
2 ks zralého kiwi
Cerstvé lesni ovoce a listky maty na ozdobeni

Banan zbavte slupky a nakréjejte na kolecka. Kiwi
omyjte, oloupejte a nakréjejte. Banan a kiwi roz-
lozte do nddoby vylozené pecicim papirem a vlozte
zhruba na 4 az 5 hodin do mraznicky. Za pouziti
homogeniza¢niho pouzdra zpracujte platky ba-
nanu a kiwi v odstaviovaci. Vypust stavy mizete
ponechat uzavienou. Cerstvé pfipraveny sorbet
bude vytlacovan z otvoru pro vypust drti. Pokud
neni smés dostatecné homogenni, nechejte ji
projit odstaviiovacem jesté jednou. Vznikly sorbet
naservirujte do misky a ozdobte ¢erstvym lesnim
ovocem a listky maty.

DOMACi JAHODOVA ZMRZLINA

250 g jahod

100 g smetany

2 Izice bilého jogurtu

50 g cukru (misto cukru Ize pouzit javorovy
sirup)

2 lzice citronové stavy

Jahody omyjte, odstopkujte a nakréjejte. Rozlozte
je do nddoby vylozené pecicim papirem a vlozte
je zhruba na 5 hodin do mraznicky. Zbylé suro-
viny smichejte a vlozte je na stejnou dobu do
mraznicky. Po vyjmutiz mrazni¢ky musi byt smés
dostatecné ztuhld. Za pouziti homogeniza¢niho
pouzdra zpracujte jahody a smés. Jahody a smés
vkladejte stiidaveé. Vypust stavy mlzete ponechat
uzavfenou. Cerstvé pfipravena zmrzlina bude vy-
tla¢ovana z otvoru pro vypust drti. Pokud neni
smés dostate¢né homogenni, nechejte ji projit
odstaviiovacem jesté jednou. Zmrzlinu naservi-
rujte do misek.

Stejnym zplsobem muzete pfipravit rizné druhy
ovocnych sorbett a zmrzlin.



MANDLOVE MLEKO

100 g sladkych mandli (neloupanych, zbave-
nych skorapek)
200 ml vody

Mandle namo¢te zhruba na 12 hodin do vody. Cim
déle je budete namacet, tim jemnéjsi mléko bude.
Pri del$im naméaceni je lepsi mandle po nékolika
hodinach proplachovat, aby nedoslo ke zkvaseni
nalevu. Doba naméaceni by neméla presahnout
24 h. Vodu slijte a k nabobtnalym mandlim pfi-
dejte 200 ml Cerstvé studené vody. Odstaviiovac
s jemnym sitem uvedte do provozu a sbérac-
kou nabirejte vodu s mandlemi a nalévejte ji do
otvoru plniciho tubusu. Pokud na zavér procedite
mandlové mléko pres platény pytlik ur¢eny na
vyrobu rostlinného mléka, ziskate jesté jemnéjsi
konzistenci. Mandlové mléko je dobrym zdrojem
vitamind, stopovych prvkd, vapniku a dalsich mi-
neralnich latek, a proto je vybornou alternativou
kravského mléka. Mléko je mozno dochutit napfi-
klad javorovym sirupem.

Cerstvé pripravené mléko zkonzumujte ihned,
anebo nejpozdéji do 24 hodin. Skladovanim viak
klesa jeho vyzivna hodnota. Pokud jej nezkonzu-
mujete ihned, uloZte jej do uzaviratelné sklenéné
nadoby do chladnicky.

Separovanou drt Ize vyuzit pfi piipravu dezert(,
susenek, mouc¢nikd apod.

Stejnym zpUlsobem pfipravite i ostatni druhy
ofechovych mlék.

SOJOVE MLEKO

100 g séjovych bobt
1000 ml vody

Séjové boby namocte zhruba na 8 az 10hodin
do vody. Vodu slijte a k nabobtnalym séjovym
bobim pridejte 1000 ml cerstvé studené vody.
Odstavriovac s jemnym sitem uvedte do provozu
a sbérackou nabirejte vodu se séjovymi boby
a nalévejte ji do otvoru plniciho tubusu. Séjové
mléko procedte do hlubsiho hrnce pres pla-
tény pytlik ur¢eny na vyrobu rostlinného mléka.
Mléko privedte k varu. Poté jej nechejte povafit
zhruba 20 az 30 minut pfi mirném varu, tak aby
nevznikala péna. Po zchladnuti mdzete mléko
zkonzumovat. Nespotiebované mléko muzete
ulozit v uzaviratelné sklenéné nadobé do chlad-
nicky az na 24 hodin.

Séjové mléko neobsahuje laktozu ani cholesterol,
obsahuje vldakninu vcetné rozpustnych prebio-
tickych oligosacharidd, které podporuji rist
probiotik.
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Z davodu neustalého zdoko- |
nalovéani designu a dalsich
vlastnosti se muaze vami ‘
zakoupeny vyrobek mirné
lisSit od vyrobku uvedeného
na obrézcich v tomto navodu.

Z dovodu neustalého zdoko-
nalovania dizajnu a dalSich
vlastnosti sa moéze vami
zakupeny vyrobok mierne [isit
od vyrobku uvedeného na
obrazkoch v tomto navode.

A kivitel és mas jellemzék
folytonos fejlesztése miatt az
On altal megvasarolt termék
kissé eltérhet e Gitmutato képein
abrézolt terméktol.
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