Built-in Hob

User manual

HIAW 64225 SX

EN|CZ |FR | IT

185.9103.81/R.AB/07.04.2017/3-1



Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user

manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be

identified in the manual.
Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

6 Warning of electric shock.

! Warning of risk of fire.

>

fi Warning of hot surfaces.

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children being supervised not to
play with the appliance.

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and
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other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and
gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current



installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 11

The use of gas cooking appliance
results in the production of heat
and moisture in the room in which
it is installed. Ensure that the
kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor
hood). Prolonged intensive use of
the appliance may call for
additional ventilation, for example
increasing the level of the
mechanical ventilation where
present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

Good combustion is required in
gas appliances. In case of
incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.
Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas,

which has a lethal effect even in
very small doses.

Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any
electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

Open doors and windows.

Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.

Check all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
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specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.



e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e \WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.

e CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.

e WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

e To prevent gas leakage ensure
that the gas connection is sound.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e FElectrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the
product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.
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Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.
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Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

Pan support
Auxiliary burner
Assembly clamp
Control panel
Base cover

Wok burner
Burner plate
Normal burner
Normal burner

[ N N
© 0 N ®

Normal burner Rear left
Wok burner Front left
Auxiliary burner Front right
Normal burner Rear right

S w o =
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2. Vok pan adaptor

Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.
1. User manual
Technical specifications

Voltage / frequency 220-240V ~ 50 Hz

Used for hosting a wok pan with a round bottom.

Gas type / pressure NG G 20/20 mbar

Burners

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with
) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
Injector table

Position hob zone | 1.75 kW 3.3 kW 1 kW 1.75 KW
Rear left Front left Front right Rear right

G 25/25 mbar
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and gas
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local gas and/or electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

>

>

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e (ut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

A0

Room ventilation

All rooms require an openable window, or equivalent,
and some rooms will require a permanent vent as well,
The air for combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into the room.
Good room ventilation is essential for safe operation of
your appliance.

If the room where the appliance is installed does not
have a door or a window that opens directly to the

outer environment, there must definitely be a fixed
ventilation opening in the room. The fixed ventilation
must be nonadjustable and non-closable.

On the doors or windows that open directly to the
outer environment, there must be a ventilation opening
with the dimensions specified based on the total gas
power of the appliance (as shown below). You can find
the gas power and ventilation opening match-up in the
table below.
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supply only by an authorised and qualified

- person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

Total gas min. Ventilat,‘i’on DANGER:
consumption (kW) opening (cm’) A’rhe product must be connected to the mains

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national

If the doors or windows that open directly to the outer regulations.

environment do not have openings corresponding to e The mains supply data must correspond to the

the ventilation opening specified according to the total data specified on the type label of the product.

gas power of the product, there must definitely be a Type label s at the rear housing of the product.
fixed ventilation opening in the doom. The fixed e Power cable of your product must comply with

ventilation opening should also be in compliance with the values in "Technical specifications” table.

the values in the gas power-ventilation opening table.
There should be a minimum clearance of 10 mm on
the bottom edge of the door -that opens to the inner
environment- in the room where the product is
installed. You must make sure that items such as
carpets, floorings, etc. do not cover this clearance
when the door is closed.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
The cooker may be located in a kitchen, kitchen/diner after installation (do not route it above the
or a bed-sitting room, but not in a room containing a hab).
bath or shower. The cooker must not be installed in a Plug the power cable into the socket.
bed-sitting room of less than 20m°, Gas connection
Do not install this appliance in a room below ground
level unless it is open to ground level on at least one DANGER:
Product can be connected to gas supply

side.
. . system only by an authorised and qualified
Installation and connection person or technician with licence.

e The product must be installed in accordance with Risk of explosion or toxication due to
all local gas and electrical regulations. unprofessional repairs!
Electrical connection Manufacturer shall not be held responsible for

Connect the product to a grounded outlet/line damages arising from procedures carried out
protected by a fuse of suitable capacity as stated in by unauthorised or unlicensed persons.

the "Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

= B

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

e (as adjustment conditions and values are stated
on labels (or ion type label).

> >
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Your product is equipped for natural gas (NG).

e Natural gas installation must be prepared before
installing the product.

e There must be a pipe (Piping advised to be
buyed from a licensed installer), must comply
with local gas standard, at the outlet of the
installation for the natural gas connection of your
product and the tip of this pipe must be closed
with a blind plug. Service Representative will
remove the blind plug during connection and
connect your product by means of a straight
connection device (coupling).

e Make sure that the natural gas valve is readily
accessible.

e |fyou need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.

Installmg the product

Remove burners, burner caps and grills on the
hob from the product.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat

surface.

3. Inorder to avoid the foreign substances and

liquids penetrate between the hob and the counter,

please apply the putty supplied in the package on
the contours of the lower housing of the hob but
make sure that the putty does not overlap.

4. Fill the corners by forming bends at the corners as
|||ustrated in the flgure Form as much bend as

Make sure that the skirting sections on

he lower housing of the hob are filled

ith putty.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. Using the installation clamps secure the hob by
fitting through the holes on the lower casing.

1 2 3 4
1 Hob
2 Screw
3 Installation clamp
4 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
abinet from the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

*

min. 15 mm
Rear view (connection holes)

*

Place the burner plates, burner plate caps and grills
back to their seating after installation.

DANGER:

Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can
damage the gas and electrical system.
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DANGER:

There are gas and electric components on
hobs. Therefore stove, only the connection
hole shown in this manual should only be fixed
to the unit as shown in the manual using the
supplied fasteners and screws supplied.
Otherwise, it is dangerous to the life and
property safety.

Final check

1. Open gas supply.

2. Check gas installations for secure fitting and
tightness.

3. lgnite burners and check appearance of the flame.

Flame must be blue and have a regular shape.
If the flame is yellowish, check if the burner
cap is seated securely or clean the burner.

Gas conversion

DANGER:
Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type, change
all injectors and make flame adjustment for all valves
at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

3. Fit new injectors.

4. Check all connections for secure fitting and
tightness.

New injectors have their position marked

on their packing or injector table on
Injector table, page 10 can be referred to.

((Varies depending on the product
model.))

On some hob burners, the injector is
covered with a metal piece. This metal
cover must be removed for injector
replacement.
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1 Flame failure device (model dependant)
2 Spark plug

3 Injector

4 Burner

nless there is an abnormal condition, do not

ttempt to remove the gas burner taps. You
must call an Authorised service agent or
technician with licence if it is necessary to
change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. lIgnite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust
the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw clockwise.

For the natural gas, you should tumn the screw

counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the reduced

position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired position,
turn the screw clockwise. If it is smaller turn
anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to high-
flame and reduced positions and check whether
the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may ay.

®0

1 Flow rate adjustment screw



If the gas type of the unit is changed, then the
rating plate that shows the gas type of the unit

must also be changed.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e Secure the caps and pan supports with adhesive
tape.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred

jduring transportation.

1 Flow rate adjustment screw
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[ Preparation

Tips for saving energy Initial use
The following information will help you to use your First cleaning of the appliance

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during

cleaning.
e Select the burner which is suitable for the bottom Do not gse harsh abrasive cleaners or sharp

size of the pot to be used. Always select the metal scrapers to clean the oven door glass
correct pot size for your dishes. Larger pots since they can scratch the surface, which may
require more energy. result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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[ How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

A\

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs
1 4
2 3

Normal burner 14-20 cm

Wok burner 22-30 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 14-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related burners.
Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking power. In turned off position (top), gas is not
supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame symbol.
» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjustit to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the knob to off (upper) position.

Gas shut off safety system (in models with
thermic component)

S ow o =

1 As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

1. Gas shut off
safety

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

e After the gas ignites, keep the knob pressed for
3-5 seconds more to engage the safety system.

e |fthe gas does not ignite after you press and
release the knob, repeat the same procedure by
keeping the knob pressed for 15 seconds.
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DANGER:

Release the button if the burner is not ignited
ithin 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.

There is the risk of gas accumulation and

explosion!

Wok burner

you to cook faster. Wok, which is
particularly used in Asian kitchen is a kind of deep and
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flat fry-pan made of sheet metal, which is used to
cook minced vegetable and meat at strong flame in a
short time.

Since meals are cooked at strong flame and in a very
short time in such fry-pans that conduct the heat
rapidly and evenly, the nutrition value of the food is
preserved and vegetables remain crispy.

You can use wok burner for regular saucepans as well.
If you want to use regular saucepan on wok burner,
you must take out the wok fry-pan carrier from the hob.



[J Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:

Allow the product to cool down before you
lean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that they
are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention to
place the saucepan carriers so that the burners
are centered.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
iclean the control panel.
Control panel may get damaged!

1 Knob
2 Sealing element

Do not remove the sealing elements under the
knobs for cleaning.
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Troubleshooting

When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e No current. >>> Check fuses in the fuse box.
¥

Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
®  Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

e Bumers are dirty. >>> Clean burner components.

e Bumers are wet. >>> Dry the burmer components.

e Bumner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
e Gas valve s closed. >>> Open gas valve.

e Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.

20/EN



L




Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt pfedate dalsi osobeg,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii

V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dllezité informace o uzitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

4

iﬁ Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlisce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
NedodrZeni téchto pokynd zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumf
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrét.
Cisténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni uren k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkuSenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrét.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mlze
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé preCtéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka

vypnuta.

Bezpecnost pfi praci s plynem

VSechny Cinnosti s plynovym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
Pred instalaci ovérte, zda
podminky mistni rozvodné sité
(typ a tlak plynu) a nastaveni
spotrebice jsou slucitelné.

Tento spotrebiC neni pripojen k
zafizeni na odvod produktl
spalovani. Mélo by byt zafizeno a
pfipojeno v souladu s platnymi
montaznimi predpisy. Zvlastni
pozornost venuijte prislusnym
pozadavk(m na ventilaci; Viz Pred
montazi, strana 10

Pfi pouzivani plynovych varic(
vznika teplo, vihkost a produkty



spalovani v mistnosti, kde jsou
vafice instalovany. Zkontroluijte,
zda je kuchyné radné odvétrang,
zejmena béhem pouzivani
spotfebiCe. Udrzujte oteviené
prirozené vétraci otvorynebo
pouzijte mechanicke ventilacni
zafizeni (mechanicka odsavaci
digestor). Dlouhodobé intenzivni
pouZivani spotrebice mlze vést k
nutnosti instalovat dalSi ventilaci,
napfiklad zvySenim hladiny
mechanicke ventilace, je-li
dostupna.

Plynové spotiebicCe a systémy je
nutno pravidelné kontrolovat.
Regulator, hadice a jeji svorka
musi byt pravidelné kontrolovany
a vymenovany v intervalech
doporucenych vyrobcem nebo

v pfipadé nutnosti.

Plynové horaky pravidelné Cistéte.
Plameny by mély byt modré a
rovnomérne horet.

Spravne spalovani je nezbytné pro
plynové spotrebice. V pripadé
neodkonalého spalovani se mlize
uvolnit oxid uhelnaty (CO). Oxid
uhelnaty je plyn bez barvy a
zapachu, ktery je velmi jedovaty a
ma smrtelné ucinky i ve velmi
malych davkach.

Vlyzadejte si informace o
telefonnich Cislech pro pohotovost
plynu a bezpecCnostnich

opatfenich v pfipadg, Ze ucitite
unikajici plyn.

Postup v pripade, Ze ucitite plyn

Nepouzivejte otevieni ohen a
nekurte. Nepouzivejte zadna
elektricka tlacitka (napf. lampu,
domovni zvonek atd.).
Nepouzivejte telefony nebo
mobilni telefony. Riziko vibuchu a
otravy!

Zaviete vSechny ventily na
plynovych spotfebicich a
plynovych hodinach.

Oteviete dvere a okna.
Zkontrolujte tésnost vSech trubic
a spojeni. Pokud stale citite
unikajici plyn, vyjdéte z bytu.
Upozornéte sousedy.

Privolejte hasiCe. Pouzijte telefon
mimo ddm.

Nepronikejte do zarfizeni, pokud
nemate informace, ze je to
bezpeCné.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéne zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
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bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovéednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Z&suvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastrcku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za 7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poSkozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotiebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

e VAROVANI: Spotrebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

e Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit pozar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.

e Nestavte zadné horlavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

e VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

e Na CiSténi spotiebiCe nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

e VAROVANI: Vareni bez dozoru, pfi
kterém pouzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
nepokousSejte uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotiebiC a poté
plamen zakryjte poklickou nebo
hasici rouskou.

e VAROVANI: Proces vareni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby



proces vareni musi byt pod
dohledem nepretrzite.

e VAROVANI: Nebezpedi poZaru: Na
povrchu urCeném K vareni
neskladujte zadné predméty.

Pro bezpeCny provoz:

e jistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplisobi vznik
jiskry.

e Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originaini kabel.

e jistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

e jistéte se, zda je pripojeni plynu
nainstalované dobre a nedojde k
unikani plynu.

Urené pouziti

e Tento vyrobek je urCen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustng.

e Toto zafizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zplsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Bezpecnost deti

e VAROVANI: Pristupné Casti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (balové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych material{l.
VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Flektrické a/nebo plynové vyrobky
jsou nebezpecné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah tohoto
vyrobku, pokud je v provozu,
nedovolte jim hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spliiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tridéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto sbérnych
mistech ziskate na mistnich uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materialii

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpetném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace
Prehled

5 4

Podpéra panve
Pridavny horak
MontaZni svorka
Ovladaci panel
Kryt zakladny

Horak na wok
Plotna
Normaini hofak
Normaini hofak

[ N N
© 0 N ®

Normalni hofak Vzadu vlevo
Hofak na wok Vpfedu vlevo
Pridavny horak Vpredu vpravo
Normalni horak Vzadu vpravo

S w o =
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se miize lisit podie
modelu vyrobku. VSechna prislusenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

2. Adaptér na panev wok »

1. Névod k pouZiti

Technickeé parametry
Napéti/frekvence

Typ plynu / tlak

Lze pouZit na umisténi panve wok s kulatym
dnem.

220-240 V ~ 50 Hz

NG G 20/20 mbar

Vnéjsi rozmery (vySka/Sirka/hloubka 46 mm/580 mm/510 mm

1.75 kW

echnické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozornéni za Gcelem zvySovani
kvality vyrobku.

Obrazky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
Idokumentaci jsou zjiStovany v laboratornich
podminkach podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.

Poloha oblasti 1.75 kW
varné desky Vzadu vievo

1.75 kW
Vzadu vpravo

Tabulka injektoru
3.3 kW 1 kW
Vpiedu vievo Vpfedu vpravo

G00mbwr  f118  j160 jo%0 48

G 25/25 mbar
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k] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
maze dojit i k propadnuti zaruky.
Za pripravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pripadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pied montazi

Varna deska je urcena pro instalaci do bézné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musi zlistat bezpeénostni vzddlenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatng stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poditat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokynC vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e Sejméte obalové materidly a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musi byt v roviné a vodorovng
upevnéna.

e \/yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

O

Ventilace mistnosti

U v8ech mistnosti musi byt oteviratelné okno apod., u
nékterych mistnosti bude nutno pouZit trvalé odvétrani.
Vzduch pro spalovani je vtahovan z mistnosti a
spalovaci plyny jsou vypoustény piimo do mistnosti.
Pro bezpecné pouZivani spotfebite je nezbytna dobra
ventilace.

Pokud v mistnosti, kde je vyrobek umistén, nejsou
dvere nebo okno, které se otevira pfimo do venkovniho
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prostredi, musi byt v mistnosti proveden ventilatni
otvor. Tato ventilace nesmi byt regulovatelna ani
uzaviratelna.

Ve dvefich nebo oknech, které se oteviraji pfimo do
venkovniho prostredi, musi byt vétraci otvory s rozméry
podie celkového vykonu zafizeni (ak je to uvedeno
nize). Udaje o vykonu a rozméry ventilaénich otvord
jsou uvedeny v tabulce nize.



Celkova spotfeba
plynu (kW) (cm?)

-

11,6-13

V pfipadé, Ze dvefe nebo okna, ktera se oteviraji pfimo
do venkovniho prostfedi, nemaji odpovidajici vétraci
otvory podle celkového vykonu vyrobku, musf byt
bezpodminetné proveden pevny ventilatni otvor. Tento
pevny ventilaéni musi byt také v souladu s hodnotami
uvedenymi v tabulce vykonu a ventilacnich otvord.
U spodni hrany dvefi, které se oteviraji do vnitfniho
prostredi v mistnosti, kde je umistén vyrobek, musi byt
zajiSténa minimalni mezera 10 mm. Musi se zajistit,
aby tuto mezeru nezakryvaly predméty, jako jsou
koberce, podlahové krytiny. apod., kdyZ jsou dvefe
zaviené.
Sporak Ize umistit do kuchyné, kuchyné/jidelny nebo
kuchyriského koutu v obytné mistnosti, ne vSak do
mistnosti s vanou ¢i sprchou. Sporak nesmi byt
instalovan v obytné mistnosti s plochou pod 20 m®.
Neinstalujte tento spotfehi¢ do mistnosti pod trovni
zemé, pokud neni oteviena na prizemni podlaz
nejméné na jedné strané.
Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.
Elektrické zapojeni
Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky
"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouZivate vyrobek s
transformatorem nebo bez néj. Nase spolecnost
neodpovida za Skody vzniklé z ddvodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECI:

\Vyrobek smi pfipojit k napdjeni pouze

autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.
\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECH:
Napédjeci kabel je nutno nepfiskifpnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
Poskozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni musf spliiovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tdajtim na
typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:

NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajent.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

>

astréka napajeciho kabelu musi byt snadno
osazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
arnou deskou).

Zapojte napajeci kabel do zasuvky.

Pripojeni plynu

NEBEZPECI:

Zafizeni m0Ze byt pfipojeno k systému
doddvajicimu plyn pouze autorizovanou nebo
kvalifikovanou osobou.

Nebezpe¢i vybuchu nebo otrdveni nasledkem
neprofesiondlnich oprav!

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:

NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na plynové

instalaci, odpojte pfivod plynu.

Hroz riziko vybuchu!

e Podminky a hodnoty nastaveni plynu jsou
uvedeny na Stitcich (nebo na typovém Stitku).

@)

B B
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aSe zafizeni je vybaveno piirodnim plynem
(NG).

e Instalaci zemniho plynu je nutno pipravit pred
instalaci vyrobku.

e Na vystupu instalace pro pfipojeni zemniho plynu
k vyrobku musf byt pruznd hadice a konec této
hadice musi byt uzavien zatkou. Zastupce
servisu zatku sejme pfi pfipojovani a pfipoji vas
piistroj pomoci rovného pfipojovaciho zafizeni
(spoj).

e Zajistéte, aby byl ventil zemniho plynu dobfe
dostupny.

e Pokud potfebujete pouzit spotfebi¢ pozdéji na
jiny typ plynu, musite kontaktovat autorizovany
servis za Ucelem prislusného postupu premeny.

Instalace vyrobku

1. Sejméte horéaky, kryty horak( a miizky na varné
desce z vyrobku.

2. Otodte varnou desku vzh(iru nohama a umistéte ji
na rovnou plochu.

3. Aby cizi latky a kapaliny nepronikly mezi varnou
desku a pracovni desku, naneste hmotu v balenf
po obvodu krytu varné desky, neZ desku
nainstalujete, ale zajistéte, aby hmota
neprecnivala.

4. Rohy vypliite ohybnymi koleny, viz obrazek.
Zformuite je dle potfeby tak, aby vyplnily mezery v
rozich.

Ujistéte se, Ze tésnéni ve spodni asti
odkladaci desky jsou vypInény tmelem.

5. Umistéte vyrobek na pracovni desku.
6. Pomoci montdZnich svorek upevnéte desku s
vyuzmm otvordi v dolnim krytu

1 \[arné deska
2 Sroub
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3 Montazni svorka
4 Pracovni deska

Kdyz instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skfifi od desky
podle predchoziho obrazku. Nenf to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montéze do zasuvky, musi byt tato
¢ast zakryta drevénou deskou.

*

min. 15 mm
Pohled zezadu (otvory pro pripojeni)

Umistéte horaky, vitka hofak a grily zpét na jejich
misto po instalaci.

NEBEZPECI:

Upevnéni spojd k jinym otvorlim neni vhodny
postup z bezpecnostnich dlivodd, jelikoz mize
poSkodit systém plynu a elekifiny.

>

NEBEZPEC:
Plotynka obsahuje komponenty vyuzivajici plyn
a elektfinu. Z tohoto dlivodu musi byt plotynka

upevnéna na desku pouze pres fixatni otvory,
pouze pomoci dodanych bezpecnostnich prvk
a $roubl a jak je uvedeno v ndvodu. V
opacném pripadé bude predstavovat ohrozeni
Zivota a majetku.

Posledni kontrola

1. Otevrete privod plynu.

2. Zkontrolujte instalaci plynu kvQli spravnému
upevnéni a tésnosti.

3. Zapalte hofaky a zkontrolujte vzhled plamene.



Plamen musi byt modry a musi mit pravidelny
ar. Pokud je plamen nazloutly, zkontrolujte,
da je vicko hofaku bezpe¢né usazeno, nebo
vyCGistéte hofak.
Zména plynu

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na plynové
instalaci, odpojte pfivod plynu.
Hroz riziko vybuchu!
Chcete-li zménit typ plynu pro vas spotfebic, vymerite
vSechny vstiikovace a upravte plamen vSech ventilli v
poloze nizsiho pritoku.
Vyména vstiikovace hofakii
1. Sejméte vicko horaku a télo hofaku.
2. odSroubujte vstfikovace proti sméru hodinovych
rucicek.
Nasadte nové vstfikovace.
Zkontrolujte vSechna spojeni kvili spravnému
upevnéni a tésnosti.

Nové vstfikovace maji polohu vyznacenou

9 na obalu nebo miiZete postupovat podie
abulky vstfikovacil na Tabulka injektoru,
strana 9.

3.
4.

((LiSi se podle modelu vyrobku.))

U nékterych ploten je vstfikovac zakryty
kovovym prvkem. Tento kovovy prvek je
nutno demontovat pfed vymeénou
vstfikovace.

Pojistka proti zhasnuti plamene (podle modelu)

1

2 Svicka

3 Vstrikova¢
4 Horak

Pokud nedojde k abnormalnf situaci, nesnazte
se sejmout kohouty plynovych horakd. Pokud
je nutné vyménit kohout, musite kontaktovat
autorizovany servis.

Nastaveni snizeného priitoku plynu u kohouti
desky

1. Zapalte hotdk, ktery cheete nastavit, a otocte
tlacitko do polohy stfedniho plamene.

2. Sejméte tlaitko z plynového kohoutu.

3. PouZivejte Sroubovak vhodné velikosti k Upravé
Sroubu nastaveni priitoku.

U LPG (propan-butan) otocte Sroub doprava. U

zemniho plynu otocte Sroub jednou proti sméru

hodinovych rugicek.

» Normalni délka rovného plamene ve snizené poloze

by méla byt 6-7 mm.

4. Pokud je plamen vy$3i, neZ je poZadovana poloha,
otocte Sroub ve sméru hodinovych rucicek. Pokud
je mensi, otacejte doleva.

V zavislosti na pouzitém plynovém kohoutu ve
vasem spotrebici se milze liit poloha sefizovaciho
Sroubu.

Sroub nastaven priitoku

Sroub nastaven priitoku

Pokud se zméni typ plynu pfistroje, je nutno
ménit i Stitek, ktery udava typ plynu pfistroje.

L|kV|dace starého vyrobku
Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originalni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.
Zajistéte vicka a drzaky panvi lepici paskou.

kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimz mohlo dojit pfi preprave.
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[ Priprava

Tipy pro tsporu energie Uvodni pouziti

Nasledujici informace vdam pomohou pouZzivat zafizeni Prvni ¢isténi produktu

ekologicky a uSetfit energii: Y o o .

e ZmraZené potraviny pied vafenim rozmrazte. Povrch se miize poskodit viivem nékterych

s . L aponatl nebo Cisticich materiald.
e Pouzivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud Ne%ouiivejte agresivn! sapondiy, Gistici

neméte viko, spotfeba energie mize vzriist az prasek/mIéko ani ostré predméty pfi Gistén.

Ctyrnasobné. _
e Zvolte hofak, ktery je vhodny pro rozmér dna 1. Sejméte vsechny obaly. g
hrnce. Vzdy zvolte spravny rozmér hmee pro 2. Setre_tg povrch v¥r0bku Y!hkym hadfikem nebo
pripravovany pokrm. VE&tSi hrnee vyZaduji vice houbickou a osuste hadrikem.
energie.
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B Pouzivéni varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje

nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpeci
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej pozarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niZ zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno preklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wyrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mdze byt horky,

nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte primérené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadet
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vaieni s plynem

e Velikost nddoby musf odpovidat velikosti plamene.

Upravte plamen tak, aby nepfesahoval dno
nadoby a umistéte nadobu na drZak hrnce.

Pouzivani varnych desek

Normalini hofak 14-20 cm

Hofak na wok 22-30 cm

Pridavny hofak 12-18 cm

Normalni hofdk 14-20 cm je seznam

doporucenych priimérdl pro hrnce nebo panve na

pislusné horaky.

Velky symbol plamene oznaCuje nejvyssi wkon vareni,

maly symbol plamene odpovida nejnizsimu wkonu

vareni. Pokud otoCite do polohy vypnuto (nahoru), k

horak(m neproudi plyn.

Zapaleni plynovych hofakii

1. Tisknéte tlacitko hofaku.

2. Otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek k
velkému symbolu plamene.

» Plyn zaZehne vznikla jiskra.

3. Nastavte poZadovany vykon.

Vypinani plynovych horaki

Otodte tla¢itkem pasma udrZovani teploty do polohy

vypnuto (horni).

Bezpecnostni systém uzavéru plynu (u typi

vybavenych tepelnou souéastkou)

S ow o =

1 Jakmile dojde ke zhasnuti
horak( z ddvodu preteden,
spusti se bezpecnostni
systém a prerusi privod
plynu.

1. Bezpetnostni
systém uzavéru
plynu

e Stisknéte tlaCitko smérem dovnitf a otocte jim
proti sméru hodinovych rucicek a zapalte.
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e Po zapaleni plynu drZte tlaGitko jesté 3-5 sekund,

aby se spustil bezpecnostni systém.

e Pokud se plyn nezapdlil poté, co jste stiskli a
pustili tlacitko, postup opakuite a tisknéte tlacitko

po dobu 15 sekund.

NEBEZPECI:

Uvolnéte tlacitko, pokud nenf hof'ak zapdlen
béhem 15 vtefin.

Pred dal$im pokusem pockejte nejméné 1
minutu. Hrozi riziko nahromadéni plynu a
whuchu!
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Horaky na wok vam pomohou vafit rychleji. Wok, ktery
se pouZiva zejména v asijské kuchyni, je hluboka a
plochd paneyv, ktera se pouziva k vareni krajené
zeleniny a masa na velkém ohni po kratkou dobu.
JelikoZ je maso upeceno v téchto panvich, které vedou
teplo velmi rychle a rovnomérné, na velkém ohni za
velmi kratkou dobu, nutriéni hodnota jidla je zachovana
a zelenina ziistava kiupava.

Horak na wok mdZete pouZivat i pro bézné hrnce.
Pokud cheete pouZit normalni hrnec na hofaku na wok,
odstrarite z hofaku drzak na wok.



[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pripadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelng Cistén.

NEBEZPECI:

Odpojte zafizeni od napdjeni, nez zaCnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
NEBEZPECI:

Pred cisténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pfiStim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K (isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pfi Gisténi.

Na ¢isténi spotfebiCe nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Cisténi varné desky.

Plynové varné desky

1. Sejméte a vyCistéte drzaky hrncli a vicka hodka.
2. Vycistéte varnou desku.

3. Nasadte zpét vicka horak(i a zkontrolujte, zda sedi
spravné na svém misté.

4. Pfi umistovani vrchnich mfiZek vénujte pozornost
spravnému umisténi drzak( hrnetl, aby horaky
byly uprostred.

Cisteéni ovladaciho panelu
VlyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadrikem a
otfete je do sucha.

PTi ¢isténi ovladaciho panelu nesnimeijte
laditka/ovladace.
Oviddaci panel by se mohl poskodit.

1 Tlagitko
2 Tésnicl prvek

Pri ¢isténi nevyjimejte tésnici prvky pod
lacitky.
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Odstraiiovani potizi

KdyZ se zahteji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zpiisobovat hiuk. >>> Nejde o zdvadu.

P
L]
*  Neni proud. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini.

e Je uzavieny hlavni piivod plynu. >>> Oteviete pfivod plynu.

e Plynovd trubka je ohnuta. >>> Nainstalujte plynovou trubku spravne.

Horaky nehofi spravné nebo viibec.

e Hofdky jsou $pinavé. >>> Vycistéte soucdsti hofaku.

e Hofdky jsou vihké. >>> OsuSte soucdsti hordku.

e Vitko hofaku neni namontovano bezpecné. >>> Namontujte vicko hofdku bezpecné.
e Jeuzavieny piivod plynu. >>> Oteviete pfivod plynu.

e Plynova bomba je prézdnd (pfi pouzivani LPG). >>> Vymérite plynovou bombu.

Pokud nemUzZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynil obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz

jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomaze vyresit zaruéni, pipadné pozdruni opravy vyrobkl( BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednavka opravy spotfebie online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebife a oznaceni prodejce
opraviiuje uZivatele wyuZit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zdkoniku, v platném  znéni.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zdruéni doba na vyrobek 24 mésich. Zafing plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zaéne zaruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporéky a varné desky, dale viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakoncenym vidlici. Zapojeni spotfebile je sluZbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek miize byt uplatnéna pouze na tizemi Ceské republiky a tyké se
pouze a vyhradné spotfebiéli dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znagky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zdruka je poskytovana kupujicimu (kone¢nému spotiebiteli) v souladu se zékonem &. 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na wyrobek slouZici béinému pouZivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k promyslovému pouliti a poskytovani sluZeb. Spotfebide, které nejsou poulivany v domdacnosti, nejsou pfedmétem
zéruky (hotelovd a restauraéni zafizeni, Skolskd zatizeni, aklidové firmy, atd...)

e) Préva ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodévajiciho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zévady je oprévnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zéruéni |hité je kupujici oprédvnény poiddat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové éislo, které
se nachazi na vyrobnim 3titku kaZdého spotFebice. Bez nahlaeni téchto udaji nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zakaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) P ndvitévé servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zirucni opravy jsou autorizovand servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu &itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred

podpisem veskeré ddaje. Zaruéni Ihita se v ptipadech, kdy zdvada znemoznila pouzivani vyrobku, prodluZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska az do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h) Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznitek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotfena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vaZi podle zvld3tnich pravnich ptedpisd.

j)  Spole¢nost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zaruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicl od skondeni zdkonné dvouleté zaruéni Ihity.
Podminkou ziskani certifikatu prodlouZené zdruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zarucni Ihité je kupujici opradvnény pozadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) hitpy/www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vrdmci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikdt
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zéruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo doddnim nadhradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Ndrok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace @bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZng 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nema pravo v pribéhu prodlouzené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni préva
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkdm.

Pravo na uplatnéni zaruky zanikd pokud:

@ neni vyrobek pouiivan v souladu s navodem

@ doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprévné Udribé nebo jinym zanedbanim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotfebite nebo spotiebite s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni p¥i plepravé

je vada zplsobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Zivilem

je vyrobek vadny z dlivodu pouZiti neorigindlniho pisluenstvi a ndhradnich dilG

kuchyfiskd linka, do které je wrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

zgruka se ddle nevztahuje na preventivni Udribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouZivinim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponent(

zdruka se nevztahuje na ndvitévu technika za tcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zésah, zaména sméru otvirani dvefi chladni¢ek
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
6 trique.

Avertissement de risque d'incendie.

>

fi Avertissement de surfaces brillantes.

Arcelik A.S.
Karaagags caddesi No:2-6
C€ 34445 Siiflice/Istanbul/TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions de sécurité
qui vous aideront a éviter les risques
de blessure corporelle ou de dégats
matériels. Le non respect de ces ins-
tructions entrainera I'annulation de
toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu’il est toujours ac-
compagneé du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
Sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité lors de I'installation du gaz

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes de
gaz ne peuvent étre réalisées que



par des personnes habilitées et
qualifiées.

Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale (type et pression du gaz)
sont compatibles aux réglages de
I'appareil.

Cet appareil n’est pas raccorde a
un dispositif d’évacuation des
produits de la combustion. Il doit
étre installé et raccordé confor-
mément aux regles d’installation
en vigueur. Une attention particu-
liere sera accordée aux disposi-
tions applicables en matiere de
ventilation. Avant I'installation,
page 11.

L"utilisation d’un appareil de cuis-
son au gaz conduit a la produc-
tion de chaleur, d’humidité et de
produits de combustion dans le
local ou il est installé. Veiller a
assurer une bonne aération de la
cuisine, notamment lors de
I'utilisation de I'appareil : mainte-
nir ouverts les orifices d’aération
naturelle, ou installer un dispositif
d’aération mécanique (hotte de
ventilation mécanique). Une utili-
sation intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une aé-
ration supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fenétre,
ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puis-
sance de la ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes a
gaz doivent étre verifiés régulie-
rement pour assurer leur fonc-
tionnement correct. Le régulateur,
le tuyau et son collier de serrage
doivent étre vérifiés régulierement
et remplacés a la fréquence re-
commandeée par le fabricant ou
lorsque nécessaire.

Nettoyez régulierement les brl-
leurs a gaz. Les flammes doivent
étre bleues et briler de maniére
uniforme.

Une bonne combustion est né-
cessaire dans les appareils a gaz.
En cas de combustion incompléte,
du monoxyde de carbone (CO)
pourrait étre généreé. Le mo-
noxyde de carbone est incolore,
inodore et tres toxique, pouvant
étre mortel méme a tres petites
doses.

Demandez les informations con-
cernant les numeéros de téléphone
d'urgence et les mesures de sé-
curité a prendre en cas d'odeur
de gaz aupres de votre fournis-
Seur en gaz.

Que faire si vous sentez une odeur
de gaz

N'utilisez pas de flamme nue et
ne fumez pas. N'appuyez sur au-
cun bouton électrique (p. ex.,
bouton de I'ampoule, sonnette
d'entrée, etc.) N'utilisez pas de
téléphone fixe ou de téléphone
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portable. Risque d'explosion et
d'intoxication !

Ouvrez les portes et fenétres.
Fermez toutes les valves sur les
appareils a gaz et les compteurs
de gaz.

Verifiez le branchement de tous
les tuyaux et raccords. Si vous
sentez toujours une odeur de gaz,
quittez I'appartement.

Avertissez les voisins.

Contactez les pompiers. Utilisez
un téléphone en-dehors de votre
domicile.

Ne rentrez pas dans votre domi-
cile tant qu'on ne vous a pas in-
diqué que cela pouvait se faire en
toute sécurité.

Sécurité électrique
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Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de

I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Ne touchez jamais la prise si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.



En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotes peuvent
chauffer pendant son utilisation.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

e AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

e ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadré. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadres.

e AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

Pour que votre appareil soit fiable:

¢ veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniquement les cables de

rallonge d'origine, et veillez a ce

qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

Assurez-vous également que la

prise ne contient pas de liquide ni
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de moisissure avant de brancher
I'appareil.

e \Veillez enfin a ce que votre con-
nexion au gaz soit installée afin
d'éviter toute fuite de gaz.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e (et appareil sert uniquement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | es pieces détachees d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles peuvent s'échauffer
pendant |'utilisation. Les enfants
doivent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.
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e | es appareils électriques et/ou a
gaz sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a I'écart
de I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



P Généralités

Vue d'ensemble

5 4
1 Support de récipient 6 Brlileur a wok
2 Brlileur auxiliaire 7 Plaque d'atre
3 Bride de montage 8 Brlileur normal
4 Bandeau de commande 9 Brileur normal
5 Fond
1 Brlileur normal Arrigre gauche
2 Brlileur a wok Avant gauche
3 Brileur auxiliaire Avant droit
4 Brileur normal Arriere droit

9/FR



2.

Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d'utilisation peuvent ne

Adaptateur pour wok »

pas faire partie de votre appareil.
1. Manuel de I'utilisateur

Caractéristiques techniques
Tension/fréquence

Type /pression de gaz

Braleurs

Puissance

Utilisé pour recevoir un wok & fond rond.

220-240 Y ~ 50 Hz

NG G 20/20 mbar

Les caractéristiques techniques peuvent
changer sans avis préalable afin d'améliorer la
qualité de I'appareil.

Les illustrations comprises dans ce manuel
sont schématiques et peuvent ne pas corres-
pondre exactement a I'appareil.

| es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
I'appareil ou dans la documentation qui
I'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des
conditions de fonctionnement et de I'environ-
nement de |'appareil, ces valeurs peuvent
varier.

Tableau des injecteurs
Position de la 1.75 kW

zone de la table Arriére gauche
de cuisson

3.3 kW
Avant gauche

1 kW
Avant droit

1.75 kW
Arriére droit

Gobitbme BB iR 0w B

G 25/25 mbar
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion du gaz et de I'électricité pour I'appareil
sont sous la responsabilité du client.

DANGER:

Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité
en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Sitel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce. Une

distance de sécurité doit étre laissée entre |'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e |l peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniere autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e () Sl faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e |Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Leplan de travail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.
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Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fenétre ouvrable, ou
équivalent ; certaines pieces nécessiteront également
un orifice d'aération permanent.

L"air de combustion est prélevé dans I’air de la piece.
Les gaz émis sont directement rejetés dans la piece.
Une bonne ventilation est essentielle au fonctionne-
ment en toute sécurité de votre appareil.

Si la piece dans laquelle I'appareil est installé ne
dispose pas de porte ou de fenétre qui s'ouvre direc-
tement a I'extérieur, celle-ci doit absolument disposer
d’une ouverture de ventilation fixe. La ventilation fixe
doit étre non ajustable et sans fermeture.

Les portes ou les fenétres qui s’ouvrent directement a
I'extérieur doivent présenter une ouverture de ventila-
tion aux dimensions spécifiées en fonction de la
puissance aéraulique totale de I'appareil (voir ci-
dessous). Le tableau ci-dessous indique la puissance
aéraulique et I'ouverture de ventilation correspon-
dantes.

Consommation totale | Ouverture de ventila-
de gaz (kW) tion minimale (cm?)

Si les portes ou les fenétres qui s'ouvrent directement
a I'extérieur ne disposent pas d’ouvertures correspon-
dant a I'ouverture de ventilation spécifiée en fonction
de la puissance aéraulique totale du produit, une
ouverture de ventilation fixe doit absolument étre
prévue dans la piece. L'ouverture de ventilation fixe
doit également étre conforme aux valeurs indiquées
dans le tableau d’ouverture de puissance aérau-
lique/ventilation a gaz.

Assurez-vous de maintenir une distance minimale de
10 mm sur le bord inférieur de la porte - qui s'ouvre a
I'intérieur - dans la piece dans laquelle le produit est
installé. Assurez-vous que les articles tels que les
tapis, les revétements de sol, etc. ne couvrent pas cet
espace une fois la porte fermée.
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Vous pouvez installer votre cuisiniere dans la cuisine,
dans la salle a manger ou dans la chambre-salon,
mais jamais dans une piece contenant une colonne de
douche ou une baignoire. La cuisiniére ne doit pas étre
installée dans une chambre-salon de moins de 20 m.2,
Evitez d'installer cet appareil dans une piéce en des-
sous du niveau du sol & moins que cette piece soit
ouverte au niveau du sol sur I'un des cotés au moins.

Installation et branchement

¢ |Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques". Faites installer
la mise & la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre

remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-

cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Les valeurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a l'arriere du produit.

e e cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.



DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

La prise du cable d'alimentation doit étre facile
d'accés apres |'installation (ne le faites pas
passer au-dessus de la table de cuisson).

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.
Raccordement au gaz

DANGER:
L'appareil doit &tre connecté au systeme
'd'alimentation en gaz uniquement par un

technicien autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxication causé par
des réparations effectuées par des personnes
non professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
de gaz, I'appareil doit &tre débranché du
réseau de distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

Les conditions et valeurs de réglages du gaz sont
indiquées sur les plaques signalétiques (ou
plaques type ion)

otre produit est doté d'une alimentation en
gaz naturel (NG).

e L'installation au gaz naturel doit étre préparée
avant l'installation du produit.

e Un flexible doit se trouver a la sortie de I'installa-

tion du branchement du gaz naturel et I'embout

de ce tuyau doit &tre fermé par une prise. Un re-
présentant de service retirera la prise pour le
raccord, branchant votre appareil avec un dispo-
sitif de raccord direct (accouplement).

Assurez-vous que la valve de gaz naturel soit

facilement accessible.

e Sivous devez utiliser ultérieurement votre appa-
reil avec un type de gaz différent, vous devez
consulter le service agréé pour la procédure de
conversion correspondante.

Installation des produits

1. Enlevez de I'appareil les brlleurs, les couvercles

des brileurs et grills de la table de cuisson.

2. Retournez la table de cuission et placez la sur une
surface plane.

3. Afin d'éviter que des substances étrangeres et
des liquides pénétrent entre la table de cuisson et
le plan de travail, veuillez appliquer le mastic four-
ni dans I'emballage sur les pourtours du logement
inférieur de la table mais assurez-vous que le
mastic ne déborde pas.

4. Remplissez les bords en formant des courbes
telles qu'illustrées sur le schéma. Formez autant
de courbes que possible afin de combler le vide
au niveau des bords.

Rassurez-vous que les segments de
plinthes se trouvant sous le boitier de la
able de cuisson sont comblés avec du

mastic.

5. Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

6. Utiliser des colliers d'installation fixe la plaque en

ajustant les orifices sur I'emplacement inférieur.

Table de cuisson

Vis

Colliers de serrage de I'installation
Plan de travail

S w o =

Quand vous installez la table de cuisson sur un
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-
vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plaque en bois.

13/FR



*

min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

Placez les plaques des brileurs, les couvercles des
bruleurs et les grilles dans leurs emplacements aprés
I'installation.

DANGER:

La réalisation des raccords dans d'autres
rifices n'est pas une pratique recommandée

en termes de sécurité, car cela pourrait

endommager le circuit de gaz ou le circuit

électrique.

DANGER:

La hotte comporte des éléments fonctionnant
4 I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des
personnes.

Vérification finale

1. Ouvrez le robinet de gaz.

2. Vérifiez les raccords de I'installation de gaz.

3. Allumez les brileurs et vérifiez I'aspect de la
flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir une forme
réguliere. Si elle est jaunatre, assurez-vous
[que le bouchon du brileur est correctement

installé et nettoyez le brlileur.
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Conversion du gaz

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur l'installation
de gaz, I'appareil doit étre débranché du
réseau de distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

Pour changer le type de gaz de votre appareil, changez
tous les injecteurs et réglez les flammes de toutes les
valves a la position de débit réduit.

Changement de I'injecteur des brilleurs.

1. Retirez le couvercle de brlleur et le corps du
brileur.

2. Dévissez les injecteurs en tournant dans le sens
contraire des aiguilles du montre.

3. Fixez les nouveaux injecteurs.

4. \érifiez le branchement de tous les raccords.

La position des nouveaux injecteurs est
marquée sur leurs emballage ou le
ableau de 'injecteur. Tableau des injec-
teurs, page 10 peut étre consulté.

(Varient en fonction du modéle de four.))
0 Sur certains brileurs de la plaque de

cuisson, I'injecteur est recouvert d'une

piece métallique. Retirez ce couvercle

métallique lors du remplacement de
I'injecteur.

1 Dispositif de sécurité a I'allumage (modéle
dépendant)
Electrode
Injecteur

4 Brileur

auf en cas de condition anormale, ne tentez
pas de retirer les robinets des brileurs de gaz.

ous devez contacter le service agréé s'il est
nécessaire de changer les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit pour les robinets

de la plaque de cuisson

1. Allumez le brlleur a régler et positionnez la ma-
nette sur la position inférieure.



2. Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3. Utilisez un tournevis conventionnel pour ajuster la
vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez le tournevis

dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.

Pour I'alimentation en gaz naturel, tournez une fois la

vis dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.

» La hauteur normale d'une flamme réguliere en débit

réduit doit étre de 6-7 mm.

4. Silaflamme est plus grande que la longueur
souhaitée, tournez la vis dans le sens des aiguilles
d’une montre. Si elle est plus petite, tournez dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre.

5. Pour le dernier contréle, placez le brileur sur les
positions flamme haute et flamme réduite et véri-
fiez si la flamme est allumée ou éteinte.

6. En fonction du type de robinet de gaz utilisé sur
votre appareil, la position de la vis de réglage peut
varier.

1 Vis de réglage du débit

1

Vis de réglage du débit

i le type de gaz de I'appareil est modifié,

lors la plaque signalétique indiquant le type

e gaz utilisé par I'appareil doit également étre
modifiée.

Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Attachez les couvercles et grilles de support avec
du ruban adhésif.

Inspectez I'aspect général de |'appareil pour
éceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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[ Préparation

Premiére utilisation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.
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Premier nettoyage de I'appareil

[ a surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

—_

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de |'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.



[ utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel

foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Cuisson au gaz

La taille du récipient et celle de la flamme doi-

vent correspondre. Réglez les flammes du gaz

afin qu'elles ne dépassent pas du fond du réci-
pient et centrez ce dernier sur la grille.

incendie avec de I'eau ! Lorsque Utilisation des tables de cuisson
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une ) i

couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si 1

cela ne pose aucun risque et appelez 4
les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les 2 3
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'nuile. R

»  Disposez les poéles et casseroles de maniére a 1 Brélleur normal 14-20 cm
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus 2 Brlleur awok 22-30 cm
de la table de cuisson afin d'éviter de faire 3 Briileur auxiliaire 12-18 cm
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci- 4 Brileur normal 14-20 cm (Les dimensions
pients instables et pouvant se renverser facile- indiquées représentent les diametres recomman-
ment sur la table de cuisson. dés de poéles et casseroles a utiliser.)

*  Ne placez pas de récipients et de casseroles Le symbole représentant une grande flamme indique
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour- la puissance de cuisson la plus élevée et le symbole
raient étre endommages. représentant une petite flamme indique la puissance

»  Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci- de cuisson la moins élevée. En position OFF (indicateur
pient ou d'une casserole peut entrainer des vers le haut), les brlleurs ne sont pas alimentés en
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de gaz.
cuisson une fois la cuisson terminge. Allumage des brilleurs a gaz

e Lasurface de |'appareil peut étre brlilante, évitez 1
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre

. Maintenez le bouton du br{leur approprié enfoncé.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire vers le
symbole représentant la grande flamme.

» Le gaz s'allume gréce a I'étincelle ainsi générée.

3. Réglez la puissance de cuisson souhaitée.

Arrét des briileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-chaud sur la

position OFF (indicateur vers le haut).
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Systéme de coupure de sécurité du gaz (sur les
modeéles dotés d'un composant thermique)

Un mécanisme de sécurité
fait office de contre-mesure
et se déclenche pour cou-
per I'arrivée de gaz en cas
de débordement de liquide
sur les brleurs.

1. Sécurité de
coupure du gaz

e Appuyez sur le bouton et tournez-le dans le sens
anti-horaire pour allumer le gaz.

e Maintenez ensuite le bouton enfoncé pendant 3
a 5 secondes supplémentaires pour activer le
systéme de sécurité.

e Sile gaz ne s'allume pas apres avoir appuyé et
relaché le bouton, répétez I'opération en mainte-
nant le bouton enfoncé pendant une quinzaine
de secondes.

DANGER:

Relachez le bouton si le brilleur a gaz ne
‘allume pas aprés 15 secondes.

Patientez au moins 1 minute avant de rées-

sayer. Vous risqueriez une accumulation de

gaz et une explosion !
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Briileur a wok

k vous permettent de cuire vos
aliments plus rapidement. Le wok s'apparente & une
poéle & frire profonde et plate en métal. Il est surtout
utilisé dans la cuisine asiatique pour cuire des 18-
gumes et de la viande émincés a feu vif en trés peu de
temps.

Dans ce type de poéle a frire qui conduit la chaleur
rapidement et de maniére uniforme, les plats sont
cuits a feu vif en trés peu de temps, la valeur nutri-
tionnelle des aliments est ainsi préservée et les -
gumes restent croquants.

Vous pouvez également utiliser le brlleur a wok pour
Vos casseroles normales.

Si vous souhaitez utiliser une casserole normale sur le
brileur a wok, vous devez d'abord retirer le support
prévu pour le wok de la table de cuisson.



[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢ Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer 'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

3. Installez les chapeaux de brlleurs et vérifiez qu'ils
sont bien posés.

4. Lorsque vous installez la grille supérieure, veillez a
bien positionner les grilles afin de centrer les bri-
leurs.

P

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Ne retirez pas les boutons de commande pour
nettoyer le bandeau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

1 Manette
2 éléments d'étanchéité

Nettoyage de la table de cuisson

Tables de cuisson a gaz

1. Retirez et nettoyez les grilles et les chapeaux de
brileurs.

2. Nettoyez la table de cuisson.

N'enlevez pas les éléments d'étanchéité se
rouvant sous les manettes lorsque vous voulez
les nettoyer.
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Recherche et résolution des pannes

L ;
e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

fusibles dans la boite a fusibles.

gaz principal est fermé. >>> Ouvrez le robinet du gaz.
® Letuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement.

e Les brileurs sont sales. >>> Netioyez les composants des brilleurs.

e Les brileurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

e Lecouvercle du brilleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le couvercle du brileur

correctement.

e Le robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.

e Lahonhonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la bonbonne du gaz.
Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce

chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.

20/FR






Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere

dal

rischio di lesioni personali o danni

alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

40T

Questo apparecchio puod essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’'utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.
Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.

| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

e Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

e |e procedure diinstallazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

e Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

e (Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza quando si lavora con il

gas

e Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi a gas possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato autorizzato.

e Prima dell'installazione,
assicurarsi che le condizioni della
distribuzione locale (tipo di gas e



pressione del gas) e le regolazioni
dell'apparecchio siano compatibili.
Questo apparecchio non &
collegato ad un dispositivo di
evacuazione per prodotti a
combustione. Deve essere
installato e collegato secondo |
regolamenti correnti per
I'installazione. Bisogna prestare
particolare attenzione ai requisiti
pertinenti relativi alla ventilazione;
Vedere Prima della installazione,
pagina 11

L’uso di cucine a gas provoca
produzione di calore e umidita e
prodotti di combustione
nell’ambiente in cui sono
installate. Assicurare che la
cucina sia ben ventilata
soprattutto quando I'apparecchio
e in uso: mantenere le naturali
aperture di ventilazione aperte o
installare un dispositivo
meccanico di ventilazione (cappa
meccanica). L'uso intenso
prolungato dell’apparecchio puo
richiedere una ventilazione
aggiuntiva, per esempio
aumentare il livello di ventilazione
meccanica dove ¢ presente.

Gli apparecchi e i sistemi a gas
devono essere controllati
regolarmente per un
funzionamento corretto.
Regolatore, flessibile e relativo
morsetto devono essere

controllati regolarmente e
sostituiti secondo i periodi
consigliati dai produttori o quando
necessario.

Pulire regolarmente i bruciatori a
gas. Le fiamme devono essere
blu e bruciare in modo uniforme.
Una buona combustione &
necessaria negli apparecchi a gas.
In caso di combustione non
completa, puo svilupparsi
monossido di carbonio (CO). Il
monossido di carbonio non ha
colore, odore ed € un gas molto
tossico che ha effetti letali anche
a piccole dosi.

Richiedere informazioni sui
numeri di telefono di emergenza
per il gas e sulle misure di
sicurezza in caso di odore di gas
al proprio fornitore locale di gas.

Cosa fare quando si sente odore di

gas

Non usare fiamme libere 0 non
fumare. Non azionare i tasti
elettrici (per es. luci, campanello
di ingresso, ecc.). Non usare un
telefono o un cellulare. Rischio di
esplosione e intossicazione!
Aprire porte e finestre.

Chiudere tutte le valvole sugli
apparecchi e sui contatori del gas.
Controllare tutti i tubi e i
collegamenti per verificarne la
tenuta. Se si sente ancora odore
di gas, lasciare I'appartamento.
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Awvisare i vicini.

Chiamare i pompieri. Usare un
telefono fuori dalla casa.

Non entrare di nuovo finché non
Si riceve comunicazione sulla
sicurezza.

Sicurezza elettrica
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In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

Non toccare mai la spina con le
mani bagnate! Non scollegare mai
tirando dal cavo, tirare sempre
dalla presa.

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di

installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta



inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando Si

usano bevande alcoliche nei piatti.

L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.
Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

AVWERTENZA: La cottura senza
supervisione su un piano cottura
usando grassi o olio puo essere
pericolosa e provocare incendi.
Non cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
fiamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.
ATTENZIONE: Il processo di
cottura necessita di supervisione.

Una cottura di breve durata deve
essere vigilata continuamente.
AVVERTENZA: Pericolo di
incendio: Non conservare oggetti
sulle superfici di cottura.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.
Assicurarsi che il collegamento
del gas sia installato e che non vi
siano perdite di gas.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
Questo apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Sicurezza dei bambini

AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.
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e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (i apparecchi elettrici e/0 a gas
sono pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontano
dall'apparecchio mentre € in uso
e non lasciarli giocare con lo
stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:
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Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.



A Informazioni generali

Panoramica

Supporto pentola
Bruciatore ausiliario
Morsetto per il montaggio
Pannello di controllo
Coperchio base

Bruciatore wok
Piastra bruciatore
Bruciatore normale
Bruciatore normale

[ N N
© 0 N ®

Bruciatore normale Sinistra posteriore
Bruciatore wok Sinistra anteriore
Bruciatore ausiliario Destra anteriore
Bruciatore normale Destra posteriore

S w o =
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Contenuto della confezione 2.

Adattatore vok

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

1,
Specifiche tecniche

Manuale utente

Tipo di gas/pressione

Energia

Energia

Usato co
rotondo.

alloggiamento del wok con fondo

NG G 20/20 mbar

1.75 kW

Le specifiche tecniche potrebbero essere
modificate senza preawviso per migliorare la
qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale sono schematiche
e potrebbero non corrispondere esattamente al
prodotto.

| valori dichiarati sulle etichette del prodotto o
nella documentazione che lo accompagna si
ottengono in condizioni di laboratorio secondo
gli standard relativi. A seconda delle condizioni
di funzionamento e ambientali del prodotto,
questi valori potrebbero variare.

Tabella iniettori

Posizione del
piano cottura

Sinistra posteriore | Sinistra anteriore

1 kW
Destra anteriore

1.75 kW
Destra posteriore

G 20/20 mbar
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B Installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica e del gas per il prodotto
& responsabilita del cliente.

PERICOLO:
I prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas /o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

I piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra I'apparecchio e le pareti ¢ i

mobili della cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio € i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e || piano da lavoro deve essere allineato e fissato
in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel piano
da lavoro secondo le dimensioni della
installazione.

S
50

a0

Ventilazione ambiente

Tutti gli ambienti richiedono una finestra apribile o
equivalente, e alcune stanze richiedono anche
un‘apertura fissa.

L'aria per la combustione viene presa dall'aria
dell'ambiente e i gas di scarico sono emessi
direttamente nell'ambiente.

Una buona ventilazione dell'ambiente & essenziale per
il funzionamento sicuro dell'apparecchio.

Se la stanza in cui I'apparecchio & installato non ha
una porta o una finestra che si apre direttamente
sull’ambiente esterno, deve esserci assolutamente una
apertura di ventilazione fissa nella stanza. La
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ventilazione fissa non deve poter essere regolata né
chiusa.

Sulle porte o sulle finestre che si aprono direttamente
sull’ambiente esterno, deve esserci un’apertura di
ventilazione con le dimensioni specificate sulla base
dall’alimentazione totale del gas dell’apparecchio
(come mostrato sotto). Si possono trovare le
corrispondenze di alimentazione del gas e apertura di
ventilazione nella tabella che segue.

Consumo totale gas Apertura min. di
(kW) ventilazione (cm?)

15.5-17 o

Se porte o finestre che danno direttamente
sull'ambiente esterno non hanno apertura in
corrispondenza dell'apertura di ventilazione specificata
secondo la potenza totale del gas del prodotto, deve
esserci assolutamente una apertura di ventilazione
fissa nella stanza. L'apertura di ventilazione fissa deve
essere conforme anche con i valori nella tabella
alimentazione gas-apertura ventilazione.

Deve esserci una distanza minima di 10 mm sul bordo
inferiore della porta che si apre sull'ambiente interno,
nella stanza in cui il prodotto & installato. Bisogna
assicurarsi che oggetti come tappeti, pavimentazioni,
ecc. non coprano questo distanza quando la porta &
chiusa.

La cucina puo essere collocata in una cucina, in una
cucina/sala da pranzo o in una camera da letto, ma
non in una camera che contenga una vasca o una
doccia. La cucina non deve essere installata in una
camera da letto pili piccola di 20 m2,

Non installare questo apparecchio in un ambiente
sottoterra a meno che non sia aperto all'aria da
almeno un lato.

Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.
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Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un fusibile della capacita adatta, dichiarata
nella tabella "Specifiche tecniche”. Far eseguire la
messa a terra da un elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con o0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni derivanti
dall'uso del prodotto senza una installazione di messa
a terra conforme ai regolamenti locali.

PERICOLO:
L'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e

qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. L'etichetta con il tipo &
sull'alloggiamento posteriore dell'unita.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:

Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'e il rischio di shock elettrico!

Il cavo di alimentazione deve essere facilmente
raggiungibile dopo I'installazione (non farlo
correre sopra al piano cottura).

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.




Collegamento del gas

PERICOLO:
L'apparecchio pud essere collegato al sistema
di alimentazione del gas solo da una persona

autorizzata e qualificata.

Rischio di esplosioni o intossicazione a causa
di riparazioni non professionali!

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Prima di avviare un lavoro sulla installazione
del gas, scollegare I'alimentazione del gas.

C'e il rischio di esplosione!

Condizioni di regolazione e valori del gas sono
presenti sulle etichette (o sull'etichetta tipo ioni).

L'apparecchio & impostato per gas naturale
(GN).

L'installazione con gas naturale deve essere
predisposta prima di installare I'unita.

Ci deve essere un tubo flessibile all'uscita
dell'installazione per il collegamento del gas
naturale dell'unita e la punta di questo tubo deve
essere chiusa con un tappo. Il rappresentante
dell'assistenza rimuove il tappo durante il
collegamento e collega I'unita mediante un
dispositivo di collegamento diretto
(accoppiamento).

Assicurarsi che la valvola di gas naturale sia
subito accessibile.

Se & necessario usare in seguito I'apparecchio
con un tipo diverso di gas, bisogna consultare
I'agente autorizzato per I'assistenza per la
relativa procedura di conversione.

Installazione dell'unita

1.

2.

Rimuovere bruciatori, coperture dei bruciatori e
grill del piano cottura dall'apparecchio.

Ruotando il piano cottura a testa in gili, metterlo
Su una superficie piatta.

Per evitare che sostanze estranee e liquidi entrino
tra il piano cottura e il ripiano, applicare il mastice
in dotazione nella confezione sul contorno
dell'alloggiamento inferiore del piano cottura ma
assicurarsi che il mastice non si sovrapponga.
Riempire gli angoli formando pieghe agli angoli
stessi, come illustrato nella figura. Formare la
piegatura secondo necessita per riempire il vuoto
negli angoli.

Assicurarsi che le sezioni separate
dell'alloggiamento inferiore del piano
cottura siano riempite di mastice.

Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.
Usando i morsetti per I'installazione assicurare il
piano cottura montandoli attraverso i fori

dell'alloggiamento inferiore.
T -
o
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Piano cottura

Vite

Morsetto per I'installazione
Ripiano

Quando si installa il piano cottura su un

lloggiamento, bisogna installare una mensola
per separare |'alloggiamento dal piano cottura,
come illustrato nella figura sopra. Questo non
& necessario quando si installa su un forno
incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il fondo dell'unita
che & installata su un cassetto, questa sezione deve
essere coperta con una piastra in legno.

*

min. 15 mm
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Vista posteriore (fori di collegamento)

+

Mettere le piastre dei bruciatori, le coperture relative e
i grill nella loro sede dopo I'installazione.

PERICOLO:
Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza

poiché si pud danneggiare il sistema a gas ed
elettrico.

PERICOLO:
1l piano cottura contiene componenti che
unzionano con gas ed elettricita. Per questo
motivo il piano cottura deve essere fissato al
piano di lavoro solo mediante i fori di fissaggio,
utilizzando solo gli elementi di montaggio e le
viti in dotazione e come indicato nel manuale.
Altrimenti si presenta un pericolo per la
sicurezza di vita e beni.

Controllo finale

1. Aprire la fornitura del gas.

2. Controllare le installazioni del gas per montaggio e
tenuta sicuri.

3. Accendere i bruciatori e controllare I'aspetto della
fiamma.

La fiamma deve essere blu e avere una forma
regolare. Se la fiamma tende al giallo,
controllare se il coperchio del bruciatore &
posizionato in modo sicuro o pulire il
bruciatore.

Conversione del gas

PERICOLO:

Prima di awviare un lavoro sulla installazione

del gas, scollegare |'alimentazione del gas.

C'e il rischio di esplosione!
Per cambiare il tipo di gas del proprio apparecchio,
cambiare tutti gli iniettori ed eseguire la regolazione
della fiamma per tutte le valvole in posizione di flusso
ridotto.
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Cambiare I'iniettore dei bruciatori

1. Estrarre la copertura e il corpo del bruciatore.

2. Svitare gli iniettori ruotandoli in senso antiorario.

3. Montare nuovi iniettori.

4. Controllare tutte le connessioni per montaggio e
tenuta sicuri.

| nuovi iniettori hanno la loro posizione
contrassegnata sulla confezione o Tabella
iniettori, pagina 10 si puo vedere la
tabella degli iniettori.

((Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.))

Sui bruciatori di alcuni piani cottura
I'iniettore & coperto da una parte in
metallo. Questa copertura in metallo deve
essere rimossa per sostituire I'iniettore.

1 Dispositivo di assenza fiamma (a seconda del
modello)

2 Candela di accensione

3 Iniettore

4 Bruciatore

IA meno che non vi siano condizioni anomale,
non cercare di rimuovere i rubinetti del
bruciatore a gas. Bisogna chiamare I'agente

autorizzato per ['assistenza se & necessario
cambiare i rubinetti.

Impostazione ridotta del flusso di gas per i

rubinetti del piano cottura

1. Accendere il bruciatore da regolare e portare la
manopola in posizione ridotta.

2. Rimuovere la manopola dal rubinetto del gas.

3. Usare un cacciavite della dimensione giusta per
regolare la vite di regolazione del flusso.

Per GPL (Butano - Propano) ruotare la vite in senso

orario. Per il gas naturale, bisogna ruotare la vite in

senso antiorariouna volta.

» La lunghezza normale di una fiamma diritta in

posizione ridotta deve essere 6-7 mm.



4. Selafiamma & pil alta della posizione desiderata,
ruotare la vite in senso orario. Se € pili bassa,
ruotarla in senso antiorario.

5. Per I'ultimo controllo, portare il bruciatore in
posizione con fiamma alta e ridotta e controllare
se la fiamma & presente 0 meno.

6. In base al tipo di rubinetto del gas usato
nell'apparecchio, la posizione della vite di
regolazione puo variare.

1 Vite di regolazione del flusso

¢ il tipo di gas dell'unita & cambiato, allora

nche la piastra con i valori nominali che
mostra il tipo di gas dell'unita deve essere
cambiata.

Smaltimento di vecchi prodotti

1 Vite di regolazione del flusso e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

e Assicurare i coperchi e i supporti delle pentole
con nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
ventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.
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B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico Uso iniziale
Le informazioni che seguono aiutano ad usare Prima pulizia del prodotto
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

La superficie pud danneggiarsi a causa di

energia: : . o S
e Scongelare gli alimenti congelati prima di ngﬁndsiiea%i’gf gnqi]a:e”f;'sgi'v‘i)u“z'a'
cuocerli. 9 9% :

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti

e Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura. durante la pulizia.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud

aumentare 4 volte. 12 . Elr}_]uorere tutrt]!_l _n(ljatlenal(lj di imballaggio.
e Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione 2+ Pulire e superfici del prodotto con un panno o una
del fondo della pentola da usare. Selezionare spugna umidi e asciugare con un panno.

sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono pili energia.
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[ Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio
per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.
Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.
L'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.
Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un‘altra zona di cottura,
sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.

Cottura a gas

La dimensione del contenitore e la fiamma
devono corrispondere. Regolare la fiamma del
gas in modo che non superi il fondo del
contenitore e centrare il contenitore sul
poggiapentola.

Uso del piano cottura

SN ow o =

Bruciatore normale 14-20 cm
Bruciatore wok 22-30 cm
Bruciatore ausiliario 12-18 cm

Bruciatore normale 14-20 cm € il diametro
consigliato per le pentole da usare sui relativi
bruciatori.

II'simbolo della fiamma grande indica la massima
potenza di cottura e il simbolo della fiamma piccola
indica la cottura pit bassa. In posizione off (superiore),
il gas non € inviato ai bruciatori.

Accensione dei bruciatori a gas

1.
2.

Tenere premuta la manopola del bruciatore.
Ruotarla in senso antiorario fino al simbolo della
fiamma grande.

» Il gas & acceso grazie alla scintilla che si crea.

3. Regolare secondo la potenza di cottura desiderata.
Spegnimento dei bruciatori a gas

Portare la manopola della zona per tenere in caldo
nella posizione off (superiore).
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Sistema di sicurezza di disattivazione del gas
(nei modelli con componente termico)

Come contromisura di
eventuali scoppi dovuti al
traboccamento di liquidi sui
bruciatori, si innesca un
meccanismo di sicurezza e
il gas viene disattivato.

1. Disattivazione di
sicurezza del gas

e Premere la manopola e ruotare in senso
antiorario per accendere.

e (uando il gas si accende, tenere la manopola
premuta per 3-5 secondi ancora per impegnare
il sistema di sicurezza.

e  Seil gas non si accende dopo aver premuto e
rilasciato la manopola, ripetere la stessa
procedura tenendo la manopola premuta per 15
secondi.

PERICOLO:

Rilasciare il tasto se il bruciatore non & acceso
entro 15 secondi.

Aspettare almeno 1 minuto prima di riprovare.
C'e il rischio di accumulo di gas ed esplosione!
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Bruciatore wok

utano a cucinare in modo pit veloce.
Il wok, particolarmente usato nella cucina asiatica, &
un tipo di pentola profonda e con fondo piatto fatta di
fogli di metallo, usata per cucinare verdure e carni
tritate con fiamma forte e in poco tempo.

Poiché gli alimenti sono cotti con fiamma forte e in
poco tempo in tali pentole che conducono il calore in
modo rapido e uniforme, i valori nutrizionali degli
alimenti stessi & preservato e le verdure restano
croccanti.

Si puo usare il bruciatore wok anche per le normali
pentole.

Se si desidera usare pentole regolari su un bruciatore
wok, bisogna estrarre il poggiapentola per wok dal
piano cottura.



[ Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:

Scollegare |'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e
pulizia.

C'& il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:

Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando

cosi che questi residui brucino all'uso successivo

dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido

o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Piano cottura a gas

1. Rimuovere € pulire i poggiapentola e le coperture
dei bruciatori.

2. Pulire il piano cottura.

3. Installare le coperture dei bruciatori e assicurarsi
che siano posizionati correttamente.

4. Quando si installano i grill superiori, prestare
attenzione a posizionare i poggiapentola in modo
che i bruciatori siano al centro

4 A
Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Non rimuovere tasti/manopole per pulire il

pannello di controllo.
Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

1 Manopola
2 Guarnizione

Non rimuovere per la pulizia le guarnizioni
ofto alle manopole.
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Ricerca e risoluzione dei problemi
ano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non e guasto.

:. Corrente assente. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili.

. La valvola principale del gas & chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.
¢ pi il tubo del gas.

:

I bruciatori sono sporchi. >>> Pulire i componenti dei bruciatori.

e | bruciatori sono bagnati. >>> Asciugare i componenti dei bruciatori.

e |l coperchio del bruciatore non & montato in modo sicuro. >>> Montare correttamente il coperchio del
bruciatore.

e Lavalvola del gas & chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.

e i cilindro del gas & vuoto (quando si usa GPL). >>> Sostituire il cilindro del gas.

Consultare I'agente autorizzato per I'assistenza

o il rivenditore dove & stato acquistato

I'apparecchio se non si riesce a risolvere il

problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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