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PRIRUCKA -
PRO KAZDODENN{ POUZIT

DEKL}JEME,ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK Navod k pouZziti a udrzbé si muzete stdhnout
==\ ZNACKY INDESIT z nadich webovych stranek docs.indesit.eu.
Podrobnéjsi informace a podporu ziskate | iWWW Rid'te se téz pokyny uvedenymi na zadni strané

registraci produktu na internetovych strankach

obalu této prirucky.
www.indesit.com/register.

' Pfedtim, nez spotiebic pouzijete, peclivé si prectéte pFirucku Zdravi a bezpeénost.
[ ]

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel

2. Ovladdaci panel

| 3. Osvétleni

|

. | 4. Vodici mfizky

.7 | (Uroven je vyznacena na sténe
! vnitfniho prostoru trouby)

| 5. Dvefe
.. 8 6. Horni topné téleso / gril

7. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

9 8. Identifikacni titek
(neodstranujte)

9. Spodni topné téleso
(neni vidét)

1.0VLADAC VYBERU 3. NASTAVENI CASU 5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zapinani trouby vybérem Pro pfistup k nastaveni doby Pro zménu nastaveni doby
funkce. | pFipravy, odloZeného startu | pfipravy.
Chcete-li troubu vypnout, otocte a Casovace. Pro zobrazeni casu : .
jejdo polohy 0. u vypnuté trouby. 6. OVLADAC TERMOSTATU

< . Otocenim se voli teplota pfi
2. OSVETLENI 4. DISPLEJ aktivaci manualnich funkci.
Kdyz je trouba zapnuta, stisknutim Pokud jde o funkci, ktera sama voli
tlacitka se zapina nebo vypina nejvhodnéjsi program -, Turn &
svétlo vnitfniho prostoru. ' Cook” - drzte stisknuté @ .

|

(1) inpesit



PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.indesit.eu.

(Eww

. ODKAPAVACI PLECH u
(JE-LI SOUCAST)

: PLECH NA PECENI

Pocet kusd piislusenstvi se mize v zavislosti na zekoupeném modelu ligit.

V servisnim stfedisku si muiZete zakoupit dal3i piislusenstvi.

VLOZENIiROSTU _ )
A DALS{HO PRISLUSENSTVI

- Vlozte rost na pozadovanou Uroven tak,

Ze jej lehce pfizvednete a nejprve opfete
zvysenou zadni stranu (mitici nahoru). Nasledné
zasunte rost horizontalné podél vodicich mfizek
co nejvice dozadu.

« Dalsi prislusenstvi, jako je napt. plech na peceni, se
vklada horizontalné zasunutim do vodicich mfizek.

FUNKCE

Pro daldi informace si stahnéte Navod k pouZiti a Udrzbé
z webovych strének docs.indesit.eu.

(Eww

| @ TRADICNI
! SlouZi k peceni jakéhokoli jidla pouze na

jednom rostu.
|

@ GRILL
Ke grilovani steaki, kebabl a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se §tav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven dospod
rostu a pridejte 200 ml pitné vody.

GRATIN
& K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd,

kurat). K zachyceni uvolnujicich se Stav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu

a pridejte 200 ml pitné vody.

!QVYHRIVANI DOLNI CASTI

‘ Tuto funkci pouzijte k rychlému zhnédnuti
| povrchu jidla. Doporucujeme pouzivat 1. nebo
2. Groven drazek. Tuto funkci Ize vyuzit rovnéz

k pomalé tepelné Upravé jako napr. u zeleniny
‘a duseného masa; v tomto pifpadé pouzivejte tieti |
Uroven. Troubu nemusite pfedehfivat. |

, @ FREASY COOK
Vsechny topné clanky a ventilator se zapnou,
| ¢imz je zaruCeno trvalé a rovnomérné rozlozeni tepla
| v celém prostoru trouby. Pro tuto pecici funkci neni tieba
troubu pfedehfivat. Tuto funkci doporucujeme pouzivat ‘
predevsim pro rychlou pfipravu balenych polotovar(
(zmrazenych nebo pfedvarenych). Nejlepsich vysledkd
‘dosahnete, pokud pouZijete pouze jeden rost. |

EKO S HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stiidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chrénéno pred nadmérnym vysusenim. Je-li tato
usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka zistane po
celou dobu pfipravy vypnuta. Béhem peceni je ale
mozne ji opét zapnout stisknutim & .

TURN & COOK ‘

g Tato funkce automaticky vybird ideélni teplotu

‘a dobu peceni u siroké 3kaly receptt, véetné pripravy |
masa, ryb, téstovin, mou¢niku a zeleniny. Pred

| spusténim cyklu musi trouba vychladnout.
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PRVNIi POUZITi SPOTREBICE

1. NASTAVENI DENNiHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebiée budete muset nastavit
Cas: Stisknéte @', dokud na displeji nezacne blikat
ikona (¥ a dvé Cislice nastaveni hodin.

Anlniuln
S

)

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - a pro
potvrzeni stisknéte .. Na displeji za¢nou blikat dvé
Cislice nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte
= nebo = a pro potvrzeni stisknéte ©..

Upczornéni: Kdyz bliké ikona (), napt. v disledku delsiho

vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
ZNovu.

2. TROUBU ZNOVU ROZEHREJTE

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna o zcela
bézny jev.

Pred zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahfat
troubu prazdnou za Gcelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zdpachu.

Z trouby odstrante véechny ochranné kartony nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf uloZzené
pfislusenstvi.

Doporu¢ujeme zvolit funkci ,XL Cooking” a zahrat
troubu na 250 °C na dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro sprévné nastaveni funkce.

Uvédomite si prosim: Pfi prvnim pouZziti trouby

doporuéujeme prostor vétrat.

- -

BEZNE POUZIiVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte poZzadovanou
teplotu oto¢enim ovladace termostatu.

3L

Upozornéni: Béhem peceni muzete zménit funkci otocenim
ovladadle vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovliadace
termostatu.

Funkce se nespusti, pokud bude knoflik termostatu v poloze
# . MdzZete nastavit dobu pfipravy, éas ukonéeni (pouze
nastavite-li dobu piipravy) a casovac.

TURN & COOK

Funkci ,Turn & Cook” spustite tak, ze otocnym volicem
otoclite na pfislusnou ikonu a kolecko termostatu
ponechate v poloze 8 @.

Prejete-li si peceni ukoncit, otocte vybérovym
knoflikem na, 0"

-
~ ?:
2

Upozoméni: Mizete nastavit as ukonceni a Casovac.

Pro dosazeni co nejlepsich vysledkd s funkci,Turn & Cook”
dodrzujte doporuceni tykajici se hmotnosti potravin, ktera
naleznete v nasledujici tabulce.

Jidlo Recept Hmotnost (kg) l
Maso Teleci pecené / krvavy rostbif 0,6-07
| Kufe / jehnéci kyta — kousky 1,0-12
Ryba Filet z lososa / pecena ryba (vcelku) | 0,9-10
Ryba pecend v papiloté 0.8-10
Zelenina PInéna zelenina 1,8-25
Zeleninovy kolac 1,5-2,5
Slané Lotrinsky kola¢ / peceny puding 10-15
kolace (Flan) o
Téstoviny | Lasagne / téstovinovy nebo ryZovy
N 1,5-20
| timba|
Pastry i e s s E
(petivo) Kynuty kolac / svestkovy kolac 0,9-12
PeCena jablka 1,0-15
Chléb Bochnik chleba 05-06
\ Bagety | 05-08
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3. PREDEHREV

Po spusiténi funkce zazni zvukovy signél a na displeji
blika ikona B2, coz ukazuje, ze se aktivovala faze
pred=hrati.

Na konci této faze zazni zvukovy signal a ikona g na
displejiindikuje dosaZzeni nastavené teploty: V tomto

KONEC PECENI

| Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Zze funkce
je ukoncena.

okamziku vlozte jidlo do trouby a pokracujte v peceni. |

Uvédomte si prosim: Viozeni jidla do trouby pfed
dokontenim pfedehfivani muze mit negativni vliv na
konetny vysledek pfipravy pokrmu.

. NAPROGRAMOVANI{ VARENI

Pred zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit
funkei.

DOBA TRVANI

Tisknéte ©, dokud na displeji nezaéne blikat ikona (*:
a ,0c:00"

? z
ML
AJLELILE
N & [
s |

K nastaveni pozadované doby pipravy pouzijte *
nebo =, poté potvrdte stisknutim ©.
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na

pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signal a na
displeji se zobrazi, Ze je peceni ukonceno.

Poznamka: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim @,
dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (7} poté tlacitkem =
vynulujte dobu peceni na,00:00"

Tato doba peceni zahrnuje fazi predehrevu,

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCEN] /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim casu ukonceni: Tisknéte O,
dokud na displeji nezacne blikat ikona &2 a aktudlni

cas.

1.
I
(4 -

| |
K nastaveni poZzadovaného casu ukonceni pripravy
pouzijte + nebo - a potvrzeni provedte stiskem @.
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce je pozastavena a spusti
se automaticky po urcité dobé, kterad byla vypoctena

tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena ve vami
nastaveném case.
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Poznémka: Nastaveni se zrudi vypnutim trouby otocenim
ovladace vybéru do polohy, 0"

&l

= |

cno

(6 |

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo

' nastavenim , 0 “ vypnéte troubu.

Upozornéni: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidave
zobrazuje ,KONEC" a zbyvajici Cas.

.NASTAVEN{ CASOVACE ’

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte ©, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &
a ,00:00"

B alainint
AL
| ©.

K nastaveni ¢asu pouzijte *. nebo — a provedte
potvrzeni stisknutim ©.
Po ukonceni odpocitavéani zvoleného casu

' samostatného Casového spinace bude znit akusticky

signal.

Upozornéni: Casovac zrusite tak, ze tisknete 2., dokud
nezacne blikat ikona &, poté tlaitkem "= vynulujete ¢as na
,00:00"

(1) inbesit



COOKING TABLE

o 5 o g TEPLOTA DOBA TRVANI UROVEN
RECEFT | (PUNKCE | PREDEHREV. Q) (MIN) APRISLUSENSTVI |
- © Ao 160-180 3-90 23 |
| Kynuté koldée = - i 1 ‘
| ~ Ano 160 - 180 30-90% | % |
T 2
. - Ano 160 - 200 35-90 :
Kolac s naplni o ; @ — —i
(cheesacake, stridl, ovocny kolad) NiSE 160 - 200 35-90 %% 4 2
O A 10-180 15-45 3,
Cajové petivo / avocné kolaéky -
’ |  Ano 160 - 180 20-45% | 4 2
3
Odpalované peéivo @ ~ Ano 180 - 200 30-40 Lo
Ano | 180-190 35450 4 2
s : 3
g E Ano 90 150 - 200
Snéhové peéivo Q_ "ITT >
| L ____ Ano 90 140-200 | 4T
O @ Ao 190 - 250 15-50 %,
Pizza/chléb = 4 2
: S Ano 190 - 250 25-50 **¥* . 4 .
3
' O | A 250 10-15 |, 7
|Zmrazena pizza = 4 2
' . &) | Ano 250 10- 20 o e
Slané kolate O Ao 175 - 200 45-60 >
leninovy kolac, quich e 1
l2leninchey KRIEt:UIEne) Ano 175 - 190 45-60 %% % N 2
Vols-au-vent (pInéné pedivo @ . Ano 190 - 200 20-30 1 3 '
zlistového tésta) /drobné pecivo —F—— : 5
z listového tésta Ano 180 - 190 15-40 %
Lasagne /zapecené téstoviny / — 5
plnéné téstoviny ,canneloni” / - Ano 190 - 200 45 - 65
pecené pudingy typu ,flan” : — '—'3
Jehnéci/teleci/ hovézi/vepfové 1 kg @ Ano 190 - 200 80-110 e
S —~ 7
FUNKCE ‘ @ @
| Tradicni Grill Gratin Ekoshorkymvzduchem  Convaction Balz
I (I r s —_ | I Lﬂ
PRISLUSENSTV] | . Plach na peceninebodortové  Hluboky plech/plech napeteni  Odkapévaciplech/plechnz  Odkapavaciplech /plechna
o o Fiodt forma na rostu nebo pekat na dréténém rostu pedeni pedeni's 200 mlvody

(1) inpesit



TEPLOTA i DOBATRVANI UROVEN

RECEPT . FUNKCE  PREDEHREV

R () (MIN) APRISLUSENSTVI
Kufe/kralik/kachna 1 kg Yes  200-230  50-100 2
Krata/husa 3 kg | - 190-200 : 100-160 ; |
'Pecena ryba / v papiloté (filety, vcelku) - Yes 170 - 190 30-45 , 2 |
'PInéna zelenina '- - 2
(raicata, cukety, liky) Yes | o=@ ;000 b o
Opeceny chléb 5 | 250 2-6 5,
Rybi filé/platky - o0e50  1se300 43
Klobasy/kebaby/zebirka/ F , 5 4
' hamburgery T 250 15-30 T e
ey i " 1
| Pedené kufe 1-13 kg Yes = 200-220 . 55- 7% Yoef

Krvavy rostbif 1 kg Yes | 200-210 | 35-50%%

?Jehnééi kyta/koleno Yes 200- 210 60 - 90**

Pecené brambory Yes  200-210 35 - 55%

Zapékana zelenina - 200-210 25-55

Lasagne a maso Yes 200 | 50-100%s | 2

!Masoabfambory Yes = 190-200  45-100%***

Ryby a F(_elenina Yes 180 30-50%es |

® @@ @)@ @) @)@/ O OO

- 170-180  100-150

Uvedena doba nezahrnuje fazi predehievu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu piipravy az po dosazeni
pozadované teploty.

*V/ poloviné doby pecenf jidlo obratte. Stahnéte si Navod k pouziti a Udrzbé z webovych stranek
**\le dvou tietindch pecent jidlo obratte (v pifpadé potieby). — docs.indesit.eu, kde se nachazi i pfehled odzkousenych
*** Odhadovana doba pripravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli receptl sestavenych pro potfeby certifikacnich organt
vytahnout, zalezi na vasich pozadavcich. v souladu s IEC 60350-1.

‘ FUNKCE | @ @ - - z

Tradiéni Grill Gratin Convection bake \Eko s horkym vzduchem
= - ‘ [ ~ s —_1 . Eﬂﬁ{
PRISLUSENSTVI Rt Plech na peteninebodortova  Hiuboky plech/plechna peceni  Odkapavaciplech/plechna  Odkapavaciplech/plechna |
forma na rodtu nebo pekaé na draténém rotu pedeni pecenise 200 mlvody |

6
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W wr

UDRZBA A CISTENI

|

| CZ

Pro dalii informace si stahnéte Navod k pouziti a Udrzbé
z webovych stranek docs.indesit.eu.

(Evww

Nepouzivejte parni Cistic.
Béhem vsech tkonu pouzivejte
ochranné rukavice.

site.

VNEJSI POVRCHY

« Povrch cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna. Jsou-li
velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH neutrainiho
Cistictho prostredku. Nakonec jej otfete suchym hadfikem.
- Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostiedky presto nedopatrenim dostanou
do styku s troubou, ihned potfisnény povrch otrete vihkym
hadrikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

- Tato trouba je vybavena specialnimi katalytickymi
vlozkami, které usnadnuji ¢isténi vnitini ¢asti trouby diky
specialnimu samocisticimu povrchu, ktery je vysoce
porézni a schopny pohlcovat mastnotu a necistotu. Po
kazdém pouziti nechte troubu vychladnout a poté ji
vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stéle tepld, aby bylo
mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK
1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete

a posouvejte zapadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasneé za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na méekky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubg,
nasmérujete hacky pant oproti jejich usazeni a do
piisluséného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4, Dvitka posurite smérem dolil a poté je zcela otevrete.
Posunte zapadky smérem dold do jejich plivodni polohy:
Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na doraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné

roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse
uvedeny postup opakujte.

Provadéjte vsechny pozadované
ukony pfi studené troubé,

Odpojte spotiebic od elektrické

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu
spotiebice.

Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzéatu vytvoreného
v dlsledku piipravy jidla s vy3sim obsahem vody nechejte
troubu zcela vychladnout a poté kondenzat setrete
hadrikem nebo houbou.

- Dvitka je mozné pro ulehéeni ¢isténi skla (Bivww snadno
vysadit a znovu nasadit.

+ Sklo dvefi €istéte vhodnym tekutym prostfedkem.

« Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dold, aby
bylo mozné vycistit horni desku trouby (Zivww.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vliozte pfislusenstvi do roztoku myciho
prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte kuchyriské
chiapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym kartackem nebo
houbickou na nadobi.

VYSAZENI PRO VYCISTENI - CISTENI SKLA
1. Po vyjmuti dvitek je poloZte na mékky povrch tak,
aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé zajistovaci

' pojistky a zatazenim smérem k sobé sejmeéte horni listu

dvifek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,
preneste sklo na mékky povrch. Poté za¢néte s cisténim.

3. Pro spravné opétné nasazeni vnitiniho skla zkontrolujte,
zda v levém rohu vidite ,R" a Cisty (nepotistény) povrch
sméfuje nahoru.

Nejprve zasadte delsi stranu skla oznacenou pismenem ,R"

- do ramecku a poté sklo sklopte do spravné polohy.

- il -

4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje spravnou
montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte tésnéni.

(1) inpbesIT



ODSTRANOVANI ZAVAD

Pro dalsi informace si stahnéte Navod k pouziti 2 Udrzbé
z webowych stranek docs.indesit.eu.

(Ehww

Problém - Mozna pficina

- Reseni

Trouba nefunguje. PreruSeni napajeni.

sité.

Odpojeni od elektrické

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
- trouba pfipojena k elektrickému napajeni.
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
zda porucha stale trva.

- Softwarovy problém.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnic
sluzeb pro zakazniky a uvedte cislo
nésledujici za pismenem ,F".

UZITECNE RADY

Pro daldi informace si stahnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webowych stréanek docs.indesit.eu.

(Zvww

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a troven,
kéerlou je tfeba pouzit pro pfipravu ruznych druht
idel.
JDoba peceni se pocitd od okamziku vlozeni jidla do
trouby bez doby predehrati (které je u nékterych
receptl nutné).
Teploty a doby peceni maji pouze orientacni
charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla
doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostatecné
propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste. Pouzijte
dodané prislusenstvi a nejlépe tmaveé zbarvené
kovové dortové formy a plechy na peceni. Mlzete
pouzit také naddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo
kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné
prodlouzi.

PECENI RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

S funkei ,Multilevel” Ize pfipravovat rGzné druhy
pokrmu (jako jsou ryby a zelenina) na vice rtznych
mfizkach soucasné. Jidlo vyzadujici kratsi dobu peceni
vyjméte diive a jidlo s delsi dobou peceni ponechejte
jesté v troubé.

INFORMACNI LIST VYROBKU

(@www Produktovy list s energetickymi udaji tohoto
spotfebice je mozné stdhnout z nasich internetovych
stranek docs.indesit.eu.

JAK ZiSKAT PRIRUCKU PRO POUZiVANI A PECI

>@Www Stahnéte si Navod k pouziti a udrzbé c!

z nasich webovych stranek docs.indesit. 'tj:‘:-'ﬂ
eu (muzete pouzit tento QR kdd) a zadejte  aaulir, X
obchodni kod vyrobku. EF“, -

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych
sluzeb pro zakazniky.

| naseho centra

' KONTAKTOVANi CENTRA POPRODEJNICH
| SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni Gdaje mlzete najit v zarucni
pfirucce. Pfi kontaktovani

poprodejnich sluzeb pro
zakazniky prosim uvedte
kody z identifikacniho
Stitku produktu.
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Vyniténo v Italin

Celifeaz
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