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A\ Dulezité bezpeénostni pokyny

Peclivé si prectéte tento navod. Pouze tak
budete schopni vas spotfebi¢ pouzivat
spravné a bezpec¢né. Tento navod k obsluze
a navod na montaz peclivé uschovejte pro
dalSi potfebu ¢i dalSiho uzivatele.

Tento spotrebi€ je ur€en pouze pro
vestavbu. DodrzZujte zvlastni pokyny
pro instalaci.

Po vybaleni spotfebic¢ zkontrolujte. Pokud byl
spotrebi¢ béhem prepravy poSkozen,
nezapojujte ho.

Spotfebice bez zastrCky smi pfipojit pouze
odbornik s licenci. V pfipadé Skod vzniklych
v dusledku Spatného zapojeni nemate

narok na uplatnéni zaruky.

Spotrebic je uréen pouze pro pouziti

v domacnosti nebo v domacnosti

podobném prostredi.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze k pfipravé
pokrmU a napojl. Pfi pouzivani
nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.
Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pouziti

v uzavrenych prostorach.

Tento spotfebic je ur€en pro pouZiti

v maximalni nadmorské vysce 2000 metrd.
Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi smi spotfebi¢ pouzivat pouze
pod dohledem zodpovédné osoby, ktera je
pouci, jak spotfebi¢ bezpe€né pouzivat,

a v pfipadé, ze pochopily rizika, ktera

z pouzivani vyplyvaji.



Déti si se spotfebi¢em nesmi hrat. Déti
mladsi 8 let nesmi bez dozoru spotfebic
Cistit ani nesmi provadét jeho udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrzovat
v bezpecné vzdalenosti od spotfebice

a napajeciho vedeni.

PFisluSenstvi vzdy vsunujte do peciciho
prostoru spravnym zpGsobem.

Viz Popis prislusenstvi v navodu k pouziti.

Nebezpecdi pozaru!

= Hoflavé pfedméty uskladnéné v pecicim
prostoru se mohou vznitit. V pecicim
prostoru nikdy neukladejte hoflavé
predméty. Nikdy neotvirejte dvifka
spotrebice, kdyz uvnitf zacne vznikat dym.
Vypnéte spotiebic a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistky
v pojistkové skfini.

= PFi otevieni dvifek spotfebice vznikne
privan. Pecici papir mlze pfijit do kontaktu
s topnym télesem a maze se vznitit. V
prubéhu predehfivani nikdy neumistujte
pecici papir na pfislusenstvi bez upevnéni.
Pecici papir musi byt vzdy zatizen nadobim
nebo formou na peceni. Pecicim papirem
vylozte vzdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Pecici papir nesmi nikdy
presahovat pres pfisluSenstvi.

Nebezpecdi popaleni!

= Spotfebi€ se zahfiva na velmi vysoké
teploty. Nikdy se nedotykejte vnitfnich
ploch peciciho prostoru nebo topnych
téles. SpotfebiC vzdy nechejte vychladnout.
Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.

= PfisluSenstvi nebo nadoby jsou velmi
horké. PFi vyjimani pfisluSenstvi nebo
nadobi z trouby vzdy pouZzivejte kuchyriské
rukavice.

= Alkoholové vypary se mohou v rozpalené
troubé vznitit. Nikdy nepfipravujte pokrmy
s velkym mnozstvim vysokoprocentniho
alkoholu. PouZivejte pouze malé mnozZstvi
napoju s vysokym obsahem alkoholu.
Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.

Nebezpecdi opareni!

= PFistupné vnéjSi Casti spotfebiCe jsou
béhem provozu horké. Nikdy se
nedotykejte téchto Casti. Udrzujte déti
mimo dosah spotiebice.

= PFi otevieni dvifek spotfebice mize ven
unikat horka para. Dvitka spotfebice
otvirejte opatrné. Udrzujte déti mimo
dosah spotiebice.

= Z vody v horkém pecicim prostoru mize
vzniknout horka para. Do horkého
peciciho prostoru nikdy nelijte vodu.
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Nebezpeci poranéni!

Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e muze
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo,
ostré nebo brusné Cistici prostfedky.

Nebezpeci zasahu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy smi provadét pouze nami
proskoleny servisni technik. Pokud je
spotfebi¢ poskozen, odpojte jej od
elektrické sité nebo vypnéte pojistky.
Zavolejte zdkaznicky servis.

= Kabelova izolace elektrickych spotfebicl se
muUzZe pfi kontaktu s horkymi ¢astmi
spotfebice roztavit. Vzdy davejte pozor, aby
se pfipojovaci kabel nedostal do kontaktu
s horkymi ¢astmi spotfebice.

= Pronikajici vihkost mlze zpUsobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte zadné
vysokotlaké ani parni CistiCe.

= Béhem vymeény Zarovky v pecicim
prostoru jsou kontakty objimky pod
napétim. Pfed vyménou vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini.

= Vadny spotfebi¢ mlze zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotiebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skFini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Priciny poskozeni

Pozor!

m Prislusenstvi, folie, pecici papir nebo nadobi na dné peciciho
prostoru: Na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné
prislusenstvi. Dno peciciho prostoru nevykladejte Zadnou félii
jakéhokoliv druhu nebo pecicim papirem. Na dno peciciho
prostoru nepokladejte zadné nadobi, kdyz je teplota nastavena
na vice nez 50 °C. Dochazi k hromadéni tepla. Doba tepelné
upravy pak nesouhlasi a dojde k poskozeni smaltu.

= Voda v horkém pedicim prostoru: Do horkého peciciho
prostoru nikdy nenalévejte vodu. Tvofi se vodni para. Zménou
teploty mize dojit k poskozeni smaltu.

m VIhké potraviny: Neuchovaveijte delSi dobu vihké potraviny
v uzavieném pecicim prostoru. Mohlo by dojit k poSkozeni
smaltu.

m Ovocné §tavy: Pecete-li ovocny kolac ze Stavnatého ovoce,
pecici plech ovocem nepfepliiujte. Ovocna stava, ktera kape
z peciciho plechu, zanechava skvrny, které jiz nelze odstranit.
Pokud mozno pouZzijte univerzalni hluboky plech.



= Chladnuti s otevienymi dvitky: Nechavejte pecici prostor = Dvirka spotiebice jako sedatko nebo odkladaci plocha: Na

vychladnout pouze s uzavienymi dvitky. | pokud jsou dvirka oteviena dvirka spotiebice nestoupejte, nesedejte ani se na
spotiebice oteviena jen minimalné, muze casem dojit né nevéste. Na dvifka neodkladejte zadné nadobi ani
k poskozeni nabytku ¢&i jinych objektl v blizkosti spotiebice. prislusenstvi.

m Silné znecisténé tésnéni dvirek: Je-li t&snéni silné znecisténo, m Zasunuti pFislusenstvi: V zavislosti na typu spotiebice muze
dvitka spotfebice béhem provozu nedoléhaji. Mize dojit prisluSenstvi pfi zavirani poskrabat sklo dvirek. PFisluSenstvi
k poskozeni elnich Casti nabytku v okoli spotfebice. Tésnéni vzdy vlozte do peciciho prostoru az nadoraz.

dvifek vzdy udrZujte Cisté. . - o L .
u Preprava spottebice: Spotfebi¢ nepfenasejte ani neberte za
madlo dvifek. Madlo dvifek neudrzi hmotnost spotfebice
a muze se zlomit.

Vase nova pecici trouba

Zde se seznamite s vasi novou pecici troubou.
Vysvétlime vam ovladaci pole a jednotlivé ovladaci prvky.
Obdrzite informace k pecicimu prostoru a pfisluenstvi.

Ovladaci panel
Zde ziskate prehled o ovladacim poli. Provedeni zavisi na typu

spotrebice.
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Voli¢ funkci
Pomoci voli¢e funkci nastavite druh ohfevu. Volicem funkci Ize
otacet doprava nebo doleva.

Kdyz je nastaven pozadovany druh ohfevu, sviti svétlo
v troubé.

Nastaveni trouby

Funkce

0

Vypnuto

Trouba je vypnuta.

(=]

Horni/dolni ohfev

Peceni masa a kolacu je mozné
pouze na jedné Urovni. Vhodné pro
kolace a pizzu ve formach nebo na
plechu a také pro libové pecené

z veprového, jehnéciho a zvéfiny.
Teplo pfichazi rovhomérné shora

i zespodu.

Horky vzduch*

Mdzete pripravovat pusinky

a listové tésto na jedné urovni.
Drobné pecivo, kolacky a listové
tésto mizete péci soucasné na dvou
urovnich.

Ventilator na zadni strané
spotrebice rozdéluje teplo
pfichazejici shora a zespodu
rovnomérné okolo pokrmu.

Dolni ohfev

S dolnim ohfevem muZzete dopékat
pokrmy zespodu a nechat je
zhnédnout. Teplota pfichazi
zespoda.

Gril s cirkulaci
vzduchu

Gril s cirkulaci vzduchu se hodi
zvl&sté pro grilovani ryb, dribeze
a velkych kust masa. Grilovaci
téleso a ventilator se stfidavé
zapinaji a vypinaji. Ventilator
rozdéluje teplo okolo pokrmui.

Maloplosny gril

Tento druh ohfevu je vhodny pro
grilovani steaku, klobas, ryb a toastu
v malém mnozZstvi. Zahfiva se
stfedni ¢ast grilovaciho télesa.

i

Velkoplo$ny gril

Muzete grilovat vice steak(, klobas,
ryb a toastli. Zahfiva se celé plocha
pod grilovacim télesem.

* Druh ohfevu podle tfidy energetické efektivity EN50304.

Tlacitka a ukazatele

Pomoci tladitek Ize nastavit dodate¢né funkce. Nastavené
hodnoty Ize odedist na ukazatelich.

Tlagitko Funkce

Pomoci tohoto tlacitka mizete
nastavit hodiny, dobu trvani I-1
a ¢as ukonéeni .

® Tlagitko hodiny

o Tlacitko détské pojistky Pomoci tohoto tladitka mizete
zapnout nebo vypnout détskou
pojistku.

L) Tlagitko budik
budik.

Pomoci tohoto tlacitka Ize nastavit

—  Tlagitko minus Timto tlacitkem Ize snizit

nastavené hodnoty.

+  Tlagitko plus Timto tlacitkem Ize zvysit

nastavené hodnoty.

Voli¢ teploty

Pomoci volice teploty Ize nastavit teplotu a grilovaci stuperi.

Nastaveni Funkce
. Vypnuto Pecici trouba nehreje.
50-270 Teplotni rozmezi  Udaj o teploté udavany ve
°C.
1,2,3 Grilovaci stupné Grilovaci stupné&, maloplosny [7]

a velkoplogny gril (7.
Stupen 1 = slaby
Stupen 2 = stfedni
Stupen 3 = silny

Kdyz trouba hfeje, sviti kontrolka nad volic¢em teploty. V pauzach

mezi ohfevy zhasina. Pfi nékterych nastavenich nesviti.

Grilovaci stupné

Pfi plodném grilovani [7] nastavte pomoci volice teplot
grilovaci stupen.

Pecici prostor

V pecicim prostoru se nachazi svétlo. Ventilator chrani troubu
pred prehratim.

Svétlo trouby

Svétlo trouby sviti béhem provozu trouby. Otogenim voli¢e
funkci do libovolné pozice Ize svétlo také zapnout, aniz by
trouba hrala.

Ventilator

Ventilator se v pfipadé potfeby zapina a vypina. Teply
vzduch unika skrze dvirka.

Pro rychlej$i ochlazeni peciciho prostoru po provozu
trouby bézi ventilator jesté nejakou dobu po jejim vypnuti.
Pozor!

Nezakryvejte vétraci otvory. V opaéném pfipadé se trouba
prehfiva.



Vase prislusenstvi

PrisluSenstvi, které vam byl dodano spole¢né se spotiebicem, Upozornéni: PfisluSenstvi se muze vlivem horka zdeformovat.
se hodi pro pfipravu mnoha pokrmd. Dbejte na to, abyste Jakmile se pfislusenstvi ochladi, dostane plvodni tvar.
prislusenstvi do peciciho prostoru vkladali vzdy spravnym Funkénost neni ovlivnéna.

zZpusobem. o Drzte pegici plech pevné po stranach a zasuiite jej paralelng do
K dispozici je takeé vybér zvlastniho pfislusenstvi, s jehoz vysuvu. PFi zasouvani plechu se vyhybejte pohybiim doprava
pomoci muzete zkvalitnit pfipravu mnoha pokrmd nebo si nebo doleva. V opaéném pfipadé Ize plech zasunout jen tézko.
zpfijemnit praci. Smaltované povrchy se mohou poskodit.

Vkladani pl"isluéenstvi Zvlastni prisluSenstvi Ize objednat u zakaznického servisu, v

odborné prodejné.Vzdy prosim uvadéjte islo CZ.
Prislusenstvi muzete v pecici troubé umistit do 4 ruznych
urovni. PrisluSenstvi zasurite vzdy az nadoraz, aby se
nedotykalo sklenénych dvirek.

Rost

? Pro nadobi, formy na kola¢, pecené,
grilované maso a hluboce zmrazené
potraviny.

Rost zasunujte otevienou stranou
ke dvitkim trouby a ohybem
smérem dolll ~—.

[ o
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Univerzalni plech

Pro Stavnaté kolace, pecivo,
hluboce zmrazené pokrmy a velké
pecené. Lze také pouzit jako

. i nadobu pro zachycovani tuku, kdyz
Kdyz je pfisludenstvi vytazeno zhruba do poloviny, zaklapne. grilujete pFimo na rostu.

Nyni muzete pokrmy lehce vyjmout.

o

_ge

- . X . . Univerzalni plech zasurite
Pfi zasunovani do trouby dbejte na ryhu na zadni Zkosenim smérem k dvifkam

strané pfisluSenstvi. Jediné tak spravné zaklapne. trouby.

Zvlastni prislusenstvi

2Zvlastni prisluSenstvi muzete koupit u zakaznického servisu

nebo v odborné prodejné. V nasich brozurach nebo na internetu
— naleznete rtizné produkty, které jsou vhodné pro vasi troubu.

Dostupnost zvlastniho pfislusenstvi a moznost objednani pres

internet jsou v jednotlivych zemich rizné. Informace naleznete

v prodejni dokumentaci.

Ne kazdé zvlastni prislusenstvi se hodi pro kazdy typ

A spotfebice. Pfi nakupu vzdy uvadéjte pfesné oznaceni vaseho

spotfebice (€. E).

Zvlastni prislusenstvi CZ cislo Funkce
Hlinikovy pecici plech CZ 10100 Pro kolace a drobné pecivo.

Pecici plech zasurite do trouby zkosenim smérem ke dvitkim trouby.
Smaltovany pecici plech CZ 10200 Pro kolace a drobné pecivo.

Pecici plech zasurite do trouby zkosenim smérem ke dvitkim trouby.

Univerzalni plech CZ 10300 Pro Stavnaté kolace, pecivo, hluboce zmrazené pokrmy a velké pecené. Lze také
pouzit jako nadobu pro zachycovani tuku, kdyz grilujete pfimo na rostu.

Univerzalni plech zasurite zkosenim smérem k dvirkim trouby.

Plech na pizzu CZ 1352X0 Hodi se zvlasté pro pizzu, hluboce zmrazené potraviny a kulaté kolace. Pizza plech
muzete pouzit namisto univerzalniho plechu. Zasurite plech nad rost a dodrzujte
udaje v tabulkach.

Dvojity teleskopicky vysuv ~ CZ 1002X0 S teleskopickym vysuvem ve vySce 1 a 3 Ize vyjmout pfisluSenstvi, aniz by se pfevrhlo.
Trojity teleskopicky vysuv ~ CZ 1003X0 S teleskopickym vysuvem ve vySce 1, 2 a 3 Ize vyjmout pfisluSenstvi, aniz by se
prevrhlo.

Dvirka trouby — dodate¢né bezpeénostni informace
P¥i delSi dobé zahfivani se mohou dvitka trouby velmi zahrat.
Pokud mate malé déti, je pozadovana zvySena opatrnost.

Kromé toho je k dispozici ochranné zafizeni, které zabrariuje
pfimému doteku trouby. Toto zvlastni prisluSenstvi (440651)
Ize zakoupit u zakaznického servisu.



Pred prvnim pouzitim

Zde se dozvite, co musite udélat predtim, nez ve vasi troubé
poprvé pripravite pokrm. Pfectéte si také kapitolu Bezpecnostni
pokyny.

Nastaveni hodin

Eo piipojeni sviti na ukazateli symbol O a tfi nuly. Nastavte
odiny.

1. Stisknéte tlacitko O.
Na ukazateli se zobrazi ¢as 12:00 a symbol (® blika.
2. Pomoci tlagitka + nebo - nastavte ¢as.

Za nékolik vtefin se zobrazi nastaveny ¢as.

Nastaveni trouby

Pro troubu mate vice moznosti nastaveni. V této kapitole vam
vysvétlime, jak nastavite vami pozadovany druh ohfevu a teplotu
nebo grillovaci stuperi. Nastavte dobu trvani a ¢as ukonceni pro
vas pokrm.

Druh ohrevu a teplota
Priklad na obrazku: Horni/dolni ohfev pfi 190 °C.

1.Pomoci voli¢e funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Pomoci voli¢e teploty miZete nastavit teplotu nebo grilovaci
stupen.

Trouba zacne hrat.

Vypnuti trouby
Voli¢ funkci otocte do pozice nula.

Zmeéna nastaveni
Druh ohfevu, teplotu a grilovaci stuper Ize podle potfeby zménit.

Nahfrivani trouby

Pro odstranéni viné novoty zahtejte prazdnou zavienou troubu.
IdedlIni je jedna hodina pfi hornim/dolnim ohfevu (& a 240 °C.
Dbejte na to, aby se v pecicim prostoru nenachazely zbytky
obalu.

Po dobu zahfivani trouby v kuchyni vétrejte.
1. Voli¢em funkci nastavte horni/doini ohiev 2.
2. Volicem teploty nastavte 240 °C.

Po jedné hodiné pecici troubu vypnéte. Za timto ucelem
otocte voli¢ funkci do nulové polohy.

Cisténi prislusenstvi
NeZ poprvé pouzijete prislusenstvi, vycistéte je dukladné
horkym mycim roztokem a vihkym hadfikem.

Trouba se ma automaticky vypnout
Zadejte dobu trvani (dobu peceni) pro vas pokrm.

Pfiklad na obrazku: Horni/doIni ohfev &, 200 °C, doba
trvani 45 minut.

1.Pomoci voli¢e funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Pomoci volice teploty muzete nastavit teplotu nebo grilovaci
stupen.

3. Stisknéte tlagitko hodin (O. Symbol doba trvani = blika.

4.Pomoci tlacitka + nebo — nastavte dobu trvani.
Tlacgitko + / prednastavena hodnota = 30 minut
Tlagitko - / pfednastavena hodnota = 10 minut

Doba peceni ubéhla

Zazni signal. Trouba se vypne. Stisknéte dvakrat tlagitko ®
a vypnéte voli¢ funkci.

Zmeéna nastaveni

Stisknéte tlacitko hodin (® .Pomoci tlagitka + nebo tlagitka
— zmérite dobu trvani.



Preruseni nastaveni

Stisknéte tlacitko hodin ® . Tisknéte tlagitko -, dokud neni
ukazatel na pozici nula. Vypnéte voli¢ funkci.

Nastaveni doby trvani, kdyz hodiny nesviti

Stisknéte dvakrat tlagitko hodin © a nastavte podle popisu
v bodé 4.

Trouba se ma automaticky zapnout

a vypnout

Nenechavejte potraviny pfili$ dlouho v troubé&. Nechlazené maso
a ryby se mohou lehce zkazit.

Pfiklad na obrazku: Horni/dolni ohfev (I, 200 °C. Je 10:45 .
Doba peceni pokrmu trva 45 minut a ma byt hotovy ve 12:45.

1.Pomoci voli¢e funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Pomoci volice teploty mlzete nastavit teplotu nebo grilovaci
stupen.

3. Stisknéte tlagitko hodin (.
Symbol doba trvani |-l blika.

4.Pomoci tladitek + nebo — nastavte dobu trvani.

Nastaveni hodin

Po vypadku proudu nebo kdyz je trouba uvedena poprvé
do provozu, blika na ukazateli symbol ® a tfi nuly.
Nastavte hodiny. Voli¢ funkci musi byt vypnuty.

Hodiny nastavite takto:

Nastaveni budiku

Budik mizete pouzivat jako béznou kuchyriskou minutku. Budik
ma svUj zvlastni signal. MuZete tak zjistit, kdy ub&hla doba
budiku nebo doba trvani peceni. Budik Ize nastavit i pfi aktivni
détskeé pojistce.

Nastavite takto

1. Stisknéte tlacitko budiku .
Symbol 2 blika.

2.Pomoci tladitka + nebo — nastavte ¢as budiku.
Tlacitko + / pfednastavena hodnota = 10 minut
Tlacitko - / prednastavena hodnota = 5 minut

Po nékolika vtefinach se zahaji odpocitavani. Na ukazateli
sviti symbol 2. Cas viditelng ubiha.

5. Tisknéte tlagitko hodin O tak dlouho, dokud neblika symbol
konec -l
Na ukazateli vidite, kdy bude pokrm hotovy.
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6. Pomoci tlacitka + posurite ¢as ukonéeni na pozdéji.
Po nékolika vtefinach se nastaveni pfevezme. Na ukazateli
sviti ¢as ukonceni az do doby, nez trouba za¢ne péci.

Doba ubéhla
Zazni zvukovy signal. Trouba se vypne. Stisknéte dvakrat
tlagitko (O a vypnéte voli¢ funkci.

Upozornéni: Dokud symbol blikd, mizete ménit nastaveni.
Pokud symbol sviti, nastaveni se pfevzalo.

1. Stisknéte tlacitko hodin .
Zobrazi se 12.00 a symbol (.

2.Pomoci tlacitek + a — nastavte Cas.
Po nékolika vtefinach se ¢as prevezme. Symbol (© zhasne.

Nastaveni z letniho ¢asu na zimni ¢as.
Stisknéte dvakrat tlagitko hodin © a pomoci tladitka + nebo
— zménte ¢as.

Doba ubéhla

Zazni signal. Stisknéte tlagitko budiku ). Ukazatel budiku
zhasne.

Zmeéna budiku

Stisknéte tlacitko budiku 2. Pomoci tlagitek + nebo — zménte
Gas.

Zru$eni nastaveni

Stisknéte tlagitko budiku £\. Tisknéte tladitko — tak dlouho,
dokud se na ukazateli nezobrazi nuly.




Budik a doba trvani ubéhnou soucasné
Symboly sviti. Doba pro budik viditelné ubiha na ukazateli.

Zobrazeni zbyvaijici doby -1, ¢asu ukonéeni I nebo hodin (O.

Détska pojistka

Trouba

Abyste zajistili, Ze troubu nezapnou hrajici si déti,
je k dispozici détska pojistka.

Aktivace a deaktivace détské pojistky

Voli¢ funkci musi byt vypnuty.

Aktivace: Tisknéte tlacitko o-m, dokud se na ukazateli
nezobrazi symbol o-m . Tento proces trva cca 4 vtefiny.

Péce a cisténi

Pri Fadné péci a Cisténi zUstava vase trouba dlouho krasna
a funkéni. Zde vam vysvétlime, jak se o vasi troubu spravné
starat a Cistit ji.

Upozornéni

u Drobné barevné rozdily na ¢elni sténé trouby jsou

uméla hmota nebo kov.

m Stiny na sklenéné vyplini dvifek, které pusobi jako Smouhy,
jsou svételné odrazy osvétleni v pecicim prostoru.

= Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje. To muze vést
ke vzniku rozdill zabarveni. Je to normalni a nema to zadny
vliv na funkénost. Rohy tenkych plecht nelze zcela pokryt
smaltem. Proto mohou byt drsné. Ochrana pfed korozi tim
neni ovlivnéna.

Cistici prostredky

Abyste se vyvarovali poSkozeni riznych povrchd pouzitim
nespravnych Eisticich prostfedkl, dbejte nasledujicich udaja.
P¥i cisténi trouby

u Nepouzivejte ostré nebo abrazivni Eistici prostfedky,

u Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici alkohol,

u Nepouzivejte draténky,

u Nepouzivejte vysokotlaké ani parni ¢istice.

= Jednotlivé dily nemyjte v my¢ce nadobi.

Nové houbicky pred prvnim pozitim dukladné vymyjte.

Tisknéte tlacitko hodin ® tak dlouho, dokud se nezobrazi
prislusny symbol.
Hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na ukazateli.

Deaktivace: Tisknéte tladitko o-m, dokud symbol o-m nezhasne.

Upozornéni
= Budik a ¢as Ize kdykoli nastavit.
= Nastavena détska pojistka se po vypadku proudu zrusi.

Ovladaci pole

Horké voda s ¢isticim prostfedkem:

Vycistéte hadfikem a osuste mékkou utérkou.
Pro ¢isténi nepouzivejte Cistice na sklo ani
Skrabky.

Plochy Vycistéte teplym mycim roztokem a mékkym

z uslechtilé hadfikem. V pfipadé ploch z uslechtilé oceli

oceli otirejte vzdy rovnobézné s vybrousenim.

V opacném pfipadé muze vzniknout
poskrabani. Vysuste mékkym hadfikem. Zbytky
vodniho kamene, tuku, $krobu a stopy bilkovin
ihned odstrarite. Nepouzivejte abrazivni Cistici
pfipravky, drsné houbicky ani hrubé Cistici
utérky. Celni plochy z u$lechtilé oceli Ize
vylestit pomoci specidlnich oSetfujicich
pripravkl. Dbejte pokynu vyrobce. Specialni
pfipravky na uslechtilou ocel zakoupite

v nasem zékaznickém servisu nebo ve
specializovanych prodejnach.

Smaltované Otrete vihkym hadfikem s mycim prostfedkem.

a lakované Osuste meékkym hadfikem.

povrchy

Otocné Otfete vihkym hadfikem s mycim prostfedkem.

knofliky Osuste mékkym hadfikem.

Sklo Vycistéte CistiCem na sklo. Nepouzivejte
agresivni Cistici prostfedky ani ostré kovové
predméty. Ty mohou poskrabat povrch skla
a poskodit jej.

Tésnéni Otrete vihkym hadfikem. Osuste mékkym
hadfikem.

Vnitrek Teply myci roztok nebo octova voda. Pfi

trouby silném znecisténi: pouzijte Cisti¢ na trouby
pouze na vychlazené povrchy.

Sklenény kryt Otfete vihkym hadfikem s mycim prostfedkem.

osvétleni Osuste mékkym hadfikem.

v peéici

troubé

Prislusenstvi

Namocte do teplého myciho roztoku.
Vycistéte kartackem nebo houbickou.



Neumyvejte v my¢ce nadobi. Nikdy
nepouzivejte Cistice na trouby. Abyste se
vyhnuli poskrabani, nikdy se nedotykejte
kovovych povrchtl noZzem nebo podobnym
ostrym predmétem. Vycistéte vodorovné
pomoci trochy myciho prostfedku a vihkym
hadfikem na sklo nebo hadfikem

z mikrovlakna. Necistéte pfilis silné.
Nepouzivejte abrazivni myci pfipravky, drsné
houbicky ani hrubé hadfiky, jinak muze dojit
k poskrabani.

Pokud je na dvitkach trouby pfipevnéna
détska pojistka, musite ji pred Cisténim
odstranit. VSechny plastové dily namocte do
myciho roztoku a omyijte je houbickou.
Vysuste meékkym hadfikem. V pfipadé silného
znecisténi nefunguje détska pojistka spravné.
Pokyny pro péci a ¢isténi naleznete v navodu
k pouziti varné desky.

Hlinikovy
plech
(volitelny)

Détska
pojistka
(volitelna)

Varna deska

Vysazeni a nasazeni zavésnych rostl
Za Ucelem ¢&isténi [ze zavésné rosty vyjmout. Trouba
musi byt vychladla.

Vysazeni zavésnych rostu

1.Rost vytahnéte dolu a lehce dopiedu. Prodluzovaci koliky ve
spodni ¢asti rostl vytahnéte z otvorl (obrazek A).

2. Nasledné zaklapnéte rot a opatrné jej vyjméte (obrazek

B

o W ¢

QA

Rosty vycistéte Eisticim pripravkem a houbi¢kou. Na odolné
necistoty pouzijte kartacek.

Nasazeni zavésnych rosta
1.Nasadte dva hacky opatrné do hornich dér (obrazek A-B).

B
0 D

A\ AR

—

A Chybna montaz!

Nikdy nepohybujte roStem, dokud nejsou dva haéky zcela
zakotveny v hornich otvorech. Smalt by se mohl poskodit
(obrazek C).

2. Dva hacky musi byt zcela zavéSeny v hornich otvorech. Nyni
posurite rost pomalu a opatrné smérem dolu a zavéste jej do
spodnich otvortl (obrézek D).

3. Oba rosty zavéste do postrannich stén trouby (obrazek E).

Pfi spravné namontovanych rostech je odstup mezi dvéma

hornimi vySkami vysuvu vétsi.

Vysazeni a nasazeni dvifek spotiebice

Za ucelem c¢isténi nebo demontaze muzete dvirka trouby
vysadit.

Klouby dvifek trouby maji zavérnou paku. Kdyz jsou zaveérné
paky zaklapnuté (obrazek A), jsou dvitka trouby zajisténa. Nelze
je vysadit. Kdyz je zavérna paka pro vysazeni dvifek odklopena
(obrazek B), jsou zavérné paky zajistény. Nemohou zaklapnout.

A Nebezpeci poranéni!

Kdyz jsou klouby dvifek nezajisténé, zaklapnou velkou
silou. Dbejte na to, aby zavésné paky byly vzdy zcela
zaklapnuty, resp. pfi vysazovani dvifek zcela odklopeny.

1




Vysazeni dvifek
1. Dvitka trouby zcela otevrete.
2. Odklopte zavésné paky vlevo a vpravo (Obrazek A).

3. Zaviete dvitka trouby az nadoraz. Uchopte je obéma rukama
vlevo a vpravo. Jesteé trochu pfiviete a vyjméte ven (obrazek
B).

Nasazeni dvirek
Opacnym postupem dvirka trouby opét nasadte.

1. Pfi nasazovani dvifek trouby dbejte na to, aby oba klouby byly
zavedeny rovné do otvoru (obrazek A).

2. Zafez na kloubu musi na obou stranach zaklapnout
(obrazek B).

/A
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3. Znovu zaklapnéte obé& zavésné paky (obrazek C). Zavrete
dvitka trouby.

A Nebezpeci poranéni!
Pokud dvitka trouby neimysiné spadnou nebo zapadnou do
kloubu, nesahejte do kloubu. Zavolejte zakaznicky servis.

Vysazeni a nasazeni skla dvifek
Pro lepsi ¢isténi mUzete vymontovat skla dvifek.

Vysazeni skla

1. Vysadte dvirka trouby. Viz odstavec Vysazeni dvifek trouby.
Dvitka trouby poloZte madlem dolli na utérku.

2. Odstrarite kryt nahofe na dvitkach trouby. K tomu zatlacte prsty
vlevo a vpravo. Vytahnéte kryt (obrazek A).

3.Nadzvednéte a vytahnéte horni sklo (obrazek B).

Vycistéte skla Cisticem na sklo a mékkym hadfikem.

A Nebezpeci poranéni!

Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e mlze prasknout.
Nepouzivejte Skrabky, ostré nebo abrazivni Eistici prostfedky.
nasazeni skla

1. Horni sklo drzte po stranach a zasurite jej Sikmo dozadu. Sklo
musi byt zasunuté do otvort na spodni strané. Hladka plocha
musi byt venku, drsna uvnitf (obrazek A).

= /[

2. Nasadte kryt nahoru na dvitka trouby a pfitlacte jej. Dbejte na
to, aby zarezy po stranach spravné zaklaply.

3.Znovu zavéste dvitka trouby. Viz odstavec Zavéseni dvifek
trouby.

Troubu znovu pouzivejte pouze po fadné montazi skel.



Co délat v pripadé poruchy?

Pokud se vyskytne porucha, ¢asto se jedna o malickost. Nez
zavolate zakaznicky servis, podivejte se do tabulky. Mozna
muzete poruchu zvladnout sami.

Tabulka poruch

Pokud se pfiprava pokrmu nezdafi nejlépe, podivejte se prosim
do kapitoly Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu. Zde
naleznete mnoho tipti a pokynu k vareni.

A Nebezpedi zasazeni elektrickym proudem!

V pfipadé poruchy se ¢asto jedna o mali¢kost, kterou Ize snadno
odstranit. Pfedtim, nez zavolate zakaznicky servis, zkuste
zavadu odstranit pomoci nasledujici tabulky.

Porucha Mozna pfi¢ina Naprava/Pokyny
Trouba Pojistka je Zkontrolujte v pojistkové
nefunguije. porouchana. skfini, zda je pojistka

v poradku.

Vypadek proudu. Vyzkousejte, zda funguje
kuchyriské svétlo nebo jiné
kuchyriské spotfebice.

Blika ukazatel
&asu.

Vypadek proudu. Nastavte znovu ¢as.

Trouba nehfeje. Na kontaktech
se nachazi
prach.

Otocte prepinacim madlem
nékolikrat tam a zpét.

Pozor!

Pokud je sitovy kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem,
jeho zakaznickym servisem nebo jinou kvalifikovanou osobou.

Zakaznicky servis

V pripadé opravy je tu k dispozici nas zakaznicky servis.
Nejprve se v8ak snazime najit vhodné feSeni, abychom
predchazeli zbyte¢nym vyjezdiim nasich technikd.

¢.Eac¢.FD

Pfi zkontaktovani naseho servisu vzdy uvedte Uplné oznaceni
produktu (€. E) a vyrobni &islo (€. FD), abychom vam mohli

kvalifikované pomoci. Typovy Stitek s t&émito isly najdete na boku
dvitek spotfebite. Abyste se vyhnuli dlouhému hledani, mizete si

tyto Udaje o vasem spotiebici a telefonni Cislo na zakaznicky
servis zaznamenat.

[
m

¢.FD

Zakaznicky servis O

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho technika
z divodu chybné obsluhy se hradi poplatek, a to i kdyz je
spotrebi€ v zaruéni dobé.

Vyména zarovky na horni sténé trouby

Pokud je zarovka trouby vadna, musi se vyménit. Nahradni
tepelné odoIné Zarovky, 40 Wattl, zakoupite u zakaznického
servisu nebo v odborné prodejné. Pouzivejte pouze tyto zarovky.

A Nebezpeci zasahu elektrickym proudem!

Vypnéte pojistku v pojistkové skfini.

1. Polozte do trouby utérku na nadobi, abyste zamezili
poskozeni.

2. OdSroubujte sklenény kryt otacenim doleva.

3. Nahradte Zarovku stejnym typem.
4.Znovu nasroubujte sklenény kryt.
5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Sklenény kryt

Poskozeny sklenény kryt musi byt vyménén. Spravné
sklenéné kryty zakoupite pfes zakaznicky servis.
Uvedte oznaceni produktu (€. E) a vyrobni &islo

(6. FD) vaseho spotiebice.

Duvértujte kompetentnosti vyrobce. Tim zajistite, Ze bude oprava
provedena proskolenymi servisnimi techniky, ktefi maji
k dispozici originalni nahradni dily pro vas spotfebic.
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Tipy pro usporu energie a ochranu zivotniho prostredi

V této kapitole naleznete rady, jak pfi peCeni uSetfit jesté vice
energie a jak spotfebi¢ ekologicky zlikvidovat.

Tipy na Usporu energie

m Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to uvedeno v receptu
nebo v tabulkach navodu k pouziti.

m Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované formy.
Dobte pojimaji teplo.

= Béhem ohfevu a peceni otevirejte dvitka trouby co mozna
nejméne.

m Vice kolacu pecte postupné za sebou. Pecici prostor je jesté
vyhtaty. Tim se zkrati doba peceni druhého kolace. Mizete
také zasunout 2 hranaté formy vedle sebe.

m V piipadé del$ich dob pfipravy mlzete pecici troubu vypnout
10 minut pfed koncem doby pfipravy, a vyuzit tak zbytkové
teplo.

Ekologicka likvidace vyrobku

Obeal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu Zivotniho prostiedi.

spotfebicich (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Smeérnice udava ramec pro zpétny odbér

a znehodnocovani pouzitych spotfebich.

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s evropskou
ﬁ smérnici 2012/19/EU o elektrickych a elektronickych

Opatreni pri prepravé

Pripevnéte vSechny pohyblivé dily ve spotfebici a na spotrebici
pomoci lepici pasky tak, aby mohly byt beze stopy odstranény.
Zasurite veskeré dily pfisluSenstvi (napf. pecici plech) s tenkou
lepenkou na rozich do odpovidajicich zasuvek, abyste zabranili
poskozeni spotfebice. Polozte lepenku nebo podobny material
mezi pfedni a zadni stranu, aby se zamezilo narazu na vnitfni
stranu sklenénych dvifek. Dvifka trouby pfipevnéte lepici paskou
ke sténam spotrebice.

Uchovejte si originalni obal spotfebice. Spotfebic

prepravujte pouze v originalnim obalu. Ridte se Sipkami na
obalu.

Pokud jiz nemate originalni obal
Zabalte spotfebi¢ do ochranného obalu, aby byla zajisténa
dostate¢na ochrana pfed Skodami zplsobenymi prepravou.

Spotebi¢ pfepravujte ve vertikalni poloze. Nedrzte spottebi¢ za
madlo dvifek ani za pfipojky na zadni strané, protoZe se mohou
poskodit. Na spotrebi¢ nepokladejte tézké predmety.

Testovano pro vas v nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmu a optimalni nastaveni pro jejich
pfipravu. UkaZzeme vam, ktery druh ohfevu a teplota jsou pro
vas pokrm nejvhodné;jsi. Naleznete zde informace, jaké
pfisluSenstvi mate pouzit a do jaké vysky je mate zasunout.
Dostanete tipy ohledné nadobi a metod pfiprav.

Upozornéni

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrmi do
studeného a prazdného peciciho prostoru. Pfedehfivejte pouze
tehdy, pokud je to uvedeno

v tabulce. Prislusenstvi vylozte pecicim papirem teprve po
pfedehrati.

Casové udaje v tabulce jsou pouze orienta&ni. Jsou zavislé
na kvalité a vlastnostech dané potraviny.

Pouzivejte pfislusenstvi, které je soucasti dodavky. Dalsi
prisluSenstvi muzete zakoupit jako zvlastni prislusenstvi ve
specializované prodejné nebo pfes zakaznicky servis. Pfed
pouzitim vyjméte z peciciho prostoru pfislusenstvi a nadobi,
které nebudete pouzivat.

Pouzivejte vzdy chiiapku, kdyz vyndavate horké
prislusenstvi nebo nadobi z peciciho prostoru.

Kolace a pecivo

Pecéeni na jedné urovni

Pfi pe¢eni kolagu a dort( poskytuje horni/doIni ohfev (&
nejlepsi vysledek.

Pfi pe€eni s 2D Horkym vzduchem [£] zasunuijte
prisluSenstvi do nasledujicich vysek vysuvu:

u Kola¢ ve formé: vyska vysuvu 2

u Kol&¢ na plechu: vyska vysuvu 3

Peceni kolacti a masa na vice trovnich

Pouzijte Horky vzduch [&.

Vysky vysuvu pfi peceni kolali a masa na 2 drovnich:

m Univerzalni plech: Vyska vysuvu 3

m Pecici plech: Vyska vysuvu 1

Pokrmy vioZené do trouby sou€asné nemusi byt ve stejnou
dobu hotové.

V tabulkach naleznete vybér pokrmu.

Upozornéni: Potraviny nepokladejte pfimo na hlinikovy pecici
plech. Hlinikovy pecici plech vyloZte pecicim papirem.
Peéici formy

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Svétlé pecici formy ze slabého kovu nebo sklenéné formy
prodluzuji dobu peceni a kola¢ nezezlatne rovnomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se Udaji a recepty
vyrobce. Silikonove formy jsou ¢asto mensi nez normaini formy.
Udaje k mnozstvi tésta a recepty se mohou lisit.



Tabulky

V tabulce naleznete optimalni druh ohfevu pro kazdy kola¢
nebo dezert. Teplota a doba pfipravy zavisi na mnozstvi
a konzistenci tésta. Proto je v tabulkach vzdy uveden

teplota zajisti rovhomeérné zezlatnuti.

Pokud je to nutné, muzete teplotu pristé zvysit.
Pokud troubu predehrivate, zkracuje se doba pfipravy
05 az 10 minut.

Dodate¢né informace naleznete v Tipech pro peceni, které
jsou uvedeny za tabulkami.

Kolaée ve formé Forma Vyska Druh Teplota, °C Doba trvani,
ohfevu minuty
Kola¢ z tfeného tésta, jednoduchy Forma na babovku/kulata/ 2 160-180 50-60
hranata forma
Kolag z tfeného tésta, tenky (napf. Forma na babovku/kulata/ [ 155-175 65-75
linecky kolag) hranata forma
Korpus z kiehkého tésto s okrajem Kulata dortova forma 1 [ 160-180 30-40
Dortovy kolac¢ z tfeného tésta Forma na korpus 2 =2 160-180 25-35
Pigkotovy dort Kulata dortova forma 2 2 160-180 30-40
Ovocny nebo tvarohovy dort z kiehkého Tmava oteviraci dortova 1 B8 170-190 70-90
tésta* forma
Ovocny kolag z tfeného tésta Kulaté dortova forma 2 B8 150-170 55-65
Pikantni kolag* (napf. quiche/ Kulata dortova forma 1 3 180-200 50-60
cibulovy kolag)
* Kolac nechte vychladnout cca 20 minut ve spotfebici.
Koléaée na plechu Prislusenstvi Vyska Druh Teplota, °C Doba trvani,
ohrevu minuty
Kolag z treného nebo listového tésta Univerzalni plech 3 B 160-180 25-35
se suchou polevou
Kola¢ z tfeného nebo listového tésta Univerzalni plech 3 B 140-160 40-50
se Stavnatou polevou
Pigkotova rolada (predehrat) Univerzalni plech 2 [ 170-190 15-20
Pletenec z 500 g mouky Univerzalni plech 3 150-170 25-35
Stola z 500 g mouky Univerzalni plech 3 (] 160-180 50-60
Stola z 1 kg mouky Univerzalni plech 3 [ 150-170 90-100
Stradl, sladky Univerzalni plech 2 [ 180-200 55-65
Pizza Univerzalni plech 3 [ 180-200 20-30
Chléb a housky Nikdy nelijte vodu pfimo do horké trouby.
Neni-li uvedeno jinak, troubu na peceni chleba
vzdy pfedehiejte.
Chléb a housky Prislusenstvi Vyska Druh Teplota, °C Doba trvani,
ohrevu minuty
Kynuty chléb z 1,2 kg mouky Univerzalni plech 2 ] 270 8
190 35-45
Kvaskovy chléb z 1,2 kg mouky Univerzalni plech 2 3 270 8
190 35-45
Housky (napf. housky z zitné Univerzalni plech 2 = 200-220 20-30
mouky)
Drobné pecivo Prislusenstvi Vyska Druh Teplota, °C Doba trvani,
ohrevu minuty
Cukrovi Univerzalni plech 3 3 150-170 10-20
Hlinikovy plech* + Univerzalni plech** 1+3 130-150 25-35
Pusinky Univerzalni plech 3 70-90 125-135
Vétrniky Univerzalni plech 2 2 200-220 30-40
Makrénky Univerzalni plech 3 [ 110-130 30-40
Hlinikovy plech* + Univerzalni plech** 1+3 100-120 35-45
Listové tésto Univerzalni plech 3 180-200 20-30
Hlinikovy plech + Univerzalni plech** 1+3 180-200 30-40

* Dalsi pecici plechy zakoupite ve specializované prodejné.
** Pfi pe€eni na dvou urovnich zasurite vZdy univerzalni plech nad hlinikovy plech.
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Tipy pro peceni

Chcete péci podle vlastniho receptu.

Orientujte se podle podobného peciva v tabulkach.

Jak zjistite, zda je tfeny kolac
propeceny:

P¥iblizné 10 minut pred koncem doby peceni uvedené v receptu zapichnéte Spejli
do nejvyssi ¢asti kolace. Pokud se tésto nelepi na $pejli, je kolac hotovy.

Kola¢ se propada.

P¥i pristim pe€eni pouzivejte méné tekutiny nebo nastavte teplotu v troubé o 10 stuprit
niz$i. Dbejte Gidaju uvedenych v receptu pro tfené tésto.

Kola¢ je uprostred vysoky a u okraji
nizky.

Okraj kulaté dortové formy nepotirejte tukem. Kola¢ po peceni uvolnéte z formy opatrné
nozem.

Kola¢ je nahofte prilis tmavy.

Kola¢ zasurite o uroven nize, zvolte nizsi teplotu a pecte o néco déle.

Kolag je prili§ suchy.

Do hotového kolace vytvorte paratkem drobné otvory. Poté nakapejte na kola¢ ovocnou
Stavu nebo alkohol. Pri pfistim peceni zvolte teplotu o 10 stupnti vy$si a zkratte dobu
peceni.

Chléb nebo kolac¢ (napf. cheesecake)
vypada dobfe, ale uvnitf je mazlavy
(pFilis vinky).

P¥i pristim peceni pouzivejte méné tekutiny a pecte na nizsi teplotu o néco déle. U kolact
se Stavnatou horni vrstvou pecte nejprve korpus. Zasypejte jej mandlemi nebo
strouhankou a poté polozte horni vrstvu. Dodrzujte prosim recept a dobu peceni.

Pecivo je nerovnomérné
hnédé.

Zvolte o néco nizsi teplotu, pec¢ivo bude propecené rovnomérnéji. Choulostivé pecivo
pecte s hornim a dolnim ohfevem na jedné urovni. Také precnivajici pecici papir
muze ovliviovat cirkulaci vzduchu. Pecici papir ofiznéte vzdy podle plechu.

Ovocny kolag je zespodu prilis svétly.

P¥i pfistim peceni vloZte kol&¢ o jednu droveri nize.

Ovocna $tava pretéka.

P¥i pristim peceni pouzijte hlub$i univerzalni plech (pokud je k dispozici).

Pfi pe€eni kynutych housek se kusy
tésta slepuji.

Mezi houskami je nutné udrzovat odstupy pfiblizné 2 cm. Je tak k dispozici dostatek mista,
aby mohly housky nakynout a byt rovnomérné propeceny.

Chcete péci na vice urovnich.

Pfi peceni na vice Grovnich pouzivejte vzdy Horky vzduch(Z]. Pokrmy vioZzené do
trouby soucasné nemusi byt hotovy ve stejnou dobu.

Pfi peceni Stavnatych kolacu se tvofi
kondenzat.

PFi pedeni muZe vznikat vodni para. Cast vihkosti se miZe odparovat skrz dvitka.
Vodni para se mlze srazet na ovladacim panelu nebo na okolnim nabytku. Trouba je
tak navrzena s ohledem na tento fyzikalni jev.

Maso, driibéz, ryby
Nadobi

Muzete pouzit jakékoli tepelné odoIné nadobi. Pro velké
pecené se hodi také univerzalni plech.

Nejvhodnéjsi je sklené&né nadobi. Dbejte na to, aby
poklicka sedéla na pekac a dobre dovirala.

Pokud pouzivate smaltované pekace, pfidejte trochu tekutiny.

U pekacu z uslechtilé oceli neni zhnédnuti tak silné
a maso muze byt o néco méné teplé. Prodluzte dobu peceni.

Udaje v tabulkach:
Nadoba bez poklicky = oteviena
Nadoba s poklickou = zaviena

Pokyny pro grilovani

Grilujte vzdy v zaviené troubé.

Rozehrejte gril po dobu cca 3 minut, nez polozite kusy masa na
gril.

Maso polozte pfimo na rost. V pfipadé jednoho kusu je nejlepsi,
pokud jej polozite do prostfedni ¢asti rostu. Dodatecné zasurite
jesté univerzalni plech do vysky 1. Masova Stava se zachyti

a trouba zUstane Cistsi.

Pecici plech nebo univerzalni plech se nesmi zasunovat do vysky
4. P¥i vysokych teplotach se mohou zdeformovat a poté pfi
vysouvani poskodit pecici prostor.

Pouzivejte pokud mozno stejné velké kusy masa. Opecou se
tak rovnomérné a zustanou hezky $tavnaté. Steaky solte az po
grilovani.

Nadobu postavte vzdy doprostfed rostu.

Horké sklenéné nadobi odkladejte na suchou podlozku.
Pokud je podklad mokry nebo studeny, muze sklo prasknout.

Peceni masa

K libovému masu pfilijte trochu tekutiny. Dno nadoby by
meélo byt pokryto cca 2 cm tekutiny.

K dusené peceni prilijte dostatecné mnozstvi tekutiny.
Dno nadoby by mélo byt pokryto cca 1-2 cm tekutiny.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadobi. Pokud maso pfipravujete ve smaltované nebo
tmavé nadobé, prilijte vice tekutiny, nez kdyz jej pecete ve
sklenéné nadobé.

Nerezové nadoby nejsou prili§ vhodné. Maso se v nich
pece pomaleji a méné zezlatne. Pouzijte vyssi teplotu
nebo delsi dobu peceni.
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Kusy masa obratte po uplynuti %5 doby pfipravy

Grilovaci téleso se zapina a vypina. Je to normaini. Cetnost
zapinani a vypinani se fidi podle nastaveného grilovaciho
stupné.

Maso

Po uplynuti poloviny ¢asu kousky masa otocte.

Kdyz je pecené hotova, méla by jesté 10 minut po upeceni
odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Stava se tak Iépe
rozprozstre.

Roastbeef po dokonceni zabalte do hlinikové félie a nechte ho
10 minut odpocivat v pecici troubé.

U vepfového masa nafiznéte kizi kiizem a peceni polozte do
nadoby nejprve kazi dold.



Maso Hmotnost  Prislusenstvi Vyska Druh Teplota °C, Doba trvani,
a nadobi ohfevu Grilovaci minuty
stupen
Hovézi maso
Hovézi pecené 1,0 kg Zaviena nadoba 2 38 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0kg 2 2 180-200 160
Hovézi svickova, rizova 1,0 kg Oteviena nadoba 1 B 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80
Roastbeef, rizovy 1,0 kg Oteviena nadoba 1 230-250 50
Steaky, 3 cm, rizové Rost + 4+1 [ 3 15
Univerzalni plech
Teleci maso
Teleci pe¢ené 1,0 kg Oteviena nadoba 1 B 200-220 100
1.5kg 1 [ 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140
Vepiové maso
Bez kuze (napf. krkovice) 1,0 kg Oteviena nadoba 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0kg 1 170-190 170
S kuzi (napf. plec) 1,0 kg Oteviena nadoba 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190
Kotleta s kosti 1,0 kg Zavfena nadoba 1 2 210-230 80
Jehnéc¢i maso
Jehnéci kyta bez kosti, 1,5 kg Otevienad nadoba 1 170-190 120
medium
Mleté maso
Sekana cca750g Oteviena nadoba 1 180-200 70
Klobasy
Klobasy Rost + 4+1 [} 3 15
Univerzalni plech
Drabez U kachny a husy propichnéte kizicku pod kfidly, aby tuk mohl

Hodnoty v tabulkach plati pro vkladani do vychladlé trouby.

Udaje o hmotnosti se vztahuiji k neplnéné drubezi pripravené

k peceni.

Pokud grilujete pfimo na rostu, zasunte univerzalni plech do

odtékat.

Driibez pokladeijte prsicky doli na rost. Po dvou tfetinach ¢asu

otocte cely kus dribeze.

Drubez bude obzvlasté kfupavé hnéda, kdyz ji ke konci doby
peceni potifete maslem, slanou vodou nebo pomeran¢ovou

vysky 1. Stavou.

Drabez Hmotnost PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota °C, Doba trvani,
a nadobi ohievu Grilovaci stupen minuty

Polovina kufete, 1-4 kusy 4400g Rost 2 210-230 40-50

Kufreci kousky a250g Rost 3 210-230 30-40

Kure, celé 1-4 kusy a1kg Rost 2 200-220 55-85

Kachna, cela 1,7 kg Rost 2 170-190 80-100

Husa, cela 3,0 kg Rost 2 160-180 110-130

Baby krita 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100

2 kriti stehna 4 800g Rost 2 180-200 80-100




Ryby

Rybu obratte po %5 zadaného ¢asu.

PFi pfimém grilovani na rostu zasurite dodate¢né
univerzalni plech do vysky 1. Stava z ryby se zachyti

Rybu zasurite do trouby hibetem nahoru. Celou rybu a trouba zlistane &istsi.
s pulkou brambory nebo s malou tepelné odolnou nadobkou
polozte hibetem nahoru na rost, aby ryba stala stabilngji.

Ryba Hmotnost Prislusenstvi Vyska Druh Teplota °C, Doba trvani,
a nadobi ohievu Grilovaci stupef minuty
Ryba, cela a300g Rost 3 (] 2 20-25
1,0 kg Rost 2 190-210 40-50
1,5kg Rost 2 180-200 60-70
r\’lyba na platky, napr. a300g Rost 4 (] 2 20-25
ilety

Tipy pro peceni a grilovani

Pro danou hmotnost pe¢ené nejsou
v tabulce zadné udaje.

Udaje vybirejte podle nejblizéi niz&i hmotnosti a prodluzte dobu.

Chcete vyzkousSet, zda je pecené
hotova.

Pouzijte teplotni sondu do masa (k zakoupeni v odbornych prodejnach) nebo
udélejte ,zkousku Izickou“. Pfitisknéte 1Zicku na peceni. Pokud se pevné pfitiskne,
je hotova. Pokud povoli, potfebuje pecené jesté néjakou dobu.

Pecené je prilis tmava a krusta je misty
spalena.

Zkontrolujte vy$ku vysuvu a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
pfipalena.

P¥i pistim peceni zvolte mensi pecici nadobu nebo pfidejte vice tekutiny

Pecené vypada dobre, ale omacka
je prilis svétla a vodova.

P¥i pfistim peceni zvolte vétsi pecici nadobu nebo pouZijte méné tekutiny.

Pfi polévani pecené vznika vodni
para.

To je zcela bézné a podminéno fyzikalnimi zakony.Velka ¢ast vodni pary odchazi skrze
parni otvor. MuZe se srazet na chladnéj$im prfednim panelu nebo na sousednim nabytku
a muze odkapavat kondenzat.

Nakypy, gratinovana jidla, toasty Nadobu postavte vzdy pfimo na rost.

Pokud grilujete pfimo na rostu, zasurite dodate¢né Stav nakypu je zavisly na velikosti nadoby a na

univerzalni plech do vysky 1. Trouba zustane Cistsi. vyéce nakypu. Udaje v tabulce jsou pouze orienta&ni.

Pokrm PrisluSenstvi a nadobi Vyska Druh Teplota, °C Doba trvani,
ohievu minuty

Nakypy

Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 [ 170-190 50-60

Té&stovinovy nakyp Forma na nakyp 2 =2 210-230 25-35

Gratinovana jidla

Bramborovy gratin ze syrovych Forma na nakyp 2 150-170 50-60

prisad, max. 2 cm

Toast

Opeceny toast, 4 kusy Rost 4 [} 3 6-7

Opeceny toast, 12 kust Rost 4 (] 3 4-5

Zapeceny toast, 4 kusy Rost 3 ] 3 7-10

Zapeceny toast, 12 kusu Rost 3 [ 3 5-8

Hotové produkty

Dbejte udajli vyrobce na obalu.

Pokud vykladate pfislusenstvi pec¢icim papirem, dbejte na to, aby

Vysledek peceni je silné zavisly na potraviné. Pfredpeceni
a nerovnomérnosti se mohou vyskytovat jiz u polotovaru.

papir byl vhodny pro tyto teploty. Velikost papiru pfizptsobujte

nadobi.

Pokrm Pislusenstvi Vyska Druh Teplota, °C Doba trvani,
ohfevu minuty

Strdl s ovocnou naplni Univerzalni plech 3 180-200 40-50

Hranolky Univerzalni plech 3 (] 210-230 25-30

Pizza Rost 2 = 200-220 15-20

Pizza-bageta Rost 2 190-210 15-20
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Upozornéni

Pfi peceni hluboce zmrazenych pokrmu se muze univerzalni plech zdeformovat. Duvodem jsou velké teplotni rozdily, kterym je

prisluSenstvi vystaveno. Zdeformovani opét zmizi béhem peceni.

Specialni pokrmy
Kynuté tésto a jogurt Ize velmi snadno pfipravit také pfi nizkych
teplotach.

Vyjméte pfisluSenstvi z trouby.
Priprava jogurtu
1. Prevarte 1 litr mléka (3,5 % tuku), nechte ho vychladit na 40 °C.

2.Do mléka vlozte 150 g jogurtu (z chladnicky) a dobfe
promichejte.

3. Napliite do malych uzaviratelnych jogurtovych sklenic
a pfikryjte potravinovou folii.

4. Sklenice postavte na rost a zasurite do vysky 1.
5. Nastavte teplotu peceni na 50 °C a postupujte jak je
uvedeno nize.

Kynuti tésta

1. Pripravte kynuté tésto jako obvykle, viozZte je do tepelné
odolné keramické nadoby a prikryjte je.

2. Pfedehrejte troubu dle postupu nize.
3. Zaviete dvitka trouby a nechejte tésto nakynout v troubé.

Pokrm Nadobi Druh Teplota Doba trvani
ohfevu
Jogurt Uzaviratelné 1 B2 50 °C 6-8 hodin
jogurtové sklenice
Kynuti tésta Zaruvzdorna Postavte na dno 8 predehfejte na 50 °C 5-10 minut
nadoba pecici trouby Vypnéte spotfebic a postavte  20-30 minut

kynuté tésto do trouby.

Rozmrazovani
Doba rozmrazovani se fidi podle druhu a mnozstvi potravin.

Dbejte prosim udaju vyrobce na obalu.

Vyjméte potraviny z obalu a postavte je ve vhodné nadobé na
rost.

Drabez poloZte na talif prsy dolG.

Zmrazeny material Prislusenstvi Vyska Druh Teplota
ohfevu
Napt. $lehackové dorty, krémové dorty s &okoladovou nebo Rost 2 Voli¢ teploty zlistava

cukrovou polevou, ovoce, kufe, uzeniny a maso, chléb, housky,
kolace a jiné pecivo.

vypnuty

Suseni

Pouzivejte pouze nezkazené ovoce a zeleninu a dukladné
je omyjte.

Ovoce a zeleninu nechejte dobfe odkapat a osuste jej.

Univerzalni plech musi byt zasunut ve vySce 3, rost ve vysce
1. Univerzalni plech a rost vyloZte pecicim nebo
pergamenovym papirem.

Velmi tavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obratte. Susené
ovoce ihned po su$eni uvolnéte z papiru.

Ovoce a zelenina Vyska Druh Teplota, °C Doba trvani,
ohrevu hodiny

600 g kolecka z jablek 143 80 ccab

800 g ¢tvrtky hrusek 1+3 80 cca 8

1,5 kg Svestky nebo blumy 143 80 cca 8-10

200 g kuchyriské bylinky, oc¢isténé 143 80 cca 1%

Zavarovani Pfiprava

Pro zavafovani musi byt sklenice a gumové krouzky &isté
a v pofadku. PouZivejte pokud mozZno stejné velké sklenice.
Udaje v tabulkach se vztahuji k litrovym kulatym sklenicim.

Pozor!
Nepouzivejte vétsi nebo vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Pouzivejte pouze nezkazené ovoce a zeleninu. Dukladné je
omyjte.

Casy uvedené v tabulkach jsou orientaéni. Mohou byt ovlivnény
pokojovou teplotou, poétem sklenic, mnoZstvim a teplotou
obsahu sklenic. Pfedtim, nez troubu pfepnete, resp. vypnete, se
presvédcte, zda obsah ve sklenicich spravné perli.

1. Naplrite sklenice, ne pfilis pIné.

2. Otfete sklenéné okraje, musi byt isté.

3. Na kazdou sklenici polozte mokry gumovy krouzek a vicko.
4. Zavrete sklenice svorkami.

Do peciciho prostoru nepokladejte vice nez Sest sklenic.

Nastaveni

1. Zasuiite univerzalni plech do vysky 2. Postavte sklenice tak,
aby se nedotykaly.

2. Do univerzalniho plechu nalijte %2 litru horké vody (cca 80 °C).
3. Zavrete dvirka trouby.

4. Nastavte dolni ohfev ([ .
5. Nastavte teplotu na 170 az 180 °C.
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Zavarovani

Ovoce
Po cca 40 az 50 minutach stoupaji v kratkych odstupech
bublinky. Vypnéte troubu.

Po 25 az 35 minutach dohfivani vyjméte sklenice z peciciho
prostoru. PFi del$im ochlazovani v pegicim prostoru by mohly
vzniknout zarodky a podpofilo by se kvaseni zavareného
ovoce.

Ovoce vV litrovych sklenicich Od zacatku perleni Dohfivani

Jablka, rybiz, jahody Vypnuto cca 25 minut
TreSné, meruriky, broskve, angrest Vypnuto cca 30 minut
Jable¢né pyré, hrusky, Svestky Vypnuto cca 35 minut

Zelenina
Jakmile se ve sklenicich tvofi bublinky, nastavte teplotu
opét asi na 120 - 140 °C.

Asi 35 - 70 minut podle druhu zeleniny. Poté pecici
troubu vypnéte a vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina s nizkym bodem varu v litrovych sklenicich

Od zacatku perleni Dohfivani

Okurky

- cca 35 minut

Cervena fepa

cca 35 minut cca 30 minut
Ruzi¢kova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubna, ¢ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrasek cca 70 minut cca 30 minut
Vyjmuti sklenic Pozor!

Po zavafovani vyjméte sklenice z peciciho prostoru.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pfedevsim u obilnych a bramborovych vyrobkl

pripravovanych pfi vysokych teplotach, jako napr.

Horké sklenice nepokladejte na studeny nebo mokry podklad.
Mohly by prasknout.

bramborové chipsy, hranolky, toasty, housky, chléb
nebo jemné pecivo (slané susenky, pernik, sladké
susenky).

Tipy pro snizeni mnozstvi akrylamidu v potravinach

Vseobecné = Co nejvice zkratte dobu peceni.

u Pokrmy pecte dozlatova, ne pfili§ dotmava.

u Velké, silné kusy obsahuji méné akrylamidu.

Peceni S hornim/dolnim ohfevem max. 200 °C.
S 3D Horkym vzduchem nebo Horkym vzduchem max. 180 °C.
Cukrovi S hornim/dolnim ohfevem max. 190 °C.

S 3D Horkym vzduchem nebo Horkym vzduchem max. 170 °C.

Vejce nebo Zloutek zmirfiuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky v troubé

Rozdélte na plech rovhomérné a v jedné vrstvé. Pecte alespori 400 g na jednom plechu,

aby se hranolky nevysusily.
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Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkusebni instituty s cilem
usnadnit testovani riznych spotfebicu.

Podle normy EN 50304/EN 60350 (2009) popfipadé IEC 60350.

Peceni

Peceni na dvou urovnich:
Univerzalni plech zasurite vzdy nad pecici plech.

Stiikané pecivo (jako napf. vénecky s cukrovou polevou):
Pokrmy vloZené do trouby sou€asné nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.

Zakryty jablecny kola¢, vyska 1:
Zmérite polohu formy na kolag, zasurite ji diagonalné.
Zakryty jable¢ny kolac, vyska 2:
Zmeérite polohu formy na kolac.

Kolace v kovové formé:
Pecte se hornim/doIni ohfevem @ ve vy3ce 1. Misto rostu
pouzijte univerzalni plech a postavte na néj dortovou formu.

Pokrm PrisluSenstvi a nadobi  Vys$ka Druh Teplota °C Doba trvani,
ohievu minuty

Stfikané pecivo Univerzalni plech: 3 2 150-170 20-30
Hlinikovy plech* + 143 140-160 30-40
Univerzalni plech**

Small Cakes/Kolacky Univerzalni plech: 3 [ 150-170 25-35

Small Cakes/Kolacky, predehrati Hlinikovy plech* + 1+3 140-160 25-35
Univerzalni plech**

Vodovy piskot Kruhové dortova forma 2 2 160-180 30-40

Zakryty jable¢ny kola¢ Univerzalni plech + 1 (] 190-210 70-80
2 kruhové dortové formy
@ 20 cm***
2 rodty* + 2 kruhové 143 180-200 70-80
dortoveé formy
@20 cm***

* Dalsi plechy a rosty zakoupite jako zvlastni prisluSenstvi u zakaznického servisu nebo v odbornych prodejnach.

** PFi pe€eni na dvou Urovnich zasurite nad plech vzdy jesté univerzalni plech.

*** Formy na kola¢ postavte na pfislusenstvi diagonalné.

Grilovani

Pokud pokladate potraviny pfimo na rost, zasurite také

univerzalni plech do vysky 1. Tekutina se zachyti a trouba

zlstane Cistsi.

Pokrm Prislusenstvi a nadobi Vyska Druh Druh ohfevu Doba trvani,

ohfevu minuty

Opeceni toastu Rost 4 [ 3 Y52

10 min. pfedehrati

Hovézi burger, 12 Rost + Univerzalni plech ~ 4+1 [ 3 25-30

kusU* bez predehfiati

* Po uplynuti % doby obratte.
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Dulezité informace

Tento spotrebi¢ je uréen k pouzivani do maximaini nadmorské

vysky 2 000 m n.m.

Pokud ma byt spotfebi¢ nainstalovan pod varnou desku,

nahlédnéte do pokynu pro instalaci varné desky.

Spotiebi¢ nepfenasejte ani pfi instalaci nepfidrzujte za madlo.

Nez spotfebi¢ nainstalujete, nejdfive zkontrolujte, zda

v prubéhu prepravy nedoslo k jeho poskozeni.

Pred spusténim spotfebice odstrante z jeho vnitfni ¢asti a dvifek

veskery balici material a smrstovaci félie.

V prubéhu veskerych instalacnich praci musite mit spotiebic

odpojeny od elektrické sité.

Priprava kuchyriské skrinky - obrazek 1

" Tento spotiebi¢ je uréen k pouzivani do maximalni nadmorské
vysky 2 000 m n.m.

m Bezpecny provoz tohoto spottebice Ize zarudit pouze za
predpokladu, Ze byl odborné nainstalovan v souladu s témito
pokyny pro instalaci. Osoba provadéjici instalaci bude
odpovedna za pfipadnou $kodu zplsobenou nasledkem
nevhodné provedené instalace.

3
—| -5
(3]

m Postupujte v souladu s instala¢nim listem pro instalaci
prislusenstvi.

= Vestavené skrinky kuchyriskeé linky musi byt odoIné proti vysokym
teplotam az do 90 °C a pfiléhajici cela skfinék az do 70 °C.

= Spotrebi¢ neinstalujte za dekorace, ¢i jiné ozdobné prvky.
Vzniklo by tak nebezpeci prehrati.

= Veskeré fezaci prace provadéné na kuchyriské lince a pracovni
desce je nutné provést pfed upevnénim spotiebice. Odstrarite
veskeré hobliny, protoze by mohly zpusobit nespravné
fungovani elektrickych ¢asti spotrebice.

=V prubéhu instalace je tfeba davat pozor. Nékteré ¢asti, které
jsou pfi instalaci pfistupné, mohou mit ostré hrany. Pouzivejte
ochranné rukavice, abyste se nepofezali.

= Sitova zasuvka spotiebic¢e musi byt umisténa bud v oblasti B,
ktera je na obrazku vysrafovana, nebo mimo &ast, kde je
spotfebi¢ nainstalovan.

= Mezi spotfebiCem a pfilehlymi ¢astmi kuchyriské linky musi byt
5 mm mezera umoznujici cirkulaci vzduchu.

= Veskeré nezajisténé kuchyriské skfifiky upevnéte ke zdi
pomoci standardni konzoly C.



Spotiebi¢ pod pracovni deskou - obrazek 1

Ve spodni ¢asti kuchyriské skfiriky, do které je spottebic
instalovan, je tfeba vyfiznout ventilaéni otvor. Pracovni desku
pripevnéte k vestavénym kuchyriskym skfifikam.

Pokud je tfeba vestavnou troubu upevnit pod varnou desku,
vénujte pozornost navodu na instalaci varné desky.

Spotiebic¢ ve vysoké kuchynské skfince
- obrazky 2+4
Spotfebi¢ Ize instalovat také do vysoké kuchyriské skfiriky.

Mezi dnem kuchyriské skfifiky a montazni sténou musi

byt asi 20 mm mezera, ktera zajisti odvétravani trouby.
Spotfebi¢ mlzete pfimontovat pouze v takové vysce, ve které
nebude vyjimani plecht na peceni ¢init problémy.

Rohova instalace - obrazek 3

Pfi instalaci do rohu je tfeba vzit v ivahu rozmér D. Rozmér E
zavisi na tloustce Cela kuchyriské skrifiky a madla.

Pripojeni spotiebice do elektrické sité

= Nez spotrebi¢ pouzijete poprvé, ujistéte se, Ze je domaci

elektrické vedeni vybaveno vodi¢em, ktery vyhovuje pfislusnym

bezpecénostnim predpisim. Spotiebi¢ mize zapojit pouze

zpusobily elektrikar s kvalifikaci, ktery musi pfi instalaci dodrzet

zakonem stanovené a oficialni predpisy, jakoz i predpisy

prislusného provozovatele elektricke sité.

Ve vyjimecnych pripadech mlze selhani vodie nebo

nespravna instalace zpusobit materialni Skody nebo vazné

zranéni (zranéni ¢i smrt nasledkem zasahu elektrickym

proudem). VVyrobce neprebird odpovédnost za zranéni osob

nebo poskozeni spotrebi¢e nasledkem vadného nebo

nespravného pfipojeni k elektrické siti.

V prubéhu veskerych instalacnich praci musi byt spotiebi¢

odpojen od elektrické sité.

Spotfebi¢ splfiuje pozadavky tfidy ochrany | a je mozné jej

pripojit k uzemnéné zasuvce elektrické sité.

Pripojovany napa]em kabel musi byt minimalné typu

HO5 V V-F 3G, 1

Nejprve musi byt pr|p01en Zlutozeleny vodi¢ a musi byt o néco

delSi nez dva zbyvajici draty na strané spotfebice.

V souladu s bezpecnostnimi pfedpisy musi byt zajistén

vicepodlovy samostatny obvod s alespori 3 mm kontaktnim

otvorem. P¥i pfipojeni, které je zajiSténo prostfednictvim

uzemnéné zasuvky, ktera je kdykoli dostupnd, neni nutny

oddélovaci obvod.

V prubéhu instalace musi byt zajiSténa ochrana proti kontaktu.

V zasuvce je tfeba rozlisit fazovy vodi¢ a nulovy vodic.

V ptipadé nespravného pfipojeni mize dojit k poskozeni

spotrebice.

Troubu je nutno pfipojit v souladu s pokyny na

typovém Stitku.

Spotrebi¢ umistéte do predni Casti skiifiky na miru

a pfipojte jej. Pripojovaci kabel musi byt dostate¢né dlouhy.

Pozor: Pri instalaci je nutné zajistit, aby nedoslo ke skripnuti

napajeciho kabelu, ktery se zaroven nesmi dotykat €asti

spotrebice, které jsou pod proudem.

m Veskeré prace na spotiebici véetné vymény kabelu musi byt
provadény pracovniky technické podpory.

PfiSroubovani trouby do skfifikky na miru
- obrazek 5

= Spotiebi¢ zcela zasurite do skfifiky. Napajeci kabel nesmi byt
polozen pres ostré hrany ani pod troubu, nesmi byt skfipnuty,
ohnuty ani zméacknuty a nesmi se dotykat ¢asti spotiebice,
které jsou pod proudem.

= Troubu umistéte do stfedu skFitiky a pfiSroubujte ji pomoci
dodanych Sroubl (4 x 25).

= Pokud skfifika odpovida nami uvedenym rozmérdm, musi
byt nad troubou ventilaéni otvor. Pro zajisténi dostatecné
ventilace nesmite tento otvor nikdy zakryvat.

® Mezi spotfebicem a pfilehlymi zdmi a sténami kuchyriské
skfifiky musi byt minimalné 5 mm prostor pro zajisténi
bezpecnosti.

Demontaz
Spotiebi¢ odpojte od elektrické sité. Odmontujte Srouby.
Spotfebi¢ lehce nadzvednéte a zcela jej vyjméte.
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Zarucni podminky

spolec¢nosti BSH domaéci spotrebice s.r.o.

1. Zaruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), kterd bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, ze se koupé netyka jeho podnikatelské
¢innosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restauraéni zafizeni apod.), zpUsob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésici. Spole¢nost BSH
domaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésict v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy3e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zarucni list pe¢livé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pripadé prodlouzené zaruky
i vypInéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zdjmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaju. Zaruéni list je platny pouze v originlu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v rdmci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek muze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku muze zakaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek
zakoupen, a to bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji véak do konce zaruéni doby. Zvoli-li zakaznik jiny, nez nejblizsi autorizovany
servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.

Doba, po kterou zakaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zarucni doba
prodluzuje. PFi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zékaznika pred podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zékaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéreni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v&etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zakaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi predpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozniujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh lhaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich sou¢asti.



4. Neopravnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v ptipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:

a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku &i v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym po$kozenim vyrobku;
c) nese-li predloZeny zarugni list zjevné znamky provedenych zmén Udaju nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaru¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentt jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bé&Zného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentt (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v8eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zptisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zarucnich oprav jsou vylouceny pfipady bézné udrzby nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontroly parametrdi vyrobku.

5. Naéhradni dily

Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis

V ptipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirena zaruka nad ramec zakona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zpUsobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zékaznikovi spotiebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. PFi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamacéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaja
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zékazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o.
nasim obchodnim partneriim bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona &. 22/1997 Sb a nafizeni viady ¢. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfisludnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
vsechny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotrebi¢ti Constructa

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznickeé poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
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A\ Dolezité bezpeénostné pokyny

Pozorne si precitajte tento navod. Iba tak
budete schopni svoj spotrebi¢ pouzivat
spravne a bezpecne. Tento navod na
obsluhu a navod na montaz starostlivo
uschovaijte pre dalSiu potrebu ¢i dalSieho
pouzivatela.

Tento spotrebic je uréeny iba

na zabudovanie. Dodrzujte zvlastne
pokyny na intalaciu.

Po vybaleni spotrebic¢ skontrolujte. Pokial
bol spotrebi¢ po€as prepravy poskodeny,
nezapajajte ho.

Spotrebice bez zastréky smie pripojit' iba
odbornik s licenciou. V pripade §kod
vzniknutych v désledku zlého zapojenia
nemate narok na zaruku.

Spotrebic¢ je ureny iba na pouzitie

v domacnosti alebo domacnosti
podobnom prostredi.

Spotrebi¢ pouzivajte iba na pripravu
pokrmov a napojov. Pri pouzivani
nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
Spotrebic¢ je ur€eny vyhradne na pouzitie
v uzatvorenych priestoroch.

Spotrebi¢ je uréeny na pouzitie

do nadmorskej vySky maximalne

2 000 metrov nad morom.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby

so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami smu spotrebic
pouzivat iba pod dohladom zodpovednej
osoby, ktora ich pouci, ako spotrebic
bezpecne pouzivat, a v pripade, ze
pochopili rizika, ktoré z pouzivania
vyplyvaju.



Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.
Deti nesmu bez dozoru spotrebic Cistit
ani vykonavat jeho udrzbu.

Deti mladSie ako 8 rokov veku by sa
mali zdrZiavat' v bezpe&nej vzdialenosti
od spotrebi¢a a napajacieho vedenia.
PrisluSenstvo vzdy vsuvajte

do priestoru na pecenie spravnym
spbsobom.

Pozrite Popis prislusenstva v navode
na pouzitie.

Nebezpecenstvo poziaru!

= Horlavé predmety uskladnené
v priestore na pecenie sa mozu vznietit..
V priestore na pecenie nikdy neukladajte
horfavé predmety. Nikdy neotvarajte
dvierka spotrebica, ked vnutri zacne
vznikat dym. Vypnite spotrebi¢
a vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky
alebo vypnite poistky v poistkovej skrini.
= Pri otvoreni dvierok spotrebica vznikne
prievan. Papier na pecenie mbze prist
do kontaktu s ohrievacim telesom
a mdze sa vznietit. V priebehu
predhrievania nikdy neumiestriujte papier

na pecenie na prislusenstvo bez upevnenia.

Papier na pecenie musi byt vzdy zatazeny
riadom alebo formou na pecenie. Papierom
na pecenie vylozte vzdy len plochu, ktoru
budete potrebovat. Papier na pe€enie

nesmie nikdy presahovat cez prisluSenstvo.

Nebezpecenstvo popalenia!

= Spotrebi€ sa zahrieva na velmi vysoké
teploty. Nikdy sa nedotykajte vnutornych
ploch priestoru na pecenie alebo
ohrievacich telies. Spotrebi¢ vzdy nechajte
vychladnut. Udrzujte deti mimo dosahu
spotrebica.

= PrisluSenstvo alebo nadoby su velmi
horuce. Pri vybrati prisluSenstva alebo
riadu z rury vzdy pouzite kuchynskeé
rukavice.

= Alkoholické vypary sa mOzu v rozpalenej
rdre vznietit. Nikdy nepripravujte pokrmy
s velkym mnozstvom vysokopercentného
alkoholu. Pouzivajte iba malé mnozstvo
napojov s vysokym obsahom alkoholu.
Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo oparenial

= Pristupné vonkajSie Casti su poCas
prevadzky horuce. Nikdy sa
nedotykajte horucich Casti. Udrzujte
deti mimo dosahu spotrebica.

= Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze
von unikat horuca para. Dvierka
spotrebiCa otvarajte opatrne. Udrzujte
deti mimo dosahu spotrebica.

= Z vody v horicom priestore na peCenie
mdze vzniknut horuca para.
Do horuceho priestoru na pecenie
nikdy nelejte vodu.

Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a moéze
prasknut. Nepouzivajte Skrabku na sklo,
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym

prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecéné.
Opravy smie vykonavat iba nami
vyskoleny servisny technik. Pokial je
spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete alebo vypnite poistky.
Zavolajte zakaznicky servis.

= Kablova izolacia elektrickych spotrebiCov sa
modze pri kontakte s horucimi Castami
spotrebi€a roztavit. Vzdy davajte pozor, aby
sa pripajaci kabel nedostal
do kontaktu s horucimi astami spotrebica.

= Prenikajuca vihkost mbze spdsobit’ zasah
elektrickym pradom. Nepouzivajte ziadne
vysokotlakové ani parné Cistice.

= PoCas vymeny Ziarovky v priestore
na pecenie su kontakty objimky
pod napétim. Pred vymenou vytiahnite
sietovu zastréku zo zasuvky alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini.

= Chybny spotrebi¢ moze spdsobit uraz
elektrickym prddom. Chybny spotrebi¢
nikdy nezapinajte. Vytiahnite sietovu
zastrku zo zasuvky alebo vypnite poistku
v poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

Pri¢iny poskodenia
Pozor!

m Prisludenstvo, félia, papier na pecenie alebo riad na dne
priestoru na pec¢enie: Na dno priestoru na pecenie nekladte
Ziadne prislusenstvo. Dno priestoru na pecenie nevykladajte
Ziadnou fdliou akéhokolvek druhu alebo papierom
na pecenie. Na dno priestoru na pe€enie nekladte Ziadny
riad, ked je teplota nastavena na viac ako 50 °C. Dochadza
k hromadeniu tepla. Cas tepelnej Upravy potom nesuhlasi
a dojde k poskodeniu smaltu.

= Voda v horiicom priestore na pecenie: Do hortceho priestoru
na pecenie nikdy nenalievajte vodu. Tvori sa vodna para.
Zmenou teploty méze déjst k poskodeniu smaltu.

m VIhké potraviny: Neuchovavajte dihsi ¢as vihké potraviny
v uzatvorenom priestore na pecenie. Mohlo by ddjst
k poskodeniu smaltu.

m Ovocné Stavy: Ak peciete ovocny kolac zo Stavnatého ovocia,
plech na pecenie ovocim neprepliiujte. Ovocna Stava, ktora
kvapka z plechu na pecenie, zanechava skvrny, ktoré uz nie
je mozné odstranit. Ak je to mozné, pouzite univerzalny
hiboky plech.



u Chladnutie s otvorenymi dvierkami: Nechavaijte priestor

na pecenie vychladnut iba s uzatvorenymi dvierkami. Aj ked

su dvierka spotrebica otvorené len minimalne, moéze ¢asom
dojst k poskodeniu nabytku ¢i inych objektov v blizkosti.

= Silne znecistené tesnenie dvierok: Ak je tesnenie silne

znecistené, dvierka spotrebi¢a pocas prevadzky nedoliehaju.

Mbze dojst k poskodeniu Eelnych €asti nabytku v okoli.
Tesnenie dvierok vzdy udrzujte cisté.

Vasa nova rura na pecenie

Tu sa zoznamite s vaSou novou rdrou na pecenie.
Vysvetlime vam ovladacie polia a jednotlivé
ovladacie prvky. Dostanete informacie k priestoru
na pecenie a prisluSenstvu.

Ovladacie panel

Tu ziskate prehlad o ovladacom poli. Vyhotovenie zavisi
od typu spotrebica.

= Dvierka spotrebi¢a ako sedadlo alebo odkladacia plocha:
Na otvorené dvierka spotrebica nestupte, nesadajte ani sa
na ne nevesajte. Na dvierka neodkladajte ziadny riad ani
prislusenstvo.

m Zasunutie prislusenstva: V zavislosti od typu spotrebica
moze prislusenstvo pri zatvarani poskriabat sklo dvierok.
Prislusenstvo vzdy vlozte do priestoru na pecenie az
na doraz.

m Preprava spotrebica: Spotrebi¢ neprenasajte ani nedvihajte
za drzadlo dvierok. Drzadlo dvierok neudrzi hmotnost
spotrebi¢a a moéze sa zlomit.

Vysvetlivky
1 Voli¢ funkcii
2 Ovladacie tlacidla a displej

3 Voli¢ teploty




Voli¢ funkcii
Pomocou voli¢a funkcii nastavite druh ohrevu. Voli¢om
funkcii je mozné otacat doprava alebo dolava.

Ked je nastaveny pozadovany druh ohrevu, svieti
svetlo v rare.

Nastavenie rury Funkcia

0 Vypnuta Rura je vypnuta.

=  Horny/dolny Pecenie masa a kolacov je mozné
ohrev iba na jednej urovni. Vhodné
na kolace a pizzu vo formach
alebo na plechu a tiez na chudé
maso bravcové, jahfacie
a zverinu. Teplo prichadza
rovnomerne zhora i zospodu.

Hortci vzduch* Mbzete pripravovat pusinky

a listkové cesto na jednej Urovni.
Drobné pecivo, kolaciky a listkové
cesto mozete piect suasne

na dvoch drovniach.

Ventilator na zadnej strane
spotrebica rozdeluje teplo
prichadzajuce zhora a zospodu
rovnomerne okolo pokrmov.

S dolnym ohrevom mozete dopekat
pokrmy zospodu a nechat ich
zhnednut. Teplota prichadza
zospodu.

&  Dolny ohrev

Gril s cirkulaciou vzduchu sa hodi
obzvlast na grilovanie ryb, hydiny
a velkych kusov méasa. Grilovacie
teleso a ventilator sa striedavo
zapinaju a vypinaju. Ventilator
rozdeluje teplo okolo pokrmov.

Gril s cirkulaciou
vzduchu

] Maloplodny gril Tento druh ohrevu je vhodny
na grilovanie steakov, klobas,
ryb a hrianok v malom
mnozstve. Zahrieva sa stredna

Cast grilovacieho telesa.

Mbzete grilovat viac steakov,
klobas, ryb a hrianok. Zahrieva sa
cela plocha pod grilovacim
telesom.

] Velkoplosny gril

* Druh ohrevu podra triedy energetickej efektivity EN50304.

Tlacidla a ukazovatele
Pomocou tlacidiel je mozné nastavit dodato¢né funkcie.
Nastavené hodnoty je mozné odcitat na ukazovateloch.

Tlacidlo Funkcia

Pomocou tohto tlacidla mozete
nastavit hodiny, ¢as trvania -1
a Cas ukoncenia .

® Tlagidlo hodiny

om Tlacidlo detskej poistky Pomocou tohto tladidla mézete
zapnut alebo vypnut detsku
poistku.

L) Tlacidlo budik Pomocou tohto tla¢idla je mozné

nastavit budik.

—  Tlacidlo minus Tymto tlacidlom mozno znizit

nastavené hodnoty.

+  Tlacidlo plus Tymto tlacidlom mozno zvysit

nastavené hodnoty.

Voli¢ teploty

Pomocou voli¢a teploty je mozné nastavit teplotu a grilovaci
stuperi.

Nastavenie Funkcia
H Vypnuté Rura na pecenie nehreje.
50-270 Teplotné rozmedzie Udaj o teplote udavany
v°C.
1,2,3 Grilovacie stupne  Grilovacie stupne, maloplogny

[ a velkoplogny [7].
Stupen 1 = slaby
Stupen 2 = stredny
Stupen 3 = silny

Ked rara hreje, svieti kontrolka nad voliCom teploty. V pauzach
medzi ohrevmi zhasina.. Pri niektorych nastaveniach nesvieti.

Grilovacie stupne
Pri plodnom grilovani [7] nastavte pomocou voli¢a teplot
grilovaci stuper.

Priestor na pecenie

V priestore na pec¢enie sa nachadza svetlo. Ventilator chrani
raru pred prehriatim.

Svetlo rary

Svetlo rury svieti pocas prevadzky rury. Otoc¢enim volica
funkcii do lubovolnej pozicie je mozné svetlo tiez

zapnut bez toho, aby rdra hriala.

Ventilator

Ventilator sa v pripade potreby zapina a vypina.
Teply vzduch unika cez dvierka.

Pre rychlejsie ochladenie priestoru na pecenie
po prevadzke rary bezi ventilator eSte nejaky ¢as po vypnuti.
Pozor!

Nezakryvajte vetracie otvory. V opa¢nom pripade sa rura
prehrieva.



Vase prislusenstvo

PrisluSenstvo, ktoré ste dostali spolocne so spotrebi¢om, sa
hodi na pripravu mnohych pokrmov. Dbajte na to, aby ste
prislusenstvo do priestoru na pecenie vkladali vzdy spravnym
spdsobom.

K dispozicii je tiez vyber zvlastneho prisluSenstva,

s pomocou ktorého mézete skvalitnit’ pripravu mnohych
pokrmov alebo si sprijemnit pracu.

Vkladanie prislusenstva

PrisluSenstvo mézete v rure na pecenie umiestnit’
do 4 réznych urovni. Prislusenstvo zasurite vzdy az
na doraz, aby sa nedotykalo sklenenych dvierok.
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Ked' sa prislusenstvo vytiahne zhruba do polovice, zaklapne.
Teraz moézete pokrmy fahko vybrat.

Pri zasuvani do rury dbajte na ryhu na zadnej strane
prisluSenstva. Jedine tak spravne zaklapne.

Upozornenie: Prislusenstvo sa mdze vplyvom tepla
zdeformovat. Hned ako sa prislu$enstvo ochladi, dostane
pévodny tvar. Funkénost nie je ovplyvnena.

Drzte plech na pecenie pevne po stranach a zasurite ho
paralelne do vysuvu. Pri zastvani plechu sa vyhybajte pohybom
doprava alebo dolava. V opacnom pripade je mozné plech
zasunut len tazko. Smaltované povrchy sa mézu poskodit.
Zvlastne prisluSenstvo je mozné objednat v

zéakaznickom servise, v odbornej predajni. Vzdy, prosim,
uvadzajte ¢islo CZ.

Rost

> Pre riad, formy na kolac, pec¢ené
méso, grilované maso a hiboko
zmrazené potraviny.

Rost zasuvajte otvorenou stranou
k dvierkam rary a ohybom
smerom dole ~—.

Univerzalny plech

Na Stavnaté kolace, pecivo, hlboko
zmrazené pokrmy a velké kusy
peceného masa. Je mozné tiez
pouZzit' ako nadobu na zachytavanie
tuku, ked grilujete priamo na roste.

Univerzalny plech zasurite skosenim
smerom k dvierkam rury.

Zvlastne prisluSenstvo

Zvlastne prislusenstvo mozete kupit v zakaznickom servise
alebo v odbornej predajni. V nasich brozurach alebo na internete
najdete rézne produkty, ktoré su vhodné pre vasu ruru.
Dostupnost zvlastneho prisluSenstva a moznost objednania cez
internet su v jednotlivych krajinach rézne. Informacie najdete

v predajnej dokumentacii.

Nie kazdé zvlastne prislusenstvo sa hodi pre kazdy typ
spotrebica. Pri nakupe vzdy uvadzajte presné oznacenie

vasho spotrebica (¢. E).

Zvlastne prisluSenstvo CZ cislo Funkcie

Hlinikovy plech na pec¢enie CZ 10100

Na kolace a drobné pecivo.

Plech na pecenie zasurite do rury skosenim smerom k dvierkam rary.

Smaltovany plech na pe¢enie CZ 10200

Na kolace a drobné pecivo.

Plech na pecenie zasurite do rury skosenim smerom k dvierkam rury.

Univerzalny plech CZ 10300

Na Stavnaté kolace, pecivo, hiboko zmrazené pokrmy a velké kusy peceného masa.

Je mozné tiez pouzit ako nadobu na zachytavanie tuku, ked grilujete priamo na roste.

Univerzalny plech zasurte skosenim smerom k dvierkam rury.

Plech na pizzu CZ 1352X0

Hodi sa obzvlast na pizzu, hiboko zmrazené potraviny a okruhle kolace. Pizza

plech mézete pouzit namiesto univerzalneho plechu. Zasurite plech nad rost
a dodrzujte udaje v tabulkach.

Dvojity teleskopicky vysuv ~ CZ 1002X0

aby sa prevrhlo.

S teleskopickym vysuvom vo vyske 1 a 3 je mozné vybrat prislusenstvo bez toho,

Trojity teleskopicky vysuv ~ CZ 1003X0

aby sa prevrhlo.

S teleskopickym vysuvom vo vyske 1, 2 a 3 je mozné vybrat prisluSenstvo bez toho,

Dvierka rary — dodato¢né bezpecnostné informacie
Pri dlhSom Ease zahrievania sa m6zu dvierka rary velmi zahriat.
Pokial mate malé deti, pozaduje sa zvySena opatrnost.

Okrem toho je k dispozicii ochranné zariadenie, ktoré zabrariuje
priamemu dotyku s rurou. Toto zvlastne prislusenstvo (440651)
je mozné zakupit v zakaznickom servise.



Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, €o musite urobit’ predtym, ako vo svojej rare
prvykrat pripravite pokrm. Predtym si precitajte kapitolu
Bezpecnostné pokyny.

Nastavenie hodin

Po pripojeni svieti na ukazovateli symbol (® a tri nuly.
Nastavte hodiny.

1. Stlagte tlacidlo .

Na ukazovateli sa zobrazi ¢as 12:00 a symbol (® blika.
2.Pomocou tlagidla + alebo - nastavte ¢as.
O niekolko sekund sa zobrazi nastaveny ¢as.

Nastavenie ruary

Pre rdru mate viac moznosti nastavenia. V tejto kapitole vam
vysvetlime, ako nastavite vami poZzadovany druh ohrevu

a teplotu alebo grilovaci stuperi. Nastavte Cas trvania a ¢as
ukoncenia pre vas pokrm.

Druh ohrevu a teplota
Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev pri 190 °C.

1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2. Pomocou voli¢a teploty mézete nastavit teplotu alebo
grilovaci stuper

Rura zac¢ne hriat.

Vypnutie rary
Voli¢ funkcii otocte do pozicie nula.

Zmena nastavenia
Druh ohrevu, teplotu a grilovaci stuper je mozné podla potreby
zmenit.

Nahrievanie rary

Pre odstranenie vone novoty zahrejte prazdnu, zatvorenu
ruru. Ideélna je jedna hodina pri hornom/spodnom ohreve &
na 240 °C. Dbaijte na to, aby sa v priestore na pecenie
nenachadzali zvysky obalu.

Pocas zahrievanie rury v kuchyni vetrajte.
1. Volicom funkcii nastavte horny/dolny ohrev (.
2. Volicom teploty nastavte 240 °C.

Po jednej hodine ruru na pecenie vypnite. S tymto ciefom
otocte voli¢ funkcii do nulovej polohy.

Cistenie prislusenstva
Skér ako prvykrat pouzijete prislusenstvo, vycistite ho dékladne
horticim umyvacim roztokom a vlhkou handri¢kou.

Rudra sa ma automaticky vypnat’
Zadaijte Cas trvania (€as pecenia) pre vas pokrm.

Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev &, 200 °C, ¢as
trvania 45 minut.

1.Pomocou voli¢a funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2.Pomocou voli¢a teploty moZete nastavit teplotu alebo
grilovaci stuper.

3. Stlagte tlacidlo hodin (O. Symbol ¢as trvania | blika.

4.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte ¢as trvania.
Tlacidlo + / prednastavena hodnota = 30 minut
Tlacidlo - / prednastavena hodnota = 10 minut
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Cas peéenia uplynul
Zaznie signal. Rura sa vypne. Stlacte dvakrat tlagidlo ®
a vypnite voli¢ funkcii.

Zmena nastavenia

Stlacte tlacidlo hodin (. Pomocou tlagidla + alebo tlacidla —
zmenite ¢as trvania.



Prerusenie nastavenia
Stlacte tlacidlo hodin (® . Stlagajte tlagidlo -, kym nie je
ukazovatel na pozicii nula. Vypnite voli¢ funkcii.

Nastavenie Casu trvania, ked’ hodiny nesvietia
Stlacte dvakrat tlacidlo hodin ® a nastavte podra popisu
v bode 4.

Rura sa ma automaticky zapnut’ a vypnat’
Nenechavaijte potraviny prili§ dlho v rdre. Nechladené maso
a ryby sa mézu lahko skazit.

Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev (5, 200 °C. Je
10:45 . Cas pecenia pokrmu trva 45 minit a ma byt hotovy
0 12:45.

1.Pomocou voli¢a funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2. Pomocou voli¢a teploty moéZzete nastavit teplotu alebo
grilovaci stupen.

3. Stlaéte tlagidlo hodin (.
Symbol ¢as trvania -1 blika.

4.Pomocou tlacidiel + alebo — nastavte ¢as trvania.

Nastavenie hodin

Po vypadku prudu alebo ked je rdra uvedena prvykrat
do prevadzky, blika na ukazovateli symbol ® a tri nuly.
Nastavte hodiny. Voli¢ funkcii sa musi vypnut.

Hodiny nastavite takto

Nastavenie budika

Budik mézete pouzivat ako beznu kuchynskd minutku. Budik
ma svoj zvlastny signal. Mozete tak zistit, kedy uplynul ¢as
budika alebo ¢as trvania pecenia. Budik je mozné nastavit'i
pri aktivnej detskej poistke.

Nastavite takto

1. Stlagte tlacidlo budika 2.
Symbol 2\ blika.

2.Pomocou tladidla + alebo — nastavte ¢as budika.
Tlacidlo + / prednastavena hodnota = 10 minut
Tlagidlo - / prednastavena hodnota = 5 minat

Po niekolkych sekundach sa zatne odpocitavanie.
Na ukazovateli svieti symbol £\. Cas viditelne plynie.

5. Stlacajte tlacidlo hodin (® tak dlho, kym neblika symbol
koniec 1.
Na ukazovateli vidite, kedy bude pokrm hotovy.

6. Pomocou tlagidla + posurite ¢as ukoncenia na neskor.
Po niekolkych sekundach sa nastavenie prevezme.
Na ukazovateli svieti ¢as ukoncenia az dovtedy, kym
rdra zacne piect.

Cas uplynul
Rura sa vypne. Stladte dvakrat tlagidlo ® a vypnite voli¢
funkcii.

Upozornenie: Kym symbol blika, mézete menit’
nastavenie. Pokial symbol svieti, nastavenie sa prevzalo.

1. Stlagte tlacidlo hodin (.
Zobrazi sa 12.00 a symbol .

2.Pomocou tlacidiel + a — nastavte ¢as.
Po niekolkych sekundach sa &as prevezme. Symbol ®
zhasne.

Nastavenie z letného na zimny cas.
Stlagte dvakrat tlacidlo hodin ® a pomocou tlagidla + alebo
— zmerite Cas.

Cas uplynul

Zaznie signal. Stlacte tlagidlo budika 2. Ukazovatel
budika zhasne.

Zmena budika

Stlacte tlacidlo budika £. Pomocou tlagidiel + alebo —
zmeiite ¢as.

ZruSenie nastavenia

Stlacte tlagidlo budika ). Stlacajte tladidlo — tak dlho, kym
sa na ukazovateli nezobrazia nuly.



Budik a doba trvania uplynu suc¢asne

Symboly svietia. Cas pre budik viditelne plynie na ukazovateli.
Zobrazenie zostavajuceho ¢asu -1, €asu ukoncenia -1 alebo
hodin (.

Detska poistka

Rara

Aby ste zaistili, Ze raru nezapnu hrajlce sa deti,
je k dispozicii detska poistka.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky

Voli¢ funkcii sa musi vypnut.

Aktivacia: Stlacajte tlacidlo o-m kym sa na ukazovateli
nezobrazi symbol o-= . Tento proces trva cca 4 sekundy.

Starostlivost’ a Cistenie

Pri riadnej starostlivosti a Cisteni zostava vasa rura dlho
krasna a funkéna. Tu vam vysvetlime, ako sa o vasu ruru
spravne starat a Gistit’ ju.

Upozornenie

m Drobné farebné rozdiely na ¢elnej stene rury su zapricinené
pouzitim r6znych materialov, ako napr. sklo, umela hmota
alebo kov.

= Tiene na sklenenej vyplni dvierok, ktoré pésobia ako Smuhy,
su svetelné odrazy osvetlenia v priestore na pecenie.

= Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. To méze viest
k vzniku rozdielov zafarbenia. Je to normalne a nema to
Ziadny vplyv na funkénost. Rohy tenkych plechov nie je
mozné celkom pokryt smaltom. Preto mézu byt drsné.
Ochrana pred koréziou tym nie je ovplyvnena.

Cistiace prostriedky

Aby ste sa vyhli poSkodeniu réznych povrchov pouzitim
nespravnych Cistiacich prostriedkov, dbajte na nasledujuce
udaje.

Pri ¢isteni rury

u Nepouzivajte ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky;
m Nepouzivajte Cistiace prostriedky obsahujuce alkohol;

u Nepouzivajte drétenky;

m Nepouzivajte vysokotlakové ani parné Cistice;

m Jednotlivé diely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Nové hubky pred prvym pouzitim dokladne vymyte.

Stlacajte tlacidlo hodin (O tak dlho, kym sa nezobrazi
prislusny symbol.
Hodnota sa na niekolko sekund zobrazi na ukazovateli.

Deaktivacia: Stlacajte tlacidlo o-m, kym symbol o-m nezhasne.

Upozornenie
m Budik a ¢as je mozné kedykolvek nastavit.
= Nastavena detska poistka sa po vypadku pradu zrusi.

Ovladacie pole Hortca voda s Cistiacim prostriedkom:
Vycistite handrickou a osuste mékkou
utierkou. Na Cistenie nepouzivajte Cistice
na sklo ani Skrabky.

Plochy Vyc¢istite teplym umyvacim roztokom a makkou
z uslachtilej  handrikou. V pripade ploch z uslachtilej ocele
ocele utierajte vzdy rovnobezne s vybrasenim. V

opac¢nom pripade méze vzniknut poskriabanie.
Vysuste makkou handri¢kou. Zvysky vodného
kamena, tukov, Skrobu a stopy bielkovin ihned
odstrarite. Nepouzivajte abrazivne Cistiace
pripravky, drsné hubky ani hrubé Cistiace
utierky. Celné plochy z uslachtilej ocele je
mozné vylestit pomocou Specialnych
oetrujucich pripravkov. Dbajte na pokyny
vyrobcu. Specialne pripravky na uslachtili ocel
zakupite v naSom zékaznickom servise alebo
v $pecializovanych predajniach.

Smaltované Utrite vihkou handri¢kou s umyvacim

a lakované prostriedkom. Osuste méakkou handrickou.

povrchy

Otocné Utrite vlhkou handri¢kou s umyvacim

gombiky prostriedkom. Osuste makkou handri¢kou.

Sklo Vygistite gistitom na sklo. Nepouzivajte
agresivne Cistiace prostriedky ani ostré
kovové predmety. Tie m6Zu poSkriabat
povrch skla a poskodit ho.

Tesnenie Utrite vihkou handri¢kou. Osuste makkou
handrickou.

Vnutro rury Teply umyvaci roztok alebo octova

voda. Pri silnom znedisteni: pouzite Cisti¢
na rury iba na vychladené povrchy.

Skleneny kryt  Utrite vihkou handri¢kou s umyvacim
osvetlenia prostriedkom. Osuste makkou handrickou.
v rure

na pecenie

Prisludenstvo Namocte do teplého umyvacieho roztoku.
Vycistite kefkou alebo hubkou.



Neumyvajte v umyvacke riadu. Nikdy
nepouzivajte CistiCe na rary. Aby ste sa vyhli
poskriabaniu, nikdy sa nedotykajte kovovych
povrchov nozom alebo podobnym ostrym
predmetom. Vycistite vodorovne pomocou
trochy umyvacieho prostriedku a vihkou
handri¢kou na sklo alebo handri¢kou

z mikrovlakna. Negistite prili§ silno.
Nepouzivajte abrazivne umyvacie pripravky,
drsné hubky ani hrubé handric¢ky, inak méze
dojst k poskriabaniu.

Hlinikovy
plech
(volitelny)

Detska
poistka
(volitelna)

Pokial je na dvierkach rury pripevnena detska
poistka, musite ju pred ¢istenim odstranit.
Vsetky plastové diely namocte do umyvacieho
roztoku a umyte ich hubkou.

Vysuste makkou handri¢kou. V pripade
silného znecistenia nefunguje detska poistka
spravne.

Varna doska  Pokyny na Cistenie a starostlivost najdete

v ndvode na pouZitie varnej dosky.

Vysadenie a nasadenie zavesnych rostov

S cielom Ccistenia je mozné zavesné rosty vybrat.

Rura musi byt vychladena.

Vysadenie zavesnych rostov

1. Rost vytiahnite dole a mierne dopredu. PredIZovacie koliky
v dolnej Casti rostov vytiahnite z otvorov (obrazok A).

2. Nasledne zaklapnite rot a opatrne ho vyberte (obrézok B).
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Rosty vycistite ¢istiacim pripravkom a hubkou. Na odolné
necistoty pouzite kefku.

Nasadenie zavesnych rostov

1.Nasadte dva haciky opatrne do hornych dier (obrazok A-B).

B
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/A Chybna monta3!

Nikdy nepohybujte rostom, kym nie su dva haciky celkom
zakotvené v hornych otvoroch. Smalt by sa mohol
poskodit (obrazok C).

2.Dva haciky musia byt celkom zavesené v hornych otvoroch.
Teraz posurite ro$t pomaly a opatrne smerom dole
a zaveste ho do dolnych otvorov (obrazok D).

3. Oba rosty zaveste do postrannych stien rary (obrazok E).

Pri spravne namontovanych rostov je odstup medzi
dvoma hornymi vySkami vysuvu vacsi.

Vysadenie a nasadenie dvierok spotrebica

S cielom c¢istenia alebo demontaze mézete dvierka rury
vysadit.

Kiby dvierok ruary maju zavernt paku. Ked su zaverné paky
zaklapnuté (obrazok A), su dvierka rury zaistené. Nie je mozné
ich vysadit. Ked je zaverna paka na vysadenie dvierok
odklopena (obrazok B), su zaverné paky zaistené. Nemozu
zaklapnut.

A Nebezpeéenstvo poranenia!

Ked su kiby dvierok nezaistené, zaklapnt velkou silou.
Dbajte na to, aby boli zaverné paky vzdy celkom
zaklapnuté, resp. pri vysadzovani dvierok celkom
odklopené.

1"



Vysadenie dvierok
1. Dvierka rary celkom otvorte.
2. Odklopte zaverné paky vlavo a vpravo (Obrazok A).

3. Zavrite dvierka riry az na doraz. Uchopte ich oboma rukami
vlavo a vpravo. Este trochu privrite a vyberte von
(obrazok B).

Nasadenie dvierok

Opacnym postupom dvierka rary opat zaveste.

1. Pri ve$ani dvierok rury dbajte na to, aby boli oba kiby
zavedené rovno do otvoru (obrazok A).

2.Zérez na kibe musi na oboch stranach zaklapnut (Obrazok B).

—
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3.Znovu zaklapnite obe zaverné paky (obrazok C). Zavrite

o
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A Nebezpecenstvo poranenia!
Pokial dvierka rury neimyselne spadnu alebo zapadnu
do klbu, nesiahajte do klbu. Zavolajte zakaznicky servis.

Vysadenie a nasadenie skiel dvierok
Pre lepsie Cistenie mézete vymontovat skla dvierok.

Vysadenie

1. Vysadte dvierka rury. Pozrite odsek Vysadenie dvierok rury.
Dvierka rury polozte drzadlom dole na utierku.

2. Odstrarite kryt hore na dvierkach rury. Na to zatlacte prsty viavo
a vpravo. Vytiahnite kryt (obrazok A).

3. Nadvihnite a vytiahnite horné sklo (Obrazok B).

Vycistite skla ¢istiCom na sklo a mékkou handri¢kou.

A Nebezpecenstvo poranenia!
Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a méze prasknut.
Nepouzivajte Skrabky, ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

Nasadenie

1.Horné sklo drzte po stranach a zasurite ho Sikmo dozadu.
Sklo sa musi zasunut do otvorov na spodnej strane. Hladka
plocha musi byt vonku, drsna vnutri (obrazok A).

= /[

2. Nasadte kryt hore na dvierka rury a pritlacte ho. Dbajte na to,
aby zarezy po stranach spravne zaklapli.

3.Znovu zaveste dvierka rury. Pozrite odsek Nasadenie dvierok
rdry.
Ruaru znovu pouzivajte iba po riadnej montazi skiel.



Co robit’ v pripade poruchy?

Pokial sa vyskytne porucha, ¢asto ide o malickost. Skér, ako
zavolate zékaznicky servis, pozrite sa do tabulky. MoZno
mozete poruchu zvladnut sami.

Tabulka poruch

Pokial sa priprava pokrmu nepodari najlep$ie, pozrite sa,
prosim, do kapitoly Testované pre vas v nasom kuchynskom
Studiu. Tu najdete mnoho tipov a pokynov na varenie.

A Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!

V pripade poruchy ¢asto ide o mali¢kost, ktoru je mozné lahko
odstranit. Predtym, ako zavolate zakaznicky servis, skuste
poruchu odstranit pomocou nasledujucej tabulky.

Porucha Mozna pri¢ina Naprava/Pokyny
Rura Poistka je Skontrolujte v poistkovej
nefunguje. chybna. skrini, ¢i je poistka

v poriadku.

Vypadok pradu. Vyskusaite, &i funguje
kuchynské svetlo alebo
iné kuchynskeé spotrebice.

Blika ukazovatel Nastavte znovu ¢as.

casu.

Vypadok prudu.

Na kontaktoch
sa nachadza
prach.

Rura nehreje. Otocte prepinacim
drzadlom niekolkokrat tam

a spat.

Pozor!

Pokial je sietovy kabel poskodeny, musi byt vymeneny
vyrobcom, jeho zékaznickym servisom alebo inou kvalifikovanou
osobou.

Zakaznicky servis

V pripade opravy je tu k dispozicii na$ zakaznicky servis.
Najprv sa vS§ak snazime najst vhodné rieSenie, aby sme
predchadzali zbyto€nym vyjazdom nasich technikov.

¢.Eac.FD

Pri kontaktovani nasho servisu vzdy uvedte UpIné oznacenie
produktu (€. E ) a vyrobné Cislo (€. FD), aby sme vam mohli
kvalifikovane pomdct. Typovy Stitok s tymito Eislami najdete
vpravo, na boku dvierok spotrebica. Aby ste sa vyhli dlhému
hladaniu, moézete si tieto Udaje o svojom spotrebici a
telefonne Cislo na zékaznicky servis zaznamenat.

20
m
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Zakaznicky servis

Berte, prosim, ohlad na to, Ze za navstevu servisného
technika z dévodu chybnej obsluhy sa hradi poplatok, a to
i ked je spotrebi¢ v zaru¢nej lehote.

Vymena ziarovky na hornej stene rary

Ak je ziarovka rury vadna, musi sa vymenit. Nahradné

tepelne odolné Ziarovky, 40 wattov, zakupite v zakaznickom

servise alebo v odbornej predajni. Pouzivajte iba tieto

Ziarovky.

A Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!

Vypnite poistku v poistkovej skrini.

1. Polozte do rary utierku na riad, aby ste zamedzili
poskodeniu.

2. Odskrutkujte skleneny kryt otad€anim dolava.

3.Nahradte Ziarovku rovnakym typom.
4.Znovu naskrutkujte skleneny kryt.
5. Vyberte utierku a zapnite poistku.

Skleneny kryt

Poskodeny skleneny kryt sa musi vymenit. Spravne
sklenené kryty zakupite cez zékaznicky servis.
Uvedte oznacenie produktu (€. E) a vyrobné ¢islo
(€. FD) svojho spotrebica.

Déverujte kompetentnosti vyrobcu. Tym zaistite, Ze bude
oprava vykonana preskolenymi servisnymi technikmi, ktori maju
k dispozicii originalne nahradné diely pre vas spotrebic.

13



Tipy na usporu energie a ochranu zivotného prostredia

V tejto kapitole najdete rady, ako pri peceni uSetrit este viac
energie a ako spotrebi¢ ekologicky zlikvidovat'.

Tipy na usporu energie

m Raru predhrievajte iba vtedy, ked je to uvedené v recepte
alebo v tabulkach navodu na pouzitie.

m Pouzivajte tmavé, Cierno lakované alebo smaltované
formy. Dobre absorbuiju teplo.

m Pocas ohrevu a pecenia otvarajte dvierka rary ¢o mozno
najmene;.

= Viac kolacov pecte postupne za sebou. Priestor na pecenie je
este vyhriaty. Tym sa skrati ¢as pecenia druhého kolaca.
Mozete tiez zasunut 2 hranaté formy vedla seba.

m V pripade dlhsich ¢asov pripravy mdzete riru na pecenie
vypnut 10 minut pred koncom pripravy a vyuZit tak
zvyskové teplo.

Ekologicka likvidacia vyrobku

Opatrenia pri preprave

Pripevnite vSetky pohyblivé diely v spotrebici a na spotrebici
pomocou lepiacej pasky tak, aby mohli byt bez stopy
odstranené. Zasurnte vSetky diely prisluSenstva (napr. plech
na pecenie) s tenkou lepenkou na rohoch do zodpovedajucich
zasuviek, aby ste zabranili poSkodeniu spotrebi¢a. Polozte
lepenku alebo podobny material medzi prednti a zadnu stranu,
aby sa zamedzilo narazu na vnutornu stranu sklenenych
dvierok. Dvierka rury pripevnite lepiacou paskou k stenam
spotrebica.

Uchovaijte si originalny obal spotrebic¢a. Spotrebi¢ prepravujte
iba v originalnom obale. Riadte sa Sipkami na obale.

Pokial uz nemate originalny obal

Zabalte spotrebi¢ do ochranného obalu, aby sa zaistila
dostato¢na ochrana pred Skodami spésobenymi prepravou.
Spotrebi¢ prepravujte vo vertikalnej polohe. Nedrzte spotrebi¢
za drzadlo dvierok ani za pripojky na zadnej strane, pretoze sa
mozu poskodit. Na spotrebi¢ nekladte tazké predmety.

Obeal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu Zivotného prostredia.

Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade s eurépskou
smernicou 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych spotrebi¢och (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

Smernica udava ramec pre spatny odber
a znehodnocovanie pouzitych spotrebicov.

Testované pre vas v naSsom kuchynskom studiu

Tu najdete vyber pokrmov a optimalne nastavenie na ich
pripravu. UkdZeme vam, ktory druh ohrevu a teplota su pre
vas pokrm najvhodnejsie. Najdete tu informacie, aké
prislu§enstvo mate pouzit a do akej vysky ho mate zasunut.
Dostanete tipy tykajlce sa riadu a metod pripravy.

Upozornenie

= Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov
do studeného a prazdneho priestoru na pecenie.
Predhrievajte iba vtedy, ked je to uvedené v tabulke.
Prisluenstvo vyloZte papierom na pecenie az

po predhriati.

Casové Udaje v tabulke su iba orientadné. Su zavislé

od kvality a vlastnosti danej potraviny.

Pouzivajte prislusenstvo, ktoré je suc¢astou dodavky.
Dalsie prislusenstvo mozete zakupit ako zvlastne
prisluSenstvo v Specializovanej predajni alebo

cez zakaznicky servis. Pred pouzitim vyberte z priestoru
na pecenie prislusenstvo a riad, ktory nebudete pouzivat.
Pouzivajte vzdy lapku, ked vyberate horuce
prislu§enstvo alebo riad z priestoru na pecenie.

Kolace a pecivo
Pecenie na jednej arovni

Pri peceni kolacov a tort poskytuje horny/dolny ohrev
3 najlepsi vysledok.

Pri pe€eni s 2D Hortcim vzduchom [£] zasuvajte
prisluSenstvo do nasledujucich vySok vysuvu:
m Kola¢ vo forme: vyska vysuvu 2
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u Kolag na plechu: vyska vysuvu 3

Pecenie kolacov a mésa na viacerych urovniach
Pouzite Horuci vzduch (Z.

Vysky vysuvov pri peceni kolacov a masa na 2 urovniach:
= Univerzalny plech: Vyska vysuvu 3

u Plech na pecenie: Vyska vysuvu 1

Pokrmy vloZené do rury su¢asne nemusia byt v rovhakom
&ase hotové.

V tabulkach najdete vyber pokrmov.

Upozornenie: Potraviny nekladte priamo na hlinikovy plech
na pecenie. Hlinikovy plech na pecenie vyloZte papierom
na pecenie.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie su tmavé kovové formy.

Svetlé formy na pecenie zo slabého kovu alebo sklenené
formy predlzuju ¢as pecenia a kola¢ nezozlatne rovhomerne.
Pokial chcete pouzit' silikénové formy, riadte sa udajmi

a receptami vyrobcu. Silikénoveé formy su ¢asto mensie ako
normalne formy. Udaje k mnozstvu cesta a recepty sa mézu
liit.



Tabulky

V tabulkach najdete optimalny druh ohrevu na rézne druhy

kolacov a peciva. Teplota a ¢as

pecenia su zavislé od

mnozstva a charakteru cesta. Preto su v tabulkach uvedené
rozmedzia. Vyskusajte najprv nizsiu hodnotu. NizSia teplota
poskytuje rovnomernejsie zhnednutie.

Pokial je to nutné, nastavte nabuduce vyssiu hodnotu.
Casy pedenia sa skracujli 0 5 a 10 minut v pripade

predhriatia.

Dodato¢né informacie najdete v Casti Tipy na pecenie

v nadvaznosti na tabulky.

Kola¢ vo forme Forma Vyska Druh Teplota, Cas trvania,
ohrevu °C minuty
Kola¢ z treného cesta jednoduchy Forma na babovku/kruhova/ 2 160-180 50-60
hranata forma
Kola¢ z treného cesta jemny (napr. Forma na babovku/kruhova/ 2 [ 155-175 65-75
linecky kolac) hranaté forma
Korpus z krehkého cesta s okrajom Okruhla tortova forma 1 [ 160-180 30-40
Tortovy korpus z treného cesta Forma na korpus 2 [ 160-180 25-35
Piskétova torta Okruhla tortova forma 2 [ 160-180 30-40
Ovocna alebo tvarohova torta, krehké Tmava tortova forma 1 [ 170-190 70-90
Ovocny kola¢ jemny, z treného cesta Okruhla tortova forma 2 3 150-170 55-65
Pikantny kolac* (napr. quiche/cibulovy  Okruhla tortova forma 1 (] 180-200 50-60
kolag)
* Kola¢ nechaijte v spotrebici cca 20 minut vychladnut.
Kolace na plechu Prislusenstvo Vyska Druh Teplota, Cas trvania,
ohrevu ° mindty
Trené alebo kysnuté cesto Univerzalny plech 3 160-180 25-35
so suchou hornou vrstvou
Trené alebo kysnuté cesto so Stavnatou  Univerzalny plech 3 3 140-160 40-50
hornou vrstvou
Piskotova rolada (predhrievanie) Univerzalny plech 2 ] 170-190 15-20
Kysnuty vrko¢, 500 g muky Univerzalny plech 3 150-170 25-35
Stola, 500 g muky Univerzalny plech 3 3 160-180 50-60
Stola, 1 kg muky Univerzalny plech 3 (] 150-170 90-100
Strudra, sladka Univerzalny plech 2 B 180-200 55-65
Pizza Univerzalny plech 3 =] 180-200 20-30
Chlieb a zemle Nikdy nelejte priamo do vyhriatej rdry vodu.
Pokial nie je uvedené inak, raru pred pecenim chleba vzdy
predhrejte.
Chlieb a zemle Prislusenstvo Vyska Druh Teplota, Cas trvania,
ohrevu °C minuty
Chlieb z kysnutého cesta, Univerzalny plech 2 [ 270 8
1,2 kg miky 190 35-45
Kvaskovy chlieb, 1,2 kg muky Univerzalny plech 2 [} 270 8
190 35-45
Zemle (napr. Zitné zemle) Univerzalny plech 2 3 200-220 20-30
Drobné pecivo Prislusenstvo Vyska Druh Teplota, Cas trvania,
ohrevu °C minaty
Cukrovinky Univerzalny plech 3 = 150-170 10-20
Hlinikovy plech * + 1+3 130-150 25-35
Univerzalny plech**
Pusinky Univerzalny plech 3 70-90 125-135
Veterniky Univerzalny plech 2 = 200-220 30-40
Makrénky Univerzalny plech 3 = 110-130 30-40
Hlinikovy plech * + 1+3 100-120 35-45
Univerzalny plech**
Listkové cesto Univerzalny plech 3 180-200 20-30
Hlinikovy plech * + 143 180-200 30-40

Univerzalny plech**

* Dal$ie plechy zakupite v zakaznickom servise alebo v odbornych predajniach.
**Pri pe€eni na dvoch Urovniach zasurite vzdy univerzalny plech nad hlinikovy plech.
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Tipy na pecenie

Chcete piect podla vlastného receptu.

Orientujte sa podla podobného peciva v tabulkach.

Ako zistite, ¢i je treny kolac
prepeceny:

Priblizne 10 minut pred koncom ¢asu pecenia uvedeného v recepte zapichnite $pajli
do najvysSej Casti kolaca. Pokial sa cesto nelepi na $pajli, je kola¢ hotovy.

Kolac¢ sa prepada.

Pri buddcom peceni pouzivajte menej tekutiny alebo nastavte teplotu v rare
o 10 stupriov nizSiu. Dbajte na Gdaje uvedené v recepte na trené cesto.

Kolac je uprostred vysoky
a na okrajoch nizky

Okraj okruhlej tortovej formy nepotierajte tukom. Kola¢ po peceni uvolnite z formy
opatrne nozom.

Kola¢ je hore prili§ tmavy.

Kola¢ zasurite o urover nizsie, zvolte nizsiu teplotu a pecte o nieco dlhsie.

Kola¢ je prili$ suchy.

Do hotového kolaca vytvorte Sparadlom drobné otvory. Potom nakvapkajte na kolac
ovocnu $tavu alebo alkohol. Pri budicom peceni zvolte teplotu o 10 stupriov vyssiu
a skratte ¢as pecenia.

Chlieb alebo kola¢ (napr. cheesecake)
vyzera dobre, ale vnutri je mazlavy
(prili§ vihky).

Pri budicom peceni pouzivajte menej tekutiny a pecte pri nizSej teplote o nieco dlhSie.
Pri kola€och so $tavnatou hornou vrstvou pecte najprv korpus. Zasypte ho mandlami
alebo struhankou a potom polozte hornu vrstvu. DodrZujte, prosim, recept a ¢as pecenia.

Pecivo je nerovnomerne hnedé.

Zvolte o nieco nizsiu teplotu, pecivo bude prepecené rovnomernejsie. Chulostivé pecivo
pecte s hornym a dolnym ohrevom [Z] na jednej Grovni. TieZ preCnievajuci papier na
pecenie mdze ovplyviiovat cirkulaciu vzduchu. Papier na pecenie orezte vzdy podla
plechu.

Ovocny kolag je zospodu prilis svetly.

Pri buddcom peceni vloZte kola¢ o jednu Uroven nizsie.

Ovocna $tava preteka.

Pri budicom peceni pouzite hibsi univerzalny plech (pokial je k dispozicii).

Pri peceni kysnutych Zemli sa
kusy cesta zlepuju.

Medzi Zemlami je nutné udrZiavat odstupy priblizne 2 cm. Je tak k dispozicii dostatok
miesta, aby mohli zemle nakysnut' a byt rovnomerne prepecené.

Chcete piect na viacerych Urovniach.

Pri pe¢eni na viacerych drovniach pouzivajte vzdy Hortci vzduch [&] . Pokrmy
vloZené do riry suc¢asne nemusia byt hotové v rovnakom ¢ase.

Pri pe€eni stavnatych kolacov sa
tvori kondenzat.

Pri pegeni méze vznikat vodna para. Cast vihkosti sa méze odparovat skrz dvierka.
Vodna para sa méze zrazat na ovladacom paneli alebo na okolitom nabytku. Rura je
tak navrhnuté s ohladom na tento fyzikalny jav.

Maso, hydina, ryby
Riad

MbzZete pouzit akykolvek tepelne odolny riad. Na velké
kusy masa sa hodi tiez univerzalny plech.

Najvhodnejsi je skleneny riad. Dbajte na to, aby pokrievka

sedela na pekaci a dobre dovierala.

Pokyny na grilovanie
Grilujte vzdy v zatvorenej rure.

Rozohrejte gril poc¢as cca 3 minut, kym polozite kusy masa
na gril.

Maso polozte priamo na rost. V pripade jedného kusa je

zasunte este univerzalny plech do vysky 1. Masova Stava sa
zachyti a rdra zostane CistejSia.

najlepsie, pokial ho polozite do prostrednej ¢asti rostu. Dodato¢ne

Pokial pouzivate smaltované pekace, pridajte trochu tekutiny.

Pri pekacoch z uslachtilej ocele nie je zhnednutie také silné
a maso mdze byt o nieCo menej teplé. Predlzte ¢as pecenia.

Udaje v tabulkach:
Nadoba bez pokrievky = otvorena
Nadoba s pokrievkou = zatvorena

Nadobu postavte vzdy doprostred rostu.

Horuce sklenené riady odkladajte na suchu podlozku.
Pokial je podklad mokry alebo studeny, méze sklo prasknut.

Pecenie masa

K chudému masu prilejte trochu tekutiny. Dno nadoby by
malo byt pokryté cca ¥z cm tekutiny.

K dusenému masu prilejte dostatoéné mnozstvo tekutiny.
Dno nadoby by malo byt pokryté cca 1 — 2 cm tekutiny.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materialu
riadu. Pokial maso pripravujete v smaltovanej alebo
tmavej nadobe, prilejte viac tekutiny, ako ked ho peciete
v sklenenej nadobe.

Antikorové nadoby nie su prili§ vhodné. Maso sa v nich
pecie pomalSie a menej zozlatne. Pouzite vysSiu teplotu
alebo dIhsi ¢as pecenia.

Plech na pecenie alebo univerzalny plech sa nesmu zastvat’
do vysky.

Plech na pecenie alebo univerzalny plech nezasuvaijte

do urovne 4 alebo 5. V désledku velkého tepla by sa

mohla nadoba zdeformovat a pri vyberani poskodit’

priestor na pecenie.

Pokial je to mozné, pripravujte rovnako velké kusy pokrmu.
Vdaka tomu zhnednd rovnomerne a budu Stavnaté. Maso
osolte az po grilovani.

Kusky po %3 ¢asu pripravy obratte.

Grilovacie ohrievacie teleso sa vypina a zapina
automaticky. Tento jav je normalny. Pocetnost zavisi
od nastaveného stupna grilovania.

Maso
Po uplynuti polovice ¢asu kusky mésa otocte.

Ked je maso hotové, malo by eSte 10 minut po upeceni
odpodivat vo vypnutej a zatvorenej rire. Stava sa tak
lepSie rozprestrie.

Roastbeef po dokonceni zabalte do hlinikovej folie
a nechajte ho 10 minut odpocivat v rure na pecenie.

Pri bravéovom mase narezte kozu krizom a méaso polozte
do nadoby najprv kozou dole.



Maso Hmotnost  Prislusenstvo Vyska Druh Teplota °C, Cas trvania,
ariad ohrevu Grilovaci minaty
stupen
Hovédzie maso
Hovadzie pe¢ené maso 1,0 kg Zatvorena nadoba 2 3 200-220 120
1,5kg 2 =3 190-210 140
2,0kg 2 [ 180-200 160
Hovadzia svieckova, ruzova 1,0 kg Otvorena nadoba 1 =2 210-230 70
1,5kg 1 2 200-220 80
Roastbeef, ruzovy 1,0 kg Otvorena nadoba 1 230-250 50
Steaky, 3 cm, ruzové Rost + 4+1 [} 3 15
Univerzalny plech
Telacie mdso
Telacie pe¢ené maso 1,0 kg Otvorena nadoba 1 = 200-220 100
1,5kg 1 [ 190-210 120
2,0kg 1 3 180-200 140
Bravéové mdso
Bez koze (napr. krkovicka) 1,0 kg Otvorena nadoba 1 190-210 120
1,5kg 1 180-200 150
2,0kg 1 170-190 170
S kozou (napr. plece) 1,0 kg Otvorena nadoba 1 180-200 130
1,5kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190
Kotleta s kostou 1,0 kg Zatvorena nadoba 1 3 210-230 80
Jahnacie maso
Jahnacie stehno 1,5kg Otvorena nadoba 1 170-190 120
bez kosti, medium
Mleté méso
Sekana cca750g Otvorena nadoba 1 180-200 70
Klobasy
Klobasy Rost + 4+1 (] 3 15
Univerzalny plech
Hydina Pri kacke a husi prepichnite kozu pod kridlami, aby tuk mohol

Hodnoty v tabulkach platia pre vkladanie do vychladenej rury.

Udaje o hmotnosti sa vztahuju na nepinent hydinu, pripravent

na pecenie.

Pokial grilujete priamo na roste, zasurite univerzalny plech

odtekat.

Hydinu ukladajte prsiami dole na rost. Po dvoch tretinach ¢asu
otocte cely kus hydiny.

Hydina bude obzvlast chrumkavo hneda, ked ju ku koncu
Casu pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo

do vysky 1. pomaranc¢ovou $tavou.

Hydina Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota °C, Cas trvania,
ariad ohrevu Grilovaci stupeii minuty

Polovica kur€ata, 1 -4 kusy & 400g Rost 2 210-230 40-50

Kuracie kusky 42509 Rost 3 210-230 30-40

Kuréa, celé 1 — 4 kusy a1kg Rost 2 200-220 55-85

Kacica, cela 1,7 kg Rost 2 170-190 80-100

Hus, cela 3,0 kg Rost 2 160-180 110-130

Babymorka 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100

2 mor¢acie stehna 4 800g Rost 2 180-200 80-100
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Ryby

Rybu obratte po %5 z adaného ¢asu.

Rybu zasurite do rary chrbtom nahor. Celu rybu s polkou
zemiakmi alebo s malou tepelne odolnou nadobkou
polozte chrbtom nahor na rost, aby ryba stéala stabilnejsie.

Pri priamom grilovani na roste zasurite dodato¢ne univerzalny
plech do vysky 1. Stava z ryby sa zachyti a rira zostane
CistejSia.

Ryba Hmotnost’ Prislusenstvo Vyska Druh Teplota °C, Cas trvania,
a riad ohrevu Grilovaci stupefi minuty
Ryba, cela a300g Rost 3 (i} 2 20-25
1,0 kg Rost 2 190-210 40-50
1,5 kg Rost 2 180-200 60-70
Ryba na platky, a300g Rost 4 [ 2 20-25

napr. filety

Tipy na pecenie a grilovanie

Pre danu hmotnost pe¢eného masa
nie su v tabulke Ziadne udaje.

Udaje vyberajte podla najbliz$ej niz&ej hmotnosti a predizte dobu.

Chcete vyskisat, ¢i je pecené
maso hotové.

Pouzite teplotn sondu do méasa (k zakupeniu v odbornych predajniach) alebo
urobte ,skusku lyZi¢kou®. Pritlacte lyZicku na méso. Pokial sa pevne pritlaci,

je hotové. Pokial povoli, potrebuje maso este nejaky Cas.

Méso je prili§ tmavé a korka je
miestami spalena.

Skontrolujte vySku vysuvu a teplotu.

Maso vyzera dobre, ale omacka je
pripalena.

Pr