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Tento spotrebic je uréen pouze pro
pouziti v domacnosti.

Spotrebi¢ pouzivejte jen pro zpracovani
mnozstvi a v Casech béZnych v domacnosti.
Spotrebi€ nevyzaduje udrzbu.

Navod k pouziti si, prosim, uschovejte.

PFi pfedani spotfebice tfeti osobé predejte
i Navod k pouZiti.

Spotrebi€ pouzivejte jen s originalnim
pfislusenstvim.

Na prvni pohled

Sledujte, prosim, stranky s obrazky

Otocny voli¢ Obr.1
MUM 46..

0/off = stop

P = parkovaci pozice

oto€ny voli¢ drzte do té
doby, aZz se pohon
zastavi, nastavec je ve
vychylené pozici.

Kdyz se pohon
nepohybuje, je vychylené
pozice jiz dosazeno.

Stupent 1-4 = pracovni rychlost

Stupen 1 = nejniZsi stupen
otacek — pomalu

Stupern 4 = nejvyssi stupen

otacek — rychle

PFi pferuSeni dodavky el. energie zUstane
spotiebi¢ zapnuty a po pferuseni se opét
rozebéhne.

Pohon Obr. 2

pro mlynek na obili (ocelovy), priibéhovy
krouhag a lis na citrusy.

Pokud spotfebi¢ nepouZivate, nasadte
ochranny kryt pohonu.

a ochranny kryt pohonu

Chcete-li ochranny kryt pohonu sejmout
otacejte jim tak dlouho, az je mozno jej
sejmout.

Pohon Obr. 3

pro michaci metlu, Slehaci metlu, hnétaci
hak a pro michaci nastavec vyrobniku
zmrzliny, sklopeny dolt pro mlynek na
maso, vyklopeny nahoru pro mlynek na
obili (kamenny).

Uschovani kabelu Obr. 4
MUM 46.. pfihradka na kabel

Uvolnovaci tlacditko Obr. 5

stisknéte, aby bylo mozné pohybovat
vykyvnym ramenem.

Pohon Obr. 6

pro mixér a multi-mixér.
Pokud spotfebi¢ nepouZivate, nasadte
ochranny kryt na pohon mixéru.

Bezpecnostni pokyny
Spotrebi€ zapojte a provozujte jen podle
udajd na typovém Stitku. Pouzivejte jen
tehdy, pokud kabel a spotfebi¢ nejsou
poskozeny.

Déti udrzujte z dosahu spotfebice.

Po kazdém pouziti, pfed &isténim, pied
opusténim mistnosti a pfi zavadé
vytahnéte pojistku.

Kabel nevedte pfes ostré hrany a horké
plochy.

Prisludenstvi a nastavce mérnte jen

v klidovém stavu pohonu.

Zakladni spotiebi¢ neponofujte do vody
a nemyjte pod tekouci vodou.

Po vypnuti spotfebic jesté kratky ¢as
dobiha!

PFi pouZiti spotiebiCe dodrzujte pokyny
v Navodu pro pouZiti.

Po pferuseni dodavky el. energie a po

jejim obnoveni se spotfebi¢ znovu
rozbéhne (plati pro MUM 46).

Upozornéni k likvidaci

O aktualnich moznostech likvidace se,
prosim, informujte u svého obchodnika
a na Obecnim Uradé.

Ovladani
Pozor!
Spotrebic¢ provozujte jen s prislusenstvim /

nastavci v pracovni pozici. Neprovozujte

Jej naprazdno.

e Spotfebic a pfislusenstvi pfed prvnim
pouzitim fadné vycistéte, viz ,Cisténi
a péce”.

Priprava

e Zakladni spotfebic postavte na hladky
a Cisty podklad.

e Kabel odvirite.

e Zasufite zastrcku.

Provozni pozice

Pozor!

Spotrebic provozujte jen tehdy, pokud
Jjsou nastavce / pfislusenstvi instalovany
podle této tabulky a v pracovni poloze.

Poloha
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Nasazeni / sejmuti
Slehaci a michaci metly
a hnétaciho haku

Pridani velkého
mnozstvi
ke zpracovani
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Upozornéni: Pokud ma byt zpracovano
velké mnozZstvi mlynkem na maso,
mUzete zvolit i pozici 7.

Michaci metla, Slehaci metla
a hnétaci hak Obr. 7

Michaci metla (a)
ke tfeni tésta, napf. tfeného tésta

Slehaci metla (b)
ke Slehani snéhu, Slehacky a lehkych tést,
napf. piSkotového tésta.

Hnétaci hak (c) s deflektorem tésta (d)
ke hnéteni téZkych tést a k vmichavani
pfisad, které nemaji byt rozmélfiovany
(napf. rozinek, ¢okoladovych platka).



A Nebezpeci zranéni rotujicimi
nastavci!
Pri provozu nikdy nesahejte do misy.

Nastavce mérite jen v klidovém stavu
pohonu — po vypnuti pohon kratce dobiha.
Spotrebi¢ smi byt provozovan jen tehdy,
pokud jsou nepouzivané pohony zajistény
ochrannym krytem.

e U spotiebitu s parkovaci polohou,
nastavte oto€ny vypina€ na P a drzte
jej, az pohon zlstane stat.

Pokud se pohon nepohybuije, je jiz
dosaZeno vykyvné pozice.

¢ Stisknéte uvolfiovaci knoflik a vykyvné
rameno nastavte do pozice 6.

o Nasadte misu. Podstavec misy musi
zapadat do vybrani v zakladnim
spotiebidi.

e Vzdy podle u€elu zpracovani nasadte
a zaklapnéte do pohonu michaci
metlu, Slehaci metlu nebo hnétaci hak.
U hnétaciho haku otacejte deflektorem
tésta, az hnétaci hak muze
zaklapnout.

e Do misy dejte pfisady urCené ke
zpracovani.

¢ Stisknéte uvolfiovaci knoflik a vykyvné
rameno nastavte do pozice 1.

e Nasadte viko.

¢ Otocny voli¢ nastavte na pozadovany
stupen.

Dopliovani prisad

e Otocnym volic¢em vypnéte spotfebic.

e U spotfebicl s parkovaci polohou
nastavte oto€ny voli€ na P a drzte, az
pohon zUstane stat.

e Sejméte viko.

¢ Stisknéte uvolfiovaci knoflik a vykyvné
rameno nastavte do pozice 7.

e Napliite pfisady.
nebo

e Pfisady doplfiujte plnicim otvorem ve
viku.

Po praci

e Spotfebi¢ vypnéte otocnym voli¢em.

e U spotfebicl s parkovaci polohou
nastavte oto€ny voli€ na P a drzte, az
pohon zUstane stat.

e Sejméte viko.

e Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
vykyvné rameno nastavte do pozice 6.

e Sundejte nastavec z pohonu.

e Vyjméte misu.

e Vsechny dily vygistéte, viz ,Cisténi

a pece“.
Mixér
A Nebezpeci poranéni ostrymi nozi,

rotujicim pohonem!

Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru.
Mixér snimejte/nasazujte jen pokud je
pohon v klidovém stavu.

Mixér provozujte jen ve sloZeném stavu
a s nasazenym vikem.

A Nebezpeci opareni!

Pri zpracovani horké mixované potraviny
vystupuje z nélevky ve viku para.
Naplriujte maximalné 0,5 | horké nebo
pénici tekutiny.

Pozor!

Zpracovani tekutin ve sklenéném mixéru:
Maximélné na stupni 3. Naplriujte
maximélné 0,5 horké nebo pénici tekutiny.

¢ Stisknéte uvolfiovaci knoflik a vykyvné
rameno nastavte do pozice 3.

e Sejméte ochranny kryt pohonu mixéru.

¢ Nasadte mixovaci nastavec (oznaceni
na podstavci k oznageni na zakladnim
spotfebici) a otacejte proti sméru
hodinovych rucic¢ek az na doraz
(obr. 6).

e Naplite pfisady.

e Maximalni mnozstvi u mixéru z umélé
hmoty, tekutina = 1 I, u sklenéného
mixéru, tekutina = 0,75 I; pénici nebo
horké tekutiny maximalné 0,5 I.
Optimalni zpracovavané mnozstvi,
pevné potraviny = 50 — 100g.

¢ Nasadte viko a pevné stisknéte.

e Otocny voli¢ nastavte na pozadovany
stupen.

Dopliiovani prisad Obr. 8

e Vypnéte spotiebi¢ otocnym volicem.

e Sejméte viko a naplnite prisady.

nebo

e Vyjméte nalevku a doplfiujte postupné
pevné pfisady plnicim otvorem.

nebo
o Plite tekuté pfisady nalevkou.

Po praci

e Spotfebi¢ vypnéte otocnym voli¢em.

e Mixér otolte ve sméru hodinovych
rucicek a sejméte.

Rada: Mixér ihned po pouziti vyCistéte.

Cisténi a péce

& Nebezpeci urazu el. proudem!

Zakladni spotfebi¢ nikdy neponorujte do

vody a nikdy nemyjte pod tekouci vodou.

Pozor!

NepouZivejte drhnouci Cistici prostfedky.

o Vytahnéte zastrcku.

e Zakladni spotfebic¢ otfete vihkou
utérkou. Podle potfeby pouZijte trochu
myciho prostfedku.

o Poté spotiebic otfete do sucha.
Cisténi misy a prislusenstvi
VSechny dily Ize myt v my&ce nadobi.

Umélohmotné dily se v my€ce nesméji
vzpficit, mohly by se zdeformovat.

Cisténi mixéru

A Nebezpeci poranéni ostrymi nozi!
Nedotykejte se mixéru holyma rukama. Za
ucelem cisténi mizete mixér rozloZit.
Pozor!

NepouZivejte drhnouci Cistici prostfedky.
Mixovaci nliz nelze myt v mycce nadobi.

Mixovaci ntz myjte jen pod tekouci
vodou.

Rada: Po zpracovani tekutin ¢asto
dostacuje vycCisténi mixéru bez rozlozZeni.
Dejte trochu vody s mycim prostfedkem
do nasazeného mixéru. Na nékolik
sekund mixér zapnéte (u spotfebicl

s momentovym stupném na stupni M).
Vylejte myci vodu a Cistou vodou mixér
vymyjte.

Rozlozeni mixéru Obr. 9

e Podstavec mixovaci nadoby otacejte
proti sméru hodinovych rucicek
a sejméte.

¢ Mixovaci nGz otacejte za kfidélka proti
sméru hodinovych rucicek. Tak se
uvolni.

¢ Mixovaci nGz vyjméte a tésnici
krouzZek odstrarite.

Slozeni mixéru

A Nebezpeci poranéni!

Mixér nikdy neskladejte na zakladnim

spotrebici.

o Pfipevnéte tésnici krouzek na
nastavec s nozem.

e Mixovaci nliz nasadte ze spodu do
mixovaciho pohonu.

¢ Pomoci podstavce mixovaci ndz
pevné zaSroubuijte.

e Podstavec mixovaci nadoby otocte na
doraz ve sméru hodinovych rucicek.

Pomoc pri zavadach

PFi zavadach se, prosim, obratte na nas
servis.



Priklady pouziti

Slehacka

100 g-600 g

¢ Smetanu Slehejte Slehaci
metlou 1 %2 az 4 minuty na
stupni 4 (vzdy podle mnozstvi
a vlastnosti smetany).

Bilek

1 az 8 bilkd
o Bilek Slehejte 4-6 minut
na stupni 4 Slehaci metlou.

Piskotové tésto
Zakladni recept

2 vejce

2-3 polévkové IZice vody

100 g cukru

1 bali¢ek vanilkového cukru

70 g mouky

70 g 8krobové moucky

event. pradek na pecivo

e Prfisady ( bez mouky a Skrobové
moucky) 4-6 minut Slehejte do pény na
stupni 4 Slehaci metlou.

e Otocny ovlada¢ nastavte na stuper 2
a po IZicich pfidavejte a zpracujte
prosetou mouku a Skrobovou moucéku
cca Y2 az 1 minutu.

Max. mnozstvi: 2 x zakladni recept

Trené tésto

Zakladni recept

3-4 vejce

200-250 g cukru

Spetka soli

1 balicek vanilkového cukru nebo kiiru

z ' citronu

200-250 g masla (pokojova teplota)

500 g mouky

1 bali¢ek prasku na peceni

Y8 | mléka

e VSechny pfisady zpracujte %2 min. na
stupni 1, potom cca 3-4 min. na stupni
3 michaci metlou.

Max. mnozstvi: 1'%-2 x zakladni recept

Krehké tésto

Zékladni recept

125 g masla (pokojova teplota)

100-125 g cukru

1 vejce

Spetka soli

trochu citrénové kuiry nebo vanilkového

cukru

250 g mouky

event. pradek na pe€eni

e VSechny pfisady zpracujte cca 2 min.
na stupni 1, potom 2-3 min. na stupni
2 michaci metlou nebo hnétacim
hakem.

Max. mnozstvi: 2 x zakladni recept

Kynuté tésto

Zakladni recept

500 g mouky

1 vejce

80 g tuku (pokojova teplota)

80 g cukru

200-250 ml vlazného miéka

25 g Cerstvého drozdi nebo 1 balicek

suSeného drozdi

kiira z %2 citronu

Spetka soli

e VSechny pfisady zpracujte %2 min. na
stupni 1, potom cca 3-6 min. na stupni
2 hnétacim hakem.

Max. mnozstvi: 1 Y2zakladni recept

Majonéza

2 vejce

2 malé IZi¢ky hoicice

Ya | oleje

2 polévkové IZice citronové Stavy nebo

octa

Spetka soli

Spetka cukru

Pfisady musi mit stejnou teplotu.

e Prisady (ne olej) zpracujte po nékolik
sekund v mixéru na stupni 2.

o Mixér pfepnéte na stuperi 4 a olej
pomalu nalévejte nalevkou a tak
dlouho mixujte, az majonéza
emulguje.

PrisluSenstvi / zvlastni
prislusenstvi

Informace k dal$im pfilozenym dilim
prislusenstvi (viz pfilozeny pfehled
model{l) jsou uvedeny v separatnich
navodech k pouZiti. PfiloZzené dily
prisluSenstvi / zvlastniho prislusenstvi
mUzete také prikoupit jednotlivé.
PFisluSenstvi Kk MUM 45.. je vhodné i pro
MUM 46..

Obr. 10

Priibéhovy krouha¢ se 3 kotoudi;
dodate¢né je mozné dokoupit kotou¢ na
hrubé nebo jemné strouhani, kotou¢ na
bramborové hranolky a kotou¢ pro velmi
jemné krouhani zeleniny (vhodné pro
asijskou kuchyni).

Obr. 11

Mlynek na maso; dodate¢né mozno
dokoupit nastavec na lisovani ovoce (a),
hruba struhadla na ofechy, mandle atp.(b)
a nastavec na stfikané pecivo (c);
dérované kotouce @ 3 a 6 mm

Obr. 12
Lis na citrusy

Obr. 13
Mlynek na obili ocelovy nebo kamenny

Obr. 14
Multi-mixér

Obr. 15
Vyrobnik zmrzliny

Zmény vyhrazeny.
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Pridavny strojek

Mlynek na maso
(MUZ4 FW 1, MUZ 4 FW 101)

Popis strojku

Obr. 1

plast

plnici miska

nacpavatko

Snek s unade€em

nuz

dérovany kotou€ & 4,5 mm
Sroubovaci prstenec.

NoorwWN =

Z bezpeénostnich diivodl dbejte
nasledujicich pokynu:

Mlynek nikdy nesestavujte na zédkladnim
spotiebidi.

Nikdy nesahejte do plniciho otvoru, ale
vzdy pouZivejte nacpavatko.

Mlynek nikdy nenasazuijte ani
nesundavejte, pokud je kuchyrisky robot
v chodu.

Mlynek nikdy nepouZivejte bez
dérovaného kotouc¢e a Sroubovaciho
prstence.

Slozeni mlynku
Obr. 1

Jednotlivé ¢asti nasazujte do plasté

v tomto pofadi:

4. 3nek

5. nuz fezaci stranou k dérované strané

6. dérovany kotou¢ vyfezem do vystupku
na okraji plasté

7. Sroubovaci prstenec nasadte a
lehce ho dotahnéte.

Pouziti

Obr. 2

UnasSe¢ nasadte do mezery pohonu,
zatlacte proti pohonu a otocte doleva.
Davejte pozor na smér Sipek a napis
(auf/ zu — otevfeno / zavieno) na plasti.
Utahnéte pevné Sroubovaci prstenec.

Nasadte plnici misku.

S mlynkem na maso pracujte na
rychlostnim stupni 4. K posunovani masa
vzdy pouZivejte nacpavéatko. Pod mlynek
postavte talif nebo misku. Pfi pracovnich
polohéach 2 a 3 Ize dat pod mlynek misku.
Do mlynku nesméji pfijit kosti. Maso na
tatarsky biftek semelte dvakrat.

Dbejte na spravnou polohu plnici misky,
obr. 3.

Sundani a rozlozeni

Pfepinac otocte na , 0.

Mlynek dle pokyn(i na plasti oto¢enim
uvolnéte a sundejte.

Po uvolnéni Sroubovaciho prstence
vyjméte dérovany kotou¢, nGiz a Snek.

Cisténi

VSechny dily mlynku myjte ruéné.
Nepouzivejte drhnouci Cistici prostiedky.
Ihned po myti osuste dérovany kotou€

a n0z a naolejujte je potravinarskym
olejem.

Misto nouzového zlomu

Misto nouzového zlomu chrani pohon
pfed poSkozenim.

P¥i pFetiZzeni se ulomi unase€ na Sneku
(napf. vlivem kosti).

Tuto ¢ast snadno vyménite.
Odsroubujte upevnovaci Sroub, vyménte
unase€ a znovu pevné zasroubujte.
Obdrzite v servisni sluzbé.

mj}j@

A Upozornéni

Mlynek na maso neni vhodné myt
v my¢ce, mlze dojit k oxidaci povrchu.
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Nastavec na lisované ovoce
(MUZ4FVA1)

Z bezpecénostnich divodil musite
dodrzet vSechny pokyny, tykajici se
mlynku na maso.

Slozeni

Jednotlivé ¢asti vkladejte do plasté

v nasledujicim poradi:

e 3nek pro mlynek na maso

e 3nek pro odstavriovaci nastavec

e plast pro odstavnovaci nastavec

e Sroubovaci prstenec pro mlynek na
maso

e utahnéte lisovaci kuzel

e nasadte na pohon tak, jak je popsano
u mlynku. Nasadte a zajistéte
odtokovou misku. Nasadte plnici
misku.

18

Popis

plast mlynku na maso

plnici miska

nacpavatko

Snek

lisovaci kuzel

nastavovaci / upeviovaci Sroub
Sroubovaci prstenec

odtokova miska

NN =

Pouziti

Pracujte na stupni 4.

Nejprve uvolnéte upeviovaci Sroub tak, aby
rozdrcend duZina mohla odtékat jesté vihka.
Pak Sroub utahujte tak dlouho, dokud
rozdrcena duZina a Stava nevytékaji

v pozadované formé. P¥ili§ vihkou duzinu
mUzete vymackat jesté jednou.
Odstavnovaci nastavec je vhodny

k odstavriovani malin, ostruzin, borlvek,
rybizu, jablek, raj¢at, hruSek atd. Lze
zpracovat i Sipky, ale musite je pfed
odstavriovanim 1 hodinu vafit.
Odstavnénim vznika dle druhu ovoce bud
Stava nebo ovocna kase.

Ovocna kaSe se obzvlast dobfe hodi

k vyrobé& marmelad.

K posunovani pouZivejte pouze
nacpavatko.

Sejmuti a rozlozeni

Viz navod u mlynku na maso.
Cisténi

Viz navod u mlynku na maso.



Nastavec na stfikané pecivo
(MUZ 4 SV 1)
Obr. 4

Popis a slozeni nastavce

1. plast mlynku na maso (se Snekem)

2. plnici miska

3. nastavec na stfikané pecivo

4. Sroubovaci prstenec mlynku na maso.
Nasadte plnici misku.

Z bezpeénostnich diivodli musite
dodrzet pokyny, tykajici se mlynku na
maso.

Pouziti

Pracujte na rychlostnim stupni 1, 2 nebo
3.

K posouvani potravin do nastavce
pouzivejte pouze nacpavatko.
Vytvarované tésto pfi vystupu z hrdla
odebirejte prkynkem.

Sejmuti a rozlozeni

Viz navod u mlynku na maso.
Cisténi

Viz navod u mlynku na maso.

Nastavec na strouhani
(MUZ 4 RV 1)
Obr. 5

Popis a slozeni nastavce

1. plast mlynku na maso (se Snekem)

2. plnici miska

3. sitko

4. Sroubovaci prstenec pro mlynek na
maso

5. ochranny kryt.

Z bezpeénostnich diivodli musite
dodrzet pokyny, tykajici se mlynku na
maso.

Pouziti

Pracujte na rychlostnim stupni 3 nebo 4.
Nastavec je vhodny ke strouhani mandli,
ofiskd a suchych housek.

OfiSky a mandle pliite jen v malych
davkach.

Sejmuti a rozlozeni

Viz navod u mlynku na maso.

Cisténi

Viz navod u mlynku na maso.

Zmény vyhrazeny.
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Prubéhovy krouha¢
(MUZ 4 DS 2)

Popis krouhace
Obr. 1

Nacpavétko.
Horni €ast plasté s plnicim otvorem.

Pohonny hfidel.

Unasec.

Otocny krajeci kotouc.

Strana €. ,1° pro silné platky.

Strana €. ,3" pro tenké platky.

7. Otocny strouhaci kotou¢.
Strana €. ,2“ pro hrubé strouhani.
Strana €. ,4“ pro jemné strouhani.

8. Kotou¢ na krouhani (,5%).

DR WN =

Z bezpeénostnich diivodli musite
dodrzovat nasledujici pokyny.
Nepouzivejte nikdy pribéhovy krouhac
bez horni &asti plasté.

Krouha€ nikdy nenasazujte nebo
nesundavejte pfi béZicim kuchyrniském
robotu.

Nikdy nesahejte do plniciho otvoru. VZdy
pouZivejte nacpavatko.

Nikdy nesahejte do vystupniho otvoru.
Pozor! Kotouce jsou ostré a maji hrany.

Slozeni krouhace

Pfed prvnim pouZitim jednotlivé ¢asti
krouhace ddkladné oplachnéte teplou
vodou.

Jednotlivé dily sloZte nasledovné.
Obr. 2

Dolni ¢ast plasté.

Pohonny hfidel s unaSeéem.
Kotoug.

Horni ¢ast plasté.

Nacpavétko.

RN~

Dolni ¢ast plasté s vystupnim otvorem.

Pouziti

Horni a dolni &ast plasté slozZte tak, aby
obé oznaceni ( Sipka na horni a dolni
Gasti) se kryla. Potom horni ¢asti plasté
otacejte ve sméru hodinovych rucicek, az
zaklapne. Krouha¢ nasadte na odpovidajici
pohon a otocte jim rovnéz ve sméru
hodinovych rucicek k zarazce (obr. 3).

Krouha¢ je vhodny s

— otoénym krajecim kotou¢em
ke krajeni zeleniny, napf. okurek,
mrkve, zeli.
Strana €. ,1° pro silné velké platky.
Strana €. ,3" pro tenké platky.
Rychlostni stuperi 3.
Varené, nemoucéné brambory krajejte
pouze za studena a to na stupni 2 a
v pracovni poloze 5. Housky, chleba
nebo difevnatou zeleninu nekrajejte.

— otoénym strouhacim kotouc¢em
ke strouhani, napf. brambor, jablek,
celeru.

Strana €. ,2“ pro hrubé strouhani.
Strana €. ,4“ pro jemné strouhani.
Stuperfi 2 nebo 3.

— kotou¢em na krouhani
ke krouhani syrovych brambor,
tvrdého syra, ofecht, Cokolady.
(Cokolada se musi pred strouhanim
ulozZit na n&jakou dobu do chladnicky
nebo mrazaku).
Stupen 3.

Potraviny vlioZte do pIniciho otvoru

a nacpavatkem vsurite dovnitf. K dosazeni
rovnomérnych platkd pfi krajeni tenkych
platkd napf. mrkve, vsouvejte ji ve svazku
svisle.

Jestlize se krajené potraviny vzpfici, krouhaé
vypnéte, sundejte horni €ast plasté,
vyprazdnéte plnici otvor a odstrarite zbytky.
P¥i prace v poloze ,5" Ize pod vystupni
otvor krouhace poloZzit talif nebo misku
(obr. 4). Pri pracovni poloze 1 podlozte
misku (obr. 5).

Pozor! Zabrarite sméstnani potravin ve
vystupnim otvoru.
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Sejmuti a rozlozeni krouhace

Otoc¢ny spina¢ nastavte na polohu ,,0%.
Krouha€ ot4d€enim proti sméru hodinovych
ruci¢ek uvolnéte a sundejte.

Horni &ast plasté otocte rovnéz proti
sméru hodinovych rudi¢ek a sundejte ji.

K vyjmuti kotou€e uchopte pohonny hfidel
a vytadhnéte jej smérem nahoru

(obr. 6).

Cisténi

VSechny dily krouhace Ize myt v my&ce
na nadobi.

K odstranéni ¢erveného povlaku, ktery na
krouhadi vznika po krajeni mrkve, staci
krouhag otfit hadrem s nékolika kapkami

oleje. Pak krouha¢ oplachnéte nebo
omyjte v mycce.

Misto nouzového zlomu
Obr.7

Misto nouzového zlomu (a) chrani pohon
pfed poskozenim. Pohonny hfidel praskne
pfi nadmérném zatizeni (napf. pfi krajeni
tvrdého syra, chleba, housek a silné
zdfevnatélé zeleniny, nebo pfi sméstnani
potravin ve vystupnim otvoru). Odstrarite
zbytky potravin z unasece. Pfi novém
skladani musi zapadnout ozubeni na
unaseci (b) do mezery na pohonném
hfideli (a). Pohonny hridel Ize zakoupit

v autorizovaném servisu.

22

Zvlastni prislusenstvi
Obr. 8

Kotou¢ na krajeni bramborovych
hranolku (a).

Sundejte kryt krouhace. Nasadte pohonny
hfidel s unase€em a pak kotou¢ na krajeni
hranolk(l nozi nahoru.

Zavrete plast a do plniciho otvoru napliite
brambory. Dejte nacpavatko do plniciho
otvoru a zapnéte spotfebic.

Brambory posouvejte.

Spotrebice vypnéte a znovu naplrite.

S kotou€em na hranolky pracujte na
stupni 3.

Pozor!

Brambory doplfiujte jen pfi vypnutém
spotiebidi.

Hruby strouhaci kotou¢ (b).

Ke strouhani syrovych brambor na
bramborovou kasi a bramborové knedliky.
Kotou¢ nasadte do krouhace korunkami
vzhliru a zaviete plast. S hrubym
kotou¢em pracujte na stupni 3.

Kotoug julien (c).

Ke krajeni zeleniny, brambor, fedkvicek,
celeru nebo tvrdiho ovoce na dlouhé
tenké prouzky. U takto nakrajené zeleniny
se u stejného mnoZstvi zkréati doba vafeni.
Pomoci kotou¢e muzete také dat jidlu
klasicky a velmi dekorativni vzhled.
Kotou€ nasadte nozi nahoru. Zavfete kryt
a napliite do plniciho otvoru potraviny.
Zapnéte spotfebi€. Nacpavatkem
vsouvejte krajené potraviny do spotfebice.
Spotrebi€ vypnéte a znovu naplnte.

S timto kotou€em pracujte na stupni 4.

Pozor!
Krajené potraviny plite jen pfi vypnutém
spotiebidi.

Zmény vyhrazeny.






