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Ujištění dovozce o vydání prohlášení o shodě
Vážený zákazníku,
dle § 13, odst.5 zákona č.22/97 Sb. Vás ujišťujeme, že na všechny výrobky distribuované 
společností BSH domácí spotřebiče s.r.o. našim obchodním partnerům bylo vydáno prohlášení o 
shodě ve smyslu zákona č. 22/97 Sb a nařízení vlády č.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997 
Sb. a příslušných nařízení vlády.
Toto ujištění dovozce o vydání prohlášení o shodě se vztahuje na všechny výrobky včetně 
plynových spotřebičů, které jsou obsaženy v aktuálním ceníku firmy BSH domácí spotřebiče s.r.o.

Prohlášení o hygienické nezávadnosti výrobků
Všechny výrobky distribuované společností BSH domácí spotřebiče s.r.o. a přicházející do styku 
s potravinami splňují požadavky o hygienické nezávadnosti dle zákona č.258/2000 Sb., vyhlášky 
38/2001 Sb. Toto prohlášení se vztahuje na všechny výrobky přicházející do styku s potravinami 
uvedené v aktuálním ceníku firmy BSH domácí spotřebiče s.r.o.

Záruční podmínky
Na tento uvedený výrobek je poskytována záruční lhůta 24 měsíců (ode dne prodeje).

Základním průkazem práv spotřebitele ve smyslu Občanského zákoníku je pořizovací doklad 
(paragon, faktura, leasingová smlouva ap.). Pokud byl při prodeji vydán záruční list, je tento 
součástí výrobku s výrobním číslem uvedeným na přední straně tohoto záručního listu. Zejména 
v případech delší než zákonné záruční lhůty je proto záruční list jediným průkazním dokladem 
práv uživatele pro uznání prodloužené záruky. Ve vlastním zájmu ho proto uschovejte. Nedílnou 
součástí záručního listu je doklad o pořízení (paragon, faktura, leasingová smlouva apod.) Pro 
případ prodloužené záruční lhůty z důvodu dříve provedených oprav je nutno předložit i opravní 
listy z těchto oprav.
Bezplatný záruční servis je možno poskytnout jen v případě předložení pořizovacího dokladu 
nebo v případě prodloužené záruky i vyplněného záručního listu (musí obsahovat druh spotřebiče, 
typové označení, výrobní číslo, datum prodeje a označení prodávajícího v souladu s § 620 odst. 
3 Občanského zákoníku). Záruční list vyplňuje prodejce a je v zájmu spotřebitele zkontrolovat 
správnost a úplnost uvedených údajů. Záruční list je platný pouze v originálu, na kopie nebude brán 
zřetel.
Záruční oprava se vztahuje výhradně na závady, které vzniknou průkazně v době platné záruční 
lhůty, a to vadou materiálu nebo výrobní vadou. Takto vzniklé závady je oprávněn odstranit pouze 
autorizovaný servis. Uplatnit záruku může spotřebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejně, 
kde byl spotřebič zakoupen. Zvolí-li spotřebitel jiný, než nejbližší autorizovaný servis, bude na něm, 
aby nesl v souvislosti s tím zvýšené náklady.

Ze záručních oprav jsou vyloučeny zejména tyto případy:
- výrobek byl instalován nebo používán v rozporu s návodem k obsluze, příp. s návodem na montáž
- údaje na záručním listu nebo dokladu o zakoupení se liší od údajů na výrobním štítku spotřebiče
- při chybějícím nebo poškozeném výrobním štítku spotřebiče
- je-li výrobek používán k jinému než výrobcem stanovenému účelu - spotřebič je určen k používání 

v domácnosti. 
- záruka neplatí, je-li výrobek používán k profesionálním nebo komerčním účelům
- mechanické poškození (závady vzniklé při přepravě)
- poškození vzniklá nepozorností, živelnou pohromou nebo jinými vnějšími vlivy (např. vyšším 

napětím v elektrorozvodné síti, extrémně tvrdou vodou apod.)
- neodborným zásahem, nepovolenými konstrukčními změnami nebo opravou provedenou 

neoprávněnou osobou
- běžná údržba nebo čištění, instalace, programování, kontrola parametrů výrobku
- opotřebení vniklé používáním spotřebiče



Rozšířená záruka nad rámec zákona
U spotřebičů (pračky, myčky) sériově vybavených systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je 
výrobcem poskytnuta záruka na škody způsobené chybou tohoto systému. Na tyto škody 
poskytneme náhradu soukromému spotřebiteli a to po celou dobu životnosti spotřebiče.

Upozornění pro prodejce
Prodejce je povinen dát zákazníkovi platný prodejní doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a 
označení spotřebiče a na požádání zákazníka je povinen vystavit správně a úplně vyplněný záruční 
list v den prodeje výrobku. Při případné předprodejní reklamaci je třeba předložit řádně vyplněný 
reklamační protokol.

„Spotřebič není určený pro používání osobami (včetně dětí) se sníženými fyzickými, 
smyslovými a nebo mentálními schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí, 
pokud jim osoba zodpovědná za jejich bezpečnost neposkytne dohled a nebo je nepoučila o 
používání spotřebiče.“



SEZNAM AUTORIZOVANÝCH SERVISŮ DOMÁCÍCH SPOTŘEBIČŮ BOSCH A SIEMENS
Firemní servis + prodej náhradních dílů: 
BSH domácí spotřebiče, s.r.o., Pekařská 10b, 155 00 Praha 5
telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Město telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Pražská 83 294 71 

Benátky nad Jizerou
603201133 aprofiservis@seznam.cz

ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyňova 101 563 01 
Lanškroun

465322747 
465320298

servis@alphaobchod.cz 
info@alphaobchod.cz

B. I. SERVIS Horova 9 400 01 
Ústí n./Labem

472734300 
603202588

stepankova@biservis.cz 
info@biservis.cz

B. I. SERVIS Bergmannova 112 356 04 
Sokolov - Dolní Rychnov

608151231 info@klservis.eu

Bekl Bílkova 3011 390 02 
Tábor

381256300 
381256303

pracky@email.cz

BMK servis s.r.o. Chýnovská 98 391 56 
Tábor- Měšice

800231231 tabor@bmkservis.cz

Bosch servis centrum spol. s r.o. Nábřeží 596 760 01 
Zlín

577211029 bosch@boschservis.cz

Dana Bednaříková Charbulova 73 618 00 
Brno

548530004 petr.bednarik@seznam.cz

Elektoservis Komárek Dolní novosadská 
78/43

779 00 
Olomouc 9

585434844 
585435688

servis@ekomarek.cz 
sklad@ekomarek.cz

ELEKTRO Jankovský s.r.o. nám. Míru 204 388 01
Blatná

383422554 
607749068

blatna@jankovsky.cz 
elektro@jankovsky.cz

ELEKTRO TREFILÍK s.r.o. Malá strana 286 696 03 
Dubňany

518365157 
602564967

trefilik@wo.cz

ELEKTROSERVIS KOLÁČEK s.r.o. Polní 20 790 81 
Česká Ves u Jeseníku

602767106 
774811730  
584428208

elektro.kolacek@centrum.cz

ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 
České Budějovice

387438911 
731583433 
387437681

elmotcb@seznam.cz

Faraheit servis s.r.o. Kaštanová 12 620 00 
Brno

548210358 faraheit.servis@seznam.cz

Irena Komárková ml. Slovanské údolí 31 318 00 
Plzeň

724888887 
377387406 
377387057

servis-ap@volny.cz

Jan Liška Žďárského 214 674 01 
Třebíč

602758214 info@elso-servis.cz

Jan Škaloud 17. listopadu 360 530 02 
Pardubice

602405453 jsk@jjbosch.cz

Karel Veselý Gagarinova 39 669 02 
Znojmo

515246788 
515264792

elservisznprodejna@tiscali.cz

Lumír Majnuš Bílovecká 146 747 06 
Opava 6

724043490 
723081976 
602282902

mezerova@elektroservis-majnus.cz 
hulvova@elektroservis-majnus.cz 

vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Vřesinská 24 326 00 

Plzeň
377241172  
733133300

pollet@volny.cz

Martin Jansta Tovární 17 280 02 
Kolín 5

321723670 
 602353998

janstovi@volny.cz

Martin Linhart Letců 1001 500 02 
Hradec Králové

603240252 linhartmartin@volny.cz

Martin Wlazlo MW Žerotínova 1155/3 702 00 
Ostrava - Moravská Ostrava

602709146 
595136057

info@elektroopravna.cz 
servis@elektroopravna.cz

Petr KUČERA Topolová 1234 434 01 
Most

476441914 serviskucera@seznam.cz

RADEK MENČÍK Proletářská 120 460 02 
Liberec 23

482736542 
602288130

elektroservis.mencik@seznam.cz

Stanislav Novotný Hoblíkova 15 741 01
Nový Jičín

724269275 
556702804

sano@iol.cz

VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 
Jihlava

567303546 viki.servis@iol.cz

Wh-servis s.r.o. Žitavská 63 460 11 
Liberec 11

774573399 wh-servis@volny.cz

Servis Černý s.r.o. Mírové náměstí 99 550 01 
Bourmov

491522881 servis.cerny@tiscali.cz

Caffe Idea - Blažek Cacovická 66a 618 00
Brno

541240656 info@caffeidea.cz

S výhradou průběžných změn, aktuální seznam servisů najdete na webových stránkách www.bosch-spotrebice.cz.
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Aby ste mali z varenia také potešenie ako z jedla,
prečítajte si, prosím, tento návod na obsluhu. Potom budete 
môcť využívať všetky technické prednosti svojho sporáka.
Získate dôležité informácie o bezpečnosti. Zoznámite sa 
s jednotlivými dielmi svojho nového sporáka. A krok za 
krokom Vám ukážeme, ako ho nastavovať. Je to celkom 
jednoduché.
V tabuľkách nájdete pre bežné pokrmy hodnoty nastavení 
a výšky zasunutí. Všetko bolo testované v našom 
kuchynskom štúdiu.
A ak by sa snáď niekedy vyskytla nejaká porucha, nájdete 
tu informácie, ako si môžete malé poruchy odstrániť sami.
Podrobný register Vám urýchli vyhľadávanie.

A teraz len dobrú chuť.

Návod na obsluhu

HBN 231E0
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Na čo musíte dávať pozor
Prečítajte si, prosím, pozorne tento návod na obsluhu. 
Umožní vám to váš spotrebič bezpečne a správne 
obsluhovať.

Návod na obsluhu a montážny návod potom dôkladne 
uschovajte. Ak budete spotrebič predávať ďalej, priložte 
obidva návody.

Spotrebič vybaľte a obaly zlikvidujte v súlade so zákonmi 
na ochranu životného prostredia.

Tento spotrebič je označený v súlade s európskou 
smernicou 2002/96/EG o nakladaní s použitými elektrickými 
a elektronickými zariadeniami (waste electrical an 
electronic equipment - WEEE).

Táto smernica stanoví jednotný európsky (EU) rámec pre 
spätný odber a recyklovanie použitých spotrebičov.

Po vybalení spotrebič preskúšajte. Ak bol spotrebič 
poškodený pri transporte, nesmie byť pripojený.

Ak dôjde k poškodeniu prívodného kábla, musí ho vymeniť 
odborný technik vyškolený výrobcom; vylúči sa tak 
prípadné riziko.

Pred vstavaním

Ekologická likvidácia 
odpadu

Škody pri transporte

Elektrické pripojenie
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Bezpečnostné 
pokyny

Deti

Horúca rúra na 
pečenie

Opravy

Tento spotrebič je určený iba na použitie v domácnosti. 
Sporák používajte výhradne na prípravu pokrmov.

Spotrebič nesmú nikdy bez dozoru používať dospelé osoby 
alebo deti, 
- ak na to nie sú telesne alebo duševne schopní
- ak nemajú príslušné vedomosti a skúsenosti pre správne 

a bezpečné ovládanie spotrebiča. 

Nikdy nedovoľte deťom, aby sa hrali so spotrebičom.

Deti môžu pripravovať pokrmy  len po zaučení. Musia 
vedieť spotrebič správne obsluhovať. Musia chápať 
nebezpečenstvo, na ktoré sa upozorňuje v návode na 
obsluhu. Deti musia pri používaní spotrebiča byť pod 
dozorom , aby sa s ním nehrali.

Dvierka rúry na pečenie opatrne otvorte. Mohla by uniknúť 
horúca para.
Nikdy sa nedotýkajte horúcich vnútorných plôch rúry 
na pečenie, ani výhrevných prvkov. Nebezpečenstvo 
popálenia! Udržujte deti mimo dosah spotrebičov.

Do rúry na pečenie neukladajte horľavé predmety. 
Nebezpečenstvo požiaru!

Prívodné káble elektrických spotrebičov nikdy neprivierajte 
horúcimi dvierkami rúry na pečenie. Káblová izolácia sa 
môže poškodiť. Nebezpečenstvo skratu!

Pozor pri potravinách, ktoré sa pripravujú s nápojmi s 
vysokým percentom alkoholu (koňak, rum). Alkohol sa pri 
vysokých teplotách odparuje. Alkoholové pary sa môžu za 
nepriaznivých podmienok v rúre vznietiť. Nebezpečenstvo 
popálenia! Používajte len malé množstvo alkoholických 
nápojov s vysokým obsahom alkoholu a dvierka rúry na 
pečenie otvárajte opatrne. 

Neodborné opravy sú nebezpečné. Nebezpečenstvo úrazu 
prúdom!
Opravy môže vykonávať len autorizovaný servis.

Ak je spotrebič chybný, vypnite poistku pre sporák v 
poistkovej skrini.
Zavolajte servis.

�

�

�
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Príčiny škôd

Plech na pečenie, alobal, 
alebo riad na dne rúry na 
pečenie

Voda v rúre na pečenie

Ovocná šťava

Chladnutie s otvorenými 
dvierkami rúry na pečenie

Silno znečistené tesnenie 
rúry na pečenie

Dvierka rúry na pečenie 
ako plocha na sedenie

Preprava sporáka

Plech na pečenie neklaďte na dno rúry na pečenie.
Nevykladajte dno rúry alobalom.
Riad neklaďte na dno rúry na pečenie.
Došlo by k prehriatiu rúry. Doba pečenia koláčov a pečenia 
by bola odlišná a došlo by k poškodeniu smaltu.

Nikdy nelejte do horúcej rúry na pečenie vodu. Môžu 
vzniknúť škody na smalte.

Pri veľmi šťavnatých ovocných koláčoch neobkladajte 
plech príliš husto. Ovocná šťava, ktorá z plechu na pečenie 
stečie, zanechá škvrny, ktoré už nebudete môcť odstrániť. 
Radšej použite hlbšiu univerzálnu panvicu.

Rúru na pečenie nechajte vychladnúť len uzatvorenú. Do 
dvierok rúry na pečenie nič neprivierajte. Aj keď dvierka 
rúry na pečenie len trochu otvoríte, môže časom dôjsť 
poškodeniu susedných hrán nábytku.

Ak je tesnenie rúry na pečenie silno znečistené, dvierka 
rúry na pečenie sa v prevádzke už nikdy správne 
nezatvoria. Susediace hrany nábytku sa môžu poškodiť. 
Tesnenie rúry na pečenie uchovávajte preto čisté.

Na dvierka rúry na pečenie nestúpajte, ani nesadajte.

Sporák neprenášajte, ani nedržte za madlo dvierok.
Madlo dvierok by nevydržalo váhu sporáka a mohlo by sa 
odlomiť.
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Váš nový sporák
Tu spoznáte svoj nový spotrebič. Vysvetlíme Vám ovládací 
panel s ovládačmi a ukazovateľmi. Získate informácie o 
druhoch ohrevu a priloženom príslušenstve.

V závislosti od typu spotrebiča sú možné drobné odchýlky.
Napájanie: 220 - 240 V / 50/60 Hz / 1,8 W

Ovládací panel

Volič funkcií Volič teploty
Ovládacie 
tlačidlá a displej
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Rúra na pečenie

Volič funkcií Pomocou tlačidla funkcií nastavujete pre rúru druh ohrevu.
Nastavovacie tlačidlo funkcií môžete otáčať doprava, alebo 
doľava.

Pozícia
0 Vypnuté

�    Veľkoplošný gril Veľkoplošný gril ponúka 
možnosť grilovania viac kusov 
steakov, párkov, rýb, alebo 
toastov.

�    Maloplošný gril Maloplošný gril je určený na 
grilovanie menších kúskov 
mäsa a potravín.

�   Cirkulačný gril Cirkulačný gril je zvlášť vhodný 
pre grilovanie veľkých kusov 
mäsa.

�    Dolný ohrev S dolným ohrevom môžete 
pokrmy zospodu silnejšie 
prepiecť, resp. dopiecť.

�   Horúci vzduch* (horný 
a spodný ohrev s horúcim 
vzduchom)

Na jednej úrovni môžete piecť 
penové koláče a lístkové 
cesto. Na dvoch úrovniach je 
možné súčasne piecť potraviny 
ako drobné pečivo, sušienky, 
muffiny a lístkové cesto.

�   Horný a dolný ohrev Varenie a pečenie je možné 
iba na jednej rovine. Jedna 
zásuvná výška je vhodná pre 
koláče a pizzu pečené vo 
forme, alebo na plechu, pre 
chudé hovädzie, teľacie mäso 
a divinu.

* Druh ohrevu, ktorý je určený podľa energetickej stupnice 
EN50304.

Vo chvíli, kedy nastavíte ovládač sa rozsvieti osvetlenie 
rúry.
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Ovládacie tlačidlá a 
displej

Volič teploty

Stupne grilovania

Tlačidlo Hodiny  � Jeho stlačením nastavíte hodiny, 
dobu trvania pečenia v rúre na 
pečenie �   a dobu ukončenia �.

Tlačidlo Kľúč  � Jeho stlačením zapnete a vypnete 
detskú poistku.

Tlačidlo Budík  � Jeho stlačením nastavíte budík.

Tlačidlo Mínus  - Jeho stlačením znížite hodnoty 
nastavení.

Tlačidlo Plus  + Jeho stlačením zvýšite hodnoty 
nastavení.

Na displeji si môžete prečítať nastavené hodnoty.

Voličom teploty nastavíte teplotu, alebo stupeň grilovania.

Teplota
50 - 270 teplotný rozsah v °C

Gril  �

1 slabý gril

2 stredný gril

3 silný gril

Keď rúra na pečenie hreje, svieti kontrolka nad voličom 
teploty. V prestávkach medzi ohrevom zhasína.

Pri plošnom grile �  nastavíte stupeň grilovania voličom 
teploty.
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Rúra na pečenie a 
príslušenstvo

Príslušenstvo

Príslušenstvo je možné zasunúť do rúry na pečenie do 4 
rôznych výšok.

Príslušenstvo môžete z dvoch tretín vytiahnuť, bez toho, 
aby sa preklopilo. Tak sa dajú pokrmy ľahko vybrať.

Príslušenstvo môžete dokúpiť v autorizovanom servise, 
alebo v špecializovanej predajni. Uveďte, prosím, číslo 
HEZ.

Rošt HEZ 434000

na riad, formy na koláče, pečienky, grilované kúsky a 
zmrazené pokrmy.
Rošt zasuňte pohybom dole �.

Univerzálna panvica HEZ 432000

na šťavnaté koláče, pečivo, zmrazené pokrmy a veľké 
pečienky. Ak grilujete priamo na rošte, môžete ju tiež použiť 
ako zachytávaciu nádobu na tuk.
Univerzálnu panvicu na pečenie zasuňte do rúry skosenou 
stranou k dvierkam až nadoraz.

Hliníkový plech
Na koláče a sušienky.
Plech na pečenie zasúvajte zošikmenou stranou k 
dvierkam.

1

2

4

3
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Zvláštne príslušenstvo*

Hliníkový plech na pečenie HEZ430000 Na koláče a pečivo.

Rošt HEZ434000 Na nádoby, koláčové formy, pečienky, 
grilované pokrmy a hlboko zmrazené pokrmy.

Univerzálna panvica HEZ432000 Na šťavnaté koláče, pečivo, hlboko zmrazené 
pokrmy a veľké pečienky.

Smaltovaný plech HEZ431000 Na koláče a pečivo.

Dvojnásobný teleskopický výsuv 
HEZ438200

Vďaka výsuvným lištám vo výške 1 a 3 
môžete príslušenstvo vytiahnuť ďalej, bez 
toho, aby sa preklopilo.

Trojnásobný teleskopický výsuv 
HEZ438300

Vďaka výsuvným lištám vo výške 1, 2 a 3 
môžete príslušenstvo vytiahnuť, bez toho, aby 
sa preklopilo.

Ochranná mriežka Ochranná mriežka sa pripevňuje na dvierka 
rúry na pečenie. Zabraňuje tomu, aby sa 
malé deti mohli dotknúť horúcich dvierok rúry 
na pečenie. Ochrannú mriežku je možné 
objednať pod číslom 440651 prostredníctvom 
zákazníckeho servisu.

*    Rozsiahlu ponuku k vášmu sporáku nájdete v našich prospektoch, alebo na internete. 
Zvláštne príslušenstvo môžete zakúpiť v špecializovaných obchodoch.

Chladiaci ventilátor
Rúra na pečenie je vybavená chladiacim ventilátorom. 
Zapína sa a vypína podľa potreby. Teplý vzduch uniká 
dvierkami.
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Pred prvým použitím
V tejto kapitole nájdete všetko, čo musíte urobiť, kým 
začnete prvýkrát variť.

Rozohrejte rúru a vyčistite príslušenstvo. Prečítajte si 
bezpečnostné pokyny v kapitole „Na čo musíte dávať 
pozor“.

Najskôr sa pozrite, či na ukazovateli na sporáku bliká 
symbol �  a tri nuly.

Nastavte čas.

1. Stlačte tlačidlo Hodiny � .
 Zobrazí sa 12:00 a začne blikať symbol hodín � .

2. Tlačidlom + alebo - nastavte čas.

Po niekoľkých sekundách sa čas uloží. Teraz je sporák 
pripravený na prevádzku.

Pred prvým použitím rúry na pečenie je bezpodmienečne 
nutné vybrať všetok obalový materiál.

Medzi vodiacimi drážkami a stenami rúry a pred zadnou 
stenou sa nachádza obalový materiál ako polystyrén a 
kartón. Vyberte ich.

Teraz je rúra pripravená na prevádzku.

Ak na ukazovateli bliká 
symbol �  a tri nuly

Vybratie obalového 
materiálu
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Predhriatie rúry na 
pečenie

Postupujte nasledovne

Predčistenie 
príslušenstva

Aby sa odstránila vôňa novoty, rozohrejte uzatvorenú a 
prázdnu rúru na pečenie.

1. Volič funkcií nastavte na �.

2. Voličom teploty nastavte 240 °C.

Po 60 minútach volič funkcií vypnite.

Kým začnete príslušenstvo používať, dôkladne ho vyčistite 
čistiacim roztokom a utierkou.
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Nastavenie rúry na pečenie
Máte rôzne možnosti, ako svoju rúru na pečenie nastaviť.

Keď je pokrm hotový, vypnite rúru na pečenie sami.

Svoju kuchyňu môžete opustiť aj na dlhšiu dobu.

Napr. môžete svoj pokrm ráno vložiť do rúry na pečenie a 
nastaviť tak, aby bol na poludnie hotový.

V kapitole „Tabuľky a tipy“ nájdete pre mnoho pokrmov 
vhodné nastavenia.

Manuálne vypnutie rúry 
na pečenie

Rúra na pečenie sa 
automaticky vypína

Rúra na pečenie sa 
automaticky zapína a 
vypína

Tabuľky a tipy
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Takto vykonáte 
nastavenie

Príklad:
Horný a dolný ohrev �,
200 °C

Vypnutie

Zmena nastavení

1. Voličom funkcií nastavte požadovaný druh ohrevu.

2. Voličom teploty nastavte teplotu, alebo stupeň grilovania.

Keď je pokrm hotový, vypnite volič funkcií.

Teplotu, alebo stupeň grilovania môžete kedykoľvek 
zmeniť.



18    

Rúra na pečenie 
sa má automaticky 
vypnúť

Príklad:
Horný a dolný ohrev �.
200 °C, doba trvania
45 minút

1. Voličom funkcií nastavte požadovaný druh ohrevu.

2. Voličom teploty nastavte teplotu, alebo stupeň grilovania.

3. Stlačte tlačidlo Hodiny � .
 Rozbliká sa symbol doby trvania �  .
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4. Tlačidlom + alebo - nastavte dobu trvania.
 Tlačidlo +: navrhovaná hodnota = 30 minút.
 Tlačidlo –: navrhovaná hodnota = 10 minút.

Po niekoľkých sekundách sa rúra na pečenie spustí. Na 
ukazovateli sa rozsvieti symbol �  .

Zaznie zvukový signál. Rúra na pečenie sa vypne.
Dvakrát stlačte tlačidlo �  a vypnite volič funkcií.

Stlačte tlačidlo Hodiny � . Tlačidlom + alebo – zmeňte 
dobu trvania.

Stlačte tlačidlo Hodiny � . Stláčajte tlačidlo –, dokým sa na 
ukazovateli nezobrazí nula. Vypnite volič funkcií.

Dvakrát stlačte tlačidlo Hodiny �  a nastavte tak, ako je 
popísané v bode 4.

Vezmite na vedomie, že rýchlo sa kaziace potraviny nesmú 
zostať v rúre na pečenie príliš dlho.

1. Voličom funkcií nastavte požadovaný druh ohrevu.

Uplynutie doby trvania

Zmena nastavení

Prerušenie nastavovania

Nastavenie doby trvania, 
ak sú vypnuté hodiny

Rúra na pečenie 
sa má automaticky 
zapnúť a vypnúť

Príklad:
Je 10:45 hod. Príprava 
pokrmu trvá 45 minút, 
pokrm má byť hotový o 
12:45 hod.
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2. Voličom teploty nastavte teplotu, alebo stupeň grilovania.

3. Stlačte tlačidlo Hodiny � .
 Rozbliká sa symbol doby trvania �  .

4. Tlačidlom + alebo – nastavte dobu trvania.
 Tlačidlo +: navrhovaná hodnota = 30 minút.
 Tlačidlo –: navrhovaná hodnota = 10 minút.

5. Stlačte tlačidlo Hodiny �  toľkokrát, dokým sa nerozbliká 
symbol konca �.
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6. Tlačidlom + posuňte dobu ukončenia na neskôr.

Po niekoľkých sekundách sa nastavenie uloží. Kým sa rúra 
na pečenie nespustí, bude na ukazovateli zobrazená doba 
ukončenia.

Zaznie zvukový signál. Rúra na pečenie sa vypne.
Dvakrát stlačte tlačidlo �  a vypnite volič funkcií.

Kým symbol bliká, môžete nastavenie zmeniť.
Ak symbol svieti, bolo už nastavenie uložené. Dobu 
čakania, kým sa nastavenie uloží, môžete zmeniť. O tom si 
prečítate v kapitole „Základné nastavenia“.

Uplynutie doby trvania

Upozornenie
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Hodiny
Po prvom pripojení k sieti, alebo po výpadku elektrického 
prúdu sa na ukazovateli rozbliká symbol �  a tri nuly. 
Nastavte čas.
Volič funkcií musí byť vypnutý.

1. Stlačte tlačidlo Hodiny � .
 Na ukazovateli sa zobrazí čas 12:00 a rozbliká sa 

symbol � .

2. Tlačidlom + alebo – nastavte ča.

Po niekoľkých sekundách sa čas uloží.

Dvakrát stlačte tlačidlo Hodiny �  a tlačidlami + alebo – čas 
zmeňte.

Hodiny môžete vypnúť. Potom budú viditeľné, iba ak ich 
nastavíte.
Na to musíte zmeniť základné nastavenia. O tom si 
prečítajte v kapitole „Základné nastavenia“.

Takto vykonáte 
nastavenie

Príklad 13:00 hodín

Zmena času
(napr. z letného na zimný)

Vypnutie hodín
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Budík
Budík môžete používať ako kuchynský budík.
Funguje nezávisle od rúry na pečenie.
Budík má odlišný signál. Tak budete počuť, či uplynula 
doba nastavená na budíku, alebo doba trvania pečenia v 
rúre.
Budík môžete tiež nastaviť, keď je aktívna detská poistka.

1. Stlačte tlačidlo Budík �.
 Rozbliká sa symbol �.

2. Tlačidlom + alebo – nastavte dobu na budíku.
 Tlačidlo +: navrhovaná hodnota = 10 minút.
 Tlačidlo –: navrhovaná hodnota = 5 minút.

Po niekoľkých sekundách sa budík spustí. Na ukazovateli 
sa rozsvieti symbol �. Doba sa odmeriava viditeľne.

Zaznie zvukový signál. Stlačte tlačidlo Budík �.
Ukazovateľ budíka zhasne.

Stlačte tlačidlo Budík �. Tlačidlom + alebo – dobu zmeňte.

Stlačte tlačidlo Budík �. Stláčajte tlačidlo –, dokým sa na 
ukazovateli nezobrazí nula.

Takto vykonáte 
nastavenie

Príklad: 20 minút

Uplynutie doby

Zmena doby nastavenej 
na budíku

Vymazanie nastavení
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Súčasné odmeriavanie 
doby nastavenej na 
budíku a doby trvania

Svietia symboly. Doba nastavená na budíku sa odmeriava 
viditeľne na ukazovateli.
Zistenie zvyšnej doby trvania �  , doby ukončenia �, 
alebo času � : Stlačte tlačidlo Hodiny �  toľkokrát, dokým 
sa nezobrazí príslušný symbol.
Na ukazovateli sa na niekoľko sekúnd zobrazí zistená 
hodnota.

Základné nastavenia
Vaša rúra na pečenie má rôzne základné nastavenia. Vy 
môžete zmeniť základné nastavenie hodín, dĺžku signálu a 
dobu na uloženie nastavení do pamäte.

Základné nastavenie Funkcia Zmena na

Hodiny �
 = hodiny v pozadí

Ukazovateľ hodín Hodiny
 = hodiny 
vypnuté

Dĺžka signálu �
 = cca 2 min.

Signál po uplynutí 
doby trvania, alebo 
doby nastavenej na 
budíku

Dĺžka signálu
 = cca 10 s
 = cca 5 min.

Doba na uloženie do 
pamäte �  
 = stredná

Doba čakania medzi 
nastavovacími krokmi, 
kým sa nastavenie 
uloží

Doba na uloženie 
do pamäte
 = krátka
 = dlhá
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Nesmie byť zapnutá žiadna funkcia.

1. Stláčajte tlačidlo Hodiny �  súčasne s tlačidlom +, 
dokým sa na ukazovateli nezobrazí . Toto je základné 
nastavenie hodín v pozadí.

2. Tlačidlom + alebo – základné nastavenie zmeňte.

3. Potvrďte stlačením tlačidla Hodiny � .

Na ukazovateli sa zobrazí  pre základné nastavenie dĺžky 
signálu.

Zmeňte základné nastavenie tak, ako je popísané v bode 
2, a potvrďte stlačením tlačidla Hodiny � . Teraz môžete 
ešte zmeniť dobu na uloženie do pamäte. Nakoniec stlačte 
tlačidlo Hodiny � .

Ak nechcete zmeniť niektoré základné nastavenie, stlačte 
tlačidlo Hodiny � . Zobrazí sa nasledujúce základné 
nastavenie.

Svoje nastavenie môžete kedykoľvek opäť zmeniť.

Zmena základných 
nastavení

Príklad: Vypnutie hodín

Nechcete meniť všetky 
základné nastavenia

Oprava
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Aby deti nemohli omylom rúru na pečenie zapnúť, je rúra 
na pečenie vybavená detskou poistkou.

Stláčajte tlačidlo Kľúč � , dokým sa na ukazovateli 
nezobrazí symbol � . To môže trvať cca 4 sekundy.

Stláčajte tlačidlo � , dokým symbol �  nezhasne.

Budík a hodiny môžete nastaviť aj v zablokovanom stave.

Po výpadku elektrického prúdu sa nastavenie detskej 
poistky zruší.

Zablokovanie rúry na 
pečenie

Odblokovanie

Poznámky

Detská poistka
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Údržba a čistenie
Nikdy nepoužívajte vysokotlakové, ani parné čističe.
Nebezpečenstvo skratu!

Nepoužívajte agresívne, alebo drsné čistiace prostriedky. 
Povrch sa môže poškodiť. Ak sa nejaký taký prostriedok na 
lícnu stranu spotrebiča dostal, ihneď ho umyte vodou.

�

Čistiace 
prostriedky

Vonkajšie plochy spotrebiča:

Plochy z ušľachtilej ocele

Smaltované a lakované 
povrchy

Ovládače

Vyčistite teplým čistiacim roztokom a mäkkou handričkou. Plochy 
z ušľachtilej ocele vždy otierajte jedným smerom, aby nedošlo k 
poškodeniu povrchu. Osušte mäkkou handričkou. Vždy ihneď 
odstráňte vápenaté, tukové, škrobové škvrny a škvrny od bielka.

Nie sú vhodné agresívne čistiace prostriedky, drsné špongie a 
hrubé čistiace obrúsky. Pre dosiahnutie lesklého povrchu použite 
čistiaci prostriedok na ušľachtilú oceľ. Riaďte sa pokynmi výrobcu. 
V servisnej službe, alebo v špecializovanej predajni je možné 
obdržať špeciálne čistiace prostriedky na ušľachtilú oceľ.

Vyčistite teplým čistiacim roztokom a handričkou. Osušte mäkkou 
handričkou.

Vyčistite teplým čistiacim roztokom a handričkou. Osušte mäkkou 
handričkou.

Sklo dvierok Použite čistiaci prostriedok na sklo. Nepoužívajte agresívne, alebo 
drsné čistiace prostriedky, alebo škrabku na sklo. Mohli by ste sklo 
poškodiť.

Tesnenia Vyčistite teplou vodou a handričkou. Osušte mäkkou handričkou.

Rúra na pečenie Vyčistite teplým čistiacim roztokom a handričkou. Osušte mäkkou 
handričkou.

Pri silnom znečistení: Čistiaci prostriedok na rúry na pečenie, 
používajte iba v studenej rúre na pečenie.

Sklenený kryt osvetlenia rúry Vyčistite teplým roztokom a handričkou. Osušte mäkkou 
handričkou.
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Príslušenstvo Namočte do horúceho čistiaceho roztoku. Vyčistite kefkou, alebo 
čistiacou špongiou.

Hliníkový plech na pečenie 
(voliteľné vybavenie)

Čistiacim roztokom a mäkkou handričkou na čistenie okien, alebo 
handričkou z mikrovlákna nepúšťajúcou vlákna vyčistite plochy 
vodorovnými pohybmi a bez tlaku. Osušte mäkkou handričkou.

Nie sú vhodné agresívne čistiace prostriedky, drsné špongie a 
hrubé čistiace obrúsky. Poškrabali by plech.

Poistka dvierok (voliteľné 
vybavenie)

Poistku dvierok za účelom vyčistenia demontujte. Všetky plastové 
diely namočte do horúceho čistiaceho roztoku a vyčistite čistiacou 
špongiou. Osušte mäkkou handričkou. Pri silnom znečistení by sa 
poistka dverí mohla zaseknúť a prestala by fungovať.

Varný panel Pokyny k údržbe a čisteniu nájdete v návode na obsluhu varného 
panela.
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Pre jednoduchšie 
čistenie

Zapnutie osvetlenia rúry

Vybratie dverí rúry

Pre jednoduchšie čistenie môžete zapnúť osvetlenie rúry a 
vybrať dvere rúry.

Nastavte tlačidlo funkcií na �.

Vybratie dverí rúry je veľmi jednoduché.

1. Úplne otvorte dvierka rúry.
2. Povoľte obidve blokovacie páky na pravej a na ľavej 

strane.

3. Uchopte dvierka rúry za pravý a ľavý okraj (držte ruky 
ďalej od pántov). Čiastočne zatvorte dvere rúry (šikmá 
poloha) a vyberte ťahaním dopredu.

Po čistení namontujte dvierka rúry opačným postupom.
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Čistenie úrovní
Jednotlivé úrovne môžete za účelom čistenia vybrať.

Vybratie úrovní:

1. Uchopte úrovne zospodu a potiahnite smerom dopredu. 
Vyberte výčnelky na spodnej časti z drážok, do ktorých 
boli nasadené.

2. Potom vytiahnite celý rám, najskôr ťahom dole a potom 
ťahom dopredu.

Úrovne vyčistite prostriedkom na riad a špongiou, alebo 
kefkou.

Zavesenie rámov:

1. Dva háky opatrne zasuňte do horných otvorov.
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 Pozor! Nesprávna montáž: Nikdy s rámom nehýbte, 
dokým nie sú obidva háky úplne zasunuté v horných 
otvoroch.

Mohlo by dôjsť k poškodeniu a popraskaniu smaltu.

2. Správna montáž: Obidva háky musia byť úplne 
zasunuté v horných otvoroch. Teraz rám pomaly a opatrne 
sklápajte dole a zaveste do spodných otvorov.

3. Zaveste obidva rámy.

Pri správne namontovaných rámoch je vzdialenosť medzi 
dvoma hornými výškami zasunutia väčšia.
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Čo robiť v prípade poruchy?
Porucha, ktorá sa vyskytne, je často spôsobená nejakou 
maličkosťou. Kým zavoláte servis, venujte, prosím 
pozornosť nasledujúcim pokynom.

Porucha Možná príčina Upozornenie / náprava

Spotrebič nefunguje. Poistka je chybná. Pozrite sa do poistkovej skrine, či je 
poistka v poriadku.

Bliká ukazovateľ hodín. Výpadok prúdu Nastavte znovu čas.

Opravy môžu vykonávať iba školení technici 
autorizovaného servisu.

Neodbornou opravou Vám môžu vzniknúť značné riziká.
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Výmena žiarovky 
na hornej stene 
rúry na pečenie

Postupujte nasledovne

Výmena skleneného krytu

Keď žiarovka prestane svietiť, je nutné ju vymeniť. 
Tepelne odolné 40 wattové náhradné žiarovky obdržíte 
v zákazníckom servise, alebo v špecializovaných 
predajniach. Uveďte, prosím, čísla „E“ a „FD“ Vášho 
spotrebiča. Používajte iba tieto žiarovky.

1. Vypnite poistku pre sporák v poistkovej skrini.

2. Aby ste zabránili škodám, vložte do studenej rúry na 
pečenie utierku.

3. Otáčaním doľava vyskrutkujte kryt žiarovky vo vnútri rúry 
na pečenie.

4. Žiarovku vymeňte za rovnaký typ.

5. Zaskrutkujte späť kryt žiarovky.

6. Vyberte utierku a zapnite poistku.

Ak je sklenený kryt žiarovky v rúre na pečenie poškodený, 
musí byť vymenený. Sklenené kryty obdržíte v 
autorizovanom servise. Uveďte, prosím, čísla „E“ a „FD“ 
Vášho spotrebiča.
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Servis
Ak musí byť Váš spotrebič opravený, je tu pre Vás náš 
servis. Adresu a telefónne číslo najbližšieho servisného 
strediska nájdete v telefónnom zozname. Tiež uvedené 
servisné centrá Vám radi poskytnú kontakt na servisné 
stredisko vo Vašej blízkosti.

Ak kontaktujete náš servis, uveďte, prosím, číslo výrobku 
(číslo E) a výrobné číslo (číslo FD) Vášho spotrebiča. 
Typový štítok s číslami nájdete vpravo, zo strany dvierok 
rúry na pečenie. Aby ste v prípade poruchy nemuseli 
dlho hľadať, môžete si hneď tu poznačiť údaje svojho 
spotrebiča.

����� � ����� ��

������ �

Číslo E a číslo FD



35

Tabuľky a tipy
Tu nájdete výber pokrmov a ich vhodné nastavenia. 
Dočítate sa, aký druh ohrevu a teplota sa k Vášmu pokrmu 
najlepšie hodia, aké príslušenstvo je potrebné použiť a do 
akej výšky má byť zasunuté.
Dostanete mnoho tipov na riad a prípravu pokrmov a 
tiež malého pomocníka v prípade poruchy, ak by niekedy 
nebolo niečo v poriadku.

Najvhodnejšie sú tmavé kovové formy na pečenie. 

Formu na koláče klaďte vždy na rošt.

Tabuľka platí pre zasunutie do studenej rúry na pečenie. 
Tým ušetríte energiu. Keď rúru predhrejete, skráti sa doba 
pečenia o 5 až 10 minút.

Teplota a doba pečenia závisia od množstva a povahy 
cesta. Z tohto dôvodu sú v tabuľkách uvedené rôzne 
rozsahy. Skúste to najskôr s nižšou hodnotou. Nižšia 
teplota podmieňuje rovnomernejšie hnednutie. Ak je to 
nutné, nastavte nabudúce vyššiu hodnotu.

Dodatočné informácie nájdete v „Tipoch pre pečenie“ za 
tabuľkami.

Koláče a pečivo

Formy na pečenie

Tabuľky
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Koláč vo forme Forma na rošte Výška Druhy 
ohrevu

Teplota
°C

Doba 
pečenia, 
minúty

Jednoduché trené cesto Hranatá / štvorcová / 
krabicová

2 � 160 - 180 55 - 65

Trený koláč jemný
(napr. linecký koláč)

Štvorcová forma /
krabicová forma

2 � 155 - 175 65 - 75

Korpus z krehkého cesta s 
okrajom

Silikónová forma 1 � 160 - 180 30 - 40

Tortový korpus z treného
cesta

Forma na ovocný 
základ

2 � 160 - 180 25 - 35

Piškót Silikónová forma 2 � 160 - 180 30 - 40

Ovocná, alebo tvarohová
torta, krehké cesto*

Tmavá silikónová 
forma

1 � 170 - 190 70 - 90

Jemný ovocný koláč z
treného cesta

Silikónová forma 2 � 150 - 170 55 - 65

Pikantné koláče*
(napr. quiche / cibuľový
koláč)

Silikónová forma 1 � 180 - 200 50 - 60
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Koláče na plechu Výška Druh 
ohrevu

Teplota °C Doba 
pečenia, 
min.

Trené, alebo kysnuté cesto so 
suchou vrstvou

Univerzálna panvica 3 � 160 - 180 25 - 35

Trené, alebo kysnuté cesto so 
šťavnatou hornou vrstvou (ovocie)

Univerzálna panvica 3 � 140 - 160 40 - 50

Piškótová roláda (predhriať) Univerzálna panvica 2 � 170 - 190 15 - 20

Vianočka z 500 g múky Univerzálna panvica 3 � 150 - 170 25 - 35

Štoly z 1 kg múky Univerzálna panvica 3 � 150 - 170 40 - 50

Štoly z 1 kg múky Univerzálna panvica 3 � 120 - 140 100 - 110

Sladký závin Univerzálna panvica 2 � 180 - 200 55 - 65

Pizza Univerzálna panvica 3 � 180 - 200 20 - 30

*     Hliníkové plechy na pečenie môžete zakúpiť v zákazníckom servise, alebo v špecializ. predajni.

**   Pri pečení na dvoch úrovniach zasuňte univerzálnu panvicu vždy nad plech ( do výšky 3).

Chlieb a žemle Výška Druh 
ohrevu

Teplota °C Doba 
pečenia, 
min.

Kysnutý chlieb z 1,2 kg múky* Univerzálna
panvica

2 � 270**
190

8**
35 - 45

Kváskový chlieb z 1,2 kg múky*
(predhriať)

Univerzálna
panvica

2 � 270**
190

8**
35 - 45

Žemle* (napr. žitné žemle)
(predhriať)

Univerzálna
panvica

3 � 200 - 220 20 - 30

*     Nikdy nelejte vodu priamo do horúcej rúry.

**   Predhrejte na vysokú teplotu a po uvedenej dobe nastavte nižšiu teplotu.
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Drobné pečivo Výška Druh 
ohrevu

Teplota °C Doba
pečenia, min.

Sladkosti Univerzálna panvica
Hliníkový plech na
pečenie + univerzálna
panvica*

3
1 + 3

�

�

150 - 170
130 - 150

10 - 20
25 - 35

Penové koláčiky Univerzálna panvica 3 � 70 - 90 135 - 145

Veterníky Univerzálna panvica 2 � 200 - 220 30 - 40

Makrónky Univerzálna panvica
Hliníkový plech na
pečenie + univerzálna
panvica*

3
1 + 3

�

�

110 - 130
100 - 120

30 - 40
35 - 45

Lístkové cesto Univerzálna panvica
Hliníkový plech na
pečenie + univerzálna
panvica*

3
1 + 3

�

�

180 - 200
180 - 200

20 - 30
30 - 40

*   Pri pečení na dvoch úrovniach zasuňte univerzálnu panvicu vždy nad plech ( do výšky 3).
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Tipy k pečeniu

Chcete piecť podľa svojho 
vlastného receptu.

Orientujte sa podľa podobného druhu pečiva v tabuľkách pre 
pečenie.

Takto zistíte, či je trený koláč 
prepečený.

Asi 10 minút pred koncom doby pečenia, ktorá je uvedená v 
recepte, pichnite drevenou špajchľou do najvyššieho miesta 
koláča. Ak sa cesto prestane na špajchľu lepiť, je koláč hotový.

Koláč sa zrazil. Nabudúce pridajte menej tekutiny, príp. nastavte teplotu rúry o 
10 stupňov nižšiu. Dodržujte doby miešania uvedené v recepte.

Koláč uprostred nakysol viac, ako 
na okraji.

Okraj tortovej formy nepotierajte tukom. Po upečení koláč nožom 
opatrne oddeľte od formy.

Koláč je na povrchu príliš tmavý. Zasuňte ho nižšie, zvoľte nižšiu teplotu a pečte koláč trochu 
dlhšie.

Koláč je príliš suchý. Do hotového koláča napichajte špáratkom malé otvory. Potom 
ich pokvapkajte ovocnou šťavou, alebo trochou alkoholu. 
Nabudúce zvoľte teplotu o 10 stupňov vyššiu a skráťte doby 
pečenia.

Chlieb, alebo koláč (napr. 
tvarohový) vypadajú dobre, vo 
vnútri však sú mazľavé (mastné, 
so zvyškami vody).

Nabudúce použite menej tekutiny a pečte trochu dlhšie pri nižšej 
teplote. Pri koláči so šťavnatým obložením najskôr predpečte 
korpus. Posypte ho mandľami, alebo strúhankou a obložte. 
Dodržujte, prosím, recepty a doby pečenia.

Pečivo zhnedlo nerovnomerne. Zvoľte o niečo nižšiu teplotu - pečivo sa prepečie 
rovnomernejšie. Citlivé pečivo pečte na jednej úrovni pomocou 
horného a dolného ohrevu �. Prečnievajúci papier na pečenie 
môže ovplyvniť cirkuláciu vzduchu. Papier nastrihajte vždy tak, 
aby vyhovoval rozmerom plechu.

Ovocný koláč je dole príliš svetlý. 
Šťava z ovocia vytiekla.

Nabudúce použite hlbšiu univerzálnu panvicu.

Piekli ste na viacerých úrovniach. 
Pečivo na hornom plechu 
je tmavšie, ako na dolných 
plechoch.

Pri pečení na viacerých úrovniach použite vždy 3D-horúci 
vzduch �. Plechy vložené v rovnakom čase nemusia byť 
hotové v rovnakú dobu.

Pri pečení šťavnatých koláčov 
vystupujte kondenzovaná voda.

Pri pečení môže vznikať vodná para. Uniká madlom dvierok. 
Vodná para sa môže zrážať na ovládacom paneli, alebo 
susednom nábytku a odkvapkávať ako kondenzovaná voda. To 
je podmienené fyzikálne.
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Mäso, hydina, ryby

Riad

Pokyny k pečeniu

Pokyny ku grilovaniu

Mäso

Môžete používať každý riad, ktorý je odolný voči vysokým 
teplotám. Pre veľké pečenie môžete použiť tiež univerzálnu 
panvicu.

Riad klaďte vždy do stredu roštu.

Horúce sklenené nádoby odstavujte na suchú utierku. Na 
studenej, alebo mokrej podložke môže sklo prasknúť.

Výsledok pečenia je závislý od druhu a kvality mäsa.

K chudému mäsu pridajte 2 až 3 polievkové lyžice tekutiny, 
ku dusenej pečienke 8 až 10 polievkových lyžíc a to podľa 
veľkosti.

Kúsky by ste mali po uplynutí polovice doby otočiť.

Ak je pečienka hotová, mala by ešte 10 minút odpočívať vo 
vypnutej, zatvorenej rúre na pečenie. Tak sa šťava z mäsa 
lepšie rozloží.

Grilujte vždy v uzatvorenej rúre na pečenie.

Vezmite, ak je to možné, rovnako hrubé kúsky na 
grilovanie. Mali by byť hrubé minimálne 2 až 3 cm. Tak 
zhnednú rovnomerne a zostanú pekne šťavnaté.
Steaky soľte až po grilovaní.

Grilované kúsky položte priamo na rošt. Grilovaný kúsok 
bude najlepší, ak ho položíte do stredu roštu. Zasuňte 
potom univerzálnu panvicu do výšky 1. Šťava z mäsa sa na 
nej zachytí a rúra na pečenie zostane čistejšia.

Grilované kúsky otočte po uplynutí dvoch tretín zadanej 
doby.

Grilovacie výhrevné teleso sa automaticky vypína a opäť 
zapína. To je normálne. Ako často k tomu dochádza, závisí 
od nastaveného stupňa grilovania.

Tabuľka platí pre vloženie do studenej rúry na pečenie. 
Časové údaje v tabuľkách sú orientačné hodnoty.
Sú závislé od kvality a vlastností mäsa.
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Mäso Hmotnosť Riad Výška Druh 
ohrevu

Teplota °C,
gril

Doba
pečenia,
min.

Dusená hovädzia
pečienka (napr. vysoká 
roštenka)

1 kg
1,5 kg
2 kg

priklopený
2
2
2

�
�
�

200 - 220
190 - 210
180 - 200

120
140
160

Hovädzia sviečková 1
1,5 kg
2 kg

odklopený
1
1
1

�
�
�

210 - 230
200 - 220
190 - 210

70
80
90

Roastbeef, ružový* 1 kg odklopený 1 � 230 - 250 50

Steaky, prepečené
Steaky, ružové

Rošt***
Rošt***

4
4

�

�

3
3

20
15

Bravčové mäso
bez kože (napr.
krkovička)

1 kg
1,5 kg
2 kg

odklopený
1
1
1

�

�

�

190 - 210
180 - 200
170 - 190

120
150
170

Bravčové mäso
s kožou** (napr.
plece, koleno)

1 kg
1,5 kg
2 kg

odklopený
1
1
1

�

�

�

190 - 210
180 - 200
170 - 190

130
160
190

Údené kotlety s kosťou 1 kg priklopený 1 � 210 - 230 80

Sekaná 750 g odklopený 1 � 180 - 200 70

Párky cca 750 g Rošt*** 4 � 3 15

Teľacia pečienka 1 kg
2 kg

odklopený 1
1

�
�

200 - 220
180 - 200

100
140

Jahňacie stehno bez
kosti

1,5 kg odklopený 1 � 170 - 190 120

*     Roastbeef v polovice doby otočte. Po uvarení ho zabaľte do alobalu a nechajte 10 minút v rúre na
       pečenie odpočinúť.
**   Pri bravčovom mäse kožu narežte a, ak ho budete obracať, položte ho do nádoby najskôr kožou dole.
***  Univerzálnu panvicu zaveste do výšky 1.
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Hydina Hodnoty uvedené v tabuľke platia pre studenú rúru na 
pečenie.

Údaje o hmotnosti v tabuľke sa vzťahujú na neplnenú 
hydinu pripravenú na pečenie.

Ak grilujete priamo na rošte, zasuňte do výšky 1 
univerzálnu panvicu.

Pri kačke, alebo husi prepichnite pod krídlami kožu, aby 
mohol vytekať tuk.

Hydinu po dvoch tretinách doby pečenia obráťte.

Hydina bude obzvlášť do chrumkava opečená, ak ju ku 
koncu pečenia potriete maslom, slanou vodou, alebo 
pomarančovou šťavou.

Hydina Hmotnosť Riad Výška Druh 
ohrevu

Teplota °C,
gril

Doba
pečenia,
min.

Polka kurčaťa, 1 až
4 kusy

ŕ 400 g Rošt 2 � 210 - 230 40 - 50

Časti kurčaťa ŕ 250 g Rošt 3 � 210 - 230 30 - 40

Kurča vcelku, 1 až
4 kusy

ŕ 1 kg Rošt 2 � 200 - 220 75 - 85

Kačka 1,7 kg Rošt 2 � 170 - 190 80 - 100

Hus 3 kg Rošt 2 � 160 - 180 110 - 130

Mladá morka 3 kg Rošt 2 � 180 - 200 80 - 100

2 morčacie stehná ŕ 800 g Rošt 2 � 180 - 200 80 - 100
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Ryby Hmotnosť Riad Výška Druh 
ohrevu

Teplota
°C

Doba
pečenia,
min.

Grilovaná ryba ŕ 300 g
1 kg
1,5 kg

Rošt*
3
2
2

�
�
�

Stupeň 2
190 - 210
180 - 200

20 - 25
40 - 50
60 - 70

Plátky rýb,
napr. filé

ŕ 300 g Rošt* 4 � Stupeň 2 20 - 25

*     Naviac zaveste do výšky 1 univerzálnu panvicu.

Ryby Hodnoty uvedené v tabuľke platia pre studenú rúru na 
pečenie.

Tipy k pečeniu a 
grilovaniu

Pre hmotnosť pečienky nie sú v 
tabuľke uvedené žiadne údaje.

Zvoľte údaj podľa príslušnej najbližšej nižšej hmotnosti a predĺžte 
dobu.

Ako zistíte, či je pečienka už 
hotová.

Používajte teplomer pre mäso (možno zakúpiť v odborných 
predajniach), alebo vykonajte „skúšku lyžicou“. Zatlačte lyžicou na 
pečienku. Ak je pečienka pevná, je hotová. Ak sa pretlačí, potrebuje 
ešte trochu času.

Pečienka je príliš tmavá a kôrka je 
na niektorých miestach spálená.

Skontrolujte výšku zasunutia a teplotu.

Pečienka vypadá dobre, ale šťava 
je pripálená.

Nabudúce zvoľte menšiu nádobu na pečenie, alebo pridajte väčšie 
množstvo tekutiny.

Pečienka vypadá dobre, ale šťava 
je príliš svetlá a vodnatá.

Nabudúce zvoľte väčšiu nádobu na pečenie a pridajte menšie 
množstvo tekutiny.

Pri podlievaní pečienky vzniká 
vodná para.

Jej veľká časť vystúpi cez výstup pary. Vodná para sa môže zrážať 
na paneli vypínača, alebo susednom nábytku a odkvapkávať v 
podobe kondenzačnej vody. Toto je podmienené fyzikálne.
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Nákypy, 
gratinované 
pokrmy, toasty

Hodnoty uvedené v tabuľke platia pre studenú rúru na 
pečenie.

Pokrm Riad Výška Druh 
ohrevu

Teplota °C,
stupeň
grilovania

Doba
pečenia,
min.

Sladký nákyp (napr. tvarohový
nákyp s ovocím)

Nákypová 
forma

2 � 170 - 190 50 - 60

Pikantné nákypy z varených prísad 
(napr. rezancový nákyp)

Nákypová 
forma

2 � 210 - 230 25 - 35

Pikantné nákypy zo surových 
prísad* (napr. gratinované zemiaky)

Nákypová 
forma, alebo 
univerzálna 
panvica

2

2

�

�

150 - 170

140 - 160

50 - 60

70 - 80

Opečené toasty                        4 ks
                                                    12 ks

Gril 4
4

�

�

3
3

6 - 7
4 - 5

Zapečené toasty                       4 ks
                                                    12 ks

Gril** 3
3

�

�

3
3

7 - 10
5 - 8
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Zmrazené hotové 
výrobky Dodržujte, prosím, údaje výrobcu na obale.

Tabuľka platí pre zasunutie do studenej rúry na pečenie.

Pokrm Výška Druh 
ohrevu

Teplota v °C Doba trvania 
v minútach

Závin s ovocnou náplňou* Univerzálna panvica 3 � 180 - 200 40 - 50

Zemiakové hranolky* Univerzálna panvica 3 � 210 - 230 25 - 30

Pizza* Rošt 2 � 200 - 220 15 - 20

Pizza-bageta* Rošt 2 � 190 - 210 15 - 20

*     Príslušenstvo vyložte papierom na pečenie. Dbajte, prosím na to, aby ste použili papier vhodný pre
      tieto teploty.

Upozornenie

Rozmrazovanie

Univerzálna panvica sa môže vplyvom zmrazených 
potravín počas pečenia stiahnuť. Príčinou sú veľké teplotné 
rozdiely. Deformácia sa počas pečenia stratí.

Potraviny vyberte z obalu a vo vhodnom riade položte na 
rošt.

Dodržujte, prosím, údaje výrobcu na obale.

Doby rozmrazovania sú závislé od druhu a množstva 
potravín.

Pokrm Príslušenstvo Výška Druh 
ohrevu

Teplota v °C

Zmrazený tovar*
napr. šľahačkové torty, maslové krémové torty, 
torty s čokoládovou, alebo cukrovou polevou, 
ovocím,
kurča, saláma a mäso, chlieb, žemle, koláče a 
iné pečivo

Rošt 2 � Volič teploty 
zostáva vypnutý

*     Hydinu položte na tanier prsnou stranou dole.



46    

Sušenie
Používajte iba bezchybné a dôkladne umyté ovocie a 
zeleninu.

Nechajte ich dobre odkvapkať a osušte ich.

Univerzálnu panvicu a rošt vyložte papierom na pečenie, 
alebo pergamenovým papierom.

Pokrm Výška Druh 
ohrevu

Teplota v °C Doba trvania v 
hodinách

600 g jabĺk nakrájaných na kolieska 1 + 3 � 80 cca 5

800 g štvrtiek z hrušiek 1 + 3 � 80 cca 8

1,5 kg sliviek 1 + 3 � 80 cca 8 - 10

200 g očistených kuchynských byliniek 1 + 3 � 80 cca 1½

Upozornenie

Zaváranie

Príprava

Veľmi šťavnaté ovocie, alebo zeleninu niekoľkokrát otočte. 
Po ukončení sušenia ihneď suché ovocie, alebo zeleninu 
zbavte papiera.

Poháre a zaváracie gumy musia byť čisté a v poriadku. 
Používajte, ak je to možné, rovnako veľké poháre. Údaje v 
tabuľke sa vzťahujú na jednolitrové guľaté poháre.
Pozor! Nepoužívajte žiadne väčšie, alebo vyššie poháre. 
Veká by mohli prasknúť.

Používajte iba bezchybné ovocie a zeleninu.
Dôkladne ich umyte.

Naskladajte ovocie, alebo zeleninu do pohárov. Okraje 
pohárov ešte eventuálne utrite. Musia byť čisté. Na každý 
pohár položte mokrú zaváraciu gumu a víčko. Uzatvorte 
poháre pomocou svoriek.

Do rúry na pečenie neklaďte viac ako šesť pohárov.
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Uvedené doby v tabuľkách sú orientačné. Môžu byť 
ovplyvnené teplotou v miestnosti, počtom pohárov, 
množstvom a teplotou obsahu pohárov. Pred prepnutím, 
príp. vypnutím spotrebiča sa presvedčite, že obsah v 
pohároch správne perlí.

1. Univerzálnu panvicu zasuňte do výšky 2. Poháre 
postavte do panvice tak, aby sa vzájomne nedotýkali.

2. Do univerzálnej panvice nalejte ½ litra horúcej vody 
(cca 80 °C).

3. Uzatvorte dvierka rúry na pečenie.

4. Volič funkcií nastavte na � .

5. Volič teploty nastavte na 170 až 180 °C.

Akonáhle to v pohároch začne perliť, čo znamená, že 
v krátkych odstupoch - približne po 40 až 50 minútach 
- vystupujú bublinky, vypnite volič teploty. Volič funkcií 
zostane zapnutý.

Po 25 až 35 minútach dohrievania by ste mali vybrať 
poháre z rúry na pečenie. Pri dlhšom chladnutí v rúre na 
pečenie by sa mohli začať tvoriť zárodky a zavarené ovocie 

Takto vykonáte nastavenie

Zaváranie ovocia

Ovocie v jednolitrových pohároch od perlenia Dohrievanie

Jablká, ríbezle, jahody vypnúť cca 25 minút

Čerešne, marhule, broskyne, egreš vypnúť cca 30 minút

Jablkový lekvár, hrušky, slivky vypnúť cca 35 minút
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Zaváranie zeleniny Ak v pohároch začnú stúpať bublinky, otočte otočným 
ovládačom späť na cca 120 až 140 °C. Čas vypnutia 
voliča teploty nájdete v tabuľke. Nechajte zeleninu ešte 30 
- 35 minút odstáť v rúre na pečenie. Volič funkcií zostane 
zapnutý.

Zelenina v studenom náleve v jednolitrových 
pohároch

od perlenia
120 - 140 °C

Dohrievanie

Uhorky – cca 35 minút

Červená repa cca 35 minút cca 30 minút

Kel cca 45 minút cca 30 minút

Fazuľa, kaleráb, červená kapusta cca 60 minút cca 30 minút

Hrach cca 70 minút cca 30 minút

Vybratie pohárov

Tipy na úsporu 
energie

Neodkladajte poháre na studenú, alebo mokrú podložku. 
Mohli by prasknúť.

Rúru na pečenie predhrievajte iba vtedy, ak je to uvedené v 
recepte, alebo v tabuľke návodu na obsluhu.

Používajte tmavé, čierno lakované, alebo smaltované formy 
na pečenie. Tieto formy obzvlášť dobre prijímajú teplo.

Väčší počet koláčov pečte najlepšie po sebe. Rúra na 
pečenie bude ešte teplá. Tým sa skráti doba pečenia 
druhého koláča. Môžete tiež zasunúť dve hranaté formy 
vedľa seba.

Pri dlhšej dobe varenia môžete vypnúť rúru na pečenie 
10 minút pred koncom varenia a využiť zvyšné teplo na 
dovarenie.
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Akrylamid v potravinách
Akrylamid vzniká predovšetkým pri zahriati pripravovaných 
obilných a zemiakových produktov na vysoké teploty, ako 
napr. pečených zemiakoch, pomfritoch, toastoch, žemlí, 
chlebe, jemnom pečive (sušienky, perník, marcipán).

Akých pokrmov sa to 
týka?

Tipy k príprave pokrmov s čo najnižším obsahom 
akrylamidov

Všeobecne Používajte čo najkratšie doby pečenia.
Opekajte pokrmy do zlatista, nie príliš do tmava.
Veľký, hustý pokrm obsahuje menej akrylamidu.

Pečenie

Placičky

Pomfrity z rúry na pečenie

Horný / dolný ohrev max. 200 °C, 3D-horúci vzduch, alebo horúci 
vzduch max. 180 °C.

Horný / dolný ohrev max. 190 °C,  3D-horúci vzduch, alebo horúci 
vzduch max. 170 °C.
Vajce, alebo vaječný žĺtok obmedzuje tvorbu akrylamidu.

Rozmiestniť na plechu rovnomerne a v jednej vrstve. Piecť 
minimálne 400 g na jednom plechu, aby pomfrity neboli vysušené.
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Skúšobné pokrmy
podľa normy DIN 44547 a EN 60350.

Hodnoty uvedené v tabuľke platia pre studenú rúru na 
pečenie.

Koláče a pečivo

Pokrm Príslušenstvo a upozornenia Výška Druh 
ohrevu

Teplota
°C

Doba pečenia,
min.

Striekané pečivo Univerzálna panvica
Hliníkový plech na pečenie* +
univerzálna panvica**

3
1 + 3

�

�

150 - 170
140 - 160

20 - 30
30 - 40

Koláčiky
20 kusov

Univerzálna panvica 3 � 150 - 170 25 - 35

Koláčiky 20 kusov na 
plech (predhriať)

Hliníkový plech na pečenie* +
univerzálna panvica**

3 � 140 - 160 25 - 35

Vodový piškót Tortová forma*** 2 � 160 - 180 30 - 40

Kysnuté koláče na 
plechu

Univerzálna panvica 3 � 140 - 160 40 - 50

Zakrytý jablkový
koláč

Univerzálna panvica +
2 tortové formy
Ø 20 cm****

1 � 190 - 210 70 - 80

Zakrytý jablkový
koláč

2 rošty* + 2 tortové formy
Ø 20 cm****

1 + 3 � 170 - 190 55 - 65

*       Ďalšie plechy a rošty obdržíte ako zvláštne príslušenstvo v špecializovanej predajni.

**     Pri pečení na dvoch úrovniach zasuňte univerzálnu panvicu vždy nad plech (do výšky 3)

***    Koláčovú formu vložte na rošty.

****  Koláčové formy postavte na príslušenstvo uhlopriečne.
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Gril Hodnoty uvedené v tabuľke platia pre studenú rúru na 
pečenie.

Pokrm Príslušenstvo Výška Druh 
ohrevu

Stupeň grilovania Doba pečenia,
min.

Opečené toasty
(10 min predhriať)

Rošt 4 � 3 1 - 2

Hamburger, 12 kusov* Rošt 4 � 3 25 - 30

*      Po uplynutí 2/3 doby otočte. Plech zasuňte do výšky 1.



Uistenie dovozcu o vydaní prehlásenia o zhode

Vážený zákazník,

Podľa § 13, odst.5 zákona č. 22/97 Zb. Vás uisťujeme, že na všetky výrobky distribuované
spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s. r. o. našim obchodným partnerom, bolo vydané 
prehlásenie o zhode v zmysle zákona č. 22/97 Zb a príslušných nariadení vlády.

Toto uistenie dovozcu o vydaní prehlásenia o zhode sa vzťahuje na všetky výrobky vrátane
plynových spotrebičov, ktoré sú obsiahnuté v aktuálnom cenníku firmy BSH domácí
spotřebiče s. r. o.  

Odporúča sa, aby výrobky montoval a uviedol do prevádzky autorizovaný servis, ktorý poskytuje 
záruku odbornej montáže, predvedenie a preskúšanie výrobku. Montáž a inštalácia spotrebiča, 
musí byť vykonaná v súlade s vyhláškou ÚBP SR č.508/2009 Z. z. súvisiacich predpisov a noriem 
v platnom znení.  Pred montážou výrobku je nutné, aby boli splnené všetky podmienky pre 
pripojenie na inžinierske siete podľa platných noriem a podľa návodu na použitie.

Záručné podmienky
•  na výrobok sa poskytuje záručná doba 24 mesiacov odo dňa zakúpenia výrobku kupujúcim
•  pri reklamácii je podmienkou predložiť platný daňový doklad o kúpe výrobku (napr. pokladničný 

blok, faktúru a pod.)
• ak je výrobok používaný k inému než výrobcom stanovenému účelu, alebo je výrobok používaný 

v rámci predmetu obchodnej činnosti, poskytuje sa záručná doba 6 mesiacov odo dňa zakúpenia, 
nakoľko spotrebiče sú určené výhradne pre použitie v domácnosti

• za vadu výrobku sa nepovažuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplývajúce absencie 
niektorých pôvodných vlastností, ktoré boli spôsobené napr. zanedbaním bežnej údržby, čistenia, 
nadmerným používaním výrobku

• záručná doba neplynie po dobu, po ktorú kupujúci nemôže užívať tovar pre jeho vady, za ktoré 
zodpovedá predávajúci

• ak nebude zistená žiadna závada, na ktorú sa vzťahuje bezplatná záručná oprava alebo bude 
zistená závada nezavinená výrobcom, hradí náklady spojené s vyslaním servisného technika 
osoba, ktorá uplatnila nárok na túto opravu 

• záručné opravy vykonávajú autorizované servisné strediská podľa zoznamu uvedeného v tomto 
záručnom liste

Právo na bezplatnú opravu výrobku na náklady BSH domácí spotřebiče, s.r.o. organizačná
zložka Bratislava zaniká, ak:

• je nečitateľný výrobný štítok, alebo na výrobku chýba
• údaje na záručnom liste, prípadne na doklade o predaji sa líšia od údajov uvedených na 

výrobnom štítku spotrebiča
• výrobok bol namontovaný v rozpore s návodom na montáž, prípadne nebol dodržaný súlad s 

platnými STN, alebo s návodom na obsluhu
• výrobok bol neodborne namontovaný, alebo nebol uvedený do prevádzky organizáciou 

oprávnenou v zmysle vyhlášky ÚBP SR č.718/2002 Z. z., platí pre plynové spotrebiče a 
spotrebiče s elektrickým napájaním 400 V, ako i na spotrebiče dodávané bez elektrického kábla, 
prípadne bez elektrickej koncovky

• bola vykonaná konštrukčná zmena alebo zásah do výrobku neoprávnenou osobou
• závada na výrobku vznikla použitím neoriginálnych náhradných dielov, alebo príslušenstva
• sa jedná o poškodenie: mechanické, nadmernou záťažou, v dôsledku vodného kameňa, 

neodborného zapojenia, živelnou pohromou, vonkajšími vplyvmi a pod.



Rozšírená záruka nad rámec zákona

Pri spotrebičoch (práčky, umývačky riadu) sériovo vybavených systémom „AquaStop“, je 
výrobcom poskytnutá záruka na škody vzniknuté nesprávnou funkciou tohto systému a to po celú 
dobu životnosti spotrebiča (toto sa nevzťahuje na vlastný aqua-stop). Ak vzniknú škody vodou 
spôsobené chybou systému „Aqua Stop“, poskytneme náhradu týchto škôd.

Symbol uvedený na výrobku alebo jeho obale upozorňuje na to, že výrobok po skončení jeho
životnosti nepatrí k bežnému domácemu odpadu, ale ho treba odovzdať do špeciálnej zberne 
odpadu na recyklovanie elektrických alebo elektronických spotrebičov.
Vašou podporou správnej likvidácie pomáhate získať opäť cenné suroviny a chrániť tak životné 
prostredie. Ďalšie informácie o recyklovaní tohto výrobku získate na miestnom úrade, v zberni 
odpadu alebo v združení Envidom, ktoré zabezpečuje zber, prepravu, spracovanie, recykláciu a 
ekologické zneškodňovanie elektroodpadu v zmysle zákona.

Prehlásenie o hygienickej nezávadnosti výrobkov
Všetky výrobky distribuované spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s.r.o. a pricházajúce
do styku s potravinami spĺňajú požiadavky o hygienickej nezávadnosti podľa zákona
č. 258/2000 Zb., vyhlášky 38/2001 Zb. Toto prehlásenie sa vzťahuje na všetky výrobky
prichádzajúce do styku s potravinami uvedené v aktuálnom cenníku firmy BSH domácí
spotřebiče s.r.o.

„Spotrebič nie je určený pre použitie osobami (vrátane detí) so zníženými fyzickými, zmyslovými 
alebo mentálnymi schopnosťami, alebo s nedostatkom skúseností a vedomostí, ak im osoba 
zodpovedná za ich bezpečnosť neposkytne dohľad a alebo ich nepoučila o používaní spotrebiča.“
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