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Guides you to create delicious meals quickly-and easily
Je pro vas ndvodem k rychlé a snadné pfipravé lahodnych jidel
Segit gyorsan és konnyen finom ételeket késziteni
Navody, ktoré vam pomdzu rychlo a lahko uvarit chutné pokrmy
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Tyto pokyny si pozorné prectéte dfive, nez
spotiebi¢ pouzijete poprvé. Jakékoli pouziti,
které neodpovida témto pokynim, zbavuje
vyrobce odpovédnosti a rusi platnost zaruky.
Zkontrolujte, zda napéti v siti v misté pouziti
odpovidanapéti, které je uvedeno naspotiebici
(pouze stfidavy proud). Jakakoli chyba pfi
pfipojeni spotiebi¢e mlze zpUsobit nevratné
poskozeni vyrobku a neplatnost zaruky.
Zafizeni neni vhodné pro pouziti
venkovnim prostredi.

Pri Cisténi spotiebice postupujte podle
navodu k pouziti. Nddobu na vareni a koS pro
pfipravu jidel v pafre mUzete umyt v horké
vodé s obsahem saponatu nebo v mycce.
Vnéjsi povrch pfistroje utfete vihkym hadrem.

ve

Spotrebi¢ neponofujte do vody ani do jinych
kapalin.

Prectéte si prosim pozorné nasledujici pokyny.

Nespravné pouziti spotiebice a jeho
prislusenstvi jej mize poskodit a zpUsobit
zranéni.

Nedotykejte se horkych povrch( spotfebice.
Po pouziti zlstava topné téleso horké v
dusledku zbytkového tepla.

Pro vasi bezpecnost je spotiebi¢ v souladu
se vsemi platnymi normami a predpisy
(Smérnice o nizkém napéti, Smérnice o
elektromagnetické kompatibilité, Smérnice
o materidlech slucitelnych s potravinarskymi
vyrobky, prfedpisy o ochrané zivotniho
prostredi,...).



« Spotiebi¢ neni uréen k tomu, aby byl

pouzivan osobami (v¢etné déti) s omezenymi
télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jej tyto osoby nepouzivaji
pod dohledem nebo nejsou fadné pouceny
odpovédnou osobu o bezpecném pouzivani
spotiebice.Dohlédnéte, aby sise spotiebicem
nehraly déti.

Je-li posSkozen pfivodni kabel, musi jej
vymeénit vyrobce, jeho autorizované servisni
stiedisko nebo osoba s podobnou kvalifikaci,
aby se predeslo pfipadnému nebezpedi.
Nenahrazujte vyrobcem dodany napdjeci
kabel jinymi kabely.

« Tento pfistroj je ur¢en pouze k domacimu

pouziti. Neni uréen pro nasledujici druhy

pouziti, na které se také nevztahuje zaruka:

— kuchynky pro zaméstnance v obchodech,
kanceldfichadalSich pracovnich prostredich;

— v obytnych prostorech zemédélskych
budov;

— pouzivani klienty v hotelech, motelech a v
jinych typech ubytovacich zafizeni;

— ubytovacich  zafizenich  poskytujicich
nocleh se snidani.

- Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti.

Uchovavejte spotiebi¢ i jeho kabel mimo
dosah déti.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat osoby s
omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jej pouzivaji
pod dohledem nebo byly fadné pouceny
ohledné pouziti spotiebice bezpecnym
zpusobem a chapou mozna rizika spojena s
jeho pouzivanim.

Se spotiebi¢em si nesméji hrat déti.

Polozte spotiebi¢ na rovny, stabilni povrch,
ktery je odolny vlci vysokym teplotam, mimo
dosah zdroju tepla nebo stfikajici vody.
Spotrebic¢ nikdy neumistujte ani nepouzivejte
v blizkosti zdi nebo pod nasténnou skfin,
protoze by je para vystupujici ze spotiebice




mohla poskodit.

Neumistujte spotrebic do blizkosti tepelného
zdroje, ktery je pouzivan (varna deska,
domadci spotrebice, atd.).

Hladina kapaliny, kterou lijete do spotfebice,
nesmi presahnout znacku maximalni hladiny
navarné nadobé. Pokud pfipravujete pokrmy,
jejichz objem se pfi vafeni zvétSuje, jako je
napriklad ryze, susena zelenina, nikdy nadobu
nenapliujte na vice nez polovinu. Snizte
objem vody, aby se predeslo nebezpedi, ze
voda z nadoby pfi vafeni pretece.

Zapnuty spotfebi¢ nikdy nenechdvejte bez
dozoru.

Dodrzujte prosim doporuceni tykajici se
objemu potravin a vody, abyste predesli
nebezpedi, Ze voda pfi vafeni pretece, coz
by mohlo poskodit spotiebic a zplsobit vam
zranéni.

Pred pouzitim spotrebice zkontrolujte, zda
jsou ty¢ tlakoméru a pojistny ventil Cisté (viz
¢ast Cisténi a udrzba).

Do  systému pojistného  tlakového
ventilu nevkladejte zadné cizi predméty.
Bezpeclnostni zafizeni spotiebice nikdy
nevymeénujte sami.

Viko pfi otevirani nejprve odemknéte tak, ze
uchopite rukojet otevirani a zavirani vika. Pak
vyrovnejte ruce s bo¢nimirukojetmi, uchopte
kazdou boc¢ni rukojet na strané vika rukama a
viko zdvihnéte.

Pfi otevirani vika budte opatrni, abyste se
neopairili parou, ktera ze spotiebice zacne
vychazet po otevieni vika. Nejdfive oteviete
viko jen mirné&, aby para mohla pomalu unikat.
Nikdy spotiebic neotevirejte silou. Ujistéte se,
Ze se vnitfni tlak uvnitf spotrebice vyrovnal s
atmosférickym. Neotevirejte viko, dokud je
spotiebi¢ pod tlakem. V tomto pfipadé viz
strana 42, ¢ast,Problémy a feseni”,Viko se po
vypusténi pary neotevre”,

Pouzivejte jen nahradni dily, které jsou pro
dany model spotiebi¢e vhodné. To plati
zejména pro tésnici vlozku, varnou nadobu a



jeji bezpelnostni zafizeni.

Tésnici vlozka nesmi byt poSkozena. Pokud
dojde k jejimu poskozeni, nechejte ji vyménit
ve schvaleném servisnim stredisku.

Soucasti spotfebice je zdroj tepla potiebny
pro vareni.

Pristroj nevkladejte do vyhtaté trouby ani na
horkou varnou desku. Pfistroj neumistujte do
blizkosti otevieného ohné nebo hoflavych
predmétq.

K ohfevu varné nadoby nepouzivejte jiny
zdroj tepla nez topnou desku spotiebice a
nepouzivejte zadnou jinou nadobu. Varnou
nadobu nepouzivejte s jinymi spotrebici.
Pokud je spotfebi¢ pod tlakem, pohybujte s
nim velmi opatrné. Nedotykejte se horkych
povrchu spotiebice. K pfenaseni pouzijte
rukojeti a v pripadé potieby si vezméte
rukavice. Nikdy spotrebi¢ nezdvihejte tak, ze
ho budete drzet za viko.

Nepouzivejte zafizeni pro jiné nez urcené ucely.
Spotiebi¢ nelze pouzivat ke sterilovani.

Nepouzivejte jej k sterilovani sklenic.

Ve spotiebic¢i se pokrmy pfipravuji pod
tlakem. Nespravné pouziti mlze vést k
popaleni unikajici parou.

Pfed uvedenim do provozu se ujistéte, ze je
spotiebi¢ fadné uzavien (vizNavod k pouziti).
Pokud pouzivate rezim pfipravy pokrmu, pod
tlakem, nepouzivejte spotiebi¢ prazdny, bez
nadoby nebo bez tekutiny uvniti nadoby.
Mohlo by to zpUsobit vazné poskozeni
spotiebice.

Po uvafeni masa, které je pokryto vnéjsi
vrstvou kuze (napf. hovézi jazyk), ktera by
mohla nabobtnat v disledku pUsobeni tlaku,
kGZi po uvareni nepropichujte, pokud se zd3,
Ze nabobtnala, mohlo by dojit k opafeni.
Propichnéte ji jesté pred tim, nez maso
zacnete varit.




Pfi vareni jidla s hustou texturou (cizrna,
rebarbora, kompoty, atd.) spotiebi¢em pied
otevienim mirné potreste, aby pokrm nebo
tekutiny pouzité pfi vareni nevytryskly ven.
Spotiebi¢ nepouzivejte ke smazeni pokrmu
ponorenych do oleje. Je mozné jej pouzivat
jen k lehkému osmazeni do hnéda.

V rezimu lehkého smazeni postupujte
opatrné, abyste se vyhnuli nebezpeci
popaleni zplsobeného stfikajicim olejem,
kdyz pridavate do rozpdlené nadoby
potraviny nebo prisady.

Béhem vareni a automatického uvolfiovani
pary na konci pfipravy pokrmu se ze
spotrebice uvoliuje teplo a para. Vzdy méjte
oblicej a ruce v dostate¢né vzdalenosti od
spotrebice, aby nedoslo k opareni. BEéhem
pfipravy pokrmu se nedotykejte vika.
Potiebujete-li ponechat otevieny prostor
mezi vikem a télesem nadoby, nepouzivejte
k tomu utérku ani nic jiného. Tim by mohlo
dojit k trvalému poskozeni tésnici vlozky.

Nedotykejte se bezpelnostnich zafizeni,
s vyjimkou pfipadd, kdy podle navodu k
pouziti provadite ¢isténi a udrzbu spotiebice.
Zajistéte, aby dno varné nadoby a topné
téleso byly vzdy Cisté. Ujistéte se, Ze je stifedni
Cast topné desky pohybliva.

Nikdy nic nelijte do vnitiniho télesa
spotrebice, pokud v ném neni varna
nadoba.

Aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého
potahu nadoby, pouzivejte plastovou nebo
drevénou lzici. Potraviny nikdy nekrajejte
pfimo ve varné nadobé.

Pokud se zokraje vika uvolfuje velké mnozstvi
pary, okamzité odpojte vytahnéte kabel ze
zasuvky a zkontrolujte, zda nejsou zanesené
bezpecnostni systémy. Pokud je to potiebné,
poslete  spotfebi¢ do autorizovaného
servisniho stfediska k opravé.

Neprenasejte spotrebic tak, ze ho drzite za
rukojeti vyjimatelné nadoby. Vzdy k tomu
pouzivejte dvé bocni rukojeti na vnéjsim



télese spotiebice. Pokud je spotiebic¢ horky,
pouzivejte ochranné rukavice. Pro vétsi
bezpecnost se pred prenasenim spotiebice
ujistéte, ze viko bylo uzamceno.

Pokud v rezimu pfipravy pokrm( pod tlakem
dochazi k pribéznému odpousténi tlaku ze
spotrebice (po dobu delsi nez je 1 minuta),
poslete pfistroj k opravé do autorizovaného
servisniho stiediska.

Nepouzivejte spotiebi¢, je-li poskozen.
Vezméte jej do autorizovaného servisniho
stiediska.

Zaruka se nevztahuje na
opotrebeni varné nadoby.
Podle platnych predpisi musi byt spotrebic,
ktery nebude dale pouzivan, pred likvidaci
u¢inén neprovozuschopnym (odpojenim
napajeciho kabelu ze zasuvky a jeho
odstfizenim).

Pouzivejte pouze nahradni dily prodavané v
autorizovaném servisnim stiedisku.

neobvyklé

TYTO BEZPECNOSTNi POKYNY SI PECLIVE
USCHOVEJTE.

RADA EPC09-A
Nizky tlak 40kPa (109°C) /
Viysoky tlak: 70kPa (115°C)
OBJEM VYROBKU: 6 | /
UZITECNY OBJEM: 4 |
Vestavéné topné téleso
Provozniho tlaku je

Ochrana zivotniho prostiedi jako priorita!
® Vas spotiebi¢ obsahuje hodnotné materiély, které mohou byt znovu pouzity nebo recyklovany.
2 Odevzdejte ho do mistniho sbérného dvora. dosazeno 10 minuty po
] zaznéni zvukového signalu.
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Tlacitko zpét Ovladaci panel Varna nadoba




PRISADY

OVOCE A ZELENINA

Drabez Jablko Vodnice
Teleci maso Artycok Celer
Krali¢i Lilek Chrest
Jehné¢i Hruska Maslova dyné
Hovézi Kvétak Spenat
Vepiové I%rokolice Sladké
Cekanka brambory
Hrasek Cuketa
Fenykl
Dyné
M ;re;ka Zelené fazole
.:-5@’ yoa Zelené zeli
- ~ = > Krevety Mrkev
RYBY — KORYSI A Hiebenatky Brambory
MEKKYSI Slavky o
Porek
Cocka
Mangold
Pohanka Paprika
5 Bulgur Houba
Q.Q. S *454@ Jeémen Razickova
?\‘& SR NAE S Jahly Kapusta
RYZE A OBLNINY Quinoa Cervena fepa
Bild ryze
PSenice

Hnéda ryze
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Bild kvétakova polévka
Bramborova polévka
Brambory v feckém stylu
Brokolicové pyré
Brokolicovy krém
Bruschetta s prosciuttem a
chiestem

Bulgur psenice s rajcaty
Cibulova polévka

Cizrna s citrusovymi plody
Cockové polévka s bylinkami
Dhal z ¢ocky a cibule

Dip z papriky a syru feta

Dortik s olivami, Sunkou a ricottou

Dortik se zeleninou a syrem
Gruyere

Drstkova polévka

Duo dipt

Dynova polévka s ¢ajem
Egyptska ryze

Florentinska vejce
Francouzsky toast cuketa a
parmaza

Gulasova polévka

Hrasek se slaninou

Hrasek, mrkev a slanina
Indické brambory
Korenéna rajcatova polévka
Krémova citronova polenta

N

Krémova kufeci polévka

Krémova polévka z ¢ervené ¢ocky

Kvétak po indicku

Kvétakova polévka

Lososova terina s kurkumou
Makarony s bylinkovym syrem
Makrelovd pomazénka
Maslové fazole s olivami
Mrkvova polévka

Peperonata

Pismenkova polévka

Polévka z ¢ervené cocky
Polévka ze tfi druh( fazoli
Pomazénka z ¢oc¢ky a pdérku
Ratatouille

Repa se tfemi druhy syru
Rizoto s liskami

Rizoto s pohankou a houbami
Ryze, ¢ocka a 3afran

Salét s bulgurem a bylinkami
Salat s cizrnou a sezamem
Smazené houby, fazolky
Spendatové tortellini

Teplé nebo studené gazpacho
Zelend minestrone
Zeleninové kari

Zeleninovy tian s mozzarellou
Zelna polévka s klobasou
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HLAVNI CHOD

Baskické kure

Boloriskd omécka
séfkuchare

Brambory a klobasy
Bruschetta s fazolemi a
kozim syrem

Bruschetta s kufecim
masem a rajaty
Carbonara gnocchi se
smetanou

Cinské nudle se surimi
Cocka s lilkem a rajéaty
Cockové kuli¢ky po indicku
Gnocchi s bilym chiestem
Hovézi gulds

Hovézi licka po mexicku
Hovézi maso a la moussaka
Hovézi maso s ¢o¢kou a
citronem

Hovézi maso v perském
stylu s bylinkami

Hovézi Stroganov

Hovézi tortilly

o

Jehnéci po lesnicku
Kantonska ryze

Kari s krevetami a hraskem
Kari se sladkymi
bramborami a jehné¢im
Klobésové rougail
Knedlicky s raj¢atovou
omackou

Koprova omacka

Kralik na hoi¢ici

Kreolské kari

Kufe na paprice

Kufe s arasidovym maslem
Kufe s limetkou a kokosem
Kufeci Satay

Kureci smés

Kuskus s natvrdo varenymi
vejci

Lososové fusilli

Lososové ragu

Maso plnéné syrem
Masové kulicky v
estragonové omacce

Masové kulicky v rajéatmh
omacdce

Nékyp z mletého masa
PInéné teleci a kofenova
zelenina

Prorostlé solené veprové
maso s ¢ockou
Provensalské dusené
veprové koleno

Pstruh s bylinkovym
sofritem

Ragu hovézi maso a nov.
korenf

Ragu s hovézim masem a
miso polévkou

Ragu s klobasou a fazolemi
Ragu z lososa a fenyklu
Ravioli s vlasskymi ofechy a
gorgonzolou

Rizoto s krevetami a
klementinkami

Rybi filety s mandlemi

Rybi krokety
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RyzZe Biryani

Salét z fazoli haricot
Segedynsky gulas

Sladkokyseld veprova zebirka
Smés téstovin s uzenym tofu
Spanélska smés s ryzi

Srnci hibet s ¢ernym rybizem
Stfredomorské pyré

Sunkové rolady s ryzi

Tazin s treskou a chiestem
Téstovinovy saldt s Sunkou a
rajCaty

Téstoviny musle s italskou Sunkou
Téstoviny s dyni a kozim syrem
Téstoviny s lilkem a ancovickami
Téstoviny s fefichou a zelenymi
olivami

Thajské kure s ryzi

Tradi¢ni dusené maso se zelim

Vegetariansky burger
Vegetariansky cassoulet
Vepiové maso s chilli a kesu
ofechy

Vepiové v mrkvi

Zelené kari s rybou
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DEZERT

Bananovy pudink s datlemi
Bor(vkovy piskotovy dortik
Broskvovy ledovy ¢aj

Cappuccino krém

Cheesecake ze semoliny
Cokoladové créme bralée
Cokoladovo-bananova pomazénka
Cokoladovy fondant s prekvapenim
Dort Caprese

Jable¢na omeleta

Jednoducha ¢okoladové péna
Karamelovy krém

Kokosovy a ¢okoladovy krém
Kompot z jablek a kiwi

Kompot z jablek, bananu a vanilky
Kompot z rebarbory a jahod
Kofenéna marmeldda
Mandlovo-medovy dezert

Mlécny pudink Mouhalabieh
Mrkvové muffiny

Panna cotta s citronem a hruskou
Panna cotta s jahodami

Tiramisu cheesecake

Tvaroh s ¢ervenymi plody
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PRED POUZITIM

Chcete-li spotfebi¢ otevfit, otacejte Umistéte spotfebi¢ na rovny a suchy
rukojeti pro otevfeni/zavieni, ktera povrch, ktery neni horky. Odstrante
se nachazi na horni strané vika, vSechny obalové materialy, nalepky nebo
dokud se znacka nedostane do rdzné pfislusenstvi ze vnitfni i vnéjsi
polohy otevieného zamku. strany spotiebice.

Pred prvnim pouzitim spotfebice si pozorné
prectéte tyto pokyny.

VYCISTETE JEDNOLIVE SOUCASTI
SPOTREBICE

B Varna nadoba

B3 Kovové viko

B Kryt ventilu

B3 Nadrzka na koncentrat
B Napaiovaci ko

B Koule pro odpousténi tlaku



PRED POUZITIM

JAK JAK DEMONTOVAT
KOVOVE ViKO:

JAK SEJMOUT KRYT VENTILU:

Stisknéte stfedni ¢ast vika ventilu (viz obrézek);

PROVEST DEMONTAz Uchopte sestavu vika za tésnéni a odSroubujte Pak jej uvolnéte lehkym otoc¢enim.

sttedovou matku proti sméru hodinovych Vycistéte kryt ventilu a zvlastni pozornost pfi tom vénujte

A ZPETNOU MONTA’z rucicek. Opatrné odstrante viko.
VIiKA

PRISTUP KE KOULI PRO ODPUSTENI TLAKU:

Otocte krytem koule proti sméru hodinovych rucicek tak, aby | znacka
byla umisténa na piktogramu @ Zdvihnéte kryt. Vyjméte kouli a jemné
ji vycistéte spolu s krytem vodou a néjakym prostredkem na myti nadobi.
Vysuste kouli mékkym hadfikem a pak ji vratte zpét. Vratte kouli zpét na
misto a znacku | do pavodni polohy @ Otocte krytem koule proti sméru
hodinovych rucicek tak, aby | znacka byla umisténa na piktogramu @

vnitfnimu prostoru
(zkontrolujte, zda tam nezdstaly zadné zbytky jidla).

VRACENI KOVOVEHO VIiKA NA MiSTO: VRACENI KRYTU VENTILU NA MiSTO:
VLOZENI SESTAVY NA PUVODNI MiSTO: Vezméte kryt ventilu tak, jak je znazornéno na
Uchopte sestavu vika za tésnéni tak, jak je obrazku (uchopte jej za stred).

znazornéno na obrazku. Vyrovnejte vnitfni kruhovy tvar se tfemi hacky
Viyrovnejte viko se stfedovou osou a na sestavu a potom na négj zatlacte tak, aby kryt ventil(
naplocho zatlacte. zapadnul (méli byste slyset,cvaknuti”).

Nasadte matku zpét a otoéte s ni po sméru Kryt ventilu musi byt pfimo proti

hodinovych ruci¢ek a dotahnéte ji az na doraz. vnitfku vika.

atal






PROVOZ

PFi prvnim zapnuti
se zobrazi se menu nastaveni:

(esko ] Cesky
Deutsch Deutchland
English United Kingdom

Espariol Espafia

Francais France

JAZYKY

(€F. (6 («F.(GY

Zvolte jazyk Zvolte si zemi




POUZITI

A

Nepouzivejte pfistroj bez varné nadoby.

ZVEDNETE VIKO: MONTAZ NADRZKY NA KONDENZAT:
Chcete-li spotrebic oteviit, Zkontrolujte, zda je nddrz na
otacejte rukojeti pro otevieni/ kondenzat prazdna, a pak ji
zavreni, kterd se nachazi na horni namontujte za spotrebic.

strané vika, dokud se na viku
neobjevi otevieny zamek. &



POUZITI

Pfi prvnim pouziti spotiebice se z nddoby muze uvolnit
mirny zapach. Je to normalni.

VLOZENi NADOBY Poté umistéte nadobu do
DO SPOTREBICE: spotfebice ulozenim rukojeti
Vytfete dno varné nadoby. nadoby do otvord.

MONTAZ STOJANU POD Ujistéte se, ze pod nddobou nebo

NAPAROVACIM KOSEM: na topné desce nejsou zadné

Uchopte stojan mezi palec a zbytky jidla nebo tekutiny.

ukazovacek, abyste ho mohli
vlozit pod naparovaci ko$ podle

obrazku.



< l > MENU ZAPNOUT/VYPNOUT

Chcete vypnout Chcete vypnout
zafizeni? zarizeni?

[
.

ingredience recepty

f %

vlastni nastaveni oblibené

O |
)

Zvolte a potvrdte Stiskem tlacitka ZAP/VYP se spotiebic vypne.

ANO NE ANO [




MENU
NASTAVENI

ingredience recepty

/ %

vlastni nastaveni oblibené

O - -

Poznamka: kazdym
potvrzenim

se dostavate zpét

do hlavniho menu
Poznamka: i kdyz je zvuk
deaktivovan, vystraha
zlstava aktivni.

)

jazyky / zemé

Q

obrazovky / zvuky

(CEA(cY

Zvolit
«jazyk / zemé»

™

jazyky / zemé

)

obrazovky / zvuky

(.6

Zvolte nastaveni
«displeje / zvuk{»

Angliétina'
Francais
Nizozemi

(GEA(cY

Zvolte vas jazyk

obrazovka ‘ \>

Zvuky

(GEA(cY

Volba «displej»

]

obrazovka r‘)))

zvuky

(CEA(cY

Zvolte «zvuky»

(GEA(cY

Zvolte vasi zemi

(.6

Nastavte osvétleni

ZVUKY

OFF :I:OD ON

Nastavte hlasitost



VLASTNI

101

REZIM PRIPRAVY
POKRMU

PRIPRAVA POKRMU
POD TLAKEM

Menu ruéni rezim:

V manualnim rezimu vafite
sami bez navodu. Zvolte
rezim pripravy pokrma:rezim
klasického vareni: klasické
vaieni, vareni pod tlakem,
ohfev nebo udrzovani
pokrmu v teplém stavu, a
také dobu pripravy.

NASTAVENI

Nastavte dobu pfipravy

.

ingredience recepty

)

7 %

VENGINENEIE] oblibené

N
oo

teplé

vlozte misku

O | B VAROVANI
+ misku a pfidejte do ni
Zvolte «vlastni Zvolte rezim «vareni pod pFisady.
nastaveni» menu tlakem»

A
f

zaviete a uzamknéte viko

-

okamzity opozdény
start start

©00:10

VAROVANI

VARENI POD TLAKEM VARENI POD TLAKEM

+ + Zaviete avr?:froubujte

Zvolte okamzité nebo
pokrmu odloZené spusténi (p.17)



PR VLASTNI
@ NASTAVENI

REZIM PRIPRAVY " —N —\
POKRMU I =) 2N
PREDEHRIVA_‘:IeI VARENI KONEC VARENI
PRIPRAVA — O 00:02 —
POKRMch POD VARENI POD TLAKEM VARENI POD TLAKEM VARENI POD TLAKEM 10112:20
TLAKEM Spotiebi¢ se predehfiva Pfiprava pokrmu zacala Pfiprava pokrmu byla
dokoncena

Podavejte!

-~ \ =4 L (max)
DOBROU CHUT!

" r,a,sL
=200 ml (min)

UDRZET TEPLE C[- (] 0 . 02

VARENI POD TLAKEM

Pokrm je pfipraven ke
konzumaci!




i o ] =2 POMALE VARENI
VLASTNI Qs [ ] 10 i
NASTAVENI ingredience  recepty Vaxrleankle?ﬁd : o
¢ % o W |
vlastni nastaveni oblibené udrzet

ohfat [

REZIM PRiIPRAVY

O | T
POKRMU + + +

KLASICKE VARENI Zvolte «ru¢ni» menu Zvolte funkci «klasické Zvolte pozadovanou

] ) . vareni» funkci
Pfi nastaveni rezimu klasického
vareni mUzete:
pripravovat pokrmy (\
pomalym vaienim

L

g pfipravovat pokrmy \ ’ :f:g;"(’i':::‘e'
mirnym varem .
v y oteviete viko vlozte misku i
pfipravovat pokrmy
] qpékéni m ) VAROVANI VAROVANI POMALE VARENi
v zavislosti na pozadovaném
vysledku. Pfi téchto zpusobech Zvednéte viko VloZte nadobu Spotiebi¢ se predehfiva
pfipravy pokrm( zGstava viko

oteviené.

Pozn. Postup je stej Si se pouze U \ “_ povac et

teplota.

POMALE VARENI

pidejte prisady @ [] 0 J 0 2

0K 0K

ANO NE

POMALE VARENI POMALE VAREN{ POMALE VARENI

(AC) ¢J.(6Y

Pfidejte zbyvajici pfisady. Chcete-li ukonéit pomalé duseni, stisknéte tlacitko Zpét. Stisknéte ano.
Pak mUZete zastavit vareni nebo pokracovat ve vareni pod tlakem




M VLASTNI
NASTAVENI

REZIM PRIPRAVY
POKRMU

OHREV

ingredience

>

VENGIMENETE

(€. (6

Zvolte «ru¢ni» menu

zaviete a uzamknéte viko

VAROVANI

Zavrete a prisroubujte
viko

Vlyberte rezim
«opétovného ohrevu»

Ohftev pokrmu zacal

Chcete-li postup
prerusit, stisknéte

vlozte misku

VAROVANI

Vlozte misku

chcete zastavit
ohfivani?

ANO

Chcete prestat s
ohfivanim?

Poznamka: Ohrev

se spusti a dojde k
prodlouzeni ¢asu




REZIM PRIPRAVY
POKRMU

UDRZOVANIi POKRMU
V TEPLEM STAVU

W VLASTNI

\ ’ NASTAVENI

ingredience recepty
¥ w
vlastni nastaveni oblibené

(@).[e)

Zvolte «ru¢ni» menu

/s

PREDEHREJTE
prosim Cekejte

UDRZET TEPLE

Spotrebic se predehfiva

vareni pod
tlakem

Zvolte funkci «udrzovani
pokrm u v teplém stavu»

UDRZET TEPLE

@ 00:02

Byla spusténa funkce
udrzovani pokrmu v
teplém stavu

Poznamka: Ohiev
se spusti a dojde k
prodlouzeni ¢asu

L

vloZte misku

Vlozte misku

chcete ukondit funkci
udrzeni teploty?

NE

(+.(6)

Chcete-li ukonit funkci
udrzovani pokrmu v
teplém stavu, stisknéte
tlacitko «OK» a zvolte
MoZznost «anov.



M VLASTNI
NASTAVENI

REZIM PRIPRAVY
POKRMU

OPOZDENY START

(v rezimu pfipravy pokrmi pod tlakem)

Yrd2 W A

Cas konce vaieni se muze lisit v
zavislosti na mnozstvi potravin
vloZenych do spotfebice

i

okamzity opozdény
start start

VARENI POD TLAKEM

(@).[@)

Zvolte «opozdény
start»

tOr 12:30

KONEC
VARENI

VARENI POD TLAKEM ©08:15

(@].[e)

Zvolte konec pfipravy
pokrmu

kolik je hodin ?
©08!15"
VARENi POD TLAKEM

(@).[@)

Zvolte aktualni ¢as

@ Yo

OPOZDENY STARTV KONECVARENI v

12:30

VARENI POD TLAKEM ©08:15

Je naprogramovan
opozdény start

POZNAMKA: Odlozeni spusténi
je mozné v menu prisady (v
zavislosti na druhu prisady)




(@\

L ]

recepty ’

ENURENETE) oblibené

O | Ly

©00:03

chcete zacit stimto
receptem?

jablko
chest
Cervend fepa

- "nalijte 200ml vody do lmsky_‘

- vlozte in 0 parniho koSiku.




opozdény
start

KONEC VARENI
prosim cekejte

PREDEHRIVANI

prosim cekejte

DOBROU CHUT!

Pii otevirani poklice davejte pozor na vychazejici paru

UDRZET TEPLE @ UU . 02

oF

VARENI

© 00:02




&
recepty

vlastni nastaveni oblibené

O | Ry

GG

jahly
quinoa
sarrasin

pSenice

Chcete zacit's timto
receptem?

Ingredience zalijte vodou
NE g I




¢ 00:09

PREDEHRIVANI
prosim cekejte

KONEC VARENT
prosim ekejte

opozdény
start

VARENI

© 00:02

DOBROU CHUT!

Pii otevirani vika dejte pozorna vychazejici paru

UDRZET TEPLE @ U [] . 02




MENU RECEPTY:

ingredience J Predkrm

vlastni nastaveni oblibené Dezert

“KUCHARE - 4 0S.

PRIPRAVA VARENI

REDIENCE / \

Bobokovy list 2 | ‘
Kukuitnd mouka (k zahustén) Cheete zatit $ timto
receptem?

ANO NE

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Baskické kure

Bolofisks omacka séfkuchate.

Brambory a klobasy
Bruschetta s fazolemi a kozim syrem

Bruschetta s kufecim masem a rajcaty

REDIENCE

Libové mleté hovézi 5002 m

Jemné nasekand cibule 100 g
Olivovy olej Y thsp
Prolisované strouzky cesneku 2
Sklenice bolofiské omacky 500 g
Kostka hovéziho bujonu

Do nédoby nalijte olivovy olej.

0K

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE




A
S

Oteviete viko

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Ju

Pridejte vino.
Pridejte drcend rajcataa cesnek.
Osolte a opeprete.
0K

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

VARENI

O 00:38

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

i )

PREDEHRIVANI
Prosim, cekejte

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Chcete zait
VafiT?
ANO NE

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Podavejte s téstovinami.

DOBROUCHUT!
UDRZET TEPLE Cf 00:05

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

AR

Osmahnéte maso.
Piidejte slaninu, cibuliamrkev.

0K

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Zavfete a uzamknéte viko

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Chcete zastavit
opékani?

ANO NE

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

PREDEHRIVANI
Prosim, cekejte

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE




w - E|

ingredience recepty

— méj seznam ) '
4 Vi
vymazat
vlastni nastaveni

upravit
O]

G .G @ .G

Filet z tresky s brokelici

Krélik s olivami a zeleninou
Marocka zelenina

Moules Mariniéres

e .C

’ Hiavni jdlo

Dezert_ Oblibené

©00:15

@ .G



w

MENU OBLIBENE
POKRMY

chcete ulozit

tento oblibeny recept?

ANO NE

(CeN(cY

Ulozit oblibeny pokrm




Filet z tresky s brokolici
Kralik s olivami a zeleninou
Marocké zelenina
Moules Mariniéres

By

pridejte / vymazat

upravit

DYNOVA POLEVKAS40SE

15min. 20min.

PRIPRAVA ‘ VARENI




w -

ingredience recepty

4

vlastni nastaveni

O | Luy

Filet z tresky s brokolict

Krélik s olivami a zeleninou
Marocké zelenina

Moules mariniéres

C .G

t mij seznam )
- Ly
pridejte /

upravit

dyfiova polévka

chcete odstranit
tento oblibeny recept?

@ -




Po skonceni pfipravy pokrmu vypojte Nadobu na vareni a ko3 pro pfipravu jidel v pafe mlzete umyt v horké vodé

spotrebi¢ ze zdsuvky, abyste jej mohli se sapondatem nebo v mycce. Vnéjsi povrch pfistroje utfete vihkym hadrem.
vycistit. Vycistéte pristroj po kazdém Po nékolikandsobném myti v mycce mize dojit ke zméné barvy vnéjsiho
pouziti. povrchu nadoby. Mizete ji ¢istit mékkym hadfikem (nepouzivejte véci, které

maji drsny povrch, protoze by mohlo dojit k poskozeni nddoby).



Po kazdém pouziti sejméte ndadrzku
kondenzatu a peclivé ji omyjte vodou
nebo v myc¢ce na nadobi. Dokonale ji
osuste. Vratte ji na plvodni misto.

Chcete-li kovové viko ru¢né vycistit
nebo umyt v mycce na nadobi, musite
odstranit kryt ventilu. Dal$i informace o
demontaZi kovového vika naleznete na
strané 5.

@ Odsroubujte matku ve stfedu
kovového vika

B3 Sejméte kovové viko

B3 Demontujte kryt ventilu

MYTi Vv MYCCE NA NADOBI:

Kovové viko miZete vlozit bez Uprav do
mycky tak, jak je, bez demontéze ventilu.
Po umyti kovového vika v mycce na
nadobi odstranite dekompresni kouli a
profouknéte trubici, abyste se ujistili, ze
neni zablokovana. Kouli a jeho nosnou
¢ast dukladné osuste mékkym hadfikem.

4

=/

RUCNI CISTENI:

Kovové viko mlzete omyt horkou vodou
se saponatem. Nejprve vyjméte kouli a
pak ji zcela vycistéte. Kouli a jeho nosnou
¢ast osuste mékkym hadrikem.




Stiskem vnitfni ¢asti pruziny
pojistného ventilu zkontrolujte, zda
neni ventil ucpany.

Pfed opétovnou montézi koule
profouknéte trubici, abyste zjistili, zda
nedoslo k jejimu ucpani.

\_

Pfed demontazi vnitfniho vika
vycistéte horni ¢ast varné nadoby.
Vycistéte vnitiek kovového vika
spotiebice vlhkou houbou a
zkontrolujte, zda je ty¢ tlakoméru
(nahofe) fadné umisténa tak, aby
nemohlo dojit k jejimu zablokovani.




Vnéjsi povrch pfistroje vycistéte
vlhkou houbou. Vycistéte tlumici
ventil na zadni strané vika.

Pa

Horni ¢ast varné nadoby vycistéte
vlhkym hadfikem. Nadobu na
kondenzat vycistéte vlihkym hadfikem.
Oplachnéte pod vodou a zkontrolujte,
zda se ty¢ tlakoméru mize pohybovat
dokola.

Tésnéni na kovovém viku vycistéte
vlhkym hadfikem a poté dlkladné
oplachnéte. Nepouzivejte ostré
predméty.




Vodotésné tésnéni vymeénujte nejméné
jednou za tfi roky. Tuto operaci provadi
autorizované servisni stfedisko

-V ptipadé ndhodného ponofeni spotiebice do vody nebo pokud
se voda rozstfikne pfimo na topné téleso v okamziku, kdy neni na
svém misté varnd nadoba, odneste pfistroj do autorizovaného
servisniho stfediska.



T"_'-Fa 1

N

Spotrebi¢ neskladujte s uzavienym vikem.
Nechte jej oteviené nebo napll oteviené; to
zabrani vzniku nepiijemnych pachd.

Abyste doséhli vy3si bezpelnosti pfi prendseni
spotiebice, zkontrolujte, zda je rukojet v zaviené poloze
a viko je uzamcené.




BEZPECNOSTNI PRVKY:

Vas tlakovy hrnec je vybaven nékolika bezpecnostnimi prvky:

Bezpecnost pfii otevirani:

- Pokud je vas tlakovy hrnec pod tlakem, ty¢ tlakoméru je v horni uzamcené poloze, coz zabranuje otevreni krytu.
Nikdy se nepokousejte otevfit tlakovy hrnec silou.

- Je obzvlasté dllezité, aby na ty¢ tlakoméru nebyl vyvijen tlak.

- Pfed pokusem o otevieni krytu se ujistéte, ze vnitini tlak klesl (z pojistného ventilu unika dalsi para).
Dvé bezpecnostni funkce chranici pred pretlakem:

- Prvni zafizeni: pojistny ventil upusti tlak —viz kapitola Cisténi a udrzba, strana 78-83
- Druhé zafizeni: tésnici vlozka umoznuje Unik pary ze zadni strany vika

Pokud doslo k aktivaci jednoho z bezpe¢nostnich prvkii chranicich proti pretlaku:

Vypnéte spotfebic.

Nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

Otevrete ho:

Zkontrolujte a vycistéte pojistny ventil, dekompresni kouli a tésnici viozku. Viz kapitola Cisténi a udrzba.
Pokud je vas spotrebic netésny, nebo neni nadale funkéni poté, co jste provedli tyto kontroly a ¢isténi,

vratte jej autorizovanému servisnim u stredisku SEB:
Regulace spotiebice:

Tlak je regulovan topnym ¢lankem, ktery se automaticky zapina nebo vyping, aby byla zajisténa pozadovand hladina
tlaku.

Aby byla zajisténa minimalizace ucink{ tepelné setrvacnosti a zlepSena presnost regulace, dekompresni koule se
mUze automaticky aktivovat tak, aby ¢as od ¢asu doslo k upousténi pary.



MOZNE PRICINY

Mezi nadobou a topnou deskou jsou cizi télesa

RESENI

Vyjméte nadobu, zkontrolujte, zda jsou topna deska, centralni prvek a nadoba cisté. Také
zkontrolujte, zda se centralni prvek mtze pohybovat dokola

Viko se nezavira. Oteviraci rukojet vika neni spradvné umisténa

Zkontrolujte, zda je oteviraci rukojet zcela oteviend

Kovové viko anebo utahovaci matka nejsou fadné namontovany
nebo nejsou zcela zasroubovany

Zkontrolujte, zda jste namontovali vSechny prvky kovového vika a zda je matka dotazena

AN HENTIQIENTEIEIS  Kryt koule neni na svém misté.

Nechejte spotiebic zcela vychladnout a poté sejméte kovové viko a umistéte kryt koule na
spravné misto (upevnény v zamcené zamku).

Viko se neotevira,
kdyz dochazi k upousténi
pary

Tyc tlakoméru je stéle v horni poloze

Poté, co se ujistite, Ze ze spotfebice uz nevychdzi zadna dalsi para a Ze doslo k GpInému
ochlazeni spotiebice, zasurite do otvoru umisténého mezi otevienou rukojeti a tiumi¢em
hluku paratko. Dejte pozor, aby vas neopafila para, kterd se uvolni po zasunuti paratka.
Pokud se zadna péra ze spotiebice neuvolni, pokuste se spotiebic otevfit

Tésnéni, pojistny ventil a ty¢ tlakoméru mohou byt ucpané nebo
Spinavé

Spotfebi ¢istéte podle pokyni v &asti Udrzba ¢isténi na stranach 28-33. Zajistéte, aby se
ty¢ tlakoméru mohla pohybovat dokola

Viko neni uzam¢eno anebo oznaceni | neni spravné vyrovnano se

Ve spotrebici se PR
zavienym zamkem

nevytvari pretlak

Viko uzamknete tak, ze se znacka | vyrovnd s uzavienym zamkem

Dekompresni koule neni spravné umisténa, nebo je znecisténa

Zkontrolujte, zda je koule spravné umisténa a zda je kryt v uzaméené poloze.
Vycistéte a vysuste kouli a jeji nosnou ¢ast

Kéd 24: v pribéhu piipravy pokrmu dochézi ke snizeni tlaku

CHYBOVE KODY Kod 21 a 26: tlak se nezvysuje

Do pokrmu jednorazoveé piilijte tekutinu (vodu, vyvar nebo tekutou oméacku) v objemu
50-100 ml a znovu spustte piipravu pokrmu

Tésnéni kovového vika anebo hrany nddoby jsou $pinavé

Vycistéte strany nadoby a tésnéni vihkym hadfikem. NepouZivejte Zddné ostré nastroje

Dochézi k tniku pary
ze stran vika
pfi pfipravé pokrmu

Opotiebeni, fezy a deformace tésnéni

Tésnéni musi byt vymérovano nejdéle jednou za tfi roky. Obratte se na autorizované
servisni stfedisko.

(netésni) Poskozené hrany nadoby

Predejte spotiebic¢ autorizovanému servisnimu stredisku.

Kovové matka nebyla dostate¢né dotazend

Matku radné dotédhnéte ke stredu kovového vika

Vytéka voda za
spotiebicem

Nadobka na kondenzét neni namontovéna nebo pretékd

Zkontrolujte, zda je nddrzka na kondenzat sprévné umisténa za spottebicem a
Ze trubice neni zanesena

Spotfebi¢ neni pfipojen k siti nebo je v pohotovostnim rezimu.
Ovladaci panel

Zkontrolujte, zda je napéjeci kabel pfipojen jak k pfistroji, tak k siti. Zkontrolujte, zda
neni spotfebi¢ v pohotovostnim rezimu stisknutim tlacitka «OK»

se nerozsvécuje = < .
! Spotiebic je poskozeny

Obratte se na autorizované servisni stiedisko.

Kovové viko neni mozné
sundat, je zablokované

Kryt koule kovového vika nebyl spravné umistén

Odsroubujte matku ve stfedu kovového vika a potom zatlacte sondu do stredu matky.
Tim se uvolni viko a ziskate pfistup ke krytu koule. Ujistéte se, ze kryt a koule jsou spravné
usazeny na puvodni misto

85



POZNAMKA
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