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VAZENY ZAKAZNIiKU
Trouba je spojenim vyjime¢né snadnosti obsluhy a skvélé ucinnosti. Po precteni navodu

nebude obsluha trouby Zadnym problémem.

Trouba, ktery opustil tovarnu byl pfed zabalenim dikladné provéfen na kontrolnich stanovistich
ohledné jeho bezpecnosti a funkénosti.

Prosime Vas, aby jste si pfed uvedenim zafizeni do provozu dukladné procetli navod k obsluze.
Dodrzovani v ném uvedenych pokyn( Vas ochrani pfed nespravnym pouzivanim.

Navod je tfeba uschovat a uskladnovat tak, aby byl vzdy po ruce.
Kvlli zamezeni neStastnym nehodam je tfeba navod k obsluze presné dodrzovat.

Pozor!
Trouba Ize obsluhovat pouze po seznameni se s timto navodem.

Trouba je uréen vyhradné k vyuziti v domacnostech.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadéni zmén, které nemaiji vliv na fungovani
zafizeni.
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POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

Pozor. Spotiebi€ a jeho dostupné €asti jsou v prabéhu po-
uzivani horké. Moznosti dotknuti vyhfevnych elementl musi
byt vénovana mimoradna pozornost Déeti mladsSi nez 8 let
se nemohou pohybovat v blizkosti spotfebiCe bez stalého
dozoru.

Tento spotifebi¢ mize byt pouzivany détmi star§Simi nez 8
rokl a osobami s fyzickym, mentalnim anebo psychickym
omezenim anebo bez praktickych zkuSenosti a védomosti,
pokud to bude probihat pod dozorem anebo v souladu s
navodem k pouzivani odevzdanym osobami zodpovédnymi
za jejich bezpec€nost. Vénujte ctnostmi, pozornost détem,
aby si se spotrebicem nehraly. Uklizeni a obsluzné €innosti
nemohou byt provadéna détmi bez dozoru.

V prubéhu pouzivani se spotfebi€ zahfiva. Doporucuje se
zachovani opatrnosti, a vyhybat se dotykani horkych ele-
mentud uvnitf pecici trouby.

Dostupné Casti zafizeni se mohou velmi zahfivat. Doporu-
Cujeme k troubé nepoustét déti.

Pozor. Nepouzivejte drsnych Cisticich prostfedkd anebo
ostrych kovovych pfedmétd do Cisténi skla dvifek, protoze
mohou porysovat povrch, co mize zpusobit popraskani skla.

Pozor. Aby se zamezilo moznosti zasazeni elektrickym
proudem, je tfeba se pred vyménou zarovky ujistit, zda je
zarfizeni vypnute.

K Cisténi spotfebiCe neni dovoleno pouzivat zafizeni pro
Cisténi parou.



POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

Nebezpedi popareni! V prabéhu otevirani dvifek pedici tro-
uby maze unikat horka para. V pribé&hu anebo po ukoncéeni
peceni, dvifka pecici trouby otevirejte opatrné. Pfi otevirani
dvifek se nad nimi nenaklanéjte. Uvédomte si, ze para v
zavislosti od teploty mize byt neviditelna.

A.

Bé&hem pouzivani se zafizeni zahtiva. Doporu€ujeme maximalni opatrnost, aby
jste se vyhnuli dotykani horkych €asti uvniti pecici trouby.

Zvlastni pozornost je tfeba vénovat détem nachéazejicim se pobliz sporaku. Pfimy
kontakt s pracujicim sporakem hrozi opafenim!

Je tfeba davat pozor, aby se drobné domaci spotiebice, véetné kabeld, nedotykaly
pfimo rozehraté pecici trouby, ponévadz izolace téchto spotrebicl neni odolna vigci
pusobeni vysokych teplot.

Na oteviena dvifka trouby nepokladejte pfedméty o hmotnosti vy3si, nez 15 kg.

K ¢isténi skla dvifek nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové pred-
méty, protoze tyto mohou poskrabat povrch, coz mlize vést k popraskani skla.

Zakaz pouzivani pecici trouby s technickou zavadou. Veskeré zavady mohou
odstranovat vyhradné osoby s pfFisluSnym opravnénim.

V kazdé situaci zplUsobené technickou poruchou je tfeba bezvyhradné odpoijit
elektrické napajeni pecici trouby.



JAK SETRIT ENERGII

Kdo vyuziva energii zod-
poveédné, ten nejen chrani
domaci rozpocet, ale obr.
pusobi také védomé ve
prospéch zivotniho pro-

== == stfedi. A proto pomahejme,

Setfeme elektrickou energii!

Postupujme tedy dle nasledujicich pravidel:

Vyhybani se zbyte¢nému ,nahlizeni
do trouby na pfipravované pokrmy*.
Neotvirejte také zbyte¢né Casto dvitka
trouby.

Pouzivani trouby pouze v pripadé vét-
Siho mnozstvi potravin.

Maso o hmotnosti do 1 kg se da upravit
Setrnéji v hrnci na plotné sporaku.

Vyuziti zbytkového tepla pecici trouby.
V pfipadé doby tepelné Upravy delSi nez
40 minut,

vypinejte bezvyhradné troubu 10 minut
pfed ukon€enim uUpravy.

Pozor! V pfipadé pouziti programatoru
nastavujte pfislusné kratsi doby Upravy
potravin.

Peclivé zavirani dvirek trouby.

Teplo unika pfes nedistoty nachazejici
se na tésnéni dvirek.

Nejlepsi je odstranovat je okamzité.

Nezabudovavani trouby v bezpro-
stredni blizkosti chladni¢ek / mrazni-
cek.



ROZBALENI

Y

Zarizeni bylo na dobu pfe-
pravy zabezpefeno obalem
proti poskozeni.

Prosime Vés, aby jste po
rozbaleni zafizeni zlikvido-
vali ¢asti

Obr.obalu zpGsobem, ktery
neohrozuje zivotni prostfedi.

Veskeré materidly pouzité k baleni nejsou
Skodlivé pro Zivotni prostredi, jsou 100 %
recyklovatelné a oznacené pfislusnym sym-
bolem.

Pozor! Obalovy material (polyetylenové
sacky, kousky polystyrenu apod.) je tfeba
bé&hem

rozbalovani udrZzovat mimo dosah déti.

VYRAZENIi Z PROVOZU

Po ukonceni obdobi uzitko-
vani nesmi byt tento vyrobek
likvidovan obr.prostfednictvim
bézného komunalniho odpadu,
ale je tfeba odevzdat
jej do mista sbéru a recyklace
elektrickych a elektronickych
zafizeni.
Informuje o tom symbol umistény na vyrobku,
navodu k obsluze nebo obalu.

Materialy pouzité v zafizeni jsou vhodné pro
opétovné vyuziti v souladu s jejich oznace-
nim.

Diky opétovnému pouziti, vyuziti materiall
nebo diky jinym zplsobum vyuziti opotfebo-
vanych zafizeni

vyznamné pfispivate k ochrané naseho Zzi-
votniho prostfedi.

Informace o pfislusném misté likvidace opo-
trebovanych zafizeni Vam poskytne organ
obecni spravy.



POPIS VYROBKU

Elektronicky pro-
gramaéator

Kontrolka prace

Kontrolka termoregulatoru L
I pecici trouby R

o =

Ovladaci kole¢ko
volby funkci pecici
trouby

Ovladaci kole¢ko
regulatoru teploty




CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vybaveni sporaku

Plech na pecivo*

Grilovaci rost
(mrizka pro su$eni)

Pecici plech /maso/*

Bocni zavésné listy plechu

*u nékterych typu



INSTALACE

f Ustaveni sporak

Kuchyriské mistnost musi byt su-
cha a vzdusna, musi mit ucinnou
ventilaci, a ustaveni sporaku musi
zaruCovat volny pfistup ke véem
ovladacim prvkam.

Pecici trouba je zhotovena ve tfidé Y.
Nabytek pro zastavbu (vestavéni)
musi mit obloZeni a lepidlo k jejimu
pfilepeni odolné teploté 100 °C.
Nesplnéni této podminky muze
zpusobit deformaci povrchu nebo
odlepeni oblozeni.

Pfipravit otvor v nabytku o rozmé-
rech uvedenych na obrazcich: A
— zastavba pod deskou, B —vysoka
zastavba.

V pfipadé, Ze skfinka ma zadni
sténu, je tfeba v ni vyfiznout otvor
k elektrické pfipojce.

Zasunout troubu zcela do otvoru
a zajistit ji pfed vysunutim CtyFmi
Srouby (Obr. C).

Obr.A

o
o
o
=
@@
595

Obr.B

Obr.C

Pozor!
Montaz provadeéjte pfi odpojeném
elektrickém napajeni.
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INSTALACE

Pripojeni pecici trouby k elektric-
kému rozvodu

Pfed pfipojenim pecici trouby k elektrické-
mu rozvod je tfeba se seznamit s informace-
mi uvedenymi na tovarnim Stitku.

e Sporak je tovarné pfizplsoben k napa-
jeni stfidavym proudem, jednofazovym
(230 V 1N ~ 50 Hz) a vybaven pfivodni
Silrou 3 x 1,5 mm? o délce cca1,5m s
ochrannym kontaktem.

e Pripojovaci zasuvka elektrického rozvo-
du musi byt vybavena ochrannym koli-
kem. Je nutné, aby po ustaveni trouby
byla pfipojovaci zasuvka elektrického
rozvodu pro uzivatele pfFistupna.

e Pred zapojenim sporaku do zasuvky je
tfreba zkontrolovat, zda:

- pojistka a elektricky rozvod vydrzi za-
téz sporaku, obvod napajejici zasuvku
by mél byt zajistén pojistkou min. 16A,

- je elektricky rozvod vybaven G€innym
uzemnovacim systémem splfujicim
pozadavky platnych norem a pfedpisd,

- je zasuvka snadno dostupna.

Po namontovani pec€ici trouby musi byt
pristupna zastrcka.

Pozor! Pokud se poskodi neodpojitelny na-
pajeci vodi¢, mél by byt kvili pfedejiti ohro-
Zeni vyménén u vyrobce, ve specializovaném
opravarenském podniku nebo kvalifikovanym
odbornikem.
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OBSLUHA

Pred prvnim zapnutim pecici
trouby

e odstrarite elementy obalu, oCistéte komoru
pecici trouby z konzervaénich prostfedki
aplikovanych v tovarné,

e vyjméte vybaveni pecici trouby a umyjte
je v teplé vodé s dodatkem pfipravku na
myti nadobi,

e zapnéte v mistnosti vétrani anebo oteviete
okno,

e ovladaci kolec¢ko funkce pecici trouby oto-
¢te na pozici E] anebo (viz kapitolu:
Cinnost programatoru a ovladani pesici
trouby),

e vyhrejte pedici troubu (na teplotu 250°C,
cca 30 min.), odstrarite zaspinéni a
dikladné ji umyjte.

Ovladaci kole¢ka jsou ,schované” v ovlada-
cim panelu, pro zvoleni funkce je potfebné:
1. opatrné stlacte ovladaci kole€ko a pustte,
2. nastavte na zvolenou funkci. Oznaceni
ovladaciho kole¢ka na jeho obvodé odpovida
dal8im funkcim realizovanym pecici troubou.
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Pozor!

V pfipadé sporaku vybavenych elek-
tronickym programatorem Tts, bude
displej po zapojeni do sité ukazovat
,0:00%. Je tfeba nastavit aktualni ¢as
programatoru. (Viz. navod k obsluze
programatoru.)

Neprovedeni nastaveni aktualniho
¢asu znemoznuje provoz trouby.

Elektronicky programator Tts je
vybaven senzory ovladanymi doty-
kem prstu na oznacenych mistech.
Kazda zména nastaveni senzoru je
potvrzovana akustickym signalem.
Je nutné udrzovat povrch senzor(i v
Cistoté.

Dulezité!

Komoru pecici trouby je tfeba umy-
vat pouze teplou vodou s pfidavkem
nevelkého mnozstvi prostfedkd na
myti nadobi.



OBSLUHA

Elektronické spinaci hodiny Tts

A - Pole displeje

@ £ Y- Znagky provoznich funkci

o-Hc»

Dotykové senzory

1 -senzor volby provoznich funkci
2 -senzor “-*
3 - senzor “+¢

Elektronicky programator je vybaveny do-
tykovymi senzory, zapojované dotknutim
anebo stlacenim jejich povrchu na c&as
nejméné 2 sekundy.

Cinnost kazdého senzoru potvrzuje zvukovy
signal.

Je nutné vzdy udrzovat povrch senzorll v
Cistoté.

Nastaveni hodin
PFi pfipojeni na sit nebo pfi novém zapnuti

pfistroje po vypac‘i_'kg %Iektrické energie se na
displeji objevi ! UL L hodin.

n.MArn
ouu

o=c»

< MENU | >
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e Tladitko 1 drzte stisknuté tak dlouho, az
nebude signaini lampa ) blikat;

e Cas nastavte senzory 2 a 3.

Po uplynuti asi 7 vtefin po nastaveni ¢asu se
nova data ulozi.

Nastaveni €asu mlize byt provedeno pozdéji
stisknutim soucasné tlacitka 2 a 3.

Displej za¢ne blikat. Nastavte aktualni ¢as
podle potreby.

Pozor! Bez nastaveni ¢asu neni funkce
trouby mozna.

nerr
.Uy
< | MENU | >
2 1 3



OBSLUHA

Casovy spinaé

Rozsah €asu je od 1 minuty do 23 hodin a
59 minut. Pro nastaveni ¢asového spinace
je tfeba postupovat nasledovné:

e Stisknéte senzor 1 a drzte ho tak dlouho,
az zacne signalni lampau @ nezacne blikat;

B EIN
u.uy

< | MENU | >

e Dobu na ¢asovém spinaci nastavte senzory
3 a 2. Nastavend doba se ukaze na displeji a
signalni lampa @\ bude svitit.

Po uplynuti nastaveného €asu se akusticky
signal vypne a signaini lampa u @ zatne
opét blikat.

e Stisknéte senzory 1, 2 nebo 3, abyste vy-
pnuli akusticky signal; potom zhasne signalni
lampa a na displeji se objevi hodiny.

Pozor! KdyZ akusticky signal nevypnete
manualné, vypne se automaticky po uplynuti
asi 7 minut.

Poloautomaticky provoz

KdyZ ma byt trouba vypnuta v daném Case,
je tfeba provést nasleduijici:

e Knofliky funkci trouby a teploty nastavte
na pozadované pozice, pfi nichZ ma trouba
pracovat.

e senzor 1 drzte stisknuté tak dlouho, az na
displeji se objevi ,

id u:d’r

<

MENU | >

e nastavte poZadovanou dobu provozu sen-
zory 3 a2 vrozsahu od 1 minuty do 10 hodin.

Uvedena doba bude ulozena béhem 7 vtefin
a na displeji se znovu objevi €as a signalni
AUTO bude suvitit.

Po uplynuti nastavené doby se trouba au-
tomaticky vypne, ozve se akusticky signal a
signalni AUTOzacne blikat;

e Tlacitka funkci trouby a teploty nastavte na
pozici vypnuto,

e Stisknéte tlacitka 1, 2 nebo 3, abyste nasta-
vili akusticky signal; signalni lampa zhasne a
na displeji se objevi hodiny.



OBSLUHA

Automaticky provoz

Kdyz ma byt trouba zapnuta v ur€itou dobu a
za urcity €as vypnuta, potom je tfeba nastavit
dobu provozu a €as vypnuti nasledujicim
zpusobem:

e senzor 1 drzte stisknuté tak dlouho, az na
displeji se objevi,

N ®
du'r
< MENU | >
2 1 3

e pozadovana provozni doba se nastavi
senzory 3 a 2,

e senzor 1 drzte stisknuté tak dlouho, az na
displeji se objevi,

e Cas vypnuti (konec provozu) nastavte
senzory 3 a 2; ten muze byt maximalné za 23
hodin a 59 minut od aktuelniho ¢asu,

e Tlacitka funkci trouby a teploty nastavte na
pozadovanou pozici, pfi které ma byt trouba
V provozu.
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Signalni AUTO sviti, trouba ale bude zapnuta
az v dobé urcené odectenim nastaveného
Casu vypnuti trouby a doby provozu (kdyz je
napf. doba provozu nastavena na 1 hodinu a
€as vypnuti na 14.00 hodin, zapne se trouba
automaticky v 13.00 hodin.)

Po ukonceni provozu se trouba automatic-
ky vypne, zazni akusticky signal a signalni
AUTO zacéne opét blikat.

eTlacitka funkci trouby a teploty nastavte do
pozice vypnuto,

e senzory 1, 2 nebo 3 stisknéte, abyste tak
vypnuli akusticky signal; signalni AUTO zhas-
ne a na displeji se objevi hodiny.

Pozor! Nastavené udaje Ize kdykoliv pfekon-
trolovat a korigovat. Neni ale mozné ménit
nastaveni hodin, pokud je pfistroj v poloau-
tomatickém nebo automatickém provozu.
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Pecici sonda do masa

Sonda k méfeni teploty masa muze byt
pouzivana po jejim pfipojeni do zasu-
vky sondy v pecici troub&. Regulace a ro-
zsah promitani: 30°C az 99°C, Presnost: 1
stupen, implicitné nastavena hodnota: 80°C.
Kdyz teplota pecici sondy do masa pFekroci
0°C, sonda je automaticky rozeznavana.
Pokud je pecici sonda pfipojena, dvé Cislice
na levé strané ukazuji faktickou teplotu
sondy, a dvé Cislice na pravé stran& ukazuji
nastavenou teplotu.

Pokud je teplota sondy niZ8i nez minimal-
ni mozna do nastaveni teplota obnasejici
30°C, na displeji je promitana hodnota "30”".
JestliZze je teplota sondy vy$3i nez maximal-
ni teplota mozna do nastaveni obnaSejici
99°C, na displeji je promitana maximal-
ni teplota mozna do nastaveni. Spolu s
pfipojenim spoje sondy do masa, se star-
tuje program a jmenovita teplota je nasta-
vena na 80°C. Hodnotu nastavené teploty je
mozZné ménit tak dlouho jak, jsou promitané
teplotni hodnoty, ale ne tehdy, kdyZz jsou
hodiny v rezimu startovani. Alarm pedcici
sondy do masa je mozné zrusit stlacenim
libovolné klavesy.

Aktivni program sondy do masa anebo
nastaveny alarm je mozné zrus$it odpojenim
pecici sondy do masa.

Doporucéujeme termosondu pouzivat pfi pe-
¢eni vétsich porci masa (1kg a vice).

Nedoporucujeme termosondu pouzivat do
smazeni masa s kosti a drubeze.

V pfipadé nepouzivani termosondy ji vyjméte
ze zasuvky a umistéte ji mimo komoru pecici
trouby.

Pozor!
Pouzivejte vyluéné termosondu, ktera
je soucasti vybaveni pecici trouby.

Teploty pro termosondy

Druh masa Teplota [°C]
Veprové 85-90
Hovézi 80 - 85
Teleci 75-80
Jehnéci 80-85
Zvéfina 80 -85
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Trouba s nucenym obéhem vzdu-
chu a funkci Soft Steam

Trouba se zahtiva pomoci spodniho a hor-
niho topného télesa, termoobéh, opékace
a topného ¢lanku Soft Steam. Provoz této
trouby se ovlada pomoci otoéného volice
provozu trouby a oto¢ného regulatoru tep-
loty. Nastaveni spociva v otoc¢eni voli¢e do
vybrané polohy.
a pomoci oto¢ného knofliku regulace teploty
— nastaveni se provadi oto¢enim knofliku do
polohy se zvolenou teplotou. Otoény knoflik
je ,schovany“ v ovladacim panelu. Pro volbu
pracovni funkce trouby je tfeba:
- jemné stisknout knoflik a pustit,
- nastavit zvolenou funkci. Oznaceni oto¢né-
ho knofliku po jeho obvodu odpovida funk-
cim realizovanym pecici troubou.

|_

K vypnuti dojde nastavenim
knoflika do polohy , @”/,0”.

obou oto¢nych

Pozor!
K zapnuti ohfevu (topného télesa
apod.) pfi zapnuti kterékoliv z funkci
trouby, dojde teprve po nastaveni
teploty.
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Mozné polohy oto¢ného knofliku pro
volbu funkce trouby

0
I

Nulové nastaveni

Rychly ohiev

Zapnuty termoobéh a opékac. Po-
uziva se pro vstupni ohfev pecici
trouby.

Zapnuty ventilator jak rovnéz gril
V této poloze ovladaciho kolecka,
pecici trouba realizuje funkci grilu
s ventilatorem. VyuZiti této funkce
v praxi umoznuje urychleni proce-
su opékani a zlepSeni chutovych
vlastnosti pokrmd.

Zesileny gril (Supergril))

Zapnuti funkce ,zesileného grilu”
umozfiuje provadét opékani pfi
soucasné zapnutém hornim ohfe-
vu. Tato funkce umoznuje vyvinuti
zvysené teploty v hornim pracovnim
prostoru pecici trouby, co zplsobuje

také opékani jejich vétsich porci.

Zapnuty gril

Povrchové ,grilovani”, se pouziva
do opékani malych porci masa:
steky, Fizky, ryby, tousty, klobasky,
zapékana jidla (tloustka opékanych
pokrmu0 by neméla byt vétsi nez 2-3
cm, v prabéhu peceni je potfebné
obratit je na druhou stranu).

Zapnuty dolni ohrev
V této poloze ovladaciho kolecka pe-
cici trouba realizuje ohfivani vylu¢né
pfi pouziti dolniho ohfevu. Dopékani
peciva zespodu (napf. vlhké pecivo
a nadivané ovocem).
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Zapnuty dolni a horni ohiev
Nastaveni ovladaciho kolecka do
této polohy, umoziuje realizovat
ohfivani pecici trouby konvekénim
zplsobem. Vyborné se hodi na
peceni buchet, masa, ryb, chleba,
pizzy (je nutné vstupné nahrat pecici
troubu jak rovnéz pouzivat tmavé
plechy) peceni na jedné urovni.

Zapnuty termoobéh

Nastaveni ovladaciho kole¢ka v po-
loze ,zapnuty termoobé&h” umozriuje
realizaci ohfivani pecici trouby vy-
nucenym zpusobem pomoci termo-
ventilatoru, umisténého v centralnim
misté zadni stény komory pecici
trouby. V porovnani do konvekéni
pecici trouby jsou pouzivany nizsi
teploty peceni.

Pouzivani tohoto zplsobu ohfevu
umoziuje rovhomeérny obéh tepla
kolem pokrmu umisténého v pecici
troubé.

Zapnuty ventilator jak rovnéz dolni
a horni ohrev.

V této pracovni poloze ovladaciho
kole€ka, pecici trouba realizuje funk-
ci pecivo. Konvekéni pedici trouba s
ventilatorem.

Zapnuty termoobéh a dolni ohiev
V této poloze ovladaciho kolecka
pecici trouba realizuje funkci ter-
moobé&hu a zapnutého dolniho
ohfevu co zpusobuje zvyseni teploty
zespodu peceni. Velka ¢ast tepla
dodavana zespodu peceni, mokré
pecivo, pizza.
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Funkce Soft Steam

Trouba byla vybavena dodate¢nym
topnym ¢lankem, ktery umozriuje
tvorbu pary v pocatecni fazi peceni.
Pfitomnost pary ma kladny vliv na
rist tésta a usnadriuje pfipravu kieh-
kych pokrm( s kfupavou kurkou.
Zapnuti funkce:

1. Otevrete dvitka trouby.

2. Do vylisované prohlubné dna ko-
mory nalijte erstvou vodu.
Upozornéni: Vodu nalévejte, kdyz
je trouba studena.

3. Na voli¢i nastavte pfislusnou funkci
Soft Steam.

4. Otocte regulator pro nastaveni pfi-
slusné teploty.

5. Po pfedbézném zahrati trouby na
5-10 min. viozte pokrm do trouby a
zaviete dvirka.

6. Chcete-li vypnout troubu, otocte
knoflik volice a regulator teploty do
polohy ,vypnuto®.

7. Odstrante vodu z prohlubné dna
komory.

Upozornéni: Pied odstranénim
vody se ujistéte, ze trouba vy-
chladla.

Nezavislé osvétleni pecici trouby
Nastavenim ovladaciho kolecka do
této polohy, ziskame osvétleni komory
pecici trouby

Termoobéh eco

Pomoci této funkce lIze aktivovat
optimalizovany zplsob ohfevu, jehoz
ucelem je Uspora energie pfi pfipravé
pokrmu. PFi této poloze otoéného
knofliku je osvétleni trouby vypnuto.



OBSLUHA

Kontrolna lampicka

Zapnuti trouby signalizuje rozsviceni dvou
kontrolnich lampicek, R a L. Sviceni kon-
trolni lampicky R signalizuje ¢innost trouby.
Zhasnuti L lampicky je signalem, Ze trouba
dosahla nastavené teploty. Pokud kucha-
fské recepty doporucuji vkladani pokrmu do
rozehfaté trouby, je tfeba ucinit tak ne dfive,
nez po prvnim zhasnuti L kontrolni lampicky.
V prubéhu peceni se bude L lampicka pe-
riodicky zapinat a vypinat (udrzovani teploty
uvnitf komory trouby). R kontrolni lampi¢ka
muze svitit také v poloze otoéného knofliku
,0svétleni komory trouby*.

Dilezité!

® Pfi provadéni rychlého zahfati v komore
trouby nesmi byt plech s téstem ani jiné
predméty, které netvofi vybaveni trouby.
Nedoporucuje se pouzivat funkci rychlého
zahfati pfi naprogramovaném programa-
toru.

Z divodu vzniku pary v komore pfi pe-
¢eni se mUze na vnitfni strané dvifek a
sténach trouby srazet voda. Po ukon&eni
pec€eni vZdy setfete pfebytek vody.

Pfi otevirani dvifek béhem peceni budte
velmi opatrni, odsunte se od zafizeni,
protoZe para unikajici z komory maze byt
nebezpecna.
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Pouzivani grilu

K procesu grilovani dochazi v dlsledku
pusobeni na pokrm infraéerveného zareni,
emitovaného rozzhavenym topnym télesem
grilu.

Pro zapnuti grilu je treba:

e nastavit oto¢ny knoflik trouby do polohy
oznacené symbolem grilu,

nahfivat troubu po dobu asi 5 minut (pfi
zavienych dvitkach trouby),

vlozit do trouby plech s pokrmem do
pfisludné pracovni urovné, a v pfipadé
grilovani na rostu je tfeba umistit na
plech na vytékajici tuk,

zavfrit dvirka trouby.

Pro funkce grilovani obr. a zesilené grilo-
vani obr. je tfeba nastavit teplotu na
250°C, kdezto pro funkci grilovani s ven-
tilatorem obr. na 190°C.

Pozor!

Grilovat pouze pfi zavienych dvifkach
trouby.

Pokud je pouzivan gril, dostupné ¢asti
zafizeni se mohou velmi zahfivat.
Doporuc€ujeme k troub& nepoustét
déti.



PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z tésta

doporucuje se peceni pokrmu z té€sta na pleSich, které jsou tovarnim pfislusen-
stvim sporaku,

pokrmy z tésta Ize také péci v prodavanych formach a na plesich, které je tfeba
vloZit na susSici mfizku, k pe€eni doporu€ujeme plechy cerné barvy, které lépe
pfenaseji teplo a zkracuji dobu peceni,

v pfipadé vyuziti konvenéniho ohfevu (horni + dolni topné téleso) nedoporu-
¢ujeme pouziti forem a plechl se svétlym a lesklym povrchem, pouziti forem
tohoto typu mize zpusobovat nedopeceni spodku tésta,

v pripadé vyuziti funkce horky vzduch neni nutné vstupni pfedehfati komory
trouby, u ostatnich zpuisobl ohfevu je tfeba pfed vloZzenim pokrmu komoru
trouby rozehrat,

pfed vyjmutim pokrmu z trouby je tfeba zkontrolovat kvalitu upe€eni pomoci
drevéné Spejle (pfi spravném upeceni by po pichnuti do tésta méla Spejle zUstat
sucha a cista),

po vypnuti pecici trouby je vhodné pokrm v ni ponechat je$té po dobu asi 5
minut,

teploty peceni pokrm0 pfi vyuziti funkce horky vzduch jsou zpravidla o 20 — 30
stupnu nizsi ve srovnani s konvenénim pecenim (pfi pouziti horniho a dolniho
topného télesa),

parametry pe€eni uvedené v tabulce 1 jsou orientacni a Ize je upravovat vzhle-
dem k vlastnim zku8enostem a kuchafskym zvyklostem,

pokud se informace uvadéné v kucharskych knihach znac¢né liSi od hodnot
uvedenych v ndvodu k obsluze sporéku, prosime, fidte se pokyny navodu.

Peceni masa

v troubé by mély byt pfipravovany porce masa vétsi, nez 1 kg, mensi kousky
doporucujeme upravovat na plynovych hofacich sporaku,

k peceni doporucujeme pouzivat zaruvzdorné nadoby, rovnéz rukojeti téchto
nadob musi byt odolné vici plisobeni vysoké teploty,

uroven pecici plech s nevelkym mnozstvim vody,

doporucujeme nejméneé jednou v poloviné doby peceni obratit maso na druhou
stranu, béhem peceni je také tfeba obcas podlévat maso Stavou (vypekem)
vznikajicim pfi pe€eni, nebo horkou — slanou vodou, maso se nesmi podlévat
studenou vodou.
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PECENI V PECICi TROUBE - PRAKTICKE RADY

Funkce ohrevu termoobéh ECO

pfi pouziti funkce termoobéh ECO je startovan optimalizovany zpusob ohfevu
majici za cil Usporu energie v prabéhu pfipravy jidel,

dobu peceni neni mozné zkratit pomoci nastaveni vysSich teplot, nedoporucuje
se rovnéz uvodni pfedehfivani trouby pfed pecenim,

neméiite nastaveni teploty v prabéhu peceni a neotevirejte dvirka v priibéhu
peceni.

Doporuc¢ované parametry pfi pouziti funkce termoobéh ECO

Druh peéeni Funkce peéici Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
pokrmu trouby
Piskot 180 - 200 2-3 50-70
Babovicky/
fins 180 - 200 2 50 - 70
Ryba 190 - 210 2-3 45 - 60
Hovézi 200 - 220 2 90 - 120
Vepfové 200 - 220 2 90 - 160
Kufe 180 - 200 2 80 - 100

Funkce Soft Steam

Funkce Soft Steam se doporucuje pro peceni peciva, chleba a ohfati pokrmu
a ma za ucel zvySeni vihkosti béhem peceni.

Pfitomnost pary ma kladny vliv na riist tésta a usnadriuje pfipravu kfehkych
pokrmu s kfupavou kudrkou.

Neotevirejte dviftka b&éhem peceni.
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PECENI V PECICIi TROUBE - PRAKTICKE RADY

Trouba s nucenym obéhem vzduchu (topné téleso horkého vzduchu + ventilator)

Druh peéeni Funkce peéici Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
pokrmut trouby
Pigkot OJ 160 - 200 2-3 30-50
Baboucly/ 0 160- 170 1 3 25-402
B?,?vaﬁi,f's‘y/ 155-170 1 3 25-407
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Ryba O 210 - 220 2 45-60
Ryba @) 160 - 180 2-3 45- 60
Ryba 5 190 2-3 60 -70
Klobasky 230 - 250 4 14 - 18
Hovézi OJ 225 - 250 2 120 - 150
Hovézi 160 - 180 2 120 - 160
Vepfové OJ 160 - 230 2 90 - 120
VepFové 160 - 190 2 90 - 120
Kufe T 180 - 190 2 70-90
Kufe O 160 - 180 2 45-60
Kufe @) 175-190 2 60 - 70
Zelenina = 190 - 210 2 40 - 50
Zelenina 170 - 190 3 40- 50

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahtatou komoru. Pro rozehtatou troubu zkratte uvedené

Casy asi 0 5-10 minut.

" Zahtejte prazdnou troubu
2Uvedené casy se tykaji peciva v malych formickach

Upozornéni: Parametry uvedené v tabulce jsou orienta¢ni a mizete je upravovat podle vlastnich zku-

Senosti a kulinarskych preferenci.
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TESTOVACI POKRMY. V souladu s normou EN 60350-1.

Peceni peciva

cerné
@20 cm

zadni strana
vpravo, predni
strana vlevo

Druh pokrmu Prislusenstvi Uroven Funkce Teplota Doba peceni
ohievu (°C) 2
(min.)
Plech na pece- 4 0 160 1 28-329
ni peCiva
Plech na pece- 3 1551 23-262
ni peciva
Plech na pece-
L 3 @ 150 " 26-302
Malé pecivo ni peciva
2+4
Plech na pe¢e- | 2 —plech na
ni peciva pecivo nebo " _an 2
Plech na pe€e- | peceni masa @ 150 27-30
ni masa 4 —plech na
pecivo
Plech na pece- 3 O 150-160" | 30-402
ni peciva
Plech na pece- 3 < 150-170" | 25-352
ni peCiva
Plech na pece-
Krehké pecivo ni pediva 3 150-170° | 25-352
rouzk
(P y) 2+ 4
Plech na pe¢e- | 2 - plech na
ni peciva pecivo nebo ) " _aE2)
Plech na pe¢e- | peceni masa 160-175 25-35
ni masa 4 —plech na
pecivo
Rost + forma
Piskotbez tuku | & PEUVO 2 O 170-180" | 38-462
cerna
@ 26 cm
2
Rost + dvé for- f_ormy na ro'stu
my na pedivo jsou umistény
Jablkovy zavin diagonaing O 180-200" | 50-652

" Zahftejte prazdnou troubu, nepouzivejte funkci rychlého zahtati asi o 5 minut.

2 Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahfatou komoru.
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TESTOVACI POKRMY. V souladu s normou EN 60350-1.

Grilovani
Druh pokrmu | Prislusenstvi Uroveni Funkce Teplota Cas
ohfevu (°C) min.
Ro$ 4 o 250 " 1,5-2
Toasty z bilého ost ] 50 52,5
peciva Rost 4 2502 2-3
Rost + plech
na peceni
- masa 4 —rost
Hovsrmehamb- (pro zachyta- | 3 —plech na 250 " 12' Ssttrfannaa180——1135
gery vani stékaji- peceni masa ’
ciho konden-
zatu)

" Zahtejte prazdnou troubu zapnutim na 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.

2 Zahtejte prazdnou troubu zapnutim na 8 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.

Peceni
Druh pokrmu | Prislusenstvi Uroven Funkce Teplota Cas
ohievu (°C) min.
Rost + plech
na peceni
masa 2 —rost __
(pro zachyta- | 1—plech na 180-190 70-90
vani stékaji- peceni masa
ciho konden-
zatu)
Celé kufe
Rost + plech
na peceni
masa 2 —rost
(pro zachyta- 1 —plech na 180-190 80-100
vani stékaji- peceni masa
ciho konden-
zatu)

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahtatou komoru. Pro zahtatou troubu zkratte uvedené
Casy asi 0 5-10 minut.
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CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Péce uzivatele o pribézné udrzovani sporaku
v Cistoté a o jeho spravnou udrzbu, ovliviuji
vyznamnym zpUsobem prodlouzeni doby
jeho bezporuchového provozu.

Pied zacatkem cisténi je treba sporak
vypnout a zkontrolovat, zda jsou vSech-
ny otocné knofliky nastaveny do polohy
»o“ 1,04 Cistici Gkony Ize zahajit az po
vychladnuti sporaku.

Pecici trouba

e Troubu je tfeba Cistit po kazdém pouziti.
Béhem Ccisténi trouby je tfeba zapnout
osvétleni umoznujici dosazeni lepsi vi-
ditelnosti v pracovnim prostoru.

e Komoru pecici trouby umyvejte pouze za
pouziti teplé vody s pfidavkem nevelkého
mnozstvi tekutych prostfedk( na myti
nadobi.

o Cisténi parou-Steam Clean
-do misky viloZené do pecici trouby
na prvni uroven od spodu nalijte 0,25 |
vody (1 sklenice),
-uzavriete dvifka pecici trouby,
-ovladaci kolec¢ko regulatoru teploty na-
stavte na pozici 50°C, a ovladaci kole¢ko

funkce na pozici dolni ohfev Q
-nahfivejte komoru pecici trouby cca 30
minut,

-po zakoncCeni procesu Cisténi oteviete
dvitka pecici trouby, vnitfek komory vy-
tfete houbickou anebo utérkou a nasle-
dovné umyjte teplou vodou s dodatkem
pfipravku na myti nadobi.
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e Cisténi kamene vzniklého na dné ko-

mory s pouzitim funkce Soft Steam:

- do prohlubné dna komory nalijte asi 250
ml 6% octa bez pfidavku bylin,

- ocet nechte pusobit pfi pokojové teploté
na 30 minut, aby rozpustil vapenné usa-
zeniny,

- prohluben vycistéte teplou vodou a
mékkym hadfikem.

Upozornéni: Doporucuje se €isténi
kazdych 5-10 cykla s pouzitim funkce
Soft Steam.

Pozor!

K ¢isténi a udrzbé sklenénych
Celnich stran nepouzivejte Cistici
prostfedky obsahujici brusné latky.



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Vyména zarovky osvétleni pecici
trouby*

Aby se zamezilo moznosti zasaze-
ni elektrickym proudem, je treba
se pred vyménou zarovky ujistit,
zda je zafizeni vypnuté.

Vsechny ovladaci knofliky nastavte do
polohy , @ “/ 0 “ a vypnéte napajeni,
VySroubujte a umyjte sklenéné stinitko
lampi¢ky a nezapomernite jej do such
vyftfit.

VySroubujte osvétlovaci zarovku z objim-
ky, v pfipadé potfeby je tfeba vyménit Za-
rovku za novou — vysokoteplotni Zarovka
(300 °C) s parametry:

napéti 230 V

vykon 25 W

zavit E 14.

5 C T

T

Lampicka pecici trouby

Zasroubujte zarovku, pficemz pamatujte
na jeji presné osazeni v keramické objim-
ce.

NaSroubujte sklenéné stinitko lampicky.

*u nékterych typu
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® Kuchyné oznacené pismenem K* v typu
byly vybavené vlozkami pokrytymi speci-
alnim samodisticim emailem. Tento email
zpUsobuje, Ze zaspinéni tukem nebo zbyt-
ky pokrmi mohou byt automaticky od-
stranéné pod podminkou, Ze tyto nejsou
zaschnuté nebo pfipalené (zbytky jidel a
tukl je nutné co nejrychleji oddélit, po-
kud jesté nejsou zaschnuté a pfipecené,
tehdy se vyhnete dlouhému samocisténi
trouby). Pro provedeni samocisténi trouby
ji zapnéte na 1 hodinu nastavujic teplotu
250 °C. Pokud jsou zbytky pokrm( malé,
je mozné proces zkratit.

Diulezité!

ProtoZe je samodistici proces spojeny
se spotfebou energie, zkontrolujte
proto pfed kazdym samodisténim
stupen zaSpinéni. Po zjisténi snizeni
samocisticich vlastnosti vlozek, je
mozné je vyménit na nové. Vlozky
je mozné zakoupit v servisu nebo v
obchodé. V pfipadé zvoleni tradi¢ni
metody Cisténi musite si byt védomi,
Ze samodistici email je nachylna na
stirani a k CiSténi nepouzivejte Ziravi-
nove Cistici pripravky ani tvrdé utérky.




CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Pecici trouby oznacené pismenem D
byly vybaveny lehce vytazitelnymi draté-
nymi vodicimi liStami (mFizkami) vlozek
(vkladacich rosta) trouby. Pro jejich vy-
jmuti kvdli myti je tfeba potahnout za za-
veés, ktery se nachazi vpredu, nasledné
odklonit vodici liStu a vyjmout ze zadniho
zavesu.

e Trouby oznacené pismeny Dp, maji ne-

rezové vysuvné vodici listy vkladacich
rostt, pfipevnéné k draténym vodicim
listam. PFedtim nez na né polozite plech,
je tfeba je vysunout (pokud je trouba za-
hfata, vysunujte je zachycenim zadni
hranou plechu o zarazky nachazejici se
na predni strané vysuvnych vodicich list)
a nasledné zasunout spolu s plechem.

Pozor!
Teleskopické vodici liSty nenalezi
umyvat v myckach nadobi

Vyjimani teleskopickych vodicich list

7

[N [0

Vkladani zebricku

Zakladani teleskopickych vodicich list

~

it

P~




CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Vytahovani dvirek

KvUli dosazeni lepSiho pfistupu ke komore
trouby a Cisténi je mozné vytazeni dvifek. Za
timto ucelem je tfeba otevfit dvifka, odklonit
nahoru zajistujici prvek umistény v pantu
(obr.A). Dvitka lehce pfiviete, nadzvednéte
a vytahnéte smérem dopfredu. Pro namonto-
vani dvifek postupujte opaénym zplsobem.
Pfi nasazovani je tfeba dat pozor, aby byl
vyfez na pantu spravné osazen na vystupku
drzaku pantu. Po nasazeni dvifek na sporak
je tfeba bezvyhradné sklopit zajistujici prvek
a peclivé jej pritlacit.

Nespravné nastaveni zajiStujiciho prvku
muze zpUsobit poSkozeni pantu pfi pokusu
0 zavieni dvifek.

A

Odklopeni zajisténi pant(
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Vyjmuti vnitini sklenéné tabule

1.

Pfichytky vyjméte plochym Sroubova-
kem a vyjméte horni liStu dvifek
(obr. B, C).




CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

3.

Vnitfni sklo vyjméte z uchytd v dolni ¢as-
ti dvirek.

Vyjméte stfedni sklo (obr.D).

Vycistéte sklo teplou vodou s malym
mnozstvim Cisticiho pfipravku.

PFi nasledné montazi postupujte v opacném
poradi. Hladka ¢ast sklenéné tabule se musi
nachazet v horni ¢asti.

Pozor! Nevtlacujte horni liStu sou¢asné
do obou stran dvirek. Pro spravné osazeni
horni liSty dvifek, nejdfive pfilozte levy ko-
nec listy do dvifek, a pravy konec vtlacte do
slysSitelného ,kliknuti”. Poté pritlacte liStu z
levé strany do slysitelného,kliknuti”.

1 10

Viyjmuti vnitini sklenéné tabule
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Periodické revize

Kromé ¢&innosti, jejichz Ukolem je prabézné
udrzovani sporaku v Cistoté je tieba:

A\

provadét periodické kontroly funkénosti
ovladacich prvkl a pracovnich systému
sporaku. Po skonceni zarucni doby,
nejméné jednou za dva roky, je tfeba
povéfit firmu servisni obsluhy provedenim
technickeé revize sporaku,

odstranit zjisténé provozni zavady,
provést periodickou udrzbu pracovnich
systému sporaku.

Pozor!

Veskeré opravy a regulacni ukony by
mély byt provadény patfi¢nou firmou
servisni obsluhy nebo instalatérem,
ktery vlastni pFisluSna opravnéni.



POSTUP V NOUZOVYCH SITUACICH

V kazdé nouzové situaci je tfeba:
vypnout pracovni systémy sporaku
odpojit elektrické napajeni

nahlasit opravu

nékteré drobné zavady mize uZivatel odstranit sém, pokud se bude fidit pokyny
uvedenymi v tabulce nize; pfedtim, nez se obratite na oddéleni obsluhy zédkaznika

nebo servis, je tfeba projit nasledujici body v tabulce.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1. pfistroj nefunguje

preruseni pfivodu proudu

zkontrolujte pojistku domovni
instalace, spalenou vymeérite

2. displej programatoru
ukazuje ¢as ,, 0.00 “

zafizeni bylo odpojené od sité
nebo doslo k chvilkové ztraté
napéti

nastavit aktualni ¢as
(viz. Navod k obsluze progra-
matoru)

3. nefunguje osvétleni
trouby

povolena nebo poskozena
zarovka

dotahnout Zzarovku nebo
poskozenou vyménit (viz.
kapitola Cisténi a udrzba)
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TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 230V~50 Hz
Jmenovity vykon max. 3,6 kW
Rozmeéry sporaku 59,5/59,5/57,5cm

Zakladni informace:
Splfiuje pozadavky norem EN 60335-1; EN 60335-2-6, které plati v Evropské unii.

Udaje na energetickych &titcich elektrickych trub jsou uvadény v souladu s normou EN 60350-
1 /IEC 60350-1. Tyto hodnoty se stanovuji pfi standardnim zatiZzeni s aktivnimi funkcemi:
dolniho a horniho topného télesa (obyCejny rezim) a zahfivani pomoci ventilatoru, (pokud
jsou tyto funkce dostupné).

Trida energetické Uc¢innosti byla stanovena v zavislosti na dostupné funkci ve vyrobku v sou-
ladu s nize uvedenou prioritou:

Nuceny obéh vzduchu ECO (topné téleso horkého vzduchu + ventilator) lgn]
Nuceny obéh vzduchu ECO (dolni topné téleso + horni + opékad + ventilator)
Standardni rezim ECO (dolni topné téleso + horni) I;)]

Pfi zkouseni spotfeby energie vyjméte teleskopické listy (pokud jsou).

Prohlaseni vyrobce

Producent timto prohlasuje, Ze tento vyrobek splfiuje zakladni pozadavky nize uvedenych
evropskych smérnic:

» smeérnice pro nizkonapétova zarizeni 2014/35/EC

» smérnice o elektromagnetické kompatibilité 2014/30/EC

* smérnice ErP - 2009/125/EC
a proto byl spotfebi¢ oznacen C E a takeé bylo pro ného vystaveno prohlaseni o shodé
poskytované organim pro dohled nad trhem.
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VAZENY ZAKAZNIiK
Rura je spojenim vynimoc¢nej jednoduchosti obsluhy a skvelej i€innosti. Po precitani navodu

nebude obsluha rary Ziadnym problémom.

Bezpecnost a funkénost rury, ktory opustil tovaren, boli pred zabalenim dokladne preverené
na kontrolnych stanoviskach.

Prosime Vas, aby ste si pred uvedenim zariadenia do prevadzky dokladne precitali navod
na obsluhu. DodrZovanie v hom uvedenych pokynov Vas ochrani pred nespravnym pouzi-

vanim.

Navod uschovajte a skladujte tak, aby bol vzdy po ruke.

Pozor!
Rura je mozné obsluhovat len po zoznameni sa s tymto navodom.

Rura je ur€eny vyhradne na vyuzitie vdomacnostiach.

Vyrobca si vyhradzuje moznost vykonavania zmien, ktoré nemaju vplyv na fungo-
vanie zariadenia.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pozor. Spotrebic a jeho dostupné Casti su po€as pouzivania
horuce. Moznosti dotknutia vyhrevnych prvkov musi byt ve-
novana mimoriadna pozornost. Deti mladSie ako 8 rokov sa
nemozu pohybovat v blizkosti spotrebica bez staleho dozoru.

Tento spotrebic nie je ur€eny pre pouzivanie detmi mladsSimi
ako 8 rokov a osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo mentalnymi obmedzeniami, €i bez praktickych
skusenosti a vedomosti, pokial nie je zaisteny ich dohlad a
inStruktaz zodpovednou osobou, ktora zaruci ich bezpecie.
Nedovolte detom aby sa so spotrebi¢om hrali. Upratovanie a
obsluzné €innosti nemoézu byt vykonavané detmi bez dozoru.

V priebehu pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Odporuca
sa zachovanie opatrnosti, a vyhybat s dotykania horucich
elementov vo vnutri pecCiacej rury.

Dostupné casti zariadenia sa mézu velmi zahrievat. Odpo-
ruCame nepustat do blizkosti rury deti.

Pozor. Nepouzivajte drsnych Cistiacich prostriedkov alebo
ostrych kovovych predmetov do Cistenia skla dvierok, preto-
Zze mbzu poskrabat povrch, ¢o mdze spdsobit popraskanie
skla.

Pozor. Aby sa zamedzilo moznosti zasiahnutia elektrickym
prudom, je potrebné sa pred vymenou ziarovky uistit, Ci je
zariadenie vypnutée.

K Cisteniu spotrebiCa nie je dovolené pouzivat zariadenia
pre Cistenie parou.

34



BEZPECNOSTNE POKYNY

Nebezpeclenstvo obarenia! V priebehu otvarania dvierok
peciacej rury méze unikat horuca para. V priebehu alebo po
ukoncCeniu pecenia, dvierka peciacej rury otvarajte opatrne.
Pri otvaraniu dvierok sa nad nimi nenaklanajte. Uvedomte
si, Zze para v zavislosti od teploty méze byt neviditelna.

AN

Pocas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Odporu¢ame maximalnu opatrnost, aby
ste sa vyhli dotykaniu horucich €asti vnutri rury na pecenie.

Zvlastnu pozornost je potrebné venovat detom nachadzajucim sa v blizkosti spo-
raka. Priamy kontakt s pracujucim sporakom hrozi obarenim!

Je potrebné davat pozor na to, aby sa drobné domace spotrebice vratane kablov
nedotykali priamo rozohriatej rury, pretoze izolacia tychto spotrebicov nie je odolna
proti pésobeniu vysokych tepl6t.

Na otvorené dvierka rury nedavajte predmety s hmotnostou vySSou nez 15 kg.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky alebo ostré kovo-
vé predmety, pretoze tieto mézu poskrabat povrch, o moéze viest k popraskaniu
skla.

Zakaz pouzivania rury na pec€enie s technickou poruchou. VSetky poruchy mézu
odstranovat’ vyhradne osoby s prisluSnym opravnenim.

V kazdej situacii spdsobenej technickou poruchou je potrebné bezodkladne odpojit
elektrické napajanie rury na pecenie.
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AKO SETRIT ENERGIU

Kto vyuziva energiu zod-
povedne, ten nielen chrani
domaci rozpocet, ale pdso-
bi tiez vedome v prospech
zivotného prostredia. A
== == preto pomahajme, Setrime
elektrickou energiou! Po-
stupujme teda podla tychto pravidiel:

e Vyhybanie sa zbytocnému ,,nazeraniu
pod pokrievku“.
Neotvarajte tiez zbyto¢ne Casto dvierka
rary.

e Pouzivanie rary len v pripade vacsie-
ho mnozstva potravin.
Maso s hmotnostou do 1 kg sa da upra-
vit SetrnejSie v hrnci na platni sporaka.

e Vyuzitie zvySkového tepla ruary.
V pripade tepelnej upravy dihsej nez 40
minut odporu¢ame
vypinat’ rdru 10 minut pred ukonéenim
Upravy.

Pozor! V pripade pouzitia programatora
nastavujte prislusne kratSi ¢as uUpravy
potravin.

e Starostlivé zatvaranie dvierok rury.
Teplo unika cez necistoty nachadzajuce
sa na tesneni dvierok.

NajlepSie je odstrafiovat ich okamzite.

e Nezabudovavanie sporaka v bez-
prostrednej blizkosti chladniciek/
mrazniciek.

Spdsobuje to zbytoéné zvysenie spotre-
by elektrickej energie.
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ROZBALENIE

@ Zariadenie bolo na Cas pre-

pravy zabezpefené obalom
proti poskodeniu.
Prosime Vas, aby ste po
rozbaleni zariadenia zlikvi-
dovali Casti
obalu spésobom, ktory neohrozuje Zivotné
prostredie.

Materialy pouzité na balenie nie su Skodlivé
pre Zivotné prostredie, st 100 % recyklovatel-
né a oznacené prislusnym symbolom.

Pozor! Obalovy material (polyetylénové vre-
cuska, kusky polystyrénu a pod.) treba pocas
rozbalovania udrzovat mimo dosahu deti.
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VYRADENIE Z PREVADZKY

Po ukoncéeni obdobia uziva-
nia nesmie byt tento vyrobok
likvidovany prostrednictvom
bezného komunalneho od-
padu, ale treba ho odovzdat
na miesto zberu a recyklacie
elektrickych a elektronickych

zariadeni.

Informuje o tom symbol umiestneny na vy-

robku, navode na obsluhu alebo obale.

Materialy pouzité v zariadeni su vhodné na
opatovné vyuzitie v sulade s ich oznace-
nim.

Vdaka Sirokym moznostiam opatovného vy-
uzitia materialov opotrebovanych zariadeni
vyznamne prispievate k ochrane nasho zi-
votného prostredia.

Informacie o prislusSnom mieste likvidacie
opotrebovanych zariadeni Vam poskytne
organ obecnej spravy.



OPIS VYROBKU

Kontrolka termoregulatora L

Elektronicky pro-
gramaéator

Kontrolka prace
peciacej rury R

oo

Ovladacie koliesko
regulatoru teploty

Ovladacie koliesko
volby funkcii rary
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vlybavenie sporakov — suhrn:

Rost na grilovanie
(mrieZka na su$enie)

Plech na pecenie /mésa/* Sonda do mésa

Bocné zévesné listy plechov

°°°°°°°°°°

*u niektorych typov
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INSTALACIA

Montaz riary na pecenie

e Kuchynska miestnost musi byt sucha a ﬁ ﬁ ﬁ
vzdusna, musi mat ucinna ventilaciu, a
umiestnenie rdry musi zaru€ovat volny
pristup k vSetkym ovladacim prvkom.

e Rdra na pecenie je zhotovena v triede Y.
Nabytok na zastavbu (vstavanie) musi
mat oblozZenie a lepidlo na jej prilepenie
odolné proti teplote 100 °C. Nesplnenie
tejto podmienky méze spdsobit deformaciu

povrchu alebo odlepenia oblozZenia.

5
e Pripravit otvor v nabytku s rozmermi AO ﬁﬁﬁ e
uvedenymi na obrazkoch: A — zastavba %
pod doskou, B — vysoka zastavba. 560

V pripade, Ze skrinka ma zadnu stenu, je
potrebné v nej vyrezat otvor k elektrickej y
pripojke.

e Zasunut raru Uplne do otvoru a zaistit ju
pred vysunutim Styrmi skrutkami (Obr.
C).

Obr.C

Pozor!
Montaz vykonavajte pri odpojenom
Obr.A elektrickom napajani.

40



INSTALACIA

Pripojenie rary na pecenie
k elektrickému rozvodu

Pred pripojenim rdry na pecenie k elektrické-
mu rozvodu je potrebné zoznamit' sa s infor-
maciami uvedenymi na vyrobnom §titku.

e Sporak je tovarensky prispdsobeny na na-
pajanie striedavym prudom, jednofazovym
(230 V 1N ~ 50 Hz) a vybaveny privodnou
$nurou 3 x 1,5 mm?2 s dizkou cca 1,5 m a
s ochrannym kontaktom.

e Pripgjacia zasuvka elektrického rozvodu
musi byt vybavena ochrannym kolikom.
Je nutné, aby po umiestneni rury bola
pripajacia zasuvka elektrického rozvodu
pre uzivatela pristupna.

e Pred zapojenim sporaka do zasuvky je
potrebné skontrolovat, ¢i:

- poistka a elektricky rozvod vydrzia zataz
sporaka, obvod napajaci zasuvku by mal
byt zaisteny poistkou min. 16A,

- je elektricky rozvod vybaveny ucinnym
uzemnovacim systémom splfiajucim po-
ziadavky platnych noriem a predpisov,

- je zasuvka lahko dostupna.

Po namontovani riry na pec¢enie musi byt’

pristupna zastrcka.

Pozor! Ak sa poskodi neodpojitelny napa-
jaci vodi¢, mal by byt pre mozné ohrozenie
vymeneny u vyrobcu, v Specializovanom
opravarenskom podniku alebo kvalifikova-
nym odbornikom.
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OBSLUHA

Pred prvym zapnutim sporaka

e odstrarite elementy obalu, oCistite komoru
rury z aplikovanych v tovarni konzerva-
¢nych prostriedkov,

e vyjmite vybavenie rdry a umyte je v teplej
vode s dodatkom pripravku na myti ria-
du,

e zapnite v izbe vetranie alebo otvorte
okno,

e ovladacie koliesko funkcie peciacej rary
otocte na poziciu @ alebo (vid' ka-
pitolu: Cinnost’ programatora a ovladanie
peciacej rary),

e vyhrejte ruru(na teplotu 250°C, priblizne
30 min.), odstrarite zaSpinenie a dokladne
umyte.

Otoc¢né ovladace su ,schované” v ovladacom
paneli, pre zvolenie funkcie je potrebné:

1. opatrne stlacte otoCny ovladac a pustte,
2. nastavte na zvolenou funkciu. Oznacenie
oto¢ného ovladaca na jeho obvodu odpoveda
dal$im funkciam realizovanym rudrou.
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Pozor!

Pri sporakoch vybavenych elektro-
nickym programatorom Tts bude dis-
plej po zapojeni do siete ukazovat
,0:00%. Je potrebné nastavit aktualny
C¢as programatora (pozri navod na
obsluhu programatora).
Nenastavenie aktualneho ¢asu zne-
moziuje prevadzku rary.

Pozor!

Elektronicky programator Tts je
vybaveny senzormi ovladanymi
dotykom prstu na oznacenych
miestach. Kazda zmena nastave-
nia je potvrdzovana akustickym
signalom. Je nutné udrziavat povrch
senzorov v Cistoté.

Dolezité!

Komoru rury na pecenie treba umyvat
len teplou vodou s pridavkom malého
mnozstva prostriedku na umyvanie
riadu.



OBSLUHA
Elektronické spinacie hodiny Tts

A - Pole displeje

& @ Znacky provoznich funkci

o-Hc>»

Dotykové senzory

1 - senzor volby prevadzkovych funkci
2 - senzor “-“
3 -senzor “+*

Elektronicky programator je vybaveny do-
tykovymi senzormi, zapojovanymi dotk-
nutim alebo stlatenim ich povrchu na ¢as
najmenej 2 sekundy.
Cinnost  kazdého
zvukovy signal.

Je nutné vzdy udrzovat povrch senzorov v
Cistote.

senzora potvrdzuje

Nastavenie hodin

Pri pripojeni na siet alebo pri novom zapnuti

pristroja po Vypad_ikl‘.% (,e_llektrickej energie sana
s T

displeji objavi* HWL hodin.

. LI
ooy
I< | MENUQI >
2 1 3
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Tlacitko 1 drzte stlacené tak dlho, az
ne bude signalna i lampa blikat;

Cas nastavte senzory 2 a 3.

Po uplynuti asi 7 sekund po nastaveni ¢asu
sa nové udaje ulozia.

Nastavenie ¢asu moze byt vykonané neskor
stlacenim sucasne tlacidla 2 a 3.

Displej zacne blikat. Nastavte aktualny ¢as
podla potreby.

Pozor! Bez nastavenia ¢asu nie je funkcia
rdry mozna.

MAr
.Uy
< | MENU | D>
2 1 3



OBSLUHA

Casovy spinaé

Rozsah ¢asu je od 1 minuty do 23 hodin a 59
minut. Pre nastavenie ¢asového spinaca je
potrebné postupovat nasledovne:

e stlaCte senzor 1 a drzte ho tak dlho, az
signalna lampa u @\ nezacne blikat;

AYr
u.uuy

< | MENu | >

dobu na ¢asovom spinaci nastavite sen-
zory 3 a 2. Nastavena doba sa objavi na
displeji a signalna lampa @\ bude svietit.

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa akusticky
signal vypne a signalna lampa u @ zacne
znovu blikat.

e Stlacte senzory 1, 2 alebo 3, aby ste vypli
akusticky signal; potom zhasne signalna
lampa a na displeji sa objavia hodiny.

Pozor! Ked akusticky signal nevypnete ma-
nualne, vypne sa automaticky po uplynuti
asi 7 minut.
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Poloautomaticka prevadzka

Ked ma byt rara vypnuta v danom case, je
potrebné vykonat nasledujuce:

e gombiky funkcii rary a teploty nastavte na
pozadované pozicie, pri ktorych ma rdra
pracovat,

e senzor 1 drzte stlatené tak dlho, az na
displeji sa objavi :

id U

<

MENU | >

2 1 3
e nastavte pozadovanu dobu prevadzky
senzory 3 a 2 v rozsahu od 1 minuty do

10 hodin.

Uvedena doba bude ulozena v priebehu 7
sekund a na displeji sa znovu objavi ¢as a
signalni AUTO bude svietit.

Po uplynuti nastavenej doby sa rura auto-
maticky vypne, ozve sa akusticky signal a
signalni AUTO zacne blikat.

e Tlacitka funkcii rary a teploty nastavte na
poziciu vypnuté,

e Stlacte senzory 1, 2 alebo 3, aby ste na-
stavili akusticky signal; signalna lampa
zhasne a na displeji sa objavia hodiny.



OBSLUHA

Automaticka prevadzka

Ked ma byt rdra zapnuta v urcitej dobe a
za urcity ¢as vypnuta, potom je potrebné
nastavit dobu prevadzky a ¢as vypnutia
nasledujucim spbsobom:

e senzor 1 drzte stlatené tak dlho, az na
displeji sa objavi:

i utﬂr

<

MENU | >

e pozadovana prevadzkova doba sa nastavi
senzory 3 a 2,

senzor 1 drzte stlatené tak dlho, az na
displeji sa objavi:

2/:— n'@cf

<

MENU | >

2 3

Cas vypnutia (koniec prevadzky) nastavte
senzory 3 a 2; ten mdze byt maximalne za
23 hodin a 59 minut od aktualneho ¢asu.

Tlacgitka funkcii rury a teploty nastavte na
pozadovanu poziciu, pri ktorej ma byt rura
v prevadzke.
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Signalni AUTO svieti, rura ale bude zapnuta
az v dobe urCenej od¢itanim nastaveného
¢asu vypnutia rury a doby prevadzky (ked je
napr. doba prevadzky nastavena na 1 hodinu
a Cas vypnutia na 14.00 hodin, zapne sa rura
automaticky v 13.00 hodin.)

Po ukongeni prevadzky sa rara automaticky
vypne, zaznie akusticky signal a signalni
AUTO zacne znovu blikat.

Tlacitka funkcii rury a teploty nastavte do
pozicie vypnuté,

senzory 1, 2 alebo 3 stlacte, aby ste tak
vypli akusticky signal; signalni AUTO
zhasne a na displeji sa objavia hodiny.

Pozor! Nastavené udaje je mozné kedy-
kolvek prekontrolovat a korigovat. Nie je ale
mozné menit nastavenie hodin, pokial je
pristroj v poloautomatickej alebo automatickej
prevadzke.



OBSLUHA

Teplotna sonda do masa

Sonda na meranie teploty masa méze byt

pouzivana po jej pripojeniu do zasuvky son-
dy v rure. Regulacia a rozsah premietania:
30°C az 99°C, Presnost: 1 stuper, implicit-
ne nastavena hodnota: 80°C.

Ked teplota teplotnej sondy do masa
prekro¢i 0°C, sonda je automaticky rozo-
znavana.

Pokial je teplotna sonda pripojena, dve
Cislice na lavej strane ukazuju fakticku te-
plotu sondy, a dve Cislice na pravej strane
ukazuju nastavenu teplotu.

Pokial je teplota sondy nizSia ako minimalne
mozna do nastavenia teplota vynasajuca
30°C, na displeji je premietana hodnota "30”.
Ak je teplota sondy vy$Sia ako maximalna
teplota mozna do nastavenia, vynasajuca
99°C, na displeji je premietana maximalna
teplota mozna do nastavenia. Spolu s pripo-
jenim spoje sondy do masa, sa Startuje pro-
gram a menovita teplota je nastavena na
80°C. Hodnotu nastavenej teploty je mozné
menit’ tak dlho, ako, su premietané teplot-
né hodnoty, ale nie vtedy, ked su hodiny v
rezimu Startovani. Alarm teplotnej sondy do
masa je mozné zrusit stla¢enim lubovolnej
klavesy.

Aktivny program sondy do masa alebo
nastaveny alarm je mozné zrusit odpojenim
teplotnej sondy do masa.
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Odporu¢ame termosondu pouzivat pri peCe-
niu vacsich porcii masa (1kg a viac).

Neodporu¢ame termosondu pouzivat pre
smazenie masa s kostou a hydiny.

V pripade nepouzivani termosondy ju vyjmite
z0 zasuvky a umiestite ju mimo komoru rary

Pozor!
Pouzivajte vyluéne termosondu, ktora
je sucastou vybavenia rary.

Teploty pre termosondy

Druh masa Teplota
[°C]

Brav¢ové 85-90

Hovadzie 80 -85

Telacie 75 -80

Jahnacie 80 -85

Zverina 80 -85




OBSLUHA

Teplovzdusna rura s funkciou
Soft Steam
Ruru zohrieva dolné aj horné vyhrevné teleso
(Spirala), termoobeh, gril a vyhrevné teleso
funkcie Soft Steam. Tato rura sa ovlada
regulacnym kolieskom rezimu prace rury a
regulanym kolieskom nastavenia teploty.
Dané nastavenie (rezim, teplotu) aktivuje
pretoCenim kolieska na poZzadovanu polozku.
Oto¢ny gombik je ,schovany“ v ovladacom
paneli. Na volbu pracovnej funkcie rury je
potrebné:
- jemne stlacit gombik a pustit,
- nastavit zvolenu funkciu.
Oznacenie oto¢ného gombika po jeho obvo-
de zodpoveda funkciam realizovanym rarou
na pecenie.

K vypnutiu dojde po nastaveni otocného
gombika na volbu funkcie do polohy , ®” /
,0"
Pozor!
K zapnutiu ohrevu (vyhrievacieho
telesa a pod.) po zapnuti ktorej-
kolvek z funkcii rury, déjde az po
nastaveni teploty na programatori.
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Mozné polohy otoéného gombika na
volbu funkcie rury

0
144

Nulové nastavenie

Rychly ohiev

Zapnuty termoobeh a opékac.
Pouziva se pro vstupni ohfev pecici
trouby.

Zapnuty ventilator ako aj gril

V tejto polohe oto€ného ovladaca,
rara realizuje funkciu grilu s ven-
tilatorom. Vyuzitie tejto funkcie v
praxi umoznuje urychlenie procesu
opekania a zlepSenia chutovych
vlastnosti pokrmov.

Zosilneny gril (Supergril))
Zapnutie funkcie ,zosilneného grilu”
umozriuje vykonavat opekanie pri
sucasne zapnutom hornom ohrevu.
Tato funkcia umoziuje vyvinutie
zvysenej teploty v hornom praco-
vnom priestore pokrmov, umoznuje
tiez opekanie ich vacsich porecii.
Zapnuty gril

Povrchové ,grilovanie”, sa pouZiva
pre opekanie malych porcii masa:
steky, rezne, ryby, tousty, klobasky,
zapekané jedla (hrubka opekanych
pokrmov by nemala byt vacésia ako
2-3 cm, v priebehu pecenia je potreb-
né je obratit na druha stranu).

Zapnuty doiny ohrev
V tejto polohe oto€ného ovladaca
rdra realizuje ohrievanie vylu¢ne pri
pouziti dolného ohrevu. Dopekanie
peciva zospodu (napr. vlhké pecivo
a nadievané ovocim).
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Zapnuty dolny a horny ohrev
Nastaveni oto€ného ovladaca do
tejto polohy, umoznuje realizovat
ohrievanie rury konvekénym spéso-
bom. Vyborne sa hodi na pecenie
cesta, masa, ryb, chleba, pizze (je
nutné vstupne zahriat rdru ako aj
pouzivat tmavé plechy), pe€enie na
jednej urovni.

Zapnuty termoobeh

Nastavenie oto¢ného ovladaca v po-
lohe ,zapnuty termoobeh” umozriuje
realizaciu ohrievania rury vynutenym
spbdsobom pomocou termoventilato-
ra, umiesteného v centralnom mieste
zadnej steny komory rury. V porovna-
niu do konveké&nej rary su pouzivané
nizsie teploty pecenia.

Pouzivanie tohto spdsobu ohrevu
umoznuje rovnhomerny obeh tepla
kolem pokrmu umiesteného v rure.

Zapnuty ventilator ako tiez doiny
a horny ohrev.

V tejto pracovnej polohe oto€ného
ovladaca, rura realizuje funkciu ce-
sto. Konvekéna rura s ventildtorom
(odporuc¢ana funkcia v priebehu
pecenia).

Zapnuty termoobeh a doiny ohrev
V tejto polohe otocného ovladaca
rara realizuje funkciu termoobehu
a zapnutého dolného ohrevu ¢o
spOsobuje zvySenie teploty na dole
pecenia. Velka Cast tepla dodavana
zospodu pecenia, mokré pecivo,
pizza.
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Funkcia Soft Steam

Rura méa dodatocné vyhrevné tele-
so, pomocou ktorého sa na zaciatku
pecCenia vytvara para. Pritomnost
pary pozitivne ovplyviiuje rast cesta
a ulah¢uje pripravu jemnych jedal s
chrumkavou kérkou/kozkou.
Zapinanie funkcie:

1. Otvorte dvierka rury.

2. Do prelisovaného dna komory
vlejte vodu z vodovodu.

Pozor: Vodu do rury vlievajte,
ked’ je rara studena.

3. Regulagné koliesko pretocte na
funkciu Soft Steam.

4. Regulatnym kolieskom teploty
nastavte pozadovanu teplotu.

5. Ked sa rura vstupne nahreje, za
cca 5 az 10 minut, vlozte do rury pri-
pravovane jedlo a zatvorte dvierka.
6. Ked chcete raru vypnut, pretocte
koliesko funkcii a teploty na polohu

Lypnuté®.

7. Odstrante vodu z prelisovania na
dne komory.

Pozor: Predtym, nez odstrani-

te vodu, uistite sa, €i je rura vy-
chladnuta.

Nezavislé osvetlenie rary
Nastavenim oto¢ného ovladaca do
tejto polohy, ziskame osvetlenie ko-
mory rary.

Teplovzdusné pecenie ECO

Tato funkcia spusta optimalizovany
spbsob ohrevu, ktory je zamerany na
Setrenie energie spotrebovavane; pri
priprave jedla. Ked je spusteny tento
program, osvetlenie rury nesvieti.
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Kontrolna lampicka

Zapnutie rury je signalizované rozsvietenim
dvoch kontrolnych lampiciek — R a L. Sviete-
nie kontrolnej lampi¢ky R signalizuje ¢innost
rary. Zhasnutie L lampicky je signalom, ze
rdra dosiahla nastavenu teplotu. Ak kuchar-
ske recepty odporucaju vkladanie pokrmu
do rozohriatej rury, nerobte to skér, ako po
prvom zhasnuti L kontrolnej lampicky. Po-
¢as pecCenia sa bude L lampicka periodicky
zapinat a vypinat (udrzovanie teploty vnutri
komory rury). R kontrolna lampicka méze
svietit i v polohe oto¢ného gombika ,osve-
tlenie komory rury*“.
Doélezité!
® Ked je spustena funkcia rychleho zohrie-
vania nemoze byt v komore rury Ziadny
plech s kolac¢om ani iné prvky vybavenia
rdry. Funkciu rychleho zohrievania nepo-
uzivajte s nastavenym programatorom.
® \/zhladom na pritomnost pary v komore
pocas pecenia sa na vnutornej strane
dvierok a na stenach rury méze konden-
zovat voda. Po skon&eni pe€enia zakaz-
dym poutierajte prebyto€né mnozstvo
vody.
® Ak pocas pecenia otvarate dvierka, za-
chovavajte nalezitu opatrnost a odsurite
sa od zariadenia, pretoZe para vychadza-
juca zo zariadenia méze byt nebezpecna.
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Pouzivanie grilu

K procesu grilovania dochadza v désledku
pbsobenia infraCerveného Zziarenia na po-
krm, emitovaného rozzeravenym vyhrieva-
cim telesom grilu.

Na zapnutie grilu je potrebné:

e nastavit oto¢ny gombik rury do polohy
oznacenej symbolom grilu,

e nahrievat ruru asi 5 minut (pri zatvore-
nych dvierkach rury),

e vlozit do rury plech s pokrmom do pris-
luSnej pracovnej urovne. V pripade gri-
lovania na roste je potrebné umiestnit
na bezprostredne nizSiu uroven (pod
roStom) plech na vytekajuci tuk,

e zatvorit dvierka rary.

Pri funkcii grilovanie obr. a zosilnené gri-
lovanie obr. je potrebné nastavit’ teplotu
na 250°C, zatial' ¢o pri funkcii grilovanie
s ventilatorom obr. na 190°C.

Pozor!

Grilovat len pri zatvorenych dvierkach
rary.

Ak je pouzivany gril, dostupné Casti
zariadenia sa mdézu velmi zahrievat.
Odporu€ame k rure nepustat’ deti.
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z cesta

odporuc¢a sa peCenie pokrmov z cesta na plechoch, ktoré su tovarenskym
prisluSenstvom sporaka,

pokrmy z cesta je mozné piect i v predavanych formach a na plechoch, ktoré
treba vlozit na suSiacu mriezku, na pecenie odporu¢ame plechy Ciernej farby,
ktoré lepSie prenasaju teplo a skracuju ¢as pecenia,

v pripade vyuzitia konvenéného ohrevu (horné + dolné vyhrievacie teleso) ne-
odporu€ame pouczitie foriem a plechov so svetlym a lesklym povrchom, pouzitie
foriem tohto typu méze spdsobovat nedopecenie spodku cesta,

v pripade vyuzitia funkcie horuci vzduch nie je nutné vstupné predhriatie komory
rury, pri ostatnych spésoboch ohrevu treba pred viozenim pokrmu komoru rdry
rozohriat,

pred vybratim pokrmu z rdry treba skontrolovat’ kvalitu upecenia pomocou dre-
venej Spajle (pri spravnom upeceni by po pichnuti do cesta mala Spajla zostat’
sucha a Cista),

po vypnuti rdry na pecenie je vhodné ponechat v nej pokrm este asi 5 minut,
teploty pe€enia pokrmov pri vyuziti funkcie horuci vzduch su spravidla o 20 —
30 stupriov niz8ie v porovnani s konvenénym pecenim (pri pouziti horného a
dolného vyhrievacieho telesa),

parametre pecCenia uvedené v tabulke 1 a su orientacné a daju sa upravovat
vzhladom na vlastné skusenosti a kucharske zvyklosti,

ak sa informacie uvadzané v kucharskych knihach znac¢ne liSia od hodnét uve-
denych v navode na obsluhu sporaka, prosime, riadte sa pokynmi navodu.

Pecenie masa

v rure by mali byt pripravované porcie masa vacsie nez 1 kg, mensie kusky
odporu¢ame upravovat na plynovych horakoch sporaka,

na pec€enie odporu¢ame pouzivat ziaruvzdorné nadoby, i rukovate tychto nadob
musia byt odolné proti pésobeniu vysokej teploty,

pri peCeni na mriezke na suSenie alebo na roSte odporu¢ame umiestnit’ na

odporu€¢ame najmenej raz, v polovici asu pecenia, obratit maso na druhu
stranu, pocas pecenia je tiez potrebné obcas podlievat maso Stavou (vypekom)
vznikajucim pri pe€eni, alebo horticou slanou vodou, méaso sa nesmie podlievat
studenou vodou.
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PECENIE V PECIACEJ RURE - PRAKTICKE RADY

Funkcia ohrevu termoobeh ECO

*  pripouziti funkcie termoobeh ECO je Startovany optimalizovany sp&sob ohrevu
maijuci za ciel Usporu energie v priebehu pripravy jedal,

» dobu pecenia nie je mozné skratit pomocou nastavenia vysSich teplot, neod-
poruca sa taktiez vstupné zohrievanie rury pred pecenim,

* nemerite nastavenie teploty v priebehu pe€enia a neotvarajte dvierka v priebehu
pecenia.

Odporuc¢ané parametre pri pouziti funkcie termoobeh ECO

Druh peéenia | Funkcie peéiacej | Teplota (°C) Uroveii Cas [min.]
pokrmu rary
Piskotova torta 180 - 200 2-3 50 - 70
ECO
Babovka / muffins 180 - 200 2 50 - 70

ECO

Ryba 190 - 210 2-3 45 -60

ECO

Hovéadzie 200 - 220 2 90 -120
ECO
Bravcové 200 - 220 2 90 - 160

Kur¢a 180 - 200 2 80-100

Funkcia Soft Steam

® Funkciu Soft Steam odpori¢ame na pecenie kolacov, chlebov a na osviezovanie
jedal. Ulohou funkcie je zvysit vihkost podas pedenia.

® Pritomnost pary pozitivhe ovplyviuje rast cesta a ulah&uje pripravu jemnych
jedal s chrumkavou kérkou/kozkou.

® Pocas pecenia neotvarajte dvierka rury.
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PECENI V PECICIi TROUBE - PRAKTICKE RADY

Trouba s nucenym obéhem vzduchu (topné téleso horkého vzduchu + ventilator)

Druh peéeni Funkce peéici Teplota (°C) Uroven Cas [min.]
pokrmu trouby
Piskotova torta OJ 160 - 200 2-3 30- 50
Babovka / muffins O 160-170 " 3 25-402
Babovka / muffins 155-170 " 3 25-402
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Ryba O 210 - 220 2 45- 60
Ryba 160 - 180 2-3 45 -60
Ryba T 190 2-3 60-70
Klobasky 230 - 250 4 14-18
Hovadzie O 225 - 250 2 120 - 150
Hovadzie 160 - 180 2 120 - 160
Brav&ové O 160 - 230 2 90 - 120
Bravéové 160 - 190 2 90 - 120
Kurga 180 - 190 2 70-90
Kuréa O 160 - 180 2 45- 60
Kurga 175 - 190 2 60 - 70
Zelenina O 190 - 210 2 40 - 50
Zelenina 5 170 - 190 3 40 - 50

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahiatou komoru. Pro rozehfatou troubu zkratte uvedené
Casy asi 0 5-10 minut.

" Zahtejte prazdnou troubu

2 Uvedené Casy se tykaji peciva v malych formickach

Upozornéni: Parametry uvedené v tabulce jsou orienta¢ni a mlzete je upravovat podle vlastnich zku-
Senosti a kulinafskych preferenci.
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TESTOVANE JEDLA Podra normy EN 60350-1.

Pecenie kolacov

Typ jedla Prislusenstvo Urovei Funkcia Teplota Cas peéenia
ohrevu (°C) 2)
(min.)
nggn?: 4 = 160 " 28-32
Plech na 3 1551 23-267
pecenie =
Plech na Y a0
Malé kolage pecenie ° 190 26-30
2+4
Plech na 2 - plech na
pecenie | POConES1e00 @ 150 1 27-302
Pekac 4 - Plech na
pecenie
Plech na
becenie 3 O 150-160" | 30-402
e 3 =z 150-170" | 25-352
Plech na
Krehké cesto pedenie 3 150-170" | 25-352
asik
(pasiky) v a
Plech na 2 - plech na
pecenie pecirglc(eéegebo 160-175" 25-352
Pekac 4 - Plech na
pecenie
. Rost + babov-
Bab(m:ﬁ bez kova forma 2 O 170-180 " 38-462
@ 26 cm
2
Rot + dve formy na roste
Jablkovy kolac formy umiestnite dia- O 180-200" | 50-652
3 20 cm gonalne, pravy
zadny a lavy
predny roh

YVyhrejte prazdnu raru, nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania cca 5 minut.

2 Uvedené casy platia, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu rdru.

54




TESTOVANE JEDLA Podra normy EN 60350-1.

Grilovanie
Typ jedla Prislusenstvo Urovei Funkcia Teplota Gas
ohrevu (oc) (mln)
Ros 4 o 250" 15-2
Zapekanky z ost . %0 5-25
bieleh Gi T
eieno peciva Rost 4 2502 2-3
Rost + plech
o na pecenie 4 - rost _ )
Hovadzie (na zbieranie 3 - plech na 250" 1strana 10 - 15
burgery i . 2 strana 8 - 13
stekajuceho pecenie

tuku)

YVyhrejte prazdnu ruru tak, Ze ju zapnete na 5 minut, ale nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania.

2 Vyhrejte prazdnu rdru tak, Ze ju zapnete na 8 minut, ale nepouzivajte funkciu rychleho vyhrievania.

Pecenie
Typ jedla Prislusenstvo Uroven Funkcia Teplota Gas
ohrevu (oc) (mln)
Rost + plech
na pecenie 2 - rost __
(na zbieranie | 1-plechna 180 - 190 70-90
stekajuceho pecenie
tuku)
Celé kura
Rost + plech
na pecenie 2 - rost
(na zbieranie 1 - plech na 180 - 190 80-100
stekajuceho pecenie
tuku)

Uvedeny ¢€as plati, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu ruru. Ked je rura vyhriata, uvedené ¢asy skratte
o cca 5 az 10 minat.




CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Na Zivotnost a bezporuchovu prevadzku Va-
Sho sporaka maju zasadny vplyv udrzovanie
sporaka v Cistote a jeho riadna udrzba.

Skor, nez zacnete sporak Cistit', je potreb-
né ho vypnut’; ovladacie koliesko musi byt’
nastavené do polohy ,e “ /0% Cistenie
je potrebné vykonavat’ az po vychladnuti
sporaka.

Rura na pecenie

Ruru je potrebné Cistit po kazdom pouziti.
Pocas Cistenia ruary zapnite osvetlenie,
dosiahnete tak lepSiu viditelnost' v pra-
covnom priestore.

Komoru rury na pecenie umyvajte len
teplou vodou s pridavkom nevelkého
mnozstva tekutych prostriedkov na umy-
vanie riadu.

Cistenie parou - Steam Clean:

-do misky vloZenej do rdry na prvu uroven
zdola nalejte 0,25 | vody (1 pohar),
-uzavrite dvierka rury,

-ovladacie koliesko regulatoru teploty
nastavte na poziciu 50°C, a ovladacie
koliesko funkcie na poziciu dolny ohrev

-nahrievajte komoru rury cca 30 minut,
-po zakonc&eniu procesu Cistenia otvorte
dvierka rary, vnutro komory vytrite hubkou
alebo utierkou a nasledovne umyte teplou
vodou s dodatkom pripravku na mytie
riadu.

Po umyti komory rury na pecenie je po-
trebné vytriet ju do sucha.
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Cistenie vodného kameiia usadeného
na dne komory po pouzivani funkcie
Soft Steam:

-do prelisovania na dne komory vlejte cca
250 ml 6 % octu bez korenin a byliniek,
-ocot nechajte pdsobit pri izbovej teplote
cca 30 minut, aby rozpustil usadeninu z
vodného kamena,

-prelisovanie vycistite teplou vodou a
makkou handri¢kou.

Pozor: Odporu¢ame, aby ste Cistenie
vykonavali kazdych 5 az 10 cyklov s
pouzitim funkcie Soft Steam.

Pozor!

Na cistenie a udrzbu sklenenych
Celnych stran nepouzivajte Cistiace
prostriedky obsahujuce brusne latky.



CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Vymena ziarovky osvetlenia riry na pe-
cenie*

Aby sa zamedzilo moznosti zasiahnutia
elektrickym pradom, je potrebné sa pred
vymenou ziarovky uistit,, €i je zariadenie
vypnuté.

e VSetky ovladacie gombiky nastavte do
polohy ,e“/,0“ a vypnite napajanie,

e \/yskrutkujte a umyte sklenené tienidlo
lampic¢ky a nezabudnite ho do sucha
vytriet.

e \/yskrutkujte osvetlovaciu ziarovku z ob-
jimky, v pripade potreby vymerite Ziarovku
za novu — vysokoteplotnu ziarovku (300
°C) s parametrami:

- napatie 230 V

- vykon 25 W

- zavitE 14.

Lampicka rury na pecenie

e Zaskrutkujte ziarovku, pricom pamatajte
na jej presné osadenie v keramickej ob-
jimke.

o Naskrutkujte sklenené tienidlo lampicky.

*u niektorych typov
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Kuchyne oznagené pismenom K* v type
boli vybavené vlozkami pokrytymi Spe-
cialnym samocistiacim emailom. Tento
email spbésobuje, ze zaSpinenie tukom
alebo zvySkami pokrmov mézu byt au-
tomaticky odstranené pod podmienkou,
Ze tieto nie su zaschnuté alebo pripa-
lené (zvysky jedal a tukov je nutné co
najrychlejSie oddelit, pokial eSte nie su
zaschnuté a pripeené, vtedy sa vyhnete
dlhému samodisteniu rury). Pre vykonanie
samocistenia rdry ju zapnite na 1 hodinu
nastavujuc teplotu 250 °C. Pokial su
zvySky pokrmov malé, je mozné proces
skratit.

Dolezité!

Pretoze je samocistiaci proces spoje-
ny so spotrebou energie, skontrolujte
preto pred kazdym samocistenim stu-
pen zaSpinenia. Po zisteni znizenia
samodistiacich vlastnosti vioziek, je
mozné je vymenit na nové. Vlozky
je mozné zakupit v servise alebo v
obchode. V pripade zvolenia tradi¢nej
metody Cistenia si musite uvedomit,
Ze samodistiaci email je nachylny na
stieranie a k Cisteniu nepouzivajte
zieravé Cistiace pripravky ani tvrdé
handry.




CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

e Rdry na peCenie oznacené pismenom @ Sporaky oznacené pismenami Dp maju

D boli vybavené lahko vytiahnutelnymi nehrdzavejuce vysuvané vodiace listy
drétenymi vodiacimi liStami (mriezkami) vloziek pripevnené k drétenym vodiacim
vloziek (vkladacich rostov) rury. Na ich listdm. Vodiace listy vyberajte a myte spo-
vybratie pri umyvani treba potiahnut za lu s drétenymi listami. Pred umiestenim
zaves, ktory sa nachadza vpredu, potom na nich pekacov je vysurite (ak je peciaca
odklonit vodiacu listu a vybrat zo zadné- rura zohriata, vodiace liSty vysurite za-
ho zavesu. chycujuc zadnu hranu pekacov o zarazky

nachadzajuce sa v prednej Casti list) a
potom zasurite spolu s pekacom.

Pozor!
Teleskopické vodiace listy nenalezi
umyvat v umyvackach riadu.

Vyberanie teleskopickych vodiacich [ist

7

[ [ 30

Vkladanie rebrikov Zakladanie teleskopickych vodiacich list

{

«

\

il
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CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Vyt'ahovanie dvierok

Na dosiahnutie lepSieho pristupu ku komore
rary a jednoduchsieho Cistenia je mozné vy-
tiahnutie dvierok. Na vytiahnutie je potrebné
otvorit dvierka, odklonit zaistujuci prvok
umiestneny v pante smerom nahor (obr.A).
Dvierka zlahka privrite, naddvihnite a vy-
tiahnite smerom dopredu. Pri namontovani
dvierok postupujte opaénym spésobom. Pri
nasadzovani treba dat’ pozor, aby bol vyrez
na pante spravne osadeny na vystupku dr-
Ziaka panta. Po nasadeni dvierok na sporak
je potrebné na doraz sklopit’ zaistujuci prvok
a pozorne ho pritlacit.

Nespravne nastaveni zaistujuceho prvku
mdbze spOsobit poSkodenie panta pri pokuse
o zatvorenie dvierok.

A

Odklopenie zaistenia pantov
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Vyberanie vnutorného skla
1. Zamky ohnite pomocou plochého skrut-
kovaca a vyberte hornu listu dvierok.
(obr. B, C).




CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Vnutorné sklo vytiahnite z uchytiek (v
dolnej Casti dvierok). (obr. D).

Vyberte prostredné sklo.

Umyte sklo teplou vodou s malym mnoz-
stvom Cistiaceho prostriedku.

Pre opatovné namontovanie skla, zopakujte
uvedené ukony v opacnom poradi. Hladka
Cast skla by sa mala nachadzat v hornej
Casti.

Pozor! Nevtlacujte hornu liStu sucasne
do oboch stran dvierok. Pre spravne osa-
denie hornej liSty dvierok, najskoér prilozte
favy koniec liSty do dvierok, a pravy koniec
vtlaCte do pocuvatelného ,kliknutia”. Potom
pritlacte listu z lavej strany do pocuvatelné-
ho ,kliknutia”.

3.

Viyberanie vnutorného skla
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Periodické revizie

Popri &innostiach, ktorych ulohou je
priebezné udrzovanie sporaka v Cistote,
je potrebné:

vykonavat periodické kontroly funk¢-
nosti ovladacich prvkov a pracovnych
systémov sporaka. Po skon&eni zarué-
nej lehoty, najmenej raz za dva roky, je
potrebné poverit firmu servisnej obsluhy
vykonanim technickej revizie sporaka,

odstranit’ zistené prevadzkové chyby,

vykonat' periodicku udrzbu pracovnych
systémov sporaka

AN

Pozor!

Vsetky opravy a regulacné ukony
by mali byt vykonavané prislusnou
firmou servisnej obsluhy alebo in-
Stalatérom, ktory vlastni prislusné
opravnenia.



POSTUP V NUDZOVYCH SITUACIACH

V kazdej nudzove;j situacii je potrebné:
vypnut pracovné systémy sporaka
odpojit’ elektrické napajanie

nahlasit’ opravu

niektoré drobné chyby méze uzivatel odstranit sam, ak sa bude riadit pokynmi
uvedenymi v tabulke nizSie; skor ako sa obratite na oddelenie obsluhy zakaznika
alebo servis, je potrebné precitat’ si nasledujuce body v tabulke.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1.pristroj nefunguje

preru$enie privodu prudu

skontrolujte poistku domovej
instalacie, spalenu vymerite

2.displej programatora
ukazuje ¢as ,0.00“

zariadenie bolo odpojené od
siete alebo doslo k chvilkovej
strate napatia

nastavit’ aktualny ¢as
(pozri Navod na obsluhu
programatora)

3. nefunguje osvetlenie
rary

povolena alebo poskodena
Ziarovka

dotiahnut’ Ziarovku alebo
poskodenu vymenit' (pozri
kapitolu Cistenie a udrzba)
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TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 230V~50 Hz
Menovity vykon max. 3,6 kW
Rozmery sporaka 59,5/59,5/57,5cm

Zakladné informacie:
Vyrobok spifia poziadavky noriem EN 60335-1, EN 60335-2-6, platnych v Eurépskej unii.

Udaje na energetickych $titkoch elektrickych rur st uvedené podra normy EN 60350-1/IEC
60350-1. Tieto hodnoty su uréené pri Standardnom zatazZeni so zapnutymi funkciami: dolnej
a hornej $piraly (konvenény rezim) a s dodato¢nym vyhrievanim teplovzdusného ventilatora
(ak su také funkcie dostupné).

Trieda energetickej efektivnosti bola ur¢ena na zaklade dostupnych funkcii vyrobku podla
nasledujuceho poradia prednosti:

Teplovzdusné pecenie ECO (topné té&leso horkého vzduchu + ventilator)

Teplovzdu$né pecenie vzduchu ECO (dolna + horna 3pirala + opékac + ventilator)

Konvenéné pecenie ECO (dolna + horna $pirala) E]

ECO

Pri ur€ovani spotreby energie sa skladaju teleskopické kolajnice (ak ich dany vyrobok ma)

Vyhlasenie vyrobcu

Vyrobca tymto vyhlasuje, Ze vyrobok spifia déleZité poziadavky nasledujucich eurépskych
smernic:

* smernica pre nizke napatie 2014/35/EC

» smernica elektromagnetickej kompatibility 2014/30/EC

» smernica ErP - 2009/125/EC

a preto vyrobok ziskal oznacenie C € a bolo pren vydané Vyhlasenie o zhode, a toto
vyhlasenie bolo spristupnené organom obchodnej inSpekcie.
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Kontakty pro zarucni a pozarucni servis vyrobku znacky Amica.

21

Martykan servis
Zamecka 3
698 01 Veseli nad Moravou
Tel: 518 324 555
e-mail: servis@martykanservis.cz
www.martykanservis.cz

SK

Servisni Stredisko Amica SK
Se sidlem :
Fastplus s.r.o.
Na pantoch 18
831 06 Bratislava - Raca
Tel: 2 4910 5851
e-mail: servis.biela@fastplus.sk

www.fastplus.sk




