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cs Pouziti dle ur&eni

EY Pouziti dle uréeni

Pedlivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdgjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
posSkozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte. Zaznamenejte pisemné Skody a
zavolejte zakaznicky servis, jinak zanika narok
na zaruku.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravneé zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Vestavba spotrebi¢e se musi provést podle
pfilozeného montazniho navodu.

Tento spotrebi€ je urCen pouze pro soukromeé
pouziti v domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmu a napojud. Pfi
vareni musi byt spotrebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavrenych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 4000 metrd.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo
by to zpUsobit nehody, napf. v disledku
prehrati, vzniceni nebo praknuti materiald.

Pouzivejte pouze nami schvalena ochranna
zafizeni nebo détskeé zabrany. Nevhodna
ochranna zafizeni nebo détské zabrany
mohou zpusobit nehody.

Tento spotrebi€ neni urCeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrebiCe a pochopily nebezpeci s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a pfivodnimu kabelu.

Pokud jste uzivateli aktivniho implantovaného
lékarského pfistroje (napf. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého Iékare,
Ze tento pfistroj splnuje smérnici Rady
Evropskych spoleCenstvi 90/385/EHS ze dne
20. ¢ervna 1990 a dale DIN EN 45502-2-1

a DIN EN 45502-2-2 a byl vybrany,
implantovany a naprogramovany podle VDE-
AR-E 2750-10. Pokud jsou tyto predpoklady
splnéné a navic se pouzivaji nekovoveé
kuchyriské pomucky a nadoby s nekovovymi
drzadly, je pouzivani této indukcni varné desky
pfi uzivani k uréenému ucelu bezproblémove.



Dulezité bezpeénostni
pokyny

/\Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hoflavé
pfredméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
predméty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se mlze neimysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

= Nesmi se pouzivat kryty varné desky.Mohlo
by to zpUsobit nehody, napf. v disledku
prehrati, vzniceni nebo prasknuti materiald.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pripadny
ram varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Varna zona hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skrince.
Zavolejte servis.

= Kovové predméty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovové predméty, jako
jsou noze, vidlicky, I1zice nebo poklicky.

s Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku
hlavnim vypinaCem. NecCekejte, dokud se
varna deska automaticky nevypne, protoze
uz se na ni nenachazi zadné hrnce ani
panve.

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotfebi¢e a vyménu posSkozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

= Pokud do spotrebice pronikne vihkost,
muZe to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

= Poskozeny spotfebi¢ muize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi poruchy!

Tato varna deska je na spodni strané
vybavena ventilatorem. Pokud se pod varnou
deskou nachazi zasuvka, neuchovavejte v ni
malé a ostré predméty, papir ani utérky na
nadobi. Mohly by byt nasaty, a tak by
poskodily ventilator nebo narusily chlazeni.
Mezi obsahem zasuvky a vstupem ventilatoru
musi byt minimalni vzdalenost 2 cm.

/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

= PFi vareni potravin ve vodni lazni mize dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvali prehrati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby
s vodou. Pouzivejte jediné takové varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

= Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zénou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskodit
do vysky. UdrZujte varné zény a dna hrncu
vzdy suché.



cs PriCiny posSkozeni

Pri¢iny poskozeni

Pozor!

m Hruba dna nadob mohou varnou desku poskrabat.

m Na varné zony nikdy nestavéjte prazdné nadoby.
Mohou zpUsobit jeji poskozeni.

m Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel,
z6ny ukazatel( nebo na ramecek desky. Mohou
zpUsobit jejich poskozeni.

m Pad tvrdych nebo Spicatych pfedmétd na varnou
desku muze zpUsobit jeji poskozeni.

m Polozite-li na horkou varnou zénu alobal a plastové
nadobi, dojde k jejich roztaveni. NedoporuCujeme
pouzivat na varné desce ochrannou folii.

Prehled
V nasledujici tabulce najdete nejcastéjsi poskozent:
Poskozeni  Pficina Opatreni
Skvrny Pokrmy, které pretecou. Pokrmy, které pfeteCou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Gistici prostredky. PouZzivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodné pro varné desky tohoto
druhu.
Poskrabani  Sil, cukr a pisek. NepouZivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.
Drsna dna nddob mohou varnou desku poskrabat. Zkontrolujte nadoby.
Zmeéna barvy Nevhodné Cistici prostredky. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro varné desky tohoto
druhu.
Odreni hrncem. Hrnce a panve pfi posouvani nazdvihnéte.
Nerovnosti  Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru. Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
povrchu




EYOchrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy pro usporu energie

m Hrnce vzdy pfiklopte poklickou vhodné velikosti. Pfi
vareni bez poklicky se spotfebuje vyrazné vice
energie. Pouzivejte sklenénou poklicku, abyste vidéli
do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

m Prdmér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zény. Upozorfiujeme, ze vyrobci
nadobi ¢asto udavaji horni priimér hrnce, ktery
vétSinou byva vétsi nez pramér dna.

= Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Varte s malym mnozstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zlstanou zachovany vitaminy a mineralni
latky.

= Vas prepinejte na niz&i stupen vareni. Setfite tim
energii.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotiebic je oznacen podle evropské
smeérnice 2012/19/EU o elekirickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebicl v celé EU.

Ochrana zivotniho prostredi cs

M indukéni vareni

Vyhody pfi vafeni s indukci

Indukéni vareni se radikalné lisi od bézného vareni,
protoze teplo vznika pfimo ve dné nadoby. To skyta
fadu vyhod:

= Uspora ¢asu pfi vafeni a smazeni.

m Uspora energie.

m SnadnéjSi udrZba a &isténi. Pokrmy, které prekypi, se
tak rychle nepfipedou.

m Kontrolovany pfivod tepla a bezpecnost. Varna
deska vytvaii a preruSuje pfivod tepla ihned po
kazdé obsluze. Pokud je nadoba z varné zény
odebrana, prerusi varna zona okamzité privod tepla,

i kdyz je varna zona jesté zapnuta.

Nadoby

Pro vareni s indukci pouzivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

m Nadoby ze smaltované oceli
= Nadoby z litiny
m Nadoby z uSlechtilé oceli vhodné pro indukéni ohfev.

V kapitole — "Test nddoby" mizete zkontrolovat, zda je
nadobi vhodné pro indukci.

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni by méla
feromagneticka ¢ast dna hrnce odpovidat velikosti
varné zény. Pokud neni nadoba na varné zoné
rozpoznana, zkuste to jesté jednou na varné zéné s
mensim prdmérem.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Existuje také induk&ni nadobi, jehoz dno neni celé
feromagnetické:

m Pokud je dno nadoby feromagnetické jen Castecné,
bude se zahfivat jen feromagneticka plocha. To
mUze zpUsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovnomeérné. Neferomagneticka ¢ast by mohla mit
pfilis nizkou teplotu pro vareni.




cs Induké&ni vareni

m Pokud material dna nadoby obsahuje mimo jiné
podil hliniku, feromagneticka plocha je rovnéz
mensi. MUze se stat, ze se tato nadoba dostatecné
nezahfeje nebo pfipadné nebude vibec rozpoznana.

Nevhodné nadoby

V zadném pfipadé nepouzivejte adaptérové desky pro
indukci nebo nadobi z:

bézna uslechtila ocel
skla

keramiky

meédi

hliniku

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z materiald, které rovnomérné
rozvadgji teplo v hrnci, napf. hrnce se ,sendvi¢ovym
dnem* z uSlechtilé oceli, uSetfite tak Cas a energii.

Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, nerovné dno
nadoby zhorSuje pfivod tepla.

—=

Zadna nadoba na varné zoné nebo nadoba nevhodné
velikosti

Pokud na zvolenou varnou zénu nepostavite zadnou
nadobu nebo pokud ma nadoba nespravnou velikost
nebo je z nevhodného materidlu, blika zobrazeny
stupen ohfevu. Postavte na varnou zénu vhodnou
nadobu. Ukazatel stupné ohfevu prestane blikat. V
opacném pripadé se varna zéna po 90 sekundach
automaticky vypne.

Prazdna nadoba nebo nadoba s tenkym dnem

Neohfivejte prazdné hrnce nebo panve a nepouzivejte
nadoby s tenkym dnem. Nadoba se mUze velmi rychle
zahtat, takZe se v€as neaktivuje bezpednostni vypnuti.
Dno nadoby se mize roztavit a poSkodit sklokeramiku.
V zadném pfipadé se nedotykejte horké nadoby.
Vypnéte varnou zénu. Pokud varna deska po
vychladnuti nefunguje, zavolejte zakaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

Kazda varna zéna ma dolni hranici pro rozpoznani
hrnce, ktera zavisi na feromagnetickém priméru a
materialu dna nadoby. Méli byste vZzdy pouzivat varnou
zoénu, ktera odpovida priiméru dna hrnce.
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& Seznameni se se
spotrebicem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zdn

najdete v ¢asti— Strana 2

Upozornéni: . V zavislosti na typu spotfebice jsou

mozné odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Ovladaci panel
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Ukazatele

Ovladaci plosky

-

@ Hlavni vypina¢ L Provozni stav

-+ Volba varné zény -9 Stupné vareni

0 1mom._3m9 Oblast nastavovani o Funkce timeru

N Zablokovani ovladaciho panelu pro ¢isténi AR Zbytkové teplo

= Détskd pojistka b Funkce PowerBoost

A, Funkce kombinované zony -l Nastaveni doby varent
oot Funkce PowerBoost JAY Kuchyrisky budik

® Funkee timeru min Ukazatel Gasu

(T o Pecici senzor A Pecici senzor
min,low med max Teplotni stupné & Teplota peciciho senzoru

minlow medmax Teplotni stupné

Ovladaci plochy

Pokud se dotknete nékterého symbolu, aktivuje se
prislusna funkce.

Upozornéni

m Ovladaci panel udrzujte neustale suchy a Cisty.
VIhkost ovliviiuje jejich funkci.

m Nestavte Zadnou nadobu do blizkosti ukazateld a
senzord. MUze dojit k prehrati elektroniky.

Varné zény

Varné zony
Oy/] Jednoducha varnd zéna
Kombinovana varna zona

PouZijte nadobi vhodné velikosti

H

Pouzivejte pouze nadoby vhodné pro indukéni vareni, viz ¢ast — "Indukcni vareni”

Viz kapitolu — "Kombinovand zona"
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Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel
zbytkového tepla. Indikuje, Ze je varna zéna jesté horka.
Nedotykejte se varné zony, dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla.

Zbytkové teplo je zobrazeno nasledovné:

m Ukazatel H: vysoka teplota
m Ukazatel h: nizkd teplota

Pokud béhem vareni sundate z varné zény nadobu,
blika stfidavé ukazatel zbytkového tepla a zvoleny
stupen ohtevu.

Po vypnuti varné zény sviti ukazatel zbytkového tepla.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud je varna zéna
tepla, i kdyZ je varna deska uz vypnuta.

10
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V této kapitole si mizete predist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby vareni
pro rdzné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Dotknéte se symbolu (D. Zazni akusticky
signal. Sviti ukazatel u hlavniho vypinacCe a ukazatele
varnych zén 4. Varna deska je pfipravena k provozu.

Vypnuti: Dotykejte se symbolu (D, dokud ukazatel
nezhasne. VSechny varné zoény jsou vypnuté. Ukazatel
zbytkového tepla sviti, dokud nejsou varné zény
dostateéné vychladlé.

Upozornéni

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
v8echny varné zony déle nez 20 sekund vypnuté.

m Zvolend nastaveni zUstanou ulozena prvni 4 sekundy
po vypnuti varné desky. Pokud béhem této doby
varnou desku znovu zapnete, budou aktivni
pfedchozi nastaveni.

Nastaveni varné zény

Nastavte pozadovany stupef ohfevu pomoci symbol( 1
az 9.

Stuperi ohfevu 9 = nejvyssi stuper

Kazdy stuper ohfevu ma mezistupen. Tento mezistupen
je v oblasti nastavovani oznacen symbolem M.

Upozornéni

m Z ddvodu ochrany choulostivych ¢éasti spotfebice
pred prehratim nebo elektrickym pretizenim muze
varna deska prechodné snizit stupen ohfevu.

m Z divodu zamezeni hluku spotfebice mlze varna
deska dodasné snizit stupen ohfevu.

Volba varné zény a stupné ohievu
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolu -- pozadované varné zény.
Sviti symbol i a pod nim symbol _.

2. Poté v oblasti nastavovani zvolte pozadovany stupen
ohfevu.

—
— |[— (LY —_ |[— = (o
-—

5 - 6 - 7 5 - 6 - 7

—med— —med— — o ——

Stuper ohfevu je nastaveny.



Zména stupné ohievu

Zvolte varnou zdonu a poté v oblasti nastavovani
nastavte pozadovany stupen ohfevu.

Vypnuti varné zony

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani se dotknéte
0. Varna zéna se vypne. Ukazatel zbytkového tepla suviti,
dokud je varna zéna jesté horka.

Upozornéni

m Pokud nainduké&ni varné zéné nestoji zadna nadoba,
blika ukazatel stupné ohfevu. Po urcité dobé se
varna zona vypne.

m Pokud pfed zapnutim varné desky stoji na varné
z6né nadoba, bude nejpozdéji do 20 sekund po
stisku hlavniho vypinaCe rozpoznana, a automaticky
se zvoli varna zéna. Béhem 20 sekund nastavte
stupen ohfevu. V opaéném pfipadé se varna zona
zase vypne.
| kdyz po zapnuti stoji na varné desce vice hrnct
nebo panvi, bude rozpoznana jen jedna nadoba.

Obsluha spotfebice cs

Doporuceni pro vareni

Doporucéeni

m KaSe, krémové polévky a husté omacky pfi ohfivani
ob&as zamichejte.

m Pro predehtati nastavte stupen ohfevu 8 -9 .

m Pfi vafeni s poklickou snizte stuper ohfevu, jakmile
mezi poklickou a nadobou zacne unikat para.

m Po uvareni nechte nadobu az do servirovani
pfiklopenou.

m P¥ivafeni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

m Nevarte pokrmy pfili§ dlouho, aby zlstala zachovana
vyZzivova hodnota. Pomoci kuchyriské minutky Ize
nastavit optimalni dobu vareni.

m Pro zdravéjSi vysledek vareni byste neméli olej nebo
tuk zahfivat natolik, aby se z né&j koufilo.

m  Pokrmy smazte postupné v malych porcich.

m Nadoby se mohou pfi varfeni zahtat na vysokou
teplotu. Doporucujeme pouzivat kuchyriskou
chriapku.

m Doporuceni pro energeticky efektivni vareni najdete
v kapitole — "Ochrana zivotniho prostfedi"

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, které stupné ohfevu se hodi pro
kazdy pokrm. Doba vareni se muze liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, vySce a kvalité pokrmda.

Stupen Doba pripravy

ohfevu (min)
Rozpousténi
Cokolada, poleva 1-1.
Maslo, med, Zelatina 1-2
Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf, napr. ockovy eintopf 1.-2
Migko* 1.-2
Ohrivani parkd ve vodé* 3-4
Rozmrazovani a ohrivani
Spendt, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3- 35-55
Vareni tahnutim, poSirovani
Bramborové knedliky* 4,-5, 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Bilé omacky, napf. beSamelova omacka 1-2 3-6
Slehané omacky, napt. bearnska omacka, holandska omécka 3-4 8-12

* Bez poklicky
“* Nékolikrat obratte

“**Predehrejte na stupen ohfevu 8 - 8.
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cs Obsluha spotfebice

Stupen Doba piipravy
ohievu (min)

Vareni, vareni v pare, duseni

RyZe (s dvojndsobnym mnozstvim vody) 2.-3. 15-30
MIéCnd ryze*** 2-3 30-40
Brambory varené ve slupce 4.-5, 25-35
Varené loupané brambory 4,-5, 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf 3.-4. 120-180
Polévky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
Zelenina, zmrazend 3.-4. 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 4.-5,

Duseni

Rolady 4-5 50-65
Dusend pecené 4-5 60-100
GuIas 3-4 50-60
Duseni / smazeni s malym mnozstvim oleje*

Rizek, prirodni nebo obalovany 6-7 6-10
Rizek, zmrazeny 6-7 6-12
Kotleta, pfirodni nebo obalovangd™* 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
DribeZi prsa (silnd 2 cm)** 5-6 10-20
DrlibeZi prsa, zmrazend** 5-6 10-30
Karbanatky (silné 3 cm)** 4,-5, 20-30
Hamburgery (silné 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a zmrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, garndti 7-8 4-10
Sotyrovani Gerstvé zeleniny a hub 7-8 10-20
Zmrazené smési, zelenina, maso na nudli¢ky na asijsky zpdsob 7-8 15-20
Zmrazeng pokrmy, napf. zmrazené smesi 6-7 6-10
Palacinky (postupné smazeni) 6.-7. -
Omelety (postupné smazeni) 3.-4. 3-10
Volskd oka 5-6 3-6
Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, postupné smazeni)

Zmrazené potraviny, napf. hranolky, kureci nugety 8-9

Krokety, zmrazené 7-8

Maso, napf. ¢asti kurete 6-7

Ryba, obalovana nebo v pivnim tésticku 6-7

Zelenina, houby, obalované nebo v pivnim tésticku, tempura 6-7

Drobné pecivo, napr. vdolky/kablihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5

* Bez poklicky
**Nékolikrat obratte

“**Predehrejte na stupen ohrevu 8 - 8.
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E) Kombinovana zéna

Pomoci této funkce Ize spole¢né zapnout obé stejné
velké levé varné zony. Pro obé varné zony se pfitom
nastavi stejny stupen ohfevu. Tato funkce je vhodna
zejména pro vareni v ovalné varné nadobé.

Upozornéni k nadobam

Pro optimalni vysledek pouzivejte nadobi, které je
vhodné pro obé varné zony. Nadobu postavte

doprostfed varnych zon.
/] x|
(N o

\_—y

a8

Kdyz pouzivate jen na jedné ze dvou vyrnych zon jen
jednu nadobu, muzete ji presunout na druhou varnou
zoénu. V tom pfipadé bude prevzaty stuper ohfevu

a zvolena nastaveni.

Aktivovat
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zén, které patfi k
funkci CombiZone, a nastavte stuperi ohfevu.

2. Dotknéte se symbolu .. Sviti ukazatel ®.
Na ukazateli doini varné zény se zobrazi stupen
ohtevu.

Funkce je aktivovana.

Zména stupné ohievu

Zvolte jednu ze dvou varnych zdn, které patfi ke
kombinované zéné, a v oblasti nastavovani zmérite
stupen ohfevu.

Deaktivovat
Zvolte jednu ze dvou varnych zon, které patfi k této
funkci, a dotknéte se symbolu ..

Funkce je deaktivovana. Obé varné zény funguji nadale
jako dvé nezavislé varné zony.

Kombinovana zoéna cs

[€ Casové funkce

Vase varna deska ma dvé &asové funkce Timeru:

m Programovani doby vareni
m  Kuchyfska minutka

Programovani doby vareni

Varna zéna se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne.

Takto provedete nastaveni:

1. Zvolte varnou zénu a pozadovany stupen ohrevu.

2. Dotknéte se symbolu (©. Na ukazateli varné zény
sviti I, Na ukazateli Timeru sviti £iJ.

3. Bé&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti

nastavovani pozadovanou dobu vareni.

-1 (]
L |
[ [
L iy = ol
b= O Lu -+~ Q- O b
5 6 » 4 S 9 5 -6 -7 -8 -9

Za nékolik sekund se zadne odmérovat ¢as.

Upozornéni

m Pro vSechny varné zény Ize automaticky nastavit
stejnou dobu vareni. Nastavena doba se odméruje
pro kazdou varnou zénu samostatné.
Informace k automatickému programovani doby
vareni najdete v ¢asti — "Zdkladni nastaveni”

m Pokud u kombinované varné zény zvolite funkci
kombinované zdény, je nastaveny ¢as pro obé varné
zony stejny.

Pecici senzor

Kdyz pro varnou zénu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovany pedici senzor, zacne se doba vareni
odmérovat az po dosazeni zvoleného teplotniho stupné.

Zména nebo zruseni doby

Zvolte varnou zénu a potom se dotknéte symbolu (O.

Dobu pfipravy zmeénte v oblasti nastavovani nebo
nastavte LiLi , pro zruéeni naprogramované doby

pfipravy.
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cs Funkce PowerBoost

Po uplynuti ¢asu

se varna zoéna vypne. Zazni akusticky signal. Na

ukazateli Timer se zobrazi na 10 sekund 317.

Dotknéte se symbolu (©. Ukazatele zhasnou a
akusticky signal utichne.

Upozornéni

m Pro nastaveni doby varfeni pod 10 minut se pfed
vybérem pozadované hodnoty vzdy dotknéte
symbolu 0.

m Pokud jste naprogramovali dobu vareni pro vice
varnych zon, zobrazi se na ukazateli Timer, vzdy
Casovy Udaj zvolené varné zony.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby vareni zvolte pfislusnou
varnou zénu.

= MiZete nastavit dobu vareni az 55 minut.

Kuchyniska minutka

Pomoci kuchyriské minutky mizete nastavit ¢as az do
99 minut.

Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zénu
automaticky.

Nastaveni

1. Dotknéte se nékolikrat symbolu (®, dokud se

nerozsviti ukazatel ). Na ukazateli Timer sviti .
2. V oblasti nastavovani nastavte pozadovany &as.
Za nékolik sekund se zacne odmérovat ¢as.

Zména nebo zruseni doby
Dotknéte se nékolikrat symbolu (®, dokud se nerozsviti
ukazatel L.

V oblasti nastavovani zmérite dobu nebo pro zruseni
Inix]

naprogramované doby, nastavte L.
Po uplynuti ¢asu

Zazni akusticky signal. Na ukazateli Timer se
zobrazi i a rozsviti se ukazatel £). Po 10 sekundach

ukazatele zhasnou.

Kdyz se dotknete symbolu (®, ukazatele zhasnou a
akusticky signal utichne.

14

Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost mUzete velké mnozstvi
vody ohfét rychleji nez pomoci stupné ohfevu 5.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek). V opacném pripadé blika na ukazateli zvolené
varné zony & a 5; poté se automaticky nastavi stuper
ohtevu 5, aniz by se funkce aktivovala.

‘ 1
O
\
2|
Upozornéni: V oblasti kombinované zény Ize funkci

Powerboost aktivovat pouze tehdy, pokud se dvé varné
zony pouzivaji nezavisle na sobé.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu 42,
Na ukazateli sviti &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivovat

1. Zvolte varnou zdénu.

2. Dotknéte se symbolu ,A...
Ukazatel & zhasne a varna zdéna se piepne zpatky
na stuperi ohfevu 5.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost mize z divodu ochrany elektronickych
prvkld uvnitt varné desky automaticky vypnout.



Peéeni se senzory

Tato funkce umoznuje pedeni pfi zachovani vhodné
teploty panve.

Varné zény s touto funkci jsou oznacené symbolem
funkce peden.

Vyhody pfi peceni

m Varna zéna hieje pouze tehdy, pokud je to nutné pro

udrzovani teploty. Tim se Setfi energie a olej nebo
tuk se neprehriva.

m Funkce pedeni upozoriiuje, kdyz prazdna panev
dosahne optimalni teploty pro pfidani oleje a poté
pro pfidani pokrmu.

Upozornéni

m Na panev nedavejte poklicku. V opaéném pfipadé
se funkce spravné neaktivuje. MiZete pouzit
ochranné sito, abyste zabranili stfikani tuku.

m Pouzivejte olej nebo tuk vhodny pro peceni. Pokud
pouzijete maslo, margarin, panensky olivovy olej
nebo veprové sadlo, nastavte teplotni stuperimin.

m Nikdy nenechavejte panev s pokrmem nebo bez
pokrmu ohfivat bez dozoru.

m Pokud ma varna zéna vySsi teplotu nez nadoba
nebo opacné, pedici senzor se spravné neaktivuje.

Panve pro senzor smazeni

Pro senzor smazeni |ze zakoupit specialni vhodné
panve. Toto volitelné piisluSenstvi mizete dodatecné
zakoupit ve specializované prodejné nebo
prostfednictvim naseho technického zakaznického
servisu. Vzdy uvadéjte odpovidajici referenéni &islo.

m HEZ390210 panev o priméru 15 cm.
m HEZ390220 panev o priiméru 19 cm.
m HEZ390230 panev o priiméru 21 cm.

Tyto panve maji nepfilnavou vrstvu, takze Ize smazit
s malym mnozstvim oleje.

Upozornéni

m Funkce peceni je nastavena specialné pro tento
druh panve.

m Jiné panve se mohou prehfivat. Lze nastavit vyssi
teplotni stupen a v pfipadé potfeby ho zménte.

m Zajistéte, aby primér dna panve odpovidal velikosti
varné zony. Panev postavte doprostred varné zony.

Peceni se senzory

Ccs
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cs Pecleni se senzory

Teplotni stupné

Teplotni stupen Hodi se pro

min nizky Peceni pokrm(i na panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu, napf. omelet.

low stfedni - nizky  Peceni ryb a nechoulostivych pokrm(i, napf. kulicek z mletého masa a park(.

med stfedni - vysoky  Peceni steakli, medium nebo propecenych, zmrazenych, obalovanych a jemnych pokrm(i, napt. fizk(, ragu a zeleniny.
max vysoky Peceni pokrm(i pFi vysokych teplotéch, napf. steakd, krvavych, bramborak(i a pe¢enych brambor.
Tabulka

V tabulce je uvedeno, ktery teplotni stuper se hodi pro
kazdy pokrm. Doba peceni se muze liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, velikosti a kvalité pokrmd.

Nastaveny teplotni stupen se lisi podle pouzité panve.
Pfedehfejte prazdnou panev, po zaznéni akustického
signalu pfidejte olej a pokrm.

Teplotni stupen

Celkova doba peceni od

akustického signalu (min)

Maso

Rizek, prirodni nebo obalovany med 6-10
Filet med 6-10
Kotlety* low 10-15
Cordon bleu, vidensky fizek™ med 10-15
Steak, krvavy (silny 3 cm) max 6-8
Steak, medium nebo propeceny (silny 3 cm) med 8-12
DrlibeZi prsa (silng 2 cm)* low 10-20
Parky, varené nebo syrove* low 8-20
Hamburger, kulicky z mletého masa, plnéné masové kulicky* low 6-30
Ragu, gyros med 7-12
Mleté maso med 6-10
Spek min 5-8
Ryby

Ryba, pecend, celd, napr. pstruh low 10-20
Rybi filé, prirodni nebo obalované low - med 10-20
Krevety, krabi med 4-8
Vajecné pokrmy

Palacinky™* max

Omelety** min 3-6
Volska oka min - med 2-6
Michana vejce min 4-9
Cisarsky trhanec low 10-15
Francouzske toasty** low 4-8
Brambory

Pecené brambory (z brambor varenych ve slupce) max 6-12
Hranolky (ze syrovych brambor) med 15-25
Bramboraky** max 2,5-35
Glazované brambory low 15-20

*Nékolikrat obratte.

** Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecen.
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Teplotni stupen

Peceni se senzory

Celkova doba peceni od

Ccs

akustického signalu (min)

Zelenina

Cesnek, cibule min 2-10
Cuketa, lilek low 4-12
Paprika, zeleny chrest low 4-15
Houby med 10-15
Glazovana zelenina low 6-10
Zmrazené potraviny

Rizek med 15-20
Cordon bleu* med 10-30
DrlibeZi prsa* med 10-30
Kufeci nugety med 10-15
Gyros, kebab low 5-10
Rybi filé, prirodni nebo obalované low 10-20
Rybi prsty med 8-12
Hranolky max 4-6
Zmrazené smeési, napf. zmrazena zeleninova smes s kuretem low 6-10
Jarni zavitky med 10-30
Camembert/syr low 10-15
Ostatni

Camembert/syr low 7-10
Predvarené instantni pokrmy s pfidanim vody, napf. téstoviny min 5-10
Krutony low 6-10
Mandle / viaSské ofechy / piniovd jadra med 3-15

* Nékolikrat obratte.

** Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecen.
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cs Détska pojistka

Takto provedete nastaveni

Podle tabulky zvolte vhodny stupen ohfevu. Postavte na
varnou zénu prazdnou nadobu.

1. Zvolte varnou zoénu. Dotknéte se symbolu was—.Na
ukazateli varné zény sviti H.

| S—
- =-_ m— ®

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max —

2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani pozadovany stupen teploty.

3
e ™ (D)

|
e

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max —

Funkce je aktivovana.

Symbol teploty § sviti, dokud neni dosazena teplota
peceni. Poté zazni akusticky signal a symbol teploty
zhasne.

Upozornéni

m Pokrmy obracejte, aby se nepfipalily.

= Pro zobrazeni ukazatele teploty § a stupné teploty
musi byt zvolena varna zéna.

Vypnuti pec€iciho senzoru

Zvolte varnou zoénu a se dotknéte symbolu was—.
Funkce je deaktivovana.

18

) Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Zapnuti a vypnuti détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.

Zapnuti: pfiblizné 4 sekundy se dotykejte symbolu C=.
Na 10 sekund se rozsviti ukazatel vedle symbolu C=.
Varna deska je zablokovana.

Vypnuti: pfiblizné 4 sekundy se dotykejte symbolu C=.
Zablokovani je deaktivované.

Automaticka détska pojistka
Tato funkce aktivuje détskou pojistku automaticky po
kazdém vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky, je popsané v
kapitole — "Zdkladni nastaveni"



[€] Blokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat b&hem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni.
Aby k tomu nedoslo, ma varna deska k dispozici funkci
zablokovani ovladaciho panelu pro Cisténi.

Zapnuti: dotknéte se symbolu W. Zazni akusticky signal.
Ovladaci panel se na 35 sekund zablokuje. MUzete offit

povrch ovladaciho panelu, aniz byste zménili nastaveni.

Deaktivace: po 35 sekundach je ovladaci panel
odblokovan. Pro predCasné zruseni funkce se dotknéte
symbolu WM.

Upozornéni

m 30 sekund po aktivaci zazni signal. Ten oznamuije,
ze funkce brzy skondi.

m Zablokovani ¢isténi nema vliv na hlavni vypinac.
Varnou desku Ize kdykoli vypnout.

Blokovani pfi utirani cs

[B) Automatické vypnuti

Pokud je varna zéna v provozu delsi dobu a
neprovedete Zadnou zmeénu nastaveni, aktivuje se
automatické bezpednostni vypnuti.

Varna zdna prestane hrat. Na ukazateli varné zony blika
stfidavé ~, B a ukazatel zbytkového tepla A nebo H.
Kdyz se dotknete libovolného symbolu, ukazatel
zhasne. Nyni mlzZete varnou zénu znovu nastavit.

To, kdy se aktivuje automatické bezpe&nostni vypnuti,
se fidi podle nastaveného stupné ohfevu (po 1 az
10 hodinach).
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cs Zakladni nastaveni

i Zakladni nastaveni

Spotrebi¢ ma k dispozici riizna zakladni nastaveni. Tato
zakladni nastaveni mizete pfizpUsobit podle svych
individualnich potreb.

Ukazatel Funkce

ci Détska pojistka
0 Manuélni*.
i Automaticka.
c Funkce deaktivovand.
cc Akustické signaly
I Potvrzujici a chybovy signdl je vypnuty.
/ Je zapnuty jen chybovy signal.
o Je zapnuty jen potvrzujici signal.
3 V3echny akustickeé signaly jsou zapnuté.
c3 Ukazatel spotieby energie
I Deaktivovano.”
/ Aktivovano.
cS Automatické programovani doby pfipravy pokrmu

o0 Vypnutér

£} 195 Doba do automatického vypnuti.

ch Doba trvani zvukového signalu funkce ¢asovace
i 10 sekund.”
c 30 sekund.
3 1 minuta.
ci Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky

Dostupnost nastaveni zavisi na maximalnim vykonu varné desky.

I Deaktivovano. Maximalni vykon varné desky. */**
/ 1000 W minimalni vykon.
i 1500 W

3 3000 W doporuceno pro 13 ampérd.

3 3500 W doporudeno pro 16 ampér(.

Y 4000 W

Y. 4500 W doporuceno pro 20 ampéra.

5 nebo 5 Maximélni vykon varné desky.**

c9 Doba volby varné zény
o Neomezena: Z(istavd zvolena posledni nastavena varna zéna.*
/ Omezena: Varna zona zlistava zvolena pouze nékolik sekund.
cic Kontrola nadoby a procesu vareni
I Nevhodnd
/ Neni optimélni
c Vhodna
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Zakladni nastaveni cs

co Resetovani na standardni nastaveni
o Individualni nastaveni.
/ Resetovani na nastaveni z vyrobniho zavodu.

*Nastaveni z vyrobniho zavodu

**Maximalni vykon varné zony je zobrazen na typovém Stitku.

Takto se dostanete k zakladnim nastavenim:

Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Béhem nasledujicich 10 sekund se cca 4 sekundy
dotykejte symbolu .
Prvni Ctyfi ukazatele udavaji informace o spotrebidi.
Pro zobrazeni jednotlivych ukazatell se dotknéte
oblasti nastavovani.

Informace o spotrebici Ukazatel
Servisni sluzby (ISS) 0l
Vyrobni &islo Fd
Vyrobni &islo 1 9s.
Vyrobni &islo 2 s

3. PF¥i novém dotyku symbolu (©, se dostanete do
zékladnich nastaveni.
Na ukazateli stfidavé blika c a { a jako
pfednastaveni se objevi symbol .

RVARYY
12 =
—_—r - [E Y
Eio/1 Ol
AN AN
5 -6 -7 -8 - 9
— med — — max—

4. Opakované se dotknéte symbolu (®, dokud se
nezobrazi pozadovana funkce.

5. Poté v oblasti nastavovani zvolte pozadované
nastaveni.

| — _ -— —
+C e © 7]

6. Minimaln& 4 sekundy se dotykejte symbolu (.
Nastaveni jsou ulozena.

Opustte zakladni nastaveni
Vypnéte varnou desku hlavnim vypinagem.
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cs Ukazatel spotfeby energie

By Ukazatel spotieby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie pfi
poslednim vareni na této varné desce.

Po vypnuti varné desky se na 10 sekund zobrazi
spotfeba v kilowatthodinach, napt. {.L&EkWh.

Presnost ukazatele je mimo jiné zavisla na kvalité napéti
elektrické sité.

Jak tuto funkci aktivovat se dozvite v kapitole
— "Zdkladni nastaveni”
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€I Test nadoby

Pomoci této funkce Ize zkontrolovat rychlost a kvalitu
vareni s pfislusnou nadobou.

Vysledek je referen¢ni hodnota a zavisi na vlastnostech
nadoby a pouzité varné zoné.

1. Postavte studenou nadobu s cca 200 ml vody
doprostted varné zény, jejiz primér nejlépe
odpovida dnu nadoby.

2. Prejdéte na zakladni nastaveni a zvolte nastaveni
c £ vypnuto.

3. Dotknéte se oblasti nastavovani. Na ukazateli
varnych zén blika —.

Funkce je aktivovana.

Po 10 sekundach se na ukazateli varné zény zobrazi

vysledek ohledné kvality a rychlosti vareni.

- - \\///\_///
g4+ | L2 oot

Zrpvl s

2 -3 +-4-5+-6 +-7-+-8-+-9

— min — — low — —med— —max—

Zkontrolujte vysledek podle nasledujici tabulky:

Vysledek

1 Nadoba neni pro varnou zonu vhodna, a proto se nezahieje.*

{  Nédoba se ohiiva pomaleji, nez jste ocekavali, a vareni nepro-

biha optimalné.*
©  Nadoba se ohfiva spravné a vareni je v poradku.

* Pokud je k dispozici mensi varnd zona, otestujte nadobu jesté jednou

na mensi varné zon€.

Pro opétovnou aktivaci této funkce se dotknéte oblasti
nastavovani.

Upozornéni

m Pokud je primér varné zény o mnoho mensi, nez
pouzité nadobi, zahfiva se pouze stfed hrnce nebo
panve. Pokrmy se nevafi optimalné.

m Informace o zkouSce nadobi najdete v kapitole
— "Zdkladni nastaveni”.

m Informace o druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Indukéni vareni”.



Powermanager

Diky funkci Power Manager Ize nastavit celkovy vykon
varné desky.

Varna deska je nastavena z vyrobniho zavodu. Jeji
nejvySsi vykon je uveden na typovém Stitku. Pomoci
funkce Power Manager Ize zménit hodnotu podle
pozadavku pfislusné elektroinstalace.

Aby nedoslo k prekroCeni nastavené hodnoty, rozdéluje
varna deska vykon, ktery je k dispozici, automaticky na
zapnuté varné zony.

Pokud je funkce Power Manager aktivni, mize vykon
varné zony obcas klesnout pod jmenovitou hodnotu.
Kdyz je zapnuta varna zona a dojde k dosazeni
omezeni vykonu, zobrazi se na ukazateli stupné ohfevu
kratce _. Spotfebi€ samostatné reguluje a vybira
nejvySSi mozny stuper ohfevu.

Dalsi informace o zménach celkového vykonu varné
desky najdete v kapitole — "Zakladni nastaveni”

Powermanager cs

I Cisténi

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchod8.

Varna deska
Cisténi
Varnou desku Cistéte po kazdém vareni. Zabranite tak

pfiped¢eni ulpivajicich zbytkd. Varnou desku gistéte
teprve, kdyz zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku &istéte vihkym hadfikem a poté ji osuste
hadrem, aby se nevytvofily skvrny od vodniho kamene.

PouZzivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodne
pro varné desky tohoto druhu. Ridte se udaji vyrobce
uvedenymi na obale vyrobku.

V zadném pfipadé nepouzivejte:

nezfedéné prostfedky na myti nadobi

Cistici prostfedky pro mycku nadobi

abrazivni prostredky

agresivni Cistici prostfedky, jako spreje na pedici
trouby nebo odstrariovace skvrn

drsné houbicky

m vysokotlaké CistiCe nebo parni CistiCe

Uporné nedistoty odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodné Skrabky na sklo obdrzite u zakaznického
servisu nebo v naSem internetovém obchodé.

Dobrych vysledk( doséhnete pomoci specialnich
houbicek na Cisténi sklokeramickych varnych desek.

Mozné skvrny
Vodnikamen a zbytky Vycistéte varnou desku, jakmile vychladne.
vody Mizete pouzit vhodny Cistici prostredek na

sklokeramické varné desky.*

Okamzité vyCistéte. PouZijte Skrabku na sklo.
Pozor: nebezpeci popalent.*

Cukr, zbytky ryze
nebo plast

* Poté vyCistéte vihkym hadfikem a osuSte hadrem.

Upozornéni: Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je
varna deska horka, mohly by tak vzniknout skvrny.
Zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny zbytky
pouzitého Cisticiho prostredku.

Ram varné desky

Abyste zabranili poskozeni ramu varné desky, fidte se
nasledujicimi pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

m Nové myci hadfiky pfed pouzitim ddkladné
proplachnéte.

m  Nepouzivejte drhnouci nebo ostré Cistici prostredky.

m Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo Spicaté
predméty.
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cs Casto kladené otazky a odpovédi (FAQ)

(Bl Casto kladené otazky a
odpoveédi (FAQ)

Proé nem(iZzu varnou desku zapnout a pro¢ sviti symbol détské pojistky?
Détska pojistka je aktivovand.
Informace k této funkci najdete v kapitole — "Détskd pojistka"

Proc blikaji ukazatele a zni akusticky signal?

Odstrante z ovladaciho panelu tekutiny nebo zbytky pokrm(. Odstrarite vSechny pfedméty, které leZi na oviadacim panelu.
Ndvod na deaktivaci akustického signalu najdete v kapitole — "Zdkladni nastaveni"

Zvuky

Pro¢ jsou béhem vareni slySet urcité zvuky?

V zévislosti na vlastnostech dna nadoby, mohou pfi provozu varné desky vznikat urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zcela bézng, patfi k
indukéni technologii a nepoukazuiji na Zzadnou zavadu.

Mozné zvuky:

Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznikd pfi vareni na vysoky stupen ohfevu. Zvuk zmizi nebo bude tisSi, kdyz sniZite stuperi ohfevu.

Hluboké piskani:
Vznika, kdyz je nadoba prazdna. Tento zvuk utichne, jakmile ddte do nadoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vznikd u nadob z rliznych materidl nad sebou, nebo pfi soucasném pouZiti nadob rizné velikosti a z riiznych materialli. Hlasitost zvuku
se miZe liit podle mnoZstvi a druhu pfipravy pokrmd.

Vysoké piskavé zvuky:

Mohou vznikat, kdyZ se souc¢asné pouzivaji dvé varné zony na nejvyssi stupen ohrevu. Piskani zmizi nebo bude tissi, kdyz sniZite stuperi
ohfevu.

Zvuk ventilatoru:

Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapind pfi vysokych teplotach. Ventilator mlize béZet dal i po vypnuti varné desky, pokud
je zmérena teplota jesté prilis vysoka.

Nadoby

Které nadoby jsou vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o nadobdch, které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole — "Indukcni vareni”

Proc varna zéna nehieje a blika stupen ohfevu?
Varna zona, na které stoji nadoba, neni zapnuta.
Zkontrolujte, zda je varna zona, na které stoji nadoba, zapnutd.
Nddoba je pro zapnutou varnou zonu prilis mala nebo neni vhodnd pro indukci.

Zkontrolujte, zda je nddoba vhodnd pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace k druhu,
velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitoldch — "Indukcni vareni" a — "Kombinovand zona".

Proc trva tak dlouho, nez se nadoba ohieje, resp. pro¢ se neohieje dostatecné, ackoli je nastaveny vysoky stupen ohfevu?

Nddoba je pro zapnutou varnou zonu prilis mala nebo neni vhodnd pro indukci.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodnd pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace k druhu,
velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitoldch — "Indukcni vareni" a — "Kombinovand zona".




Cisténi

Co délat v pfipadé poruchy? cs

Jak se varna deska ¢isti?

Optimalnich vysledki dosahnete pouzitim specidlnich Cisticich prostredkd na sklokeramiku. NepouZivejte ostré nebo abrazivni Cistici pro-
stredky, Cistici prostredky do mycky nadobi (koncentrdty) nebo drsné hadriky.
Dalsf informace k ¢isténi a odetfovani varné desky najdete v kapitole — "Cisténi”

B Co délat v pripadé

poruchy?

Poruchy spotfebiCe jsou zpravidla snadno zvladnutelné
maliCkosti. Nez zavolate servis, vénujte pozornost
pokynim uvedenym v tabulce.

Ukazatel
Zadny

Mozna pficina

Prerusené napajeni.

Spotrebi¢ nebyl zapojen podle schématu elek-
trického zapojent.

Porucha elektroniky.

Odstranéni poruchy

Pomoci jinych elektrickych spotiebicl zkontrolujte, zda v pfivodu
elektrického proudu nedoslo ke zkratu.

Zajistéte, aby byl spotfebic zapojeny podle schématu elektric-
kého zapojen.

Pokud poruchu nelze odstranit, informujte technicky servis.

Ukazatele blikajf

Ovlddaci panel je vihky nebo je zakryty néjakym
predmétem.

Osuste ovlddaci panel nebo odstraiite predmét.

Na ukazatelich varnych zon
blikd —

Vyskytla se porucha elektroniky.

Pro potvrzeni poruchy krétce zakryjte ovlddaci panel rukou.

Fe

Fy

Elektronika je prehrata a vypnula prislusnou var-
nou zonu.

Elektronika je prehfata a vypnula vSechny varné
zony.

PoCkejte, dokud elektronika dostate¢né nevychladne. Poté se
dotknéte libovolného symbolu na varné desce.

F 5 + stuperi vareni
a akusticky signal

Horky hrnec stoji v oblasti oviadaciho panelu.
Hrozi prehrati elektroniky.

Hrnec odstrarite. Za kratkou chvili chybové hlaSeni zhasne.
MdzZete varit dal.

F 5 a akusticky signdl

Horky hrnec stoji v oblasti ovladaciho panelu.

Kv(li ochrang elektroniky se varna zéna vypnula.

Hrnec odstrarite. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte libovolngé
ovlddaci plosky. Jakmile chybové hldseni zhasne, miiZete varit
dal.

Fl/FR Varna zdna je prehratd a kvli ochrané pracovni  Pockejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne, a pak
plochy se vypnula. Znovu zapnéte varnou zonu.

FE Varnd zona byla v provozu dlouhou dobu bez pre-  Aktivovalo se automatické bezpecnostni vypnuti. Viz kapitolu .
ruseni.

£qoon Nespravné provozni napéti mimo normalni pro- ~ Kontaktujte dodavatele elektrické energie.

Com vozni rozsah.

[ gy A N )

T Varna deska neni spravné pripojena. Odpoijte varnou desku od elektrické sité. Zajistéte, aby byla zapo-

Na ovladaci panel nestavte horké hrnce.

jend podle schématu elektrického zapojen.

Upozornéni

= KdyZ se na ukazateli zobrazi £, stisknéte a podrzte
pole PowerBoost pfislusné varné zény, aby bylo
mozné predist chybovy kdd.

m Pokud chybovy kod neni uvedeny v tabulce, odpojte
varnou desku od elektrické sité, poCkejte 30 sekund
a pak varnou desku znovu zapojte. Pokud se
ukazatel zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis
a uvedte presny chybovy kod.

m Pokud se vyskytne porucha, spotfebié se nepfepne
do pohotovostniho rezimu.
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cs Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratfte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feseni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E a ¢islo FD

Potfebujete-li nas servis, uvedte &islo E a &islo FD
spotrebice.

Typovy Stitek s témito Cisly najdete:

m V dokladu spotrebice.
m Na spodni ¢asti varné desky.

Cislo E najdete také na sklenéné plose varné desky.
V zakladnim nastaveni si mlzete ovéfit seznam
zakaznickych servisl a ¢islo FD. Viz k tomu
kapitolu— "Zdkladni nastaveni”.

Mgjte na paméti, ze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zarucni
doby.

Kontaktni udaje vS8ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Duveérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.
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Zkusebni pokrmy cs

BNZkusebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotrebicu.

Udaje v tabulce se vztahuji na nase varné nadoby z
prislusenstvi Schulte-Ufer (4 dilna sada hrnct pro
indukéni varné desky HZ 390042) s nasledujicimi
rozmery:

m Rendlik s rukojeti @ 16 cm, 1,2 | pro varné zony
s@d 14,5 cm

m Hrmec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény s @ 14,5 cm

m Hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény s @ 18 cm

m Panev @ 24 cm, pro varné zony s @ 18 cm

Predehrivani Vareni
Stupen Dobatrvani Po-  Stupen ohie- Po-
ohievu (min:sek)  klicka vu klicka

Zku$ebni pokrmy

Rozpusténi ¢okolady

Poleva (napt. znacka Dr. Oetker, jemna horka ¢okoldda 55 % kakaa, Rendlik s
150 g) rukojeti - - - 1. Ne
@16 .cm
Cockovy eintopf ohFati a udrzovani teploty
Cockovy eintopf*
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 450 g Hrnec 1:30
pi6em O (ezmichan) E Ano
Mnozstvi: 800 g Hrnec 2:30
g22em 0 (ezmichan) I Ano
Cockovy eintopf z plechovky
Napr. ockovy eintopf s parecky Erasco.
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 500 g Hrnec cca 1:30
9 (ccapo 1 min.  Ano 1, Ano
@16cm O
zamichejte)
MnoZstvi: 1 kg Hinec cca 2:30
322 cm 9 (ccapo T min.  Ano 1. Ano
zamichejte)
Priprava beSamelové omacky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 I mléka (obsah tuku 3,5 %) a
Spetka soli
1. Rozpustte maslo, pfimichejte mouku, sdl a smés zahrejte. Rendlik s
rukojeti 2 cca 6:00 Ne
@16cm
2. Do zpénéné mouky pfilijte mléko a za stalého michani privedte k ,
VarLL 7 cca 6:30 Ne
3. KdyZ se beSamelova omacka zaCne varit, nechte ji dalsi 2 minuty ] ) ] 5 Ne
za stalého michani na varné zoné.

“Recept podle DIN 44550

“*Recept podle DIN EN 60350-2
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cs Zkusebni pokrmy

ZkusSebni pokrmy Nadoba

Vareni mlécné ryze
MIgcnd ryze, varend s poklickou
Teplota mléka: 7 °C

Nechte ohrat mléko, dokud nezacne kypét. Nastavte doporuceny stupen
ohfevu a do mléka pridejte ryzi, cukr a stl.

Doba vareni véetné predehrdti cca 45 min.

Predehfivani
Stupen Doba trvani
ohfevu (min:sek)

Po-

Vareni

Stuperi ohre- Po-

klicka vu

klicka

Prisady: 190 g kulatozrnné ryZe, 90 g cukru, 750 ml miéka (3,5 % H 3
tuku) a 1 g soli 7 1rgeccm 8. cca 5:30 Ne (po 10 min.  Ano
zamichat)
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 11 miéka (3,5 % Himec 3
tuku) a 1,5 g soli @22 cm 8. cca 5:30 Ne (po 10 min. ~ Ano
zamichat)
MIécCna ryze, varend bez poklicky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady pridejte do mléka a za stdlého michani zahrejte. Kdyz mléko
dosdhne cca 90 °C, zvolte doporuceny stupei ohfevu a nechte na maly
stupen varit priblizné 50 min.
Prisady: 190 g kulatozrnné ryZe, 90 g cukru, 750 ml miéka (3,5 % Hrnec .
tuku) a 1 g soli @ 16.cm 8 cca 5:30 Ne 3 Ne
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 11 mléka (3,5 % Hrnec .
tuku)a 1,5 g sol g2em O gl & Ne
Vareni ryze*
Teplota vody: 20 °C
Pfisady: 125 g dlouhozrnné ryZe, 300 g vody a Spetka soli Hrnec .
7 16.cm 9 cca2:30 Ano 2 Ano
Pfisady: 250 g dlouhozrnné ryZe, 600 g vody a Spetka soli Hrnec ,
@22 cm 9 cca 2:30 Ano 2. Ano
Peceni vepiové panenky
Pocatecni teplota panenky: 7 °C
Mnozstvi: 3 platky veprové panenky (celkova hmotnost priblizné Péanev .
300 g, wika 1 cm) a 15 ml slunecnicovéno oleje g24em 9 w0 [ Ne
Pfiprava palacinek**
Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku Panev ,
@24 cm 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
Fritovani zmrazenych hranolki
Mnozstvi: 2 | sluneénicového oleje, na porci: 200 g zmrazenych - Dokud teplota
hranolkd (napf. McCain 123 Frites Original) 322 cm 9 oleje nedo- Ne 9 Ne
séhne 180 °C

*Recept podle DIN 44550
“*Recept podle DIN EN 60350-2
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B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotrebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zadkona ¢. 89/2012 Sb., obéansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani v doma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé pfedloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek muize byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.cz
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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sk Pouzivanie podla prikazov

B Pouzivanie podra prikazov

Starostlivo si preditajte tento navod. Navod na
pouzivanie a montazny navod, rovnako ako
doklad s udajmi o spotrebici, si starostlivo
odlozte na neskorSie pouzitie alebo pre
nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebiC pri preprave poskodil, nepripajajte
ho. Skodu pisomne zaznamenajte, zavolajte
zakaznicky servis, inak nemate pravo uplatnit
zaruku.

Spotrebi¢ mbze pripojit len opravneny
odbornik. Pri Skodach spésobenych
nespravnym pripojenim zanika narok na
zaruku.

Montaz tohto spotrebiCa vykonajte podl'a
prilozeného navodu na montaz.

Tento spotrebi€ je uréeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebi¢
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie

maximalne do vysky 4000 metrov nad morom.

Nepouzivajte ziadne kryty na varny panel.
MbZu viest k nehodam, napr. prehriatim,
vznietenim alebo praskajucimi materialmi.

Pouzivajte len nami schvalené bezpecnostné
zariadenia alebo detské zabrany. Nevhodné
bezpelnostné zariadenia alebo detské
zabrany moézu viest k nehodam.

Tento spotrebiC nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatonymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecnost alebo ak fiou boli poudené

0 bezpecnej obsluhe spotrebic¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba

ak su starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.
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Ak pouzivate aktivny implantovany medicinsky
pristroj (napr. kardiostimulator alebo
defibrilator), uistite sa u vasho lekara, Ci
zodpoveda smernici Rady 90/385/EHS z dna
20. juna 1990 a normam DIN EN 45502-2-1
a DIN EN 45502-2-2 a ¢i bol zvoleny,
implantovany a naprogramovany podla VDE-
AR-E 2750-10. Ak su splnené tieto
predpoklady a ak sa navySe pouzivaju
nekovové kuchynské potreby s nekovovymi
ruckami, potom je pouzivanie tohto
indukéného varného panela pri riadnom
pouzivani neskodné.



Délezité bezpeénostné
upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa m6zu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.

= Varné zony sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horlavé predmety.
Na varny panel neodkladajte Zziadne
predmety.

= Spotrebi¢ sa rozhorudi. Horfavé predmety
alebo spreje neuskladnujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samocinne vypne a uz sa
neda ovladat. M6zZe sa stat, Ze sa neskor
neumyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

= Varny panel ni¢im nezakryvajte.M6ze dojst
k nehodam, napr. prehriatiu, vznieteniu,
pripadne prasknutiu materialu.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorucia.
Nikdy sa nedotykajte horucich ploch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

= Varna zona hreje, ale ukazovatel nefunguje.
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zavolajte servis.

= Kovové predmety sa pri kontakte s varnym
panelom velmi rychlo zahrievaju. Na varny
panel nikdy nepokladajte kovové predmety,
ako napriklad noze, vidliCky, lyzice alebo
pokrievky.

= Po kazdom pouziti varny panel vypnite
hlavnym vypinacom. Necakajte, az sa varny
panel vypne automaticky, i kdyz uz na nej
nie su ziadne nadoby.

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu poskodenych elektrickych vedeni
smie vykonat len technik zakaznickeho
servisu vySkoleny nasSou spolo¢nostou. Ak
je spotrebiC pokazeny, vytiahnite elektricku
zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

= Vniknuta vihkost moze spdsobit Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny Cistic.

= PosSkodeny spotrebi¢ mbze spdsobit
poranenie elektrickym prudom. Poskodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpedenstvo urazu
elektrickym prudom. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poruchy!
Tato varna doska je vybavena ventilatorom na
spodnej strane. Pod varnou doskou sa
nachadza zasuvka, preto tu neuchovavajte
ziadne malé alebo Spicaté predmety, ziadny
papier a ziadne kuchynské utierky. Mohlo by
dojst k ich nasatiu a mohli by tak poskodit
ventilator alebo poskodit chladenie.

Medzi priestorom zasuvky a vstupom do
ventilatora musi byt dodrzany minimalny
odstup 2 cm.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

= Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny
panel aj varna nadoba prasknut z dévodu
prehriatia. Varna nadoba, ktora je vo
vodnom kupeli, nesmie stat priamo na dne
nadoby s vodou. Pouzivajte len varné
nadoby, ktoré su odolné voci teplu.

= Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi
dnom hrnca a varnou zénou moze hrniec
nahle vyskodit do vysky. Udrzujte varné
zony a dna hrncov vzdy suché.

31



sk PriCiny poSkodenia

EJPri¢iny poskodenia

Pozor!

m Hrubé dnda nadob mozu varny panel poskriabat.
m Na varné zony nikdy nestavajte prazdne nadoby.

Mo6Zu spdsobit ich poskodenie.

m Nikdy neodkladajte horice nadoby na ovladaci
panel, zony ukazovatelov alebo na ram panela.

Mb6zu spbsobit jeho poskodenie.

m Pad tvrdych alebo Spicatych predmetov na varny

panel mbze spbsobit jeho poskodenie.

m Ak polozite na hortcu varnu zénu alobal a plastovy
riad, d6jde k ich roztaveniu. Neodporuc¢ame pouzivat

na varnom paneli ochrannu fdliu.

Prehlad
V nasledujlcej tabulke najdete najCastejsie
poskodenia:
Poskodenia Pri¢ina Opatrenie
Skvrny Vykypené jedla. Vykypené jedla ihned odstrarite Skrabkou na sklo.
Nevhodné Cistiace prostriedky. Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré sd vhodné na tento druh varného
panela.
Skrabance Sol, cukor a piesok. Varny panel nepouzivajte ako pracovnu a odkladaciu plochu.
Drsné dna nadob poskriabu varny panel. Skontrolujte riad na varenie.
Sfarbenie Nevhodné Cistiace prostriedky. Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné na tento druh varného
panela.
Odretie hrncom. Hrnce a panvice pri presuvani nadvihnite.
Poékohdenie Cukor, jedla s vysokym obsahom cukru. Vykypené jedla ihned odstrarite Skrabkou na sklo.
povrchu
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EYOchrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebica.

Tipy pre usporu energie

m Hrnce vzdy prikryte pokrievkou vhodnej velkosti. Pri
vareni bez pokrievky sa spotrebuje vyrazne viac
energie. Pouzivajte sklenenu pokrievku, aby ste
videli do hrnca bez toho, aby ste museli nadvihnut
pokrievku.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom. Nerovné
dna zvySuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodovat
s velkostou varnej zény. Nezabudnite: Vyrobcovia
riadu uvadzaju ¢asto horny priemer hrnca, ktory je
zvyCajne VaACSi ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnozstvo pouzivajte maly hrniec. Velky
a malo naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

m Varte v malom mnozstve vody. Setri to energiu.

V zelenine sa navySe uchovaju vitaminy a mineralne
latky.

m V pravy ¢as prepnite na niz8i stupen varenia. Tym
mdbZete usetrit energiu.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic je v sulade s eurdpskou
E Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebicov
mmmm (€lekiricky a elektronicky odpad - WEEE).
Smernica stanovuje platny rdmec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.

Ochrana zivotného prostredia sk

[l] Kuhanje z indukcijo

Vyhody varenia s indukciou

Varenie s indukciou sa radikalne liSi od bezného
varenia, teplo vznika priamo vo varnom riade. To
poskytuje cely rad vyhod:

= Uspora ¢asu pri vareni a vyprazanie.

m Uspora energie.

m JednoduchSie udrziavanie a Cistenie. Vykypené
pokrmy sa tak rychlo nepripalia.

m Kontrolovany privod tepla a bezpecnost. Varna zéna
produkuje alebo prerusi privod tepla ihned po
kazdom obsluzeni. Varna zdna prerusi privod tepla
ihned, ked sa riad odoberie z varnej zony, aj ked' je
stale zapnuta.

Riad na varenie

Na varenie indukénym ohrevom pouzivajte len
feromagneticky riad, napriklad:

m Riad zo smaltovanej ocele

= Riad z liatiny

m Specialny riad z nehrdzavejucej ocele vhodny na
indukény ohrev.

Na kontrolu toho, Ci je riad vhodny pre indukéné
zariadenia, mdzete pouzit postup uvedeny v kapitole
— "Test riadu na varenie".

Aby bol vysledok varenia dobry, mala by
feromagneticka oblast dna hrnca zodpovedat vel'kosti
varnej zony. Ked varna zéna riad nerozpozna, skuste ho
polozit eSte raz na varnd zénu s mensim priemerom.

| @16 cm |

@21 cm @28 cm

K dispozicii je aj riad na induk&ny ohrev, ktorého dno je
kompletne feromagnetické:

m Ked je dno varného riadu len CiastoCne
feromagnetické, rozpali sa len feromagneticka
plocha. Tym mdze dojst k tomu, Ze sa nebude teplo
rovnomerne rozvadzat. Oblast, ktora nie je
feromagnetickd, by mohla vykazovat prili$ nizku
teplotu varenia.
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m Ak materidl dna nadoby pozostava okrem iného aj z
hlinikovych &asti, potom je tiez zredukovana
feromagneticka plocha. M6ze dojst k tomu, Ze sa
riad spravne nezohreje alebo popripade ho varna
z6na vbbec nerozpozna.

Nevhodny riad na varenie

V ziadnom pripade nepouzivajte dosky adaptéra pre
indukciu alebo riad na varenie z:

bezna nerezova ocel'
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna riadu

Vlastnosti dna riadu mézu ovplyvnit vysledok varenia.
Pouzivajte hrnce a panvice z materialov, ktoré
rozvadzaju teplo v hrnci rovnomerne, napr. hrnce so
sendviCovym dnom z nehrdzavejucej ocele, uSetri sa
tak Cas a energia.

Pouzivajte riad s plochym dnom, nerovné dna riadu

zhorSuju privadzanie tepla.

Na varnej zone nie je riad alebo ma nevhodnu vel'kost

Ked' sa na zvolenu varnu zéonu nepolozi ziadny riad na
varenie alebo riad nema vhodnu vel'kost alebo je z
nevhodného materialu, zobrazeny stupen ohrevu zacne
blikat. Na varnu zénu poloZte vhodny riad na varenie.
Ukazovatel' stupria ohrevu prestane blikat. Inak sa
varna zéna po 90 sekundach automaticky vypne.

Prazdny riad na varenie alebo riad na varenie s tenkym
dnom

Nezohrievajte prazdne hrnce alebo panvice a
nepouzivajte riad na varenie s tenkym dnom. Riad sa
mdZe vel'mi rychlo rozohriat, takze sa neaktivuje véas
bezpe&nostné vypinanie. Dno riadu sa mbze roztavit a
poskodit sklokeramiku. V Ziadnom pripade sa
nedotykajte hordceho riadu na varenie. Vypnite varnu
zonu. Ked varny panel po vychladnuti uz nefunguije,
zavolajte zakaznicky servis.

Detekcia hrnca

KaZdé varné miesto ma spodnu hranicu pre detekciu
hrnca, zavisi to na feromagnetickém priemeru a od
materialu dna riadu. Preto by ste mali vZzdy pouzit varnu
zonu, ktora najlepsSie zodpoveda priemeru dna hrnca.
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& Oboznamenie sa so
spotrebicom

Informacie o rozmeroch a vykone varnych zén najdete

v— Strana 2

Upozornenie: . V zavislosti od typu spotrebica su v
niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.

Oboznamenie sa so spotrebiom sk

Ovladaci panel
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Ovladacie plochy

Indikatory

0) Hlavny vypinac H Prevadzkovy stav
- Viyber varnej zony g Stupne varenia
0 1m2m_gm9 Oblast nastavenia i Funkcia Casovaca
N Zablokovanie ovladacieho panela na ucely iy Zvyskove teplo

Cistenia ) Funkcia PowerBoost
= Detska poistka -l Nastavenie ¢asu ohrevu
Ly Funkcia Kombinovand oblast Jay Krétkodoby Gasovad
WA Funkcie PowerBoost min Zobrazenie casu
® Funkcia ¢asovaca [ Senzor pecenia
(Y Senzor pecenia A Teplota Senzor pecenia
min,low,med max Stupne teploty minlow,medmax  Stupne teploty

Ovladacie plochy

Ked sa dotknete symbolu, prislusna funkcia sa aktivuje.

Upozornenia

m Ovladaci panel udrZiavajte vzdy Cisty a suchy.
Vihkost ma negativny vplyv na funkénost.

m Do blizkosti ukazovatel'ov a senzorov nedavajte
Ziadny riad na varenie. Elektronika sa mdze prehriat.

Varné zény

Varné zény
O/[J Jednoducha varna zéna

Pouzivajte riad vhodnej velkosti

H Kombinovand varn zéna

Pozri kapitolu — "Kombinovand zéna"

PouZivajte iba riad vhodny na indukéné varenie, pozri odsek — "Kuhanje z indukcijo”
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sk Obsluha spotrebica

Ukazovatel' zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel'
zvySkového tepla. Tento signalizuje, ze je varna zdna
este horuca. Pokym svieti ukazovatel' zvySkového tepla,
nedotykajte sa varnej zony.

ZvySkové teplo bude oznacené takto:

m Zobrazenie H: vysoka teplota
m Zobrazenie h: nizka teplota

Ak riad pocCas varenia vezmete z varnej zony, striedavo
blika ukazovatel' zvySkového tepla a zvoleny stuper
ohrevu.

Po vypnuti varnej zény sa rozsvieti ukazovatel'
zvySkového tepla. Aj ked' je uz varny panel vypnuty,
svieti ukazovatel' zvySkového tepla, pokial je varna zona
este tepla.
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E¥Obsluha spotrebica

V tejto kapitole sa doditate, ako sa varna zéna nastavi.
V tabul'ke najdete pre rézne pokrmy stupne ohrevu a
Casy varenia.

Zapnutie a vypnutie varného panela

Varny panel zapnete alebo vypnete hlavnym vypinadom.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu (D. Zaznie signal.
Ukazovatel pri hlavhom vypinaci a ukazovatele varnych
z6n L svietia. Varny panel je teraz pripraveny na
prevadzku.

Vlypnutie: Dotykajte sa symbolu (D dovtedy, kym
ukazovatel nezhasne. V3etky varné zény su teraz
vypnuté. Ukazovatel zvySkového tepla svieti dalej, kym
nie su varné zony dostatocne vychladnuté.

Upozornenia

m Varny panel sa vypne automaticky, pokial su vSetky
varné zony vypnuté dlhsie nez 20 sekund.

m Zvolené nastavenia zostanu prvy 4 sekundy po
vypnuti varného panela zachované. Ked varny panel
v priebehu tohto ¢asu znova zapnete, uvedie sa do
prevadzky s predchadzajlcimi nastaveniami.

Nastavenie varnej zony

Nastavte pozadovany stupen ohrevu pomocou
symbolov 1az 9.

Stuper ohrevu 9 = najvyssi stupen

Kazdy stupen ohrevu ma jeden medzistupen. Tento
medzistupen je v oblasti nastavenia oznadeny
symbolom m.

Upozornenia

m Z dbvodu ochrany citlivych &asti spotrebica pred
prehriatim alebo pretazenim elektrickym pridom,
moze varna doska doc¢asne znizit svoj stupen
ohrevu.

m Z dbvodu zamedzenia nadmernej hluénosti
spotrebi¢a, moze varna doska docasne znizit svoj
stupen ohrevu.



Vyber varnej zény a stupna ohrevu
Varny panel musi byt zapnuty.

1. Dotknite sa symbolu + poZadovanej varnej zény.
Svieti symbol {/ a pod tym symbol _.

2. V oblasti nastavenia potom zvol'te pozadovany
stupen ohrevu.
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Stupen ohrevu je nastaveny.

Zmena stupna ohrevu

Vyberte varnu zénu a potom v oblasti nastavenia
nastavte pozadovany stupen ohrevu.

Vypnutie varnej zény

Vyberte varnu zénu a v oblasti pre nastavovanie sa
dotknite 0. Varna zéna sa vypne. Ukazovatel'
zvySkového tepla svieti tak dlho, kym je varna zona
horuca.

Upozornenia

m Ked nie je Ziadny riad na varenie poloZzeny na
indukénej varnej zone, ukazovatel' stupria ohrevu
blikd. Po urcitom Case sa varna zéna vypne.

m Ked je polozeny riad na varenie na varnej zéne pred
zapnutim varného panela, tak sa po dotyku hlavného
vypinaca riad rozpozna najneskér do 20 sekund a
automaticky sa zvoli varna zéna. V priebehu
nasledujlcich 20 seklnd nastavte stuper ohrevu. V
opacnom pripade sa varna zéna znova vypne.

Aj ked je po zapnuti na varném panelu viac hrncov
alebo panvic, rozpozna sa len jedna nadoba.

Obsluha spotrebica sk

Odporucania pri vareni
Odporucania

m Pri ohrievanie pyré, krémovych polievok &i hustych
omadcok, obCas premiesajte pokrm

m Na predhriatie nastavte stupen ohrevu 8 - 9.

m Privareni s pokrievkou stuper ohrevu znizte, ked
zacéne vystupovat para z miesta medzi pokrievkou a
nadobou na varenie.

m Po skondeni varenia nechajte riad na varenie
zakryty, az kym sa nezacne servirovat.

m Privareni v tlakovom hrnci dodrziavajte pokyny
vyrobcu.

m Pokrmy prili§ dlho nevarte, aby sa zachovala ich
vyzivova hodnota. Optimalny &as varenia sa da
nastavit pomocou kuchynskej minutky.

m  Aby bol vysledok varenia zdravsi, olej alebo tuk by
sa nemal zohrievat az po bod zadymenia.

m Pokrmy opekajte do hneda po malych porciach.

m Riad na varenie sa mdze pocas varenia zohriat na
vysoku teplotu. Odporuca sa pouzivat kuchynsku
chriapku na hrniec.

m Odporucania tykajuce sa energeticky efektivneho
varenia najdete v kapitole — "Ochrana Zivotného
prostredia”
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sk Obsluha spotrebica

Tabul'ka varenia

V tabul'ke je zobrazené, ktory stupern ohrevu je vhodny
pre ktory pokrm. Cas ohrevu sa mdze lisit v zavislosti
od druhu, hmotnosti, hrubky a kvality potravin.

Stupen Cas varenia
ohrevu (min.)

Rozpustanie

Cokolada, poleva 1-1.

Maslo, med, zelatina 1-2

Zohrievanie a udrziavanie teploty

Eintopf, napr. SoSovicovy eintopf 1.-2

Miieko* 1.-2.

Zohrievanie pdrk( vo vode* 3-4

Rozmrazovanie a zohrievanie
Spendt, hiboko zmrazeny 3-4 15-25

Gulas, hiboko zmrazeny 3- 35-55
Posirovanie, varenie pri minimalnej teplote

Zemiakove knedle* 4.-5, 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Biele omacky, napr. beSamelova omacka 1-2 3-6
Srahané omécky, napr. bernskd omécka, holandské omacka 3-4 8-12
Varenie, parenie, dusenie

RyZa (s dvojndsobnym mnozstvom vody) 2.-3. 15-30
MlieCna ryza*** 2-3 30-40
Zemiaky vareng v Supke 4,-5, 25-35
Varené zemiaky 4.-5, 15-30
Cestoviny, rezance™ 6-7 6-10
Eintopf 3.-4. 120-180
Polievky 3.-4. 15-60
Zelenina 2.-3. 10-20
Zelenina, hiboko zmrazena 3.-4. 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 4.-5,

Dusenie

Rolady 4- 50-65
Dusené maso 4-5 60-100
Gulas*** 3-4 50-60

* Bez pokrievky
**Vliackrat obratte

“**Predhrievanie na stupni ohrevu 8 - 8.
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Obsluha spotrebica sk

Stupen Cas varenia

ohrevu (min.)
Dusenie / pecenie s malym mnozstvom oleja*
Rezne, prirodné alebo obal'ované 6-7 6-10
Rezne, zmrazené 6-7 6-12
Kotlety, prirodné alebo obal'ované™* 6-7 8-12
Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hrubka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, hiboko zmrazené** 5-6 10-30
Fasirky (hribka 3 cm)** 4.-5, 20-30
Hamburger (hrdbka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybacie fil, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybacie filé, obal'ované 6-7 8-20
Ryby obal'ované a zmrazené, napr. rybacie prsty 6-7 8-15
Langusty, krevety 7-8 4-10
Priprava soté zo zeleniny a ¢erstvych hub 7-8 10-20
Pokrmy na panvici, zelenina, maso krdjané na rezance na azijsky sposob 7-8 15-20
Hiboko zmrazené jedl, napr. jedld na panvici 6-7 6-10
Palacinky (zmazte po jedne)) 6.-7. -
Omeleta (zmazte po jednej) 3.-4. 3-10
Volské oka 5-6 3-6
Vyprazanie* (150-200 g na jednu porciu v 1-2 | oleja, zmazte po porciach)
HIboko zmrazené vyrobky, napr. zemiakové hranolceky, kuracie nugetky 8-9
Krokety, zmrazené 7-8
Maso, napr. Casti kurCata 6-7
Ryby, obal'ované alebo v pivovom cesticku 6-7
Zelenina, huby, obal'ované alebo v pivovom cestitku, tempura 6-7
Drobné pecivo, napr. SiSky, ovocie v pivovom cesticku 4-5

* Bez pokrievky
“*Vliackrat obréatte

“**Predhrievanie na stupni ohrevu 8 - 8.
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sk Kombinovana zoéna

E) Kombinovana zéna

Touto funkciou mozno spoloéne zapnut obidve rovnako
vel'ké l'avé varné zony. V tom pripade sa obidve varné
zoény nastavia na rovnaky stupen ohrevu. Je vhodna
najma na varenie v podlhovastom riade na varenie.

Upozornenie tykajuce sa riadu na varenie

Pouzite pre optimalny vysledok riad na varenie, ktory je
odsuhlaseny v oblasti obidvoch varnych zén. Riad
postavte do stredu na varné zony.

N
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Ak pouzivate na obidvoch varnych zénach iba riad na
varenie, mozete ho presunut na druhtd varnd zénu. V
takomto pripade sa stupen vykonu a zvolené
nastavenie prevezme.

Aktivacia
Varny panel musi byt zapnuty.

1. Vyberte jednu z dvoch varnych zdén patriacich ku
CombiZone a nastavte stupef ohrevu.

2. Dotknite sa symbolu f.. Ukazovatel' ® svieti.
Stupen ohrevu sa zobrazi na ukazovateli dolnej
varnej zony.

Funkcia je aktivovana.

Zmena stupna ohrevu

Vyberte jednu z dvoch varnych zon patriacich ku
kombinovanej zéne a v oblasti nastavenia zmerite
stupen ohrevu.

Deaktivacia

Vyberte jednu z obidvoch varnych zdn patriacich k tejto
funkcii a dotknite sa symbolu .2,

Funkcia je deaktivovana. Obidve varné zény budu
fungovat nadalej ako dve nezavislé varné zony.
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Casové funkcie

Vas varny panel disponuje dvomi ¢asovymi funkciami
Timer:

m Naprogramovanie ¢asu ohrevu
m  Kuchynska minutka

Naprogramovanie ¢asu ohrevu

Varna zéna sa po uplynuti nastaveného ¢asu
automaticky vypne.

Nastavenie urobite takto:

1. Vyberte varnu zdnu a zelany stupen ohrevu.

2. Dotknite sa symbolu (®. Na ukazovateli varnej zény
svieti I°l. Na ukazovateli Timer svieti LiLJ.

3. V priebehu nasledujucich 10 sekind nastavte

pozadovany ¢as trvania v oblasti nastavenia.
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Po niekol'kych sekundach zacéne plynut &as.

Upozornenia

m Pre vSetky varné zény sa moze automaticky nastavit
rovnaky Cas varenia. Nastaveny ¢as plynie pre kazdu
varnu zénu nezavisle od seba.
Informacie o automatickom programovani ¢asu
varenia najdete v odseku — "Zakladné nastavenie

m Ak sa pre kombinovanu varnu zénu zvoli funkcia
kombinovana zdna, nastaveny Cas je pre obidve
varné zény rovnaky.

n

Senzor pecenia

Ak sa pre niektord varnu zédnu naprogramuje ¢as
ohrevu a senzor pecenia je aktivny, ¢as ohrevu zacne
plynut az po dosiahnuti zvoleného stupnia teploty.

Zmena alebo vymazanie ¢asu
Viyberte varnu zénu a nakoniec sa dotknite symbolu (©.
V oblasti nastavenia zmente ¢as trvania alebo nastavte

na L4, pre vymazanie &asu trvania.




Po uplynuti ¢asu

Varna zdna sa vypne. Zaznie zvukovy signal. Na Timeru
svieti po dobu 10 sekund 4.

Dotknite sa symbolu (®. Ukazovatele zhasnu a
akusticky signal skonci.

Upozornenia

m Ked chcete nastavit ¢as trvania krat$i ako 10 mindt,
dotknite sa najprv vzdy 0, a az potom zvol'te
pozadovanu hodnotu.

m Ak bol naprogramovany ¢as trvania pre viac varnych
zon, zobrazi sa na Timeru vzdy ¢asovy Udaj vybrane;j
varnej zony.

m Ked chcete zistit zostavajlci ¢as trvania varnej zény,
vyberte prislusnu varnu zoénu.

= Cas trvania mozete nastavit az do 559 minut.

Kuchynska minutka

Prostrednictvom kuchynskej minutky mozete nastavit
¢as az do 99 minut.

Funguje nezavisle od varnych zén a inych nastaveni.
Tato funkcia automaticky nevypina varnu zonu.

Nastavenie

1. Dotknite sa viackrat symbolu (®, kym sa nerozsvieti
ukazovatel' £). Na ukazovateli Timeru svieti L.
2. Pozadovany Cas nastavte v oblasti nastavenia.

Po niekol'kych sekundéach zaéne plynut ¢as.

Zmena alebo vymazanie ¢asu

Dotknite sa viackrat symbolu (®, kym sa nerozsvieti
ukazovatel' £).

Ked chcete vymazat naprogramovany ¢as, v oblasti
nastavenia zmefite Gas alebo nastavte {iJ.

Po uplynuti ¢asu

Zaznie signal. Na ukazovateli Timeru sa zobrazi 4 a
svieti ukazovatel' £). Po 10 sekundéch ukazovatele
zhasnu.

Pri dotyku symbolu (® ukazovatele zhasnu a zvukovy
signal sa vypne.

Funkcia PowerBoost sk

Funkcia PowerBoost

Pouzitim funkcie PowerBoost mézete rychlejSie zohriat
vel'ké mnozZstva vody ako s prisluSnym stupriom

ohrevu 5.

Tuto funkciu mozno pre varnu zénu aktivovat len vtedy,
ked nie je v prevadzke ina varna zéna (pozri obrazok).
V opa¢nom pripade blika na ukazovateli zvolenej varnej
zény symbol & a 5; potom sa automaticky nastavi
stuperi ohrevu 9 bez toho, aby sa aktivovala funkcia.

1

|

|
2|
Upozornenie: V oblasti kombinovanej zény mozno

funkciu Powerboost aktivovat len vtedy, ked sa dve
varné zony pouzivaju nezavisle od seba.

Aktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu ,2,,.
Na indikatore svieti &.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu ,2,,.
Ukazovatel' & zhasne a varna zéna sa prepne
naspat na stupefi ohrevu 5.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa mbéze funkcia
PowerBoost automaticky vypnut na ochranu
elektronickych prvkov vo vnutri varného panela pred
prehriatim.
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sk Pecenie so senzormi

B} Peéenie so senzormi

S touto funkciou je mozZno piect so zachovanim
vhodnej teploty panvice.

Varné zény s touto funkciou su oznacené symbolom
funkcie pecenia.

Vyhody pri peceni

m Varna zona sa rozohrieva len vtedy, ked je to
potrebné na udrzanie teploty. Setri sa tym energia a
olej alebo tuk sa neprehrieva.

m Funkcia pecCenia hlasi, ked prazdna panvica
dosiahla optimalnu teplotu na pridanie oleja
a nasledné pridanie jedal.

Upozornenia

m Na panvicu nedavajte pokrievku. V opacnom
pripade sa funkcia neaktivuje spravne. Aby sa
zabranilo striekaniu tuku, moze sa pouzit ochrana
proti striekaniu.

m Na pecenie pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Ak sa
pouzije maslo, margarin, panensky olivovy olej extra
alebo brav¢ova mast, nastavte stuperi teploty min.

m Nikdy nenechavajte bez dozoru rozohriat panvicu
s jedlom alebo bez jedla.

m Ak ma varna zéna vysSiu teplotu ako riad na varenie
alebo opacne, senzor pecenia sa neaktivuje
spravnym spésobom.

Panvice pre senzor pecenia

Pre senzor pedenia su k dispozicii Specialne panvice.
Toto doplnkové prisluSenstvo je moZzné dodato&ne
zakUpit v Specializovanom obchode alebo
prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu. Vzdy
uvedte prislusné referenéné &islo.

m HEZ390210 panvica s priemerom 15 cm.
m HEZ390220 panvica s priemerom 19 cm.
m HEZ390230 panvica s priemerom 21 cm.

Panvice maju antiadhéznu vrstvu, takze je v nich mozné
piect jedla s malym mnozstvom oleja.

Upozornenia

m Funkcia pedenia bola nastavena Speciadlne pre tento
druh panvice.

m [né panvice sa mozu prehriat. Teplota sa mbéze
nastavit vy$Sie alebo nizSie. Skuste pouzit najprv
zmente.

m Uistite sa, Zze priemer dna panvice zodpoveda
velkosti varnej zony. Panvicu postavte do stredu na
varnu zonu.
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Pedenie so senzormi sk

Stupne teploty

Teplotny stupei Vhodné na

min nizky PeCenie jedal s panenskym olivovym olejom extra, maslom alebo margarinom, napr. omelety.

low stredny - nizky ~ Pecenie ryb a hrubych kaskov jedla, napr. gulécky z mletého mésa a pdrky.

med stredny - vysoky PeCenie stredne prepecenych alebo prepecenych steakov, zmrazenych, obalovanych a jemnych jeddl, napr. reziiov,

ragu a zeleniny.

max. vysoka PeCenie jedal pri vysokych teplotdch, napr. krvavych steakov, zemiakovych placiek a pecenych zemiakov.
Tabulka

V tabulke je zobrazené, ktory teplotny stupen je vhodny
pre ktoré jedlo. Cas pecenia sa moze lisit v zavislosti od

druhu, hmotnosti, velkosti a kvality jedal.

Nastaveny teplotny stuperi sa liSi v zavislosti od pouzitej

panvice.

Prazdnu panvicu predhrejte, po zazneni signalu pridajte

olej a jedlo.

Teplotny stupenn  Celkovy ¢as pecenia od
zaznenia signalu (min.)

Méso
Rezne, prirodné alebo obalované med 6-10
Filé med 6-10
Kotlety* low 10-15
Cordon bleu, viedenské rezne* med 10-15
Steak, krvavy (hrubka 3 cm) max 6-8
Steak, stredne prepeceny alebo prepeceny (hrdbka 3 cm) med 8-12
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)* low 10-20
Parky, uvarené alebo surové* low 8-20
Hamburger, gulcky z mletého mésa, pinené mésové gulocky™ low 6-30
Ragu, gyros med 7-12
Mleté méso med 6-10
Slanina min 5-8
Ryby
Ryba, pecend, v celku, napr. pstruh low 10-20
Rybie filé, prirodné alebo obalované low - med 10-20
Krevety, kraby med 4-8
Jedla z vajec
Palacinky™* max
Omeleta™ min 3-6
Volské oka min - med 2-6
Prazenica min 4-9
Cisarsky trhanec low 10-15
Franclzsky toast™* low 4-8

* liackrdt obratte.

** Celkovy ¢as na jednu porciu. Piect za sebou.
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sk Pecenie so senzormi

Teplotny stupen  Celkovy Cas pecenia od

zaznenia signalu (min.)

Zemiaky

Pecené zemiaky (zo zemiakov uvarenych v Supke) max 6-12
Zemiakové hranolCeky (zo surovych zemiakov) med 15-25
Zemiakoveé placky™* max 25-35
Glazované zemiaky low 15-20
Zelenina

Cesnak, cibula min 2-10
Cukety, baklazany low 4-12
Paprika, zelend Spargla low 4-15
Huby med 10-15
Glazovand zelenina low 6-10
Zmrazené vyrobky

Rezne med 15-20
Cordon bleu* med 10-30
Prsia z hydiny* med 10-30
Kuracie nugety med 10-15
Gyros, kebab low 5-10
Rybie filg, prirodné alebo obalované low 10-20
Rybie prsty med 8-12
Zemiakové hranolGeky max 4-6
Jedla na panvici, napr. zeleninova panvica so sliepkou low 6-10
Jarné rolky med 10-30
Camembert/syr low 10-15
Iné

Camembert/syr low 7-10
Predvarené susené vyrobky s pridanim vody, napr. rezance min 5-10
Krutony low 6-10
Mandle/vlasské orechy/piniové orieSky med 3-15

* Viackrat obratte.

** Celkovy Cas na jednu porciu. Piect za sebou.
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Nastavenie

Z tabulky si vyberte vhodny stupen teploty. Prazdny riad
polozte na varnu zénu.

1. Vyberte varnu zonu. Dotknite sa symbolu vas—. Na
ukazovateli varnej zény svieti A.

I
+ R ©

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max—

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavenia pozadovany stupen teploty.

8
G med @

|
e

5 -6 -7 -8 -9

— med — — max —

Funkcia je aktivovana.

Symbol teploty § svieti, kym sa nedosiahne teplota
pecenia. Potom zaznie signal a symbol teploty
zhasne.

Upozornenia

m Jedlo obratte, aby sa nepripalilo.

= Aby sa ukazovatel teploty § a stuperi teploty
zobrazili, musi byt zvolena varna zoéna.

Vypnutie senzora pecenia

Vyberte varnu zénu a dotknite sa symbolu was—.
Funkcia je deaktivovana.

Detska poistka sk

) Detska poistka

Detskou poistkou mbzete zabranit, aby deti zapli varny
panel.

Zapnutie a vypnutie detskej poistky
Varny panel musi byt vypnuty.

Zapnutie: dotykajte sa symbolu &= po dobu cca
4 sekund. Ukazovatel' vedl'a symbolu C= sa rozsvieti na
10 sekund. Varny panel je zablokovany.

Vypnutie: dotykajte sa symbolu c= po dobu cca
4 sekund. Blokovanie je deaktivované.

Automaticka detska poistka

Tato funkcia aktivuje automaticky detskd poistku po
kazdom vypnuti varného panela.

Zapnutie a vypnutie

V kapitole — "Zakladné nastavenie" najdete informacie
o tom, ako sa zapina automaticka detska poistka.
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sk Ochrana pri utierani

[€lOchrana pri utierani

Ked chcete utriet ovladaci panel, ked je varny panel
zapnuty, mohli by ste zmenit nastavenie. Aby sa tomu
zabranilo, varny panel pre u&ely Cistenia disponuje
funkciou zablokovania ovladacieho panela.

Zapnutie: dotknite sa symbolu W. Zaznie signal.
Ovladaci panel je na 35 sekund zablokovany. Teraz
mozete poutierat povrch oviadacieho panela bez toho,
aby ste nastavenie zmenili.

Deaktivovanie: ovladaci panel sa po 35 sekundach
odblokuje. Ked chcete funkciu predc¢asne zrusit,
dotknite sa symbolu .

Upozornenia

m 30 sekund po aktivovani zaznie signal. Oznamuije, Ze
sa funkcia Coskoro ukondi.

m Blokovanie pri gisteni nema vplyv na hlavny vypinac.
Varny panel mozno kedykol'vek vypnut.
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[B) Automatické vypnutie

Ked je varna zona dlhsi ¢as v prevadzke a neboli
vykonané ziadne zmeny nastavenia, aktivuje sa
automatické bezpecnostné vypnutie.

Varna zéna prestane hriat. Na ukazovateli varnej zény
blikaju striedavo F, & a ukazovatel' zvy$kového tepla
h alebo H.

Pri dotyku I'ubovol'ného symbolu sa ukazovatel' vypne.
Varna zéna sa teraz méze znova nastavit.

Kedy sa aktivuje automatické bezpecnostné vypnutie,
zavisi od nastaveného stupfa ohrevu (po 1 az 10
hodinach).



B Zzakladné nastavenia

Spotrebi¢ ponuka rézne zakladné nastavenie. Tieto
zakladné nastavenia si mdZzete prispdsobit vliastnym

Zakladné nastavenie

sk

potrebam.
Ukazova- Funkcia
tel'
ci Detska poistka
I Manudlna®,
/ Automatické
c funkcia je deaktivovana.
cc Zvukové signaly
I Potvrdzujtci signal a signal poruchy su vypnuté.
/ Zapnuty je len signal poruchy.
e Zapnuty je len potvrdzujtici signdl.
3 V8etky zvukove signaly st zapnuté.”
c3 Zobrazenie spotreby energie
I Deaktivované.”
/ Aktivovang.
c5 Automatické programovanie doby ohrevu
00 ypnuter
£ 1595 Cas do automatického vypnutia.
ch Trvanie akustického signalu funkcie ¢asovaca
/ 10 sekund.*
c 30 sekind.
3 1 minuta.
c Funkcia PowerManagement. Obmedzenie celkového vykonu varnej zony
Dostupné nastavenie zavisi od maximalneho vykonu varnej zény.
I Deaktivovany maximalny vykon varnej zony. */**
/ 1000 W minimalny vykon.
i 1500 W
3 3000 W odporuganych pre 13 ampérov.
3 3500 W odportcanych pre 16 ampérov.
Y 4000 W
Y. 4500 W odportcanych pre 20 ampérov.
S alebo 5 .Maximalny vykon varnej z6ny.**
cq Vol'ba doby varnej zény
I Neobmedzene: Zostane zvolend naposledy nastavend varnd zona.”
/ Obmedzenie: Varnd zona zostane zvolend len niekol'ko sekund.
cic Skontrolujte riad na varenie a vysledok varenia

I Nevhodny
/ Nie je optimalny
c Vhodny
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sk Zakladné nastavenie

c Obnovenie standardnych nastaveni

[
o

!
1

Individudlne nastavenie.”
Obnovit nastavenie z vyroby.
“\lyrobné nastavenie

“*Maximalny vykon varnej zony sa zobrazi v typovom Stitku.

Do zakladnych nastaveni sa dostanete takto:
Varny panel musi byt vypnuty.

1. Zapnite varny panel.
2. V priebehu nasledujucich 10 sekulnd, podrzte
symbol ® po dobu cca 4 sekund.
Prvé Styri ukazovatele udavaju informacie o

spotrebici. Dotknite sa oblasti nastavenia, aby ste

mohli vidiet jednotlivé ukazovatele.

Informacie o spotrebici

Ukazovatel'

Zakaznicky seznam servisu (K) N
\yrobné éislo Fd
Vyrobné ¢islo 1 9s.
Viyrobné &islo 2 05

3. Ked sa znova dotknete symbolu (®, dostanete sa k
zékladnym nastaveniam. _
Na ukazovateli bliké striedavo c a { a objavi sa i

ako prednastavenie.

v N
5 9§ -8 - 9
— med — — max —

4. Opakovane sa dotykajte symbolu (®, kym sa
nezobrazi pozadovana funkcia.
5. Potom v oblasti nastavenia vyberte pozadované

nastavenie.

|
e
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6. Dotykajte sa symbolu (® po dobu cca 4 sekund.

Nastavenia boli uloZzené.

Opustite zakladné nastavenie
Varny panel vypnite hlavnym vypinadom.



BdIndikator spotreby energie

Tato funkcia zobrazi celkovu spotrebu energie
posledného varenia na tomto varném panelu.

Po vypnuti varného panela sa bude 10 sekund

zobrazovat hodnota spotreby v kilowat hodinach, napr.

{08 kwh,
Presnost ukazovatela je okrem iného zavisla od kvality
napatia danej elektrickej siete.

Ako sa tieto funkcie aktivuju, dozviete sa v kapitole
— "Zdkladné nastavenie"

Indikator spotreby energie sk

€ Test riadu na varenie

S touto funkciou sa méze skontrolovat rychlost a
kvalitu varenia v zavislosti od riadu na varenie.

Vysledok je referenéna hodnota a zavisi od vlastnosti
riadu na varenie.

1. Polozte studeny riad na varenie s cca 200 ml vody
do stredu varnej zony, ktora je priemerom
najvhodnejsia ku dnu riadu.

2. Prejdite k zakladnym nastaveniam a zvol'te
nastavenie ¢ { 2.

3. Dotknite sa oblasti nastavenia. Na ukazovateli varnej
z6ny blika —.

Funkcia je aktivovana.

Po 10 sekundach sa na ukazovateli varnej zény objavi

vysledok tykajuci sa kvality a rychlosti varenia.

| _ (
o 1
' __;___— _' \\/// \///
I - — - - = Co I~ ',-’ =
ct[)m]bi " [_ [_ l- o ///l7\ | |//-\\\

Skontrolujte vysledok na zaklade nasledujucej tabul'ky:

Vysledok

£/ Riad navarenie nie je vhodny pre dand varnt zonu, preto sa

nezohrieva.”

{  Riad na varenie sa zohrieva pomalsie, ako sa o¢akéva a proces
varenia neprebieha optimaine.

2 Riad na varenie sa zohrigva spravne a proces varenia je v
poriadku.

*“ Ak by bola k dispozicii menSia varna zdna, otestujte riad na varenie

eSte raz na menSej varnej zone.

Aby ste tuto funkciu znova aktivovali, dotknite sa oblasti
nastavenia.

Upozornenia

m Ak je priemer varnej zony ovel'a mensi ako pouzity
riad, riad sa zohreje iba v strede hrnca alebo
panvice. Pokrmy sa optimalne neuvaria.

m Informacie o kontrole riadu na varenie najdete v
kapitole — "Zdkladné nastavenie”.

m Informacie o druhu, vel'kosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo”.
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sk Powermanager

Powermanager

Funkciou PowerManager je mozné nastavenie
celkového vykonu varnej zony.

Varna zéna funguje na zaklade nastavenia z vyrobného
zavodu. Jeho najvyssi vykon bol uvedeny na typovom
Stitku. Funkciou PowerManager sa mdZe menit hodnota
podla poZiadaviek prislusnej elektroinstalacie.

Aby sa neprekrocCila nastavena hodnota, varna zéna
automaticky rovnomerne rozvadza vykon, ktory je k
dispozicii, na zapnutej varnej zone.

Pokial je funkcia PowerManager aktivha, mdze sa vykon
varnej zény diastocne znizit pod Uroven nominalne;j
hodnoty. Ked sa varna zona zapne a dosiahne sa
hrani¢ny vykon, zobrazi sa na ukazovateli stupriov
ohrevu na kratky &as _. Pristroj automaticky reguluje a
vyberie pokial mozno najvyssi stupen vykonu.

Pre dalSie informacie o moznostiach zmien celkového
vykonu varnej zény pozri kapitolu — "Zdkladné
nastavenie"
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[ Cistenie

Vhodné Cistiace a oSetrovacie prostriedky si mbzete
objednat prostrednictvom zékaznickeho servisu alebo
v naSom on-line obchode.

Varny panel

Cistenie

Varny panel vygistite po kazdom vareni. Zabranite tak,
aby sa zvysky jedal pripalili na varny panel. Varny panel

zacnite Cistit az vtedy, ked' ukazovatel zvyskového tepla
zhasne.

Varny panel vycCistite vihkou handriCkou a osuste
utierkou, aby nevznikli vapenaté Skvrny.

Pouzivajte len Ggistiace prostriedky, ktoré su vhodné na
tento druh varného panela. Prosim, riadte sa pokynmi
vyrobcu uvedenymi na obale vyrobku.

V ziadnom pripade nepouzivajte:

nezriedeny umyvaci prostriedok na riad

Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

abrazivny Cistiaci prostriedok

agresivne Cistiace prostriedky ako spreje na Cistenie
rury a odstrafiovace Skvfn

abrazivne Spongie

m vysokotlakové CistiCe alebo parné distice

Odolné nedistoty odstranite najlepsie Skrabkou na sklo,
ktoru si mozete zakupit. DodrZiavajte pokyny vyrobcu.

Vhodnu Skrabku na sklo dostanete prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu alebo v naSom on-line
obchode.

So Specialnymi Spongiami na distenie sklokeramiky
docielite dobré vysledky Cistenia.

Mozné Skvrny
Vépenaté zvySky Vycistite spotrebic, hned ked je vychladnuty.
a zvySky vody MdzZe sa pouzit vhodny Cistiaci prostriedok na

sklokeramicky varny panel.”

Cukor, ryzovy Skrob ~ OkamZite vyCistite. Pouzite Skrabku na sklo.
alebo plast Pozor: Nebezpecenstvo popdlenia.*

* Potom vycCistite vihkou handri¢kou a osuste utierkou.

Upozornenie: Pokym je varny panel horuci,
nepouzivajte ziadne Cistiace prostriedky, mézu vzniknut
Skvrny. Presveddte sa, Ze sa vSetky zvySky pouzitého
Cistiaceho prostriedku odstranili.

Ram varného panela

Aby ste predisli poSkodeniu ramu varného panela,
dodrziavajte, prosim, nasledujice pokyny:

m Pouzivajte len teply umyvaci roztok

m Nové Cistiace handri¢ky pred pouzitim dékladne
premyte.

m Nepouzivajte abrazivne alebo agresivne Cistiace
prostriedky.

m Nepouzivajte Skrabku na sklo alebo Spicaté
predmety.



Casté otazky a odpovede (FAQ) sk

BB Casté otazky a odpovede
(FAQ)

Pre¢o nemdzem zapnut varny panel a pre¢o svieti symbol detskej poistky?

Detska poistka je aktivovana.
Informéacie o tejto funkcii ndjdete v kapitole — "Detskd poistka”

Preco blikajui ukazovatele a preco je pocut signalny ton?
Odstrarite tekutiny alebo zvySky pokrmov z ovlddacieho panela. Odstrarite vSetky predmety, ktoré leZia na oviadacom paneli.
Ndvod na deaktivovanie zvukového signalu najdete v kapitole — "Zdkladné nastavenie"

Zvuky

Preco poéuf pocas varenia zvuky?

V zévislosti od vlastnosti dna riadu na varenie sa mozu pri prevadzke varného panela vydavat zvuky. Tieto zvuky su normalne, patria k
technoldgii indukcie a neznamenaju poruchu.

Mozné zvuky:

Hiboké bzucanie ako transformator:
Vznika pri vareni pri vysokom stupni ohrevu. Zvuk zmizne alebo sa stiSi, ked sa znizi stupen ohrevu.

Hiboké piskanie:
Vznika, ked je riad na varenie prazdny. Tento zvuk zmizne, ked sa prida do riadu na varenie voda alebo potraviny.

Praskanie:

Vznika, ak md riad na varenie sendvicové dno z roznych materidlov alebo ak sa stiasne pouziva riad na varenie roznej vel'kosti a riad z
roznych materidlov. Hlasitost zvuku sa moze menit v zavislosti od mnozstva a spdsobu pripravy pokrmov.

Vysoké piskanie:

MbZe vznikat, ked su v prevadzke sti¢asne dve varné zony na najvyssom stupni ohrevu. Piskanie zmizne alebo sa stimi, ked' sa znizi stu-
pefi ohrevu.

Zvuk ventilatora:

Varny panel je vybaveny ventilatorom, ktory sa zapne pri vysokych teplotéch. Ventilator moze bezat dalej aj po vypnuti varného panela,
ked je namerand teplota vysoka.

EERE I

Aky riad na varenie je vhodny pre indukény varny panel?
Informdcie o riade na varenie, ktory je vhodny na indukény ohrev, ndjdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo"

Preco sa varna zona nezohrieva a blika stupefi ohrevu?
Varna zéna, na ktorej je polozeny riad na varenie, nie je zapnuta.
PresvedCte sa, Ci je zapnutd varna zona, na ktorej stoji riad na varenie.
Riad na varenie je pre zapnutt varnt zonu prilis maly alebo nie je vhodny na indukény ohrev.

PresvedGte sa, Gi je riad na varenie vhodny na indukény ohrev a ¢i sa nachadza na varnej zone, ktord vel'kostou najlepSie zodpoveda riadu.
Informédcie o druhu, vel'kosti a umiestneni riadu na varenie ndjdete v kapitoldch — "Kuhanje z indukcijo"a — "Kombinovand zona'".

Preco trva tak dlho, kym sa riad na varenie zohreje, prip. preCo sa nezohrieva dostatocne, hoci je nastaveny vysoky stupen ohrevu?

Riad na varenie je pre zapnutt varnt zonu prilis maly alebo nie je vhodny na indukény ohrev.

Presvedtte sa, Gi je riad na varenie vhodny na indukény ohrev a ¢i sa nachadza na varnej zone, ktord vel'kostou najlepSie zodpoveda riadu.
Informédcie o druhu, vel'kosti a umiestneni riadu na varenie ndjdete v kapitoldch — "Kuhanje z indukcijo"a — "Kombinovand zona'".
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sk Poruchy, ¢o robit?

Ako sa €isti varny panel?

Optimélne vysledky sa dosiahnu Specialnymi Cistiacimi prostriedkami na sklokeramiku. Odportca sa nepouzivat ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky, Cistice do umyvaciek riadu (koncentraty) alebo handricky na umyvanie riadu.

DalSie informacie o Gisteni a udrziavani varného panela néjdete v kapitole — "Cistenie”

Poruchy, €o robit?

Spravidla pri poruche ide o I'ahko odstranitel'né
mali¢kosti. Predtym ako kontaktujte zakaznicky servis,
venujte, prosim, pozornost nasledujicim pokynom.

Indikator Mozna pric¢ina Odstranenie portich

Ziadne Napajanie je prerusené. Pomocou inych elektrickych pristrojov skontrolujte, ¢i sa na elek-
trickom napajani nevyskytol skrat.

SpotrebiC nebol pripojeny podia schémy zapoje-  Uistite sa, Ze bol spotrebic pripojeny podla schémy zapojenia.

nia.
Porucha elektroniky. Ak sa porucha neda odstranit, informujte technicky zakaznicky
servis.

Indik&tory blikaju Ovladaci panel je vihky alebo zakryty nejakym  Ovladaci panel osuste alebo odstrarite predmet.
predmetom.

Indikdcia = blikd na ukazovate- Vyskytla sa porucha elektroniky. Na potvrdenie poruchy zakryte kratko ovladaci panel rukou.

loch varnych zon

FZ Elektronika sa prehriala a vypla prislusntivarnd  Pockajte, kym elektronika dostatocne nevychladne. Potom sa
zonu. dotknite fubovolného symbolu varného panela.

FY Elektronika sa prehriala a vSetky varné zony sa
vypli.

F 5 + stupen varenia V oblasti ovladacej plochy sa nachddza hortici  Hrniec odstrafte. Indikator chyby kratko nato zhasne. MoZete

a zvukovy signal hrniec. Hrozi, Ze sa elektronika prehreje. pokracovat vo vareni.

F 5 a zvukowy signdl V oblasti ovladacej plochy sa nachddza horlci  Hrniec odstrante. Pockajte niekolko sekund. Dotknite sa fubovol-
hrniec. Na ochranu elektroniky sa varnd zona nej ovladacej plochy. Ked indikdtor chyby zhasne, mozete pokra-
vypla. Covat vo varen.

FIlFG Varnd zona sa prehriala na ochranu vasej pra-  PoCkajte, kym elektronika dostatocne nevychladne a potom
covnej plochy sa vypla. znova zapnite varnu zonu.

FE Varnd zona bola v prevadzke dihy ¢as bez preru- - Automatické bezpecnostné vypnutie sa aktivovalo. Pozrite si kapi-
Senia. tolu

gqoon Prevadzkové napétie je chybné, mimo normal-  Spojte sa s vasim dodavatelom elektrickej energie.

£90 10 neho prevadzkového rozsahu.

ETHH Varny panel nie je spravne pripojeny Odpojte varny panel od elektrickej siete. Zabezpedte, aby bol pri-

pojeny podla schémy zapojenia.

Nedavajte hortce hrnce na ovladaci panel.

Upozornenia

m Ked sa na ukazovateli zobrazi £, stlaéte a podrzte
pola PowerBoost prislusnej varnej zény, aby ste
mohli precitat kod poruchy.

m Ked nie je kdd poruchy v tabulke uvedevy, odpojte
varny panel z elektrickej siete, po&kajte 30 sekind
a potom varny panel znova pripojte. Ak sa
ukazovatel objavi znova, informujte zakaznicky servis
a uvedte presny kdd poruchy.

m Ak sa vyskytne nejaka porucha, spotrebic¢ sa
neprepne do pohotovostného rezimu.
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V& Zakaznicky servis

Ak vas spotrebi¢ vyZzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. VZzdy najdeme vhodné riesenie,
aby sme zabranili zbytodnym navstevam technikov
zékaznickeho servisu.

Cislo E a ¢islo FD

V pripade nejakej poziadavky na nas zakaznicky servis
uvadzajte, prosim, Cislo E a &islo FD pre dany vyrobok.

Typovy S&titok s tymito Cislami najdete:

m Na doklade s udajmi o spotrebiCi.
m Na spodnej ¢asti varného panela.

Cislo vyrobku (E-Nummer) najdete aj na sklenenej
ploche varného panela. Index zakaznickeho servisu (KI)
a vyrobné &islo (FD-Nummer) mozete skontrolovat

v zékladnych nastaveniach. Pozri

v kapitole — "Zakladné nastavenie”.

Majte na pamati, Ze navsteva servisného technika nie je
v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani poCas
zarucnej lehoty.

Objednavka opravy a porada v pripade portch
Kontakiné Udaje vSetkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpecite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.

Zakaznicky servis

sk
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sk Skusobné pokrmy

BNSkasobné pokrmy

Tabul'ka bola zostavena pre skiSobné pracoviska, aby
sa ul'ahCilo testovanie naSich spotrebicov.

Udaje uvedené v tabul'ke sa vztahuji na nase
prislusentvo riadu Schulte-Ufer (4-dielna sada riadu na
varenie pre indukény ohrev HEZ 390042) s
nasledujicimi rozmermi:

m Kastrdl s ruckou & 16 cm, 1,2 | pre varné zéony
s@d14,5cm

m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény s @ 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény s & 18 cm

m Panvica @ 24 cm pre varné zény s @ 18 cm

Predhrievanie Varenie
— , Stupei Castrvania Po-  Stupei  Po-
ST T e ohrevu (min:sek)  krievka ohrevu  krievka
Rozpustenie ¢okolady
Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, jemna horka Cokoldda s obsahom kakaa ~ Kastrdl s
55 %,150 g) rackou - - - 1. Nie
@ 16.cm
Sosovicovy eintopf zohrejte a udrziavaijte teply
Sogovicovy eintopf*
Pociatocnd teplota 20 °C
MnoZstvo: 450 g Hrniec 1:30 : ;
@16 cm J (bez miesania) Ano K Ano
Mnozstvo: 800 g Hrniec 2:30 ‘ .
@22 cm J (bez miedania) Ano K Ano
Sosovicovy eintopf z plechovky
Napr. SoSovicovy eintopf s parkom od firmy Erasco.
Pociatocna teplota 20 °C
MnoZzstvo: 500 g Hrniec cca 1:30 , )
316 cm 9 (po cca 1vmin, Ano 1. Ano
premiesat)
Mnozstvo: 1 kg Himiec cca 2:30 , ,
322 em 9 (po cca 1vm'in_ Ano 1. Ano
premiesat)
Priprava beSamelovej omacky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %) a
Stipka soli
1. Rozohrejte maslo, zamieSajte muku a sol', masu zohrejte. Kastrol s
ruckou 2 cca 6:00 Nie
@ 16.cm
2. Pridajte mlieko a pri stdlom mieSani privedte omacku do varu. 7 cca 6:30 Nie
3. Ked sa besamelové omacka zacne varit, nechajte ju dalSie 2 ] ) . 5 Nie

minUty pri stalom mieSani na varnej zéne.

*“Recept podl'a DIN 44550
“*Recept podl'a DIN EN 60350-2
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Skusobné pokrmy sk

Predhrievanie Varenie

Stupefi Castrvania Po-  Stupei  Po-
ohrevu (min:sek)  krievka ohrevu  krievka

Skusobné pokrmy

Varenie mliecnej ryze
MlieCna ryza, varend s pokrievkou
Teplota mlieka: 7 °C

Zohrievajte mlieko, kym nezacne vriet. Nastavte odportc¢any stuper
ohrevu a do mlieka pridajte ryzu, cukor a sol'.

Cas varenia vratane predhriatia cca 45 min.

Suroviny: 190 g gul'atozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka 3
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli Hrniec . ; (po 10 i
316 cm 8. cca 5:30 Nie il - Ano
mieSajte)
Suroviny: 250 g gul'atozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel 3
tuku 3,5 %) a 1,5 g soli Hrniec . . (po 10 ;
322 em 8. cca 5:30 Nie i, e Ano
miesajte)

Mlie¢na ryza, varena bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C

Suroviny pridajte do mlieka a zohrievajte pri stalom miesani. Ked mlieko
dosiahne cca 90 °C, zvol'te odporucany stupei ohrevu a na nizkom
stupni nechajte povarit asi 50 min.

Suroviny: 190 g gul'atozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka Hrniec . . ,
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli @16cm 8. 662.5:30 Nie 8 Nie
Suroviny: 250 g gul'atozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 I mlieka (obsah Hrniec . . ,
uku 3,5 %) a 1.5 g sol g22em  © cEE N Nie
Varenie ryze*
Teplota vody: 20 °C
Suroviny: 125 g dihozrnnej ryZe, 300 g vody a Stipka soli @H{%I%(;n 9 cca 2:30 Ano 5 Ano
Suroviny: 250 g dihozrnnej ryZe, 600 g vody a Stipka soli EHZrEI?:(r:n 9 cca2:30 Ano 5 Ano
Piecena bravcova svieckova
ZacCiatocnd teplota: 7 °C
MnozZstvo: 3 bravCové svieCkoveé (celkova hmotnost cca 300 g, Panvica na
hrabka 1 ¢cm) a 15 ml sineCnicového oleja pecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
@24 cm
Priprava palaciniek**
MnozZstvo: 55 ml cesta na palacinky Panvicana
pecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
@24 cm
Vyprazanie hiboko zmrazenych zemiakovych hranol¢ekov
Mnozstvo: 2 | sineCnicového oleja, na jednu porciu: 200 g zmraze- Hrniec Kym sa nedo-
nych zemiakovych hranol¢ekov (napr. McCain 123 Frites Original) 392 om 9 siahne teplota  Nie 9 Nie
oleja 180 °C

“Recept podl'a DIN 44550

“*Recept podl'a DIN EN 60350-2
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Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.sk

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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