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KUCHENKA MIKROFALOWA Z GRILLEM - INSTUKCJA OBStUGI
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MIKROHULLAMU SUTO GRILL FUNKCIOVAL - KEZELESI UTMUTATO
MIKPOXBWJIbOBA MIY 3 FPUJIEM - IHCTPYKLIIA 3 EKCITYATALLI
MIKROVILNU KRASNS AR GRILU - LIETOSANAS INSTRUKCIJA
MIKROBANGY KROSNELE SU KEPIMO GROTELEMIS - VALDYMO VADOVAS
GRILLIGA MIKROLAINEAHI - KASUTUSJUHEND
MUKPOBDBJIHOBA ®YPHA CT'PUJI - PbKOBOZCTBO 3A YINOTPEBA
CUPTOR CU MICROUNDE CU GRILL - MANUAL DE UTILIZARE
MIKPAXBAJIEBAA NEY 3 PbIJIEM - IHCTPYKLIbIA MA SKCIMTYATALIbII

800 W/900 W (IEC 60705)




This operation manual contains important information which you should read carefully before using your microwave oven.
Important: There may be a serious risk to health if this operation manual is not followed or if the oven is modified so that it operates with the door open.

Ninigjsza instrukcja zawiera wazne informacje, z ktérymi nalezy sie zapozna¢ przed przystapieniem do korzystania z kuchenki.
Wazne: Nieprzestrzeganie informacji zawartych w niniejszej instrukgji lub doprowadzenie do uruchomienia kuchenki przy otwartych drzwiczkach moze
by¢ przyczyna niebezpieczenstwa dla zycia i zdrowia.

AuT 10 gyxelpidio Aermoupyiag mepiéxel onuavTikéG mMnpoopieg, Tiq omoieg Ba mpémet va SlaBdoeTe MPOGEKTIKA MW TN XprioN Tou polpvou
UIKPOKUPATWV.
Inpavtiko: Evoéxetat va umdpéel coBapdg kivbuvog yia v uyeia, av dev akohouBroete autd To eyxelpidio Aertoupyiag, 1 av pomromoinBei o polpvog
£101 ()OTE VO \ETOUPYEi L€ TV TOPTA AVOIKTH.

V teh navodilih za uporabo najdete pomembne informacije, ki jih pred uporabo pecice pozorno preberite.
Pomembno: Ce teh navodil za uporabo ne upostevate ali pecico predelate tako, da deluje z odprtimi vrati, lahko to resno $koduje vasemu zdravju.

Tento ndvod k obsluze obsahuje dilezité informace, které byste si méli pozormé precist pred pouzitim této mikrovinné trouby.
Dulezité: Pokud se nebude postupovat podle tohoto ndvodu k obsluze nebo se mikrovinna trouba upravi tak, Ze bude moci pracovat s otevienymi dvefmi,
muize dojit k vaznému ohrozeni zdravi.

®

Tento navod na obsluhu obsahuje doleZité informacie, ktoré by ste si mali pred pouZitim mikrovinnej rdry pozorne precitat.
Dalezité: Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto névode na pouZitie, ako aj akykolvek zésah, ktory dovoluje prevadzkovanie riry s otvorenymi
dvierkami, moze viest k zavaznému poskodeniu zdravia os6b.

®

Akezelési itmutatd fontos informaciokat tartalmaz. Olvassa végig figyelmesen a mikrohullamu siitd hasznalata elGtt!
Fontos: A jelen kezelési itmutatd eldirasainak be nem tartésaval, illetve a mikrohullamu siité nyitott ajtaji mikodését lehetévé tevé médositasaval stlyos
egészségkdrosodasi kockdzatot vallal!

®

LA iHCTpyKUiA 3 ekcnnyaTaLii MICTATb BavBY iHGOpMaLIito, AKy Bam Crlig yBaXHO MpounTaTy, Mepl HiX Po3noyaTy ekcnyaraLlito MIKpOXBINLOBOI Meui.
BanmBo: Hacnigkom HefoTpIMaHHA BKa3iBOK, HaBeAeHMX y Ll iHCTPYKLi 3 ekcrinyaTaii, a Takox Mogudikauyi neyi 3 MeTolo i ekcrinyaTaui 3 BiguuHeHIMM
ZIBEpLATaMY MOXe OyTIN CEpII03HNIA PU3VK ANA 3HO0POB'A.

®

Si lietosanas instrukcija ietver svarigu informaciju, kuru pirms mikrovilnu krasns lieto3anas jums vajadzétu uzmanigi izlasit.
Svarigi: Sis lietosanas instrukcijas neievérosana vai krasns parveidosana ta, lai ta darbotos ar atvértam durvim, var nopietni apdraudét veselibu.

®

Siame valdymo vadove rasite svarbia informacija, kuria, pries naudodamiesi mikrobangy krosnele, turite atidziai perskaityti.
Svarbu: Jsy sveikatai gali kilti rimtas pavojus, jei nesivadovausite $iuo valdymo vadovu ar krosnelé veiks su atidarytomis durelémis.

®

Kaesolev juhend sisaldab olulist teawvet, mis tuleks teil enne oma mikrolaineahju kasutamist téhelepanelikult labi lugeda.
Tahtis: kiesoleva juhendi eiramine voi ahju muutmine selliselt, et see t66tab ka avatud ukse korral, vib kujutada tervisele tosist ohtu.

ToBa PbKOBOACTBO 33 ynoTpeda ChibPXa MHHOPMALWS, KOATO TPAOBA Aa NPOYETETE BHIMATENHO, MPEAV A 3aM0YHETe fa u3non3sare Balwata
MUKPOBBAHOBA BYpHa.
BasHO: MOXe [1a VIMa CepUO3€eH PHICK 3a 34PaBETO, aKO He Ce CMa3Ba HACTOALLATA MHCTPYKLMA W GypHaTa € MpernpaBeHa Taka, Ye Aa pabotu v npu
0TBOPEHa BparTa.

Acest manual de utilizare contine informatii importante, care trebuie citite cu atentie inainte de utilizarea cuptorului cu microunde.
Important: Nerespectarea instructiunilor descrise in acest manual sau modificarea cuptorului pentru a functiona cu usa deschisa poate duce la ranirea
utilizatorului.

['37an IHCTPYKLbIA Na SKCrnyaTaLlbli 3MALLYae BaxHyIo iHdapmaLiblio, AKylo HeabxoaHa yBaxniBa npaubiTaLib Nepas BbIKapbICTOyBaHHEM MikpaxBanesali neubl.
YBara: Balua 37japojje Moxa nafiBeprHyLiLia cyp'é3Hait pbibiLibi, Karii r3Tas iHCTPYKLbiA He BbikaHoYBaeLiLia, 300 ney npaLiye 3 afKpbITbiMi A3BAPbIMA.
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Attention:
Your product is
marked with this
symbol.

It means that
used electrical
and electronic
products should
not be mixed
with general
household waste.
There is a separate
collection
system for these
products.

—

-

1. In the European Union

~

A. Information on Disposal for Users
(private households)

Attention: If you want to dispose of this equipment, please do not use the
ordinary dust bin!

Used electrical and electronic equipment must be treated separately and
in accordance with legislation that requires proper treatment, recovery and
recycling of used electrical and electronic equipment.

Following the implementation by member states, private households within
the EU states may return their used electrical and electronic equipment to
designated collection facilities free of charge*.

In some countries* your local retailer may also take back your old product free
of charge if you purchase a similar new one.

*) Please contact your local authority for further details.

If your used electrical or electronic equipment has batteries or accumulators,
please dispose of these separately beforehand according to local requirements.
By disposing of this product correctly you will help ensure that the waste
undergoes the necessary treatment, recovery and recycling and thus prevent
potential negative effects on the environment and human health which could
otherwise arise due to inappropriate waste handling.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard this product, please contact your local authorities and ask
for the correct method of disposal.

For Switzerland: Used electrical or electronic equipment can be returned free
of charge to the dealer, even if you don't purchase a new product. Further

collection facilities are listed on the homepage of www.swico.ch or www.sens.
ch.

B. Information on Disposal for Business Users

1.In the European Union

If the product is used for business purposes and you want to discard it:

Please contact your SHARP dealer who will inform you about the take-back of
the product. You might be charged for the costs arising from take-back and
recycling. Small products (and small amounts) might be taken back by your
local collection facilities.

For Spain: Please contact the established collection system or your local
authority for take-back of your used products.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard of this product, please contact your local authorities and
ask for the correct method of disposal.

-
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Operation manual

INFORMATION ON PROPER DISPOSAL 1
CONTENTS 2
SPECIFICATIONS 2
OVEN AND ACCESSORIES 3
CONTROL PANEL 4
IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS 5-7
INSTALLATION 7
BEFORE OPERATION 8
SETTING THE CLOCK 8
MICROWAVE POWER LEVEL 8
MANUAL OPERATION 9
MICROWAVE COOKING 9
GRILLL COOKING/ MIX GRILL COOKING 10
OTHER CONVENIENT FUNCTIONS 1
TIME DEFROST AND WEIGHT DEFROST OPERATION 12
AUTO MENU OPERATION 12
AUTO MENU CHART 13
SUITABLE OVENWARE 14
CARE AND CLEANING 15

Model name:

R-642

R-742

AC Line Voltage

Distribution line fuse/circuit breaker

AC Power required: ~ Microwave

Output power: Microwave
Grill

Off Mode (Energy Save Mode)
Microwave Frequency
Outside Dimensions (W) x (H) x (D)** mm
Cavity Dimensions (W) x (H) x (D)*** mm
Oven Capacity
Turntable
Weight
Oven lamp

1230V, 50 Hz single phase
:10A

11270 W

:800W

:1000 W

:less than 1.0 W

: 2450 MHz*
1439,5x257,8 x358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
: 20 litres***

13255 mm

:approx. 11,4 kg

125 W/240V

1230V, 50 Hz single phase
:10A

: 1450 W

:900 W

:1000 W

:less than 1.0 W
12450 MHz*

:513,0x 306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 x 369,0
: 25 litres***

12315 mm

rapprox. 15,1 kg
:25W/240V

*  This Product fulfils the requirement of the European standard EN55011.
In conformity with this standard, this product is classified as group 2 class B equipment.

Group 2 means that the equipment intentionally generates radio-frequency energy in the form of electromagnetic

radiation for the heat treatment of food.

Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.
** The depth does not include the door opening handle.

*** Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height. Actual capacity for holding food is

less.

AS PART OF A POLICY OF CONTINUOUS IMPROVEMENT, WE RESERVE THE RIGHT TO ALTER DESIGN AND SPECIFICA-

TIONS WITHOUT NOTICE.
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OVEN

Door

Door hinges

Oven lamp

Waveguide cover (DO NOT REMOVE)
Control panel

Coupling

Door latches

Oven cavity

9. Door seals and sealing surfaces
10. Door safety latches

11. Ventilation openings

12. Outer cabinet

13. Power supply cord

14. Door handle

PNoUwmAEWN=

ACCESSORIES:

Check to make sure the following accessories are
provided:

(15) Turntable (16) Turntable support (17) Coupling
(18) Rack

Place the turntable support in the centre of the
oven floor so that it can freely rotate around the

15. Turntable — coupling. Then place the turntable on to the turn-
: (glass) table support so that it locates firmly into the cou-
pling.

To avoid turntable damage, ensure dishes and con-
tainers are lifted clear of the turntable rim when
removing them from the oven.

For use of the rack, refer to the grilling sections on

|
:

. page GB-10.
17. Coupling — 16.Turntable  Never touch the grill when itis hot.
support
NOTE: When you order accessories, please mention
two items: part name and model name to your deal-
er or SHARP authorised service agent.
= 18. Rack

NOTES:

+ The waveguide cover is fragile. Care should be taken when cleaning inside the oven to ensure that it is not
damaged.
After cooking fatty foods without a cover, always clean the cavity and especially the grill heating element
thoroughly, these must be dry and free from grease. Built-up grease may overheat and begin to smoke or
catch fire.
Always operate the oven with the turntable and turntable support fitted correctly. This promotes thorough,
even cooking. A badly fitted turntable may rattle, may not rotate properly and could cause damage to the
oven.
All food and containers of food are always placed on the turntable for cooking.
The turntable rotates clockwise or anti-clockwise. The rotary direction may change each time you start the
oven. This does not affect cooking performance.

/\ WARNING: A\ This symbol means that the surfaces are liable to get hot during use. The door, outer
cabinet, oven cavity, accessories and dishes will become very hot during operation. To prevent burns,
always use thick oven gloves.
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11.
12.

13.

DIGITAL DISPLAY
WEIGHT DEFROST key
TIME DEFROST key
AUTO MENU keys

Popcorn
e Jacket Potato
Pizza
Frozen Vegetables
Beverage

Dinner Plate

TIME keys

MICROWAVE POWER LEVEL key:

Press to select microwave power level.
Grill key

Mix Grill key

WEIGHT/PORTION keys (up and down)

. KITCHEN TIMER key

Press to use as a minute timer, or to
programme standing time.

CLOCK SET key

START/<>+1min

STOP key



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

To avoid the danger of fire.

The microwave oven should not be left unat-
tended during operation. Power levels that are
too high, or cooking times that are too long, may
overheat foods resulting in a fire.

This oven is designed to be used on a countertop
only. It is not designed to be built into a kitchen unit.
Do not place the oven in a cabinet.

The electrical outlet must be readily accessible so that
the unit can be unplugged easily in an emergency.
The AC power supply must be 230V, 50Hz, with a
minimum 10A distribution line fuse, or a minimum
10A distribution circuit breaker.

A separate circuit serving only this appliance should
be provided.

Do not place the oven in areas where heat is generated.
For example, close to a conventional oven.

Do not install the oven in an area of high humidity or
where moisture may collect.

Do not store or use the oven outdoors.

If smoke is observed, switch off or unplug the
oven and keep the door closed in order to stifle
any flames.

Use only microwave-safe containers and uten-
sils. See Page GB-14. Utensils should be checked
to ensure that they are suitable for use in micro-
wave ovens.

When heating food in plastic or paper contain-
ers, keep an eye on the oven due to the possibil-
ity of ignition.

Clean the waveguide cover, the oven cavity,
the turntable and turntable support after use.
These must be dry and free from grease. Built-
up grease may overheat and begin to smoke or
catch fire.

Do not place flammable materials near the oven or
ventilation openings.

Do not block the ventilation openings.

Remove all metallic seals, wire twists, etc., from food
and food packages. Arcing on metallic surfaces may
cause a fire.

Do not use the microwave oven to heat oil for deep
frying. The temperature cannot be controlled and the
oil may catch fire.

To make popcorn, use only special microwave pop-
corn makers.

Do not store food or any other items inside the oven.
Check the settings after you start the oven to ensure
the oven is operating as desired.

To avoid overheating and fire, special care must be
taken when cooking or reheating foods with a high
sugar or fat content, for example, Sausage rolls, Pies
or Christmas pudding.

See the corresponding hints in operation manual.
To avoid the possibility of injury

WARNING:

Do not operate the oven if it is damaged or mal-

functioning. Check the following before use:

a) The door; make sure the door closes properly
and ensure it is not misaligned or warped.

b) The hinges and safety door latches; check to
make sure they are not broken or loose.

c) The door seals and sealing surfaces; ensure that
they have not been damaged.

d) Inside the oven cavity or on the door; make
sure there are no dents.

e) The power supply cord and plug; ensure that
they are not damaged.

If the door or door seals are damaged, the oven

must not be operated until it has been repaired by a

competent person.

Never adjust, repair or modify the oven yourself.

It is hazardous for anyone other than a compe-

tent person to carry out any service or repair

operation which involves the removal of a cover

which gives protection against exposure to mi-

crowave energy.

Do not operate the oven with the door open or alter
the door safety latches in any way.

Do not operate the oven if there is an object between
the door seals and sealing surfaces.

Do not allow grease or dirt to build up on the
door seals and adjacent parts. Clean the oven at
regular intervals and remove any food deposits.
Follow the instructions for “Care and Cleaning”
on page GB-15. Failure to maintain the ovenin a
clean condition could lead to a deterioration of
the surface that could adversely affect the life of
the appliance and possibly result in a hazardous
situation.

Individuals with PACEMAKERS should check with their
doctor or the manufacturer of the pacemaker for pre-
cautions regarding microwave ovens.

To avoid the possibility of electric shock

Under no circumstances should you remove the outer
cabinet.

Never spill or insert any objects into the door lock
openings or ventilation openings. In the event of a
spill, turn off and unplug the oven immediately, and
call an authorised SHARP service agent.

Do not immerse the power supply cord or plug in wa-
ter or any other liquid.

Do not let the power supply cord hang over the edge
of a table or work surface.
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Keep the power supply cord away from heated sur-
faces, including the rear of the oven.

Do not attempt to replace the oven lamp yourself or
allow anyone who is not an electrician authorised by
SHARP to do so. If the oven lamp fails, please consult
your dealer or an authorised SHARP service agent.

If the power supply cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced with a special cord.

The exchange must be made by an authorised SHARP
service agent.

To avoid the possibility of explosion and sudden
boiling:

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable
to explode.

Microwave heating of beverages can result in
delayed eruptive boiling, therefore care must be
taken when handling the container.

Never use sealed containers. Remove seals and lids be-
fore use. Sealed containers can explode due to a build
up of pressure even after the oven has been turned off.
Take care when microwaving liquids. Use a wide
mouthed container to allow bubbles to escape.

Never heat liquids in narrow necked contain-
ers such as baby bottles, as this may result in
the contents erupting from the container when
heated and cause burns.

To prevent sudden eruption of boiling liquid and pos-

sible scalding:

1. Do not use excessive amount of time.

2. Stir liquid prior to heating/reheating.

3. Itis advisable to insert a glass rod or similar utensil
(not metal) into the liquid whilst reheating.

4. Let liquid stand for at least 20 seconds in the oven
at the end of cooking time to prevent delayed
eruptive boiling.

Do not cook eggs in their shells, and whole hard
boiled eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode even after mi-
crowave cooking has ended. To cook or reheat
eggs which have not been scrambled or mixed,
pierce the yolks and the whites, or the eggs may
explode. Shell and slice hard boiled eggs before
reheating them in the microwave oven.

Pierce the skin of such foods as potatoes, sausages
and fruit before cooking, or they may explode.
To avoid the possibility of burns

WARNING: The contents of feeding bottles and
baby food jars must be stirred or shaken and the
temperature checked before consumption, in
order to avoid burns.

Use pot holders or oven gloves when removing food
from the oven to prevent burns.

Always open containers, popcorn makers, oven cook-
ing bags, etc., away from the face and hands to avoid
steam burns and eruption of boiling.

To avoid burns, always test food temperature
and stir before serving and pay special attention
to the temperature of food and drink given to
babies, children or the elderly. Accessible parts
may become hot during use. Young children
should be kept away.

Temperature of the container is not a true indication
of the temperature of the food or drink; always check
the food temperature.

Always stand back from the oven door when opening
it to avoid burns from escaping steam and heat.

Slice stuffed baked foods after heating to release
steam and avoid burns.

This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote con-
trol system.

To avoid misuse by children

WARNING: Only allow children to use the oven
without supervision when adequate instructions
have been given so that the child is able to use
the oven in a safe way and understands the haz-
ards of improper use. When the appliance is op-
erated in the GRILL, MIX GRILL and AUTO MENU
operation, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperature
generated.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

Do not lean or swing on the oven door. Do not play
with the oven or use it as a toy.

Children should be taught all important safety in-
structions: use of pot holders, careful removal of food
coverings; paying special attention to packaging (e.g.
self-heating materials) designed to make food crisp,
as they may be extra hot.

Other warnings

Never modify the oven in any way.

Do not move the oven while it is in operation.

This oven is for home food preparation only and may
only be used for cooking food. It is not suitable for
commercial or laboratory use.
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To promote trouble-free use of your oven and
avoid damage.
Never operate the oven when it is empty. When using a
browning dish or self-heating material, always place a
heat-resistant insulator such as a porcelain plate under
it to prevent damage to the turntable and turntable
support due to heat stress. The preheating time speci-
fied in the dishes instructions must not be exceeded.
Do not use metal utensils, which reflect microwaves
and may cause electrical arcing. Do not put cans in
the oven. Use only the turntable and the turntable
support designed for this oven. Do not operate the
oven without the turntable.
To prevent the turntable from breaking:
(a) Before cleaning the turntable with water, leave
the turntable to cool.
(b) Do not put hot foods or hot utensils on a cold turntable.
(c) Do not put cold foods or cold utensils on a hot turntable.
Do not place anything on the outer cabinet during
operation.

1. Remove all packing materials from the inside of
the oven cavity.

2. Check the oven carefully for any signs of damage.

3. Place oven on a secure, level surface, strong
enough to take the oven weight, plus the heaviest
item likely to be cooked in the oven. Do not place
the oven in a cabinet.

Select a level surface that provide enough open

space for the intake and/or outlet vents.

The rear surface of appliance shall be placed

against a wall.

« A minimum space of 7,5 cm is required between
the oven and any adjacent walls. One side must
be open.

« Leave a minimum space of 30 cm above the oven.

+ Do not remove the feet from the bottom of the
oven.

+ Blocking the intake and/or outlet openings can
damage the oven.

« Place the oven as far away from radios and TV
as possible. Operation of microwave oven may
cause interference to your radio or TV reception.

»

)

Do not use plastic containers for microwaving if the
oven is still hot from using the GRILL and MIX GRILL
operation because they may melt.

Plastic containers must not be used during above modes
unless the container manufacturer says they are suitable.

NOTE:

If you are unsure how to connect your oven, please
consult an authorised, qualified electrician.

Neither the manufacturer nor the dealer can accept
any liability for damage to the oven or personal injury
resulting from failure to observe the correct electrical
connection procedure.

Water vapour or drops may occasionally form on the
oven walls or around the door seals and sealing sur-
faces. This is a normal occurrence and is not an indica-
tion of microwave leakage or a malfunction.

This symbol means that the surfaces are liable
to get hot during use.

5. The oven door may become hot during cooking.
Place or mount the oven so that the bottom of
the oven is 85 cm or more above the floor. Keep
children away from the door to prevent them
burning themselves.

6. Securely connect the plug of the oven to a standard
earthed (grounded) household electrical outlet.

WARNING: Do not place the oven where heat, mois-
ture or high humidity are generated, (for example,
near or above a conventional oven) or near combusti-
ble materials (for example, curtains).

Do not block or obstruct air vent openings.

Do not place objects on top of the oven.
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Plug in the oven. The oven display will display: “0:00", an audible signal will sound once.

[

This model has a clock function and the oven uses less than 1.0 W in stand by mode. To set the clock, see below.

Your oven has a 24 hour clock mode.
1. Press the CLOCK SET key once and “00:00" will flash.

2. Press the time keys and enter the current time. Enter the hours by pressing the 10 MIN key and enter the
minutes by pressing the 1 MIN and 10 S keys.

3. Press the CLOCK SET key to finish clock setting.

NOTES:

« Ifthe clock is set, when cooking is complete, the display will show the correct time of day. If the clock has not
been set, the display will only show “0:00” when cooking is complete.

« To check the time of day during a cooking process, press CLOCK SET key and the LED will display the time of
day for 2-3 seconds. This does not affect the cooking process.

« Inthe process of clock setting, if the STOP key is pressed or if there is no operation within 1 minute, the oven
will go back to the former setting.

« If the electrical power supply to your microwave oven is interrupted, the display will intermittently show “0:00" after
the power is reinstated. If this occurs during cooking, the programme will be erased. The time of day will also be erased.

Power Level Press the MICROWAVE Display + Youroven has 11 power levels, as shown.
POWER LEVEL key (Percentage) | * To change the power level for cooking, press
the MICROWAVE POWER LEVEL key until the
display indicates the desired level. Press the
START key to start the oven.
x1 100P e To check the power level during cooking,
HIGH o 90P press the MICROWAVE POWER LEVEL key.
As long as your finger is pressing the MICRO-
MEDIUM HIGH x3 80P WAVE POWER LEVEL key the power level will
X4 70P be displayed. The oven continues to count
down although the display will show the
x5 60P
MEDIUM power level.
X6 50P « If“0P"is selected, the oven will work with fan
MEDIUM LOW X7 40P fﬁr n(;power. You can use this level to remove
(DEFROST) @ 30p the odour.
X9 20P
LOW
x10 10P
x11 oP

Generally the following recommendations apply:

100P/ 90P - (HIGH) used for fast cooking or reheating beef casserole, it is advisable to use this power setting
e.g. for casseroles, hot beverages, vegetables etc. to ensure the meat will be tender.

80P/ 70P - (MEDIUM HIGH) used for longer cooking of dense 40P/ 30P - (MEDIUM LOW) to defrost, select this power
foods such as roast joints, meat loaf and plated meals, also for setting, to ensure that the dish defrosts evenly. This
sensitive dishes such as sponge cakes. At this reduced setting, setting is also ideal for simmering rice, pasta, dump-
the food will cook evenly without over cooking at the sides. lings and cooking egg custard.

60P/ 50P - (MEDIUM) for dense foods which require a 20P/ 10P - (LOW) For gentle defrosting, e.g. cream ga-
long cooking time when cooked conventionally, e.g. teaux or pastry.
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Opening the door:

To open the oven door, pull the door opening handle.

Starting the oven:
Prepare and place food in a suitable container onto the turntable or place directly onto the

turntable. Close the door and press the START/<D+1min key after selecting the desired cook- <D

ing mode.
Once the cooking programme has been set and the START/<>+1min key is not pressed in 1

+ 1 min

O

minute, the setting will be cancelled.
The START/<>+1min key must be pressed to continue cooking if the door is opened during
cooking. The audible signal sounds once by efficient press, inefficient press will be no response.

Use the STOP key to:

1. Erase a mistake during programming.

2. Stop the oven temporarily during cooking.

3. Cancel a programme during cooking, press the STOP key twice.
4. To set and to cancel the child lock (refer to page GB-11).

[TR

|
]

Your oven can be programmed for up 99 minutes 50 seconds (99.50).
MANUAL COOKING/ MANUAL DEFROSTING

Enter the cooking time and use microwave power levels 100P to 10P to cook or defrost (refer to page GB-8).
Stir or turn the food, where possible, 2 - 3 times during cooking.

After cooking, cover the food and leave to stand, where recommended.

After defrosting, cover the food in foil and leave to stand until thoroughly defrosted.

Example:
To cook 2 minutes and 30 seconds on 70% microwave power.

1.

Input the power level by pressing 2. Enter the cooking timeby 3. Press the START/<>+1min key to start

the MICROWAVE POWER LEVEL pressing the 1 MIN key the timer.

key 4 times for 70 P. twice and then the 10 S key (The display will count down through
3 times. the set cooking/defrosting time.)

L
2:30 =z

NOTE:

When the oven starts, the oven lamp will light and the turntable will rotate clockwise or anticlockwise.

If the door is opened during cooking/defrosting to stir or turn over food, the cooking time on the display
stops automatically. The cooking/ defrosting time starts to count down again when the door is closed and
the START key is pressed.

When cooking/defrosting is complete, open the door or press STOP key and the time of day will reappear on
the display, if the clock has been set.

If you wish to know the power level during cooking, press the MICROWAVE POWER LEVEL key. As long as
your finger is touching the MICROWAVE POWER LEVEL key, the power level will be displayed.

IIMPORTANT:

Close the door after cooking / defrosting. Please note that the light will remain on when the door is open,
this is for safety reason to remind you to close the door.

If you cook food for more than the standard time (see chart below) using the same cooking mode, the oven’
s safety mechanisms automatically activate. The microwave power level will be reduced or the grill heating
element will turn on and off.

Cooking Mode Standard time
Microwave 100 P 30 minutes
Grill cooking Intermittent operation,temperature

controlled for R-642
99 mins 50 sec for R-742

Mix grill cooking 99 mins 50 sec
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1. GRILL ONLY COOKING

[

The grill at the top of the oven cavity has one power setting only. The grill is assisted by the turntable which ro-
tates simultaneously to ensure even browning. Use the rack for grilling small items of food such as bacon, gam-
mon and teacakes. Food can be placed either directly onto the rack, or into a flan dish/heat-resistant plate on
the rack.

Example:

To grill for 20 minutes, using GRILL key.

1. Press GRILL key once. 2. Enter the required heating time 3. Press the START/<>+1min key to start
by pressing the 10 MIN key the grilling.
twice. (The display will count down through

the set grilling time.)

2. MIX GRILL COOKING

MIX GRILL combines microwave power with the grill. MIX means to cook by Microwave power and Grill power
alternately.

The combination of microwave power with the grill reduces cooking time and provides a crisp, brown finish.
There are 2 choices for the combination:

COMBINATION 1 (Display: C-1)

55% time for microwave power, 45% time for grill cooking. Use for fish and au gratin.

COMBINATION 2 (Display: C-2)

36% time for microwave cooking, 64% time for grill cooking. Use for pudding omelets, and poultry.

Example:
To cook for 15 minutes, using MIX GRILL with 55% time microwave power and 45% grill power (C-1).

1. Press MIX GRILL key once. 2. Enter the required heating time by 3. Press the START/<>+1min key to

pressing the 10 MIN key once and start the cooking.

the 1 MIN key 5 times. (The display will count down
through the set cooking time.)

NOTES for GRILL and MIX GRILL COOKING:

« It is not necessary to preheat the grill.

«When browning foods in a deep container, place on the turntable.

« You may detect smoke or a burning smell when using the grill for the first time. This is normal and not a sign
that the oven is out of order. To avoid this problem, when first using the oven, heat the oven without food for 20
minutes on grill.

IMPORTANT: During operation, to allow smoke or smells to disperse open a window or switch the kitchen ven-
tilation on.

/\ WARNING:
The door, outer cabinet, oven cavity and accessories will become very hot during operation. To pre-
vent burns, always use thick oven gloves.
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1. SEQUENCE COOKING

This function allows you to cook using up to 2 different stages which can include manual cooking time and
mode and /or time defrost as well as weight defrost function. Once programmed there is no need to interfere
with the cooking operation as the oven will automatically move onto the next stage. The audible signal will
sound once after the first stage. If one stage is defrosting, it should be in the first stage.

Note: Auto menu cannot be set as one of the multiple sequences.

Example: If you want to defrost the food for 5 minutes, then to cook with 80P microwave power for 7
minutes. The steps are as follows:

1. Press the TIME DEFROST key once, in the LED display will appear dEF2.

2. Enter the cooking time by pressing the 1 MIN key 5 times.

3. Input the power level (80P) by pressing the MICROWAVE POWER LEVEL key 3 times.
4. Enter the cooking time by pressing the 1 MIN key 7 times.

5. Press the START key once to start cooking.

2. +1min FUNCTION (Auto minute)
The +1min key allows you to operate the two following functions:

a. Direct start
You can directly start cooking on 100 P microwave power level for 1 minute by pressing the +1min key.

b. Extend the cooking time

You can extend the cooking time during manual cooking, time defrost and auto menu operation for multiples
of 1 minute if the +1min key is pressed while the oven is in operation. During the weight defrost, the cooking
time cannot be increased by pressing +1min key.

NOTE: The cooking time may be extended to a maximum of 99 minutes 50 seconds.

3. KITCHEN TIMER FUNCTION :
You can use the kitchen timer for timing where microwave cooking is not involved for example to time boiled
eggs cooked on conventional hob or to monitor the standing time for cooked/defrosted food.

Example:
To set the timer for 5 minutes.

1. Press the KITCHEN 2. Enter the desired time 3, Press the START/{> Check the display.

TIMER key once. by pressing the 1 MIN +1min key to start  (The display will count down
key 5 times. the timer. through the set cooking/
@ defrosting time.)

When the timer time arrives, the audible signal will sound 5 times and the LED will display then time of day.

You can enter any time up to 99 minutes, 50 seconds. To cancel the KITCHEN TIMER whilst counting down,
simply press the STOP key.

NOTE: The KITCHEN TIMER function cannot be used whilst cooking.

4. CHILD LOCK:

Use to prevent unsupervised operation of the oven by little children.

a. To set the CHILD LOCK:

Press and hold the STOP key for 3 seconds until a long a beep sound. The display will show:

on-00
L )

b. To cancel the CHILD LOCK:
Press and hold the STOP key for 3 seconds until a long beep sound.
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1. TIME DEFROST

This function quickly defrosts food while enabling you to choose a suitable defrost period, depending on the
food type. Follow the example below for details on how to operate this function. The time range is 0:10 — 99:50.
Example: To defrost the food for 10 minutes.

1. Select the menu required by pressing the 2. Enter the cooking time by 3. Press the START/<>
TIME DEFROST key once. pressing the 10 MIN key once.  +1min key to start

defrosting.
(1T
the display will show:| dEF2 (AR R EN]

Notes for Time Defrost:

+ After cooking the audible signal will sounds five times and the LED will display then time of day, if the clock
has been set. If the clock has not been set, the display will only show “0:00” when cooking is complete.

« The preset microwave power level is 30P and can not be changed.

2. WEIGHT DEFROST

The microwave oven is pre-programmed with a time and power level so that the following food is defrosted

easily: Pork, beef and chicken. The weight range for this food is from 100g - 2000g in 1009 steps.

Follow the example below for details on how to operate these functions.

Example : To defrost a Meat joint weighing 1.2kg using WEIGHT DEFROST.

Place the meat in a flan dish or microwave oven defrost rack on the turntable.

1. Select the menu required by pressing 2. Enter the weight by pressing the 3. Press the START/<>
the WEIGHT DEFROST key once. WEIGHT/PORTION keys until the desired ~ +1min key to start

x1 weight is displayed defrosting.
JGC ' KG /S ) (The display will
the display will show:| dEF1 x12,d|splay. 1200 count down through

defrosting time)

[

Frozen foods are defrosted from -18°C.

NOTES FOR WEIGHT DEFROST:
Before freezing foods, ensure food is fresh and of good quality.
Food weight should be rounded up to the nearest 100g, for example, 650g to 700g.
If necessary, shield small areas of meat or poultry with flat pieces of aluminium foil. This will prevent the ar-
eas from becoming warm during defrosting. Ensure the foil does not touch the oven walls.

The AUTO MENU keys automatically work out the correct cooking mode and cooking of the foods (details on
page GB-4 and GB-13). Follow the example below for details on how to operate this function.

Example: To cook two jacket potatoes (460g) by using the AUTO MENU function.
1. Select the required menu by pressing 2. Press WEIGHT/PORTION UP/DOWN 3. Press the START/<D>

the Jacket Potato key once. keys or continue to press the Jacket +1min key to start
N Potato key to choose the required cooking.
(\“ > x1, number of potatoes (up to 3). (The display will count
KG /= ) down through cooking
the display will show: x1, dlsplay: time)
NOTES:

The weight or quantity of the food can be input by pressing the WEIGHT/PORTION UP/DOWN keys until the de-
sired weight/quantity is displayed. Enter the weight of the food only. Do not include the weight of the container.
For food weighing more or less than the weights/quantities given in the AUTO MENU chart on page GB-13
cook by manual operation.

GB-12



0l

Auto Menu

WEIGHT/ PORTION / UTENSILS

Procedure

Popcorn

50g, 100g

Place the popcorn bag directly on the turntable
(Please see the note below: ‘Important Information
About Microwave Popcorn Feature’)

Jacket Potato

1,2, 3 potatoes (pieces)
1 potato = approx. 2309
(initial temp. 20° C)

Please use potatoes with a similar size of approx. 230g.
Pierce each potato in several places and place towards
the edge of the turntable. Turn over and re-arrange
halfway through cooking. Stand for 3 - 5 minutes
before serving.

Chilled Pizza

1009, 200g, 4009
(initial temp 5°C)
Plate

Place the Pizza on a plate in the centre of the turntable.
Do not cover.

Frozen vegetable
e.g. Brussel sprouts,

150g, 350g, 5009
(initial temp -18°C)

Place vegetables in a suitable container. Add 1tbsp of
water per 100g of vegetables, cover the dish and place

green beans, peas, |Bowland lid on the turntable. Stir halfway through cooking and
mixed vegetables, after cooking.
broccoli
Beverage 1,23 Place the cup(s) on the turntable and stir after heating.
(120ml/ cup) (initial temp. 5° C)
Cup
Dinner Plate 250g, 350g, 5009 Place the plate in the centre of the turntable. Do not
(initial temp. 5° C) cover. Stir after cooking.
Plate
Notes:

+ The final temperature will vary according to the initial food temperature. Check food is piping hot after cook-
ing. If necessary, you can extend the cooking manually.

+ The results when using auto cook depend on variances such as the shape and size of the food and your
personal preference as regards cooking results. If you are not satisfied with the programmed result, please

adjust the cooking time to match your requirement.

Important Information about Microwave Popcorn Feature:

1. When selecting 100 grams of popcorn, it is suggested
that you fold down a triangle on each corner of the bag

before cooking.

Refer to the picture at right.

2. If/When the popcorn bag expands and no longer rotates
properly, please press STOP key once and open the oven
door and adjust the bag position to ensure even cook-
ing.
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To cook/defrost food in a microwave oven, the microwave energy must be able to pass through the container to
penetrate the food. Therefore it is important to choose suitable cookware.

Round/oval dishes are preferable to square/oblong ones, as the food in the corners tends to overcook. A variety
of cookware can be used as listed below.

Cookware Microwave Grill Comments
Safe

Aluminium foil v/X v Small pieces of aluminium foil can be used to shield

Foil Containers food from overheating. Keep foil at least 2cm from the
oven walls, as arcing may occur.

Foil containers are not recommended unless specified
by the manufacturer, e.g. Microfoil °, follow instruc-
tions carefully.

Browning dishes v X Always follow the manufacturers instructions.

Do not exceed heating times given. Be very careful as
these dishes become very hot.

China and ceramics v/X X Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china
are usually suitable, except for those with metallic
decoration.

Glassware e.g. Pyrex © v v Care should be taken if using fine glassware as it can
break or crack if heated suddenly.

Metal X v It is not recommended to use metal cookware as it will
arc, which can lead to fire.

Plastic/Polystyrene e.g fast v X Care must be taken as some containers warp, melt or

food containers discolour at high temperatures.

Cling film v X It should not touch the food and must be pierced to
let the steam escape.

Freezer/Roasting bags v X Must be pierced to let steam escape. Ensure bags are
suitable for microwave use.

Paper - Plates, cups and v X Do not use plastic or metal ties, as they may melt or

kitchen paper catch fire due to the metal ‘arcing’

Straw and wooden v X Only use for warming or to absorb moisture.

Containers Care must be taken as overheating may cause fire.

Recycled paper and X v Always attend the oven when using these materials as

ignition.

newspaper overheating may cause fire.
May contain extracts of metal which will cause ‘arcing’
and may lead to fire.
/\ WARNING:

When heating food in plastic or paper containers, monitor the oven due to the possibility of
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CAUTION: DO NOT USE COMMERCIAL OVEN
CLEANERS, STEAM CLEANERS, ABRASIVE, HARSH
CLEANERS, ANY THAT CONTAIN SODIUM HYDROX-
IDE OR SCOURING PADS ON ANY PART OF YOUR
MICROWAVE OVEN.

Before cleaning, make sure the oven cavity, door,
oven cabinet and accessories are completely cool.
CLEAN THE OVEN AT REGULAR INTERVALS AND RE-
MOVE ANY FOOD DEPOSITS - Keep the oven clean,
or the oven could lead to a deterioration of the
surface. This could adversely affect the life of the
appliance and possibly result in a hazardous situa-
tion.

Oven exterior

The outside of your oven can be cleaned easily with
mild soap and water. Make sure the soap is wiped off
with a moist cloth, and dry the exterior with a soft
towel.

Control panel

Open the door before cleaning to de-activate the con-
trol panel. Care should be taken in cleaning the con-
trol panel. Using a cloth dampened with water only,
gently wipe the panel until it becomes clean.

Avoid using excessive amounts of water. Do not use
any sort of chemical or abrasive cleaner.

Oven Interior

1. For cleaning, wipe any splatters or spills with a soft
damp cloth or sponge after each use while the oven is
still warm. For heavier spills, use a mild soap and wipe
several times with a damp cloth until all residues are

removed. Built-up splashes may overheat and begin
to smoke or catch fire, and cause arcing. Do not re-
move the waveguide cover.

2. Make sure that mild soap or water does not pen-
etrate the small vents in the walls which may cause
damage to the oven.

3. Do not use spray type cleaners on the oven interior.
4. Heat up your oven regularly by using the grill and
heat the oven without food for 20 minutes on grill
(page GB-10). Remaining food or fat splashed can
cause smoke or bad smell.

Keep the waveguide cover clean at all times.

The waveguide cover is constructed from a fragile
material and should be cleaned with care (follow the
cleaning instructions above).

NOTE: Excessive soaking may cause disintegration of
the waveguide cover.

The waveguide cover is a consumable part and with-
out regular cleaning, will need to be replaced.
Accessories

The accessories like turntable, turntable support and
rack should be washed in a mild washing up liquid
solution and dried. They are dishwasher safe.

Door

To remove all trace of dirt, regularly clean both sides
of the door, the door seals and adjacent parts with a
soft, damp cloth. Do not use abrasive cleaner.

NOTE: A steam cleaner should not be used.

Cleaning tip - For easier cleaning of your oven:

Place half a lemon in a bowl, add 300ml (1/2 pint) water and heat on 100% for 10 -12 minutes.

Wipe the oven clean using a soft, dry cloth.
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Uwaga:
Panstwa produkt
jest oznaczony
tym symbolem.
Oznacza on,
ze zuzytych
urzadzen elek-
trycznych i elek-
tronicznych nie
mozna taczy¢ ze
zwyktymi odpada-
mi z gospodarstw
domowych. Dla
tych produktéw
istnieje oddzielny
system zbiorki
odpadow.

a N

A. Informacje dla uzytkownikow
(prywatnych gospodarstw domowych) dotyczace
usuwania odpadéw

1. W krajach Unii Europejskiej

Uwaga: Jesli chcg Panistwo usunac to urzadzenie, prosimy nie uzywac zwyktych

pojemnikéw na smieci!

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy usuwac oddzielnie, zgodnie

z wymogami prawa dotyczacymi odpowiedniego przetwarzania, odzysku i

recyklingu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Po wdrozeniu przepiséw unijnych w Painstwach Cztonkowskich prywatne

gospodarstwa domowe na terenie krajow UE moga bezptatnie* zwracaé zuzyty

sprzet elektryczny i elektroniczny do wyznaczonych punktéw zbiodrki odpadow.

W niektorych krajach* mozna bezpfatnie zwrécic stary produkt do lokalnych punktéw

sprzedazy detalicznej pod warunkiem, ze zakupia Paristwo podobny nowy produkt.

*) W celu uzyskania dalszych informacji na ten temat nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

Jesli zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny jest wyposazony w baterie lub aku-

mulatory, nalezy je usuna¢ oddzielnie, zgodnie z wymogami lokalnych przepiséw.

Jedli ten produkt zostanie usuniety we whasciwy sposéb, pomoga Panstwo

zapewni¢, ze odpady zostang poddane przetworzeniu, odzyskowi i recyklingo-

wi, a tym samym zapobiec potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska

naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie mogtyby mie¢ miej-

sce na skutek niewtasciwej obrébki odpadow.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat prawidtowej metody

pozbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wkadzami lokalnymi.

W Szwajcarii: Zuzyte urzadzenia elektryczne lub elektroniczne mozna bezptat-

nie zwraca¢ do sprzedawcy, nawet jesli nie zostanie zakupiony nowy produkt.

Szczegbty na temat punktéw zbiérki odpadéw sg wymienione na stronie:

www.swico.ch lub www.sens.ch.

B. Informacje dla uzytkownikow biznesowych dotyczace
usuwania odpadéw

1. W krajach Unii Europejskiej

W przypadku gdy produkt uzywany jest do celéw biznesowych i zamierzaja go
Panstwo usuna¢:

Nalezy skontaktowac sie z dealerem firmy SHARP, ktory poinformuje o mozli-
wosci zwrotu wyrobu. By¢ moze beda Paistwo musieli ponies¢ koszty zwrotu
i recyklingu produktu. Produkty niewielkich rozmiaréw (i w matych ilosciach)
mozna zwrdcic¢ do lokalnych punktow zbidrki odpadéw.

W Hiszpanii: W celu usuniecia zuzytego produktu prosimy o skontaktowanie sie
wyznaczonym punktem systemu zbiérki odpadéw lub wtadzami lokalnymi.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat prawidtowej metody
Q)zbycia sie zuzytego urzadzenia, prosimy o kontakt z wladzami lokalnymi. J
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Instrukcja obstugi
INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYMI URZADZENIAMI

SPIS TRESCI

DANE TECHNICZNE

KUCHENKA | JEJ WYPOSAZENIE

PANEL STEROWANIA

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

INSTALACJA

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY

USTAWIENIE ZEGARA

POZIOM MOCY MIKROFAL

wv
O WO NNDAWNN

STEROWANIE RECZNE
TRYB PRACY Z MIKROFALAMI

O

o

TRYB PRACY Z GRILLEM/PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM
INNE UZYTECZNE FUNKCJE

PROGRAMY WYKORZYSTUJACE FUNKCJE ROZMRAZANIA WEDLUG CZASU | ROZMRAZANIA WEDEUG WAG ......12

PROGRAMY AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA 12
TABELA PROGRAMOW AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA 13
PRZYDATNE NACZYNIA 14
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA 15
ADRESY AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH 15
?
)

Typ kuchenki: R-642 R-742

Napiecie zasilajace :230V/ 50 Hz, prad zmienny jednofazowy | : 230V /50 Hz, prad zmienny jednofazowy

Bezpiecznik/wyfacznik automatyczny :10A :10A

Wymagana moc wejsciowa: Mikrofale 11270 W 11450 W

Moc wyjsciowa:  Mikrofale :800W 1900 W

Grill 1000 W :1000W
Tryb wytaczenia (oszczedzania energii) | : mniej niz 1,0 W :mniej niz1,0W

Czestotliwos¢ mikrofal : 2450 MHz* : 2450 MHZ*

Wymiary zewnetrzne (szer.) x (wys.) x (gt)** mm :1439,5x257,8x358,5 :513,0x306,2 x 429,5

Wymiary komory operacyjnej (szer.) x (wys.) x (gt)*** mm | :306,0 x 208,2 x 306,6 :330,0x208,0 x 369,0

Pojemnos¢ kuchenki : 20 litrow*** : 25 litrow***

Talerz obrotowy 19255 mm :¢315mm

Ciezar ok 11,4kg :ok.15,1kg

Lampka oswietleniowa :25W/240V :25W/240V

*  QOpisywane urzadzenie spetnia wymagania europejskiego standardu EN55011.
Y ymag Jskieg

Zgodnie z tym standardem urzadzenie zostato sklasyfikowane jako sprzet nalezacy do grupy 2 i klasy B.
Przynaleznos¢ do grupy 2 oznacza, ze urzadzenie w sposéb zamierzony generuje fale radiowe stuzace do podgrze-

wania jedzenia.

Przynaleznos¢ do klasy B oznacza, ze urzadzenie moze pracowac w gospodarstwach domowych.

**  Gleboko$¢ bez uchwytu do otwierania drzwiczek.

*** Pojemnos¢ kuchenki jest obliczana poprzez pomnozenie maksymalnej szerokosci, gtebokosci i wysokosci komory

operacyjnej. Rzeczywista pojemnosc¢ przeznaczona na potrawy jest mniejsza.

STAWIAJAC SOBIE ZA CEL CIAGLE DOSKONALENIE SWOICH PRODUKTOW FIRMA SHARP ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO
ZMIANY WYGLADU | DANYCH TECHNICZNYCH URZADZENIA BEZ UPRZEDZENIA.
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Piasta (wewnatrz)

15.Talerz —
obrotowy
(szklany) ’

:

17. Gniazdo napedowe —

16. Podstawa
talerza
obrotowego

™

UWAGI:

1

18. Ruszt

KUCHENKA

Drzwiczki

Zawiasy drzwiczek

Lampka o$wietleniowa

Ostona zrodta mikrofal (NIE USUWAJ)
Panel sterowania

Gniazdo napedowe

Zatrzaski drzwiczek

Komora operacyjna

9. Uszczelki drzwiczek i powierzchnie uszczelniajace
10. Zatrzaski bezpieczenstwa drzwiczek
11. Otwory wentylacyjne

12. Obudowa

13. Przewdd zasilajacy

14. Uchwyt drzwiczek

PNoUwmAEWN=

WYPOSAZENIE:

Nalezy upewnic sie, ze wraz z kuchenka dostarczone
zostaty nastepujgce akcesoria:

(15) Talerz obrotowy (16) Podstawa talerza obroto-
wego (17) Gniazdo napedowe (18) Ruszt

- Podstawe talerza obrotowego nalezy umiescic¢
posrodku na spodzie kuchenki, zeby mogta swo-
bodnie obraca¢ sie wokot gniazda napedowego. A
nastepnie doktadnie zamocowac talerz obrotowy
w gniezdzie napedowym.

Podczas wyjmowania z kuchenki naczyn lub pojem-
nikéw nalezy ostroznie unosic je nad krawedzig tale-
rza obrotowego, zeby zapobiec uszkodzeniu talerza.
Porady na temat wykorzystania rusztu znajdziesz w czesci
dotyczacej obstugi funkgji grillowania na stronie PL-10.
Nigdy nie dotykaj nagrzanego rusztu.

UWAGA: W celu zamdwienia wyposazenia dodatko-
wego nalezy skontaktowac sie z lokalnym dilerem
produktéw firmy SHARP. Prosimy podac typ kuchenki
oraz nazwe czesci.

Ostona zrodfa mikrofal jest wrazliwa na uszkodzenia. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ w trakcie

czyszczenia wnetrza kuchenki.

Po gotowaniu ttustych potraw bez uzycia ostony zawsze doktadnie wyczy$¢ komore operacyjng,
w szczeg6lnosci element grzejny grilla - musi by¢ on suchy i wolny od ttuszczu. Nagromadzony ttuszcz moze
spowodowac przegrzanie, dymienie, a nawet pozar.
Zawsze uzywaj kuchenki z poprawnie zamontowanym talerzem obrotowym i jego podstawa. Pomaga
to w réwnomiernym gotowaniu potraw. Zle zamontowany talerz obrotowy moze sie kotysa¢, obraca¢
nieprawidtowo, a nawet spowodowac uszkodzenie kuchenki.

Wszelkie przeznaczone do gotowania produkty i naczynia z potrawami nalezy zawsze ustawiac na talerzu obrotowym.
Talerz obraca sie w prawo lub w lewo. Kierunek obrotu moze by¢ inny przy kazdym uruchomieniu kuchenki.
Nie wptywa to na efektywnos¢ gotowania.

/\ OSTRZEZENIE: /A\ Ten symbol oznacza, ze $cianki kuchenki bardzo sie nagrzewaja. Drzwiczki, obudowa, komo-
ra operacyjna, elementy wyposazenia i naczynia bardzo silnie si¢ nagrzewaja podczas pracy kuchenki. Wyjmujac
naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.
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WYSWIETLACZ CYFROWY

Przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI
Przycisk CZAS ROZMRAZANIA
Przyciski AUTOMATYCZNE GOTOWANIE

Prazona kukurydza
) Ziemniaki w mundurkach

Pizza
Zamrozone warzywa
Napoje

Potrawa na ptytkim talerzu

Przyciski CZAS

Przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL:
Nacisnij, zeby wybra¢ poziom mocy mikrofal.
Przycisk GRILL

Przycisk PRACA KOMBINOWANA

Z GRILLEM

Przyciski WAGI/PORCJI (+/-)

. Przycisk TIMER KUCHENNY

Nacisnij, zeby uzy¢ jako minutnik, albo zeby
ustawic czas odstawienia potrawy.
Przycisk USTAWIANIE ZEGARA
START/<D+1min

Przycisk STOP



WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA: PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZtOSC

Zeby unikna¢ niebezpieczenstwa pozaru:

Nie powinno sie pozostawia¢ pracujacej kuchenki bez
nadzoru. Ustawienie zbyt wysokiego poziomu mocy
lub zbyt dlugiego czasu gotowania moze doprowa-
dzi¢ do przegrzania potrawy i spowodowac pozar.

Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do
instalacji na blacie szafki. Nie jest przeznaczona do
instalacji w zabudowie.

Nie wolno umieszczaé¢ kuchenki wewnatrz szafki.
Gniazdko elektryczne, do ktérego podtaczana jest
kuchenka, musi by¢ stale dostepne, zeby w razie ko-
niecznosci mozna byto po prostu wyciggnac¢ wtyczke.
Napiecie sieci musi wynosi¢ 230 V (prad zmienny, 50
Hz), instalacja elektryczna powinna by¢ wyposazona
w bezpiecznik/wytacznik automatyczny o dopuszczal-
nym pradzie 10 A lub wiekszym.

Zaleca sie podtaczenie urzadzenia do niezaleznego
obwodu pradu.

Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu zrédet ciepta,
np. w poblizu zwyktego piecyka.

Nie nalezy instalowa¢ kuchenki w miejscach o duzej
wilgotnosci lub tam, gdzie moze sie skraplac para.

Nie nalezy przechowywa¢ ani uzytkowac urzadzenia
na wolnym powietrzu.

Jesli podgrzewane produkty zaczng dymi¢, wy-
facz kuchenke lub odtacz wtyczke i odczekaj, az
podgrzewane produkty przestang dymic.

Stosuj wylacznie pojemniki i naczynia przeznaczo-
ne do kuchenek mikrofalowych (patrz strona PL-14).
Korzystajac z plastykowych, papierowych lub
innych tatwopalnych pojemnikéw na zywnos¢
nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
Ostone zrédta mikrofal, komore operacyjna, ta-
lerz obrotowy i jego podstawe nalezy oczysci¢
po uzyciu. Czesci te powinny by¢ suche i bez
thuszczu. Nagromadzony tluszcz moze sie prze-
grza¢, zaczac dymic lub zapalic sie.

W poblizu urzadzenia lub jego otworéw wentylacyjnych
nie wolno przechowywac materiatéw tatwopalnych.
Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych.

Usuwaj z produktéw i opakowan wszystkie metalowe za-
mkniecia, druty itp. Powstawanie tuku elektrycznego na
powierzchniach metalu moze doprowadzi¢ do pozaru.
Nie uzywaj kuchni mikrofalowej do smazenia potraw
w gtebokim oleju. Temperatury oleju nie mozna kon-
trolowac i ttuszcz moze sie zapali¢.

Do prazenia kukurydzy powinny by¢ uzywane wytacz-
nie do tego przeznaczone naczynia.

Nie przechowuj w urzadzeniu zadnej zywnosci ani
innych przedmiotow.

Po uruchomieniu kuchenki sprawdz ustawienia, zeby
upewnic sie, ze pracuje ona zgodnie z zyczeniem.
Zeby unikna¢ przegrzania lub pozaru, nalezy zacho-
wac szczeg6lna ostroznos¢ podczas gotowania i pod-
grzewania potraw zawierajacych duze ilosci cukru lub
thuszczu, np. krokietéw z migsem lub budyniu.

Niniejszej instrukcji obstugi nalezy uzywac razem z po-
danymi dalej wskazéwkami dotyczacymi gotowania.
Zeby unikna¢ obrazen ciata:

OSTRZEZENIE:

Nie uzywaj kuchenki, jezeli jest uszkodzona lub

wykazuje wadliwe funkcjonowanie. Przed uzyciem

sprawdz nastepujace punkty:

a) Drzwiczki: musza sie zamykac prawidtowo i nie
moga by¢ skrzywione lub scentrowane.

b) Zawiasy oraz zatrzaski bezpieczenstwa: nalezy
sie upewni¢, ze nie s ztamane ani luzne.

c) Uszczelki drzwiczek i ich powierzchnie: nie
moga by¢ uszkodzone.

d) Wewnatrz urzadzenia i na drzwiczkach: nie moze
by¢ zadnych wgniecen ani innych uszkodzen

e) Przewdd zasilajacy oraz wtyczka: nie moga by¢
uszkodzone.

Nie uzywaj kuchenki, jesli drzwiczki lub uszczelki

drzwiczek sg uszkodzone. Naprawe nalezy powie-

rzy¢ wykwalifikowanym pracownikom serwisu.

Nigdy nie prébuj samodzielnie regulowa¢, napra-

wia¢ ani modyfikowac¢ urzadzenia. Wszelkie napra-

wy, zwlaszcza wigzace sie z otwarciem obudowy,

moga by¢ przeprowadzone wylacznie przez wykwa-

lifikowanych pracownikéw serwisu firmy SHARP.

Nie uzywaj kuchenki przy otwartych drzwiczkach lub
zamknieciu przerobionym w jakikolwiek sposdb.

Nie uzywaj kuchenki, jesli pomiedzy uszczelkami
drzwiczek a powierzchniami uszczelniajgcymi znajdu-
ja sie jakie$ przedmioty.

Nie dopuszczaj do gromadzenia sie tluszczu i za-
brudzen na uszczelce drzwiczek i powierzchniach
uszczelki. Stosuj sie do wskazéwek w rozdziale
»Czyszczenie i konserwacja” na stronie PL-15.
Dopuszczenie do nadmiernego zanieczyszczenia
kuchenki moze spowodowac zniszczenie jej Scia-
nek, doprowadzi do jej przedwczesnego zuzycia
oraz moze wywotac sytuacje niebezpieczne.

Osoby majace ROZRUSZNIK SERCA powinny zapyta¢ swo-
jego lekarza lub producenta rozrusznika o $rodki ostrozno-
$ci podczas postugiwania sie kuchenkami mikrofalowymi.

Zeby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym:

W Zzadnym wypadku nie wolno zdejmowac zewnetrz-
nej obudowy kuchenki.

Nie nalezy wprowadza¢ zadnych przedmiotéw ani
ptynéw w otwory zatrzaskéw bezpieczenstwa drzwi-
czek ani w otwory wentylacyjne. Jesli jakis ptyn rozleje
sie wewnatrz kuchenki, urzadzenie nalezy natych-
miast wylaczy¢, wyjac wtyczke przewodu zasilajacego
z gniazda i zwrdcic sie do serwisu firmy SHARP.
Przewodu zasilajgcego ani wtyczki nie wolno zanu-
rza¢ w wodzie ani jakiejkolwiek innej cieczy.

Przewdd nie powinien by¢ zawieszony na krawedzi
stotu lub blatu kuchennego.
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Przewdd zasilajacy nalezy prowadzi¢ z dala od powierzch-
ni nagrzewajacych sie, wiacznie z tylng scianka kuchenki.
Nie wolno samodzielnie wymieniac¢ lampki oswietle-
niowej w kuchence ani tez pozwala¢, by wymieniat ja
ktokolwiek, niebedacy elektrykiem upowaznionym
przez firme SHARP.

Jesli ulegnie uszkodzeniu przewéd zasilajacy, nalezy
zainstalowac¢ nowy przewdd tego samego typu.
Wymiane musi przeprowadzi¢ upowazniony pracow-
nik serwisu firmy SHARP.

Zeby unikna¢ eksplozji i wykipienia:

OSTRZEZENIE: Ptynéw i innych pokarméw nie
wolno podgrzewa¢ w zamknietych pojemnikach,
poniewaz moga one eksplodowac.

Podczas przenoszenia pojemnika z pltynem pod-
grzanym w kuchence nalezy zachowac szczegol-
na ostroznos¢, poniewaz moze nastapic¢ opoznio-
ne wykipienie cieczy.

Nigdy nie wolno uzywa¢ szczelnie zamknietych
pojemnikéw. Przed uzyciem nalezy zdja¢ pokrywki
i wieczka. Szczelnie zamkniete pojemniki moga wy-
buchna¢ wskutek wzrostu cisnienia, nawet po wyta-
czeniu kuchenki.

Przy podgrzewaniu ptynéw w kuchence nalezy zachowac
szczegdlng ostroznosc. Stosuj naczynia o szerokim wylo-
cie, aby pecherzyki pary mogty swobodnie uchodzic.

Nigdy nie nalezy ogrzewac ptynéw w pojemni-
kach o waskich szyjkach, takich jak butelki dla
niemowlat, poniewaz goracy ptyn moze z nich
gwaltownie wytrysnaé, powodujac oparzenia.

Zeby unikna¢ gwattownego wytrysniecia wrzacej cie-

czy i oparzen:

. Nie nalezy przekraczac zalecanych czaséw podgrzewania.

. Plyn nalezy przed podgrzaniem zamieszac.

. Wskazane jest wtozenie do naczynia szklanej patecz-
ki lub podobnego przedmiotu na czas ogrzewania.

. Po zakonczeniu ogrzewania ptyn nalezy pozosta-
wi¢ co najmniej 20 sekund w kuchence, aby zapo-
biec opdznionemu wykipieniu.

WN =
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Nie nalezy uzywac¢ kuchenki do gotowania ja-
jek w skorupkach ani do podgrzewania jajek
gotowanych na twardo. Moga one eksplodowac
nawet po zakornczeniu procesu gotowania. Przed
gotowaniem lub podgrzewaniem jajek nie roz-
trzepanych czy rozmieszanych nalezy przektué
z6ttko i biatko, gdyz w przeciwnym razie jajka
mogaq eksplodowac. Jajka ugotowane na twardo
nalezy przed podgrzewaniem w kuchence mi-
krofalowej obrac i pokroi¢ w plasterki.

Przed gotowaniem nalezy przektu¢ skérke takich pro-
duktow jak ziemniaki, paréwki i owoce - w przeciw-
nym razie moga eksplodowac.

Zeby uniknaé poparzen:

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia poparzen nalezy za-
wsze sprawdzac temperature pokarméw dla niemowlat

i mieszac zawartosc butelek i naczyn przed podaniem.

Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy uzy-
wac chwytek do garnkéw lub rekawic kuchennych.

Pojemniki, naczynia do prazenia kukurydzy, woreczki
do pieczenia itp. nalezy otwiera¢ w taki sposob, by
para nie wydobywata sie z nich na twarz i rece.

W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze
sprawdzac temperature pokarmow i mieszac je
przed podaniem; szczegdolng ostroznos¢ nalezy
zachowac¢ w przypadku temperatury pokarmow i
napojow przeznaczonych dla niemowlat, matych
dzieci oraz os6b starszych. Nie wolno dopuscic,
zeby do kuchenki zblizaty sie dzieci, poniewaz
niektore jej elementy bardzo sie nagrzewaja.

Temperatura naczynia nie jest miarodajnym wskazni-
kiem temperatury pokarmu czy napoju; zawsze nale-
zy sprawdzac temperature samego pokarmu.

Przy otwieraniu drzwiczek kuchenki nalezy zachowac
ostroznos¢, by nie ulec poparzeniu wydobywajaca sie
z wnetrza para i fala goraca.

Pieczone potrawy z nadzieniem nalezy po przyrza-
dzeniu pokraja¢ w plastry, by para mogta ujsc.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za
pomoca zewnetrznego wiacznika czasowego lub od-
dzielnego systemu zdalnego sterowania.

Zeby zapobiec niewtasciwemu uzyciu przez dzieci:

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzysta¢ z kuchenki
bez nadzoru tylko, jesli zostaty szczegétowo po-
instruowane o sposobie bezpiecznego uzywania
urzadzenia i rozumieja ryzyko zwigzane z niewla-
$ciwym uzyciem. Dzieci powinny uzywac kuchenki
wylacznie pod nadzorem dorostych, gdy urzadzenie
pracuje w trybach GRILLA, PRACY KOMBINOWANEJ
Z GRILLEM i GOTOWANIA AUTOMATYCZNEGO ze
wzgledu na generowanie wysokiej temperatury.
Urzadzenie to nie moze by¢ obstugiwane przez
osoby (wlacznie z dziec¢mi) z obnizonymi zdolno-
$ciami fizycznymi, zmystowymi badz umystowymi,
a takze przez osoby bez doswiadczenia i wiedzy na
temat obstugi, chyba ze dostaty pozwolenie, badz
udzielono im instrukcji obstugi urzadzenia przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Dzieci powinny pozostawac pod opieka, aby nie
bawity sie urzadzeniem.

Nie wolno opierac sie ani husta¢ na drzwiczkach kuchenki.
Nie wolno traktowa¢ kuchenki jako przedmiotu do zabawy.
Dzieciom nalezy wpoi¢ zasady bezpieczenstwa: uzy-
wanie rekawic kuchennych, ostrozne zdejmowanie
pokrywek, zachowanie szczegdlnej ostroznosci co do
opakowan (np. materiatéw samonagrzewajacych sie),
gdyz opakowania te moga by¢ bardzo gorace.

Inne ostrzezenia:

Nie wolno w zaden sposob samodzielnie dokonywac
modyfikacji kuchenki.

Nie wolno poruszac kuchenka podczas jej pracy.
Kuchenka ta stuzy wytacznie do przygotowywania
potraw w warunkach domowych i mozna jej uzywac
tylko do takich celéw. Nie jest ona przeznaczona do
uzytku przemystowego ani laboratoryjnego.

Zeby zapewni¢ niezawodna prace kuchenki i unik-
nac uszkodzen:

Nigdy nie nalezy wiacza¢ pustej kuchenki. Uzywajac naczynia
powodujacego rumienienie potraw lub materiatow samona-
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grzewajacych sie, zawsze nalezy pod nimi umiescic izolacje

termiczna, na przyktad porcelanowy talerz, zeby zapobiec

uszkodzeniu talerza obrotowego i podstawy talerza na sku-

tek nadmiernego wzrostu temperatury. Niedopuszczalne jest

przekraczanie czasu podgrzewania, podanego w przepisach.

Nie wolno uzywac naczyn metalowych odbijajacych

mikrofale i mogacych spowodowac powstawanie tukdéw

elektrycznych. Nie wktadaj do kuchenki puszek. Nalezy

uzywac wylgcznie talerza obrotowego i jego podstawy

przeznaczonych dla tego typu kuchenki. Nie uzywaj ku-

chenki, jesli zostat wyjety z niej talerz obrotowy.

Zeby uniknac¢ uszkodzenia talerza obrotowego:

(a) Przed rozpoczeciem mycia talerza obrotowego
wodg nalezy odczekac¢ dopdki nie ostygnie.

(b) Nie wolno ustawia¢ goracych produktéw lub naczyn na
zimnym talerzu obrotowym.

(c) Nie wolno ustawia¢ zimnych produktéw lub naczyn na
goracym talerzu obrotowym.

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy na jego obudo-

wie stawiac jakichkolwiek przedmiotéw.

Nie wolno uzywac plastikowych naczyn, jesli komora

1. Wyjmij ze $rodka kuchenki wszystkie opakowania.

2. Upewnij sig, ze kuchenka nie nosi zadnych $ladéw
uszkodzenia.

3. Ustaw kuchenke na rownym i ptaskim podtozu,
dostatecznie wytrzymatym, by mogto unies¢ ciezar
kuchenki wraz z przyrzadzang w niej zywnoscia.
Nie wolno umieszczac kuchenki wewnatrz szafki.

4. Wybierz miejsce, ktére zapewni dostateczng ilos¢
wolnej przestrzeni dla prawidtowego dziatania
otworéw wlotowych i/lub wylotowych powietrza.
Tylna scianka kuchenki moze opierac sie o $ciane.

« Pomiedzy kuchenka a sasiadujacymi scianami
nalezy pozostawic przynajmniej 7,5 cm wolnej
przestrzeni. Jedna $cianka urzadzenia musi pozo-
sta¢ odstonieta.

Nad kuchenka nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm

wolnej przestrzeni.

Nie nalezy demontowac nézek znajdujacych sie

na spodzie kuchenki.

Zablokowanie otworéw wlotowych i/lub wyloto-

wych powietrza moze spowodowac uszkodzenie

kuchenki.

Kuchenke nalezy ustawi¢ w mozliwie najwiekszej

odlegtosci od odbiornikéw radiowych i telewizyj-

nych. Korzystanie z kuchenki mikrofalowej moze

powodowac zaktdcenia odbiornikéw radiowych i

telewizyjnych.

)

operacyjna nie ostygta jeszcze po uzyciu grilla (tryby
GRILL i PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM), po-
niewaz mogtyby sie roztopic.

W wymienionych trybach nie wolno uzywac plastiko-
wych naczyn, o ile ich producent nie zaznaczyt, ze sg
one do tego celu przeznaczone.

UWAGA:

W przypadku watpliwosci, co do sposobu przytaczenia
kuchenki, nalezy skontaktowac sie z upowaznionym,
wykwalifikowanym elektrykiem.

Producent ani sprzedawca nie ponoszg zadnej odpowiedzial-
nosci za uszkodzenie kuchenki lub obrazenia ciata, powstate
wskutek zaniedbania poprawnych potaczen elektrycznych.
Na sciankach kuchenki lub wokét uszczelki drzwiczek moze
czasami pojawiac sie para wodna lub krople wody. Jest to
zjawisko normalne i nie $wiadczy o wydobywaniu sie mi-
krofal na zewnatrz ani o wadliwym dziataniu kuchenki.

Ten symbol oznacza, ze $cianki kuchenki
bardzo sie nagrzewaja.

5. Podczas pracy kuchenki jej drzwiczki bardzo sie
nagrzewaja.
Dlatego kuchenke nalezy ustawi¢ przynajmniej 85 cm
nad poziomem podtogi. Nie wolno pozwala¢ dzie-
ciom, zeby zblizaty sie do drzwiczek podczas pracy
kuchenki, poniewaz mogtyby sie poparzyc.

6. Podtacz wtyczke kuchenki do standardowego uzie-
mionego gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy stawiac¢ urzadzenia w po-
blizu Zzrodet ciepta, w miejscach o duzej wilgotnosci
(np. w poblizu zwyktego piekarnika) lub w poblizu
palnych materiatéw (np. zaston).

Nie nalezy blokowac ani zastania¢ otworéw wentyla-
cyjnych.

Nie nalezy ustawia¢ zadnych przedmiotéw na obudo-
wie urzadzenia.
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Podfacz kuchenke do sieci elektrycznej. Na wyswietlaczu pojawi sie:,0:00" i zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwiekowy.

[

Opisywany model wyposazony jest w zegar. W trybie czuwania kuchenka zuzywa ponizej 1,0 W. Zeby
ustawic zegar, postepuj wedtug ponizszego opisu.

Zegar kuchenki mozna ustawic¢ w 24-godzinnym formacie czasu.
1. Naciénij jeden raz przycisk USTAWIANIE ZEGARA . Zacznie pulsowac wskazanie ,00:00"

2. Ustaw biezaca godzine przy pomocy przyciskow CZAS. Wprowadz godzine naciskajac przycisk 10 MIN.
Wprowadz minuty naciskajac przyciski 1 MINi 10 S.

3. Nacisnij przycisk USTAWIANIE ZEGARA , zeby zakonczy¢ ustawianie zegara.

UWAGI:

« Jesli zegar zostat ustawiony, po zakorniczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina. Jesli
zegar nie zostat ustawiony, po zakoficzeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00".

« Zeby sprawdzi¢ wskazania zegara podczas gotowania, nacisnij przycisk USTAWIANIE ZEGARA. Na wyswie-
tlaczu przez 2-3 sekundy widoczne bedzie wskazanie zegara. Nie wptywa to na proces gotowania.

« Jesli podczas ustawiania zegara zostanie nacisniety przycisk STOP lub po 1 minucie bezczynnosci, kuchenka
powrdci do poprzedniego ustawienia.

« Jesli wystapi przerwa w zasilaniu kuchenki, po przywréceniu zasilania na wyswietlaczu co pewien czas bedzie poja-
wiac sie wskazanie ,0:00" Jesli przerwa w zasilaniu wystapi podczas pracy kuchenki, program zostanie skasowany.
Ustawienie czasu zostanie rowniez skasowane.

Poziom mocy Nacisnij przycisk Wyswietlany | * Opisywana kuchenka posiada 11 poziomow
POZIOM MOCY poziom (w mocy, ktore opisano w tabelce obok.
MIKROFAL procentach) | * Zeby zmieni¢ poziom mocy dla gotowania,
naciskaj przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL
dopoki nie wyswietli sie zadany poziom mocy
mikrofal. Nacisnij przycisk START, zeby rozpo-
x1 100 P cza¢ gotowanie.
WYSOKI X2 90 P « W celu sprawdzenia poziomu mocy mikrofal
3 0P podczas trwania procesu nalezy nacisng¢
SREDNIO WYSOKI X przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL. W czasie
x4 70P naciskania przycisku widoczny bedzie poziom
| x5 60 P mocy. Podczas wyswietlania poziomu mocy
SREDNI 6 50 P mikrofal kuchenka nie przerywa pomiaru cza-
- su procesu.
SREDNIO NISKI x7 40P « Jesli wybierzesz poziom mocy ,0 P”, uru-
(ROZMRAZANIE) x8 30P chomiony zostanie tylko wentylator. Mozna
X9 20P wykorzysta¢ ten poziom mocy do usuwania
NISKI <10 0P zapachéw z kuchenki.
x11 0P

W ogolnym przypadku nalezy stosowac ponizsze zalecenia:

Poziom 100 P/90 P (WYSOKI) nalezy stosowac podczas szyb- traw, ktére wymagaja dtugiego czasu gotowania w przypadku
kiego gotowania lub podgrzewania potraw, np. duszonego gotowania tradycyjnego, na przykfad dar z wotowiny. Uzycie tego
migsa, puszkowanych produktéw, goracych plynow, warzyw itp. - poziomu mocy mikrofal jest wskazane, zeby mieso byto miekkie.
Poziom 80 P/70 P (SREDNIO WYSOKI) nalezy stosowa¢ pod- Poziom 40 P/30 P (SREDNIO NISKI) stuzy do rozmrazania. Wy-
czas dtuzszego gotowania gestych potraw (np. pieczeni, klopséw  bierz to ustawienie, zeby zapewnic¢ réwnomierne rozmrozenie dania.
i potraw w panierce) oraz delikatnych dan, na przyktad pulch- Jest ono réwniez idealne w przypadku gotowanego ryzu, makaronu,
nego ciasta. Przy tym poziomie mocy mikrofal potrawa bedzie knedlii stodkiego sosu z gotowanych jajek z dodatkiem maki.
gotowana réwnomiernie bez przypalenia pOJedneJ stronie. Poziom 20 P/10 P (NISKI) stuzy do tagodnego rozmrazania,
Poziom 60 P/ 50 P (SREDNI) nalezy stosowa¢ do gestych po- na przyktad tortu lub ciasta z kremem.
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Otwieranie drzwiczek:

Pociggnij za uchwyt, zeby otworzy¢ drzwiczki.

Uruchamianie kuchenki:

Przygotuj i wtoz potrawe do odpowiedniego naczynia. Umies¢ naczynie na talerzu obrotowym
lub umieé¢ potrawe bezposrednio na talerzu obrotowym. Zamknij drzwiczki i po wybraniu za- @ -
danego trybu pracy naciénij przycisk START/<>+1min.

Jesli nie naci$niesz przycisku START/<D>+1min po uptywie 1 minuty po wyborze programu go-
towania, program zostanie anulowany.

Jesli podczas gotowania otwarte zostang drzwiczki, zeby kontynuowac proces nalezy nacisnaé
przycisk START/<D>+1min. Prawidfowe naci$niecie potwierdzane jest sygnatem dzwiekowym,
nieskuteczne nacisniecie nie spowoduje wyemitowania sygnatu.

Uzywaj przycisku STOP do:

1. Anulowania btedéw podczas programowania. ﬁ
2. Tymczasowego przerwania pracy kuchenki. STOP
3. Anulowania programu w trakcie pracy (nacisnij przycisk STOP dwa razy).

4. Whaczania i wytaczania zabezpieczenia przed dzie¢mi (patrz strona PL-11).

Czas pracy kuchenki mozna zaprogramowac do 99 minut i 50 sekund (99:50)

GOTOWANIE RECZNE / RECZNE ROZMRAZANIE

« Wprowadz czas gotowania lub rozmrazania i ustaw moc mikrofal na poziomie od 100 P do 10 P (patrz strona PL-8).
Jesli to mozliwe, zamieszaj lub obré¢ potrawe 2-3 razy podczas gotowania.

+ Po gotowaniu przykryj jedzenie i odstaw przed podaniem, jesli jest to zalecane.
Po rozmrozeniu przykryj jedzenie folig aluminiowg i pozostaw do catkowitego rozmrozenia.

Przyktad:
Gotowanie przez 2 minuty i 30 sekund z mocg mikrofal 70%.

1. Wprowadz poziom mocy 2. Wprowadz czas gotowania 3. Naciénij przycisk START/<>+1min,
mikrofal (70 P) naciskajac cztery naciskajac dwa razy przycisk zeby uruchomic¢ timer kuchenny.
razy przycisk POZIOM MOCY 1 MIN, a nastepnie trzy razy (Na wyswietlaczu rozpocznie
MIKROFAL. przycisk 10 S. sie odliczanie czasu gotowania/

rozmrazania.)
x4

nTar - 30 c:30
UWAGA:

Po uruchomieniu kuchenki lampka o$wietleniowa zaswieci sie a talerz zacznie sie obraca¢ w lewo lub w prawo.

+ Jesli podczas gotowania/rozmrazania otwarte zostang drzwiczki w celu zamieszania lub obrdécenia potrawy,
odliczanie czasu gotowania na wyswietlaczu zostanie automatycznie wstrzymane. Odliczanie czasu zostanie
wznowione po zamknieciu drzwiczek i nacisnieciu przycisku START.

Po zakonczeniu gotowania/rozmrazania otw6rz drzwiczki lub nacisnij przycisk STOP. Na wyswietlaczu poja-
wi sie aktualny czas, jesli zegar zostat wczesniej ustawiony.

Jesli chcesz sprawdzi¢ poziom mocy mikrofal podczas trwania procesu gotowania, nacisnij przycisk POZIOM
MOCY MIKROFAL. W czasie naciskania przycisku widoczny bedzie poziom mocy.

WAZNE:

+ Po zakoniczeniu gotowania lub rozmrazania nalezy zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Nalezy pamieta¢, ze oswietle-
nie wnetrza kuchenki pozostaje wiaczone, gdy drzwiczki sg otwarte. Wynika to ze wzgledéw bezpieczenstwa,
zeby przypomiec o koniecznosci zamkniecia drzwiczek.

+ W przypadku gotowania potraw w trybie 100 P przez czas dtuzszy od standardowego, poziom mocy
zostanie obnizony automatycznie, zeby zapobiec przegrzaniu.

Tryb pracy Standardowy czas
Mikrofale 100 P 30 minut
Praca z grillem Praca przerywana,sterowana termostatem

(model R-642)
99 minut 50 sekund (model R-742)
Praca kombinowana z grillem 99 minut 50 sekund
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1. Tryb pracy tylko z wykorzystaniem GRILLA

[

Grill zamontowany nad komora operacyjng kuchenki ma tylko jedno ustawienie mocy. Obrotowy talerz wspo-
maga prace grilla zapewniajac réwne opiekanie potraw. Skorzystaj z rusztu podczas grillowania jedzenia o ma-
tych rozmiarach, takich jak bekon, szynka wedzona i buteczki z rodzynkami. Jedzenie mozna umieszcza¢ bezpo-
$rednio na ruszcie lub na ustawionym na nim naczyniu zaroodpornym.

Przyktad:
Grillowanie przez 20 minut przy pomocy przycisku GRILL.

1. Nacisnij jeden raz przycisk 2. Wprowadz zadany czas 3. Nacisnij przycisk START/<>+1min,
GRILL. podgrzewania naciskajac dwa zeby rozpoczac proces grillowania.
razy przycisk 10 MIN. (Na wyswietlaczu rozpocznie sie
odliczanie czasu grillowania.)

2. TRYB PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM

TRYB PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM taczy moc mikrofal z funkcja grilla. Na przemian stosowane jest
promieniowanie mikrofalowe i opiekanie przy pomocy grilla.

Tryb kombinowany pozwala na zmniejszenie czasu gotowania i uzyskanie chrupiacych i zarumienionych po-
traw.

Tryb kombinowany posiada dwie opcje:

KOMBINACJA 1 (wskazanie wyswietlacza: C-1)

Przez 55% czasu gotowania uzywane sa mikrofale, a przez 45% czasu wykorzystywany jest grill. Zalecamy stoso-
wac przy gotowaniu ryb i potraw zapiekanych (au gratin).

KOMBINACJA 2 (wskazanie wyswietlacza: C-2)

Przez 36% czasu gotowania uzywane sg mikrofale, a przez 64% czasu wykorzystywany jest grill. Zalecamy stoso-
wac przy przygotowywaniu puddingéw, omletéw i drobiu.

Przyktad:
Gotowanie przez 15 minut w trybie PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM - przez 55% czasu uzywane jest pro-
mieniowanie mikrofalowe, a przez 45% czasu opiekanie przy pomocy grilla (C-1).

1. Nacisnij jeden raz przycisk 2. Wprowadz zadany czas 3. Naci$nij przycisk START/<>+1min,
PRACA KOMBINOWANA Z podgrzewania naciskajac jeden raz zeby rozpocza¢ gotowanie.
GRILLEM. przycisk 10 MIN, a nastepnie piec¢ (Na wyswietlaczu rozpocznie sie

razy przycisk 1 MIN. odliczanie czasu gotowania.)

x1

UWAGI dotyczace trybow GRILL i PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM:

+ Nie jest konieczne wstepne nagrzewanie grilla.

« W przypadku opiekania zywnosci w wysokim naczyniu nalezy umiescic je na obrotowym talerzu.

« Przy pierwszym uzyciu grilla moze by¢ wyczuwalny zapach dymu lub spalenizny; jest to zjawisko normalne i
nie $wiadczy o uszkodzeniu kuchenki. Zeby uniknac tego problemu, nalezy przy pierwszym uruchomieniu wia-
czy¢ pusta kuchenke na 20 minut w trybie pracy z grillem.

WAZNE: Podczas pracy nalezy otworzy¢ okno lub wtaczy¢ wyciag kuchenny, zeby zapewni¢ prawidtowe odpro-
wadzanie dymu i zapachow.

/\ OSTRZEZENIE:

Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna i elementy wyposazenia bardzo silnie sie nagrzewaja pod-
czas pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez grube
rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.
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1. GOTOWANIE SEKWENCYJNE

Ta funkcja pozwala na gotowanie z 2 réznymi etapami, w ktérych wykorzystywane sg funkcje gotowania recz-
nego, recznego ustawienia czasu gotowania i/lub czasu rozmrazania oraz rozmrazania wedtug wagi. Po zapro-
gramowaniu nie ma potrzeby ingerencji w proces gotowania, poniewaz kuchenka automatycznie przejdzie do
kolejnego etapu. Po zakoriczeniu pierwszego etapu zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwiekowy. Jesli
wymagane jest rozmrazanie, powinno by¢ ono pierwszym etapem.

Uwaga: Programu automatycznego gotowania nie mozna wykorzystac jako jednego z etapdéw gotowania se-
kwencyjnego.

Przyktad: Jesli chcesz rozmraza¢ potrawe przez 5 minut, a nastepnie gotowac ja przez 7 minut przy po-
ziomie mocy mikrofal 80 P, zaprogramuj nastepujace etapy:

1. Naciénij jeden raz przycisk CZAS ROZMRAZANIA, a na wyswietlaczu pojawi sie numer programu dEF2.
2. Wprowadz zadany czas gotowania naciskajac 5 razy przycisk 1 MIN.

3. Wprowadz poziom mocy mikrofal (80 P) naciskajac trzy razy przycisk POZIOM MOCY MIKROFAL.

4. Wprowadz zgdany czas gotowania naciskajac 7 razy przycisk 1 MIN.

5. Nacisnij jeden raz przycisk START, zeby rozpocza¢ gotowanie.

2. FUNKCJA + Tmin (automatyczne ustawianie minut)
Przycisk +1min umozliwia korzystanie z dwdch nastepujacych funkgji:

a. Ustawienie procesu trwajacego jedna minute
Istnieje mozliwos¢ rozpoczecia procesu, przy ustawionym poziomie mocy 100 P, trwajacego minute bez ko-
niecznosci ustawiania czasu przyciskiem +1min.

b. Wydtuzenie czasu trwania procesu

Czas procesu mozna wydtuzac w trybie gotowania recznego, podczas automatycznego rozmrazania i w progra-
mach automatycznych o wielokrotno$¢ 1 minuty naciskajac przycisk +1min podczas pracy kuchenki. Wykorzy-
stujac funkcje rozmrazania wedtug wagi nie mozna wydtuzy¢ czasu procesu przy pomocy przycisku +1min.
UWAGA: Czas gotowania mozna zwiekszy¢ maksymalnie do 99 minut 50 sekund.

3. TIMER KUCHENNY:

Mozesz uzyc timera kuchennego do ustawienia czasu procesu, przy ktérym tryb pracy z mikrofalami nie jest wy-
korzystywany (na przyktad podczas gotowania jajek na tradycyjnej ptycie grzejnej) lub do nadzorowania czasu
po odstawieniu zagotowanych/rozmrozonych potraw.

Przyktad:
Ustawienie timera na 5 minut.

1. Nacisnij jeden raz 2. Wprowadz zadany 3. Nacisnij przycisk Sprawdz wskazanie wyswietlacza.
przycisk TIMER czas naciskajac 5 razy START/<>+1min,  (Na wyswietlaczu rozpocznie
KUCHENNY. przycisk 1 MIN. zeby uruchomi¢ sie odliczanie czasu gotowania/

timer kuchenny. rozmrazania.)

Jesli ustawiony czas dobiegnie korica, zostanie wyemitowany 5 razy sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu poja-
wi sie wskazanie zegara.

Mozna wprowadzi¢ dowolny czas do 99 minut i 50 sekund. Zeby anulowa¢ TIMER KUCHENNY podczas odlicza-
nia czasu, po prostu nacisnij przycisk STOP.

UWAGA: Funkcji TIMERA KUCHENNEGO nie mozna uzy¢ w trakcie gotowania.

4. ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI:

Uniemozliwia obstuge kuchenki przez mate dzieci przy braku nadzoru osoby doroste;.

a. Wiaczenie ZABEZPIECZENIA PRZED DZIECMI:

Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP przez 3 sekundy, dopéki nie zostanie wyemitowany dtugi sygnat dzwieko-
wy. Na wyswietlaczu pojawi sie:

on-00
L )

b. Wylaczenie BLOKADY RODZICIELSKIEJ:
Przytrzymaj wcisniety przycisk STOP przez 3 sekundy, dopoki nie zostanie wyemitowany dtugi sygnat dzwieko-

wy.
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1. ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU

Ta funkgcja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajac wyboér odpowiedniego czasu rozmrazania w zalez-
nosci od rodzaju potrawy. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac szczegdtowe informa-
cje na temat obstugi tej funkgji. Zakres czasowy wynosi 0:10 - 99:50.

Przyktad: Rozmrazanie przez 10 minut.

[

1. Wybierz zadang opcje z menu naciskajac jeden 2. Wprowadz czas gotowania 3. Nacisnij przycisk
raz przyask ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI. naciskajac jeden raz przycisk START/<D+1min,

10 MIN. zeby rozpoczad
x1, rozmrazanie..
(1
na wyswietlaczu pojawi sie:| dEF2 fu-uu

Uwagi dotyczace czasu rozmrazania:

« Po zakonczeniu gotowania zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie ak-
tualny czas, jedli zegar zostat wczesniej ustawiony. Jesli zegar nie zostat ustawiony, po zakoriczeniu gotowa-
nia na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie,0:00"

« Poziom mocy mikrofal jest zaprogramowany na 30 P i nie mozna wybrac innego poziomu.

2. ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI

Ustawienia czasu procesu i poziomu mocy kuchenki mikrofalowej zostaty wczesniej zaprogramowane, dzieki

czemu rozmrazanie nastepujacych potraw jest fatwe: wieprzowiny, wotowiny i kurczakéw. Dla tych potraw moz-

na ustawic¢ zakres wagowy od 100 do 2000 g (ze skokiem 100 g).

Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac szczegétowe informacje na temat obstugi tych funkgji.

Przyktad: Rozmrazanie pieczeni miesnej o wadze 1,2 kg z wykorzystaniem funkcji ROZMRAZANIA WEDEUG WAGI.
Utéz migso w naczyniu zaroodpornym lub na kratce do rozmrazania, umieszczonej na talerzu obrotowym.

1. Wybierz zagdang opcje z menu 2. Przy pomocy przyciskéw WAGI/PORCJI 3. Naciénij przycisk
naciskajac jeden raz przycisk ustaw zadang wage. START/<D>+1min, zeby
ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI. rozpoczaé rozmrazanie.

KG /S (Na wyswietlaczu
X1 X12’ rozpocznie Sle
- o ] . odliczanie czasu
na wyswietlaczu pojawi sie:| dEF1 wskazanie wyswietlacza:| 1200 rozmrazania.)

Zamrozone potrawy maja temperature poczatkowa -18°C.

UWAGI DOTYCZACE ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI:
Przed zamrozeniem potrawy sprawdz, czy jest ona $wieza i dobrej jakosci.

«  Wage potrawy nalezy zaokragli¢ z doktadnoscia do 100 g, na przyktad 650 g do 700 g.
W razie potrzeby ostor niewielkie fragmenty miesa lub drobiu przy pomocy matych kawatkéw folii aluminiowej. Za-
pobiegnie to ogrzaniu tych miejsc podczas rozmrazania. Upewnij sie, ze folia nie dotyka $cianek komory kuchenki.

A

Przyciski AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA umozliwiajg automatyczne dobranie najbardziej odpowiedniego
trybu przygotowania potrawy (szczegétowe informacje mozna znalez¢ na stronach PL-4 i PL-13). Zapoznaj sie z
instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyskac szczegétowe informacje na temat obstugi tej funkgiji.

Przyktad: Gotowanie dwoch ziemniakéw w mundurkach (460 g) korzystajac z funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA.

1. Wybierz zadana opcje z menu 2. Przyciskami WAGI/PORCJI (+/-) lub po 3. Nacisnij przycisk
naciskajac jeden raz przycisk raz kolejny kilkakrotnie naciskajac przycisk ~ START/<>+1min, zeby
Ziemniaki w mundurkach. Ziemniaki w mundurkach wybierz rozpocza¢ gotowanie.

zadang liczbe ziemniakéw (maks. 3). (Na wyéwietlaczu

KG /& rozpocznie sie
J X1, odliczanie czasu
. L. otowania)
na wyswietlaczu pojawi sie: wskazanie wyswietlacza: 9
UWAGI
Wage lub ilo¢ potrawy mozna wprowadzi¢ naciskajac przyciski WAGI/PORCII (+/-), dop6ki na wyswietlaczu nie poja-
wi sie zadana waga/ilos¢. Nalezy wprowadzi¢ wytacznie wage zywnosci. Nie nalezy dodawac do niej wagi naczynia.

W przypadku potraw o wadze odbiegajacej od podanej w tabeli PROGRAMOW AUTOMATYCZNEGO GOTO-
WANIA na stronie PL-13, nalezy korzystac z recznego trybu pracy.
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Program
automatycznego
gotowania

WAGA/PORCJE/NACZYNIA

Procedura

Prazona kukurydza

509,1009

Umiesc torebke z prazong kukurydza bezposrednio na
talerzu obrotowym.

(Patrz ponizej: ,Wazne informacje dotyczace funkgji
prazenia kukurydzy w kuchence mikrofalowej”)

Ziemniaki w
mundurkach

1, 2, 3 ziemniaki (w plasterkach)
1 ziemniak = ok.230 g
(temp. pocz. 20°C)

Wybierz ziemniaki mniej wiecej jednakowej wielkosci
(o wadze ok. 230 g). Naktuj kazdy ziemniak w kilku
miejscach i umiesc przy krawedzi talerza obrotowego.
Po uptywie potowy czasu rozmrazania przewrd¢ na
druga strone i przetéz je. Odstaw na 3-5 minut przed
podaniem.

Pizza schtodzona

100 g, 200 g, 400 g
(temp. pocz. 5°C)
Talerz

Umies¢ pizze na srodku talerza obrotowego. Nie
przykrywaj.

Zamrozone
warzywa, np.
brukselka, zielona
fasolka, groszek,
mieszanka
warzywna, brokuty

1509, 3509,5009g
(temp. pocz. -18°C)
Naczynie z pokrywa

Utéz warzywa w odpowiednim naczyniu. Dodaj 1 tyzke
stofowa wody na 100 g warzyw, nakryj naczynie
przykrywka i ustaw na talerzu obrotowym. Po uptywie
potowy czasu i po zakoriczeniu procesu zamieszaj.

Napoje
(120 ml/1 filizanka)

1,2,3
(temp. pocz. 5°C)
Filizanka

Umiesc filizanke(i) na talerzu obrotowym i po
podgrzaniu zamieszaj.

Potrawa na ptytkim
talerzu

2509,350g,500 g
(temp. pocz. 5°C)
Talerz

Umiesc talerz na $rodku talerza obrotowego. Nie
przykrywaj. Po podgrzaniu zamieszaj.

Uwagi:

« Koncowa temperatura potrawy zalezy od jej temperatury poczatkowej. Po wytaczeniu kuchenki sprawdz, czy
potrawa jest wystarczajgco goraca. W razie potrzeby mozna wydtuzy¢ recznie czas procesu.

« Rezultaty zastosowania funkcji automatycznego gotowania zalezg od réznych czynnikdw, takich jak ksztatt i
rozmiary potrawy oraz od osobistych preferencji odnosnie postaci positku. Jesli nie jestes zadowolony z wy-
nikéw dziatania zaprogramowanych funkgji, dostosuj czas gotowania do swoich potrzeb.

Wazne informacje dotyczace funkgji prazenia kukurydzy w kuchence mikrofalowej

1. Przy ustawieniu 100 g prazonej kukurydzy wskazane jest

zagiecie kazdego naroznika torebki w tréjkat przed roz-
poczeciem gotowania.
Patrz rysunek po prawej stronie.

2. Jesli torebka prazonej kukurydzy zwiekszyta swojg obje-
tos¢ i nie obraca sie prawidtowo, nacisnij jeden raz przy-
cisk STOP. Otwérz drzwiczki kuchenki i zmien potozenie
torebki, zeby zapewnié rownomierne podgrzewanie.
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Zeby mozliwe byto gotowanie/rozmrazanie w kuchence, promieniowanie mikrofalowe musi przenikna¢ przez
pojemnik do naczynia. Z tego wzgledu konieczne jest odpowiednie dobranie naczyn.

Zalecane sg naczynia owalne/okragte zamiast kwadratowych/prostokatnych, poniewaz zywno$¢ w rogach
moze sie nadmiernie zagotowywac. Mozna zastosowac rozmaite naczynia, zgodnie z ponizsz lista.

Naczynie Odpowied- Grill Komentarze

nie do kuche-
nek mikrofa-
lowych

Folia aluminiowa v/X v Mozna uzy¢ matych kawatkow folii aluminiowej do

Naczynia z folii ochrony potraw przed przegrzaniem. Folia powinna
znajdowac sie przynajmniej 2 cm od Scianek kuchenki,
poniewaz moze dojs$¢ do wyladowan.

Naczynia foliowe nie sg zalecane, o ile wyraznie nie
okreslit tego producent (np. Microfoil®). Nalezy prze-
strzegac dotaczonych instrukgji.

Naczynia powodujace v X Zawsze przestrzegaj zalecen producenta.

rumienienie potraw Nie nalezy przekracza¢ podanych czaséw nagrzewa-
nia. Zachowaj szczego6lna ostroznos¢, poniewaz te
naczynia moga sie znacznie nagrzewac.

Porcelana i naczynia v/X X Porcelana, ceramika, ceramika glazurowana i porce-

ceramiczne lana kostna sa zazwyczaj odpowiednie, z wyjatkiem
naczyn posiadajacych metaliczne ozdoby.

Naczynia szklane np. Pyrex® v 4 Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc¢ przy uzywa-
niu delikatnych naczyn szklanych, poniewaz moga sie
sttuc lub pekna¢ w wyniku nagtego podgrzania.

Metal X v Nie jest zalecane stosowanie metalowych naczyn, po-
niewaz powoduja one wyfadowania elektryczne, a co
za tym idzie moga doprowadzi¢ do pozaru.

Plastik/polistyren, np. v X Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, poniewaz niektére na-

naczynia z baréw szybkiej czynia moga sie odksztalci¢, stopic¢ lub straci¢ kolor

obstugi przy wysokich temperaturach.

Folia plastikowa v X Nie nalezy dotykac potraw i folie nalezy przekiu¢, zeby
pozwoli¢ na wydostanie sie pary.

Torby do zamrazania/ v X Torby nalezy przektu¢, zeby pozwoli¢ na wydostanie

pieczenia sie pary. Upewnij sie, ze torby nadajg sie do uzycia w
kuchence mikrofalowej.

Papierowe talerze, kubki i v X Nie nalezy ich wigza¢ materiatami plastikowymi lub

papier kuchenny metalowymi, poniewaz mogg sie stopic lub zapali¢ w
wyniku wytadowan.

Naczynia stomiane i v X Mozna uzywac tylko przy podgrzewaniu lub do wchta-

drewniane niania wilgoci.

Nalezy zachowac ostroznos$¢, poniewaz nadmierne
podgrzanie moze spowodowac pozar.

Papier z recyklingu i gazety X v Zawsze nalezy nadzorowac kuchenke podczas korzy-

stania z takich materiatéw, poniewaz nadmierne pod-
grzanie moze spowodowac pozar.

Moga zawiera¢ skrawki metalu, ktére moga powodo-
wac wytadowania i wywotac pozar.

/N OSTRZEZENIE:

Korzystajac z plastikowych, papierowych lub innych tatwopalnych pojemnikéw na zywnos¢ nigdy
nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
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OSTRZEZENIE: DO CZYSZCZENIA JAKICHKOLWIEK
ELEMENTOW KUCHENKI NIE NALEZY UZYWAC
DOSTEPNYCH W SPRZEDAZY PREPARATOW DO
CZYSZCZENIA PIEKARNIKOW | KUCHENEK, ODKU-
RZACZY PAROWYCH, SRODKOW DO SZOROWANIA
ZAWIERAJACYCH WODOROTLENEK SODU LUB
SZORSTKICH ZMYWAKOW.

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sie
upewni¢, ze komora operacyjna, drzwiczki, obudo-
wa kuchenki i wyposazenie wystygty.

KUCHENKE NALEZY REGULARNIE CZYSCIC | USU-
WAC Z NIEJ WSZYSTKIE POZOSTALOSCI JEDZENIA.
Korzystanie z zanieczyszczonej kuchenki moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia scianek komory ope-
racyjnej i szybszego zuzycia kuchenki. Moze by¢
réwniez przyczyna sytuacji niebezpiecznych.
Zewnetrzne elementy obudowy

Zewnetrzne elementy obudowy kuchenki mozna
fatwo oczysci¢ delikatnym detergentem i woda. Roz-
twor detergentu nalezy zetrze¢ wilgotna $ciereczka, a
nastepnie osuszy¢ powierzchnie miekkim recznikiem.
Panel sterowania

Przed czyszczeniem nalezy otworzy¢ drzwiczki ku-
chenki, zeby wytaczy¢ panel sterowania. Przy czysz-
czeniu panelu sterowania nalezy zachowac szcze-
g6lng ostroznos¢. Czysci sie go delikatnie pocierajac
Sciereczka zwilzong tylko woda.

Nalezy unika¢ uzywania nadmiernych ilosci wody. Nie
nalezy uzywac¢ zadnych chemikaliéw ani srodkéw do
szorowania.

Komora operacyjna

1. W celu utrzymania kuchenki w czystosci, nalezy po
kazdym uzyciu zetrze¢ wszelkie zachlapania i plamy
miekka, wilgotna Sciereczka lub gabka, dopdki ku-
chenka jest jeszcze ciepta. W wypadku silniejszego
zabrudzenia trzeba uzy¢ delikatnego detergentu i
wielokrotnie przeciera¢ zabrudzone miejsce wilgotng
Sciereczka, az do catkowitego usuniecia zabrudzenia.

Trwate zabrudzenia moga spowodowac przegrzewa-
nie, dymienie, pozar lub powstawanie tukéw elek-
trycznych. Nie nalezy zdejmowac ostony zrédta mikro-
fal.

2. Nalezy zwraca¢ uwage, by woda lub roztwér deter-
gentu nie dostaty sie do matych otworéw wentylacyj-
nych w $ciankach kuchenki; mogtoby to spowodowac
uszkodzenie kuchenki.

3. Do mycia wnetrza kuchenki nie nalezy uzywac $rod-
koéw czyszczacych w aerozolu.

4. Regularnie rozgrzewaj pusta kuchenke przez 20
minut uzywajac elementéw grzejnych grilla (strona
PL-10). Resztki jedzenia i krople ttuszczu na $ciankach
komory operacyjnej mogg powodowac powstawanie
dymu i przykrych zapachéw.

Ostone zrodta mikrofal nalezy utrzymywac w statej
czystosci.

Ostona jest wykonana z delikatnego materiatu i nalezy
zachowac ostroznosc¢ przy jej czyszczeniu (przestrze-
gaj powyzszych instrukcji na temat czyszczenia).
UWAGA: Nadmierne zmoczenie moze doprowadzi¢
do zniszczenia ostony zrédta mikrofal.

Ostona zrodta mikrofal nalezy do elementéw eksplo-
atacyjnych i bez regularnego czyszczenia bedzie wy-
magata wymiany.

Wyposazenie

Wyposazenie, jak talerz obrotowy, podstawe talerza
obrotowego i ruszt, nalezy my¢ w wodzie z ptynem
do mycia naczyn i osuszy¢. Srodki do mycia naczyn sa
bezpieczne.

Drzwiczki

W celu usuniecia wszelkich sladéw zabrudzen, obie
strony drzwiczek oraz uszczelki nalezy regularnie czy-
sci¢ miekka, wilgotng $ciereczka. Nie nalezy stosowac
Srodkéw do szorowania.

UWAGA: Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki
nie nalezy uzywac odkurzaczy parowych.

Porada ulatwiajaca czyszczenie kuchenki:

Witéz potéwke cytryny do miski, dodaj 300 ml (troche wiecej niz szklanke) wody i podgrzej z mocg 100% przez

10-12 minut.

Wytrzyj kuchenke do czysta przy pomocy miekkiej, suchej sciereczki.

Informacje o najblizszym serwisie mozecie Panstwo uzyska¢ dzwonigc pod numer 0 801 601 609 (koszt

potaczenia jak za potaczenie lokalne)
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\ TTPOIOVTA. /

KA. MAnpo@opieg OXETIKA UE TNV ATTOPPIYN sﬁon)\lopoﬁ\
(oikiakn xprion)

1. ZTnv EvpwTraikn ‘Evwon

Mpogooxn: Av emBupeite va atroppiweTe TOV £EOTTAICUO AUTO, UNV XPNOIUOTIOIEITE

TOV OUVNBIoUEVO KGO0 aTTOPPIUPATWY!

H emegepyacia Tou XpNOIMOTTOINKEVOU NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU EEOTTAIOHOU

TIPETTEN va yiveTal EEXwPIOTE Kal O CUP@WVIa Je TN vopoBeTia TTou aTraitei Tnv

KatdAANAn eTTEEEPYQTia, ATTOKATACTOON KOl AVAKUKAWON TOU XPNGIUOTIOINUEVOU

NAEKTPIKOU Kal NAeKTPOVIKOU €OTTAIGHOU.

‘ETTEITO QTTO OXETIKA EQAPUOYT) OE XWPEG-PEAN, O XPNOIMOTIOINUEVOG NAEKTPIKOG

Kal NAEKTPOVIKOG ECOTTAIONOG Tou KABE oTTITIoU viog TnG EE ptropei va emoTpa-

PEi XwpIG xpéwaon* o€ TIPOKABOPICUEVESG EYKATAOTACEIG TTEPIGUAANOYNG.

2€ OPICUEVEG XWPEG® eival BuvaTOV va eTTIOTPEPETE TO TTANIG GG TTPOIOV OTOV TOTTIKG

00G TTPOPNBEUTA XWPIG XPEWON, OV ayopdaETe Eva TIAPANOIO KAIVOUPYIO TTPOIOV.

*) Na TePIoaOTEPES TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVACTE UE TO POPEQ TNG TTEPIOXNG 0AG.

Av 0 XpNnOIPOTIOINKEVOG NAEKTPIKOG i NAEKTPOVIKOG 0OG EGOTTAICUOG £XEl pTTOTA-

PiEG 1 CUOCWPEUTEG, ATTOPPIYTE QUTA TTPWTA EEXWPIOTA, GUPPWVA WE TIG TOTTI-

KEG ATTAITAOEIG.

H owoTnh améppiwn Tou TTPoidvTog autou Ba cag BondAoel va Befaiwbeite 6T Ta

aTToppipUaTa UPicTavTal TNV OTTOPAITNTN ETTECEPYOTIA, ATTOKATAOTAON KOl ava-

KUKAWGT), OTTOTPETTOVTOG £TC1 THOAVEG APVNTIKEG GUVETTEIEG YIa TO TTEPIBAAAOV

Kal TNV avBpwTTivn uyeia, ol oTToieg dIa@opeTikG Ba pTTopoloav va TTPoKUYouv

AOYyw TNG akatdAANANG eTTeCEPYaTiag ammoppIPUaTWY.

2. Ze aAAeg xwpeg ekT6G TNG EE

Av emiBupeiTe va aTTOPPIYETE TO TUYKEKPIMEVO TTPOIOV, ETTIKOIVWVACTE UE TOUG

TOTTIKOUG 0ag QOpPEIG kal {NTHOTE TTANPOPOPIES yia T owaTh péBodo ammdppiyng.

MNa v EABetia: O xpnoipotroinuévog NAEKTPIKOG 1) NAEKTPOVIKOG EOTTAIGHOG

MTTOPEI va €TTIOTPAQPE XWPIG Xpéwan GTOV aVTITTPOOWTTO, AKOUO KAl OE TTEPI-

TITWON TTou dev ayopdoeTe éva vEO TTPOIOV. MepIoodTeEPEG SIEUKOAUVOEIG OXETIKA

ME Tn cUAAOYR KaTaypa@ovTal GTNV apXIKH GEAIBA TNG NAEKTPOVIKNG dieuBuvong

www.swico.ch r} www.sens.ch.

B. MAnpo@opieg wg Tpog Tn Aidbson yia
EmrayyeAparieg XeipioTég

1. Ztnv EupwTraikn ‘Evwon

Av TO TTPOIGV XPNOIPOTTOIEITAI YIa ETTAYYEAPATIKOUG OKOTTOUG Kol ETMBUEITE va To
QTTOCUPETE:

MapakaAw eTmikoIVwVAOTE e Tov éutropo TG SHARP o omoiog Ba oag evn-
MEPWOEI OXETIKA WE TNV ATTOOUPCN TOU TTPOIOVTOG. EvaéxeTal va xpewbeite Ta
avepxopeva €6oda amdoupang Kal avokUkAwang. Mikpd TrpoidvTa (Kai JIKpd
TT00Q) EVOEXETAI VA ETTIOTPAPOUV ATTS TIG TOTTIKEG 0OG UTTNPECTEG CUANOYAG.

MNa v loTavia: NMapakaAw ETMKOIVWVACTE PE TO EYKATECTNUEVO OUGTNUA CUANOYAG
1) TNV TOTTIKA) 00G OPXT YIa TNV aTTOCUPCT TWV PETOXEIPIOPEVWY TTPOIOVTWY 00G.

2. & dAAeg Xwpeg €KTOG TNG EE

Edv emBupeite va atrooUpeTe QUTO TO TTPOIOV, TTAPOKAAW ETTIKOIVWVACTE PE TIG
TOTTIKEG OPXEG OOG KAl PWTACTE yia TN owoTr YéBodo didBeong.
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Eyxeipidio Aertoupyiag

MAHPO®OPIEX A KATAAAHAH AMOPPIYH 1
MEPIEXOMENA 2
MPOAIATPAOEX 2
OOYPNOX KAl EEAPTHMATA 3
MINAKAX EAEFXOY 4
SHMANTIKEZ OAHTIEXZ AZOAAEIAY 5-7
EFKATAXTAZH 7
MPIN TH AEITOYPTIA 8
PYOMIZH TOY POAOTIOY 8
EMINEAA IXXYOX MIKPOKYMATON 8
MH AYTOMATH AEITOYPTIA 9
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 9
MATEIPEMA >TO IKPIA/ MI= TKPIA 10
ANNEX BOAIKEZ AEITOYPTIEX 1
AEITOYPTIA AMTOWYZ=HX ME XPONO KAI AMTOWY=HX ME BAPOX 12
AEITOYPTIA AYTOMATOY MENOY 12
MINAKAY AYTOMATON MENOY 13
SKEYH KATAAAHAATIA XPHZH ME TO ®OYPNO 14
KAGAPIXMOX KAl XYNTHPHXH 15

‘Ovopa povtélou:

Tdon Mpappnig Evalacoopevou Pepatog

AmaitoVupevn evaANaooOHEVN 1oXUG: MikpokUpaTa
loxUg e€660u: MikpokUOpaTa
TkpA
Katdotaon Off (amevepyomoinong)
(Katdotaon e§oikovopnong evépyelac)
Juxvotnta MikpoKupdTwv
E€wTepikég Staotdoelc (M) x (Y) x (B)** xAoT.
Eowtepikég Staotdoelg (M) x (Y) x (B)** xAot.
Xwpntikétnta Govpvou
MNeplotpepduevog diokog
Bdpog
Ndaumna govpvou

ACQANEIA YPAUAG SIAVOURG/AUTOHATOC SIAKOTTNG:

R-642
1230V, 50 Hz povng @dong
:10A
$1270 W
1800 W
11000 W

:A\lyodtepo amé 1,0 W

: 2450 MHz*
:439,5x257,8 x358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
120 Nitpa***
10 255 X\oT.
imep. 11,4 K.
125 W/240V

R-742
1230V, 50 Hz povrig ¢dong
:10A
: 1450 W
1900 W
11000 W

:A\tydtepo and 1,0 W

: 2450 MHz*
:513,0 x 306,2 x 429,5
:330,0 x208,0 x 369,0
: 25 Nitpa***
10 315 xAoT.
:mep. 15,1 K.
:25W/240V

*  AuTo 1o Mpoidv mAnpoi Tig amattioelg Tou Eupwmaikou Mpotumou EN55011.

JUUQWVA PE auTd TO TTPOTUTIO, TO TTPOIOV auTd Tavoueital wg eE0mMAopdg opddag 2 kKhaong B.

Oupdda 2 onuaivel 6Tt 0 e£0MMONOG TTAPAYEL NOEANUEVA EVEPYELD PASIOCUXVOTATWY HE TN LOPPH) NAEKTPOUAYVNTI-

KNG akTivoBoAiag yia Oepuikn eme€epyacia Tpo@ic.

KA\aon B onuaivel 61t o e£omAMopog givat KatdAANAOG TIPOG XPr10N O€ OIKIAKEG EYKATAOTAOCELG,.
** To B&Bog Sev mephapPdvel To XepoUAL avoiyHaTog TG MOPTAG.
**% H g0WTEPIKNA XWPNTIKOTNTA uTToAOYIlETAL LETPWVTAG TO péYIoTo MAGTOG, BAB0G Kat UYOoG. H mpaypatikn xwpnTikd-

™TTa uodoxrg PaynTou gival JIKPATEPN.

QO3 MEPOX THX MOAITIKHZ XYNEXOYX BEATIQXHX, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA TPOMOMOIHXOYME TO XXEAIA-

2MO KAI TIZ MPOAIATPADEX XQPIX MPOEIAOMOIHXH.
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15. Neprotpepopevoq —
diokog
(yvahi)

17.Z0véeopog —

l 16. ZThpypa

TIEPIOTPEPO-
Hevou Siokou

™

ZHMEIQZEIX:

1

18. Zxapa

®OYPNOZX

MNoépta

Mevteoédeg

Aapma govpvou

KédAuppa kupatodnyol (VHN AQAIPEITE)
Mivakag eAéyxou

TUvSeopog

Mavdalwoelg

Eowtepikd poupvou

Y ppayiopata TNG mOPTAG KAl ETTIPAVELEG
oteyavornoinong

10. Mdvtola acgaleiag méptag

11. Avoiypata e€aeplopov

12. E{wTtepIkO KAAUpUQ

13. Kahwdio mapoxnig pevpatog

14. XepoULAL avoiypatog mopTag

VoNOUuRWN=

E=APTHMATA:

ENéyEte yia va Befaiwbeite 6Tt mapéxovtal Ta MAPAKATW
efaptiparta:

(15) Meplotpeopevog 6iokog (16) ZTHPIYUA TIEQIOTPEPOLE-
vou biokou (17) Z0vdeopog (18) Zxdpa

TomoBETAOTE TO OTAPLYLA TOU TIEPIOTPEPOUEVOUL SioKOU
OTO KEVTPO TOU TMATWUATOG TOU POUPVOU WOTE VA UMOPEI
Va TTEPIOTPEPETAL ENEVBEPA YUPW Ao To 0UVEECHO. TN
OUVEYELQ TOMOBETHOTE TOV TIEPIOTPEPSEVO SIOKO TTAVW OTO
OTAPIYLA TOU WOTE VA EQAPUOCEL 0TaBEPA 0TO GUVSETHIO.
la va amo@lyete {Nid oTov MEPIOTPEPOUEVO SioKo,
BeBawbeite 6Tt Ta mAta 1 Ta Soxeia onkwvovtal Xwpig
Va OKOUMTOUV OTO X€IAOG TOU TIEPIOTPEPOLEVOL GioKou,
OTAV TO AMOPAKPUVETE amd TOV YoUPVO.

Ta xprion g oxdpag, avatpé€te oTIq EVOTNTEG TOU YKPIA
otn oghida GR-10.

Mnv akouvpmdre moté o yKpiA dtav givat {eoTo.

IHMEIQIH: Katd v mapayyehia e€aptnudtwy, mapa-
KaAEIOTE va ava@épeTe U0 OTOIKEI OTOV AVTITPOOWTTO 1y
Tov e§ouatodotnuévo avtimpdowno oépPig tng SHARP: To
GVOLA TOU AVTAANAKTIKOU Kall TO OVOua TOU MOVTENOU.

To KdAuppa Tou Kupatodnyou gival eVBpavcTo. MpéEmel va €i0Te TPOOEKTIKOI OTAV KABAPI(eTE TO E0WTEPIKO
TOU POUPVOU, yia va e§acpalioeTe 6Tt Sev Ba maBel {npid.

MeTA To payeipepa @aynTwv pe Nimn Xwpic KaAuvppa, mavta va kabapilete S1e§oSIkd To E0WTEPIKO Kal
1Slaitepa To oTOIKEID BEPPavoNg YKPIA- auTd TTPETIEL va ival OTeyvdA Kat Xwpig Aimog. To palepévog Aimog
umopei va umepBeppavOei kat va apxioet va kamvifel fj va mAcel gwTid.

MAvta va AEITOUPYEITE TO POUPVO E TOV TIEPIOTPEPOUEVO SIOKO Kal TO OTHPLyHa KUAIVEpoU epapuoopéva
OwOoTd. AUTO CUUBANEL OTO TIAPEG, OLOIOHOPPO HAYEIPEA. EVAG KAKWG EQAPHOCUEVOG TIEPIOTPEPOUEVOG
SioKog evEéxeTal va pnv TIEPIOTPEPETAL OWOTA Kal Ba UTOPOUCE va TIPOKAAETEL {NHId 0TO PovpvVO.

KdaBe @aynto kat Soxeio gpayntol mpémel va TOMOBETEITal TAVTA TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO GIOKO Yla HaYEIpEUQL.
O MePIOTPEPOUEVOG SIOKOC TIEPIOTPEPETAL CUMPWVA HE TN POPd Twv SEIKTWY TOU PoAoylou i avtioTpoga. H katevBuvon
TEPIOTPOPNG UMopEi val AMALEL KABE POPA TTOU EKKIVEITE TO (POUPVO. AUTO Sev mnpedlel TNV amdS0on Tou HAYEIPEHATOC,

/\ NPOEIAOMOIHEH: /A Auté 1o GUMBOAO CNUAIVEL OTI Ol EMPAVEIEG HITOPOLY VA YiVOUV KAUTEC KaTd T SidpKela
™G Xpone. H mopta, To e§wtepiko KAAUHHO,TO ECWTEPIKO TOU POUpVOV, Ta e§apTipaTa Kat ta mdra Oa yivouv oAy
{eota kard tn Sidpkeia g Aerroupyiag. Na va amopuyeTe ykavpata, TAvTa va QopAate XovTpd yavTia ¢povpvou.
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11.
12.

13.

YHOIAKH OOONH

MAiktpo AMOWY=H ME BAPOX
MAfktpo AMOWY=H ME XPONO
MAfktpa AYTOMATA MENOY

Mo kopv
e MNatdta pe hovSa

MNitoa
Katepuypéva haxavika
Moto

leOpa og marto

MARktpa XPONOX

MARktpo EMIMEAO IZXYOX
MIKPOKYMATQN:

Miéote 10 yia va emAé€ete To emimedo 10x00G
MIKPOKUMATWV.

MARktpo NFKPIA

MARktpo MI= TKPIA

MARktpa BAPOZ/MEPIAA (emavw Kat
KATW)

. MAAktpo XPONOMETPO KOYZINAZ

Mi€oTE TO Y10 va XPNOIUOTOINOETE
XPOVOUETPO AEMTWY, 1 Yia va
TIPOYPOMHATIOETE XPOVO AVAUOVNG.
MARktpo PYOMIZH POAOTIOY
ENAP=H/{+1min

MARktpo STOP



ZHMANTIKEZ OAHTIEZ AZOAAEIAZ: AIABAZTE MPOXZEKTIKA KAI KPATHZTE MNA MEAAONTIKH ANAGOPA

MNa va amo@uyeTe ToV Kivuvo mupKaytdg.

0 (poUPVOG HIKPOKUHATWVY SV Ba mpémel va agrveTat
Xwpic emifAePn Kata tn Siapkeia TG Aetrovpyiag.
Enineda 1oxvo¢ mov ivar umepBoAika uPpnAd, i xpo-
VOl HaYEIPERATOC EEAIPETIKA PEYANOL, HTTOPOUV VA
unePOEPRAVOLY T PAYNTA KAl Va £XOUV WG AMOTEAE-
Gl UpKayld.

O @oUpVOoG AUTOG €xel OXESIAOTEL AMOKAEIOTIKA Yia Xpron
Tavw o€ TAYKO. Agv €xel OXESIOOTEL WG EVTOIKIOHEVOG OE HO-
vada koudivac.

Mnv tomoBeTeite T0 POUPVO PECA OE VTOUAGTL.

H nAektpikni mapoyn mpémel va givat e0KoAa TPooBAciun
WOoTe N povada va umopei va amoouvSeDei eukoAa ot mepi-
TITWON avaykne.

H mapoyri eVOANaoOOUEVOU NAEKTPIKOU PEVUOTOG TIPETEL VAl
eival 230 V, 50 Hz, pe aopdhela eNdxiotng évtaonc 10 A, iy
autdpato Slakdmtn eayiotng évraong 10 A.

Mpénet va mapéxetat éva Eexwplotd KUKAwpa mou Ba e§urn-
PETE( HOVO QUTH T CUOKELN.

Mnv TomoBeteite TO PoUPVO GE TEPLOYEG OTTOU TTapAyeTal
Beppotnra.

Na mapadetypa, Kovta o€ oUPBATIKO PouPVO.

Mnv eykaBiotdte To poUpvo o€ TEPLOXT e LYNAR Uypacia i
o€ onpeio Omou Pmopei va ouyKevTpwBei vypaaia.

Mnv amoBnKeVETE 1) XPNOILOTIOLETE TO POUPVO OF EEWTEPL-
KOUG XWPOUG.

Edv mapatnprioete Kanvo, oBioTe I} amocuvdéoTe To
(@OUPVO KAl KPATHOTE THY MOPTA KAEIOTI) WOTE Va Ka-
Tanvi§ete omoleadmote PAGYEC.

Xpnopomotzite povo doxeia kar okevn mov &ivat Ka-
TaAAnAa yia pikpokUpara. Avatpé§re otn oehida 14. Ta
oKeUn Oa mpémel va eAéyxovral Wote va fePfatwveral mwg
givat kar@A\AnAa yia Xprjon G€ poUPVOUG HIKPOKUPATWV.

‘Otav {eoTaivete paynto oe mAacTika 1) xaptiva Soxeia,
eAéyyete 1o ovpvo e€attiag Tng mOavoTnTag avapAedne.
Metd ) Xprion, kaBapiote To KAAuppa Tov Kupatodnyou,
TO ECWTEPIKO TOU (POUPVOU, TOV TIEPIOTPEPOHEVO SioKO
Kal T0 6THPIyHa KUAivpou. Autd mpémel va givan oTeyvd
Kat Xwpic Aimn. To cusowpeupévo Aimog pmopei va umep-
BeppavOei kat va EeKIiviyoel va Kamvilel 1) va macel pwTid.

Mnv tomoBeteite eu@AeKTA UNIKA KOVTA OTO OUPVO i oTa
avoiypata e§agpiopou.

Mnv pm\okdpeTe Ta avoiypata e§agpiopou.

A@aipéoTe OAa Ta PETANIKA 0@payiopata, Ta CUPUATA,
KTA., QT TO GayNnTO Kal amd TI OUOKEVAOiES paynTol. Ta
NAEKTPIKA TOEa TTOU pmmopei va dnpioupynBoly o€ peTaAN-
KEG EMPAVEIEC, UTTOPE( VOl TTPOKAAEGOUV TIUPKAYIA.

Mn XPNOIUOTOLETE TO POUPVO UIKPOKUHATWY Yia va Ogpud-
veTe Addla yia Tyaviopa. H Beppokpacia Sev eNéyxetal kat
70 M&d1 pumopei va apmagel pwtid.

la va @TideTe mom-Kopv, XPNOIUOTIOIETE PHOVO €ISIKOUG
TIOPOOKEVOOTEG MIKPOKULATWV YIA TIOTI-KOPV.

Mnv amoBnkevete paynto fy GAAa avTIKeipeva Léoa aTo govpvo.
EAéy€te TIC pubpioelg a@ou EekviioeTe TO GOUPVO yia va
BePaiwbeite mwg 0 PoUpPvVOC AerToupyei ONwG emMOUEITE.
la va amo@Uyete umepBépavon Kat upKayld, TPEMEL va
Sivete 1Slaitepn mPoooxr 6Tav HayEIPEVETE 1 {avaleoTaive-
T paynTo pe LPnAS mepiexdpevo (axapng i Nimoug, yia mmo-
PAdELYHA, AOUKAVIKQ, TIITEC ) XPLOTOUYEVVIATIKN TIOUTIVKA.

Avatpé€te otig avtioTolxeg umodeifel oTo eyxelpidio Aet-
Toupyiag.
Ta va amo@UyeTe TRV MOAVOTNTA TPAVHATICHOU

MPOEIAOMNOIHXH:

Mn xpnolpomoleite To poUpvo €av £xel umootei PAARN 1

€av Suoherroupyei. EAéyEte Ta akdhouBa mpiv T xprion:

a) Tnv mopTa: OlyOUPEUTEITE OTL N MOPTA KAEVEL oWOTA
Kal BePaiwbeite ot €ival owotd euBuypappiopévn
Kat Sev eival otpaBwpévn.

B) Ta pdvrala acpaleiog Kat ol HEVTETESEC: ENEYETE yia
Va OlYOUPEUTE(TE 0TI SeV gival omaopéva r xahapd.

y) Ta ogpayiopata Tig mOPTAC Kal ol EMPAVELEG OPPA-
yiong: BePaiwbeite ot Sev égouv umootei BAGPN.

§) To eowTePIKd TOU PoUPVOU 1 TAVW OTNV TOPTA:
Bepaiwbeite 6T dev umapyouv BabovAwpata.

€) To kaAwdio mapoxng peVUaToE Kat To Buoua- BePal-
wOeite OT1 Sev €ouv umooTei PAARN.

Edv n mopta i Ta oppayiopata tng mOPTAG EXOUV UTTOOTEI

BAAPN, o @oupvog dev mpémel va Tebei o€ Aettoupyia uéxpt

VAl EMOKEVAOTE( amo KAMoLo appodio dtopo.

Moté unv mpocappolete, emokevalete | Tpomo-

TOLEITE TO PoUpPVO povol oag. Eival emkivéuvo yia

omolovdnmote GAAov EKTOG amd Kamoio appodio

artopo, va ekteAécel omoladnmote epyacia cEépPig i

EMOKEVIG MOV MEPIAAUPAVEL TRV APAipEST TOV Ka-

AUppATOG TO OMOi0 IPOCTATEVEL amd TV éKOeon o

EVEPYELA HIKPOKUHATWV.

Mn AerToupyEiTe To OUPVO HE QVOIXTH TV TOPTA 1 v aMGle-
TE 1A PAVTAAA A0QAAEIQG TNG TOPTAG HIE OTIOIOVONTIOTE TPOTIO.
Mn A&IToupyeite To OUPVO OTAV UTTAPXKEL KATTOLO VTIKEIE-
VO HETAEY TWV HAVTOAWY KAl TWV EMQAVEIWDY OOPAYIONG.

Mnv emtpénete va cuscwpevovtal Aimn i fpwpia
oTa cPpayiopata TnG MOPTAG KAl 6TA MAPAKEIHEVA
pépn. KaBapilete To poUpvo o€ TAKTA XPOVIKA &1-
aoTHHATA KAl aPAlPEiTE OMOLETSI)MOTE amoBéoelg
Tpo@N¢. AKohouBsite Tig 08nyie¢ yia "KAGAPIEMO
KAI ZYNTHPHZH" otn c€hida 15. Amotuyia va Kpa-
TIOETE TO POUPVO OE KABAPN KATAGTACH UMOPEi va
odnynoel o emdeivwon TG emepaveiag mov 8a pmo-
poUCE va EMMPEACEl SUONEVAIG TN {WI) TNG GUGKEVIG
Kau mOavwg va kataAnel o€ emkivéuvn Karactaon.

Atopa pe BHMATOAOTES mpémel va cupBouleuTolV Tov
YlaTPO TOUG i} TOV KATAOKEVAOTH Tou Bnpatoddtn yia mpo-
QUAAEELC OXETIKA HIE TOUG POUPVOUG IKPOKUUATWV.

MNa va amo@uyete tnv mOavotnta nAektpomingiag

Y& kapia mepimTwon Sev MPEMEL va aQapéoETe TO EWTEPL-
KO KAAUPHaL.

Moté pn XUVETE 1 EI0AYETE QVTIKEIPEVA OTA AVOiyMaTa TNG
Ao@ANELAC TNG TOPTAC i} OTA avoiypata eaeptopou. e
mEPIMTWON SlapPoNG LypoU, OBNOTE Kal AmoouvS£oTE TO
@OUPVO apéOWG, Kal KaNEaTe éva €0U0I060TNUEVO avTI-
mpoowmno oépPig Tng SHARP.

Mn Bubilete o kKaAwS10 1§ To BUOUA TTAPOXNAC PEVUATOG OE
VEPO 1\ o€ omolodrimoTe AANo LypO.

Mnv a@rvete 10 KAAWSI0 TTAPOXNG PEVHATOG Va KPEUETal
amé v dkpn tou Tpameiov 1j Tou mdykou epyaciag.
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Kpatrote 1o Kahwdio mapoxrg pEVHATOS HaKPLA and Bep-
HEG em@aveleg, oupmep\apfavouévou Tou Tiow HEPOUg
TOU GoUpVOoU.

Mnv EMIXEIPEITE VO AVTIKATAOTAOETE TN AAPTa Tou poUpvou
HOVOL 0aG, KAl NV EMTPEMETE OE KAMOLOV 0 0Moiog Sev ival
NAeKTPoAOYOG e€ouatodotnuévog amd Tn SHARP va kdavel
KAt tétolo. Eav n Mapma tou @oUpvou mapouactdoel BAARN,
TIAPAKANOUHE CUMBOUAEUTEITE TOV avTIMPOoWMo oag 1 éva
efouatlodotnuévo avtimpdowmo o€pPig tng SHARP.

Eav mapouotaotei BAAPN oto kKahwdio mapoxrg pevpaTog
QUTAG TNG CUOKEUNG, TIPETTEL VAl AVTIKATAOTAOED pE €181KO
KoAwd1o.

H avtikatdotaon mpénel va ekteNeotei amd e§ouatodotnué-
vo avtimpoéowmo o€pPig tng SHARP.

MNa va amo@uyete v mBavétnTa éKpnéng Kat §apvi-
KoV Bpacpov

MPOEIAOMOIHEH: Ta mePIEXONEVA TWV HMIUTTEPS KAt
TwV Balwv pe mMaSIKEG TPOPEG IPEMEL VA AVAKATED-
ovtal I va avakivouvtal Kat mpEMmel va eEAEyxetal n
Beppokpacia mpv TNV KATAVAAWON, WOTE Va amo-
@evxBolv eykavpara.

Xpnolgomoleite MACTPEG A yavTia oUpvou 6Tav amopokpu-
VETE TO PaynTo amod To GoUPVO YIa VA AMTOPUYETE EYKAUHOTA.
Mdvta va avoiyete Ta SoXEiQ, TOUG TAPAOKEUACTEG TTOTT-
KOPV, TIC OAKOUAEG MAYEIPEHATOC VI GOUPVO, KTA, HaKPId
amnd To MPOCWTTO KAl TA XEPLA YIA VA AOPUYETE EYKAUUATA
amd atyoug Kai ékpnén Bpacpou.

Ma va amopiyete yKavpara, mavra va eEAEYXETE T
BzppoKpacia TOU PaynTou Kal Va aVAKATEVETE TIPIV TO
ogpPipiopa kat va divere 1Siaitepn mpoaooxn otn Bep-

HOKPAGia TOU (paynTou Kal TWV MOTWV mov Sivovtal o¢

MPOEIAOMNOIHEH: Yypa kat GAAa @aynta Sev mpémet
va Bzppaivovral 6 gppayiopéva Soxeia epocov
givat mOavo va expayouv.

H 0éppavon avapuKTIKWOV HE HIKPOKUHATA UMOPE(
va odnynoel og Kabuotepnpévn ékpnén Bpaopov,
EMOPEVWG IPEMEL Va SivETAl TPOCOYH OTO XEIPIONO
Tou Soxeiov.

Moté un xenotpomoleite oppaylopéva Soxeia. AQalpEoTe Ta
O@PayioHaTA KAl TA KAAKLa TPV TN XPron. Ta o@payIopé-
va oxeia Umopei va ekpayouv e§aitiag Tng CUGOWPEVONG
TMEONG AKOHA KAl 6Tav 0 PoUPVOG €XEL OBNTEL

Npooéxete 6Tav Palete oTa pIKpoKOMATA LYpPA. XpNot-
pomoleite doxeia pe PapdL OTOUIO WOTE va EMTPEMETAL N
Slaguyn Twv euoaNidwv.

Moté pn {ecTaivete uypd o Soxeia pe oTeVO OTOHIO,
OMWG PMIPTEPOD, EPOCOV AUTO UMoPEl va odnynoet
oTnv éKpnén Twv mepiexopévwv amd to Soxeio oTav
avto OeppavOei, kar oTNV MPOKANGN EYKAVHATWV.

pwpd, maudid | nAikiwpévoug. Ta mpooBacipa THRpa-
Ta pnopei va {eoTaBolv Katd T SiapKeta TG XPHonG.
Ta veapd maidia mpémel va KparouvTal HaKpld.

H Beppokpaoia tou Soxeiou Sev amotehei aAnbvry évdeiln
NG BepUOKPAGIAG TOU YayNnToU 1) TOU TIOTOU- EAEYXETE TIA-
vta tn Bgppokpacia gayntou.

Na otékeote mdvta miow amd Tnv mOPTA TOU YoUPVOU OTaV
TNV QVOIYETE, YIa VA AmOPUYETE £yKAUMATA amd aTuUoUG Kal
BeppotnTa mou Slapevyouv.

KoBete 0e PETEC YEUIOTA QaynTa poUpvVoU agov Ta (eoTAveTe
yia va ameheuBepwBouv ot aTUoi Kalt Vo MOQUYETE EYKAUUATA.
Autr n ouokeun 6ev mpoopiletal va Aertoupyei Péow e§wrepl-
KoU XPovoSIaKATTN 1} EEXWPIOTOU CUOTAUATOG TNAEXEIPIOUOU.
Ta va amo@UyeTe KAk Xprion amoé maidia

MPOEIAOMOIHEIH: Na emtpéneTe T Xp1ioN TOL Poup-
Vou o€ madia xwpic snimstpn pévov £(POGOV TOUC
éxouv mapacyeOzi emapkeic odnyiec wote va va pmo-
POUV Va XPNOIHOTIOIOVV TO (POUPVO HE ACQAAELd Kat

Ma va amo@uyete Eagvikn ékpnén avaBpdlovtog uypol

Kat mBavo epatiopa:

1. Mnv xpnotpomoleite yia TOA wpa.

2. AvakaTtéYTe To Uypo TPV To (EoTapa/EavaléoTaua.

3. [Mpoteivetal va Balete pia yudhivn papdo i éva mapo-
polo epyaleio (Ox1 LETANNIKO) 0TO LYPO eV avabepuai-
VETAL

4. AQNOTE TO LYPO Va NPEUATEL yia TOUAAXIoTOV 20 Sgu-
TEPONENTA OTO POUPVO OTO TENOG TOU XPOVOU HaYEL-
PEUATOG YO VA AMOQUYETE KABUOTEPNUEVO EKPNKTIKO
Bpaouo.

Mn payeipevete apyd pe To To6¢pAt TOuG, Kai Bpacta
oAokAnpa afya dev mpémel va {eotaivovral oTa pi-
KPOKUHOTO EPOCOV UOPEL VA EKPAYOUV aKORA Kat
agov To payeipepa éxet AngetL. MNa va payeipéPete i
va {avaleotavere apya mouv §ev £Xouv avakatevTei
Kat 8&v £X0uV yivel opeNETA, TPUMIOTE TOUG KPOKOUG
Kat Ta aompadia, eidalAw¢ Ta afyd pmopsi va expa-
youv. EepAoudioTe Kat KOYTE O PETEC Ta Bpacpéva
aBya mpotov Ta {avaleoTaveTe GTO (POUPVO HIKPO-
KUHATWV.

Mpwv 1o payeipepa, Slatpunmote ™ eAovda/métoa gayn-
TWV OTWG Ot TTATATEG, TA AOUKAVIKA Kal Ta ¢pouUTa, EI00N-
Aw¢ Umopei va ekpayouv.

MNa va amo@uyeTe TNV mMOAVOTNTA EYKAVHATWV

(pO00V KATAVOOUV TOUG KIVEUVOUC TNG PN CWOTHG
Xpniong. Kava tig Aerroupyieg FKPIA, MIZ FKPIA kat AY-
TOMATO MENOY tn¢ 6uoKeVRG, Ta mandia Oa mpémet va
XPNOHOTOI0UV TO (POUPVO UTIG TNV EMiBAEPn Kdmolou
£VI)AIKOU AGyW TG AvamTuooopevng Osppokpaciag.

H ouokeun avtij 8gv mpoopilerar yia xprion amé arvo-
pa (mepAapfavopévwv TalSiwv) HE PEIWHEVEG CWHA-
TIKEG, aloONTRPLEC I} StavonTiké IKavoTNTEG, 1} amo
dtopa xmpic gumepia |'| yvdmn, EKTOG av Tn XPnotpo-
molouV Umo emiBAeyn i sxouv Aalkl odnyiec oxeTika
HE TN XPNON TNG CUOKEVNG amd dtopo umevBuvo yia
™V acpdheid Toug.

Ta naidia Oa mpémet va emBAémovral MPOKEIPEVOL va
Siacpaliotei 611 v Oa mai{ouvv pe Tn cUoKeLN.

Mn yépvete mdvw oTNV TOPTA TOU YOUPVOU KAl UNV KAVETE
Kouvia mavw TG Mnv maileTe pe 10 PovpPvo, OUTE va ToV
XPNOIHOTOLEITE WG ALY VIOL.

Ta maidid mpémet va pabaivouv ONEG TIG ONHAVTIKEG 0dnyieg
AOPANELAG: XPriON TACTPWY, TTPOOEKTIKY APA{PEDN KAAUK-
MdTwv @aynTol- va Sivetat IS1aitepn TPOCOX OTIG CUCKED-
aoieg (m.x. autoBeppavopeva UAIKA) ou givat oxeSIaopéveg
va KAVOUV TO (aynTo Tpayavo, Uiag Kal Pmopei va gival
unepPoAika (e0TEC.

AN\e¢ TpoEISOomOIGEIG

MOoTé UnV TPOTOTIOLEITE TO POUPVO HE KAVEVA TPOTIO.

Mn PETAKIVEITE TO POUPVO VW) BpioKeTal O AelToupyia.
AUTOC 0 POUPVOC Eival LOVO YA TIPOETOILATIA OTIITIKOU Payn-
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TOU Kall UMTOPE( Vol XPNOIUOTOLETAL HOVO YIa TO HayEipEpa payn-
T00. Agv gival KATAMNAO yla EUTTOPIKT 1} pYAcTnPIaK Xpron.
MNa va cuppdalAete otV opaln Xpron Tou goupvov
oag Kat va amo@uyete BAapn.
MoTé va pn Aertoupyeite To Poupvo evw givat adelog. Kata
XPrion okevoug Ynoipatog 1 autoBeppavopEVoU UAIKOU, va
TonoBeteite MAvTa éva BEPUOUOVWTIKG OTOIKEID amd KATw,
Onw¢ MATO TOPCEAAVNG, YIa TN AITOPUY TTPOKANONG {NUIAS
OTOV TIEPIOTPEPAPEVO GiOKO Kal TO OTAPLYd Tou Aoyw Bep-
MIKRG Katamovnong. Aev mpémel va umepPaivetatl o Xpovog
mipoBEéppavong mou mpoadiopiletal oTig 0dnYieC TwV OKEVWV.
Mn xpnotpomolgite peTaANIKA OKeLN, Ta omoia avakAolv Ta
MIKpOKUHATA Kal vOEXETal va mpokaAéoouv T Snuioupyia
nAekTpIKoU TOEou. Mnv TomoBeteite KovoépPeg uéoa oTo
(@OUPVO. XPNOIHOTIOLEITE OVO TOV TIEPIOTPEPOUEVO SioKO Kal
TO OTAPIYHA TOU TIOV €ival OxeSIOOPEVA yia auTd To QoUPVO.
Mn AErToupYEiTe TO POUPVO XWPIC TOV TIEPIOTPEPOMEVO SiOKO.
lMa v amoguyn g Opavong Tou mePIoTPEPSHEVOL Siokou:
a) Mptv amd Tov KabBapiopod TOU HE VEPO, AQHVETE TOV
TIEPIOTPEPOUEVO SIOKO VOl KPUWOEL.
B) Mn Balete Bepud @ayntd 1} OKeON MAVW OTOV KPUO
TIEPLOTPEPOUEVO GiOKO.
y) Mn Bddete kpva @aynTd 1y okevn Mavw oTo BepUO TEPL-
OTPEPOUEVO SioKo.
Mnv tomoBeteite Timota oto e§wtepikd mePIBANUA KATd TN

1. A@aipéote OMa Ta UAIKG GUOKeLaoiag amd To ECWTEPIKO
TOU PoUpPVOoU.

2. EMéyETe TO POUPVO TTPOCEKTIKA Yia OMOlaSHTIOTE ONpd-
Sta BAGPNG.

3. TomoBeToTE TO POUPVO MAVW OF piat AoPalr, mimedn

EM@PAVELQ TTOU AVTEXEL TO BAPOG TOU YOUPVOU Kal EMi-

m\éov To BapuTePO avTikeipevo mou givat mbavo va Bep-

HavBei uéoa oto oupvo. Mnv TomobeTeite To YoUpvo

Héoa O VTOUNGTL.

EmAéETE pia emimedn em@avela 6mou MapEXETAL APKETAG

XWPOE yia TI§ £10080u¢ Kal/fy §680u¢ §agpiopov.

H miow em@avela TG cuokeung Ba mpémel va akouuma

o€ Toix0.

« Anatteitat EAax10ToG XWPog 7,5 K. avaueoa oTo polp-
VO Kal O€ OTTOlOSHTIOTE YEITOVIKO Toixo. H pia meupd
TIPEMEL val TIAPaAEVEL ENeUBEQN.

« A@rioTe EAAXI0TO XWPO 30 K. TTAVW a6 TO YOUPVO.

« Mnv agaipeite Ta mdédia amod tn Bacn Tou povpvou.

« H ppayn Twv avolypdtwy €106dou Karr €€660u pmo-
pei va mpokahéoel PAGPN oto polpvo.

» TomoBeTroTE TO POUPVO GO0 TO SUVATOV HAKPUTEPA
and padidégpwva Kat tnAeopdoelg. H Asitoupyia Tou
(OUPVOU HIKPOKUUATWY UMTOPE VA TTPOKONEDEL TTOPEQ-
BoAéc otn Awn amd o padloewvo i TV TNAEdpaot
oag.

4

)

S1apKela TG Aettoupyiag.

Mn xpnotpomolgite maoTikd Soxeia yla Oéppavon pe pikpo-
KUUATa €Qv 0 POUPVOC givat akoUn Bepudg Adyw Xprong Twv
Aerroupytwv FKPIA kat MIZ FKPIA 816t prmopei va Nioouv.
Ta mhaotikd doxeia v mpémel va xpnolpomolouvtal Katd
TIC TAPATIAVW AEITOUPYIEG EKTOC EQV O KATAOKEUAOTHG TWV
Soxeiwv Snhwvel mwg gival KATAANAa.

IHMEIQZH:

Edv Sev €ioTe oiyoupol OXETIKA UE TO TIWG VA GUVOETETE TO
@oUpvo 0ag, mapakaloupe oupBouleuteite éva e§ouaiodo-
TNHEVO, SIAMMOTEVPEVO NAEKTPOAGYO.

OUTE 0 KATAOKEVAOTAG OUTE O AVTIMPOOWTOG UMOPOUV va
Sextolv €uBUVN yia PAGRN TOu POUPVOU 1) ATOUIKO TPAUUA-
TIOUO TIOU TIPOEPXETA A AoTOo)ia THPNONG TG 0pBAC Stadl-
Kaoiag NAEKTPIKNAG oUVSEDNC.

MeploTaoiakd Umopei va oxXNUATIOTOUV OTOUG TOIXOUG TOU
@oUpVOoL 1 YOpw amd Ta oppayiopaTa TG MOPTAG Kal TIG EMPA-
VEIEC GPPAYIONG, SPATHOL I OTAYOVEG. AUTO €ival PUOIONOYIKO
Kkat Sev eival évdelgn Slapporic Tou povpvou fi Suohettoupyiag,

AuTO T0 0UPBONO UTOSNAWVEL OTIL OL EMMPAVELEG
eivat mBavd va (eatabolv Katd tn xprion.

AN

30 K.

EAevBepog

5. Hmopratou poupvou evdéyetal va (eotabei katd To payeipepa.
TomoBeTOTE 1) OTEPEWOTE TO POUPVO ETOL WOTE N Bdon
TOU Va améxel 85 €K. ) TEPIOCOTEPO AMO TO MATWUA.
Kpatriote ta maidid pakpid amoé v mopTa yia Ty mpo-
0T00ia TOoUG amd eyKavpaTa.

6. YuvdéoTe pe ao@alela To Buopa TpoPodoaiag Tou
@OUPVOU OE UIa YEIWHEVN OIKIAKNA NAEKTPIKA TTPida.

MPOEIAOMOIHIH: Mnv tomobeTeite To QoUpVO O Onpeia
omou mapayetal BeppdtnTa, udpatoi i uPnAd enimeda uypaoi-
ag (yia mapddetypa, kovtd o€ iy mavw amé oupBatikd eovpvo) 1y
KOVTA 0€ UNIKA TIOU ava@AEYovTal (Yiol TAPAGELYHO, KOUPTIVES).
Mnv @pdooete 1 epmodilete Ta avoiypata §aepiopou.

Mnv TomoBeteite avtikeipeva mavw amoé To ovpvo.
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Tuvdéote 1o Poupvo. H évdelEn Tou poupvou gpgavilet: “0:00”, aKOUYETAL Lia QOPA éva NYNTIKO ONpa.

To povtélo auto éxel Aettoupyia podoytol Kat o poUpvog Katavalwvel Atyotepo amd 1,0 W aTnv Katdotacn avapovig.
TNa va puBpioete To poAdL, avatpEéETe MAPAKATW.

[

O poUpvog SlabéTel Aettoupyia pohoylol 24 wpwv.
1. Méote 1o mAniktpo PYOMIZH POAOTIOY pia @opd kat Oa avaBooPrivel n évdeién “00:00"

2. Méote Ta MAAKTPA Xpdvou Kal el0aydyeTte TNV Tpéxouoa wpa. Eloaydyete Ti¢ wpeg méfovtag To MARKTPO
10 MIN kat eilcaydayete ta Aemtd méfovtag ta mAnktpa 1 MIN kat 10 S.

3. Miéote 1o Mriktpo PYOMIZH POAOTIOY yla va ONOKANPWOETE TN pUBUION TOU POAOYIOU.

THMEIQZEIZ:

o Edv éxel pubuuoTei To poAoL, dtav To payeipepa oAokAnpwoei, n 006vn Ba eupavioel Tn cwoTh WPA TNG NWE-
pag. EGv to poot Sev €xel oploTei, n 006vn Ba Seifel povo "0:00" 6tav ohokAnpwbei To payeipepa.

o T va eNéyete TNV Wpa katd T Sidpkela pag Siepyaoiog payeipéuarog, méote 1o miiktpo PYOMIZH POAOTIOY
katn 006vn LED gpgavilel v wpa yia 2-3 deutepoenta. H diepyacia payeipépatog dev emnpeddetat and auto.

e Edav katd tn dadikacia puBuiong tou poloylov matnBei to mMAnktpo STOP 1 edv Sev ekteNeoTel Kapia Aet-
Toupyia evtog 1 Aemtou, o @oupvog Ba emavéNBeL oTnv Tiponyouuevn puBUION.

e Edv n nAekTpIKA Mapoxn mpog To oUpvo UIKPOKUMATWY oag Slakorei, n 08ovn Ba Seixvel Slakomtopeva v évoeign
"0:00" dtav emavéNdel To peupa. Eav autd oupPei katd T SIGPKELD TOU payelpéuatog, To mpdypapua Ba Slaypagei. Emiong
Ba Saypagei n Wpa TG NUEPAC.

EnineSo 1ox00¢ Migote To KoLy MpoBoAy | ® o ‘POUPVOC o €xet 11 emineda 10x00g, TG
EMINEAA IZXYOX (Nogoots) (Fplaa“\/g(;l).\)\diﬂe 1o emimedo 10XVOG yla TO pa:
MIKPOKYMATQN yeipepa, méote 1o mMAriktpo EMIMNEAO IZXYOZ
MIKPOKYMATQN worou va epgavioTei otnv
00dvn 1o emBuuntd eminedo. Miéote 10 TAR-
x1 100P ktpo ENAP=H yia va Eekivrioet o poUpvoc.
YWYHAO > %0p o Ta va e\éyéete 1o eminedo 10XVOG HIKPOKU-
X HATWV KATd TN S1dPKEID TOU HAYEIPEUATOG,
x3 80P méote 1o mAnktpo EMIMEAO IZXYOX MIKPO-
MEZAIO YWHAO 4 70P KYMATQN. To emimedo 10X00G HIKPOKUPATWY
Ba gpgpavifetal 6oo dtaotnua méleTe Ye TO
MEZAIO x> 60P 8éKTUNG oac To MARKTpo EMIMEAO IZXYOX
X6 50P MIKPOKYMATQN. O @oUpvog ouveyilel Tnv
avtiotpo@n HéTpnon map' 6Ao mou n 0Bovn
MEZAIO Z(AMHAO X7 40P epgpavilel To emimedo 10x00G.
(AMOWY=H) x8 30P o Edv emexBei n évdeign “OP”, o polpvog Ba
X9 20P AEITOUPYNOEL PE TOV AVEUOTAPA XWPIG LOoXV.
XAMHAO 0 0P Mmopeite va XpnOIHOTIOIROETE TO eMimedo
X1 . o QUTO YIa TNV APA{PECT OOHUWV.
X

l'evikd 1oxUouV ot akdAouBeC CUOTAOEIC:

100P/ 90P - (YWHAOQ) xpnotuomoleitat yia ypriyopo payeipe- 60P/ 50P - (MEZAIO) yia oTePEEC TPOPEC TTOU AMAITOUV TTEPLO-
Ha i avaBéppavon .. yia ¢ayntd KatoapdAag, (€0Td moTd, OOTEPO XPOVO HayEIPEUATOC OTAV MaYElpEUOVTaAl e CUPBATIKOUG
AQXaVIKA K.TA. TPOMOUC, Y. TATa POSIVOU, TPOTEVETAL Va XPNOIHOTOIETE QUTH T
80P/ 70P - (MEXAIO YWHAO) xpnotpomoleitat yia mo mapa-  pUBIon evépyelag yia va Peatweite mwg To Kpéag Bot eivat pahako.
TETAUEVO MAYEIPEUA TPOPILWV HE TTUKVE 0UVBEDN dTiwe YnTd 40P/ 30P - (MEZAIO XAMHAO) yia amoyugn, emAé€te autr T pub-
KOMMATIA KPEATOG, POAG Kall YEUMATA OEPPIPIOHEVA OE TIIATO, HIoN 1oXVOG, yia va eEa0@aNioETe TV opoloyevr amdyuén Tou ga-
Omw¢ emiong yla evaiodnta @aynTa Omwe PaAaka KéK. Xe yntou. H pubpion auth eivat emiong kahi yia va otyoBpdoete po,
QUTA TN MEWWMEVN PUBION, TO PAYNTO MAYEIPEVETAL OHOLO- (UMAPIKE, VIAUTAIVYKG KOl IO VOl LAYEIPEPETE KATTAPVT QUYOU.

HOP®A XwPIG va Prvetal umePBOAIKA OTIG TTAEUPEC. 20P/ 10P - (XAMHAO) la apyr) amduén, m.x. yia To0pTeg 1y {Opn.
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‘Avolypa TnG méprag:

la va avoi€ete TNV mMoPTa TOL PoUPVOU, TPABNHETE TO XEPOUAL

‘Evap&n Aettovpyiag Tou (povpvou:

MpoeTolpdote Kal TomoBeTAOTE TO PayNnTd mou PBpioketal péoa o€ kataAAnho Soxeio mavw

OTOV TIEPIOTPEPOUEVO SiOKO 1) TOTOBETHOTE TO AMeUDEiag EMAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO SioKO. <D +1

K\eiote tnv mopta kai méote 1o MAkTpo ENAPEH/<D+Tmin agol emhé€ete T emBupnty -

KOTAOTAON HAYELPEUATOG.

A@OU 0pIOTEl TO TTPOYPAUMA HAYEIPEUATOC Kat £QV Sev TieoTei To MAkTpo ENAPEH/<D+1Tmin

€VTOG 1 AemTOU, aKUPWVETAL N pUOUION.

Eav avoi€el n moépta Katd ) SIAPKEL TOU HAYEIPENATOC, TTPETEL va TEOTE( To MARKTPo ENAPZH/

<d+1min yia va ouvexiotei To payeipepa. To NXNTIKS Ofpa akoUYETal Wia POpd EQOCOV THEOTE

TO MAKTPO EMOPKWG, EVW OTNV TIEPITITWON AVEMAPKOUG TTieonG Sev UTTAPKEL ATTOKPLON.

Xpnoipomnotote 1o kouprni STOP yia va:

1. Alaypdpete éva A\aBog KATA TOV TTPOYPAUHUATIOUO.

2. YTOPATAOETE TO YOUPVO TIPOCWPIVA KATA TN SIAPKELN TOU HAYEIPEUATOG,.

3. AKUPWOETE €va TTPOYPAMHA KATd TN SIAPKELA TOU paYElpERaTog, MEfovTag TO MARKTPO
STOP SU0 popéc.

4. Mo va BE0ETE Kal va akupWOoEeTE To TMAISIKO KAeidwpa (avatpéfte otn oehida 11).

.
S/l

O pOoUPVOG 0AG UIKPOKUUATWY WITOPEL VA TIPOYPOUUATIOTE! yia SIdpKELa éwg 99 Aertd kat 50 Seutepolemta (99,50).

MH AYTOMATO MATEIPEMA/ MH AYTOMATH ANOWY=H

« Elcaydyete 1o XpOVO HaYEIPEUATOC Kal EQAPUOOTE eMimeda I0XVOG MIKPOKUUATWY 100P wg 10P yia payeipepa
n amouén (avatpé€te otn oehida 8).

+ AVOKOTEYTE 1} YUpIOTE TO PaynTo, av gival Suvatoy, 2 -3 opéc katd tn Sidpkela TG amoPuéng.

+  Metd 10 payeipepa, KAAVYTE TO GAYNTO KAl APrOTE TO VA NPEUNAOEL EQV CUCTHVETAL.

+ Metd TV amopuén, KAANOYTE TO PayNTO e AAOUUIVOQUANO Kall APriOTE TO VA NPEUNTEL UEXPL VA amouxOel TARPpWG.

MNapadsiypa:

a va payelp€PeTe yla 2 AemTd Kal 30 SEUTEPONETTA O€ EVEPYELD MIKPOKUHATWY 70%.

1. Elocaydyete 10 emimedo 10x00g 2. Eioaydyete 10 xpoévo 3. Miéote 1o Koupni ENAPEH/
méCovtag to kouurni EMIMNEAA payelpépatog méfovrag +1min pio opd yia va Eekiviioete Tn
IZXYOXZ MIKPOKYMATQN 800 @opég To koupmi 1 MIN, Aettoupyia.

4 popégyla 70 P. £melTa 1o Koupumi10 S Tpelg (H 086vn Ba apyioet avtiotpopn

POpPEG. METPNON TOU XPOVOU HAYEIPENATOG/

x4 anoyuéne.)

W E

IHMEIQXH:

« ‘Otav o poupvog EeKIVAoEL, N AGuma Tou @oUpvou Ba avayel Kal o TEPIOTPEPOUEVOG Siokog Ba apyioel va
otpépetal Se§160TPOPA 1 APIOTEPOOTPOPA.

« Edv avoiete Tnv mopTa Katd TN SdpKeLa TOU HayElpEUaTO¢/amdPuEng yia va avoKaTEPETE i va avamodoyu-
PICETE TO PAYNTO, O XPOVOC HayElpéUaTog otnv 006vn otapatdet autopata. O xpdvog payelpépatoc/andpu-
&n¢ Eexvagl va petpdetl Eavd avtiotpoga otav n mopta kAeioet kat matnOei to kouuni ENAPZH.

« ‘Otav ohokAnpwOei To payeipepa/amopuén, avoi§te Tnv mopTa f METTE TO Koupuni STOP Kal n wpa TG Nué-
pag Ba Eavagupaviotei otnv 086V, av €xel PUBUIOTEI TO POASL.

« T va eNéyéete Ta enimeda 1Y U0 MIKPOKUMATWY KaTd TN SIdpKELa Tou payelpéuatoc, miéate To koupri EMIMEAA IEXYOX MIKPO-
KYMATQN. 0o 1o daytuhd oag méet to koupmi EMIMEAA IZXYOZ MIKPOKYMATQN, Oa epgavifovrat ta emimeda 1oxUog.

IHMANTIKO:

+  Kheivete TV mOPTA PETA TO payeipepa / amdPuén. TNUEWOTE WS To w¢ Oa Tapapével avappévo 6oo n
mOPTA Eival AVOLKTH, WG PECO TTPOOTAGIAG YIa VA 0aG UTTEVOUIOEL va KAEIOETE TNV TOPTA.

«  Edv payeipépete To paynto mePIOCOTEPO AMO TOV KAVOVIKO XpOVo pévo pe 100 P, n 1oxUg Tou poupvou
Ba pewBei autdpata yia tnv amotpornr unepBéppavong. (To emimedo 10XVOG MIKPOKUHATWY Ba EAATTWOEI).

Aerrovpyia Maysipéparog Kavovikog xpovog
MikpokUuata 100 P 30 \errtd
Mayeipepa oto NkpiA AloKOTITOPEVN AgIToupyia, pe EAeyX0

BepuoKkpaaciag yiato R-642
99 Aerr. 50 Seut. yia 1o R-742

Mayeipepa oto Mi§ NkpiA 99 Aem. 50 Seut.
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1. MATEIPEMA MONO XTO IKPIA

To YKPIA 0TNV 0pOPr} TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU €XEL HOVO Mia puBUIoN 1oXVOoG. To YKpIA urtoPBonBeital amd
TOV TIEPIOTPEPOUEVO SIOKO, O OTIOIOG TIEPIOTPEPETAL YIa va £EACPAMOTE( £va OPOIOOPPO POSIoHA. XpNOluo-
TIOIROTE TN OXAPA Yl VA PACETE OTO YKPIA HIKPA KOPUATI paynToU OTw¢ PIréikov, (apmdv(Xolpouépt) Kat Yw-
pakia. To @ayntd pmopei va tomobetnOei eite ameuBeiag otn oxdpa, 1 péoa o€ £va OKEVOG yia GAaV/Tupipaxo
oKeVOG EMAVW OTN OXAPa.

[

Mapadeypa:
lNa va Yroete oto YKPIA yia 20 Aemtd, Xpnotpomolwvtag To mAnktpo FKPIA.

1. Méote to mhiktpo FKPIA pia 2. Elcaydyete Tov anmatoupevo 3. Miéote to mAktpo ENAPEH/<D
popa. Xpovo Béppavong mélovtag To +1min yia va EeKIVAOEL TO YKPIA.
kouurti 10 MIN Suo @opég (H 086vn Ba apyiocel avtiotpopn
UETPNON TOU XPOVOU YKPIA.)

2. MATEIPEMA XTO MI= FKPIA

To MI= FKPIA cuvSuddlel evépyela IKpoKUPATWY pe YKPIA. To MIZ onuaivel eval\&E payeipepa pe evépyeta Mi-
KPOKUUATWYV Kat evépyela TKPIA.

O ouvduaoudE TNG EVEPYELNG MIKPOKUUATWY LE TO YKPIA HEWWVEL TO XPOVO HAYEIPEUATOG Kal Sivel Tpayavo, Ka-
Aoynuévo Tereiwpa.

YTIapxouV 2 EMAOYEG Yl TO GUVOUACHO:

YYNAYAIMOZ 1(006vn: C-1)

55% XPOVOG Yla EVEPYELQ HIKPOKUHATWY, 45% XPOVOG yia payeipepa YKpIA. XpnotgomolnoTe yia Ydpt i yia
WYKPOTEV.

XYNAYAXMOZX 2 (066vn: C-2)

36% XPOVOG YIO PAYEIPEUA PE MIKPOKUHATA, 64% XPOVOG YIa HAYEIPEUA YKPIA. XPNOIUOTIOIOTE Yla TTOUTIYKEG,
OMENETEG KAl TIOUAEPIKA.

Mapadsypa:
lMNa payeipepa 15 Aentwv, xpnotpomotwvtag MIZ TKPIA pe 55% xpovo 10XU0¢ MIKPOKUHATWY Kat 45% 10X00¢
YKEW (C-1).

1. Miéote o MAnktpo MIZ FKPIA 2. ElcaydyeTe ToV anaitoupevo Xpovo 3. Miéote 1o mM\iktpo ENAPZH/<>
Hia @opa. B¢puavonc méfovrag o Mktpo TOMIN  +1min yia va apyioel To Yrioipo.
pia @opd kat to MAktpo TMIN 5 gopéc.  (H 0Bévn Ba apyioel avtiotpopn
UETPNON TOU OPLOUEVOU XPOVOU
ynoipatog.)

ZHMEIQZEIZ yia MATEIPEMA ME FKPIA kat MI= FKPIA:

« Agv gival amapaitnTo va mpoBepUAVETE TO YKPIA.

« ‘Otav podilete Tpo®r oe Babid Soxeia, TOMOOETAOTE TA OTOV TIEPIOTPEPOUEVO SioKO.

« Mmopei va evtomioete Kamvo 1 UPwWSIA KAUUEVOU TNV TIPWTN GOPA TTou Ba XPNOIUOTTIOIOETE TO YKPIA. AuTtd
gival puotohoyiko kat Sev amotelei Evdelén BAARNG Tou @olpvou. Na va amo@uyeTe auTto To MPORANUA, KATd
NV TPWTN XPoN Tou GoUPVoU, BEPUAVETE TO OUPVO XWPIC GaynTo oTo YKPIA yia 20 AenTd.

THMANTIKO: Katd t Aertoupyia, avoifte éva mapabupo fi evepyomoliote Tov e€agpIopo g koudivag oag
TIPOKEIUEVOU VA SIAPEVYEL O KATTVOG I Ol OOUEG.

/\ NPOEIAOMOIHEH:

H mépta, To e§WTEPIKO KAAUPUA, N KOIAGTNTA TOU (POUPVOU Kal Ta e§aPTHHATA UITOPEL va Yivouv
napa moAv {eotd Katd Tn Sidpketa TnG Aettoupyiac. MNa va amo@Uyete eykavpata, mavia Xpnotpo-
TOIEITE XOVTPA yavTia goUpvou.
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1. AIAAOXIKO MATEIPEMA

H Aettoupyia autr EMTPEMEL TO HAYEIPEPA XPNOILOTIOIWVTAG €wG 2 SlagopeTikd 0Tddia, Ta omoia umopouv
va EPINAPPBAVOUV XPOVO Kal AEITOUPYIEG U OUTOPATOU HAYEIPEUATOG Kal /1 amoYuéng HE XpOvo Kabwg Kat
Aettoupyia amopuéng pe Bapog. Aol oAoKANPwOE 0 TTPOYPAUUATIONOG, Sev amalteital va mapéuBete otn
Aeltoupyia HayelpEUaTog, apol o Youpvog Ba HETAPBEl AUTOUATA OTO EMOUEVO OTASI0. Oa AKOUOTE( TO NXNTIKO
OonMa pia @opd petd to mpwto otddio. Eav o éva otadlo apopd o andyuén, autr Ba mpémel va amoTelei To
TPWTO 0TddI0.

Inpeiwon: H Aertoupyia Autdpato pevol Sev Hmopei va oploTei wg éva amé Ta Bripata TG akohoubiag.

Napadetypa: Eav 0éAete va amoPpUEETE TO PAYNTO yia 5 AEMTA KAl GTN CUVEXELD VA TO HAYEIPEPETE PE
100 pikpoKupdatwv 80P yia 7 Aerrtd. Ta Bripata £xouv we e€n¢:

1. Miéote 1o mAktpo AMOWYZ=H ME XPONO pia @opd kat 8a epgpaviotei otnv 006vn n éve§n dEF2.

2. Eloaydyete 10 Xpdvo payelpépatog méfovrag 1o koupri 1 MIN 5 @opéc.

3. Eloaydyete to emimedo 1oxvoc (80P) méfovtag To mArktpo EMIMEAO IZXYOX MIKPOKYMATQN 3 popéc.
4. Eloaydyete To Xpovo payelpépatog méfovrag o miiktpo 1 MIN 7 @opéc.

5. Méote 1o kouprni ENAPZH pia @opd yia va eKIVIOETE TO Hayeipepa.

2. AEITOYPTIA +1min (Autopato Aemtd)
To mARkTpo +1min oag Sivel Tn SuvaToOHTNTA VA TIPAYHATOTOINCETE TIG AKOAOUOEG SUO VEPYELIEC:

a) Apgon ekkivnon
Mmopeite va EekiviioeTe apéowg To payeipepa pe emimedo 10x00G pikpokupdtwy 100 P yia 1 Aemtd méfovtag To
TAAKTPO +Tmin.

B) Naparaon Tov XpOvou payeipéparog

Mmopeite va emekTeiveETE TO XPOVO payelpEpaTog Katd Tn Sidpkela Aeltoupyiag Pn QUTOHATOU HAYEIPEUATOC,
anmoPuéng He XPOVO Kal AUTOHATOU HEVOU Katd MOANATAGGCIa Tou 1 AemToU €AV TECETE TO TARKTPO +1min evw
0 @oUpvog Bpioketal og Aertoupyia. Katd tnv amdyuén pe BApog, o xpovog payelpépatog Sev umopei va avén-
Bei mélovTag To MANKTPO +1min.

THMEIQZH: O xpOvog HayelpEUaToq Umopei va mapatabei To oAU €wg 99 Aemtd kat 50 SeutepolenTa.

3. AEITOYPIIA XPONOMETPOY KOYZINAX:

Mrmopeite va XpnOIUOTTOIOETE TO XPOVOUETPO Koulivag w¢ KAVOVIKO XPOVOUETPO epdoov S Aapaivel xwpa pa-
YEIPEUA PE MIKPOKVHATA, VIO TTAPASELYUA VIO VA XPOVOUETPHOETE TO BPACIUO AUYWV O CUMBATIKO MATL A yia va
mapakoAouBeite To xpdvo mou kdBetal éva payelpepévo/Eemaywpévo eaynto.

Napadsiypa:

Na va B¢0eTe TO XPOVOUETPO OTa 5 AemTd.

1. Méote To MARKTPO 2. Elcaydyete tov 3. Miéote 10 KoL EAéy&re TV 006VN.
XPONOMETPO emMOUUNTO XPOVO ENAPZH/<D+1min  (H 006vn 6a apyioet avtiotpopn
KOYZINAE puia @opad. méCovTag To KOUTi yla va EEKIVACETE  PETPNON TOU XPOVOU

1 MIN 5 @opéc. TO XPOVOUETPO. Hayelpépatog/andPpuéng.)

‘Otav mapéNBel 0 xpdvog Tou XPOVOUETPOU, Oa aKOUOTEI TO NXNTIKO Oripa 5 @opég kat n 08évn LED Ba epgavioel
v wpea.

Mmopeite va eloaydyete omolovENmoTe Xpdvo €wg 99 Aemtd, 50 deutepolenta. MNa va akupwoete 1o XPONOME-
TPO KOYZINAZ katd Tn S1dpKela Hiag avtioTpopng HETPNONG, amAwg mMEOTE To TAiKTpo STOP.

ZHMEIQZH: H Aertoupyia XPONOMETPO KOYZINAZ Sev pmopei va xpnotpomotnOei katd tn Sidpkela payeipé-
Hatoc.

4. MAIAIKO KAEIAQMA:

Xpnolpomoleital yla Tnv amoTporr A&lToupyiag Tou gpoupvou Xwpig emiBAedn amd pikpd maidid. Xtnv Kataota-
on madIkou KAEISWHATOG:

a) MNa va puBpioete to MAIAIKO KAEIAQMA:

Miéote Kal KpaTAOTE To MARKTPO STOP yia 3 SeUTEPONETTA WOTTOU VA AKOUCTE( £Vag NX0G. Xtnv 086vn Ba mpoBAnOei:

on-00
! ]

B) MNa va akvpwoete to MAIAIKO KAEIAQMA:
Miéote kat Kpatrnote To MARKTPO STOP yia 3 SEUTEPONETTA OTIOU VA AKOUOTEI vag HXOG.
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1. ANOYY=H ME XPONO

H Aeitoupyia autr xpnotUeVEL otnv Taxeia amouén @aynTtol VW) oag EMTPEMEL VA EMAEYETE TNV KATAAANAN
Siapkela amdYuéng, avaloya e Tov

TUTO PaynToU. AKOANOUBNOTE TO TTAPAKATW TTAPASELYHA YIo AEMTOUEPELEG OXETIKA LE TOV TPOTIO XPHoNG TNG Ael-
Toupyiag auvTrg. To epog xpdvou gival 0:10 — 99:50.

Napadetypa: MNa anépuén Tou @ayntou yia 10 Aemtd.

[

1. Em\é€te To amapaitnto pevoL mélovtag To 2. Eioaydyete T0 xpbVO 3. Méote 10 MARKTPO
n)\r’]Krpo AMNMOWYZ=H ME XPONO pia gopd. payelpépatog méfovrag 1o ENAPZH/+1min
@ x1 kouprti 10 MIN pia popd. yla va EEKIVAOETE TNV
Ly 4

= anépuén.
n oBovn Ba Seiéet: (AR AR

Znuslwca: ywa v Anotpuin MHE Xpovo.
A@ol 0AoKANPwWOEL TO payElPERA OKOUYETAL 5 QOPEG TO NXNTIKG orjpa kat n 086vn LED eugavicel my wpa,
€AV €xel puBUIOTE TO PONSL. EAv To pohdi Sev éxel pubuIoTEl, N 00dvN gpavifel povo tnv évdelgn “0:00”
6tav ohokANpwOEi To payeipepa.

«  To mpoemAeypévo emimedo 1oXVOG MIKPOKUHATWY gival 30P kat Sev pmopei va alagel.

2. AMNOWY=H ME BAPOX

O @oUPVOG HIKPOKUUATWY €XEL TPOPUBUIOTEL Ue pia SidpKela Kat éva emimedo 10XV0¢ WOTE va amoyuyo-

VTal EVKOAA TA TTAPAKATW PaAyNTd: Xolpvd, Bodivo kat Kotomoulo. To e0pog BAPoug yia To @aynTo autd

givat amé 100 yp. - 2000 yp. o€ Bripata twv 100 yp

AKOAOUONOTE TO MAPAKATW TTAPASELYHA VIO AETTTOUEPEIEG OTO TIWG VA XEIPIOTEITE AUTEG TIG AEITOVPYIEG.

Napadeypa: MNa anopuén koppatiwy kpéatog Bapoug 1,2 K. pnotpomowwvtag tnv AMOWY=H ME BAPOX.
TomoBeTroTe To Kpéag o€ éva OKeVOE yia YAV fy 0Tn oxdpa amdpuéng TOU YOUPVOU LIKPOKUHATWY OTOV TTEPIOTPEPOHEVO SioKO.

1. Emé€te To anapaitnto 2. Elocayayete 1o Bdpog méfovtag Ta 3. MMiéote 10 MARKTPO
HevoL méCovtag To TARKTPO mAnktpa BAPOZ/MEPIAA worou va ENAPZH/<>+1min yiava
AMNMOWYZH ME BAPOX pia gpopd. EUPavIoTEi To eMOLUNTO BApPOg EexivioeTe TV amdyuén.

(H 086vn Ba apyioet

It = )
xt, x12,0mvoBovi| 1200 |  avriotpogn pétpnon Tou
n o0ovn Ba Seigel: dEF1 Xpovou amoyuéng.)

Ta kateguypéva @aynta amoyuyovral amoé Toug -18°C.

EIHMEIQZEIZ A THN AMOWY=ZH ME BAPOZ:
Mpwv KataPUEETE TO PAYNTS, OlYOUPEUTEITE TIWG Eival PECKO Kal KAAKG TTOLOTNTAG.

« To Bapog Tou paynTol TPEMEL VOl GTPOYYUNOTIOLELTaL OTNV T KOVTIV EkatovTdda ypappapiwy, yia mapddetypa, Ta 650 yp. oe 700 yp.

«  Edv gival anapaitnto, TpooTaTéYTE UIKPEC TIEPIOXEG KPEATOG I TTOUAEPIKOU HE HIKPG EMimeSa KOUUATIO GAOUIVOXAPTOU.
Auto Ba eumodioel aUTEC TIG TIEPLOXEG amd To va {eataBolv Katd T Sidpketa TG amduéng. AlaoaNioTe WG TO AAOUUIVE-
XOPTO GV AKOUMITAEL TOUG TOiXOUG TOU (POUPVOU.

Ta m\iktpa AYTOMATQN MENOY uroloyi{ouv autdpata Tn owoTr| AEIToupyia HayEIPEUATOG KAl TO HayEipe-
Ha Twv @aynTwv (Aemtopépeleg otn oehida 4 kat 13). MNapatnproTe To MAPAKATW TTAPASELYHUA VIO AEMTOUEPELES
OXETIKA HE TOV TPATIO XPONG AUTHG TNG AElToupYiag.

Mapadeypa: Na va Yrioete SVo matateg ue eAouda (460 yp.) xpnotpomolwvrag tn Aertoupyia AYTOMATO MENOY.
1. EmAéCTe To pevou mou ypetaletanmélovtag 2. Miéote Ta mifiktpa BAPOX/MEPIAA EMANQ/ 3. TMiéote T MMKTPO

10 Koupmi Matdra pe ®Aovda pia opd. KATQ 1 ouveyiote va méeTe To TAKTPO ENAP=ZH/<>+1min yia va
e Navdra pe ®Aovda yia va emAECeTe TOV EexIv\OeL To payeipepa.
j) x1, ap1Bud ou avTIoTOIXE( OTIC TATATES (€W 3). (H 086vn Ba apyioet
=) QVTIOTPOPN YETPNON TOU
n 086vn Ba Seitet: -X1 omyv °9°Vﬂ - XPOVOU HaYEIPEUATOC)
ZHMEIQZEIZ

To Bapognin nooomra TOU @aynTtoL pmopei va eloayOei msCovmc Ta MAAKTpa BAPOZ/MEPIAA EMANQ/KATQ
WOTTOU VA EPPAVIOTE( TO eMOUUNTO Bdpog/n emBupnTr moootnTa. Eloaydyete To BAPOG Hovo Tou gayntou.
Mn oupmepiAdBete To Bapog Tou Soxeiou.

« Ta Bapn @ayntol peyalltepa i pikpdTEPA ammod To BAPOG/TNV TOCHTNTA TTOU TTAPEXETAL OTOV TTivaka AYTO-
MATQN MENOY otn c€Aida 13, va TPayHOTOTIOIETE TO HAYEIPEUA HE TN KN AUTOUATN AElToupYia.
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Autoparto Mevou

BAPOZX/ MEPIAA / ZKEYH

Awadikacia

Mom kopv

50 yp., 100 yp.

TomoBeTrOTE TO CAKOUAAKI TOU TTOTT KOpV areuBeiag
OTOV TEPIOTPEPOUEVO SioKO.

(Avatpé€te OTNV MAPAKATW ONUEIWON: ‘TNUAVTIKN
MAnpogopia oxetika pe TN Agitoupyia MIKPOKUUATWY
yta Nom Kopv')

MNatdta pe Aovda

1,2, 3 natdrteg (Koppatia)
1 matdata = mep. 230 yp.
(apxikn Bgpp. 20° C)

Na xpNnOIUOTIOLEITE TTATATEG TTAPOUOLOU HEYEDOUG TIEP.
230 yp. Tpurmote kaBe matdta oe Sid@opa onueia kat
TOTIODETNOTE TNV TIPOG TNV GKPN TOU TIEPIOTPEPOUEVOU
Siokovu. Mupiote Ti¢ avdmoda kat Statagte Ti¢ Eava oto
HECO TOU HaYEIPEUATOC. AQAOTE TIG yia 3 - 5 AEMTA TPV
oepBipete.

Kateyuypévn Nitoa

100 yp., 200 yp., 400 yp.
(apxikn Bgpp. 5° C)
Madro

TomoBetrote Tnv Mitoa o€ éva MATO OTO KEVTPO TOU
TIEPIOTPEPOHEVOU Siokou. MnV TNV KAAUTITETE.

Katepuypéva 150 yp., 350 yp., 500 yp. TomoBetroTe Ta Aayavikd og KatdAnAo Soxeio.
AOXQVIKA TLY. (apxikn Bepp. -18° Q) MpooBéoTte pa koutahd TG coumag vepd avd 100 yp.
Aaxavakia MroA Kat Karméki AOXAVIKWV, KAAUYTE TO OKEVOG Kal TOTTOBETAOTE TO
Bpu&eAwy, OTOV TEPIOTPEPOUEVO SioKo. AvakaTéYTE TA OTO PECO
PaocoAdKIa, TOU HAYEIPERATOG KABWG Kal 0TO TENOG,.
APOKAG, AVAUIKTA
Aayavikd,
UITpoOKoAo
Motd 1,23 TomoBetrote To(a) PAVTLAvVI(a) OTOV TIEPICTPEPOUEVO
(120 ml/ @AutCavy) | (apxikn Bepp. 5° C) Sioko kat avakatéPte petd to (éotapa.

OAutlavi

levpa og mdto

250 yp., 350 yp., 500 yp.
(apxikn Bgpp. 5° C)
Mato

TomoBeTOTE TO TATO OTO KEVTPO TOU
TEPIOTPEPSOUEVOU Siokou. MnV To KOAUTITETE.
AvaKaTéPTeE PETA TO payEipepa.

IHMEIQZEIX:

+ H tehikn Beppokpaoia Ba Siagépel avaloya pe TV apxIkn Beppokpacia Tou ayntou. ENéyéte mwg n tpoen
ayviCel petd 1o payeipepa. EQv ival amapaitnto, PMOPEITE VA EMEKTEIVETE XEIPOKIVNTA TO XPOVO HAYEIPEUATOC.

+ Ta amotedéopata mou Ba €xeTe OTAV XPNOLUOTIOLETE TO AUTOUATO payeipepa Ba e§apTwvTal amd mapapé-
TPOUG OTIWG TO OXAHA KAl TO PHEYEDOC TNG TPOPNG KAl TIG TTPOOWITIKEG TIPOTIUNOELG OO0V APOPA TA HAYEIPIKA
anotedéopata. Edv Sev gioTe euxaploTnUéVol PE TO ATTOTEAECHA TOU TIPOYPAUMATOG, TTAPAKAAOUME puBuioTe
TO XPOVO HAYEIPEUATOC WOTE VA TAPLALEL HE TIG ATTAITAOELG OAG.

Inupavtiki MAnpogopia oxetikd pe tn Asttoupyia Mikpokupdatwv yia Mom Kopv:

1. A@ou em\é€ete 100 ypappdpta or KOpv, CUVICTATAL Va
SITAWOETE TTPOG Ta KATW €va Tpiywvo o€ KABE ywvia Tou

TIAKETOU TIPLV ATTO TO HAYEIPEUA.
Avatpé€te otnyv €lkOVa oTa Sedla.

2. Eav/Otav @ouoKWOoEl TO GAKOUAAKL TOU TTOTT KOPV Kal
Sev umopei MAéov va TIEPLOTPAPE(, TIIECTE TO MARKTPO
STOP kal avoi€te TNV MéPTA TOU POUPVOU Yia Va TIPO-
ocappooete TN B€on Tou MOKETOU WOTE va S1aoPANIOTEL
TO OMOIOHOPPO YHOIMO.
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lNa va payelpéPete/amnoPuEeTe GaynTo o€ éva GoUPVO MIKPOKUUATWY, N I0XUG TWV HIKPOKUUATWY TIPEMEL va
pmopei va mepdacel péoa anod to Soxeio kat va dtamepdoet To @ayntd. Emopévwg gival onpavtiko va SloAégeTe
KATAAANAQ OKEUN UAYELPIKNG.

Ta oTpoyYUAG/0BAA TIETa TPOTIHOUVTAL OE OXECN HE TA TETPAYWVA/TTAPOAANAGYPAMHA, KOG KAl N TPOPH OTIG YWVIEG
Teivel va mapapeyelpeveTal. Mmopei va Xpnotpomoindei pia TOIKINQ OKEVWVY HAYEIPIKNG OTIWG AVAPEPETAL TTAPAKATW.

Mayeipika okevn Ac@dleia TkpA Zx6Aa
ota Mikpo-
KUpata
DOUAMO aloupiviou v/X v Mmopouv va xpnotpormoinBolv pikpd KoppdTia alou-
Aloupivévia Soxeia pIvéxapTou yia va mpo@uAaxBei To @ayntd amd umep-

BoAiko Céotapa. Kpatrote To aAoupivoxapTo TOUAd-
XIOTOV 2 €K. HAKPIA ammd TA TOIKWHATA TOU poUpVOoU
WOTE VA UNV TTPOKUYEL NAEKTPIKO TOEO.

Ta alovpvévia Soxeia 6€ ouvioTwvTal, EKTOC EAV
mpoodiopileTal S1aPOPETIKA amd TOV KATAOKEVAOTH,
m.x. Microfoil ®, va Tnpeite MPOOEKTIKA TIG 0ONYiEC.

Mata ynoipatog v X Mavta va Tnpeite Tig 0dnyieg TwV KATAOKEUAOTWV.
Mnv uriepBaiveTe TOUG TAPEXOUEVOUG XPOVOUG HAYEL-
pépatoc. Na giote TOAD TTPOCEKTIKOL HIOG KAl Ta OKEUN
auTd Bepuaivovtat oAU,

MopoeNdvn Kal KEPAUIKA v/X X Mopoehavn, mAva kat otABwpéva miAva cuviRBwg &i-
val KATAMNNAQ, EKTOG armod auTd pe PETOANKO Sidkoopo.

YaAikd m.x. Pyrex © v v Mpémnel va Sivete mpoooxn €av xpnotpomoleite eOpav-
OTA VAAIKA EQOCOV UMOPE( va GTTACOLV 1) va payicouv
av BeppavBoulv amdtopa.

Métalo X v Agv ouvioTdTal va XpnoIUOTIOLEITE HETANNIKA OKELN

HAYEIPIKAG piag Kat Ba mpokAnBei NAeKTPIKO TOE0, TO
omoio Ymopei va odnynoel e mupKaytd.

MAaoTtiko/MoAvoTepivn TT.X. v X Mpénel va Sivete mpoooxn MIAG Kat HEPIKA Soxeia pmo-

OUOKEVAOIEG PAOT-QOUVT pei va oTpafwoouv, AlWOoOoULV 1 amOXPWHATIOTOVV O
vPNAéC BePOKPATIEG.

MepBpdavn v X Agev TIPETTEL VA AKOUUTTA TO (ayNnTO Kal TIPETEL vl ival
TPUTTNUEVO WOTE VA ETITPETETAL OTOV ATUO VA Sla@eUYEL

S akoUAeg Wouéng/ v X Mpémel va gival Tpurnpéveg WoTe va SIaPeVYEL O ATUOG.

Wnoipatog BeBaiwBeite g ol CaKOVAEG gival KATAMNNAES yia xpn-
On O€ (OUPVO UIKPOKUUATWV.

Xdptiva - Midta, motipla v X Mn xpnolHomoLEiTE TAACTIKOUG i} LETAANIKOUG OLUVSE-

Kat xapTti koulivag TAPEG, POV UMOPEL VA MWOOUV i} va TIIACOLV pWTIA
AOYw NAEKTPIKOU TOEOL AT TO HETANNO.

Aoxeia amo Ao Kat v X Na ta xpnotpomolgite povo yla (éotapa 1 yla amnoppo-

KoAduia (pnon tng vypaciag.

Mpémel va divete mpoooxn kabwg n umepOBéppavon
UmopEi va TTPOKAAEDEL QWTIA.

AVOKUKAWPEVO XapTi Kal X v Mavta va mpooéxeTe TO PoUpPVO ATAV XPNOIUOTIOIEITE
epnuepida TETOlA UAIKA Iag Kal n umiepBéppavon Umopei va mpo-
KOAEOEL QWTIAL.

Mmopei va mepiéxouv Bpadopata HETAAOL Ta omoia
pmopei va mpokaAéoouv "nAeKTPIKO TOE0" Kat va odn-
yAioouv o€ TTupKayld.

/\ NPOEIAOMOIHEH:
‘Otav {eotaivete payntoé os MAaoTIKA 1) XapTtiva Soxeia, EAéyxeTe To poupvo §atiag Tng mOavotnrag
avagAegng.
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MPOXOXH: MH XPHEZIMOMNOIEITE EMMOPIKA KA-
OAPIEZTIKA ®OYPNOY, ATMOKAOAPIETEZ, AMO-
ZEXTIKA, ZKAHPA KAOAPIZTIKA, OTIAHIMNOTE
MMOPEI NA NEPIEXEI YAPOZEIAIO TOY NATPIOY
'H ZYPMA ZE OMOIOAHMOTE TMHMA TOY ®OYP-
NOY MIKPOKYMATQN.

Mpiv To KABAPIGHA, OLYOUPEVUTEITE OTI TO ECWTE-
PIKO TOU (poUPVOU, N MOPTA, TO MEPIBANHA TOV
@ovpvou Kat Ta e§apTipata gival evieEAW¢ Kpua.
KAOAPIZETE TO ®OYPNO TAKTIKA KAl AQAIPEI-
TE TYXON AMNOOEZEIZ TPO®HE - Na Siatnpeite
T0 poUpPVo Kabapod, StaPopEeTIKG pmopei va mpo-
KAnOsi pBopa otV eMpaveia Tov pouvpvovu. Katt
TETOLO HIOPE( Va EMNPEACEL APVNTIKA TN Stapkeia
{wi¢ TNG cuokeV G Kat MOavwe va odnynoel o€
emkivéuvn Karaotaon.

E§wTePIKOG TOU (pOUpVOU

To e€WTEPIKO TOU POUPVOL UTTOPET va KaBapIoTe( VKO-
A pe Mo camouvt kat vepd. BeBaiwBeite mwg EemAv-
VaTe TO 0ammouvL Je Lypd Tavi Kal TTwG OTEYVWOATE TO
eEWTEPIKO E IO TIETOETA.

Mivakag eAéyxov

Avoite TNV mépTa TIPIV TOV KABAPIOHO YIa VA aTTEVEP-
yomoinBei o mivakag eAéyxou. Oa mpémel va Sivetat
TIPOCOXH OTOV KABapIopd Tou Tivaka eAéyxou. Xpnot-
HoTolVTaG €va Tavi Bpeypévo HOVO PE VEPO, OKOU-
mi(eTe MPOOEKTIKA TOV TIiVaKa WOToU va Kabapioel
TARPWG.

ATTOQEVYETE TN XPrion UTTEPBOAIKNG TOCOTNTAG VEPOU.
Mn xpnolpomoleite omoloSAMOTE XNUIKO i} amo&eoTIKO
KaBapIoTIKO.

EowTEPIKO TOV (poUpvou

1. Ta Tov KaBaplopo, OKOUTIIOTE TUXOV TITOINIEG 1)
XUHEVO @aynTO HE €va PHaAaKo vypo mavi i e éva
O@POUYYAp!l HETA a6 KABE XPNoN, EVW O QOoUPVOG
eival aképa (eotde. Na oofapdtepeg MTOINES, XpNOl-
HOTIOINOTE éva Ao CATTOUVI KAl OKOUTTIOTE OPKETEG
POPEG PE éva uypd TTavi WOTTOU Va va agalpefolvv OAa
Ta umoAgippata. Ol CUCOWPEVNEVEG aTTOBETELG gival

mBavé va unepBeppavBolv Kat va apxicouv va Kamnvi-
Couv 1 va mMaoouv ewTId, KaBwg Kat va TTPOKAAEGOUV
NAEKTPIKS TOE0. MV a@alpeite To KANUPHA TOU KUpa-
Todnyou.

2. BePaiwOeite mwg To Ao 0amouVL I TO VEPO Sev ExEL
€10ENOEL OTIG HIKPEG OTTEG EEAEPIOHOU TWV TOIXWHATWY,
KaBw¢ pmopei va mpokAnBei BAARN oto polpvo.

3. Mn xpnotgomoleite KaBapIoTIKA TUTTOU OTTPEL OTO
E0WTEPIKO TOU PoUPVOU.

4. OgPUAIVETE TO POUPVO TAKTIKA XPNOIUOTIOIOVTAG TO
YKPI\ Xwpic @aynTto yia 20 Aemtd (oghida 10). Ta urmo-
Agippata Tpo@wv r Nimoug Umopei va TpokaAéoouv
KaTmvo 1) SUCAPECTEG OOHEC.

Na Siatnpeite To KEAUPHA TOU Kupatodnyou TAvToTE
kaBapo.

To KEAUPHA TOU KUHATOSNYOU €ival KATAOKEUAOHUEVO
amnd eVOpavoTo VAIKO Kat Ba pémel va kaBapiletal pe
mpoooxn (va Tnpeite TIg mapandvw odnyieg kabapl-
opov).

IHMEIQZH: To unepBoAik6O poVAlacua pmopeEi va
TTPOKAAEDEL ATOCUVOEDN TOU KAAUUMATOG TOU KUHA-
Todnyou.

To KGAUPPA TOU KUPATOSNyoU €ival avaAWOoIHo HEPOG
Kal Xwpig TakTiké kabapiopd, Ba xpelaotei avtikatda-
otaon.

E§aptijpara

Ta e€aptripata OMwG o MEPIOTPEPOUEVOG SiOKOG, TO
OTAPIYHA TOU TIEPIOTPEPOUEVOU SiOKOU Kal N oxapa
Ba mpémel va mévovtal o€ Ao vypd KaBaptoTiko Sia-
Aupa kat va oteyvwvouv. Eivat katdAAnAa yia mAuoipo
o€ m\uvTrplo.

Mépta

Na va amopakpuvete OAa Tta ixvn Bpwpidg, va kabapi-
Cete ouxva Kat Ti 500 MAEVPEG TNG TOPTAG, TA OPPaAyi-
opata TNG mépTag Kat Ta Stmhavd pépn HE éva HOAAKO,
uypo Ueacpa. Mn xpnotporoleite amofeoTika kabapt-
OTIKA.

IHMEIQZXH: Aev mpEmel va XPNOIUOTIOLEITAl OTHOKO--
BaploTic.

TupBouln KaBapiopou - Na eukoAdTEPO KaBapIopo Tou PoupVou oag:
TomoBetrote Wod Aepdvi o€ éva pmol, mpooBéote 300 ml vepou kat {eotavete oto 100% yla 10 - 12 Aemta.
S KOUTTIOTE TO POUPVO XPNOIHOTIOIDVTAG €va HAAAKS, OTEYVO LA,
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Pozor:

Vas izdelek je
oznacen s tem
simbolom.
Ta pomeni, da
uporabljene
elektri¢ne in
elektronske
opreme ni
dovoljeno mesati
z obicajnimi
gospodinjskimi
odpadki. Za te
izdelke obstaja
lo¢en sistem

zbiranja.

K A. Informacije o odlaganju za uporabnike \

(zasebna gospodinjstva)

1.V Evropski uniji

Pozor: ¢e Zelite odvreci to napravo, je ne odlozite v obicajen kos za smeti!
Uporabljeno elektri¢no in elektronsko opremo je treba obravnavati lo¢eno in
v skladu z zakonodajo, ki zahteva ustrezno obravnavanje, ponovno uporabo in
recikliranje uporabljene elektri¢ne in elektronske opreme.

Zasebna gospodinjstva v EU lahko uporabljeno elektri¢no in elektronsko opre-
mo brezpla¢no odlozijo na oznacena zbirna mesta*.

V nekaterih drzavah* lahko star izdelek brezpla¢no prevzame tudi prodajalec,
¢e kupite podoben nov izdelek.

*) Za vec informacij se obrnite na lokalno upravo.

Ce vasa rabljena elektri¢na ali elektronska oprema vsebuje baterije ali akumula-
tor, tega prej posebej odlozite v skladu z lokalnimi zahtevami.

S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste pomagali zagotoviti, da bodo
odpadki ustrezno obravnavani, ponovno uporabljeni in reciklirani ter tako pre-
precili morebitne negativne vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi lahko izhajali
iz neustreznega ravnanja z odpadki.

2.V drzavah zunaj EU

Ce Zelite izdelek odvrei, se obrnite na lokalni upravni organ in se pozanimajte
o pravilnem nacinu odlaganja.

Za Svico: uporabljeno elektri¢no ali elektronsko opremo lahko brezplaéno vrne-
te prodajalcu, tudi ¢e ne kupite novega izdelka. Ostala zbirna mesta so navede-
na na spletni strani www.swico.ch ali www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne uporabnike

1.V Evropski uniji

Ce izdelek uporabljate v poslovne namene in ga Zelite odvrei:

Obrnite se na vasega prodajalca SHARP, ki vas bo obvestil o vracilu izdelka.
Lahko pride do stroskov, ki izhajajo iz vracila in recikliranja izdelka. Majhne
izdelke (in majhne koli¢ine) lahko sprejmejo vasa lokalna zbirna mesta.

Za Spanijo: za vracilo uporabljenih izdelkov se obrnite na uveljavljeni zbirni
sistem ali lokalni upravni organ.

2.V drzavah zunaj EU

Ce Zelite izdelek odvrei, se obrnite na lokalni upravni organ in se pozanimajte
o pravilnem nacinu odlaganja.

N /
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Navodila za uporabo
INFORMACIJE O USTREZNEM ODLAGANJU

VSEBINA

SPECIFIKACIJE

PECICA IN PRIPOMOCKI

NADZORNA PLOSCA

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

NAMESTITEV

PRED UPORABO

NASTAVLJANJE URE

NIVO MOCI MIKROVALOV

ROCNA UPORABA

wv
O WO NNDAWNN

KUHANJE Z MIKROVALOVI

PRIPRAVA JEDI S FUNKCIJO ZAR/PRIPRAVA JEDI S FUNKCIJO KOMBINIRANO ZAR

DRUGE PRIROCNE FUNKCIJE

CASOVNO ODTAJEVANJE IN ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO

AUTO MENI DELOVANJE

AUTO MENI TABELA

PRIMERNA OPREMA PECICE

NEGA IN CISCENJE

Ime modela:

R-642

R-742

Napajanje z izmeni¢nim tokom
Varovalka na napajalnem kablu/tokovno prekinjalo
Potrebna moc¢: Mikrovalovi
Izhodna mo¢: Mikrovalovi
Zar
Nacin izklopa (nacin za varcevanje z energijo)
Frekvenca mikrovalov
Zunanje dimenzije (5) x (V) x (G)** mm
Zunanje dimenzije (5) x (V) x (G)** mm
Prostornina pecice
Vrtljivi kroznik
Teza
Lucka pecice

1230V, 50 Hz, ena faza
:10A

11270 W

1800 W

11000 W

:manj kot 1,0 W

: 2450 MHz*

1439,5x 257,8 x 358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
: 20 litrov ***

13255 mm

:pribl. 11,4 kg

125 W/240V

1230V, 50 Hz, ena faza
:10A

: 1450 W

:900 W

:1000 W

:manj kot 1,0W
12450 MHz*

:513,0x 306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 x 369,0
: 25 litrov ***

12315 mm

:pribl. 15,1 kg
:25W/240V

*  Taizdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.

V skladu s tem standardom je izdelek klasificiran kot oprema skupine 2 razreda B.

Skupina 2 pomeni, da naprava namensko proizvaja radio-frekvencno energijo v obliki elektromagnetnega sevanja

za toplotno obdelavo hrane.

Oprema razreda B pomeni, da je oprema primerna za uporabo v gospodinjstvu.

** Globina ne vkljucuje rocice za odpiranje vrat.

*** Notranja prostornina je izracunana z izmero maksimalne sirine, globine in visine. Dejanska kapaciteta, na voljo za

hrano, je manjsa.

KER SI PRIZADEVAMO ZA NENEHNE IZBOLJSAVE, S| PRIDRZUJEMO PRAVICO, DA LAHKO BREZ PREDHODNEGA OPO-

ZORILA SPREMENIMO ZASNOVO IN SPECIFIKACLE.
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Pésto (notranji)

15. Vrtljivi—
kroznik
(steklo) ’
17. Lezis¢e — 16. Podstavek
kroznika
© 18. Resetka
OPOMBE:

PECICA

Vrata

Vratni tecaji

Lucka pecice

Pokrov magnetrona (NE ODSTRANJUJTE)
Nadzorna plosc¢a

Lezisce

Varnostni zatici vrat

Prostor za kuhanje

9. Tesnila vratin tesnilne povrsine
10. Varnostni zatici vrat

11. Odprtine za zralenje

12. Ohisje pecice

13. Napajalni kabel

14. Vratnirocaj

PNoUwmAEWN=

PRIPOMOCKI:

Prepricajte se, da so priloZeni naslednji pripomocki:
(15) Vrtljivi kroznik (16) Podstavek kroznika (17) LeZisce
(18) Resetka

Podstavek kroznika postavite na sredino pecice,
tako da se lahko prosto vrti okrog lezis¢a. Nato vrtlji-
vi kroZnik postavite na podstavek, tako da se ¢vrsto
usede v lezisce.

Da preprecite poskodbo vrtljivega kroznika, poso-
do pri odstranjevanju dvignite nad njegov rob.

Za uporabo resetke si oglejte razdelke, ki opisujejo
uporabo Zara, na strani SI-10.

Nikoli se ne dotikajte resetke, ce je vroca.

OPOMBA: Ko narocate pripomocke, prodajalcu ali
pooblas¢enemu serviserju SHARP sporocite naziv
dela in model.

Pokrov magnetrona je obcutljiv. Pri ¢iS¢enju notranjosti pecice pazite, da ga ne boste poskodovali.

Ce ste kuhali mastne jedi brez pokrova, vedno temeljito o¢istite notranjost petice, $e posebej grelni element
Zara, na katerem ne sme biti mascobe. Nakopi¢ena mascoba bi lahko povzrocila dim ali bi se celo vzgala.
Pecico vedno uporabljajte tako, da bosta vrtljivi kroznik in podstavek kroznika pravilno namescena. To
obcasno preverite tudi med samim kuhanjem. Slabo namescen vrtljivi kroZznik lahko opleta, se ne vrti

pravilno ter lahko poskoduje pecico.

Vso hrano in posode s hrano je vedno treba postaviti na vrtljivi kroznik za kuhanje.
Vrtljivi kroznik se lahko vrti v ali proti smeri urinega kazalca. Smer vrtenja se spremeni ob vsakem vklopu

pecice. To ne vpliva na uc¢inkovitost kuhanja.

/\ OPOZORILO: A\ Ta simbol pomeni, da se lahko povrsine med uporabo zelo segrejejo. Med
delovanjem pecice se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje, pripomocki in posoda zelo segrejejo.
Za preprecitev opeklin vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.
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DIGITALNI ZASLON

Gumb za ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO
Gumb za CASOVNO ODTAJEVANJE
Gumbi za AUTO MENI

Pokovka

Neolupljen krompir

Pica

\_/

Zamrznjena zelenjava
Pijaca

Plitvi kroZznik

CASOVNI gumbi

Tipka NIVO MOCI MIKROVALOV
Pritisnite za izbiro nivoja moc¢i mikrovalov.
Tipka ZAR

Tipka MESANO ZAR

Gumba TEZA/PORCIJA (gor in dol)
Tipka KUHINJSKI CASOVNIK

Pritisnite za uporabo kot minutni ¢asovnik ali
za nastavitev casa.

Tipka NASTAVITEV URE

START/{+1 min

Tipka STOP



POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA: POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA PRIHODNJO UPORABO

V izogib tveganju za pozar

Mikrovalovne pecice med obratovanjem ne pus-
cajte brez nadzora. Previsoka moc ali predolg
cas kuhanja lahko hrano pregrejejo in povzrocijo
pozar.

Ta pecica je namenjena le uporabi na pultu in ni na-
menjena kuhinjski vgradniji.

Pecice ne postavljajte v omarico.

Elektri¢na vti¢nica mora biti dostopna, da v nujnem
primeru lahko pecico enostavno odklopite z napaja-
nja.

Elektri¢no napajanje izmeni¢nega toka mora biti 230 V,
50 Hz z najmanj 10 A varovalko na napajalnem kablu
ali najmanj 10 A tokovnim prekinjalom.

Priporo¢amo, da zagotovite lo¢en elektri¢ni tokovod,
ki bo napajal samo mikrovalovno pecico.

Pecice ne postavljajte na vro¢a mesta.

Npr. blizu konvekcijske pecice.

Ravno tako mikrovalovne pecice ne postavljajte na
mesta z veliko vlage.

Pecice ne shranjujte niti ne uporabljate zunaj.

Ce opazite dim, pecico izklopite ter pustite vrata
zaprta, da se ogenj zadusi.

Za pripravo hrane uporabljajte posodo za mikro-
valovne pecice. Glej stran SI-14. Pred uporabo,
posode preverite, ¢e so primerne za uporabo v
mikrovalovni pedici.

Ko hrano segrevate v plasti¢nih ali papirnatih
posodah pazite na pecico, saj obstaja nevarnost
vziga.

Po uporabi ocistite pokrov magnetrona, prostor
za kuhanje, vrtljivi kroznik in nosilec. Te povrsi-
ne morajo biti suhe in nemastne. Nalozena mas-
¢oba se lahko pregreje in se kadi ali pa vzge.

V blizino pecice ali prezracevalnih odprtin ne postav-
ljajte vnetljivih materialov.

Ne zakrivajte prezracevalnih odprtin.

S hrane in embalaze odstranite vse kovinske sponke,
Zice itd. Iskrenje kovinskih povrsin lahko povzro¢i po-
zar.

Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za pogrevanje
olja ali cvrtje. Temperature ni mogoce nadzorovati in
olje se lahko vzge.

Za pripravo pokovke uporabljate le posebno pokov-
ko, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.

V pecici ne shranjujte hrane ali raznih drugih stvari.
Po vklopu pecice preverite nastavitve, da se preprica-
te, da pecica obratuje, tako kot Zelite.

Da bi preprecili pregrevanje in pozar, je treba biti Se
posebej pozoren pri kuhanju ali pogrevanju hrane z
visokim delezem sladkorja ali masc¢obe, na primer klo-
base v testu, pite ali bozi¢ni puding.

Glej ustrezne napotke v navodilih za uporabo.
Vizogib tveganjem za poskodbe

OPOZORILO:

Ne uporabljajte pecice, ce je poskodovana ali okvar-

jena. Pred uporabo preverite naslednje:

a) Vrata; prepricajte se, da so vrata pravilno zaprta
in da niso povesena ali zvita.

b) Tecaji in varnostni zatici vrat; preverite in se
prepricajte, da niso zlomljeni ali odviti.

c) Tesnila vrat in tesnilne povrsine; prepricajte se,
da niso poskodovane.

d) V prostoru za kuhanje ali na vratih; prepricajte
se, da ni vdrtin.

e) Napajalni kabel in vti¢; prepricajte se, da nista
poskodovana.

Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne smete

uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen

serviser.

Nikoli sami ne prilagajajte, popravljajte ali spre-

minjajte pecice. Servis ali popravilo, ki vkljucuje

odstranjevanje pokrova, ki ¢iti pred izpostavlje-

nostjo pred mikrovalovno energijo, lahko izvede

le pooblascen serviser.

Ne uporabljajte pecice pri odprtih vratih in ne spremi-
njajte varnostnih zaticev vrat.

Ne uporabljajte pecice, ¢e se med tesnili vrat in tesnil-
nimi povrsinami nahaja kaksen predmet.

Pazite, da se na tesnilih vrat in sti¢nih povrsinah
ne nabira mascoba ali umazanija. Pecico cistite
v rednih intervalih in odstranite vse ostanke
hrane. Sledite navodilom poglavja “Nega in ¢is-
éenje” na strani SI-15. Ce peéice ne vzdrzujete
v Cistem stanju, lahko pride do propadanja po-
vrsin, kar lahko negativno vpliva na zZivljenjsko
dobo pecice in poveca tveganje za nevarnost.

Osebe s SRCNIM SPODBUJEVALNIKOM naj se glede
previdnostnih ukrepov glede uporabe mikrovalovne
pecice posvetujejo s svojim zdravnikom ali proizvajal-
cem spodbujevalnika.

Vizogib nevarnostim elektri¢cnega udara

Pod nobenimi pogoji ne odstranjujte zunanjega po-
krova.

V odprtino zaklepa vrat ali prezracevalne odprtine ne
zlivajte nicesar in ne vstavljajte nobenih predmetov.
Ce se vam zgodi, da kaj razlijete, nemudoma izklopite
pecico in izvlecite vti¢ ter pokli¢ite pooblas¢enega
serviserja SHARP.

Napajalnega kabla ali vti¢a ne potapljajte v vodo ali
druge tekocine.

Napajalni kabel naj ne visi preko roba mize ali delo-
vne povrsine.
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Napajalnega kabla ne pribliZzujte vro¢im povrsinam,
vklju¢no s hrbtno stranjo pecice.

Lucke pecice ne menjajte sami in ne dovolite, da bi
lu¢ko menjal kdor koli, razen pooblas¢en elektri¢ar
podjetja SHARP. Ce se lu¢ka pecice pokvari, se posve-
tujte s pooblas¢enim servisom SHARP.

Ce je napajalni kabel naprave poskodovan, ga je tre-
ba zamenjati s posebnim kablom.

Zamenja ga lahko le pooblas¢en serviser SHARP.

V izogib nevarnosti eksplozije pri intenzivnem
vrenju:

OPOZORILO: Tekocin in drugih Zivil ni dovoljeno
segrevati v zaprtih posodah, saj lahko eksplodi-
rajo.

Segrevanje pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci
zapoznelo eruptivno vretje, zato je pri rokova-
nju s posodami, ki vsebujejo tekocine, potrebna
posebna previdnost.

Nikoli ne uporabljajte zaprtih posod. Pred uporabo
odstranite tesnila in pokrove. Zaprte posode lahko eks-
plodirajo, saj se v njih nabere tlak, tudi ko je pecica ze
izklopljena.

Bodite 3e posebej pozorni, ko z mikrovalovi segrevate
tekocine. Uporabite Siroko posodo, da lahko mehur-
¢ki izhajajo.

Tekocin nikoli ne segrevajte v ozkih posodah,
kot so otroske steklenicke, saj lahko to povzroci,
da vsebina ob segretju izbruhne iz posode in
povzroci opekline.

Da bi preprecili nenadne izbruhe vrele tekocine in

morebitne oparine:

1. Hrane ne segrevajte predolgo.

2. Pred segrevanjem/pogrevanjem tekocino preme-
sajte.

3. v teko¢ino med pogrevanjem vstavite stekleno
cevko ali podoben pripomocek (ne sme biti kovin-
ski).

4. Naj tekocina v pecici stoji najmanj 20 sekund po
koncu kuhanja, da preprecite eruptivno vretje.

Ne kuhajte jajc v lupini. Celih trdo kuhanih jajc
ne pogrevajte v mikrovalovni pecici, saj bi po
koncu kuhanja lahko eksplodirala. Za kuhanje
ali pogrevanje jajc, ki niso razzvrkljana, predrite
rumenjak in beljak, sicer lahko jajce eksplodira.
Trdo kuhana jajca pred pogrevanjem v mikrova-
lovni pecici olupite in narezite.

Pred pripravo hrane predrite kozo zivil, kot so krom-
pir, klobase in sadje, sicer lahko eksplodirajo.
Vizogib tveganjem za opekline

OPOZORILO: vsebino otroskih steklenick in ko-
zarckov otroske hrane je treba pred uporabo
premesati ali pretresti ter preveriti temperaturo,
sicer lahko pride do opeklin.

Ko hrano odstranjujete iz pecice, uporabljajte drzala
za lonce ali kuharske rokavice, da bi preprecili opekli-
ne.

Posode, pokovko ali vrecke za pripravo hrane v pecici
vedno odpirajte stran od obraza in rok, da bi se iz-
ognili oparinam in izbruhu vrele tekocine.

Da preprecite opekline, vedno testirajte tem-
peraturo hrane in hrano premesajte, preden jo
postrezete, Se posebej pa pazite na temperaturo
hrane in pijace, namenjene dojenckom, otrokom
in starejsim. Med uporabo se sti¢ne povrsine po-
sode lahko segrejejo. Otrokom ne dovolite, da se
dotikajo posode.

Temperatura posode ni pravi pokazatelj temperature
hrane ali pijace; vedno preverite temperaturo hrane.
Ko odpirate vrata, se vedno umaknite nazaj, da bi pre-
precili opekline zaradi izhajajoce pare in vrocine.
Peceno hrano po segrevanju narezite, da lahko para
uide, saj boste tako preprecili nevarnost opeklin.

Ta naprava ni namenjena uporabi z zunanjim ¢aso-
vnikom ali lo¢enim sistemom daljinskega upravljanja.

Za preprecitev napacne uporabe pecice s strani otrok

OPOZORILO: Otroci lahko pecico brez nadzora
uporabljajo le, ce ste jih o uporabi ustrezno pouci-
li, tako da jo znajo uporabljati varno in razumejo
nevarnosti neprimerne uporabe. Ce pecica deluje
v naéinu ZAR, MESANO ZAR in AUTO MENI, lahko
otroci pecico uporabljajo le pod nadzorom odra-
slih, saj pri tem prihaja do visokih temperatur.
Naprava ni namenjena uporabi s strani oseb (vkljuc-
no z otroki) z zmanjsanimi fizicnimi, senzori¢nimi in
dusevnimi sposobnostmi, ali brez izkusenj in zna-
nja, razen e jih je o uporabi naprave poucila oseba,
ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroke nadzorujte in tako zagotovite, da se z na-
pravo ne bodo igrali.

Ne naslanjajte se na vrata pecice. Ne igrajte se s peci-
co in ne uporabljajte je kot igraco.

Otroke poucite o vseh pomembnih varnostnih navo-
dilih: uporaba drzal za lonce, previdno odstranjevanje
pokrovov, pozornost glede embalaze (npr. materiali,
ki se samodejno segrevajo), ki je namenjena posebni
zapecenosti hrane, saj se lahko izjemno segreje.

Druga opozorila

Nikoli ne spreminjajte oblike in funkcionalnosti pecice.
Pecice med obratovanjem ne premikajte.

Ta pecica je namenjena le za domaco uporabo in je
namenjena le pripravi hrane. Ni je dovoljeno uporab-
ljati v komercialne ali raziskovalne namene.

Za uporabo pecice brez tezav in preprecevanje
poskodb.

Nikoli ne uporabljajte prazne pecice. Ko uporabljate
posodo za posebno zapeéenost hrane ali material, ki
se samodejno segreva, na dno vedno postavite izo-
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lirni material, ki je odporen na vrocino, kot je porcela-

nast kroznik, da preprecite poskodbe vrtljivega kroz-

nika zaradi vrocine.Ne presegajte ¢asa za segrevanje,

ki ga navajajo navodila za uporabo posode.

Ne uporabljajte kovinskih pripomockov, ki odbijajo

mikrovalove in lahko povzrocijo iskrenje. V pecico ne

postavljajte plocevink. Uporabljajte le vrteci kroznik

in podstavek kroZnika, ki sta namenjena za uporabo v

tej pedici. Pecice nikoli ne uporabljate brez namesce-

nega vrtljivega kroznika.

Za preprecevanje poskodb vrtljivega kroznika:

(a) Pred cis¢enjem vrtljivega kroznika z vodo, poca-
kajte, da se slednji ohladi.

(b) Na hladen kroznik nikoli ne postavljajte vrocih
posod ali Zivil.

(c) Navroc¢ kroznik nikoli ne postavljajte mrzlih posod
ali zivil.

Med delovanjem pecice nanjo nicesar ne postavljajte.

Ne uporabljajte plasti¢nih posod za kuhanje z mikro-

1. Iz prostora za kuhanje odstranite vso embalaZo.
2. Pecico skrbno preglejte za morebitne poskodbe.

3. Pecico postavite na ravno, trdno podlago, ki je do-
volj moc¢na za tezo pecice in najtezje Zivilo, ki ga
boste v njej kuhali. Pecice ne postavljajte v omari-
co.

4. |zberite ravno povrsino, ki zagotavlja dovolj od-
prtega prostora za dovod zraka in/ali izhodne od-
prtine.

Zadnja stran naprave naj bo obrnjena proti steni.

« Med pecico in steno je potrebno pustiti vsaj 7,5
cm prostora. Ena stran mora biti odprta.

« Nad pecico pustite najmanj 30 cm prostora.

« Ne odstranite nog iz spodnjega dela pecice.

« Ce so dovod zraka in/ali izhodne odprtine bloki-
rane, lahko pride do poskodb pecice.

« Pecico postavite ¢im dlje od radijskih naprav in
televizorjev. Delovanje mikrovalovne pecice lah-
ko povzroc¢i motnje v delovanju vasega radia ali
televizorja.

)

valovi, ¢e je pecica Se vedno vro¢a po uporabi naci-
nov ZAR in MESANO ZAR, saj se ta lahko stopi.
Plasti¢nih posod ni dovoljeno uporabljati pri prej nave-
denih nacinih obratovanja, razen ¢e proizvajalec poso-
de to izrecno navede.

OPOMBA:

Ce niste prepri¢ani, kako priklopiti pe¢ico, se posve-
tujte s pooblas¢enim usposobljenim elektricarjem.
Niti proizvajalec niti prodajalec ne odgovarjata za
Skodo na pecici ali osebne poskodbe, ki izhajajo iz ne-
upostevanja postopkov za pravilen elektri¢ni priklop.
Na stenah pecice ali okoli vratnih tesnil ter tesnilnim
povrsinah se lahko obcasno nabere vodna para ali
kapljice. To je obi¢ajen pojav in ne pomeni, da mikro-
valovna pecica pusca ali je okvarjena.

Ta simbol pomeni, da se lahko povrsine
med uporabo zelo segrejejo.

5. Vrata pecice se med kuhanjem lahko segrejejo.
Pecico postavite ali namestite tako, da bo dno
pecice najmanj 85 cm dvignjeno od tal. Otrokom
ne dovolite, da bi se priblizali vratom pecice, da
se ne bi opekli.

6. Vti¢ pecice varno vklopite v standardno ozemljeno
hisno elektri¢no vti¢nico.

OPOZORILO: Pecice ne postavljajte na mesta, kjer
prihaja do vrocine ali visoke vlaznosti, (npr. poleg ali
nad obicajno pecico) ali poleg vnetljivih materialov
(npr. zaves).

Zracne odprtine ne smejo biti blokirane ali ovirane.
Na vrh pecice ne postavljajte predmetov.
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Vkljucite pecico. Prikazano bo sledece: “0:00”, zvocni signal se bo oglasil enkrat.

Ta model ima funkcijo ure in pecica uporablja manj kot 1,0 W v stanju pripravljenosti. Za nastavitev ure, glej spodaj.

Vasa pecica ima 24-urni nacin prikazovanja ¢asa.

1.
2.

3.

Pritisnite tipko NASTAVITEV URE enkrat in “00:00” bo utripal.

Pritisnite ¢asovne gumbe in vnesite trenutni ¢as. Vnesite ure tako, da pritisnete tipko 10 MIN in vnesite mi-
nute tako, da pritisnete tipki 1 MIN in 10 S.

Pritisnite tipko NASTAVITEV URE za zakljucek nastavitve ure.

OPOMBE:

Ce imate pravilno nastavljen ¢as, se bo po kon¢anem kuhanju prikazoval to¢en ¢as dneva. Ce ure niste nasta-
vili, se bo po kon¢anem kuhanji na zaslonu prikazovalo “0:00”".

Ce zelite preveriti ¢as med kuhanjem, pritisnite tipko NASTAVITEV URE in LED bo prikazal ¢as za 2-3 sekun-
de. To ne vpliva na kuhanje.

Ce je med nastavljanjem ure pritisnjena tipka STOP ali ¢e v roku 1 minute ne pride do spremembe, se bo pe-
¢ica vrnila na prejsnjo nastavitev.

Ce pride do napake v napajanju mikrovalovne pecice, se bo po ponovni vzpostavitvi napajanja na zaslonu izmeniéno
prikazovalo "0:00". Ce se napajanje prekine med kuhanjem, se bo nastavljeni program kuhanja izbrisal. Izbrisali se
bosta tudi nastavitvi dneva in ure.

Nivo modi Pritisnite tipko NIVO Prikaz + Vaga pecicaima 11 nivojev moci, kot prikazano.
MOCI MIKROVALOV (odstotek) | * Ce Zelite zamenjati nivo moci kuhanja, pritis-
nite tipko NIVO MOCI MIKROVALOV, dokler
zaslon ne prikaze zelenega nivoja. Za zagon
pecice pritisnite tipko START.
x1 100P « Ce zelite preveriti nivo mo¢i med kuhanjem,
VISOKO ) o0P pritisnite gumb NIVO MOCI MIKROVALOV.
Dokler drzite tipko NIVO MOCI MIKRO-
SREDNJE VISOKO x3 80P VALOV bo nivo moci prikazan. Odstevanje
x4 70P pecice se nadaljuje, kljub temu, da je prikazan
5 60P nivo moci.
SREDNJE « Cejeizbran "OP", bo petica delovala z ventila-
X6 50P torjem ter brez moci. Ta nivo lahko uporabite
SREDNJE NIZKO <7 40P za odstranitev vonjav.
(ODTAJEVANIJE) X8 30P
x9 20P
NIZKO
x10 10P
x11 oP

Naceloma veljajo naslednja priporocila:

100P/ 90P - (VISOKO) se uporablja za hitro kuhanje ali daljsi ¢as kuhanja, ¢e se kuhajo v obicajni pecici, kot so
pogrevanje, npr. mesno-zelenjavne jedi, vroce pijace ipd. npr. jedi iz govedine. S to nastavitvijo bo meso mehko.
80P/ 70P - (SREDNJE VISOKO) se uporablja pri dalj$em 40P/ 30P - (SREDNJE NIZKO) nastavitev za odtajevanje.
kuhanju ¢vrstejse hrane, kot so pecenke, mesne Struce S to nastavitvijo se bo Zivilo enakomerno odtalilo, na-
in obloZeni obroki, pa tudi za obcutljivejSo hrano, kot stavitev pa je primerna tudi za kuhanje riza, testenin,
je npr. biskvit. Pri tej zniZani nastavitvi se bo hrana ku- cmokov in jaj¢nih krem.

hala enakomerno brez, da bi se ob straneh prekuhala. ~ 20P/ 10P - (NIZKO) za neZno odtajevanje, npr. za kremne
60P/ 50P - (SREDNJE) za gosta zivila, ki potrebujejo rezine ali fino pecivo.
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Odpiranje vrat:

Vrata odprete tako, da povlecete rocaj proti sebi.

Zagon pecice:

Pripravite in postavite hrano v primerni posodi na vrtljivi kroznik ali jo postavite neposredno nanj. —]
Zaprite vrata in pritisnite tipko START/<D+1min po tem, ko ste izbrali Zelen na¢in kuhanja. @ -

Ko je bil program kuhanja nastavljen in gumb START/<>+1min ni bil pritisnjen v 1 minuti, bo

nastavitev preklicana.

Tipka START/<>+1min mora biti pritisnjen za nadaljevanje kuhanja, ¢e so bila med kuhanjem
odprta vrata. Ce je bil pritisk ustrezen, se bo zaslidal zvo¢ni signal, pri neustreznem ne bo odziva.
Tipko STOP uporabite za:

1. Brisanje napake pri programiranju.

2. Zacasno zaustavitev pecice med kuhanjem.

3. Za preklic programa med kuhanjem, dvakrat pritisnite tipko STOP.

4. Za nastavitev in preklic varnostnega zaklepanja (glej stran SI-11).

(IO

Pecico lahko nastavite do 99 minut 50 sekund (99,50).

ROCNO KUHANJE/ROCNO ODTAJEVANJE

« Vnesite ¢as kuhanja in uporabite nivo moci mikrovalov 100P do 10P za kuhanje oz. odtajevanje (glej stran SI-8).
« Zivila med kuhanjem 2 - 3 krat obrnite ali preme3ajte.

« Ko je hrana kuhana, jo po potrebi pokrijte in pustite nekaj ¢asa stati.

«  Po kon¢anem odtajevanju pokrijte hrano s folijo in ga pustite stati dokler se temeljito ne odtali.

Primer:

Za kuhanje 2 minuti in 30 sekund pri 70 % moci mikrovalov.

1. Vnesite nivomocitako,da4 2. Vnesite ¢as kuhanja, tako, 3. Za zacetek casovnika pritisnite tipko
krat pritisnete tipko NIVO MOCI da dvakrat pritisnete tipko START/<D>+1min.
MIKROVALOV za 70 P. 1 MIN, nato trikrat tipko 10 S. (Prikazovalnik bo zacel odstevati ¢as

odtajevanja/kuhanja.)
x4

TOrF o3l c:30
OPOMBA:

« Ko se pecica zazene, se bo v njej prizgala lucka, vrtljivi kroznik pa se bo zacel vrteti v eno od smeri.

. Ce med kuhanjem/odtajevanjem odprete vrata petice, da bi premesali ali obrnili Zivilo, se bo ¢as na prikazovalniku
samodejno zaustavil. Cas kuhanja/odtajevanja se po zaprtju vrat in pritisku tipke START ponovno za¢ne oditevati

« Ko se ¢as kuhanja/odtajevanja iztecCe, odpite vrata ali pritisnite tipko STOP, na zaslonu se bo prikazala ura in
dan, ce ste ju predhodno nastavili.

. Ce med kuhanjem Zelite preveriti kateri nivo mod¢i je nastavljen, pritisnite tipko NIVO MOCI MIKROVALOV.
Vrednost bo prikazana dokler boste drzali tipko NIVO MOCI MIKROVALOV.

POMEMBNO:

« Po kuhanju/odtajevanju zaprite vrata. Prosimo pomnite, da bo pri odprtih vratih lu¢ka ostala prizgana, kar je
varnostni postopek za zapiranje vrat.

. Ce kuhate hrano dlje, kot je dolo¢eno za posamezni nacin 100 P, se bo zaradi preprecevanja pregre-
vanja pecica samodejno izklopila.(Mo¢ mikrovalov se bo zmanjsala ali se bo Zar izklopil).

Nacin kuhanja Standardni nacin
Mikrovalovi 100 P 30 minut
Priprava jedi s funkcijo zar Delovanje s prekinit vami, nadzor

temperature za R-642
99 minut 50 sekund za R-742

Priprava jedi s funkcijo

kombinirano Zar 99 minut 50 sekund
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1. PRIPRAVA JEDI SAMO Z ZAROM

[

Zar na zgornjem delu petice ima le eno nastavitev mo¢i delovanja. Deluje skupaj z vrtljivim kroznikom in z
enakomernim vrtenjem omogoca porjavitev jedi. Uporabno za manjsa Zivila, kot so Sunka, prekajena slanina in
¢ajno pecivo. Zivila lahko postavite neposredno na mrezico ali v toplotno odporno posodo.

Primer: B
Za pecenje z zarom za 20 minut uporabite tipko GRILL (ZAR).

1. Pritisnite tipko ZAR. 2. Vnesite predpisani ¢as 3. Za zacetek casovnika pritisnite tipko

segrevanja tako, da dvakrat START/D+1min.

pritisnete tipko 10 MIN. (Prikazovalnik bo zacel odstevati ¢as
delovanja zara.)

2. PRIPRAVA JEDI S FUNKCIJO KOMBINIRANO ZAR

MIX GRILL (MESANO ZAR) zdruzuje delovanje mikrovalov z zarom. MIX pomeni, da se hrana izmeni¢no kuha z
uporabo mikrovalov in Zara.

Kombinacija mikrovalov z Zarom skrajsa cas priprave jedi in zagotovi hrustljavo, porjavelo skorjo.

Na voljo imate 2 moznosti:

KOMBINACUJA 1 (Prikaz: C-1)

55 % moci mikrovalov, 45 % Zara. uporabite za pripravo jedi z zarom. To nastavitev uporabite za ribe ali gratini-
ranje.

KOMBINACUJA 2 (Prikaz: C-2)

36 % moci mikrovalov, 64 % Zara. To funkcijo uporabite za omlete ali pripravo perutnine.

Primer:
Za 15-minutno pripravo jedi uporabite MESANO ZAR s 55 % moci mikrovalov in 45 % zara (C-1).

1. Pritisnite tipko ZAR. 2. Vnesite cas kuhanja, tako, da 3. Za zacetek kuhanja pritisnite tipko
pritisnete tipko 10 MIN, nato 5 krat START/<D+1min.
- x1 tipko 1 MIN. (Prikazovalnik bo zacel odstevati

¢as delovanja zara.)

OPOMBE za ZAR in PRIPRAVA JEDI S FUNKCIJO KOMBINIRANO ZAR:

- Zara ne rabite vnaprej segrevati.

- Ce Zelite jedi porjaviti, jih postavite na vrtljivi kroznik.

« Ko Zar uporabite prvi¢, se lahko pojavi dim ali vonj po zazganem, kar pa je obicajno in ne pomeni, da je pecica
pokvarjena. Da bi se tej tezavi izognili, prvi¢ zazenite prazno pecico in jo pustite delovati 20 minut brez zZara.

POMEMBNO: Med delovanjem pecice bo nastajala para ali pa se bodo razvijale razne vonjave, zato odprite ku-
hinjsko okno, oziroma vkljucite prezracevanje.

/\ OPOZORILO:
Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje in pripomocki zelo segrejejo. Za
preprecitev opeklin vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.
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1. SEKVENCNO KUHANJE

Ta funkcija vam omogoca kuhanje z najvec 2 razli¢nima stopnjama, ki lahko vklju¢ujeta ro¢no nastavljen cas ku-
hanja in nacin ter/ali ¢asovno odtajevanje in odtajevanje glede na tezo. Ko je funkcija nastavljena, ni potrebno
znova nastavljati podrobnosti, saj se bo postopek samodejno prestavil v naslednjo fazo. Po prvi stopnji se bo
zvocni signal oglasil enkrat. Odtajevanje mora potekati v prvi stopnji.

Opomba: Auto meni ne more biti nastavljen kot ena od stopen;j.

Primer: Ce Zelite za 5 minut odtajevati hrano in nato kuhati z 80P moéjo mikrovalov za 7 minut, je posto-
pek sledec:

1. Pritisnite tipko CASOVNO ODTAJEVANUJE, na LED zaslonu se bo prikazal napis dEF2.

2. Vnesite ¢as kuhanja tako, da 5 krat pritisnete tipko 1 MIN.

3. Vnesite nivo mo¢i mikrovalov (80P) tako, da 3 krat pritisnete tipko NIVO MOCI MIKROVALOV.
4. Vnesite ¢as kuhanja tako, da 7 krat pritisnete tipko 1 MIN.

5. Za zacetek kuhanja pritisnite tipko START.

2. +1min FUNKCIJA (Auto minute)
S tipko +1min lahko upravljate dve funkciji:

a. Neposredni zac¢etek
Ce pritisnete tipko +1min, lahko vklopite kuhanje z mo¢jo mikrovalov 100 P za 1 minuto.

b. Podaljsanje ¢asa kuhanja

Ce gumb pritisnete med delovanjem pecice, lahko med ro¢nim kuhanjem, ¢asovnim odtajevanjem in auto
menijem s pritiskom na tipko +1min podaljsate ¢as kuhanja za 1 minuto. Med odtajevanjem glede na tezo ¢asa
priprave jedi ne morete podaljsati.

OPOMBA: Cas priprave jedi lahko podalj$ate za najve¢ 99 minut 50 sekund.

3. FUNKCIJA KUHINJSKEGA CASOVNIKA:
Kuhinjski ¢asovnik lahko uporabljate za merjenje ¢asa, ¢e ne uporabljate kuhanja z mikrovalovi, na primer
e kuhate jajca na obicajni kuhalni plos¢i ali za spremljanje ¢asa kuhanja/odtajevanja hrane.

Primer:
Za nastavitev casovnika za 5 minut.

1. Pritisnite tipko 2. Vnesite Zeleni ¢as 3. Zazacetek Preverite zaslon.
KUHINJSKI CASOVNIK. kuhanja tako, da 5 krat ¢asovnika pritisnite (Prikazovalnik bo zacel odstevati
pritisnete tipko 1 MIN. tipko START/< cas odtajevanja/kuhanja.)
+1min.

Ko napoci ¢as ¢asovnika, se bo 5-krat oglasil zvocni signal in LED zaslon bo prikazal cas.

Lahko vnesete ¢as do 99 minut, 50 sekund. Ce Zelite preklicati KUHINJSKI CASOVNIK med odstevanjem,
enostavno pritisnite tipko STOP.

OPOMBA: Funkcije KUHINJSKEGA CASOVNIKA ne morete uporabiti med kuhanjem.

4. VARNOSTNO ZAKLEPANJE:

Uporabite, ¢e Zelite prepreciti nenadzorovano upravljanje pecice, predvsem s strani otrok.

a. Za nastavitev VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:

Pritisnite in drzite tipko STOP za 3 sekunde, dokler ne zaslisite piska. Na zaslonu bo prikazano:

on-00
L )

b. Za preklic VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:
Pritisnite in drzite tipko STOP za 3 sekunde, dokler ne zaslisite piska.

SI-11




1. TIME (ODTAJEVANJE)

Ta funkcija hitro odtaja hrano in vam pri tem omogoca, da izberete ustrezno ¢asovno obdobje odtajevanja gle-
de na vrsto hrane. Sledite spodnjemu primeru za podrobnosti o tej funkciji. Casovni razpon je 0:10 - 99:50.
Primer: Za odtajevanje hrane v 10 minutah.

1. Izberite zahtevani meni tako, da pritisnete 2. Pritisnite tipko 10 MIN in 3. Za zacetek odtajevanja,
tipko CASOVNO ODTAJEVANJE. vnesite ¢as kuhanja. pritisnite tipko START/

<O+1min.
(1T
Na zaslonu bo prikazano:| dEF2 (AR pA]

Opombe za ¢asovno odtajevanje:

« Po kuhanju se bo petkrat oglasil zvo¢ni signal in LED zaslon bo prikazal ¢as dneva, Ce je bila ura nastavljena.
V nasprotnem, bo zaslon po kon¢anem kuhanju prikazal le "0:00".

« Prednastavitev nivoja moci mikrovalov je 30P in se je ne da spremeniti.

2. ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO

Mikrovalovna pecica je predprogramirana na cas in nivo moci tako, da je sledeca hrana enostavno odtaja-

na: svinjina, govedina in perutnina. Hrana lahko tehta od 100 g - 2.000 g v 100-gramskih korakih.

Za podrobnosti o delovanju teh funkcij, sledite spodaj opisanim primerom.

Primer: Za odtajanje mesa, ki tehta 1,2 kg z uporabo ODTAJEVANJA GLEDE NA TEZO.

Meso postavite v plitvo posodo ali na resetko mikrovalovne pecice za odtajevanje.

1. Izberite zahtevani meni 2. Vnesite tezo, tako da pritisnete tipki 3. Zazacetek
tako, da pritisnete tipko TEZA/PORCUJA, dokler ni prikazana odtajevanja, pritisnite
ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO. ustrezna teza. tipko START/<>

r = . +1min.

Na zaslonu bo prikazano:|_dEF1 zacel odstevati cas
1200

odtajevanja.)

Zamrznjena Zzivila se lahko odtalijo od -18 °C.

OPOMBE ZA ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO:

« Pred zamrzovanjem preverite, ¢e je Zivilo sveZe in v dobrem stanju.

« TeZzo mesa zaokrozite na 100 g, npr. 650 g na 700 g.

« Ce je potrebno, prekrijte manjse dele mesa ali perutnine z aluminijasto folijo. To bo preprecilo prekomerno
segrevanje. Poskrbite, da se folija ne bo dotikala sten pecice.

AUTO MENI tipke samodejno ugotovijo ustrezen nacin priprave jedi in kuhanja hrane (podrobnosti na strani
SI-4 in SI-13). Sledite spodnjemu primeru, ce Zelite izvedeti, kako uporabljati to funkcijo.

Primer: Za kuhanje dveh neolupljenih krompirjev (460 g) z uporabo funkcije AUTO MENI.

1. Izberite predpisani meni in pritisnite 2. Pritisnite tipke TEZA/PORCIJA GOR/ 3. Za zacetek kuhanja
tipko Jacket Potato (Neolupljen krompir).  DOL ali pritiskajte tipko Neolupljen pritisnite tipko START/
N2 krompir za izbiro predpisanega Stevila <O+1min.
(i> x1, krompirjev (do 3). (Prikazovalnik bo zacel
KG /S . odstevati ¢as kuhanja)
Na zaslonu bo prikazano: X1, prlkaz:

OPOMBE:

- TeZo ali koli¢ino hrane lahko vnesete z pritiskanjem na gumbe TEZA/PORCIJA GOR/DOL, dokler ni prikazana
Zelena teza/koli¢ina. Vnesite le tezo hrane in ne vkljucite tezo posode.

+ Zavedja/teZja zivila, kot je navedeno v tabelah AUTO MENI na strani SI-13, uporabite ro¢ne programe.
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Auto meni TEZA/PORCIJA/POSODE Postopek
Pokovka 50g,1009g Vrecko s pokovko postavite neposredno na vrtljivi
kroznik.

(Prosimo, da si ogledate spodnjo opombo: ‘Pomembna
informacija o funkciji pokovke)

Neolupljen krompir | 1, 2, 3 kosi krompirja Uporabite kose krompirja s podobno velikostjo in tezo
1 krompir = pribl. 230 g pribl. 230 g. Prebodite vsak kos na razli¢nih mestih in
(zacetna temp. 20 °C) ga postavite na rob vrtljivega kroznika. Na polovici

kuhanja jih obrnite okrog in ponovno razporedite.
Krompir naj pred zauzitjem stoji 3-5 minut.

Ohlajena pica 100 g, 200 g, 400 g Pico postavite na kroznik v sredisce vrtljivega kroznika.
(zacetna temp. 5 °C) Ne smete je prekrivati.
Kroznik
Zamrznjena 15049, 3509, 500 g Zelenjavo postavite v ustrezno posodo. Dodajte eno
zelenjava, npr. (zacetna temp. -18 °C) Zlico vode na 100 g zelenjave, posodo pokrijte in jo
brsti¢ni ohrovt, Posoda s pokrovom postavite na vrtljivi kroznik. Med kuhanjem in po
strogji fizol, grah, kuhanju premesajte.
mesana zelenjava,
brokoli
Pijaca 1,23 Caso/e postavite na vrtljivi kroznik in po segrevanju
(120 ml/¢aso) (zacetna temp. 5 °C) premesajte.
Casa
Plitvi kroznik 2509,3509,5009 Kroznik postavite v sredisc¢e vrtljivega kroznika. Ne
(zacetna temp. 5 °C) smete ga prekrivati. Po pripravi jedi premesajte.
Kroznik
OPOMBE:

« Konc¢na temperatura je odvisna od zacetne temperature hrane. Preverite, da je hrana po koncu kuhanja res-
ni¢no vroca. Po potrebi lahko ¢as kuhanja ro¢no podaljsate.

+ Rezultati kuhanja pri avtomatskem kuhanju so odvisni od spremenljivk, kot so oblika in velikost posode, ve-
likost Zivila in vasih zahtev glede kuhanja. Ce niste zadovoljni z rezultatom kuhanja, si program nastavite po
Zelji.

Pomembna informacija o funkciji priprave pokovke:

1. Pri izbiri 100 gramov pokovke je priporocljivo, da na vsa-
kem robu vrecke pred pripravo jedi (navzdol) zvijete tri-
kotnik.

Glej sliko na desni.

2. Ce/Ko se vre¢ka pokovke razsiri in se ne obra¢a normal-
no, enkrat pritisnite tipko STOP, odprite vrata pecice in
prilagodite polozaj vrecke ter s tem zagotovite enako-
merno pripravo.
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Za kuhanje/odtajevanje zivil v mikrovalovni pecici, morajo mikrovalovi enakomerno prehajati skozi stene poso-
de in vstopati v notranjost Zivila, ki ga pripravljate. Zato morate obvezno uporabljati predpisano posodo.
Priporo¢amo uporabo okroglih posod, saj se v oglatih posodah toplota zadrzuje v vogalih. Uporabite lahko po-

sodo, ki je navedena spodaj.

Pripomocki za kuhanje Varnost pri Zar Komentarji
uporabi
mikrovalov-
ne pecice

Aluminijasta folija v/X v Z majhnimi kosi aluminijaste folije lahko hrano zasci-

Posode iz folije tite pred pregrevanjem. Folija naj bo od sten pecice
odmaknjena vsaj 2 cm, saj lahko pride do iskrenja.
Posode iz folije ne priporo¢amo, razen, ce jo priporoca
proizvajalec, npr. Microfoil ®, vsekakor pozorno sledite
navodilom za uporabo.

Posoda za porjavitev v X Vedno sledite navodilom proizvajalca.
Casovnega obdobja segrevanja ne prekoracite. Bodite
pozorni, saj posode lahko postanejo zelo vroce.

Kitajski porcelan in v/X X Porcelan, lon¢ena posoda, glazirana keramika in ki-

keramika tajski porcelan so praviloma primerne, razen tistih, ki
imajo kovinsko dekoracijo.

Steklena posoda, npr. v v Ce uporabljate steklene posode, pazite, da zaradi pre-

Pyrex ® hitrega segrevanja Zivil ne pocijo.

Kovina X v Kovinskih posod ne priporoc¢amo, saj pride do iskrenja,
ki lahko privede do pozara.

Plasti¢na/polistirenska v X Pazite, da se posode med kuhanjem ne bodo deformi-

posoda, npr. posode iz rale, stalile ali razbarvale.

lokalov s hitro hrano

Folija v X Kuhajoce se hrane se ne dotikajte z rokami, priporoca-
mo pa, da ta zivila prebodete in tako odvedete nakopi-
¢eno soparo.

Vrecke za zamrzovanje/ v X Mora biti prebodena, da je para lahko odvedena.

peko

Papirnati krozniki/posode v X Ne uporabljate plasti¢nih ali kovinskih vrvic ali trakov,

in papir za peko saj se slednji lahko med kuhanjem stalijo ali povzrocijo
iskrenje.

Pletene ali lesene posode v X Uporabite le za pogrevanje ali vsrkavanje vlage
Zaradi pregrevanja se lahko jed zazge.

Reciklirani papir in ¢asopis X v Ce uporabljate te materiale, lahko pride do pregreva-

nja, zato bodite pazljivi.
Lahko vsebuje kovinska prijemala, ki med kuhanjem
povzrocijo iskrenje, ki lahko privede do pozara.

/\ OPOZORILO:

vziga.

Ko hrano segrevate v plasticnih ali papirnatih posodah, pazite na pecico, saj obstaja nevarnost
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POZOR: ZA CISCENJE MIKROVALOVNE PECICE NE
UPORABLJATE KOMERCIALNIH CISTIL ZA PECICE,
PARNIH CISTILNIKOV, JEDKIH, GROBIH CISTILNIH
SREDSTEV, IN CISTILNIH SREDSTEV, KI VSEBUJEJO
DUSIKOV HIDROKSID.

Pred cisS¢enjem se prepricajte, da so notranjost pe-
cice, vrata in ohisje popolnoma ohlajeni.

PECICO REDNO CISTITE IN SPROTI ODSTRANJUJTE
MOREBITNE OSTANKE HRANE - Pecico ohranite
vedno (isto, sicer se lahko njena povrsina posko-
duje. To lahko bistveno skrajsa njeno Zivljenjsko
dobo in privede do nevarne situacije.

Zunanjost pecice

Zunanjost pecice lahko enostavno odistite z blago
milnico in vodo. Odvecno milnico obrisite s krpo in
povrsino osusite z mehko brisaco.

Nadzorna plosca

Pred ciS¢enjem odprite vrata in tako dezaktivirajte
nadzorno plosco pecice. Pri ¢is¢enju bodite pazljivi, da
ne poskodujete nadzorne plosce. Za brisanje povrsine
uporabljajte le mehko, z vodo navlazeno krpo.
Izogibajte se uporabi prevelike koli¢ine vode. Ne upo-
rabljajte kemicnih ali jedkih cistilnih sredstev.
Notranjost pecice

1. Po vsaki uporabi, ko je notranjost pecice Se topla,
slednjo navlazite z vlazno krpo. Vecje madeze ocistite
z blago milnico in jih nekajkrat obrisite na suho, do-
kler ne odstranite vseh ostankov. Vgrajeni vlazilniki se
lahko pregrejejo in za¢nejo povzrocati dim ter iskre-
nje. Ne odstranjujte varovalnega pokrova.

2. Prepricajte se, da milnica ali voda ne bosta zasli v
odprtine na stenah pecice, kar bo lahko povzrocilo
poskodbe.

3. Za ¢iS¢enje notranjosti pecice ne uporabljajte raz-
prsil.

4. Pecico brez hrane redno segrevajte z uporabo Zara
za 20 minut (stran SI-10). Ostanki hrane in masc¢obe
lahko povzrocijo dim ali neprijeten vonj.

Poskrbite, da bo pokrov magnetrona vedno dist.
Pokrov magnetrona je zgrajen iz obcutljivega ma-
teriala, zato morate biti pri ¢is¢enju izjemno pazljivi
(upostevajte zgoraj navedena navodila).

OPOMBA: Prekomerno mocenje lahko povzroci po-
Skodbe pokrova magnetrona.

Pokrov magnetrona je potrosni del, ki ga boste morali
obcasno zamenjati, e ga ne boste redno distili.
Pripomocki

Pripomocke, kot so vrtljivi kroznik, podstavek kroznika
in redetka, je potrebno oprati v blagi tekocini za pranje
in zatem osusiti. Lahko se perejo v pomivalnem stroju.
Vrata

Za ohranjanje ciste pecice redno odstranjujete necis-
toce z obeh strani vrat, vratnih tesnil in bliznjih delov.
Za ciscenje uporabljajte mehko krpo, nikakor pa ne
uporabljajte agresivnih in jedkih distil.

OPOMBA: Ne uporabljajte cistilnika na paro.

Nasvet za ciScenje - za lazje ciScenje pecice:

V skledo dajte polovico limone in prilijte 300 ml vode, ter segrevajte pri 100 % za 10-12 minut.

S suho krpo nato obrisite notranjost pecice do suhe.
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Pozor:

Vas vyrobek je
oznacen timto
symbolem.

To znamena, ze
pouzité elektrické
a elektronické
vyrobky by neméli
byt likvidovény
spole¢né
s béznym
komunalnim
odpadem. Pro
tyto vyrobky
existuje zvlastni

sbérny systém.

K A. Informace o likvidaci - pro uzZivatele \

(domacnosti)

1.V Evropské unii

Pozor: Pokud chcete toto zafizeni zlikvidovat, nevyhazujte jej do komunalniho
odpadul!

S pouzitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se musi zachazet zvlast a v
souladu s legislativou, kterd vyZaduje spravné osetieni, opétovné zuzitkovani a
recyklaci pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni.

Po implementaci ¢lenskymi staty mohou domacnosti v statech EU bezplatné*
odevzdat své pouzitd elektricka a elektronicka zatizeni na pfislusna sbérna
mista.

V nékterych zemich* néktefi maloobchodnici pfijmou bezplatné vas stary
vyrobek, pokud si zakoupite podobny novy.

*) Pro dalsi podrobnosti kontaktujte prosim sorgany mistni spravy.

Pokud ma vase pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni baterie nebo
akumuldtory, tyto pfedem zvlast zlikvidujte v souladu s mistnimi predpisy.
Spravnou likvidaci vaseho vyrobku pomUzete zajistit, Zze odpad prejde
potiebnym osetienim, opétnym zuzitkovanim a recyklaci, a tim se predejde
potencialnim negativnim vlivim na zivotni prostiedi a zdravi ¢lovéka, k
¢emu by v opacném piipadé mohlo dojit z ddivodu nespravné manipulace s
odpadem.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim organy mistni
spravy a informujte se na spravny zpUsob likvidace.

Pro Svycarsko: Pouzita elektricka nebo elektronicka zafizeni se daji bezplatné
vratit obchodnikovi, a to i v pfipadé, ze nezakoupite novy vyrobek. Dalsi sbérna
mista jsou uvedena na webové strance www.swico.ch nebo www.sens.ch.

B. Informace o likvidaci - pro podnikatelské subjekty

1.V Evropské unii

Pokud se vyrobek pouzival pro obchodni tcely a chcete jej zlikvidovat:
Kontaktujte prosim svého prodejce SHARP, ktery vam poda informace o
zpétném odbéru vyrobku. Maze dojit k tomu, ze vdm budou Gctovéany poplatky
spojené se zpétnym odbérem a recyklaci vyrobku. Drobné spotfebice (a mald
mnozstvi) mohou byt pfijaty vasimi mistnimi sbérnymi misty.

Pro Spanélsko: Kontaktujte prosim zfizeny sbérny systém nebo vase organy
mistni spravy pro vraceni vasich pouzitych produktd.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento vyrobek zlikvidovat, kontaktujte prosim své organy mistni
spravy a informujte se o spravném zpusobu likvidace.

N /
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Navod k obsluze

INFORMACE O LIKVIDACI 1
OBSAH 2
TECHNICKE UDAJE 2
TROUBA A PRISLUSENSTVI 3
OVLADACI PANEL 4
DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY 5-7
INSTALACE 7
PRED POUZITIM 8
NASTAVENI HODIN 8
STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU 8
NAVOD K OBSLUZE 9
MIKROVLNNE VAREN( 9
GRILOVANI/ SMISENE GRILOVANI 10
DALSI PRAKTICKE FUNKCE 1
CAS ROZMRAZOVANI A PROVOZ ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI 12
PROVOZ V REZIMU AUTO MENU 12
SCHEMA AUTO MENU 13
VHODNE NADOBI DO MIKROVLNNE TROUBY 14
PECE A CISTENI 15

Nazev modelu:

R-642

R-742

Stiidavé napéti
Pojistka/jisti¢ pfenosného vedeni
Potiebné stfidavé napéti: Mikrovinka
Vystupni vykon: Mikrovinka
Gril
ReZim vypnuti (Rezim Uspory energie)
Mikrovinna frekvence
Vnéjsi rozmeéry (3) x (v) x (h)** mm
Rozméry vnitiniho prostoru (3) x (v) x (h)*** mm
Objem trouby
Otocny talif
Hmotnost
Zérovka trouby

1230V, 50 Hz, jedna faze
:10A

:1270W

:800W

:1000W
:ménénez1,0W

: 2450 MHz*
:1439,5x257,8 x 358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
120 litrG***

13255 mm
tccall,4kg

125 W/240V

1230V, 50 Hz, jedna faze
:10A

: 1450 W

1900 W

:1000W
:ménénez1,0W

: 2450 MHz*

:513,0x 306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 X 369,0
: 25 litr(***

12315 mm
:cca15,1kg
:25W/240V

*  Tento produkt spliiuje pozadavky evropské smérnice EN55011.
V souladu s touto smérnici je tento produkt klasifikovan jako zafizeni skupiny 2, tfidy B.
Skupina 2 znamenag, Ze zafizeni zdmérné vyrabi radiofrekvencni energii ve formé elektromagnetické radiace pro

tepelné zpracovani jidla.

Zatizeni tfidy B znameng, Ze zafizeni je vhodné pro pouziti v domacim prostiedi.

** Hloubka nezahrnuje kliku k otvirani dvitek.

*** Vnitfni kapacita je vypoctena odmeérenim maximalni sitky, hloubky a vysky. Skute¢na kapacita pro ulozeni jidla je mensi.

JAKO SOUCAST POLITIKY NEUSTALEHO ZLEPSOVANI SI VYHRAZUJEME PRAVO UPRAVY DESIGNU A TECHNICKYCH

UDAJU BEZ OHLASENI.
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15. Otocny —
tali¥
(sklo) ’

l 16. Nosi¢
17.Spojka — otoc¢ného

talife
= 18. Rost

POZNAMKY:

TROUBA

Dvitka

Dvefni zavésy

Zérovka trouby

Kryt vinovodu (NEODSTRANUJTE)
Ovladaci panel

Spojka

Zapadky dvefi

Prostor trouby

9. Tésnéni dvefi a tésnici povrchy
10. Bezpecnostni zapadky dveri
11. Ventila¢ni otvory

12. Vnéjsi skiinka

13. Sitové sidra

14. Rukojet dveri

PNoUwmAEWN=

PRISLUSENSTVI:

Zkontrolujte, zda bylo dodano nasleduijici pfislusenstvi:
(15) Oto¢ny talif (16) nosi¢ oto¢ného talite (17)
Spojka (18) Rost

Umistéte nosi¢ oto¢ného talife doprostied dna
trouby tak, aby se mohl volné otacet okolo spojky.
Pak umistéte otoc¢ny talif na nosi¢ oto¢ného talife
tak, aby pevné zapadl do spojky.

Abyste se vyhnuli poskozeni oto¢ného talite, zajis-
téte, Ze pii vybirani nddobi nebo nadob z trouby
nejsou tyto zachyceny o okraj oto¢ného talite.
Pouziti rostu, viz. kapitola grilovani na strané CZ- 10.
Nedotykejte se grilu, kdyz je horky.

POZNAMKA: Pfi objednévce piisluenstvi uvedte
prosim svému prodejci nebo autorizovanému servis-
nimu agentovi SHARP dvé polozky: ¢islo soucastky a
nézev modelu.

Kryt vinovodu je kiehky. Pfi ¢isténi vnitiku trouby byste méli byt opatrni, abyste jej neposkodili.
Po vafeni tu¢nych jidel bez krytu vzdy vycistéte vnitini prostor trouby a zvlasté dikladné topné téleso grilu,
které by mélo byt suché a zbavené mastnoty. Usazena mastnota se mlze piehfat a zpusobit vznik koufe

nebo vzplanout.

Troubu vzdy obsluhujte se sprdvné osazenym otoc¢nym talifem a nosi¢em otoc¢ného talife. Zajisti to
dlkladné a stejnomérné vareni. Nespravné osazeny otocny talif mlize rachotit, nemusi se otacet spravné a

muze zplsobit poskozeni trouby.

Véechny potraviny a nadoby s potravinami se pro vafeni umistuji vzdy na otoc¢ny talif.
Otocny talif se otaci ve sméru hodinovych ruci¢ek nebo proti sméru hodinovych rucic¢ek. Smér otaceni se
muze po kazdém spusténi trouby zménit. Vykon pfi vafeni se tim neovlivni.

/\ UPOZORNENI: A\ Tento symbol znamen4, ze povrchy maji tendenci stat se béhem ¢innosti
horkymi. BEhem cinnosti se dvere, vnéjsi skfifika, prostor trouby, pfislusenstvi a nadobi stanou velmi
horkymi. Abyste predesli popaleni, vzdy pouzivejte hrubé kuchyriské rukavice.
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10.

11.
12.

13.

DIGITALNI DISPLEJ

Tlaé¢itko ROZMRAZOVANI PODLE
HMOTNOSTI

Tlaéitko CAS ROZMRAZOVANI
Tlacitka AUTO MENU

Prazena kukutice
Brambory ve slupce
Pizza

Mrazena zelenina
Napoj

d Talif s obédem

Tlaéitka CAS

Tlaéitko STUPEN MIKROVLNNEHO
VYKONU:

Stisknéte pro volbu Grovné mikrovinného
vykonu.

Tlacitko GRIL

Tladitko SMISENE GRILOVANI

Tlac¢itka HMOTNOST/PORCE (nahoru a
doli)

Tla¢itka KUCHYNSKY CASOVAC
Stisknéte pro pouziti jako minutky nebo k
naprogramovani doby odstati.

Tla¢itko NASTAVENI HODIN
START/<>+1min

Tlacitka STOP



DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY: POZORNE PRECTETE A UCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

Aby se predeslo nebezpedi pozaru.

Mikrovinna trouba by neméla byt ponechana
béhem cinnosti bez dozoru. PFilis vysoké stupné
vykonu nebo prilis dlouhé doby vafeni mohou
vést k prehrati jidla a jeho naslednému vzniceni.

Tato trouba je uréena k pouZiti na pracovni desce ku-
chyniské linky. Neni ur¢ena k zabudovani do kuchyni-
ské linky.

Nemumistujte troubu do skfinky.

Elektrickd zasuvka musi byt snadno dostupnd, aby se
trouba v pfipadé nouze dala jednoduse odpojit.
Stiidavy pfivod elektrické energie musi byt 230V, 50 Hz,
s minimalni pojistkou distribu¢ni linky 10 A nebo s mi-
nimalnim jisticem distribu¢ni linky 10 A.

K dispozici by mél byt samostatny obvod, slouzici
pouze tomuto zafizeni.

Neumistujte troubu do mist, kde je generovéno teplo.
Napfiklad do blizkosti klasické trouby.

Neinstalujte troubu v mistech s vysokou vlhkosti nebo
tam, kde by se mohla vihkost koncentrovat.
Neukladejte ani nepouzivejte troubu ve vnéjsim pro-
stredi.

Pokud si vSimnete koufe, vypnéte nebo odpojte
troubu a nechte dvefe uzaviené, abyste potladili
pripadné plameny.

Pouzivejte jen nadoby a nadobi vhodné na po-
uziti v mikrovinné troubé. Viz strana CZ-14. Je
potieba zkontrolovat, je-li pouzito kuchyrské
nadobi vhodné pro mikrovinné trouby.

Pfi ohfevu jidla v plastovych nebo papirovych
nadobach sledujte troubu z divodu moznosti
vzniceni.

Po pouziti vycistéte kryt vinovodu, prostor trou-
by a otoény talif. Je nutné, aby tyto zustaly suché
a bez zbytkii mastnoty. Nahromadéna mastnota
se mize piehfiat a zaéit doutnat nebo se vznitit.

Do blizkosti trouby nebo ventila¢nich otvor neumis-
tujte hoflavé materialy.

Neblokujte ventila¢ni otvory.

Z jidla a jeho obalu odstrarite viechny kovové uzaveé-
ry, draténé soucasti atd. Vytvoreni elektrického oblou-
ku na kovovych povrsich miize zpUsobit poZar.
Nepouzivejte mikrovinnou troubu na ohfev oleje pro
fritovéni. Teplota se neda kontrolovat a olej mulze
vzplanout.

Na vyrobu prazené kukufice pouzivejte pouze speci-
alni mikrovinné zafizeni na vyrobu prazené kukufrice.
Uvnitf trouby neskladujte jidlo ani Zadné jiné véci.

Po spusténi trouby zkontrolujte nastaveni, abyste se
ujistili, Ze trouba pracuje v pozadovaném rezimu.
Abyste predesli pfehfati a pozaru, je tieba davat mi-
mofradny pozor u vafeni nebo ohfivani jidel s vysokym
obsahem cukru nebo tuku, naptiklad masa zapecené-
ho v tésticku, kolacd nebo vanoéniho pudinku.

Viz pfislusné rady v ndvodu k obsluze.
Aby se predeslo moznosti zranéni

UPOZORNENI:

Nepouzivejte troubu, pokud je poskozena nebo

nefunguje spravné. Pfed pouzitim zkontrolujte na-

sleduijici:

a) Dvirka; ujistéte se, Ze se spravné doviraji a ze
nejsou zkfivena nebo ohnuta.

b) Zavésy a bezpecnostni zépadky dvefi; zkontro-
lujte je, abyste se ujistili, Ze nedoslo ke zlomeni
nebo uvolnéni.

c) Tésnéni dvefi a tésnici povrchy; ujistéte se, ze
nejsou poskozena.

d) Vnitfek prostoru trouby nebo prostoru dvefi;
ujistéte se, Zze tam nejsou zadné promackliny.

e) Elektricky kabel a zastrcka; ujistéte se, ze nedo-
$lo k poskozeni.

Pokud jsou dvefe nebo tésnéni dvefi poskozeny,

trouba se nesmi pouzivat, dokud nebude opravena

kvalifikovanou osobou.

Nikdy sami troubu neupravujte, neopravujte

ani neprestavujte. Je nebezpecné pro kazdou

nekvalifikovanou osobu provadét jakykoli servis
nebo opravu, ktera vyzaduje odstranéni krytu
chraniciho pred vystavenim mikrovinné energii.

Nepouzivejte troubu, kdyz jsou dvefe otevieny, ani
nijak neprestavujte bezpecnostni zapadky na dvefich.
Nepouzivejte troubu, kdyZ je néco mezi tésnénim
dvefi a tésnicimi povrchy.

Nedovolte, aby se usazoval tuk nebo Spina na
tésnéni dvefi a prilehlych casti. Pravidelné trou-
bu ¢istéte a odstraiujte veskeré poziistatky jid-
la. Postupujte podle pokynii "Péce a cisténi" na
strané CZ-15. Pokud nedokazete udrzet troubu v
Cistoté, muze to vést ke zhorseni stavu povrchu,
co nasledné mize mit vliv na Zivotnost spotie-
bice a pfipadné mit za nasledek nebezpecnou
situaci.

Osoby s KARDIOSTIMULATOREM by se mély poradit
se svym lékafem nebo vyrobcem kardiostimulatoru o
preventivnich oparenich tykajicich se mikrovinnych
trub.

Aby se predeslo moznosti elektrického soku

Za zadnych okolnosti byste neméli odstrariovat vnéjsi
skfinku.

Nikdy nenalévejte nebo nevkladejte nic do otvor(
zamku dvefi nebo do ventilacnich otvor(. V pfipadé
rozliti troubu okamzité vypnéte a odpojte a zavolejte
autorizovaného servisniho agenta SHARP.
Nevkladejte elektricky kabel nebo zastrcku do vody
nebo jiné tekutiny.

Nenechte elektricky kabel viset ptes hranu stolu nebo
pracovniho povrchu.
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Udrzujte elektricky kabel mimo horkych povrcht,
vcetné zadni ¢asti trouby.

Nepokousejte se sami vyménit lampu trouby nebo
nechat kohokoliv, kdo neni elektrikaf autorizovany
spolec¢nosti SHARP, aby to udélal. Kdyz lampa selze,
oznamte to svému prodejci nebo autorizovanému
servisnimu agentovi SHARP.

Je-li sitova $nlra tohoto spotiebice poskozend, je
nutno ji nahradit specidlni sndrou.

Vyménu musi provést autorizovany servisni technik.
Aby se predeslo moznosti exploze a nahlého vareni:
VYSTRAHA: Tekutiny a jina jidla se nesméji ohi-
vat v uzavienych nadobach, protoze jsou nachyl-
né k explozi.

Mikrovinny ohfev napoji mize mit za nasledek
opozdéné vybusné vareni, proto je tfeba davat
pozor pfi manipulaci s nadobou.

Nikdy nepouzivejte uzaviené nadoby. Tésnéni a vicka
pfed pouzitim odstrarite. Uzaviené nddoby mohou
explodovat z diivodu nahromadéného tlaku dokonce
i po tom, co byla trouba vypnuta.

P¥i mikrovinném zpracovéni tekutin budte opatrni.
Pouzijte nadobu se Sirokym hrdlem, aby mohly bubli-
ny unikat.

Nikdy neohfivejte tekutiny v nadobach s tzkym
hrdlem, jako jsou kojenecké lahve, protoze to
muze mit za nasledek vzkypéni obsahu nadoby

pii ohievu a zpusobit popaleniny.

Aby se predeslo ndhlému vzkypéni vielé tekutiny a

moznym popdaleninam:

1. Neohfivejte nadmérné dlouhou dobu.

2. Pred ohfevem nebo pfihiatim tekutinu zamichejte.

3. Béhem prihfivani se doporucuje vlozit do tekutiny
sklenénou tycku nebo podobné nadobi (ne kovové).

4. Abyste predesli opozdénému vybusnému vareni,
nechte tekutinu po ukonceni varu stat v troubé
minimalné 20 vtefin.

Nevafite vejce v skorapkach. Cela vejce natvrdo by
se neméla ohfivat v mikrovinné troubé, protoze
mohou explodovat dokonce i po ukonéeni mikro-
vinného ohrevu. Pokud chcete vafit nebo ohfivat
vejce, ktera nebyla michana nebo mixovana,
propichnéte zloutky a bilky, jinak vejce mohou
explodovat. Vejce natvrdo pied ohfivanim v mik-
rovinné troubé oloupejte a nakrajejte na platky.

Propichnéte slupky takovych jidel, jako jsou brambory,
pérky a ovoce, jesté pied varem, jinak mohou explodovat.
Aby se predeslo moznosti popalenin

VYSTRAHA: Aby se predeslo popaleni, kojenecké
lahve a nadobky s détskym jidlem se pied kon-
zumaci musi promichat nebo protiepat a je tieba
zkontrolovat jejich teplotu.

Abyste predesli popaleni, na vybrani jidla z trouby po-

uzivejte chriapky na nddobi nebo kuchyriské rukavice.
Nédoby, zafizeni na vyrobu prazené kukurice, varné sac-
ky do trouby atd., otvirejte vzdy smérem od tvére a ru-
kou, abyste predesli popaleni parou a vzkypéni varem.

Abyste predesli popaleninam, vzdy sledujte tep-
lotu jidla a pfed podavanim ho promichejte. Klad-
te zvlastni duraz na teplotu jidla a piti, které da-
vate kojenciim, détem nebo starym lidem. Béhem

pouziti se mohou dostupné casti stat horkymi.
Malé déti by mély byt udrzovany mimo dosah.

Teplota nddoby neni spravnou indikaci teploty jidla
nebo népoje; vzdy zkontrolujte teplotu jidla.

Pfi otevirani dvefi trouby vzdy stujte v jisté vzdalenos-
ti, abyste predesli popéleni unikajici parou a horkem.
Po ohfati nakrajejte plnénda pecend jidla na platky,
abyste uvolnili paru a predesli popaleni.

Tento spotiebi¢ neni uréen na provoz pomoci externiho ¢a-
sovace nebo samostatného systému délkového ovladani.

Aby se pfedeslo zneuziti détmi

VYSTRAHA: Dovolte détem osluhovat troubu bez
dozoru pouze tehdy, pokud jim byly poskytnuty pa-
tiicné pokyny, aby byly déti schopny troubu ovladat
bezpecné a aby porozumély nebezpecim spojenym s
nespravnym pouzivanim. Je-li spotiebic provozovan
v rezimu GRIL, SMISENE GRILOVANI a AUTO MENU,
mohou déti pouzivat troubu pouze pod dozorem
dospélého, vzhledem ke generovanému teplu.
Tento spotiebic¢ neni urcen k pouzivani osobami
(véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi, nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud na né nedohlizi osoba
zodpovédna za jejich bezpecnost, nebo pokud jim
tato osoba nedala pokyny ohledné pouzivani.

Na déti je potfeba dohlizet, aby se zarucilo, ze si
se spotfebicem nebudou hrat.

Neopirejte se ani se nehoupejte na dvefich trouby. S
troubou si nehrajte, ani ji nepouzivejte jako hracku.
Déti by se mély naucit viechny dulezité bezpec¢nostni
pokyny: pouziti chhapek, bezpe¢né odstranovani
vicek z jidel; ddvat zvlastni pozor na baleni (napf.
samoohfevné materidly) uréené na to, aby jidlo bylo
kfupavé, protoze by mohly byt zvlast horké.

Dalsi upozornéni

Nikdy troubu nijak neupravujte.

Troubou nepohybujte, kdyz pracuje.

Tato trouba je ur¢ena pouze na domaci pfipravu jidla
a muZe se pouZivat pouze na vareni jidla. Neni vhod-
na na komer¢ni nebo laboratorni poutziti.

Aby se podpofilo bezproblémové pouziti vasi
trouby a predeslo poskozeni.

Nikdy nespoustéjte troubu, kdyz je prazdna. Pfi po-
uzivani specialniho nadobi na zapékani nebo samo-
ohfevnych materidlG musi byt mezi nadobi a oto¢ny
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talif umisténa teplovzdorna izolace (napf. porcela-

novy talif). Tim se zabrani poskozeni oto¢ného talite.

Uvedend doba ohfevu pro naddobi nesmi byt pfekro-

cena.

Nepouzivejte nacini, které odrazi mikroviny a mize

zpusobit elektrické jiskieni. Nedavejte do trouby kon-

zervy. Pouzivejte pouze otocny talif a nosi¢ oto¢ného

talife urcené pro tuto troubu. Nespoustéjte troubu

bez oto¢ného talite.

Na zabranéni rozbiti oto¢ného talife:

(a) Pred cisténim oto¢ného talife vodou nechte otoc-
ny talif vychladnout.

(b) Neddvejte na studeny otocny talif horké pokrmy ani
horké nadobi.

(c) Nedavejte na horky otoc¢ny talif studené pokrmy ani
studené nadobi.

Béhem provozu na vnéjsi skfinku nic nepokladejte.

Nedavejte plastové nadoby do trouby na mikrovin-

nou tepelnou pfipravu, pokud je trouba jesté horka

1. Odstrarite veskeré obalové materialy z vnitinich
prostor troubyy.

2. Pozorné prohlédnéte troubu, jestli neni poskozena.

3. Umistéte troubu na bezpecny rovny povrch, dosta-
tec¢né pevny, aby odolal hmotnosti trouby a nejtéz-
3i polozky, ktera se pravdépodobné bude tepelné
upravovat v troubé. Nedavejte troubu do skfinky.

4. Zvolte povrch, ktery poskytuje dostatek otevieného
prostoru pro otvory pro vstup a vystup vzduchu.
Zadni stranu spotiebice je tfeba umistit proti sténé.
« Mezi troubou a sousednimi sténami je pozado-

véna minimalni vzdélenost 7,5 cm. Jedna strana
musi byt oteviena.

« Nechejte nad troubou prostor minimalné 30 cm.

« Neodstranujte ze dna trouby patky.

« Zablokovani vstupnich a vystupnich otvortd pro
vzduch miZe troubu poskodit.

« Umistéte troubu co nejdéle od rozhlasovych a
televiznich pfijimacd. Provoz mikrovinné trouby
muze zpUsobit ruseni pfijmu rozhlasového a te-
levizniho signalu.

)

po pouziti v rezimu GRIL a SMISENE GRILOVANI,
protoze by se mohly roztavit.

Plastové nddoby se nesmi pouzivat ve vyse uvedenych
rezimech, pokud vyrobce neprohldsi, Ze jsou vhodné k
tomuto Gcelu.

POZNAMKA:

Pokud si nejste jisti, jak vasi troubu zapojit, poradte se,
prosim, s autorizovanym kvalifikovanym elektrikafem.
Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za po-
skozeni trouby nebo Urazy zplUsobené nespravnym
postupem pfi zapojeni trouby.

Na sténach trouby nebo kolem tésnéni dvefi a tésni-
cich povrchli se nékdy muze tvofit vodni para nebo
kapky. Je to bézny jev a neni znakem propousténi
trouby nebo poruchy.

Tento symbol znamena, ze povrchy maji
tendenci stat se béhem cinnosti horkymi.

5. Dvitka se mohou pfi vafeni zahtat na velmi vyso-
kou teplotu.
Umistéte nebo namontujte troubu tak, aby dno
trouby bylo nejméné 85 cm nad podlahou. Zajis-
téte, aby se déti nepfiblizovaly ke dvitkam, aby
se 0 né nepopalily.

6. Bezpecné zapojte zastr¢ku trouby do standardni
uzemnéné domdci elektrické zasuvky.

VYSTRAHA: Neumistujte troubu do mist, kde je ge-
nerovéano teplo a vysoka vlhkost (napf. do blizkosti
klasické trouby nebo nad ni) nebo blizko od hoflavych
material( (napf. zaclon).

Neblokujte ani neucpavejte ventila¢ni otvory.

Na troubu nedévejte zadné predméty.
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Pripojte troubu k elektrické siti. Na troubé se zobrazuje: “0:00” a rozezni se jeden akusticky signal.

Tento model ma funkci hodin spotieba energie trouby v pohotovostnim rezimu je nizsi nez 1,0 W. Postup
nastaveni hodin je uveden nize.

Trouba mé 24hodinovy rezim hodin.
1. Po jednom stisku tla¢itka NASTAVENT HODIN bude blikat “00:00"
2. Stiskem tlacitek ¢asu zadejte aktudini ¢as. Zadejte hodiny stiskem tlacitka 10 MIN a minuty stiskem tlacitek 1

MINa10S.

3. Nastaveni hodin ukonéete stiskem tla¢itka NASTAVENI HODIN .

POZNAMKY:

« Jsou- li hodiny nastaveny, zobrazi se po skonceni ohfevu aktualni cas. Jestlize jesté hodiny nastaveny nejsou,
zobrazi se po skonéeni ohfevu na displeji pouze "0:00" ;

« Pro kontrolu denniho ¢asu v prabéhu vareni stisknéte tlacitko NASTAVENI HODIN a na LED displeji se na 2-3
sekundy zobrazi denni ¢as. Proces vareni tim nebude ovlivnén.

e Je-li v procesu nastaveni hodin seisknuto tlacitko STOP nebo pokud se T minutu nic nedéje, prejde trouba
zpét do predchoziho nastaveni.

« Dojde-li k prerudeni pfivodu energie do mikrovinné trouby, zobrazi se po opétovném zapnuti na displeji "0:00". Po-
kud k tomu dojde pii ohfivéni jidla, program se vymaze. Denni ¢as bude také vynulovan.

-

Stupen vykonu | Stisknéte tla¢itko STUPEN | Zobrazeni
MIKROVLNNEHO VYKONU | (procenta)
VYSOKY x1 100P
X2 90P
. . . 3 80P
STREDNE VYSOKY X
x4 70P
- P 5 60P
STREDNI X
x6 50P
STREDNE NIZKY x7 40P
(ROZMRAZOVANI) X8 30P
P x9 20P
NIZKY
x10 10P
x11 oP

Obecné plati nasledujici doporuceni:

100P/ 90P - (VYSOKY) pouziva se k vafeni nebo ohtevu
napf. duseného masa se zeleninou, teplych népoja, ze-

leniny, atd.

80P/ 70P - (STREDNE VYSOKY) pro delsi tepelnou tpravu
kompaktnéjsich pokrm(, jako jsou pecené maso, sekana a
hotové jidla, také pro citlivé pokrmy, jako napfiklad koléce z
tfeného tésta. S timto nizsim nastavenim se pokrmy vafi rov-

nomérné bez toho, aby se na okrajich prevafily.

60P/ 50P - (STREDNI) pro husta jidla, ktera vyzaduji pfi

Vase trouba ma 11 stupnd vykonu, jak je uka-
zano.

Pro zménu urovné mikrovinného vykonu pro
vareni stisknéte a podrzte tla¢itko STUPEN
MIKROVLNNEHO VYKONU, dokud se na dis-
pleji nezobrazi poZzadovana hodnota. Spustte
troubu stiskem tlacitka START.

Pro kontrolu stupné mikrovinného vykonu
v priibéhu vafeni stisknéte tla¢itko STUPEN
MIKROVLNNEHO VYKONU. Dokud prstem
tisknete tla¢itko STUPEN MIKROVLNNEHO
VYKONU, zobrazuje se stupefi vykonu. Trou-
ba pokracuje v odpocitavani, prestoze se na
displeji zobrazuje stupen vykonu.

Je-li zvolena moznost “OP”, bude trouba v
provozu s ventildtorem bez mikrovinného vy-
konu. Tuto funkci mizete pouzit k odstranéni
zapachu.

bézném zplsobu pfipravy delsi dobu vareni, napt. jidla
s hovézim masem. Doporucujeme pouzit, pokud chce-

te, aby bylo maso mékké.

40P/ 30P - (STREDNE NiZKY) k rozmrazeni, zvolte toto
nastaveni vykonu pro zajisténi rovnomérného rozmra-
zeni. Toto nastaveni je také idedIni pro duseni ryze,
vareni téstovin a knedlikd a vajecného krému.

20P/ 10P - (NIZKY) Pro $etrné rozmrazovéni napt. dor-
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Otevieni dvirek:

Dvitka trouby oteviete pomoci drzadla pro otevirani dvefi.

Spusténi trouby:

Pripravte pokrm a dejte jej ve vhodné nadobé na otocny talif, nebo jej dejte pfimo na otocny talit.
Zavfete dvitka a po vybéru pozadovaného rezimu vareni stisknéte tlacitko START/<D+1min.

Je-li nastaven program vareni a neni stisknuto tla¢itko START/<>+1min do 1 minuty, bude na-
staveni zruseno.

Pokud dojde k otevieni dvifek v priibéhu vafeni, je nutno stisknout tla¢itko START/<D+1min
pro pokracovéni vafeni. Po u¢inném stisknuti se rozezni akusticky signal, neucinny stisk zlsta-
ne bez odezvy.

Pouzijte tlacitko STOP:

. Pro vymazani chyby béhem programovani.

2. Pro docasné zastaveni trouby béhem jeji ¢Cinnosti.

3. Pro zruseni programu béhem vareni stisknéte dvakrat tlacitko STOP.

4. Pro nastaveni a zruseni détského zamku (viz strana CZ-11).

-

Va§§ trquba seda naprogramovat az na 99 minut 50 vtefin (99:50).
VARENI/ROZMRAZOVANI s ru¢nim nastavenim

1|
@+l

[

« Zadejte Cas vareni a k varfeni ¢i rozmrazovani pouzijte urovné mikrovinného vykonu 100P az 10P (viz stranu CZ-8).

« Pokud je to mozné, promichejte nebo otocte pokrm 2 az 3krat béhem vareni.
« Povareni pfikryjte pokrm a v pfipadé, Ze se to doporucuje, ho nechte odstét.

« Po rozmrazovani prikryjte jidlo félii a nechte az do UpIného rozmrazeni odstat.
Priklad:

Chcete vafit 2 minuty a 30 vtefin na mikrovinném vykonu 70%.

1. Zadejte stupen vykonu stisknutim 2. Zadejte ¢as vareni dvojitym 3. Stisknéte tla¢itko START /<D+1min

tlagitka STUPEN MIKROVLNNEHO stlacenim tlacitka 1 MIN pro spusténi ¢asovace.

VYKONU ¢tyfikrat. a potom trojnasobnym (Na displeji se odpocitéava nastaveny

POZNAMKA:

stla¢enim tlacitka 10 S. ¢as vareni/rozmrazovani).

2:30 2:30

Po spusténi trouby se rozsviti svétlo a otocny talif se bude otacet se sméru hodinovych rucicek nebo proti

sméru hodinovych rucicek.

« Jsou-li dvitka, kvili zamichani nebo otoceni pokrmu, béhem ohfevu/rozmrazovani oteviena, odpocet doby
ohfevu na displeji se automaticky zastavi. Po zavfeni dvifek a stisknuti tlacitka START se doba ohfevu/roz-

mrazovani zacne opét odpocitavat.

+ Po dokonceni ohfevu/rozmrazovani oteviete dvitka nebo stisknéte tlacitko STOP a na displeji se, pokud jsou

hodiny nastaveny, znovu zobrazi aktudlni cas.

- Pokud chcete znat stupen vykonu béhem vareni, stisknéte tla¢itko STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU. Po
dobu, kdy se vas prst dotyka tlacitka STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU, bude zobrazen stupen vykonu.

Diilezité upozornéni:

« Po vareni/ rozmrazovéni zaviete dvirka. Méjte na paméti, Ze pfi otevienych dvirkach zlstane svétlo zapnuté.

Je tomu tak z bezpecnostnich divodu pro pfipomenuti, Ze mate dvirka zaviit.

« Pokud pokrmy vafite ve standardni dobé tepelné Upravy a jen v provoznim rezimu 100 P , vykon zafi-

zeni se automaticky snizi, aby se predeslo prehrati. (Mikrovinny vykon se snizi.)

Rezim vareni Standardni ¢as
Mikroviny (100 P) 30 minut
Grilovani PferuSovany provoz sfizenim teploty
pro R-642
99 minut 50 vtefin pro R-742
Smisené grilovani 99 min 50 s
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1. POUZE GRILOVANI

[

Gril nahofe ve vnitfnim prostoru mé pouze jedno nastaveni. Gril je podporovan oto¢nym talifem, ktery se sou-
¢asné otaci pro zajisténi rovnomérného zapeceni. PouZijte rost ke grilovani malych kust potravin, jako je slani-
na, Sunka nebo kolacky k ¢aji. Pokrm Ize umistit pfimo na rost nebo Ize na rost umistit dortovou formu nebo talif
odolny vi¢i vysokym teplotam.

Priklad:
Pro grilovani na 20 minut pouzitim tlacitka GRIL.

1. Stisknéte jednou tlacitko 2. Zadejte pozadovanou dobu 3. Stisknéte tla¢itko START/<D+ 1 min
GRIL. ohfevu stisknutim tlacitka pro spusténi grilovani.
10 MIN dvakrat. (Na displeji se odpocitava nastaveny
¢as vareni.)

2. SMISENE GRILOVANI

MIX GRILL kombinuje mikroviny s grilem. MIX znamena vafit stfidavé pomoci mikrovin a grilu.

Kombinace mikrovinné energie s grilem zkracuje ¢as vareni a pfinasi kfupavy, osmazeny vysledek.
Jsou 2 moznosti kombinace:

KOMBINACE 1 (Display: C-1)

55% casu pro mikrovinnou energii, 45% pro grilovani. PouZijte pro pfipravu ryb nebo gratinovani.
KOMBINACE 2 (Display: C-2)

36% casu pro mikrovinnou energii, 64% pro grilovani. PouZijte pro pfipravu omelet a driibeze.

Priklad:
Vafeni 15 minut s pouzitim volby SMISENE GRILOVANI s 55% ¢asu mikrovinného vykonu a 45% grilovani (C-1).
1. Stisknéte jednou tlacitko 2. Zadejte cas vareni jednim stiskem 3. Pro spusténi vafeni stisknéte
SMISENE GRILOVANI. tlacitka 10 MIN a péti stisky tlac¢itka tla¢itko START/<>+1min.

1 MIN. (Na displeji se odpocitava
x1 nastaveny cas vareni.)

POZNAMKY KE GRILOVANI A SMISENEMU GRILOVANI:

+ Neni nutné predehfivat gril.

+ Kdyz zapékate jidlo v hluboké nddobé, umistéte ji na otocny talit.

« Pfi prvnim pouziti grilu se mudze stat, Ze bude z trouby vychazet dym nebo zapach po spaleniné. Je to normalni
a neznemana to, Ze trouba neni v pofadku. Pro zamezeni vzniku tohoto problému pfi prvnim pouZziti trouby
troubu vyhftivejte bez potravin po dobu 20 minut s nastavenim na grill.

DULEZITE UPOZORNENI: Za provozu oteviete okno nebo spustte kuchyriskou digestof, aby se mohl dym nebo
zapach rozptylit.

/\ UPOZORNENI:
Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skfifika, prostor trouby, pfFislusenstvi a nadobi stanou velmi horky-
mi. Abyste predesli popaleni, vzdy pouzivejte kuchyriiské chiapky.
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1. POSTUPNY OHREV

Tato funkce umoznuje pouziti dvou rlznych stupnt, coz mlze zahrnovat vafeni s ru¢nim nastavenim a funkci
rozmrazovani podle hmotnosti. Po naprogramovani se nemusi rusit s provozem vareni, protoze automaticky
prejde do nasledujiciho stadia. Je-li jednim stddiem rozmrazovani, je tieba, aby bylo prvnim stadiem.

Poznamka: Auto menu nelze nastavit jako jednu ze sekvenci

Piiklad: Chcete-li rozmrazovat pokrm 5 minut a pak vafit s mikrovinnym vykonem 80P po dobu 7 minut,
jsou kroky nasledujici:

1. Stisknéte jednou tlacitko CAS ROZMRAZOVANI a na LED displeji se zobrazi dEF2.

2. Zadejte dobu pfipravy stisknutim tla¢itka 1 MIN 5krét.

3. Zadejte stupen vykonu (80P) stisknutim tlacitka STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU tfikrat.
4. Zadejte dobu pripravy stisknutim tlacitka 1 MIN 7krat.

5. Pro spusténi ohrevu stisknéte jednou tlacitko START.

2. +1min FUNKCE (Auto minute)
Tlac¢itko +1 min védm umoznuje pouzivat dvé nésledujici funkce:

a. Primy start
Stisknutim tlacitka +1 min muGzete pfimo zacit vafit se stupném mikrovinného vykonu 100 P v délce 1 minuty.

b. Prodlouzeni doby tepelné tpravy

V reZzimu vafeni s ru¢nim nastavenim casu, ¢asu rozmrazovani a auto menu muZzete prodlouZit dobu vafeni opa-
kovanymi stisky tlacitka +1min kdyz je trouba v provozu. Pfi rezimu rozmrazovéni podle hmotnosti nelze dobu
vareni prodlouzit stiskem tlacitka +1min.

POZNAMKA: Dobu vafeni mUzete rozsifit na maximalni dobu 99 minut a 50 sekund.

3. FUNKCE KUCHYNSKEHO CASOVACE
Kuchynsky ¢asovac mUzete pouzit k odmérovani ¢asu, kdyz se neprovadi mikrovinné vareni, napf. k odmeéreni
doby vareni vajec na klasickém sporéku nebo ke sledovani doby odstéti uvafeného/rozmrazeného pokrmu.

Priklad:
Nastaveni ¢asovace na 5 minut.

1. Stisknéte jednou 2. Zadejte pozadovanou 3. Stisknéte Zkontrolujte displej.
tla¢itko KUCHYNSKY dobu stiskem tlacitka tla¢itkoSTART/<>  (Na displeji se odpotitava
CASOVAC. 1 MIN pé&tkrat. +1min pro spuiténi nastaveny &as).

casovace.

Kdyz ¢asovac dospéje k nastavenému ¢asu, rozezni se 5krat akusticky signél a na LED displeji se pak zobrazi
denni ¢as.

Mzete zadat libovolny ¢as do 99 minut a 50 sekund. Na zru$eni KUCHYNSKEHO CASOVACE béhem odpogitava-
ni prosté stisknéte tlacitko STOP.

POZNAMKA: Funkce KUCHYNSKY CASOVAC se neda pouzit béhem vareni.

4. DETSKY ZAMEK:

Pouziva se k zamezeni tomu, aby mohly troubu bez dozoru spustit malé déti.

a. Nastaveni funkce DETSKY ZAMEK:

Stisknéte a podrzte tlac¢itko STOP na 3 sekundy, dokud se nerozezni dlouhy akusticky signél. Na displeji se zob-
razi:

oR-A0
L ]

b. Zruseni funkce DETSKY ZAMEK::
Stisknéte a podrzte tlacitko STOP na 3 sekundy, dokud se nerozezni dlouhy akusticky signal.
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1. CAS ROZMRAZOVANI

Pomoci této funkce se rychle rozmrazi pokrm a umoznuje vdm zvolit vhodnou dobu rozmrazovani, v zavislosti
na typu pokrmu. Pfiklady ovladani této funkce jsou uvedeny nize. Casovy rozsah je 0:10 — 99:50.

Priklad: Rozmrazovéni jidla po dobu 10 minut.

[

1. Vyberte poZadované menu jednim stiskem 2. Zadejte dobu vareni jednim 3. Stisknéte tlacitko
ROZMRAZOVANI PODLE CASU. stisknutim tlacitka 10 MIN. START/<>+1min pro
spusténi ozmrazovani.
HORS

(1
na displeji se objevi:| dEF2 g

Poznamky k dobé rozmrazovani:

« Po vareni se pétkrat rozezni akusticky signal a na LED displeji se zobrazi denni ¢as. Pokud hodiny nejsou na-
staveny, zobrazi se po dokonceni vareni“0:00".

« Pfedem nastaveny stupen mikrovinného vykonu je 30P a nelze jej ménit.

2. ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI

Mikrovinna trouba ma pfedem naprogramovany cas a uroven vykonu tak, Ze se snadno rozmrazi vepfové,

hovézi a kureci maso. Rozsah hmotnosti je 100 g — 2000 g v krocich po 100 g.

Pro podrobnosti k obsluze téchto funkci sledujte nize uvedeny piiklad.

Priklad: Rozmrazeni masa s hmotnosti 1,2 kg pomoci rezimu ROZMRAZOVANIi PODLE HMOTNOSTI.

Umistéte maso do kolacové formy nebo na rozmrazovaci rost v mikrovinni troubé nebo na otocny talit.

1. Vyberte pozadované menu jednim stiskem 2. Zadejte hmotnost stisky tlacitek 3. Stisknéte tlacitko
tlac¢itka ROZMRAZOVANI PODLE CASU. HMOTNOST/PORCE, az dokud se START/<>+1min pro

:k = nezobrazi pozadovana hmotnost. spusténi ozmrazovani.
" D x1,

(Na displeji se

KG/= -
na displeji se objevi:| dEF1 x12, displej:| 1200 odpocitava nastaveny

¢as rozmrazeni.)
Zmrazené jidlo je rozmrazovano z teploty -18°C.
POZNAMKY K ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI.
Pfed zmraZenim se presvédcte, Ze je potravina Cerstva a v dobrém stavu.
Hmotnost potravin by méla byt zaokrouhlena nahoru nebo dolt na nejblizsich 100 g, napfiklad 650 g na 700 g.
Bude-li potieba, chrante malé kusy masa nebo driibeze tenkymi plochymi kousky hlinikové félie. Tim zabra-
nite ohfati ¢asti béhem rozmrazovani. Zajistéte, aby se félie nedotykala stén trouby.

Tlacitka AUTO MENU automaticky nastavi spravny rezim vafeni a vareni pokrnG (podrobnosti jsou uvedeny na
strané CZ-4 a CZ-13). Podrobnosti o obsluze této funkce jsou uvedeny v pfikladu nize.

Priklad: Vareni dvou brambor ve slupce (460 g) s pouzitim funkce.

1. Zvolte pozadovanou nabidku stisknutim 2. Stiskem tlacitek HMOTNOST/PORCE 3. Stisknéte tlacitko
tlacitka Brambory ve slupce. NAHORU/DOLU nebo stiskem a START/<D>+1min pro
% podrzenim tlacitka Brambora ve slupce spusténi vareni.
(\ > x1, zvolte pozadovany pocet brambor (max.3).  (Na displeji se

KG /&= . odpocitava nastaveny
na displeji se objevi: x1, display: ¢as vareni)

POZNAMKY:
Hmotnost nebo mnozstvi potraviny Ize zadat stiskem tla¢itek HMOTNOST/PORCE/NAHORU/DOLU do zobra-
zeni pozadované hmotnosti ¢i mnozstvi. Do hmotnosti nepocitejte hmotnost nadoby.
V pfipadé potravin, které vazi vice nez hmotnosti/mnozstvi v tabulce AUTO MENU na strané CZ-13, pouzijte
vafeni s ru¢nim nastavenim.
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Auto Menu

HMOTNOST / PORCE / NACIN

i | Postup

Prazena kukufice

509,100 g

Umistéte sacek s kukufici k prazeni pfimo na oto¢ny
tali¥

(Viz poznamka nize: ‘Dullezité informace k funkci
mikrovinnd pfiprava prazené kukufrice’)

Brambory ve
slupce

1,2,3 brambory (kusy)
1 brambora =cca 230 g
(pGvodni tepl. 20 °C)

Pouzivejte brambory o podobné velikosti o hmotnosti
cca 230 g. Kazdou bramboru na nékolika mistech
propichnéte a umistéte na okraj oto¢ného talife.V
poloviné doby vareni brambory obratte a pfemistéte.
Pfed podavanim nechejte odstat 3 - 5 minut.

Zmrazena pizza

100 g,200g,4009g
(pGvodni tepl. 5 °C)
Talif

Dejte pizzu na talif doprostied oto¢ného talire.
Nezakryvejte ji.

Zmrazena zeleniny,
napt. rGzi¢kova

150,350 g,500 g
(pavodni tepl.-18 °C)

Dejte zeleninu do vhodné nadoby. Pfidejte polévkovou
IZici vody na 100 g zeleniny, nadobu pfikryjte a

kapusta, fazolové | Misa s vikem umistéte na otocny talit. V poloviné doby vareni a po
lusky, hrasek, vafeni zamichejte.
zeleninova smés,
brokolice
Napoj 1,23 Dejte $alek/salky na otocny talif a po zahiéati zamichejte.
(120 ml/ sélek) (pGvodni tepl. 5 °C)

Sélek

Talif s obédem

2509,3509,5009g
(pavodni tepl. 5 °C)
Talit

Dejte talif doprostied oto¢ného talife. Nezakryvejte jej.
Po uvareni zamichejte.

Poznamky:

« Koncova teplota se bude lisit v zavislosti na vychozi teploté jidla. Zkontrolujte, jestli je jidlo po ohfevu vielé.
Pokud je tfeba, mlzete ohfev manualné prodlouzit.

- Pfi pouziti automatického ohfevu zavisi vysledky na odchylkach, jako naptiklad tvaru a velikosti jidla a prefe-
rencich ohledné vysledku vareni. Pokud nejste spokojeny/a s naprogramovanym vysledkem, nastavte dobu
vareni tak, aby vyhovovala vasim pozadavkim.

Dulezité informace o funkci mikrovinné ptipravy prazené kukufice:

1. Pfi volbé 100 gramu prazené kukufice se doporucuje,

abyste pred tepelnou pfipravu zahnuli do trojuhelni¢ku
kazdy roh sacku.
Viz obrazek vpravo.

2. Pokud se sacek s prazenou kukufici roztdhne a jiz se ne-
otaci spravné, stisknéte jedenkrat tlacitko STOP, oteviete
dvitka a upravte polohu sacku, aby byla zajisténa rovno-
mérna tepelna pfiprava.
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Aby bylo mozné jidlo v mikrovinné troubé ohfivat/rozmrazovat je nutné, aby mikrovinna energie byla schopna
prochazet skrz nddobu a prochazet jidlem. Z toho diivodu je dllezité vybrat vhodné varné nadobi.
Kulaté/ovalné nadobi je vhodnéjsi nez hranaté/obdélnikové, protoze jidlo v rozich mé tendenci k pfevafovani.

Mohou byt pouzity rizné druhy nadobi uvedené nize.

Varné nadobi Bezpecné Gril Poznamky

Hlinikova folie v/X v Pro ochranu pokrmu proti prehrati Ize pouzit malé

Nédoby s folii kousky hlinikové félie. Folie musi byt alespor 2 cm od
stén trouby, aby nedoslo k jiskieni.

Pouziti nadob s folii se nedoporucuje, pokud to vyrob-
ce pfimo neuvadi, napt. Microfoil . Peclivé dodrzujte
pokyny.

Zapékaci nadobi v X Vzdy dodrzujte pokyny vyrobce.

Neprekracujte uvedené doby ohfevu. Postupojte opa-
trné, protoze se tyto nddoby zahfeji na velmi vysokou
teplotu.

Porceldn a keramika v/X X Porcelan, keramika, glazovana kamenina a kostni
porcelan jsou obvykle vhodné, mimo téch, které maji
kovové ozdoby.

Sklo napf. Pyrex ® v v Pri pouziti tenkého skla je tfeba davat pozor, protoze
se mUze pfi ndhlém zahfati rozbit nebo prasknout.

Kov X v Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovinném ohievu
kovové varné nadobi, protoze muize dojit k jiskieni a
vzniku poZzéru.

Plast/polystyren napf. v X Je tieba dbat opatrnosti, protoze nékteré nadoby se

obaly z fast foodu mohou pfi vysokych teplotach deformovat, roztavit
nebo odbarvit.

Potravinaiska folie v X Neméla by se dotykat potravin a musi byt perforovéna,
aby mohla unikat para.

Sacky na mrazeni/peceni v X Je nutno propichnout, aby mohla unikat para. Zajisté-
te, aby byly sacky vhodné k pouziti v mikrovinné trou-
bé.

Papirové talitky/poharky a v X Nepouzivejte plastové nebo kovové spony, protoze by

kuchynsky papir se mohly roztavit a vzplanout z dlivodu jiskieni kovu.

Slaméné a drevéné nadoby v X Pouzivejte pouze k vyhtati nebo pohlceni vihkosti.

Je nutno postupovat opatrné, protoze prehfati mize
zpusobit pozar.

Recyklovany papir a noviny X v Pfi pouziti téchto materidltd budte vzdy opatrni, proto-

Ze muze dojit k prehiati a vzniku pozaru.
Mohou obsahovat stopy kovd, které zpUsobi jiskienti,
coz muZe vést ke vzplanuti.

/\ UPOZORNENI:

P¥i ohfevu jidla v plastovych nebo papirovych obalech sledujte troubu z diivodu moznosti vzniceni.
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POZOR: NA CISTENI ZADNE CASTI SVE MIKROVLN-
NE TROUBY NEPOUZIVEJTE KOMERCNI CISTICE
TRUB, PARNI CISTICE, ABRAZIVNI, DRSNE CISTICE,
NIC, CO OBSAHUJE SODNY LOUH NEBO DRATENKY.
Pied cisténim se ujistéte, Ze prostor trouby, dvere,
skiifika trouby a pfislusenstvi je tplné studené.
CISTETE TROUBU V PRAVIDELNYCH INTERVALECH
A ODSTRANUJTE VESKERE ZBYTKY JIDLA - Udrzuj-
te troubu distou, jinak u ni mize dojit k zhorseni
stavu povrchu. To pak nasledné miize mit vliv na
zivotnost spotiebice a pfipadné mit za nasledek
nebezpecnou situaci.

Exteriér trouby

Vnéjsi stranu zafizeni muzete jednoduse istit jemnym
mydlovym roztokem. Mydlovy roztok féddné otfete na-
vlhéenym hadfikem a osuste jemnou utérkou.
Ovladaci panel

Pred cisténim oterete dvitka pro deaktivaci ovladaciho
panelu. Pfi ¢isténi ovladaciho panelu postupujte opa-
trné. Pouzijte hadfik navlhéeny pouze vodou a jemné
otirejte panel, dokud nebude cisty.

Nepouzivejte nadmérné mnozstvi vody. Nepouzivejte
zadné chemické ani abrazivni ¢istici prostredky.
Vnitini prostor trouby

1. Setfete vechny cakance a skvrny po rozliti jemnym
vihkym hadfikem nebo houbou po kazdém pouziti,
kdyz je trouba jesté tepla. Na vétsi skvrny po rozliti
pouzijte jemny saponat a pretfete nékolikrat vihkym
hadtikem, dokud nejsou odstranény vsechny zbytky.
Nahromadéné stiikance se mohou pfehtat a zacit

doutnat nebo se vznitit a zpUsobit vznik elektrického
oblouku. Neodstrarnujte kryt vinovodu.

2. Ujistéte se, ze do malych otvord ve sténé zafizeni
nevnika ani mydlovy roztok ani voda, protoze to by
mohlo zafizeni poskodit.

3. Na vnitini prostory trouby nepouzivejte Cistice ve
spreji.

4. Vyhfivejte troubu bez potravin pravidelné s pouzi-
tim grilu na 20 minut (strana CZ-10). Zbytky potravin a
vysttikly tuk mohou zpUsobit vznik dymu a zapach.
Udrzujte kryt vinovodu vzdy isty.

Ochrana proti postfikdni vinovodu je vyrobena z
kifehkého materidlu a musi se cistit opatrné (postupuj-
te podle vyse uvedenych pokyn k ¢isténi).
POZNAMKA: Nadmérné naméaceni miize zp(sobit
rozklad krytu vinovodu.

Kryt vinovodu je spotiebni ¢ast a bez pravidelného
¢isténi ho bude tfeba vyménit.

Pfislusenstvi

Prislusenstvi jako oto¢ny talif, nosi¢ oto¢ného talife a
rost myjte jemnym roztokem k myti nddobi a nechejte
uschnout. Lze je myt v mycce.

Dvitka

Dvitka na obou stranéach, tésnéni dvitek a tésnici
plochy casto otirejte jemnym navlh¢enym hadfikem,
abyste odstranili necistoty. Nepouzivejte zadné abra-
zivni ¢istici prostiedky.

POZNAMKA: Nepouzivejte parni ¢istic.

Typy pro cisténi - Pro snadnéjsi ¢iSténi vasi trouby:

Do misky vlozte pulku citronu, pfidejte 300 ml vody a zahfivejte na 100% po dobu 10 -12 minut.

Vycistéte troubu jemnym, suchym hadiikem.
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Upozornenie:
Vas produkt je

oznaceny tymto
symbolom.
Znamena, ze
pouzité elektrické
a elektronické
zariadenia
sa nemoézu
vhadzovat do
domového
odpadu. Musia
sa vratit v sulade
50 systémom
oddeleného

zberu.

K A. Informacie o likvidacii pre pouzivatelov \

(sukromné domacnosti)

1.V Eurépskej Unii

Upozornenie: Pri likvidacii nevhadzujte toto zariadenie do bezného domového
odpadul!

Pouzité elektrické a elektronické zariadenia sa musia zbierat oddelene a v sula-
de s legislativou, ktord nariaduje spravne zaobchddzanie, opdtovné vyuzitie a
recyklaciu pouZzitych elektrickych a elektronickych zariadeni.

Po zavedeni smernice v ¢lenskych $tatoch EU moézu sukromné doméacnosti
vracat svoje pouzité elektrické a elektronické zariadenia zadarmo v zbernych
miestach na to urcenych*.

V niektorych krajindch* moézete staré spotrebice zdarma vratit aj u predajcu,
ked'si kupite porovnatelné nové zariadenie.

*) O dalsich podrobnostiach sa informujte na vasom obecnom urade.

Ak vade pouzité elektrické a elektronické zariadenia obsahuju batérie alebo
akumuldtory, mali by byt vopred vybraté a likvidované oddelene podla miest-
ne platnych nariadeni.

Riadnou likvidaciou prispejete k nalezitému zberu, spracovaniu, opatovnému
vyuzitiu a recyklacii odpadovych zariadeni. Zabranuje sa tak moznym $kodli-
vym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie v désledku nevhodnej likvidacie.

2.V inych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej obecnej spra-
vy na spravny postup pri likvidacii tohto zariadenia.

Pre Svajciarsko: pouzité elektrické a elektronické zariadenia moézete zadarmo

vratit obchodnikovi, i ked nekupujete novy produkt. Zoznam dalsich zbernych
miest najdete na internetovych strankach www.swico.ch alebo www.sens.ch.

B. Informacie o likvidacii pre podnikatelov

1.V Eurépskej Unii

Ak ste tento produkt pouzivali na podnikatelské ucely a teraz ho chcete zlikvi-
dovat:

Obratte sa na svojho predajcu produktov SHARP, ktory vés informuje o vrateni
produktu. Mozno budete musiet niest naklady za vratenie a recyklaciu. Malé
produkty (v malom mnozstve) mézu byt mozno odovzdané vo vasom miest-
nom zbernom mieste.

Pre Spanielsko: ohladom vratenia vasich pouzitych vyrobkov sa informujte na
zavedeny systém zberu u svojej obecnej spravy.

2. Vinych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej obecnej spra-
vy na spravny postup pri likvidacii tohto zariadenia.

N /
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Navod na pouzitie

INFORMACIE O SPRAVNEJ LIKVIDACII 1
OBSAH 2
TECHNICKE UDAJE 2
RURA A PRISLUSENSTVO 3
OVLADACI PANEL 4
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY 5-7
INSTALACIA 7
PRED UVEDENIM DO PREVADZKY 8
NASTAVENIE HODIN 8
STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU 8
MANUALNA OBSLUHA 9
VARENIE S MIKROVLNNOU RUROU 9
VARENIE S GRILOM/KOMBINOVANE VARENIE S GRILOM 10
INE UZITOCNE FUNKCIE 1
ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM A ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI 12
PREVADZKA AUTOMATICKEHO MENU 12
TABULKA AUTOMATICKYCH MENU 13
VHODNY RIAD 14
UDRZBA A CISTENIE 15

R-742

Nazov modelu: R-642
Sietové napétie 1230V, 50 Hz, jednofazovy prad
Poistka/istic :10A
Prikon: Mikrovinna rdra :1270 W
Vykon: Mikrovinna rdra 1800 W

Gril 11000 W

ReZim Vyp. (reZim Setrenia energie) | : menej ako 1 W
Mikrovinna frekvencia : 2450 MHz*
Vonkajsie rozmery (5) x (V) x (H** mm 1439,5x 257,8 x 358,5
Rozmery vnutorného priestoru () X (V) x (H)*** mm | :306,0 x 208,2 x 306,6
Objem vnutorného priestoru : 20 litrov***
Otocny tanier 19255 mm
Hmotnost :pribl. 11,4 kg
Ziarovka v rare 125 W/240V

1230V, 50 Hz, jednofézovy prud
:10A

1450 W

1900 W

:1000 W

:menejako 1W

: 2450 MHz*
:513,0x306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 x 369,0
: 25 litrov***

12315 mm

:pribl. 15,1 kg
:25W/240V

*  Tento produkt spliha poziadavky eurépskeho $tandardu EN55011.
Produkt je zaradeny v zhode so standardom ako zariadenie skupiny 2, triedy B.

Skupina 2 znameng, Ze zariadenie Ucelovo vytvéra vysokofrekvencnu energiu v podobe elektromagnetickych

luc¢ov na tepelnu Upravu potravin.

Zariadenie triedy B znameng, Ze je zariadenie vhodné na poutzitie v domacnostiach.

** Do hlbky sa nepocita drzadlo dvierok.

**% \/n(itorny priestor sa vypocitava na zéklade max. nameranej $irky, hibky a vysky. Skuto¢na kapacita pre potraviny je

vsak mensia.

TECHNICKE UDAJE MOZU BYT KEDYKOLVEK ZMENENE BEZ UVEDENIA DOVODOV, ABY MOHOL BYT ZOHADNOVANY

TECHNICKY POKROK.
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Stred (vnutri)

15. Otocny tanier —

P

16. Nosic pre
otocny tanier

(sklo)
17. Hnaci hriadel —
OZNAMKY:

1

18. Rost

RURA

1. Dvierka zariadenia

2. Zévesy dvierok

3. Ziarovka v rare

4. Ochrana proti postriekaniu vinovodu

(NEODSTRANUJTE)

5. Ovladaci panel

6. Hnaci hriadel

7. Blokovania dvierok

8. Vnutorny priestor

9. Tesnenie dvierok a tesniace plochy

10. Bezpecnostné blokovanie dvierok

11. Vetracie otvory

12. Vonkajsi kabinet

13. Sietovy kabel

14. Drzadlo dvierok

PRISLUSENSTVO:

Skontrolujte, ¢i su k dispozicii tieto diely prislusen-

stva:

(15) Otocny tanier (16) Nosi¢ pre oto¢ny tanier (17)

Hnaci hriadel (18) Rost

« Polozte nosi¢ pre oto¢ny tanier do stredu dna rdry
tak, aby sa mohol volne otécat okolo hnacieho hria-
dela. Potom poloZzte otocny tanier na nosic pre otoc-
ny tanier tak, aby pevne zapadol na hnaci hriadel.

« Aby ste zabrénili poskodeniu oto¢ného taniera,
uistite sa pri vyberani riadu alebo nadob z rury, ¢i sa
nachadzaju zretelne nad okrajom oto¢ného taniera.
Ak chcete pouzit rost, pozrite si casti o grilovani na
strane SK-10.

Nikdy sa nedotykajte grilu, ked'je horuci.
POZNAMKA: Pri objednévani dielov prisluienstva

musite predajcovi, prip. zékaznickemu servisu SHARP
vzdy ozndmit nazov dielu a ndzov modelu.

Ochrana proti postriekaniu vinovodu je krehka. Pri ¢isteni vnutra rdry by ste mali byt opatrni, aby ste

neposkodili rdru.

Po priprave mastnych jedal bez pokryvky vzdy dokladne vycistite vnutro rary, najma ohrevné teleso grilu,
a to tak, aby boli suché a bez mastnoty. Usadené kvapky tuku by sa mohli prehriat, za¢at dymit alebo sa

vznietit.

Ruru vzdy obsluhujte so spradvne osadenym oto¢nym tanierom a nosi¢com otoc¢ného taniera. To plati vzdy,
dokonca aj pri vareni. Zle osadeny otoc¢ny tanier moze hrkotat, nemusi sa otdcat sprdvne a moéze sposobit

poskodenie rury.

Vsetko jedlo a nadoby s jedlom sa pri vareni vzdy pokladaju na oto¢ny tanier.
Otocny tanier sa otaca v smere hodinovych ruciciek a proti smeru hodinovych ruciciek. Smer otacania sa
moze po kazdom spusteni rury zmenit. Vykon pri vareni sa tym neovplyvni.

/\ VYSTRAHA: A\ Tento symbol znamena, ze sa povrchy mézu pocas pouzivania zahrievat. Pocas
prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo a riad velmi zahrievaju. Aby ste
sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.
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13.

DISPLEJ

Tlacidlo ROZMRAZENIA PODLA
HMOTNOSTI

Tlacidlo ROZMRAZOVANIA S
CASOVACOM

Tla¢idla AUTOMATICKYCH MENU

Pukance
Zemiaky v Supke
Pizza

Mrazena zelenina
Napoj

Plytky tanier

Tlacidla CAS

Tla¢idlo STUPEN MIKROVLNNEHO
VYKONU:

Stlacenim vyberte stuper mikrovinného
vykonu.

Tlacidlo GRIL

Tla¢idlo KOMBINOVANEHO VARENIA S
GRILOM

Tla¢idla HMOTNOST/PORCIA (hore a dole)
Tla¢idlo KUCHYNSKY CASOVAC

Stlacte na pouzitie ako kuchynsky ¢asovac
alebo na naprogramovanie doby odstatia.
Tla¢idlo NASTAVENIE HODIN
START/®+1 min.

Tlacidlo STOP



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY: POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE SI ICH

Na vyvarovanie sa poziaru.

Mikrovinna rura by nemala byt poéas prevadz-
ky ponechana bez dohladu. Prilis vysoké stup-
ne vykonu alebo prilis dlha doba tpravy mézu
zapricinit prehriatie potravin a poziar.

Tato mikrovinna rura je navrhnuta len na pouZzitie na
pracovnej doske kuchynskej linky. Nie je ur¢end na
zabudovanie do kuchynskej linky.

MikrovInnu rdru neumiestriujte do skrinky.

Zasuvka musi byt neustale pristupnd, aby mohla byt
sietova zéstrcka v pripade nudze lahko vytiahnutd.
Sietové napatie musi byt 230 V striedavého prudu s
frekvenciou 50 Hz a malo by byt vybavené poistkou
s nominalnou hodnotou aspor 10 A alebo isticom s
nominalnou hodnotou aspon 10 A.

Mal by byt naplanovany samostatny elektricky obvod,
sltziaci len na prevadzku tohto zariadenia.

Ruru neinstalujte na miestach, kde sa vytvara teplo.
Napriklad v blizkosti klasického sporaka.

Ruru neinstalujte na miestach, kde je vysokd vlhkost
vzduchu alebo kde sa moéze tvorit kondenzécia.

Ruru neskladujte ani neinstalujte vonku.

Ak spozorujete dym, je nutné vypnut zariadenie
alebo vytiahnut sietovu zastréku a ponechat zatvo-
rené dvierka, aby sa uhasili pripadné plamene.
Pouzivajte len nadoby a riady vhodné na pouzitie
v mikrovinnej rure. Pozrite si stranu SK-14. Je po-
trebné skontrolovat, ¢i je pouzity kuchynsky riad
vhodny pre mikrovinné rary.

Ked' pri vareni alebo ohreve potravin pouzivate
plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte
ruru nikdy bez dozoru. Mohlo by déjst k vznieteniu.
Ochranu proti postriekaniu vinovodu, vnitorny
priestor a oto¢ny tanier po pouziti zariadenia vycis-
tite. Tieto diely by mali byt suché a zbavené mast-
noty. Usadené kvapky tuku by sa mohli prehriat,
zacat dymit alebo sa vznietit.

V blizkosti rury a pri jej vetracich otvoroch neuchova-
vajte ziadne horlavé materialy.

Vetracie otvory nikdy neprekryvajte.

Z potravin a baleni odstrante vietky kovové uzavery,
drotiky a pod. Iskrenie na kovovych ¢astiach moze
viest k poZiaru.

Mikrovlnnu riru nepouzivajte na ohrev oleja na fritovanie.
Teploty nemozu byt sledované a tuk by sa mohol vznietit.
Na vyrobu pukancov by sa mal v mikrovinnych rarach
pouzivat len $pecialne balené pukance.

V rire neuchovavajte ziadne potraviny ani iné predmety.
Po spusteni rury skontrolujte nastavenia a uistite sa,
Ze zariadenie pracuje tak, ako si Zelate.

Aby ste sa vyvarovali prehriatiu a poZiaru, mali by ste po-
stupovat velmi obozretne najma vtedy, ked'sa varia alebo
ohrievaju potraviny s obzvlast vysokym obsahom cukru
alebo tuku, napr. parky, kolace alebo vianocné pecivo.

Pozrite si prislusné rady v navode na pouzivanie.
Na vyvarovanie sa zraneni

VYSTRAHA:

Zariadenie neprevadzkujte, ak je poskodené alebo

ak nefunguje spravne. Pred prevadzkou skontroluj-

te nasledujuce body:

a) Duvierka sa musia dokonale zatvarat, musia byt
presne vyrovnané a nesmu byt zdeformované.

b) Bezpecnostné blokovanie dvierok a zavesy
nesmu byt zlomené ani uvolnené.

c) Tesnenie dvierok a tesniace plochy nesmu byt
poskodené.

d) Vo vnutornom priestore a na dvierkach sa nesmu
vyskytovat ziadne deformdacie (napr. jamky).

e) Sietovy kdbel a sietova zéstrcka nesmu byt posko-
dené.

Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené, nesmiete

rdru prevadzkovat, kym ju neopravi kompetentna osoba.

Za ziadnych okolnosti nevykonavajte opravy

ani zmeny mikrovinnej rury sami. Opravy,

najma také, pri ktorych sa musi odstranit kryt

zariadenia, sma vykonavat vyhradne technici s

prislusnou kvalifikaciou.

Raru neprevadzkujte, ak su otvorené dvierka alebo
ak je akymkolvek spésobom zmenené bezpecnostné
blokovanie dvierok.

Ruru nikdy neprevadzkujte, ked' sa medzi tesnenim dvie-
rok a tesniacimi plochami nachadzaju nejaké predmety.

Vyvarujte sa nahromadeniu tuku a necistot na
tesneni dvierok a susednych dieloch. Cistite mik-
rovinni ruru v pravidelnych intervaloch a odstra-
nujte vsetky zvysky jedal. Dodrzujte pokyny v
kapitole ,Cistenie a tidrzba” na strane SK-15. Ak
nie je zariadenie udrziavané ¢isté, méze sa v do-
sledku negativneho pésobenia poskodit povrch
a skratit doba Zivotnosti zariadenia. V najhorSom
pripade sa mdze narusit bezpeénost zariadenia.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by sa mali informo-
vat na bezpecnostné opatrenia pri zaobchadzani s
mikrovinnymi rdrami u svojho lekara alebo vyrobcu
kardiostimulatorov.

Na vyvarovanie sa urazu elektrickym pridom

Za ziadnych okolnosti by sa nemal odstranovat von-
kajsi kryt.

Nikdy nenechajte natiect tekutiny do otvorov bez-
pecnostného blokovania dvierok alebo vetracich
otvorov a nikdy do tychto otvorov nezasuvajte ziadne
predmety. Ked' déjde k vyliatiu tekutin, musite rdru
ihned vypnut, vytiahnut sietovu zastrcku a vyziadat si
zakaznicky servis SHARP.

Nikdy nekladte sietovy kabel alebo sietovu zastrcku
do vody alebo inych tekutin.

Sietovy kdbel nesmie byt vedeny cez ostré hrany stola
alebo pracovnej dosky.
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Udrzujte sietovy kdbel mimo dosah zahriatych ploch
vratane zadnej strany rury.

V Ziadnom pripade neskusajte sami vymenit Ziarov-
ku v rare, nechajte ju vzdy vymenit autorizovanym
elektrikdrom produktov SHARP. Ak by Ziarovka v rire
prestala svietit, obratte sa na predajcu elektrospotre-
bicov alebo autorizovany zdkaznicky servis SHARP.

Ak je poskodeny sietovy kdbel, musi sa nahradit no-
vym $pecidlnym kablom.

Vymenu nechajte vykonat v autorizovanom zékaznic-
kom servise SHARP.

Na vyvarovanie sa vybuchu a nahleho varu:

VYSTRAHA: Pokrmy v tekutej ani inej podobe
sa nesmu ohrievat v uzavretych nadobach, pre-
toze by mohli explodovat.

Ohrievanie napojov mikrovinami méze zapri-
¢init oneskorené vzkypenie. Zaobchadzanie s
nadobami preto vyzaduje zvlastnu opatrnost.

Nikdy nepouzivajte uzavreté nddoby. Odstrante uzave-
ry a viecka. Uzavreté nddoby mézu v désledku narastu
tlaku explodovat dokonca aj po vypnuti zariadenia.

Pri ohrievani tekutin budte opatrni. Pouzivajte na-
doby s velkym otvorom, aby mohli unikat vznikajice
bubliny.

Pri vyberani upravovanych potravin z vnutorného
priestoru by ste mali pouzivat chinapky alebo rukavice
odolné voci teplu, aby ste zabranili popaleniu.
Nadoby, vreciska s pukancami, varné vrecuska a pod.
otvdrajte vzdy odvratene od ruk a tvare, aby ste sa
vyvarovali popalenin parou alebo utajenym varom.

Aby ste sa vyvarovali popaleninam, vzdy skon-
trolujte teplotu potraviny a pred podavanim za-
miesajte. Zvlastnu opatrnost vyzaduje podavanie
pokrmov alebo napojov malym detom, detom
alebo starsim osobam. Niektoré casti sa pocas po-
uzivania mozu zahrievat. UdrZujte z dosahu deti.

Teplota nddoby nie je tym pravym ukazovatelom
teploty potraviny alebo napoja; teplotu vzdy skontro-
lujte.

Pri otvarani dvierok zariadenia udrzujte dostato¢ny
odstup, aby ste sa vyvarovali popélenin vplyvom vy-
stupujucej pary alebo tepla.

Nakrajajte plnené pokrmy po tepelnej Gprave na plat-
ky, aby mohla unikat para a aby sa zabrénilo popale-
nindm.

Toto zariadenie nie je urené na pouzitie s externym
¢asovac¢om ani systémom dialkového ovladania.

Na vyvarovanie sa nespravnej obsluhy detmi

Nikdy neohrievajte tekutiny v Gzkych, vysokych
nadobach (napr. detskych flasiach), pretoze by
obsah mohol vystreknut a spdsobit popaleniny.

Aby ste sa vyvarovali popélenin v désledku nahleho

prekypenia (tzv. utajeného varu):

1. Nenastavujte Ziadne extrémne dlhé casy.

2. Tekutiny pred varenim/ohrievanim zamie3ajte.

3. Odporuca sa vlozit pocas ohrievania do nadoby
sklenenu tycinku alebo podobny predmet (Zziadny
kov).

4. Po ohreve ponechajte tekutiny eSte aspon 20
sekund stat v zariadeni, aby ste sa vyvarovali one-
skorenému vzkypeniu.

VYSTRAHA: Deti smu zariadenie pouzivat len pod
dohladom, alebo ked'dostali dostatocné pokyny
na bezpecné pouzitie, a ked' dokazu riru pouzi-
vat bezpeéne a rozumejii nebezpeéenstvam vzni-
kajuicim v dosledku nespravneho pouzitia. Ked'sa
zariadenie pouziva v rezime GRIL, KOMBINOVA-
NE VARENIE S GRILOM a v AUTOMATICKOM RE-
ZIME, mézu deti riru pouzivat kvéli vytvaranej
teplote len pod dohladom dospelych.

Tento pristroj nie je uréeny na pouzitie osobami
(vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo nedostat-
kom sktisenosti a znalosti, pokial'na nich nedohlia-

Nevarte vajcia v skrupine. Celé vajcia natvrdo
sa v mikrovinnych rurach nesmu ohrievat, pre-
toze moézu explodovat dokonca az po ohreve.
Pred varenim alebo ohrievanim vajec, ktoré ne-
boli uslahané alebo zamiesané, zitky a bielky
poprepichujte, aby neexplodovali. Z uvarenych
vajec pred ohrevom v mikrovinnej rure od-
straite Skrupinu a nakrajajte ich na platky.

Pred tepelnou Upravou potravin so supkou, napr. ze-
miakov, parkov alebo ovocia, ich poprepichujte, aby
mohla unikat para.

Na vyvarovanie sa popalenin

VYSTRAHA: Obsah sacich flias a nadob s detskou
vyzivou sa musi pred pouzitim zamiesat, prip.
pretrepat, aby ste sa vyvarovali popalenin. Pred
konzumaciou tiez musite skontrolovat teplotu.

da ba zodpovedna za ich bezpeénost, alebo ak
im tato osoba nedala pokyny ohladom pouzivania.
Na deti je potreba dohliadat, aby sa zarucilo, ze
sa so zariadenim nebudu hrat.

Neopierajte sa o dvierka zariadenia ani sa za ne nevesaj-
te. nehrajte sa s rurou, ani ju nepouzivajte ako hracku.

Deti by mali byt oboznamené so vietkymi dolezitymi bez-
pecnostnymi pokynmi: napr. pouzivanie chiapiek a opatr-
né snimanie prikryvok jedal. Davajte pozor najmd na obaly,
ktoré zaistuju chrumkavost potravin (napr. $pecidlne mate-
ridly na zhnednutie pokrmu), pretoze sa velmi zahrievaju.

Iné upozornenia

Nikdy zariadenie Ziadnym sposobom neupravujte.
Nepohybujte zariadenim pocas prevadzky.

Toto zariadenie je uréené na pouzitie len v domac-
nostiach a smie sa pouzivat len na Gpravu potravin.
Nie je vhodné na komer¢né tcely ani na pouzivanie v
laboratériu.
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Na zaruéenie bezproblémového fungovania a

zabraneniu poskodenia ruary.

Nikdy neuvédzajte do prevédzky prazdnu rudru. Pri

pouzivani $pecidlneho riadu na zhnednutie alebo

samoohrievacich materialov musi byt medzi tento

riad a oto¢ny tanier umiestnena teplovzdornd izolécia

(napr. porceldnovy tanier). Tym sa zabréni poskode-

niu oto¢ného taniera a nosi¢a oto¢ného taniera. Ne-

mala by sa prekrocit uvedend doba ohrevu pre riad.

Nepouzivajte kovovy riad, pretoze sa potom odrazaju

mikroviny a dochadza k iskreniu. Do rdry nedavajte

Ziadne konzervy. Pouzivajte len oto¢ny tanier a nosi¢

oto¢ného taniera, ktoré su urcené pre tuto raru. Ne-

spustajte pristroj bez oto¢ného taniera.

Na zabrénenie rozbitia oto¢ného taniera:

(a) Pred ¢istenim oto¢ného taniera vodou nechajte
otocny tanier vychladnut.

(b) Nedévajte na studeny otocny tanier hortce pokr-
my ani horuci riad.

(c) Nedavajte na horuci oto¢ny tanier studené pokr-
my ani studeny riad.

1. Z vnutorného priestoru rury vyberte vietky obalo-
vé materidly.

2. Pozorne skontrolujte rdru, ¢i nemé zndmky posko-
denia.

3. MikrovInnu rdru nainstalujte na bezpecnu rovnu
plochu, ktord je dostatocne pevnd, aby uniesla
hmotnost zariadenia vratane pripravovanych po-
travin. Mikrovinnu rdru neumiestriujte do skrinky.

4. Vyberte rovnu plochu, ktora poskytuje dostatok
otvoreného priestoru pre privod vzduchu a/alebo
odvod vzduchu.

Zadny povrch zariadenia musi byt umiestneny

proti stene.

« Medzi rurou a vedlajsimi stenami musi byt
priestor aspon 7,5 cm. Jedna strana musi byt
otvorena.

« Nad rdrou nechajte priestor aspor 30 cm.

 Zo spodnej Casti rdry neodstranujte nozicky.

« Zablokovanim otvorov privodu a/alebo odvodu
vzduchu moézete poskodit rdru.

« Umiestnite rdru ¢o najdalej od radii a televizorov.
Prevédzka mikrovinnej riry méze sposobit ruse-
nie radiového alebo televizneho prijmu.

)

Na vonkajsok zariadenia pocas jeho prevadzky nic ne-
pokladajte.

Nepouzivajte umelohmotné nddoby na pouzitie v
mikrovinnych rdrach, ak je rdra este stale horuca z
pouzivania GRILU a KOMBINOVANEHO VARENIA S
GRILOM, pretoze by sa mohli roztavit.

Pri vyssie uvedenych rezimoch nesmiete pouzivat ume-
lohmotné nadoby, pokial vyrobca nadoby neuvadza, ze
je na také ucely vhodna.

POZNAMKA:

Ak mate otézky k pripojeniu zariadenia, obratte sa na
autorizovaného elektrikara.

Ani vyrobca ani predajca nemoézu prevziat Ziadnu zodpo-
vednost za poskodenia zariadenia alebo zranenia osob, kto-
ré vzniknu v dosledku nespravneho elektrického pripojenia.
Na stendch vo vnutornom priestore, prip. okolo tes-
nenia dvierok a tesniacich ploch sa moéze tvorit vodna
para a kvapky. To je normalne a nie je to Ziadnym pri-
znakom vystupu mikrovin alebo inej chybnej funkcie.

Tento symbol znamend, Ze sa povrchy
mozZu pocas pouzivania zahrievat.

Otvoreny
t priestor
gl o

5. Pocas varenia sa mézu dvierka rdry zahrievat.
Ruru umiestnite alebo upevnite tak, aby bol spo-
dok rary aspon 85 cm nad podlahou. Udrzujte
zariadenie z dosahu deti, aby sa nemohli popalit.

6. Zasunte sietovu zastrcku mikrovinnej rary do Stan-
dardnej, uzemnenej zasuvky.

VYSTRAHA: Nedavajte rru na miesta, kde sa tvori teplo
alebo vlhkost (napriklad do blizkosti klasického sporaka)
alebo do blizkosti horlavych materidlov (napriklad zaclon).
Neblokujte vzduchové ventilacné otvory.

Na rdru ni¢ neumiestnujte.
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Zapojte ruru. Na rure sa objavi: ,0:00” a raz zaznie zvukovy signal.

Tento model ma funkciu hodin a riira pouziva v pohotovostnom rezime menej ako 1,0 W. Na nastavenie hodin si pozrite opis nizsie.

Na vasej rdre je 24-hodinovy rezim hodin.

1. Stla¢te raz tlacidlo NASTAVENIE HODIN a zablika napis, 00:00"
2. Stlacanim tlacidiel ¢asu nastavte aktualny cas. Hodiny nastavte stla¢anim tlacidlo 10 MIN a minuty zadajte

stlacanim tlac¢idla1 MINa 10 S.

3. Na dokoné¢enie nastavenia hodin stlacte tlac¢idlo NASTAVENIE HODIN .

POZNAMKY:

« Ak st hodiny nastavené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi spravny ¢as. Ak hodiny nie st nastavené,
na displeji sa po dokonceni varenia zobrazi len ,0:00".
« Nakontrolu ¢asu dha pocas varenia stlacte tlacidlo NASTAVENIE HODIN a na LED sa na 2-3 sekundy zobrazi

¢as dna. Tym sa neovplyvni varenie.

« Ak pri nastavovani hodin stlacite tlacidlo STOP alebo ak do 1 minuty ni¢ nestlacite, rira sa vrati do predcha-

dzajuceho nastavenia.

« Aksa prerusi privod pridu do mikrovinnej riry, po opdtovnom spusteni privodu pridu na displeji zabliké napis ,0:00".
Ak sa to stane pocas varenia, program sa zrusi. Zrusi sa aj ¢as na hodinéch.

Stupefi vykonu | Stlacte tlacidlo STUPEN | Displej(v | * Vasarirama11stupiiovvykonu.
MIKROVLNNEHO percentach) | * Na zmenu stupna vykonu varenia stlacajte tlaci-
) dlo STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU, kym
VYKONU sa na displeji nezobrazi pozadovany stupen vy-
konu. Na spustenie rury stla¢te tlacidlo START.
. x1 100P « Na kontrolu stupna mikrovinného vykonu
VYSOKY 2 90P pocas procesu tepelnej Upravy stlacte tlacidlo
3 0P STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU. Pokial
v X stlacate tla¢idlo STUPEN MIKROVLNNEHO
STREDNE VYSOKY X4 70P VYKONU, zobrazi sa stupeft vykonu. Rura
5 50P pokracuje v odpocitavani aj ked sa na displeji
STREDNY zobrazuje stupen vykonu.
X6 50P o Ak vyberiete ,0P”, rura spusti ventilator bez
STREDNE NiZKY X7 40P mikrvc.)\’/lnné:o \{ykonu. TeEto stupen mozete
(ROZMRAZOVANIE) @ 30 pouZzit na odstranenie pachov.
o x9 20P
NIZSI
x10 10P
x11 oP

Vseobecne platia nasledujice odporucania:

100P/ 90P - (VYSOKY vykon) pre rychlu tepelnd Gpravu alebo vyZaduiju dihi tepelnt Gpravu, napr. pokrmy z hovédzieho
ohrev, napr. pre husté polievky, teplé napoje, zeleninua pod.  masa, aby maso zostalo makké.

80P/ 70P - (STREDNE VYSOKY vykon) pre dlhsiu tepelni 40P/ 30P - (STREDNE NIZKY vykon) Zvolte tento stuper pre
Upravu kompaktnejsich pokrmoyv, ako st pecené méso, fasirka rozmrazovanie, aby sa pokrmy rozmrazovali rovnomerne. Ten-
a hotové jedla, tiez pre citlivé pokrmy, ako napriklad kolace to stupen je tiez velmi vhodny na varenie ryze, cestovin, knedli
z treného cesta. S tymto nizsim nastavenim sa pokrmy varia a opekaného vajecného pudingu.

rovnomerne bez toho, aby sa na okrajoch prevarili.

20P/ 10P - (NiZKY vykon) Na mierne rozmrazovanie, napr. pre

60P/ 50P - (STREDNY vykon) tento stupen vykonu sa odpord- smotanové torty alebo listové cesto.
Ca pre kompaktnejsie pokrmy, ktoré pri obvyklych metédach
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Otvorenie dvierok:

Na otvorenie dvierok rury potiahnite za drzadlo na otvorenie dvierok.

Spustenie rury:

Pripravte pokrm a dajte ho vo vhodnej nadobe na otocny tanier, alebo ho dajte priamo na oto¢ny
tanier. Zatvorte dvierka a po vybere pozadovaného rezimu varenia stlacte tlacidlo START/<>+1 min. ) it
Po nastaveni programu na varenie sa v pripade, e do 1 minuty nestlacite tlacidlo START/<>+1 min,

nastavenie zrusi.

Ak pocas varenia otvorite dvierka, na pokra¢ovanie vo vareni musite stlacit tlacidlo START/<D+1
min. Pri Uspesnom stlaceni zaznie raz zvukovy signal, pri neispesnom sa ni¢ nestane.

Tlac¢idlo STOP pouzite na:

1. Zmazanie chybného zadania pri programovani.

2. Docasné prerusenie beZiacej prevadzky.

3. Zrudenie programu pocas varenia (stlacte tlacidlo STOP dvakrat.

4. Na nastavenie a zrusenie detského zamku (pozrite si stranu SK-11).

Ruru mézete naprogramovat na maximalnu dobu tpravy 99 minut 50 sekdnd (99,50).

MANUALNE VARENIE/MANUALNE ROZMRAZOVANIE

« Zadajte dobu pripravy a na varenie alebo rozmrazovanie pouzite stupne mikrovinného vykonu od P10 po
P100 (pozrite si stranu SK-8).

« Ak je to mozné, premiesajte alebo otocte pokrm 2 az 3-krat pocas varenia.

« Povareni prikryte jedlo a v pripade, Ze sa to odporuca, nechajte ho odstat.

« Porozmrazovani prikryte jedlo féliou a nechajte az do Uplného rozmrazenia odstat.

Priklad:

Varenie po dobu 2 minuty a 30 sekidnd s mikrovinnym vykonom 70 %.

1. Pre vykon 70P zadajte 2. Zadajte ¢as varenia 3. Stlacte tla¢idlo START/<>+1 min na

stupen vykonu 4-néasobnym dvojitym stlacenim spustenie ¢asovaca.

stlacenim tlacidla STUPEN tlacidla 1 MIN a potom (Na displeji sa odpo¢itava nastaveny

MIKROVLNNEHO VYKONU. trojndsobnym stlacenim ¢as varenia/rozmrazovania.)

tlacidla 10 S.
x4
TOrF o3l c:30

POZNAMKA

Po spusteni rury sa rozsvieti svetlo v rdre a oto¢ny tanier sa bude otacat v smere hodinovych ruciciek alebo
proti smeru hodinovych ruciciek.

« Ak sa pocas varenia/rozmrazovania otvoria dvierka zariadenia na premie3anie alebo pretoceniejedla na dis-
pleji sa automaticky zastavi doba Upravy. Doba varenia/rozmrazovania sa bude opét odpocitavat, ked' dvier-
ka zavriete a stlacite tla¢idlo START.

« Po dokonceni varenia/rozmrazovania otvorte dvierka alebo stlacte tlacidlo STOP. Na displeji sa znovu zobra-
zi ¢as (ak st nastavené hodiny).

« Ak chcete pocas prevadzky skontrolovat stuperi vykonuy, stlacte tla¢idlo STUPEN MIKROVLNNEHO VYKO-
NU. Kym va3 prst stla¢a tlacidlo STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU, zobrazuje sa stuperi vykonu.

DOLEZITE:

« Po vareni/rozmrazovani zatvorte dvere. Pamatajte si, Ze ak nechate dvere otvorené, svetlo zostane svietit. To
je z bezpecnostnych pricin na to, aby ste vedeli, Ze mate zatvorit dvere.

« Ak pokrmy varite v standardnej dobe tepelnej Upravy a len v prevadzkovom rezime 100 P, vykon za-
riadenia sa automaticky znizi, aby sa predislo prehriatiu. (Mikrovinny vykon sa znizi.)

Rezim varenia Standardna doba

Mikrovinny vykon 100 P 30 minut

Varenie s grilom Prerusovana operdcia, ovladana teplotou
pre R-642
99 min. 50 s pre R-742

Kombinované varenie s grilom | 99 min.50's
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1. VARENIE LEN S GRILOM

[

Gril nachadzajuci sa v hornej ¢asti rdry mé len jedno nastavenie vykonu. Grilu pomaha otoc¢ny tanier, ktory sa
otaca a zaistuje tak rovnomerné prepecenie. Na grilovanie malych jedal (ako napriklad slaniny, Sunky a ¢ajové-
ho peciva) pouzite rost. Jedlo mézete umiestnit bud priamo na rost, alebo do taniera odolného voci teplu a ten
dat na rost.

Priklad:
Grilovanie po dobu 20 minut pomocou tlacidla GRIL.

1. Stlacte raz tlac¢idlo GRIL. 2. Zadajte potrebnu dobu ohrevu 3, Stlacte tlacidlo START/<>+1 min. na

2-nasobnym stlacenim tlacidla spustenie grilu.

10 MIN. (Na displeji sa odpocitava nastaveny
cas grilovania.)

2. KOMBINOVANE VARENIE S GRILOM

KOMBINOVANE VARENIE S GRILOM kombinuje mikrovinny vykon s grilom. To znamen4, Ze sa jedlo striedavo
pripravuje pomocou mikrovin a grilu.

Kombinaciou mikrovinného vykonu s grilom mézete znizit dobu pripravy a ziskat chrumkavy a hnedy povrch
jedla.

Mbzete si vybrat z 2 kombinacii:

KOMBINACIA 1 (zobrazenie: C-1)

55 % ¢asu s mikrovinnym vykonom, 45 % casu grilovanie. Pouzite na ryby alebo na gratinovanie.

KOMBINACIA 2 (zobrazenie: C-2)

36 % casu s mikrovinnym vykonom, 64 % casu grilovanie. Pouzite na omelety a hydinu.

Priklad:
Na varenie po dobu 15 minut pomocou KOMBINOVANEHO VARENIA S GRILOM, 55 % ¢asu s mikrovinnym
vykonom a 45 % casu grilovanie (C-1).

1. Stlaéte raz tlaéid[o 2. Zadajte cas varenia jednym stlacenim3, Stlacte raz tla¢idlo START/<>+1
KOMBINOVANE VARENIES tlacidla 10 MIN a potom stla¢enim min na spustenie varenia.
GRILOM. tlacidla 1 MIN (5-krat). (Na displeji sa odpo¢itava

- nastaveny ¢as varenia.)
x1

POZNAMKY k volbe GRILOVANIE a KOMBINOVANE VARENIE S GRILOM:

« Pred varenim nie je potrebné predhriat gril.

« Pri zapekani jedal v hibokych nadobach ich dajte na otocny tanier.

« Pri prvom pouzivani grilu mézete spozorovat dym alebo pach spaleniny. To je normélne a neznamend to, ze
je rdra pokazend. Aby ste tomuto problému zabranili, ohrejte rdru pri jej prvom pouZzivani pomocou grilu bez
jedla, a to na dobu 20 minut.

DOLEZITE: Pocas prevadzky mozete na odvetranie dymu alebo pachov otvorit okno alebo zapnut ventilaciu.

/N VYSTRAHA:
Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo velmi zahrievaju. Aby ste
sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.
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1. SEKVENCNA TEPELNA UPRAVA

Tato funkcia vdam umoznuje varit pomocou 2 réznych postupov. Mézete pouzit manualne varenie a/alebo
rozmrazovanie, ako aj funkciu rozmrazovania podla hmotnosti. Po naprogramovani nemusite zasahovat do
obsluhy varenia, rdra automaticky prejde na dalsi postup. Po prvej faze zaznie zvukovy signal. Ak je jedna faza
rozmrazovanie, musi to byt prva faza.

Poznamka: Automatické menu sa neda nastavit ako jedna z viacerych casti.

Priklad: Ak chcete rozmrazit jedlo po dobu 5 minut a potom ho varit s mikrovinnym vykonom 80P po
dobu 7 minut. Kroky su tieto:

1. Stla¢te raz tla¢idlo ROZMRAZOVANIE S CASOVAZOM, na LED displeji sa zobrazi népis dEF2.

2. Zadajte Cas pripravy stldcanim tlacidla 1 MIN (patkrat).

3. Zadajte stuper vykonu (80P) 3-nasobnym stla¢enim tlacidla STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU.
4. Zadajte Cas pripravy stlacanim tlacidla 1 MIN (sedemkrat).

5. Stla¢te raz tla¢idlo START na spustenie varenia.

2. FUNKCIA +1 minuata (automaticka minuta)
Pomocou tlacidla +1 min mézete ovladat tieto dve funkcie:

a. Priame spustenie
Stlacenim tlacidla +1 min moézete priamo spustit proces tepelnej Upravy po dobu 1 minuty s mikrovinnym vy-
konom 100 P.

b. Predizenie doby tepelnej tipravy

Pri manuélnej prevadzke, rozmrazovani s ¢asovaom a automatickom menu méze byt doba Upravy predizena o
nasobok 1 minuty prostrednictvom stlacenia tlacidla +1 min pocas prevadzky zariadenia. Pocas rozmrazovania
podla hmotnosti sa stlacenim tlacidla +1 min. neda zvysit doba pripravy.

POZNAMKA: Dobu UGpravy mozete roziirit na maximalnu dobu 99 mindt 50 sekdnd.

3. FUNKCIA KUCHYNSKY CASOVAC:

Casova¢ mozete napriklad pouzit na nacasovanie vtedy, ked v programe nie je zahrnuté varenie s mikrovinnou
rdrou, alebo na nacasovanie varenych vajec varenych na konvenc¢nom varici alebo na sledovanie doby odstatia
vareného/rozmrazeného jedla.

Priklad:
Nacasovanie ¢asovaca na 5 minut.

1. Stlacte raz tlacidlo 2. Zadajte pozadovany 3. Stlacte tlacidlo Skontrolujte displej.
KUCHYNSKY ¢as stlacanim tlacidla START/O+1 (Na displeji sa odpotitava
CASOVAC. 1 MIN (patkrat). min na spustenie  nastaveny ¢as varenia/

¢asovaca. rozmrazovania.)

Po dosiahnuti koncového ¢asu ¢asovaca 5-krat zaznie zvukovy signal a na LED displeji sa potom zobrazi ¢as diia.
Mbzete zadat fubovolny ¢as do 99 minut a 50 sekind. Na zrusenie KUCHYNSKEHO CASOVACA pocas odpotita-
vania jednoducho stlacte tlacidlo STOP.

POZNAMKA: Funkcia KUCHYNSKY CASOVAC sa nedé pouzit pocas varenia.

4. DETSKY ZAMOK:

Tuato funkciu pouzite na zabranenie prevadzky rary detmi bez dohladu. Pri zapnutom detskom zamku:
a. Nastavenie funkcie DETSKY ZAMOK:

Stlacte a 3 sekundy podrzte tlacidlo STOP, zaznie dlhy zvukovy signal. Na displeji sa zobrazi:

on-00
oo-og

b. Zrugenie funkcie DETSKY ZAMOK:
Stlacte a podrzte 3 sekundy tlacidlo STOP, zaznie dlhy zvukovy signal.
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1. ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI

Pomocou tejto funkcie mozete rychlo rozmrazit jedlo, mézete vybrat vhodnl dobu rozmrazovania v zavislosti
od typu jedla. Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tejto funkcie. Rozsah
¢asu je 0:10 - 99:50.

Priklad: Rozmrazenie jedla po dobu 10 mindt.

[

1. Vyberte poZadované menu jednym stlatenim 2. Zadajte dobu varenia 3. Stlacte tlacidlo START/
tlacidla RYCHLE ROZMRAZENIE. jednym stlacenim tlacidla <>+1 min na spustenie
10 MIN. rozmrazovania.
HORS

Na displeji za zobrazi:| dEF2 nenn

Poznamky k rozmrazovaniu s casovac¢om:
« Po vareni patkrat zaznie zvukovy signél a ak su nastavené hodiny, na LED displeji sa zobrazi ¢as diia. Ak hodi-
ny nie st nastavené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi napis ,0:00".
Vykon mikrovinnej rdry je prednastaveny na 30P a nedd sa zmenit.
2. ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI
Mikrovinna rdra je predprogramovana s ¢asom a uroviou vykonu tak, aby sa jednoducho dalo rozmrazit na-
sledujuce jedlo: bravéové, hovadzie a hydina. Rozsah hmotnosti jedla je od 100 g — 2000 g v krokoch po 100 g.
Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii.
Priklad: Rozmrazenie masa s hmotnostou 1,2 kg pomocou rezimu ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI.
Polozte méso na tanier alebo rozmrazovaci rost mikrovinnej riry a na oto¢ny tanier.

1. Vyberte poZadované menu jednym 2. Zadajte hmotnost stlacanim tlacidiel 3. Stlacte tlacidlo
stla¢enim tla¢idla ROZMRAZENIE HMOTNOST/PORCIA, az kym sa START/<>+1 min
PODLA HMOTNOSTI. nezobrazi pozadovana hmotnost. na spustenie

rozmrazovania.

It KG /= )
x1, x12,zobrazen|e: 1200 (Na displeji sa
Na displeji za zobrazi: | dEF1 odpotitava nastaveny

¢as rozmrazovania.)
Zmrazené jedld sa rozmrazuju z teploty -18 °C.

POZNAMKY K ROZMRAZOVANIU PODLA HMOTNOSTI:
Pred zmrazenim jedla sa uistite, ¢i je Cerstvé a kvalitné.
Hmotnost jedla by ste mali zaokruhlit k najblizsej hodnote s odchylkou do 100 g, napriklad 650 g na 700 g.

+ V pripade potreby prekryte malé oblasti mésa alebo hydiny malymi plochymi kiiskami alobalu. Tak zabranite
zohriatiu oblasti po¢as rozmrazovania. Uistite sa, ¢i sa alobal nedotyka stien rdry.

Tlac¢idla AUTOMATICKEHO MENU automaticky spracuju spravny rezim varenia a pripravy jedla (podrobnosti
sU na strane SK-4 a SK-13). Podrobnosti o obsluhe tejto funkcie najdete v nizsie uvedenom priklade.

Priklad: Varenie dvoch zemiakov v Supke (460 g) pomocou funkcie AUTOMATICKE MENU.
1. Vyberte pozadované menu jednym 2. Stlacte tlac¢idlad MOTNOST/PORCIA 3. Stlacte tlacidlo

stlacenim tlacidla Zemiaky v Supke. HORE/DOLE alebo pokracujte v 3.8TART/<>+1 minna
S stlacani tlacidla Zemiaky v Supke na spustenie varenia.
(\ > x1, vyber pozadovaného poctu zemiakov (Na displeji sa
(maximalne 3). odpocitava nastaveny
Na displeji za zobrazi: disolei Cas cas varenia.)
@ x1, displej: 2

POZNAMKY:
Hmotnost alebo mnozstvo jedla mézete zadat stlacenim tlacidiel HMOTNOST/PORCIA HORE/DOLE, kym sa
nezobrazi pozadovana hmotnost/mnozstvo. Zadajte len hmotnost jedla. Nezahiiajte hmotnost nadoby.
Ak jedlo vazi viac alebo menej ako st hmotnosti/mnozstva uvedené v tabulke AUTOMATICKEHO MENU na
strane SK-13, varte ho manualne.
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Automatické menu

HMOTNOST/ PORCIA / RIAD

Postup

Pukance

509,100g

Polozte vrecko s pukancami priamo na otocny tanier
(Pozrite si poznamku uvedent pod: Dolezité
informacie o funkcii Pukance v mikrovinnej rare)

Zemiaky v Supke

1,2, 3 zemiaky (kusy)
1 zemiak = pribl. 230 g
(pociatoc¢na teplota 20 °C)

Pouzite zemiaky podobnej velkosti pribl. 230 g.
Kazdy zemiak na niekolkych miestach prepichnite

a umiestnite smerom k okraju oto¢ného taniera. vV
polovici doby pripravy ich pretocte a preusporiadajte.
Pred stolovanim nechajte 3 - 5 minut odstat.

Zmrazena pizza

100 g, 200 g, 400 g
(pociatocna teplota 5 °C)
Tanier

Umiestnite pizzu na tanier do stredu oto¢ného taniera.
Neprikryvajte.

Zmrazena zelenina,
napr. ruzickovy

kel, zelené fazulky,
hrasok, zmiesana
zelenina, brokolica

150 g,350 g, 500 g
(pociatoc¢na teplota -18 °C)
Nadoba s pokrievkou

Dajte zeleninu do vhodnej nadoby. Pridajte 1 lyz. vody
na 100 g zeleniny, prikryte a polozte na oto¢ny tanier. V
polovici pripravy a na konci premiesajte.

Napoj
(120 ml/ sélka)

1,2,3
(pociatocna teplota 5 °C)
Salka

Umiestnite $alku(-y) na otocny tanier a po zohriati
premiesajte.

Plytky tanier

2509,3509,5009
(pociatoc¢na teplota 5 °C)
Tanier

Umiestnite tanier do stredu oto¢ného taniera.
Neprikryvajte. Po vareni premie3ajte.

Poznamky:

« Konecnd teplota sa moze lidit v zavislosti od pociatocnej teploty jedla. Po vareni skontrolujte, ¢i je jedlo horu-
ce.V pripade potreby mézete manualne predizit dobu varenia.

- Pri pouziti automatického varenia zavisia vysledky od odchylok, ako napriklad tvaru a velkosti jedla a prefe-
rencii ohladom vysledku varenia. Ak nie ste spokojny/a s naprogramovanym vysledkom, nastavte dobu vare-
nia tak, aby vyhovovala vasim poziadavkam.

Délezité informacie o funkcii Pukance v mikrovinnej rure:

1. Pri vybere 100 gramov pukancov sa odporuca, aby ste

pred varenim prehli trojuholnik v kazdom rohu vrecka.
Pozrite si obrazok vpravo.

2. Ak je vrecko s pukancami prili§ velké a poriadne sa ne-
otéca, stlacte raz tlacidlo STOP, otvorte dvierka rdry a
upravte polohu vrecka, aby ste zaistili rovhomernu pri-
pravu.
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Na uvarenie/rozmrazenie pokrmu v mikrovinnej rire musi byt umozneny prienik mikrovin cez nddobu az do
pokrmu. Preto je délezité vybrat vhodny riad. i
Uprednostrujte kruhovity/ovalny riad pred $tvorcovitym/obdlznikovitym riadom. Pokrm v rohoch sa ¢asto pre-

vari. NizSie je uvedenych viac druhov riadu, ktoré moézete pouzit.

Riad Vhodné na Gril Komentare
pouzitie v
mikrovin-
nej rire

Alobal v/X v Malé kusky alobalu mézete pouzit na ochranu jedla

Nédoby z félie pred prehriatim. Alobal dajte aspori 2 cm od stien rary,
inak moze dojst k iskreniu.

Pokial to vyrobca neodporuca, nepouzivajte féliové
nadoby (napr. féliu Microfoil ®). DodrzZiavajte pokyny
vyrobcu.

Riad vhodny na zhnednutie v X Vzdy dodrziavajte pokyny vyrobcu.

pokrmu Neprekracujte uvedené doby ohrevu. Dajte si pozor,
pretoze sa tieto nddoby moézu velmi zahrievat.

Porcelan a keramika v/X X Porcelan, keramika, glazdrovany hlineny riad a kostny
porcelén su obvykle vhodné. Vynimku tvori riad zdo-
beny kovom.

Skleneny riad napr. Pyrex ® v v Pri pouziti krehkého skleneného riadu je treba déavat
pozor, pretoze sa pri nahlom zohriati méze rozbit ale-
bo prasknut.

Kov X v Pri pouziti mikrovinného vykonu neodportc¢ame po-
uzit kovovy riad. Sposobi iskrenie, ¢o méze sposobit
poziar.

Plast/polystyrén, napr. v X Je treba davat pozor, pretoze sa pri vysokych teplo-

nadoby z rychleho tach niektoré nadoby deformuju, roztavia alebo stratia

obcerstvenia farbu.

Prifnavy film v X Nemal by sa dotykat jedla a musite ho prepichnut, aby
mohla unikat para.

Vrecuska do mraznicky/na v X Musite ich prepichnut, aby mohla unikat para. Uistite

pecenie sa, ¢i st vreckd vhodné do mikrovinnej rury.

Papierové taniere/salky a v X NepouZivajte plastové ani kovové spony, mohli by sa

kuchynsky papier roztavit alebo vznietit vplyvom iskrenia kovu.

Slamené a drevené nadoby v X Pouzivajte ich len pri zohrievani alebo na absorpciu
vlhkosti.

Treba davat pozor, prehriatie moze spdsobit poziar.

Recyklovany papier a X v Pri pouZiti tychto materidlov vzdy dozerajte na rdru,

noviny prehriatie totiz méze spdsobit poZiar.

Méze obsahovat vytazky z kovov, ¢o spdsobi iskrenie a
moze viest k poZiaru.
/N\VYSTRAHA:
Ked' pri ohreve pokrmov pouzivate plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte riru nikdy bez
dozoru. Mohlo by déjst k vznieteniu.
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UPOZORNENIE: NA CISTENIE SA NESMU V ZIAD-
NOM PRIPADE POUZIVAT BEZNE CISTICE NA
RURY, PARNE CISTICE, ABRAZIVNE PROSTRIED-
KY, OSTRE CISTIACE PROSTRIEDKY, CISTIACE
PROSTRIEDKY S OBSAHOM HYDROXIDU SODNE-
HO ALEBO ABRAZIVNE SPONGIE. TO PLATI PRE
VSETKY DIELY MIKROVLNNEJ RURY.

Pred cistenim sa uistite, ¢i je vniitro a vonkajSok
rary, dvierka a prislusenstvo chladné.

RURU CISTITE V PRAVIDELNYCH INTERVALOCH A
ODSTRANUJTE VSETKY ZVYSKY JEDAL - Udrzuj-
te zariadenie cisté, inak by sa mohli povrchy po-
Skodit. Mohla by tym byt negativne ovplyvnena
doba pouzitelnosti zariadenia a mohlo by doéjst k
nebezpednym situaciam.

Vonkajsok zariadenia

Vonkajsiu stranu zariadenia cistite slabym mydlovym
roztokom. Mydlovy roztok riadne otrite navlh¢enou
handrickou a osuste jemnym uterdkom.

Ovladaci panel

Pred ¢istenim otvorte dvierka, aby sa ovlddaci panel
deaktivoval. Pri ¢isteni ovladacieho panela budte
opatrni. Pouzivajte len handricku namocenu vo vode,
jemne otierajte panel, az kym sa nevycisti.
Nepouzivajte prili$ vela vody. Nepouzivajte Ziadne
chemické ani abrazivne distice.

Vnutorny priestor zariadenia

1. Ocistite po kazdom pouziti eSte teplé zariadenie
makkou, navlh¢enou handri¢kou alebo $pongiou, aby
sa odstranili vietky zvysky. Pri silnom znecisteni po-
uzite slaby mydlovy roztok a niekolkokrat zariadenie
poriadne otrite navlhéenou handri¢kou, kym sa vietky

zvysky Uplne neodstrédnia. Nahromadené zvysky by
sa mohli prehriat, zac¢at dymit, spdsobit poziar, alebo
zacat iskrit. Neodstrarujte ochranu proti postriekaniu
vinovodu.

2. Uistite sa, ze do malych otvorov v stene zariadenia
nevnikd ani mydlovy roztok ani voda, pretoze to by
mohlo zariadenie poskodit.

3. Nepouzivajte vo vnutornom priestore ziadne roz-
strekovacie cistice.

4. Ohrejte ruru pravidelne pomocou grilu a ohrej-
te ruru bez jedla po dobu 20 minut na grile (strana
SK-10). Zvysky jedla a tuku m6zu sposobit dym a
mozu smrdiet.

Udrzujte kryt vinovodu vzdy cisty.

Ochrana proti postriekaniu vinovodu je vyrobend z
krehkého materidlu a musi sa cistit opatrne (postupuj-
te podla vyssie uvedenych pokynov k Cisteniu).
POZNAMKA: Nadmerné namécanie méze sposobit
rozklad krytu vinovou.

Kryt vinovodu je spotrebny tovar a bez pravidelného
Cistenia ho bude treba vymenit.

Prislusenstvo

Prislusenstvo ako otocny tanier, nosic pre otocny ta-
nier a rost umyte slabym mydlovym roztokom a osus-
te. Mozete ich dat do umyvacky riadu.

Dvierka zariadenia

Dvierka na oboch stranach, tesnenie dvierok a tesnia-
ce plochy ¢asto otierajte jemnou navlhéenou handri¢-
kou, aby sa odstranili necistoty. Nepouzivajte Ziadne
abrazivne cistiace prostriedky.

POZNAMKA: Nepouzivajte naparovacku.

Tip ohladom ¢istenia - na jednoduchsie ¢istenie vasej rury:
Vlozte do misy polovicu citréna, pridajte 300 ml vody a ohrejte pri vykone 100 % po dobu 10 - 12 minut.

Vytrite rdru pomocou jemnej suchej handricky.
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Figyelem:

A terméket ezzel a
jeloléssel lattak el.
Ez azt jelenti,
hogy a hasznalt
elektromos és
elektronikus
termékeket
nem szabad
az altalanos
haztartasi
hulladékkal
keverni. Ezekhez
a termékekhez
kilon
hulladékgyjté

\_rendszer Gizemel. /

G. Hulladék-elhelyezési tajékoztato lakossagi felhaszna'l@

részére
(magan haztartasok)

1. Az Eurépai Unidban
Figyelem: Ha a késziiléket ki akarja selejtezni, kérjiik, ne a kzonséges szeme-
teskukat haszndlja!
A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilon, a hasznalt elekt-
romos és elektronikus berendezések szabalyszerU kezelésérdl, visszanyerésérol
és Ujrahasznositasardl rendelkezé jogszabalyokkal 6sszhangban kell kezelni.
A tagallamok &ltali végrehajtast kovetéen az EU dllamokon belll a magén haz-
tartasok haszndlt elektromos és elektronikai berendezéseiket dijmentesen jut-
tathatjak vissza a kijelolt gydjt6létesitményekbe*.
Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen visszaveheti Ontél a
régi terméket, ha hasonlé Uj terméket vasarol.
*) A tovabbi részletekrdl, kérjiik, érdeklédjon a helyi dnkorményzatnal.
Ha hasznalt elektromos vagy elektronikus berendezésében elemek vagy akkumulato-
rok vannak, kérjiik, el6zetesen ezeket selejtezze ki a helyi eléirasoknak megfeleléen.
A termék szabalyszerd kiselejtezésével On segit biztositani azt, hogy a hulladék
keresztlilmenjen a sziikséges kezelésen, visszanyerési és Ujrahasznositasi elja-
rason. Ezaltal kozrem(ikddik a lehetséges kédros kdrnyezeti és human egészség-
ligyi hatasok megel6zésében, amelyek ellenkezé esetben a helytelen hulladék-
kezelés kovetkeztében eldallhatnanak.
2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban
Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjiik, forduljon a helyi &nkormanyzat-
hoz, és érdeklédjon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrél.
Svdjcban: A haszndlt elektromos vagy elektronikus késziilékeket térités nélkil
visszaveszik a kereskeddk, akkor is ha nem vasarol uj terméket. Tovabbi begyUj-
t6 helyeket a kovetkezé honlapokon talal: www.swico.ch vagy www.sens.ch.

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztaté vallalati felhasznalok

részére

1. Az Eurépai Unidban
Ha a terméket Uzleti célokra hasznalta, és ki kivanja selejtezni:
Kérjiik, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol tajékoztatjak Ont a termék visz-
szavételérdl. Lehetséges, hogy a visszavételbdl és az Ujrahasznositasbol eredd
koltségeket felszamitjak. El6fordulhat, hogy a helyi hulladékbegydijté létesit-
mény atveszi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).
Spanyolorszagban: Kérjuk, hasznalt késziilékének visszaszolgaltatasaval kapcsolatban
vegye fel a kapcsolatot a kiépitett begydjtési halozattal vagy helyi 6nkormanyzatéval.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon a helyi 6nkormanyzat-

wz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrdl.
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Kezelési utmutaté

HULLADEK-ELHELYEZESI TAJEKOZTATO 1
TARTALOMJEGYZEK 2
MUSZAKI JELLEMZOK 2
SUTO ES TARTOZEKOK 3
VEZERLOLAP 4
FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 5-7
UZEMBE HELYEZES 7
HASZNALAT ELOTT 8
AZ ORA BEALLITASA 8
MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT 8
MANUALIS MUKODTETES 9
SUTES MIKROHULLAMMAL 9
GRILLEZES / VEGYES GRILLEZES 10
TOVABBI HASZNOS FUNKCIOK 1
IDOZITETT KIOLVASZTAS ES SULY ALAPU KIOLVASZTAS 12
AUTO MENU MUVELET 12
AUTO MENU TABLAZAT 13
A SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK 14
KARBANTARTAS ES TISZTITAS 15

Modell neve:

R-642

R-742

Véltéaramu halézati fesziiltség
Eloszté biztositék/aramkori megszakito
Megkovetelt valtéaramu teljesitmény: Mikrohulldm
Kimeneti teljesitmény: Mikrohulldm
Grill
Kikapcsolt mod (Energia-takarékos mod)
Mikrohulldamu frekvencia
Kiils6 méretek (Szé) x (Ma) x (Mé)** mm
Sttétér mérete (Sz€) x (Ma) x (Mé)*** mm
A suté Grtartalma
Forgotanyér
Toémeg
Sutétér lampéja

1230V, 50 Hz, egyfazisu
:10A

11270 W

1800 W

11000 W

: kevesebb, mint 1,0 W
: 2450 MHz*
:1439,5x257,8 x 358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
: 20 liter ***

13255 mm

:kb. 11,4 kg

125 W/240V

1230V, 50 Hz, egyfazisu
:10A

: 1450 W

1900 W

:1000 W

: kevesebb, mint 1,0 W
: 2450 MHz*

:513,0x 306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 X 369,0
: 25 liter ***
:2315mm

:kb. 15,1 kg
:25W/240V

*  Atermék megfelel az EN55011 szdmu eurdpai szabvany elbirasainak.
E megfelel6ség alapjan a termék B. osztélyu, 2. csoportba tartozé berendezésnek mindsuil.
A 2. csoportba sorolt berendezések radidfrekvencias energiat bocsatanak ki ételmelegitésre is szolgélé elektro-

magneses sugarzas formajaban.

A B. osztalyba tartozé berendezések héztartasi felhasznalasra alkalmasak.

** Az ajtdnyitd fogantyu nincs hozzaszamitva a késziilék mélységéhez.

*** A siit6 bels6 befogaddképességét a belsé tér maximalis szélességének, mélységének és magassagéanak figyelem-
bevételével dllapitottuk meg. A tényleges befogadoképesség ennél kevesebb.

FOLYAMATOS TERMEKFEJLESZTESI POLITIKANK RESZEKENT FENNTARTJUK A MUSZAKI ADATOK ES KIVITELEZES ELO-

ZETES BEJELENTES NELKULI MEGVALTOZTATASANAK JOGAT.
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15. Forgétanyér —
(tiveg)

17. Forgétanyér —
forgatotengelye

16. Gordiilé
tanyértarto

™

MEGJEGYZESEK:

1

18. Racs

suTo

1. Ajtd

2. Ajtoé zsanérok

3. Sutétérlampaja

4. Hulldmvezets-fedSlemez (NE TAVOLITSA EL!)
5. Vezérlélap

6. Forgdtanyér forgatdtengelye

7. Ajtoreteszek

8. Sutétér

9. Ajtotomitések és felfekv feliileteik
10. Ajté zar6 karmok

11. Szellézényilasok

12. Kiilsé borités

13. Elektromos vezeték

14. Ajté fogantyu

TARTOZEKOK:

Ellendrizze az alabbi kiegésziték meglétét:

(15) Forgotanyér (16) Gordulé tanyértartd (17)
Forgotanyér forgatétengelye (18) Récs

Helyezze a gorduld tanyértartdt a suté aljanak
kozepére, igy szabadon foroghat a forgatétengely
korul. Ezutdn helyezze a forgotanyért a tanyértar-
tora, igy az biztosan illeszkedik a tengelyre.

A forgétanyér megrongélédasanak megelézése
érdekében mindig gy6z6djon meg réla, hogy az
edényeket és a talakat a stit6bdl vald kiemelés koz-
ben a forgétanyér peremének szintje folé emelte!
A réacs haszndlatahoz olvassa el a grillezésrél szolo
részt a HU-10. oldalon.

Sose érjen a grill flitészalhoz, amikor az meleg!

MEGJEGYZES: Kiegésziték megrendelése esetén kér-
juk, ne felejtse el megemliteni keresked6jének vagy a
SHARP éltal felhatalmazott szakembernek az alkatrész
és a modell megnevezését!

A hullamvezeté-fedélemez sériilékeny. A sité belsejének tisztitasakor legyen 6vatos, nehogy megsértse a

fed6lemezt.

Ha fedé nélkil f6zott zsiros ételeket, mindig alaposan tisztitsa meg a siitéteret és kiilonosen a grill
fitészalat. Ezeknek a részegységeknek szaraznak és zsirmentesnek kell lennitik. A felgyulemlett zsir
tulforrésodhat, fustolhet és langra kaphat.
A forgdtanyért és a gordiil6 tanyértartét mindig megfeleléen behelyezve miikodtesse a siitét. Ezzel az étel
elkészitését is seqiti. A rosszul behelyezett forgotanyér zoroghet, nem foroghat megfelelen és kart okozhat

a sttében.

Fézéshez minden ételt és ételtartd dobozt helyezzen a forgétanyérra.
A forgétanyér az o6ra jarasaval azonos és ellentétes irdnyba is foroghat. A forgasi irdny valtozik a siité minden
egyes elinditasaval. Ez nem befolyasolja a stités/fézés hatékonysagat.

/\ FIGYELMEZTETES: A\ Ez a jelolés azt jelenti, hogy a feliilet felforrésodhat hasznalat kozben. Az
ajto, a kiilsé boritas, a siit6tér, a tartozékok és az edények felforrésodnak siité hasznalata soran. Az
égési sériilések megakadalyozasa érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.
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DIGITALIS KDELZO

SULY ALAPU KIOLVASZTAS gomb
IDOZITETT KIOLVASZTAS gomb
AUTO MENU gomb

PN

Popcorn
Sl H¢jiban ot krumpli
Pizza

Fagyasztott zoldségek

3
Ital
Egytélétel
5. IDOZITO gombok
6. MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT
7 gomb:
Nyomja meg a mikrohullamu
teljesitményszint kivalasztasahoz.
6 7. GRILLgomb
8. VEGYES GRILL gomb
. TOMEG/ADAG gombok (fel és le)
10. KONYHAI IDOZITO gomb
Nyomja meg id6zitéként valé hasznalathoz,
10 vagy programozza be az étel allasidejét.
11. ORA BEALLITAS gomb
12. INDIT/$+1min
13

13. STOP gomb
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK: OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI HASZNALATRA!

Tiizveszély megel6zése

A mikrohullamu siitot miikodés kozben ne hagyja
orizetleniil! Tulsagosan magas teljesitményszint,
illetve tulsagosan hosszu f6zési id6 valasztasa
esetén az étel talforrésodhat, és ez tiizet okozhat!

Ezt a sttét kizardlag pulton valé hasznalatra tervez-
ték. Nem beépithetd!

Ne helyezze a suit6t szekrénybe!

A hélozati csatlakozoaljzat legyen konnyen hozzéférhetd,
hogy veszély esetén a késziiléket konnyen ki lehessen hiznil
Az el6irt haldzati fesztiltség 230 V, 50 Hz, legalabb 10
amperes elosztd biztositékkal, vagy legaldbb 10 am-
peres elosztd dramkori megszakitdval.

Javasolt, hogy egy kiilonallé aramkor legyen elkils-
nitve kifejezetten ennek a késztiléknek!

Ne helyezze a stitét olyan helyre, ahol hé fejlédhet!
Példaul hagyomanyos siité kozelébe.

Ne helyezze a siitét olyan helyre, ahol magas a péra-
tartalom, vagy ahol nedvesség gy(ilhet 6ssze!

Ne tarolja vagy hasznalja a slit6t szabadtéren, épiileten kiviil!

Ha fiistot észlel, kapcsolja ki a késziiléket vagy huz-
za ki a dugoét a konnektorbol és tartsa zarva az aj-
tot, hogy elaludjon az esetlegesen keletkezé lang.
Csak mikrohullamu siitében hasznalhaté
edényeket és tarolokat hasznaljon! Tovabbi
részleteket a HU-14. oldalon talal. Ellenérizze a
konyhai edényeket, hogy hasznalhatok-e mik-
rohullamu siitében!

Ha eldobhaté, miianyagbdél vagy papirboél ké-
sziilt edényt hasznal, ne hagyja a siitot orizetle-
niil, mert az edények meggyulladhatnak.
Hasznalat utan tisztitsa meg a hullamvezeté
fed6lemezét, a siitoteret, a forgotanyért és a
gordiil6é tanyértartot! Ezeknek szaraznak és
zsirmentesnek kell lenniiik. A felgyiilemlett zsir
tulforrésodhat, fiistolhet és langra kaphat.

Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a stit6tél és a szel-
16z6nyilasoktol!

Ne takarja le a szell6z6nyilasokat!

Téavolitsa el az dsszes fém zaréfoliat, drétot stb. az
ételrdl és az étel csomagolasarél! A fémes feluleteken
képzédd szikra tiizet okozhat.

Ne hasznélja a mikrohullamu sitét olaj melegitésére,
illetve olajjal torténd sutésre! A hdmérsékletet nem
lehet féken tartani, és az olaj langra lobbanhat!
Pattogatott kukorica készitéséhez kizarélag mikro-
hulldamu sttéhoz vald pattogatottkukorica-készitd
edényt hasznaljon!

Ne téroljon ételt vagy barmi mést a siité belsejében!
A sit6 beinditasa utan ellendrizze annak beallitasait!
Igy megbizonyosodhat arrél, hogy a stité a kivant mo-
don mukaodik-e.

Fokozatos el6vigyazatossagra van sziikség a magas cukor-
vagy zsirtartalmu ételek (példaul kolbasz, siitemények,
karacsonyi puding) készitése vagy melegitése esetén, a
tdlmelegedés és t(iz keletkezésének elkertilése céljabal.

Tovébbi vonatkozo tanacsokat a hasznalati Gtmutaté-
ban talal.
Sériilés kockazatanak elkeriilése

FIGYELMEZTETES:

Ne hasznalja a stitét, ha sériilt, vagy ha hibdsan mu-

kodik! Hasznalat elétt ellendrizze az alabbiakat:

a) Az ajtot: ellendrizze, hogy megfeleléen zaré-
dik-e, hogy egyenesen éll-e, és hogy nincs-e
meggorbiilve!

b) A zsanérokat és biztonsagi reteszeket: ellen-
6rizze, hogy nincsenek-e eltorve vagy kilazulval

c) Az ajtotomitéseket és felfekvo feluleteiket:
ellenérizze, hogy nem sériiltek-e!

d) A siit6étér belsejét illetve az ajtot: ellendrizze,
hogy nincsenek-e rajtuk horpadésok!

e) A hélozati kdbelt és a dugaszt: ellendrizze, hogy
nem sériiltek-e!

Ha az ajt6 vagy annak témitése megsériilt, ne md-

kodtesse a sutét mindaddig, amig szakember el

nem végzi ezek javitasat!

Tilos a siitot a felhasznalénak maganak médo-

sitania, illetve javitania! Szakemberen kiviil

barki mas szamara veszélyes barmely olyan

szervizelést, vagy javitast eszkozolni, amely a

mikrohullamu sugarzas ellen védoé fedél levéte-

lével jar!

Ne mikodtesse a sutét nyitott ajtdval, és ne végezzen
semmilyen atalakitast az ajto biztonsagi reteszein!

Ne m(ikodtesse a sttdt, ha az ajtétomitések és felfek-
v6 felileteik kozé barmilyen targy kerdlt!

Ne engedje, hogy az ajtotomitéseken és az
azokhoz csatlakoz6 részeken zsir vagy egyéb
szennyezddés halmozédjon fel! Rendszeres
idokozonként tisztitsa meg a siitot, illetve
tavolitsa el a lerakodott ételmaradékokat.
Kovesse a ,Karbantartas és tisztitas” c. rész
utasitasait (HU-15. oldal)! Ugyeljen a siité tisz-
tan tartasara! Ellenkez6 esetben a siito feliilete
kdnnyen megrongalédhat, ami roviditheti a
késziilék élettartamat, és balesetet okozhat.

Szivritmus-szabalyozdval él6 személyek kérjék ki or-
vosuk, vagy a készllék gyértojanak tanacsat a mikro-
hulldmu sutével kapcsolatos 6vintézkedésekrdl!

Aramiités kockazatanak kikiiszobdlése

Tilos a készulék kilsé burkolatat barmilyen okbdl kifo-
lyélag eltavolitani!

Ne dntsén semmit, illetve ne helyezzen semmilyen
targyat az ajtézar nyildsdba és a szell6zényilasokba!
Ha mégis folyadék jutna az emlitett helyekre, azonnal
kapcsolja ki és huzza ki a stitét, majd hivja a SHARP
szakszervizt!

Ne meritse a haldzati kabelt és a dugaszt vizbe vagy
mas folyadékba!

Kerilje el, hogy a halozati kabel az asztal vagy a kony-
hapult szélérél lelégjon!
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Tartsa tavol a halozati kabelt forro feltletektdl, pl. a
sit6 hatlapjatol!

Ne kisérelje meg a sutétér vilagitasat sajat maga ki-
cserélni! Ehhez hivjon a SHARP altal felhatalmazott
villanyszerel6t! Ha a siit6tér vilagitasa elromlik, érte-
sitse a forgalmazét vagy a SHARP markaszervizt!

Ha a készilék halozati kabele sérilt, specialis kabellel
kell helyettesiteni!

A csere mveletét kizarélag a hivatalos SHARP mar-
kaszerviz szakembere végezheti el!

Szétdurranas és hirtelen felforras kockazatanak
kikiiszobolése

FIGYELMEZTETES: A szétdurranas veszélye mi-
att tilos folyadékot, illetve barmilyen ételt zart
dobozban melegiteni!

A mikrohullamu siitében melegitett italok
késleltetve és hirtelen forrni kezdhetnek, ezért
d6vatosan nytiljon hozza azok tarol6edényéhez.

Soha ne tegyen lezért dobozt a késziilékbe! Haszna-
lat el6tt nyissa fel a dobozt, és vegye le a fedelét! A
megnovekedett nyomas hatdséra a lezért edények
még a suté kikapcsoldsa utan is szétdurranhatnak!
Legyen o6vatos, amikor folyadékot melegit a mikro-
hulldmu sttében! A buborékok konnyi eltavozasat
lehetévé tevd, széles nyilasu edényt hasznaljon!

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku
edényben, pl. cumisiivegben, mivel a felforro-
sitott edény tartalma felrobbanhat, és ez égési
sériiléseket okozhat!

A forrasban 1évé folyadék robbandsszer( felforrasa-

nak, illetve az esetleges leforrazas kockézatanak elke-

rilése érdekében:

1. Ne allitson be tulsdgosan hosszti melegitési idét!

2. Melegités/Ujramelegités el6tt és alatt keverje meg
a folyadékot!

3. A melegités ideje alatt célszer(i Gvegrudat vagy mas
hasonlé (nem fém) eszkozt helyezni a folyadékba.

4. Af6zésiidé lejartaval hagyja a folyadékot mintegy
20 mésodpercig a mikrohulldmu sitében! Igy
elkerilheti a (z esetleges tulmelegitésbdl fakado)
késleltetett, robbanasszer(i felforrast!

Tojast soha ne f6zzon héjaban, és sose melegit-
sen egész fott tojast a mikrohullamu siitében,
mivel az akar a melegitést kovetden is szétdur-
ranhat! Ha fel nem vert tojast f6z vagy melegit,
akkor a tojas szétdurranasanak megeldzése
érdekében szurja at a sargajat és a fehérjét! Ha
fott tojast melegit fel mikrohullamu siitében,
akkor el6bb hamozza meg, és szeletelje fel!

Burgonya, kolbasz, gytimolcs és hasonlé ételek héjat
mindig szdrja at f6zés elétt, kiilonben szétdurranhatnak!
Egési sériilések kockazatanak elkeriilése

FIGYELMEZTETES: A cumisiivegek és bébiéte-
les iivegek tartalmat mindig keverje meg vagy
razza fel, és fogyasztas elott ellendrizze homér-
sékletiiket, nehogy égési sériilést okozzon!

Az égési sériilések elkerlilése érdekében hasznéljon edényfo-
got vagy konyhai kesztytit, amikor az ételt kiveszi a stit6bol!

A robbandsszeri felforras és a forré g6z okozta égési
sérllések elkeriilése érdekében a taroléedényeket, a
pattogatottkukorica-készité edényt, a fézétasakokat
stb. mindig arcatdl és fedetlen kezétdl tavol nyissa fel!

Az égési sériilések elkeriilése érdekében talalas
el6tt mindig keverje meg az ételt, és ellendrizze
homérsékletét! Kiilonosen ligyeljen a csecse-
moéknek, gyermekeknek és idoseknek adott éte-
lek és italok homérsékletére! A késziilék egyes
részei felmelegedhetnek hasznalat kdzben!
Gyerekeket ne engedjen a késziilék kozelébe.

Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan az étel
vagy ital hémérsékletét. Fogyasztas elétt mindig el-
lendrizze az étel hémérsékletét!

A siité ajtajanak nyitasakor mindig élljon hatrébb, ne-
hogy a kidaramlé g6z és forré levegé sériilést okozzon!
A g6z tdvozasanak el6segitése, illetve az égési sériilések elke-
rilése érdekében a toltelékkel stutott ételeket szeletelje fel!

A késziiléket ne miikodtesse kiilsé id6zitd vagy 6nallé
tavirdnyitd rendszer segitségével.

Gyermekek altali helytelen hasznalat elkeriilése

FIGYELMEZTETES: Csak olyan esetben enge-
délyezze gyermekeknek a siité hasznalatat, ha
el6tte megfelel6en elmagyarazta nekik a siité
biztonsagos hasznalatat, és amennyiben sike-
riilt megértetnie a helytelen hasznalatban rejlo
veszélyeket! Ha a késziiléket GRILL, VEGYES
GRILL és AUTO MENU iizemmédban hasznaljak,
gyerekek csak felnott feliigyelete mellett hasz-
nalhatjak a késziiléket a keletkez6 h6 miatt.

A késziilék hasznalatat nem ajanljuk a csok-
kent fizikai, érzékelési és szellemi képessé-
gekkel rendelkez6 személyeknek (ideértve a
gyerekeket is), illetve a hasonlé késziilékek
hasznalataban teljességgel jaratlan szemé-
lyeknek - kivéve, ha a késziilék fenti személyek
altali hasznalatat egy biztonsagukért felelos
személy feliigyeli vagy iranyitja.

Gyerekek feliigyelet nélkiil ne tartézkodjanak
a késziilék kozelében, elkeriilve igy azt, hogy
jatszanak a késziilékkel.

Tilos az ajtora fliggeszkedni, és azon hintazni! Tilos a
stitével ugy jatszani, mintha jatékszer volna!

A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos biz-
tonsagi el6irast: az edényfogok hasznélatat, az ételek
fedelének dvatos levételét, valamint azt, hogy kiilon-
leges figyelmet kell forditani az olyan csomagolasokra
(pl. 6nmelegedé anyagokra), amelyek az étel ropogos-
sagat biztositjak, mivel ezek nagyon atforrésodhatnak.
Tovabbi figyelmeztetések

Tilos a stité barmilyen moédon torténd atalakitasa!
Tilos a suitét miikodés kdzben athelyezni!

A st kizarélag otthoni fézésre/siitésre szolgal, és
kizarolag étel melegitésére hasznélhaté! Ettermi vagy
laboratériumi hasznalatra nem alkalmas!
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A siito problémamentes hasznalata és a sériilé-

sek elkeriilése érdekében

Ures allapotban sose lizemeltesse a siitét! Ha piritoedényt

vagy énmelegedé anyagu edényt haszndl, a forgétanyér

és a gorduilé tanyértartd héfesziiltségbél fakadé megron-

gélédasanak kikiiszobolése végett mindig helyezzen az

edény ala egy héallo szigetel anyagu talat pl. porcelan-

tanyért! Az edényekhez jaro leirasban szerepld elémele-

gitési id6étartamot tilos tullépni!

Tilos a fémbdl készilt edények és evéeszk6zok hasz-

nélata: ezek visszaverik a mikrohulldmokat, és ezéltal

elektromos szikra keletkezhet! Tilos konzervdobozt a

stitébe tenni! Csak a stitéhoz készilt forgotanyért és

gordilé tanyértartdt hasznalja! Ne hasznalja a siit6t

forgdtanyér nélkul!

A forgétanyér eltorésének megakadalyozasa érdekében:

(a) A forgotanyér vizzel valo tisztitasa el6tt hagyja
lehtilni a forgdtanyért!

(b) Ne helyezzen forré ételeket vagy forré edényeket a
hideg forgétanyérra!

(c) Ne helyezzen hideg ételeket vagy hideg edényeket a
forré forgotanyérral

1. Vegye ki az 8sszes csomagoldanyagot a siitétér
belsejébdl!

2. Ellendrizze alaposan, hogy van-e a siitén valami-
lyen sérilés!

3. Helyezze a stitét stabil, vizszintes felletre, amely
elbirja a késziiléket az abba helyezend6 legnehe-
zebb étellel egyutt! Ne tegye a stit6t szekrénybe!

4. Olyan vizszintes feliiletet valasszon, ahol elég sza-
bad hely van a szell6zényilasoknak.

A késziilék hatso feluiletét falhoz kell helyezni.

« Legaldbb 7,5 cm-es helyet kell hagyni a stté és
a sttével hatdros falak kozott. Az egyik oldalnak
szabadnak kell lennie.

« A suté felett hagyjon legaldbb 30 cm-es rést!

« Ne tavolitsa el a labakat a stit6 aljarol!

« A ki- és bedmlé szell6z6nyildsok elzérasa karosit-
hatja a sutét.

« Helyezze a sutét a lehetd legmesszebb radio és
TV-készllékektdl. A mikrohulldmu stité miikodé-
se interferenciat okozhat a radio és TV vételben.

)

Miikodés kézben ne helyezzen semmit a stité kiilsé
burkolatara!

Ne hasznéljon miianyag edényt mikrohullammal tor-
téné melegitéshez, ha a sité a GRILL vagy VEGYES
GRILL tizemmod haszndlata utdn még meleg, mivel
az edények megolvadhatnak.

Ne hasznéljon mlianyag edényeket a fenti izemmaodok-
nal, kivéve ha az edény gyartoja szerint megfeleléek.

MEGJEGYZES:

Ha nem tudja biztosan, hogyan kell a siitét tizembe he-
lyezni, kérjen segitséget szakképzett villanyszerel6t6l!
Sem a gyarto, sem a forgalmazé nem vallal felelGssé-
get a siité meghibédsodésa vagy személyi sériilés ese-
tén, amennyiben nem tartja be az lizembe helyezési
eljaras villamossagra vonatkozé pontos utasitasait!

A suté belsé falain, az ajtotomitések és felfekvd feli-
leteik korul eléfordulhat para- és vizcseppképzédés.
Ez normalis jelenség, nem pedig a mikrohulldamu sité
szivargasanak vagy meghibdsodasanak jele.

AN

A jelolés azt jelenti, hogy a feliilet felforré-
sodhat hasznalat kozben.

5. Asitd ajtaja hasznélat kozben felmelegedhet.
Ugy helyezze el a siitét, hogy az alja legalabb 85 cm
magasan legyen a talajszinttél. Ne engedjen gyereke-
ket az ajté kozelébe, nehogy megégessék magukat!

6. A siité dugaszat dugja (Utkdzésig) egy normal fol-
delt haztartasi halézati csatlakozdaljzatbal

FIGYELMEZTETES: Ne helyezze a siit6t olyan helyre,
ahol hé, nedvesség vagy para keletkezik, (példaul ha-
gyomanyos siité kozelébe) illetve gyulékony anyagok
kozelébe (példaul figgony).

Ne takarja le vagy zérja el a szell6zényilasokat!

Ne tegyen targyakat a suité tetejére.
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Dugja be a siit6 csatlakozojat. A stit6 kijelzéjén a kdvetkez6 jelenik meg: “0:00”, és hangjelzés hallhato (egyszer).

[

Ez a modell rendelkezik 6ra funkciéval és a siité kevesebb, mint 1,0 W-ot fogyaszt készenléti médban. Az
ora bedllitasat az alabbiakban talalja.

Sit6je 24 6ras 6ra moddal rendelkezik.
1. Nyomja meg az ORA BEALLITAS gombot egyszer és a“00:00” villogni kezd.

2. Nyomja meg az id6 gombokat és adja meg a pontos idét. Adja meg az dra értéket a 10 MIN gomb megnyo-
masaval és a perc értéket az 1 MIN és a 10 S gombokkal.

3. Nyomja meg a ORA BEALLITAS gombot az 6ra bedllitasanak befejezéséhez.

MEGJEGYZESEK:

« Ha az 6rat beallitotta, a sttével valo fézést kdvetSen a kijelzén a pontos idé lathatd. Ha nem éllitotta be az
orét, a kijelzén csak ez lathatd a fézés befejezését kovetéen: “0:00".

« Sités kdzben a pontos idé megtekintéséhez nyomja meg a ORA BEALLITAS gombot és a LED kijelz6n meg-
jelenik a pontos id62-3 masodpercre. Ez nem befolyasolja a sttést.

» Az 6ra bedllitdsa kozben ha megnyomjak a STOP gombot, vagy ha 1 percig nem torténik mivelet, a siité
visszaall a korabbi beallitasra.

« Aramsziinetet kovetden a kijelzén “0:00" jelzés villog. Ha fézés kozben torténik aramsziinet, a program torlédik. A
bedllitott pontos idé is torlédik.

Teljesitményszint Nyomja meg a Kijelz8 o Asutd 11 teljesitményszinttel rendelkezik,
MIKROHULLAMU (szAzalék) ahogy az a tablazatban is lathatd.
TELJESITMENYSZINT o A fézés/sutés teljesitményszintjének megvéi'l—
toztatasahoz nyomja meg a MIKROHULLA-
gombot MU TELJESITMENYSZINT gombot, amig a ki-
jelzén meg nem jelenik a kivént szint. Nyomja
x1 100P meg a INDIT gombot a siitd elinditasahoz.
MAGAS X2 90P o F6zés kozben a mikrohulldmu teljesitményszint
ellenérzéséhez nyomja meg a MIKROHUL-
KOZEPES MAGAS x3 8op LAMU TELJESITMENYSZINT gombot. Amig
x4 70P ujjaval nyomva tartja a MIKROHULLAMU
R X5 60P TELJESITMENYSZINT gombot, addig lathaté
KOZEPES 6 50P a teljesitményszint a kijelzén. A sité folytatja a
- visszaszamlalast, habar a kijelzé a teljesitmény-
KOZEPES ALACSONY x7 40P szintet mutatja.
(KIOLVASZTAS) x8 30P « Haa "OP” értéket vélasztja, csak a siit ventila-
X9 20P tora mikodik. A kellemetlen szagok eltavoli-
ALACSONY X10 0P taséara hasznélhatja ezt a funkciot.
x11 oP

Altaldban a kdvetkezék érvényesek:

100P/ 90P - (MAGAS) gyors fézéshez/siitéshez és felmelegitéshez, pl. ré-
mai talban f6z6tt ételekhez, forrd italokhoz, zoldségekhez, stb. hasznalhatd.
80P/ 70P - (KOZEPES MAGAS) a s(ir(ibb ételek hosszabb ideig térténd f6-
zéséhez hasznélhatd, pl. siilt hisokhoz, fasirthoz, egytalételekhez, valamint
az olyan érzékenyebb ételekhez, mint példéul a piskétatészta. Ezen bedlli-
tas mellett az étel egyenletesen f6, anélkiil, hogy a szélek mentén odaégne.
60P/ 50P - (KOZEPES) hasznalandé hagyomanyosan hosszu
fozést igényld, strl ételekhez, pl. marhahusbdl késziilt éte-

lekhez (porkolt, ragu). Alacsony teljesitményszintet vélasztva
biztos lehet benne, hogy a hiis megpuhul.

40P/ 30P - (KOZEPES ALACSONY) a fagyasztott ételek egyen-
letes kiolvasztdsat ez a bedllitas biztositja. Ez a megfeleld
vélasztas tovabba rizsparolashoz, tésztafézéshez, illetve tarod-
gombac, nokedli, vagy tojésos tejsodd készitéséhez.

20P/ 10P - (ALACSONY) lassu kiolvasztashoz, pl. krémes tortdk
és stitemények esetében.
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Az ajto nyitasa:

A stit6 ajtajanak kinyitasahoz hizza meg az ajtényit6 fogantyut.

A siito elinditasa:

Készitse eld és helyezze az ételt egy megfeleld edenyben a forgétanyérra vagy helyezze az
ételt kozvetlendl a forgétanyérra. Csukja be az ajtdt és nyomja meg az INDITI<?>+1m|n gom-
bot, miutan kivalasztotta a kivant f6zési/sutési modot.

Ha megadta a f6zési programot és az INDIT/<>+1min gombot egy percig nem nyomja meg, a
beallitas torlédik. )

A f6zés folytatasahoz meg kell nyomni az INDIT/>+1min gombot, ha fé6zés kézben kinyitot-
tak a slit6 ajtajat. Ha helyesen nyomja meg a gombot, hangjelzést hallhat.

Hasznalja a STOP gombot:

1. Programozas kozben a hibas bevitel torlésére.

2. Sutés/fézés kozben a siité ideiglenes leallitasara.

3. Sutés kozben a program torléséhez nyomja meg kétszer a STOP gombot.

4. A gyermekzar beallitdsdhoz és torléséhez (Iasd a HU-11 oldalt).

A mikrohullamu siit6jét maximum 99 perc 50 méasodpercre (99.50) programozhatja be.
MANUALIS SUTES/ MANUALIS KIOLVASZTAS

l:l./

B
o

« Adja meg a f6zési/suitési id6t és allitsa be a mikrohulldmu teljesitményszintet P10 és P100 kozotti értékre su-

téshez vagy kiolvasztashoz (lasd a HU-8 oldalt).
« Halehetséges, keverje vagy forditsa meg az ételt 2 - 3 alkalommal f6zés/suités kozben.
« F6zés/slités utan takarja le az ételt és hagyja allni, ha ez ajanlott.
«+ Kiolvasztds utan takarja le az ételt félidval és hagyja allni, amig teljesen ki nem olvad.
Példa:
F6zés 2 perc 30 masodpercig 70%-os mikrohullam szinten.

1. Adja meg a teljesitményszintet 2. Adja meg a fézési/sttési 3. Nyomja meg az INDIT/<> +1min

a MIKR?HU'LLI'\MCI id6t az 1 MIN gomb kétszeri gombot az id6zit6t szamlalo
TELJESITMENYSZINT gomb megnyomasaval, majd a elinditasdhoz.

négyszeri megnyomasaval a 70P 10 S gomb haromszori (A kijelz6 visszaszamol a megadott
érték beallitasahoz. megnyomasaval. stitési/kiolvasztasi id6 alatt.)

-

MEGJEGYZES:

3l -3l

« Amikor a stité elindul, a sitétér lampaja vilagit és a forgdtanyér éra jarasaval egyezé vagy ellentétes iranyba forog.

« Haf6zés/kiolvasztas kézben kinyitja az ajtot példaul megkeverni vagy megforditani az ételt, a kijelzon lathaté fozési id6 auto-
matikusan megall. A f6zési/kiolvasztasi id6 visszaszamlalasa folytatodik, ha becsukja az ajtét és a INDIT gombot megnyomja.

+ Ha a f6zés/kiolvasztas végetért, nyissa ki az ajtot vagy nyomja meg a STOP gombot és az dra tjra megjele-

nik a kijelzén (feltéve ha korabban beallitotta).

- Fézés kozben a teljesitményszint megéllapitasahoz nyomja meg a MIKROHULLAMU TELJESITMENSZINT gom-
bot. Amig ujjaa MIKROHULLAMU TELJESITMENSZINT gombon van, addig lathaté a kijelzén a teljesitményszint.

Fontos:

« Csukja be az ajtot f6zés / kiolvasztas utan. Kérjlk, vegye figyelembe, hogy a vildgitas bekapcsolva marad, ha

az ajté nyitva van. Ennek biztonsagi oka van és arra emlékeztet, hogy az ajtét csukja be.

« Ha az ételt a szokasos id6n tul kizarélag 100 P-as szinten siiti/f6zi, a sutd teljesitményszintje automatiku-
san csokken a tulmelegités elkeriilése érdekében. (A mikrohulldamu teljesitményszintet lecsokkenti a késziilék).

Fozési mod Normal idétartam
Mikrohulldam 100 P 30 perc
Grillezés Szakaszos muvelet, szabalyozott

hémérséklet (R-642)
99 perc 50 mp (R-742)

Vegyes grill méd 99 perc 50 masodperc
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1. CSAK GRILLEZES MOD

[

A suttér felsé részében taldlhato grill csak egy teljesitményszinttel rendelkezik. A grill miikodését segiti a forgota-
nyér, ami forgaséaval biztositja az egyenletes barnuldst. Hasznalja a racsot kisebb ételek grillezéséhez, mint bacon
szalonna, sonka, teastitemények. Az ételt kdzvetleniil vagy egy héallé edénybe/tanyérra rakva helyezheti a racsra.

Példa:
20 perces grillezés GRILL gomb hasznélataval.

1. Nyomja meg egyszer a 2. Adja meg a kivant melegitési 3. Nyomja meg az INDIT/<> +1min
GRILL gombot. idét a 10 MIN gomb kétszeri gombot a grillezés elinditasahoz.
megnyomasaval. (A kijelzd visszaszamol a megadott
grillezési id6 alatt.)

2. VEGYES GRILL MOD

VEGYES GRILL funkcio a mikrohulldmu és a grill médot egytitt hasznélja. VEGYES azt jelenti, hogy a f6zés a mik-
rohulldmu energia és a grill valtakozoé hasznélataval torténik.

A mikrohulldmu energia és a grilll egylttes hasznalata leroviditi a f6zési id6t és ropogds, barna ételeket ered-
ményez.

Kétféle médon hasznalhatja a funkciot:

1. MOD (Kijelzé: C-1)

A f6zési id6 55%-ban mikrohulldmu energiat, 45%-ban grillt hasznal. Halakhoz és csében siilt ételekhez hasznal-

ja.

2. MOD (Kijelz6: C-2)

A f6zési id6 36%-ban mikrohulldmu energiat, 64%-ban grillt hasznal. Puding omlettek és baromfi elkészitéséhez
haszndlja.

Példa:
Fézés 15 percig a VEGYES GRILL hasznalataval, a f6zési id6 55%-ban mikrohulldamot hasznélva és 45%-ban gril-
lezve (C-1).

1. Nyomja meg egyszer a 2. Adja meg a kivant melegitésiidéta 3. Nyomja meg egyszer a
VEGYES GRILL gombot. 10 MIN gomb egyszeri és az 1 MIN INDIT/<{> +1min gombot a fé6zés
gomb 6tszoéri megnyomasaval. elinditdséhoz.
(A kijelz6 visszaszamol a
megadott f6zési/sutési id6 alatt.)

MEGJEGYZESEK GRILLEZESHEZ és VEGYES GRILLEZESHEZ:

« Nem sziikséges elémelegiteni a grill flitészélat.

- Ha mély edényben grillezi az ételt, helyezze a forgétanyérra.

« A grill méd elsé hasznalatakor flistot vagy égett szagot tapasztalhat. Ez a jelenség normalis és nem a siité
meghibdsodasanak jele. A probléma elkerilése érdekében a siité elsé hasznalatakor miikédtesse 20 percig a
grill funkciot étel behelyezése nélkiil.

FONTOS: Hasznalat kozben nyissa ki a szoba ablakat vagy kapcsolja be a konyhai elszivét, hogy a flst vagy a
szagok eltdvozhassanak.

/\ FIGYELMEZTETES:
Az ajto, a kiilsé boritas, a siitotér és a tartozékok felforrésodnak siité hasznalata soran. Az égési
sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.
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1. FOZESI MODOK KOMBINALASA

Ezzel a funkciéval két kiilonb6z6 f6zési modot kombinalhat, ami lehet a manualis f6zési id6 és maod, illetve id6-
zitett kiolvasztas és suly alapu kiolvasztds mod. Ha beprogramozta a f6zést, akkor méar nem kell beavatkoznia
annak menetébe, a stité automatikusan lép a kovetkezé fézési szakaszba. Az elsé szakasz utan a készllék hang-
jelzést ad. Ha az egyik vélasztott méd kiolvasztés, akkor annak kell az elsé szakasznak lennie.

Megjegyzés: Automatikus meni nem éllithaté be a tobbszakaszos fézéshez.

Példa: Ha 5 percig szeretné kiolvasztani az ételt, majd 7 percig 80P szinten mikrohullammal siitni. A ko-
vetkezo lépéseket kell tennie:

1. Nyomja meg a IDOZITETT KIOLVASZTAS gombot egyszer, a LED kijelz6n megjelenik a dEF2 jelzés.

2. Adja meg a f6zési id6t az 1 MIN gomb 6tszori megnyomasaval.

3. Adja meg a teljesitményszintet (80P) a MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT gomb haromszori meg-
nyomasaval.

4. Adja meg a f6zési id6t az 1 MIN gomb hétszeri megnyomasaval.

5. Nyomja meg egyszer az INDIT gombot a fézés elinditasahoz.

2. +1min FUNKCIO (Automatikus perc)
A +1min gomb segitségével mikddtetheti az aldbbi funkcidkat:

a. Azonnali inditas
Azonnal elindithatja a f6zést 100P mikrohulldamu teljesitményszinten 1 perces idétartamban a +1min gomb
megnyomasaval.

b. A f6zési/siitési idotartam megndvelése

Megnovelheti a f6zés id6tartamat kézi vezérlés(i f6zés, idbzitett kiolvasztas és auto menl miveletek kdzben 1
perces idékézokkel, ha megnyomja az +1min gombot a siité miikddése kdzben. Suly alapu kiolasztas kdzben a
f6zési idé nem névelhetd a +1min gomb megnyomasaval.

MEGJEGYZES: A f6zési id6 maximum 99 perc 50 masodpercre névelheté meg.

3. KONYHAI IDOZITO FUNKCIO:
Hasznélhatja a konyhai id6zit6t olyankor is, amikor nem hasznalja a mikrohulldmu sttés funkciot. Példaul a

hagyoményos tlizhelyen torténd fott tojas készitése kdzben vagy a megfézott/kiolvasztott étel allasi idejének
méréséhez.

Példa:
Az id6zit6 beallitasa 5 percre.

1. Nyomja meg egyszer 2. Adja meg a kivantidét 3. Nyomja meg az Ellendrizze a kijelzdt.
aKONYHAIIDOZITO  az1MIN gomb &6tszéri  INDIT/<> +1min (A kijelz6 visszaszédmol a
gombot. megnyomasaval. gombot azidézité6 megadott siitési/kiolvasztasi idé

elinditasahoz. alatt.)

Ha az id6zit6 beallitott ideje lejart, a késziilék 6t hangjelzést ad és a LED kijelz6 a pontos idét mutatja.
Maximum 99 perc, 50 mésodpercig terjedd idét adhat meg. Visszaszamlalas kézben a KONYHAI IDOZITO térlé-
séhez egyszerlien nyomja meg a STOP gombot.

MEGJEGYZES: A KONYHAI IDOZITO funkcié nem hasznalhato, a késziilékkel torténé f6zés kozben.

4. GYERMEKZAR:

Hasznalja a sutd kisgyerekek éltali, felligyelet nélkuli hasznalat elkeriilése érdekében. Gyermekzar modban:

a. A GYERMEKZAR beallitasahoz:

Tartsa lenyomva a STOP gombot 3 médsodpercig, amig egy hosszu hangjelzést nem hall. A kijelzén a kdvetkezd
lathato:

b. A GYEREKZAR térléséhez:
Tartsa lenyomva a STOP gombot 3 masodpercig, amig egy hosszu hangjelzést nem hall.
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1. IDOZITETT KIOLVASZTAS

A funkcio az ételek gyors kiolvasztasét teszi lehetévé. Az étel tipusanak megfeleléen On adhatja meg a megfele-
16 kiolvasztasi id6t. Kovesse az alabbi példat a funkcié miikodésének megismeréséhez. Id6tartam: 0:10 — 99:50.
Példa: Az étel 10 perces kiolvasztasa.

[

1. Vélassza ki a programot a IDOZITETT 2. Adja meg a fézés/suités 3. Nyomja meg
KIOLVASZTAS gomb egyszeri megnyomdsaval.  idejéta 10 MIN gomb azINDIT/ < +1min
egyszeri megnyomasaval. ggombot a kiolvasztas
??:- @ x1, elinditasdhoz.

(1T
a kijelzén lathaté:| dEF2 u-uu
Megjegyzések az idozitett kiolvasztas funkciohoz:
« A f6zés befejeztével 5 hangjelzést ad és a LED kijelzé a pontos id6t mutatja (ha kordbban beallitotta). Ha
nem dllitotta be az 6rat, a kijelzén csak ez lathaté a fézés befejezését kbvetéen: “0:00”.
« Afunkcié beallitott mikrohulldamu teljesitményszintje 30P, amit nem lehet megvaltoztatni.
2. SULY SZERINTI KIOLVASZTAS
A mikrohulldmu sit6 el6ére programozott idé és teljesitményszintjének koszonhetden a kovetkezo ételek egyszertien
kiolvaszthatoak: sertés, marha és csirke. Az ételek tomege 100 g-tél 2000 g-ig allithatd 100 g-os lépésekben.
A funkciok hasznélatahoz kovesse az aldbbi példat.
Példa : 1,2 kg-os pecsenye hus kiolvasztasa a SULY SZERINTI KIOLVASZTAS hasznalataval.
Helyezze a hust a forgdtanyérra egy lapos edénybe vagy egy mikrohulldmozhato kiolvaszté racsra.

1. Valassza ki a programot a SULY 2. ASULY/ADAG gombokkal dllitsabe az 3. Nyomja meg az
ALAPU KIOLVASZTAS gomb étel sulyat, amig a kivant érték megnem  INDIT/ <> +1min
egyszeri megnyomdasaval. jelenik a kijelzén. gombot a kiolvasztas

= elinditasdhoz.

= L
x1, x12, kijelz6:| 1200 (A kijelzé visszaszamol
a kijelzén lathato: | dEF1 a kiolvasztsiidd

kozben.)
Fagyasztott ételek kiolvasztasa -18°C-rol torténik.
MEGJEGYZESEK SULY ALAPU KIOLVASZTASHOZ:
Az ételek lefagyasztasa elétt ellendrizze, hogy kelléen frissek és jo minéségliek-e.
Az étel tomegét kerekitse fel a legkdzelebbi egész 100 g-ra. Példaul 650 g-ot 700 g-ra.
Ha sziikséges, takarja le a hus egyes kis részeit alufélia darabokkal. [gy megakadalyozhatja, hogy ezek a részek
felmelegedjenek a kiolvasztas soran. Gy6zédjon meg réla, hogy az alufdlia darabok nem érnek a stit6 falahoz.

Az AUTO MENU gombok automatikusan megallapitjdk a helyes fézési modot (bGvebb részletek a HU-4 és
HU-13 oldalon). Kovesse az alabbi példat a funkcié miikodésének megismeréséhez.

Példa: Két héjaban fétt krumpli (460 g) elkészitése az AUTO MENU funkciéval.

1. Valassza ki a szlikséges men(it 2. Nyomja meg a SULY/ADAG FEL/LE 3. Nyomja meg az INDIT/
a Héjaban fétt krumpli gomb gombokat vagy folytassa a Héjaban fétt  <>+1min gombot a
egyszeri megnyomasaval. krumpli gomb megnyomdsaval a kivant  fézés elinditasdhoz.

NG burgonya darabszam kivalasztasaval (A kijelz6 visszaszamol a
QL B <. (max. 3 darab). fézési id6 kozben)
KG /= N
a kijelzén Iéthaté:[j -ﬁ:ﬁ x1, kuelzo:
MEGJEGYZESEK:

- Az étel sulya vagy mennyisége beéllithatd a SULY/ADAG FEL/LE gombokkal. Adja meg az étel sulyat. Ne sza-
molja az étel stlydhoz az edény sulyat.

- Az AUTO MENU téblézatban (lasd HU-13 oldal) megadott ételek tdmegével tébbé-kevésbé megegyezé sulyu
ételekhez manudlis programokat hasznaljon.
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Auto Menii

SULY/ ADAG / EDENY

Elkészités

Popcorn

509,100 g

Helyezze a popcornos zacskét kozvetlendil a
forgdtanyérra

(Kérjuk, olvassa el az alabbi megjegyzést: ‘Fontos
informacié a Mikrohullamu Popcorn funkciérol’)

Héjaban fétt

1,2, 3 burgonya (darab)

Azonos méretd, kb. 230 g sulyu burgonyékat

krumpli 1 burgonya =kb. 230 g hasznaljon. Szurkélja meg az egyes krumpli darabokat
(kezdeti hdmérséklet 20°C) és helyezze a forgdtanyér szélére Sket. A f6zés felénél
forditsa meg és rendeze 4t Gket. Talalas el6tt 3 - 5
percig hagyja allni &ket.
Gyorsfagyasztott 100g,200g,4009g Helyezze a pizzét a tanyéron a forgdtanyér kozepére.
pizza (kezdeti h6mérséklet 5°C) Ne fedje be!
Tanyér
Gyorsfagyasztott [ 150 g, 350 g, 500 g Helyezze a z6ldségeket egy megfelel edénybe. Adjon
zoldségek, pl: (kezdeti hdmérséklet -18°C) hozza vizet (100 grammonként 1 evékandllal), fedje
kelbimbo, zoldbab, | Tal és fedé be az edényt és helyezze a forgdtanyérra. A f6zési idé
z6ldborso, felénél és f6zés utan keverje meg.

z6ldségkeverék,
brokkoli

Ital
(120ml/ csésze)

1,2,3
(kezdeti hémérséklet 5°C)
Csésze

Helyezze a csészé(ke)t a forgdtanyérra. Melegités utan
keverje meg az italt.

Egytélétel 2509,3509,5009g Helyezze a tanyért a forgétanyér kozepére. Ne fedje be!
(kezdeti hémérséklet 5°C) F6zés utan keverje meg.
Tényér

Megjegyzések:

« A végs6 homérséklet fligg a kezdeti hémérséklettél. Ellenérizze, hogy az étel elég meleg lett-e. Ha szlksé-

ges, megnovelheti manualisan a f6zési/sttési idot.

+ Az automata f6zés/slités funkci6 hasznalata sordn az eredmény olyan valtozoktdl fligg, mint példaul az étel
alakja és mérete, és az On személyes izlése a f6zési/sutési eredmény tekintetében. Ha nem elégedett a prog-
ram eredményével, kérjik, allitsa be a fézési/sutési idét igényeinek megfeleléen.

Fontos informacié a Mikrohullamu Popcorn funkciéroél:

1. 100 gram popcorn elkészitésekor ajanlott a melegités el6tt

a zacské mind a négy sarkat haromszégben behajtani.
A jobb oldalt lathato képen bemutatott médon.

2. Amikor/Ha felpuffad a popcornos zacské és nem forog
tovabb megfeleléen, kérjiik, nyomja meg egyszer a STOP
gombot, nyissa ki az ajtot, és igazitsa el a zacskét az
egyenletes atmelegedés érdekében.
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Etelek mikrohulldmu siitében torténé fézéséhez/kiolvasztasahoz a mikrohulldmu energidnak at kell tudnia ha-
tolni a tarolé edényen és at kell jarnia az ételt. Ezért fontos a megfelelé edény megvalasztasa.

A kerek/ovalis edények elényosebbek, mint a szogletes/téglalap alaki edények, mivel az étel a sarkokban tulfé-
het. Szamos kiilénb6z6 edényt hasznédlhat, melyeket az aldbbi listdban is megtalal.

ujsadgpapir

Edények Mikrohullamozhato Grill Megjegyzések

Aluminium félia v/X v Kis darab alufélia darabok hasznalhatok az étel lefe-

Foliabol késziilt edény désére tulmelegedés ellen. A félia darabok legalabb 2
cm tavolségra legyenek a siitd falatdl, mivel szikrazast
okozhatnak.

Folidbol készilt tarolok hasznalata nem ajanlott, ha-
csak a gyartéd nem javasolja, pl. Microfoil ®. Mindig
pontosan kdvesse az utasitasokat!

Piritéedények v X Mindig kovesse a gyarto utasitasait.

Ne [épje tul a megadott melegitési id6tartamokat. Le-
gyen nagyon 6vatos, mivel az edények felforrésodhat-
nak.

Porcelan és keramiak v/X X Porcelédn edények, agyagedények, mazas kéedények
altaldban hasznalhatdk, kivéve a fém diszitéssel ella-
tottakat.

Uvegedények pl. Pyrex ® v v Ovatosan kell eljarni kristdly és mas finom Givegedény
hasznélatakor, mivel ezek eltérhetnek vagy elreped-
hetnek, ha hirtelen melegitik fel 6ket.

Fém X v Fém edények hasznalata nem javasolt, mivel szikra ke-
letkezhet, ami tlizet okozhat.

Mdanyag/Polisztirén pl. v X Néhéany edény eldeformélédhat, megolvadhat vagy

gyorsétel csomagolas elszinez6dhet magas hémérsékleten!

Mikrézhato félia v X Ne érjen az ételhez! EI6szor szurja at a felszinét, hogy a
felgyllemlet g6z eltdvozhasson.

Fagyaszté/stitétasakok v X At kell szirni a felszinét, hogy a g6z eltdvozhasson.
Gy6z6djon meg réla, hogy a tasak mikrohulldmozhato!

Papirtanyérok/poharak és v X Ne hasznéljon miianyag vagy fém zéarakat, mert meg-

konyhai papir olvadhatnak vagy langra kaphatnak a szikrak miatt!

Fa tarolok v X Csak melegitéshez vagy a lecsapddott para felitatasa-
hoz haszndlja.

Ovatosan kell eljarni, mivel a tilmelegités tiizet okoz-
hat.

Ujrahasznositott papir és X v Mindig feltgyelje a stité m(ikodését, ha ezeket az

anyagokat hasznalja, mivel a tilmelegedés tlizet okoz-
hat.

Tartalmazhat fémszarmazékokat, ami szikrakat kelthet
és tlizet okozhat.

/\ FIGYELMEZTETES:

Ha eldobhaté, miianyagbél vagy papirbdl késziilt edényt hasznal, ne hagyja a siit6t érizetleniil,
mert az edények meggyulladhatnak.
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VIGYAZAT: A SUTO EGYETLEN RESZENEK TISZ-
TITASAHOZ SE HASZNALJON KERESKEDELMI
FORGALOMBAN KAPHATO SUTOTISZTITOT, GOZ-
BOROTVAT, SUROLOSZERT, EROS TISZTITOSZERT
VAGY BARMILYEN SZERT, AMI SZODIUM-HIDRO-
XIDOT TARTALMAZ! NE HASZNALJON DORZS SzI-
VACSOT A SUTO EGYETLEN RESZEN SEM!
Tisztitas elott gy6zodjon meg réla, hogy a siitd
belseje, az ajto, a siito kiilseje és a tartozékok
teljesen lehiiltek.

RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A SUTOT ES TA-
VOLITSA EL A LERAKODOTT ETELMARADEKOKAT
- A siit6t tartsa tisztan, hogy feliilete ne karosod-
jon, mert ez negativ hatassal lehet a késziilék
élettartamara, valamint veszélyeztetheti a biz-
tonsagot.

A siito kiilseje

A siit6 kiilseje kdnnyen lemoshaté enyhén szappanos
vizzel. A szappant minden esetben torélje le nedves
kendével, majd a késziilék kiilsejét puha torléruhaval
torolje szarazra!

Vezérlélap

Tisztitas el6tt a vezérlépanel kikapcsoldsahoz nyissa
ki a készilék ajtajat! A siité vezérlégombjainak tiszti-
tasat 6vatosan végezze! A vezérlépanelt tiszta vizzel
megnedvesitett kendével dvatosan térdlje tisztara!

Ne hasznéljon sok vizet! Ne hasznéljon semmiféle ve-
gyi anyagot vagy suroldszert!

A siitd belseje

1. A kifréccsent zsirfoltokat és folyadékot nedves,
puha kendével vagy szivaccsal tisztitsa le minden
egyes hasznalat utan, amig a stité még meleg! A ma-
kacsabb foltokhoz haszndljon enyhe szappant! Ezeket
t6bbszor tordlje at nedves kendével, amig az dsszes
szennyez6dést nem sikerll eltavolitania! A lerakodott

szennyez6dések tulmelegedhetnek és flistdIni kezd-
hetnek vagy kigyulladhatnak, illetve szikrdzhatnak. Ne
vegye ki a hulldmvezet6é-fedélemezt!

2. Ugyeljen arra, hogy se szappanos I¢, se viz ne keriil-
jon a kis szell6z6ényildsokba, mivel ez tonkreteheti a
sttét!

3. Ne hasznaljon tisztitésprayt a siité belsejének tiszti-
tasdhoz!

4. A grill hasznalataval melegitse fel rendszeresen
sttéjét és melegitse a suitét a grill segitségével étel
behelyezése nélkil 20 percig (HU-10 oldal). A vissza-
maradt ételmaradék vagy a kifroccsent zsiradék flistot
vagy kellemetlen szagot okozhat.

Tartsa mindig tisztan a hulldmvezeté-fed6lemezt!

A hulldamvezeté-feddlemez érzékeny anyagbol készilt
és dvatosan kell tisztitani (kdvesse a fenti, tisztitasra
vonatkozé utmutatasokat).

MEGJEGYZES: Ha tulzottan benedvesiti a
hulldmvezetd-feddlemezt, az a részegység karosoda-
séhoz vezethet.

A hulldmvezeté-fedélemez elhasznédlédoé alkatrész és
ha nincs rendszeresen megtisztitva, akkor ki kell cse-
rélni.

Tartozékok

A tartozékokat (forgdtanyért, gordild tanyértartét,
racsot) enyhén mosdszeres folyadékban mossa le és
szaritsa meg. A tartozékok mosogatégépben is mos-
hatok.

Ajté

Puha, nedves kendével rendszeresen tévolitsa el az
Osszes szennyez&dést az ajtéo mindkét felérdl, az ajtd
tomitéseibdl és az ajtoval érintkezé felliletekrdl! Ne
hasznaljon dorzs6l6 hatésu tisztitdszereket!
MEGJEGYZES: Ne hasznéljon gézborotvat!

Tisztitasi javaslatok - Siit6je egyszer(ibb tisztitasahoz:
Tegyen egy fél citromot egy talba, adjon hozza 300 ml vizet, majd melegitse 100%-on 10 -12 percig.

Torolje tisztara a stiitét egy puha, széraz kendével.

HU-15







v

YBara:

Baw npunag
MapKOBaHO TaKolo
MO3HAYKOIO.
Lle o3Havag,
Lo Bigxoamn
€neKTPNYHOro Ta
€N1eKTPOHHOro
obnagHaHHA He
MO>KHa 3MiLLyBaTK
3i 3BYaHUM
no6yToBu M
CMITTAM.
IcHye okpema
cucTema npumnomy

" yTunisauii ynx
\__ npogykrtis. _/

K A. lHdopmauis wopo yTunisawii 4na Kopncrysadis \
(npuBaTHi rocnogapcraa)

1. B EBponelicbkomy Coto3i

YBara: byab nacka, He BUKMAanTe e npunag y 38M4aiiHUN CMITHUK!

Bigxonu enekTpuyYHOro Ta enekTPOHHOro 06MafHaHHsA NiANAraloTb PO3AINbHIN
yTuni3auii 1 3rifHoO 3 3aKOHOJABCTBOM MaloTb OYTV HaNIEXXHNM YMHOM 06pobie-
Hi, yTUni3oBaHi 11 nepepobneHi.

KpaiHamu-uneHamn €C BCTaHOBMEHO, WO NpMBaTHI rocnogapcTsa B KpaiHax €C
MOXYTb 6€3KOWTOBHO 34aTN efekTpryHe abo eneKTpoHHe 06/1afHaHHSA, WO
BUILLNO 3 eKCrtyaTaLlii, O crevianizoBaHMX MYHKTIB Mpuitomy*.

B peAkux KpaiHax* micuesi ANCTPUO'tIOTOPK TakoX MOXYTb 6E3KOLUITOBHO Npu-
MHATY CTapuyii Npunag, AKWo Bu nprabaete HoBUiA NORIGHMIA.

*) LLlo6 oTpumaty binblue iHpopMmaLlii, 3BepPHITbCA 4O MICLEEBUX OPraHiB BRagu.
BaTapeiiku un akymynatopu, AKUMKU Byno oCHalleHe enekTpuyHe abo enek-
TPOHHe 06slafHaHHS, Lo BUIALLMO 3 eKCMlyaTaLlii, TakKoX NignsaraoTb Po3AinbHin
yTunisauii 3rigHo 3 BUMOramum MiCLieB/X OpraHis Bnagu.

JoTtpumytouncb npasun ytunisauii uboro npunagy, Bu gonomaraete 3abesne-
UNTK OrO HanexxHy obpobKy, yTunisauilo Ta nepepobKy, Wo AO3BONSAE 3arno-
6irT NoTeHuianbHOMY HeraTVBHOMY BMIMBY Ha [OBKINAA Ta 340POB'A Nioaen,
NOB'A3aHOMY 3 HEHaNeXHOI yTusi3aLli€lo CMiTTA.

2. B iHwmx KpaiHax 3a mexxamm €C

AKwo Bu 6axaeTe no3byTuca Lboro npoayKTy, 6yAb nacka, 3BepHiTbcA A0 MicLie-
BWX OpraHiB Briagy 1 NPOKOHCYNbTYNTECA LWOAO 3aco6iB NPaBWbHOI yTUAI3aLl.
Ona Weeiuapii: Bu moxeTe 6€3KOLWTOBHO 34aTN eNeKkTpuUHe abo enek-
TPOHHe ob6nafHaHHA, WO BUNWNO 3 eKCcnayaTauii, aunepy, HaBiTb
AKWO He 36upaeTech NnpnuabaTn HOBWIA NPOAYKT. CNUCOK iHWNX MyH-
KTiB NpUiOMYy HaBefeHU Ha JOMaLWHIN cTopiHui www.swico.ch a6o
www.sens.ch.

B. Inpopmauis wopo yrunisauii ana KomepuiiHux Kopu-
cTyBauiB

1. B EBponeiicbkomy Coto3i

AKwjo Bu xoueTe No36yTNCA NPOAYKTY, O BUKOPUCTOBYBABCA Y KOMEPLIiHUX LinAx:
Bypab nacka, 3BepHiTbca go aunepa SHARP y Bawomy micTi i1 oTpumaiiTe iHpop-
MaLilo Woo NoBepHeHHs npunagis. B moxeTe noHecTy NeBHi BUTpaTK, NOB'-
A3aHi 3i 3jaBaHHAM Ta NepepobKoto NPoAyKTy. [poayKT HEBENTMKOTO PO3mipy
(' y HeBenuKil KinbKOCTI) MOXHa 3A4aTI B MiCLIEBIMX MYHKTaX Npuiiomy.

[ina Icnanii: InA noBepHeHHA NPOAYKTIB, WO BUNLLAN 3 eKCryaTauii, 3BepHiTbca, 6yab
nacka, A0 BiANOBiAHOI ycTaHOBM 3i 360pY BiaxopiB abo Ao MicLIeBYX OpraHiB Bnagu.

2. B iHwmx KpaiHax 3a mexxammn €C

AKwo Bu 6axaeTe no3byTMCA LbOro NpoayKTy, byAb nacka, 3BepHiTbca A0 MicLie-
@x opraHiB Bnagy  NPOKOHCYNbTYMTeCA LWOoA0 3aco6iB NpaBuIbHOT yTvmiaauy
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IHCTpYKUiA 3 ekcnnyaTauii

IHOOPMALLIA! LLLOAO HANEXKHOTO BUKOPUCTAHHS 1
3MICT 2
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKM 2
MY TA MPUNALLA [0 HE 3
MY/bT KEPYBAHHS 4
BAXJIVBI IHCTPYKLIIT 3 TEXHIKI BE3MEKM 57
BCTAHOBINEHHS 7
MEPLL HIXK PO3MOYATU EKCIITYATALLIIO 8
HAJALUTYBAHHS TOAVHHVKA 8
MOTYXKHICTb MIKPOXBUITbOBOTO MOJIS 8
PYYHWM PEXXM POBOTU 9
FOTYBAHHS CTPAB Y MIKPOXBUSIbOBIV MEUI 9
MPUTOTYBAHHSA CTPAB Y PEXKUMAX "TPU/Ib" TA "KOMBIHOBAHWI TPUSTb" 10
IHLLI 3PYYHI OYHKLYT 11
PEXKMMW PO3MOPOXYBAHHS 3A YACOM TA 3A MACOIO 12
POBOTA B PEXXMI ABTOMEHIO 12
TABIMLIA ABTOMEHIO 13
nocym, MPUOATHUI JJ18 BUKOPUCTAHHSA B MEUI 14
JOTNAA TA YALLEHHS 15

HasBa mogeni: R-642 R-742
Hanpyra pxxepena 3miHHOro ctpymy :230 B, 50 'y, ogHoda3Ha :230 B, 50 'y, ogHOda3Ha
3ano6iKHVK/aBTOMATUYHMIA BUMVKAY PO3MOAIIbHOI AiHii | : 10 A :10A
CnoXwuBaHa NoTyXHicTb: MiKpOXBUNbOBUIN PEXUM 11270 Bt 11450 Bt
BuixiaHa noTyHicTb: - MiKpOXBMnboBuil pexmm 1800 Bt 1900 B

Mpunb 11000 BT :1000 Bt

Pexwm "BumkHeHo" (EHeprosbepiraiouunit pexum) | : MeHLwue Big 1,0 BT :MeHuwe Big 1,0 BT
YacTtoTa mikpoxsusb: 12450 MIy* 12450 MIy*
labapuTHi po3mipu (LU x B x N** mm :439,5x257,8x358,5 :513,0x306,2 x429,5
Po3mipun kamepwm (L x B x IN** mm :306,0 x 208,2 x 306,6 :330,0x 208,0 x 369,0
MicTkicTb nevi : 20 niTpiB *** : 25 niTpiB ***
MoBOpOTHUIA CTONNK 19255 Mm :2315mMm
Maca :6nm13bko 11,4 kr :6n13bKo 15,1 Kr
Jlamnouka ocBiTneHHA neui :25BT1/240B :25B1/2408B

*  [laHuii BUpi6 BignoBigae Bumoram €eponeiicbkoro ctaHgapty EN55011.

3riAHO LbOro CTaHAAPTY AaHWii BUPIG BIAHOCMTLCA A0 06nagHaHHA rpynu 2, knacy B.

BifiHeceHHA 0 rpynu 2 03Hauvae, WO Lieid Npunag 3a CBOIM Npr3HaYeHHAM reHepye pajioyacToTHy eHeprito y dop-

Mi €N1eKTPOMArHiTHOro BUNPOMIHIOBaHHA /1 TENNOBOT 06PO6KM i

BigHeceHHa no knacy B o3Havag, Wwo uern npyunaa npuaaTHUA A0 BUKOPWCTaHHA B JOMaLLHbOMY roCrnoAapcTBi.

** Y rM6VHI He BpaxoBaHa B1COTa PyUKM ABEPLAT.

**% BHYTPILLHIO MICTKICTb PO3Pax0BaHO LUIAXOM BUMiPIOBaHHA MaKCMManbHOT WWPUHK, FNOUHM Ta BUCOTU. DaKkTnYHa

MICTKICTb A4NA 3aKnafeHHA IKi € MEHLLOIO 3a PO3paxyHKOBY.

B PAMKAX MONITUKW MOCTIMHOIO BOOCKOHAEHHA MU 3AJIULLAEMO 3A COBOIO MPABO BE3 MOMEPEAMXEHHSA

3MIHIOBATV KOHCTPYKLIO TA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKW OBJTAOHAHHA.
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15.

ny

1. [OBepusaTta
5 2. [letni gBepuAr
3. Jlamnouka OCBiTNeHHsA nevi
4. Kpuwka xsunesogy (HE 3HIMAIATE)
5. [lynbT KepyBaHHA
6. Myodra
7. 3auwinkv gBepuAat
8. BHyTpiwHA Kamepa nevi
9. YwinbHoBaui ABEPLUAT Ta i30NAUINHI NOBEPXHi
10. 3axucHi dpikcaTopu ABepUAT
11. BeHTunAuinHi otBOpU
12. 30BHilWHIN KOpNyC
13. LUHYyp XunBneHHA
14. Pyuka BigUMHeHHA ABepuAT
nPUNAQAA:

MepeBipTe HaABHICTb HACTYNHUX fleTane npunagan:
(15) MoBopoTHUIA cTonuk (16) nNigcTaBKa MOBOPOTHOrO
cronuka (17) mydTa (18) pewiTka

BcTaHOBITb MifcTaBKy MOBOPOTHOrO CTONMKa BCepeayHi

MaTtouuHa (3cepepunnn) [Ha neui, Wob BoHa MOra BiflbHO 06epTaTMCA HaBKOO
My$TI. Micna Lboro noctaBTe NOBOPOTHUI CTONNK Ha

MoBopoTHNin —
cTONMNK
(cknaHun)

MifcTaBKy, o6 BiH o6pe cnepca Ha MydTy.
LLlo6 He NOWKOANTN MOBOPOTHUIN CTONUK, TPOXNU
nifgHiManTe nocyn Ta EMHOCTI Haj NOro Kpaem,

BMIMatouu ix 3 neui.
LWykanTe pekomeHAauil WoOAO BUKOPUCTaHHA

Ha rpuni Ha ctopiHke UA-10.
16. Nigcraska Hikonu He TopKaiTeca rapsa4oi pewitkn.

17.My¢pra — NOBOPOTHOO

CcTOnMNKa MPUMITKA: 3amoBnaioun Nnpunagas, HaseiTb aunepy
abo ynoBHoBaxeHoOMy cepBicHoMy areHTy SHARP
Ha3By fieTani I mogenb neui.

18. Pewitka

NPUMITKIW:
Ounwyioun niy 3cepeuHu, byabte Ayxe obepexHi, o6 He NOLWKOAUTY TaMKY KPULLKY XBUIEBOAY.

FoTyloun XMpHIi cTpaBy 6e3 KPWLLKKM, NO 3aBepLUeHi peTeNbHO OYMLLYyNTe BHYTPILIHIO Kamepy i1 ocobnnso
HarpiBanbHWUIN enemeHT rpunto. BoHu maioTb 3aBxan 6yTn cyxumu i ymctumm. MNeperpisaHHA 3acTapinoro

KNPy MOXKe NPpu3BeCcTn 0 BUHUKHEHHA ANMY Y NOXexi.

l | pewiTkn B po3ainax, NPUCBAYEHNX NPUrOTYBaHHIO

Mepea BUKOPWCTAHHAM Mevi 3aBXAN NepekoHynTeca B TOMY, WO NMOBOPOTHUI CTONVK Ta MOro NiACcTaBKy
BCTaHOBJNEHi HaneXXHUM YuHoM. Lle 3a6e3neunTb peTenbHe i PiBHOMiPHE NPUroTyBaHHA CTPaB.
HenpaBunbHO BCTaHOBNEHUIA CTONMK Mif Yac eKCrtyaTaLii MoXe rypKoTiTi, noraHo obeptaTtucsa abo HaBiTb

MOLIKOANTL Miy.

[ina npuroTyBaHaA iXi il Ta EMHOCTI 3 Helo 3aBXXAW CNif CTaBUTW Ha MOBOPOTHUIA CTOMNNK.
[MOBOPOTHUIA CTONMK 06epTaETbCA 3a FOJUHHUKOBOIO CTPINKoio abo X NpoTu Hei. Hanpamok obepTaHHA
3MIHIOETbCA KOXHOMO pasy, Ko Miy BMMKaloTb. Lle »K0AHMM YMHOM He BNAnBAE Ha NpoLeC MPUroTyBaHHA.

/\ NONEPEAMKEHHA: A\ Lia no3Hauka o3Hayvae, Wo NiA Yac po60Tn noBepxHi MOXYTb HarpiBaTucs.
Mip yac po6oTn ABepuUATa, 30BHIlLHIN KOPNYC, BHYTPilLHA Kamepa, npunaaAa Ta nocya MOXyTb
cunbHO HarpiBaTucA. LLlo6 yHMKHYTH ONiKiB, 3aBXAN KOPUCTYITECA TOBCTUMM PyKaBMYKamMu.
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10.

11.
12.

13.

UUOPOBUI OUCTNIEN

KHonka PO3MOPOXYBAHHA 3A MACOIO
KHonka PO3MOPOYBAHHSA 3A YACOM
Knonku ABTOMEHIO

MonkopH

N
KapTtonns B nywwnuHHi

Miya
3amoporkeHi oBoui
Hanoi

[Lpi6bHa Tapinka

Knonku menio YAC

Knonka BUBOPY MOTYXHOCTI
MIKPOXBWUJIbOBOI'O Nons:
HaTucHiTb, o6 BUOpaTh NOTYXKHICTb
MiKPOXBW/IbOBOrO MONA.

Knonka FPUJ1b

Knonka KOMBIHOBAHUW rPUJb
KHonka Bu6opy macu/nopuii
(36inbleHHA/3MeHLUeHHA)
Knonka KYXOHHUW TAMEP
HaTucHiTb, Wo6 KopucTyBaTHCA TaliMepom
4y 3afaTh Yac noyatky.

Knonka 3AAATU YAC
CTAPT/<>+1min

KHonka STOP ("CTON")



BAMJINBI IHCTPYKLIIT 3 TEXHIKV/ BE3MEKW: YBAXXHO MPOUYUTAUTE TA 3BEPEXKITb HA MAVIBYTHE

3ano6iraHHA BUHUKHEHHIO MOXKeXi.

He 3anuwaiite MikpoxBunboBy ni4 6e3 Harnagy nig
yac i po6oTn. BcTaHOB/IEHHA 3aHAATO BUCOKOrO
pPiBHA NOTY>XHOCTi a60 XK 3aHafATO AOBroro yacy
NPUroTyBaHHA MOXe NPU3BECTN [0 NeperpiBaHHA
neui, AKe MoXKe CNIPUYNHNTI MOXKEXKY.

[aHa niu npusHayeHa nuLle Ana poboTu Ha NoBepXHi
cTony. i He cnip BUKOpUCTOBYBaTY AK BOYAOBaHY Ky-
XOHHY TeXHiKy.

He ctaBTe niy go wadw.

3abe3neyTe BiNbHWIA AOCTYN A0 €NEKTPUYHOI PO3-
eTKU, Wob y pasi eKCTpeHoi HeobXiAHOCTI 3 NerkicTio
BUMKHYTU Npunag.

KvBneHHa npunagy mae 34iNCHIOBAaTNCA 3MIHHOIO Ha-
npyroto 230 B, uactototo 50 l'u. Po3noginbHa niHia mae
6yT1 3axuuieHa 3anobixKHNMKOM abo aBTOMaTUUYHUM
B/MUKayeM NpuHaiMHi Ha 10 A.

[inA XX1BNeHHA Npunagy Ma€ BUKOPUCTOBYBATUCH
oKpema po3seTka.

He cTaBTe My y micuax, Ae po3TalloBaHi Axepena Te-
nna,

Hanpuknag, 6ina nauTu.

He BcTaHoOBnIONTE NiY Y MicUAX 3 NiABULLEHVM piBHEM
BOJIOroCTi a60 B MicLAX Tl HAKOMUYEHHS.

He 36epiraiiTe 11 He BUKOPWCTOBYIATE My Ha ABOPI.

Y pasi BUHUKHEHHA AUMY, BUMKHITb niy a6o Bia-
'epHaliTe ii Big Mepexi Ta He BigunHANTe aBep-
LATa, W06 CTPMMaTN MOXKNNBE 3aropsAHHA.
BukopucroByiiTe nuiue NnpusHayeHi A0 BUKOPUCTaH-
HA 'y MiKPOXBMNbOBKX NMeyax EMHOCTI Ta nocya. [ine.
CTOPiHKY 14. MNepeBipTe nocyA Ha NpUAATHICTb 10 BU-
KOPUCT aHHA B MiKPOXBWIbOBIlA neui.

Mip yac nigirpiBaHHA Ki B nnacTukosBux a6o na-
nepoBUX EMHOCTAX HarnagamTe 3a nivyyio, Wo6
BUKJIIOYNTY MOXKINBICTb 3aliMaHHA.

Micna BUKOpMCcTaHHA BUMMIATE KPULLKY XBUIEBOAY,
BHYTPILUHIO KaMepy neyi Ta NOBOPOTHUIA CTONMK.
BoHu matotb 6yTi cyxumm Ta unctumn. Bacnigok
neperpiBaHHA HaKONNYEHWIl KNP MOXKe novaTn
AumnTucA a6o x 3aropituca.

He po3wmilyiite nopag 3 niyuio abo ii BEHTUNALiiHN-
MV OTBOPAMU 1erko3anMnCTi maTepianu.

He nepekpwvBaiTe BeHTUNALiIHI OTBOPU.

Bupanitb 3 iXi Ta 3 NakyHKiB 3 Xelo BCiNAKi meTanesi
nnomb6y Ta APOTAHI CTAXKKU. BUHWKHEHHA Ayrn Ha Me-
TasileBMX NMOBEPXHAX MOXe NPU3BECTU O 3aiMaHHA.
He BuKkopucToBynTe niy AnAa nigirpisaHHa onii gna
rMnboKoro npocmMaxyBaHHA. Yepes HEMOXNUBICTb
KOHTPOJIO 3a TemnepaTypoto Oflifl MOXe CrnanaxHyTu.
[ina npurotyBaHHA NONKOPHY BUKOPUCTOBYINTE NnLLe
cneuianbHWN NOCyA, NPU3HAYEHUA ANA 3aCTOCYBaHHA
Y MiKpOXBW/IbOBUX Meyvax.

He BukopwucToByiiTe niu ana 36epiraHHs cTpas abo
6yAb-AKUX IHLINX NPegMETIB.

Micna BMUKaHHA Neyi nepesipTe poboui napameTpu Ta
nepeKoHanTecs, WO Niyv NpaLtoe y HanexHuin cnocio.
Y>KnBaHHA 0cO6NMBYX 3axofiB 6e3neku nig yac npu-
roTyBaHHA CTpaB 3 BUCOKMM BMICTOM LlyKpy abo xupy,
Hanpviknag, COCUCOK, NMPOriB abo Pi3ABAHOIO MyANHTY,
[103BONIAIE 3aMn006ir TV NeperpiBaHHA Ta NiAropAHHIO.

[lB. BigNoBigHi Nnopaav B KepiBHULTBI 3 eKcnnyaTauii.
3ano6iraHHA MOX/IMBUM TiIECHUM YLUKOZPKEHHAM.

3ACTEPEXXEHHA:

He BMKopucToBy#iTe niy, AKLO BOHa MNOLIKOAXKEHa

abo HecnpaBsHa. MNepen noyaTkom ekcnnyaTauii ne-

peBipANTe HacTynHe:

a) [BepusTa: nepekoHalnTecs, Wo ABepusATa 3aum-
HAIOTbCA HafiliHO, 6€e3 3MilLeHHs 11 NepeKociB.

6) 3aBicu 1 dikcaTopu gBepuAT: NnepeBipTe X
HaABHICTb | CNPaBHICTb.

B) YwWwinbHioBayi ABEPUAT Ta yWiNbHIOBaNbHI
NoBepPXHi: NepeKoHanTecs, WO iX He MOLWKOo-
[KEHO.

r) BHyTpilwHA Kamepa neui 1 NOBepPXHA ABEPLAT:
nepeKkoHamnTeca B BiACYTHOCTi NOAPANMH.

) LWHyp Ta BUNKa XKMBNEHHA: NepeKkoHanTeca y
BiACYTHOCTi MOLLKO[XEHb.

Y pa3si nowKogXeHHA ABepUAT abo yulinbHIOBaYiB

eKkcnnyaTauia neyi MoXKnvBa fvLe nicnAa PeMOoHTY,

NPOBeAEHOro KOMMETEHTHO 0CO6010.

3a60pOHAETbCA CaMOCTillHe HanalWTyBaHHA,

pemMoHT abo moaudikauia neui. 3 mipKyBaHb
6e3nekn Bci Aii, noB'A3aHi 3 06cNyroByBaHHAM

260 pemMOHTOM neui, AKi nepeAa6ayalOTb 3HATTA

KPMLUKW, Lo 3a6e3neyye 3axucT Bif BUNPOMiHIo-

BaHHA MiKpOXBUNbOBOI eHeprii, Ma€ BUKOHYBaTh

nuwe KomneTeHTHa ocoba.

Hi B AKOMy pas3i He BUKOPUCTOBYNTE MiY 3 BiAYNHEHUMMN
[IBepLUATaMM i1 He nepepobnaiTe BCTaHOBEHI Ha HUX
3axucHi dikcatopu.

He BMKOpUWCTOBYMTE Miy, AKWO MiXK YLiNnbHIOBaYaMm
[IBepUAT Ta YLLiNIbHIOBaSIbHOIO NMOBEPXHEI0 Po3Tallo-
BaHWIN AKMNCb NpeaMeT.

YHuKanTe HaKonNu4YyeHHA Xupy a6o 6pyay Ha
yulinbHIOBayax ABEPUAT Ta CYMKHUX AeTanax.
PerynapHo ouuuiyiTe niv ii npuéupaiite yci 3a-
nuwWKK iKi. florpumyiiteca iHCTPYKLiil CTOCOBHO
"fornagy Ta YMLWEeHHA", HaBeleHNX Ha CTOPiHLi
UA-15. HepoTpumaHHA npasun WopAo0 yTpumaH-
HA NneYi y YNCTOTi MOXKe NPU3BeCTN A0 MOLIKO-
AXKEHHA NOBEPXHi, CKOPOUYEHHA TEPMiHY eKcrny-
aTauii npunagy Ta BUHWKHEHHA He6e3neyHnx
ciTyauin.

Ocobu, wo kopuctytotbca KAPAIOCTUMYNIATOPAMMU,
MaloTb MPOKOHCY/LTYBaTUCA 3 NikapeM abo BUPOBHMKOM

KapAiocTumynaTopa WoAo NpoTunoKasis Ao BUKO-
PVCTaHHA MIKPOXBUIbOBUX NeYen.

3ano6iraHHA MOXXNMBNM YPa)KeHHAM eNeKTPUYHUM
cTpymom

Hi B AKOMy pasi He 3HiMalTe 30BHILLHIl Kopnyc.

He 3anuBaiite pigunHy 11 He BCTPOMAAIATE HIiYOro B OTBO-
pU ABEpHUX GikcaTopiB UM B BEHTUNALNHI oTBOPYU. Y
pasi NponnTTA PigUHN HeramHO BUMKHITb Niv abo Big-
‘epHanTe 1i Big Mepexi N BUKNNYTE YNOBHOBAXXEHOro
areHTa cepBicHOI cy6m komnaHii SHARP.

He 3aHyploiiTe WHyp abo BUNKY XUBNEHHA B BOAY 4M
6yAb-AKY iHLY piguHY.

He 3anuwaiTe WHYp XWBNEHHA, KON BiH 3BUCAE 3
Kpato cTony abo po60ouoi NoBepPXHi.
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He ponyckaiite JOTOPKaHHA WHYPY XWBEHHA A0 Harpi-
TVX NOBEPXOHb, Y TOMY YMCAi Bif 33AHbOI CTIHKM Mevi.

He Hamarariteca camoCTiiHO 3aMiHWTU NaMMOYKY B neyi
11 He [O3BONIANTE LbOro POBUTK HIKOMY, OKPIM YMOBHO-
BakeHOro KomnaHietro SHARP enekTpuKa. AKLLo namnouy-
Ka OCBITNIeHHA Neyi He NpaLioE, 3BepHITbCcA A0 Aunepa
a60 yrnoBHOBa)eHOro areHTa cepsicHoi cyx6u SHARP.
Y pasi NOLKOAXKEHHA LWHYPa XUBJIEHHA Npynagy oro cnig
3aMiHUTU cneLianbHO NPY3HaYeHUM 1A LibOro WHYPOM.
3amiHy Ma€ BUKOHYBaTU BMOBHOBAXXEHUI areHT cep-
BiCHOI Cnyx6m KomnaHii SHARP.

3anob6iraHHsa MoXnMBOMY BUGYXY it panToBOMY 3aKMNaHHIO:

3ACTEPEXKEHHA: He no3BonsaeTbca nigirpiBatu
piAvHY Ta iHWY XKy y 3aneyaTaHMX €MHOCTAX,
OCKiNIbKN BOHN MOXKYTb BUOYXHYTH.

MipirpiBaHHA HanoiB y MiKpOXBUNbOBIl nevi
MoO>Ke CynpoBOAKYyBaTUCA YNOBiIbHEHUM BU-
BEpPXKHUM 3aKUNaHHAM, TOMY Heo6XifiHO NoBo-
ANTUCA 3 EMHICTIO fiy’Ke 06epexHo.

Hikonun He BMKOPUCTOBYNTE repMeTUUHi EMHOCTI.
Mepen 3acTOCYyBaHHAM 3HIMiTb NNOMOY I KPULLKY.
lepmMeThUYHa EMHICTb MOXKe BUBYXHYTU BHACNi[OK
3POCTaHHA TUCKY HaBiTb NICNA BUMKHEHHSA nevi.
ByabTe 0bepexHi nig yac nigirpisaHHA pigyrHW y Mikpo-
XBWJIbOBIl Nevi. BUKOpKCTOBYITe Tapy 3 LUIMPOKOIO rop-
JIOBVHOIO, 1106 6yNbOALLKI MOTIN BUXOLUTH.

Hi B AKomy pasi He nigirpiBainTe piagnHy y emHOC-
TAX 3 By3bKOIO FOP/IOBMHOIO, HanpuKnag, y AuTa-
YnX NAALIEYKaX, OCKIIbKM Lie MOXKe Npu3BecTn f0

BUKUAY BMICTYy nicnA nigirpiBaHHA Ta A0 oniKiB.

3anobiraHHA panToBOMY BUKUAY KUMAAYOT PiAMHY 1

MOXIIBMM ONiKam:

1. He nepesuLLyiite peKOMeHA0BaHMUIN YaC NPUrOTYBaHHS.

2. 3608BTYyiiTe pigUHY Nepep NigirpiBaHHAM/NOBTOPHIM
nigirpiBaHHAM.

3. Mig yac NoBTOPHOrO NigirpiBaHHA HaxaHo 3aHypuTH B PiAn-

Hy CKNAHY Nanuyky abo noaibHuii npeameT (He meTanesuin).

Migirpiswu piguHy, 3anuwanTe ii B Nevi WoHan-

MeHLUe Ha 20 CeKyHp, Wob YHUKHYTW YNOBiNbHEHOrO

BUBEPXHOTO 3aKMMNaHHA.

4

He rotyite aiuA y wkapanyni; Takox He cnip
posirpiBaTi y MiKpoxBuibOBili neyi 3BapeHi Ha
KPYTO LiNi ANLA - BOHN MOXYTb BUGYXHYTMN Ha-
BiTb MO 3aKiHY€HHi roTyBaHHA. [inA NpUroTyBaH-
HA a6o posirpiBaHHA He360BTaHuX a60 He36u-
TUX AELb, MPOKONITb XKOBTKM I 6inKn, a iHaKwe
ANLA MOXKYTb BMOYXHYTW. 3HIMITb WKapanyny i
nopixTe 3BapeHi Ha KPYTO AlLA, Nepl HiXK posi-
rpiBaTi ix y MiKpoxBuaboBiii neui.

[pokomioNTe WKipKY Takix NPOAYKTIB AK KAPTOM/A, COCUCKM Ta
GPyKTM Nepen NPUroTyBaHHAM, iHaKLUe BOHU MOXYTb BIUOYXHYTU.
3ano6iraHHA MOXIMBUM onikam

3ACTEPEXKEHHA: LLlo6 yHMKHYTK oniKiB, nepen
BXXMBaHHAM nepemiwyiite a6o 360BTyinTE BMicCT
AUTAYNX NNALLIEYOK 1 GAHOUOK 3 ANTAYMM Xapuy-
BaHHAM i1 nepeBipAliTe I0ro Temnepartypy.

LLlo6 He 0bneKTMCA, BUAMaloun CTpaBy 3 neyi, Kopuc-
TyWTecs cnewianbHO pyyKoio abo pyKaBrnyKamu.

BinkpuBatoun KoHTeliHepy, Nocyz AnA NpUroTyBaHHA MOMKop-
Hy, PyKaBy AN 3aniKaHHs i Take iHLLe, TpUMaliTe Xy AKHangani
B 067114y, W06 YHUKHY TV MAPOBYX OMIKIB il BUKIGIB KIM'ATKY.

LLlo6 yHMKHYTU OniKiB, 3aBXAW, NepLU HiX noaaBaTn
Ky, nepeBipaiiTe ii Temnepartypy Ta nepemiwyiire,
0c06NMBO KON CTPaBM YN Hanoi NpU3HayeHi He-
MOBAATaM, AiTAM Ta NOAAM MOXWIOrO BiKy. 30BHiLl-
Hi peTani nig yac po6oTn MoXyTb Harpituca. He
roTyiite y npuCyTHOCTi ManeHbKINX AiTeil.

TemnepaTypa EMHOCTI He € BipHIM NOKa3HUKOM TemrnepaTypu
CTPaBVI UM HaMoto; 3aBX AV NepeBipAiiTe TeMnepaTypy CTpaBi.
BipumHstoumn aBepuATa Neui, 3aBXan CTilTe N03ag HiiX, Wob
YHWUKHYTI ONiKiB Bif Napw 11 Xapy, WO BUXOAWTb Ha30BHi.
Micns nigirpiBaHHA po3pi3anTe papLUMPOBaHi 3aneyeHi
CTpaBw, Wo6 BANYCTUTY Napy i YHUKHY T ONiKiB.

Lle npunag He npu3HayeHUn AnA BBIMKHEHHA 3a O-
NMOMOrOI0 30BHILLHBOTO Talimepy abo oKpemoi cucTe-
MU ANCTAHLIIHOTO KepyBaHHs.

3ano6iraHHA HeBipHOMY BUKOPMCTaHHIO 3 60Ky AiTell

3ACTEPEXXEHHA: He fo3BonsaiiTe AiTAM camoCTiliHO
KOPUCTYBaTUCA MiKPOXBUIbOBOIO MiYYlo, He AaB-
WK im BigNOBiAHNX BKa3iBOK, 3aBAAKN AKUM BOHMN
mornun 6 KopucTyBaTuca Heto y 6e3neuHuin cnoci6
Ta po3yMiT He6e3nekn HenpaBUIbHOro BUKOPMC-
TaHHA. Yepes BMCOKY pobouy TemnepaTtypy, Aka
PO3BUBAETbCA Nif Yac po6oTn Npunagy B pexumax
"Tpunb", "Kom6iHoBaHuii rpunb" Ta "ABTOMEHIO", Ai-
TAM MOXKHa KOPUCTYBaTUCA UMM PEXUMaMM TiNbKU
nig Harnagom fopocnmx.

[laHni npunap He NpU3HaYeHN ANA BUKOPUCTaH-
HA 0co6amu 3 o6MexxeHUMU GiSUYHIMN, CEHCOPHU-
MM 260 NCNXIYHNMIN MOKANBOCTAMM (Y T. Y. AiTbMN)
a6o ocob6amu, W0 He MaloTb BiANOBIAHOIO AOCBIAY
4u 3HaHb, 6e3 Harnapy a6o AKLLO BOHN He OTpMMa-
NN IHCTPYKUI LWoA0 N0ro BUKOPMCTaHHA Bif oco6u,
BiAANOBiAaNbHOI 3a iXHI0 6e3neKky.

Harnspaiite 3a fiTbMu, 106 BOHY He rpanucs 3 NpuIagom.

He cnnpaiiteca Ha fBepuATa neui i He po3xuTyiTe ix. He
rpaiTeca 3 niyyto N He BUKOPUCTOBYWTE ii B AKOCTI irpaLLKm.
HeobxigHO 03HaMoOMUTK fiTei 3 ycima BaKnnMBMMM
npaBunamu 6esnekn: KOPUCTYBATUCA pyyKamu A Mo-
cyny, obepexHo 3HIMaTL LWKIPKY 3 NPOAYKTiB, 3BepTaTn
ocobnuBy yBary Ha nakyBasbHi MaTepianu (Hanpuknag,
MaTepianu, 3aaTHi 1O camopo3irpiBy), po3pobneHi ans
Toro, o6 36epertu XXy CBIXOI0, OCKINbKN BOHU MO-
KyTb OyTV fiyKe rapadrmm.

IHwWi 3acTepexeHHA

He HamaraiiTecs AKUMOCb YMHOM MoAUdIKyBaTV Niy.
He nepecysawTte niy nig yac ekcnnyatauii.

Lia niy npusHayeHa AnA NpuroTyBaHHA CTpaB yaoMa, i
Helo MOXKHa KOpUCTYBaTUCA NinLLe ANA NPUTroTyBaHHA
cTpaB. BoHa He npuaaTHa ana komepuiiHoro abo na-
60paTOPHOrO 3aCTOCYBaHHA.

be3nepeb6iiiHe BUKOpNCTaHHA Baluoi neyi il yHMKHeH-
HA NOWKOKEHb

Hi B AKOMy pa3i He BMMKaliTe NOpoXHIo niy. Bukopucroy-
loum Tapinky Ana obcmaxyBaHHA abo MaTepianu, Lo camo-
HarpiBaloTbCA, 3aBXAu NigKnaganTe nig HUX TePMOCTINKUIA
i30M1ATOP, HAaNPVKNag, NOPLENAHOBY Tapinky, Wob 3anobir-
TV NOLIKOAXKEHHIO NOBOPOTHOTO CTONMKa abo ponnKoBoi
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nifCTaBKM BHACNIAOK TENNOBOro HaBaHTaxeHHsA. He nepe-

BULLYITE Yac nonepefHbOro posirpiBaHHs, 3a3HaueHnin B

peuenTi 1O CTpasu.

Hi B AKOMy pasi He KopuUCTynTeca MeTaneBuUm nNpu-

nagasm, sike Biib1Bae MiKpPOXBIi Ta MOXKe NPU3BECTN

[10 YTBOPEHHSA eneKkTpuyHol gyru. He ctaBTe B niy 6aHKM.

KopucTyiiteca TinbKu NOBOPOTHUM CTOMMKOM Ta nif-

CTaBKOIO, AKi MpV3HaYeHHA Ansa poboTy B AaHil nevi. He

KOPUCTYIMTECA Miyuto 6€3 NOBOPOTHOTO CTONNKA.

LLl06 YHUKHY TV MOWIKOMKEHHA MOBOPOTHOTO CTOMMKa:
Mepuw HiX MUTV MOBOPOTHUI CTONNK BOAO,
[fante NOMy OXONOHYTU.

6) He knagiTb Ha XONOAHMUI NOBOPOTHUN CTONUK
rapsauy iy abo rapauuii nocya.

B) He knagiTb Ha rapAaYnii NOBOPOTHUI CTONUK
XONOAHY i>Ky abo xonogHuiA nocya.

Mig vac ekcnnyaTauii neyvi He Po3MmilLynTe XXOAHMX

npeAMeTiB Ha 30BHiLHbOMY KOpMyCi nevi.

He kopuctyitteca ana MIKPOXBI/IbOBOT 06p0o6KM Nnac-

TUKOBUMYW EMHOCTAMMU, AKWO MiY He OCTUTHYNa nicna

po6otu B peskumi FPUJIb Ta KNMBIHOBAHWIA TPUJTb

- BOHV MOXKYTb PO3MNNaBUTUCh.

-

BuiimaiTe BCi nakyBasibHi MaTepianu 3cepefnHu
Kamepwu neui.

2. YBaXHO OrniAHbTe Niy Ha NpegmeT 6yAb-AKMX No-
LWKOAXKEHb.

BcTaHoBniolTe Miv Ha HagiiHy ropM3oHTaNbHY No-
BEPXHIO, MiLIHICTb AKOT AO3BONWTb BUTPUMATH Bary
neyi pasom 3 HalBaXxuviM NPeamMeToM, AKUIA MOXHa
Yy Hili HarpiBaTh. He cTaBTe niy Ha wady.

4. O6epiTb ropu3oHTaNbHY NOBEPXHIO, HABKOMO AKOT
[OCTaTHbO MicLA, Wo6 BNYCKHi Ta BUNYCKHi BEHTV-
NALiAHI OTBOPW 3aNMLWANNCA BiAKPUTUMN.

Miy cnig po3miwaTi 3afHbOIO CTIHKOO A0 CTiHW.

o Mix niuyto Ta 6yab-AKO0 NPUNErOL0 CTIHO MAE
3a/MLLIATCb MPOMIKOK He MeHW Big 7,5 cm. 3 op-
Horo 60Ky CTiHKa neyi Ma€ 6yt BinbHa.

» MiHiManbHWI NPOMIPKOK Haf Mivylo Ma€e CTaHOBU-
™ 30 cm.

o He 3HiMalTe HiXXKK 3 AHA neyi.

« MepeKpuBaHHA BXigHUX Ta/abo BUXigHUX OTBO-
piB MOXe BMBeCTV Miy 3 nagy.

» Po3TawoByinTe niy AKomora Aani Big pagio- Ta
Tenesi3iHUX NpuUnMadis. KopuctyBaHHA MiKpo-
XBWUbOBOIO MiYYI0 MOXe NPU3BOAUTYN [0 BUHMK-
HEeHHA 3aBaj y NPUNMaHHI pafio- Ta Tene.isiliHo-
ro curHany.

w

)

Mig yac po6oTu y 3rafiaHnX BULLE PEXUMAX He Cnij
KOPWUCTYBATWCA NNACTUKOBAMMN EMHOCTAMM, Xiba LWo
BUPOOHMK LMX EMHOCTE BKa3aB MpPO MOX/MBICTb Ta-
KOTO BMKOPWCTaHHA.

MPUMITKA:

Y pasi BUHMKHEHHA CYMHIBIB LOAO NiAKMOYEHHA NpK-
nagy Ao eneKkTpomepexi 3BepHiTbCs Ao KaanipikoBaHoro
eneKTPMKa, AKLLO Ma€E BiAMOBIAHI NOBHOBAaXEHHS.

AHi BUPOGHWK, aHi funep He HeCyTb »OAHOT Bigno-
BiJaNbHOCTI 3a MOLWKOMAXEHHSA nedi abo TpaBmMu, no-
B'A3aHi 3 HeJOTPMMaHHAM BifNOBIAHOI Npoueaypmn
NigKNIOUYEeHHA Neyi 10 eneKTpomepexi.

Ha cTiHKax neuvi abo HaBKOJO yLLinbHIOBaYiB ABEpUAT
Ta i301AUiNHKX NOBEPXOHb iHOAI MOXKe 3'ABNATUCA BO-
OAHNIA KoHaeHcaT abo Kpanni. Lle HopmanbHe aBuLe,
WO He CBiAYMTb NPO BUTIK MiIKPOXBMUIbOBOT eHepril
ab0o HecnpaBHiCTb Npunagy.

Llein yMOBHUIA 3HaK O3Hauvae, WO MOBEPXHi
HarpiBaloTbCA Nif Yac ekcnayatawii npunagy.

5. [lBepuATa neuyi nig Yyac NPUroTyBaHHA MOXYTb
HarpiTnca Jo BUCOKOI TemnepaTypu.
Po3MmicTiTb un BCTaHOBITb Niy Tak, Wob ii gHO
6yno po3TalloBaHe Haj NiANOrolw Ha BUCOTI
85 cm abo Buwle. He go3sonaiiTte aitam nigxoam-
TV [0 ABEPLAT, 06 BOHY HE OMEKNCA.

6. HapiiHo BCTaBTe BUNKY nevi o cTaHAapTHOI 3a-
3emsieHoi NOGYTOBOT €N1EKTPOPO3ETKY.

3ACTEPEXEHHSA: He cTaBTe niy 6ina gxepen Tenna,
Bosiorn abo B Bonormx micusax (Hanpuknag, 6ina 3su-
YariHOT NANTK) Yn 6ins 3aRMUCTIX MaTepianis (Hanpu-
Knag, wrop).

He nepekpwuBaiTe BeHTUNALiHI OTBOPWU.

He cTaBTe Ha niy XopaHi npegmeTn.
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YBIMKHITb niu. Ha gucnnei 3'aButbca yac: "0:00" i niy BMAacTb OAUHOYHMI 3BYKOBUIA CUTHA.

Lis Mopenb mae GyHKL|ilo roAVHHIKa, a B YEProBOMY peXiuMi Cnoxi

TOAMHHKK Neyi NpaLtoe B 24-rofyHHOMY PeXMMi.

1. HatucHitb oanH pas kHonky 3AAATUA ‘lAC yac "00:

2. Hatuckalite KHOMKI HanawwuTyBaHHsA Yacy. BBeAiTb roAnHi, HaT1CKa

MBa€ meHw Ak 1,0 Br. I'lpo HanawiTyBaHHA rogMHHNKa ANB. HIKYe.

00" noyHe 6anumaTn.

toun KHorKy 10 MIN, Ta xBunuHu, Hatuckaioun kHonkn 1 MINTa 10 S.

3. Hatuchitb kHonky 3SAAATU YAC &N 1106 3aKiHuNTY HanawTyBaHHA roavHHMKA.

MPUMITKW:

ﬂKLLl,O K TOOVHHUK HE HanaliToBaHO, Ha ,ElVICFIJ'Ie‘I. o 3aB

AKLLO rofAVHHUK HaNaLTOBaHO, Ha AVCMEl MO 3aBepLUEHHi NPUroTyBaHHA Gyae BifoOpaXKeHUi NpaBUIbHUI Yac.

epLUeHHI NpuroTyBaHHA byae BinobparkeHuit yac "0:00"

o6 nig yac npuroTyBaHHA Ai3HaTUCA Yac [obu, HaTUCHITL kKHonKy 3AJATU YAC - Togi Ha ancnnei Ha 2-3

cekyHaun 3'ABUTHCA Yac F\Oﬁl/l. Ll,e He BrJIMHe Ha npouec NnpurotyBaHHA.

XBUJIMHY, MiY BiAHOBUTb NONEepeAHE HanalUTyBaHHA.
Y pasi BigHOBNEHHSA XMBNEHHA NicnsA nepeboio Ha AU

AKLO B NpoLeci HanalwTyBaHHA rOAMHHUKA HATUCHYTY KHOMKY STOP abo AKLLo nepepBaTtu Liei npouec Ha 1

el MiKpoXBWIbOBOIT Neyi 6nmaTtMe nosigomneHHs "0:00".

AKLLO Lie TpanuTbCA Nif Yac NPUroTyBaHHs, 3afiaHa nporpama Gyae ckacosaHa. Yac o6y Takox byze CKUHYTO.

S
PiBeHb HaTucHiTb KHomKy | BigoGpaxents | * Ak nokasao, niy mae 11 pigHis noTyxHoCTi.
MOTY>KHOCTI PIBEHb MOTYKHOCTI | (npouentn) | * /M8 3MiHW PIBHA NOTYXXHOCTI Nif Yac npuroty-
BaHHA HaTucKalTte kHonky PIBEHb MOTYK-
HOCTI go Bigo6paxeHHA Ha gucnnei noTpi6-
HOI MNOTY>HOCTI. [InA 3anycKy neyi HaTUCHITb
. x1 100P kHonky MYCK.
BUCOKIM X2 90P o Lo6 nig yac npurotyBaHHA nepeBipuTH piBeHb
MOTYXXHOCTI, HaTUCHITb KHoMKy PIBEHb MOTYX-
”OM|PHQ x3 80P HOCTI. Mokwn us KHOMKa HaTUCHEHa, Ha aucnnel
BMCOKMN x4 70P BifO6pPaXaTUMETLCA PiBEHb MOTYXKHOCTI. Xoua Ha
. x5 60P avcnnei fani BinobpaxkaTvMeTbCs piBeHb NOTYX-
CEPEOHIN 6 S0P HOCTi, 3B0POTHIl BifNiK NPOMOBKYBATMETHCA.
- o fAKwo Bnbpatn piseHb "OP', niy npawoBatme 3 yBi-
MOMIPHO HIA3bKIW x7 40P MKHEHIIM BEHTUIATOPOM, afe 3 HyfIbOBOIO MOTY»-
(PO3MOPOXYBAHHS) x8 30P HicTio. Llel pexum MoXHa BUKOPUCTOBYBaTI A
B X9 20P YCYHEHHs 3anaxy.
HN3bKN
X10 10P
x11 oP

Y 6inblUOCTi BUNaJKiB pekoMeHA0BaHe BUKOPVCTaHHA HACTYMHMX PiBHIB MOTY>KHOCTI:

100P/ 90P - (BVICOKA) BNKOPUCTOBYETLCA 1A LIBUAKOTO NPU-
roTyBaHHA Y Po3irpiBaHHA, HaNpPWKNag, 3anikaHoK, rapAYmnx
HanoiB, 0BOYIB TOLLO.

80P/70P - (MOMIPHO BCOKA) BUKOPUCTOBYETbCA ANA TPUBA-
NLIOro MPUroTyBaHHA NPOAYKTIB LWiNbHOI KOHCUCTEHLI, AK-OT
CMaXeHOro M'Aca, M'ACHOrO X/iba Ta roTOBMX CTPaB Y Tapinkax,
a TaKoX HiXKHUX CTpaB, HanpuKnag, 6iCKBITHYUX TiCTeYoK. Y Lbo-
MY PEXUMI 3HVMMKEHOT NOTYXKHOCTI ia roTYETbCA PIBHOMIPHO
6e3 nepecmayBaHHA 3 6OKiB.

UA

60P/ 50P - (CEPE[IHA) fns NpoAyKTiB WWiNbHOT KOHCUCTEHL, WO BY-
MaraioTb TPUBaNOro NPUroTyBaHHA, KON FOTYIOTHCA TPAAULIAHAM
Cnocobom, HanpyKnag, ANA CTPaB 3 ANOBUYMHN. PeKOMEHAYETbCA
BUKOPWCTOBYBATIA Lieii PexuM, 106 M'ACO ByNo HiXHIIM.

40P/ 30P - (MOMIPHO HM3bKWW) BuKOpnCcTOBYETHCA ANA PO3-
MOPOXYBaHHs; BUOMpPaiTe L0 MOTYXHICTb AnA PiBHOMIPHOTO
PO3MOpOXyBaHHA. BoHa TakoX iaeanbHo Nacye Ana Bapku pucy,
crareTi, ranyLUoK Ta NPUroTyBaHHA AEYHOTO 3aBapHOTO Kpemy.
20P/ 10P - (H/3bKA) BKOPUCTOBYETLCA /1A MOBINbHOIO PO3-
MOPOXyBaHHs, HaNPVKNag, KPEMOBIX TOPTIB UM BUMIYKM.
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BigunHeHHA ABepuAT:

o6 BiguMHWTY ABEpUATA, HATUCHITL KHOMKY BiAYMHEHHA ABEPLAT.

3anyck neui:

MpuroTynTe cTpaBy, NOKNaAiTh ii B NPUAATHWI KOHTENHEP 1 NOCTaBTe Ha MOBOPOTHUI CTONNK

a60 X NoKnagiTb cTpaBy NPAMO Ha HbOro. BnbpasLLy NOTPIOHWI PeXMM NPUrOTYBaHHS, 3aum- <D o

HITb ABEpPUATa 1 HATUCHITb KHoMKy MYCK/<D+1min. -
AKWOo 3aaaTv Nporpama NPUroTyBaHHA, ane He HaTUCHYTU KHonky MYCK/<D>+1min npotarom 1

XBWJIMHW, HanalITyBaHHA Oye CKacoBaHoO.

AKwo nig yac poboTun nevi 6ynu BigUMHEHI ABEpLUATA, TO ANA NPOAOBXKEHHA rOTyBaHHA Cif
HaTUcHYTV kHonky MYCK/<D>+1min. Y pasi HaTUCKaHHA KHOMKM MPO3BYYNTb 3BYKOBWIA CUrHan;
AKLLO NOro He 6yNo, 3HaUMTb, KHOMKa Byna HaTUCHeHa NoraHo.

Kopucryiitecs kHonkoto STOP, 106:

1. BUNPaBUTY MOMUIIKY Mifi YaC NPOrpamyBaHHs;

2. Ha [eAKU Yac 3ynVHUTK NiY Nif Yac NPUroTyBaHHS;

3. cKacyBaTv nporpamy nig Yyac npuroTyBaHHA - ANA LbOro HaTUCHITL KHonky STOP aBiui;
4. yBiMKHYTV ab0 BUMKHYTW OYHKLiI0 3aXMCTy Big Aiten (gue. ctopiHky UA-11).

wn
_|
(@)
O

[

iy MmoxHa 3anporpamyBaTit Ha Yac NPUroTyBaHHA A0 99 XBUNKH 50 cekyHp (99:50).

MPUTOTYBAHHA TA PO3MOPOXXYBAHHA B PYHHOMY PEXXUMI

« BBepiTb Yac NpUroTyBaHHA Ta roTyiTe Y PO3MOPOXKYINTE MPOAYKTU, 3aCTOCOBYIOUM MIKDOXBUIIbOBY €HEPrito
noTyxHicTio Big 10P go 100P (guB. ctopiHKy GB-8).

« o moxnuBoCTi, 2 - 3 pa3u B NpoLieci NpMroTyBaHHA nepemillyiite abo nepesepTaiite CTpaBy.

« [lo 3aKiHYeHHi NPUroTyBaHHA HaKpWIATe CTPaBy 1 JanTe i1 NOCTOATM 3riAHO peKoMeHAAaLN.

« Tlo 3aKiHYeHHi PO3MOPOXXYBaHHA 3arOpPHiTb CTPaBy B $pOsbry i 3anMLTe A0 NOBHOO PO3MOPOXKYBaHHA.

Hanpuknap:

O6paTi yac NPUroTyBaHHA 2 XBUIMHU i 30 CeKyHA i BCTAHOBUTU PiBEHb NOTYXXHOCTi 70%.

1. O6epiTb baxkaHWiA piBeHb 2. 3apaiiTe Yac NpUroTyBaHHs, 3. HaTtucHitb kHonky MYCK/<D+1min,
NOTY>KHOCTi, HAaTUCHYBLUW KHOMKY [Bidi HATUCHYBLUW KHOMKY wo6 3anycTuTn Tanmep.
PIBEHb MOTYXKHOCTI 4 pasn 1 MIN, a notim Tpuui (Ha pncnnei BigobpaxaTtmeTtbea
110 BifobpaxkeHHs piBHa 70 P. KHOMKy 10 S. 3BOPOTHWI BifNiK BCTAHOBNEHOTO

Yyacy npurotyBaHHsa/
PO3MOPOXKYBaHHS.)

o330 c:30
NPUMITKA:

« Ticna 3anycky neuyi 3aropuTbCa Namnoyka OCBITNEHHSA, a MOBOPOTHMI CTONINK NOYHe 06epTaThCA 3a FOfUHHN-
KOBOIO CTPINIKOI0 abo NpoTu Hel.

+  AKLO MiA Yac NPUroTyBaHHA Y/ PO3MOPOXKYBaHHA BIAKPUTY ABepLATa nevi, wWob nepemiwati abo nepesep-
HYTW CTpaBy, YacC NPUroTyBaHHS, WO BifOOPAXKAETbCA HA AVCMET, aBTOMATUYHO 3YNUHUTBLCA. 3BOPOTHIN BifNiK
4acy NpUroTyBaHHA/PO3MOPOXKYBaHHSA BIAHOBUTLCA MICNA 3aUMHEHHA ABEPLAT Ta HaTUCHeHHA KHonkun MYCK.

+ [0 3aKiHYeHi NPUroTyBaHHA/PO3MOPOXKYBAHHA BiAUMHITL ABepLUATa a0 HAaTUCHITL KHoNKy STOP. fKwo ro-
AVHHWUK HanalToBaHo, Ha fucnei 3HOBY 3'ABUTbCA Yac.

«  fKLWO nig Yac NpuUroTyBaHHA 3HaROOMTLCA NePeBiPUTI 3afaHNIA piBeHb NOTYKHOCT, HAaTUCHITL KHonky PIBEHb MOTYK-
HOCTI. Moku kHonka PIBEHb MOTYXKHOCTI HaTucHeHa, Ha Avcnine BifobpakaeTbCA BCTAaHOBNEHNIA PiBEHb MOTYXKHOCTI.

BAXKJIUBA IHOOPMALLIA:

+  3aKiHuMBLUM NPUrOTYBaHHA Ki/pPO3MOPOXKYBaHHSA, 3aKpuiiTe ABepLATa. 3ayBaxTe, WO, NOKN ABepLATa 6yayTb
BiAKPWTI, CBITUTUMETbLCA CBITIO - Lie 3an0o6iXKHWIA 3aXif, AKWIA HaragyBaTuUMe 3aKpuTU ABepLATa.

«  AKwo vac npurotyBaHHA y pexxumi 100 P nepesuLlye cTaHAAPTHAI, NiY aBTOMATUYHO 3HUXKYE NOTYX-
HiCTb 3 MeTOtO 3anobiraHHA neperpiBaHHio. (PiBeHb MOTY>KHOCTI MiKPOXBUIbOBOT EHEPTiT 3HVKYETHCA).

PeXum npurotyBaHHsa CraHpapTHMI Yac
Mikpoxsunbosui 100 P 30 xBUANH
FoTyBaHHA Ha rpuni MNepiognyHe BBIMKHEHHA .
3BUMKHEHHAM NoTemnepaTypi
ona R-642
99 xB. 50 c ana R-742
MpurotyBaHHA cTpaB B pexumi "KombiHoBaHMi rpunb” | 99 xB. 50 ¢
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1. MPUTOTYBAHHA CTPAB Y PEXXUMI "TPUJIb"

lpuvnb, po3TalloBaHUii B BEPXHIl YaCTMHI KaMepw MNevi, Ma€ nLLe OAVH piBeHb NOTYKHOCTI. Mig yac poboTu rpu-
Nt0 06ePTaAETLCA I MOBOPOTHMI CTONMK, 3aBAAKM YOMY CTPaBa MiACMaKyeTbCA PIBHOMIPHO. [AnA NpuroTyBaHHaA
Ha rpwii ManeHbKMX CTPaB, AK-OT BEKOHY, WNHKK Ta KeKcn Ao yato. CTpaBy MOXHa Knactu abo 6e3nocepenHbo
Ha peLwiTKy, abo B BifjKpnTe 6I0A0 UM XKaPOCTINKY TapinKy, BCTAaHOBNEHY Ha PELLITKY.

Hanpuknap:

LLlo6 npoTtarom 20 XBUAMH roTyBaTh CTpaBy Ha rpwsi 3a gonomoroto kHonkn FPUJTb.

1. HatucHritb kHonky TPUJIb 2. 3apaiiTe HeobXigHMI Yac 3. HatucHitb kHonky MYCK/<D+1min,
OfIVH pas. po3irpiBaHHA, ABiYi HATUCHYBLIW 106 POo3MoyaTN rPUMIOBAHHS.

KHonky 10 MIN. Ha pucnnei 6ypae Bigobpaxatuca
3BOPOTHUN BifJlik BCTAHOBNEHOIO
yacy NpUroTyBaHHs.

2. MPUrOTYBAHHA CTPAB Y PEXXVMI "KOMBIHOBAHU FPUJIb"

Y pexumi KOMBIHOBAVHOFO TPUNIO rpunb BUKOPUCTOBYETLCA Y NMOEAHAHHI 3 MIKPOXBWIbOBOIO E€HEPTIEl.
Cnogo "KOMBIHOBAHWW" o03Hauae noueprose BUKOPUCTAHHA MiKPOXBWb Ta FPUII0.

Mpwn NoeAHaHHI MiIKPOXBMIbOBOI €HEPTiT 3 rpUIeM Yac NPUroTyBaHHA CKOPOUYETHCSA, a CTPaBa HabyBa€ XPyCTKOI,
30/10TaBOi CKOPUHKMN.

IcHy€ ABa BapiaHTV MOEAHAHHA LIMX PEXNMIB:

KOMBIHALIA 1 (Ha gucnnei: C-1)

55% Yacy BUKOPWCTOBYETbCA MIKPOXBUIbOBa eHeprif, 45% Yacy BUKOPUCTOBYETbCA rpusb. PekomeHayeTbca
ANA NPUroTyBaHHA pUbYK Ta NaHipoBaHKX CTPaB.

KOMBIHALIA 2 (Ha gucnnei: C-2)

36% uyacy BUKOPUCTOBYETbCA MIKPOXBUIIbOBa eHepris, 64% Yacy BUKOPUCTOBYETbCA rpwb. PekomeHayeTbcA
ANA NPUroTYBaHHA NYVHTIB, OMNIETIB Ta NTWLi.

Hanpwuknag: .
MpurotyBaHHa npotarom 15 xsunuH B pexumi KOMBIHOBAHUW FPUJIb 55% yacy BUKOPUCTOBYETbCA MiKpPO-
XBUJIbOBA €Hepris, a 45% BUKOPUCTOBYETbCA rpuib (Ha gucnnei - C-1).

1. HaTtucHiTb KHoNKy 2. 3apaiiTe yac NPUroTyBaHHA, 3. HatucHitb kHonky MYCK/<D+1min,
KOMBIHOBAHWI rPUJ1b HaTUCHYBLUWN OAWNH pa3 KHOMKY 106 MoyYaTyi MPUroTyBaHHS.
OfVIH pas. 10 MIN, a notim 5 pas kHonky 1 MIN.  Ha gucninei 6yge Bigo6paxaTtucs

3BOPOTHUI BigNik BCTaHOB/IEHOTO
Yyacy NpuroTyBaHHs.

3AYBAXKEHHSA 3 NPUTOTYBAHHA CTPAB Y PEXXVUMAX "TPUJIb" TA "KOMBIHOBAHUW rPUJIb":

« PosirpiBaTi rpunb nepep noyaTkom NPUroTyBaHHA He Tpeba.

« BukopuictoBytoun Ana nigcmaxyBaHHA CTpaBs rMOOKMIA NOCYA, CTaBTe MOrO Ha MOBOPOTHWIA CTONVIK.

+ Kopuctytouncb rpunem ynepiue, MoOXHa MouyTi 3amnax AWMy Uu nigropinoi ixi. Lle HopmanbHe ABuLle, AKke He
€ 03HaKow HecnpaBHOCT nevi. LLlo6 Ue He BiabyBanocs, nepen NepLnM KOPUCTYBaHHAM Mivyto posirpinTe i
npotArom 20 XBUAWH rpunem 6e3 }OoAHUX NPOAYKTIB.

BAXKJIMBO: LL06 nia yac po60oTun posirHati AUM Ui 3anax, BilKpUiATe BIKHO UM BBIMKHITb KyXOHHY BEHTUAIALIIO.

/\ 3ACTEPEXEHHS:
Mip yac ekcnnyaTauii ABepUATa, 30BHILLHIN KOPNYC, Kamepa neyvi, KOMMIeKTyloui AeTani il Tapinkn
MOXYTb CUNbHO HarpiBaTuca. LLlo6 yHMKHYTU oniKiB, 3aBXXAN KOPUCTYNTECA TOBCTUMW PyKaBUYKamu.
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1. NIOCNIAOBHE NPUTOTYBAHHA

Lia gyHKUiA no3BONAE roTyBaTV CTPaBw y ABi CTadii, A0 AKMX MOXe BXOAWUTU NPUrOTyBaHHA 3 PyYHUM HanalTyBaH-
HAM yacy Ta/abo GpyHKLiA PO3MOPOXKYBaHHA 3a YAaCOM Ui 3a Macolo. 3anporpamyBaBLLY NiY, HENOTPIGHO BTPyYaTH-
cA B il pob0oTY, OCKiNbKy BOHa Nepeiiae Ao HacTyrnHoi cTaAii aBToMaTyHo. 10 3aKiHueHHi nepLuoi cTagii Npo3ByYnTb
3BYKOBWI CUIHaN. AKLLO OfHa 3i CTaflil - Lie pO3MOPOXKYBaHHSA, Lie Ma€ by Ty neplua ctagis.

MpumiTKa: B nporpamy He MOXHa BK/04aTN aBTOMEHIO.

Hanpuknap: AKio noTpi6HO NPOTArom 5 XBUWINH PO3MOPO3NTH iKY, @ NOTIM roTyBaTH ii 7 XBWINH Y MiKpo-
XBUIbOBOMY PeXXUMi 3 NOTYXHicTio 80P, cnip BUKOHaTK Taki Aji:

1. HatncHiTb oguH pas kHornky PO3MOPOXXYBAHHSA 3A YACOM. Ha auicninei 3'aBuTbcA nosigomneHHs: dEF2.

2. BctaHOBITb NOTPiGHMIA Yac NPUrOTyBaHHA, HaTUCHYBLLK KHOMKY 1 MIN 5 pasis.

3. ObepiTb NOTPiIGHUIT piBeHb NOTYXHOCTI (80P), Tpuui HaTCHYBLLK KHonKy PIBEHb MOTYXXHOCTI MIKPOXBW/IbOBOI'O MONA:
4. BcTaHOBITb NOTPIOHMI Yac NPUroTyBaHHS, HaTUCHYBLWW KHonKy 1 MIN 7 pasis.

5. HatucHitb kHonky MYCK, o6 noyatt npurotyBaHHA.

2. OYHKUIA +1min (ABTOuac)
KHomka +1min fJo3BonA€ BBIMKHYTU Taki ABi GyHKLT:

a) Mpamwuit 3anyck
Bu moxeTe oapasy noyat NpUroTyBaHHA CTpaB NPOTAroM 1 XBUAMHM B pexummi noTyHocTi 100 P, HaTUCHYBLIK
KHOMKy +1min.

6) MopoBXKeHHA Yacy NpUroTyBaHHA

MoxHa NPOAOBXNTM Yac MPUrOTYBaHHA B PyYHOMY PEXUMi, PO3MOPOXYBaHHA 3a YaCOM Ta B PeXVMi aBTOMEHIO
Ha AeKinbka nepiofis No OAHiI XBUAMHI, HATUCHYBLLM Nif Yac PO6OTM KHOMKY +1min. i yac PO3MOPOXKyBaHHA 3a
Macolo LA KHOMKa He J03BONAE 36iMbLUNTI Yac NPUrOTyBaHHS.

MPUMITKA: Yac npurotyBaHHA MOXHa NPOAOBXKNTY LOHabinbLie Ha 99 XBnuH 50 cekyHS.

3. OYHKLIA "KYXOHU TAUMEP":

KyXoHHWIN Talimep AO3BONAE 3afjaTh Yac, MPOTArOM AKOro MiKPOXBUIbOBa €Hepria He 3aCTOCOBYETbCS, AK-OT Ha
4ac BapiHHA AELb Ha 3BMYalHIN BapOUHii NaHeni, abo ANA KepyBaHHA YacoM 3yMUHKMU ANA i, Lo roTyeTbca/
PO3MOPOXYETHCA.

Hanpuknap:

LLlo6 BCTaHOBMTU TaiiMep Ha 5 XBUINH.

1. HaTucHiTb KHOMKY 2. 3aganTe 6axaHun 3. HatucHitb kHonky  MopumBiTbcA Ha agncnnei.
KYXOHHUA TAUMEP  yac npuroTyBaHHs, NYCK/<>+1min, (Ha aucnnei BinobpaxaTumeTbca
ofvH pas. HaTWUCHYBLW KHOMNKY 1 o6 3anyctutn 3BOPOTHUIA BiiNiK BCTAaHOBJIEHOrO

MIN 5 pasis. Tanmep. yacy npurotyBaHHsa/
PO3MOPOXKYBaHHA.)

Konwv HacTaHe 3afaHuii Ana Taimepa vac, nivy BUAACTb 5-KpaTHUI 3ByKOBUIA CUrHan, MiciA Yyoro Ha gucnnei 3'a-
BUTbCA Yac fobwm.

Bu moxeTe BCTaHOBWTU ByAb-AKMIA Yac Ao 99 xBuUnmH, 50 cekyHz. o6 3ynuHnTu Bignik yacy Ha KYXOHHOMY
TAVIMEPI, npoCTO HaTUCHITb KHOMKy STOP.

MPUMITKA: OyHKuieto KYXOHHU TAIMEP He MOXHa KOPUCTYBATUCA M YaC MPUrOTYBaHHS ixi.

4. OYHKL|IA 3AXUCTY BIA BITEN:

BukopucToBy€eTbCA ANA 3anobiraHHA HeCaHKLiOHOBaHOMY BUKOPUCTAHHIO. Y pexumi 3axXucTy Big fiteit:

a) Wo6 ysimkHyTu OYHKLIIKO 3AXUCTY BIA BITEN:

HatucHitb i yTpumyiite kHonky STOP npoTArom 3 cekyHA ax 4O AOBroro 3BykoBoro curHany. Ha gncnnei 3'a-
BUTbCA NMOBIJOMIEHHA:

ao.00
L )

6) LWo6 BumkHy T OYHKLIIIO 3AXUCTY BIJ BITEN:
Hatuchitb i ytpumyiite kHonky STOP npoTArom 3 cekyHp ax 4o JOBroro 3B8yKOBOro CUrHay.
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1. PO3MOPOKYBAHHA 3A YACOM

Lia ¢pyHKUiA fO3BONAE WBUAKO PO3MOPO3NTU NPOAYKTM, MPUYOMY Yac 33fia€ KOPUCTYBaY, BUXOAAYM 3 BUAY NPO-
AykTiB. [loknafHille npo Te, AK KepyBaTy Li€to GyHKLUi€lo, AnB. y Npuknagi. lianasoH yacy Big 0:10 go 99:50.
Mpuknap: LLlo6 po3mopoikyBaTu cTpaBy NpoTArom 10 XBUAH.

1. O6epiTb HeOOXiAHE MeHI0, HATUCHYBLUN OANH 2. BcTaHOBITL GaxxaHwuii Yac 3. HaTucHiTb KHOMKY
pa3 kHornky PO3MOPOXYBAHHA 3A YACOM. NPUroTyBaHHA, HATUCHYBLUN NYCK/<>+1min,
kHonky 10 MIN oauH pas. 06 po3nouat
s @ X1 o P

PO3MOPOXKYBaHHS.

Tyl
Ha gucninei nevi 3'asutbca:| dEF2 E

3ayBaxeHHs WoAo GpYHKLii po3MOpOKyBaHHA 3a YacoMm:

+ [icna npurotyBaHHA Niy BUAAE N'ATUKPATHUIA 3BYKOBWIA CUTHan, a Ha CBITNOAioAHOMY AMCNel 3'ABAAETCA Yac
06U (AKLIO FOAVHHVIK HanawToBaHmM). IKWO roAMHHUK He HanalToBaHWi, Ha AUCMNET NO 3aKiHYEHHi npu-
roTyBaHHs byge BigobpaxaTtnca Tinbku "0:00"

+ PiBeHb NOTY>XHOCTi MiKpOXBWIbOBOI NeYi BCTaHOBIeHWI Ha 30P, i 3MiHWUTK AOro HEMOXNNBO.

2. PO3MOPOKYBAHHA 3A MACOIO

MikpoxBunboBa niy 3anporpamoBaHa 3a YacoM Ta MOTYXKHICTIO, L0 JO3BOJIAE NErko PO3MOPOXKYBaTU NPOLYK-

TV: CBUHUHY, ANOBUYMHY Ta NTULI0. Macy i MoXHa 3aaTi B Mexax Bif 100 r o 2000 r 3 kpokom 100 T.

B HacTynHomy npuknagi AeTanbHO PO3'ACHIOETCA CNOCIO BUKOPUCTAHHA LUX GYHKLiN.

Hanpwuknap: Po3amopoiyBaHHA 1,2 kr m'Aaca B pexumi PO3MOPOXYBAHHA 3A MACOIO.

Moknapite M'ACO Yy BIAKPUTY TapifKy 4 Ha peLliTKy AnA pO3MOPOXKYBaHHA Ta MOCTaBTE Ha MOBOPOTHWIA CTOMVIK.

1. O6epiTb HEOOXiAHE MEH!O, 2. LWo6 3agati macy, HaTuCKaliTe KHOMKY 3. HaTWCHITb KHOMKy
HaATUCHYBLUW OAVH Pa3 KHOMKY MACA MOPLi ax fo inobpaxeHHs NYCK/<D>+1min,
PO3MOP0)KVBAHHH 3A MACOIO. noTpibHOT Macu. o6 novatu

PO3MOPOXKYBaHHS.

KG /& .
X1 x12, Ha aucnnei:| 1200 (Ha pucninei 6ype
L dEF1 Bifjobpaxkatncs
Ha pucnnei nevi 3'aBuTbcA: 3BOPOTHWIA BIATIK
BCTaHOBJ/IEHOr O Yacy
PO3MOPOXKYBaHHA.)
Po3mopoXKyBaHHA 3aMOPOXKEHNX CTPaB MOYMHAETbCA 3 -18°C.
3AVBA)KEHHFI 3 PO3MOPOYBAHHA 3A MACOIO:
MNepep 3aMOpPOXKyBaHHAM NepeKkoHanTeca B TOMY, Y1 AOCTAaTHbO NPOAYKT CBIXKMNIA Ta AKICHWI.

+ Macy cTpaBu 3a0KpYrioloTb Yy GinbLLy CTOPOHY 3 TOUHiCTo Ao 100 r, Hanprknag, 650 r 3aoKpyroTb Ao 700 T.
3a HeoOXiAHOCTI HaKpuiATe AeAki AINAHKM M'Aca abo NTULL HEBENMYKMMY LUIMATOYKaMM1 anioMiHiEBOT Gonbri.
LLle nonepeanTb HarpiBaHHA LMX AINAHOK Nif Yac PO3MOPOXKyBaHH:A. CTexTe 3a TUM, Wob dosnbra He TopKa-
nacA CTiHOK neui.

Knonkn ABTOMEHIO aBTOMaTV4YHO BCTAHOBIIOWTb NOTPIOHUI PEXUM NPUrOTYBaHHA i (AOKNajHille AmB. C.
UA-4 1a UA-13). LLLo6 3po3ymiT, AK npautoe ua GyHKLiA, BUKOHaWTe NPUKNaZ HXKYe.

Hanpwuknag: MpurotyBaHHA ABOX KapTonuH (460 r) B NyLWNMHHI 3 3acTOCyBaHHAM QYHKLi "ABTOMEHIO".

1. O6epiTb HEOOXiAHNI NYHKT MeHlo, 2. HaTuckaiiTe kHonku 3BUIbLUUTUA/ 3. HatncHiTb KHonKy
HaTucHyBwWwM KHonky KapTtonna y 3MEHLUUTU MACY/MOPLLIIO a6o NYCK/<D>+1min, wo6
NYWNWHHI. NPOJOBXYWTE HATNCKATW KHOMKY nouaTy NPUroTyBaHHs.

KapTonna y nywnuHHi, wo6 sn6patn (Ha ancninei 6ype
x1, noTpi6HY KiNbKicTb KapTonauH (Ao 3). Bifjobpaxatuca

KG /= . 3BOPOTHUIA BiANiK
Ha aucnnei neyi 3'aButbes: @ x1, Ha pucnnei: BCTaHOBJIEHOTO Yacy

NpUroTyBaHHA.)

MPUMITKW:
Macy un KinbKkicTb NPOAYKTIB MOXHa BBECTW, HaTUCKatoun kHonky 3BUIbLUIMTU/3MEHLLUUTA MACY/NOPLIO
aX [0 BinobpaxeHHA NoTpibHOI Macu/KinbKocTi. BBeaiTb nuiie macy ixi. He BBoabTe macy nocyay.

« [1ns BBeeHHA GiNbLLIOT YN MeHLLOT MacK, HiX HaBeaeHo B Tabnuui ABTOMEHIO Ha ctopiHui UA-13, rotyiite B
PYUYHOMY pexunmi.
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230r
(nouaTkoBa Temnepatypa 20°C)

ABTOMEHIO MACA/nopPUIA/noOCY Cnoci6 npuroTyBaHHA
MonkopH 50r,100r MocTaBTe NakeT 3 NONKOPHOM 6e3nocepeHbo Ha
NOBOPOTHUI CTONNK
(AuB. NpyMITKY HyKYe: ‘Baxknnea iHpopmaLia npo dyHKLito
NPUroTyBaHHA NOMKOPHY B MiKPOXBUIbOBOMY PeXumi’)
Kaptonnsa B 1,2, 3 KapTONnuHM (WMaTouKa) | BUKOpKCTOBYIATE KapTOMNIIO OfHAKOBUX PO3MIpIB,
NYWNAHHI 1 KapTonAMHa BaXnTb 65M3bKo | Macoto 6113bKo 230 r. [PoKoniTh KOXKHY KapTonanHy

B iEKiNbKOX MicLAX | po3TaLlyinTe 6nvxye Jo Kpato
NMOBOPOTHOrO CTONMNKA. Konn npomyiHe nonoBuHa yacy
NPUroTyBaHHA, NePEBEPHITb i TOMIHANTE iX MicLAMMN.
Mepww Hix nogasaT O CTONY, 3a4eKanTe 3-5 XBUINH.

OxonopskeHa niua

100r,200r,400r
(nouaTkoBa Temnepatypa 5°C)
Tapinka

MoknagiTb Nily Ha TapifiKky nocepeAnHi NOBOPOTHOIO
cTony. He HakpuBanTe ii.

(120 mn/yvawka)

(nouyaTkoBa Temnepatypa 5°C)
Yawwka

3amopoeHi 150r,350r,500Tr MoknapiTb oBOUI B BifnosigHy emHicTb. lopaiTe 1 cT..
oBOuYi, HaNpuknag | (noyaTkoBa Temnepatypa -18°C) | Boam Ha 100 r oBoUIB, 3aKpuiATe 6MOAO Ta NOCTaBTe
6ptocenbcbka KacTpyns 3 KpuLLKoto A0ro Ha NOBOPOTHMI CTin. Konn npoMmHe nonosuHa
Kanycra, 3eneHi Yyacy NpUroTyBaHHsA, a TakoX MicnA NpUroTyBaHHA
6061, ropox, nepemiwanre.

OBOYeBe acopTi,

6pokkoni

Hanoi 1,2,3 Po3cTaBTe YallKy Ha MOBOPOTHOMY CTOMMKY, @ NicNA

HapriBaHHA nNepemillanTe.

[pibHa Tapinka 250r,350r,500r MNocTasTe TapinKy nocepeaviHi NOBOPOTHOro crony. He
(nouaTkoBa Temnepatypa 5°C) | HakpwmBawTe ii. licnAa npuroTyBaHHA NepemillanTe.
Tapinka
Mpumitkn:

« KiHueBa TemnepaTypa cTpaBu Moxe 6yTu pi3HOI B 3a51€XKHOCTI BiA i noyaTkoBoi Temnepatypu. Micna 3aBep-
LUIeHHA NPUroTyBaHHA NepeBipTe, UM JOCTaTHbO Nporpinaca ixa. Y pasi HeobXiAHOCTI MOXHa 6yae NoJOBXN-
TN Yac MPUrOTYBaHHA BPYUHY.

« PesynbTaT NpUroTyBaHHA B aBTOMaTVYHOMY PEXMMIi 3anexunTb Bif $opmm Ta po3mipy NpoayKTiB Ta Bawumx oco-
6UCTUX YNoAo6aHb WOAO Hboro. AKLO pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA B aBTOMAaTUYHOMY PEXUMI HE3aA0BINbHWN,
BKaxiTb HEOOXiAHWIA Yac MPUroTyBaHHS, WO Bignosiaae Bawym notpebam.

Baxknusa iHpopmauis npo GyHKLi0 NpUroTyBaHHA NONKOPHY B MiKPOXBUIbOBOMY PeXUMi:

1. AKwo Br6paHo 100 rpamiB NOMKOPHY, peKoMeHAYETbCA Mne-
pep NPUroTyBaHHAM 3arHy TV TPUKYTHUYKOM KYTUKW NaKeTy.

[InB. MantoHOK cnpaga.

2. AKwo (Konu) nakeT 3 NOMKOPHOM PO3LUMPUTLCA i HE 3MOXe
HOpMasbHO 06epTaTUCA, HATUCHITL OUH pa3 KHonKy STOP
i BipKpuiTe BepuATa neuyi, a Tofi BUNPaBTe MONOXEHHA
nakeTy Tak, o6 3abe3neunTy JO6pe NPUroTyBaHHA.
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MpofyKTIN roTYI0TbCA/PO3MOPOXKYIOTBCA B MiKPOXBWILOBIl Neyi 3aBAAKY TOMY, WO MIKPOXBUIbOBA EHEPris NPOXOANUTb
Kpi3b NOCyA i NPOHUKAE i NpoAyKT. ToMy Chifj BUKOPUCTOBYBATV NOCYA, NPUAATHUI ANA BUKOPUCTaHHA B Neyi.
PekomeH[lyeTbCA BUKOPUCTOBYBATY KPYrNIA/OBaIbHWN, @ HE KBaAPaTHNIA/MPAMOKYTHWUI NOCYA, afxe ixa, po3-
TaloBaHa B KyTax, MOXe neperpituca. KopuctyBaTtca MoxHa nocyfoM, HaBeAeHUM HUXKYe.

rasetn

Mocyn Bukopuctanua y Tpunb Mpumitkn
MiKpOXBUNbOBIX
neyax

AniomiHieBa ponbra v/X v HeBennyuki wmatku antoMiHieBoi GoNbrn MoxHa BU-

€MHoCTI Ana donbrm KopuWCcTOBYBaTM AnA 3anobiraHHA neperpisaHHio ixi. He
fonyckanTe, Wwob donbra Habnuxanacs [o CTIHOK neui
6nKUE HiX Ha 2 CM, IHaKLLIEe MOXBE YTBOPEHHA Ayru.
He pekomeHfyeTbCA 3aCTOCOBYBaTU NOCyA 3 GONbry,
AKLLO Lie He peKOMEHAYETbCA BUPOOHMKOM, Hanpuknag,
Microfoil ®. PeTenbHo goTprmyinTech iHCTPYKLIN.

Tapeni Ana o6cmaxyBaHHA v X 3aBXKAun JOTPUMYIATECH IHCTPYKLIiI BUPOBHNIKIB.

He nepeBwyiiTe HaBeAeHWI Yac NPUroTyBaHHA. byabte
[y>Ke 06epexHi - Ui Tapeni HarpiBatoTbCA A0 HaA3BMYali-
HO BMCOKMX Temnepartyp.

MNMopuenaHa Ta Kepamika v/X X MopuenAHOBUIA, FVHAHWIA, Ma3ypoBaHNi KepamiyHnn
nocyf, a TakoX NOCyA 3 TBePAOI aHMNINCbKOT MopLEnAHN
3a3BUYali MiAXOANTD, 33 BUHATKOM MOCYAY 3 MeTalleB/M
03710611eHHAM.

CknAHWM nocyg, v v BrikopurcToBytoun nocyA 3 TOHKOro ckna, byabTte ayke

Hanpwuknag Pyrex ® obepexHi, agxe y pasi panToBOro HarpiBaHHA BiH
MO>Ke TPiCHYTV abo po36uTncA.

Mertan X v He pekomeHAyeTbCA BUKOPWCTOBYBATY MeTaneBuin nocyn,
afiXxe yroBy PO3pAAK, LLO YTBOPIOIOTHCA Mif BMIMBOM Mi-
KPOXBUIbOBOI €Heprii, MOXYTb MPK3BECTY O 3arOPAHHS.

Mnactuk/nonictupon, v X Cnif BUKOPYCTOBYBATU fly>Ke 06

Hanpuknag, KoHTeHepu epexHo, afke Nif BNINBOM BUCOKNX TemnepaTypu Aeaki

3 DKelo WBMAKoro KOHTEHepU MOXyTb fedopMyBaTUCA, PO3NNaBUTUCA a60

npuroTyBaHHA BTPATUTM KOJIp.

XapuoBa nniska v X He noBuHHa TopKkaTnca ixi. HeobxigHo npokontoBatu,
o6 [aT MOXMBICTb Napi BUXOAWUTM HA30BHI.

Maketn ana v X HeobxigHo npokosntoBaTy, Wob faTh MOXKAMBICTb Nnapi

3aMOPOXKyBaHHA/PyKaBu BMXOAWNTUN Ha30BHiI. [lepeBipTe, un npuaaTHi nakeTn

[ANA 3anikaHHA ANA BUKOPWCTaHHA B MIKPOXBUIbOBMX Mevax.

ManepoBi Tapinkn/vyaLiku i v X He KopucTynTeca nnacTMKOBUMMK YN MeTaneBnMu 3a-

KYXOHHWI1 nanip B'AI3KaM - BOHV MO>KYTb PO3MIaBUTUCL YU 3aropitnca
yepes AyroBuii po3pAg Ha MeTarli.

MneTeHnin Ta AepeB'AHNIA v X BukopucToByBaTH TinbKi1 ANA NigirpiBaHHA Y BCMOKTYBaH-

nocyn HA BONOTW.

YBara: MoXe 3aliHATUCA B pa3i NneperpiBaHHA.

Mepepobnexnit nanip Ta X v BukopucToBytoun Ui maTepiany, 3aBxan OyasTte nopyy,

OCKINbKW X NeperpiBaHHA MOXe NPU3BECTN A0 3aropAHHA.
MoXyTb MICTUTW YacTKu1 MeTany, fyrosuin po3pag Ha
AKX MOXE NPU3BECTU O 3aropAHHA.

/\ 3ACTEPEXKEHHS:

Mig yac nigirpiBaHHA Ki B n1acTMKoBUX a60 NnanepoBuX EMHOCTAX HarnAganTe 3a nivyio, Wob BUKio-
YNTU MOXKNMBICTb 3aropsiHHA.
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3ACTEPEXKHHSA: HE 3ACTOCOBYWTE [/11 YMLLIEH-
HA BYAb-AKTUX AETAJIEN MIKPOXBUbOBOT
MEYI KOMEPLIHI 3ACOBU ANA YULLEHHA ME-
YEN, NAPOBI MUWHI MPUNAAW, ABPASUBHI TA
ATPECUBHI MUIHI 3ACOBW, BYAb-AKI 3ACOBU,
WO MICTATDb rNaPOKCUA HATPIKO ABO ABPA3UB-
HIYACTKI.

Mepepn unweHHAM NepeKOHaANTECA B TOMY, WO Ka-
Mepa neui, if ABepUATa, KOPNYC Ta iHWi AeTani no-
BHiCTIO OXONoHynM.

PErYNAPHO OYULLYIATE MIY TA MPUBUPAUTE YCI
3AJIULLKU 1K1 - CtexTe 3a TMM, W06 niu Gyna uu-
CTOl0, iHaKLIe 3a6pyHEHHA MOXKYTb NpUBECTU A0
NOWKOAXKEHHSA NOBEpPXOHb. Lle MoXe 3meHWNTN
TepMmiH eKkcnnyaTtauii neyi i CAPUYNHUTA BUHUK-
HeHHA He6Ge3neyHuX cuTyauin.

30BHiLlHi NnoBepxHi neyi

330BHi MiY MOXHa Nerko BUMWTK BOAOIO 3 Musiom. Pe-
TeNbHO BUTPITb 3aNMLLKN MI1a BONOTOK0 CEPBETKOI0
1 NPOCYLWiTb 30BHILIHI MOBEPXHi Neyi 3a JONOMOro
M'AKOTO PYLIHMKA.

MynbT KepyBaHHA

LLlo6 BUMKHYTV NyNbT KepyBaHHA, BiAKpuinTe aBep-
uATa nepep YnWeHHAM. YncTaum nynbT KepyBaHHA,
6ynbTe obepexkHi. AKypaTHO MPOTPITb NyNbT TKAHU-
HOIO, 3MOYEHOI0 NNLLE B BOAI, aX MNOKN Ha HbOMY He
3anMwmnTbea 6pyay.

He 3mouynTe TKaHUHY HaaToO CUbHO. He KopucTyiTeca
KOOHMMMN XIMIYHUMK Yn abpas3vBHMM 3acobamu Anisa
YNLLEHHA.

BHyTpilHi noBepxHi neui

1. TicnA KOXHOro BUKOPUCTAHHA, MOKK Miy We Tenna,
BMAaniTh yci 6pM3KM Ta 4acTKM NPOAYKTIB M'AKO0
BOJIOrOI0 CEPBETKOI ab0 ry6Koto. [Ina YnLLeHHA CUmb-
HO 3a6pyaHeHNX NMOBEPXOHb MOXKHa KOPUCTYBaTMCA
HeNTPanbHUM MUIOM, AKE MOTIM CAif 3MUTN BOJIOTO0

CepBETKOIO []0 MOBHOrO BUAANIEHHA BCiX 3a/MLWKIB.
Bracnifok HarpiBaHHA 6pK3KK, WO HAKONMYUANCA Ha
NOBEPXHi, MOXYTb MoyaTn AUMITA abo CNPUUNHUTK
3aropAHHA Y iCKPiHHA. He 3HimaliTe KpuLKy XBune-
BOfY.

2. CrexTe, Wob MWNo i BoAa He NOTPaNANM B ManeHbKi
BEHTUNALINHI OTBOPU B CTIHKaXx Meui - Lie MoXe nprBec-
TV A0 i1 NOLIKOPKEHHSA.

3. He BUMKOPUCTOBY/iTe aepo30sibHi MUIHI 3acobu ana
YNMLLEHHA BHYTPILLHIX MOBEPXOHb Meui.

4. PerynapHo nporpiBaiite niy 6e3 NpoayKTiB rpunem
npotarom 20 xeunuH (c. UA-10). 3anuwkun npoayKTis
UM po36PK3KaHOrO XKMPY MOXKYTb MPU3BOANTU AO MO-
ABY QUMY YN HEMPUEMHOTO 3aMaxy.

CrexTe 3a TUM, W06 KpWLLKa XBUAEBOAY 3aBXan byna
YnCTol.

Kpuwka xBrnesofy BUroToBfieHa 3 TaMKOro matepi-
any. byabTe pyxe obepexHi nig yac il ounweHHs (go-
TPUMYNTECA IHCTPYKLIN WOAO OYNLLEHHA, HaBeAeHi
BULLE).

MPUMITKA: HagmipHe 3MOUyBaHHA MOXe MOLKOAN-
T KPWILLKY XBUNEBOAY.

Kpuwka xBunesoay HanexxuTb [0 BUTPATHUX AeTanen,
i AKLO 1T perynapHo He YACTUTK, BOHA NiANAra€ 3aMiHi.
Mpunappa

Mpwnagas, a came NOBOPOTHNI CTONMK, NOTO MiACTaBKy
Ta pewiTky, Clif NPOMUTN B HENTPaNbHOMY MUNHOMY
PO34MHi Ta BUCYLIMTH. IX MOXKHa MUTI B MOCYAOMUIAHIN
MaLUVHi.

ABsepusaTta

o6 ycysaTu BCi 3anuwkmn 6pyay, perynapHo npotu-
palite aBepuATa 3 060X GOKIB, YLLiNbHIOBaYi Ta CyMiXK-
Hi feTani BONOrow M'sKo BOJIOrolo TKaHMHO. He
BUKOPWCTOBYITE NA YNLLEeHHA abpa3unBHi 3acobu.
MPUMITKA: He BUKOpPUCTOBYWTE MapoBi ounLLlyBaui.

Mopapa WopAo YMLEeHHA - ANA NPOCTIlOro YnieHHA Bawoi neui:
MoknapiTe NONOBMHKY NMMMOHa B MUCKY, AofanTe 300 mn Boaw 1 posirpisaite 3a noTyxHocTi 100% npotarom

10-12 XBUAKH.
MpoTpiTb Ni4 HAYMCTO M'AKOLO, CYXOI0 FraHUiPKOLO.
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Uzmanibu!
JUsu izstradajums
irapziméts ar $o
simbolu.
Tas nozimé,
ka izmantotas
elektriskas un
elektroniskas
iekartas nedrikst
izmest sadzives
atkritumos.
Sim iekartam
ir piemeérota
atseviska
savaksanas

sistéma.

-

1. Eiropas Savieniba

~

A. Informacija par utilizaciju lietotajiem
(privatas majsaimniecibas)

Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, [Gdzu, neizmetiet to parasta
atkritumu tvertneé!

Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atseviski un saskana
ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un elektronisko iekartu
atbilstosu apstradi, atjaunosanu un parstradi.

Péc attiecigo noteikumu ieviesanas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES
dalibvalstis var atdot atpakal savas izmantotas elektriskas un elektroniskas
iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.

Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jasu veco
izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.

*) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegatu sikaku informaciju.

Ja jusu izmantotajai elektriskajai vai elektroniskajai iekartai ir baterijas vai
akumulatori, lGdzu, ieprieks atbrivojieties no tiem atseviski saskana ar vietéjam
prasibam.

Atbrivojoties no $i izstradajuma pareizi, jus palidzésiet nodrosinat, ka
atkritumiem tiks veikta nepiecieSama apstrade, atjaunosana un parstrade, un
tadéjadi tiks novérsta iespéjama negativa ietekme uz vidi un cilvéku veselibu,
kas citadi varétu rasties neatbilstosas atkritumu apstrades dél.

2. Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no 31 izstradajuma, 10dzu, sazinieties ar savam vietéjam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal bez
maksas tirgotajam pat tad, ja netiek iegadats jauns izstradajums. Papildu
savaksanas vietas ir noraditas majas lapa www.swico.ch vai www.sens.ch.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem

1. Eiropas Savieniba

Ja izstradajums tiek izmantots uznéméjdarbibas vajadzibam un vélaties no ta
atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.

Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jis par izstradajuma
pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpienemsanu un
parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzumos) var pienemt
atpakal vietéjas savaksanas vietas.

Spanijai: 10dzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas punktu vai vietéjo
varas iestadi par lietoto izstradajumu pienemsanu atpakal.

2, Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no $i izstradajuma, 1Gdzu, sazinieties ar savam vietéjam
varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

-
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LietoSanas instrukcija

INFORMACIJA PAR PAREIZU UTILIZACIJU 1
SATURA RADITAJS 2
TEHNISKIE PARAMETRI 2
KRASNS UN PIEDERUMI 3
VADIBAS PANELIS 4
SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 5-7
UZSTADISANA 7
PIRMS LIETOSANAS 8
PULKSTENA IESTATISANA 8
MIKROVILNU JAUDAS LIMENIS 8
MANUALA DARBIBA 9
EDIENU GATAVOSANA MIKROVILNU KRASNT 9
GRILESANA/JAUKTA GRILESANA 10
CITAS ERTAS FUNKCIJAS 1
ATSALDESANAS PEC LAIKA UN ATSALDESANAS PEC SVARA DARBIBA 12
AUTOMATISKAS IZVELNES DARBIBA 12
AUTOMATISKAS IZVELNES TABULA 13
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 14
KOPSANA UN TIRISANA 15

Modela nosaukums:

Mainstravas linijas spriegums
Sadales linijas drosinatajs/slédzis
Patéréjama mainstravas jauda: Mikrovilni
Izejas jauda:  Mikrovilni

Grils

Izslégts rezims (energijas taupisanas rezims)
Mikrovilnu frekvence
Aréjie izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm
lekSpuses izméri (P) x (A) x (Dz.)*** mm
Krasns ietilpiba
Rotéjosais skivis
Svars
Krasns spuldze

R-642
1230V, 50 Hz, vienfazes
:10A
11270 W
1800 W
11000 W
:mazak par 1,0 W
: 2450 MHz*
1439,5x 257,8 x 358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
120 litri ***

13255 mm
:apméram 11,4 kg
125 W/240V

R-742
1230V, 50 Hz, vienfazes
:10A
11450 W
:900 W
:1000 W
:mazak par 1,0 W
12450 MHz*

:513,0x 306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 x 369,0
: 25 litri ***
:2315mm
:apméram 15,1 kg
:25W/240V

*  Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.

Saskana ar 3o standartu $is izstradajums klasificéts ka 2. grupas B klases iekarta.
2. grupa nozimé, ka iekarta ar noliku generé radiofrekvences energiju elektromagnétiska izstarojuma veida par-

tikas siltumapstradei.

B klases aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemérota lietosanai majsaimniecibas.

** Dzilums neietver durvju atvérsanas rokturi.

tosanai ir mazaka.

SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT KONSTRUKCIJU UN TEHNISKOS
PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.
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Centrala dala (iekSpusé)

15. Rotéjosais —
skivis
(stikla) ’

:

17. Savienojumi —

16. Rotéjosa
Skivja atbalsts

=]

PIEZIMES

KRASNS

Durvis

Durvju viras

Krasns spuldze

Vilnvada parsegs (NENONEMT)
Vadibas panelis

Savienojumi

Durvju aizturi

Krasns iekSpuse

9.  Durvju blives un blivéjuma virsmas
10. Durvju drosibas aizturi

11. Ventilacijas atveres

12. Argjais korpuss

13. Stravas vads

14. Durvju atvérsanas rokturis

®NoUwmAEWN=

PIEDERUMI

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti komplektacija:
(15) Rotéjosais skivis (16) rotéjosa skivja atbalsts (17)
Savienojumi (18) Grilésanas restites

Novietojiet rotéjosa skivja atbalstu uz mikrovilnu
krasns gridas centra ta, lai tas varétu viegli rotét ap
savienojumu. Péc tam novietojiet rotéjoso skivi uz
rotéjosa skivja atbalsta ta, lai tas precizi ievietotos
savienojuma.

Lai novérstu rotéjosa skivja bojajumus, nodrosi-
niet, ka trauku iznemsanas bridi tie ir pilnigi pacelti
virs $kivja.

Informaciju par grilésanas restisu izmantosanu ska-
tiet sadala par grilésanu, kas atrodama LV-10. Ipp.
Nekad neaiztieciet grilu, ja tas ir karsts.

Piezime Pasdtot piederumus, lGdzu, nosauciet
savam izplatitajam vai SHARP pilnvarotajam apkalpo-
sanas parstavim divas vienibas: detalas nosaukumu
un modela nosaukumu.

18. Grilésanas restites

Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns iekSpusi, ir jarikojas uzmanigi, lai $o parsegu nesabojatu.
Péc taukainu édienu gatavo3anas bez parklajuma vienmér rapigi iztiriet krasns iekSpusi un it Tpasi grila
sildelementu. Tiem ir jabat sausiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un radit damus vai

aizdegties.

Vienmeér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso skivi un ta atbalstu. Tas nodrosina pilnigu un vienmérigu
gatavosanu. Nepareizi uzstadits rotéjosais Skivis var grabét, negriezties pareizi un izraisit krasns bojajumus.
Visi partikas produkti un partikas trauki gatavosanai vienmér janovieto uz rotéjosa skivja.

Rotéjosais skivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.
Grie$anas virziens var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta. Tas neietekmé gatavosanas kvalitati.

/\ BRIDINAJUMS! A\ Sis simbols nozimé to, ka lietosanas laika virsmas sakarst. Lieto$anas laika
durvis, aréjais korpuss, krasns iekSpuse, piederumi un trauki klist loti karsti. Lai izvairitos no
apdegumiem, vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.
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CIPARU DISPLEJS
ATSALDESANAS PEC SVARA poga
ATSALDESANAS PEC LAIKA poga
AUTOMATISKAS IZVELNES poga

Popkorns
Kartupeli ar mizu

Pica

\_/

Saldéti darzeni
Dzeérieni

Pusdienu skivis

LAIKA pogas

MIKROVILNU JAUDAS LIMENA poga
Nospiediet, lai atlasitu mikrovilnu jaudas
limeni.

GRILESANAS poga

JAUKTAS GRILESANAS poga
SVARA/PORCIJAS pogas (augsup un lejup)
VIRTUVES TAIMERA poga

Nospiediet, lai izmantotu ka minasu taimeri
vai ka programmas nostavésanas laiku.
PULKSTENA IESTATISANAS poga
SAKSANA/<D+1 min

STOP poga



SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI: UZMANIGI IZLASIET TAS UN GLABAJIET TURPMAKAI ATSAUCEI

Lai novérstu ugunsgréka iespéjamibu, nemiet
véra talak minéto.

Atbilstosos ieteikumus skatiet lietosanas instrukcija.
Lai izvairitos no traumam, nemiet véra talak minéto.

Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzrau-
dzibas tas lietosanas laika. Parak augsti jaudas
limeni vai parak ilgi gatavosanas laiki var par-
karsét édienus un izraisit aizdegsanos.

St mikrovilnu krasns ir izgatavota izmanto3anai tikai
uz atklatas virsmas. Ta nav paredzéta iebavésanai vir-
tuves mébelés.

Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.
Kontaktrozetei jabat viegli pieejamai, lai neparedzéta
gadijuma ierici varétu bez gratibam atvienot.
Mainstravas padevei ir jabat ar parametriem 230V,
50 Hz un ar vismaz 10 A sadales linijas drosinataju vai
vismaz 10 A sadales slédzi.

Ir janodrosina atseviska elektriska shéma, kas izman-
tojama tikai $ai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums.
Pieméram, tuvu pie parastas krasns.

Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzumu
vai vieta, kur var uzkraties mitrums.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Ja ir novéroti dumi, izslédziet vai atvienojiet
krasni un atstajiet durvis noslégtas, lai noslapeé-
tu liesmas.

Lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus un pie-
derumus. Skatiet LV-14. Ipp. Piederumus vaja-
dzétu parbaudit, lai nodrosinatu, ka tie ir piemeé-
roti lietosanai krasni.

Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos,
uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.

Péc lietosanas notiriet vilnvada parsegu, krasns
dobumu, rotéjoso disku un atbalsta veltni. Tiem
jabut sausiem un bez taukiem. Pielipusie tauki
var parkarst un sakt diamot vai aizdegties.

Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus krasns
vai ventilacijas atveru tuvuma.

Neaizsedziet ventilacijas atveres.

Iznemiet visus metala blivéjumus, stieplu auklas u.c.
no partikas produktiem un to iepakojumiem. Dzirk-
stelosana uz metala virsmam var izraisit aizdegsanos.
Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cepsanai
dzilos traukos. Temperatiru nevar kontrolét, un ella
var aizdegties.

Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikro-
vilnu krasns popkorna gatavotajus.

Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu
lietu.

Péc krasns ieslégsanas parbaudiet iestatijumus, lai no-
drosinatu, ka krasns darbojas atbilstosi vélamajam.

Lai izvairitos no parkarsanas un ugunsgréka, esiet |oti
uzmanigs, gatavojot vai sildot partikas produktus ar
augstu cukura vai tauku saturu, pieméram, cisinus
mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.

BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pa-

reizi. Pirms lietoSanas parbaudiet sadas dalas:

a) durvis; parliecinieties, vai durvis aizveras parei-
zi, un nodrosiniet, lai tas nebdtu manijusas
poziciju un nebltu deformétas;

b) enges un durvju drosibas slegmehanismi; par-
liecinieties, vai tie nav salauzti un nav valigi;

c) durvju blives un blivéjuma virsmas; parliecinie-
ties, vai tas nav bojatas;

d) krasns iekSpuse vai durvju virsma; parliecinie-
ties, vai tam nav iespiedumu;

e) stravas vads un spraudnis; parliecinieties, vai tie
nav bojati.

Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni ne-
drikst lietot, kamér to nav salabojusi kompetenta
persona.
Nekad neméginiet pats noregulét, remontét vai
parveidot krasni. Ir bistami jebkuram, iznemot
kompetentu personu, veikt jebkadu apkopes
vai remonta darbibu, nonemot parsegu, kurs
nodrosina aizsardzibu pret mikrovilnu energijas
iedarbibu.

Nelietojiet krasni ar atvértam durvim un nekada veida
neparveidojiet durvju drosibas slégmehanismus.
Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un blivéjuma
virsmam atrodas priek$mets.

Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties
uz durvju blivém un blakus esosajam dalam.
Tiriet krasni péc regulariem intervaliem un no-
nemiet jebkadus édiena paliekas. levérojiet no-
radijumus sadala “Kop3ana un tiriSana” LV-15.
lappusé. Krasns neuzturésana tira stavokli var
izraisit virsmu nolietosanos, kas var nelabvéligi
ietekmét iekartas darbmiazu un, iespéjams, radit
bistamu situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir ja-
konsultéjas ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora
razotaju par piesardzibas pasakumiem saistiba ar mi-
krovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena, ne-
miet véra talak minéto.

Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.

Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus durvju
slégmehanisma atvereés vai ventilacijas atvereés. leslak-
stisanas gadijuma nekavéjoties izslédziet un atvieno-
jiet krasni un sazinieties ar pilnvarotu SHARP apkalpes
dienesta parstavi.

Neiegremdéjiet stravas vadu vai spraudni Gdeni vai
kada cita skidruma.

Nodrosiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai
darba virsmas malu.
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Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam,
tostarp krasns aizmugures.

Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet
to darit kadam, kurs nav SHARP pilnvarots elektrikis.
Ja krasns spuldze ir bojata, lidzu, konsultéjieties ar
izplatitaju vai pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta
parstavi.

Ja Sis iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar
specialu vadu.

Mainu drikst veikt tikai pilnvarots SHARP apkalpes
dienesta parstavis.

Lai novérstu spradzienu vai péksnu varisanos, ne-
miet véra talak minéto.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produk-
tus nedrikst sildit slégtos traukos, jo tie var uzspragt.
Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit
aizkavétu spradzienveida varisanos, tapéc jaie-
véro piesardziba, rikojoties ar trauku.

Nekad nelietojiet slégtus traukus. Nonemiet noslégus
un vakus pirms lietosanas. Slégti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat péc krasns izslégsanas.
Esiet uzmanigs, sildot $kidrumus. lzmantojiet trauku
ar platu kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.

Nekad nesildiet skidrumus traukos ar sauru kaklu,
pieméram, zidainu pudelités, jo tas var izraisit satu-
ra izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.

Lai novérstu verdo3a $kidruma péksnu izslakstisSanos
un iespéjamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits
talak.

1. Nekarséjiet to parmérigi ilgi.

. Samaisiet $kidrumu pirms sildisanas/uzsildisanas.

. Sildisanas laika ieteicams skidruma ievietot stikla
stieniti vai lidzigu piederumu (kas nav no metala).
4. Péc sildisanas paturiet $kidrumu krasni vismaz
20 sekundes, lai novérstu aizkavétu spradzienvei-

da varisanos.

wN

Negatavojiet olas ar to caumalam, un veselas
cieti varitas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo
tas var uzspragt pat péc uzsildisanas beigam. Lai
gatavotu vai uzsilditu olas, kas nav sakultas vai
sajauktas, parduriet dzeltenumus un baltumus,
citadi olas var uzspragt. Nolobiet un sadaliet
skeles cieti varitas olas pirms to uzsildiSanas mi-
krovilnu krasni.

Pirms gatavosanas parduriet apvalkus tadiem partikas pro-
duktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie var uzspragt.
Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet véra talak
minéto.

Bridinajums! Zidainu pudeli$u un bérnu partikas
burku saturs jasamaisa vai jasakrata un japar-
bauda temperatiira pirms satura lietosanas, lai
izvairitos no apdegumiem.

Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet katla tu-

rétajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no apdegumiem.
Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cep3anas mai-
sinus un citus gatavosanas piederumus vienmér atve-
riet attalak no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika
apdegumiem un varisanas izvirdumiem.

Lai izvairitos no apdegumiem, vienmér parbaudiet
édiena temperatiiru un samaisiet to pirms pasnieg-
Sanas, ka ari pievérsiet ipasu uzmanibu zidainu,
bérnu vai vecaka gada gajuma partikas produktu
un dzérienu temperatirai. Pieejamas dalas var sa-
karst lietosanas laika. Mazi bérni ir jatur attalak.

Trauka temperatlra nav patiess raditajs édiena vai
dzériena temperatarai. Vienmér parbaudiet partikas
produkta temperataru.

Vienmér staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jas atras-
tos aiz tam, tadéjadi izvairoties no apdegumiem no
izplGstosa tvaika un karstuma.

Péc pilditu ceptu partikas produktu sildisanas sagrieziet
tos skélés, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no apdegu-
miem.

So ierici nav paredzéts lietot, izmantojot aréju taimeri
vai atsevisku talvadibas ierici.

Lai novérstu to, ka bérni $o ierici izmanto neparei-
zi, nemiet véra talak minéto.

Bridinajums! Laujiet bérniem lietot krasni bez
uzraudzibas tikai tad, kad viniem ir sniegti atbil-
stosi noradijumi ta, ka bérns ir spéjigs izmantot
krasni drosi un saprot nepareizas lietosanas ris-
ku. Ja krasns tiek lietota GRILESANAS, JAUKTAS
GRILESANAS un AUTOMATISKAS GATAVOSANAS
rezima, bérni drikst lietot krasni tikai pieauguso
uzraudziba raditas temperatiiras dél.

Si ierice nav paredzéta lietosanai cilvékiem (tai
skaita bérniem) ar samazinatam fiziskajam, juti-
guma vai garigajam spéjam vai ar pieredzes un zi-
nasanu trikumu, ja vien viniem nav nodrosinata
persona, kura atbild par vinu drosibu, uzraudzi-
ba, vai noradijumi par to, ka izmantot iekartu.
Bérni jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nespeé-
l&jas ar ierici.

Neatbalstieties un nelpojieties uz krasns durvim. Ne-
spélgjieties ar krasni un neizmantojiet to ka rotallietu.
Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas:
trauku turétaju lietosana, ripiga partikas parklajumu
nonemsana, pievérsot ipasu uzmanibu iepakojumam
(piem., paskarséjosajiem materialiem), kas izstradats,
lai padaritu édienu kraukskigu, jo tas var bt |oti karsts.
Citi bridinajumi

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

Si krasns ir paredzéta tikai partikas produktu gatavo-
$anai majas apstaklos, un to var izmantot tikai édiena
gatavosanai. Ta nav piemérota lietosanai komercialos
vai laboratorijas noltkos.

LV-6



Lai krasns darbotos bez traucéjumiem un izvairi-
tos no bojajumiem, nemiet véra talak minéto.
Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa. Kad lietojat apbru-
ninasanas trauku vai passasilstosu materialu, vienmér zem
ta novietojiet siltumizturigu izolatoru, pieméram, porcelana
3kivi, lai novérstu rotéjosa Skivja un ta atbalsta bojajumus
siltuma spriegumu rezultéta. Trauku lietoSanas noradijumos
noteikto iepriekséjas uzsildisanas laiku nedrikst parsniegt.
Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikro-
vilnus un var izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Neie-
vietojiet krasni skarda karbas. Lietojiet tikai 3ai krasnij
paredzéto rotéjoso $kivi un atbalstu. Nelietojiet krasni
bez rotéjosa diska.
Lai novérstu rotéjosa diska salausanu, rikojieties, ka
aprakstits talak.
(a) Pirms rotéjosa diska tirisanas ar ideni laujiet tam atdzist.
(b) Nenovietojiet karstus édienus vai karstus piederumus
uz auksta rotéjosa diska.
(c) Nenovietojiet aukstus édienus vai aukstus piederumus
uz karsta rotéjosa skivja.

-

Iznemiet visus iepakojuma materialus no krasns
iekspuses.

Rupigi parbaudiet, vai krasnij nav nekadu bojaju-
ma pazimju.

Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas,
kas ir pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru
kopa ar vissmagako vienibu, ko varétu gatavot. Ne-
novietojiet mikrovilnu krasni plaukta.

Izvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietieka-

mu vietu gaisa ieplGdes un izpltdes atverém.

lerices aizmuguréja dala janovieto pret sienu.

« Minimala atstarpe 7,5 cm ir janodrosina starp
jebkuru krasns dalu un sienu, pie kuras ta atro-
das. Viena puse nedrikst atrasties pie sienas.

« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm bri-
vas vietas.

« Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu
krasns apaksas.

« Aizsedzot gaisa iepludes un/vai izpludes atveres,
var tikt bojata krasns.

« Krasni novietojiet péc iespéjas talak no radio un
TV. Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét
radio un TV uztversanu.

N

w

»

)

Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz aréja korpusa.
Nelietojiet plastmasas traukus sildisanai ar mikrovilniem,
ja krasns joprojam ir karsta péc GRILESANAS un JAUK-
TAS GRILESANAS rezima lieto$anas, jo tie var sakust.

Ja vien plastmasas trauku raZotajs nenorada to piemérotibu
izmanto3anai iepriek$ minétajiem rezimiem, nelietojiet tos.

PIEZIME

Ja neesat parliecinats, ka pieslégt savu krasni, ladzu,
konsultéjieties ar pilnvarotu un kvalificétu elektriki.
Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu at-
bildibu par krasns bojajumiem vai traumam, kas radu-
$as, nenemot véra pareizo elektrisko savienojumu.
Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju blivém un bli-
véjuma virsmam var veidoties Gdens tvaiki vai pilieni.
Ta ir normala paradiba un nenorada uz mikrovilnu
krasns nopladém vai nepareizu darbibu.

7N

Sis simbols nozimé, ka lieto$anas laika
virsmas var sakarst.

5. Gatavosanas laika krasns durvis var klat karstas.
Novietojiet vai uzstadiet krasni ta, lai no krasns
apaksas Iidz pamatnei batu 85 cm vai vairak. No-
drosiniet, ka bérni netuvojas durvim, lai vini ne-
apdedzinatos.

6. Drosi savienojiet krasns spraudni ar standarta ie-
zemétu majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilpu krasni vie-
tas, kur tiek izdalits siltums vai mitrums (pieméram,
blakus vai virs parastas krasns) vai tuvu viegli uzlies-
mojosiem materialiem (pieméram, pie aizkariem).
Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas atveres.
Nenovietojiet prieksmetus uz krasns.
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Pievienojiet krasni pie stravas. Krasns displejs paradis: “0:00”, vienreiz atskanés skanas signals.

[

Sis modelis ir aprikots ar pulkstena funkciju un krasns gaidstaves rezima patéré mazak par 1,0 W elek-
troenergijas. Par pulkstena iestatisanu skatiet talak.

Krasnij ir 24 stundu pulkstena rezims.
1. Vienreiz nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS pogu , un“00:00” saks mirgot.

2. Nospiediet laika pogas un ievadiet pasreizéjo laiku. levadiet stundas, nospiezot pogu 10 MIN un ievadiet mi-
nates, nospiezot pogas 1 MINun 10 S.

3. Nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS pogu , lai pabeigtu pulkstena iestatisanu.

PIEZIMES

« Ja pulkstenis ir iestatits, péc gatavosanas laika beigam displeja tiks paradits pareizais dienas laiks. Ja pulkste-
nis nav iestatits, tad péc gatavosanas laika beigam displeja bus redzams tikai “0:00".

« Lai gatavo3anas procesa parbauditu laiku, nospiediet PULKSTENA IESTATISANAS pogu un LED displeja uz
2-3 sekundém tiks paradits laiks. Tas neietekmés gatavosanas procesu.

« Ja pulkstena iestatisanas laika tiek nospiesta poga STOP (Apturét) vai minutes laika netiek veikta neviena
darbiba, krasns tiek atiestatita uz razotaja iestatijumiem.

« Jamikrovilnu krasns stravas padeve tiks partraukta, péc stravas atjaunosanas displeja bls redzams mirgojoss “0:00".
Ja stravas padeve tiek partraukta gatavosanas laika, programma tiks dzésta, ka ari dienas laiks tiek dzésts.

Jaudas limenis Nospiediet Attélojums
MIKROVILNU JAUDAS | (procenti)

Jasu krasnij ir 11 jaudas limeni, ka paradits.
Lai mainitu mikrovilnu jaudas limeni gatavo-

LIMENA pogu 3anai, spiediet MIKROVILNU JAUDAS LIME-
i NA pogu, lidz displejs parada vélamo limeni.
Nospiediet SAKSANAS pogu, lai saktu gata-
vosanu.
x1 100P « Lai gatavos$anas laika parbauditu mikro-
AUGSTS 2 0P vilnu jaudas limeni, nospiediet MIKROVILNU
JAUDAS LIMENA pogu. Kamér MIKROVILNU
VIDEJI AUGSTS x3 80P JAUDAS LIMENA poga ir nospiesta, tiek ra-
x4 70P dits jaudas limenis. Krasns turpinas laika atpa-
5 50P kalskaitisanu, kaut gan displejs attélos jaudas
VIDEJS [imeni.
X6 50P o Ja tiks atlasits “OP”, krasns darbosies ar venti-
VIDEJI ZEMS X7 40P !atc_):jg b_ezjaudas: So limeni varat izmantot, lai
(ATSALDESANA) @ S0P izvédinatu aromatus.
X9 20P
ZEMS
X10 10P
x11 oP

Visparigi ir piemérojami talak minétie ieteikumi.

100P/90P - (AUGSTS) tiek izmantots atrai gatavosanai vai uz- $ams ilgs cepsanas laiks, piem., galas édieniem, ir ieteicams iz-
sildisanai, pieméram, sautéjumiem, dzérieniem, darzeniem u.c. mantot 3o jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.
80P/70P - (VIDEJI AUGSTS) lietojams ilgakai blivu produktu, 40P/30P - (VIDEJI ZEMS) lai atkausétu, izvélieties 3o jaudas ie-
pieméram, ceptu gurna gabalu, maltas galas un parklatu statijumu, tadéjadi nodroginot, ka trauks atkdist vienmeérigi. Sis
édienu gatavosanai, ari jutigiem édieniem, pieméram, bisk- iestatijums ir ari ideéls risu, makaronu, pelmenu varisanai un
vitktikam. Pie $i samazinata iestatijuma édiens tiks sagatavots olu kréma gatavosanai.

vienmérigi bez parmérigas sacepsanas malas. 20P/10P - (ZEMS) maigai atsaldésanai, piem., kréma kikai vai miklai.
60P/ 50P - (VIDEJS) blivai partikai, kam, parasti cepot, nepiecie-
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Durvju atvérsana

Lai atvertu krasns durvis, pavelciet aiz durvju roktura.

Krasns iedarbinasana

Sagatavojiet un novietojiet partiku piemérota trauka uz rotéjosa diska vai tiesi uz rotéjosa dis-
ka. Aizveriet durvis un péc vélama gatavo$anas rezima atlasianas nospiediet SAKSANAS/<D> @ ) it
+1min pogu.

Ja gatavo3anas rezims ir atlasits un SAKSANAS/<>+1min poga netiek nospiesta 1 minates lai-
ka, iestatijums tiek atcelts.

Ja gatavo3anas laika tiek atvértas durvis, lai turpinatu gatavo$anu, janospiez SAKSANAS/<>
+1min poga. Ja poga tiks nospiesta pietiekami spécigi, atskanés skanas signals. Ja poga netiks
nospiesta pietiekami spécigi, nekas neatskanés.

Lietojiet pogu STOP (Apturét), lai veiktu talak minétas darbibas.

1. Dzéstu kladu programmésanas laika. ﬁ
2. Gatavosanas laika uz laiku apturétu krasni. STOP
3. Lai atceltu programmu gatavosanas laika, nospiediet pogu STOP (Apturét) divreiz.

4, Laiiestatitu un lai atceltu bérnu drosibas slédzi (skatiet LV-11. Ipp).

Krasnij var ieprogrammét laiku lidz 99 minatém 50 sekundém (99.50).

MANUALA GATAVOSANA UN ATSALDESANA

« levadiet gatavosanas laiku un izmantojiet mikrovilnu krasns jaudas limeni no 100P lidz 10P, lai gatavotu vai
atsaldétu (skatiet LV-8. Ipp.).

« Apmaisiet vai apgrieziet partiku, kad iespéjams, 2-3 reizes gatavosanas laika.

« Péc pagatavosanas parsedziet édienu un atstajiet nostavéties, ja ieteikts.

« Péc atsaldésanas parsedziet édienu folija un atstajiet nostavéties lidz pilnigai atkusanai.

Piemérs
Lai gatavotu 2 minates un 30 sekundes ar 70% mikrovilnu jaudu, rikojieties, ka aprakstits talak.
1. levadiet jaudas limeni 70P, 4 reizes 2. levadiet vélamo 3. Nospiediet SAKSANAS/<>+1min
nospiezot pogu MIKROVILNU gatavosanas laiku, divreiz poguy, lai palaistu taimeri.
JAUDAS LIMENA pogu. nospiezot pogu 1 MIN un (Displejs radis laika atpakalskaitisanu
pogu 10 S tris reizes. iestatitaja gatavosanas/atsaldésanas
iy laika.)
(23 3]
PIEZIME

Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un rotéjo3ais $kivis griezisies pulkstenraditaju kustibas
virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.
Ja gatavosanas/atsaldésanas laika tiek atvertas krasns durvis édiena apmaisisanai vai apgrieSanai, gatavosa-
nas laiks displeja tiek automatiski apturéts. Gatavosanas/atsaldésanas laika atpakalskaitisana tiek atsakta, ja
durvis tiek aizvértas un tiek nosplesta SAKSANAS poga.

- Ja gatavo$ana/atsaldésana ir pabeigta, atveriet durvis vai nospiediet pogu STOP (Apturét), un displeja atkal
tiks paradits dienas laiks, ja tas ir iestatits.

- Ja gatavosanas laika vélaties uzzinat jaudas limeni, nospiediet MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu. Kamér
jusu pirksts skar MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu, tiek paradlts;audas limenis.

SVARIGI!
Péc gatavosanas/atsaldésanas aizveriet durvis. Nemiet véra, ka, durvim esot atvértam, gaisma paliks iedegta.
Tas ir drosibas noltkos ka atgadinajums, lai jas neaizmirstu aizvért durvis.
Ja jus gatavojat édienu pie standarta laika tikai 100 P rezima, krasns jauda automatiski samazinasies,
lai novérstu parkarsanu.(Mikrovilnu jaudas limenis tiks samazinats).

Gatavosanas rezims Standarta laiks
Mikrovilni 100 P 30 minates
Grilésana Darbiba ar partraukumiem, temperatara

kontrolétaR-642
99 minutes 50 sekundes R-742
Jaukta grilésana 99 minates 50 sekundes
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1. GATAVOSANA TIKAI GRILESANAS REZIMA

[

Krasns aug3pusé esosajam grilam ir tikai viens jaudas iestatijums. Grils darbojas kopa ar rotéjoso skivi, kas grie-
zas vienlaikus, nodrosinot vienmérigu apcep3anu. Nelielu produktu, pieméram, bekona, $kinka un téjas maizisu
grilésanai, izmantojiet restites. Produktus var novietot gan tiesi uz restitém, gan auglu piragu skivja/siltumizturi-
gas paplates, kas tiek novietota uz restitéem.

Piemérs
Lai grilétu 20 minates, izmantojot GRILESANAS pogu, izpildiet talak minétas darbibas.

1. Vienreiz nospiediet 2. Divreiz nospiezot pogu 10 3. Nospiediet SAKSANAS/<>+1min
GRILESANAS pogu. MIN, ievadiet nepieciesamo pogu, lai saktu grilésanu.
gatavosanas laiku. (Displejs radis laika atpakalskaitisanu

X1 jestatitaja gatavosanas laika.)

2. JAUKTA GRILESANA

JAUKTA GRILESANA apvieno mikrovilnu jaudu ar grilu. JAUKTA nozimé gatavo$ana alternativi ar mikrovilnu
jaudu un grila jaudu.

Izmantojot mikrovilnu jaudu kopa ar grilu, tiek samazinats gatavosanas laiks un galaprodukts ir kraukskigs un
brans.

lespéjams izvéléties no 2 kombinacijam.

1. KOMBINACIJA (Rada: C-1)

55% laika mikrovilnu jaudai, 45% laika grilésanai. Izmanto zivim un panésanai.

2. KOMBINACIJA (Rada: C-2)

36% laika gatavosanai mikrovilnu krasni, 64% laika grilésanai. Izmanto pudiniem, omletém un putnu galai.

Piemérs
Lai gatavotu 15 minates, izmantojot MIX GRILL (Jaukta grilésana) ar 55% laika mikrovilnu jaudai un 45% laika
grilésanai (C-1), rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Vienreiz nospiediet 2. levadiet gatavosanas laiku, vienreiz 3. Nospiediet SAKSANAS/<>+1min
JAUKTAS GRILESANAS pogu.  nospiezot pogu 10 MIN un pogu 1 pogu, lai saktu gatavosanu.
MIN piecas reizes. (Displejs radis laika
atpakalskaitisanu iestatitaja
gatavosanas laika.)

PIEZIMES gatavos$anai rezimos GRILESANA un JAUKTA GRILESANA

- Pirms gatavo3anas grilu nav nepiecieSams uzkarsét.

- Ja cepat produktus dzila trauka, novietojiet to uz rotéjosa skivja.

- Lietojot grilu pirmo reizi, iespéjams konstatésiet dumus vai deguma smaku. Tas ir normali un nenorada uz to,
ka krasns darbojas nepareizi. Lai novérstu So problému, kad pirmo reizi lietojat krasni, 20 minates lietojiet grilu
bez édiena.

SVARIGI! Lai krasns lietosanas laika atbrivotos no dimiem vai smakam, atveriet logu vai ieslédziet virtu-
ves ventilacijas sistému.

/\ BRIDINAJUMS!
Krasns lietosanas laika durvis, aréjais korpuss, krasns iekSpuse un piederumi klas loti karsti. Lai
izvairitos no apdegumiem, vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.
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1. SECIGA GATAVOSANA

St funkcija lauj gatavot, izmantojot divas dazadas dalas, kas sastav no manualas gatavo$anas un rezima un/vai
atsaldésanas péc laika, ka ari atsaldésanas péc svara funkcijas. Ja gatavosana ir ieprogrammeéta, nav nepiecie-
Sams to partraukt, jo krasns pati automatiski parslégsies uz nakamo posmu. Skanas signals atskanés vienreiz,
péc pirmas dalas beigam. Ja i dala ir atsaldésana, tas notiks pirmas dalas laika.

Piezime: vairaku virknu automatisko izvélni nevar iestatit ka vienu.

Piemérs: ja vélaties atsaldét produktu 5 minates, péc tam gatavot ar jaudu 80P 7 minutes. Rikojieties, ka
aprakstits talak.

1. Vienreiz nospiediet ATSALDESANAS PEC LAIKA pogu, LED displeja tiks paradits dEF2.
2. levadiet gatavosanas laiku, 5 reizes nospiezot pogu 1 MIN.

3. levadiet jaudas limeni (80P), 3 reizes nospiezot MIKROVILNU JAUDAS LIMENA pogu.
4. levadiet gatavosanas laiku, 7 reizes nospiezot pogu 1 MIN.

5. Lai saktu gatavosanu, vienreiz nospiediet SAKSANAS pogu.

2. +1 minates funkcija (automatiska minuate)

Poga +1min Jauj jums darbinat divas talak minétas funkcijas.

a. Talitéja saksana

Jus varat talit sakt gatavosanu ar 100 P mikrovilnu jaudu uz 1 minati, nospiezot pogu +1min.

b. Gatavosanas laika pagarinasana

Varat pagarinat manualas gatavos$anas laiku, palielinat atsaldésanas laiku, ka ari pagarinat automatiskas izvélnes
laiku vairakas reizes pa 1 mindtei, ja poga +1min tiek nospiesta, kad krasns darbojas. Atsaldésanas péc svara

laika gatavosanas laiku nevar palielinat, nospiezot pogu +1min.
PIEZIME. Gatavosanas laiku var pagarinat lidz maksimali 99 minatém un 50 sekundém.

3. VIRTUVES TAIMERA FUNKCUJA

Js varat lietot virtuves taimeri laika noteiksanai bez saistibas ar mikrovilnu gatavosanu, pieméram, lai méritu
olu varisanas laiku parasta silditaja vai gatavota/atsaldéta produkta nostavésanas laika uzraudzisanai.
Piemérs

Lai taimeri iestatitu uz 5 minatém, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Vienreiz nospiediet 2. levadiet vélamo laiku, 3. Nospiediet Parbaudiet displeju.
VIRTUVES TAIMERA 5 reizes nospiezot SAKSANAS/<> (Displejs radis laika
pogu. pogu 1 MIN. +1min pogu, lai atpakalskaitisanu iestatitaja

palaistu taimeri. gatavo3anas/atsaldésanas laika.)

Ka beidzas taimera laiks, 5 reizes atskan audio signals un LED displeja tiek paradits dienas laiks.

JUs varat ievadit jebkuru laiku lidz 99 minGtém un 50 sekundém. Lai atceltu VIRTUVES TAIMERI atpakalskaitisa-
nas laika, vienkarsi nospiediet pogu STOP (Apturét).

Piezime. Funkciju VIRTUVES TAIMERIS nevar izmantot gatavosanas laika.

4. BERNU DROSIBAS SLEDZIS

Lietojiet, lai novérstu to, ka mazi bérni darbina krasni bez uzraudzibas. Bérnu drosibas slédZa rezima

a. Laiiestatitu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak.

Nospiediet un turiet nospiestu pogu STOP (Apturét) uz laiku lidz 3 sekundém, lidz atskan skanas signals. Disple-
ja tiks paradits:

oR-A0
L ]

b. Lai atceltu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak.
Nospiediet un turiet nospiestu pogu STOP (Apturét) uz laiku lidz 3 sekundém, lidz atskan skanas signals.
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1. ATSALDESANA PEC LAIKA

Si funkcija atri atkausé partiku, Jaujot jums izvéléties piemérotu atkausésanas laiku atkariba no

partikas veida. Detalizétu informaciju, ka lietot So funkciju, skatiet pieméra talak. Laika diapazons ir 0:10-99:50.
Piemérs. Lai atsaldétu produktu 10 minates, rikojieties, ka aprakstits talak.

[

1. Atlasiet v_aiadzigo iz_vélni, vienreiz nospiezot 2. levadiet gatavosanas laiku, 3. Lai saktu atsaldésanu,
ATSALDESANAS PEC LAIKA pogu. vienreiz nospiezot pogu 10 MIN.  nospiediet
SAKSANAS/<>+1min
??:- @ x1, pogu.

(1T
displeja bus redzams:| dEF2 (AR pA]

Piezimes atsaldésanai péc laika

« Ja pulkstenis tika iestatits, beidzoties taimera laikam, piecas reizes atskan audio signals un LED displeja tiek para-
dits dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits, tad péc gatavosanas laika beigam displeja bas redzams tikai “0:00".

- leprieks iestatitais jaudas limenis ir 30P, un to nevar mainit.

2. ATSALDESANA PEC SVARA

Mikrovilnu krasnij ir ieprieks iestatita programma ar taimeri un jaudas limeni, kas lauj vieglak atsaldét sa-

dus produktus: ctkgala, liellopu gala un vistas gala. Svara diapazons ir 100 g - 2000 g ar iedaju 100 g.

Talak aprakstitaja pieméra skatiet plasaku informaciju par $o funkciju izmantosanu.

Piemérs. Lai atsaldétu galas gabalu ar 1,2 kg svaru, lietojot funkciju ATSALDESANA PEC SVARA.

Novietojiet galas gabalu uz $kivja vai mikrovilnu krasns atsaldésanas restitém vai rotéjosa skivja.

1. Atlasiet vajadzigo iz_vélni, vien[eiz 2. levadiet svaru, spiezot SVARA/ 3. Laisaktu atsa_ldé§anu,
nospiezot ATSALDESANAS PEC PORCIJAS pogu, lidz tiek paradits nospiediet SAKSANAS/
LAIKA pogu. vélamais svars <>+1min pogu.

3 (Atsaldésanas laika

= o
x1, x12, displejs:| 1200 displeja tiks radita laika
displeja bas redzams: | dEF1 atpakalskaitisana.)

Sasaldéti produkti tiek atsaldéti no -18 °C.

PIEZIMES ATSALDESANAI PEC SVARA

« Pirms produktu sasaldésanas parliecinieties, vai tie ir svaigi un tiem ir laba kvalitate.

+ Produkta svars ir janoapalo lidz tuvakajiem 100 g, pieméram, 650 g janoapalo lidz 700 g.

+ JanepiecieSams, aizsedziet nelielus galas vai putnu galas gabalinus ar aluminija folija gabaliniem. Tas novérs
o vietu uzkarsanu atsaldésanas laika. Parliecinieties, vai folija nepieskaras krasns sieninam.

Pogas AUTO MENU (Automatiska izvélne) automatiski izstrada pareizo gatavosanas reZimu un gatavosanu par-

tikas produktiem (detalizétaku informaciju skatiet LV-4. un LV-13. Ipp.). Detalizétu informaciju, ka lietot $o funk-

ciju, skatiet pieméra talak.

Piemeérs. Lai pagatavotu divus kartupelus ar mizu (460 g), izmantojot funkciju AUTO MENU (Automatiska izvél-

ne), rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Izvélieties nepieciesamo izvélni, 2. Nospiediet LIELAKA/MAZAKA SVARA/ 3. Lai saktu gatavosanu,
nospiezot Kartupela ar mizu pogu. PORCIJAS pogas vai turpiniet, nospiezot ~ nospiediet SAKSANAS/

A Kartupela ar mizu pogu, lai izvélétos <>+1min pogu.
(z) x1, nepieciesamo kartupelu skaitu (Iidz 3). (Gatavosanas laika
= o displeja tiks radita laika
displeja bas redzams: x1, displejs: atpakalskaitisana.)
PIEZIMES

Ediena svaru vai daudzumu var ievadit, spiezot LIELAKA/MAZAKA SVARA/PORCIJAS pogas, lidz tiek attélots
vélamais svars/daudzums. levadiet tikai partikas svaru. Neieklaujiet trauka svaru.

Partikai, kas sver vairak vai mazak par svariem/daudzumiem, kas noraditi sadala AUTOMATISKA IZVELNE LV-13.Ipp.,
gatavojiet ar manualu darbibu.
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Automatiska SVARS/PORCIJA/PIEDERUMI | Procediira
izvélne
Popkorns 50g,1009g Popkorna iepakojumu novietojiet tiesi uz rotéjosa

skivja
(Ladzu, apskatiet talak aprakstito piezimi: Svariga
informacija par mikrovilnu popkorna funkciju)

Kartupelis ar mizu

1,2,3 kartupeli (dalas)
1 kartupelis =apm. 230 g
(Sakuma temp. 20 °C)

Izmantojiet vienada izméra kartupelus ar aptuveno
svaru 230 g. leduriet katram kartupelim dazadas vietas
un novietojiet tos rotéjosa skivja mala. Kad pagajusi
puse no gatavosanas laika, apgrieziet tos. Pirms
pasniegsanas laujiet tiem atdzist 3-5 minates.

Saldéta pica

100 g, 200 g, 400 g
(sakuma temp. 5 °C)
Skivis

Picu novietojiet uz skivja, bet $kivi novietojiet rotéjosa
$kivja vidl. Neapsedziet to.

Saldéti darzeni,
piem., rozu kaposti,
zalas pupas, zirni,
jaukti darzeni,

150,350 g, 500 g
(sakuma temp. -18 °C)
Trauks un vaks

Darzenus ievietojiet gatavosanai paredzéta trauka.
Pievienojiet 1 édamkaroti Gdens uz katriem darzenu
100 g, apsedziet trauku un novietojiet to uz rotéjosa
skivja. Apmaisiet, kad pagajusi puse gatavosanas laika

brokoli un péc gatavosanas.
Dzerieni 1,2,3 Novietojiet glazi(-es) uz rotéjosa skivja un apmaisiet
(120 ml/glaze) (sakuma temp. 5 °C) péc uzkarsésanas.
Glaze
Pusdienu $kivis 2509,35049,5009g Novietojiet Skivi rotéjosa skivja vidu. Neapsedziet to.
(sakuma temp. 5 °C) Apmaisiet péc gatavosanas.
Skivis

Piezimes

- Galéja produkta temperatira atskirsies atkariba no sakotnéjas produkta temperatdras. Parbaudiet, vai viss
produkts ir karsts péc gatavosanas. Ja nepieciesams, varat manuali pagarinat gatavosanas laiku.

un no jusu personigas vélmes attieciba uz édiena gatavosanas rezultatu. Ja neesat apmierinats ar ieprogram-
méto rezultatu, reguléjiet gatavosanas laiku atbilstosi savam prasibam.

Svariga informacija par mikrovilnu popkorna funkciju:

1. Atlasot 100 gramus popkorna, iesakam pirms gatavosa-

nas nolocit iepakojuma starus.
Skatiet attélu labaja puseé.

2. Ja popkorna iepakojums izplesas un vairs negriezas, no-

spiediet pogu STOP (Apturét) un atveriet krasns durvis
un pielagojiet iepakojuma poziciju, lai nodrosinatu vien-
mérigu gatavosanu.
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Lai gatavotu/atsaldétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, tadéjadi ieklustot pro-
dukta. Tapéc ir svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.
Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stiros édiens médz pargatavoties. Talak mi-

néti vairaki gatavosanai izmantojamie trauki.

Gatavosanai piemeéroti Drosi iz- Grils Piezimes

trauki mantojami
mikrovilnu
krasni

Aluminija folija v/X v Nelielus aluminija folijas gabalinus var izmantot, lai pa-

Folijas trauki sargatu édienu no parkarsanas. Nodrosiniet, lai folija
atrastos vismaz 2 cm no krasns sieninam, jo to saskares
rezultata var rasties dzirkstelosana.

Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs nav tos no-
radijis, pieméram, Microfoil ©, kura instrukcijas ievéro-
jiet rapigi.

Cep3anas trauki v X Vienmér nemiet véra razotaja noradijumus.
Neparsniedziet ieteiktos sildisanas laikus. Esiet loti uz-
manigs, jo Sie trauki var klut |oti karsti.

Kinas porcelans un v/X X Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu porcelans pa-

keramikas izstradajumi rasti ir piemérots, iznemot tos traukus, kuriem ir meta-
la dekoré&jumi.

Stikla trauki, piem., Pyrex ® v 4 lzmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas uzmanigi,
jo tie var saplist, ja tiek péksni uzkarséti.

Metals X v Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var dzirk-
stelot, radot aizdegSanos.

Plastmasa/polistirols, v X Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var saplakt, izkust

piem., atras édinasanas vai mainit krasu pie augstas temperaturas.

trauki

Partikas pléve v X Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta cauru-
mi, lai tvaikam batu kur izk]at.

Saldétavas/cepsanas v X Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu kur izk|at. Par-

maisini liecinieties, vai maisini ir pieméroti mikrovilnu krasnij.

Papira skivji/krazites un v X Neizmantojiet plastmasas vai metala saspraudes, jo tas

virtuves papirs var izkust vai aizdegties dzirkstelosanas rezultata.

Salmu un koka trauki v X Izmantojiet tikai sildidanai vai mitruma absorbésanai.
Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit aizdegsa-
nos.

Parstradats papirs un avize X v So materialu lieto$anas laika vienmér uzraugiet krasni,

jo parkarsana var radit aizdeg$anos.
Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles un var
izraisit aizdeg$anos.

/\ BRIDINAJUMS!

Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.
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UZMANIBU! NELIETOJIET TIRDZNIECIBA PIEEJA-
MOS KRASNS TIRISANAS LIDZEKLUS, TVAIKA TiRI-
TAJUS, ABRAZIVUS, RAUPJUS TIRISANAS LIDZEK-
LUS, JEBKO, KAS SATUR NATRIJA HIDROKSIDU,
VAI ABRAZIVAS SUKAS JEBKURAI MIKROVILNU
KRASNS SASTAVDALAI.

Pirms tiriSanas parliecinieties, vai krasns iekSpuse,
durvis, krasns korpuss un piederumi ir pilniba at-
dzisusi.

TIRIET KRASNI PEC REGULARIEM INTERVALIEM UN
NONEMIET JEBKADUS EDIENA PARPALIKUMUS -
uzturiet krasni tiru, citadi tas novedis pie krasns
virsmas nolietoSanas. Tas var nelabvéligi ietekmét
iekartas darbmazu un, iespéjams, radit bistamu
situaciju.

Krasns arpuse

Krasns arpusi viegli var notirit ar maigdm ziepém un
adeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar mitru audumu un
noslaukiet arpusi ar mikstu dvieli.

Vadibas panelis

Pirms tirisanas atveriet durvis, lai deaktivizétu vadibas
paneli. Jaievéro piesardziba, kad tirat vadibas paneli.
Lietojot ar tikai Gdeni samitrinatu audumu, maigi slau-
kiet paneli, Iidz tas klast tirs.

Izvairieties no parmériga tdens daudzuma lietosanas.
Nelietojiet jebkada veida kimisku vai abrazivu tirisanas
lidzekli.

Krasns iekSpuse

1. Tirisanai noslaukiet jebkadas slakstas vai noplades
ar mikstu mitru dranu vai sakli péc katras lietoSanas
reizes, kamér krasns vél ir silta. Lielakiem izslaksti-
jumiem izmantojiet maigas ziepes un noslaukiet

vairakas reizes ar mitru dranu, lidz visas atliekas ir no-
nemtas. Pielipusas $lakatas var parkarst un sakt dimot
vai aizdegties un izraisit dzirkstelosanu. Nenonemiet
vilnvada parsegu.

2. Nodrosiniet, lai maigas ziepes vai Gdens neiespies-
tos mazajas ventilacijas atverés sienas. Tas var radit
krasns bojajumu.

3. Neizmantojiet izsmidzinamus tirisanas lidzeklus
krasns iekSpusé.

4. Regulari uzsildiet krasni, izmantojot grilu, un uz-
sildiet krasni 20 minates bez partikas, izmantojot grilu
(LV-10. Ipp.). Palikusi partika vai iz$|akstitie tauki var
izraisit dimus vai nepatikamu smaku.

Uzturiet vilnvada parsegu tiru visu laiku.

Vilnvada parsegs ir veidots no plistosa materiala un
jatira piesardzigi (ievérojiet iepriek$ minétos noradiju-
mus tiridanai).

PIEZIME. Parmériga samércésana var izraisit vilnvada
parsega sairsanu.

Vilnvada parsegs ir nolietojama sastavdala, un bez re-
gularas tiridanas to vajadzés nomainit.
Papildpiederumi

Papildpiederumi tadi ka rotéjosais skivis, rotéjosa
skivja atbalsts un restites janomazga ar maiga mazga-
$anas lidzekla $kidumu un janozavé. Tos var mazgat
trauku mazgajamaja masina.

Durvis

Lai nonemtu visas netirumu pédas, regulari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un blakus esosas dalas
ar mikstu, mitru dranu. Nelietojiet abrazivu tirisanas
lidzekli.

PIEZIME. Tvaika tiritaju nedrikst lietot.

Padoms par tiriSanu — vieglakai krasns tirisanai

Trauka ievietojiet pusi no citrona, ielejiet 300 ml tdens un sildiet ar 100% 10-12 minates.

Iztiriet krasni, izmantojot mikstu un sausu dranu.
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Démesio:
Jasy produktas
yra pazymetas
Siuo zenklu.
Tai reiskia, kad
panaudoti
elektros ir
elektronikos
gaminiai neturéety
bati maisomi
su jprastomis
buities atliekomis.
Tokiems
gaminiams
yra nustatytos
atskiros surinkimo

\ sistemos. /

K A. Informacija vartotojams apie jrangos salinima \
(privatiems namams)

1. Europos Sajungoje

Démesio: Jei Jis norite atsikratyti $ios jrangos, praSome neiSmesti jos j jprasta
Siuksliy déze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati traktuojama atskirai pagal
teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veikla, Europos Sajungos privatus namy dkiai gali gra-
Zinti panaudotg elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo punktus
nemokamai*.

Kai kuriose Salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti seng gaminj
nemokamai, jei JUs jsigyjate nauja.

*) Dél issamesnés informacijos prasome susisiekti su vietos valdzia.

Jei Jusy elektros ar elektronikos jranga turi baterijas ar akumuliatoriy, prasome
pasalinti juos atskirai pagal vietos reikalavimus.

Taisyklingai Salindami $j produkta, JUs padésite uztikrinti atliekoms bating
apdorojima, utilizavima bei perdirbima, ir dél to saugosite aplinka ir Zmoniy
sveikatg nuo galimy negatyviy pasekmiy, kurios, kitu atveju, gali atsirasti dél
netinkamo atlieky tvarkymo.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei JUs norite iSmesti $j produkta, prasome susisiekti su vietos valdzia ir papra-
syti informacijos apie taisyklingus atlieky salinimo badus.

Sveicarijai: Panaudota elektros ir elektronikos jranga gali biti grazinama
nemokamai prekybos agentui, net jeigu Jis neketinate jsigyti naujo gaminio.
Papildomi surinkimo punktai yra iSvardinti interneto svetainéje www.swico.ch
arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos Salinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir Jas norite jj iSmesti:

Prasome susisiekti su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie gami-
nio priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo islai-
das. Smulkas gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bti priimami vietiniuose surini-
mo punktuose.

Ispanijai: Dél Jasy panaudotos jrangos priémimo prasome susipazinti su nusta-
tyta surinkimo sistema ar susisiekti su vietos valdzia.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei Jas norite iSmesti $j produkta, praSome susisiekti su vietos valdzia ir papra-
syti informacijos apie taisyklingus salinimo badus.

-
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Valdymo vadovas

INFORMACIJA APIE TINKAMA JRANGOS SALINIMA 1
TURINYS 2
TECHNINIAI DUOMENYS 2
KROSNELE IR PRIEDAI 3
VALDYMO SKYDAS 4
SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS 5-7
MONTAVIMAS 7
PRIES |JUNGIANT 8
LAIKRODZIO NUSTATYMAS 8
MIKROBANGU GALIOS LYGIS 8
RANKINIS VALDYMAS 9
GAMINIMAS MIKROBANGY KROSNELEJE 9
KEPIMAS ANT GROTELIY/ KOMBINUOTAS KEPIMAS ANT GROTELIY 10
KITOS PATOGIOS FUNKCIJOS 1
ATITIRPINIMO LAIKO IR SVORIO VALDYMAS 12
AUTOMENIU FUNKCIJA 12
AUTOMENIU LENTELE 13
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 14
PRIEZIURA IR VALYMAS 15

Modelio pavadinimas:

R-642

R-742

Kintamosios srovés linijiné jtampa
Paskirstymo linijos saugiklis/automatinis apsauginis ijungiklis
Reikalinga kintamoji elektros srové: Mikrobangos
18éjimo galia: Mikrobangos

Kepimas ant groteliy

18jungimo (off) rezimas (energijos taupymo rezimas)
Mikrobangy daznis
ISoriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)** mm
Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)*** mm
Krosnelés taris
Besisukantis padéklas
Svoris
Krosnelés lempa

1230V, 50 Hz, vienos fazés
:10A

$1270 W

1800 W

:1000 W

:maziau nei 1.0 W
12450 MHz*
1439,5x257,8x358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
120 litry ***

19255 mm

:apie 11,4 kg

125 W/240V

1230V, 50 Hz, vienos fazés
:10A

11450 W

1900 W

11000 W

:maziau nei 1.0 W

: 2450 MHz*

:513,0x 306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 X 369,0
: 25 litrai ***

12315 mm

:apie 15,1 kg
:25W/240V

*  Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.
Pagal 3 standarta, gaminys yra klasifikuojamas kaip 2 grupés, B klasés jranga.

2 grupé reiskia, kad jranga maisto Sildymui gamina radijo daznio energija elektromagnetinés spinduliuotés forma.

B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy tkyje.

** Gylis neapima dureliy atidarymo rankenos.

*** Vidinis taris yra apskaiciuotas iSmatavus didZiausia vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maisto laikymui skirtasis taris

yra mazesnis.

KADANGI MUSU) POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE, BE ISANKSTINIO |SPEJIMO
ATLIKTI DIZAINO IR TECHNINIY DUOMENY PAKEITIMUS.
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KROSNELE

Dureliy uZraktai

Krosnelés vidus

9. Dury izoliacija ir sandarinimo pavirsiai
10. Apsauginiai dureliy uzraktai

11. Ventiliacijos angos

12. ISoriné danga

13. Elektros tiekimo laidas

14. Dureliy atidarymo rankena

1. Durelés
5 2. Dureliy vyriai
3. Krosnelés lempa
4. Bangolaidzio uzdanga (NENUIMTI)
5. Valdymo skydas
6. Sankaba
7.
8.

PRIEDAL:
Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:
(15) Besisukantis padéklas (16) Besisukancio padéklo
atrama (17) Sankaba (18) Grotelés

—= Pastatykite besisukancio padéklo atrama krosne-
Centras (viduje) lés viduje taip, kad jis galéty lengvai suktis apie
sankaba. Tada pastatykite besisukantj padékla ant
atramos, kad jis tvirtai prisitaikyty prie sankabos.
Kad nesuzalotuméte besisukancio padéklo, jsiti-

15. Besisukantis —

p:ﬁﬁ:ﬂ:: kinkite, jog i$ krosnelés iSimami indai ar tara aiskiai
nuo jo nusiima.
Informacija apie groteliy naudojima rasite kepimo
ant groteliy skyriuje, psl. LT-10.
l | Niekada rankomis nelieskite jkaitusiy groteliy.
16. Besisukancio
17.Sankaba — padéklo PASTABA: Kai uzsisakote priedus pas savo prekybos
atrama agenta ar SHARP jgaliotg atstova, prasome paminéti
@ % du dalykus: priedo pavadinima ir modelj.
= 18. Grotelés
PASTABOS:

Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités visy atsargumo priemoniy, kad valydami krosnelés vidy jos
nepazeistuméte.

Po riebaus maisto gaminimo visada isvalykite krosnelés vidy, ypac¢ kaitinimo elementa, nes jis turi bati
sausas ir netaukuotas. Nusistovéje riebalai gali perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnj.

Naudodamiesi krosnele visada jsitikinkite, kad besisukantis padéklas ir jo atrama yra pastatyti teisingai. Tai
palengvina gaminimo procesa. Blogai pastatytas besisukantis padéklas gali barskéti, tinkamai nesisukti ir
sugadinti krosnele.

Tiek gaminamas maistas, tiek maistui skirta tara turi bati pastatyti ant besisukancio padéklo.

Besisukantis padéklas turi suktis laikrodZio rodyklés kryptimi ir prieingai. Sukimosi kryptis gali keistis
kiekviena karta kai jjungiate krosnele. Tai nedaro jokios jtakos maisto paruosimui.

/\ ISPEJIMAS: A\ Sis simbolis reiskia, kad gaminimo metu pavirsiai gali jkaisti. Durelés, iSorinis
dangtis, krosnelés vidus, priedai ir indai veikimo metu pasidaro itin karsti. Kad iSvengtuméte
nudegimy, visada naudokite orkaités pirstines.
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10.

11.
12.

13.

SKAITMENINIS EKRANAS
ATITIRPINAMO SVORIO REGULIAVIMO
mygtukas

ATITIRPINIMUI SKIRTO LAIKO
REGULIAVIMO mygtukas
AUTOMENIU mygtukai

Kukurdzy spragésiai

Su lupenomis virtos bulvés
Pica

Saldytos darzovés

Gérimai

Patiekalai lekstéje

LAIKO mygtukai

MIKROBANGY GALIOS LYGIO mygtukas:
Paspauskite, kad pasirinktuméte mikrobangy
galios lygj.

KEPIMO ANT GROTELIY mygtukas
KOMBINUOTO KEPIMO mygtukas
SVORIO/PORCIJOS reguliavimo mygtukai
(aukstyn ir zemyn)

VIRTUVES LAIKMACIO mygtukas
Paspauskite, jeigu norite naudotis minutiniu
laikmaciu, arba laiko uzprogramavimui.
LAIKRODZIO NUSTATYMO mygtukas
START/<>+1min

STOP mygtukas



SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS: PERSKAITYKITE ATIDZIAI IR ISSAUGOKITE ATEICIAI

Kad iSvengtumeéte gaisro:

Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepalikite
jos be prieziuros. Per aukstas mikrobangy galios
lygis ar per ilgas gaminimo laikas gali perkaitinti
maistaq ir sukelti gaisra.

Sia krosnele galima naudotis tik ja pastacius ant ly-
gaus pavirsiaus virtuvéje. Jokiu badu nesinaudokite ja
jstacius j virtuvine spintele.

Nelaikykite krosnelés spintoje.

Elektros lizdas turi bati lengvai prieinamas, kad pavo-
jaus atveju galétuméte i3 jo istraukti elektros tiekimo
laida.

Kintamoji elektros sroveé turi bati 230V, 50 Hz, su min.
10 A paskirstymo linijos saugikliu, arba min. 10 A au-
tomatiniu apsauginiu isjungikliu.

Turi bati numatyta atskira, tik Siam prietaisui tarnau-
janti grandiné.

Nelaikykite krosnelés karstj generuojanciose vietose.
Pavyzdziui, arti tradicinés kepimo krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés dideliu drégnumu
pasizyminciose vietose arba kur kaupiasi dréegmeé.
Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.

Jei pajauciate dumus, iSjunkite krosnele ar is-
traukite elektros tiekimo laid3 is lizdo ir neatida-
rykite dureliy, kad uzslopintumeéte liepsna.
Naudokite tik mikrobangoms atsparia tara ir
indus. Zr. psl. LT-14. Naudojami indai turéty bati
patikrinti, kad jsitikintuméte, jog jie tikrai tinka
gaminimui mikrobangy krosneléje.

Jei maistq Sildote plastikinéje ar popierinéje
taroje, priziurékite krosnele dél galimo uzsilieps-
nojimo.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdan-
ga, krosnelés vidy ir besisukantj padékla. Jie turi
buati sausi ir netaukuoti. Nusistovéje riebalai gali
perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnj.

Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nestatykite degiy
medziagy.

Neblokuokite ventiliacijos angy.

Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius
ispaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros islydis ant
metaliniy pavirdiy gali sukelti gaisra.

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejaus pasildy-
mui. Temperatdra yra nekontroliuojama ir aliejus gali
uzsidegti.

Kukurdzy spragésiy paruosimui naudokite tik specia-
lius, mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurizy
spragésius.

Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.

Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad
isitikintuméte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.
Gamindami ar Sildydami maista su dideliu cukraus ar
riebaly kiekiu, pavyzdZziui dedrelés tesloje, pyragai ar
Kalédy pudingas, imkités specialiy atsargumo prie-
moniy, kad baty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

Daugiau informacijos rasite atitinkamuose valdymo
vadovo patarimuose.
Kad iSvengtumeéte galimo susizalojimo:

ISPEJIMAS:

Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia ne-

tinkamai. Prie$ naudojimasi patikrinkite:

a) dureles; jsitikinkite, kad durelés tinkamai uZsi-
daro ir, kad néra nesuderintos ar kreivos.

b) vyrius ir apsauginius dureliy uzraktus; patikrin-
kite, kad jsitikintuméte, jog jie néra sulauzyti ar
laisvi.

c) dury izoliacijg ir sandarinimo pavirsius; kad jsi-
tikintuméte, jog jie néra pazeisti.

d) krosnelés vidy ar dureles i3 vidinés pusés; kad
isitikintuméte, jog néra jdubimuy.

e) elektros maitinimo laidg ir jungiklj; kad jsitikin-
tuméte, jog jie néra pazeisti.

Jei durys ar dury izoliacija yra pazeisti, krosnelés ne-
galite jungti tol, kol kompetentingas asmuo nesu-
tvarké siy gedimuy.
Niekada nereguliuokite, netaisykite ir nemodifi-
kuokite krosnelés patys. Tai atlikti yra pavojinga
visiems, iSskyrus komptentinga asmenj, kuris
gali apziaréti ir sutaisyti krosnele nuimdamas
iSorine danga, kuri saugo nuo neigiamo mikro-
bangy energijos poveikio.

Nejunkite krosnelés su atidarytomis durelémis arba
bet kaip pakeistais apsauginiais dureliy uzraktais.
Nesinaudokite krosnele, jei kas nors yra tarp dury izo-
liacijos ir sandarinimo pavirsiaus.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos
ar artimy detaliy kauptysi riebalai ar purvas.
Valykite krosnele reguliariai ir nepalikite jokiy
maisto likuciy. Vadovaukités "Prieziara ir valy-
mas" skyriuje pateiktomis instrukcijomis (LT-15).
Krosnelés laikymas nesvaroje gali salygoti pavir-
Siaus nusidévéjima, kas neigiamai veikia jrangos
veikima ir gali sukelti pavojy.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIUMI turéty pasitarti
su savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél at-
sargumo priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtumeéte galimo elektros Soko:

Jokiu badu nenuimkite iSorinés dangos.

Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto
ar ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant is-
junkite ir atjunkite krosnelg, ir kreipkités j SHARP jga-
liota atstova.

Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar kita
skystj.

Neleiskite, kad maitinimo laidas kabeéty virs stalo kras-
to ar darbo pavirsiaus.
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Elektros tiekimo laida laikykite toliau nuo jkaitusiy
pavirsiy, jskaitant krosnelés uzpakaline puse.
Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir ne-
leiskite to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliota elek-
trika. Jei krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo
prekybos agentg ar SHARP jgaliota atstova.

Jei pastebéjote, kad krosnelés elektros tiekimo laidas
yra pazeistas, pakeiskite jj kitu specialiu laidu.

Laida pakeisti gali tik SHARP jgaliotas atstovas.

Kad iSvengtuméte galimo sprogimo ir staigaus uz-
virimo:

|SPEJIMAS: Skysti ir kiti maisto produktai negali biti
Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali sprogti.
Gérimy Sildymas mikrobangomis gali bati uzdelstas,
todél liesdami tara turite imtis atsargumo priemoniy.

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Prie$
naudodamiesi nuimkite dangtj. Dél susidariusio
spaudimo uZsandarinta tara gali sprogti net po to, kai
krosnelé iSsijungia.

Mikrobangomis Sildydami skyscius elkités atsargiai.
Naudokite targ placiais krastais, kad burbulai galéty
nutekeéti.

Niekada nesildykite skysciy taroje su siauru kak-
leliu, pvz. vaiky buteliukai, nes tai gali sukelti

turinio isSsiliejima ir nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issilieji-

mo ir galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries Sildydami/pasildydami skystj, jj iSmaisykite.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj
imerkti stikline lazdele ar panasy inda (ne metalinj).

4. Pabaigus skyscio virima, palaikykite jj krosneléje
bent 20 sekundziy, kad baty iSvengta uzdelsto
staigaus uzvirimo.

Mikrobangy krosneléje negaminkite kiausiniy su
lukstais ir nesildykite kietai virty kiausiniy, nes
jie gali sprogti net tada, kai gaminimas krosnele
baigiasi. Norédami krosneléje gaminti neplaktus
ar nemaisytus kiausinius, pradurkite jy trynius ir
baltymus, nes, kitu atveju, jie gali sprogti. Pries
Sildydami kietai virtus kiausinius mikrobangy
krosneléje, juos nulupkite ir perpjaukite.

Pries gamindami tokius produktus kaip bulveés, desrelés
ir vaisiai, nulupkite zZieveleg, nes kitaip jie gali iSsprogti.
Kad iSvengtuméte galimo nudegimo

JSPEJIMAS: Maitinimo buteliuky ir kadikiy mais-
to stiklainiy turinys pries vartojima turi bati
sumaisytas ar suplaktas. Kad iSvengtuméte nu-
degimy, patikrinkite jo temperatiira.

Kad apsisaugotuméte nuo nudegimy, imdami maista
is krosnelés naudokite puodkéle ar orkaités pirstines.
Atidarydami tara, kukurdzy spragésiy pakuotes, ke-
pimo maiselius ir pan., visada laikykite ja toliau nuo

veido ir ranky, kad nenusidegintuméte garais ar issi-
verzusiu verdanciu skysciu.

Kad iSvengtuméte nudegimy, pries patiekdami
maisty, visada patikrinkite jo temperatiirg ir jj
sumaisykite. Atkreipkite ypatinga démesj j ka-
dikiams, vaikams ar senesniems Zzmonéms duo-
damo maisto ir gérimy temperatiara. Kai kurios
dalys gali jkaisti naudojimo metu. Mazi vaikai
turety laikytis atokiau.

Taros temperatdra néra teisingas rodiklis, kuris par-
odyty maisto ar gérimo temperatirg; visada tikrinkite
maisto temperatura.

Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau,
kad isvengtuméte nudegimy garais ar karsciu.
|darytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite,
kad isleistuméte garg ir iSvengtuméte nudegimy.

Sis prietaisas néra skirtas valdyti iSoriniu laikmaciu ar
atskira nuotolinio valdymo sistema.

Kad apsaugotuméte vaikus nuo netinkamo naudojimo

ISPEJIMAS: Vaikai gali naudotis krosnele be
prieziuros tik po to, kai jiems buvo paaiskintos
atitinkamos saugumo instrukcijos, kai jie sugeba
naudotis krosnele saugiai ir, kai supranta netei-
singo naudojimosi pavojy. Kai prietaisas dirba
KEPIMO, KOMBINUOTO KEPIMO ir AUTOMATINIU
rezimu, vaikai turi bati priziarimi suaugusiyjy
dél kylancios temperatiros.

Siuo prietaisu negali naudotis asmenys (jskai-
tant vaikus) su ribotomis fizinémis, jautrumo ar
psichikos galimybémis, ar neturintys patirties
bei Ziniy, nebent uz juos atsakingas Zmogus su-
teike prieziiirg ir instrukcijas dél saugaus prietai-
so valdymo.

Vaikai turi bati priziarimi, kad baty uztikrinta,
jog jie su prietaisu nezaidzia.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy. Ne-
Zzaiskite su krosnele ir nenaudokite jos kaip zaislo.
Vaikams turi bati paaiskintos visos svarbios saugumo ins-
trukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nuimti taros
dangtj; ypatingai atkreipti démesj j pakuotes (pvz. savai-
me jkaistancias medziagas), sukurtas traskiems uzkan-
dziams gaminti, kadangi jos gali bati ypatingai karstos.
Kiti jspéjimai

Jokiu badu niekada nemodifikuokite krosnelés.
Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

Si krosnelé yra skirta tik namy maisto paruo3imui ir
gali bati naudojama tik maisto gaminimui. Ji néra
tinkama komerciniam naudojimui ar laboratoriniy
tyrimy atlikimui.

Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir
pavojaus:

Niekada nejunkite krosnelés, kai joje nieko néra. Kai
skrudinate patiekalus ar naudojate savaime jkais-
tancias medziagas, po besisukancio padéklo visada
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padékite karsciui atspary izoliatoriy, pvz. porceliano

lékste. Nevirsykite maisto Sildymui skirto laiko.

Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikro-

bangas ir gali sukelti elektros kibirk$¢iavima. | krosnele

nedékite skardiniy. Naudokite tik Siai krosnelei skirtg

besisukantj padékla ir jo atrama. Nejunkite krosnelés

be besisukancio padéklo.

Kad apsaugotuméte besisukantj padéklg nuo galimos

Zalos:

(a) Prie$ plaudami besisukantj padéklg vandeniu,
palikite jj, kad atvésty.

(b) Ant 3alto besisukancio padéklo nestatykite karsto
maisto ar jkaitusiy indy.

(c) Ant karsto besisukancio padéklo nestatykite 3alto
maisto ir Salty indy.

Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos iSori-

nés dangos.

Nenaudokite plastikinés taros jei krosnelé neatvésusi

1. I3 krosnelés vidaus isimkite visas pakavimo me-
dZiagas.

2. AtidZiai patikrinkite, ar krosnelé neturi pazeidimo
Zymiy.

3. Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirsiaus,
pakankamai tvirto, kad galéty islaikyti kroselés ir
joje ruosiamy patiekaly svorj. Nestatykite krosne-
lés j spinta.

4. Pasirinkite lygy pavirsiy, kuris uztikrinty pakanka-
mai atviros erdvés krosnelés ventiliacijai.

Prietaiso galiné puse turi bati nukreipta j siena.

« Tarp krosnelés ir sieny turéty bati bent 7,5 cm
tarpai. Viena puseé privalo buati visiskai atvira.

« Palikite maZiausiai 30 cm tarpa virs krosnelés.

« Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje.

« Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti
krosnele.

« Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy
ir TV. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV
signaly priémima.

)

po KEPIMO ANT GROTELIY ir KOMBINUOTO KEPI-
MO, nes ji gali iSsilydyti.

Plastikiné tara visai neturi bati naudojama, nebent jos
gamintojas uztikrina, kad ji tam tinkama.

PASTABA:

Jei JUs nesate tikri, kaip prijungti krosnele, konsultuo-
kités su jgaliotu, kvalifikuotu elektriku.

Nei prietaiso gamintojas, nei jos platintojas néra at-
sakingas dél krosnelei padarytos Zalos ar asmeniniy
suzeidimuy, kilusiy dél netinkamai atliktos elektros
jungties.

Vandens garai ar lasai kartais gali susiformuoti ant
krosnelés sieny ar aplink dury izoliacija bei sandari-
nimo pavirsiy. Tai yra normalus reiskinys ir nereiskia
mikrobangy nuotékio ar kity gedimo pozymiy.

Sis Zenklas reiskia, kad pavirsiai naudojimo
metu gali jkaisti.

5. Veikimo metu krosnelés durelés gali jkaisti.
Pastatykite ar jtaisykite krosnele taip, kad jos
apacia baty 85 cm ar daugiau vir$ grindy. Vaikus
laikykite atokiau nuo dureliy, kad jie iSvengty nu-
degimuy.

6. Saugiai jjunkite krosnelés kistuka j standartinj, jZe-
minta elektros lizda.

ISPEJIMAS: Nestatykite krosnelés karstj skleidziancio-
se ir dregme kaupianciose vietose (pavyzdZiui, Salia
tradicinés krosnies) arba 3alia greitai uzsideganciy
medziagy (pavyzdziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy angy.
Nestatykite daikty ant krosnelés.
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Jjunkite krosnele. Krosnelés ekrane pasirodys: “0:00” ir pasigirs garso signalas.

[

Siame modelyje jtaisyta laikrodzio funkcija ir todél budéjimo rezimu krosnelé sunaudoja apie 1,0 W. In-
formacija apie laikrozio nustatyma rasite zemiau.

Jusy krosneléje yra jtaisytas 24 valandy tipo laikrodis.
1. Paspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO mygtuka ir ekrane sumirksés “00:00".

2. Naudodamiesi laiko nustatymo mygtukais jveskite dabartinj laika. Valandas jveskite 10 MIN mygtuku, o mi-
nutes 1 MIN ir 10 S mygtukais.

3. Nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO mygtuk, kad uzbaigtuméte nustatymus.

PASTABOS:

« Jei laikrodis yra nustatytas, pasibaigus gaminimui ekrane bus rodomas dienos laikas. Jei laikrodis néra nu-
statytas, pasibaigus gaminimui ekrane bus rodoma tik "0:00". B

« Norédami patikrinti dienos laikg gaminimo metu, nuspauskite LAIKRODZIO NUSTATYMO mygtuka ir laikas
bus rodomas LED ekranélyje 2-3 sekundes. Tai neturi jtakos gaminimo procesui.

« Jei laikrodzio nustatymo metu nuspaudziate STOP mygtuka arba bent 1 minute neatliekate jokio veiksmo,
krosnelé grazina ankstesnius nustatymus.

« Jei kuriuo nors metu nutriksta elektros energijos tiekimas, jam atsistacius krosnelés ekrane mirksés "0:00" Jei elek-
tros energijos tiekimas nutraksta gaminimo metu, programa bus istrinta. Nustatytas dienos laikas taip pat issitrins.

Galios lygis Nuspauskite GALIOS Ekranas + Jusy krosnelé turi 11 galios lygiy, kaip parody-
LYGIO mygtuka (Procentai) ta.
« Norédami pakeisti mikrobangy galios lygj
gaminimui, spauskite MIKROBANGY GALIO
LYGIO mygtuka, kol ekrane pasirodys pagei-
N x1 100P daujamas lygis. Paspauskite START mygtuka,
AUKSTAS > o0P kad pradétuméte gaminima.
X « Krosnelés veikimo metu norédami patikrinti
VIDUTINIS- X3 80P mikrobangy galios lygj, paspauskite MIKRO-
AUKSTAS 4 70P BANGUY GALIOS LYGIO mygtuka. Informacija
ekrane bus rodoma tiek, kiek Jas laikysite nu-
VIDUTINIS x5 60P spaude mygtuka. Nors ekrane rodomas galios
X6 50P lygis, krosnelé toliau skai¢iuoja gaminimo
S laika.
VIDUTINIS-ZEMAS x7 40P « Jei pasirenkamas “OP”, krosneléje veiks tik
(ATITIRPINIMAS) x8 30P ventiliatorius. Jus galite naudoti §j rezima kva-
. X9 20P pams isvedinti.
ZEMAS
x10 10P
x11 oP

Paprastai rekomenduojamas mikrobangy galios lygis:

100P/ 90P - (AUKSTAS) naudojama norint greitai ga- $imui, paprastai gaminamam ilga laika, pvz. jautiena. Sj
minti ar atitirpinti maista, pvz. apkepus, karstus gérimus, galios lygj rekomenduojama naudoti, kad buty uztikrin-
darZoves ir pan. ; tas tinkamas mésos apdorojimas.

80P/ 70P - (VIDUTINIS-AUKSTAS) naudojamas kieto 40P/ 30P - (VIDUTINIS-ZEMAS) skirtas atitirpinimui. Pasi-
maisto gaminimui, pvz. kepsniams, mésos vyniotiniams rinkite $j rezima, kad uztikrintuméte, jog patiekalas atitirps-
ir antriems patiekalams, taip pat jautriems maisto pro- ta tolygiai. Sis nustatymas taip pat idealus ryziy, makarony,
duktams, tokiems kaip biskvitas. Siuo sumazintu galios koldlny pavirinimui ir kiausiniy kremo gaminimui.

lygiu maistas iSvirs tolygiai ir neprikeps prie indo krasty.  20P/ 10P - (ZEMAS) lengvam atitirpinimui, pvz. kreminio
60P/ 50P - (VIDUTINIS) galia skirta kieto maisto paruo- pyrago ar pyragaicio.
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Dureliy atidarymas:

Norédami atidaryti dureles, paspauskite dury atidarymo mygtuka.

Krosnelés jjungimas:

Sudékite paruosta maista j tinkama inda, pastatykite jj ant besisukancio padéklo. Uzdarykite

dureles, pasirinkite pageidaujama gaminimo rezima ir paspauskite mygtuka START/<>+1min. @ Tl
Jeigu START/<®+1min mygtuko nepaspausite per 1 minute, nustatymai bus anuliuoti.

Mygtukas START/<D>+1min turi biti paspaustas jeigu norite testi gaminima, o prie3 tai buvo

atidarytos krosnelés durelés. Tinkamai paspaudus mygtuka turi pasigirsti garso signalas.

Naudokite STOP mygtuka:

1. Klaidingiems nustatymams istrinti. ﬁ
2. Laikinam krosnelés darbo sustabdymui. STOP
3. Gaminimo metu nutraukti nustatytg programa -mygtuka STOP paspauskite du kartus.

4. UZraktui nuo vaiky nustatyti ir atSaukti (zr. psl. LT-11).

Jusy krosnelé gali bati uZzprogramuota iki 99 minuciy 50 sekundziy (99,50).

GAMINIMAS/ ATITIRPINIMAS RANKINIU BUDU

« |veskite gaminimo laika ir naudokite mikrobangy lygius 100P iki 10P (zr. psl. LT-8).

- Gaminimo metu 2 - 3 kartus pamaisykite ar apverskite maista, jei reikia.

« Po gaminimo uzdenkite maista ir palikite pastovéti, jei rekomenduojama.

«+ Po atitirpinimo uzdenkite maistg aliuminio folija ir palikite, kad maistas visiskai atitirpty.

Pavyzdys:

Norédami gaminti 2 minutes ir 30 sekundziy 70% mikrobangy lygiu:

1. 4 kartus paspaude 2. Du kartus nuspaude 1 MIN 3, Paspauskite START/<>+1min
MIKROBANGY GALIOS LYGIO mygtuka ir 3 kartus 10 S mygtuka, kad jsijungty laikmatis.
mygtuka, jveskite mikrobangy mygtuka, jveskite gaminimo (Gaminimo metu ekrane bus
galios lygj 70 P. laika. skaiciuojamas laikas).

)
nar c:30 c:30
PASTABA:

« Kai krosnelé pradeda darba, uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda suktis besisukantis padéklas. Padéklas
sukasi tiek laikrodzio rodyklés sukimosi kryptimi, tiek priesingai.

« Jei maisto gaminimo/atitirpinimo metu atidarote dureles, kad pamaiSytuméte ar apverstuméte maistg, ek-
ranas uzgesta automatiskai. Gaminimo/atitirpinimo laikas pradedamas skaiciuoti kai uzdarote dureles ir nu-
spaudziate START mygtuka.

« Pasibaigus gaminimo/atitirpinimo laikui atidarykite dureles arba paspauskite STOP mygtuka. Jei pries tai
buvo nustatytas laikrodis, ekrane pasirodo dienos laikas.

« Jei veikimo metu Jis norite suzinoti mikrobangy galios lygj, paspauskite MIKROBANGY GALIOS LYGIO mygtu-
ka. Galios lygis bus rodomas tiek ilgai, kiek Jas laikysite savo pirstg ant MIKROBANGY GALIOS LYGIO mygtuko.

SVARBU:

« Po gaminimo / atitirpinimo uzdarykite dureles. PraSome atkreipti démesj, kad neuzdarius dureliy dél saugu-
mo degs 3viesa, kuri Jums primins uzdaryti dureles.

« Jei Jis gaminate maista 100 P galia ilgiau nei nurodyta, krosnelés mikrobangy galia sumazés auto-
matiskai, kad buty isvengta perkaitimo. (Mikrobangy galios lygis sumazés).

Gaminimo rezimas Standartinis laikas

Mikrobangy galia 100 P 30 minuciy

Kepimas ant groteliy Kintantis veikimas, temperataros valdomas
su R-642
99 min 50 sek su R-742

Kombinuotas kepimas 99 min 50 sek
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1. KEPIMAS ANT GROTELIY

[

Krosnelés virSuje esantis kaitinimo elementas turi tik vieng nustatyma. Gaminant Siuo badu reikia naudotis besisu-
kanciu padéklu, kuris uztiktina tolygy maisto apskrudima. Smulkius maisto produktus, pvz. kumpj ar pyragaicius, ba-
tinai padékite ant groteliy. Maistg taip pat galite padéti ir ant placios/karsciui atsparios lékstés pastatytos ant groteliy.

Pavyzdys:
20 minuciy kepimas naudojant KEPIMO mygtuka.

1. Viena karta paspauskite 2. Du kartus paspaude 10 MIN 3. Paspauskite START/<>+1min
KEPIMO ANT GROTELIY mygtuka, jveskite reikalinga mygtuka, kad prasidéty kepimas.
mygtuka. Sildymo laika. (Gaminimo metu ekrane bus

skaiciuojamas laikas.)

2. KOMBINUOTAS GAMINIMAS

KOMBINUOTO GAMINIMO metu Jus galite gaminti ir mikrobangomis, ir naudojant kaitinimo elementg pakai-
tomis.

Kombinuodami mikrobangas su kaitinimo elemento funkcija sutrumpinsite gaminimo laika ir dailiai paskrudin-
site maista.

Yra 2 kombinavimo budai:

KOMBINACIJA 1 (Ekranas: C-1)

55% laiko mikrobangoms, 45% laiko kaitinimo elementui. Naudokite Zuviai arba apkepams kepti.
KOMBINACIJA 2 (Ekranas: C-2)

36% laiko mikrobangoms, 64% laiko kaitinimo elementui. Naudokite omletams ir vistienai paruosti.

Pavyzdys:
Norédami gaminti 15 minuciy, naudokite KOMBINUOTO GAMINIMO funkcija: 55% laiko mikrobangoms ir
45% kaitinimo elementui (C-1).

1. Vieng kartg paspauskite 2. Kartg nuspaude 10 MIN mygtuka 3. Paspauskite mygtuka START/<>
KOMBINUOTO GAMINIMO ir 5 kartus 1 MIN mygtuka, jveskite +1min, kad krosnelé pradéty
mygtuka. gaminimo laika. gaminima.

(Gaminimo metu ekrane bus

skai¢iuojamas laikas.)

PASTABOS dél KEPIMO IR KOMBINUOTO GAMINIMO:

« Kaitinimo elemento jkaitinimas prie$ kepima néra butinas.

« Skrudindami maista gilioje taroje, padékite jg ant besisukancio padéklo.

« Pirma karta jjunge kepintuva galite pajusti dimus ar degésiy kvapa. Tai yra normalu ir nereiskia, kad krosnelé
yra sugedusi. Kad iSvengtumeéte Sios problemos, jjunkite kepintuva ir 20 minuciy palikite jj kaisti be maisto.

SVARBU: Kad issklaidytuméte kepimo metu besikaupiancius dimus ar kvapus, atidarykite langa ar jjunkite vir-
tuvinj ventiliatoriy.

/NISPEJIMAS:
Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus ir priedai krosnelés veikimo metu labai jkaista. Kad iSveng-
tumeéte nudegimy, visada naudokite storas orkaités pirstines.
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1. NUOSEKLUS GAMINIMAS

Si funkcija leidzia Jums gaminti naudojant 2 skirtingus metodus, jskaitant gaminima/atitirpinima rankiniu badu
pagal laika ir svorj. Kartg uzprogramavus nuosekly gaminima, jo nereikia nutraukti gaminimo metu, nes kros-
nelé automatiskai vieng gaminimo metoda keicia kitu. Pasibaigus vienam metodui, pasigirs garso signalas. Jei

vienas i$ metody yra atitirpinimas - tai jis turéty bati pirmasis.
Pastaba: Auto meniu negali bati nustatytas kaip vienas is keliy.

Pavyzdziui: Jeigu Jis norite 5 minutes atitirpinti maista, o paskui jj gaminti 80P mikrobangy galia 7
nutes:

1. Nuspauskite atitirpinimui skirto laiko reguliavimo mygtuka, ekranélyje pasirodys dEF2.

2.5 kartus paspaude 1 MIN mygtuka, jveskite pageidaujamg gaminimo laika.

3. 3 kartus paspaude MIKROBANGU GALIOS LYGIO mygtuka, jveskite mikrobangy galios lygj (80P).
4.7 kartus paspaude 1 MIN mygtuka, jveskite pageidaujama gaminimo laika.

5. Paspauskite START mygtuka, kad krosnelé pradéty gaminima.

2. +1min FUNKCIJA (Auto minuté)
Mygtukas+1min leidzia atlikti Sias funkcijas:

a. Tiesioginé pradzia
Paspaude +1min mygtuka, Jis galite 1 minute gaminti 100 P mikrobangy galios lygyje.

b. Gaminimo laiko pratesimas

mi-

Gaminant rankiniu badu Jas galite pratesti gaminimo, atitirpinimo laika 1 minutés skirtumu naudodamiesi

+1min mygtuku. Atitirpinimo pagal svorj metu, +1min mygtuku laiko reguliuoti negalima.
PASTABA: Gaminimo laikas gali bati pratesiamas iki 99 minuciy 50 sekundziy.
3. VIRTUVES LAIKMACIO FUNKCIJA:

Virtuvés laikmaciu galite naudotis tuomet, kai negaminate mikrobangomis, pvz. verdate
kiausinius tradiciniu badu arba kai norite sekti gaminimo/atitirpinimo laika.

Pavyzdys:

Laikmacio nustatymas 5 minutém.

1. Viena karta 2. 5kartus paspaude 3. Paspauskite Patikrinkite ekrana.
paspauskite VIRTUVES 1 MIN mygtuka, START/<>+1min (Gaminimo metu ekrane bus
LAIKMACIO mygtuka. jveskite pageidaujama  mygtuka, kad skai¢iuojamas laikas).

gaminimo laika. isijungty laikmatis.

Kai laikmatis pasieks nustatyta laika, 5 kartus nuskambés garso signalas ir LED ekrane bus rodomas dienos lai-

kas.

Jas galite jvesti bet kokj laika iki 99 minuciy, 50 sekundziy. Norédami at3aukti VIRTUVES LAIKMAT], paspauskite

STOP mygtuka. .
PASTABA: VIRTUVES LAIKMACIO funkcija negali bati naudojama krosnelés darbo metu.

4. UZRAKTAS NUO VAIKY:
Naudokités, kad krosnele nesinaudoty nepriziarimi mazi vaikai.
a. UZRAKTO NUO VAIKY nustatymas:

Paspauskite ir palaikykite nuspaude STOP mygtuka 3 sekundém, kol pasigirs ilgas garso signalas. Ekrane bus ro-

doma:

-
L

b. UZRAKTO NUO VAIKY atsaukimas:
Paspauskite ir palaikykite nuspaude STOP mygtuka 3 sekundém, kol pasigirs ilgas garso signalas.
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1. ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA

Si funkcija leidZia atitirpinti maista pasirenkant tinkama laika, priklausomai nuo

maisto tipo. Daugiau informacijos apie $ia funkcija rasite apacioje. Laiko intervalas yra 0:10 — 99:50.
Pavyzdys: Norédami atitirpinti maista per 10 minuciy.

[

1. Pasirinkite viena karta paspausdami 2. Kartg paspaude 10 MIN 3. Paspauskite mygtuka
ATITIRPINIMO PAGAL LAIKA mygtuka. mygtuka, jveskite START/<>+1min, kad
B @ x1 pageidaujama gaminimo laika.  prasidéty atitirpinimas.
oy ’

ekrane pasirodys:| dEF2 nenn

Pastabos dél Atitirpinimo pagal laika:

« Pasibaigus gaminimui penkis kartus nuskambés garso signalas ir LED ekranélyje bus rodomas dienos laikas,
jeigu tik jis anksciau buvo nustatytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodoma “0:00"

« Sios funkcijos metu krosnelé veikia 30P mikrobangy galios lygiu ir jis negali bati pakeistas.

2. ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR|

Sios mikrobangy krosnelés laiko ir galios lygis yra uzprogramuotas kiaulienos, jautienos ir vistienos leng-

vam atitirpinimui. Tokio maisto svorio intervalas yra 100 g - 2000 g, gali bati keiciamas 100 g Zingsniais.

Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis Siomis funkcijomis.

Pavyzdys: Jei norite atitirpinti 1,2 kg mésos naudojantis ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR] funkcija.

Padékite mésa j plokscia inda ar ant groteliy, stovinciy ant besisukancio padéklo.

1. Pasirinkite viena karta paspausdami 2. Naudodamiesi SVORIO/PORCIJOS 3. Paspauskite mygtuka
ATITIRPINIMO PAGAL SVOR] mygtukais, jveskite pageidaujama maisto  START/<>+1miin,
mygtuka. svorj. kad prasidéty

atitirpinimas.

KG /=
X1, X12' ekranas: 1200 (Aﬂtirpinimo
ekrane pasirodys:| dEF1 metu ekrane bus

skai¢iuojamas laikas.)
Saldytas maistas yra atitirpinamas nuo -18°C temperatdros.
PASTABOS DEL ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]:
Pries uzsaldydami maistg, jsitikinkite, kad jis yra Sviezias ir geros kokybés.
Maisto svoris turéty bati suapvalintas iki artimiausio 100 g, pavyzdziui, 650 g iki 700 g.
Jei reikia, smulkius mésos ar paukstienos plotus uzdenkite aliuminio folijos gabaliukais. Tai neleis mésai jkais-
ti. |sitikinkite, kad folija nesiliecia prie krosnelés sieny.

AUTOMENIU mygtukais automatiskai parenkamas tinkamas maisto gaminimo reZimas (psl. LT-4 ir LT-13). Dau-
giau informacijos apie tai, kaip naudotis $ia funkcija rasite Zzemiau pateiktame pavyzdyje.

Pavyzdys: Kad paruostuméte dvi bulves su lupenomis (460 g) naudojantis AUTOMENIU funkcija.

1. Paspaude Su lupenomis virtos 2. Naudokités SVORIS/PORCIJA 3. Paspauskite mygtuka
bulvés mygtuka, pasirinksite AUKSTYN/ZEMYN mygtukais arba START/<>+1min, kad
reikiama meniu. teskite paspaude Su lupenomis virtos prasidéty gaminimas.

NG bulvés mygtuka, kad pasirinktuméte (Gaminimo metu ekrane
(j) x1, reikiama bulviy skaiciy (iki 3). bus skaiciuojamas
KG /= laikas)
ekrane pasirodys: x1, ekrane:
PASTABOS:

- Maisto svoris ar kiekis gali biti jvedamas naudojantis mygtukais SVORIS/PORCIJA AUKSTYN/ZEMYN. Jveski-
te tik maisto svorj. Nejskaiciuokite taros svorio.
+ Maistg, kuris sveria daugiau/maziau nei pateikta AUTOMENIU lenteléje, psl. LT-13, gaminkite rankiniu badu.
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=
Automeniu SVORIS/ PORCIJA / INDAI Gaminimas

Kukurizy 50g,1009g Pastatykite kukurazy spragésiy pakuote ant

spragésiai besisukancio padéklo

(Zr. pastaba zemiau: ‘Svarbi informacija apie
mikrobangomis ruosiamus kukurazy spragésius’)

Su lupenomis virtos
bulvés

1,2, 3 bulvés (gabaliukai)
1 bulvé =apie 230 g
(pradiné temp. 20° C)

Prasome naudoti vienodo dydzio bulves, mazdaug 230
g. Subadykite kiekvieng bulve keliose vietose ir sudékite
ant besisukancio padéklo. Apverskite ir perdéliokite
praéjus pusei gaminimo laiko. Pries patiekiant palaukite
3 -5 minutes.

Atsildyta pica

100 g,200g,4009g
(pradiné temp. 5°C)
Lekste

Padékite pica j Iékste ant besisukancio padéklo.
Neuzdenkite.

Saldytos darzoves,
pvz. Briuseliniai
kopaustai, zalios
pupelés, Zirniai,
darzoviy misinys,
brokoliai

150,350 g,500 g
(pradiné temp. -18°C)
Puodas su dangc¢iu

Sudékite darzoves j tinkama inda. 100 g darzoviy
pridékite 1 Sauksta vandens, uzdenkite indg ir padékite
ant besisukancio padéklo. Pamaisykite praéjus pusei
gaminimo laiko ir po to.

Gérimai
(120 ml/ puodukas)

1,2,3
(pradiné temp. 5° C)
Puodukas

Padékite puoduka(us) ant besisukancio padéklo ir
pamaisykite po to.

Patiekalai lekstéje

2509,3509,5009g
(pradiné temp. 5° C)

Padékite Iékste ant besisukancio padéklo. Neuzdenkite.
Pamaidykite po to.

Lékste

Pastabos:

+ Galutiné maisto temperatara gali kisti priklausomai nuo pradinés temperatiros. Po gaminimo patikrinkite, ar
maistas yra pakankamai Siltas. Jei reikia, JUs galite prailginti gaminimo laika rankiniu badu.

+ Gaminimo automatiniu badu rezultatai priklauso nuo jvairiy dalyky, pvz. nuo maisto formos ir dydzio, paruo-
simo bado. Jei Jisy netenkina uzprogramuoto gaminimo rezultatai, prasome pritaikyti gaminimo laika pagal
savo reikalavimus.

Svarbi informacija apie mikrobangomis ruosiamus kukuriizy spragésius:

1. Pasirinkus 100 gramy kukurtzy spragésiy pakuote prie$
gaminima rekomenduojama nulenkti kiekvieng maiselio
kampa trikampiu.

Zr.iliustracija dedinéje.

2. Jei/Kai kukurizy sprageésiy pakuoté issipucia ir nebes-
isuka krosnelés viduje, paspauskite STOP mygtuka, ati-
darykite dureles ir pataisykite pakuotés padétj, kad uz-
tikrintumeéte tolesnj tolygy gaminima.
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Gaminant/atitirpinant maista mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per targ, kad jsiskverbty j maista.
Todél tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.
Geriau naudokite apskritus/ovalius indus, nei keturkampius/staciakampius, nes maistas kampuose gali perkepti.
Zemiau pateiktoje lenteléje isvardinta tinkamy indy jvairove.

laikrastis

Indai Tinkamu- Kepimas | Komentarai

mas mikro- ant
bangoms groteliy

Aliuminio folija v/X v Kad apsaugotuméte maistg nuo perkaitimo apvynio-

Tara i$ folijos kite smulkias jo dalis mazais folijos gabaliukais. |si-
tikinkite, kad atstumas tarp folijos ir krosnelés sieneliy
yra ne mazesnis kaip 2cm, nes, kitu atveju, gali pradéti
kibirksciuoti.

Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos is folijos,
nebent gamintojo nurodyta kitaip, pvz. Microfoil °.

Skrudinimo indai v X Visada vadovaukités gamintojo nuorodomis.
Nevirsykite nurodyto gaminimo laiko. Bukite atidas,
nes 3ie indai gali labai jkaisti.

Keramika v/X X Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir kau-
linio porceliano yra tinkami, tik jsitikinkite, kad jie néra
puosti metalinémis apdailos detalémis.

Stiklas pvz. Pyrex © v 4 Visada priziarékite stiklinius indus, nes greitai jkaite jie
gali jskilti arba sudazti.

Metalas X v Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama nau-
doti metaliniy indy, nes gali pradéti kibirksc¢iuoti ar net
uzsidegti.

Plastikas/Polistirenas pvz. v X Stebékite ir priziarékite, kad dél aukstos temperatiros

greito maisto tara tara nesideformuoty, netirpty ar neblukty.

Plévelé v X Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaustykite jj, kad
nugaruoty.

Saldymo/skrudinimo v X Privalo bati pradurti, kad iseity garai. [sitikinkite, kad

maiseliai maiseliai yra tinkami naudoti gaminant mikrobangy
krosnele.

Popierinés lékstés/ v X Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy dirzeliy, nes jie

puodeliai ir virtuvinis gali istirpti ar dél metalo kibirksc¢iavimo sukelti ugnj.

popierius

Siaudiné ir mediné tara v X Naudokite tik padildymui ar drégmei sugerti.
Priziarékite, nes perkaite gali uZsiliepsnoti.

Perdirbtas popierius ir X v Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosne-

le, nes perkaitusios gali uzsiliepsnoti.
Sudétyje gali bati metalo pédsaky, dél kuriy gali susi-
daryti kibirkstys ar uzsiliepsnoti.

/N |SPEJIMAS:

Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, priziarékite krosnele dél galimo uzsiliepsnojimo.
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JSPEJIMAS: NENAUDOKITE KOMERCINEMS ORKAI-
TEMS SKIRTY VALIKLIY, GARO VALIKLIY, ABRAZY-
VINIY IR ASTRIY VALIKLIY, KURIY SUDETYJE YRA
NATRIO SARMO AR KITAIP GALETl} PAZEISTI MIK-
ROBANGUY KROSNELES PAVIRSIY.

Prie$ valyma jsitikinkite, jog krosnelés vidus, du-
relés, iSoriné danga ir priedai yra visiskai atvése ir
salti.

KROSNELE VALYKITE REGULIARIAI IR NEPALIKITE
JOJE MAISTO LIKUCIY - Laikykite krosnelg $varoje,
nes kitu atveju, suprastés jos iSvaizda. Tai gali tu-
réti neigiamos jtakos prietaiso veikimui ir galbat
sukelti pavojinga situacija.

Krosnelés isvaizda

ISoriné Jasy krosnelés pusé gali bati lengvai valoma
Svelniu muilu ir vandeniu. Muilg nusluostykite drégna
audinio Sluoste. Nepamirskite nusausinti jrangos pa-
virdiaus Svelniu ranksluosciu.

Valdymo skydas

Prie$ valydami valdymo skyda deaktyvuokite jj ati-
darydami krosnelés dureles. Valdymo skyda valykite
itin atsargiai ir Svelniai. Naudokite vien tik vandeniu
drékinta Sluoste.

Nenaudokite per daug vandens. Nenaudokite jokiy
cheminiy ir abrazyviniy valikliy.

Krosnelés vidus

1. Bet kokias maisto démes ar iSsiliejimus valykite Svel-
niu drégnu audiniu arba kempine kiekviena karta, kol
krosnelé dar Silta. Sunkesnes démes galite valyti mui-
luotu vandeniu ir $velniu audiniu, trindami nesvarias
vietas keleta karty, kol purvas nusivalo. Prikepusios

démeés gali perkaisti ir pradéti smilkti ar net sukelti
ugnj ir elektros islydj. Nenuimkite bangolaidzio uz-
dangos.

2. |sitikinkite, kad muilas ir vanduo neprasiskverbia
per smulkias iSorinés dangos angas, nes tai gali suga-
dinti krosnele.

3. Krosnelés vidui valyti nenaudokite purskiamo tipo
valikliy.

4. Pasistenkite reguliariai pakaitinti savo krosnele
naudojant kaitinimo elementa. Darykite tai bent 20
minuciy, kai krosneléje néra maisto (psl. LT-10). Uzsi-
likes maistas ir riebaly lasai gali pradéti rakti ir sukelti
nemalonius kvapus.

Bangolaidzio uzdanga visada laikykite Svaroje.
Bangolaidzio uzdanga yra pagaminta is trapios me-
dziagos, todél jg valykite labai atidZiai (vadovaukités
virSuje pateiktomis valymo instrukcijomis).

PASTABA: bangolaidzio uzdanga gali suardyti perde-
tas mirkymas.

BangolaidZio uzdanga yra nepataisoma dalis ir be re-
guliaraus valymo turi bati pakeista.

Priedai

Priedai, tokie kaip besisukantis padéklas, atrama ir
grotelés turi bati plaunami $velniu plovimo skysciu ir
iSdziovinami. Juos taip pat galima plauti indaplovéje.
Durelés

Kad pasalintuméte visus purvo pédsakus, reguliariai
valykite dureles i$ abiejy pusiy, dury izoliacija ir kitas
dalis Svelniu, drégnu audiniu. Nenaudokite abrazyvi-
niy valikliy

PASTABA: Nenaudokite garo valikliy.

Patarimas dél valymo - kad buaty lengviau valyti:

| puoda jdékite puse citrinos, jpilkite 300 ml vandens ir pasildykite 100% galia 10 -12 minuciy.

Krosnele valykite minkstu, sausu audiniu.

LT-15







ey )

I
Tahelepanu:
Teie toode on

margistatud
sellise simboliga.
See tdhendab,
et oma eluea dra
elanud elektrilisi
ja elektroonilisi
tooteid ei tohi
segada tavalise
olmepriigiga.
Selliste toodete
jaoks on
olemas eraldi
kogumisstisteem.

—

K A. Teave seadme utiliseerimise kohta eraisikutest \
kasutajatele
(eramajapidamised)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu: kui te soovite oma seadet utiliseerida, siis arge tehke seda kasuta-
des tavalist olmeprugikasti!

Kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi seadmeid tuleb kasitleda eraldi ning koos-
kolas seadusandlusega, mis nduab kasutatud elektriliste ja elektrooniliste sead-
mete asjakohast to6tlemist, taastamist ning Umbertootlemist.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja elektroonili-
sed seadmed tasuta selleks ette ndhtud kogumispunktidesse*.

Osades riikides* voib ka kohalik edasimuilja teie vana toote tasuta vastu votta
juhul kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Tapsema teabe saamiseks votke palun tihendust oma kohaliku omavalitsusega.
Kui teie kasutatud seade sisaldab patareisid voi akusid, utiliseerige need eelne-
valt eraldi kooskdlas kohalike eeskirjadega.

Toote korrektse utiliseerimisega aitate te tagada, et jadtmed ldbivad vajaliku
tootlemise, taastamise ja Umbertdotiemise ning valdite seeldbi potentsiaalselt
negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele, mis vastasel juhul voik-
sid jadtmete ebasobiva kditlemise tottu tekkida.

2. Véljaspool EL-i asuvates riikides

Kui te soovite antud tootest vabaneda, votke palun tGhendust oma kohaliku
omavalitsusega ning kisige neilt tdpsemat teavet dige kaitlemisviisi kohta.
Sveits: kasutatud elektrilised ja elektroonilised seadmed saab tasuta edasimiii-
jale tagastada, seda isegi juhul, kui te uut toodet ei osta. Tadiendavad kogumis-
punktid on toodud &ra veebilehtedel www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Teave utiliseerimise kohta kommertskasutajatele

1. Euroopa Liidus

Kui seadet on kasutatud drilistel eesmarkidel ning te soovite sellest vabaneda.
Votke palun ihendust oma SHARP edasimiitijaga, kes teavitab teid toote tagasi
vOtmise osas. Teile voidakse esitada arve tagasi votmise ja Umbertdotlemisega
seotud kulude kohta. Véikeseid tooteid (ja vadikeseid koguseid) voidakse votta
tagasi teie kohalikes kogumispunktides.

Hispaania: votke oma kasutatud toodete tagasivotmise osas tihendust olemas-
oleva kogumissiisteemi voi oma kohaliku omavalitsusega.

2. Valjaspool EL-i asuvates riikides

Kui te soovite antud tootest vabaneda, votke palun (ihendust oma kohaliku
omavalitsusega ning kiisige neilt 6ige kaitlemisviisi kohta tdpsemat teavet.

N /
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Kasutusjuhend
TEAVE SOBIVA UTILISEERIMISE KOHTA

SISUKORD

TEHNILISED ANDMED

AHI JATARVIKUD

JUHTPANEEL

OLULISED OHUTUSJUHISED

PAIGALDAMINE

ENNE KASUTAMIST

KELLA SEADISTAMINE

MIKROLAINETE VOIMSUSTASE

KASITSI JUHTIMINE

wv
O WO NNANWNN

MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE

GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE / KOMBINEERITUD GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE ...

MUUD MUGAVUSFUNKTSIOONID

AJASTATUD SULATAMINE JA KAALU ALUSEL SULATAMINE

AUTOMAATMENUU TOIMING

AUTOMAATMENUU TABEL

SOBIVAD AHJUNOUD

HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

Mudelinimi:

R-642

R-742

Vahelduvvooluvérgu pinge
Vooluringi kaitse/ahelakatkestaja
Vajalik vahelduvvoolu véimsus: Mikrolained
Véljundvéimsus:  Mikrolained
Grill
Vélja lilitatud reZiim (energiasadstureziim)
Mikrolainete sagedus
Vélismootmed (L) x (K) x (S)** mm
Ahju sisemuse mootmed (L) x (K) x (S)*** mm
Ahju mahutavus
Poordalus
Kaal
Ahju lamp

1230V, 50 Hz ks faas
:10A

11270 W

:800W

11000 W

:véahem kui 1,0W

: 2450 MHz*

1439,5x 257,8 x 358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
: 20 liitrit***

13255 mm

:ligik. 11,4 kg

125 W/240V

1230V, 50 Hz Uks faas
:10A

: 1450 W

1900 W

:1000 W

:véhem kui 1,0W
12450 MHz*

:513,0x 306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 x 369,0
+ 25 liitrit***

12315 mm

:ligik. 15,1 kg
:25W/240V

*  Antud toode vastab Euroopa standardi EN55011 ndudmistele.

Vastavalt standardile on kéesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi seade.

Grupp 2 tahendab, et seade tekitab sihilikult raadiosageduslikku energiat elektromagnetilise kiirguse vormis toidu

kuumtdstlemise eesmaérkidel.

Klass B seade tdhendab, et seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamistes.

** Sligavus ei sisalda ukse avamiskdepidet.

*** Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, stigavuse ja kdrguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahuta-

vus on sellest vaiksem.

PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILISI ANDMEID ILMA

SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.
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AHI

1. Uks

2. Uksehinged

3. Ahjulamp

4. Lainejuhi kate (MITTE EEMALDADA)
5. Juhtpaneel

6. Ajam

7.  Ukselukud

8.  Ahju 66nsus

9. Ukse tihendid ja tihenduspinnad
10. Ukse turvalukud

11. Ventilatsiooniavad

12. Viliskorpus

13. Toitejuhe

14. Ukse avamiskdepide

TARVIKUD:

Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas jargmised

tarvikud:

(15) Poordalus (16) Rullikalus (17) Ajam (18) Rest
—= Asetage rullikalus ahjupdranda keskele nii, et see

Rumm (sees) saaks vabalt Umber ajami p6orelda. Seejarel aseta-

ge poordalus rullikalusele nii, et see kindlalt Gihen-

dusele kinnitub.

Poordaluse kahjustamise valtimiseks jalgige, et

15. Poordalus —

(klaas) noéud ja pakendid tostetaks ahjust eemaldamisel
selliselt, et need ei puutu vastu poordaluse serva.
Resti kasutamise kohta lugege tapsemalt grillimis-
peatiiki lehekuljelt EE-10.
l | Arge puudutage grilli ajal, kui see on kuum
17. Ajam — 16. Rullikalus  MARKUS: tarvikuid tellides 6elge oma edasimiiiijale
voi SHARPI volitatud teenindusagendile detaili nimi
@% ning mudeli nimi.
= 18. Rest
MARKUSED

Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik, et seda ei
kahjustataks.

Rasvaste toitude ilma katteta kiipsetamise jarel tehke ahju sisemus ning eriti just grilli kuumutuselement
alati pohjalikult puhtaks - need peavad olema kuivad ning rasvast puhtad. Kogunenud rasv véib ile
kuumeneda ning hakata suitsema véi siittida pdlema.

Ahju kasutamisel peavad rullikalus ja podrdalus olema alati korralikult paigaldatud. Selliselt on véimalik
pohjalik ja Ghtlane toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud péoérdalus véib teha miira, ei pruugi korralikult
ringi kdia ning véib tuua kaasa ahju kahjustumise.

Toit ning toidundud asetatakse valmistamise ajaks alati podrdalusele.

Poordalus podrleb kas péri- voi vastupdeva. Péorlemise suund voib muutuda iga kord, kui te ahju sisse
lulitate. See ei mdjuta toiduvalmistamise kvaliteeti.

/\ HOIATUS. /\ See siimbol niitab, et pinnad véivad kasutamise kdigus muutuda kuumaks. Uks,
vdliskest, ahju sisemus, tarvikud ja néud voivad kasutamise kdigus muutuda vaga kuumaks.
Kasutage poletuste vdltimiseks alati pakse ahjukindaid.
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EE-4

PN

11.
12.

13.

DIGITAALDISPLEI

KAALU ALUSEL SULATAMISE nupp
AJASTATUD SULATAMISE nupp
AUTOMAATMENUU nupud

Popkorn

N\
Koorega kartul

Pizza
Kulmutatud koégiviljad
Jook

Léunasook

AJA nupud

MIKROLAINETE VOIMSUSTASEME nupp:
Vajutage mikrolainete véimsustaseme
valimiseks.

GRILLI nupp

KOMBINEERITUD GRILLI nupp
KAALU/PORTSJONI nupud (iiles ja alla)
KOOGITAIMERI nupp

Vajutage minutitaimerina kasutamiseks voi
ootamisaja programmeerimiseks.

KELLA SEADISTAMISE nupp
START/<>+1min

STOP nupp



OLULISED OHUTUSJUHISED: LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI NING HOIDKE ALLES

Siittimisohu valtimiseks

Mikrolaineahju ei tohi jatta selle tootamise ajaks
jarelvalveta. Liiga korged voimsustasemed voi
liiga pikad valmistamisajad voivad toidu iile
kuumutada, mis oma korda véib viia siittimiseni.

See ahi on moeldud ainult té6pinnal kasutamiseks.
Seade pole nahtud ette ko6gikappi integreerimiseks.
Arge paigutage ahju kappi.

Pistikupesa peab alati olema kergesti kéttesaadav, et
seadet oleks hadaolukorras voimalik lihtsalt vooluvor-
gust lahti hendada.

Vahelduvvooluvarustus peab olema 230V, 50 Hz, vdahe-
malt 10 A vooluringi kaitsme v6i vdhemalt 10 A voolu-
ringi ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi voolu-
ring.

Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuu-
must.

Naiteks, tavalise ahju ldheduses.

Arge paigaldage ahju kérge 8huniiskusega piirkonda-
desse voi kohtadesse, kus voib tekkida kondensaati.
Arge hoidke ega kasutage seadet valistingimustes.

Suitsu taheldamisel liilitage ahi vélja voi eralda-
ge vooluvérgust ning hoidke ahju uks leekide
summutamiseks suletud.

Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivaid anumaid ja néusid. Vaadake Ik EE-14.
Noud tuleb iile kontrollida veendumaks nende
sobilikkuses mikrolaineahjus kasutamiseks.
Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis
tuleb nende véimaliku siittimisohu tottu ahjul
valmistamise kaigus silm peal hoida.

Puhastage lainejuhi kate, ahju 66nsus, p66rd-
alus ja rullikalus iga kasutamiskorra jdrel. Need
peavad olema kuivad ja rasvast puhtad. Kogune-
nud rasv voib lile kuumeneda ning hakata suit-
sema vaoi siittida polema.

Arge pange kergesti siittivaid materjale ahju véi ven-
tilatsiooniavade lahedusse.

Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kdik metallist
ja traadist kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaar-
lekk voib péhjustada sittimise.

Arge kasutage mikrolaineahju 6li kuumutamiseks véi
frititrimiseks. Temperatuuri ei ole voimalik juhtida
ning 6li voib siittida polema.

Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaal-
seid mikrolaine popkornivalmistajaid.

Arge kasutage ahju sisemust toidu véi muude eseme-
te hoidmiseks.

Kontrollige ahju kdivitamise jérel le selle seadistused
javeenduge, et ahi té6tab nii nagu soovitud.
Ulekuumenemise ja siittimise véltimiseks tuleb suure
suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, nditeks vorstide
voi kookide, valmistamisel voi taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.

Tutvuge kasutusjuhendis vastavate ndpundidetega.
Voimaliku vigastuse valtimiseks

HOIATUS

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud véi selle

t60s on torkeid. Kontrollige enne kasutamist dle

jargmised punktid:

a) uks; veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei
ole kaardus voi koveriti;

b) hinged ja ukse turvalukud; veenduge, et nad
on terved ja ei ole lahti;

c) ukse tihendid ja tihendipinnad; veenduge, et
need ei ole kahjustatud;

d) ahju sees voi ukse pinnal; veenduge, et pinda-
des ei ole auke;

e) toitejuhe ja -pistik; veenduge, et need ei ole
kahjustatud.

Kui uks véi uksetihendid on kahjustatud ei tohi ahju

kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt dra

parandatud.

Arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, paran-

dage ega muutke. Koikidele teistele, peale asja-

tundjatest isikute, on igasugused hooldus- ja re-

monditood, millised holmavad mikrolainete eest

kaitset pakkuva katte eemaldamist, ohtlikud.

Arge kasutage ahju, mille uks ei ole suletud ning drge
mitte mingil moel muutke ukse turvalukke.

Arge kasutage ahju, kui ukse tihendite ja tihenduspin-
dade vahel on korvalisi esemeid.

Arge laske uksetihenditele ja juures olevatele
pindadele koguneda rasval v6i mustusel. Pu-
hastage ahju regulaarselt ning eemaldage koik
kogunenud toidujaagid. Jargige lehekiiljel EE-15
peatiikis ,Hooldamine ja puhastamine” toodud
juhiseid. Ahju puhtana mitte hoidmine voéib viia
pindade kahjustumiseni, mis voib omakorda
mojuda negatiivselt seadme elueale ning tuua
kaasa ohuolukorra.

Stidamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama néu
oma arsti voi sidamestimulaatori tootjaga voimalike
ettevaatusabindude suhtes seoses mikrolaineahjude-
ga.

Elektriloogi voimalikkuse valtimine

Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme va-
lisimbrist.

Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku
avadesse voi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks
midagi sattuma, lilitage ahi koheselt valja, tommake
toitepistik pistikupesast ning votke ihendust volita-
tud SHARPi teenindusagendiga.

Arge pange toitepistikut ega -juhet vette vé6i ménda
teise vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda (ile laua véi tédpinna
aare.
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Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas
ahju tagaosast, eemal.

Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske
ka teistel, kes ei ole SHARPi poolt volitatud elektrikud,
seda teha. Juhul kui lambipirn labi péleb, votke palun
Ghendust oma edasimiija voi volitatud SHARPi tee-
nindusagendiga.

Kui kdesoleva seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb
see asendada spetsiaalse juhtmega.

Juhtme vahetuse peab teostama volitatud SHARPi
teenindusagent.

Plahvatamise ja ootamatu keema minemise valtimiseks:

HOIATUS. Vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi kuumu-
tada suletud anumates, kuna need véivad plahvatada.

Jookide kuumutamine mikrolainetega véib viia
hilisema ootamatu keemiseni, mistottu tuleb

anumaga ettevaatlikult iimber kaia.

Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne kasu-
tamist kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad ténu
rohu kasvamisele plahvatada isegi peale ahju vilja
lGlitamist.

Olge vedelike mikrolainetega té6tlemisel ettevaatli-
kud. Kasutage laia avaga néusid, et tekkivad mullid
takistusteta vélja padseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néu-
des nagu néiteks lutipudelites, kuna see voib
tipneda kuumutamisel sisu anumast vilja purs-
kamise ning poletuste tekkimisega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku

poletuse viltimiseks:

1. drge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumutamist;

3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku
klaasist pulk véi mingi muu sarnane (mitte metal-
list) s6ogiriist;

4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20 sekun-
dit ahju seista, et valtida viivitusega keema paiskumist.

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage
kovaks keedetud mune mikrolaineahjus, kuna nad
voivad plahvatada isegi peale mikrolaineahju vilja
lillitamist. Purustamata v6i segamata munade valmis-
tamiseks voi taaskuumutamiseks labistage munakol-
lased ja -valged véi vastasel juhul véivad munad plah-
vatada. Koorige ja viilutage kévaks keedetud munad
enne nende taaskuumutamist mikrolaineahjus.

Torgake enne valmistamist |abi selliste toiduainete
nagu kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad
voi vastasel juhul nad véivad plahvatada.
Poletusvoimaluste vdltimine

HOIATUS. Poletuste viltimiseks tuleb lutipudelite
ja lastetoidupurkide sisu enne tarbimist segada
voi loksutada ning temperatuur iile kontrollida.

Kasutage poletuste valtimiseks toidu ahjust valja vot-

misel pajalappe voi ahjukindaid.

Aurupdletuste ning keemispursete valtimiseks avage
pakendid, popkornivalmistajad, ahju kiipsetuskotid
jms. oma ndost ja katest eemale suunatult.

Poletuste valtimiseks kontrollige alati toidu tempe-
ratuuri, segage toitu enne serveerimist ning péorake
erilist tahelepanu just imikutele, lastele ja vanuritele
antava toitude ja jookide temperatuurile. Ligipaa-
setavad detailid voivad kasutamise kdigus muutuda
kuumaks. Hoidke viikesed lapsed seadmest eemal.

Anuma temperatuur ei peegelda digesti toidu vi joogi
temperatuuri; kontrollige toidu temperatuur alati tle.
Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
véljuvast aurust ja kuumusest tekkida voivaid poletusi.
Poletuste valtimiseks Idigake tdidisega kiipsetised
peale kuumutamist auru vélja laskmiseks lahti.

See seade ei ole moeldud vilise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimisstisteemi abil kasutamiseks.

Laste poolt valesti kasutamise véltimiseks

HOIATUS. lubage lastel ahju ilma jarelvalveta
kasutada ainult juhul, kui neid on piisavalt ju-
hendatud nii, et laps on suuteline ahju ohutult
kasutama ning moéistab valesti kasutamisega
seotud ohte. Kui seadet kasutatakse reziimides
GRILL, KOMBINEERITUD GRILL v6i AUTOMAAT-
MENUU, véivad lapsed kasutada ahju ainult
taiskasvanute jarelvalve all seoses tekkiva korge
kuumusega.

See seade pole moeldud kasutamiseks parsitud
fiiiisiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega
ega kogemuste ja teadmisteta isikute poolt (sh
lapsed), vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik jalgib nende tegevust voi on
opetanud seadet kasutama.

Laste tegevust on vaja jdlgida tagamaks, et nad
seadmega ei mangiks.

Arge toetuge ega néjatuge ahju uksele. Arge mingi-
ge ahjuga ega kasutage seda méanguasjana.

Lastele tuleb dpetada koiki olulisi ohutusnéudeid:
pajalappide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku
dra votmist, erilise tahelepanu pdéramine toitu kro-
bedaks muutvatele pakenditele (naiteks ise kuume-
nevad materjalid), kuna need véivad muutuda eriti
kuumaks.

Teised hoiatused

Arge mitte mingil moel ahju muutke.

Arge liigutage tddtavat ahju.

Ahi on moéeldud ainult kodustest tingimustes toidu
valmistamiseks ning seadet voib kasutada ainult toi-
du kupsetamiseks. Ahi ei ole sobiv drilistel eesmarki-
del v6i laboratoorseks kasutamiseks.

Ahju torgeteta kasutamine ning kahjustuste véltimine.
Arge laske ahjul tiihjalt td6tada. Pruunistusnéud véi
isekuumenevaid materjale kasutades pange selle alla
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alati kuumuskindlast materjalist alus, nditeks portse-

lantaldrik, hoidmaks &ra pddrdaluse ja rullikaluse voi-

malik kuumusest tingitud kahjustumine. Valmistamis-

juhistes toodud eelkuumutamise aeg ei tohi liletada.

Arge kasutage metallist s66gindusid, mis peegelda-

vad mikrolaineid ning véivad péhjustada kaarleegi

tekke. Arge asetage ahju purke. Kasutage ainult selle

ahju jaoks ettendhtud pédrdalust ja rullikalust. Arge

kasutage ahju ilma pddrdaluseta.

Selleks, et poordalus ei puruneks:

(a) Laske podrdalusel enne selle veega puhastamist
maha jahtuda.

(b) Arge asetage kuumi toite voi kuumi néusid kiilmale
poodrdalusele.

(c) Arge asetage kilmi toite voi kiilmi néusid kuumale
poodrdalusele.

Arge pange ahju tdétamise ajal ahju viliskestale min-

geid esemeid.

Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel plastik-

nousid, kui ahi on veel GRILLI ja KOMBINEERITUD

1. Eemaldage ahju sisemusest koik pakkematerjalid.

2. Kontrollige ahju tahelepanelikult voimalike kahjus-
tusmarkide suhtes.

3. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisa-
valt tugeyv, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmis-
tatava raskeima eseme kaalu. Arge asetage ahju
kappi.

4. Valige tasane pind, kus on sisse- ja véljalaskeava-
dele piisavalt vaba ruumi.

Seadme tagapind tuleb paigutada vastu seina.

« Ahju ja korvalasuvate seinte vahel peab olema
vahemalt 7,5 cm vaba ruumi. Uks kiilg peab ole-
ma avatud.

« Jatke ahju kohale vdahemalt 30 cm vaba ruumi.

« Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.

« Sisse- ja/voi véljalaskeavade ummistamine voib
ahju kahjustada.

« Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult
kaugele. Mikrolainete to6tamine voib pohjusta-
da haireid raadio- ja telesaadete vastuvétus.

)

GRILLI reziimide kasutamisest kuum, kuna sellised
néud voivad hakata sulama.

Ulalmainitud reziimide ajal ei tohi plastnéusid kasu-
tada, vélja arvatud juhul, kui néu tootja on 6elnud, et
need on kasutamiseks sobivad.

MARKUS

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju (ihendada, pida-
ge palun néu ametliku kvalifitseeritud elektrikuga.
Seadme tootja ega edasimiilija ei aktsepteeri vastu-
tust elektriihenduste tegemise néuetest kinni mitte
pidamisest tingitud ahju kahjustuste voi kehavigas-
tuste eest.

Ahju seintele ning ukse tihenditele ja tihenduspinda-
dele voib aegajalt tekkida veeaur voi veetilgad. Tege-
mist on normaalse ndhtusega ning ei anna tunnistust
mikrolainete lekkimisest voi seadme rikkest.

See siimbol nditab, et pinnad véivad kasu-
tamise kdigus muutuda kuumaks.

@
/

5. Ahju uks voib toiduvalmistamise ajal muutuda kuu-
maks.
Paigutage voi kinnitage ahi selliselt, et ahju pohi
oleks 85 cm voi rohkem pérandast kdrgemal. Hoid-
ke lapsed uksest eemal, et nad end &ra ei poletaks.

6. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maa-
ndatud) pistikupesasse.

HOIATUS. Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekita-
takse kuumust, suurt 6huniiskust voi niiskust (naiteks
tavalise ahju lahedale voi peale) voi kergesti suttivate
materjalide ldhedale (naiteks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 6hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.
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Uhendage ahi vooluvérku. Ahju displeile kuvatakse: “0:00” ning kostub {iks helisignaal.

[

Antud mudelil on kellafunktsioon ning ahi kasutab ootereziimis vahem, kui 1,0 W energiat. Kellaaja sea-
distamist kirjeldatakse alljargnevalt.

Teie ahjul on 24-tunni kellareziim.
1. Vajutage lks kord nuppu KELLA SEADISTAMINE ning displeil hakkab vilkuma “00:00"

2. Vajutage ajanuppe ning sisestage hetke kellaaeg. Sisestage tunnid vajutades nuppu 10 MIN ning sisestage
minutid vajutades nuppe 1 MIN ja 10 S.

3. Kella seadistamise |6petamiseks vajutage nuppu KELLA SEADISTAMINE .

MARKUSED

« Kui kell on seadistatud, siis nditab kell toiduvalmistamise I6pul 6iget kellaaega. Kui kella ei ole seadistatud,
siis naitab displei toiduvalmistamise 16pul ainult "0:00".

« Valmistamisprotsessi ajal kellaaja vaatamiseks vajutage nuppu KELLA SEADISTAMINE ning LED kuvab 2-3
sekundiks hetke kellaaja. Toiduvalmistamisprotsessi see ei mojuta.

« Kui kellaaja seadistamise protsessi ajal vajutatakse nuppu STOP véi 1 minuti jooksul ei toimu thtegi tege-
vust, lilitub ahi tagasi eelnevale seadistusele.

«  Kui teie mikrolaineahju vooluvarustus katkeb, nditab vilgub displeil vooluvarustuse taastumise jarel "0:00". Kui voo-
lukatkestus leiab aset toiduvalmistamise ajal, siis programm kustub. Samuti kustub kellaaeg.

Véimsustase Vajutage nuppu Nait « Teie ahjul on, nagu ndidatud, 11 véimsustaset.
MIKROLAINETE (protsent) | ° Toiduvalmistamiseks véimsustaseme muut-
VOIMSUSTASE miseks vajutage nupule MIKROLAINETE
VOIMSUSTASE kuni displeile on kuvatud soo-
vitud tase. Ahju kaivitamiseks vajutage nuppu
START.
KORGE X1 100P « Toiduvalmistamise ajal mikrolainete véim-
X2 90P sustaseme kontrollimiseks vajutage nuppu

MIKROLAINETE VOIMSUSTASE. Véimsusta-

KESKMINE KORGE x3 8op set kuvatakse nii kaua, kui hoiate sérme nupul
x4 70pP MIKROLAINETE VOIMSUSTASE. Ahi jitkab
x5 60P aja nulli loendamist, kuigi displeile on kuva-

KESKMINE <6 50P tud vdimsustase.

« Kui valitakse “OP" to6tab ahju ventilaator ning

KESKMINE MADAL x7 40P mikrolaineid ei kasutata. Seda reziimi voite

(SULATAMINE) x8 30P kasutada |6hnade eemaldamiseks.

MADAL x9 20P
x10 10P
x11 oP

Uldjuhul on rakendatavad jargmised soovitused:

100P/ 90P - (KORGE) kasutatakse kiireks valmistami- lihahautise) puhul, mis nduavad tavalise valmistamise
seks voi tlessoojendamiseks, nditeks hautised, kuumad juures pikemat valmistamisaega, on liha 6rna struktuuri
joogid, kddgiviljad jms._ sailitamiseks soovitatav kasutada just seda voimsustaset.
80P/ 70P - (KESKMINE KORGE) kasutatakse tihedamate toi- 40P/ 30P - (KESKMINE MADAL) sulatamiseks valige see
duainete pikemaajalise valmistamise korral, nagu néiteks voimsustase, et tagada toidu Gihtlane sulamine. See
koodid, lihaléigud aga ka 6rnemate toitude, nditeks keekside seadistus on ka kasulik riisi,pasta ja klimpide tasasel kuu-
korral. Sellise madalama véimsustaseme juures kiipseb toit musel valmistamiseks ning munaroa valmistamiseks.
tihtlaselt ilma kiilgedelt Glekiipsemata. 20P/ 10P - (MADAL) Ettevaatlikuks sulatamiseks, ndi-
60P/ 50P - (KESKMINE) tihedate toitude (naiteks looma- teks kreemikoogi voi kondiitritoodete puhul.
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Ukse avamine

Ahju ukse avamiseks tdmmake ukse avamiskdepidet.

Ahju kdivitamine

Valmistage toiduained ette ning paigutage kas sobivas ndus voi siis otse poordalusele. Sulgege
uks ning vajutage peale soovitud valmistamisreziimi valimist nupule START/<>+1min . <D +1min
Kui valmistamisprogramm on valitud ning 1 minuti jooksul ei vajutata nupule START/{>
+1min, seadistus tuhistatakse.

Kui valmistamise ajal avatakse ahju uks, tuleb valmistamise jatkamiseks vajutada nuppu
START/<>+1min. Onnestunud vajutuse korral kostub helisignaal, ebaénnestunud vajutuse
korral mingit reaktsiooni pole.

Kasutage STOP nuppu selleks, et:

1. kustutada programmeerimisel tehtud viga; ﬁ
2. peatada valmistamise ajal ajutiselt ahju t66; STOP
3. tuhistada valmistamise ajal programm - vajutage selleks kaks korda nuppu STOP;

4. Tlhistada ja aktiveerida lapselukku (vt Ik EE-11).

Teie ahju on véimalik programmeerida kuni 99 minutiks ja 50 sekundiks (99,50).

KASITSI TOIDUVALMISTAMINE / KASITSI SULATAMINE

- Sisestage valmistamisaeg ning kasutage valmistamiseks voi sulatamiseks mikrolainete véimsustasemeid
100P kuni 10P (vt Ik EE-8).

« Segage voi pdodrake toitu vastavalt véimalusele 2 - 3 korda toiduvalmistamise jooksul.

« Peale valmistamist katke toit kinni ning jatke seisma, kui sedasi on retseptis soovitatud.

«+ Sulatamise jarel katke toit fooliumiga ning jatke kuni sulamise [6puni seisma.

Néide

Valmistamine 2 minuti ja 30 sekundi jooksul 70% mikrolainevoimsusega.

1. Sisestage vOimsustase vajutades 2. Sisestage valmistamisaeg 3. Vajutage taimeri kdivitamiseks nupule
selleks 70 P jaoks 4 korda nupule vajutades kaks korda nuppu START/<D>+1min.
MIKROLAINETE VOIMSUSTASE. 1 MIN ning seejérel 3 korda (Displei loendab kogu maaratud

nuppu 10 S. valmistamise/sulatamise véltel I6puni
x4 jaanud aega.)
Tar c:30 c 3l
MARKUS

« Ahju kaivitumisel stttib ahju lamp pélema ning péérdalus hakkab podrlema péri- voi vastupdeva suunas.

«  Kui ahju uks valmistamise/sulatamise ajal avatakse toidu segamiseks voi imber p6dramiseks, seiskub displei-
le kuvatud valmistamisaeg automaatselt. Valmistamis-/sulatamisaeg hakkab uuesti lugema kui uks sulgeda
ning vajutada nupule START.

«  Valmistamise/sulatamise Ioppedes avaga uks voi vajutage nuppu STOP ning, kui eelnevalt on kell seadista-
tud, ilmub displeile uuesti dige kellaaeg.

« Kui te soovite toiduvalmistamise ajal teada véimsustaset, vajutage nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE.
Véimsustaset kuvatakse seni kuni teie sérm puudutab nuppu MIKROLAINETE VOIMSUSTASE.

TAHTIS.

« Sulgege toiduvalmistmise / sulatamise jarel uks. Pange téhele, et valgustus jadb pélema, kui uks on avatud -
tegemist on turvalahendusega, mis aitab ukse sulgemist meelde tuletada.

« Kui te valmistate toitu standardaja jooksul ainult véimsusega 100 P, siis vahendab ahi tilekuumene-
mise valtimiseks automaatselt vdimsust. (Mikrolainete voimsustaset vahendatakse).

Valmistamisreziim Standardaeg

Mikrolained 100 P 30 minutit

Grilliga valmistamine Vahelduv té6tamine, temperatuuriga juhitud
for R-642
99 mins 50 sec for R-742

Grilliga kombineeritud 99 min 50 s

kiipsetamine

EE-9




1. AINULT GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE

[

Ahjuddnsuse laosas asuval grillil on ainult tiks véimsusseade. Grilli toimimist toetab pédrdalus, mis pdorleb pi-

devalt Ghtlase pruunistamise saavutamiseks. Kasutage vdikeste toidutiikkide, nditeks peekoni, singi ja teekookide

grillimiseks resti. Toidu voib asetada otse restile voi resti peale asetatud kiipsetusvormile / kuumakindlale taldrikule.

Néide

GRILL nuppu kasutades 20 minuti véltel grillimine.

1. Vajutage (ks kord nuppu 2. Kaks korda nupule 10 MIN 3. Vajutage grillimise alustamiseks
GRILL. vajutades sisestage vajalik nupule START/<>+1min.

kuumutusaeg. (Displei loendab kogu grillimise véltel
grillimise 16puni jaéénud aega.)

2. KOMBINEERITUD GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE

KOMBINEERITUD GRILL rezZiim Ghendab mikrolained ja grilli. Valmistamisel kasutatakse vaheldumisi mikrolai-
neid ja grilli.

Mikrolainete koos grilliga kasutamine lihendab valmistamisaega ning annab krébeda ja pruuni vélispinna.
Valida saab kahe erineva kombinatsiooni vahel.

KOMBINATSIOON 1 (displei: C-1)

55% ajast mikrolainetega ja 45% ajast grilliga klipsetamisele. Kasutage kas kala voi grataani puhul.
KOMBINATSIOON 2 (displei: C-2)

36% ajast mikrolainetega ja 64% ajast grilliga kiipsetamisele. Kasutage omlettide ja linnuliha puhul.

Nédide
15 minuti valtel valmistamiseks kasutades KOMBINEERITUD GRILLI, kus 55% ajast valmistatakse mikrolainete-
ga ning 45% ajast grilliga (C-1).

1. Vajutage tiks kord nuppu 2. Sisestage vajalik kuumutamisaeg 3. Vajutage valmistamise
KOMBINEERITUD GRILL. vajutades Uks kord nuppu 10 MIN alustamiseks nupule START/<®>
ning seejarel 5 korda nuppu 1 MIN. +1min.
(Displei loendab valmistamise
|6puni jadnud aega.)

MARKUSED GRILLIGA JA KOMBINEERITUD GRILLIGA TOIDUVALMISTAMISE KOHTA

- Grilli ei ole vaja eelkuumutada.

- Toitu stigavas ndus pruunistades asetage see poordalusele.

- Grilli esmakordselt kasutades voite taheldada suitsu voi kérbemisléhna. See on taiesti tavaparane ning ei anna
marku, et ahi on rivist véljas. Selle probleemi valtimiseks kuumutage enne esimest korda kasutamist ahju ilma
toiduta 20 minuti véltel sisse ltlitatud grilliga.

TAHTIS. Laske suitsul ja aroomidel lahtise kégiakna kaudu valjuda véi liilitage ké6gi ventilatsioon sisse.

/\ HOIATUS
Uks, valiskest, ahju sisemus ja tarvikud véivad kasutamise kdigus muutuda vaga kuumaks.

Kasutage poéletuste viltimiseks alati pakse ahjukindaid.
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1. ETAPILINE VALMISTAMINE

See funktsioon voimaldab teil valmistada kahes erinevas etapis, millest liks voib sisaldada kasitsi valmistamise
aega ja reziimi ja/voi aja alusel sulatamist ning samuti kaalu alusel sulatamise funktsiooni. Programmeerimise
jarel pole toiduvalmistamise protsessi vaja sekkuda, kuna ahi liigub ise automaatselt edasi jargmisse etappi. Esi-
mese etapi jarel kostub helisignaal. Kui (iheks etapid on sulatamine, siis peaks see olema esimene etapp.

Markus: automaatmentiliid pole mitmes etapis valmistamisel Gheks etappidest véimalik valida.

Néide: kui soovite toitu 5 minutit sulatada, kiipsetage 80P mikrolainevéimsuse juures 7 minutit. Etapid
on jargmised:

1. Vajutage ks kord nuppu AJASTATUD SULATAMINE ning LED-displeile ilmub dEF2.

2. Sisestage valmistamisaeg vajutades 5 korda nupule 1 MIN.

3. Sisestage véimsustase (80P) vajutades 3 korda nupule MIKROLAINETE VOIMSUSTASE.
4. Sisestage valmistamisaeg vajutades 7 korda nupule 1 MIN.

5. Vajutage valmistamise kaivitamiseks tiks kord nupule START.

2. +1min FUNKTSIOON (automaatne minut)
+1min nupp lubab teil kasutada kahte jargmist funktsiooni:

a. Otsekaivitus
Véite kaivitada koheselt toiduvalmistamise 1 minutiks véimsustasemel 100 P vajutades selleks nupule +1min.

b. Valmistamisaja pikendamine

Voite pikendada valmistamisaega kasitsi valmistamise, ajastatud sulatamise ja automaatmenii toimingute ajal
1 minuti kordajate haaval, vajutades ahju to6tamise ajal nuppu +1min. Kaalu alusel sulatamise ajal ei saa val-
mistamisaega +1min nupu abil pikendada.

MARKUS: valmistamisaega véib pikendada kuni 99 minuti 50 sekundini.

3. KOOGITAIMERI FUNKTSIOON:
Voite kasutada koogitaimerit aja moétmiseks, kui mikrolainetega toiduvalmistamist ei kasutata, naiteks
tavalisel pliidil munade keetmise moéo6tmiseks voi valmistatud/sulatatud toidu ooteaja médtmiseks.

Naide
Taimeri seadmine 5 minutile.

1. Vajutage tiks 2. Sisestage vajalikaeg 3. Vajutage taimeri Kontrollige displeid.
kord nupule vajutades 5 korda kaivitamiseks (Displei loendab kogu méaaratud
KOOGITAIMER. nupule 1 MIN. nupule START/<>  valmistamise/sulatamise véltel

+1min. 16puni jd@nud aega.)

Taimeri aja saabudes kostub 5 korda helisignaal ning LEDile kuvatakse kellaaeg.

Véite sisestada ikskdik, millise aja, mis ei ole suurem kui 99 minutit, 50 sekundit. Aja maha lugemise ajal KOOGI-
TAIMERI tiihistamiseks vajutage lihtsalt nupule STOP.

MARKUS: KOOGITAIMERI funktsiooni ei ole véimalik kasutada toiduvalmistamise ajal.

4. LAPSELUKK

Kasutage vaikeste laste poolt ahju jarelvalveta kasutamise valtimiseks.

a. LAPSELUKU aktiveerimine

Vajutage ja hoidke nuppu STOP 3 sekundit kuni kostub pikk piiks. Displeile kuvatakse:
r =

]
b. LAPSELUKU tiihistamiseks
Vajutage ja hoidke nuppu STOP 3 sekundit kuni kostub pikk piiks.
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1. AJASTATUD SULATAMINE

See funktsioon sulatab kiirelt toidu voimaldades teil samal ajal valida sobiva sulatusperioodi soltuvalt

toidu tlubist. Funktsiooni kasutamise Uksikasjad on toodud &ra alljargnevas ndites. Ajavahemik on 0:10 — 99:50.
Naide: toidu sulatamine 10 minuti véltel.

[

1. Valige vajalik mentit vajutades lks kord 2. Sisestage valmistamisaeg 3. Sulatamise
nupule AJASTATUD SULATAMINE. vajutades Uks kord nupule alustamiseks vajutage
10 MIN. nupule START/<D>
:%:- ), +1min.

displeile ilmub:| dEF2 oo

]

Maérkused ajastatud sulatamise kohta:

« Toiduvalmistamise jarel kostub viis korda helisignaal ning LED kuvab jooksva kellaaja juhul, kui kell on sea-
distatud. Kui kell pole seadistatud, ilmub toiduvalmistamise jarel displeile "0:00".

« Eelméaéaratud mikrolainete véimsustase on 30P ning seda pole véimalik muuta.

2. KAALU ALUSEL SULATAMINE

Mikrolaineahjul on aeg ja vdimsustase eelprogrammeeritud, nii et jargmist toitu oleks lihtne sulatada: sea-

liha, loomaliha ja kana. Sellise toidu kaaluvahemik on 100 g sammudena 100 g kuni 2000 g.

Vaadake alljargnevat nédidet nende funktsioonide kasutamise kohta tapsemalt teada saamiseks.

Naide: 1,2 kg kaaluva lihakoodi sulatamine kasutades KAALU ALUSEL SULATAMIST.

Asetage liha kiipsetusvormis voi mikrolaineahju sulatusrestil podrdalusele.

1. Valige vajalik mendili vajutades 2. Sisestage nuppudele KAAL/PORTSJON 3. Sulatamise
iks kord nupule KAALU ALUSEL vajutades kaal kuni displeile on kuvatud alustamiseks vajutage
SULATAMINE. soovitud kaal nupule START/

:¢i¢: p— = +Tmin.
x1, x12, displei: (D:splei !oeng_ilabl kogu
displeile ilmub: igira;?nrgﬁ‘?év:uﬁ
jaanud aega)
Kilmutatud toiduained sulatatakse temperatuurilt -18°C.
MARKUSED KAALU ALUSEL SULATAMISE KOHTA
Enne toidu kiilmutamist veenduge, et toit oleks vérske ja hea kvaliteediga.
Toidu kaal tuleb Gimardada tiles Idhima 100 g-ni, naiteks 650 g 700 g-ni.
Vajaduse korral katke vaikesed liha voi linnuliha piirkonnad véikeste alumiiniumfooliumi tikkidega. See
hoiab dra nende piirkondade kuumenemise sulatamise ajal. Jélgige, et foolium ei puutuks vastu ahju seinu.

AUTOMAATMENUU nupud valivad automaatselt dige valmistamisreZiimi ja toitude valmistamise (vt Ishemalt
Ik EE-4 ja EE-13). Jargnevas ndites on kirjeldatud, kuidas seda funktsiooni kasutada.

Naide: kahe koorega kartuli valmistamine (460 g) AUTOMAATMENUU funktsiooniga.

1. Valige vajalik meniid, vajutades tiks 2. Vajutage nuppe KAAL/PORTSJON 3. Vajutage valmistamise
kord nupule Koorega kartul. ULES/ALLA véi jatkake nupule Koorega  kiivitamiseks nupule
g kartul vajutamist, et valida vajalik arv START/<>+1min.
> x1, kartuleid (kuni 3). (Displei loendab kogu

~

KG /= o valmistamise véltel
asplieiimut( 1) B e 2 ) vamidamisclopun

jaanud aega)

MARKUSED

- Toidu kaalu vdi kogust saab sisestada vajutades nuppudele KAAL / PORTSJON ULES / ALLA kuni displeile on
kuvatud soovitud kaal/kogus. Sisestage ainult toidu kaal. Arge lisage juurde néu kaalu.

« Kui toit kaalub AUTOMAATMENUU tabelis Ik EE-13 toodud kaaludest/kogustest enam, valmistage kasitsi toi-
minguid kasutades.
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Automaatmeniiii | KAAL/PORTSJON/ Toiming
KOOGINOUD
Popkorn 50g,1009g Asetage popkorn otse pddrdalusele.

(Tutvuge alltoodud mérkusega: ‘Oluline teave
mikrolainete popkornifunktsiooni kohta’)

Koorega kartul

1, 2, 3 kartulit (ttkki)
1 kartul = umbes 230 g
(algtemperatuur 20°C)

Palun kasutage sarnase suurusega kartuleid kaaluga
umbes 230 g. Torgake kartulikoor mitmest kohast

labi ning asetage poordlaua serva suunas. Poole
kiipsetusaja méodumisel poorake kartul tmber ja
paigutage Umber. Laske enne serveerimist 3 - 5 minutit
seista.

Jahutatud pitsa

100g,200g,4009g
(algtemperatuur 5°C)
Taldrik

Asetage pitsa taldrikul péérdaluse keskele. Arge katke
kinni.

Kulmutatud
koogiviljad, néiteks
rooskapsas,
rohelised

oad, herned,
koogiviljasegud,
brokkoli

150 g, 350,500 g
(algtemperatuur -18°C)
Kauss ja kaas

Asetage koogiviljad sobivasse ndusse. Lisage 1 spl vett
100 g kodgiviljade kohta, katke nou pealt kinni ning
asetage poordalusele. Segage poole valmistamisaja
moddumisel ja peale valmistamist.

Jook
(120 ml/ tass)

1,2,3
(algtemperatuur 5°C)
Tass

Asetage tass(id) poordalusele ning segage
kuumutamise jarel.

Léunasdok 2509,35049,5009g Asetage taldrik pdérdaluse keskele. Arge katke kinni.
(algtemperatuur 5°C) Segage valmistamise jarel.
Taldrik
Markused

«  Lopptemperatuur voib olla erinev séltuvalt toidu algsest temperatuurist. Kontrollige, et toit oleks valmista-
mise jarel kuum. Vajaduse korral saate te valmistamisaega kasitsi pikendada.

« Automaatse toiduvalmistamise kasutamisel séltuvad tulemused nditeks toidu kujust ja suurusest aga ka teie
isiklikest maitse-eelistustest. Kui te ei ole programmeeritud tulemusega rahul, siis reguleerige lihtsalt valmis-
tamisaeg vastavalt teie isiklikele eelistustele.

Oluline teave mikrolainete popkornifunktsiooni kohta

1. Valides 100 grammi popkorni, soovitame enne valmista-
mist voltida igas nurgas oleva kolmnurga alla.
Vaadake paremal olevat pilti

2. Kui popkorni kott paisub ning ei po6rle enam korrali-
kult, vajutage tiks kord nuppu STOP, avage ahjuuks ning
muutke korraliku valmistamise tagamiseks koti asendit.
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Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toidu labistamiseks tun-
gida labi anuma. Seetdttu on oluline valida valmistamiseks sobiv néu.

Ummargused/ovaalsed noéud on paremad, kui ruudu/ristkiliku kujulised néud, kuna toit kipub néu nurkades
lle kiipsema. Alljargnevalt on toodud &ra erinevad kasutatavad toidunéud.

Toidunéu

Mikrolaine-
kindel

Grill

Mérkused

Alumiiniumfoolium
Fooliumnoud

Pruunistamisnéud

Portselan ja keraamika

Klaasndud, nditeks Pyrex ©

Metall

Plastik/polUstireen,
naiteks kiirtoidu pakendid

Toidukile
Kilmutus-/kiipsetuskotid
Pabertaldrikud/tassid ja

koogipaber
Olgedest ja puidust néud

Umbertdédeldud paber ja
ajalehepaber

v/X

v/X

v

Vdikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada
toidu kaitsmiseks tlekuumenemise eest. Kaarleegi val-
timiseks hoidke foolium vdahemalt 2 cm kaugusel ahju
seintest.

Fooliumnéusid ei soovitata, kui nende kasutamist ei
nde just tootja ette (nditeks Microfoil ®); jargige tahele-
panelikult toodud juhiseid.

Pidage alati kinni tootjate juhistest.

Arge lletage antud kuumutusaegu. Olge véga ette-
vaatlikud, kuna need néud véivad muutuda vdga kuu-
maks.

Portselan, savist néud ja glasuuritud savinéud on ta-
valiselt kasutamiseks sobivad, valja arvatud metallist
kaunistustega néud.

Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasndude kasutami-
sel, kuna need véivad jarsu kuumutamise korral puru-
neda voi méraneda.

Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasuta-
da metallist ndusid, kuna see voib tuua kaasa stttimi-
se.

Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud koolduvad,
sulavad véi muudavad varvi kérgetel temperatuuridel.

Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru vélja laskmi-
seks tuleb kile labistada.

Tuleb auru véljalaskmiseks Iabistada. Veenduge, et ko-
tid on mikrolainetega kasutamiseks sobilikud.

Arge kasutage plast- voi metallkinnitusi, kuna need
voivad sulada voi metalli kaarleegi tottu stttida.

Kasutage ainult soojendamiseks véi niiskuse imami-
seks.

Tahelepanelik tasub olla Glekuumenemise suhtes,
kuna néud véivad suttida.

Arge jatke ahju nende materjalide kasutamisel jarelval-
veta, kuna llekuumenemine véib tuua kaasa stttimise.
V6ib sisaldada metalliosi, mis voivad pohjustada kaar-
leeki ning viia suttimiseni.

/N HOIATUS

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb véimaliku siittimisohu tottu ahjul silm peal

hoida.
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ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE OMA AHJU UHEGI
DETAILI PUHASTAMISEL JA HOOLDAMISEL KAU-
BANDUSES SAADA OLEVAID AHJUPUHASTUSVA-
HENDEID, AURUGA PUHASTAJAID, ABRASIIVSEID
JA TUGEVATOIMELISI PUHASTUSVAHENDEID,
NAATRIUMHUDROKSIIDI SISALDAVAID AINEID VOI
KUURIMISPATJU.

Veenduge enne puhastamist, et ahju sisemus, uks,
véliskest ja tarvikud on tdielikult maha jahtunud.
PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT NING EEMAL-
DAGE KOIK TOIDUJAAGID - hoidke ahi puhtana véi
valispinnad véivad kahjustuda. See voib mojuda
negatiivselt seadme elueale ning tekitada ka oht-
likke olukordi.

Ahju vilispinnad

Ahju vélispindu saab lihtsalt puhastada 6rnatoimelise
seebi ja veega. Pihkige seebijadgid kindlasti niiske
lapiga dra ning kuivatage seadme vélispind pehme
kateratikuga.

Juhtpaneel

Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage enne puhasta-
mist ahju uks. Olge juhtpaneeli puhastamisel ette-
vaatlikud. Kasutades ainult veega niisutatud lappi,
piihkige paneeli kuni see on puhas.

Viltige liigsete koguste vee kasutamist. Arge kasutage
mingeid kemikaale ega abrasiivseid puhastusvahen-
deid.

Ahju sisepinnad

1. Puhastamiseks plhkige iga kasutamise jarel kuni
ahi on veel soe kéik pritsmed v6i maha ldinud toit niis-
ke lapi v6i Svammiga kokku. Tugevama maardumise
korral kasutage neutraalset seepi ning piihkige mitu

korda niiske lapiga kuni kéik mustus on eemaldatud.
Kinni jadnud pritsmed véivad iile kuumeneda ning
hakata suitsema voi siittida ning pohjustada kaarleeki.
Arge eemaldage lainejuhi katet.

2. Jélgige, et lahja seebilahus ega vesi ei tungiks sein-
tes asuvatesse vaikestesse ventilatsiooniavadesse, mis
voiks ahju kahjustada.

3. Arge kasutage ahju sisepindade puhastamiseks
sprei-tllipi puhastusvahendeid.

4. Kuumutage grilliga regulaarselt ahju ning kuumuta-
ge ahju grilliga ilma toiduta 20 minutit (Ik EE-10). Jére-
lejaé@nud toidu vdi rasva pritsmed véivad péhjustada
suitsu voi halba I6hna.

Hoidke lainejuhi kate alati puhtana.

Lainejuhi kate on ehitatud érnast materjalist ning
selle puhastamisel tuleb olla eriti ettevaatlik (jargige
eeltoodud puhastusjuhist).

MARKUS. Liigintensiivne leotamine vaib viia lainejuhi
katte lagunemiseni.

Lainejuhi kate on kuluartikkel ning ilma regulaarse
puhastamiseta tuleb see vélja vahetada.

Tarvikud

Tarvikuid nagu podrdalus, rullikalus ning rest tuleb
pesta neutraalse ndudepesuvedeliku lahusega ja kui-
vatada. Neid vdib pesta ndudepesumasinas.

Uks

Koigi toidujadkide eemaldamiseks puhastage regulaa-
rselt ukse moélemat kiilge, ukse tihendeid ning lahedal
asuvaid detaile pehme, niiske lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid puhastusvahendeid.

MARKUS. Auruga puhastajat ei tohi kasutada.

Puhastamisnouanne - ahju hélpsamaks puhastamiseks
Asetage kaussi pool sidrunit, lisage 300 ml vett ning kuumutage 100% vdimsuse juures 10-12 minutit.

Puihkige ahi pehme ja kuiva lapiga seest puhtaks.
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BHumaHue:
BawmAaTt npopykt e
MapKm1paH ¢ To3un
CMMBON.
ToBa 03HauaBa,
ye 3nesnuTe
ynoTtpeba
eneKTpuYeckn
1 eNIEKTPOHHU
ypeau He TpAbaa
[la ce cMecBaT C
o6LuTe 6UTOBN
otnagbun. Mma
OoTAeNHa cucTema
3a cbbUpaHe Ha

T3 NPOAYKTH.

G. NHdopmauua 3a u3xebpnsHe n npepaboTka, 3a norpeﬁwTenwD
(4acTHM AOMAKNHCTBA)

1. B EBponeiicknar Cbios

BHuMaHwme: AKo ncKaTe fa U3XBbPANUTE TO3U ypea, MONA He U3ronBanTe obumk-
HOBeHaTa Koda 3a 60KykK!

i3non3BaHOTO eneKkTpnyecko obopyaBaHe TpAabBa Aa 6bae cenapupaHo
OTAESHO, CbIMacHO 3aKOHOAATENCTBOTO, KOETO M3MCKBa NPaBUIHO TpeTrpaHe,
0nos30TBOPABAHE 1 PeLMKINPaHe Ha U3A3MI0TO OT yroTpeba eneKkTpryecko u
eneKTPOHHO 0bopyrBaHe.

CnepBanKky nNpakTMKaTa Ha CTPaHUTe-YNeHKM, YacTHUTe AoMaKnHCTBa B EC
moraTt BpblaT CBOWTE U3/e3/N OT ynoTpeba enekTpUUecKn 1 enekTpoHHN
ypeau Ha onpeaeneHn Mecta 3a 6e3nnaTHo cbbupaHe.

B HsiKOW cTpaHu, BawmAaTt Tbproeel moxe 6e3nnatHo Aa B3eme Bawwus ctap
ypea npu NnoKyrnkaTa Ha HOB TaKbB.

*) Mons, o6bpHeTe ce KbM MeCTHaTa BN1acT 3a noseye nHpopmauusa.

AKO BalLMTe enekTpUYeCcKn MmN enekTPoOHHN ypean uMaT 6atepuv unmu akymy-
naTopW, MONA, U3XBBPJIETE ' OTAENHO, CbIIACHO MECTHUTE U3NCKBAHUA.

Ype3s npaBuHOTO N3XBBPAHE HA TO3M NPOAYKT, Bue nomarate otnagbuunTe ga
npemrHaBaT npes HeobxoarmmTe 06paboTKa, ONON30TBOPABAHE U PeLVKINpa-
He 1 M0 TO31 HaYMH ce NPeAoTBPaTABAT Bb3MOXHUTE HeraTMBaHN Bb3feNncTBrA
BbPXy OKOJIHaTa cpefa 1 YOBELLKOTO 3[paBe, KOUTO MHaue 61xa MOrn Aa Bb3-
HWKHAT NPV HEMPABWITHO U3XBbPJISIHE.

2.B cTtpaHmn nsebH EC

AKo ncKaTe fla U3XBbpMTe TO31 MPOAYKT, MOJA, CBbPXKETe ce C MeCTHUTe Bfa-
CTU 11 pasbepeTe NPaBUIHUA HaUMH 3a N3XBbPIAHE.

3a Weenuyapusa: Mi3nAsnoTo ot ynotpeba enekTpryecko 1 enekTpoHHo obopya-
BaHe Moxe fla 6bAe BbpHaTO Ha Tbproselia 1 6e3 Aa ce KynyBa HOB MPOAYKT.

[oMbAHUTENHNTE CbOPBXKEHNA 3a CbbMpaHe ca N36pPoeHN Ha HavanHaTa cTpa-
HuLa Ha www.swico.ch unm www.sens.ch.

b. UHdopmauusa 3a n3XBbpAHe 3a 6U3Hec noTpebuTenn

1. B EBponeinckuar Cbio3

AKO TO31 MPOAYKT Ce U3MOos3Ba 3a CTOMAHCKM LieSin U UCKaTe Aia ro U3XBbpunTe:
Mons, cBbpeTe ce ¢ Bawwma aunbp Ha SHARP, KoliTo we By nHdopmmpa oTHoc-
HO 06paTHOTO NprieMaHe Ha npofykTa.Moxe fa 6baeTe TakCyBaHU 3a pa3xo-
OuTe no obpaTHOTO NpremMaHe U peunKnmpaHeTo. Manku apTiKynu (Unu manko
apTUKyNK) MoXKe Aa 6bAaT B3eTU OT MECTHUTE CbOPBXKEHNA 33 CbOVpaHe.

3a VicnaHua: Mons, cBbpiKeTe ce ¢ BbBefieHaTa cMCTeMa 3a CbOvpaHe v Kbm
Bawwma mecTeH opraH 3a 06paTHO NpremaHe Ha 13fe3nun oT ynotpeba ypeaun.

2. B cTtpaHu nsBbH EC

AKO 1CKaTe Aa U3XBbPAUTE TO3M NMPOAYKT, MOSIS, CBbPXKETE Ce C MeCTHUTE Bna-
Qn 1 pasbepeTe NpPaBuAHUA HAUYMH 33 U3XBbPIIAHE. J




PbKoBOACTBO 3a yn0Tpe6a

MNHOOPMALINA OTHOCHO MPABUIHOTO U3XBbP/IAHE 1
CbAbPXAHWE 2
CNEUMOUNKALINA 2
OYPHA 1 AKCECOAPU 3
KOHTPOJIEH MAHEJ 4
BAXHW MHCTPYKLIMW 3A BESOMACHOCT 5-7
NHCTAJINPAHE 7
MPEAW OA CE 3ANOYHE PABOTA 8
HACTPOVIBAHE HA YACOBHUKA 8
H/BO HA MOLLIHOCT HA MKPOBBJTHATA 8
PBKOBOACTBO 3A YNOTPEBA 9
MWKPOBBJIHOBO FOTBEHE 9
TPV TOTBEHE/ MUKC PN TOTBEHE 10
OPYTU YAOBHU OYHKLINNA 1
OYHKLUMA PASMPA3ABAHE 3A BPEME U PASMPA3ABAHE MO TEM0 12
PEXMM ABTO MEHIO 12
CXEMA HA ABTOMEHIOTO 13
NoAXOAALL KYXHEHCKM CbOBE 14
TPVXN 1 MOYNCTBAHE 15

HanmeHoBaHune Ha mopena:

R-642

R-742

AC nuHeeH BonTax
JlnHeen npepnasnTen/npekbceay
AC M3uckeaHo 3axpaHBaHe: MUKpOBbJiHa
M3xopAa mowwHocT: MuKpoBbiHa
Tpun
V3KknioueH pexum (Pexvm 3a necTeHe Ha eHeprits)
MuKpoBBIHOBa YecToTa
BbHLWHYM pa3mepy (WnpurHa) X (BUCOUMHA) X (AbR6oUnHa)** Mm
BbTpeluHu pasmepu (wmnprHa) X (BUCOUMHa) X (bn6oumnHa)*** mm
KanauyuteT Ha pypHaTa
BbpTAwa ce ynHua
Terno
Namnunuka Ha dypHaTa

1230V, 50 Hz egHa dasa
:10A

11270 W

1800 W

11000 W

:no-manko ot 1,0 W
12450 MHz*

1439,5x 257,8x358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
120 nuTpa***

1@ 255 Mm

:okono 11,4 kr
125W/240V

1230V, 50 Hz egHa dasa
:10A

11450 W

1900 W

:1000 W

:no-manko ot 1,0 W
12450 MHz*

:513,0x 306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 x 369,0
: 25 nuTpa***

1@ 315 Mm

:okono 15,1 kr
:25W/240V

*  To3n npoayKT OTroBaps Ha n3ncKBaHuATa Ha EBponeiickn ctanpapt EN55011.
B cboTBeTCTBYME C TO3M CTaHAaPT, TO3M NPOAYKT ce Knacuduumpa kato obopyasaHe rpyna 2 knac B.

pyna 2 o3HauaBa, ye 06OPYABAHETO MPOU3BEXAA MOCTOAHHO PAAVO-YECTOTHA EHEPrvis BbB GpopmaTa Ha eneKkTpo-

MarHuTHa paguvaumna 3a 3aTOMNIAHETO Ha XpaHaTa.

O6opynBaHe OT Knac B 03HavaBa, e MoXKe Aa ce 13Mos3Ba KaTo JOoMalleH ypea.

**  lbnbounHaTa He BK/IOYBa pbKKaTa Ha BpaTaTa.

% B'preLLIHI/IﬂT KanauuTeT ce N34ncniaBa Ypes n3MmepBaHe Ha MakKCMaliHaTa WrpuHa, Fl'bﬂ60HI/IHa 1 BUCOYUHa. I'Ipa»

BUSTHWA 06eM XpaHa e no-manbk.

KATO YACT OT NOJINTUKATA 3A HEMPEKBbCHATO YCbBbBPLUEHCTBAHE, HUE C/ 3AMA3BAME MPABOTO [A MPOME-

HAME AN3ANHA U CNELIMOUKALMUTE BE3 NPEOYMPEXAEHVE.
BG-2




VCONGOURWN=

10.
11.
12.
13.
14.

OYPHA

Bpatunuka

MaHTV Ha BpaTU4KaTa

Jlamnunuka Ha pypHaTa

Kanak Ha BbniHoBoga (HE MIPEMAXBAWTE)
KoHTponeH naHen

CbeanHNTENHO 3BEHO

Kntoyankm Ha BpaTuyKata

KyxuHa Ha ¢pypHaTa

YnnbTHEHUA Ha BpaTMUKaTa U NMOBbPXHOCTU 3a
YNNbTHABaHe

Kntouankm 3a 6e3onacHocT 3a BpaTa
OTBOpU 3a BEHTUNALMA

BbHLWHa KyTWA

3axpaHBaly kaben

JpbxKa 3a oTBapsAHe Ha BpaTaTa

AKCECOAPU:

YBeperte ce, ye ClefHNTe aKCeCcoapu ca AOCTaBEHU:
(15) BoptaLa ce unHuma (16) Moctaska (17) CbeguHuTenHO
3BeHo (18) Ckapa

MocTaBeTe NocTaBKaTa Ha BbpTALLaTa Ce YMHUA B

LieHTbp (BBTPE) LileHTbpa Ha nopa Ha pypHaTta, Taka e fja ce BbpTH
cBo60fHO Ha KynnyHra. Cnep ToBa nocTaBeTe Bbp-

15. Bbprawa —

TALWAaTa Ceé YMHNA BbPXY MNOCTaBKaTta, Taka, vye fa e

ce YnHunAa 3[paBO OCTaBeHa BbpXy KyryHra.

(cTbKNO)

|
:

17. CbegUHNTENHO 3B€HO — 16. MocraBKa

3a fa ce nsberHaT WeTu No BbPTALWATA CE YNHNKA,
TpsAbBa ACTUATA UM OMAKOBKMTE Aa 6bAaT NOBAMraHM
BHMMATENHO Haf pbba Npu n3BaxpaHe ot pypHata.
3a ja u3nonseare rpuna, o6bpHeTE ce KbM YacTTa 3a
rpun, Ha cTpaHuum BG-10.

Hukora He foKOCBaliTe rpuna, KoraTo e ropety.

BENEXKKA: Korato nopbyBaTe akcecoapu, Mons,

h

18. Ckapa

BEJIEMKW:
KanakbT Ha Bb/IHOBOJja € KpexbK. TpAbBa Aa ce BHMaBa fja He ce MOBPeAV NPW NOYMCTBaHe BbTPeLHOCTTa

Ha dypHaTa.

Ka3BanTe Ha Bawwna gnnbp Ha SHARP gBa enemeHra:
HaMMeHOBAHMETO Ha YacTTa U HAUMEHOBAHMETO Ha
mogena.

Cnep NPUroTBAHETO Ha Ma3HU XpaHn 6e3 Kamnak, BMHAru noyncreamnTe CTapaTenHOo KyXmnHaTa, ocobeHo
HarpAaBawnAa rpun enemeHT, KOWTO Tpﬂ6Ba Aa € BUHarm cyx n 6€3 Ma3HUHU NO Hero. 3acbXHasa no Hero
MasHVHa MOXe fija nperpee, Aa 3anoyHe Aa nyLwv nian aa ce 3ananun.

BuHarn pa60TeTe C <1>ypHa C NMPaBWIHO NOCTaBeHW BbPTALLA C€ YNHUA N NOCTaBKa. ToBa nomara npu roteeHe. Jlowo

nocTaBeHa BbpTALLa Ce€ YNHUA MOXe fla APbHYK, la HE Ce BbPTU NPaBWIHO U la AOBeAe [0 NoBpeaa Ha ¢ypHaTa.
Bcuukn XpaHu 1 ONAaKOBKN C XPaHW Ce NOCTaBAT NPW roTBeHe BUHArn Bbpxy BbpTALLlaTa ce YNHUA.
B'prﬂLLlaTa Ce YMHMA MOXKe fa ce BbPTWU NO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBAaTa CTpenka unn 06paTHO. MocokaTa
Ha BbpTeHe MOXe [la Cé NPOMeHA BUHarn npeamn ctaptTrupaHe Ha d)ypHaTa. ToBa HAMa OTHOLWEHNE KbM

NPUroTBAHETO Ha XpaHaTa.

/\ BHUMAHUE: /\ To3u cmmBOn 03HauyaBa, 4e NOBbPXHOCTMTE MOXE [ia ce HarpABaT No Bpeme Ha
pa6oTa. BpaTtaTta, BbHWHATa 4acT, KyXnHaTta, akcecoapuTe M nocyfara craBaT MHOTO ropem no
BpeMme Ha pa6orta. 3a na ns6erHere usrapsiHus, BUHaru nsnonssaiite ge6enu pbKaBnum 3a pypHa.
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11.
12.

13.

BUrNTANEH AUCTIEA

BytoH 3a PAMPA3ABAHE CMPAMO TEMNO
BytoH 3a PABMPA3ABAHE 3A BPEME
BytoHn 3a ABTOMEHIO

MyKaHKu
</ KapTodu ¢ Kopnuka

Muua
3ampaseHu 3eneHuyun
Hanutku

Actne

ByToHm 3a HacTpolika Ha BPEMETO

Byron HUBO HA MOLLUHOCT

HaTuncHete 3a fja u3bepeTte HUBO Ha MOLLHOCT
Ha MUKPOBbBIHUTE.

Byton FPUN

Byron MUKC FPUN

Bytonn TEM10/NOPLUA (Harope

n Hagony)

. BytoH KYXHEHCKU TAUMEP

HaTucHeTe 3a aa n3nonssate KaTo
MUHYTEH Talimep, Unv 3a ja NporpamupaTe
MOCTOAHHO Bpeme.

ByToH HACTPOWKA HA YACOBHUKA
CTAPT/<D>+1min

ByTtoH STOP



BAXHU MHCTPYKLUN 3A BE3OMNACHOCT: MPOYETETE BHUMATEJIHO U 3ANA3ETE 3A BbAELLU CMPABKU

3apace n3berHe onacHocTTa oT noXap.

MwuKpoBbnHoBaTa ¢pypHa He TpsabBa Aa ce oc-
TaBA 6e3 Hag30p No Bpeme Ha pa6ora. Korato
HMBaTa Ha MOLHOCT ca TBbp/e BUCOKMN WK Bpe-
MeHaTa Ha roTBeHe - TBbpAe AbAru, MoXe Aa ce
CTUrHe A0 NpeTOrJIAHE Ha XpaHaTa 1 noXap.

Ta3n dypHa e KOHCTpyMpaHa fa ce 13non3Ba camo
BbPXy nnota. Ta He e NpefjHa3HayeHa 3a BrpaxkjaHe B
KYXHEHCKM 610K,

He nocTaBaiite ¢pypHaTa B WKad.

EnekTpuueckna KOHTakT TpAabBa Aa 6bae necHo foc-
TbMEH 1 B C/lyyail Ha aBapua Aa Mmoxe 6bp30o fa 6bae
N3KIIOYEH ypepaa.

3axpaHBaHeTo TpsbBa fga 6bae 230V, 50 Hz, ¢ MuHm-
MyM 10 A niHeeH ByLWOH, Unn ¢ MMHUMYM 10 A aBTo-
MaTUYeH OYLIOH.

3a 1031 ypep TpabBa Aa ce NpeABUAY OTAENEH Mpe-
KbCBau.

He nocrasaiite ¢pypHaTa B 61130CT JO N3TOYHULM Ha
TOMAMHa.

Hanpumep, B 61130cT 0 06UKHOBEHa dypHa.

He nocTaBsaiTe pypHaTa Ha MACTO C BUCOKa BNaXXHOCT
NNM KbAETO MOXe fia ce cbbupa Bnara.

He cbxpaHsBaiiTe 1 He n3non3BaiiTe ¢pypHaTa Ha OTKPUTO.

Ako 3abenexute gum, usknioyere pypHarta ot
3axpaHBaHETO 1 ApbXKTe BpaTMyKaTa 3aTBOpeHa
3a fla ce 3afywiat nlambuuTe.

N3non3BaiiTe camo npubopu 1 cbAoBe, NpefHas-
HayeHu 3a MMKpOBbJIHOBa (pypHa. Bux ctpaHnua
BG-14. NMpu6opute TpsabBa ga 6baaT npoBepeHu,
KOETO rapaHTupa, Ye ca noAxXoAALLM 3a N3Nof3Ba-
He B MUKPOBbJIHOBa dpypHa.

AKo 3aTonniATe XpaHa B NJ1aCTMacoBy UV XapTu-
eHU onakoBKW, Habnlogasaiite pypHaTa nopaau
OMNacHOCT OT 3anajiBaHe.

Cnep ynotpe6a noyncTBaiiTe Kanaka Ha BbJIHO-
BOAa, KyXxuHaTa Ha pypHaTta, BbpTALjaTa ce Yu-
HUA 1 nocTaBKarta. Te TpA6Ba fa 6bAaT cyxu n 6e3
MasHuHa no Tax. HacnoeHata masHMHa moxe fa
ce npeTonnu 1 Aa 3anoyHe Aa Nywu 1 Aa ce 3ana-
.

BuKTe CbOTBETHMTE CbBETU B PHKOBOACTBOTO 3@ €KC-
nnoarayus.
3a nsbarsaHe Bb3MOXKHOCTTa OT NoBpeaa

BHMMAHME:

He paboTeTe ¢ noBpefeHa unm HersnpasHa dypHa.

Mpepan ynotpeba nposepeTe CIeAHOTO:

a) Bpatuukarta: yBeperte ce, ye ce 3aTBapAa Aobpe n
Ye He e yBMCHaNa Unu KprBa.

6) MMaHTUTE ¥ KNoYankute 3a 6e30MnacHoCT; Npo-
BeperTe fjafin He ca CYyneHy unu pasxiabeHu.

B) YNNbTHEHMA Ha BpaTMuKaTa 1 NMOBbPXHOCTM 3a
YNIBTHABAHE; yBepeTe Ce Ye He Ca MOBPEeAEHN.

r) YBepeTe ce ye HAMa BANBOHATUHU B KyxmHaTa
Ha dpypHaTa 1 no BpaTmyKara.

n) 3axpaHBalma Kaben u LWencena; yBepeTe ce Ye
He ca noBpeaeHu.

AKO BpaTaTa Uau yribTHEHKATa ca NoBpeneHu, Gyp-

HaTa He MOXe [la ce U3MON3Ba, NPeAV noBpesarta Aa

6bAe OTCTPaHeHa OT KOMMETEHTHO fnLe.

Hukora He KopurnpaiTe, peMmoHTUpanTe NN Mo-

Anduyumpante ¢pypHata camm. OnacHo e 3a BceKu

APYr OCBeH KOMMETEHTHO Nuue, Aa U3BbpLIBa

BCAKAKBMN PEMOHTHU AeiHOCTU, KOMTO BKIOYBaT

npemaxBaHeTO Ha Kanaka, KOWTo 3awuTaBa oT

Mn3naraHeTo Ha MMKPOBbJIHOBa eHeprus.

He paboTeTe ¢ $pypHa c OTBOpeHa BpaTa uiw ¢ Henpa-
BUHO paboTeLLy KoUasnku.

He paboTeTe ¢ ¢pypHa, Npu KoATO Ma 06eKT mexay
YMIbTHEHMATA Ha BpaTMUKaTa 1 MOBbPXHOCTUTE 3a
YMTbTHsABaHE.

[la He ce fonycKa HacnarsaHe Ha MasHUHU UNN
npax no ynnbTHeHUATa Ha BpaTu4KaTa n npm-
nexawmre yactu. Mouncreaiite pypHarta nepu-
OAMYHO U NpeMaxBaiiTe BCAKaKBM OCTaTbLy OT
xpaHa. CnepBaiTe MHCTPyKyuuTe 3a "Tprxu n
noyucreaHe" Ha cTpaHuua BG-15. Jluncara Ha
noaAbp)KaHe Ha pypHaTa B UNCTO CbCTOAHME
MoOXKe Aia AoBe/ie A0 BJ/iOllaBaHe Ha NOBbPXHO-
CTUTE, KOETO MOXKe Aja NoBnnse He6naronpnATHO
Ha XKMBOTa Ha ypeAe 1 eBeHTyaJIHO fla foBeAe 10
onacHa cuTyaums.

He nocraBainTte necHosananumu matepuanu go ¢yp-
HaTa Uy A0 BEHTUNALIMOHHUTE OTBOPU.

He 6510KmMpaiTe BEHTUNALNOHHNTE OTBOPY.
MpemaxBaiTe BCUUKM MeTasHU Naombu, Ten u Ap. ot
XpaHaTa 1 XpaHWUTeNnHNTe onakosku. VickpeHeTo oT
MeTasH1 MOBBPXHOCTY MOXe fla NpeAn3BUKa Noxap.
He n3nonsBaiite gpypHaTta 3a 3aTonnAHe Ha MasHWHa
3a nbpxeHe. TemnepaTypaTa He Moxe Aa 6bje KOH-
TPONMpPaHa N MasH1HaTa MOXe fja ce 3ananu.

3a fja HanpaBuTe NyKaHKW, 13Mon3BaiiTe camo crneuranHunTe
NaKeTV NyKaHKm, NpeaHasHaueHn 3a MUKPOBBIHOBA GypHa.
He cbxpaHaBaiTe xpaHa Uan Apyrv NpoayKTu BbB
dypHarTa.

Cnep cTapTpaHe Ha ¢pypHaTa, npoBepeTe HaCTPON-
KUTE 3a fia ce yBepuTe, Ye paboTu KaKTo »KenaeTe.

3a fla ce n3berHe nperpaBaHe 1 noxap, TpAb6ea fa ce
06pbLya ronamo BHAMaHME NPy NPUroTBAHE Ha XPaHu ¢
BUCOKO CbAbPXKaHMe Ha MasHWHW 1K 3axap, Hanpumep
ponLa OT HAAEHNYKM, CNAAKULLN WAV KONEAEH NYAUHT.

Xopa ¢ U3KyCTBeHU BoZauy Ha CbpueTo TpsAbBa aa ce
KOHCYNTUPAT C JINYHMA NIeKap Wan C Npov3BoauTens
Ha BOfaya Ha CbPLETO OTHOCHO MPEANAa3HNTE MepPKU
M0 OTHOLLEHVE Ha MUKPOBB/IHOBHUTE GypPHU.

3a n3baresaHe Bb3MOXKHOCTTa OT TOKOB yAap

B HMKaKbB cnyyal He MpeMaxBaliTe BbHLIHMA Kanak.
Huvikora He pa3nunBanTe unu He NocTaBanTe npea-
MeTU B OTBOPMTE 3a 3aK/oYBaHe MU B OTBOPUTE 3a
BEHTUNauuA. B cnyvain Ha pas3nmeu n3KoyeTe Hesa-
6aBHO pypHaTa 1 ce obafeTe Ha OTopr3VpaH cepBu3
Ha SHARP.

He notanaiTe 3axpaHBalwua kaben nnu wencena Bbs
BOJA UM ipyra TeYHOCT.

He nossonaBaiiTe 3axpaHBalma kaben ga BUCK Hapg
pb6 Ha Maca nnm Hag paboTHa MOBbPXHOCT.
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[pbXTe 3axpaHBawmaA Kaben ganeye oT TOMAN No-
BbPXHOCTM, KaKTO 1 OT 3aiHaTa YacT Ha ¢ypHarta.

He onutBaiTe ga cmeHABaTe namnaTa Ha ¢ypHa-
Ta CaMM 1 He NO3BONABaANTE Ha HUKOW, KONTO He e
eneKTPOoTeXHUK, oTopm3mpaH ot SHARP 3a ToBa. AKo
nammnara usropwu, Mons, KOHCynTupaiTe ce ¢ Bawwsa
AVNbP UK € oTopursnpaH cepsn3 Ha SHARP.

AKO 3axpaHBalyua Kaben Ha TOBa YCTPOWCTBO € Mo-
BpefeH, TpsabBa Aa 6bje 3aMeHeH CbC cneymnaneH
Kaben.

CmAHaTa TpAb6Ba Aa 6bae N3BbpLUEHa OT YMbIHOMO-
LeH cepBun3eH TexHNK Ha SHARP.

3a nsbArsaHe Ha Bb3MOXKHOCTTa OT eKCMo3us uin
BHe3amnHo KuneHe:

BHMMAHMUE: TeyHOCTN Unm ApYru XpaHu He TpAG-
Ba /ja ce 3arpABar B 3aneyaTaH/ onakoBKM, 3aLl0-
TO MOXe fja u3byxHar.

MWKpPOBBHNHOBOTO 3aTOMMAHE HAa HANUTKN MOXKe
Aa poBsepe Ao 3abaBeHo KuneHe, 3aToBa TpA6GBa
Aa ce BHMMaBa C ynoTpe6saBaHuTe CbaoBe.

Hukora He nsnonspanTe 3aneyataHu cbpose. OT-
CTpaHnABaiiTe NNombuTe 1 KanayuTte npeau ynotpeoba.
3anevartaHnTe CbOBE MOraT Aia Ce B3PUBAT OT HATPY-
NaHOTO HanAraHe, AOPW 1 Cnep UsKntouBaHe Ha ¢yp-
HaTa.

BHuMmaBaliTe KoraTto 3aTonnaTe Te4HOCTU. M3non3ean-
Te OTBOPEHV CbAOBE, 33 Ja MOXeE Aa M3nM3aT 6anoH-
yeTarta.

Hukora He 3aTonnsaiTe TEYHOCTU B CbAOBE C TACHO
rbpno, Hanpumep 6e6ellKy 6YTUNKK, NOHEXe ToBa
MoXe fia aoBepe Ao n3GyxBaHe Ha CbAa U U3rapsHe.

3a fja ce NpepoTBPATY BHE3AMHO KWMNeHe unn nsbyx-

BaHe Ha TeYHOCT 1 Bb3MOXHO M3rapsHe:

1. [la He ce npeKansaBga C BpemeTo.

2. Pa3bbpKaiTe TeUHOCTTa NPeA 3aTonnAHe.

3. [penopbynTenHO e Aa NOTONMUTE B TEYHOCTTA
CTBKNO UM NofobeH Cbf foKaTo 3aTonnATe.

4. OcTaBeTe TeYHOCTTa Aja NpecTon BbB ¢ypHaTa 20
CeKyHAW cnep 3aTOMNAHETO, 3a [la ce NpefoTBpaTH
3ab6aBeHOTO KuneHe.

He roTseTe sliua c Yepynka, Cblo N TBbPAO CBa-
peHm Alla, 3aW0TO MOraT Aa ce B3pUBAT, AOpK
n cnep Kato ¢pypHata e npuknounna pabora. 3a
roTBeHe WiM 3aTOMJIAAHE Ha AlLa, KOUTO He ca
6unn 6bpKaHN AN MUKCUPaHW, NPO6MNIATE XKbi-
TbKa U 6enTbKa, Wan morart Aa ce B3puBAT. O6e-
neTe U HapeXeTe TBbPAO CBapeHuUTe AliLa npeau
3aTON/IAHETO MM B MMKPOBBbJ/IHOBaTa ¢pypHa.

MpobuBaiite 06BMBKaTa Ha XpPaHW KaTo KapTodu, Kon-
6acv 1 NnopoBe Npeau rotBeHe, 3aloTo B NPOTUBEH
cnlyyai morat Aa ce B3pUBAT.

3a nsb6arsaHe Bb3MOXKHOCTTa OT U3rapAHUA

BHUMAHMUE: CbabpKaHMETO Ha wuieTta u 6yp-
KaHW C AeTCKN XpaHu TpA6Ba Aa ce pasknaTtu
npeaun ynorpe6a, KakTo 1 fja ce NpoBepmn Temne-
paTypara, 3a fia ce us6erHar nsrapsaHus.

M3non3BainTte KyxHEHCKM PbKaBULM NPy U3BaX4aHe-
TO Ha XpaHw oT ypHaTa, 3a fla 3berHeTe n3rapsaHus.
BuHaru oTBapsAnTe CbLOBETE, ONAKOBKUTE C MyKaHKN,
TOPOUUKMTE 3a NeyeHe 1 Ap. faneye OT IMLETO U Pb-
ueTe, 3a ja 3berHeTe N3rapsiHUA 1 N3KNUMNABaHe.

3a ga npepoTBpaTMTE N3rapsAHNA, BUHAry NnpoBeps-
BaliTe TeMnepaTyparta Ha XpaHaTa U pa36bpKBaiiTe
npeau cepsupaHe n o6pbLjaiTe 0c06eHO BHUMA-
HUe Ha TemnepaTypaTa Ha XpaHaTa, KOATO AaBaTe
Ha 6e6eTa, fiella Uy Bb3pacTHU Xopa. [locTbnHUTe
MecTa MOXe fia ce HaropeLsAT no Bpeme Ha pa6ora.
Mankute fielja Tps6Ba Aa ce AbpXKaT HacTpaHa.

TemnepaTypaTa Ha CbAa He € UCTUHCKKA daKTop 3a
TemnepaTypaTta Ha XxpaHaTta Unu HanuTKaTa; BUHaru
nposepsABanTe TemnepaTypaTa Ha XpaHara.

BuHaru otcTbnBanTe Hasag Nnpu oTBapAHe Ha BpaTuy-
KaTa 3a Aa n3berHete U3rapAHWA OT U3NM3alla Napa un
TOMNNHa.

HapexeTe nbiHeHUTe neyeHn XxpaHu cnep 3atonna-
He, 3a la M3ne3e napata v Aa nsberHere nrapAaHuA.
To3n ypen He e npefHa3HayeH fja paboTty C nomoLyTa
Ha BbHLUEH TaliMep Uiy OTAeNHa AUCTaHUMOHHA CUC-
Tema 3a yrnpasJieHue.

3a pa ce nsberHe 3noynorpe6ara ot geua

BHUMAHME: MNo3BonsaBaiiTe Ha geula Aa n3nonssar
dypHarta cnep Hapg30p, camo ciep KaTo ca nonyunnu
afileKBaTHUN NHCTPYKLWK, C/Ief} KOVTO AETETO AAa MOXKe
Aa usnonssa pypHaTa no 6e3onaceH HauuH U aa
pa3bupa onacHOCTUTE OT HEeNPaBWIHOTO NMoN3BaHe.
Korato ypepa pa6otu B pexxum MPUJ1, MUKC TPUJT n
ABTOMEHIO, neuara Tpa6Ba fa usnonssar ¢pypHata
camo nop Haf30p Nopaau BrcokaTa Temneparypa.

YpeanT He e npefjHa3Ha4eH fa ce U3nonsBsa oT nya
(BKNIOUUTENHO AeLa) C HAaMaNIeHN NCUXNYeCcKn, CeTUB-
HU WA YMCTBEHM CMOCOGHOCTI AN C INcaTa Ha onuT
1 3HaHWNA, OCBEH aKO ca Mo Hafi30p UK ca MHCTPYTU-
paHM OT NLie, OTFOBOPHO 3a TAXHaTa 6e3onacHoCT.

He Tpa6Ba fa ce octaBsa Aela fa cn UrpanT c ypeaa.

He ce apbXTe 1 He ce ntoneiiTe Ha BpaTMYKaTta Ha
¢dypHata. He cv nrpaiite ¢ dypHaTa 1 He s U3non3san-
Te KaTo mUrpayka.

[leuata TpabBa Aa 6bAAT HayYeHN Ha BCUYKMN BaXKHU
MHCTPYKUMYM 3a 6€30MacHOCT: N3Mon3BaHe Ha KyXHEeH-
CKM PbKaBULM, BHAMATENHO MPeMaxBaHe Ha 06BUB-
KUTe Ha XxpaHuTe; obpbliaTte cneynanHo BHUMaHne
Ha OMaKoBKWTE (HAaNpYMepP Ha CaMo3aToNnAWNTE ce
MmaTepuanu), NpefHa3HayeHn Aa 3aAbpKaTt XpaHata
CBeXa, TbiA KaTo Te MoraT ja 6baT MHOTO ropeLyy.

Apyru npeaynpexaeHns

Hukora 1 no HMKakbB HaunH He nNpepaboTBainTe dyp-
HaTa.

He npemecTBaiiTe pypHaTta gokato paboTu.

ToBa e dpypHa camo 3a JOMaLLIHO NPUrOTBAHE Ha Xpa-
HW 1 MOXe Aa 6bfie 13Mon3BaHa camo 3a NPUroTBAHe
Ha xpaHu. He e nopxopsdiua 3a ynotpeba B Tbprosus-
Ta unv B naboparopus.

3a HacbpuaBaHe Ha 6e3npo6nemHarta pa6oTta Ha
Bawara ¢pypHa n nsbsareaHe Ha noBpepa.

Hwvikora He BKntouBaliTe ¢pypHaTa KoraTo e npasHa. Ko-
raTo 13non3gare CbOBE 3a MbPXKEHE NN Camo3aTon-
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NAL, ce MaTepuran, BUHarn noctaBanTe TOMIoycToin-

ymBa nperpaja, KaTo nopLenaHoBa naoya noj Hero,

3a la NpefjoTBpaTUTE YBPEXAAHETO Ha BbpTALLaTa ce

UYMHMA 1 NocTaBKaTa OT TOMUHEH WOK. BpemeTo 3a

noArpaABaHe Ha XpaHaTta, MOCOYEHO B MHCTPYKLUNTE,

He TpAGBa Aa ce NpeBuLLaBa.

He n3snonseaiite MeTanHu npubopu, KOUTO oTpasAsaTt

MUKPOBDBJIHUTE U MOXKe fia NPUYMHN enekTpuyeckn

nckpeHe. He nocrasainTe KyTtun BbB dypHata. M3nons-

BaliTe caMo BbpTALLaTa Ce YMHWA U OCTaBKaTa, npep-

HasHaueHu 3a Tasu ¢ypHa. He BKnouBanTe ¢pypHata,

6e3 BbpTALLATa Ce YNHUA.

3a npepnasBaHe Ha BbPTALLATA Ce YUMHUA OT CYynBa-

He:

(a) Npean ga nouncTuTe BbLPTALLATA CE YUMHUA C BOAA,
ocTaBeTe A Aa N3CTUHe.

(6) He nocraBsaiiTe ropelun XpaHu Wiam CbioBe BbpXy CTy-
fleHaTa BbpTALLa Ce YNHUA.

(B) He noctaBsiiTe CTyAeHN XpaHu N CbAOBE BbPXY rope-
Lata BbpTALLA Ce YNHUA.

He nocTaBaiTe HULLO BbPXY BbHLUHATA KYTWA MO Bpe-

Me Ha paboTa.

-

OTcTpaHeTe BCMUM OMAKOBBYHY MaTepuany oT Bb-
TPeWHOoCTT Ha dypHaTa.

2. MpoBepeTe BHUMaTeNHO dypHaTa 3a BCAKAKBY
cnegw ot noBpeaa.

MocTtaBeTe dypHaTa Ha CUrypHa, paBHa NOBBPX-
HOCT, OCTAaTbYHO CTabWUIHA Aa U3ABbPXKMU TErNOTO
Ha pypHaTa NAC HaN-TEXKNA eNieMeHT, KONTO
MoXe Aa 6bae NpurotTeeH BbB dpypHaTa. He nocta-
BANTe dpypHarTa B WKad.

M36epeTe paBHa MOBbPXHOCT, KOATO MPeAOCTaBs
[OCTAaTbYHO OTBOPEHO MPOCTPAHCTBO BEHTUMALM-
OHHWT OTBOPU.

3aaHaTa NOBBbPXHOCT Ha ypeaa Tpabea Aa ce no-

CTaBW CpelLly cTeHaTa.

» Heo6xoanMmMo e MUHUMAHO PasCcTosiHue OT 7,5 CM
mMexay dypHaTta 1 cbcefiHWTe cTeHn. EaHaTa cTpa-
Ha TpsAbBa Aa 6bae cBobofHa.

» OcTaBeTe MUHVUMYM 30 cM CBO6OAHO MPOCTPaH-
CTBO Hafg dpypHaTa.

« He ocTpaHsBaiiTe CTbMKMTE OT AbHOTO Ha dypHaTa.

» BrIOKMpaiikin BEHTUNALMOHHNTE OTBOPY MOXETE
na nospeawnTe pyHara.

« MocTaBeTe pypHaTa Bb3MOXKHO Haii-ganeye ot
paguonpuemHnum, Tenesnsopun. PabortaTa Ha
MUKPOBbB/IHOBaTa GypHa MoXe Aa NpeausBmka
CMYLLEHNA HA PAJMO VAN TENEBU3NOHHUA NpU-
EeMHUK.

w

»

)

He n3nonsgarite nnacTmMacoBm ornakoBKu BbB pypHaTa,
aKo TA e BCe oLle ropelya clief 13rnon3BaHeTo Ha GyHK-
uumn FPUJT n MUKC FPUJ, 3a10To MOXe Aia ce CTOMAT.
Mpw ropHnTe GYHKLUMM He TpAGBa fa 6bAaT N3Mnon3saHm
NMacTMacoBy OMNAKOBKY, OCBEH aKo NPOV3BOAUTENAT N3-
pWYHO He e oTbenA3an, ye Morat Aa 6bAaT 13Non3BaHu.

BEJNIEXKKA:

AKO He CTe CUIypHU KaK fla CBbpxeTe Bawwata ¢pypHa,
MONA, KOHCYNTUpaWiTe ce C oTopuU3npaH, KBanupuym-
paH enekTPOTEXHUK.

HuTO Npon3BOANTENAT, HATO TbProBeLbT He noemat
OTroBOPHOCT 3a BpeAn No ¢ypHaTa B CeACTBUE Ha
HecnasBaHe Ha npouegypara no nNpaBUIHOTO enek-
TPUYECKO CBbp3BaHe.

MoHsAKora morat fa ce o6pa3syBsaT BofHa napa unm
Karnku no cTeHuTe Ha ¢pypHaTa, MO YyrIbTHEHMATA U
30HWTE 3a YyNAbTHABaHE. TOBa € HOPMAJHO ABMIEHME 1
He e MpK3HaK 3a Tey UK 3a HeN3nNPaBHOCT.

7N

To3n cumBON 03HauaBa, ye NOBBPXHOCTUTE
MOXe la Ce HaropeLwAaT no speme Ha pa60Ta.

CBo6ogHo
1 NPOCTPaHCTBO.
-t

5. BpaTnukata Ha ¢pypHaTa MoXKe fla ce Harope-
WK No Bpeme Ha rotBeHe.
MocTaBeTe unu MoHTUpaliTe GpypHaTa Taka, Ye Aa
ce Hammpa Ha MUHUMYM 85 cM. Hap noga. [lpbiKTe
feLaTa faneye oT BpaTMyKaTa 3a ja He ce N3ropAT.

6. CBbpxeTe cTabunHo Wencena Ha pypHaTa Kbm
CTaHAapTeH (3a3eMeH) AOMAKMHCKN KOHTaKT.

BHUMAHMUE: He nocTaBainTe gypHaTa B yCNI0BUA Ha
TOMAVHA, BNara Uin B1UCOKa BNaXHOCT, (Hanpumep B
651M30CT UK Haf OO6VMKHOBEHa Neuka) unn B 6amM3ocT
[10 3ananmmm matepuranu (HanpumMep 3aBecm).

He 6novpaiite BEHTUNALNOHHWTE OTBOPW.

He nocTtasaiite npeameTn Ha pypHara.
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BknioueTe dpypHaTta. Ha gncnnesn we ce nokaxe: "0:00" v Lie Npo3ByYn 3BYKOB CUTHAI.

To3sun mopen nma GpyHKUUA YacOBHUK 1 pypHaTa n3nonsBsa n-manko ot 1,0 W B pexkum Ha ouakBaHe. Buxkrte
No-f0Ny KakK ce HaCTpiiBa YaCOBHUKA.

Bawara ¢ypHa 1mMa 4YaCoBHUK C 24 4acoB PEXIM.

1.
2.

3.

HaTucHete 6ytoHa HACTPOMKA HA YACOBHUKA BeAHDBX 1 e ce nokaxe "00:00"

HaTncHete 6yToHMTe 3a BpeMeTo 11 BbBeAeTe TeKyLLoTo Bpeme. BbBeaeTe Yaca Upes HaTucKaHe Ha 6yToH 10 MIN
1 BbBefieTe MUHYTUTe Ypes HaTuCKaHe Ha 6yToHnTe 1 MIN 1 10 S.

HaTucHete 6ytoH HACTPOMKA HA YACOBHUKA 3a NpuKIoYBaHe.

BEJIEXKKW:

AKO YaCOBHUKa e HarnaceH, Korato NpKKYM roTBEHETO Ha AMUCTNEA Le Ce MOKaXKe TOYHOTO JHEBHO BpeMe.
AKO YaCOBHVKDBT He e HarlaceH, KoraTo roTBeHeTo MPUKITIoYK, Ha Ancnnes e ce nokaxe "0:00"

3a npoBepKa Ha Yaca no Bpeme Ha rotseHe, HaTucHeTe 6yToH HACTPOUKA HA YACOBHUKA u LED we no-
KoaXke yaca 3a 2-3 cekyHau. ToBa He cnvpa npoLeca Ha roTBeHe.

Mo Bpeme Ha HacTpOIKa Ha YaCOBHMKA, ako HaTuCHeTe ByToHa STOP 1nn ako HAMa AeNCTBYE NOBEYE OT MU~
HyTa, pypHaTa Lie ce BbpHe KbM NpeAnLIHNTE HACTPOKM.

AKO eneKkTpuyecknAT 3axpaHBaly kaben Ha Balwata ¢pypHa e npeKkbCHaT, Cnefl Bb3CTaHOBABAHE Ha 3aXpPaHBaHETo, Ha
avcnnes wwe ce nokaxe: "0:00". AKo ToBa ce Cnyur No Bpeme Ha roTBeHe, Nporpamara Lie 6bae nstputa. [JHeBHOTO
BpeMe CbLLO LLie ce 13Tpue.

HuBo Ha mowHOCT | HaTucHete 6yTon HUBO | [lucninenn | © Bawara dypHa uma 11 HvBa Ha MOWIHOCT, Kak-
TO € NOKa3aHo.
HA MOUJHOCT (Mpouerr) « 3anpomaHa Ha HUBOTO Ha MOLLIHOCT 3a FOTBEHe,
HaTucHete 6ytoH HUBO HA MOLLHOCT HA
MUKPOBDBJTHATA foKaTo Ha gucnnes ce noka-
BUCOKO x1 100P e XenaHoTo HuBo. HatucHeTe 6ytoHa CTAPT
X2 90P 3a Aa 3aMoYHeTe roTBeHe.
3 0P + 3a [Jja NpoBepuTe HUBOTO Ha MOLHOCT MO Bpe-
CPE/JHO BUCOKO X Me Ha roTBeHe, HaTucHete 6yToH HUBO HA
x4 70P MOLLHOCT HA MUKPOBBJIHATA. Konkoto
x5 60P Bpeme HaTuckate 6ytoH HUBO HA MOLLIHOCT
CPELHO 6 S0P HA MUKPOBDBJIHATA TonkoBa Bpeme loe ce
nokasBa HWBOTO Ha MowHocT. DypHaTa npo-
CPEAHO HNCKO X7 40P ObiaBa fja 0T6posBa, BbMPeKM ye Ha aucnnes
(PA3MPA3ABAHE) x8 30P Ce NoKa3sBa HUBOTO Ha MOLLHOCT.
X9 20P » Ako e nsbpaHo "OP", pypHaTa Lie paboTu C BeH-
HNCKO X10 0P Tvnatop 6e3 MowHOCT. MoxeTe Aa usnonssare
T op Ta3n GyHKLMA 3a OTCTPaHABaHE Ha MUPU3MUTE.
X

Mo npuHUMN Cce npunarat cnegHnTe NPpenopbKn:

100P/ 90P - (BVICOKO) n3non3ga ce 3a 6bp30 rotBeHe UM [AbAr0 Bpeme Ha roTBeHe, KOraTo ce NPUroTBAT N0 TPaAULIMOHEH Ha-
NPUTONNAHE HaNPVMEP 3a MOBEYY, TONNN HAMUTKIA, 3eNeHUY-  UNH, HaNPUMEp TOBEXO0 MECO, NPENOPBYUTENHO € Aa Ce 13Mon3Ba

Ta3n Bb3MOXHOCT 3a Aa CTe CUrypHW Ye MecCoTo e 6bAe rotoBo.

umuap.

80P /70P - (CPELJHO B/COKA) n3non3gaHa 3a no-gbnaro rotee- 40P/ 30P - (CPEAHO HUCKO) 3a pa3mpassBaHe, nsbepete
He Ha MbCTY XPaHi KaTo NeyeHo, Meco, XnA6 1 NOKPWUTU ACTUA, Ta3i MOLLHOCT 3a Ala CTe CUTYPHU, Ye ACTUETO LLie Ce pa3mpasi
a CbLUO 1 YyBCTBUTENHM XPaHW KaTo cragkuwm. NMpu Te3n paBHOMepHO. Tasu HACTPOIKa e MaeasnHa Cbllo 3a BapeHe Ha
HamaneHu napameTpu, XpaHaTa ce NpUroTBA paBHOMEPHO 6e3  0pu3, NacTa, KHEAN, ANYEH KpeMm.

3anunyaHe no cTpaHunTe. 20P/ 10P - (HUCKO) 3a HexHO pa3mpasfaBaHe, Hanp. Kpem
60P/ 50P - (CPE[JHO) 3a BUCOKOKANOPUUHI XPaH, KOUTO U3ICKBAT gateaux Mnu Cnagkapcki n3genus.
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OTBapsiHe Ha BpaTu4Karta:

3a fa oTBOpUTE BpaTUuKaTa Ha GypHaTa, HaT1cHeTe ByTOHa 3a oTBapsAHe.

CrapTupaHe Ha pypHaTa:

MpuroTeTe 1 NocTaBeTe XxpaHaTa B MOAXOAALL CbA MM HAaNpaBo BbPXY BbPTALLATa Ce YMHYA. 3aTBO-

peTe BpaT1uKaTa 1 HaTucHeTe 6yToH CTAPT/ <D+1min cneg KaTo cTe 136panii XenaHoTo Bpeme. <D +1
Cnep KaTo nporpamara 3a rotBeHe e HarnaceHa Ho 6ytoHa CTAPT/<D+1min He e HaTucHaT [0 -
eflHa MMUHYTa, HacTpoWiKaTa Lie ce aHynvpa.

ByToHBT CTAPT/{+1min TpAbBa Aa 6bAe HaTUCHAT 3a Ja NPOLBIIKN FOTBEHETO, aKo BpaTuy-

KaTa ce OTBOPU MO BpPeme Ha roTBeHeTo. 3ByKOB CMIHas e NPOo3BYyUy cCaMo Npwv NpaBUIHO Ha-

TUCKaHe.

W3non3gaiTte 6yToHa STOP 3a:

1. /3TprBaHe Ha rpeLuKka no Bpeme Ha HacTPOWBaHETO. ﬁ
2. BpemeHHo cnipaHe Ha pypHaTa no Bpeme Ha roTBeHe. STOP
3. 3a aHynupaHe Ha HacTpoIiKa No Bpeme Ha rotBeHe, HaTucHeTe 6yToHa STOP aBa nbTu.

4. 3a HacTpolBaHe 1 aHynMpaHe Ha "[eTCKOTO 3ak/touBaHe" (norneaHeTe ctpaHnya BG-11).

Bawata ¢pypHa moxe fa ce nporpammpa [0 99 MuHyTV 1 50 cekyHam (99.50).

PBYHO FOTBEHE / PbYHO PA3BMPA3ABAHE

- BbBepeTe BpemeTO 3a roTBEHE 1 13MON3BanTe HMBa Ha mowHocT 100P go 10P 3a rotBeHe nnu pasmpasaBaHe
(BmKTe cTpaHuua BG-8).

« Pa3bbpkBaiiTe 1 3aBbpTaNTe XpaHaTa, KOraTo € Bb3MOXHO, 2-3 MbTW Ha FOTBEHE.

- Cnep rotBeHe, NOKpUIATE XpaHaTa 1 ocTaBeTe fa NpecTou, KoraTo ToBa ce npenopbyBa.

« Cnep pa3mpasfBaHe, NOKpUiiTe XxpaHaTa ¢ GONM1o 1 ocTaBeTe ia MPeCcToun A0 MbJIHO pa3MpassBaHe.

Mpumep:

3a fga rotBuTe 2 MUHYTU 11 30 CEKyHAV NPY MOLHOCT Ha MUKPOBbIIHaTa 70%.

1. BbBepete HMBO Ha MowHOCT 70 2. BbBepete BpemeTo 3a 3. HatucHete 6yTon CTAPT/<D+1min 3a
P HaTucKaiku 4 nbTn 6yToHa roTBeHe, KaTo HaTuCHeTe ABa [a cTapTuparte Tarimepa.
HUBO HA MOLLIHOCT HA mbT1 6yToHa 1 MIN v cnep (Ha ancnnen we ce nokassa
MUWKPOBDBJIHATA. ToBa 3 Mty 6yToHa 10 S. HaManuTenHo oT6poABaHe, CbrMacHo

HacTPOeHOTO Bpeme 3a roTBeHe/
pa3mpa3snBaHe.)

c 3l c 3l
BEJIEXKA:

+ Korato dypHata 3anoyHe paboTa, e CBeTHe flamniuyKkaTta Ha dypHaTa 1 BbpTALLaTa Ce YMHUA Lie 3anoyHe fa
ce BbPTU MO NMOCOKAa Ha YaCOBHMKOBATa CTPeiKa nnm obpaTtHo.

« AKo BpaTaTa ce OTBOPU MO Bpeme Ha roTBeHe/pa3mMpassaBaHe 3a fja ce 06bpHe XpaHaTa, AUCNIeNbT Crvpa as-
TOMaTUYHO. BpemeTo Ha rotBeHe/pasmpassBaHe CTapT1pa OTHOBO KOraTo ce 3aTBOPM BpaTaTa 1 Ce HaThCHe
6yToH CTAPT/+1min.

+ KoraTo rotBeHeTo/pa3mpasfaBaHeTO NPUKIOYM, OTBOPETE BpaTtaTa Uin HaticHeTe 6yToHa STOP 1 fHEeBHOTO
BpeMe OTHOBO LLie Ce MOABW Ha AMCNes, ako YaCOBHMKA € HaCTPOEH.

+ AKo ncKaTe fja pa3bepeTe HIBOTO Ha MOLLHOCT MO BpeMe Ha roTBeHe, HaTucHeTe 6yToHa 3a HUBO HA MOLLIHOCT HA
MUKPOBDBJTHATA. KonkoTo Bpeme AbpiKIUTe HAaTVCHAT TO31 By TOH, TOSIKOBA ABATO LLe Ce MOKa3Ba HUBOTO Ha MOLLHOCT.

BAXKHO:

+ 3aTBOpeTe BpaTWuKaTta cfief roteeHe / pasmpassaBaHe. Jlamnuukara e Bu nokaxe Kora BpaTnukata e oTBo-
peHa U we By HaNoOMHM fia A 3aTBOpUTE.

+ AKO NpuUroTeATe XpaHaTa C Haj CTaHAAPTHOTO BpeMe camo ¢ 100 P, MowHoOCTTa Ha dpypHaTa aBToMaTny-
HO LLie Ce Hamanu 3a aa ce nsberHe nperpseaxe. (Le 6bae HaManeHo HUBOTO Ha MUKPOBBIIHOBA MOLLHOCT).

PeXXum Ha roTBeHe CraHpapTHO Bpeme
MukposbnHa 100P 30 MUHYTK
MeueHe Ha rpun HenocTtoAHHO $yHKLMOHMpPaHe, KOHTpoNupaHa

TemnepaTypa 3a R-642
99 MuH 50 cek 3a R-742

MNeueHe Ha MUKC TPUJT 99 MuH 50 cek
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1. FTOTBEHE CAMO I'PUJ

puUABT B ropHaTa yacT Ha ypHaTa MMa Camo efjHa HaCTPOMKa 3a MOLHOCT.MPUABT Ce NoAnomara oT BbpTALLaTa
Ce nnoya, KOATO Ce BbPTU eAHOBPEMEHHO, 3a 4a Ce rapaHTMpa LOpu 3anunyaHe. M3non3gaiTe nocTaBkara 3a
reyeHe Ha Masikn MapueTa XxpaHa Kato 6eKoH, due nnm yaeHyn GUckBnTK. XpaHaTta TpabBa fa 6bae nocTaBeHa
LVIPEKTHO BbPXY MOCTaBKaTa Uiu B TOMIOYCTONUMBA YNHUA HA NMOCTaBKaTa.

Mpumep:
3a pa BkntounTe rpvna 3a 20 MUHYTH, n3nonssanku 6ytoHa FPU.
1. HatncHete 6yToHa FPUN 2. BbBepeTe HyxHaTa TemnepaTypa 3. HatucHete 6yToH CTAPT/{>+1min 3a
BEAHDX. Ha 3aTonnAHe, HaTUCKaNKK na cTapTuparte Taiimepa.
6yTtoHa 10 MIN aBa nvTu. (Ha gucnnes we ce nokassa

x1 HamanuTenHo oTbposBaHe, CbrNacHoO

HaCTPOEHOTO BpeMme 3a roTBeHe.)

2. NEYEHE HA MUKC-TPUN

MUKC-TPUJT KoM6VHMPa MUKPOBBIHOBaTa MOLWHOCT ¢ rpuna. MUKC o3HayaBa rotBeHe ¢ MUKPOBbBIIHOBA MOLL-
HOCT U anTepHaTUBHO C rpu.

KombuHauuata Ha MUKPOBbBJTIHOBA CUMa C FpWJT HamansBa BPemMeTo 1 AOBEXAa A0 CBeX, KapAB 3aBbpLUeK.

Mma 2 n3bopa Ha KoMbUHaumu:

KOMBUHALIUA 1 (Auncnneii: C-1)

55% BpeMme 3a MUKPOBbBJTHOBA MOLLHOCT, 45% Bpeme 3a roTBeHe ¢ rpun. Manonseaiite 3a puba unm orpeTeH.
KOMBUHALIUA 2 (Aucnneii: C-2)

36% BpeMme 3a MMKPOBBIHOBO rOTBeHe, 64% Bpeme 3a rotBeHe ¢ rpui. ianonsgawTe 3a NyanHr oMaeT! U NTULA.

Mpumep:
3a pa roteuTte 15 MuHyTH, n3nonseaiku MUKC FPUN ¢ 55% MUKPOBBIHOBA MOLHOCT 1 45% rpun mowHocT (C-1).

1. HatncHete 6yToHa MUKC 2. BbBepeTe BpeMeTo 3aroTBeHe, Kato 3. HatucHete 6ytoH CTAPT<+1min
TPUN BepHDBX. HaTucHeTe BeAHbX 6yToHa TO MIN 1 3a ga ctapTupate roteeHeTo.
cnep ToBa 5 nbty 6yToHa 1 MIN. (Ha aucnnes we ce nokasea

x1 HaManuTesiHo OT6p0ﬂBaHe,
CbrnacHO HaCTPOEHOTO BpeMe 3a

roteeHe.)
BEJIEXKKWU 3a FOTBEHE M'PUJT1 u MUKC TPUN:
+ He e Heobxopmmo pa 3atonnATe rpuna.
- Korato 3anuyate AcTaA B AbN60OK CbA, NOCTABETE rO BbPXY BbPTALLATA Ce YMHYA.
« MoxeTe fia ycetute AUM U MUPUC Ha M3rOPASIO KOraTo U3Mosi3BaTte rpusa 3a NpbB MbT. ToBa € HOPMasHO 1
He e curHan, ye pypHaTa e noBpefeHa. 3a Aa usberHete To3u Npobnem, Npu MbPBOTO U3MON3BHE Ha PpypHaTa,
BKIIIoYeTe dypHaTa Ha rpvsn 3a 20 MUHYTO 6e3 XxpaHa.

BaXXHO: Mo Bpeme Ha paboTa, 3a fa ce Maxa AMMa 1 MMp13MaTa, OTBOPETe NMPo3opeLia Uim BKiUeTe BeHTUNa-
LMATa Ha KyXHATA.

/N\ BHUMAHME:
BpaTuuKa‘ra, BbHLUHaTa KyTUA, KyXnHaTa Ha ¢ypua'ra N aKcecoapuTe MoXKe fla ce HaropewaT MHoro no
Bpeme Ha pabora. 3a fja ce NpeAOTBPATAT N3rapsHUA, BUHarn nsnonssaire ge6env pbkaBuuym 3a pypHa.
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1. NOCNEAOBATEJIHO TOTBEHE

Ta3n yHKUMA BM NO3BONABa fja rOTBUTE M3MON3BaKM O 2 Pa3fIUHK HUBA, KOWTO MOraT Aia BKJloUBaT PbUHO
roTeeHe n/unu pasmpasfaBaHe KakTo 1 pasmpassaBaHe Mo Terno. BegHbx nporpamupaHa, He e HeobxoAUMO fia
Ce Npeun Ha roTBeHeTOo, GpypHaTa cama LLe ce MPeXBbPAV KbM ClefiBaLLoTO HUBO. EJHOKpaTeH 3BYKOB cUrHan e
NPOBYyYM Clef MbPBOTO HMBO. AKO e[JHO OT HMBaTa e pa3mpasnABaHe, TPA6Ba fla e Ha MbPBO HYBO.

Benexka: ABTO MEHIOTO He MOXe fia O6b/je HarnaceHo KaTo efHO OT CeKBeHLunTe.

Mpumep: AKo nckate Aa pasMmpasuTe XpaHa 3a 5 MHYTH, cnep ToBa Aia crotBuTe ¢ 80P mowHoCT 3a 7 Mu-
HyTh. CTbNKNTe ca cnepHuTE:

1. HatucHete 6ytoH PASMPA3ABAHE 3A BPEME BepHbX, Ha LED gucnnes we ce nokaxe dEF2.
2. BbBefieTe BpeMeTo 3a roTBeHe KaTo HaTucHeTe 5 nbTv 6yToH 1 MIN.

3. BbBepeTe HUBO Ha MolHOCT (80P) HaTucKaikm 3 mbTy 6yToHa HUBO HA MOLLIHOCT.

4. BbBefieTe BpeMeTO 3a roTBeHe KaTo HaTucHeTe 7 mbtu 6yToH 1 MIN.

5. HatncHete 6yToH CTAPT BeAHDBX 3a ja CTapTypaTe roTBeHeTo.

2. +1min OYHKUWA (aBTOMaT4Ha MUHYTa)
ByToH®T +1min By no3sonaga Aa paboTAT cnefHuTe fiBe GyHKUMUN:

a. [iupeKkreH ctapt
MoxeTe fia 3anoYHeTe fja roTBMTe AMPEKTHO Ha HUBO Ha MOLLHOCT 100P 3a 1 MUHYTa, KaTo HaTucHeTe 6yTOH +1min.

6. YBennuyaBaHe Ha BpeMeTo 3a roTBeHe

MoxeTe Aa yBenuunTe BpemMeTo 3a roTBeHe No BPEME Ha PbYHOTO rOTBEHE, BPEMETO 3a pa3MpasaBaHe 1 Pexnm
aBTO MEHI0 MHOTOKPaTHO 3a Mo 1 MUHYTa, ako 6yTOH +1min e HaTUCHaT fokaTo ¢pypHaTa paboTu. Mo Bpeme Ha
pa3smpassBaHe no Terno, BPeMeTO 3a roTBEHe He MoXe Aa 6bae NpoMeHeHo Yype3 6yToH +1min.

BEJIEMKKA: BpemeTo 3a rotBeHe MOXe Aia € MaKCMManHo 99 MuHyTu 1 50 cekyHAN.

3. OYHKLUUA KYXHEHCKU TAUMEP:

Mo>eTe fia M3non3Bate KyxHEHCKUA YaCOBHMK, KoraTo dypHaTa He paboTu, Hanpumep Npu BapeHe Ha AnLa Ha
06MKHOBEH KOT/IOH NN Aa CliefuTe CTapTOBOTO BpeMe 3a roTBeHe/pa3mpassBaHe Ha XpaHa.

Mpumep:

3a HarnacaABaHe Ha Talimepa 3a 5 MUHYTW.

1. HatncHeTe 6yToH 2. BbBegete xxenaHoto 3. HatucHete 6yToH  lpoBepete agncnnes.
KYXHEHCKU Bpeme kaTo HaTcHeTe  CTAPT/<D+1min (Ha pucnnes we ce nokasea
TAVMEP BegHbX. 5 nbTv 6yTOH 1 MIN. 3a ja cTaptupare HamanuTenHo oTbposBaHe,

Taimepa. CbIacHO HAaCTPOEHOTO BpeMme 3a
rotBeHe/pasmpasnBaHe.)

KoraTo BpemeTo Habnmu, e Npo3ByYn NeTKpaTeH 3ByKoB curHan v LED e nokaxe BpemeTo.

MoxeTe Aa BbBeAeTe BCAKAKBO Bpeme 40 99 MiuHy TV 1 50 cekyHau. 3a aa aHynupate KYXHEHCKIMA TAUMEP go-
KaTo 0T6pOABa HAMANUTENHO, NPOCTO HaTUCHeTe byToHa STOP.

BEJIEMKKA: OyHkuuaTa KYXHEHCKU TAVIMEP He Moe fa ce n3nosn3Ba no BpeMe Ha roTBeHe.

4. 3AKNNIIOMBAHE NPOTUB AELIA:

M3non3BaiTe 3a fla NpefoTBpaTHTE HEKOHTPONMpPaHa yoTpeba Ha dypHaTa OT Manku Aeuia.

a. Hactponsaxe Ha 3AKJTIOYBAHETO MNMPOTWB OELA:

HatncHeTe 1 3agpbxTe 3a 3 cekyHay 6yToHa STOP fokaTo He Npo3Byun Ababr curHan. Ha gncnnes we ce nokaxe:

oR-A0
L ]

6. AHynupaHe Ha 3AKJIIOYBAHETO NPOTWB AELIA:
HatuncHeTe v 3appbikTe 6yToHa STOP 3a 3 ceKyHAM [OKATO He MPO3BYYM AbSTbI CUTHAI.
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1. BPEME 3A PA3BMPA3ABAHE

Ta3un $yHKUMA pasmpassaBa 6bpP30 xpaHa, KaTo No3BosNABa Aa ce n3bepe noaxoAaLl nepoy 3a pasmpasasaHe, B
3aBUCMMOCT OT BrAa XpaHa. CnefBaiiTe JONHUTE NpUMeEpPU 3a MOAPOBHOCTU Kak ce paboTu ¢ a3n yHKUMA. Bpe-
meBaTa paka e: 0:10 - 99:50.

Mpumep: 3a pasmpasaBaHe Ha xpaHu 3a 10 MUHYTW.

[

1. /36epeTe HYXKHOTO MeHI0, HaTUCKalKM BejHbX 2. BbBeaeTe BpemeTo 3a 3. HaTucHete 6yTOH
6yToH BbP30 PA3BMPA3ABAHE. roTBeHe KaTo HaTncHeTe CTAPT/<D+1min
BefiHbx 6yToHa 10 MIN. 3a fja cTapTupate

.%é. @ x1, pasmpasfaBaHeTo.

. Tl
OUCNNensT Wwe nokaxe:| dEF2 (IR RN

Benexun 3a pasmpasaBaHeTo:

+ Cnep roteeHe Lie NPO3BYYN NeTKpaTeH 3BYKOB cUrHan 1 Ha LED wie ce nokake BpemeTo, ako YacOBHMa € Har-
naceH. AK YacOBHMKa He e HarnaceH, AUCnneaT Lwe nkaxe camo "0:00" Korato roTBeHeTo NPUKIoYN.

« HarnaceHata mowHocT e 30P 1 He MOXe Aia 6bJe MPOMeHeHa.

2. PA3SMPA3ABAHE MO TEMO

@OypHaTa e npenporpamMmpaHa ¢ Bpeme 1 HBa Ha MOLLHOCT 3a MO-NeCHO pa3mpasfABaHe: CBUHCKO, TeNeLWKo U

nunewko. Ternata moxe aa 6baat ot 100 r — 2000 r ¢ 100 r CTbMAKN.

CnepgaiiTe NnpumMepa No-Aosy 3a noeye nofpobHOCTU OTHOCHO paboTaTa Ha Te3n GyHKLMU.

Mpumep: PasampassasaHe Ha Meco c 06wwo Terno 1,2 kr nanonssaikv PASMPA3ABAHE CMPAMO TEIMNO.
MocTaBeTe MeCOTO B MAIMTKA YMHWA UV NOCTaBKaTa 3a pa3MpasnaBaHe BbpXy BbPTALLATa Ce YMHUA.

1. U36epeTe HY>XHOTO MeHIo, 2. BbBepeTe TErNoOTO HaTUCKaKy 6yToHa 3. HaTucHete 6yToH
HaTWCKaKN BeHbX OYTOH TEMO/NOPLNA, fokaTo ce nokaxke CTAPT/{D+1min
PA3MPA3ABAHE MO TEMNO. XKENaHoTO Terno. 3a fla cTapTuparte

jp S—
= pa3mMpassBaHeTo.
x1, -@ x12, ekpaH:| 1200 (Ha gucnnes we ce
aucnnesr e rovae | JEF rosasea wanTene

HaCTPOEHOTO Bpeme
3a pa3mpassBaHe.)

3ampaseHuTe xpaHu ce pa3mpasasar ot -18°C.

BEJIEXXKU 3A PASMPA3ABAHETO NO TEMNO:

« Tpenu fa 3ampasute xpaHaTa, MPOBEPeTe Jann e CBeXa 1 ¢ JOOPO KayecTBo.

« TernoTo Ha xpaHaTa TpAbBa Aa 6bAe 3aKPbrNABAaHO Harope KbM Haln-6nmnskmTe 100 r Hanpumep, 650 r kbm 700 T.

+ AKO e Heo6X0AMMO, 3aLyMTeTe MasIKM 30HK OT MECOTO WAN MTULaTa C Manky napyeTa anymmHMeBo Gponvo.
ToBa Lie NpefOTBPaTU 30HUTE OT NperpaBaHe No Bpeme Ha pa3MmpasfBaHeTo. YBepeTe ce, e poNnoTo He fjo-
KOCBa CTeHUTe Ha dpypHaTa.

BytoHnTMTe ABTO MEHIO aBTOMaTMUHO HarnacaBaT NPaBUIHAA PEXUM Ha rOTBEHE Ha XpaHuTe (nofpobHocTn
Ha cTpaHuum BG-4 n BG-13). CnepBaiite nprvmepa no-fosy 3a nofgpobHOCTU Kak ce paboTu € Ta3n GyHKUMA.

Mpumep: 3a npuroTeaHe Ha ABa KapToda (460 r) c u3nonssaHe Ha dyHKUAa ABTO MEHIO.

1. N36epete HY>XHOTO MeHI0, HaTUCKaiikn 2. HatucHete 6ytonn TEFIO/MOPLINA 3. Hatuchete 6ytoH CTAPT/
6yToH KapTodm c Kopuuka. HATOPE/HAONY vnun npopbaxete Aa <D+1min 3a ia craptupare
A HaTuckaTe byToH KapTodm ¢ Kopuuka 3a aa TOTBEHETO.
(j’) x1, u3bepeTe HeobxogMMuA 6poit kapTodu (go 3).  (Ha Avcne we ce nokassa

KG /= HamManuTenHo 0T6p0ﬂBaHe,
o . CbracHO HaCTPOEHOTO
nennenst noKax : x1 HOKa3Ba.
ANCTINENBT e noKaxe ’ Bpeme 3a roTeere)

BEJIEXKKU:

« TernoTo unu KONMYECTBOTO Ha XpaHaTa MOXe Aa ce BbBefe C HaTVCcKaHeTo Ha byToHu TEFT0/MOPLIUA HATOPE/HA-
JONY foKaTo He ce NOKaxe XenaHoT KonmyecTso. BbBeaeTe BcaMo TernoTo Ha xpaHata. He BKntouBaliTe TernoTo Ha
cbaa.

« [pu xpaHu, KOMTO TexaT NnoBeye UM No-Manko oT AafeHuTe B Tabnmuata Ha ABTO MEHIO Ha cTpaHuua
BG-13, rotBeTe pbUHO.
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ABTO MeHI0

TEMO / NOPUUA / NTPUBOPU

Mpoueaypa

MyKaHKn

50r,100r

lMocTaBeTe NvKa C NyKaHKN UPEKTHO Ha BbpTALaTa
ce unHuA

(Mons BrKTe 6enexxkata no-gony: ‘BaxxHa nHpopmauma
npwv NpaBeHeTo Ha NyKaHKN')

MbnHeHn KapTodu

1,2, 3 kapToda (napueta)
1 kapTod = oK. 230 T
(HauanHa Temn. 20° Q)

Mons n3non3gaiite kKapTodu ¢ NPUGIN3NTENHO eAHAKBA
ronemuHa, ok. 230 . MpoaynyeTe Bcekn KapTod Ha
HAKOJIKO MeCTa 1 r'1 MocTaBeTe Ha BbpTALlaTa Ce YUNHUA.
Cnep nonoBuHaTa Bpeme 3a rotBeHe ru obbpHeTe.
OcTaBeTe fla NpPecToAT 3-5 MUHYTW Npean cepBrpaHe.

3ampaseHa nuua

100r1,200T,400r1
(HauanHa Temn. 5° C)
Mnoua

MocTaBeTe NuLaTa Ha NioyaTa B LIeHTbpa Ha BbpTALLaTa
ce YnHMA. He nokpuBsanTe.

3ampaseHun
3eneHuyum,
Hanpumep
6ptoKcencko
3ene, 3ef1eH 606,
rpax, MMKCupaHu

1501,350T,500r1
(HauanHa Temn.-18° Q)
Kyna n kanak

MocTaBeTe 3eneHuyyuTe B NoaxofsL cbf. [lobasete

1 nbxuua Boga Ha 100 r 3eneHuyLu, NOKpUiTe 1
nocTaBeTe Ha BbPTALLaTa ce YnHUA. Pa3bbpKaiTe Ha
nonoBuHaTa Bpeme 1 cfief MPUKIoYBaHe Ha FOTBEHETO.

3eneHuyuy,
6pokonu
Hanntkn 1,2,3 MocTaBeTe yalaTa Ha BbPTALLATA CE YNHNA U
(120 mn/ vawa) (HavanHa Temn. 5° C) pasbbpKaiTe cnep 3aTonnsHe.
Yawa
fActne 250r1,350r,500r [MocTaBeTe nnoyaTa B LLleHTbpa Ha BbpTALLATa Ce YMHUA.
(HauanHa Temn. 5° Q) He nokpuaiTte. Pa3bbpKaiiTe cneg rotBeHeTo.
Mnoua
Benexkn:

. Kpa|7|HaTa TeMnepaTypa Wwe Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MbpBOHa4vasHaTa TeMnepaTtypa Ha XpaHuTe. I'IposepeTe
[Aanun XpaHaTta € JOCTaTb4YHO ToMsla cnef roteeHe. Ako e HeO6XO,E|,VIMO, MoOXeTe Aa yAbJIXKNTE TOTBEHETO PbYHO.

- KoraTo n3non3sare aBTOMaTU4YHO FOTBEHE, pe3yntatute MoXxe fa ce pas3nnydaBaTt B 3aBUCUMOCT OT d>opmaTa
1 pa3Mepa Ha XpaHaTa, KakTo 1 OT JINYHUTE Bun npennovynTaHnAa no OTHOLWEHWE Ha TOTBEHETO. AKO He cTe A[o-
BOJIHU OT NMporpamvpaHua pesyntaTt, MOJINM, HaCTpOVITE BPEMETO 3a roTBEHE, Taka Ye [a CbBMada C BalinTe

N3NCKBaHUA.

BaxHa nHpopmauua npu NnpaBeHEeTo Ha NyKaHKMN:

1. Korato nsbepete 100 rpama nykaHKu, npefnonara ce, ye

e 3arbHeTe KpaulliaTa Ha Nika Nnpean roteBeHe.
ﬂornenHeTe CHMMKaTa BOACHO.

2. Ako/KoraTo nnivka C nyKaHKWU He ce BbpPTU, HaTUCHETe
6yToH STOP BefiHbX, OTBOpETe BpaTMUKaTa 1 nonpaserte

nosuyuATa.
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3a fja rotBnTe/pasmpassBaTe XpaHa B MMKPOBb/IHOBaTa GypHa, MAKPOBBIHOBATa eHepris TpAbBa la MoXe fa
npemMnHe Npes CbAa 1 Ja Biese B XpaHaTa. 3aToBa e BaXKHO /a Ce 13MoM3BaT NOAXOAALM CbAOBE.
Kpbrnu/oBanHu cbaoBe ca NpefnoynTaHy npef KBaapaTHUTE/MPaBObrbHNTE, 3aLOTO XpaHaTa rno branTte
MOXe fia ce npeTonnu. MoxeTe fja U3Mnon3eaTe CbOBE OT M3O6POEHNTE NO-A0NY.

KyxHeHcko MukpoBbn- Tpun KomeHTapu
HoBa 6e30-
nacHocT
AnymviHuneBo donuno v/X v Manku napueta oT anymrH1eBo $onro moxe Aa 6baat
HalinoHoBa onakoBKa M3Mos3BaHy 3a Aa NPeanasaT xpaHata oT NnpeTonsaHe.

[pbXTe $ponmoTo Ha Hal-Manko 2 CM OT CTEHUTe Ha
dypHaTa, 3a Aa HAMa UCKPW.

OnakoBKkuTe 0T GONMO He Ca NPENOPbUYNTENHU, OCBEH
cneuynouuMpaHnTe oT NPON3BOAUTENA, Hanpumep
Microfoil ®, cnepgBaiiTe BHMaTEIHO MHCTPYKLMMUTE.

lMoBeuyeTa v X BuHaru cneaBainTe MHCTPYKLMMTE Ha NPOV3BOAUTENA.
He npekpauBaiiTe gageHvTe BpeMeHa 3a 3atonssHe.
Bbaete MHOro BHUMATENHK, 3aLLOTO XPaHUTE MOXe Aa
CTaHaT MHOTO ropeLyn.

KnTanckn nopuenaH u v/X X MopuenaH, Kepamuka, pasHC 1 CTbKNEH NopLenaH ca

KepamuKka 06UKHOBEHO NMOAXOAALLM, OCBEH Te3 C MeTaH/ AeKo-
pauum.

CTbKnapus, Hanpvmep, v v TpabBa fa ce BHMMABA aKo Ce M3Mos3BaT GpuHU r3ge-

Pyrex © NS OT CTBKII0, 3aLLOTO MOXe [ja Ce CUynAT.

Metan X v He e npenopbunTenHo Aa U3nonseate MeTasHV CbAOBE,

KOraTo 13nosni3BaTe MUKPOBbBIHOBA MOLYHOCT, 3aLL0TO
TOBA KaTo [ibra MOXe [a JoBefe A0 Moxap.

Mnactmaca/MonuctunpeH, v X TpabBa fa ce BHUMABA 3al0TO HAKOM KOHTeNHepu

Hanpumep, CbAoBe 3a MOXe fia ce CTOMAT WX Aa MPOMEHAT LiBeTa CU Npu Bu-

6bp30 XpaHeHe CoKa Temnepartypa.

®onuo v X He Tpab6Ba fa ce nuna xpaHaTta 1 1A TpA6Ba Aa ce Npo-
6vie 3a Aa n3nese napara.

OnakoBku 3a ¢ppusep/ v X TpabBa pa 6bAe NpofymnyeH, 3a Aa Moxe napata fja ce

neyeHe OTCTpaHW. YBepeTe ce, 4e onakoBKuTe ca NOAXOAALN
3a 13ros3BaHe B MMKPOBBIHOBA pypHa.

XapTueHu YHUK, Yawm n v X He nsnonsgainTte nnactmacosu unu MeTanHu Bpb3KK,

KyXHEHCKa xapTua 3aLlOTO MoraT ia Ce pas3TonAT WU 3a1CKPAT 1 Aa npe-
AV3BMKAT Noxap.

CnameHu 1 fbpBeHN v X M3non3saiTe camo 3a 3atonnAHe u 3a abcopbupaHe

cbaoBe Ha Bnarara.

Tpsab6Ba fa ce BHYMaBa 3al0TO NPETOMNISHETO MOXeE Aa
foBefe 4o noxap.

PeunknupaHna xapTtua n X v BuHaru HabniopaBaite dypHaTa ako v3nonssare mare-
BeCTHNUn prvanun, KOUTO MOXe fa Ce 3ananAT.
Moxe Aa CbAbprKa eKCTPaKT OT MeTasl, KOUTO Aa npe-
AN3BUKaAT 3ananBaHe.
/N\ BHUMAHME:

Ako 3aTonnATte XpaHa B NJlaCcCTMacoBU Wi XapTeHn onakoBKWU, HabniopaBariTe ¢ypHa‘ra nopaan
OMacHOCT OT 3anaJjiBaHe.
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BHUMAHME: A A HE CE U3MON13BAT OBUKHOBEHM
MPEMAPATU 3A ®YPHU, MOYUCTBAHE C MAPA,
ABPA3MBHMU, PA3AMAALLU NPEMNAPATU, CbC Cb-
AbP>XAHUE HA HATPUEBA OCHOBA, KYXHEHCKA
TEJ1, MO HAKOA YACT HA BALLATA OYPHA.

Mpean nouncreaHe ce yBepeTe, Ye KyXxnHaTta Ha
¢dypHaTa, BbHLIHATa YacT 1 akcecoapuTe ca NscTu-
Hann HanmbJiHO.

MOYUCTBAVTE PEFYNIAPHO ®YPHATA U OTCTPA-
HABAWTE BCAKAKBU OCTATBbLIU OT XPAHA - MNog-
AbpKaiiTe pypHaTa 4MCTa, 3aL40TO MHaYe MoXe Aa
ce yBpeAun CbCTOAHMETO Ha NoBbpxHocTuTe. ToBa
MoOXe Aia MMa HeGnaronpuaTeH epekT BbpXY XKu-
BOTa Ha ypefia U ia loBe/e A0 OnacHa cuTyauus.
BbHIwHa yacT Ha pypHaTa

BbHLwHaTa YacT Ha Bawata ¢pypHa TpAabBa fa ce nouncT-
Ba BHMMATE/HO C MeK canyH 1 Bofa. YBepeTe ce ue ca-
nyHa € OTMUT C BJla’KHa Kbpna 1 cnef ToBa noacylleTe.
KoHTponeH naHen

OTBOpeTe BpaTaTa Npean YucTeHe 3a Aa AeakTuempare
KOHTPOTHNA NaHen. Tpﬂ6Ba fAa ce BHMMaBa npu noymncrea-
HETO Ha KOHTPONHMA MaHen. M3non3BanTte camo Kbpna c
BOAa, BHAMATESTHO I/I36'prLIeTe naHesna JoKaTo ce NovYncTu.
N36narsaiTe 13Non3BaHETO Ha NpeKomMepHU Konmnye-
CTBa BOAa. He n3nonsBanTe KakBUTO 1 Aa e Xnmmnye-
CKV unu abpasnBHM Npenaparu.

BbTpeuwHa yacT Ha pypHaTa

1.3a novyncTBaHe, I/I36'prIJeTe BCAKAKBU NeTHa 1 pasnn-
BW C MeKa BllaXKHa Kbpna nin ro6a cnef BCAKO non3ea-
He, JOKTO pypHaTa e BCe oLle Tomna. 3a NO-TeXKN pas-
nmBn, 13MNon3BanTe MeK canyH u 6‘prJJeTe MHOrOKpaTHO

[0 OTCTPaHABAHETO Ha 3aMbpcABaHeTO. 3aneyeHn
CTapv pasnvBm MOXe fa NperpesT, fa AUMAT Uan fa ce
3ananat. He canaiiTe Karnaka Ha MUKPOBBJTHUTE.

2. BHMmaBanTe B MasikuTe BEHTUNALMOHHN OTBOPU Ha
dypHaTa fja He nonajgHe BoAa WKW canyH, 3aloTo Mo-
raT Aa yBpegaT pypHarta.

3. He u3nonssaiite nouncTealym npenapatu Bbe Gpop-
MaTa Ha Cripeii 3a BbTpeLlHaTa yacT Ha gypHarTa.

4. 3arpnaBaiite ¢pypHaTa perynsapHo Ypes 13nosnpaHe-
TO Ha rpuna u 3atoneTe pypHata 6e3 xpaHa 3a 20 MUH
Ha rpun (ctTpanmua BG-10). OctaHana xpaHa unu mas-
HMHa MOXe Aa NpeAr3BrKa AUM UK JTowa MUpr3Ma.
BuHaru nogabpkalTe YnCT Karnaka Ha BbJIHOBOAA.
KanakbT Ha BbIHOBOJa € 13paboTeH OT KpexbK maTe-
puan n TpabBa fa ce NoyMcTBa BHUMaTeNHO (cnefBai-
Te MHCTPYKLMUTE 33 MOYNCTBAHE NO-rope).
BEJIEMKKA: lNpeKkaneHOTO HakKUCBaHe MOXe fja foBeae
[10 pa3najaHe Ha Kanaka Ha Bb/IHOBOfa.

KanakbT Ha Bb/IHOBOAA € HEBbB3CTaHOBKMA YacT 1 6e3
PeAoOBHO MOYNCTBAHE, Le TPAOBa fia ce CMEHU.
Akcecoapmn

AKcecoapu KaTo BbpTALa Ce YMHUA, NOCTaBKa 1 cKapa
TpA6Ba Aa 6bAa M3MVBaHM C MEKM MOYNCTBALM Npena-
paTu 1 noacyLwasaHy. besonacHu ca 3a MAANHU MaLLVHW.
BpaTtunuka

OTcTpaHABaNTe PeAoBHO BCUYKYM Cliei OT MbPCOTMS,
nouncTBaliTe ABETE CTPAaHU Ha BpaTWYKaTa, yribTHe-
HUATA, NPOCTPAHCTBaTa 3a YMIbTHABAHE U npunexa-
LWMTe YacTW C MeKa 1 Bna)kHa Kbpra. He nsnonsgarnre
abpasnBHM NOYMCTBALLYYM NpenapaTu.

BEJIEMKKA: He noumncrBaiiTe C nomoLuTa Ha napa.

MouncrBaHe - 3a NO-NeCcHO No4YncTBaHe Ha Bawara ¢pypHa:
MocTaBeTe B Kyna NonoBuH NMMOH, fobaseTe 300 mn Bofa v 3arpeite Ha 100% 3a 10-12 MUHYTW.

M36bpLueTte pypHaTta c MeKa 1 cyxa Kbpna.
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Atentie:
Produsul
dumneavoastra
este marcat cu
acest simbol.
Simbolul
indica faptul
ca produsele
electrice si
electronice uzate
nu pot fi tratare
ca reziduurile
menajere. Pentru
aceste produse
exista un sistem

de colectare
\ separat. J/

K A. Informatii pentru utilizatori despre modul de tratare\
(gospodarii)

1.1n Uniunea Europeana

Atentie: daca doriti sa aruncati acest dispozitiv, acesta nu poate fi tratat ca un

reziduu menajer!

Echipamentele electrice si electronice uzate trebuie tratate separat si in concor-

dantd cu legislatia in vigoare despre tratarea, recuperarea si reciclarea cores-

punzatoare a echipamentelor electrice si electronice uzate.

Dupd implementarea in tarile membre, gospodariile din Uniunea Europeana

pot returna gratuit echipamentele electrice si electronice uzate la punctele

adecvate de colectare*.

n unele tari* produsele uzate pot fi preluate gratuit de furnizorul local in

momentul cumpararii unui produs nou similar.

*) Pentru mai multe detalii, vd rugam sa contactati autoritatile locale.

Daca echipamentul dumneavoastra electronic sau electric uzat are baterii sau

acumulatoare, va rugam sa le tratati separat conform cerintelor locale.

Prin tratarea corecta a acestui produs ajutati ca deseului sa i se aplice trata-

mentul necesar, sa fie recuperat sau reciclat. In acest mod ajutati la prevenirea

potentialelor efecte negative asupra mediului sau a sanatatii oamenilor, care ar

putea aparea prin tratarea necorespunzatoare a deseului.

2.1n alte tari din afara UE

Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugam sa contactati autoritatile locale

si sa intrebati care este modul corect de tratare.

Pentru Elvetia: echipamentele electrice sau electronice uzate pot fi returnate

gratuit furnizorului, chiar daca nu cumpadrati un produs nou. Lista punctelor de

colectare poate fi gasita la adresa www.swico.ch sau www.sens.ch.

B. Informatii despre tratare pentru intreprinderi

1.1n Uniunea Europeana

Daca acest produs este utilizat in scopuri de afaceri si doriti sa-l eliminati:

Va rugam sa contactati furnizorul SHARP, care va va informa despre modul de
preluare a produsului. Uneori, aceasta preluare se face contra cost. Produsele
mici (si in cantitati mici) pot fi preluate de punctele locale de colectare.

Pentru Spania: va rugam sa contactati sistemul de colectare stabilit sau auto-
ritatile locale pentru preluarea produselor uzate.

2.1n alte tari din afara UE

Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugam sa contactati autoritatile locale
si sa intrebati care este modul corect de tratare.

N /
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Manual de utilizare

INFORMATII DESPRE TRATAREA CORESPUNZATOARE A DESEURILOR 1
CONTINUT 2
SPECIFICATII 2
CUPTORUL SI ACCESORIILE 3
PANOUL DE CONTROL 4
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA 5-7
INSTALARE 7
INAINTE DE PORNIRE 8
SETAREA CEASULUI 8
NIVEL PUTERE MICROUNDE 8
SETAREA MANUALA 9
GATIREA CU MICROUNDE 9
GATIREA GRILL / GATIREA MIXTA CU GRILL 10
ALTE FUNCTII UTILE 11
FUNCTIA DE DECONGELARE RAPIDA S| DE DECONGELARE AUTOMATA 12
FUNCTIA AUTOMENU (MENIU AUTOMAT) 12
GRAFIC AUTOMENU (MENIU AUTOMAT) 13
VASE ADECVATE 14
INTRETINERE S| CURATARE 15

Denumire model:

R-642

R-742

Curent c.a.
Sigurante / intrerupator de circuit
Putere AC necesara: Microunde
Putere de iesire: microunde
Grill
Program Off (Modul de Economisire a Energiei)
Frecventa microunde
Dimensiuni exterioare (Iatime) x (inaltime) x (adanci-
me)** mm
Dimensiuni cavitate (Iatime) x (inaltime) x (adanci-
me)*** mm
Capacitatea cuptorului
Platou rotativ
Greutate
Lampa cuptorului

:230V, 50 Hz monofazic
:10A

$1270 W

1800 W

11000 W

:mai putinde 1,0 W

: 2450 MHz*
:439,5x257,8 x358,5

:306,0 x 208,2 x 306,6

120 litri***
16255 mm
raprox. 11,4 kg
125W/240V

:230V, 50 Hz monofazic
:10A

11450 W

:900 W

: 1000 W

:mai putin de 1,0 W
12450 MHz*
:513,0x306,2 x 429,5

:330,0 x 208,0 x 369,0

: 25 litri***
:@315mm
raprox. 15,1 kg
:25W/240V

*  Acest produs respectd cerintele standardului European EN55011.
In conformitate cu acest standard, produsul este clasificat drept echipament de clasa B grup 2.
Echipament grup 2 inseamna ca echipamentul genereaza intentionat energie cu frecventa radio sub forma de
radiatii electromagnetice pentru incalzirea alimentelor.

Echipament de clasd B inseamna ca acesta este destinat uzului casnic.

** Adancimea nu include manerul de deschidere a usii.

*** Capacitatea interna este calculata prin masurarea lungimii, adancimii si inaltimii maxime. Capacitatea actuala

pentru alimente este mai mica.

Datorita politicii de imbunatatire continua, ne rezervam dreptul de a modifica proiectul si specificatiile fara un anunt

prealabil.
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Ax central (interior)

15. Platou rotativ —

(sticla)
l 16. Suport
17. Dispozitiv fixare — platou
rotativ
18. Gratar

NOTE:

CUPTORUL

Usa

Balamale

Lampa cuptorului

Capacul ghidajului de unde (NU SCOATETI)
Panoul de control

Dispozitiv fixare

Incuietori

Cavitate cuptor

Garnituri de etansare si suprafete de etansare
Incuietori de siguranta pentru usa

11. Orificii de ventilare

12. Carcasa exterioara

13. Cablu de alimentare

14. Maner de deschidere a usii

ONOUAWN=

=0
3!

ACCESORII:

Verificati daca urmatoarele accesorii au fost livrate:
(15) Platou rotativ (16) Suport platou rotativ (17)
Dispozitiv fixare (18) Gratar

Amplasati suportul platoului rotativ pe partea
centrala a bazei cuptorului astfel incat acesta sa se
roteasca liber in jurul dispozitivului de fixare. Apoi,
asezati platoul rotativ pe suportul platoului rotativ
astfel incat acesta sa se fixeze bine pe suport.
Pentru a evita avarierea platoului, asigurati-va ca
vasele si recipientele sunt ridicate uniform de pe mar-
ginea platoului atunci cdnd sunt scoase din cuptor.
Pentru utilizarea gratarului, consultati sectiunile
pentru grill de la pagina RO-10.

Nu atingeti niciodata grillul cand acesta este fierbinte.

NOTA: atunci cand comandati accesorii, precizati
furnizorului sau punctului de service autorizat SHARP
urmatoarele: numele partii componente si numele
modelului.

« Capacul ghidajului de unde este fragil. Interiorul cuptorului trebuie curatat cu mare grija pentru a nu avaria

unitatea.

« Dupa ce gatiti mancaruri grase fara capac, intotdeauna curatati bine cavitatea si mai ales elementul de
incalzire a grillului, acestea trebuind sé fie uscate si fara grasimi. Grasimea acumulata se poate supraincalzi si

fumega sau chiar lua foc.

« Utilizati cuptorul numai cu platoul rotativ si cu suportul platoului fixate corect. Daca platoul rotativ nu a fost
fixat bine, acesta se poate balansa sau se poate opri din rotire, ceea ce poate duce la avarierea cuptorului.

- Cand gatiti, toate alimentele si recipientele cu alimente se vor amplasa intotdeauna pe platoul rotativ.

- Platoul rotativ se poate roti in sens orar sau antiorar. Directia de rotire se poate schimba la fiecare pornire a
cuptorului. Acest lucru nu afecteazd performanta aparatului.

/\ AVERTIZARE: /\ acest simbol inseamna ca suprafetele se pot incilzi in timpul utilizrii. Usa,
carcasa exterioara, cavitatea cuptorului, accesoriile si vasele se pot incalzi foarte tare in timpul
utilizarii. Pentru a preveni arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.
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11.
12.

13.

AFISAJ DIGITAL

Buton DECONGELARE AUTOMATA
Buton DECONGELARE RAPIDA
Buton MENIU AUTOMAT

Popcorn

N
Cartofi in coaja

Pizza
Legume congelate
Bauturi

Platou cina

Butoane TIMP

Buton NIVEL PUTERE MIRCOUNDE:
Apdsati acest buton pentru a selecta nivelul
de putere a microundelor.

Buton GRILL

Buton GRILL MIXT

Butoane GREUTATE / PROPORTIE
(derulare in sus si in jos)

. Buton CRONOMETRU BUCATARIE

Apdsati acest buton pentru a utiliza un
cronometru de un minut sau pentru a
programa timpul de asteptare.

Buton SETARE CEAS
START/+1min

Buton STOP



INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA: CITITI CU ATENTIE S| PASTRATI PENTRU REFERINTE ULTERIOARE

Pentru a evita pericolul de incendiu.

Cuptorul cu microunde nu trebuie lasat nesuprave-
gheat in timpul utilizarii. Nivelurile de putere foarte
mari sau timpii de gatire foarte lungi pot supraincalzi
alimentele, ceea ce poate duce la aparitia incendiilor.

Acest cuptor este conceput pentru a fi utilizat numai
pe un blat de bucatarie. Acesta nu este conceput sa
fie integrat in mobilierul de bucatarie.

Nu amplasati cuptorul intr-un dulap.

Priza trebuie sa fie usor accesibila astfel incat deconec-
tarea aparatului in caz de pericol sa fie cat mai usoara.
Sursa de alimentare c.a. trebuie sa fie de 230V, 50 Hz,
cu o sigurantd de minimum 10 A sau cu un intrerupa-
tor de circuit de minimum 10 A.

Se recomanda utilizarea unui circuit separat numai
pentru acest dispozitiv.

Nu amplasati cuptorul in zone in care se genereaza
caldura.

De exemplu, in apropierea cuptoarelor clasice.

Nu instalati cuptorul cu microunde in locuri cu umidi-
tate mare sau unde se poate aduna apa.

Nu depozitati si nu utilizati cuptorul in aer liber.

Daca observati fum, opriti sau deconectati cup-
torul si lasati usa inchisa pentru a inabusi even-
tualul incendiu.

Utilizati numai recipiente si ustensile rezistente
la microunde. Vezi pagina RO-14. Ustensilele tre-
buie verificate daca pot fi utilizate in cuptorul cu
microunde.

In timpul incalzirii mancarii in recipiente din plas-
tic sau din hartie, tineti cuptorul sub observatie.
Exista posibilitatea aprinderii recipientelor.
Curatati capacul ghidului de unde, cavitatea cup-
torului, platoul rotativ si suportul acestuia dupa
utilizare. Acestea trebuie sa fie uscate si fara urme
de grasime. Grasimea acumulata se poate suprain-
calzi si poate sa inceapa sa scoata fum sau sa ia foc.

Nu asezati materiale inflamabile in apropierea cupto-
rului sau a orificiilor pentru ventilare.

Nu blocati orificiile de ventilare.

Indepartati de pe mancare si de pe recipiente toate
dispozitivele de etansare metalice, din sarma etc.
Arcul electric produs de suprafetele metalice poate
duce la producerea unui incendiu.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a supra-
incalzi uleiul pentru prajit. Temperatura nu poate fi
controlata si uleiul se poate aprinde.

Pentru a prepara popcorn, utilizati numai pungi spe-
ciale pentru microunde.

Nu depozitati alimentele sau alte articole in interiorul
cuptorului.

Dupa pornirea cuptorului, verificati toate setérile pen-
tru a va asigura ca acesta functioneaza corespunzator.
Pentru a evita supraincalzirea si aparitia focului, tineti
cuptorul sub observatie in timpul gatirii sau incalzirii
alimentelor cu mult zahdr sau cu multa grasime, de
exemplu: carnati, placinte sau budinci.

Consultati sfaturile aferente din manualul de utilizare.
Pentru a evita producerea leziunilor

AVERTIZARE:

Nu utilizati cuptorul daca este avariat sau functio-

neaza necorespunzitor. Inainte de utilizare, efec-

tuati urmatoarele verificari:

a) Usa; asigurati-va ca usa se inchide corespunza-
tor si ca nu este uzatd sau inchisa stramb.

b) Balamalele si dispozitivele de etansare; verificati
daca nu sunt rupte sau slabite.

c) Dispozitivele de etansare si suprafetele de
etansare; asigurati-va ca nu au fost avariate.

d) Interiorul cavitatii cuptorului sau usa; asigurati-
va ca nu prezinta deformari.

e) Cablul de alimentare si stecherul; asigurati-va
ca nu au fost avariate.

In cazul avarierii usii sau a dispozitivelor de etan-

sare, cuptorul nu poate fi utilizat pana la repararea

acestuia de catre o persoana specializata.

Nu ajustati, reparati si nu modificati singuri

cuptorul. Este periculos ca altcineva in afara de

persoanele competente sa realizeze reparatii

care necesita indepartarea carcasei de protectie

impotriva expunerii la energia microundelor.

Nu utilizati cuptorul cu usa deschisd si nu realizati ni-
ciun fel de modificari asupra dispozitivul de siguranta.
Nu utilizati cuptorul daca exista un obiect intre dispo-
zitivul de etansare si suprafata de etansare.

Nu permiteti acumularea de grasime si de mur-
darie pe dispozitivul de etansare a usii si a parti-
lor adiacente. Curatati cuptorul in mod regulat
si indepartati orice urme de mancare. Respectati
instructiunile din sectiunea , Curatare si intreti-
nere” de la pagina RO-15. Daca aparatul nu este
pastrat curat, suprafata cuptorului se poate de-
teriora afectand durata de viata a aparatului si
poate duce la aparitia unor situatii periculoase.

Persoanele cu stimulatoare cardiace trebuie sa con-
sulte un medic sau producatorul stimulatorului in
cazul in care intentioneazd sd utilizeze cuptorul cu
microunde.

Pentru a evita posibilitatea de electrocutare

Nu indepértati sub nicio formd carcasa exterioara.

Nu vdrsati si nu introduceti obiecte in deschiderile
dispozitivului de blocare a usii sau in orificiile pentru
ventilare. In cazul varsarii unui lichid, opriti aparatul,
scoateti imediat cablul de alimentare din priza si
adresati-vd unui agent de service SHARP.

Nu introduceti cablul de alimentare sau stecherul in
apa sau in alte lichide.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste margi-
nea unei mese sau a unei alte suprafete de lucru.
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Pastrati cablul de alimentare departe de suprafetele
fierbinti, incluzand partea din spate a cuptorului.

Nu incercati sa inlocuiti singuri becul cuptorului si nu
lasati o persoand neautorizatd de SHARP sa facd acest
lucru. Daca becul este avariat, consultati furnizorul dum-
neavoastrd sau un agent de service autorizat SHARP.

In cazul in care cablul de alimentare al acestui aparat este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit cu un cablu special.
Tnlocuirea trebuie realizatd de catre un agent auto-
rizat de service SHARP.

Pentru a evita producerea unei explozii si fierbe-
rea brusca:

AVERTIZARE: lichidele si alimentele nu pot fi in-
calzite in recipiente etanse deoarece pot exploda.
Incilzirea la microunde a bauturilor poate duce
la fierberea eruptiva a acestora, de aceea reci-
pientele trebuie manevrate cu grija.

Nu utilizati niciodatd recipiente etanse. Indepartati
dispozitivul de etansare si capacele inainte de utiliza-
re. Recipientele etanse pot exploda din cauza acumu-
larii de presiune chiar si dupa ce cuptorul a fost oprit.
Aveti grija la incdlzirea lichidelor. Utilizati un recipient
cu gurd larga pentru a permite bulelor sd iasa.

Nu incalziti niciodata lichide in containere cu gura
ingusta, cum ar fi sticlele pentru sugari. Lichidul in-
calzit poate sa erupa din sticla cauzand arsuri grave.

Pentru a preveni fierberea eruptiva a lichidelor si pro-

ducerea de arsuri:

1. Nu utilizati o perioadd lungd de timp.

2. Amestecati lichidul inainte de incdlzire / reincalzire.

3. Se recomanda introducerea unei ustensile din sti-
cld sau alt material similar (dar nu metal) in lichid
n timpul reincalzirii.

4. Lasati lichidul in cuptor la finalul timpului de gatire
pentru cel putin 20 de secunde pentru a preveni
fierberea eruptiva.

Nu preparati ouale in coaja deoarece pot explo-
da dupa ce s-a incheiat gatirea. Pentru a prepara
sau reincalzi oudle nepreparate, intepati gal-
benusul si albusul, altfel acestea pot exploda.
Curatati si taiati ouale fierte tari inainte de a le
reincalzi in cuptorul cu microunde.

Intepati coaja cartofilor, carnatilor sau a fructelor ina-
inte de gatire, altfel acestea pot exploda.
Pentru a evita producerea arsurilor

AVERTIZARE: continutul sticlelor pentru hranirea suga-
rilor sau a borcanelor cu mancare pentru copii trebuie
amestecat sau agitat, iar temperatura trebuie verifica-
ta inainte de consumare pentru a preveni arsurile.

Pentru a preveni arsurile, utilizati suporturi pentru recipien-
te sau manusi atunci cand scoateti alimentele din cuptor.
Deschideti intotdeauna recipientele, pungile pentru
popcorn, pungile pentru gatire in cuptor etc. si tineti-
le la distantd de fata pentru a evita arsurile cu aburi
sau fierberea eruptiva.

Pentru a evita arsurile, testati intotdeauna
temperatura mancarii si amestecati-o inainte
de a servi si acordati atentie speciala tempera-
turii mancarii si a bauturilor inainte de a le da
bebelusilor, copiilor sau persoanelor in varsta.
Partile accesibile se pot infierbanta in timpul uti-
lizarii. Feriti copiii mici de aceste situatii.

Temperatura recipientului nu reprezinta o indicatie
reala a temperaturii alimentelor sau a bauturilor; veri-
ficati intotdeauna temperatura alimentelor.

Nu stati in dreptul usii cuptorului atunci cand o deschideti
pentru a evita arsurile produse de aburi si de caldura.
Taiati alimentele gatite dupd incdlzire pentru a elibera
aburul si a evita arsurile.

Acest aparat nu este destinat utilizarii cu ajutorul unui
cronometru extern sau cu un sistem de control de la
distanta separat.

Pentru a evita utilizarea de catre copii

AVERTIZARE: lasati copiii sa utilizeze cuptorul fara
supraveghere numai atunci cand acestia au primit
instructiuni adecvate, astfel incat sa poata utiliza
cuptorul in siguranta si sa inteleaga pericolele
utilizarii neadecvate. Datorita caldurii generate,
cand utilizati aparatul in modul GRILL, GRILL MIXT
sau MENIU AUTOMAT, copiii au voie sa il utilizeze
numai sub supravegherea unui adult.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre per-
soanele (inclusiv copiii) cu capacitati psihice, sen-
zoriale si mentale reduse sau care nu au indeajuns
de multe cunostinte despre utilizarea aparatului
sau nu au experienta, cu exceptia cazului in care
acestea actioneaza sub supraveghere sau daca li
s-au dat instructiuni despre utilizarea aparatului de
catre o persoana responsabila pentru siguranta lor.
Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

Nu va aplecati si nu va sprijiniti de usa cuptorului. Nu
véd jucati la cuptor si nu-l utilizati drept jucérie.
Copiilor trebuie sd li se aducé la cunostinta instructiunile
importante de siguranta: utilizati suporturi pentru recipi-
ente, indepartati capacele cu grija; aveti grija la ambalaje
(de exemplu, materialele ce retin caldurd) create pentru
a gati alimente crocante, deoarece sunt foarte fierbinti.

Alte avertizari

Nu modificati cuptorul in niciun fel.

Nu mutati cuptorul in timpul functiondrii.

Acest cuptor poate fi utilizat numai pentru gatirea
alimentelor in locuinta dvs. Nu poate fi utilizat in scop
comercial sau in laboratoare.

Pentru utilizarea fara probleme a cuptorului si evi-
tarea avariilor.

Nu utilizati niciodata cuptorul cand acesta este gol.
Cand utilizati un vas de rumenire sau un vas dintr-
un material ce retine caldura, plasati intotdeauna un
material izolator termorezistent cum ar fi platourile
din portelan pentru a preveni deteriorarea platoului
rotativ sau a suportului acestuia datorita caldurii. Nu
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depasiti timpul de preincalzire specificat in instructiu-

nile de gatire.

Nu utilizati ustensile metalice, care reflectd microun-

dele si care pot genera arcuri electrice. Nu introduceti

conserve in cuptor. Utilizati numai platoul rotativ si

suportul platoului rotativ concepute pentru acest

cuptor. Nu utilizati cuptorul fara platoul rotativ.

Pentru a preveni spargerea platoului:

(a) Tnainte de a curata platoul cu ap4, lasati platoul sa
se raceasca.

(b) Nu asezati alimente sau ustensile fierbinti pe pla-
toul rece.

(c) Nu asezati alimente sau ustensile reci pe platoul
fierbinte.

Nu asezati nimic pe carcasa cuptorului in timp ce

acesta functioneaza.

Nu utilizati recipiente din plastic pentru cuptorul cu

microunde in cazul in care cuptorul este inca fierbinte

de la utilizarea functiilor GRILL si GRILL MIXT deoa-

rece acestea se pot topi.

1. Indepartati toate materialele de ambalare din inte-
riorul cuptorului.

2. Verificati daca produsul prezinta defectiuni.

3. Amplasati cuptorul pe o suprafata plata, sigura,
indeajuns de rezistentd pentru a sustine greutatea
cuptorului si greutatea produselor introduse in
cuptor. Nu amplasati cuptorul intr-un dulap.

&

Selectati o suprafatd plata care sa ofere suficient
spatiu liber pentru fantele de admisie si / sau de
evacuare a aerului.

Suprafata din spate a aparatului trebuie fixata de
un perete.

Lasati un spatiu minim de 7,5 cm intre cuptor si
peretii invecinati. O laturd a acestuia trebuie sa
fie neobstructionata.

Lasati un spatiu liber minim de 30 cm deasupra
cuptorului.

Nu indepdrtati piciorusele din partea de jos a
cuptorului.

Blocarea orificiilor de admisie si / sau de evacua-
re a aerului pot deteriora cuptorul.

Amplasati cuptorul la o distanta sigura de apara-
tele radio si TV. Utilizarea cuptorului cu microun-
de poate genera interferente receptiei aparatelor
radio sau TV.

)

Nu utilizati recipientele din plastic in timpul functionarii
modurilor mentionate mai sus decat dacd producatorul
acestora confirma adecvabilitatea lor in acest sens.

NOTA:

Dacé nu sunteti siguri de modul de conectare a cup-
torului, consultati un electrician autorizat, calificat.
Producatorul sau furnizorul nu se face responsabil
pentru avarierea cuptorului sau producerea de leziuni
in urma nerespectarii procedurii de conectare la sursa
de alimentare cu energie.

Pe peretii cuptorului sau in jurul garniturii de etansare
se pot forma ocazional vapori de apa. Acesta este un
fenomen normal si nu reprezintd o scurgere sau o de-
fectiune.

Acest simbol indica faptul ca suprafetele se
pot incalzi in timpul utilizarii.

5. Usa cuptorului se poate incalzi in timpul pregati-
rii alimentelor.
Amplasati sau montati cuptorul astfel incat par-
tea de jos a acestuia s fie la 85 cm sau mai mult
deasupra podelei. Feriti copiii de zona usii pentru
a-i proteja de eventualele arsuri.

6. Conectati bine cablul cuptorului la o priza electrica
standard (cu impamantare).

AVERTIZARE: nu amplasati cuptorul in locatii in care
se genereaza cdldura, umiditate sau umiditate la un
nivel ridicat (de exemplu, langa sau deasupra cuptoa-
relor clasice) sau in apropierea materialelor combusti-
bile (de exemplu, perdele).

Nu blocati si nu obstructionati orificiile de ventilare a
aerului.

Nu amplasati obiecte pe cuptor.




Conectati cuptorul la reteaua electrica. Afisajul cuptorului va indica: ,0:00” si se va auzi un semnal acustic.

Acest model are o functie de ceas, iar cuptorul are un consum mai mic de 1,0 W in modul in asteptare.
Pentru a seta ceasul, consultati instructiunile de mai jos.

Cuptorul dvs. are un ceas cu 24 de ore.
1. Apasati butonul SETARE CEAS o data si pe afisaj va lumina intermitent mesajul ,00:00"

2. Apdsati butoanele pentru oréd si introduceti ora curentd. Introduceti ora apasand butonul 10 MIN si introdu-
ceti minutele apdsand butoanele 1 MIN 5i 10 S.

3. Apaésati butonul SETARE CEAS pentru a finaliza setarea ceasului.

NOTE:

« Daca ati setat ceasul, cand terminati de gatit, afisajul va indica ora corecta. Daca ceasul nu a fost setat, afisajul
va indica numai ,0:00” cand terminati de gatit.

« Pentru a afla ora curenta in timpul unui proces de gatire a alimentelor, apasati butonul SETARE CEAS si ledul
va afisa ora curenta timp de 2-3 secunde. Aceasta procedura nu afecteaza procesul de preparare a alimentelor.

« In procesul de setare a ceasului, dacd apasati butonul STOP sau daca nu existd nicio actiune de utilizare timp
de 1 minut, cuptorul va reveni la setarea anterioara.

« Daca sursa de alimentare electricd a cuptorului dvs. cu microunde se intrerupe, afisajul va indica intermitent ,0:00" la
repornirea curentului electric. Dacd situatia apare in timp ce gatiti, programul va fi sters. De asemenea, se va sterge si ora.

Nivel putere Apésati butonul NIVEL Afisaj e Cuptorul are 11 niveluri de putere, dupa cum

PUTERE MICROUNDE | (procentaj) se vede. . .
« Pentru a modifica nivelul de putere pentru

gatire, apdsati butonul NIVEL DE PUTERE MI-
CROUNDE pana cand afisajul indica nivelul de

X1 100P putere dorit. Apasati butonul START pentru a
INALT porni cuptorul.
X2 90P « Pentru a verifica nivelul de putere a microun-
X3 80P delor in timpul gatirii, apdsati butonul NIVEL
MEDIU INALT DE PUTERE MICROUNDE. Cat timp tineti
X4 70P apasat butonul NIVEL DE PUTERE MICRO-
X5 60P UNDE, pe afisaj va fi indicat nivelul de putere.
MEDIU Cuptorul continua numaratoarea inversa desi
X6 50P afisajul indica nivelul de putere.
MEDIU SCAZUT x7 40P » Daca selectati ,0P”, cuptorul va functiona cu
(DECONGELARE) X8 30P ventilator pentru lipsa de putere. Puteti utiliza
acest nivel pentru a elimina mirosurile.
. X9 20P
SCAZUT
X10 10P
x11 oP

In general se recomanda urmétoarele:

100P / 90P - (RIDICAT) utilizat pentru gatirea rapida sau pentru re- ventional, de ex.: mancaruri de vita. Se recomanda utilizarea
incalzirea, de exemplu, a caserolelor, bauturilor calde, legumelor etc. ~ acestui nivel de putere pentru a asigura fragezimea carnii.

80P / 70P - (MEDIU INALT) utilizat pentru o gatire mai lungd 40P / 30P - (MEDIU SCAZUT) pentru decongelare, selectati
pentru mancaruri dense cum ar fi fripturi, placinte cu carne si aceasta setare de putere, pentru a va asigura ca alimentul se
mancéruri semipreparate, dar si pentru mancarurile preten- decongeleaza uniform. Aceasta setare este ideald, de aseme-
tioase, cum ar fi préjiturile. La aceasta setare redusa, méncarea nea, pentru fierberea orezului, a pastelor, a galustelor si pentru
se va gati in mod egal fard a se arde pe margini. gatirea cremei custard (din oud si lapte).

60P/ 50P - (MEDIU) - pentru mancaruri dense, care necesita 20P / 10P - (REDUS) Pentru decongelare usoard, de exemplu,
o gatire indelungatd atunci cand sunt pregatite in mod con- prajituri cu crema sau aluat.

RO-8



Deschiderea usii:

Pentru a deschide usa cuptorului, trageti de méanerul de deschidere a usii.

Pornirea cuptorului:

Gatiti si puneti mancarea intr-un recipient adecvat. Plasati recipientul pe platoul rotativ sau
plasati alimentul direct pe platou. Inchideti usa si apasati butonul START/<D>+1min dupa selec- @ ) it
tarea programului.

Dupa selectarea programului, dacd butonul START/<>+1min nu este apasat timp de 1 minut,
setarea se va anula.

Daci usa este deschisa in timpul pregatirii alimentelor, trebuie sa apasati butonul START/<{>
+1min pentru a putea continua operatiunea.

Utilizati butonul STOP:

1. Pentru a anula greselile de programare. ﬁ
2. Pentru a opri temporar cuptorul in timpul gatirii. STOP
3. Pentru a anula un program in timpul gatirii, apasati butonul STOP de doud ori.

4. Pentru a seta si pentru a anula blocajul pentru protejarea copiilor (vezi pagina RO-11).

Cuptorul poate fi programat pana la 99 minute 50 secunde (99,50).

GATIRE MANUALA / DECONGELARE MANUALA

« Introduceti timpul de gatire si utilizati nivelurile de putere a microundelor 100P - 10P pentru a gati sau de-
congela alimente (consultati pagina RO-8).

« Agitati sau amestecati mancarea, cand este posibil, de 2-3 ori in timpul gatirii.

- Dupa gdtire acoperiti mancarea si ldsati-o pentru un timp.

« Dupa decongelare, acoperiti mancarea cu o folie si lasati-o pana la decongelarea completa.

Exemplu:

Pentru a gati 2 minute si 30 secunde la putere de 70%.

1. Setati nivelul de putere apasand 2. Setati timpul de gatire 3. Apasati butonul START/<>+1min
butonul NIVEL PUTERE prin apésarea butonului 1 pentru a porni cronometrul.
MICROUNDE de 4 ori la 70P. MIN de doua ori si apoi a (Afisajul va derula timpul chiar si in

butonului 10 S de 3 ori. timpul setérii minutelor de gétire /
decongelare).

2:30 2:30
NOTA:

« La pornirea cuptorului, se va aprinde lampa cuptorului, iar platoul rotativ se va roti in sens orar sau antiorar.

« Daca deschideti usa in timpul gatirii / decongeldrii pentru a amesteca sau a roti mancarea, timpul de gatire
de pe afisaj se opreste automat. Timpul de gatire / decongelare incepe din nou cand inchideti usa si apasati
butonul START.

- Cand ati terminat de gatit / decongelat, deschideti usa sau apasati butonul STOP si ora se va reafisa pe ecran
daca ceasul a fost setat.

+ Daca doriti sa aflati nivelul puterii in timpul gatirii, apasati butonul NIVEL PUTERE MICROUNDE. Cat timp
apasati butonul NIVEL PUTERE MICROUNDE, nivelul de putere va ramane afisat.

IMPORTANT:

« Dupa gatire / decongelare, inchideti usa. Retineti ca lumina va rdmane aprinsd atata timp cat usa este des-
chisa, din motive de sigurantd, pentru a va aminti sd inchideti usa.

« Daca incélziti mancarea la timpul standard, dar la puterea 100 P, puterea cuptorului va fi micsorata in
mod automat pentru a evita supraincalzirea. (Puterea microundelor va fi redusa).

Program de gatire Timp standard
Microunde 100 P 30 minute
Gatirea grill Functionare intermitenta, temperatura controlata

pentru R-642
99 minute 50 secunde pentru R-742

Gatirea mixta cu grill 99 minute 50 secunde
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1. GATIREA NUMAI CU GRILL

Grillul din partea de sus a cavitatii cuptorului are numai o setare pentru putere. Grillul este asistat de platoul ro-
tativ, care roteste simultan alimentele pentru a asigura o rumenire uniforma. Utilizati grilajul pentru alimentele
mici de gatire cu grill, cum ar fi sunca, costita afumata si biscuitii. Alimentele pot fi amplasate direct pe grilaj sau
pe o farfurie plata / un platou termorezistent, pe grilaj.

Exemplu:
Pentru a gati grill 20 de minute, utilizati butonul GRILL.

1. Apésati butonul GRILL o 2. Introduceti timpul de incalzire 3. Apasati butonul START/<>+1min

data. necesar apdsand butonul pentru a porni gatirea cu grillul.
10 MIN de doua ori. (Afisajul va derula timpul chiar si in
timpul setdrii minutelor de gatire cu
grillul.)

2. GATIREA MIXTA CU GRILL

GRILL MIXT combind puterea microundelor cu grillul. MIXT inseamna gatirea prin puterea microundelor cu pu-
terea grillului alternativ.

Combinatia puterii microundelor cu cea a grillului reduce timpul de gatire si oferd un aspect crocant, rumenit
mancarii.

Existd 2 variante de combinatie:

COMBINATIA 1 (afisaj: C-1)

55% timp pentru puterea microundelor si 45% timp pentru gatirea cu grillul. A se utiliza pentru peste si manca-
re gratinata.

COMBINATIA 2 (afisaj: C-2)

36% timp pentru gatirea cu microunde si 64% timp pentru gatirea cu grillul. A se utiliza pentru omlete pufoase si pui.

Exemplu:
Pentru a gati 15 minute utilizand modul GRILL MIXT, cu 55% timp pentru puterea microundelor si cu 45% timp
pentru gatirea cu grillul (C-1).

1. Apasati butonul GRILL MIXT 2. Setati timpul de incdlzire necesar 3. Apasati butonul START/<>+1min

o data. prin apdsarea butonului 10 MIN o pentru a porni gatirea.
data si prin apasarea butonului T MIN  (Afisajul va derula timpul chiar
x1 de 5 ori. si in timpul setarii minutelor de
gatire.)

NOTE PENTRU GATIREA cu GRILL si GRILL MIXT:

« Nu este necesara preincaélzirea grillului.

- Cand rumeniti mancaruri intr-un recipient adanc, asezati-l pe platoul rotativ.

« Cand utilizati grillul pentru prima data, este posibil sa detectati fum sau un miros de ars. Acest fenomen este
normal si nu reprezinta un semn de defectare a cuptorului. Pentru a evita aceasta situatie, cand utilizati pentru
prima data cuptorul, incalziti-l fara alimente timp de 20 minute pe modul grill

IMPORTANT: in timpul functiondrii, pentru a permite dispersarea fumului sau a mirosurilor, deschideti o fereastra
sau porniti ventilatia in bucatarie.

/\ AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioara, cavitatea cuptorului si accesoriile se vor incinge foarte tare in timpul utiliza-
rii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.
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1. GATIRE SECVENTA MULTIPLA

Aceasta functie va permite sa gatiti utilizand pana la 2 etape diferite, care pot include timpul de gétire manual
si modul si / sau functia de decongelare rapida, precum si cea de decongelare automata. Odatd programata,
nu mai este necesar sa interveniti in procesul de gatire, deoarece cuptorul va trece automat la etapa urmatoa-
re. Dupa finalizarea primei etape, se va auzi un semnal sonor. Dacd una dintre etape este cea de decongelare,
aceasta ar trebui sa fie setata prima.

Nota: meniul automat nu poate fi setat ca una din etapele multiple de gatire.

Exemplu: daca doriti sa decongelati alimentele timp de 5 minute, iar apoi sa le gatiti la o putere a micro-
undelor de 80P timp de 7 minute, urmati pasii de mai jos:

1. Apésati o data butonul DECONGELARE RAPIDA, iar pe afisajul cu leduri va aparea mesajul dEF2.
2. Introduceti timpul de gdtire apasand butonul 1 MIN de 5 ori.

3. Setati nivelul de putere (80P) apasand butonul NIVEL PUTERE MICROUNDE de 3 ori.

4. Introduceti timpul de gatire apasand butonul 1 MIN de 7 ori.

5. Apasati butonul START o datd pentru a porni gdtirea.

2. FUNCTIA +1min (minut automat)
Butonul +1min va permite sa utilizati una din urmatoarele functii:

a. Start direct
Puteti porni direct gatirea la nivelul de putere al microundelor 100 P timp de 1 minut prin apésarea butonului
+1min.

b. Prelungirea timpului de gatire

Puteti extinde timpul de gatire in timpul gatirii manuale, al decongelarii rapide si al functiei meniu automat, in
multipli de 1 minut dacé apasati butonul +1min cand cuptorul este in functiune. In timpul decongelarii auto-
mate, timpul de gétire nu poate fi marit prin apasarea butonului +1min.

NOTA: timpul de gtire poate fi prelungit pana la maximum 99 minute 50 secunde.

3. CRONOMETRUL DE BUCATARIE:
Cronometrul de bucatarie poate fi utilizat in timp ce cuptorul nu functioneaza, pentru cronometrarea timpului
de fierbere a oudlor pe aragaz sau pentru a monitoriza timpul de ldsare a alimentelor gatite sau decongelate.

Exemplu:

Setarea cronometrului pentru 5 minute.

1. Apasati butonul 2. Introduceti timpul 3. Apadsati butonul Verificati ecranul de afisare.
CRONOMETRU dorit apasand butonul START/D+1min (Afisajul va derula timpul chiar
BUCATARIE o data. 1 MIN de 5 ori. pentru a porni si in timpul setdrii minutelor de

cronometrul. gatire / decongelare).

Cand cronometrul ajunge la timpul setat, se aude un semnal sonor de 5 ori, iar afisajul va indica apoi ora curenta.
Puteti sa introduceti orice duratd de timp pand la 99 minute, 50 secunde. Pentru a anula CRONOMETRUL DE BU-
CATARIE in timpul functionarii, este suficient sa apasati butonul STOP.

NOTA: CRONOMETRUL DE BUCATARIE nu poate fi utilizat in timpul gatirii.

4. BLOCAREA DE SIGURANTA:

Utilizati aceasta functie pentru a preveni folosirea nesupravegheaté a cuptorului de catre copiii mici. In modul
Blocare de siguranta:

a. Setarea BLOCARII DE SIGURANTA:

Apasati si mentineti apasat butonul STOP timp de 3 secunde, pana cand se aude un bip lung. Afisajul va indica:

oR-A0
L ]

b. Anularea BLOCARII DE SIGURANTA:
Apasati si mentineti apasat butonul STOP timp de 3 secunde, pana cand se aude un bip lung.
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1. DECONGELARE RAPIDA

Aceasta functie decongeleaza rapid mancarea, permitandu-va sa alegeti un interval de decongelare adecvat, in
functie de tipul alimentului. Urmariti exemplul de mai jos pentru detalii cu privire la modul de utilizare a acestei
functii. Intervalul de timp este 0:10 - 99:50.

Exemplu: pentru a decongela mancarea in 10 minute.

1. Selectati meniul dorit prin apdsarea butonului 2. Introduceti timpul de gdtire 3. Apasati butonul START/
DECONGELARE RAPIDA o data. apasand o datd butonul 10 MIN.  <>+1min pentrua

e . - Tl porni programul de
x1, afisajul va indica: -
ransaj dEF2 oo decongelare.
Note pentru decongelarea rapida:
- Dupa gatire, semnalul sonor se aude de cinci ori, iar ledul afiseaza ora curentd, in cazul in care ceasul a fost

setat. Daca ceasul nu a fost setat, afisajul va indica numai mesajul ,0:00” cand ciclul de gatire este incheiat.
« Nivelul presetat de putere a microundelor este 30P si nu poate fi modificat.
2. DECONGELAREA AUTOMATA
Cuptorul cu microunde este preprogramat cu un timp si nivel de putere, astfel incat alimentele urmatoare
sa se decongeleze usor: carnea de porc, de vita si de pui. Intervalul de greutate pentru aceste tipuri de ali-
mente este 100 g - 2000 g in incremente de 100 g.
Cititi exemplul de mai jos pentru mai multe detalii despre aceste functii.
Exemplu: pentru a decongela o bucata de carne de 1,2 kg utilizand DECONGELAREA AUTOMATA.
Asezati carnea intr-o farfurie plata sau in grilajul de decongelare al cuptorului cu microunde si apoi pe platoul rotativ.

1. Selectati meniul dorit prin apasarea 2. Introduceti greutatea prin apasarea 3. Apdsati butonul START/
butonului DECONGELARE RAPIDA butonului GREUTATE / PORTIE péna la <d+1min pentrua
o data. afisarea greutatii dorite. porni programul de

lva indica: KG /= . decongelare.
x1, afisajul vaindica:|  dEF1 x12, afisaj:| 1200 (Afisajul va derula timpul
de decongelare rdmas)
Mancarurile congelate se decongeleazd de la-18°C.
NQTE PENTRU DECONGELAREA AUTOMATA:
Inainte de congelarea alimentelor, asigurati-va ca aceasta este proaspata si de calitate buna.
Greutatea mancarii trebuie rotunjita la cate 100 g, de exemplu, de la 650 g la 700 g.
Dacé este necesar, protejati zonele mici de carne sau pui cu bucati plate de folie de aluminiu. Se va evita ast-
fel incélzirea acestor zone in timpul decongeldrii. Asigurati-va cé folia nu atinge peretii cuptorului.

Butoanele AUTO MENU (MENIU AUTOMAT) se aplica automat in modul corect de gatire si de gatire a alimentelor (de-
talii la paginile RO-4 si RO-13). Urmdriti exemplul de mai jos pentru detalii despre modul de utilizare a acestei functii.

Exemplu: pentru a géti doi cartofi copti (460 g) utilizand functia MENIU AUTOMAT.

1. Selectati meniul dorit apdsand 2. Apasati butonul GREUTATE / PORTIE 3. Apasati butonul
o data butonul Cartofi in coaja. derulare in sus si in jos sau continuati START/<>+1min
A apasand butonul Cartofi in coaja pentru a pentru a porni gatirea.
(z’) x1, selecta numarul de cartofi necesar (pdndla3).  (Afisajul va derula

KG /= . timpul de gatire rdmas)
afisajul va indica: x1, aﬁg,a;:

NOTE:
« Greutatea sau cantitatea de alimente poate fi introdusd apasand butoanele GREUTATE / PORTIE (derulare in
sus sau in jos), pana cand afisajul indica greutatea / cantitatea dorita. Introduceti numai greutatea mancarii.
Nu includeti si greutatea recipientului.
Pentru alimente cu o greutate mai mare sau mai mica decat greutatile / cantitatile din graficul MENIU AUTO-
MAT de la pagina RO-13, apelati la gatirea manuala.
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Meniu automat GREUTATE / PORTIE / Procedura
USTENSILE
Popcorn 50g,1009g Asezati punga cu popcorn direct pe platoul rotativ

(Consultati nota de mai jos: ,Informatii importante cu
privire la functia Popcorn a cuptorului cu microunde”)

Cartofi in coaja

1,2,3 cartofi (bucdti)
1 cartof = aprox. 230 g
(temp. initiala 20°C)

Utilizati cartofi de dimensiuni similare, de aprox. 230 g.
Perforati fiecare cartof in mai multe locuri si asezati-i
spre marginea platoului. Intoarceti-i si rearanjati-i la
jumatatea ciclului de gatire. Asteptati 3 - 5 minute
nainte de servire.

Pizza refrigerata

100 g, 200 g, 400 g
(temp. initiald 5°C)
Farfurie

Asezati pizza pe o farfurie, in centrul platoului rotativ.
Nu acoperiti.

Legume congelate,
de exemplu, varza
de Bruxelles, fasole
verde, mazare, mix
de legume, broccoli

150 g,350 g, 500 g
(temp. initiala -18°C)
Bol si capac

Asezati legumele intr-un recipient adecvat. Addugati

1 lingurita de apa la fiecare 100 g de legume, acoperiti
recipientul si asezati-l pe platoul rotativ. Amestecati la
jumatatea ciclului de gatire sau dupa gatire.

Bauturi
(120 ml / cana)

1,2,3
(temp. initiala 5°C)
Cana

Asezati cana (canile) pe platoul rotativ si, dupa incélzire,
amestecati.

Platou cind 2509,3504g,5009g Asezati farfuria in centrul platoului rotativ. Nu acoperiti.
(temp. initiald 5°C) Dupd gatire, amestecati.
Farfurie
Note:

- Temperatura finald va varia in functie de temperatura initiald a alimentului. Verificati daca alimentul este fier-
binte dupa incélzire. Daca este necesar, mariti timpul de gatire manual.

+ Rezultatele auto-gatirii depind de mai multi factori, cum ar fi forma si marimea alimentului, precum si de pre-
ferintele personale. Dacd nu sunteti multumiti de rezultatele programate, ajustati timpul de gatire conform
preferintelor personale.

Informatii importante cu privire la functia Popcorn a cuptorului cu microunde:

1. Cand selectati 100 g popcorn, se recomandd sa pliati un
triunghi la fiecare colt al pungii, inainte de gatire.
Consultati imaginea din dreapta.

2. Daca / cand punga de popcorn se extinde si nu se mai
roteste adecvat, apdsati butonul STOP o data si des-
chideti usa cuptorului si aranjati pozitia pungii pentru a
asigura o gatire uniforma.
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Pentru a gati / decongela alimente in cuptorul cu microunde, energia microundelor trebuie sd poata trece prin
recipient pentru a penetra mancarea. De aceea, este important sa alegeti accesorii de gatit adecvate.

Vasele rotunde / ovale sunt preferabile celor patrate/dreptunghiulare deoarece mancarea din colturi tinde sa se
supraincalzeasca. Se poate utiliza 0 gama variata de accesorii de gdtit, asa cum se mentioneaza mai jos.

Accesorii pentru gatit Siguranta la Grill Comentarii

microunde

Folie de aluminiu v/X v Bucdtile mici de folie de aluminiu se pot utiliza pentru

Recipiente cu folie protejarea mancarii de supraincalzire. Pastrati folia la
cel putin 2 cm de peretii cuptorului deoarece poate
aparea formarea arcului electric.

Recipientele cu folie nu sunt recomandate decat daca
este specificat astfel de producator, de ex., Microfoil ®,
urmati instructiunile cu atentie.

Vase de rumenire v X Intotdeauna respectati instructiunile producatorilor.
Nu depasiti timpii de incdlzire dati. Aceste vase se pot
infierbanta foarte tare.

Portelan si ceramica v/X X Portelanul, vasele din lut si cu ceramicd, precum si
portelanul din os sunt de obicei adecvate, cu exceptia
celor cu decoratiuni metalice.

Vase din sticla, de ex., Pyrex v v Atentie cand utilizati vase din sticla deoarece se pot

® sparge sau fisura daca sunt incalzite brusc.

Metal X v Nu este recomandatd utilizarea vaselor metalice deoa-
rece for forma arc electric si acesta poate duce la in-
cendii.

Plastic / Polistiren, de ex., v X Atentie la containere deoarece unele se pot deforma,

recipiente pentru mancare topi sau decolora la temperaturi ridicate.

rapida

Folie de plastic v X Nu atingeti mancarea si perforati-o pentru a lasa abu-
rul sa iasa.

Pungi de congelare / v X Se vor perfora pentru a lasa aburul sa iasa. Asigurati-va

coacere ca pungile sunt adecvate pentru utilizarea la microun-
de.

Farfurii / cani - de hartie si v X Nu utilizati accesorii de legare din plastic sau metal

hartie de bucatarie deoarece acestea se pot topi sau pot lua foc datorita
arcului electric format de metal.

Recipiente din paie si lemn v X A se utiliza numai pentru incalzire sau pentru a absorbi
umiditatea.

Atentie: supraincalzirea poate cauza incendii.
Hartie reciclata si ziare X v Supravegheati intotdeauna cuptorul cand utilizati

aceste materiale deoarece supraincélzirea poate gene-
ra incendii.

Poate contine extracte de metal care vor genera for-
marea arcului electric, care, la randul lui poate genera
incendii.

/\ AVERTIZARE:

In timpul incalzirii mancarii in recipiente din plastic sau din hartie, tineti cuptorul sub observatie.
Exista posibilitatea aprinderii recipientelor.
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ATENTIE: NU UITILIZATI SUBSTANTE COMERCIALE
DE CURI\TAT CUPTOARE, DISPOZITIVE PE BAZA DE
ABURI, SUBSTANTE ABRAZIVE, DURE, CE CONTIN
HIDROXID DE SODIU SAU DISPOZITIVE DE FRECA-
RE, PE NICIO PARTE A CUPTORULUI.

nainte de curatare, asigurati-va ca ati racit com-
plet cavitatea cuptorului, usa, carcasa cuptorului si
accesoriile acestuia.

CURA]'ATI CUPTORUL LA INTERVALE REGULATE SI
iNDEPI'\RTATI RESTURILE ALIMENTARE - Nerespec-
tarea acestor instructiuni poate duce la deteriora-
rea suprafetei care poate afecta durata de viata a
aparatului si poate duce la situatii periculoase.
Partea exterioara a cuptorului

Partea exterioara a cuptorului poate fi curatata cu
usurinta cu apa si sdpun. Asigurati-va ca urmele de sa-
pun au fost sterse cu o laveta umedd dupa care uscati
exteriorul cu o lavetd moale.

Panoul de control

Deschideti usa inainte de curatare pentru a dezactiva
panoul de control. Atentie la curdtarea panoului de
control. Utilizand numai o lavetd umezitd in apa, ster-
geti usor panoul pana cand acesta devine curat.
Evitati utilizarea cantitatilor excesive de apa. Nu utili-
zati niciun fel de solutii de curdtare chimica sau abra-
ziva.

Partea interioara a cuptorului

1. Pentru curatare, stergeti petele cu o lavetd sau cu
un burete moale, dupa fiecare utilizare, cat timp cup-
torul este cald. In cazul in care cuptorul este foarte
murdar, utilizati o solutie slaba de apa cu sapun si
stergeti de mai multe ori interiorul acestuia cu o lave-
ta umezita, pana cand se indeparteaza toate resturile.

Petele de grasime vechi se pot supraincdlzi si face fum
sau chiar aprinde, generand astfel un arc electric. Nu
scoateti capacul ghidajului de unde.

2. Asigurati-va cd apa si sapunul nu pdtrund in fantele
pentru ventilatie din pereti, deoarece cuptorul se poa-
te avaria.

3. Nu utilizati substante pe bazd de spray pentru a cu-
rdta interiorul cuptorului.

4. Incalziti cuptorul in mod regulat, utilizand grillul si
incalziti cuptorul fara alimente timp de 20 de minute
pe modul grill (pagina RO-10). Resturile de alimente
sau grasime stropite pot cauza fum sau mirosuri ne-
placute.

Capacul ghidajului trebuie sa fie curat tot timpul.
Capacul ghidajului este fabricat dintr-un material fra-
gil si trebuie curdtat cu multa grija (urmati instructiu-
nile de curdtare de mai sus).

NOTA: Umezeala excesivd poate duce la dezintegra-
rea capacului ghidajului de unde.

Capacul ghidajului de unde este un accesoriu consu-
mabil si fara o curdtare adecvatd, va trebui inlocuit.
Accesorii

Accesoriile, cum ar fi platoul rotativ, suportul acestuia
si grilajul trebuie spalate intr-o solutie slabd de apa si
sdpun si apoi uscate. Acestea se pot spala si cu masina
de spélat vase.

Usa

Pentru a indeparta urmele de murdarie, stergeti pe-
riodic ambele parti ale usii si suprafata de etansare cu
ajutorul unei lavete moi si umede.

NOTA: nu utilizati dispozitive pe bazi de aburi.

Sfat de curatare - Pentru a curata mai usor cuptorul:

Asezati o jumatate de ldmaie intr-un bol, adaugati 300 ml de apa si incdlziti la 100% timp de 10-12 minute.

Stergeti cuptorul cu o laveta uscata si moale.
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K A. IHdapmaubia ana KapbictanbHika \

/ \ (ﬂpblBaTHae XaTHAe KapblCTaHHE)

1.Y Eypaneiickim Calose

YBara: [ina yTbinizaubli raTan neybl, Kani nacka, He BblkapbiCTOYBalLe 3Bblyaii-
HbIsi CMETHiUbI!

CKapblCTaHae 3neKTpblYHae i aNeKTpoHHae abcTansBaHHe NaBiHHa Obllb YTbli-
3aBaHa acobHa i ¥ afnaBefHacLi 3 3akaHafaycTBaMm, AKoe natpabye HanexHan
anpaLoyKi, agHayNeHHa i nepanpaLoyKi Takora abctanAaBaHHA.

Y agnaBefHacLi 3 NPbIHATHIM A3ApKaBaMi-uneHaMi 3akaHafaycTBam, nNpbiBaT-
HblA XaTHiA racnagapki ¥ asapxasax EC moryub BAPHYLb CKapbiCTaHae 3nek-
TpblYHae i 3NeKTpoHHae abcTanABaHHe y creublANbHbIA NPbI3HAaYaHbIA ANA
raTara mecupl 6acnnaTtHa*.

]
YBara:

Baw npapykT
MapKipaBaHbl
HaCTyMHbIM
cimBanam.
[3Ta a3Havae, WTO
CKapbICTaHbIA

SMEKTPbIYHBIA Y HekaTopbIx KpaiHax* MAcCLOBae MpaAcTayHiLTBa BbITBOPLIbI MOXa MPbIHALb
| 5NEKTPOHHbIA CKapbICTaHbl NpagyKT 6scnnaTtHa, Kani Bbl HabbiBaeLle aHanariuyHbl HOBbI.
Bblpabbl He *) Kani nacka, 3BS>KbILieCs 3 MACLIOBbIMI OpraHami ynagpl Ans aTpbiMaHHA 605blu
naeiHHbI ObILb naknagHan inpapmaubli.
yTbini3aBaHblA Kani Balae ckapbiCTaHae 3neKTpblyHae abo 3NEKTPOHHae abcTansBaHHe Mae
Ca 3BblYaliHbIMi 6aTapai abo akymynATapbl, Kani nacka, yTbulisyiue ix acobHa 3aragss y agna-
6bITaBbIMI BefHacLi 3 MACLOBbIMI NaTpabaBaHHAMI.
agxopami. lcye Y BblHiKY NpaBinbHara yTbinizaBaHHA raTara npagykTy, Bbl fanamoxkae 3abacneubilb
acoGHas cictama HeabXOAHYI0 anpaLoyKy, agHayNeHHe i nepaanpauoyKy aaxoaay i TbiM cambim npa-
360py HaFl3ej"b'X IyXiniub naTaHUbIHae HeraTblyHae y3[3esHHe Ha HaBaKoMbHae acapoaase i 3aapo-
npapgykTay. ye nioa3eit, Akia Marni 6 y3HikHyLb 3-3a HAMpPaBiNbHara abbIXoKaHHA 3 aAxofami.

2.Y KpaiHax na-3a mexami EC

Kani Bbl »apgaeLe yTbinizaBalb raTbl MPaZyKT, Kani nacka, 3BsXKbILecs 3 MACLO-
BbIMi YlaAami i 3anbiTaneca npa npasinbHblA Cnocabbl YTbinisalibli.

Ona Weelyapbli: CkapblCTaHae 3neKTpblyHae abo dNEKTPOHHae abcTanABaHHe
MOXa OblLib BepHyTa 6AcnnatHa fAbinepy, HaBaT Kani Bbl He HabbiBaeLe HOBbI
npagykr. [yHKTbl 360py nepaniyaHbis Ha www.swico.ch abo www.sens.ch.

B. IHdpapmaubia ab yTbinisaubli AnA 6i3Hec-KapbicTanbHikay

1.Y Eypaneiickim Calose

Kani npagyKT BblKapblCTOyBaeLLa ¥ KamepLibIHbIX M3Tax, i Bbl xoualle yTbinizaBayb Aro:
Kani nacka, 3BsxbiLeca 3 macLosbiM Abinepam SHARP, aki npaiHdapmye Bac ab
npbiMaHHi NpagykTy. Bam moryupb Haniybllb 3a BblAATKI, 3BA3aHbIA 3 YTbini3a-
ublan agxonay. Hesanikia npagykTbl (i ¥ HeBANiKiX KonbKacuax) Moryupb 6biLb
MPbIHATbI  MACLOBbIMI NMyHKTaMi Na yTbiisawbli.

[Ona Icnanii: Kani nacka, 3BsKbiLieca 3 ycTanaBaHbiM MyHKTam 360py abo mAcLo-
Bal ynagan ana 3paubl Bawara ckapblictaHara npagykry.

2.Y KpaiHax 3a mexami EC

Kani Bbl xapaeue yTbinizaBalb raTbl NpagyKT, Kani nacka, 3BaxblLeca 3 MACLO-
@Mi ynapami i 3anbiTaniuecsa ab npasinbHbIX criocabax yTbinizawbli. J
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IHCTPYKUbIA NA SKCNNYATALbII

IHOAPMALIbIA ANA KAPBICTAJIbHIKA 1
3MECT 2
T3XHIYHbIA XAPAKTAPBICTbIKI 2
MEY | AKCSCYAPDI 3
MAH3J1b KIPABAHHA 4
IHCTPYKLbII MTA BACTELIbI 5-7
YCTANEYKA 7
MEPA MAYATKAM PABOTbI 8
HANAOKA TAL3IHHIKA 8
Y3POBEHb MATYTHACLII 3BY 8
PYYHOE KIPABAHHE 9
3BY-TATABAHHE 9
FATABAHHE Y P3XKbIMAX IPblj1b /MIKC-TPbl/1b 10
IHLLIbIA KAPBICHbBIA ®YHKLIbII 1
AMNEPALIblI PASMAPO3KA MA YACE | PASMAPO3KA A BATE 12
BbIKAPbICTAHHE AYTAMEHIO 12
CMIC AYTAMEHIO 13
MPbIAATHbBI NOCY 14
AOMNAQL I YbICTKA 15

HasBa mapani:

R-642

R-742

Hanpy»kaHHe niHii nepameHHara Toky
3acueparanbHik/ayTamaTblUHbl BbIK/TIOUaNbHIK
Matpa6Hae cinkaBaHHe: 3BY
BbixagHaa maryTHacub: 3BY

Ipbinb

P3bIM 3KaHOMii 3Heprii
Yacrata 3BY
3HewwHis namepsi (L) x (B) x (N** mm
Mamepbl yHyTpaHacui (L) x (B) x (N** mm
EmicTacup neubl
Kpyrasas nnatdopma
Bara
Jlamna neubl

1230 B, 50 'y, apHa dasa
:10A

11270 Bt

1800 Bt

11000 BT

:MeHw 3a 1 Bt

: 2450 MIy*

1439,5x 257,8 x 358,5
:306,0 x 208,2 x 306,6
120 nxx*

16 255 Mm

:npbikn. 11,4 Kr
:25B1/2408B

1230 B, 50 'y, apgHa dasza
:10A

: 1450 Bt

1900 Bt

11000 Bt

:meHw 3a 1 BT

12450 MIy*

:513,0x 306,2 x 429,5
:330,0 x 208,0 x 369,0
125 n.rxx

19315 Mm

:npbikn. 15,1 kr
:25B1/2408B

*  ['>Tbl NpapyKT afinaBaAae natpabaBaHHAM eypaneiickara ctaHaapTy EN55011.

Y agnaBeAHacLji 3 raTbIM CTaHAAPTaM, F3Tbl NPagyKT knacidikyeuua Ak abctansasaHHe rpynbl 2 knaca B.

['pyna 2 a3Hayvae, WTO raTae abcTanABaHHe reHepbipye PafblEUacTOTHYIO SHeprito Y GopmMe SneKTpamarHiTHbIX npa-

MeHAY ANA TIPMiUHaii anpaLuoyki npagyKTay xapuyaBaHHA.
Ab6cTansaBaHHe Knaca B asHauae, LWTO AHO NpblAaTHae ANA BbIKapbICTaHHA Ba YHYTPaHbIX MaMALIKaHHAX.

** TnblIbiHA He YKNouae pyuky.

*** EmicTacub pa3niyBaeLua Wisxam BbIMAPIHHA MaKCiMabHal WbIPbiHi, FbIGiHi i BbiwbIHi. DakTbluHasA émicTacub

3'aynAeLLa MeHLwai.

Y PAMKAX MAJITbIKI BECMEPATbBIHHATA MANAMLWSHHSA, Mbl MAKIAAEM 3A CABOV MPABA 3MAHSALIb [bI3AVH |

TOXHIYHbIA XAPAKTAPBICTbIKI BE3 MAMAPSAHATA AMABALLYSHHA.
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15. KpyraBaa —
nnatpopma
(wkno) ’
l 16. MNapcrayka
17.MpbiBapg — KpyraBoii

nnat$opmbl

= 18. Cronka

3AVBATI:

nEY

1. [3Bepnbl

2. [13BApHbIA 3aBeCbl

3. Jlamna neubl

4. Makpbluué xsanssoaa (HE 3HIMAWLIE)
5. [MaHanb KipaBaHHA

6. [lpbiBag

7. [13BAPHbIA 3aCOYKi

8.  YHyTpaHbl Kopnyc neysbl

9. [13BApPHbIA 3aTBOPbI i 3aTBOPHbIA NaBEPXHi
10. [13BAPHbIA 3aCOYKi

11. BeHTbINAUbIAHbIA aATYNiHbI

12. 3HewHi Kopnyc neybl

13. [porT cinkaBaHHA

14. Pyuka ana agkpbiuua A3BAPON
AKC3CYAPbDI:

MpaBepLe HaayHacLb HaCTYMHbIX akcacyapay:

(15) Kpyrasas nnatdopma (16) MNaacTtayka Kpyrasom
nnatdopmbl (17) MpbiBag (18) CToiika

MacTayue nagctayky KpyraBoi nnathpopmbl y LISHT-
pbl Nagnori neybl, Kab AHa Marna ceabopHa Kpyuiuyi
BaKos 3u3niki. Macna nactayue Kpyrasyto nnatdop-
My Ha NafcTayKy, Kab AHa LWublfibHa 3amalaBanaca
Ha 343nLbl.

Kab nasberHyupb nawwkopaHHA nnatpopmbl, caubl-
Lie, Kab Tanepki i KAHT3NHepbI He YannAnica 3a aba-
[OK NnaTdopmbl Nagyac BbIMaHHS ix 3 neubl.

[InA BblKapbICTaHHA CTOWKI, rNAA3iLe NyHKT iHCTPYK-
Lbli, AaTbIYHbI FPbiNA, Ha cTap. BY-10.

Hikoni He pakpaHaiilieca fa rpbiiio, nakynb éH rapaubi!

YBATA: Kani Bbl 3aKa3BaeLie AafjaTKOBbIA akCICyapbl,
Kani nacka, 3arajanue Ha3By A3Tani i Ha3By Mapaani
Ballamy Abinepy abo ynayHaBa)kaHamy C3pBic-areHTy
SHARP.

« Makpbiyué xBanABoAa BenbMi Kpoxkae. BapTta npasynaub acuApoxHacLb nagyac YbiCTKi neybl, kKab He

nawkopasiub se.

+ [Macna npbirataBaHHA TNyCcTaln exbl 63 HakpbIyKi, 3aycéapl YblcLiLe NaBepxHIo Neybl i acabnisa HarpasasnbHbl
3nemMeHT rpbina. fAHbl MycALb ObiLib Cyximi | BONbHbIMI af 6pyay. Bpya Moxa BbiknikaLb neparpay, 3aabiMieHHe

i naxap y neybi.

+ 3aycépnbl caublle, Kab Kpyraeaa nnatdopma i ponikaBas arnopa Obini YcTanABaHbIA NpasinbHa. HekapakTHa
ycTanagaHas nnatdopma Moxa CTyKalib, KpyLiLiLia HeHaNeXHbIM YblHaM, LUITO MOXa NPblBeCL|i Aa NALIKOKaHHA

neybl.

+ Yca exa i nocys MycaLb 6biLb NacTayneHbla Ha Kpyrasyto nnatGopmy AnA npbirataBaHHA.
+ Kpyrasaa nnatdopma Kpyuiuua y aboasyx Hanpamkax. Hanpamak KpyUYsHHA MoXa 3MAHALLA MPbl KOXKHbIM
3anycky neuybl. [3Ta He ynnbiBae Ha NPaayKLUblHACLb raTaBaHHA eXbl.

/\ ACLUAPOXKHA: /A\ l37Tbl cimBan a3Havae, WTO NaBepXHi MOryuLb Harpsuua nap4yac BblkapbiCTaHHA.
[i3Bepbl, 3HEWHAA NaBepXHA, pama neybl, akc3cyapbl i TanepkKi Moryub BenbMi Harpauua nagyac
raTtaBaHHA. Ka6 na36erHyub pbi3biKi anaseHHsA, KapbicTaiileca afAMbICI0BbIMi KYXOHHbIMI ManbyaTKami.
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11.
12.

13.

JIIYBABDI AbICMNANA

KHonka PASMAPO3KI NMA BATE
KHonka PASMAPO3KI NMA YACE
Knonki AYTAMEHIO

MankopH
) Bynbba y myHasipax

Miyua
3amapoXaHas rapogHiHa
Hanoi

Cranosbl nocyq

KHonki ycraHoyki YACY

KHonka Y3POBEHb MATYTHACLII 3BY
HauicHiue kab abpalib y3poBeHb MaryTHacLi
3BY.

Knonka rPbU1IA

Knonka MIKC-TPblJ1b

BATA\MOPLbIA kHonKi (yBepX i YHi3)
Knonka TAUMEP

HauicHiue, kab BblKapbiCTaLib YacaBbl Talimep
Li abpaLpb 3anparpamaBaHbl yac.

KHoka YCTANABALLb YAC
CTAPT\{O+1min

KHonka STOP



BAMHbIA IHCTPYKLIblI MA BACMEL|bl: YBAXJ/TIBA MPAYbITAALIE | 3SAXABALIE

Ka6 nas6erHyub pbi3biKi y3rapaHHs.

MikpaxBaneBas ney He naBiHHa 3acTaBaljla 6e3 Ha-
rnapy nagyac pa6otbl. 3aHafTa BbICOKI Y3pOBEHb Ma-
ryTHacui a6o 3aHaATa foOyri naTpayaHbl Ha raTaBaHHe
Yyac MoXKa neparp3up ney i cTaub NpbIYbIHail Naxapy.

Meu 3pobneHan ToNbKi A4NA BbIKapbICTaHHA ¥ AKacui
acobHaii npbinagpl. He nacye ana ybynasaHHaA y M36510.
He cTayue neyy wady.

SneKTpbluHan paseTka NasiHHa 6biLb NérkagacTyn-
Hal, Kabbl ney marna Gbiub NIErka agkaoyaHa ag cin-
KaBaHHA Y HaA3BblYalHbIX CiTyaLblAX.

CinkaBaHHe nepameHHara TOKy naBiHHa 6biub 230 B,
50 T, 3 3acuyeparanbHikam abo ayTamaTblUHbIM Bbl-
KntoYanbHikam MiHimym 10 A.

Meu naBiHHa NagknovauLa aa acobHam 3neKTpblYHam
ceTKi.

He ctayue neu y mecuax, A3e WMat Lanna.

Hanpblknag kans 3sblyaliHal neysl.

Takcama He cTayLie ney y MecLiax 3 BbICOKai BilbroTHaCL|to.
He 3axoyBaliLe i He BblKapbIiCTOYBalLe Ney Ha afKpbl-
TbiM NaBeTPbI.

Mpbi 3'AyneHHi AbIMy, BbIK/IOYLE Ney Li agKnio-
yblLe Ae af CceTKi; TpbiMalile A3Bepbl 3aublHe-
HbIMi, Kab 3arnywbilb aroHb.

YKbiBaliLie ToNbKi cneubissibHbl NOCyA ANA Mi-
KapxBaneBbix nevay. In. crap. BY-14. Nocya na-
BiHHbI Npaiicli NpaBepKy Ha NpbigaTHacub Ans
yKbiBaHHA ¥ 3BY-neubl.

Mpbl HarpaBaHHi NpaAyKTay XapuyaBaHHA Y nna-
CTbIKaBbIX 260 NansApoBbIX KAHT3lHepaX caubile
3a pa6oTaii neybl 3-3a MarybiMacLi y3rapaHHs.
Caublle 3a YbICLiHEN NaKpbILLA XBanaBoaa,
YHyTpaHara Koprnyca neubl i BApyanbHaii nnar-
dopmbl nacns BbiKapbiCTaHHA. AAHbI NaBiHHbI
6bIUb cyximi | cBaboaHbIMI af TAyWwYy. 3acTbibl
TNYLWY MOXKa neparpauua i ctTaub npblybiHam 3a-
AbIMIEeHHA abo y3rapaHHsA.

He cTayue nankis matapbianbl nabnisy neusl abo BeH-
TbiAAUbIAHAN aATyNiHbI.

He 6nakyiiLie BEHTbINALbIAHbIA aATYNiHbI.

3pbImile Yce MmeTaniuHbia NAOM6bI, ApaThl i r.4. 3 npa-
[JYyKTay XapyaBaHHA i xapyoBbIx NakeTay. ICKpaHHe Ha
MeTasliyHam naBepxHi MoXa npbiBecLi Aa na<apy.

He BbiKapbiCcTOYBalLe MikpaxsaneBylo ney ans Ha-
rpaBaHHsA aneto Ana ¢pbiliopa. Tamnepatypa He napa-
[laeliLia KaHTPOIO, | Macna MoXa 3arapayua.

Kab 3pabilb nankopH, BbIKapblCTOYBanLe TOMbKi cre-
LibIANbHbIA NaKeTbl 4NA MiKpaxsBaneBsblx neyvay.

He 3axoyBariLe exy abo iHLbIA NPagMeTbl YHYTPbI Neybl.
MpaBepLie HanafKi nacna 3anycky Ana 3abecnAysHHA
Hainenwara GpyHKLbIAHaBaHHA Neybl.

[ins Taro, Kab nasberHyLb neparpasy i y3rapaHHs, acabni-
Ba NiflbHa caubiLie 3a neyyy najyac rataBaHHA cTpay abo
HarpaBaHHA NpafyKTay 3 BbICOKIM 3MeCTam LiyKpy i TyLuyy,
Hanpbiknag, kay6acsl, niparoy abo KanagHara nyapiHry.

nAapsiue nagkaski y iHCTPyKLUbli Ma akcnayaTaubli
Ka6 na36erHyub maruybiMbiX Tpaymay

YBATA:

He y>kbiBalle malwKomKaHyto abo HACNpayHyo neu.

Kani nacka, npasepue HacTynHblA A3Tani nepag Bbl-

KapblCTaHHeM:

a) [13Bepbl: ynayHilecs, WTO A3Bepbl 3a4blHALLA
npaBinbHa, i AHbI He f3dapMaBaHbIa.

6) [MeTni i A3BAPHbIA 3aTBOPbI: YN3YHiLecA, WTO
AHbI HE 3/1aMaHbIA i He NaLKOAKaHbIA.

B) [3BAPHbIA 3aTBOPbLI | 3aTBOPHbIA NaBEPXHi:
YM3YHiLecs, WTO AHbI He NALWKOAXaHbIA.

r) YHyTpaHbl KOpryc neubl i A3Bepbl: ynayHilecs,
LUTO HAMA YBOrHyTacuAy.

n) Kabenb cinkaBaHHA i WT3NCeNb: ynayHilecs,
LUTO AHbI He NaLLKOAXKaHbISA.

Kani a3Bepbl a60 A3BAPHbIA 3aTBOPbI MALIKOAXKAHbIA,

neyuy KapblcTaLLa Hesbra, nakysnb nalkofxaHHe He

BbiNpaysieHa KaMMeT3HTHbIM cneLblAnicTam.

Hikoni He cnpabyiiue Hanaasiub, agpamaHTa-

Baub Ui 3MAHiLb KaHpirypauilo neubl camacroi-

Ha. [ina no60ii acobbl, aKpaMa KamMneT3HTHara

cneublanicTta, He6acneyHa BbIKOHBaLb N06bIA

anepaubli, AKiA npagyrnegKsaolb 3HALLE Ha-

KpbIYKi, WTO 3a6AcneuBae abapoHy ap y3f3esnH-

HAa 3BY-3Heprii.

He ykniouariLie ney 3 agublHeHbIMi A3BAPbIMA i He 3mMA-
HANLe A3BAPHbIA 3aTBOPbI Hi Y AKIM pase.

He ykniouanue ney, Kani Mix A3BAPHbIMI 3aTBOPaMi i
3aTBOPHbIMI NaBEPXHAMI 3HaxoA3iLLa NaboyHbl ab'eKT.

He panyckaiile nanapaHHA 3maski a6o 6pyaa Ha
A3BAPHbIA 3aTBOPbI | CyMeXHbIA A3Tani. Ybicuiye
ney parynspHa i Bbiganaiiue no6bia agknaabl
eXbl. BbikoHBaliLe iHCTPYKLbli pa3a3sena "AOrI-
NAA 1 YbICTKA" Ha cTap. BY-15. HenaagTpbimaHHe
neybl ¥ YbICTbIM CTaHe MOXKa NpbiBecLi fa NallKo-
MKaHHA NaBepPXHi, LUTO MOXKa NaMeHLUbILb TIPMiH
cny6bl i npbiBecui Aa He6ACNevHaili ciTyaubli.

Acobbl, akia yxbisatoub NTEKTPAKAPIIECTbIMYNA-
TAP, naBiHHbIA NpakaHCcybTaBalLa ca CBaimMm ypayom
abo BbITBOPLA KapAbIECTbIMYNIATapa HAKOHT Mepay
3acUAPOri Npbl Y>KbIBaHHI MiKpaxBaneBbIx neyay.

Ka6 nas6erHyub marybimMacLii MapaK3HHA 3NeKT-
PbIYHbIM TOKaM

Hi npbi sikix abcTaBiHax He 3HIMaliLe 3HELLHi Kopnyc neuybl.
He panyckaiue pasniBy Bagkacuay abo nanagaHHa
naboyHbIX NpagmeTay y A3BAPHbIA 3aTBOPbI ab0
BEHTbINALbBINHbBIA aATYNiHbL. Y TakiM BbiNagKy agpasy
BbIK/MIOUbILE | afKMIoYbILIe NeYy aj ceTKi i 3BAXbILeCA 3
ayTapbli3aBaHbIM capBicam SHARP.

He anyckaiiue kabenb CinkaBaHHA i WTancenb y Bagy
260 nioby!1o iHLWYIo BagKacLb.

He pasBanaiile kabento aneKTpacinkaBaHHA 3BeLLBaLl-
La Uepas Kpaii ctana abo paboyaii naBepxHi.
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He gasBansiiue Kabenio cinkaBaHHA AakpaHauua aa Ha-
P3TbIX MABEPXHAY, Y TbIM NiKy fa 3afAHAN YacTKi neubl.
He cnpabyie 3amaHiLb nAaMny neybl abo Aassoniub 3pa-
6iLb raTa noboii acobe, akpama YnayHaBaxkaHbIx areHTay
SHARP. Kani namna neybl neparapsbiub, 3BAPHiLecs Aa
npapayua abo aa aytapbizaBaHara areHta SHARP.

Kani ppoT cinkaBaHHA NawKogKaHbl, Aro Tp36a 3ams-
Hillb Ha aAMbICNOBbI.

3ameHa Moa 6bllb 3pobneHasn ToMbKi ynayHaBaxa-
HbIM areHTam SHARP.

Ka6 nas6erHyub marubiMbix BbiGyxay i panToyHa-
ra KineHHa:

YBATA: Bagkacui i iHWbIA NpaayKTbl Hebra Ha-
rpaBaLb Yy 3anfayaTaHbIX KaHTaliHepaXx, NaKkonbKi
AIHbI MOTYLIb BbIGYXHYLb.

MikpaxBaneBbl Harp3y Hanosy Mo»<a npbiBecLi
Aa 3aTpbiMaHara KineHHsA, TaMy 3 KaHT3liHepami
Hea6xoAHa abbixoasilLa acuapoXKHA Npbl Bbi-
MaHHi ix 3 neybl.

Hikoni He BbiKapbICTOYBaliLie 3anAYaTaHblA KaHTINHe-
pbl. 3HimiLe NakpbILLE nepaj BbikapbiCTaHHeM. lep-
MeTblYHa 3anAvyaTaHbl KaHTIMHEP MOXa BblOYXHYLb
3-3a BblCOKara Llicky HaBaT Nac/s BbIK/IIOUYIHHA Neybl.
Byasbue acuApoXHbIMI NPbI HarpaBaHHiI Bagkacuay y
MiKpaxBaneBaW neybl. BolkapbicToyBaliLe KaHTIlHe-
pbl 3 WHIPOKIM ropnam Ansa Bbixafdy 6ypbanak.

Hikoni He HarpaBaiue BagKacLi ¥ KaHTaHepax 3
BY3KiM ropnam, Takix, ik A3iuaubia 6yTanbkKi, 60 rata
MO>Ka NpbIBecLi fa BbIBAPXKIHHA 3MecLiiBa 3 KaHT3i-
Hepa npbl HarpaBaHHi i BbIKiKaLb anéki.

[lnAa npapyxineHHA panToyHara BbIBAPXKIHHA KinAvan

BaAKacui i Marubimara anéky:

1. He BblkapbICTOYBalLe 3aHaATa WMAT Yacy ANA raTaBaHHs.

2. Y36oyTaliLe BagKacLb nepag HarpaBam/pasarpaBam.

3. PakameHpyem nacTaBilb Y KaHTIMHepP WKAAHYIO
nanauky abo aHanariynyto npbinagy (He metaniy-
HyI0) Nagyac HarpaBy BagKacLay.

. MakiHbLe BagKacLb MiHiManbHa Ha 20 ceKyHA y neybl na-
CnA raToyHacuj, kab npaayxiniyb 3pynTbiyHae KineHHe.

H

He raryiiye AiKi y wkapnynide, a Takcama He Ha-
rpaBaiile 3raTaBaHblfAl YKpYTYI0 AlKi Y MikpaxBa-
neBaii Neybl, NaKonbKi AHbl MOryLb BbIGYXHYLIb
HaBaT Nac/ia BbIK/IOY3HHA neybl. Kab 3Bapbiub
a60 pasarpsub BapaHbiA AlKi, Npakaniue »ayTki i
6anKi, Kab AiiKi He BbIGYXxHyni. Hakpalubiue i aubl-
cuiue aj WKapnynbl 3raTaBaHbiA YKPYTYI0 ANKI
nepapj HarpaBaHeM ix y MikpaxBasieBaii neybl.

Mpakaniue ckypy Takix npagykTay, Ak 6ynbba, kaybaca
i capasiHa nepap rataBaHHeMm, Kab AHbl He BbIGYXHY .
Ka6 nas6erHyub mar4ybiMmbix anékay

YBara: 3mecujiBa 6yTanek i cnoiukay ana gsiuayara xap-
YaBaHHA nepaj HarpaBaHHeM naBiHHa GbiLb Nepamelua-
Hae a6o y36ayTaHae. MpaBApaiilie Tamnepartypy npagyk-
Tay nepap cnaxkbiBaHHeM, Kab nas6erHyup anékay.

BbikapbiCTOyBaliLe CeLblAnbHbIA TPbIManbHiKi abo nanb-
YaTKi Npbl 3HALLI CTPaBbl 3 Neybl, kab npaayxiniyb anékxi.

3aycéabl afKpbiBanLe KaHT3MHEePbI, NakeTbl 3 Nankop-
HaMm, KyniHapHblA NakeTbl i r.4. aanéka ag Teapy i pyk,
Kab nasberHyLb anékay napai i BbIBAPKIHHA KiNeHHs.

Ka6 nas6erHyub anékay, 3aycénbl npaBsapaiile
TamnepaTtypy cTpay i nepemewBaiile ix nepag
napavaii Ha cton. Caubiye yBaxkiiBa 3a Tamne-
paTypaii exbl i niyys, Nnpbi3HaYaHbIX A3eUaAm i
naxbuibim nioa3aM. Hekatopbia yacTki neubl mo-
ryub HarpaBayua nag4ac pa6orbi. [iseni manog-
wara y3pocTy He naBiHHbI MaLb AOCTYN Aa neybl.

TamnepaTypa KaHTalHepa He Cynaaae 3 TamnepaTtypai
3mecL|iBa; 3aycéabl npasApaliLe TamnepaTypy cTpaBay.
3aycénbl agbixoA3ble af A3BAPI neybl Npbl iX aj-
KpbILLi, Kab nasberHyub anékay af napsbl i yanna.
Makpalubile daplubipaBaHblA 3aneyaHbld CTPaBbl Nacs
raTaBaHHA AnA BbIMyCcKy napbl i Kab nasberHyLb anékay.
[3Tan neu He npapyrnenxBae BblKapblCTaHHe 3He-
WHsAra TaMepa abo cicTaMbl AblCTaHLbIiHAra Kipa-
BaHHA.

KapbicTaHHe neyuy aseubmi

YBATA: lazBanaiile A3eLAM KapbicTalua Mikpa-
xBanésaii neyyy 6e3s Harnapy TonbKi Y TbiM Bbinaa-
Ky, Kani A3eli Begaoub agnaBefHblA iHCTPYKLUbIi
na 6acneubl i pasymeioLb pbi3biKy HenpasiibHara
BblKapbIiCTaHHA neybl Kani neu npauye y paxbime
IPblJ1b, MIKC-TPblJ1b ui AYTAMEHIO, a3eui mo-
ryub KapbicTalua neyuy TonbKi nag Harnagam ga-
pocnbix 3-3a BbICOKali TIMNepaTypbl npau3cay.
I3Tbl NpbIGOp He Npbi3Ha4YaHbl ANA BblKapbi-
cTaHHA aco6ami (y Tbim niky A3seubmi) 3 ab6-
MeXKaBaHbIMi $pisiuHbIMi, nauyyuéBbimi abo
ncixiyHbIMi Marybimacusami, a6o npbl aacyTHacyi
BOMbITY i BeAay, 3a BbIKNIOYIHHEM BbinagKay,
Kani im 6bini faA3eHbl agnaBeAHbIA IHCTPYKLbIi,
AKiA AaTblyaLLa BbIKapbiCTaHHA nevuy, abo nap
KaHTposiem aco6bl, agKasHar 3a ix 6sacneKy.
[3eui naBiHHbI 3HaxoA3iLLa Nag HarnAAaMm i He
YKbIBaLb ney AK LaLKy.

He pasBansaiiue Toprayya abo raipauua Ha a3sepupl
neubl. He fa3Bansainue 3abaynayua 3 neuuy.

[i3euam Tpa6a faBaLb yce BaxHblA YKasaHHi na 6Acneub:
HeabXofiHaCLib BbIKapbICTaHHA TPbIMaNbHiKay, acLApOXHae
3HALLe BeYKi; HafjlaHHe acabniBaii yBari ynakoyLbl, Hanpblknag
ANA CMaXaHH#, NakombKi AHa MoXa OblLib BeNbMi rapayait.

IHWbIA Nnanap3aKaHHI

He 3maHaAliLe KaHdirypaLblto neybl Hi Y AKIM BbiNagKy.
He pyxaiiue ney nagyac pabotbi.

[5Tas ney npbi3HayaHa TONbKi ANA XaTHAra Y>KbIBaHHA i
TONbKI ANA raTaBaHHA eXbl. flHa He Npbi3HavaHa AnA Ka-
MepLblIiHbIX M3Tay a6o nabapaTopHara BblKapbICTaHHA.
Ka6 3a6acneubiyb 6ecnepaboiinyio pa6oty Ba-
war neybl i nas6erHyLb NalKogKaHHAY.

Hikoni He BblKapblcTOyBaiiLe nycTyto ney. Mpbl Bbika-
pbICTaHHI NoCcyAy ANA CMaxaHHA abo camaHarpaBsarnb-
Hara maTapblany, 3aycéapl Knaasiue ix Ha TI9PMOCTOWKI
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i3anATap, Taki, AK NnapuanaH, Ana npagyxineHHa na-

LKOZXKaHHA BApYanbHa nnatGopmMbl Npas Lennasbl

cTpac. TopMiHbI ANA NaAarpaBy, NasHavaHblA Y pausn-

Tax CTpay He NaBiHHbI OblLb NepaBblLLaHbl.

He BbiKapbicTOYBalLe MeTaniuHbl NOCyA Ui npbinagbl,

wTo agnioctpoysatolb 3BY xBani i moryub npbise-

cui Aa Y3HIKHEeHHA aneKTpbluHa apki. He ctayue y

neu »acusaHbla 6aHKi\KaHcepBbl. BbikapbicToyBaiiLe

TOMbKi NafCTayKy i ponikaBylo anopy, LUTO aAMbIC/IOBa

npbi3HavaHblA A4nA neybl. He BbikapbicToyBalLe ney

6ey KpyraBow nnatpopmbil.

Kab nasberHyLib NaxxKom»KaHHA KpyraBon nnatpopmbi:

(a) Mepap ubicTKal KpyraBoi NnaTGpopmbl Bafoid, fa3Bosb-
e €1 acTblup.

(6) He knapgiue rapaubia npapykTbl abo nocys Ha xanoa-
Hyto nnatdopmy.

(B) He knagsiue xanogHbla npagykTbl abo nocyp Ha rapa-
uylo nnatpopmy.

He knapgziue Hisikia ab'eKTbl Ha KOPNYC NeYbl Nagyac paboTbl.

He BbikapblcTOYBaiiLle MNacTbiKaBblA KaHTIMHepbI Kani

1. BbiHLe yce ynakoBauHblAl MaTap'Anbl 3HYTPbI Meybl.

2. lNpaBepuie ney Ha HasyHacLb AKix-HebyA3b NawkKo-
[PKaHHAY.

Crayue ney Ha poyHyto YCTONiBYl0 NaBepPXHIo, Aa-
CTaTKOBa MOLHY!0, Kab BbITpbIMaLib Bary neybl i Hai-
60/bLUbl BEC NPafyKTY, WTO MOXa Y €1 rataBauua.
He cTtayue neuy wady.

4. AbApbiue Mecua, facTaTKoBae Ana 3abecnAusHHA
nayHal KonbKacLi BofibHa NpacTopbl AN yBaxof-
HaW i BbIXOAHAWM BEHTbINALDbII.
3aaHAA cLUeHKa Npbinagbl MycCilpb ObiLb NaBépHyTas
[a CUAHbI.

« MiHimanbHan agnernacub namix nevuy i no6omn
CLAHOIO MaBiHHA OblLb He MeHbl 3a 7,5 cMm. Af3iH
60K MyCiLlb 6blLb afKPbITbIM.

« MNakiHbLe He MeHbLl 3a 30 CM BOSIbHAW NPacTopbl
Hap neuuy.

» He 3abImMariLie HOXKi 3 Hi3y neybl.

« bnakaBaHHe BEHTbINALbIi MOXKa NallKoazilb ney.

» Crayue ney Ak mara fanen ag paablé i TB. MNpaua
neybl MOXa YrbiBaLb Ha AKacLb CirHanay pagblé
i TB.

w

)

ney AWYS rapayvan nacnn BblKapbiCTaHHA QyHKLbIAY
IPbIJTb | MIKC-FPblJ1b, 60 nnacTbik MoXa pacnnasiyua.
MnacTbiKaBblA KaHTMHEPbl He NaBiHHbIA BbIKAPbICTOY-
BalLlLja MaAvac BbILWDY Na3HavaHblx anepaublay, Kani ix
BbITBOPL|A He Na3Haubly afBapoTHara.

YBATA:

Kani Bbl He BepaeLe, AK NagKnoublLb Nney, 3BApHiLeca
na KBanidikaBaHbIX SNeKTpbIKay.

Hi BbiITBOPUa, Hi Npafasel He HACYUb afKa3HacLi 3a
LUKOAY, MPblUblHEHYO Meubl, 360 LANECHbIA MalKo-
[KaHHI Y BbIHIKYy HeBblkaHaHHA npaginay npausaypbl
NafKUHHA.

Bapa3aHan napa abo kponni moryub dapmipasalua Ha
CLeHLbl Meybl, Bakos A3BAPHbIX 3aTBOPAY i 3aTBOPHbIX
naBepxHAY. [3Ta HapmanbHan 3'ABa i He 3'AynAeLla cBe-
UaHHeM Lieybl Y MikpaxBarnesal neybl abo HAcnpayHacu.

['3Tbl 3HaK a3Hauvae, WTO I'IaBerHi Moryub
6bILb FapaHbIMi nagyac BblkapbICTaHHA.

BonbHan
npacropa

5. [13Bepua neybl MOXa HarpaLuLa nagyac rataBaHHA.
CTayue ney Ha BblLbIHIO HE MeHbLU 3a 85 cM aj
naasori. He nagnyckanue a3auen fa A3sepubl,
Kab npagyxinilyb MarybimMbla anéxi.

6. bacneuHa nagknioubiue ney Yy CTaHOAPTHYO 3NeKT-
PbI4YHYIO Pa3eTKy 3 3a3AM/IEHHEM.

YBATA: He cTayue neu y mecuax fi3e cnéka, Bagkaclb
a60 BbICOKanA BiflbroTHacLb (Kansa 3BblyaiHaim neubl) Ui
NA nérkaysrapasbHbix NpagmeTay (LTopbl).

He 6nakyiiLie BEHTbINALbIAHbIA aaTySliHbI.

He cTayue Hiyora Ha Bepx neybl.
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Yknioublue ney. Ha gbicnnai agnioctpyenua "0:00", 6ya3e uyTHbI aA3iHOYHbI FyKaBbl CirHan.

IaTaa maganb abcransBaHas TalimepaM i ney BbiKapbicTOyBae MeHbL 3a 1 BTy pa»kbiMme yakaHHA. Kab Ha-
napsiub Tanimep, rnagsiue HiKNM.

laA3iHHIK Neybl Mae 24-raa3iHHbl apmar.

1.
2.

3.

HauicHiue kHonky YCTAJIABALLb YAC aA3iH pa3s i Ha Tabno apgnocTpyeuya "00:00"

Haujickarue kHonki yacy, Kab BbicTaBiLb 6Aryubl yac. MagsiHbl yBoasauua kHonkaii 10 MIN xBiniHbl - KHoMKa-
mMiTMINi10S.

HauicHiue kHonky YCTAJIABALIb YAC Kab CKOHYbILb HaNnaaKy vacy.

3AVBATI:

Kani ragsiHHik HanagpkaHbl, Macns raTaBaHHA AbICNNS Neybl 6yA3e agntocTpoyBalb 6aryybl yac. Kani ragsin-
HiK He 6bly HanaaXaHbl, AblcNN3i 6yf3e aantoCcTPoyBaLlb Tonbki "0:00" nacnA rataBaHHs.

Kab npasepbiLpb 6aryybl Yac nagyac rataBaHHs, HauicHile kHonky YCTAJIABALb YAC i Ha Tabno Ha 2-3 ce-
KyHAbl 6yfi3e BbiBeA3eHbl 6Aryubl Yac. [3Ta He nepallKaaxae npawscy rataBaHHs.

Maguac HanafkKi yacy, Kani kHorka STOP 6bia HauicHyTas i He 6bI10 HisiKiX A3eAHHAY Ha npauAry 1 XBiniHbl,
ney BepHeLLUa Aa NanAp3AHix Hanagak.

Kani naguac npaLbl neybl 6bly nepanblHak y aneKkTpacinkasarHi, Ablcnnai byase agnioctpoysalib "0:00" nacna y3HayneH-
HA cinkaBaHHA. Kani nepanblHak 3aapblLua nafyac rataBaHHs, nparpama OyAse BblaaneHas, ratakcama Ak i 6aryybl yac.

Y3poBeHb HauicHiue KHonky Obicnnaii | © Bawas neuymae 11 yspoyHay marytHacui.
Mal’yTHaCLli Y3POBEHb MATYTHACLII (amcoTKi) o Kab 3msHiub Yy3poBeHb MaryTHacul, HaylCckan-
ue kHonKy Y3POBEHb MATYTHACUI nakynb
ObICNI3N He naka)a naTp36Hbl y3pOBeHb.
Macbna HauicHiye kHonky CTAPT kab navaub
x1 100P raTaBaHHe.
BbICOKI 2 0P « Kab npaBepbilb y3poBeHb MaryTHacLi nagyac
raTaBaHHs, HauicHiue kHonky Y3POBEHb MA-
CAPSAHE - x3 80P TFYTHACLI. Makynb Bbl HaLjickaeLe Ha KHOMKY
BbICOKI x4 70P Y3POBEHb MAIYTHACL, éH BbiBOA3ILLA Ha
5 50P Tabno. MNey npausareae agnik yacy He rnenss-
CAP3HI Ybl Ha TOE, LITO afntoCcTpoyBaeLLa.
X6 50P o Kani abpaHa "OP" neu 6yase npauasaub y pa-
CAPIIHE-HI3KI X7 40P »KblMe BEHTbINALbII. B.bl MoxaLie BbIKapbICTOY-
(PA3MAPO3KA) @ 30 BaLlb Toe, Kab nasbasiLua naxy yHyTpbl neubl.
X9 20P
HI3KI
x10 10P
x11 oP

3BblyaiiHa NPbIMAHAIOLLA HACTYMHbIA PIKamMeHAaLbli:

100P/ 90P - (BbICOKI) BbikapbiCTOyBaeLLa ANA XyTkara nNpbira- TpabytoLb NpauArnara Yacy raTaBaHHs, Hanpblknag, CTpasbl 3
TaBaHHA Lji pa3arpaBy 3anfAkaHak, rapaublx HamoAYy, rapofHiHbl ANaBiubiHbI. 3raTaBaHae ¥ ratbiM paxbiMe Maca 6yase 6ombly

MALWYOTHbIM.

ira.

80P/70P - (CAPS[JHE-BbICOKI) BbikapbicToyBaeuLa Ana rata- 40P/ 30P - (CAPSHE-HI3KI) yxbiBaeyua ans payHamepHara
BaHHA CTpay 3 60MbLU WYbIbHBIX NPayKTay, TaKix, Ak CMaxkaHae pa3MapoXKBaHHA NpagyKTay. [3Tbl PaXKbiM Takcama ifdanbHa
MACa, MACHbI PYNET, a Takcama Ans 6onblu AanikaTHbIX CTPay, MaAbixoA3ilb ANA PbiCY, MAKaPOHHBIX Bbipabay, nenbmeHsy i
TaKiX, K CbIPHbI COYC i BICKBITBI. Y I3TbIM CKapoyaHam paxbiMe  3aBapHOra Kpama.

coyc He By/3e KineLib, i cTpaBbl byAyLb ratasauLa payHamepHa.  20P/ 10P - (HI3KI) gna nérkaii pa3amapo3ski, Hanpblknag TpoTay
60P/ 50P - (CAP3HI) pna xapyoBblx NpapyKTay, AKiA Na- L KaHALITIPCKIX Bblpabay.
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AAKpbILLE A3BAPINA:

[ina Taro, kKab agKpbILb A3BepPbl, HaLiCHILe Ha KHOMKY aaKpbILLA [3BAPSA.

3anyck neubi:

Pasmscuile cTpaBy ¥ agnaBeAHbIM KaHT3MHEPbI ab0 HenacpafHa Ha BApyanbHai nnatpopme. 3a-

ublHiLle A3Bepbl Neubl i HavjicHiLe kHornKy CTAPT/<D+1min nacis Bbi6apy pabiMa raTaBaHHs. @ + T min
K ToNbKi Nparpama rataBaHHs HanagxaHas, i kHornka CTAPT/<D+1min He HauicHyTas Ha npa-

uAry 1 xsiniHbl, nparpama 6yase agmeHeHas.

KHonka CTAPT/<>+1min myciub Gbiub HalicHyTas 41s Npausry rataBaHHs,Kani ¥ npausce

raTaBaHHA A3Bepbl ObiNi afublHEHbIA. Kani KHOMKa HaLicHyTas nacnaxosa, byA3e YyTHbl ryKaBbl

cirHan. Kani cirHany HAMa, KHOMKa He HaLjicHyTas.

BbikapbicToyBarile kHonKy STOP, kab:

1. Cuepui nambisKi Npbl NparpamaBaHHi. ﬁ
2. CnblHiUb Ney yacoBa nagyac raTaBaHHA. STOP
3. Kab apgmaAHiub nparpamy nagyac rataBaHHaA, HauicHile KHonky STOP fBoiubl.

4. Kab ykntoublLb ab0 BbIK/OUbILb PIXKbIM ax0Bbl af A3Auen (rn. ctap. BY-11).

Balua ney moxa 6biLb 3anparpamipaBaHa Ha TSpMiH Aa 99 xBiniH 50 cekyHa (99.50).

PYYHOE TATABAHHE\PY4YHAA PA3MAPO3KA

« YBApAsiue yac rataBaHHsA i y3poBeHb MaryTHacui 3BY 100P ui 10P ana rataBaHHA Wi pa3maposki (raasiye cTa-
poHKy BY-8)

« TMepamsAwaiie abo nepassapHiLie CTpaBy, Kani HeabxoaHa, 2 - 3 pa3bl Naayac raTaBaHHs.

« [acna 3aBAPLISHHA raTaBaHHA HaKpblliLie CTpaBy i NaKiHbLe, Kani pakameHaaBaHa.

« Tacna pasmapoxBaHHA HakpbliLie antomiHieBaii Gponbraii i nakiHbLe, Nakynb NpagyKT He pa3maposiljLia NoyHacLo.

Mpbiknap:

[ina rataBaHHA Ha NpauAry 2 xsiniH i 30 cekyHA Ha maryTHacui 70%.

1. 3mAHile y3poBeHb MaryTHacLi, 2. YBApA3siue naxagaHbl Yac 3. Hauicniue kHonky CTAPT/<D>+1min
HauicHyywwbl KHonky Y3POBEHb raTaBaHHs, HaLiCHYYLWbl ANS 3aMnycKy Tanmepa.
MATYTHACUI 4 pa3bl ana 70%. kHonky 1 MIN aBonuybi i (Obicnneit 6yaze axbluuaynALb afnik

Eﬁﬂ 4 10 S 3 pasbl. Ha npauAry rataBaHHA\pa3mapos3ki).
X

c:a30 30

Kani ney nauHe rataBaHHe, naMna neybl 3arapblLua, i Kpyrasaa nnatgopma nayHe KpyuiyLa.

+ Kani Bbl agublHiLe A3BepKy neubl Nagyac rataBaHHaA (Hanpbiknag, Kab nepamsaliaLb abo nepaBapHyLb exy), aa-
NiK Yyacy ayTamaTbluHa CriblHiLLa i npauArHeLLa TonbKi Kasi Bbl 3aublHile A3BepKy i HauicHiLe kHonKy CTAPT.

« Kani rataBaHHe\pa3mapoxBaHHe CKOHYaHae, afKpbliLie A3BEPKYy neybl abo HauicHiue kHomnky STOP, i Ha
ablcnnai 6yase afnocTpoysaLua 6aryubl yac, Npbl YMOBE, WTO EH OblY HanagKaHbl.

« Kani Bbl xouaue faBefauua ab y3poyHi maryTHacLi nagyac rataBaHHs, HauicHiue kHonky Y3POBEHb MA-
FYTHACLYI. Makynb Bbl fakpaHaeueca aa kHonki Y3POBEHb MATYTHACLY, y3poBeHb MaryTHacLi 6yase ag-
noCcTpoyBaLLa Ha apicnnei.

YBATA:

« 3aublHANLe A3Bepbl Neybl Nacna rataBaHHA\pasmapoyki. lNamATarniue, WTo Kani A3Bepbl He 3a4blHEHbIA, CBAT-
N0 YHYTPbI NpaLArHe rapaub. 3aublHAlLEe A3BEPbI Neybl 41 YnacHain 6acnexi.

« Kani Bbl MHora ratyeue ¥ paxbime 100 P, maryTHacLb neubl ayTamaTblyHa 3Hi3ilua, kab nasberHyub
neparpaBy. (Y3poBeHb mMaryTHacLi 3BY 6ya3e 3HixaHbl.)

P3)XbImM raTaBaHHA CraHAapTHbI Yac
3B4YP100 30 xBiniH
laTaBaHHe Ha rpbini MepblaabluHasa anepaupls, KaHTPONb 3a

Tamnepatypai ana R-642
99 xB 50 cek ana R-742

P2KbIM MIKC-TPblTb 99 xB 50 cek
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1. MPOCTbI FPbJ1b

['pbinb Mae TonbKi agHy HanagKy MaryTHacui. [pbiiio Aanamarae Kpyrasas nnatdopma, Akas NnaBapousaelLa,
Kab 3abAacneybiub poyHabakoBae 3ansakaHHe. BblkapblCTOYBaiiLe CETKY rpbiis AN raTaBaHHA HeBANiKiX ab'émay
eXbl Lji 6eKOHy, kekcay i r.A. EXy MoXHa KnacbLi K Ha CETKY, TaK i Ha KpyraByto nnatdpopmy.

Mpbiknaa:
[aTaBaHHe Ha rpbini Ha npauAry 20 xBiniHay 3 BbikapblcTaHHeM KHonki FPbIJIb.
1. HauicHiue kHonky FPblJ1b 2. YBApA3iue naxagaHbl yac 3. Hauicniue kHonky CTAPT/<>+1min
af3iH pas. HarpaBaHHA, HaUiCHYYWbl KHOMKY  ans 3anycky Tanmepa.
10 MIN gBoybl. (Obicnneit 6yase axbiLUAYNALb apfik

Ha npauAry rataBaHHs.)

2. P3XXbIM MIKC-TPbIJ1Ib

MIKC-TPblIJIb cnanyyae rpbinb 3 mikpaxsanami. MIKC 3HaublLb raTaBaHHe 3 fanamoran fK rpbiito, Tak i Mikpa-
XBanay.

CnanyysHHe mikpaxsanay 3 rpbiiem namsaHblLLae Yac rataBaHHA i 3a6AcneyBae exbl KapblYHEBYHO XPYCTKYIO KO-
paukKy.

Ecub ABa BapblAHTbI Hanagak:

KAMBIHALDbIA 1 (Abicnnan: C-1)

55% yacy - mikpaxsani, 45% yacy - rpbinb. BbikapbicToyBaliLe AN raTaBaHHA pbiObl Li CTpaBay 3 NaHipoyKaii.
KAMBIHALDbIA 2 (Abicnnan: C-2)

36% uacy - MikpaxBaJi, 64% uacy - rpbinb. BbikapbicToyBaliLe Ana amneTay, NyAbiHray i crpaBay 3 NTyLKi.

Mpbiknap:
Kab rataBaub Ha npauary 15 xBiniH, Bbikapbictoysaiiue MIKC-FPbIJIb Ha 55% mikpaxBanay i 45% rpbinto (C-1)
1. HauicHiue kHonky MIKC- 2. YBapsile naxaaaHbl Yac rataBaiHsa, 3. Hauichiye kHonky CTAPT/>
I'PblJ1b aa3iH pas. HauicHyyuwbl kKHonky 10 MIN agsiH +1min gna 3anycky Tanmepa.

pa3i1MIN 5 pasoy. (Abicnnei 6yase axblLuuAynALb
apnik Ha NpauAry rataBaHHs.)

3AYBATI A TATABAHHA MPbl JAMAMO3E MPbIJIA\MIKC-TPbIJIA

« Ha Tpaba nparpaBalib ney nepag rataBaHHeM.

« Kani exa, sikyto Bbl ratyeLie, nsxbiLb Y rbIOOKIM KaHT3Hepbl, CTayLie fie Ha Kpyrasyto nnatgopmy.

+ Bbl MoxKaLle 3ayBaKblLib AbIM Lii Max rapanara nagyac nepluara BblkapbiCTaHHA rpbito. [3Ta HapMasnbHa i He
3HaybILb, WTO Mey nawkoaxaHan. Kab nasberHyup ratara, nparpaiiue ney 6e3 exbl Ha npauary 20 xsiniHay
nagyac nepluara BblkapblCTaHHA.

YBATA: Kab passoniub niksifaLblto AbiMy i Naxay naayac raTaBaHHA Ha rpbiie, afublHile BakHO Ui YKNoublLe
KYXOHHYI0 BEHTAALIbIIO.

/N YBATA:
[i3Bepbl, 3HELLHI | yHYTPaHbl KOPMNYCbl, aKc3Cyapbl i NOCYA cTaHYLb BeNlbMi rapaubiMi nagyac pa6o-
Tbl. Kab npapgyxiniub anéki, 3aycéabl BbikapbiCTOyBaliLe TOYCTbIA NaibyaTKi.
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1. NACNAQOYHAE FATABAHHE

[31an GyHKUbIA Aa3Banae Bam rataBaub y 2 cTafbli, WUTO MOTyLb YKoyaLb y cAbe pyyHoe rataBaHHe i\Li npa-
rpamy pasmMapo3ski, raTakcama sk i nparpamy pasmaposki na Bare. Macna nparpamaBaHHA He Tp36a nepanbiHALb
npauac rataBaHHsA, 60 ney 6yA3e ayTamaTblyHa nepaxoAsilb af afHON cTaabli Aa iHwai. M'ykasbl cirHan 6yase
YyTHbI NACNA 3aKaHYSHHA nepLuain ctagobli. Kani agHa 3 cTagblay - pasmapo3ka, AHa NaBiHHa OblLb nepLua.

YBATA: AYTAMEHIO Henbra abpalb K afHy ca cTagplay.

Mpbiknaa: Kani Tp36a pa3maporkBaLb Xy 5 xBiniH, nacna rataBaub Ha 80P mikpaxBanay 7 xsiniHay, Bbi-
KaHalue HacTynHae:

1. HauicHiye kHonky PABMAPO3KA MA YACE ag3iH pa3s i Ha Tabno 6yase nasHavyaHa dEF2.
2.YBAp3iue naxkafjaHbl Yac rataBaHHA, HauicHyywbl KHorKy 1 MIN 5 pa3oy.

3. 3mAHile y3poBeHb maryTHacLi (80P), HauicHyywbl kHonky Y3POBEHb MATYTHACLLI 3 pasbl.
4.YBapgsiue naxaaaHbl Yac rataBaHHsA, HauicHyywbl kHonky 1 MIN 7 pasoy.

5. HauicHiue kHonky CTAPT ans 3anycky Taimepa.

2. OyHKUbIA +1min (ayTaxBiniHbi)
KHonka +1min ga3sanae neubl axblyuAaynaLlb 43B€ HACTYMHbIA GYHKLbi:

a. Mpambi cTapT
Bbl Mo>KaLle nayaLb rataBaHHe Ha maryTHacui 100 P Ha npauary 1 xBiniHbl, HaLiCHYYLbl KHOMKY +1min.

6. MaBeniusHHe Yacy raTaBaHHA.

Bbl MOXaLie Nagoy»KblLb Yac pyyHora rataBaHHsA, pa3mapo3Ki na Yace, anepaublay ayTameHto HeKasbKi pa3oy na
1 xBiniHe BbIKapblCTOYBatOUbl KHOMKY +1min nagyac npauscy rataBaHHsA. Magyac pasmaposki na Bare, yac rata-
BaHHA Henbra NasaAniyublLb Npbl Janamose ratan KHOmKi.

YBATA: Yac rataBaHHA MoXa OblLb Nafjoy»KaHbl Makcimym aa 99 xsiniHay 50 cekyHpaay.

3. OYHKLbIA TAUMEPA
Bbl MO>KaLle BblkapbICTOYBaLb Taiimep acobHa aj neybl. Hanpblknag Ana 3amepy Yacy Bapki Aek, LUTO raTylouua Ha
3BblYaiiHal niLe Ui Kab npaBApaLb Yac Ana pasmapoxaHai\npbirataBaHai exbl.

Mpbiknap:
Ycranéyka Taimepa Ha 5 XBifliH.
1. HauicHiue KHONKy 2. Yeapgsiue naxafgaHbl 3. HauicHiue kHonky — lMpaBepue Abicnnsii.
TANMEP ap3siH pas. yac rataBaHHs, CTAPT/{D+1min  (dbicninen 6yase axbiuuaynaub
HauiCHYYLLbl KHOMKY ANA 3anycKy apsik Ha npauAry rataBaHHA\
1 MIN 5 pasoy. Talmepa. pa3maposki).

Kani uac ckaHuBaeLUa, NapaeuLa rykasbl cirHan (5 pasoy) i Tabio aaioctpye 6aryubl 4ac AHio.

Bbl MoXaLe yBecui noboe 3HausHHe Yacy aa 99 xBiniH 50 cekyHg. Kab cnbiHiub, TAMMEP HauicHiLe KHomMKy
STOP.

YBATA: TAVUMEP He moxa yXKblBaLLa Magyac raTaBaHHA.

4. OYHKLbIA AXOBbI AZ} A3ALIEN:

BbikapbicToyBaeLua, Kab npagyxiniub BblkapbiCTaHHe neybl A3eLbMmi 63 Harnagy.

a. [ina yknousHHA GyHkubli AXOBbI AL, A3ALEN:

HauicHiue i Tpbimarine kKHonky STOP 3 cekyHfbl, nakysb He 6yfi3e UyTHbI JOYTi ryK. [blcnnan nakaxa:

on-00
L )

6. [ina BbIKNou3HHA GpyHKUbli AXOBbI AZl A3ALIEN:
HauicHiue i Tppimanie kHonkKy STOP Tpbl cekyHbl, NaKynb He 6yA3e uyBaLb AOYri TYK.
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1. PASMAPO3KA NA YACE

3Tan dyHKUbIA Aa3Banse Bam pasmapoxsalb exy, abpaylubl NaTp36HbI Nepbiag pa3Mapo3Ki, 3anexHa af Tbiny
exbl. (nAa3ile Npbiknag HixXan kab aaBeaaLla, AK KapbicTauua ratan GyHKuUbiAi. Mpamexak vacy af 0:10 ga 99:50
Mpbiknap: PasmapoxeaHHe Ha npauary 10 xBiniH.

1. YBAAsiue naxkagaHyto nparpamy HauicHyyLwbl 2. YBAA3iLe naXafaHbl Yac 3. HauicHiue KHOFKY
kHonky. PASMAPO3KA TA YACE agsiH pas. raTaBaHHs, HaLiCHYYLWbI CTAPT/D+1min
@ 1 kHonky 10 MIN agsiH pas. 0N Taro, Kab navaub
s x1, pa3mapoxBaHHe.

(-
Ha Aplcnnai 6yase nakasaHa:| dEF2 -

3ayBari na pasmaposubl na yace:
MacnA 3akaHYaHHA raTaBaHHA Nafjaella rykasbl CirHan naub pa3oy i Tabno nakassae 6Aryybl yac, Kani raAsiHHik
6bly HanagkaHbl. Kani raf3iHHik He 6bly HanafkaHbl, Tabno 6yase nakassaub "0:00" nacna 3akaHY3HHA raTaBaHHA.
MpapycTanasaHaa maryTHacLb neybl 30P i He MoXa 6blLb 3MeHeHas.

2. PASMAPO3KA NA BATE

MikpaxsanéBas neu 3anparpamMaBaHas Ha yac i y3poBeHb MaryTHacLi Kab nérka pasmaporkeaLb HacTymnHYo

exy: CBiHiHy, AnaBiublHy i KypbiLly. Bara myciub 6biLb y npamexky ag 100 r aa 2000 ry agceukax na 100 r.

BbikoHBawLe napafbl HiX31 ANA KipaBaHHA rITbIMi PaXKbiMaMi.

MPbIK/IAJ: PasmaporBaHHe KaBasika MAca Baraii 1,2 kry paxbime AYTA-BATA-PASMAPOMBAHHE.

Maknapasiue MAca Ha agnaBefHbl NOCyA Ui NaacTayKy Ana pasmaposKi Ha nnatdopme rneubl..

1. YBAa3iue nakagaHylo nparpamy 2. YBapgsiue Bary 3 fanamorai KHonak 3. HauicHiue KHOTKY
HauicHyywbl kHonky PASMAPO3KA BATA\MOPLbIA, nakynb Ha abicnnei He CTAPT/<D>+1min
MNMA BATE aa3siH pas. apnocTpyeLla natpabHae 3HausHHe. AnA Taro, kab navaup

pa3smapokBaHHe.

4 KG /=
x1, x12, abicnnaii| 1200 (Obicnnaii 6yase
i afoCcTpoyBsaLb
Ha fibicnnai 6yase nakasaHa:| dEF1 aanik Ha npausary

|Pa3MapOKBaHHSA)
MiHimanbHasa TamnepaTtypa exbl AnA pa3mapoxBaHH:A -18°C.
3AVBATI MA PASMAPO3L|bI MA BATE:
MepLy, UbiM 3amapoXBaLib Xy, NepakaHanLeca WTo AHa CBexan | Aobpaii AKkacwj.
AKpyrhiLe Bary exbl Aa bnixaiilara 3HausHHs (y AblAnazoHe 100 r). Hanpbiknag, 650 rpamay BapTa akpyriub fa 700.
Kani Toe HeabxofiHa, 3aKpbiiiLie HeKaTopblA YacTKi NTYLLKI Lji MAca HeBANIYKIMI KaBankami antomiHiesaii Ganbri. I31a He
Na3BoniLb iM HarpagaliLa napvac pasmapoxBaHHs. MepakaHaiLecs, WTo dpanbra He AakpaHaeLLa fja CLieHak neubl.

Kronki AYTAMEHIO ayTamaTbluHa 3a6Acneysatob ciyliHae raTaBaHHe exbl (MagpabasHacui ragsiue Ha cta-
poHKax BY-4 i BY-13). Tnagsiue npbiknag Hixkan gna 6onbw nagpabdasHai iHbapmaubli.

Mpbiknaa: Kab npbiratasaub A3bee 6ynbbiHbl ¥ MyHazipax (460 r) kapbicTatoubica GpyHKUblain AYTAMEHIO.
1. AbsApblue agnaBefHbl NyHKT y MeHto, 2. HauicHiue kHonky BAFA\MOPLIbIA i 3. HauicHiue KHonKy

HaLicHyYLWbl KHonKy Bynb6a y kHonki YHI3/YBEPX, nacna abapbiue CTAPT/<>+1min
MyHA3ipax aa3iH pas. KHonky bBynb6a y myHa3sipax kab AnA Taro, kKab navaupb
A abpaLb KonbKacub 6ynbbiH (aa 3). rataBaHHe.
ﬂ> x1 KG /S ) (Obicnnan 6ynze
@ x1, AbiCcnnaun: afnoCcTpoyBaLb aplik
Ha Ablcrnai byaze naKa3aHa: Ha npauAry rataBaHHs)
3AVBATI:

Bara ui KonbKkacLib eXbl MoXa ObiLb yBef3eHas npbl Aanamose BAFA/MOPLIbIA ui YHI3/YBEPX kHonak, nakynb Ha
Tabno He agnocTpyeLiLa NaxazaHan Bara Li KonbKacLb. YBFIFBELle TONbKI Bary eXbl. He ykntouanue Bary KaHTaiHepa.
[Ins eXbl, LUTO BaXblLib O6OMbLL Lji MeHbLU, YbiM NazHavyaHa ¥ AYTAMEHIO, BbikaHaiiLe HacTynHae: (cTapoHka BY-13)
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AYTAMEHIO BATA\NOPUbIA\NPbIIAADI Mpausaypa rataBaHHA
MankopH 50r,100r Maknagsiue nakeT 3 NONKOPHaM Ha KpyraBsyto
nnatpopmy.
(Tnapsiue naBenky HixaM "BaxkHanA iHGapmaLbia ab
dyHKLbli MikpaxBanéBara raTaBaHHs NankopHy")
Bynb6a y 1,2, 3 6ynb6iHbI (WTYK) Kani nacka BblkapblcToyBaiile 6ynbbiHbl npbiknagHa
MyHA3ipax 1 6ynbbiHa = npbikn. 230 1 afiHaro namepy npbiknagHa na 230 r. Mpakaniue
(navaTtkoBas TamnepaTtypa 20°C) | KoXHyto 6ynbbiHy y HeKanbKix Mecuax i naknaasiue
na Byrnax Kpyrasoi nnatdopmbl. [Macna nanosbl yacy
rataBaHHA neparapHiue. MakiHbue Ha 3-5 xBiniHay
nepaa cepBipoyka.
AxanopxaHas 100r, 200r, 400 r Maknagsiue niuuy Ha Tanepky y UIHTPbI naTGopmbl.
niyua (navaTtkoBas Tamnepatypa 5°C) | He HakpbiBaiiLe.
Tanepka
3amapoxaHas 150r,350r,500r Maknapgsiue rapopHiHy ¥ agnasefHbl nocyn. lapaiue

rapofHiHa, To
60K 6pycanbckan
KarnycTa, 6abbl,
daconb, cymeci

(navaTkoBan Tamnepatypa - 18°C)
Micka i HakpblyKa

1 ctanosyto nbIXKy Baabl Ha 100 r rapoaHiHbl,
HakpblliLie MiCKy | nacTayLe Ha Kpyrasyto nnatgopmy.
MepamsAluaiiLe nacnsa Nanosbl Yacy raTaBaHHA.

rapofHiHbl,

6pokKani

Hanoi 1,23 MacTayue Kybak(Kybki) Ha nnatpopmy i nepamsaLiarie
(120 mn/ Ky6aK) (navatkoBas Tamnepatypa 5°C) | nacna rataBaHHA.

Ky6ak

Cranosbl nocyg,

250r1,350r,500r
(navaTtkoBas Tamnepatypa 5°C)
Tanepka

Mactayue Tanepky Ha nnatdopmy ¥ U3HTP. He
HakpbiBanLe. [epamsALiariLie nacna raTaBaHHA.

3AYBATI:

- KaHuaTkoBas Tamnepatypa 6yase Bap'ipaBaLua ¥ 3anexHacui af navatkosan TamnepaTypbl npagykray. Kani
nacka, npasapariLe Tamnepatypy ctpay. Mpbl HeabxoaHacLi, Bbl MoxaLle Mafjoy»KbiLib Yac raTaBaHHA YPyUHYIo.

«+ BbIHiKi raTaBaHHA ¥ ayTamaTblUHbIX PIXKbiMax 3anexalb af popmbl i namepay npagykray, a Takcama ajj Ba-
WbIX NaxafgaHHAY. Kani Bbl He 3afaBoneHbl BbiHiKaM, Bbl MOXaLle YBACLi NaxafaHbl Yac raTaBaHHA YPYUHYIO.

BaxkHas iHdapmaubia a6 pyHKUbli MikpaxBanéBara rataBaHHsA NankopHy:

1. Kani ratyeue 100 r nankopHy, pakameHayeLLa cKnacLi Kox-
Hbl KYTOK MakyHKy y $opMe TPOXKYTHIKa.
InAapsiue BbiABY 3npaBa.

2. Kani nakyHak 3 nornkopHam pasrapHenua, i He 6yase na-
BapouBaLLa, CMblHiLe raTaBaHHe, HaLiCHYYLWbl KHOMKY
STOP i agublHile fA3Bepbl neybl, Kab 3an3yHilb Npasinb-
Hae rataBaHHe.
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Kab npbirataBaLb\pa3maposilb exy ¥ neybl, HeabxofHa kab mikpaxBanéeasa SHepria BofibHa NpaxoAsina Lepas

KaHT3NHep Aa exXbl. Tamy BeibMi BaXxKHa KapbiCcTauLa

CyMALWYanbHbIM nocyaam.

Jlenw BbIKapbICTOYBaLlb KPYrbl Lji aBasibHbl NOCyA, 60 Y nocyase iHwai Gopmbl exa y Byrnax nepacmaxsaelia.

Cnic cymAwYanbHara nocyfy nasHayaHbl HiXaM.

Mocyn Bacneynbia Tpbinb KameHTapbi
ANA Mikpa-
xBanésai
neybl
AntomiHieBas danbra v/X v ManeHbKia KaBanki ¢panbri MoXKHa yKbiBaLlb, kKab aba-
KaHTanHepbl 3 danbri paHiub exy ag neparpaBy. MepakaHariuecs, WTo ¢panb-
ra 3Haxopsiuua Ha aagnernacui He MeHbLW 3a 2 CM ag
CLieHaK neubl, Kab nasberHyLb yTBap3HHSA 3N1EeKTPbIY-
Hal apki.
KaHTaiHepbl 3 danbri BapTa BblIKapbICTOYBaLb TONbKi
aj cnyLwHbIX BbITBOpLAY, AAK To Microfoil ®. BbikoHBaiiLe
iHCTPYKLUbIi.
Mocyn ana cmaxkaHHA v X BblIkoHBaliLie iHCTPYKLbli BBITBOPLIAY.
He nepasblwariLe Yac rataBaHHA. ACLAPOXKHA, Tanepki
i nocyn MoryLb 6biLib BeNbMi rapayblmi.
KepamiyHbl i napuanaHasbl v/X X MapuanAHaBbl | KepaMiuHbl NOCYA 3a3Bblyaii Nacye Ana
nocyn BbIKapbICTaHHA, 3@ BbIHATKaM nocyay 3 MeTaniuHbIMi
YacTkami abo faKopam.
LWkno Hanpbiknag, Pyrex © v v Bya3blie acLuApOXHbIMI Ca WKAAHBIM nocyAam, 60 éH
MO>a TP3CHYLb Li pa3bilua nagyac HarpaBaHHs.
MeTan b 4 (%4 He pakameHpayeuLa y>KbiBalb MeTaniuyHbl nocya, 60
Toe npbiBAA3E Aa YTBap3HHE 3NeKTpaayri, Akada Moxa
BbIK/iKaLb naxap.
MnacTbik\nonisactap v X Byasble acyApoXHbIMI 3 abropTka HekaTopbIX KaH-
HanpbIiKnag, KaHT3NHepbI TaiHepay, 60 AHa MOXa pacnnasilLa af BblCOKai TIM-
LANA eXbl. nepatypbl
Mnéxka v X He naBiHHa AakpaHauua exbl i MyCilb MeLb Npakona-
TbiAl aATyNiHbI ANA BbiXafy napy
MakyHKi anA 3amapo3ki v X Myciub 6biUb NpakonaTad, Kab paub Bbixag napy. Me-
pakaHarLecs, WTo NakyHak npbigaTHbl A4na 3BY neybi..
MansapoBblA Tanepki, Kyoki v X He BbiKapbiCcTOyBaliLe NnacTblkaBblA Li MeTaniyHbiA
i KyXoHHas nanepa 3aLyanKi\gpatbl, 60 AHbI MOTYyLb pacnnasiyua Ui yTea-
PbliLib 3N1EKTPbIYHYIO AYTY.
CanamsaHbia | apaynaHbIa v X BbikapbicTOyBaliLie TONbKI AnA pa3arpaBy Ui yniTBaHHA
KaHT3Hepbl BafKacui.
Meparpsy moxa BblKAiKaLb naxap.
MepaanpauasaHas nanepa X v He nakigaiiue ney 6e3 garnagy nagyac rataBaHHaA.
irasetbl Moxa 3mAlYaLb MeTan, WTo NpbiBAA3e Aa dneKTpa-
ayri i naxapy.
/\ YBATA:
Mpbl HarpaBaHHi NpaAyKTay XapyaBaHHA Y NNacTbiKaBbiX a60 NanApoBbIX KaHT3HEepax caubile 3a
pa6oTaii neybl 3-3a Marybimacui ysrapaHHs.
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YBara: He yKbiBalile KamepubliiHbIA CPOAKi ANA
YbICTKi, @ TaKcama napaBblf, abpasiyHbiAa anb6o
no6biA, wro smaAwvatoub MNAPAXJIAPbIA HATPbIA
(SODIUM HYDROXIDE) Ha HifKix yacTkax Bawai
neubl.

Mepap nayaTKam YbICTKi YN3YHiLECA, WITO 3HEWHi
i yHyTpaHbl KOpnycbl Neybl, A3Bepbl i aKc3cyapbl
NOYHacLi0 XaNloHbIA.

YbICLILLE MEY P3rYNIAPHA | BbIQANAULE AQKNA-
Abl EXXbl. HenaaTpbiMaHHe neybl § YbICTbIM CTaHe
MO>Ka npbiBecli Aa NawKoAKaHHA NaBepXHi, WTo
MoOXa nameHuWbILb T3PMiH cyX6bl i, Marubima,
npbiBecui Aa He6AcneyHan ciTyaupbili.

3HelUHi Kopnyc neybl

3HewHi kopnyc Bawai neybl nérka aybllwyaelLa MAaK-
KiM Mbinam i Bagon. Boigananue pawTki Mbina Binbrot-
HaWi TKaHiHal i npauipanLe Kopnyc MAKKIM PyUYHIKOM.
MawHanb KipaBaHHA

ApublHiLe A3Bepbl Nepap YbiCTKal, Kab afKnoublLb
AbIcnnan. ACUAPOXKHA 3 YbICTKaM MaH3Mi KipaBaHHA.
BbikapbicToyBaliLe TONbKi TKaHiHY 3MOYaHyto Bafow i
BbITPbILIE 3HELLIHi KOPMYC Neybl MArKIM PYYHIKOM.

He nepabonbluBaiile 3 ab'émam Baabl. He Bbikapbl-
cToyBaliLe XiMiuHbIA Ui abpasiyHblA MblloUblA CPOAKI.
YHyTpaHbl Kopnyc neybl

1. lnAa nagTpbiMaHHA YbICLUiHI Npauipariue Kopnyc
no6oi MAKKali BilbrotHai TkaHiHai abo rybkai na-
CNA KOXHara BblKapblCTaHHA, Kani ney Awys uénnas.
[inAa BbiganeHHa 60nbl cyp'é3Hbix 3a6pyAXBaHHAY
BblKapbICTOYBaWLie MAKKae Mblfia i HeKanbKi pasoy
npauApblLie NaBepxXHIo BifIbroTHaW aHy4aw, Nakyb He

OynyLb BblfaneHbl yce pawTki. He 3HiMaiLe nakpbiy-
L€ XBansABoAaa.

2. YnayHiuecs, WTOo MAKKae Mbina i Baga He npaHika-
1oUb Y HEBANIKIA aaTyNiHbl ¥ CLeHax, LWTO MoXa HaHe-
CLi WKOAY neybl.

3. He yXbiBanue ubiCUAYbIA CPOAKI ThiMy CMP31 Ha
YHYTpaHbIM Kopnyce neybi.

4. MparpaBgaiile ney paryasapHa, BblkapblCTOyBaloybl
dyHKUbIIO rpbina 6e3 exbl kana 20 xBiniHay (cTapoHka
BY-10). PawwTKi eXbl MOryLb cTBapaLb AbiM Lii Henpbl-
€MHbI Max.

CaubiLe 3a YbICLiHEN MaKpbILLA XBanABoaa.
Makpbluyé xBanasoaa 3pobneHa 3 aguyBaibHbIX Ma-
TapblAnay i naBiHHa YbicLiLLa 3 acLAPOXKHacyio (Tpbl-
MaiiLecs iHCTPyKLbIi yBepce).

YBATA: YbiBaHHE Npa3mepHalt KonbkacLi Bafibl MOXa
nawKkoAsiLb NakpbILLE XBanasoaa.

MakpbiyLé xBanABoaa 3'AynAeLla pacxogHai YacTkan
i 6e3 HanexHal YbICTKi 3anaTpabye 3ameHbl.
AKcacyapbl

Kpyrasas nnatdpopma, naactayka i 3uanka mycaub ObiLb
BbIMbITbIAA MPbl Aanamo3e BajKara mMbitoyara CpoaKy i
BbICyLIaHbIA. MOXHa MbiLb iX Y nacyfambleyHain MaLlibl-
He.

A3sepbl

Kab aubicuilb yce cnaabl rpasi, parynapHa npauipaii-
Lie A3Bepbl, 43BAPHbIA 3aTBOPbI i 3aTBOPHbIA MaBEPXHI
3 ycix 6aKoy MAKKal BifibroTHal TKaHiHai. He Bbika-
pbicTOYBaliLe abpasiyHblA YblCLAYbIA CPOLKI.

YBATA: He y>KbiBaliLie napaBbl aubllUYasbHiKi.

Hapanbl fa 4YbICTL bl NeYbl

Maknapgsiue y nocypn nimoH, aaganue 300 mn Baabl i nparpaiiue Ha 100 agcoTkax maryTHacui Ha npauary 10-12

XBiniHay.
BbITpbiLe ney markam cyxom TKaHiHai.
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