Joqurtovaé PE-1784 Navod na pouziti: Dovozce: Ceramic Blade Co., Ltd, organizac¢ni slozka, U Miékarny 459/4, 460 01 Liberec Xl, Czech
Republic, www.ceramicblade.cz (CZ) Jogurtova¢ dukladné vymyjte vodou. Dejte max 1l mléka a jeden pfirodni jogurt (nebo jinou kulturu) do
jogurtové vlozky (stfedni ¢ast jogurtovace). VSe by mélo byt pokojové teploty. Dikladné smés promichejte IZici nebo vafe¢kou (nepouzivejte jiné
elektrické komponenty — napfiklad Sleha¢ nebo ponorny mixér uvnitf jogurtovace!). Zaviete nejprve maly kryt uvnitf a pak uzavrete uplné velkym
hornim krytem (kryty by mély do sebe zapadat). Zapojte jogurtova¢ do elektrické sité a spustte jej. Jogurtova¢ se béhem provozu mize trochu
pohybovat/ tfast sebou (jako pracka pfi prani pradla). BEhem 6-10hodin je jogurt hotov (zalezi na typu miéka, které pouZzijete a dale na typu jogurtu.
Muzete pfipravit vlacnéjsi nebo tuzsi. Z plnotuéného mléka trva doba zrani jogurtu cca 6hodin. Z mléka polotué¢ného to trva cca 8-10hodin.
Nezapomefite si nafidit hodiny nebo budik na pozadovany &as. MiZete nechat i déle. Cerstvé pfipraveny jogurt dejte minimalné na jednu hodinu do
ledni¢ky. MGzete také pfidat ovoce, marmeladu nebo jiné. Nezapomerite odpojit od el. sité, pokud ho nepouzivate! Nepouzivejte drsné a agresivni
Cistici prostfedky. Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnosti. Zabrarite v manipulaci détem a nesvépravnym osobam bez dozoru! Vyrobek
nikdy neponofujte do vody! Po kazdém pouziti odpojte vyrobek od el. sité! Vyrobek je ur€en pouze pro pfipravu potravin ve smyslu navodu k
obsluze. Zabrante mechanickému poskozeni. Pokud je pracovni nadoba vyrobku mechanicky poskozenda, nesmi byt vyrobek pouzivan. Vyrobek
nesmi pracovat v blizkosti tepelnych zdroji. Pfed prvnim pouzitim omyjte vSechny ¢€asti, které pfijdou do styku s potravinami. Vyrobek pouzivejte
pouze na mistech, kde nehrozi jeho prevrhnuti. Vyrobce ani prodejce neruci za Skody zplsobené nespravnym pouzivanim. Vyrobce ani prodejce
nezodpovida za $kodu zplsobenou $patnou instalaci a manipulaci s vyrobkem. Zaruka se nevztahuje na $kody, které vyplyvaji z neodborného
zachazeni, nehody, opotfebeni, nedodrzeni navodu k obsluze nebo zmén na vyrobku, provedenych tfeti osobou.

(SK) Jogurtova¢ dokladne vymyte vodou. Dajte max 1l mlieka a jeden prirodny jogurt (alebo inG kultaru) do jogurtovej viozky (stredna cast
jogurtovaca). VSetko by malo byt izbovej teploty. Dékladne zmes premieSajte lyzicou alebo vareSkou (nepouzivajte iné elektrické komponenty -
napriklad Slaha¢ alebo ponorny mixér vnutri jogurtovaca!). Zavrite najprv maly kryt vnutri a potom uzavrite Uplne velkym hornym krytom (kryty by
mali do seba zapadat). Zapojte jogurtova¢ do elektrickej siete a spustite ho. Jogurtova¢ sa po€as prevadzky moze trochu pohybovat / triast sebou
(ako pracka pri prani bielizne). Po€as 6-10 hodin je jogurt hotovy (zalezi na type mlieka, ktoré pouzijete a dalej na type jogurtu. Mézete pripravit
vlaénejSia alebo tuhSie. Z pInotuéného mlieka trva doba zrenia jogurtu cca 6hodin. Z mlieka polotuéného to trva cca 8-10 hod. Nezabudnite si
nariadit hodiny alebo budik na poZadovany &as. Mézete nechat aj dihsie. Cerstvo pripraveny jogurt dajte minimalne na hodinu do chladnicky.
Mébzete tiez pridat ovocie, marmeladu alebo iné. Nezabudnite odpojit od el. siete, ak ho nepouzivate! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace
prostriedky. Vyrobok je ureny iba pre pouzitie v domacnosti. Zabrante v manipulacii detom a nesvojpravnym osobam bez dozoru! Vyrobok nikdy
neponarajte do vody! Po kazdom pouZiti odpojte vyrobok od el. siete! Vyrobok je uréeny len na pripravu potravin v zmysle navodu na obsluhu.
Zabrarte mechanickému poskodenia. Ak je pracovna nadoba vyrobku mechanicky poSkodena, nesmie byt vyrobok pouzivany. Vyrobok nesmie
pracovat’ v blizkosti tepelnych zdrojov. Pred prvym pouzitim umyte vSetky Casti, ktoré pridu do styku s potravinami. Vyrobok pouzivajte iba na
miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie. Vyrobca ani predajca neru¢i za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim. Vyrobca ani predajca
nezodpoveda za Skodu spdsobenu zlou indtalaciou a manipulaciou s vyrobkom. Zaruka sa nevztahuje na $kody, ktoré vyplyvaju z neodborného
zaobchadzania, nehody, opotrebenie, nedodrzanie navodu na obsluhu alebo zmien na vyrobku, vykonanych tretou osobou.

(HU) A joghurtkészité gépet alaposan bé vizzel kimossuk. Adjon max 1 liter tejet és egy natur joghurtot (vagy barmely mas kultira) a joghurt részbe
(a joghurtkészité gép kozépsé része). Mindezt tegye szobahémérsékleten. Alaposan keverjiik 6ssze a keveréket egy kanallal vagy spatulaval (ne
hasznaljon mas elektromos eszkdzoket - példaul habverét vagy kézi mixert a joghurtkészitében!). Zarja le elébb a kis fedelet beliil, majd zarja le a
legfelsé fedelet (a fedelek illeszkednek egymashoz). A joghurtkészité gépet csatlakoztassa a halézathoz és inditsa el. A joghurtkészité mikodés
kézben mozoghat egy kicsit / razkodik (mint példaul a moségép mosas kdzben). 6-10 éran belll kész a joghurt (attél fliggéen, hogy milyen a
felhasznalt tej és joghurt tipusa). Készilhet keményebb vagy lagyabb joghurt. Magas zsirtartalmu tejbdl készilt joghurt érési idészaka kb. 6 éra.
Félzsiros tejbdl, ez kb 8-10 ora. Ne felejtse el az id6 beallitasat, a kivant eredmény érdekében. Tovabb is hagyhatjuk. A frissen készitett joghurtot
legalabb egy o6rat hagyja a hitében. Adhat hozza gyumdlcsét, lekvart vagy mast. A hasznalatot kdvetéen huzza ki a halézatbdl! Tisztitashoz ne
hasznaljon mard, durva surolészert. A termék kizardlag otthoni haszndlatra alkalmas. Tartsak azt tavolt gyermekektdl és arra alkalmatlan
személyektél! Soha ne meritse a terméket vizbe! Minden hasznalat utan hizza ki a készuléket az elektromos halézatbol! A termék ételkészitésre
szant, a hasznalati utasitds értelmében. Védje a mechanikai sérllésektél. Ha a termék munka tartadlya mechanikailag seérilt, a termék nem
hasznalhaté. A termék nem hasznalhaté héforras kozelében. Az elsé hasznalat el6tt mossa meg a termék minden részét, amely érintkezik az
élelmiszerrel. A terméket olyan helyen hasznalja, ahol nem borul fel. Sem a gyartd, sem az eladé nem vallal felelésséget a helytelen hasznalat altal
okozott karokért. Sem a gyartd, sem az eladd nem vallal felel6sséget azon karokért, amelyek a termék helytelen 6sszeszerelésébdl és kezelésébdl
adodnak. A garancia nem vonatkozik olyan eredetl karokra melyek a szakszeritlen kezelés, baleset-, kopas, utasitasok kévetésének elmulasztasa
vagy a terméken, egy harmadik fél altal végzett valtoztatasokbol adddik.

(PL) Urzadzenie do robienia jogurtéw dokfadnie wyptucz woda. Do wkiadki jogurtowej (Srodkowa cze$é urzgdzenia) wlej maks. 1 litr mleka i jogurt
naturalny (lub inng kulture). Wszystko powinno mie¢ temperature pokojowa. Mieszanke wymieszaj doktadnie tyzkg lub drewniang tyzkg (nie uzywaj
metalowych akcesorii — np. ubijacz lub mikser!). Najpierw zamknij matg pokrywe wewnatrz, a nastepnie zamknij pokrywe goérng (ostony powinny do
siebie pasowac). Podigcz urzgdzenie do robienia jogurtéw do sieci i wigcz. Urzadzenie podczas pracy moze sie troche poruszac i trzepa¢ (jak
pralka podczas prania). W ciggu 6-10 godzin jogurt jest gotowy (zalezy jaki rodzaj mleka uzyjesz i jaki rodzaj jogurtu wybierzesz). Mozesz
przygotowa¢ jogurt bardziej lub mniej ciekly. Uzywajgc mleka ttustego, czas dojrzewania jogurtu wynosi 6 godzin. Z mleka pétttustego 8-10 godzin.
Nie zapomnij ustawi¢ zegar! Mozesz pozostawi¢ nawet diuzej. Swiezo przygotowany jogurt wiéz na godzine do lodéwki. Mozesz do niego dodaé
owoce, dzem lub inne rzeczy. O ile nie uzywasz urzadzenia, wyjmij wtyczke z gniazdka!Nie uzywaj szorstkich i agresywnych $rodkéw
czyszczacych. Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego. Urzadzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dziecie i os6b
niepetnosprawnych bez nadzoru osoby dorostej! Urzadzenia nigdy nie zanurzaj w wodzie! Po kazdym uzyciu urzadzienie odtgcz od sieci
elektrycznej! Urzadzenie przeznaczone jest tylko do przygotowania pokarméw zgodnie z informacjami zawartymi w instrukcji obstugi. Unikaj
uszkodzen mechanicznych. O ile dojdzie do uszkodzenia mechanicznego naczynia produktu, urzgdzenie nie moze byé uzywane. Urzgdzenie nie
moze pracowaé w poblizu zrédet ciepta. Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci, ktére bedg miaty kontakt z jedzeniem. Z urzgdzenia
korzystaj tylko w miejscach, gdzie nie grozi jego przewrécenie. Producent ani sprzedawca nie ponoszg odpowiedzialnosci za nieprawidtowg
manipulacje z urzagdzeniem. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen, ktére powstaty na skutek nieprawidtowej manipulacji z urzgdzeniem, awarii,
stopnia zuzycia, nieprzestrzegania instrukcji obstugi lub zmian stanu produktu, ktére powstaty na skutek dziatania osoby trzecie;.

(SLO) Aparat za jogurt temeljito pomijte z vodo. V jogurtni viozek (sredinski del aparata za jogurt) vlijte maks 1 | mléka in en naraven jogurt (ali
drugo kulturo). Vse naj bi bilo sobne temperature. Zmes temeljito premeSaijte z Zlico ali kuhalnico (ne uporabljajte drugih elektriénih komponent — na
primer stepalnik ali meSalnik znotraj aparata za jogurt!). Najprej zaprite majhen pokrov notri in potem zaprite popolnoma z velikim zgornjim
pokrovom (pokrova bi mogla skupaj zaskoditi). Aparat za jogurte priklju¢ite na elektricno omrezje in vklopite ga. Aparat za jogurte se med
delovanjem lahko rahlo premika/trese se (kot pralni stroj med pranjem perila). V 6 — 10-tih urah je jogurt pripravljen (odvisno do tipa mleka, ki ga
boste uporabili in od tipa jogurta). Lahko ga pripravite mehkej$i ali bolj tog. 1z polnomastnega mileka traja ¢as zorenja jogurta cca 6 ur. Iz
polmastnega mleka pa traja cca 8-10 ur. Ne pozabite si nastaviti uro ali budilko na Zeleni ¢as. Lahko pustite tudi dlje. SvezZe pripravljen jogurt dajte
najmanj za eno uro v hladilnik. Lahko dodate tudi sadje, marmelado ali drugo. Ne pozabite izkljuCiti z el. omrezja, ¢e ga ne uporabljate! Ne
uporabljajte hrapavih in agresivnih Cistilnih sredstev. Izdelek je predviden le za uporabo v gospodinjstvu. Otrokom in nesamostojnim osebam brez
nadzora preprecite manipulacijo! Izdelka nikoli ne potapljajte v vodo! Po vsaki uporabi izklju€ite izdelek z el. omrezja! Izdelek je predviden le za
pripravo hrane v smislu navodil za uporabo. Prepreéite mehansko po$kodovanje. Ce je delovna posoda izdelka mehansko poskodovana, izdelka se
ne sme uporabljati. Izdelek ne sme delati v bliZini toplotnih virov. Pred prvo uporabo pomijte vse dele, ki pridejo v stik s hrano. 1zdelek uporabljate le
na mestih, kjer ne grozi prevrnitev le tega. Proizvajalec niti prodajalec ne jamcita za Skode, povzroCene z nepravilno uporabo. Proizvajalec niti
prodajalec ne odgovarjata za $kodo, povzro¢eno z napacno namestitvijo in manipulacijo z izdelkom. Garancija se ne nanasa na Skode, ki izhajajo iz
nestrokovne uporabe, nesrece, obrabe, neupostevanja navodil za uporabo ali sprememb izdelka, opravljenih s strani tretje osebe.


http://www.ceramicblade.cz/

(UK) Put up one liter of milk and a natural yogurt (or other culture) into yoghurt insert (middle part yoghurt). Everything should be at room
temperature. Mix thoroughly with a spoon or spatula (do not use other electrical components - for example, whisk or hand blender inside the
yoghurt!). Close the cover inside the first small and then completely close the big top cover (covers should fit together). Yoghurt plug into the mains
and run it. Yoghurt during operation can move around a bit / shake them (like a washing machine in the laundry). During the yogurt finished 6-10
hours (depending on the type of milk you use and type of yogurt. You can prepare a smoother and firmer. From whole milk yogurt ripening period
lasts about six hours. From milk to semi-skimmed takes about 8-10 hours. Do not forget to order or an alarm clock to the desired time. You get
longer. Freshly prepared yogurt give at least one hour in the refrigerator. You can also add fruit, jam or other. Do not forget to disconnect from the
el. network when not in use! Do not use abrasive and aggressive cleaning agents. The product is intended for household use. Keep out of reach of
children and minors unattended Never immerse the product in water after each use, unplug the product from the el. network! The product is
intended solely for preparation of food in terms of operating instructions. Avoid mechanical damage. If the working container of the product
mechanically damaged, the product must not be used. The product may not work near heat sources. Before using, wash all the parts that come into
contact with food. Only use this product in places where it can not fall over. The manufacturer and dealer is not liable for damages caused by
improper use. The manufacturer and dealer is not liable for damage caused by incorrect installation and handling of the product. The warranty does
not cover damages resulting from improper handling, accidents, wear and tear, failure to follow instructions or changes in the product made by a
third party.



