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Pfed pouZitim tohoto spotfebite se prosim seznamte s navodem k jeho obsluze.
Spotfebi¢ pouzivejte pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k pouziti. Navod
uschovejte pro pfipad dalsi potfeby.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

Pokud dojde k poSkozeni spotfebie nedodrzovanim pokynl v této pfirucce,
zaruka se stava neplatnou. Vyrobce/dovozce nenese Zadnou odpovédnost za
Skody zplsobené nedodrZenim pokyni psanych v manuélu. Nedbalé
pouzivani spotfebice neni v souladu s podminkami tohoto navodu.

Pfed pfipojenim spotiebiCe k sitové zdsuvce se ujistéte, Ze se napéti
uvedené na typovém Stitku spotfebiCe shoduje s elektrickym napétim
zasuvky.

Spotfebi¢ pfipojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce.

UPOZORNENI

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotfebie bezpe¢nym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpe&im. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji vykonavat
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Spotiebi¢ a jeho sitovy kabel
udrzujte mimo dosah déti mladSich 8 let.

Déti si se spotiebiCem nesméji hrat.

Spotfebi¢ neni ur€en k ovlddani prostfednictvim programétoru, vnéjsiho
¢asového spinace nebo dalkového ovladani.

Nepouzivejte spotrebic k jinym uceliim, nez pro které je urcen.

Spotfebi€ je ur€en pouze pro domaci pouziti.

Spotfebic nikdy nenechavejte v provozu bez dozoru.

Pokud spotfebiC nepouzivate, pfesouvate jej nebo planujete Cisténi, vzdy ho
vypnéte a odpojte ze sitové zasuvky.

Ujistéte se, Ze se napajeci kabel nedotyka horkych ¢asti spotfebice.

Pfed zapnutim spotfebiCe se uijistéte, ze je spravné zapojeny do el. sité
(vidlice sitového kabelu je pevné ukotvena v zasuvce).

Neodpojujte spotiebi¢ ze sitové zasuvky tahem za sitovy kabel — vznika
nebezpeci poSkozeni sitového kabelu/sitové zasuvky.

Spotiebi€ s poSkozenym sitovym kabelem/vidlici sitového kabelu je
zakazano pouZivat. Pokud je sitovy kabel poSkozen, vyménu svéfte
odbornému servisu.




Horkovzdusna fritéza R-2820 | CZ

o Nepouzivejte spotfebi€, pokud nefunguje spravné, byl upustén na zem,
poSkozen nebo ponofen do vody. V Zadném pfipadé neopravujte spotfebié
sami. Na spotfebiCi neprovadéjte Zadné Upravy — vznikd nebezpedi Urazu
elektrickym proudem. VeSkeré opravy a sefizeni tohoto spotiebiCe svéfte
autorizovanému servisnimu stfedisku.

Neponofuijte spotrebié ani jeho ¢asti do vody nebo jiné tekutiny.

o Nesahejte na sitovy kabel vihkyma rukama, mohlo by dojit ke zranéni el.
proudem.

e  Spotfebi¢ nepouzivejte ani neskladujte ve vihkém nebo mokrém prostiedi.
Nepokladejte spotfebi¢ na horky povrch nebo do blizkosti ohné k zabranéni
jeho poSkozeni.

o Nedotykejte se horkého povrchu spotfebice.

e Neumistujte spotfebi¢ do pfitomnosti vybudnych nebo hoflavych latek.

e Spotfebi€ musi byt umistén v bezpené vzdalenosti (nejméné 30 cm) od
hoflavych materiald, jako jsou napf. zaclony, nabytek, liZkoviny, obleceni,
papir apod.

o Nezakryvejte vstup a vystup vzduchu, umoznéte rovnomérnou cirkulaci
vzduchu kolem spotfebice.

e Nepouzivejte prisluSenstvi, které neni soucasti spotfebiCe. Pouziti
pfisluSenstvi, které neni doporucené vyrobcem, mize vést k poZaru, Urazu
elektrickym proudem nebo zranénim osob.

e Umistéte spotfebi€ na rovnou plochu nebo stll, at’ napajeci kabel nevisi pfes
okraj stolu nebo pultu.

e  Uskladnéte spotfebi€ v suchém prostredi.

Dulezité:

e Pred prvnim pouZitim odstrarite obalové materialy.

e Poté umyjte vyjimatelnou nadobu a fritovaci ko$ v teplé vodé. Pied pouZitim
dobre vysuste. Ujistéte se, Ze elektrické soucasti ztistaly suché.
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POPIS SPOTREBICE ~
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1. Fritovaci ko$ 8. Tlagitko pro zvySeni teploty
2. Fritovaci nadoba 9. Tlagitko pro snizeni teploty
3. Pojistka rukojeti 10. Tlacitko ON/OFF
4. Tlacitko pro uvolnéni rukojeti 11. Tlacitko pro vybér reZimu
5. Rukojet 12. Tla€itko pro nastaveni ¢asovace +
6. Privod vzduchu 13. Tladitko pro nastaveni Casovace -
7. Ovladaci panel
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14. Viystup vzduchu
15. Napéjeci kabel

1. Hranolky

2. Jehnéci kotlety
3. Krevety

4. Moucnik

5. Kufeci palicky
6. Steak

7. Ryba

POUZITi SPOTREBICE
e Zapojte spotiebi¢ do elektrické sité.
e  Stisknéte tlacitko ON/OFF.

e Nastavte poZadovanou teplotu na ovladacim panelu pomoci tlacitek pro

zvySeni a sniZeni teploty.

o Nastavte ¢asova¢ na 3 minuty. Znovu stisknéte tladitko ON/OFF pro zapnuti

spotrebice.

e Po uplynuti 3 minut je spotrebi¢ pfipraven k pouziti. Vyjméte fritovaci ko$ a

vlozte do néj poZzadované mnozstvi potravin.

Nasledné vratte fritovaci ko$ zpét do spotfebice.

Nikdy nepouZivejte spotfebi¢ bez fritovaci nadoby.

Pro manipulaci s fritovacim koSem pouzivejte vyhradné rukojet.

Cas.
e  Pro uvedeni spotfebi¢e do provozu stisknéte tlacitko ON/OFF.

Stisknéte tlacitko pro nastaveni rezimu, nebo nastavte pozadovanou teplotu a
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o Ukonceni procesu fritovani bude provazeno zvukovym signalem.
o Vyjméte fritovaci ko$ (pomoci tladitka pro uvolnéni rukojet) a nasledné
potraviny.

o Pro vétsi kiupavost doporuCujeme potfit potraviny trochou oleje.

o Protfepani pfisad béhem pfipravy potravin zajisti rovnomérny lepsi vysledek.
Chcete-li pfisady protfepat, vytahnéte fritovaci nadobu ze spotiebie za
rukojet a potfepte ji. Poté ji zasurite zpét do spotiebide.

CISTENi A UDRZBA

Nechte fritézu po pouziti vychladnout, alespor 30 minut.

Spotfebi¢ nesmi byt ponofen do vody.

Fritézu Cistéte pravidelné z vnitfni i vnéjSi strany.

Vngj$i stranu fritézy vycistéte vihkym hadfikem a osuste mékkym, Cistym

hadrikem.

Nikdy nepouZivejte abrazivni ¢istici prostfedky nebo houbicky.

o Kos s rukojeti a vyjimatelnou nadobu Ize myt i v my€ce na nadobi. Pred
dalSim pouzitim dobfe osuste.

RESENi PROBLEMU

Problém Picina Reseni
Spotebi¢ neni zapojen Zapojte spotfebi¢ do el.
v el. siti. sité.

Nastavte rezim nebo &as

Nebyl nastaven rezim » . .
pfipravy a nasledné

Spotrebi¢ nefunguje nebo Cas pfipravy. stisknéte tiacitko ON/OFF.
Spotiebi¢ po vybéru
rezimu nebyl zapnut Stisknéte tlacitko ON/OFF.
tlaCitkem O/OFF.
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Jidlo je na konci pfipravy
nedovarené

Pfili§ mnoho potravin
v koSi.

Vkladejte do ko3e
pfiméfené mnoZstvi
potravin.

Byla nastavena nizka

Nastavte vySSi teplotu.

teplota.
Byl nastaven kratky ¢as Nastavte delsi ¢as
pfipravy. pfipravy.

Jidlo je pfipravené
nerovnomerné

Nékteré potraviny je dobré
v pribéhu pfipravy
protfepat.

V poloviné pfipravy
potraviny protfepte.

Jidlo neni kfupavé

Nékteré potraviny je dobré
potfit slabou vrstvou oleje.

Potfete slabé pied
fritovanim potraviny

olejem.
I~ . Vkladejte do ko3e
Pfili§ mnoho potravin vy .
- prfimérené mnozstvi
v koSi. ,

. y potravin.

Nelze jednoduSe zasunout R e A

. o Kos neni v nddobé Umistéte spravné koS do
nadobu do spotfebice. R !

spravné umistén. nadoby.

Rukojet ve $patné pozici.

Umistéte rukojet do
vodorovné pozice.

Ze spotiebice se koufi

Fritovani tuného pokrmu.

Kouf u fritovani tuku je
bézny a nejedna se o
zavadu.

Ve spotiebici je olej
Z minulého fritovani.

Spotrebi¢ Sistéte po
kaZdém pouZiti .
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KNIHA RECEPTU

ASIJSKE BRAMBOROVE HRANOLKY

brambory 4 ks
olej 2 1zicky
sul Spetka
pepf Spetka
suSena cibule 1 1Zika
chilli mleté Y2 1ZiCky

Postup: brambory oloupejte a nakrajejte na hranolky. VloZte je do studené osolené
vody na 20 minut. Po vyjmuti je fadné osuste v papirové utérce. Promichejte vSechny
ingredience dohromady. Teplotu nastavte na 180 °C, ¢asova¢ 5 minut pfedehfev.
Nasledné pfi této teploté pecte po dobu 15-20 minut, nebo pouZzijte nastaveni rezimu
pro hranolky.

ZLATA KURECi KRIDELKA

kureci kridélka 500 g
Cesnek 2 strouzky
zazvor mlety 2 Izicky
kmin mlety 1 1Zicka
pepf mlety 1 1Zicka
chilli omacka sladka 10g

Postup: smichejte vSechny suroviny dohromady a pfomichejte jes idélky. Nechte
odpoCinout 20 minut. Teplotu nastavte na 200 °C, Casovaé 5 minut pfedehfev.
Nasledné pii této teploté pecte po dobu 15-20 minut.
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KURECI NUGETKY

kurfeci prsa 5009
vejce 3ks
hladka mouka 1 hrnek
strouhanka 1 hrnek
olivovy olej 1 IZici
pepr bily mlety 1 1zicka

Postup: kufeci prsa nakrajejte na nugetky. Smichejte vSechny ingredience dohromady
a jednotlivé kousky v nich obalte. Teplotu nastavte na 200 °C, ¢asovaé 5 minut
pfedehfev. Nasledné pfi této teploté pedte po dobu 15-20 minut.

JEHNECi KOTLETY

jehné&ci kotlety 500 g
Brandy sklenicka
olej 2 |Zice
pepf Cerny mlety 1 1ziCka
sUl Spetka
sojova omacka 1 |Zice

Postup: kotlety nechte odlezet 20 minut v marinadé pfipravené ze surovin vyS3e.
Teplotu nastavte na 200 °C, &asova¢ 2 minut pfedehfev. Nasledné pfi této teploté
pecte po dobu 10-12 minut, poté kotlety otoCte a snizte teplotu na 150 °C a dopékejte
dalSich 10 minut.
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VEPROVE KOTLETY

veprové kotlety
vejce

bramborovy Skrob
zazvor mlety
Cesnek suseny
sojova omacka
sl

olej

500 g
3ks

1 hrnek
Y 1ZiCky
Y 1ZiCky
Y |zice
Spetka
Y |zice

Postup: kotlety nechte odlezet 20 minut v marinadé pfipravené ze surovin vySe.
Teplotu nastavte na 200 °C, &asovaé 5 minut prfedehfev. Nasledné prfi této teploté
pecte po dobu 10-12 minut, poté kotlety otocte a snizte teplotu na 150 °C a dopékejte

dalSich 10 minut.

SMAZENE KALAMARY

kalamary (mrazené)
olej

sl

kmin mlety

paprika sladka

pepf mlety

500 g

2 |Zice
1 IZiéka
1 1Zicka
1 1Zicka
1 IZika

Postup: smichejte vSechny suroviny dohromady a obalte vtéto smési jednotlivé
kousky. Teplotu nastavte na 200 °C, ¢asova¢ 5 minut pfedehfev. Nasledné pfi této
teploté pecte po dobu 12-15 minut.
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PIKANTNi KREVETY

krevety 10 ks
olej 2 IZice
Cesnek strouzek
pepf mlety 1 1ZiCka
chilli mleté 1 IZicka
chilli omacka 10¢g

Postup: omyté a osuSené krevety promichejte s olejem. Teplotu nastavte na 200 °C,
CasovaC 5 minut pfedehfev. Nasledné pfi této teploté peéte po dobu 5-8 minut. Po
upeceni krevety obalte ve smési kofeni.

PECENA KUKURICE
kukufrice cela 2 ks
olivovy olej 2 IZicky

Postup: kukufici promichejte s olejem. Teplotu nastavte na 200 °C, ¢asova¢ 5 minut
predehfev. Nasledné pii této teploté peéte po dobu 10 minut.
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TECHNICKA SPECIFIKACE
Jmenovity rozsah napéti 220-240V
Jmenovity kmitoGet 50/60 Hz
Jmenovity pfikon 1800 W
Objem fritovaciho koSe 52|

Zmény textu a technickych Udaju vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material odlozte na misto urené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, ze
pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci predejte tyto
vyrobky na uréend sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské
unie nebo jinych evropskych zemich mlZete vratit své vyrobky mistnimu
L prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto
produktu pomlZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by
mohly byt disledky nespravné likvidace odpad.

C € Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni poZadavky smérnic EU, které se na
néj vztahuiji.
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