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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesiondlnich zkuSenosti a inovaci. Tento
damysiny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledku.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potiZich, servisnich informaci:
www.electrolux.com/webselfservice

Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc€ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani $kodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a pfristupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotfebice, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postiZzenim bez stalého dozoru drzte z
dosahu spotrebice.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
priblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horke.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

.- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho dostupné &asti se
mohou béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lanku.

Pfi vkladani Ci vyjimani pfisluSenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pfed udrzbou vzdy spotfebi¢ odpojte od napajeni.
Pfed vyménou zarovky se nejprve presvédcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na
paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové sSkrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poskrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k Urazu.

Pred pyrolytickym ¢isténim je nutné odstranit
nadmeérné zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechno
prislusenstvi.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostl instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace + Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.
VAROVANI! « P¥i pfemistovani spotiebite budte
Tento spotiebi€ smi vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
instalovat jen kvalifikovana pouzivejte ochranné rukavice a
osoba. uzavienou obuv.
* Netahejte spotiebi€ za drzadlo.
Odstrante veskery obalovy material. «  Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani ostatnich spotebitt a nabytku.

nepouzivejte.



Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecném
a vhodném misté, které splnuje
pozadavky pro instalaci.

Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt
zapojen do napajeci sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

AN

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi pozaru
nebo Urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potfebujete vyménit pFivodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotrebice, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.
Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zlistat
sitova zastréka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicu
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spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pfed zapojenim sitové zastréky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

Tento spotfebic je v souladu se
smérnicemi EHS.

2.3 Pouziti spotiebiCe

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢i vybuchu.

Tento spotfebi€ je uren pouze k
domacimu pouziti.

Nemérnte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotrebic¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvitek opatrni. Mze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotfebicem, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotfebic¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvifka spotrebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla prisady
obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny
ohenl.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpecdi poSkozeni
spotrebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné

barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
pfedméty pfimo na dno
spotrebice.
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— Na dno vnitfku spotiebice
nepokladejte hlinikovou fdlii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotfebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vihka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotfebice.

PFi pe€eni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné St'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebi¢ je uréen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k
jinym uceltm, napfiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby.

Je-li spotrebi¢ instalovan za
nabytkovym panelem (napf. dvirky),
dvirka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotrebic v provozu.
Za zavifenym nabytkovym panelem
mUGze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebic, byt nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotfebice.

Horka para mlze zpUsobit popaleni:

— Béhem vareni v pare neotvirejte
dvirka spotrebice.

— Po ukonéeni vareni v pare
otvirejte dvirka spotrebice
opatrné.

2.5 Cisténi a tdrzba

AN

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

Pred ¢€isténim nebo Udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

Presvédcte se, ze spotrebic uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte zadné
prostiedky s drsnymi ¢asticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li sou¢asti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.6 Pyrolytické Cisténi

VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi
riziko poranéni / pozaru /
chemickych emisi (vypar().

Pred pouzitim samodistici pyrolytické
funkce nebo funkce prvniho pouziti z
vnitiku trouby odstrarite nasledujici:

— jakékoliv zbytky Ci nanosy jidla,
oleju ¢i tuka.

— jakékoliv vyjimatelné predméty
(v€etné rostu, bocnich kolejnicek,
apod. dodanych spolu se
spotrebicem), obzvlasté pak
hrnce, panve a jiné nacini s
nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického cisténi.

Drzte déti z dosahu spotfebic¢e béhem

chodu pyrolytického cisténi.

V priibéhu této funkce bude spotrebic
velmi horky a z pfednich vétracich
otvor( bude vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi

kterém se diky vysokym teplotam
mohou uvolfiovat vypary ze zbytkd
potravin ¢i konstrukénich materiald, a
zakazniklim se proto dlirazné
doporuc€uje nasleduijici:



— béhem kazdého pyrolytického
¢isténi a po jeho dokonéeni
zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi
maximalni teploté a po jeho
dokonceni zajistit dobré vétrani.

Na rozdil od lidi mohou byt néktefi
plazi i ptaci velmi citlivi na vypary, k
jejichz tvorbé mize dochazet béhem
Gisticiho procesu u vSech
pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického
Cisténi odstrante z blizkosti trouby
vS8echna domaci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni
teplotu Cisténi poprvé pouzijte v
dobfe vétraném prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také
velmi citliva na mistni zmény teploty,
ke kterym dochazi béhem
samodisticiho pyrolytického programu
v blizkosti v§ech pyrolytickych trub.
Pfi vysokoteplotnim pyrolytickém
¢isténi maze u vSech pyrolytickych
trub dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu hrned, panvi, plecht, nacini
apod. a muze také vést ke tvorbé
méné Skodlivych vyparu.

Vypary uvoliované z pyrolytickych
trub / zbytky jidel nejsou dle jejich
popisu Skodlivé pro ¢lovéka, malé déti
nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.7 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym
proudem!

CESKY 7

V tomto spotrebici se pouzivaji
specialni ¢i halogenové Zarovky
pouze pro pouziti v domacich
spotfebi¢ich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

Pred vyménou zarovky spotrebi¢
odpojte od napajeni.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.8 Obsluha

Pro opravu spotfebiCe se obratte na
autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

2.9 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu i
uduseni.

Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.
Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotfebici.
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3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

Ovladaci panel
Elektronicky programator
Zasobnik na vodu
Zasuvka pedici sondy
Topny ¢lanek

A Osvétleni

Ventilator

B} Drazky na rosty, vyjimatelné
El Vypoustéci hadice

Ventil pro vypousténi vody
Polohy polic

Vstup pary

RIEI Bl

3.2 Prislusenstvi * Petici sonda
o Pouziva se k méfeni stupné pripravy
* Tvarovany rost jidla.
Pro nadoby na peceni, dortové a « Teleskopické vysuvy
kolacove forrgy, pecene. Pro rosty a plechy na peceni.
* Plech na peceni - Dietni zapékaci misa
Na kolace a susenky. K pouziti s funkcemi vareni v pare.

* Hluboky pekac / plech
Pro peceni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Elektronicky programator

o - e

!
=R ab
O < % vd ook

K ovladani trouby pouzivejte senzorova tlacitka.

Senzo- Funkce Poznamka
rové tla-
citko

@ ZAP/NVYP Slouzi k zapnuti a vypnuti trouby.
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Senzo- Funkce Poznamka
rové tla-
Citko
Pecici Funkce Jednou stisknéte senzorové tlacitko pro volbu
nebo Podporo-  pedici funkce nebo nabidky: Podporované
O vané Vareni Vareni. DalSim stisknutim senzorového tlacitka
prepnete mezi nabidkami: Pecici Funkce, Pod-
#3s porované Vareni. Chcete-li zapnout nebo vy-
pnout osvétleni, stisknéte tlacitko na tfi sekun-
dy.
Zpét Slouzi k navratu o jednu nabidku zpét. K zobra-
A=] zeni hlavni nabidky stisknéte tlacitko na tfi se-
kundy.
Volba teploty/ Slouzi k nastaveni teploty nebo zobrazeni ak-

»3s

Rychlé Zahfrati

tualni teploty v troubé. Stisknutim tlaCitka na tfi
sekundy zapnete Ci vypnete funkci: Rychlé
Zahrati.

Oblibené Slouzi k ulozeni a vyvolani vasich oblibenych
programd.
6 | - Displej Zobrazi aktualni nastaveni trouby.
/\ Nahoru Slouzi k posunu v nabidce smérem nahoru.
Dolu Slouzi k posunu v nabidce smérem dol(.
E
Casové a do- Slouzi k nastaveni riznych funkci. Kdyz je spu-

pliikové funkce

Sténa pecdici funkce, stisknutim pfislusného se-
nzorového tlacitka nastavite ¢asovac nebo
funkce: Blokovani Tlagitek, Oblibené, Ohiev A
Uchovani Teploty,Nastavit A Spustit. Také mu-
zete zménit nastaveni pecici sondy.

Minutka Nastaveni funkce: Minutka.
OK Slouzi k potvrzeni vybéru nebo nastaveni.
OK
4.2 Displej A. Pedici funkce
B. Denni ¢as
A B Cc C. Ukazatel ohfevu
| | | D. Teplota
16:30 | A ) E. Zobrazuje dobu peceni nebo ¢as do
E - konce funkce
] bl 00:15 » 140°C

| |
E D
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Ostatni ukazatele na displeji:

Symbol Funkce

Q Minutka Funkce je v provozu.

@ Denni ¢as Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.

= Trvani Na displeji se zobrazi potfebna do-
ba pfipravy.

S| Ukonceni Na displeji se zobrazi ¢as dokonce-
ni pfipravy.

1 Teplota Na displeji se zobrazi teplota.

©) Casové Udaje Na displeji se zobrazuije, jak dlouho

je pecici funkce v provozu. Cas vy-
nulujete souc¢asnym stisknutim \V4

a/\.

Vypocet

Trouba vypocita dobu pfipravy.

Ukazatel ohfevu

Na displeji se zobrazuje teplota
uvnitr trouby.

Rychlé Zahfrati

Funkce je zapnuta. Zkracuje dobu
rozehfati.

Automaticka Vaha

Na displeji se zobrazuje, Ze je za-
pnuty automaticky systém hmotnosti
nebo Ze Ize hmotnost zménit.

ploty

Ohrev A Uchovani Te-

Funkce je zapnuta.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni gisténi
Z trouby odstrante veSkeré pfisluSenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

Viz gast ,Ciéténi a udrzba*.

Pfed prvnim pouzitim troubu i
prisluSenstvi vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

5.2 Prvni zapojeni

Kdyz troubu pripojite k elektricke siti,
pfipadné po vypadku elektrického
proudu, musite nastavit jazyk, kontrast
displeje, jas displeje a aktualni Cas.

1. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
hodnot.
2. Potvrdte stisknutim OK.

5.3 Predehrati

Pfed prvnim pouzitim vyjméte veSkeré

prisluSenstvi a troubu predehfejte.

1. Nastavte funkci: Horni/spodni ohfev
_ a maximalni teplotu.
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2. Nechte troubu pracovat jednu
hodinu.
3. Nastavte funkci: Pravy Horky Vzduch

&) a maximalni teplotu.

6. DENNIi POUZIVANI

4. Nechte troubu pracovat 15 minut.
Béhem predehtivani mize z trouby
vychazet zapach a kour. Zajistéte v
mistnosti dostate¢né vétrani.

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Navigace nabidkami

1. Zapnéte troubu.

2. Pomoci \/ nebo /\ nastavte
moznosti nabidky.

3. Stisknutim OK se pfesunete do
podnabidky nebo potvrdite

nastaveni.

Zpét do hlavni nabidky se
muzete kdykoli vratit pomoci

ﬁ.

6.2 Prehled nabidek

Hlavni nabidka

Symbol / Po- Pouziti
lozka nabidky
Obsahuje seznam

Pedici Funkce

pecicich funkci.

@

Obsahuje seznam
automatickych pro-

R
ecepty gramd.
Obsahuje seznam
Oblibené oblibenych programii

pro pripravu jidel
vytvorenych uzivate-
lem.

Cisténi

Obsahuje seznam ¢i-
sticich programd.

&

Slouzi k nastaveni

Z&Kladni Nasta- Konfigurace
veni spotrebice.
S Obsahuje seznam
Speciality dalSich pecicich funk-
of

Symbol / Po-
lozka nabidky

Pouziti

B)

Podporované
Vareni

Obsahuje doporuce-
na nastaveni trouby
pro Siroky vybér po-
krm0. Zvolte pozado-
vany pokrm a spustte
pecici proces. Teplo-
ta a doba pfipravy
slouzi pouze pro
orientaci k dosazeni
lepSich vysledku a
Ize je upravit. Zavisi
na receptu, kvalité a
mnozstvi pouzitych
prisad.

Podnabidka pro:

Zakladni Nastaveni

Symbol / Po-
lozka nabidky

Popis

O]

Nastaveni den-
niho ¢asu

Nastaveni aktualniho
¢asu na hodinach.

D

Casové Udaje

Pokud je tato funkce
zapnuta, po vypnuti
spotrebiCe se na dis-
pleji zobrazuje ak-
tualni cas.

°C»
Rychlé Zahrati

Pokud je tato funkce
zapnuta, zkracuje do-
bu rozehfrati.

W

Nastavit A Spu-
stit

K nastaveni funkce a
jejimu pozdéjSimu
spusténi stisknutim li-
bovolného symbolu
na ovladacim panelu.
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Symbol / Po-
loZzka nabidky

Popis

6.3 Pecdici Funkce

g_.
Ohfev A Ucho-
vani Teploty

Slouzi k udrzeni te-
ploty pfipraveného ji-
dla po dobu 30 minut
po dokonceni

pripravy.

D

Prodlouzeni Do-
by Peceni

Zapne a vypne funkci
prodlouzeni doby pe-
ceni.

@

Displej Kontrast

Uprava kontrastu dis-
pleje po stupnich.

Displej Jas

Uprava jasu displeje
po stupnich.

=

Nastaveni Jazy-
ka

Nastaveni jazyka na
displeji.

=

Hlasitost Zvuk.

Nastavi hlasitost tont
tlacitek a zvukové
signalizace po stup-

Signalizace mich.
7] Zapne a vypne tony
TOny Tlagitek dOtkaVyCh tlacitek.

Neni mozné deakti-
vovat ton dotykového
tlacitka Zap / Vyp.

33

Aktivuje a deaktivuje
bezpecnostni tény.

Alarm/Chybovy
Ton
Upozorni vas na to,
PFipominka Ci- kdy spotfebic vycistit.
sténi
Aktivacéni / deaktivac-
i Zobrazuje verzi soft-
Obsluha ware a konfiguraci.
< Vrati véechna nasta-

Tovarni Nasta-
veni

veni na vychozi to-
varni nastaveni.

Pecici funkce

Pouziti

(%)
Pravy Horky
Vzduch

K peceni jidel na tfech
urovnich soucasné a k
suseni potravin.Na-
stavte teplotu o 20 -
40 °C nizsi nez pfi
pouziti funkce: Horni/
spodni ohrev.

Nizka Vlhkost

K peceni chleba, vel-
kych kust masa nebo
k ohfevu chlazenych i
mrazenych pokrm.

Pfiprava Pizzy

K peceni jidel, ktera
vyzaduji propecengjsi
a kfupavy spodek, na
jedné urovni. Nastavte
teplotu o 20 - 40 °C ni-
Z8i nez pfi pouziti
funkce: Horni/spodni
ohrev.

Horni/spodni
ohfev (Horni/
Spodni Ohfev)

K peceni moucnych ji-
del a masa na jedné
urovni trouby.

Mrazené Po-
traviny

K pfipravé polotovar(
do kfupava (napf. hra-
nolek, americkych
brambor nebo jarnich
zavitkad).

vyove

Gril

Ke grilovani plochych
pokrmU a opékani
chleba.

Turbo Gril

K peceni vétsich kusl
masa nebo dribeze s

kostmi na jedné urov-

ni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

Spodni ohrev

K peceni kolacl s
kfupavym spodkem a
zavarovani potravin.




Pecici funkce

Pouziti

6.4 Speciality

CESKY 13

VIhky konveké-
ni vzduch

Tato funkce slouzi k
uspore energie pfi pe-
¢eni. Pokyny k
pfipraveé viz kapitola
»Tipy a rady”, Vihky
konvekéni vzduch.
Dvitka trouby by méla
byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo
k preruseni funkce a
aby trouba fungovala
co nejuspornégji. Pri
pouziti této funkce se
teplota ve vnitrku trou-
by muze liSit od nasta-
vené teploty. Je vyuzi-
to zbytkové teplo.Mu-
ze dojit ke snizeni te-
pelného vykonu. Obe-
cna doporuceni ohled-
né uspory energie viz
kapitola ,Energeticka
ucinnost®, Uspora
energie.Tato funkce
byla pouzita ke spIné-
ni energetické tfidy dle
normy EN 60350-1.
Pokud pouzivate tuto
funkci, osvétleni se
automaticky vypne po
30 sekundach.

Pecici funkce

Pouziti

K udrzeni teploty po-
krm.

Regenerace

Opakovany ohrev v
pare brani vysychani
povrchu jidel. Teplo je
rozvadéno Setrné a
rovnomeérné, coz umo-
Znuje obnoveni chuti a
vlné pravé
pfipravenych pokrmda.
Tuto funkci [ze pouzit
k opakovanému
ohrevu jidel pfimo na
talifi. Najednou Ize
ohrat nékolik talift
umisténych na ra-
znych polohéach rostu.

Uchovat Teplé
K predehrati talifa k
2 - s
( 0 ) servirovani.
Ohrev Talifa
K pfipravé zelenino-
vych zavarenin ¢i na-
ZavaravEn kladané zeleniny.
K suseni krajeného
2 3
( 0 ) ovoce, zeleniny a
Suseni hub.

(%)

Kynuti Tésta

K urychleni kynuti té-
sta. Brani vysychani
povrchu tésta a
udrzuje jeho pru-
Znost.

(%)
Nizkoteplotni
Peceni

K pripravé mékkych a
St'avnatych peceni.

Peceni Chleba

Pomoci této funkce
muUzZzete pfipravovat
chléb a housky s vel-
mi dobrymi profesio-
nalnimi vysledky co
do kfupavosti, barvy
a kurky.

(%)

Rozmrazovani

K rozmrazovani po-
travin (zeleniny a
ovoce). Doba rozmra-
zovani zavisi na
mnozstvi a velikosti
zmrazenych potravin.

vy

Gratinované Po-
krmy

K pfipravé pokrmu ja-
ko lasagne nebo za-
pékané brambory. K
zapekani a peceni
dozlatova.
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6.5 Podporované Vareni
Druh jidla: Ryby/Moiské Plody

Jidlo

Hovézi pecené

Nepropeceny

Nepropecéeny /'?

Stfedné Propece-
né

Stfedné Propece-

né/‘?

Dobre Propecené

Dobre Propecené

M

Jidlo

Ryby Ryba, pecena
Rybi Prsty
Mrazené rybi file
Cela mensi ryba,
grilovana
Cglé ryba, grilova-
na
Cela ryba, grilova-
na /'?

Cely Losos -

Druh jidla: Drabez

Hovézi Na Skandi-

Nepropeceny Vol

Strfedné Propece-

né/?

navsky Zp.

Jidlo Dobre Propecené
Drubez Bez Kosti - Wl

Kufeci kidla, Ger- Veprovéa Zebirka

St Vepr. koleno,

Kureci kridla, mra- predvarené

zena Veprové Vepiova Pecené
Kure KuF’eci stehna, Cer- Vepiova kyta

stva

Kureci stehna, Krkovice

mrazena Veproveé Plecko

Kure, dvé pulky Teleci Koleno
Druh jidla: Maso Teleci Teleci kyta
Jidlo Teleci pecené ]

. Dugené maso Ll Jehnédi kyta

Hovézi —

Sekana e Jehnéci hibet

Jehnéci pecené,
stfedni




Jidlo

CESKY

Druh jidla: Kolace/SuSenky

15

Zveérina

Zajic
» Zajedi kyta
» ZajeCi hibet

Jidlo

Kulaty Kola¢

Srnci/Jeleni

* Kyta z vysoké
zvére

» Hrbet z vysoké
zvére

Kolag¢ s jable¢nou
vrstvou

Piskotovy Kolac

Jable¢ny Kolaé

Pecena zvérina

Tvarohovy Kolac,
Forma

Zadni pecené ze

zveéfiny M

BrioSky

Linecky Kola¢

Druh jidla: Jidlo Z Trouby

Ovocny Kolac

Jidlo

Mrazené lasagne/

cannelloni

Svycarsky kolag,
sladky

Mandlovy Kolac

Zapékana zelenina

Muffin

Sladké Pokrmy

Sladké Pecivo

Druh jidla: Pizza/Slané Kolace

Prouzky Tésta

Krém. Zakusky Z
List. Tésta

Malé Listové Peci-
VO

Bananky

Jidlo
Pizza, tenka
Pizza, extra napln
Mrazena pizza
Pizza Americka mrazena

pizza

Makronky

Chlazena pizza

Susenky Z
Krehkého Tésta

Mrazena pizza
snack

Vanoéni Stola

Zapékané bagety

Mrazeny jablecny
zavin

Flambovany Dort

Svycarsky kolag,
pikantni

Kolac¢ na plechu

PiSkotoveé Tésto

Kynuté Tésto

Slany Lotrinsky
Kola¢

Tvarohovy Kolac,
Plech

Slany Kolaé

Brownies - Cok.
Susenky

Rolada
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Jidlo

Kynuty Kolac

Kola¢ S Droben-
kou

Cukrovy Kolac

Dortovy Korpus

Krehké Tésto

PisSkotovy Korpus
Na Kolac

Ovocny Kolaé

Kfehky Ovocny
Kolac

Ovocny Piskotovy
Kolaé

Kynuté Tésto

Druh jidla: Bagety/Kaiserky

Jidlo
Pecdivo Pecivo, mrazené
Ciabatta -
Vénec
Chléb Vanocka
Nekvaseny Chléb

Druh jidla: Pfilohy

Jidlo

Hranolky, tenké

Hranolky, silné

Hranolky, mrazené

Krokety

Americké Brambo-
ry

Opecena Brambo-
rova Kase

@

Je-li treba zménit hmotnost
nebo teplotu stfedu jidla, k

nastaveni novych hodnot

pouzijte /\ nebo V.

6.6 Nastaveni pecici funkce
Zapnéte troubu.
Zvolte nabidku: Pecici Funkce.

Potvrdte stisknutim OK.
Zvolte pecici funkci.

Potvrdte stisknutim OK.
Nastavte teplotu.

Potvrdte stisknutim OK.

o0 AW M=

N

6.7 Nastaveni funkce peceni v
pare

Vicko zasobniku na vodu se nachazi v
ovladacim panelu.

VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou
vodou z kohoutku.
Nepouzivejte filtrovanou
(demineralizovanou) ¢i
destilovanou vodu.
Nepouzivejte jiné tekutiny.
Do zasobniku na vodu
nenalévejte hoflavé &i
alkoholické tekutiny.

1. Stisknutim vic¢ka zasobnik na vodu
otevrete.

2. Zasobnik na vodu naplrite pfiblizné
900 ml vody.
Zasoba vody vystaci priblizné na 55 -
60 minut.

3. Zatlacte zasobnik na vodu na do
plvodni polohy.

4. Zapnéte troubu.

5. Nastavte funkci pe¢eni v pare a
teplotu.

6. V pripadé potreby nastavte funkci:

Trvani 121 nebo : Ukonceni =,

Kdyz je generator pary
prazdny, zazni zvukovy
signal.

Zvukovy signal zazni na konci doby

pripravy jidla.

7. Vypnéte troubu.

8. Po kazdém dokonceni vafeni v pare
zasobnik vody vyprazdnéte. Viz
Cistici funkce:Vyprazdnéni
Zasobniku.



POZOR!

Trouba je horka. Hrozi
nebezpeci popaleni. Pri
vyprazdnovani
zasobniku na vodu
budte opatrni.

9. Po peceni v pafe mize dochazet ke
srazeni pary na dné vnitiku trouby.
Dno vnitrku trouby vzdy vysuste, az
vychladne.

Nechte troubu zcela vyschnout s

otevienymi dvirky.

VAROVANI!

Po kazdém vareni v pare
vyckejte minimalné 60 minut,
abyste zabranili uniku horké
vody z ventilu pro
vypousténi vody.

6.8 Kontrolka prazdného
zasobniku na vodu

Na displeji se zobrazuje: Nedostatek
vody a zazni zvukovy signal, kdyz je
zasobnik prazdny a je tfeba jej doplnit.

Dalsi informace naleznete v ¢asti ,Denni
pouzivani“, Nastaveni funkce peceni v
pare.

6.9 Kontrolka plného zasobniku
na vodu

Kdyz se na displeji zobrazi: Nadrzka na
vodu je plna, mizete pouzivat vareni v
pare.

Kdyz je zasobnik na vodu plny, zazni
zvukovy signal.

@

Jestlize do zasobniku
nalijete pfili§ mnoho vody,
prebyte¢na voda se vylije
bezpecénostni vypusti na dno
trouby.

Vodu odsajte pomoci
houbi¢ky nebo hadfiku.

CESKY 17

6.10 Vyprazdnéni zasobniku na
vodu

POZOR!

Pred vyprazdnénim
zasobniku na vodu se
ujistéte, ze je trouba
vychladla.

Po kazdém vareni v pare vylijte vodu ze
zasobniku.

1. Pfipravte vypoustéci hadici (C), ktera
je soucasti stejného baleni jako
navod k pouziti. Spojku (B) nasurite
na jeden konec vypoustéci hadice.

L

Druhy konec vypoustéci hadice (C)

umistéte do nadoby. Umistéte jej

nize nez vypoustéci ventil (A).

3. Otevrete dvirka trouby a spojku (B)
zasunte do vypoustéciho ventilu (A).

4. Na spojku pfi vypousténi zasobniku

na vodu neustale tlacte.

@ Zasobnik mize

obsahovat urcité
mnozstvi vody, kdyZz se
na displeji zobrazi:
Nedostatek vody.
Vyckejte, dokud voda z
vypoustéciho ventilu
neprestane vytékat.

5. Kdyz voda prestane vytékat,
vytahnéte spojku z ventilu.

Vypusténou vodu
nepouzivejte pro opétovné
naplnéni zasobniku.
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6.11 Ukazatel ohfevu

Kdyz spustite pecici funkci, na displeji se
rozsviti pfislusny prouzek. Tento prouzek
zobrazuje zvysujici se teplotu. Po
dosazeni dané teploty tfikrat zazni
zvukovy signal, prouzek zablika a poté
se prestane zobrazovat.

6.12 Rychlé Zahrati

Tato funkce zkracuje dobu rozehrati.

Pokud je spusténa funkce
rychlého zahfati, nevkladejte
do spotiebite zadné

potraviny.

7. FUNKCE HODIN
7.1 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin Pouziti

L\ Minutka

SlouZi k nastaveni od-
poctu (max. 2 hodiny
30 minut). Tato funkce
nema zadny vliv na
provoz trouby.

K zapnuti této funkce
stisknéte Q K nasta-
veni minut pouzijte VAN
nebo V a funkci
spustte pomoci OK.

=1 Trvani

Slouzi k nastaveni dél-
ky provozu trouby
(max. 23 hodin 59 mi-
nut).

->| Ukongeni

Slouzi k nastaveni ¢a-
su vypnuti pecici funk-
ce (max. 23 hodin 59
minut).

Pokud nastavite ¢as pro funkci hodin,
zacne se Cas odpocitavat po péti

sekundach.

Funkci zapnete podrzenim 3. na tfi

sekundy. Ukazatel ohfevu se méni.
Tato funkce neni u nékterych funkci
trouby k dispozici.

6.13 Zbytkove teplo

Po vypnuti trouby se na displeji
zobrazuje zbytkové teplo. Toto teplo
mUzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Pokud pouzijete funkce
hodin: Trvani, Ukonceni,
vypne trouba topné ¢lanky
po uplynuti 90 %
nastaveného ¢asu. Zbytkové
teplo se vyuzije k dokonceni
peceni az do konce
nastaveného Casu (3-20
minut).

7.2 Nastaveni funkci hodin

@

Pfed pouzitim funkci: Trvani,
Ukonceni, musite nejprve
nastavit pecici funkci a
teplotu. Trouba se vypne
automaticky.

Mizete pouzit funkce:
Trvani a Ukonceni
soucasné, pokud chcete
troubu ve stanovenou dobu
automaticky zapnout a
vypnout.

Funkce: Trvani a Ukonceni
nefunguji, kdyz pouzivate
pecici sondu.

1. Nastavte pecici funkci.

2. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji nezobrazi pozadovana
funkce hodin a souvisejici symbol.

3. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
potfebného Casu.

4. Potvrdte stisknutim OK.



Po vyprSeni ¢asu zazni zvukovy signal.

Trouba se vypne. Na displeji se zobrazi

zprava.

5. Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

7.3 Ohrev A Uchovani Teploty

Podminky pro funkci:

* Nastavena teplota musi byt vy$Si nez
80 °C.
* Funkce: Trvani je nastavena.

Funkce: Ohfev A Uchovani Teploty
udrzuje pfipravené jidlo teplé pfi teploté
80 °C po dobu 30 minut. Zapne se po
dokonceni peceni.

Funkci mGzete zapnout nebo vypnout v

nabidce: Zakladni Nastaveni.

1. Zapnéte troubu.

2. Zvolte pecici funkci.

3. Nastavte teplotu vysSi nez 80 °C.

4. Opakované stisknéte @?, dokud se
na displeji nezobrazi: Ohfev A
Uchovani Teploty.

5. Potvrdte stisknutim OK.

8. AUTOMATICKE PROGRAMY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Recepty s Automaticky
Recept

Tato trouba ma sadu recepta, které

muzete pouzit. Recepty jsou pevné dané

a nelze je zménit.

9. POUZITI PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Pecdici sonda

Je nutné nastavit dveé teploty: teplotu

trouby a teplotu sondy ve stfedu pokrmu.

Pecici sonda méfi teplotu stfedu masa.
Jakmile teplota masa dosahne
nastavené teploty, trouba se vypne.

CESKY
Po dokonceni funkce zazni zvukovy
signal.
Pokud zménite pecici funkci, zistane
tato funkce zapnuta.

7.4 Prodlouzeni Doby Peceni

Funkce: Prodlouzeni Doby Peceni
zplsobi, ze pedici funkce bude

pokracovat i po dokonéeni funkce Trvani.

@ Lze pouzit u véech pecicich
funkci s funkci Trvani nebo
Automaticka Vaha.
Nelze pouzit u pecicich
funkci s pecici sondou.

1. Po vyprseni doby peceni zazni
zvukovy signal. Stisknéte libovolny
symbol.

Na displeji se zobrazi hlaseni.

2. Stisknutim @ funkci zapnete nebo
vypnete stisknutim <3.

3. Nastavte délku funkce.

4. Stisknaéte OK,

Zapnéte troubu.

Zvolte nabidku: Recepty. Potvrdte

stisknutim OK.

3. Zvolte kategorii a jidlo. Potvrdte
stisknutim OK.

4. Zvolte recept. Potvrdte stisknutim

OK.

N =

POZOR!

Pouzivejte pouze
dodavanou pecici sondu
nebo originalni nahradni
dily.

A

@ Pecici sonda musi béhem
peceni zlistat v mase a v
zasuvce.



www.electrolux.com

1. Zasunte Spicku pecici sondy do
stfedu masa.

2. Zasunte zastrcku pecici sondy do
zasuvky na horni strané vnitfku

trouby.
\
T
\

o,

-
7

NN

/|
0

3. Zapnéte troubu.
Na displeji se zobrazi symbol pedici
sondy.

4. Pomoci /\ nebo V do péti sekund
nastavte teplotu sondy ve stfedu
pokrmu.

5. Nastavte funkci pe€eni a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

Trouba vypocita pfiblizny ¢as konce

peceni. Cas konce peceni se lisi v

zavislosti na mnozstvi jidla, nastavené

teploté trouby (minimalné 120 °C) a

zvolenych provoznich rezimech. Trouba

vypocita ¢as konce peceni do pfiblizné

30 minut.

6. Zménu teploty stfedu masa provede

stisknutim @
Kdyz teplota stfedu masa dosahne
nastavené teploty, zazni zvukovy signal.
Trouba se vypne automaticky.
Signal vypnete stisknutim
libovolného symbolu.
8. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a maso vyjméte z trouby.
9. Vypnéte troubu stisknutim tlacitka

VAROVANI!

Pecici sonda je horka. Hrozi
nebezpecdi popaleni. Pfi
vytahovani Spicky a zastrcéky
pecici sondy budte opatrni.

9.2 Vlozeni pfisluSenstvi

Tvarovany rost:

Rost zasurite mezi vodici liSty drazek
ro$td a ujistéte se, Ze nozicky smérfuji
dolu.

Plech na peceni/ Hluboky pekac / plech:

Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasunte mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

—

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a
plechu na peceni /hlubokého pekace /
plechu:

Plech na peceni /hluboky pekac / plech
zasunte mezi drazky zvolené Urovné
ro$tu a tvarovany rost v drazkach nad
nimi.




@ Malé zarezy nahote zajistuji
vy$Si bezpec€nost. Tyto

zarezy také funguiji jako
zafizeni proti pfeklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z
rostu.

9.3 Teleskopické vysuvy

@ Instalacni pokyny pro
teleskopické vysuvy si
uschovejte pro budouci
pouziti.

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rostu.

é POZOR!

Teleskopické vysuvy
nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

1. Pravy i levy teleskopicky vysuv zcela
vytahnéte.

2. Na teleskopické vysuvy polozte
tvarovany rost a opatrné je zasurite
do trouby.

Pred tim, nez zavrete dvirka trouby, se
ujistéte, Ze jste teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do trouby.

9.4 Prislusenstvi pro vareni v
pare

Dietni zapékaci misa pro funkce
vareni v pare

Zapékaci misa se sklada ze sklenéné
misy, vika s otvorem pro hadici (C) a
ocelového rostu, ktery se poklada na dno
zapékaci misy.

Sklenéna misa (A)

Viko (B)
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Tryska a hadice

(o8 D/

,C*“ je hadice pro vareni v pafe a ,D* je
tryska pro pfimé vareni v pare.

Hadice (C)

* Do horké zapékaci misy nedavejte
studené tekutiny.

)

Tryska pro primé vareni v pare (D)

» Zapékaci misu nepokladejte na
horkou varnou desku.

Ocelovy rost (E)

» Horkou zapékaci misu nepokladejte
na chladné ¢i mokré povrchy.

* Zapékaci misu nemyjte pomoci
dratének, Skrabek ¢i Cisticich prasku.
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9.5 Vareni v pa”r'e v dietni VAROVANI!

zapékaci mise P¥i pouzivani trysky za
chodu trouby budte opatrni.
Kdyz je trouba horka, vzdy
pro manipulaci s tryskou

Vlozte jidlo na kovovy rost uvnitf
zapékaci misy a zakryjte jej vikem.

1. Zasunte hadici do specialniho otvoru pouzivejte chhapky. Kdyz
ve viku dietni zapékaci misy. nepouzivate parni funkci,
vyndejte vzdy trysku z
trouby.

@ Pouzita hadice je specialné
navrzena pro pfipravu jidel a
neobsahuje nebezpecné
latky.

1. Zasunte trysku (D) do hadice (C).
Druhy konec hadice zasunte do
vstupu pary.

2. Vlozte zapékaci misu na druhou
Uroven rostu odspodu.

3. Druhy konec hadice zasurite do
vstupu pary.

2. Vlozte zapékaci misu na prvni nebo
druhou Uroven rostu odspodu.

Ujistéte se, ze hadice neni skfipnuta

nebo ze se nedotyka horniho topného

télesa trouby.

3. Nastavte troubu na funkci vafeni v

pare.
Pokud pfipravujete kufe, kachnu, kritu,
Ujistéte se, Ze hadice neni skfipnuta klizlegi, velkou rybu nebo podobné jidlo,
nebo Ze se nedotyka horniho topného zasuiite trysku (D) pfimo do duté &asti
télesa trouby. masa. Ujistéte se, Ze nejsou otvory
4. Nastavte troubu na funkci vafeni v ucpané.

pare.
9.6 Pfimé vareni v pare

Vlozte jidlo na kovovy rost uvnitf
zapékaci misy. Pridejte trochu vody.

POZOR!
Nepouzivejte viko misy.
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10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Oblibené

Sva oblibena nastaveni jako doba
peceni, teplota nebo pecici funkce si
muzete ulozit. Jsou dostupna v nabidce:
Oblibené. Muzete ulozit 20 program.

Ulozeni programu

1. Zapnéte troubu.

2. Zvolte pecici funkci nebo automaticky
program.

3. Opakované stisknéte @7, dokud se
na displeji neobjevi: ULOZIT.

4. Potvrdte stisknutim OK,

Na displeji se zobrazi prvni volna pozice

paméti.

5. Potvrdte stisknutim OK.

6. Zadejte nazev programu.

Prvni pismeno blika.

7. Stisknutim V nebo /\ zménite
pismeno.

8. Stisknate OK,

Nasledujici pismeno blika.

9. V pfipadé potieby provedte opét krok
7.

10. Stisknutim a podrzenim tlacitka OK
zadani ulozite.

Obsazené pozice paméti mizete

prepsat. Kdyz se na displeji zobrazi prvni

volna pozice paméti, stisknéte V nebo

/\ a stisknutim OK prepiste stavajici
program.

Nazev programu mUzete zménit v
nabidce: Zménit Nazev Programu..

Dalsi informace o vareni v pare najdete v
tabulkach pro vareni v pare v ramci
kapitoly ,Tipy a rady*.

Spusténi programu

1. Zapnéte troubu.
Zvolte nabidku: Oblibené.

2.
3. Potvrdte stisknutim OK.
4

Zvolte nazev svého oblibeného
programu.

5. Potvrdte stisknutim OK.

Stisknutim i prejdete pfimo do
nabidky: Oblibené.

10.2 Pouziti funkce détské
bezpecnostni pojistky

Jestlize je zapnuta funkce détské
bezpecnostni pojistky, troubu nelze
nahodné zapnout.

@ Pokud probiha funkce
pyrolytického Cisténi, dvirka
se automaticky zablokuji.
Kdyz stisknéte jakykoli
symbol, na displeji se
zobrazi hlaseni.

1. stisknutim © zapnéte displej.

2. Soucasné stisknéte a podrzte @
*, dokud se na displeji nezobrazi
hlaseni .

K vypnuti funkce détské bezpecnostni

pojistky zopakujte krok 2.

10.3 Blokovani Tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici
funkce. Tuto funkci Ize zapnout pouze u
zapnuté trouby.

1. Zapnéte troubu.



2. Nastavte pecici funkci nebo zvolte
nastaveni.

3. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji nezobrazi: Blokovani
Tlacitek.

4. Potvrdte stisknutim OK.

Pokud probiha funkce
pyrolytického cisténi, dvirka
se zablokuji a na displeji se
zobrazi symbol klice.

K vypnuti funkce stisknéte @ Na displeji
se zobrazi zprava. K potvrzeni opét

stisknéte @' a poté OK.

Kdyz troubu vypnete, vypne
se i funkce.

10.4 Nastavit A Spustit

Tato funkce umoznuje nastavit pecici
funkci (nebo program) a pozdéiji ji pouzit
jedinym stisknutim libovolného symbolu.

1. Zapnéte troubu.
2. Nastavte pecici funkci.

3. Opakované stisknéte @?, dokud se
na displeji neobjevi: Trvani.

4. Nastavte Cas.

5. Opakované stisknéte @ dokud se
na displeji nezobrazi: Nastavit A
Spustit.

6. Potvrdte stisknutim OK.

Stisknutim libovolného symbolu (kromé

(D) spustite funkci: Nastavit A Spustit.
Nastavena pecici funkce se spusti.

Po dokonceni pecici funkce zazni
zvukovy signal.

@ * V prubéhu pecici funkce
se zobrazuje Blokovani
Tlacitek.

» Nabidka: Zakladni
Nastaveni umoznuje
zapnuti a vypnuti funkce
Nastavit A Spustit.

10.5 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodu se trouba po
urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
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funkce a vy nezménite zadné nastaveni,
automaticky vypne.

Teplota (°C) Cas vypnuti (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 1.5

Automatickeé vypnuti
nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici
sonda, Trvani, Ukonceni.

@

10.6 Jas displeje
U jasu displeje existuji dva rezimy:

* Nocni jas - kdyz je trouba vypnuta, tak
je mezi 22:00 a 06:00 jas displeje
nizsi.

» Denni jas:

— kdyz je trouba zapnuta.

— pokud se béhem rezimu nocniho
jasu dotknete jakéhokoliv symbolu
(kromé tlacitka ZAP/VYP), displej
se na nasledujicich 10 sekund
prepne zpét do rezimu denniho
jasu.

— pokud je trouba vypnuta a
nastavite funkci: Minutka. Kdyz se
funkce dokonéi, displej se prepne
zpét do rezimu no¢niho jasu.

10.7 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch trouby chladny. Jestlize
troubu vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do UpIného
ochlazeni trouby.

10.8 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpusobit nebezpecné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato
trouba vybavena bezpe¢nostnim
termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét
automaticky zapne.
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11. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

AN
@

Teploty a ¢asy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

11.1 Doporuceni k peceni

Trouba ma pét poloh rostu.
Polohy rostu v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u staré trouby. V tabulkach
nize jsou uvedena standardni nastaveni
teploty, doby pfipravy a polohy rostu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat
podobny.

Tato trouba je vybavena specialnim
systémem, ktery zajistuje obéh vzduchu
a stalou recyklaci pary. Tento systém
umoznuje pec€eni a vareni v pare, takze
jidla jsou uvnitf mékka a na povrchu maji
karci¢ku. Zkracuje dobu pfipravy a také
shizuje spotfebu energie.

Peceni mouénikud

Neotvirejte dvifka, dokud neuplynou 3/4
Gasu nutného k peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna
uroven drazek volna.

Peceni masa a ryb

P¥i pe€eni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v troubé
nevytvorily skvrny, které by jiz nemusely
jit odstranit.

Pfed podavanim nechte maso odpocivat

asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla Stava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi pe€eni tolik

nekoufilo. Kondenzaci koufe zabranite
dolitim vody pokazdé, kdyz se odpafi.

Doby pfipravy
Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto
spotrebiCem pouzivate.

11.2 Peceni moucniku

* Neotvirejte dvifka, dokud neuplynou
3/4 €asu nutného k peceni.

« Jestlize do trouby vloZite dva plechy
na peceni, musi byt mezi plechy
jedna uroven drazek volna.

11.3 Peceni masa aryb

» Pri peCeni velmi tu¢ného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v
troubé nevytvorily skvrny, které by jiz
nemusely jit odstranit.

* Pred podavanim nechte maso
odpocivat asi 15 minut, a teprve
potom ho krajejte, aby nevytekla
St'ava.

» Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koure
zabranite dolitim vody pokazdé, kdyz
se odpafi.

11.4 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu
peceni, apod.) pro nadobi, recepty a
mnozstvi potravin, které s timto
spotfebiem pouzivate.
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11.5 Peceni moucnych jidel a masa

Kolace
Jidlo Hornilspodni ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha o
(°C) rostu (°C) rostu
Slehané 170 2 160 3(2a4) 45-60 V kolaco-
recepty vé formé
Krehké te- 170 2 160 3(2a4) 20-30 V kolaco-
sto vé formé
Tvarohovy 170 1 165 2 80-100 V kolaco-
kolac s vé formé o
podma- priméru
slim 26 cm
Zavin 175 3 150 2 60 - 80 Na plechu
na peceni
Marmela- 170 2 165 2 (vlevoa 30-40 V kolaco-
dovy dort vpravo) veé formé o
praméru
26 cm
Vanocni 160 2 150 2 90-120 V kolaco-
dort / bo- vé formé o
haty ovoc- praméru
ny dort 20 cm.
Predehrejt
e troubu
po dobu
10 minut
Svestkovy 175 1 160 2 50 - 60 Ve formé
kolac na chleba.
Predehfrejt
e troubu
po dobu
10 minut
SuSenky / 140 B 140-150 3 25-45 Na plechu
prouzky na peceni
tésta
Pusinky - 120 3 120 3 80 -100 Na plechu
na jedné na peceni
urovni
Pusinky - - - 120 2a4 80 -100 Na plechu
na dvou na peceni.
urovnich Predehrejt
e troubu
po dobu

10 minut
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Jidlo Hornilspodni ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Zemle 190 8 190 8 12-20 Na plechu
na peceni.
Predehrejt
e troubu
po dobu
10 minut
Bananky - 190 8 170 5 25-35 Na plechu
na jedné na peceni
urovni
Bananky - - - 170 2a4 35-45 Na plechu
na dvou na peceni
urovnich
Ploché ko- 180 2 170 2 45-70 V kolaco-
lace s na- vé formé o
plni praméru
20 cm
Bohaty 160 1 150 2 110-120 V kolaco-
ovocny vé formé o
kolac praméru
24 cm
PiSkotovy 170 1 160 2 (vlevoa 30-50 V kolaco-
dort vpravo) vé formé o
priméru
20 cm
Chléb a pizza
Jidlo Hornilspodni ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha o
(°C) rostu (°C) rostu
Bily chléb 190 1 190 1 60 -70 1 - 2 kusy,
0,5 kg je-
den kus.
Predehreijt
e troubu
po dobu
10 minut
Zitny 190 1 180 1 30-45 Ve formé
chléb na chleba
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Jidlo

Horni/spodni ohfev

Pravy Horky Vzduch

Teplota Poloha
(°C) rostu

Teplota Poloha
(°C) rostu

Cas (min)

Poznam-
ky

Bagety/
kaiserky

190 2

180 2(2a4)

25-40

6 - 8 rohli-
kd na ple-
chu na pe-
ceni.
Predehrejt
e troubu
po dobu
10 minut

Pizza

230-250 1

230-250 1

10-20

Na plechu
na peceni
nebo v
hlubokém
pekadi /
plechu.
Predehfrejt
e troubu
po dobu
10 minut

Cajové ko- 200 3

lacky

190 3

10-20

Na plechu
na peceni.
Predehrejt
e troubu
po dobu
10 minut

Kolace s naplni

Jidlo

Horni/spodni ohfev

Pravy Horky Vzduch

Teplota Poloha
(°C) rostu

Teplota Poloha
(°C) rostu

Cas (min)

Poznam-
ky

Téstovino-
vy nakyp

200 2

180 2

40 - 50

Ve formé

Zelenino-
vy nakyp

200 2

175 2

45 -60

Ve formé

Lotrinsky
slany ko-
lac

180 1

180 1

50 - 60

Ve formé.
Predehrejt
e troubu
po dobu
10 minut

Lasagne

180-190 2

180-190 2

25-40

Ve formé.
Predehrejt
e troubu
po dobu
10 minut




30

www.electrolux.com

Jidlo Hornilspodni ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Zapecené 180-190 2 180-190 2 25-40 Ve formé.
Cannelloni Predehfrejt
e troubu
po dobu
10 minut
Maso
Jidlo Hornilspodni ohfev  Pravy Horky Vzduch Cas (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha o
(°C) rostu (°C) rostu
Hovézi 200 2 190 2 50-70 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Veprové 180 2 180 2 90 -120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Teleci 190 2 175 2 90 - 120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu
Anglicky 210 2 200 2 50 - 60 Na tvaro-
rostbif, ne- vaném ro-
propeceny Stu
Anglicky 210 2 200 2 60 -70 Na tvaro-
rostbif, vaném ro-
stfedné Stu
propeceny
Anglicky 210 2 200 2 70-75 Na tvaro-
rostbif, vaném ro-
dobfe pro- Stu
peceny
Veprové 180 2 170 2 120- 150 S kazi
plecko
Veprové 180 2 160 2 100- 120 2 kousky
nozicky
Jehnédi 190 2 175 2 110-130 Kyta
Kure 220 2 200 2 70 -85 Celé
Krata 180 2 160 2 210-240 Cela
Kachna 175 2 220 2 120- 150 Cela
Husa 175 2 160 1 150 -200 Cela
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Jidlo Horni/spodni ohfev Pravy Horky Vzduch €as (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Naporco-
vany
Zajic 190 2 175 2 150 - 200 Naporco-
vany
Bazant 190 2 175 2 90-120 Cely
Ryby
Jidlo Horni/spodni ohfev Pravy Horky Vzduch €as (min) Poznam-
k
Teplota Poloha Teplota Poloha .
(°C) rostu (°C) rostu
Pstruh / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
prazma
Tunak / lo- 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filetd
S0s
11.6 Gril
Prazdnou troubu pred
pripravou jidel vzdy na 3
minut pfedehfejte.
Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha
°C St
Ks Mnozstvi ) 1.strana 2. strana rostu
(kg)
Hovézi 4 0,8 max. 12-15 12-14 4
svickova
Hovézi bif- 4 0,6 max. 10-12 6-8 4
tek
Klobasy 8 - max. 12 -15 10-12 4
Veprové 4 0,6 max. 12-16 12-14 4
kotlety
Kure (roz- 2 1,0 max. 30-35 25-30 4
krojené na
polovinu)
Kebaby 4 - max. 10-15 10-12 4
Kufreci 4 0,4 max. 12-15 12-14 4

prsa




32

www.electrolux.com

Jidlo Mnozstvi Teplota Cas (min) Poloha
°C St
Ks Mnozstvi (C) 1.strana 2. strana rostu
(k)
Hambur- 6 0,6 max. 20 - 30 - 4
gery
Rybi file 4 0,4 max. 12-14 10-12 4
Toasty 4-6 - max. 5-7 -
Topinky 4-6 - max. 2-4 2-3
11.7 Turbo Gril
Hovézi
Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Rostbif nebo ho-  na cm tloustky 190 - 200 5-6 1 nebo 2
vézi filet, neprope-
éeny1)
Rostbif nebo ho-  na cm tloustky 180 - 190 6-8 1 nebo 2
vézi filet, stredné
propec":eny1)
Hovézi pe¢ené ne- na cm tloustky 170 - 180 8-10 1 nebo 2
bo filet, dobfe pro-
peéeny1)
1) Predehfejte troubu.
Veprové
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Plec, krkovice, ky- 1-1,5 160 - 180 90 -120 1 nebo 2
ta v celku
Kotlety, Zebirka 1-1,5 170 - 180 60 - 90 1 nebo 2
Sekana 0,75 -1 160 - 170 50 - 60 1 nebo 2
Veprové koleno 0,75 -1 150 - 170 90 - 120 1 nebo 2
(predvarené)
Teleci
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Teleci pecené 1 160 - 180 90 - 120 1 nebo 2
Teleci koleno  1,5-2 160 - 180 120 - 150 1 nebo 2
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Jehnédi
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Jehnééikyta, 1-1,5 150 - 170 100 - 120 1 nebo 2
jehnéci pecené
Jehnééihibet 1-1,5 160 - 180 40 - 60 1 nebo 2
Drabez
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Kusy dribeze  0,2-0,25 kaz- 200 - 220 30-50 1 nebo 2
dy

Pullka kufete 0,4-0,5kazda 190-210 35-50 1 nebo 2
Kure, brojler 1-15 190 - 210 50-70 1 nebo 2
Kachna 1,5-2 180 - 200 80 - 100 1 nebo 2
Husa 35-5 160 - 180 120 - 180 1 nebo 2
Krita 25-35 160 - 180 120 - 150 1 nebo 2
Krita 4-6 140 - 160 150 - 240 1 nebo 2
Ryby
Jidlo Mnozstvi (kg) Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Celarypanad 1-1,5 210 - 220 40 - 60 1 nebo 2
1kg
11.8 VIhky konvekéni vzduch

Béhem vareni otvirejte

dvirka spotfebiCe, pouze je-li

to nezbytné nutné.
Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha ro-

Stu

Zapecené téstoviny 190 - 200 45 -55 2
Zapecené brambory 160 - 170 60 -75 2
Moussaka 180 - 200 75-90 2
Lasagne 160 - 170 55-70 2
Zapecené Cannelloni 170 - 190 65-75 2
Chlebovy pudink 150 - 160 75-90 2
RyZovy pudink 170 - 190 45 - 60 2
Jable¢ny dort 150 - 160 75-85 2
Bily chléb 180 - 190 50 - 60 2
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11.9 Nizkoteplotni Peceni

Tuto funkci pouzijte k pfipravé libovych,
meékkych kousk( masa a ryb s teplotou
ve stfedu niz8i nez 65 °C. Tato funkce
neni vhodna pro duSeni masa nebo pro
peceni tu¢ného veprového masa.
Pouzitim pecici sondy mlzete zajistit
spravnou teplotu stfedu masa (viz
tabulka pro pecici sondu).

Béhem prvnich 10 minut mzete nastavit
teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C.
Vychozi teplota je 90 °C. Poté, co
nastavite teplotu, trouba pokracuje v
peceni pfi 80 °C. Tuto funkci
nepouzivejte pro pfipravu dribeze.

PFi pouziti této funkce vzdy
varte bez pokli¢ky nebo vika.

1. Na obou stranach maso osmahnéte
na panvi na varné desce pfi velmi
vysokeé teploté po dobu 1 - 2 minut.

2. Maso vlozte spolu s horkym
pekacéem do trouby na tvarovany
rost.

3. Zasurite pecici sondu do masa.

4. Zvolte funkci: Nizkoteplotni PecCeni a
nastavte spravnou koncovou teplotu
stfedu pokrmu.

Nastavte teplotu 120 °C.

Jidlo Cas Poloha ro-
(min) stu

Hovézi pece- 120-150 1

né, 1-1,5kg

Mékké ovoce

Jidlo Cas Poloha ro-
(min) Stu

Hovézi platek, 90-150 3

1-1,5kg

Teleci pecené, 120-150 1

1-1,5kg

Steaky, 0,2- 20-40 3

0,3 kg

11.10 Zavarovani

Pro zavafovani pouzivejte pouze
zavarovaci sklenice, které jsou na trhu
dostupné ve stejné velikosti.

Sklenice se Sroubovacim uzavérem nebo
bajonetovym uzavérem nejsou vhodné.

Pro tuto funkci pouzivejte prvni polohu
ro$tu odspodu.

Na plech na peCeni nedavejte vice nez
Sest litrovych zavarovacich sklenic.

Sklenice napliite rovhomérné a uzavrete
je.
Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru vody,
aby v troubé bylo dostate¢né vihko.

Jakmile za¢ne tekutina v prvnich
sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi za
35-60 minut), troubu vypnéte nebo
snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  DalSi vareni pfi
do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)

Jahody / Bortivky / 160 - 170 35-45 -

Maliny / Zraly an-
grest

Peckoviny

Jidlo Teplota (°C)

Doba zavarovani  Dalsi vareni pri

do zac¢atku perleni 100 °C (min)
(min)
Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15

Svestky
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Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  Dalsi vareni pri
do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)
Mrkev1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
Smisena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10
zelenina
Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20
Chrest
1) po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.
11.11 Suseni zastavite, otevrete dvifka a nechate ji

na jednu noc vychladnout pred

» Pouzivejte plechy vylozené papirem dokonéenim suseni.

odolnym proti mastnoté nebo papirem
na peceni.

* Lepsich vysledk(l dosahnete, kdyz
troubu v poloviné doby suseni

Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Fazole 60 -70 6-8 3 1/4
Papriky 60 - 70 5-6 3 1/4
Zelenina do po- 60 - 70 5-6 3 1/4
lévky
Houby 50 - 60 6-8 3 1/4
Byliny 40 - 50 2ol 3 114
Ovoce
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu
Jedna poloha Dvé polohy
Svestky 60 - 70 8-10 3 1/4
Meruriky 60 - 70 8-10 8 1/4
Jable¢né platky 60 - 70 6-8 3 1/4
Hrusky 60-70 6-9 3 1/4
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11.12 Horky vzduch + Para

Kolace a cukrovi

Jidlo Teplota Cas (min) Poloha Poznamky
(°C) rostu

Jableény dort?) 160 60 - 80 2 V kolacové formé o pri-
méru 20 cm

Ovocné kolacky 175 30-40 2 V kolacové formé o pra-
meéru 26 cm

Ovocny kolac 160 80 - 90 2 V kolacové formé o pra-
méru 26 cm

Piskotovy kola¢ 160 35-45 2 V kolac¢ové formé o pra-
méru 26 cm

Panettonel) 150-160  70-100 2 V kolacové formé o pri-
méru 20 cm

Svestkovy ko- 160 40 - 50 2 Ve formé na chleba

B

Malé moucniky 150 - 160 25-30 3(2a4) Na plechu na peceni

Susenky 150 20-35 3(2a4) Na plechu na peceni

Sladké peéivo” 180 - 200 12-20 2 Na plechu na peceni

Brioéky” 180 15-20 3(2a4) Na plechu na peceni

1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.

Kolace s naplni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ro- Poznamky

Stu

PInéna zelenina 170 - 180 30-40 1 Ve formé

Lasagne 170 - 180 40 - 50 2 Ve formé

Zapecené bram- 160 -170 50 - 60 1(2a4) Ve formé

bory

Maso

Jidlo Mnozstvi Teplota Cas Poloha ro- Poznamky

(kg) (°C) (min) Stu

Veprova pece- 1,0 180 90-110 2 Na tvarovaném

né rostu

Teleci 1,0 180 90-110 2 Na tvarovaném

rostu
Hovézi pecené 1,0 210 45 - 50 2 Na tvarovaném

- nepropecena

rostu
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Jidlo Mnozstvi Teplota Cas Poloha ro- Poznamky
(kg) (°C) (min) Stu
Hovézi pecené 1,0 200 55 -65 2 Na tvarovaném
- stfedné pro- rostu
pecena
Hovézi pecené 1,0 190 65-75 2 Na tvarovaném
- propecena rostu
Jehnédi 1,0 175 110-130 2 Kyta
Kure 1,0 200 55-65 2 Celé
Krata 4,0 170 180-240 2 Cela
Kachna 2,0-25 170-180 120-150 2 Cela
Husa 3,0 160-170 150-200 1 Cela
Kralik - 170-180 60 -90 2 Naporcovany
Ryby
Jidlo Mnoz- Teplota Cas (min) Poloha ro- Poznamky
stvi (°C) Stu
(k)
Pstruh 1,5 180 25-35 2 3 -4 ryby
Tunak 1,2 175 35-50 2 4 - 6 filetd
Hejk - 200 20 - 30 2 -

11.13 Vareni v dietni zapékaci
mise

Pouziti funkce: Horky vzduch + Para.

Zelenina

Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Brokolice, rdzicky 130 20-25 2
Lilek 130 15 -20 2
Kvétak, rtzicky 130 25-30 2
Rajcata 130 15 2
Chfest, bily 130 25-35 2
Chrest, zeleny 130 35-45 2
Cukety, platky 130 20-25 2
Mrkev 130 35-40 2
Fenykl 130 30-35 2
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Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Kedluben 130 25-30 2

Paprika, prouzky 130 20 - 25 2

Celer, platky 130 30-35 2

Maso

Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Varena Sunka 130 55 - 65 2

Posirovana kureci prsa 130 25-35 2

Uzené maso (veprova ky- 130 80 - 100 2

ta)

Ryby

Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Pstruh 130 25-30 2

Losos, filety 130 25-30 2
Prilohy

Jidlo Teplota (°C)  Cas (min) Poloha rostu
Ryze 130 35-40 2

Neloupané brambory, 130 50 - 60 2

stredni

Varené brambory, ¢tvrtky 130 35-45 2

Polenta 130 35-45 2
11.14 Priprava Pizzy

Prazdnou troubu vzdy na 10
minut pfedehrejte.
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloharo- Poznamky
Stu
Pizza (tenka) 200 - 220 15-25 1 Navple’chu na
pecen

Pizza (s velkou 200 - 220 20 -30 1 Na plechu na
naplni) peceni
Mini pizza 200 - 220 15-20 1 Na plechu na

peceni
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloharo- Poznamky
Stu
Jableény dort 150 - 170 50-70 1 V kolacové for-
mé o prumeéru
20 cm
Dort 170 - 190 35-50 1 V kolacové for-
mé o prumeéru
26 cm
Cibulovy kola¢ 200 - 220 20-30 2 Na plechu na
peceni
11.15 Regenerace
Prazdnou troubu vzdy na 10
minut pfedehfejte.
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Dusena/zapékana ji- 130 15-25 2
dla
Téstoviny s omackou 130 10-15 2
Pfilohy (napf. ryze, 130 10 - 15 2
brambory, téstoviny)
Jidla na jeden talif 130 10-15 2
Maso 130 10 - 15 2
Zelenina 130 10 - 15 2
11.16 Peceni Chleba
Prazdnou troubu vzdy na 10
minut predehrejte.
Jidlo Mnoz- Teplota Cas (min) Poloha rostu Poznamky
stvi (°C)
(ka)
Bily chléb 1,0 180 - 190 45 - 60 2 1 -2 kusy,
500 g kazdy
Pecivo 0,5 190 - 210 20- 30 2(2a4) 6 - 8 rohlikl
na plechu na
peceni
Zitny chléb 1,0 180 - 200 50-70 2 1 -2 kusy,

500 g kazdy
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Jidlo Mnoz- Teplota Cas (min) Poloha rostu Poznamky
stvi (°C)
(kg)
Italsky chléb - 190 - 210 20 - 25 2 Na plechu na
Focaccia peceni
11.17 Tabulka pecici sondy
Jidlo Teplota stredu po-
Jidlo Teplota stiedu po- krmu (°C)
krmu (°C) Vepfové plecko 80 - 82
Teleci pecené 75 - 80 Veprové nozicky 75 - 80
Teleci koleno 85-90 Jehnadi 70-75
Anglicky rostbif, 45 - 50 Kufe 98
nepropeceny
Anglicky rostbif, 60 - 65 Zajic 70-75
stfedné prope- Pstruh / prazma 65 -70
ceny —
Tunak / losos 65-70

Anglicky rostbif, 70 -75
dobre propece-
ny

12. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

Predni stranu trouby otfete mékkym
hadfikem namoc¢enym v roztoku teplé
vody a slabého myciho prostfedku.

K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
specialni Cistici prostredek.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel muze
zpUsobit pozar. Riziko je vyssi u
grilovaciho pekace.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem. Necistéte
prislusenstvi v mycce nadobi.

Odolné nedistoty odstrante pomoci
specialniho prostfedku k Cisténi trouby.
Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostfedky,

ostrymi pfedméty, ani je nemyjte v mycce
nadobi. Mohlo by dojit k poskozeni
nepfilnavého povrchu.

V troubé& nebo na sklenénych panelech
dvifek se mize srazet vlhkost. Ke
snizeni kondenzace troubu pred
pecenim vzdy na 10 minut
pfedehfejte.Po kazdém pouziti setfete z
vnitftku trouby vihkost.

12.2 Trouby z nerezové oceli
nebo hliniku

Dvitka trouby Cistéte pouze vihkym
hadfikem nebo houbou. Osuste je
meékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostfedky, protoZze by mohly poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte
se stejnou opatrnosti.



12.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li troubu vycistit, odstrarte drazky

na rosty.

POZOR!
PFi odstranovani drazek na
rosty budte opatrni.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na
rosty od stény trouby.

I

2. Odtahnéte zadni konec drazek na
rosty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

—
9

!

Vyjmuté prisluSenstvi instalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

|

oY

Zarazky na teleskopickych
vysuvech musi sméfovat
dopredu.

12.4 Pyrolyza

é POZOR!
Vyjméte v§echno

prislusenstvi a vyjimatelné
drazky.

é POZOR!
PFed spusténim Cisticiho

procesu se ujistéte, ze je
zasobnik na vodu prazdny.
Viz ,Vyprazdnéni zasobniku
na vodu®.

@ Proces pyrolytického
cisténi nemuize zadit:
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» Pokud jste neodpojili zastrcku pecici
sondy ze zasuvky.

» Pokud jste nezavreli pIné dvirka
trouby.

Nejhorsi necistoty odstrarte ru¢né.

POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini
instalovany dalSi spotrebice,
nepouzivejte je soucasné se
spusténou funkci: Pyrolyza.
Trouba by se mohla
poskodit.

1. Vnitini stranu dvifek omyjte horkou
vodou, abyste zabranili pfipaleni
zbytk( jidel horkym vzduchem.

2. Zapnéte troubu a v hlavni nabidce
zvolte funkci: Pyrolyza. Potvrdte

stisknutim OK
3. Nastavte délku ¢isténi:

Funkce Popis

Rychlé 1 h pro nizky
stupen zaspi-
néni

Obvykly 1 h 30 min
pro bézny
stupen zaspi-
néni

Intenzivni 2 h 30 min
pro vysoky
stupen zaspi-
néni

4. Potvrdte stisknutim OK.

@ Jakmile se pyrolytické
Gisténi spusti, dvirka trouby
se zamknou a osvétleni
nefunguje.

@ Chcete-li zastavit pyrolytické
Cisténi pred jeho
dokonc¢enim, vypnéte
troubu.

é VAROVANI!
Po dokonceni funkce je
trouba velmi horka. Nechte ji

vychladnout. Hrozi
nebezpeci popéleni.
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@ Po dokonceni funkce

zUstanou dvifka zamcéena po
dobu faze chladnuti. B€éhem
faze chladnuti nelze pouzit
nékteré funkce trouby.

12.5 Cisténi zasobniku na vodu

VAROVANI!

Béhem procesu ¢isténi
nenalévejte vodu do
zasobniku.

@ Béhem procesu cisténi

muze trochu vody odkapavat
ze vstupu pary do vnitrku
trouby. Polozte odkapavaci
plech na uroven pfimo pod
vstupem pary, abyste
zabranili odkapavani vody
na dno vnitfku trouby.

Po urcité dobé se ve vasi troubé mlze
usazovat vodni kamen. Zabranite tomu
Cisténim téch Casti trouby, které vytvareji
paru. Po kazdém vareni v pare vylijte
vodu ze zasobniku.

Druhy vody

* Meékka voda s nizkym obsahem
vodniho kamene - vyrobce ji
doporucuje, protoze snizuje pocet
cykld cisténi.

* Voda z kohoutku - mGzete ji
pouzivat, ma-li vaSe domaci
zasobovani vodou Cisti¢ku nebo
demineralizacni filtr.

* Tvrda voda s vysokym obsahem
vodniho kamene - nema zadny vliv
na vykon trouby, ale zvySuje pocet
cyklu ¢isténi.

TABULKA OBSAHU VAPNIKU UVADENA W.H.O. (Svétovou zdravotnickou

organizaci)
Ukladani vap- Tvrdost vody Klasifikace Spust’te od-
niku vod vapnéni kaz-
(francouzské (némecké o dyzh
stupné) stupné)
0-60 mg/l 0-6 0-3 Nemineralni 75 cyklu - 2,5
nebo mekka meésice
60-120mg/l 6-12 3-7 Stfedné tvrda 50 cykld - 2
meésice
120 - 180 mg/l 12-18 8-10 Tvrda nebo va- 40 cykld - 1,5
penata meésice
vice nez 180 vice nez 18 vice nez 10 Velmi tvrda 30 cyklu - 1
mg/l meésic
1. Zasobnik na vodu naplite 850 ml Nechte ji vychladnout a pokracujte ve

vody a 50 ml kyseliny citronové (péti
Eajovymi Izickami). Vypnéte troubu a
pockejte priblizné 60 minut.
Zapnéte troubu a nastavte funkci:
Horky vzduch + Para. Nastavte
teplotu 230 °C. Po 25 minutach
troubu vypnéte a nechte ji 15 minut
vychladnout.

Zapnéte troubu a nastavte funkci:
Horky vzduch + Para. Nastavte
teplotu v rozmezi od 130 do 230 °C.
Po 10 minutach troubu vypnéte.

vyprazdnovani zasobniku na vodu. Viz

,Vyprazdnéni zasobniku na vodu®.

4. Zasobnik na vodu vyplachnéte a
zbyvajici usazeny vodni kamen v
troubé vycistéte pomoci hadru.

5. Rukou vycistéte vypoustéci hadici v
roztoku teplé vody s mycim
prostfedkem. Z divodu mozného
poskozeni nepouzivejte kyseliny,
spreje nebo podobné Cistici
prostredky.



12.6 Odstranéni a instalace
dvirek

Dvifka trouby jsou osazena tfemi
sklenénymi panely. Dvifka trouby a
vnitfni sklenéné panely Ize za ucelem
¢isténi demontovat. Pfed demontazi
sklenénych panelu si prectéte celou
kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvirek".

@ Jestlize se pokusite
vytahnout sklenéné panely
predtim, nez odstranite

dvirka trouby, mohou se
dvifka nahle zavrit.

POZOR!
Troubu bez sklenénych
panell nepouzivejte.

AN

1. Dvirka zcela oteviete a zamérte se
na dverni zavés na pravé strané
dvirek.

2. Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte a
otocte packu pravého zavésu dvirek.

3. Zamérte se na dverni zavés na levé
strané dvirek.
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4. Zvednéte a zcela otocte packu na
levém zavésu.

5. Privrete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvirka
zdvihnéte a vytahnéte smérem
dopredu z jejich umisténi.

6. Dvirka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku.
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7. Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlaéenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

8. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
odstrarite ji.

9. Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné
vytahnéte ven. Za¢néte od vrchniho
panelu. Ujistéte se, ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

10. Sklenéné panely omyjte vodou se
saponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte v
my¢ce nadobi.

Po vycisténi sklenéné panely a dvitka

trouby opét nasadte.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely
(A a B) nasadili zpét ve spravném
poradi. Zkontrolujte symbol / potisk na
strané sklenéného panelu. Kazdy panel
vypada odlisné, aby se usnadnila jejich
demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dvefni lista
zacvakne.

Ujistéte se, Ze jste prostfedni sklenény

panel usadili do spravné polohy.

,—A
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12.7 Vyména zarovky

VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Zarovka mlze byt horka.

1. Vypnéte troubu.

Vyckejte, dokud trouba nevychladne.

2. Odpojte troubu od elektrické sité.

3. Na dno vnitfku trouby polozte utérku.

POZOR!

Halogenovou zarovku vzdy
drzte v kusu latky, aby na
jejim povrchu nedoslo k
pfipaleni mastnoty.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte
jej.

2. Sklenény kryt vyCistéte.

3. Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.



VAROVANI!

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...
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Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Troubu nelze zapnout ani
pouzivat.

Trouba neni zapojena do
elektrické sité nebo je
pfipojena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba
spravné zapojena do elek-
trické sité (viz schéma za-
pojeni, je-li k dispozici).

Trouba nehfeje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehreje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehreje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou na-
staveni spravna.

Trouba nehreje.

Funkce automatického vy-
pnuti je zapnuta.

Viz ,Automatické vypnuti®.

Trouba nehfeje.

Détska bezpecénostni po-
jistka je zapnuta.

Viz ,Pouziti détské bezpec-
nostni pojistky*.

Trouba nehreje.

Dvere nejsou spravné
zaviené.

Zcela dvirka zavrete.

Trouba nehreje.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakovang, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Osveétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vymeénte zarovku.

Uvnitf trouby je voda.

Nalili jste do zasobniku
prili§ mnoho vody.

Vypnéte troubu a hadfikem
nebo houbou vytrete vodu.

Vareni v pare nefunguije.

V zasobniku neni zadna
voda.

Naplrite zasobnik vodou.

Vareni v pare nefunguije.

Vodni kamen ucpal otvor.

Zkontrolujte otvor vstupu
pary. Odstrarite vodni ka-
men.

Vyprazdnéni zasobniku na
vodu trva déle nez tfi minu-
ty nebo z otvoru vstupu pa-
ry na zasobniku unika vo-
da.

V troubé je usazeny vodni
kamen.

Vycistéte zasobnik na vo-
du. Viz ,Cisténi zasobniku
na vodu®.

Na displeji se zobrazi
F111.

Zastrcka pecici sondy neni
spravneé zasunuta do za-
Suvky.

Zastrcku pecici sondy za-
sunte co nejhloubégji do za-
Suvky.
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Problém Mozna pric¢ina Reseni

Na displeji se zobrazuje Jedna se o zavadu na » Troubu vypnéte a znovu
chybovy kod, ktery neni elektroinstalaci. zapnéte prostrednictvim
uvedeny v tabulce. domovni pojistky nebo

ochranného spinace v
pojistkové skfince.

» Pokud se chybovy kéd
na displeji zobrazi zno-
vu, kontaktujte oddéleni
péce o zakazniky.

Na jidle a uvnitf trouby se ~ Nechali jste jidlo v troubé  Po dokonceni pfipravy ne-
usazuje para a kondenzat. pfilis dlouho. nechaveijte jidla v troubé
déle nez 15 - 20 minut.

Spotfebic je zapnuty, ale Je zapnuty rezim demo. Viz ,Zakladni nastaveni® v

nehreje. Ventilator nefun- casti ,Denni pouzivani*.

guje. Na displeji se zobrazi

"Demo”.

13.2 Servisni udaje se nachazi na prednim ramu vnitfni ¢asti
trouby. Nesundavejte typovy stitek z

Pokud problém nemUzete vyresit sami, vnitini &asti trouby.

obratte se na svého prodejce nebo
autorizovaneé servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.) e

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové Cislo (SN) s

14. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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14.1 Vestavba

523

| ) ——»

523

— ) ——»

14.2 Pfipevnéni spotfebiCe ke 14.3 Elektricka instalace

skfince .
@ Vyrobce nenese

odpovédnost za Urazy Ci
Skody zplsobené
nedodrzenim
bezpecnostnich pokynu
uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou
zastrékou a napajecim kabelem.
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14.4 Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo Gl b Prurgz kabelu
AL (W) (mm?)

vyménu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 max. 2 300 3x1

VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F max. 3 680 3%x15

Prafez kabelu viz celkovy pfikon — . - —

uvedeny na typovém &titku. Mizete Zemnici vodiC (Zlutozeleny) musi byt

rovnéz nahlédnout do tabulky: pfiblizné o 2 cm del8i neZ fazovy a

nulovy vodi¢ (modry a hnédy).

Celkovy vykon Prarez kabelu
(W) (mm?)

max. 1 380 3x0.75

15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Produktovy list a informace dle smérnice komise EU

65-66/2014

Nazev dodavatele Electrolux
EOC8P31X

Oznaceni modelu EOC8P31Z
KOCBP31X

Index energetické ucinnosti 81.2

Trida energetické Ucinnosti A+

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, kon- 0.93 kWh/cyklus

vencni rezim

Spotieba energie se standardnim zatiZzenim, in- 0.69 kWh/cyklus

tenzivni horkovzdusny rezim

Pocet pecicich prostorl

1

Tepelny zdroj Elektricka energie

Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOC8P31X 36.6 kg

Hmotnost EOC8P31Z 36.4 kg
KOCBP31X 36.4 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotiebiCe na 15.2 Uspora energie

vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky,
trouby, parni trouby a grily - Metody
méfeni funkce.

Trouba je vybavena
funkcemi, které vam

pomohou usetfit energii pfi

kazdodennim vareni.



Vseobecné rady

PFi provozu spotfebice se presvédcte, ze
jsou dvifka trouby radné zaviena. Béhem
pripravy jidla neotvirejte dvirka pfilis
Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a
kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

kovové nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu,
nez do ni vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni (v zavislosti
na dobé peceni). PeCeni nadale zajisti
zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo
Je-li v ramci nékterych funkci trouby
spustén program s volbou ¢asu Trvani

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C/:) Obaly vyhodte do
prislusnych odpadnich kontejnera k
recyklaci. Pomahejte chranit zivotni
prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotiebice
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nebo Ukonceni a doba peceni je delsi
nez 30 minut, u nékterych funkci trouby
se topné ¢lanky automaticky vypnou
drive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuiji.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo
zbytkova teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Vypnéte pfi peCeni osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né
potfebujete.

Vlhky konvekéni vzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale
omezite tim predpokladanou Usporu
energie.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

uréené k likvidaci. Spotfebi¢e oznacené

pfislusnym symbolem i nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.
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