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bezpednastnl pokyn
JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU

Pravé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Prirucka
spotrebitele obsahuje cenné informace o pripravé pokrmti v mikrovinné
troubé:

* Bezpecnostni opatrent

® Vhodné prisluSenstvi a nadobf

* Praktické rady pro pfipravu pokrmu

* Tipy pro pfipravu pokrmti

POPISKY SYMBOLU A IKON

A Rizika nebo nebezpetné zachézeni, ktera mohou zplsobit
VYSTRAHA VaZna zranéni nebo smrt.

Rizika nebo nebezpetné zachézeni, kterda mohou zplsobit
VAROVANi lehké zranéni osob nebo skodu na majetku.

Vystraha: Nebezpeci , . .
A poZaru & Vystraha: Horky povrch
A Vystraha: Riziko zasazeni é

elektrickym proudem Vystraha: Wbusny material

@ Neprovadéjte. Nedotykejte se.

Nerozebirejte. . Dodrzte presné pokyny.
Odpojte zastréku Ovéte uzemnéni spotrebice,

napdjeciho kabelu [1_:] aby nedoslo k Urazu

z elektrické zasuvky. elektrickym proudem.

Vyzédejte si pomoc
servisniho strediska.

(@) Duezits

Poznamka

@
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE
A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU
NAHLEDNUTI.

Tato bezpeCnostni opatfeni je tfeba
bezpodmine&né dodrzovat.

Pred pouzitim trouby je tireba
postupovat podle nasledujicich pokynti.

A VYSTRAHA

(tyka se pouze rezimu mikrovinna
trouba)
VYSTRAHA: Pokud jsou poskozena dvitka
nebo tésnéni dvirek, nesmi byt trouba
zapnuta, dokud ji neopravi kompetentni
pracovnik.

N

VYSTRAHA: Détem dovolte pouzivat
troubu bez dozoru pouze v pripadg, ze
jste je odpovidajicim zptsobem poudili,
jak ji bezpe&né pouzivat a jaka jsou rizika
nespravného poucziti.

N VYSTRAHA: Pro vSechny osoby

s vyjimkou kompetentnich pracovnik( je
nebezpecné provadét servis nebo opravy,
pfi nichz je tfeba sejmout kryt chranici pred
ucdinkem mikrovinné energie.

VYSTRAHA: Déti od 8 let a starSi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi

nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou pouzivat tento spotfebiC pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-

li pouceny o bezpecném pouzivani
spotrebice a rozumi moznym rizik(m. Déti
by si nemély hrat se spotfebicem. Cisténi
a Udrzbu spotfebiCe by nemély provadét
déti, pokud nebudou starsi 8 let a pod
dozorem.

ANAMOd INLISONQ3IdZ39 10
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PouZzivejte pouze nadobi vhodné pro
pouziti v mikrovinné troubé.

Tento spotfebiC je urCen pouze k pouzit!
v doméacnosti.

PFi ohfivani potravin v plastovych nebo
papirovych nadobach vzdy troubu
prubézné kontrolujte, protoze by nadoby
mohly vzplanout.

Cestina-3
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Tato mikrovinna trouba je urCena pro ohfev
pokrmd a napojd. Pri pouZivani k suseni
Jidla nebo obleCeni a nahfivani ohrivacich
podlozek, backor, houbicek, vihkych utérek
a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pripadné
vznik pozaru.

Pokud trouba nebude udrzovana v gistoté,
mUZe dojit k naruseni povrchu. To by
negativne ovlivnilo Zivotnost spotrebice

a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.

SpotrebiC neni uren pro instalaci
v obytnych vozidlech, karavanech a

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte podobnych vozech.,
nebo odpojte napajec kabel ze zasuvky Tento spotebic neni urden pro pouZiti
a ponechte dvitka trouby zaviena, aby se osobami (v&etné malych déti), které maji
udusily pfipadné plameny. snizené fyzické, smyslové nebo mentalni

VYSTRAHA: V disledku mikrovinného schopnosti nebo nemaji dostatecné
ohfevu napoji mize dojit ke zpozdénému zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou
intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou byt pfipady, kdy jejich bezpecnost zajisti
zachazet opatrné. odpovedna osoba, ktera bude na pouzivani

VYSTRAHA: Kvili moZnym popélenindm spotrebiCe dohlizet a poskytne témto
je nutné obsah détskych lahvi pred osobam pokyny k jeho pouzivani.
podavanim promichat nebo protfepat Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby si se
a zkontrolovat jeho teplotu. spotfebi¢em nehraly.

N V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi
vejce ve skorapce ani natvrdo uvarena poSkozeny napéjeci kabel vyménit pouze
vejce ve skorapce, protoze by mohla vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce,
explodovat, a to dokonce i po skonceni pripadné osoba s podobnou kvalifikaci.
mikrovinného ohrevu. & VYSTRAHA: Tekutiny ani jiné potraviny

Troubu je tfeba pravidelng Cistit nesméji byt ohfivany v uzavienych

a odstranovat vsechny zbytky potravin.

nadobach, protoze takové nadoby jsou
nachylné k explozi.

Cestina -4
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Tento spotiebiC nesmi byt ¢isten s pouZitim
vysokotlakého nebo parniho CistiCe.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze
a vysce, aby byl zajistén snadny pristup
k vnittku a ovladani trouby.

Spotrebi¢ se pfi pouzivani zahfiva. Budte
opatrni a nedotykejte se topnych téles
uvnitf trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat
do trouby na 10 minut ohrat vodu.

VYSTRAHA: Bshem pouzivani se mohou
zahrat pristupné soucasti. Zabrarite malym
détem priblizovat se.

Pokud spotfebiC vydava zviastni zvuky, je
citit z&pach spéleniny nebo se objevi kour,
okamzité odpojte zastréku napéjeciho kabelu
a obratte se na nejblizsi servisni stredisko.

Nesmi se pouzivat parni Cistic.

VYSTRAHA: Pred vyménou lampy je tfreba
spotfebi¢ vypnout, aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.,

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak,
aby zastrCka zUstala pfistupna.

Mikrovinna trouba je urCena pouze pro
instalaci na pult nebo polici, neméla by byt
umisténa ve skrince.

A VYSTRAHA

(tyka se pouze rezimu horkovzdusna
trouba) - volitelné

VYSTRAHA: Pracuje-li spotrebi¢

v kombinovaném rezimu, mély by jej déti
pouzivat pouze pod dohledem dospélych
0sob, protoze dochazi ke vzniku vysoké
teploty.

VYSTRAHA: Béhem pouzivani se
spotrebi€ a jeho pristupné soucasti
zahrivaj.

BLIJdTe opatrni a nedotykejte se topnych
téles.

Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah
trouby, pripadné na ne dohlizejte.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, mohou mit
pristupné povrchy vysokou teplotu.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, mohou byt
dvitka nebo vngjsi povrchy horké.

Spotrebi¢ a jeho napéjeci kabel musi byt
mimo dosah déti do 8 let.

Cestina-5
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Déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouZivat
tento spotfebi¢ pouze tehdy, jsou-li
pod dohledem nebo jsou-li pouceny

0 bezpeCném pouzivani spotfebice

a rozumi moznym rizikim. Déti by si
nemély hrat se spotfebiGem. Déti bez
dozoru by nemély provadeét cisténi

a Udrzbu spotfebice.

Nepouzivejte agresivni brusné Cistici
prostredky ani ostré kovoveé skrabky pro
¢Gisténi dvirek nebo skla trouby. Mohly by
pﬁvrch poskrabat a zpUsobit popraskani
skla.

)| SpotrebiCe nejsou urCeny pro ovliadani

externimi Casovaci nebo samostatnymi

systémy dalkového oviadani.

Tento vyrobek je zafizeni ISM tfidy B,

skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera

zahrnuje vSechna zafizeni ISM, ve kterych je
generovana nebo pouzivana radiofrekvencni
energie ve formeé elektromagnetického zareni
pro Upravu materiald a vybaveni pro EDM a
obloukové svarovani.

Zafizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro
pouzivani v domacnosti a v provozovnach
pfimo pripojenych k elektricke siti rozvodu
nizkého napéti, ktera zajistuje dodavku
energie pro doméacnosti a obytné domy.
INSTALACE MIKROVLNNE TROUBY

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vysce
85 cm nad podlahou. Tato plocha musi mit

dostateCnou nosnost, aby bezpecné unesla
hmotnost trouby.

1.P¥i instalaci trouby zajistéte
jeji pfimérenou ventilaci
ponechanim nejméné 10 cm
volného prostoru za troubou
a po jejich stranach a 20 cm volného
prostoru nad ni.

2.lyjméte z vnitrku trouby vSechny obalové
materialy.

+ 3.Nainstalujte otocny kruh a otocny talif.
Zkontrolujte, zda se otocny tali¥ volné
otaci.

(pouze model s otocnym talifem)
4.Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak,
aby zastréka zUstala pristupna.

Cestina-6
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@ V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu ho
musi vymeénit vyrobce, zastupce servisu
vyrobce nebo jina osoba s odpovidajici
kvalifikaci, jinak hrozi nebezpedi.

Kvdli vasi osobni bezpedénosti je potieba,
abyste kabel zapajili do fadne uzemnéené
elektrické zasuvky.

@ Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého
ani vihkého prostfedi, napfiklad vedle tradi¢ni !
trouby Ci topného télesa. Je nutné dodrzovat
specifikace napdjeni trouby a veskeré
prodluzovaci kabely, pokud budou pouZzity,
museji odpovidat stejnému standardu jako
napdjeci kabel dodavany s troubou. Nez
troubu poprvé pouziiete, otfete vnitini prostor
trouby a tésnéni dvifek vinkym hadrikem.

CISTENi MIKROVLNNE TROUBY
Nasledujici souc¢asti trouby by mély byt
pravidelng Cistény, aby nedoslo k usazeni
Géastedek potravin a tukd:

e \/nitfni a vnéjsi povrchy

e Dvitka a tésnéni dvirek

e OtocCny talif a otocné kruhy

(pouze model s oto&nym talifem)

@ VZDY zajistéte, aby bylo t&snéni dvitek

Cisté a dvitka spravné zaviena.

@ Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
méiZe dojit k naruseni povrchu. To by
negativné ovlivnilo Zivotnost spotrebice
a mohlo by vyustit i v nebezpecnou
situaci.

1.Vngjsi plochy ocistéte mékkym hadfikem
a teplou mydlovou vodou. Oplachnéte
a osuste.

2,Skvrny nebo cakance na vnitfnich povrsich
odstrarite hadfikem namocenym v mydlové
vodé. Oplachnéte a osuste.

. 3.Ztvrdlé CasteCky potravin a nepfijemny

zapach odstranite takto: vlozte do trouby

Salek zfedéné citronoveé stavy a deset

minut zahfivejte na maximalni vykon.
4.Kdykoli je tfeba, mizete tali¥ myt v mycce.
NELIJTE vodu do ventilacnich otvord.

NIKDY nepouzivejte zadna brusna Cistidla

ani chemicka rozpoustédla. PFi sisténi

tésnéni dvifek vénuijte zvlastni pozornost

tomu, aby se zadné castecky:

¢ Nehromadily

e Nebranily spravnému zavirani dvirek

Cestina-7
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Vyg¢istéte vnitini prostor mikrovinné trouby
ihned po kazdém pouzitf slabym roztokem
Cisticiho prostredku. Pred Cisténim vSak nechte
troubu vychladnout, aby nedo$lo ke zranéni.

Pro pohodIngjsi Cisténi horni 7

vvvvv
ey

otocit topné téleso 0 45 ° dold a
vycistit je.
(pouze model s vyklopnym topnym t&lesem)

SKLADOVANi A OPRAVY MIKROVLNNE
TROUBY

Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani
do servisu je tfeba dodrzet nékolik
jednoduchych bezpecnostnich opatreni.
Trouba se nesmi pouzivat v pfipadg, Ze jsou
poskozena dvifka nebo tésnéni dvirek:

e Praskly zaves

e PoSkozené tésnéni

e Zkrouceny nebo prohnuty plast trouby

Opravu smi provadét pouze kvalifikovany
technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.

@ NIKDY nesnimejte vnejSi plast trouby.
Ma-li trouba poruchu a je tfeba ji opravit
anebo mate pochybnosti o jejim stavu:

e Odpojte ji z elektrické zasuvky
e Obratte se na negjblizSi poprodejni
servisni stfedisko
Chcete-li troubu docasné uskladnit, zvolte
suché a bezprasné misto.
Diivod: Prach a vihkost mohou negativné
ovlivnit funk&ni soucasti trouby.

Tato mikrovinna trouba neni urCena pro
komeréni vyuziti.

Z bezpecénostnich dlvodd nevymeénuijte
zarovku sami.
Obratte se na nejblizsi autorizované
stfedisko péce o zakazniky spolecnosti
Samsung a pozadejte 0 vymeénu zarovky
kvalifikovaného technika.

NIRNIENIERN

A VYSTRAHA A

Opravy nebo Upravy spotiebi¢e smi provadét pouze
kvalifikované osoba.

Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavrenych
nadobéach uré¢enych pro mikrovinné trouby.

Z bezpecénostnich divodd nepouzivejte tlakové
Cistici pristroje na vodu nebo paru.

Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti topeni a hotlavych
materialt nebo ve vinkém, mastném nebo pragném
prostredi, ani na mist& vystaveném primému
sluneénimu zareni a vodé, kde hrozf Unik plynu, nebo
na nerovngé plose.

A A
viviv
viviv
viviv
viviv

v B
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@] Tento spotfebic musf byt Fadné uzemnén v souladu |4/ |/ |/ |v @ NepouZzivejte poskozenou zéstréku napéjeciho v ivVIiviv
s mistnimi predpisy. kabelu, poskozeny napdjeci kabel ani uvolnénou
" < it e elektrickou zasuvku. Pokud je poskozen napéject
* Koliky a kontakty zastrcky napajeciho kabelu vV ivIiviIiv L N b
pravidelné istéte suchym hadiikem od veskerych kabel‘g,lz-ibg zastrcka pazg]icﬂwo kabelu, obratte se
cizich Iatek, jakymi jsou napf. prach nebo voda. na nejolizsi servisni Stredisko.
8 Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvyenému tahu ¢/ |v/|v/ |/ (| Troubu je treba chranit pred primym politim nebo viv °
. I ! 2o N postfikanim vodou.
a ohybu a nesmi se na néj pokladat tézké predméty. w
- - e
V pfipadé uniku plynu (napriklad propan-butanu vVivIiviv @ Na trO,Ubi'l fj;vtnt'tf{?u'?y;el?? na jejf dvitka se viviv q
apod.) okamzité vyvétrejte a nedotykeijte se zéstréky nesmi poladat tezke predmety. i
napdjeciho kabelu. @ Na povrch spotrebice nerozprasujte prchaveé latky, Vv Z
- - ~ ; ' napr. insekdticidy. 2
JJ| Nedotykejte se napjeciho kabelu mokryma rukama. vVivIvIv — — — —— =
@ Neukladejte do trouby hoflavé materidly. Pfi ohfevu |/ viv| Z
8 Nevypinejte spotrebic tak, ze béhem provozu odpojite [/ |/ [/ |+ pokrmu nebo népoju, které obsahuji alkohal, je tfeba T
zastréku napdjeciho kabelu z elektrické zasuvky. dbét zvySené opatrnosti, protoze alkoholové vypary %
Do spotfebice nevkladejte prsty a cizi predméty. viviviv mohou pijit do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby. 5
V pripadé, ze do spotiebice vnikne cizi latka, Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvifek, pokud VivIiviv
napriklad voda, odpojte zastréku napajeciho kabelu je otevirdte nebo zavirdte; mohly by do nich narazit
a obratte se na nejblizsf servisnf stfedisko. . nebo si do nich privrit prsty.
@ Spotrebi¢ nesmi byt vystaven nadmérnému tlaku Viviviv VYSTRAHA: Ohfivani npojti v mikrovinném rezimu VivIiviv
nebo naraztm. miZe zpUsobit zpozdény prudky var, proto je pri
o S . - ipulaci s nddobou treba dbat zvysené opatrnosti.
Spotrebi¢ nestavte na kiehké predméty, jako je v v manipuiac . . - <
N napiiklad keramicky diez nebo predméty ze skla. Nechte VZDY nadobu stat v troubé elesport
—— —— — — 20 sekund po skonceni ohfevu, aby se teplota
8 K cisteni spotrebice nepouzivejte benzen, fedidlo, vV ivIiviIiv vyrovnala. Pii ohiivani pokrm v pfipadé potieby
alkohol, parni ani vysokotlakeé Cistice. michejte a VZDY jej zamichejte po ohfati.
@ Ujistéte se, Ze napajeci napéti, kmitodet a proud viv] v Jestlize dojde k opafeni, postupujte po<hjle techto
odpovidajf idajdim uvedenym ve specifikacich pokynd POSKYTNUTI PRVNI POMOCI:
vyrobku. e Oparené misto ponorte alespon na 10 minut
o iox P < do studené vody.
Zapojte zastréku napdjeciho kabelu pevné do Vv Iiv R |
8 zasuvky. NepouZzivejte rozdvojky, prodluzovaci ° Zakryjtg }e! C'S}/ym /suchym ot?vaz.er?. L
kabely nebo elektrické transformétory. ¢ Nenanasejte zadny krém, olej ani télové mléko.
8 Napdjeci kabel nezavésujte na kovové objekty. Viviv @ Nedavejte viozku neloo rost do vody kratce po v
Umistéte jej mezi objekty nebo do prostoru za vareni, nepo? by to mohlo zPusobn prasknuti nebo
spotiebigem. poskozen( zasuvky nebo rostu.
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Nepouzivejte mikrovinnou troubu k fritovani, nebot v v PFi otevirani dvitek trouby sttite ve vzdalenosti v

nelze kontrolovat teplotu oleje. natazené paze. Predejdete tak opareni uvolnénym

Mohlo by dojit k nahlému prekypéni horké tekutiny. horkym vzduchem nebo pérou.

— ® Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. v v
A VAROVANI AL V takovém pfipadé se mikrovinna trouba automaticky
S S P - vypne na 30 minut. Doporu€uje se ponechat v troube

Pouzivejte pouze nadobi a kuchyfiské nacini vhodné pro viv sklenici s vodou, ktera absorbuie mikrovinnou energi

pouzitiv mukroxrlnnych 1,roubach; NEPOUZ[\/EJTE Jakekolu v pifpadé nechténého zapnuti trouby.

kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stribrnymi - - — -

finkami, jehly na &piz, vidiicky apod. Troubu [nstaluge s (jpd[zemnj rrllr)lmalnlch voInyF:h mezer v v

Z papirovych a plastowych sadki sejméte kovové sponky. uvedenych v této prirucce. (viz Cast Instalace mikrovinné

Divod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a ' trouby)

poskodit troubu. Pri pfipojovant jinych elektrickych zafizeni do zasuvek |/ |4/ |&/

8 Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suéeni papitu ani [/| &/ v blizkosti trouby postupujte opatrmé.
oblecent. S— BEZPEENOSTN{ OPATRENI ZABRANUJICI NADMERNEMU VYSTAVENT

Ff priprave malgho mijZVS/'f\{l DOT@VIH, QOUZ‘Jte kratsi o/ viv MIKROVLNNE ENERGIL. (TYKA SE POUZE REZIMU MIKROVLNNA TROUBA)
cas, aby nedoslo k prenréti a spalent jidla. Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpenostni pokyny, mize dojit ke

8 Neponorujte napajeci kabel ani zéstré¢ku do vody Vv $kodlivému vystaveni mikrovinné energii.

a dbejte na to, aby napéjeci kabel nebyl v blizkosti ' (a) Trouba nesmi byt v Zadném pripad2 spousténa s otevienymi dvirky.
zdrojli tepla. Nesmite manipulovat s bezpecnostnimi zamky (zapadky dvifek) a do otvorti
- - » R - bezpednostnich zamkd nesméji byt vkladany zadné predméty.

8 Vv mvll,<rovlnne‘ troubé nesmejl ,byt phrlvana vejce ve viv (b) Mezi dvitka trouby a viozenou potravinu NEVKLADEJTE 7adné predmély.
Sko"apce ani natvrdo uvafend vejce ve skora_pce, Zabrarile hromadéni zbylkd polravin a dislicich prostiedkd na povrchu
protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po tésnéni, Zajistéte, aby dvifka a plochy tésnéni byly na dvitkach stale &isté.
skonéeni mikrovinného ohfevu. Neohrivejte ani Nejprve je otiete vinkym hadikem a poté mékkym suchym hadrikem.
vzduchotésné nebo vakuove uzavieng lahve, sklenice (¢) Troubu NEZAPINEJTE, pokud je poskozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym
a nadoby, ofechy ve skordpce, rajcata apod. a vyrobcem vyskolenym technikem, zamérenym na opravy mikrovinnych

S P P . N trub. Je velmi dilezité, aby se dvitka trouby sprévné zavirala a nebyly

8 Nezakryvg!te ventlI?cnl otvory textlllgml ani papirem. Mohly |/ v poskozeny nasleduiic soudsti trouby:
by sexznltlvt, pjotoze z troqby vy/chazvl horky vzdu(;h. Trouba (1) dvitka (nesméj byt ohnuté)
se muze prehfat a v takovém piipadé se automaticky (2) zavasy dvitek (nesmgji byt nalomené ani uvolnéné)
vypne a zdstane vypnutd, dokud se dostatecné neochladi. (3) t&snéni dvitek a povrch tésnéni

q P vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouivejte « (d) Trloubu nesmj’ se?izgvat anivopravczyat pikdo jiny nei_Fédné kyaliﬂkovany’ a
kuchyfiské chriapky, aby nedoglo k popalent. vyrobcem vyskoleny technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané v Spoleér&ost Sam;grr:g guf‘f’i Uétovst gopl?:(ek N Pﬁ%adéy”"/é”{)pﬁs'%iensw,i nego
tekutiny béfem offevu niebo po jeho dokondenia poté el pricSens 20tscl Z4kaznik. Py, Kert oo podmity 2t
je nechejte alespori 20 sekund odstét. P o ) V. P Y "

Cestina - 10

2014-02-07 m 1:53:05



a) Prorazend, poskrabana nebo rozbité dvitka, drzadlo, vnéjsi panel nebo X A 1 A
il ! sucne a prehledné pokyn
(b) Rozbity nebo chybgjici plech, valeckoveé vedeni, spojka nebo dratény rost. Chcete-li pfipravit pokrm:

* Tento spotiebiC pouZivejte pouze pro Ucely, pro které je urcen a které jsou

uvedeny v této prirucce. Varovani a dilleZité pokyny pro zajisténi bezpecnosti 1. Vlozte pokrm do trouby. Stisknéte tladitko Start/+30s.

uvedené v této prirucce nepredstavuii vyGerpdvajici popis podminek a situaci, ®/ +30s Vysledek: Po skongeni vareni se ozve zvukovy signdl a
k nimz mUzZe dojit. Je na vasi odpovédnosti, abyste si pii instalaci, Udrzbé Start 4x zablika népis ,End (Konec)*. Poté se bude =
a provozu spotrebice pocinali rozumng, peclivé a opatmé. [ ozyvat zvukovy signdl jednou za minutu. )
* Nasledujici pokyny k obsluze se tykajf riiznych modeli, proto se vlastnosti g‘>
vasi mikrovinné trouby mohou mirné liit od charakteristik uvedenych Chcete-li prodlouzit ohfev o 30 sekund: o]
v priru¢ce a nemusi byt pouzity vechny vystrazné symboly. Mate-li jakékoli g(
dotazy nebo pripominky, miZete se obrétit na nejbliz&i servisni stredisko @ /430 Jednou nebo opakovang stisknéte tlacitko Start/+30s. zZ
nebo vyhledat pomoc a informace online na adrese www.samsung.com. N Kazdym stisknutim pridate 30 sekund. :
¢ Tato mikrovinna trouba je urcena pro ohfev pokrmd. Je uréena pouze pro ' )
pro domaci pouziti. Tento spotiebi¢ se nesmi pouzivat k ohfevu textilit X<
nebo polstarkd pinénych seminky. Hrozi popélent a riziko pozéru. Vyrobce Pozadovany ¢as vyberete stisknutim tlacitka nahoru nebo dol. E
nenese zadnou zodpovédnost za nevhodné nebo nespravné pourziti tohoto N o8 N E
spotiebice. (N E— g
¢ Pokud trouba nebude udrzovéna v &istot, mize dojit k naruseni povrchu. m
To by negativné ovlivnilo Zivotnost spotiebice a mohlo by vyustit i o
Vv nebezpecnou situaci. %
] =z
<

ﬁ: SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
mmm (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci znamend, ze
vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad nabijecku, ndhlavni sadu, USB
kabel) je po skonceni Zivotnosti zakézano likvidovat jako bézny komunélni odpad.
Moznym negativnim dopadtim na Zivotni prostredi nebo lidské zdravi zpisobenym
nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zmingnych produktd od ostatnich
typl odpadu a jejich zodpovédnou recyklaci za Ucelem udrZitelného vyuZivant
drunotnych surovin.

Uzivatelé z fad domécnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo
u prislusného méstského Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky
odevzdat k bezpetné ekologické recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vSechny
podminky kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické prisluSenstvi nesmi byt
likvidovén spolu s ostatnim primyslovym odpadem.
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MC28H5015AW_EO_DE68-042345-01_CS.indd 11 2014-02-07 m 1:53:05



Chcete-li pokrm rozmrazit:

funkee trouby

TROUBA

&"S 1. Stisknéte tlacitko Power Defrost (Rozmrazovani).
Power Defrost
N oy A 2, Stisknutim tlagitka nahoru nebo dolli vyberte piislusnou
—Ir kategoril vafeni. Stisknutim tladitka Select (Vybrat) nastavte
. pozadovanou hodnotu.
3. Hmotnost vyberte podle potreby stisknutim tlacitek nahoru
N s A nebo dold.
C—T —
4, Stisknéte tlaCitko Start/+30s.
Vysledek:  Zacne rozmrazovani.
3/ i e Po skonceni vafeni se ozve zvukowy
\:] signdl a 4x zablika népis ,End (Konec)".
Poté se bude ozyvat zvukovy signél
jednou za minutu.

MC28H5015AW_EO_DE68-042345-01_CS.indd 12

1.
2,
3.
4,
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6.
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RUKOJET DVIREK
DVIRKA

VENTILACNI OTVORY
TOPNE TELESO
OSVETLENI
ZAPADKY DVIREK

7. OTOCNY TALIR
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ZAMKU

11. OVLADACI PANEL

2014-02-07 m 1:53:06



OVLADACI PANEL PRISLUSENSTVI

V zavislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kusu prislusenstvi, které lze
vyuzit riznym zplsobem.

1. Otocny kruh, ktery je tfeba vioZit do stredu trouby.

@ Ugel: Otogny kruh slou jako podpora ofoéného
talfe.

o o
(=]
o 2. Otocny talif: Otocny talif nasadte na otocny kruh. L
i Stred oto¢ného talife musi nasednout na spojku. =
Ugel: Otocny talif predstavuje hlavni varnou plochu. (75)
o Lze jej snadno vyjmout a vyistit. ﬂ
' 3. Horni rost, dolni rost: Poklada se na otocny talf. -8
2] cel: Kovovy rot se pouziva pii ohfevu dvou g
pokrm soucasné. Maly pokrm lze <
® umistit na otoény talif a druhy pokrm
na rost. Kovovy rost se pouziva pri
(12] @ grilovani, horkovzdu$ném ohfevu a
kombinovaném vareni.
® 4. Opékaci talif: Poklada se na otocny tal.
' (pouze u modeli MC28H5015C* a MC28H5015Z").
(16} Ugel: Opékaci talif je uren pro lepsi opeceni
© spodni ¢asti pokrm pifi pouZiti
kombinovanych rezimt mikrovinného ohrevu

a grilovani. Koldce nebo pizzy tak budou
prilemné kiehké.

1. TLACITKO AUTOMATICKY OHREV/ 8. TLAGITKO ZAPNOUTAVYPNOUT 5. Rozen, spojka na roznéni a jehla: Umistujl se do sklenéné
VAR[EN' L OTOC,NY TALIR L - nadoby. (pouze u modelu MC28H50152%)

2. TLACITKO ZDRAVE VARENI 10. TLACITKO ODSTRANENI PACHU ' % L J& Rozefi je vhodny pro roznéni kufete, protoze

3. TLACITKO ROZMRAZOVANI 11. TLACITKO HODIN neni tfeba otécet maso. Lze jej pouit pro

4. TLACITKOTESTOMOGURT =~ 12. TLACITKO VYBRAT vafeni v kombinovaném rezimu grilovani.

5. TLACITKO HORKOVZDUSNY REZIM  13. TLACITKO DOLU (pokradovén)

6. TLACITKO GRIL 14. TLACITKO NAHORU

7. TLACITKO MIKROVLNNY OHREV  15. TLACITKO STOP/ USPORNY REZIM

8. TLACITKO KOMBINOVANY REZIM  16. TLACITKO START/+30s
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6. Parak
(pouze u modelti MC28H5015F a MC28H50157%)
Ugel: Pro funkci vafeni v paf'e pouZivejte plastovy
parak.

NESPOUSTEJTE Z4dnou funkei mikrovinné trouby, dokud neviozite na misto
otoény kruh a otoény telit.

E] NEPOUZIVEJTE s parakem rezim grilovéni, horkovzdusny rezim nebo kombinovany

rezim.
’ REZIM
Retim wn | canovini | FOVEROINY | oakovzousnero
OHFEW
(parak)

/\ * Nikdy nepouzivejte pafdk Pro Steamer v jiném produktu nebo modelu.
wwrovini Mohlo by dojit k pozéru nebo zavaznému poskozeni produktu.
Parak Pro nepouZivejte bez vody nebo viozeného pokrmu.
Pred pouzitim nalite do pafaku Pro nejméné 500 ml vody. Pokud bude
mnozstvi vody men$i nez 500 ml, miZe dojit k nedovareni pokrmu nebo
k pozaru ¢i zavaznému poskozeni vyrobku.
Pii vyjimani nédoby z paraku Pro po dokonceni varent je tfeba dbét opatrnosti
z divodu vysoké teploty nédoby.
Dbejte na nasazeni vika na parak Pro tak, aby bylo sprévné umisténo na
parnim nebo opékacim talifi.
Pokud nepouzijete pami viko a talit podle pokynd prirucky, vajicka nebo
kastany se mohou roztrhnout.

0

poUZiani frouby

PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

Mikroviny jsou elektromagnetické viny s vysokou frekvenci. Uvolnénd energie umozriuje
varit nebo ohrivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.
Mikrovinnou troubu Ize pouZit k:
® rozmrazovani,
e ohfewy,
® varen.
Princip vareni.

1. Mikroviny, generované magnetronem, se uvnitf trouby
odrazem rozptyli, a protoze se pokrm otééi na otocném talifi,
rovnomérné jim prostupuii, Diky tomu se pokrm rovnomémé
uvari.

2. Pokrmy pohlcuji mikroviny priolizné do hloubky 2,5 cm.
Vareni potom pokracuje procesem rozptyleni tepla v pokrmu.

3. Doba vareni se lii podle pouzitého nadobi a podle viastnost
pokrmu:
® mnozstvi a hustoty,
e obsahu vody,
® pocatecni teploty (podle toho, zda byla potravina
v chladnicee nebo ne).

@ Protoze se stfed pokrmu ohiiva diky rozptyleni tepla, vareni pokracuie i po vyjmuti
pokrmu z trouby. Proto je tfeba dodrzovat dobu odstani uvedenou v receptech
popsanych v této prirucce. Zajistite tim:

®  Rovnomérné uvareni ve stredu pokrmu
®  Stejnou teplotu v celém pokmu.
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KONTROLA SPRAVNEHO CHODU TROUBY

NASTAVENi CASU

Nasledujici jednoduchy postup vam umozni zkontrolovat, zda trouba vzdy funguje

Mikrovinnd trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pripojeni napajeni se na displeji

spravné. Pokud si nécim nejste jisti, nahlédnéte do ¢ésti ,Odstranovani zavad* na automaticky zobrazi Udaj ,88:88" a potom ,12:00".
strankach 40 az 41. Nastavte aktudlni ¢as. Cas lze zobrazit bud've 24hodinovém nebo ve 12hodinovém
Troubu je nutno piipojit do prisludné elektrické zésuvky ve zdi. Otodny talif musi formétu. Hodiny je nutno nastavit:
byt v troubé na svém misté. Pokud pouzijete jiny vkonovy stupert nez maximalni * Kdyz poprvé nstalujete mikrovinnou troubu
(100 % - 900 W), voda se zacne varit po delsi dobé. ®  Po vypadku napéjeni
Otevrete dvitka trouby zatazenim za rukojet na pravé strané dvirek. Nezapomeite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimnf ¢as.
Polozte na otocny talif sklenici s vodou. Zaviete dvirka.
— ” S @ 1. Stisknéte tlacitko Clock (Hodiny).
@ e Stisknéte tlacitko Start/+30s a nastavte dobu 4 a7 5 minut o
Sl piislunym podtem stisknut tlacitka Start/+30s.
) Vysledek:  Trouba bude ohfivat vodu po dobu 4 az
5 minut. Poté by se voda méla varit. VoA D 2. Stisknutim tlacitka nahoru nebo dolt nastavte typ zobrazeni
—— &asu (12hodinovy nebo 24hodinovy). Pak nastavte typ
b zobrazeni stisknutim tlacitka Select (Vybrat).
—/——
3. Stisknutim tlacitek nahoru nebo dold nastavte prislugny
N efia A podet hodin.
[E— —
4, Stisknéte tlaCitko Select (Vybrat).
Select
5. Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolti nastavte prislusny
Y B A podet minut,
C—— T —)
m 6. Po zobrazeni spravného casu stisknutim tlacitka Select
A (Vybrat) spustite hodiny.
Vysledek:  Cas se zobrazuje vzdy, kdy? troubu pravé
nepouzivate.
Cestina - 15
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VARENI/OHREV

VYKONOVE STUPNE A NASTAVENI DOBY

Nésledujici postup popisuje zplisob vareni nebo ohievu pokrm.
@ Ne? ponechéte troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaveni varen,

Oteviete dvitka. Polozte pokrm do stredu otocného talife. Zaviete dvitka.
Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu.

. Stisknéte tlacitko Microwave (Mikrovinny ohfev).

Microwave Zobrazi se nasledujici udaje:
% (reZim mikrovinného ohirevu)
Opekované stisknéte tlagitko nahoru nebo dold, dokud se
Vo ag A nezobrazi pozadovana intenzita ohrevu.
— T ) V tomto okamziku nastavte vykonovy stupers stisknutim
b tlacitka Select (Vybrat).
— e Pokud intenzitu ohrevu nenastavite do 5 sekund, trouba
se automaticky vréti do faze nastavovani doby vareni.
. Stisknutim tlacitek nahoru nebo doli nastavte piislusnou
éﬁ% dobu vareni.
Vysledek:  Zobrazf se doba varen.

Q} /+30s

Start

. Stisknéte tlacitko Start/+30s.

Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otoény talif
se zacne otadet. Spusti se vareni a po jeho
dokonceni:
o Trouba vyda zvukovy signal a na displeji
4x blikne hléseni ,End (Konec)*.
Trouba pak bude vydavat jeden zvukovy
signal kazdou minutu.

Funkce nastaveni vykonu umoziiuje prizplisobit mnoZstvi vyzafované energie a tim ovlivnit
Cas, potrebny pro ohrev pokrmu podle druhu a mnoZzstvi pokrmu.
K dispozici je Sest vykonovych stupiti.

Vykonovy stupen Procent Vykon
VYSOKY 100 % 900 W
STREDNE VYSOKY 67 % 600 W
STREDNI 50 % 450 W
STREDNE NiZKY 33 % 300W
ROZMRAZOVANI 20 % 180 W
| Nizky 1% 100 W

Doba vareni, uvadénd v receptech a v této priruéce, odpovidd uvadénému vykonu.

Pokud zvolite... Dobu vareni byste méli...
Vysoky vykonovy stupert | Zkratit
Nizky vykonovy stuperi ProdlouZzit

NASTAVENi DOBY VARENI
Doba vareni se nastavuje stisknutim tlaitka Start/+30s.

* Varenilze kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu prostym otevienim dvitek.
*  Prodlouzeni Zoyvajici doby vareni

Dobu vafeni miizete bdhem vafenf upravit pomoci tlacitka

/308 Start/+30s. Za kazdych 30 sekund, o které chcete vafeni

Start prodlouzit, lacitko stisknéte jednou.

" | 3 |+ PrKad: Cheetei tak prodiouzit vareni o ti minuty, stisknéle
tlacitko Start/+30s Sestkrat.

Prislusnou dobu vareni pridate stisknutim tlacitek nahoru nebo

doldi.
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ZASTAVENI VARENI

POUZITi FUNKCE AUTOMATICKY OHREV / VARENI

Vafent Ize kdykoli zastavit, takze mlizete:
*  Zkontrolovat pokrm.
o Obréatit pokrm nebo jej zamichat.

* Nechat jj odstat.

Chcete-li vareni zastauvit...

Provedte...

Dodasné

Docasné: Otevrete dvifka nebo jednou stisknéte
tlacitko Stop.

Vysledek:
Pokud cheete ve vareni pokracovat, znovu zaviete
dvitka a stisknéte tlacitko Start/+30s.

Vareni se zastavi.

Zcela

Zcela: Jednou stisknéte tlacitko Stop.
Vysledek:  Vareni se zastavi.

Cheete-li zrusit nastaveni varen, stisknéte opét

tlacitko Stop/Eco (Stop / Usporny rezim).

NASTAVENI REZIMU USPORY ENERGIE

Trouba je vybavena rezimem Uspory energie.

Stop / Eco

Q/A

Stisknéte tlacitko Stop/Eco (Stop / Usporny rezim).
(béhem pohotovostniho rezimu)

Vysledek:  Displej se vypne.

Kdyz budete chtit rezim Uspory energie ukonéit, oteviete
dvitka nebo stisknéte tlacitko Stop/Eco (Stop / Usporny
rezim). Na displeji se zobrazi aktualni cas.

Trouba bude pfipravena k pouZziti.

Funkce automatické tspory energie
Pokud béhem nastavovéni nebo ve stavu do¢asného zastaveni nevyberete zadnou
funkei, funkce se po 25 minutach zrusi a zobrazi se hodiny.
Jsou-li dvitka trouby oteviend, po péti minutach dojde k vypnuti svétla.

Funkce Automaticky ohrev / vafeni zahrmuji 10 predprogramovanych dob vareni.
Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.
Velikost porce mizZete nastavit stisknutim tlacitek nahoru nebo dold.

E] Pouzivejte pouze nadob, které je vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné troubg.

Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stiedu otoéného talife. Zavrete dvitka.

5, . Stisknéte tlacitko Auto Reheat/Cook (Automaticky
Auto Reheat/Cook ohrev / vareni).
. Stisknutim tlacitka nahoru nebo dold vyberte kategorii
NVo_a. A L
—r——|
(1: automaticky ohrev, 2: automatické vareni)
i . Stisknéte tlacitko Select (Vybrat).
Select
L
Voag A . Stisknutim tla¢itka nahoru a dolt vyberte typ pokrmu, ktery
SN — vafite. Podrobné informace a popis réiznych programd jsou
o uvedeny v tabulce na dalsf strané. Pak vyberte typ pokrmu
stisknutim tlacitka Select (Vybrat).
. Vyberte velikost porce stisknutim tlagitek nahoru a dolt.
Volp, AN
C— T
. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek:  Pokrm se zacne varit podle zvoleného
@ /+30s programu.
Start e Po skonceni vareni se ozve zvukovy
) signdl a 4x zabliké napis ,End (Konec)".
Poté se bude ozyvat zvukovy signél
jednou za minutu.
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V nasledujici tabulce jsou uvedena mnozstvi a prislusné pokyny tykajici se funkce
automatického ohfevu a vareni.

2. Automatické vareni

(@) Pii vyjimani pokrmu z trouby pouzite chitapky. Kod/Potravina v;:)l:,(::t Pokyny
1. Automaticky ohfev 2-1 200-250g | Zeleninu zvazte po omyti, ocisténi a
" Ruzi¢ky brokolice / 300-350g | nakrdjeni na stejné velké kousky.
Kod/Potravina Velikost Pokyny Serstva zelenina 400-450g | PouZite sklenénou misu s vikem.
ROICE Na 200-250 g pridejte 30 ml (2 polévkové

1-1 300-350g | Vlozte na keramicky talif a zakryjte potravinovou Izice) vody, na 300-450 g pridejte 45 ml

Hotové pokrmy | 400-450g | fdlii, vhodnou do mikrovinné trouby. (3 polévkové I7ice) vody a na 400-450 g

(chlazeng) Tyto programy jsou vhodné pro pokmy tvorené pridejte 60-75 ml (4 polévkové Izice)

3 slozkami (napriklad maso v oméacce se vody. Po uvareni zamichejte. Varite-li
zeleninou a prilohou, jako jsou brambory, ryze Vétsi mnoZstvi, zamichejte jednou béhem
nebo téstoviny). Nechte 2 az 3 minuty odstat. vareni. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

1-2 200-250g | Vlozte chlazeng mini ravioli do plastové nadoby 2-2 300-400g | Kufec kousky potfete olejem a okorerite

Mini ravioli 300-350g | pro mikrovinné trouby a na stred otoéného Kureci kousky (1ks) soli, peprem a paprikou.

(chlazené) talire. Propichnéte fdlii hotoveho produktu 500-600g | Polozte je do kruhu na vysoky rodt, kizi
nebo zakryjte potravinovou fdlii pro mikrovinné (2ks) dold. Jakmile se ozve zvukovy signdl,
trouby. Pred odstavenim a po ném peclivé 700-800 g otote je. Nechte 2 minut odleZet.
zamichejte. Tento program je vhodny pro ravioli (3ks)

i pro nudle v oméacce. Nechte 3 minut odlezet. — - —
" . - — 2-3 1100-1150 g | Chlazené kure potete olejem a korenim.

8o 300-850 ¢ | Vlozte mrazenou pizzu na doknf o, Pecené kufe 12001250 g | Polozte je prsicky dolis do stiecu dolniho

MraZend pizza 400-450 g rostu, Jakmile se ozve zvukovy signdl,

1-4 100-150 g | Polozte mrazené mini pizzy na dolni rost. otocte je. Pokracuite stisknutim tlacitka

Mrazend mini 250-300 g Spustit. Nechte 5 minut odlezet.

pizza 2-4 250-300g | Nalite tésto do 6 a2 8 papirovych nebo

1-5 400-450 g | Vlozte mrazené lasagne do zapékaci nadoby Muffiny siikonovych forem na muffiny (kazda mé

Mrazené 600-650g | vhodné velikosti. Nadobu postavte na dolnf 45 g) a polozte je na dolni rost. Spustte

lasagne f08t. Nechte 3 a? 4 minuty odstét. progran (iouba s predehiva). Po zaznénd

- zvukového signalu viozte rost s pokrmem.
1-6 100-150 g | Doporu¢uje se troubu predehrat na
Mrazené veky (2ks) teplotu 180 °C po dobu 5 minut pomoci
200-250g | horkovzdugného rezimu. 2 a2 6 mrazenych
(4ks) vek (-18°C) naskladejte do kruhu na dolni rost.
300-350 g | Tento program je vhodny pro malé mrazené
Bks) pecivo jako vecky, bulky ciabatta a malé
bagety. Nechte 3 aZz 5 minut odstét.
Cestina - 18
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POUZiVANIi FUNKCE ZDRAVE VARENI

Funkce Zdravé vareni obsahuje 15 predprogramovanych dob vareni.

V nasledujici tabulce jsou uvedena mnoZzstvi a prislugné pokyny tykajici se

Nemusite nastavovat ani dobu ohrivani, ani vykonovy stupen. 15 predprogramovanych variant varent. Tabulku tvorf ¢asti Ryze/Téstoviny, Zelenina a
Velikost porce miZzete nastavit stisknutim tlacitek nahoru nebo dold. Dribez/Ryby.
E] PouZivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpetné pro vareni v mikrovinné E] Pi vyjimani pokrmu z trouby pouZiite chiapky.
troubg. - 3
Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stredu otocného talife. Zavrete dvitka. 1. Ryze/Téstoviny
7 . Velikost
1. Stisknéte tlaitko Healthy cooking (Zdravé vafeni). Kod/Potravina porce Pokyny
S 1-1 150-200g | PouZiite velkou sklen&nou varnou nédobu
Hnéda ryze 200-250g | s vikem. Pridejte dvojnasobné mnozstvi
2. Stisknutim tlacitka nahoru nebo dolli vyberte kategorii studené vody. Varte zakryté.
N oy A vareni. Pred odstavenim zamichejte, osolte a posypte
(S — bylinkami, Nechte 5 a 10 minut odstat,
fm 3. Stisknutim tlacitka Select (Vybrat) vyberte kategorii vafeni. 12 150-200g | Pouzifte velkou sidenénou varnou nédobu
Select Merlik 200-250g | s vikem. Pfidejte dvojnasobné mnozstvi
studené vody. Varte zakryté. Pred odstavenim
zamichejte, osolte a posypte bylinkami.
o ~ 4, Stisknutim tlagitka nahoru nebo doldi vyberte typ vareni. Nechte 1 az 3 minuty odstat.
:ﬂ?_‘: 1-3 100-150¢g | PouZite velkou sklenénou varnou nadobu
Spagety 200-250g | s vikem. Pridejte vrouci vodu (4x objem
i 5. Stisknutim tlacitka Select (Vybrat) vyberte typ varen. téstovin), Spetku soli a dobre zamichejte.
Select Vaite nezakryté. Pfed odstavenim zamichejte
) a potom dkladné scedte.
- p - Nechte 1 az 3 minuty odstat.
6. Stisknutim tlacitka nahoru nebo doldi vyberte velikost
N 8 . Podrobné informace a popis riznych program(i jsou
E— — POpIS fiznych programt)
uvedeny v tabulce na dalsf strané.
7. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek: Pokrm se zacne ohrivat podle zvoleného
@ /+30s programu.
Start ® Po skonceni vareni se ozve zvukovy
| signal a 4x zablika népis ,End (Konec)*.
Poté se bude ozyvat zvukovy signél
jednou za minutu.
Cestina - 19
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2. Zelenina 3. Driibez/Ryby
Kdd/Potravina Vel Pokyny Kéd/Potravina WEILGEs: Pokyny
porce porce
2-1 200-250g | Oplachnéte a ocistéte zelené fazolky. Rozlozte 31 300-350g | Oplachnuta kueci prsa polozte na keramicky
Zelené fazolky 300-350g | je rovnomérné na sklenénou misu s vikem. Kufeci prsa 400-450g | talit. Zakryjte potravinovou félii vhodnou do
Pfi porci 200 az 250 g pridejte 30 ml vody mikrovinné trouby, kterou pak propichnete.
(2 polévkové Izice), pii 300 az 450 g pridejte Polozte nadobi na otocny talif.
45 ml vody (3 polévkové Izice). Umistéte misu Nechte 2 minut odlezet.
doprostred otocného talie. Varte zakryte. 3-2 300-850g | Opléchnéte kriil prsa a viozte je do hiuboké
Po skonceni vafeni zamichejte. Kriiti prsa 400-450g | sklenéné vamé nadoby. Zaknyjte potravinovou
Nechte 1 a2 2 minuty odstat, f6lif vhodnou do mikrovinné trouby, kterou pak
2-2 100-150g | Opléchnéte a ocistéte $pendt. Viozte do propichnete. Polozte nadobi na oto¢ny talff.
§pena’t 200-250g | sklenéné misy s vikem. Nepridavejte vodu. Nechte 2 minut odlezet.
Unmistéte misu doprostred otoného talffe. 3-3 300-3509 | Oplachnuta kufeci prsa nalozend v marindds
Vaite zakryge. PO_ skoncen vareni zamichejte. Grilovand kufeci | 400-450g | polozte na horni rodt. Jakmile se ozve zvukovy
Nechte 1 aZ 2 minuty odstat. prsa signal, otocte je. Nechte 2 minut odlezet.
2-3 300-350g | Omyjte a oloupejte brambory, rozkrojte je na " - o s
Oloupané 400-450g | poloviny a viozte do sklen&né misy s poklickou. 3"?' L i%ggg g \To;lo:te 1y filety rokvno/mlemell nath%rnll rost.
brambory 500-550 | Piileite 15 a2 30 ml vody (1 a2 2 polévkové Grilované rybi e T sy Olocte e
Izice). Po skoncenf vareni zamichejte. filety echte 1az 2 minuty oastat.
Vaffte-li vétsi mnozstvi, zamichejte jednou 3-5 200-250g | Rozlozte rybi steaky rovnomémé na horni rost.
béhem vareni. Nechte 3 az 5 minut odstat. Grilované steaky 300-350g | Jakmile se ozve zvukovy signdl, otocte je.
2-4 400-450g | Viozte Gerstvé zapékané brambory do misy z lososa Nechte 2 minut odlezet.
Zapékané 800-850g | z ohnivzdomého skla. Tu pak polozte na dolni 3-6 200-300g | Celé ryoy (pstruh nebo prazma) potiete olejem
brambory rost. Nechte 2 a7 3 minuty odstat. Pecené ryby 400-5009 | a pridejte bylinky a kofeni. Ryby naskladejte
2-5 100-150g | Omyjte a nakrsjejte liky. Potiete olejem podkiné vedle sebe na horni rost.
Grilované lilky 200-250g | a korenim. Rozlozte pltky ronomémé na Jakmile se ozve zvukovy signél, otocte je.
homni rost. Po zaznéni zvukového signélu Nechte 3 minut odlezet.
obratte. PokraCujte stisknutim tladitka Start
(trouba bude nadéle pracovat, pokud obréceni
neprovedete). Nechte 1 az 2 minuty odstét.
2-6 400-450g | Oplachnéte a ocistéte rajcata. Nakrajejte je
Grilované rajéata | 600-650g | na pliky a viozte do vamé nédoby. Navrch
nasypte strouhany syr. Nadobu postavte na
horni rost. Nechte 1 az 2 minuty odstét.
Cestina - 20
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POUZITi FUNKCE TESTO/JOGURT

Funkce Tésto/Jogurt obsahuje 5 predprogramovanych dob vareni. Nemusite nastavovat V nasledujici tabulce jsou uvedeny automatické programy pro kynuti tésta nebo pfipravu

ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen. Nejprve stisknéte tlacitko Dough Proof/Yogurt domaciho jogurtu.
(Tésto/Jogurt) a pak stisknutim tlacitek nahoru nebo dolii vyberte prislusnou kategori 1. Tésto
pro tésto nebo jogurt. Nejprve polozte pokrm do stredu oto¢ného talife a zavrete dvitka.
——— . . Velikost
&0 1. Stisknéte tladitko Dough Proof/Yogurt (Tésto/Jogurt). Kéd/Potravina G Pokyny e
sl 11 300-500g | Vlozte tésto do vhodné misy a tu pak polozte na 8
o Tai N AT — o Tésto na pizzu dolni rost. Misu prikryjte alobalem. ﬁ
. Tlactkem nahoru nebo doli vyberte typ pokrmu, ktery —— — p =
NIRPN vaifte. Moznost 1 oznaduje tésto, moznost 2 doméc jogurt. ]Ft:aito na kolig 500-8009 \égﬁerggf%iz \g;if;;r}teen;:?t;;;;pak polozte na ;
[ — Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolti vyberte prislusné ' ’ . =
. Cislo, které chcete k vareni pouzit, Podrobné informace a 1-3 600-900g | Vlozte tésto do vhodné misy a tu pak polozte na )
= popis rtiznych program(i jsou uvedeny v tabulce na dalif Tésto na chléb dolni rost. Misu prikryjte alobalem. o
strané. Pak vyberte typ pokrmu stisknutim tlacitka Select . 3
(Vybrat). 2. Domaci jogurt
o ~ 3. Stisknutim tla¢itek nahoru nebo dolii vyberte pfislusny Kéd/ Velikost Pokyn
1 pokm, Potravina porce v
2-1 5009 Rozlite 150 g prirodnino jogurtu do 5 keramickych
< /+30s 4. Stisknéte tlacitko Start/+30s. 1 | Malé formy 8élkdi nebo malych sklenicek (30 g do kazdg).
St Do kazdého alku pridejte 100 ml miéka. PouZite
— trvanlivé miéko (ookojové teploty, 3,5 % tuku).
Zakryjte kazdy salek potravinovou folii a postavte
Otocny talif se nebude béhem pfipravy pomoci funkce Jogurt otacet. je do kruhu na otoény talif. Poté viozte na 6 hodin
do lednice. Doporucujeme, abyste poprvé pouzili
susené kvasinky bakteril jogurtu.
2-2 5009 Smichejte 150 g bilého jogurtu a 500 ml trvanlivého
! | Velka misa miéka (pokojové teploty, 3,5 % tuku). Ve nalifte
do velké sklenéné misy. Zakryjte potravinovou folii
a postavte na otocny talif. Poté viozte na 6 hodin
do lednice. Doporucujeme, abyste poprvé pouzili
susené kvasinky bakteril jogurtu.
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POUZITi FUNKCE ROZMRAZOVANI

Funkce Rozmrazovani nabizi 5 programU pro rozmrazovani masa, dribeze, ryb, chleba,

V nésledujici tabulce jsou uvedeny rizné programy, mnozstvi a prislusné pokyny k funkci

kolact a ovoce. Doba rozmrazovan! a vykonowy stupei se nastavujl automaticky. Rozmraznovéni. Pred rozmrazovanim odstrarite veskeré obalové materidly.
Sta¢f jednoduse vybrat program a hmotnost. Maso, dlrgpei nebo nv/by,poloi/te na plochy sklenény talif nebo na keramicky talif, chléb
PouZivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby. nebo kolét na kuchyfisky papit
Oteviete dvitka. Polozte mraZeny pokrm na keramicky talif do stfedu otoéného talife. KOd{ Velikost Pokyny
Zaviete dvitka. Potravina porce
YR P 1 200-1500 g | Okraje chrarite alobalem. Po zaznéni zvukového
A 1. Stisknéte tlacitko Power Defrost (Rozmrazovani). Maso signdlu maso obratte, Tento program je vhodny pro
bowen Defivs] hovézi, jehn&d, vepiové, steaky, kotlety a mleté maso.
Nechte 20 az 90 minut odstat.
Ve A . Stisknutim tlacitka nahoru nebo doldi vyberte typ pokrmu, 2 200-1500 g | Konce stehen a kifdel chrarite alobalem, Po zaznéni
C— T v vart 4 is réiznv ° A . L ol v Ly B
ktery vafite. Podrobné informace a popis riiznych programii Driibez zvukového signdlu driibez otocte. Tento program je
. jsou uvedeny v tabulce na dalsf strané. Pak vyberte typ vhodny pro celé kufe i porce kufete.
— pokrmu stisknutim tlacitka Select (Vybrat). Nachte 20 a2 90 minut odstat.
Y o A . Viyberte velikost porce stisknutim tlacitek nahoru nebo dolt. 3 200-1500 g | Rybi ocas (u ryby veelku) chrarite alobalem.
— 1T Ryby Po zaznéni zvukového signdlu rybu otocte.
Tento program je vhodny pro celé ryby i rybi filety.
Stisknéte tatko Start/+30s. Nechie 20 aZ 80 minut odsa.
Vysledek: 4 125-1000 g | Polozte chléb na kousek kuchynského papiru a
<D /+308 o Spustf se rozmrazovani. Chléb nebo otoéte jej, jakmile zazni zvukovy signél. Kolag polozte
Start o Béhem rozmrazovani zazni zvukovy signél, Kkolaé na keramicky talf a je-li to mozné, otocte jgj, az
ktery pfipomina nutnost otocit potravinu. zazni zvukovy signdl. (Trouba je naddle v chodu a pfi
(kromé ovoce) otevreni dvitek se zastavi.)
. Jestlize trouba vyda zvukovy signal a piestane pracovat, je Lerjp prog[)am le I\ﬁhoc!ny prg \l/seth:(y d“éhy chleba
treba pokrm otodit (napfiklad maso, driibez nebo ryby). (DrTJeny, nke o Vcewéj)ﬁ | péo k?u e;]man y @ bagety.
/4308 Dalim stisknutim tlacitka Start/+30s rozmrazovani Ta etaman Y usporahej(;e do krunu. oy i KOlA
o dokoncite. ento program je vhodny pro vsechny druhy kolacd
) Vysledek:  Po skon&eni vareni se ozve zvukovy signdl a Zkynutého tésta, susenky, tvarohovy koldc alistové
ot i 1 Koo' o s
ozyvat zvukovy signdl jednou za minutu.
il Y Sgnel polevou. Nechte 10 az 60 minut odstét.
5 100-600 g | Ovoce rozlozte do krunu na plochy sklenény talif.
Ovoce Tento program je vhodny pro vechny druhy ovoce.
Nechte 5 az 20 minut odstat.
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HORKOVZDUSNY REZIM

GRILOVANI

Rezim horkovzdugného vafeni umozniuje piipravu pokrmU stejnym zpUsobem jako
v tradiéni troubé. Mikrovinny ohfiev neni pouZit, Pozadovanou teplotu mlzete nastavit
v rozsahu od 40 °C do 200 °C. Maximalni doba vareni je 60 minut.

® Kdyz se dotykate nadobi uvnit trouby, vzdy pouzivejte chitapky, protoze nadobr

je velmi horkeé.

o Lepsich vysledkl pri vareni a peceni dosahnete s pouzitim dolniho rostu.
Zkontrolujte, zda je topné téleso ve vodorovné poloze.
Oteviete dvitka a vlozte nadobi s pokrmem na dolni rost na otoény talif.

Gril umozniuje doséhnout rychlého ohfati a opeceni potravin bez pouZiti mikrovin.

* Kdyz se dotykate nadobi uvnitf trouby, vzdy pouzivejte chnapky, protoze nadobi

je velmi horké.

* Lepsich vysledkl pri vareni a grilovani doséhnete s pouZitim vysokého rostu.

1. Oteviete dvitka a vioZte pokrm na rost.

1. Stisknéte tlactko Convection (Horkovzdusny rezim).
Vysledek:  Zobrazf se nésledujici Udaje:
Convection PR
”(l% (horkovzdusny rezim)
180°C  (teplota)
2. Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolli nastavte teplotu.
Vo, A (Teplota: 40 az 200 °C, intervaly po 10 °C)
C—1r—7 *  Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, trouba se
automaticky vréti do faze nastavovani doby vareni.
fm 3. Stisknéte tlacitko Select (Vybrat).
Select
L
4, Stisknutim tla¢itek nahoru nebo doli nastavte pislusnou
N oy N dobu vareni.
(N — (Pokud cheete troubu predehrivat, tento krok preskocte.)
5, Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek:  Zacne vareni.
®/ +30s * Po skongeni vareni se ozve zvukovy
\Sm: signal a 4x zablika napis ,End (Konec)".
Poté se bude ozyvat zvukovy signél
jednou za minutu.

2, Stisknéte tlacitko Grill (Gril).

&l Vysledek:  Zobrazi se nasledujicf Udaje:
WU (rezim grilovani)
o Teplotu grilu nelze nastavit.
8. Stisknutim tla¢itek nahoru nebo dolii nastavte prisludnou
N efa A dobu grilovan,
C— 1

®  Maximélni doba grilovéni je 60 minut.

4, Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek:  Zacéne grilovani:

® Po skonceni vareni se ozve zvukovy

signdl a 4x zabliké napis ,End (Konec)".

Poté se bude ozyvat zvukovy signél
jednou za minutu.
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KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILU

Viafeni pomoci mikrovinného ohfevu miZete také kombinovat s grilem, ¢imz doséhnete
soucasné uvareni | opeceni potravin.
VZDY pouivete pouze nadobi, které je vhodné a bezpedné pro vafeni v mikrovinné
troubé i pro peceni v normalni troubé. Ideaini jsou sklenéné nebo keramické nadoby,
protoze jimi mohou mikroviny rovnomémé proniknout.
@ VZDY pouzivejte chiiapky, kdy? se dotykate nadobf uvnitf trouby, protoze nédobi je
velmi horké.
Lepsich vysledkl pri vareni a grilovani dosahnete s pouZitim horniho rostu.
Otevrete dvitka. Polozte pokrm na roét, ktery nejlépe vyhovuie typu pripravovaného
pokrmu. PoloZte rost na otocny talif. Zaviete dvitka.

KOMBINACE MIKROVLNNEHO A HORKOVZDUSNEHO
OHREVU

Kombinované vareni pouziva rezim mikrovinného ohrevu a horkovzdu$ny rezim.
Predehfivani neni potebné, protoze mikrovinnd energie plisobi okamzité.
V kombinovaném rezimu je mozné pripravovat mnoho pokrmd, zviasté pak:
® Pedend masa a dribez
* Kolace a buchty
® Vajecng a syrové pokrmy
E] VZDY pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpetné pro vareni v mikrovinné
troubé i pro peceni v normélni troubé. Idealni jsou sklenéné nebo keramickeé nadoby,
protoZe jimi mohou mikroviny rovnomérné proniknout.

AL 1. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim). E] VZDY pouivejte chitapky, kdyz se dotykéte nadobf uvnitt trouby, protoze nédobi je
G Vysledek:  Zobrazi se nésleduiici Udaje: velmi horkeé.
) Cb-1 (Mikrovinny ohiev + grilovani) Lepsich vysledk( pii vareni a opékani doséhnete s pouzitim dolniho rogtu.
2. Stisknéte tlacitka nahoru nebo dolfl, dokud se na displej Oteviete dvitka. Polozte pokrm na otocny talif nebo na dolnf rost, ktery umistéte na
e A nezobrazl npis Ch-1. Pak stisknéte tladitko Select (Vybrat). otocny talff, Zavrete dvitka. Topné téleso musf byt ve vodorovné poloze.
C— T | Visledeli  Zobrazfse ndsledujol Uagje: Y 1. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).
. EUY - (kombinovany rezim mikrovinny " comb Vysledek:  Zobrazi se nasleduiici tdaje:
— ohiev a grilovén) | Cb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)
— éOO Wv (vystopri vyko/n) - — 2. Stisknéte tlacitka nahoru nebo doldi, dokud se na displeji
3. Vhodny vykonovy Etupen 2volte opakovgnym stlskpgt\m tlagltka nezobrazi népis Cb-2. Pak stisknéte tlacitko Select
NN nghoru nebo doli, dokud se nezobrazi ogmvwdauu stupen ) Vo, A (Vybrat).
[— —1 vykonu (800, 450, 300 W). V tornto okamziku nastavte vjkonovy —1r Vysledek:  Zobrazi se nasleduiici Udaje:
h stupen stisknutim tlacitka Select (Vybrat). I . L .
e o Teplotu orilu nelze rastavit. — e (komb\novzvmy reznmvm|krovlnneho 2
o Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba se horkovzdusného ohfevu)
automaticky vréti do féze nastavovani doby vafen, 600W  (vystupni vykon)
o ~ 4, Stisknutim tlacitex nahoru nebo dolli nastavte prislusnou dobu 3. Vhodny vykonovy stuper zvolte opakovanym stisknutim
‘:rlﬁﬂ: vareni, tlagitka nahoru nebo dolfi, dokud se nezobraz odpovidajici
¢ Maximélni doba vareni je 60 minut. Nopg A stuperi vykonu (600, 450, 300, 180, 100 W). V tomto
5. Stisknéte tlacitko Start/+30s. L r okamziku nastavte vykonovy stupen stisknutim tlagitka
Vysledek: . Select (Vybrat).
D /+a0s o Zahdji se kombinované vareni, | E— o Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba
\S‘a“: o Po skonceni vareni se 0zve zvukovy signdl a se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.
4x zabliké népis ,End (Konec)*. Poté se bude (Vychozi nastavent: 180 °C)
ozyvat zvukovy signdl jednou za minutu.
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4, Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolii nastavte prislugnou

iﬁ&] teplotu. (Teplota: 40 az 200 °C) V tomto okamziku nastavte
n stisknutim tlacitka Select (Vybrat) prislusnou teplotu.
e * Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, trouba se
automaticky vrat do faze nastavovani doby varen.
5. Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolii nastavte prislusnou
Y 8y dobu vafeni,
C— T —)

*  Maximalni doba vareni je 60 minut.

6. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek:

®  Zahdji se kombinované vareni,

* Trouba se vyhreje na pozadovanou

@ /+30s teplotu a poté pokracuje v rezimu

Start mikrovinného ohfevu az do uplynuti doby
vareni,

*  Po skonceni vareni se ozve zvukovy
signdl a 4x zablika ndpis ,End (Konec)".
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.

VOLBA PRISLUSENSTVI

Tradi¢ni horkovzdu$né vareni vyzaduje kuchyriské potreby.
Pouzivejte pouze kuchynské nacini vhodné pro pouziti v normalni
troubé.

Nédobi vhodné pro vareni v mikrovinné troubé neni obvykle
vhodné pro horkovzdusné vareni. NepouZivejte plastové nadoby,
plastové nadobi, papirové kelimky, utérky apod.

Chcete-li vybrat rezim kombinovaného vareni (mikrovinny ohfev a gril nebo horkovzdusny
rezim), pouzivejte pouze nédobi, které je vhodné pro vareni v mikrovinné troubé i pro
peceni v normalni troubé.

@ Dalsf informace o vhodném nédobi a nacini naleznete v ¢asti Pokyny pro vybér
nédobi na stranéch 30-31.

POUZITi FUNKCE DETSKA POJISTKA

Tato mikrovinnd trouba je vybavena specidlnim programem Détska pojistka. Ten umoziuje
troubu ,uzamknout* tak, aby ji nemohly nahodné spustit déti a nekompetentni osoby.

1, Stisknéte soutasné tlacitka nahoru a doli.
(po dobu tif sekund)
Vysledek:
Voa, AN * Trouba se zamkne
—— (nelze volit Zadné funkce).
o Nadispleji se zobrazi L
' o ~ 2. Troubu lze odemknout opét soucasnym stisknutim tlacitek
uich] nahoru a dold. (oo dobu i sekund)
N — Vysledek: Poté mizete troubu normélng pouzivat.

POUZITi FUNKCE ZAPNUTI/VYPNUTi OTOGNEHO TALIRE

Tlacitko Turntable on/off (Zapnout/vypnout otoény talif) umoziuje pouZiti velkého
nadobi, které vypini celou troubu, vypnutim otaceni otoného talife (pouze v rezimu ruéni
. Ppfipravy).
@ Vlysledky budou v tomto pripadé méné uspokajivé, protoZe priprava je méné
rovnomémé. Doporucujeme otacet ndoobim béhem pripravy ruéné o polovinu otécky.
A\ Nikdy nespoustjte troubu s otocnym talifem bez pokrmu.
wstraia - Dlivod: Mohlo by dojit k pozéru nebo podkozent zefizeni,

1. Stisknéte tlacitko Turntable on/off (Zapnout/vypnout
otocny talif).

' Turntable on/oft Otocny tali* se prestane otacet.

Zobrazi se nésledujici Udaje:

2. Cheete-li znovu zapnout otocny talf, stisknéte znovu tlacitko
Turntable on/off (Zapnout/vypnout otocny taliF).
Vysledek:  Otogny talif se zatne otacet,

Turntable on/off

Tlaitko Turntable on/off (Zapnout/vypnout otocny talif) je k dispozici pouze
v rezimu ruéni pripravy.
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POUZIVANI FUNKCE RUCNIHO OPEKANI (POUZE U
MODELU MC28H5015C* A MC28H5015Z*)

Pri peceni tésta v mikrovinné troubé v rezimu grilovani nebo horkovzdusného ohrevu
byvaji kolaCe a pizza na spodni strané zavihlé. Opékaci talif Samsung vam pomze
doséhnout kiupavého upeceni pokrmd.,

Opékaci tali je mozné pouzit také pro slaninu, vejce, parky apod.

-

Dolnf rost Horni rost

1. Opékaci talif predehrejte vySe uvedenym postupem.
2. Pokud budete pripravovat napriklad slaninu nebo vejce,

U e potrete talif olejer, aby se pokrm dobre opekl.
Conl] 3. Polozte pokrm na opékaci talf
4. Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otocny talif)
N ol 2 v mikrovinné troubé.
| E—
5. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim). Stisknutim
T tlacitek nahoru nebo doli vyberte kombinovany rezim.
— Poté stisknéte tlacitko Select (Vybrat).
Cb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)
Cb-2 (Mikrovinny ohrev + horkovzduny ohiev)
o =N 6. Opakovanym stisknutim tlagitek nahoru nebo doli vyberte
:’ﬁb prislusny vykonovy stuperi. V tomto okamziku nastavte

T vykonovy stupen stisknutim tlacitka Select (Vybrat).
] o Pokud intenzitu ohrevu nenastavite do 5 sekund, trouba
se automaticky vréti do faze nastavovani doby vareni.

7. Pokud pouZiete kombinaci mikrovinného a horkovzdusného
ohfevu, nastavte tlacitky nahoru a dolt vhodnou teplotu.

éﬁ&, V tomto okamziku nastavte stisknutim tlacitka Select
h (Vybrat) teplotu.
£ e Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba

se automaticky vratf do faze nastavovani doby vareni.
(Vychozi nastaveni: 180 °C)

8. Vyberte dobu vareni. Opakované stisknéte tlacitko nahoru
N ey N nebo doli, dokud se nezobraz vhodna doboa vareni.
C—— T —)

9. Stisknéte tlacitko Start/+30s.

Vysledek:  Zacne vareni.
§L>n/ D ® Po skonCeni vareni Ctyfikrét zazni zvukovy
) signal a blikne symbol ,End (Konec)".
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
' jednou za minutu.

E] Pred pouzitim opékaci talif predehrejte v kombinovaném rezimu po dobu 3 az 5 minut:

o Kombinace horkovzdugného rezimu (200 °C) a mikrovinného ohfevu. (vykon 600 W)
* Kombinace grilu a mikrovinného ohfevu. (vykon 600 W)

E—] Opékaci talif se zahreje na velmi vysokou teplotu, proto vzdy pouzivejte chiapky.
Vezméte prosim na védoml, Ze opékaci talif je potazen teflonovou vrstvou, ktera nenf

odolné proti poskrabani. NepouZivejte zadné ostré nastroje (napiiklad niz) ke kréjeni
' na opékacim talfi.

Abyste predesli poskrabani povrchu opékaciho talife, pouZivejte plastové nastroje
nebo pokrm z talife odeberte jesté pred jeho rozkréjenim.

@ Na opékaci talit nepokladejte nddoby, které nejsou zaruvzdorné (napr. plastové misy).

E] Opékaci talif nikdy nedévejte do trouby bez otocného talie.

Jak éistit opékaci talii
Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Gisticim prostredkem a oplachnéte Cistou vodou.

NepouZzivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poskozeni vnéjsi vrstvy.

Upozornéni
Opékaci talif neni vhodny k myti v mycce.
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POUZIVANI FUNKCE PARNIHO VARENI
(POUZE U MODELU MC28H5015F* A MC28H50152*)

NASTAVENiI RUGNIHO VARENI V PARE

Pro funkci vareni v pare pouzivejte Cisty plastovy parak.
Nejprve polozte plastovy park do stredu otocného talie a zavrete dvitka.

1.

Stisknéte tlacitko Microwave (Mikrovinny ohfev).

Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Artycoky 300 g (1-2ks) 900 W 5-6
Pokyny

Oplachnéte a ocistéte artyéoky. Viozte je do misky.

Q) /+30s

Start

o Po skonCeni vareni ctyrikrét zazni zvukovy
signél a blikne symbol ,End* (Konec).
Poté se bude ozyvat zvukovy signél

p—
Microwave Pidejte polévkovou Izici citronoveé stavy. Zakryjte poklici,
1 Nechte 1az 2 minuty odstat.
VAN 2. Opakovang stisknéte tlacitko nahoru nebo dold, dokud Cerstva zelenina 3009 ‘ 900 W 4-5
— se nezobrazi prislugny vykonovy stupen. V tomto okamziku Pokyny
N nastavte vykonovy stupen stisknutim tlacitka Select (Vybrat). Zeleninu (napf. rzicky brokolice ¢i kvétaku, mrkev, papriku)
— *  Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba rozdélte po omyti, oGistént a nakrajeni na stejné velké kousky.
se automaticky vréti o féze nastavovani doby vareni. Vlozte kos do misky. Rozlozte zeleninu rovnoméré v kos.
Vole, A 3. Stisknutim tladitek nahoru nebo dolii nastavte prislusnou Pridejte 2 polévkové Izice vody. Zakryjte poklici.
[ — —) dobu vareni. Nechte 1 aZ 2 minuty odstét.
4. Stskngte tlaitko Start/+30s. Mrazend zelenina s [ eow [ 78
Vysledek:  Zacne vafen. Pokyny

Vlozte mrazenou zeleninu do kose v misce. Pridejte
1 polévkovou Izici vody. Zakryjte parék poklici. Po uvareni a
odstani dobre zamichejte. Nechte 2 az 3 minuty odstét.

Tip pro vafeni v pée
Soucasti paraku

©

Miska
Zachazeni s pafakem

Miska + poklice

jednou za minutu.

Poklice

Miska s vlozkou + poklice

Cerstvé rybi filety

3009 1. faze: 900 W 1-2
2. faze: 450 W 56

Pokyny

Oplachnéte a pripravte rybi filety, napf. mofského okouna
nebo riizné druhy tresky. Pokapejte citrénovou $tavou.

Vlozte ko$ do misky. Pridejte filety vedle sebe. Pridejte 100 ml

Kureci prsa

studené vody. Zakryjte poklici. Nechte 1 az 2 minuty odstat.
3009 1. féze: 900 W 1-2
2. faze: 600 W 7-8
Pokyny

Omyjte a pripravte kueci prsa. Ocistéte povrch nozem 2 az
3 krét. Vozte ko$ do misky. Polozte kureci prsa vedle sebe.
Pidejte 100 ml studené vody. Zakryjte poklici.

Nechte 1 az 2 minuty odstat.
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Pokrm

Velikost porce Vykon Doba (min)

Ryze

2509 900 W 15-18

Pokyny

Vlozte predvarenou ryzi do misky. Pridejte 500 ml studené
vody. Zakryjte poklici. Po uvaeni nechte bilou ryZi odstét na
5 minut, hnédou ryzi na 10 minut.

Nechte 5 az 10 minut odstat.

Brambory ve slupce

500g 900 W 7-8

Pokyny

Zvazte a oplachnéte brambory a viozte je do misky.
Pridejte 3 polévkové Izice vody. Zakryjte poklici.
Nechte 2 az 3 minuty odstét.

Duseny pokrm
(chlazeny)

400g | 600 W | 56

Pokyny
Vlozte duseny pokrm do misky. Zakryjte poklici. Pred
odstanim dobre zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty odstét.

Mrazeny knedlik
z kynutého tésta
s dzemovou ndplni

150 g \ 600 W \ 1-2

Pokyny

Navihcete horni stranu plnénych knedlikd studenou vodou.
Vlozte 1 az 2 zmrazené knedliky vedle sebe do koe. Viozte
kos do misky. Zakryjte poklici. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

ROZNENI (POUZE U MODELU MC28H50152*)

Rozen je vhodny pro grilovani, protoZe neni treba otécet maso. Lze jej pouzit pro vareni
v kombinovaném rezimu mikrovinného a horkovzdusného ohevu.

(=) Ujistéte se, 7 je hmotnost masa na rozni rovnomémé rozlozena a ze se rozeft

rovnomeéme otaci.

Vzdy pouzivejte chiapky, kdyz se dotykdte nadobi uvnitr trouby, protoze nadobi je

velmi horkeé.

. Rozen protéhnéte stiedem masa.

Priklad: Protahnéte rozen mezi patefi a prsicky
kurete.

Polozte rozer smérem nahoru na sklenénou
nadobu a sklenénou nadobu polozte na
otocny talif. Aby se maso dobre opeklo,

potiete je olejem a korenim.

m m
W U'U AN

. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).

Vysledek:

Zobrazi se nésledujici Uidaje:
Cb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)

Ovocny kompot

2%0g \ 900 W \ 3-4

Pokyny

Rozdélte Cerstvé ovoce (napr. jablka, hrusky, Svestky,
meruiiky, manga nebo ananas) po oloupani, omyti a nakrajeni
na kosticky podobné velikosti. Viozte je do misky. Pridejte

1 az 2 polévkové Izice vody a 1 az 2 polévkové Izice cukru.
Prikryjte poklici. Nechte 2 a7 3 minuty odstét.

. Stisknéte tlacitka nahoru nebo dold, dokud se na displeji

nezobrazi népis Cb-2. Pak stisknéte tlacitko Select
(Vybrat).
Vysledek:  Zobrazi se nésledujici Udaje:

$af (kombinovany rezim mikrovinného
a horkovzdu$ného ohrevu)
600 W  (wystupni vykon)

. Vhodny vykonovy stupen zvolte opakovanym stisknutim

tlaitka nahoru nebo dolli, dokud se nezobrazi odpovidajici

stupen vykonu (600, 450, 300, 180, 100 W).

V tomto okamZiku nastavte vykonovy stupef stisknutim

tlacitka Select (Vybrat).

* Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba
se automaticky vréti do féze nastavovani doby vareni.
(Vychozi nastaveni: 180 °C)
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o ~ 5. Stisknutim tla¢itek nahoru nebo doli nastavte prisludnou
:’ﬁ“:] teplotu. (Teplota: 40 az 200 °C) V tomto okamziku nastavte
n stisknutim tlacitka Select (Vybrat) prislusnou teplotu.
= * Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, trouba se
automaticky vréti do féze nastavovani doby varen.
6. Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolii nastavte pislugnou
éﬁi dobu vafeni,
*  Maximalni doba vareni je 60 minut.
7. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vy k:
*  Zahgji se kombinované varent,
¢ Trouba se vyhreje na pozadovanou teplotu
a poté pokracuje v rezimu mikrovinného
@ /+30s ohfevu az do uplynuti doby varent.
Start *  Po skonceni vareni se ozve zvukovy signél
| a 4x zabliké npis ,End (Konec)".
Poté se bude ozyvat zvukovy signél
jeanou za minutu.
¢ AZbude maso zcela uvareno, opatmé
odstrafite rozen, Ruce si chrarite
chriapkami.

POUZiVANI SVISLEHO VICEUCELOVEHO ROZNE

VICEUCELOVY ROZEN NA KEBAB

Pomoci rozné se Sesti jehlami na kebab miizete snadno opékat na kousky nakréjené
maso, dribez, ryby i zeleninu (napiiklad cibuli, papriku nebo cukety) a ovoce.
Jenly na kebab Ize vyuZit k pripravé vyse uvedenych pokrm( v rezimu horkovzdugného

ohfevu nebo v kombinovaném rezimu.

L
Jehlanaroznéni  Sklenénd nadoba

Kebab na jehle Viceucelovy rozer

VICEUCELOVY ROZEN S JEHLAMI NA KEBAB

1. Chcete-li pfipravit kebab pomocf viceti¢elového rozné, pouZiite 6 jehel.

2. Na kazdou jehlu napichnéte stejné mnozstvi pokrmu.

3. Polozte rozen do sklenéné nadoby a viozte do néj vicetCelovy rozer.

4. Umistéte sklenénou nadobu s vicelicelovym rozném doprostied otocného talife.

E] Pred spusténim grilovani zkontrolujte, zda je grilovaci topné téleso na spravném
misté na zadni sténé trouby a nikoli nahore.

VYJMUTI VICEUCELOVEHO ROZNE Z TROUBY PO GRILOVANI

1. S pouzitim chriapek vytahnéte sklenénou nadobu s vicelcelovym rozném z trouby.
Bude velmi horka.

2. S pouzitim chriapek vyjméte vicetcelovy rozen ze stojanu na rozen.

3. Opatrné vyjméte jehly a vidlickou sejméte pokrm z jehel.

E] Viceucelovy rozen neni vhodny k myti v mycce. Proto jej ruéné umyjte teplou vodou
a Gisticim prostredkem na nadobi, Po pouZiti vyjméte svisly viceucelovy rozei
 trouby.
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POUZiVANi FUNKCE ODSTRANENI PACHU

Funkci pouZitte po piipravé aromatickych pokrmu nebo pokud je uvnitf trouby mnoho
koure. Nejprve vyCistéte vnitfni prostor trouby.

E:-, 1. Nejprve dokonCete Cisténi a pak stisknéte tlacitko
Deodorisation Deodorisation (Odstranovani pachu).
To se spustf automaticky.

@ Doba odstrafiovani pachu je nastavena na 5 minut.
@ Dobu odstrafiovani pachu miZete také stisknutim tlacitka Start/+30s upravit.

@ Maximdlni doba odstranovani pachu je 15 minut.

VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU

Zvukovy signdl Ize kdykoli vypnout,

o/ s 1. $tisknéte soucasné tladitka Start/+30s a Stop/Eco (Stop /
Sop 1B S Usporny rezim). (oo dobu jedné sekundy)
Vysledek:  Trouba prestane vydavat zvukové signély.

nokyny pro wWhér nadobl

Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily ¢i upekly, museji jimi mikroviny proniknout.
Pouzité nadobi nesmi mikroviny odréZet ani pohlcovat.

Proto je tfeba peglivé volit nadobi. Je-li nadobi oznaceno jako vhodné a bezpecné pro
varen( v mikrovinné troubé, nemusite si délat starosti.

V nésledujicim seznamu jsou uvedeny riizné typy néadobi a informace o tom, zda a jak se
maji pouzivat v mikrovinné troubé.

2. Zvukovy signél Ize opétovné zapnout soucasnym stisknutim

g/g s tlacitek Start/+30s a Stop/Eco (Stop / Usporny rezim).
(po dobu jedné sekundy)
Vysledek:  Normélni funkce trouby se obnovi.

Bezpecné pro
Nadobi mikrovinné Poznémky
trouby
Alobal /X Lze je| pouzit v malém mnozstvi k ochrang
Casti pokrm( pried prevarenim. Pi pouziti pili
velkého mnozsivi alobalu nebo v pripadé, ze je
alobal prilis blizko stény trouby, mize dojit ke
vzniku elektrického oblouku.
Opékaci talif v Nepredehrivejte jej dels dobu nez 8 minut.
Cinsky porcelan a J/ Porceln, keramika, glazované keramika a
keramika kostni porceldn jsou obvykle vhodné, pokud
nemajf kovové zdoben.
Jednorazové nadobi M V téchto miskéch jsou baleny nékteré mrazené
z polyesterového potraviny.
kartonu
Baleni potravin
rychlého obcerstveni
o Polystyrénové / Lze je pouzit pro ohfivani pokrmd. Pii prehiati
kelimky se polystyrén mize roztavit.
o Papirové sacky X Mohou se vznitit.
nebo noviny
*  Recyklovany papir X Muze zplisobit vznik elekrického oblouku.
nebo kovové lemy
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Bezpetné pro
Nédobi mikrovinné Poznamky
trouby
Sklenéné nadobi
¢ Stolni nadobf do v Je mozné poutit, pokud nemé kovové zdobent,
trouby
o Jemné sklenéné v Lze e pouzit pro ohfivani pokrmd nebo tekutin.
n&dobf Tenké sklo mZe pfi nahlém zahfat prasknout
nebo se rozifistit.
¢ Sklenice v/ Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro ohrivani.
Kovové nadobi
o Nédobf X Mize zplsobit vznik elektrického oblouku nebo
pozar.
o Uzavéry sackli do X
mraznicky
Papirové nadobi
o Talife, kelimky a v Pro krétkou dobu vareni a ohivéani, Také pro
kuchyriské utérky absorpci prebytecné vihkosti.
*  Recyklovany papir X Muze zplisobit vznik elektrického oblouku.
Plastové nadobi
¢ Nadoby v 2014818 pokud jde o termoplast odolny proti
teplu. Nekeré plasty se pff vysokych teplotach
mohou zkroutit nebo ztratit barvu. NepouZivejte
melaminové plasty.
¢ Potravinova folie v/ Lze pouzit k udrzeni vihkosti. Nesmi se dotykat
potraviny. Pfi odstranovani folis budte opatrni,
protoze bude unikat horké para.
¢ Séacky do mraznicky /X Pouzs jsou-li vhodné pro vareni nebo
mikrovinnou troubu. Nesm( byt vzduchotésné.
V piipadé potreby propichnéte vidiickou.
Voskovy papir nebo v Lze je pouzit k uchovani vinkosti e zabrénéni
papir odolny proti postiikén.
tuktim
v :Doporuéené ,/x :Budte opatrni X :Nebezpeéné
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NOkyNY Nro pArevU POKIM

MIKROVLNY

Mikrovinnd energie pronika potravinami, protoze ji pritahuje voda, tuk a cukr obsazené
v potravinach, Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpGsobuji rychly pohyb molekul v potravinach. Rychly pohyb téchto molekul
vytvari teni a vysledkem je uvareni potraviny.

VARENI

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximélni iginnosti musi nadobf umoziovat prachod mikrovinné energie.
Mikroviny se odrézeji od kovu, napriklad od nerezové oceli, hlinku a médi, ale dokazi
proniknout keramikou, sklem, porcelanem a plasty a také papirem a drevem.

Z tohoto divodu se pokrmy nikdy nesméji vaiit v kovovych nédobach.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodn celé fada potravin, napfiklad Cerstva nebo
mraZzena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso.

V mikrovinné troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky varené
v pare, konzervy a Gatni. Obecné feceno je mikrovinné vareni idedlni pro véechny
potraviny, které |ze bézné pripravit na varné desce. Napriklad rozpousténi masla nebo
¢Gokolédy (viz kapitola obsahujici tipy, techniky a rady).

Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem varent je velmi dilezité, protoze odparena voda stoupé ve formé
pary a piispiva tak k procesu vareni, Pokrmy |ze zakryt nékolika zplisoby, napriklad
keramickym talifem, plastovym vikem nebo potravinovou folif.

Doby odstaveni

Po skonceni vafeni je dleZita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota v pokrmu.

Cestina - 31

190dYN HIFGAA Odd ANAMOd S0

2014-02-07 m 1:53:16



Pokyny pro pfipravu pokrmil z mrazené zeleniny

Pokyny pro pfipravu pokrm z Cerstvé zeleniny

PouZite vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po minimélni dobu

Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30 az 45 ml studené

- viz tabulka. Pokracuite ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. vody (2 az 3 polévkove Izice) na kazdych 250 g (pokud neni doporuceno jiné mnozstvi
Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skondeni vareni. Sdl, bylinky nebo maslo vody - viz tabulka). Varte zakryté po minimaln dobu - viz tabulka. Pokracujte ve varent,
pfidejte po skoncenf vaeni. Na dobu odstaveni zakryjte. dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. Béhem vareni a po ném jednou zamichejte.
Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min) ggle,;tgtyllnky nebo méslo pridejte po skoncenf vareni. Nadobu zakryjte a nechte 3 minuty
Spenat 150¢g 600 W 5-6 Tip: C:}erstvou zeleninu nakrdjejte na stejné velké kousky.
Pokyny Cim mensi kousky budou, tim rychleji se uvari.
Pridejte 15 rql (1 pg)lévkgvou [zici) s}udf:\pé vody. ) Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté mizete podavat. Brokoli 2% 200 W s
" rokolice Vo
Brokolice 309 [ eoow | 89 . 5009 755
Pokyny A Pokyny
Pridejte 30 ml (2 polévkovou Izic) studené vody. Plipravte stejné velké riizice. Stonky srovnejte smérem ke stiedu.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté muZete poddvat. Nechte odstat 3 minuty a poté méizete podavat.
Hrasek 3009 [ 600 W [ 78 Ruzickova 250 [ 900 W [ 6-6%
Pokyny kapusta Pokyny
Pridefte 15 mi (1 polévkovou [zic) studené vody. Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkovych Izic) vody.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté mizete podévat. ' Nechte odstat 3 minuty a poté miizete podavat.
Zelené fazolky 300 g ‘ 600 W ‘ 71o-8% Mrkev 2509 ‘ 900 W ‘ 1755
Pokyny . " ) Pokyny
Pricljte 30 ml (2 polévkovou Izic) studené vody. Mrkev nakréjejte na stejné velké plétky.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté muZete podavat. Nechte odstat 3 minuty a poté miizete podévat.
Michand 3009 [ 600 W [ 7-8 Kvitak 2509 900 W 5-5%
zelenina Pokyny 5009 7/-8%
(mrkev/hréSek/ | Pridejte 15 ml (1 polévkovou ici) studené vody. Pokyny
kukufice) Nechte odstét 2 a7 3 minuty a poté mizete podavat. ' Pripravte stejné velké rizice. Velké rizice rozpulte. Stonky upravte
Michand 300g ‘ 600 W ‘ 715-81 smérem do stiedu. Nechte odstat 3 minuty a poté mizete podavat.
zelenina Pokyny Cuketa 250 g [ 900 W [ 4-41%
(po Cinsku) Pridejte 15 ml (1 polévkovou Iici) studené vody. Pokyny ) )
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté miizete podavat. Cuketu nakrdjejte na plétky. Pridejte 30 ml (2 polévkové Izice) vody
nebo ofisek masla. Vaite, dokud nezmekne.
Nechte odstat 3 minuty a poté mlizete podavat.
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Pokyny pro pfipravu ryze a téstovin
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Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min) Ryze: Pouzifte velkou sklengnou pyrexovou misu s vikem - ryze pfi vafeni
- - zdvojnasobi svij objem. Varte zakryté.
Lilek 2509 900 W /o4 Po uplynuti doby vareni pokrm pred odstavenim zamichejte a osolte
Pokyny nebo pridejte bylinky ¢i méaslo.
Lilky nakrajejte na malé platky a pokapeite je 1 Izici citronové Stavy. Poznémka: Ryze nemusi po uplynuti doby vafenf absorbovat viechnu
Nechte odstat 3 minuty a poté miizete podavat. vodu.
Pérek 2509 [ 900 W [ 447 Téstoviny:  Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pridejte vrouci vodu,
Pok $petku soli a dobre zamichejte. Varte nezakryté.
Pgre{(n:akréjejte na s prouzky, Béhem vareni a po ném obcas zamichejte. Béhem doby odstaveni
y akryj ¢ dUkladné 3
Nechte odstat 3 minuty a poté miZete podavat. zaksyje a poté dliklacné scedte
Zampiony 1259 900 W 1150 Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
2509 212-3 Bila ryze 2509 900 W 156-16
Pokyny (pfedvarend) 3759 1715-18%
Malé Zampiony pripravujte voelku, v8tsi nakréjené na plétky. Pokyny
Nepridévejte vodu. Pokapejte citronovou Stavou. Pridejte dvojnasobné mnozstvi studené vody.
Osolte a opeprete. Pred podavanim scedte. Nechte odstat 5 minuty a poté miizete podévat,
Nechte odstat 3 minuty a poté miZete podavat. Hnéda ryze 2509 900 W 20-21
Cibule 2%50g 900 W [ 5-5% (pfedvarena) 3759 22-23
Pokyny Pokyny
Cibuli nakrajejte na plétky nebo na pilky. Pridejte dvojnasobné mnozstvi studené vody.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou IZici) vody. Nechte odstat 5 minuty a poté mizete podévat.
Nechte odstat 3 minuty a poté miizete podavat. Michané ryze 2509 ‘ 900 W ‘ 16-17
Paprika 2509 [ 900 W [ 425 (ryZe + divokd | Pokyny
Papriku nakrajejte na malé plétky. ryze) Pridejte 500 ml studené vody.
Brambory 2509 900 W 45 Nechte odstat 5 minuty a poté miizete podévat.
500g 7-8 Michané 2509 [ 900 W [ 17-18
Pokyny Ot?ilOVi“Y Pokyny
Oloupané brambory zvazte a nakrdjejte je na pllky nebo Gtvrtky (ry.ze + Pfidejte 400 ml studené vody.
podobné velikosti. Nechte odstét 3 minuty a poté miZete podévat. obiloviny) Nechte odstat 5 minuty a poté miizete podavat.
Repa 250 g [ 900 W [ 516 Téstoviny 2509 { 900 W { 10-11
Pokyny Pokyny
Repu nakréjejte na kosticky. Pridejte 1000 ml teplé vody.
Nechte odstat 3 minuty a poté mizete podavat. Nechte odstat 5 minuty a poté miizete podévat.
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OHREV

OHREV DETSKE VYZIVY

Mikrovinnd trouba ohreje pokrm ve zlomku asu, ktery by byl potieba k ohréti v bézné troube.
Wykonové stupné a doby ohfevu v nasleduiici tabulce pouZzijte jako orientacni pokyny.

Pfi stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany tekutiny o pokojové teploté priblizné
+18 az +20 °C nebo chlazené potraviny o teploté priblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napfiklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuseni jesté predtim, nez se
oheje jejich stfed. Pii ohiivani menich kousk( dosghnete lepsiho vysledku.

Vykonové stupné a michéni

Nekteré potraviny Ize ohfivat pff nastaveni na vikon 900 W, zatimco nékteré musejf byt
onrivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.

Pokyny naleznete v tabulce.

je potravina kiehka, je ji mnoho nebo je pravdépodobné, Ze se rychle zahieje (napriklad pinéné
kolacky).

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd ohievu pokrm dobre michejte anebo otadsjte.

Je-li to mozné, pied podévanim znovu zamichejte.

PHi ohfivan( tekutin a détské vyzivy budte zvlasté opatrni. Abyste zabrénili intenzivnimu varu a
moznému oparen, je treba michat pokrm pred ohffvanim, béhem ohfivani i po ném.

Béhem doby odstaveni ponechte pokrm v mikrovinné troubg. Doporucujeme do tekutin vklédat
plastovou IZicku nebo sklenénou tycinku. Vyhnéte se priehfat! (a tedy znenodnoceni) pokrmd a
potravin. Je lepsi nastavit dobu vafeni na niz&i hodnotu a v pfipadé potfeby ji prodlouzt.

Doby ohrevu a odstaveni

Pfi prvnim ohfivani potraviny je pro pozdgj§i potfebu vhodné poznamenat si dobu potfebnou
k ohrat.

Vzdy se ujistéte, zda Je ohfivena potravina vude horka.

Po ohfevu ji krétce odstavte, aby se vyrovnela teplota.

Doporucena doba odstaveni po onhrevu je 2 &z 4 minuty, pokud neni v tabulce doporu¢eno
jinak. Pri ohfivani tekutin a détské wyZivy budte zviasté opatrni. Dalsi informace jsou uvedeny
také v kapitole popisujici bezoe¢nostni opatfeni.

OHREV TEKUTIN

Vzdy dodrzujte dobu odstaveni alespori 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo dojit

k vyrovnéni teploty. P¥i ohfivani pokrm v pfipadé potieby michejte a VZDY jej zamichejte po
ohratl, Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému oparent, je tfeba do népojli vklddat
plastovou Izicku nebo sklenénou tyéinku a napoje michat pred ohfivanim, béhem ohfivéni a po
ném.

DETSKA VYZIVA:

Vyklopte vyzivu do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Po ohrti
dobre zamichejte! Pred poddvanim nechte 2 aZ 3 minuty odstat. Znovu zamichejte a

zkontrolujte teplotu. Doporucend teplota podavéni: mezi 30 az 40 °C.

KOJENECKE MLEKO:
Miéko nalifte do sterilizované sklenéné léhve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte
détskou ldhev s nasazenou savickou, protoze lahev by mohla pii prehrati explodovat.
Pred odstavenim dobfe protiepejte a pred podavanim znovu protiepejte!

Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého mléka nebo détske vyzivy, nez je ditéti podate.

Doporucend teplota podavani: cca 37 °C.
POZNAMKA:

Predevsim détskou vyZzivu je treba pred podavanim peclivé zkontrolovat, abyste predesli

popéleninam. Vykonové stupné a doby uvedené v nasledujici tabulce pouZite jako
orientadni pokyny pro ohrev.
Ohfrev tekutin a potravin

\lykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZite jako orientaéni pokyny pro ohrev.

Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Népoje 150 ml (1 $3lek) 900 W 1-1%
(kéva, Caj a 300 ml (2 8alky) 2-2/s
voda) 450 ml (3 $alky) 3-3%

600 ml (4 Salky) 3o-4
Pokyny
Nelijte do keramickych $alkil a ohfivejte nezakryté. Jeden $élek
dejte do stredu, 2 Salky proti sobé a 3 postavte do kruhu.
Béhem doby odstavent je ponechte v mikrovinné troubé a dobre
zamichejte. Nechte odstat 1 az 2 minuty a poté miizete podavat.
Polévka 2509 900 W 212-3
(chlazena) 3509 3-8%
450 g 3Ye-4
550 g 45-5
Pokyny
Ohrivejte v hlubokém keramickém talifi nebo hluboké keramické
mise. Zakryjte plastovym vikem. Po ohréti dobie zamichejte.
Znovu zamichejte pred podévanim.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté mizete podavat,
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Ohrev détské vyZivy a kojeneckého mléka

Viykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZijte jako orientaéni pokyny pro

Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min) o
Dugeny pokrm 3509 600 W 455 onex. _
(chlazeny) Pokyny Pokrm Velikost porce Vykon Cas
Viozte duseny pokrm do hlubokého keramického talite. Détska vyziva 1909 600 W 30s
Zakryjte plastoyym vikem. Béhem ohfevu ob¢as zamu’chejte a (zelenina + Pokyny
znowu zamichejte ped odstavenim a poté pred poddvanim. maso) Ohrivejte v hlubokém keramickém tali, Vaite zakryté.
—— Nechte odstét 2 a2 3 minuty a poté muzete podavat. Po skonceni doby vareni zamichejte. Pred podavanim dobre
Téstoviny 3509 [ 600 W ‘ 3%o-47e zamichejte a pedlivé zkontrolujte teplotu.
s oméckou Pokyny Nechte odstét 2 az 3 minuty a poté muzete podévat.
(chlazeng) Téstoviny (napf. pagety nebo nudle) dejte na mélky keramicky Détska kase 190 g 600 W | 205
talif, Zakryjte potravinovou félil vhodnou do mikrovinné trouby. (obilovina + Pokyny
Pred podévanim zamichejte. . o . - I .
Nechte odstét 3 minty a poté miiZete podavat. mléko + ovoce) Ohrlvejtevv h/Iubokemvkeramlclfern' talm.v Varte zgk(ytg. .
PInéné tastovin 350 ‘ 500W ‘ 15 Po skonéeni doby vareni zamichejte. Pred podévanim dobre
Yy Y 9 zamichejte a pedlivé zkontrolujte teplotu.
(s z:nackt’))u Erkqu iy (rapt v, ot et co Hubokeh Nechte odstét 2 a7 3 minuty a poté miiZete podévat.
chlazeng) Inéné téstoviny (napf. ravioli, tortellini) dejte do hlubokéno - -
keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Béhem ohrevu Ko!enecke 100ml 00w ) 39'40 s
ob&as zamichejte a znovu zamichejte pred odstavenim a poté miéko 200 ml 1 min. az 1 min. 10s
pred podavanim. Nechte odstét 3 minuty a poté mizete podavat. Pokyny
Pokrm na talifi 3509 600 W 475 Dobre zamichejte nebo protiepejte a nalijte do sterilizované
(chlazeny) 450 g 515-612 sklenéné lahve, Postavte do stiedu otocnéno talite. Varte nezakryté.
Pokyny Pred podavanim dobre protfepeite a peclivé zkontrolujte teplotu.
Pokrm tvofeny 2-3 chlazenymi slozkami umistéte na keramickou Nechte odstét 2 az 3 minuty a poté miZete podévat.
misku. Zakryjte potravinovou folif vhodnou do mikrovinné trouby.
Nechte odstat 3 minuty a poté mizete podéavat.
Syrové fondue 4009 | 600 W | 67
pfipravené Pokyny
k podavani Vlozte do vhodné sklenéné pyrexové nadoby s vikem.
(chlazeng) Béhem ohrivani a po ném zamichejte. Pred podévani dobre
zamichejte. Nechte odstét 1 az 2 minuty a poté mizete podavat.
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ROZMRAZOVANi
Mikroviny predstavuji vynikajici zpusob, jak rozmrazit zmrazené potraviny. Mikroviny mrazené

potraviny Setrmé a v krétké dobé rozmrazi. To miZe byt velmi vyhodné nepriklad v pripads, kdy n Pcikrm Velikost porce ykon Botal(mib)
se objevi necekani hosté. Drlibez
MraZena dribe? musf bit pred vafenim dikladné rozmraZena. Odstrafite véechny kovové Kurecf kousky 500 g (2 ks) 180w 14-15
sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci. Celé kure 1200 g 180 W 32-34
Vlozte mrazenou potravinu do nédoby bez poklice. V poloving rozmrazovani obratte, scedte Pokyny
véechny tekutiny a co nejdfive odstrarite viechny drtioky. Obgas potravinu zkontrolujte a Nejprve polozte kufeci kousky kizi dold, celé kure polozte prsitky
Ujistéte se, Ze neni zahiétd. na mélky keramicky talif. Tendi ¢asti, napfiklad konce stehen a
Pokud se mensf a tenci ¢asti mrazené potraviny zacnou zahfivat, je mozné je béhem kridla, chrarite alobalem. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani
rozmrazovan! chrénit zabalenim do velmi malych prouzki alobelu. otocte! Nechte odstat 15 az 60 minut a poté mizete podavat.
Pokud by se drlibez zagala na povichu zahfivat, zastavte rozmrazovéni a nechte 20 minut 1 | Ryby
odstét. Pak teprve pokracuite v rozmrazovan. Ry filety 2009 180 W 6-7
Ryby, maso a drlibez nechte odstét, aby se mohlo rozmrazovani dokonéit. Doba odstaveni pro
Golné rozmrazen se li§f podle mnoZstvi potraviny. Udaje naleznete v nasleduiict tabulce. Cele ryby 4009 180W 11-13
Tip: Ploché potraviny se rozmrazui Iépe nez sing vrstvy a mald mnozstvi Pokyny . o o
vyZaduj krat$f dolou rozmrazovani., Myslete na tuto radu pfi zmrazovani a #"ra?,ef“,’ﬂ ybu tgglozte;j dc?lp[qgt[gdtmg}lkeﬁp ysr?rpllctkeho tall(re- ]
rozmrazovani potravin. endi Casti zasurite pod silngjsi Casti. Tenké Casti filet a ocas (u ryby
Pfi rozmrazovan! mrazenych potravin o teploté -18 a2 -20 °C pouZite pro orientaci tuto tabulku. veelku) chrarite alobalem. Po uplynuiti poloviny doby rozmrazovani
N otocte! Nechte odstat 10 aZ 25 minut a poté miZete podavat.
Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min) Ovoce
Maso Bobulovité 300g 180W 67
Mleté maso 2509 180 W 6-7 ovoce Pokyny
5009 813 Ovoce rozlozte na mélkou kulatou sklenénou misku (0 velkém
Veprové steaky 2509 180 W 7-8 priméru). Nechte odstat 5 a2 10 minut a poté miZete podavat.
Pokyny Chléb
Polozte maso na otocny tali. Tenéi okraje chrarite alobalem. Dalaménky 2ks 180 W 111
Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani otoéte! 1| (kazay asi 50 g) 4ks 2V-3
Nechte odstét 15 a7 30 minut a poté mizete podévat.
Toasty nebo 2509 180 W 4-4%,
sendvice Pokyny
Dalamanky usporadejte do kruhu, chléb vodorovné na kuchyrisky
papir polozeny na sti'ed otoéného talife. Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte! Nechte odstét 5 a2 20 minut a poté miizete
podévat.
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GRILOVANI

Pokyny pro pfipravu &erstvych pokrmi na grilu

Topné grilovac tleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Je v ¢innosti, kdyz
jsou zavrend dvitka a otocny talif se ot4ci. Otaden talife zajistuje rovnoméméjsi opeceni
potraviny. Predehratim grilu po dobu 3-56 minut docilite rychlejsiho opecen potraviny.
Nadobi vhodné pro grilovéni:

Mélo by byt ohnivzdomné a mlize obsahovat kov. NepouZivejte Zadny druh plastového
nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné ke grilovani:

Kotlety, parky, steaky, hamburgery, plétky Sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendvice a
véechny druhy toastd s oblohou.

Dulezita poznamka:

Nezapomerite, Ze potraviny je nutné poloZit na horni rost (pokud neni v pokynech
uvedeno jiné doporuceni).

MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANI

Tento rezim vareni kombinuje vyzarované teplo grilu s rychlosti mikrovinného vareni. Je

v ¢innosti, jen kdyz jsou zaviena dvitka a otoCny talif se otaci. Diky otdceni otocného
talife se potravina rovnomémé opece. Tento model trouby nabizi tfi kombinované rezimy:
600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril.

Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim:
Pouzivejte nadob, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt ohnivzdomé.
V kombinovaném rezimu vareni nepouzivejte kovové nadobi. Nepouzivejte zadny druh
plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim:
Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patii vsechny druhy varenych
pokrmd, které je tieba ohiét a opéci (napfklad zapékané téstoviny) a také potraviny
vyZaduijici krétkou dobu pro opeceni povrchu. Tento rezim je také mozné pouzit pro siné
porce potravin, kterym prospiva opeceny a kiupavy povrch (napriklad kureci kousky,
které se v poloving doby vareni oto¢i). Podrobné informace naleznete v tabulce pro
grilovéni.

Dulezita poznamka:

Nezapomerite, Ze v kombinovaném rezimu vareni (mikroviny + grilovani) je tfeba potraviny
polozit na horni rost, pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporuceni. Pokyny si prosim
vyhledejte v nasledujici tabulce.

Pokud ma byt pokrm opeceny z obou stran, je treba jej otocit.

Predehrivejte gril 2 az 3 minuty pomoci funkce grilovani.
Viykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZijte jako orientaéni pokyny pro

grilovani.
Pii vyjimani z trouby pouzite chriapky.
Gagitt VTl Vikon | 1. krok (min.) | 2. krok (min.)
potraviny porce
Toastové 4ks Pouze gril 3-4 2-3
plétky (kazdy po 25 g)
Pokyny
Polozte toastové platky vedle sebe na horni rost.
Grilovana 400 g (2 ks) [ 300 W + gril 5-6 -
rajcata Pokyny
Rajcata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte syr.
Usporédeite je do kruhu na mélkou nadobu z ohnivzdorného skla.
Ulozte na horni rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Toast se syrem | 4kusy(300g) | 300W+gril | 45 ] -
a rajcaty Pokyny
Nejprve opecte toastové platky. Polozte toasty s oblohou na horni
rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Havajské 4kusy(500g) [ B0oW+gil | 56 | -
toasty (Sunka, | Pokyny
ananas, syrové | Nejorve opedte toastové platky. PoloZte toasty s oblohou na homi
platky) roét. Nechte 2 az 3 minuty odstét.
Pecené 500g | 600W+gl [ 78 ] -
brambory Pokyny
Brambory rozkrojte na poloviny.
PoloZte je do kruhu na horn rost, stranou fezu ke grilu.
Zapékané 450g [ 450Wagd [ 911 ] -
brambory Pokyny
/ zelenina VloZzte Cerstvé suroviny do malé misy z ohnivzdorného skla.
(chlazené) PoloZte misu na horni rost, Po uvafeni nechte 2 az 3 minuty odstat.
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Cerstvé Ve Vykon | 1. krok (min.) | 2. krok (min.)
potraviny porce
Pecena jablka 2 jablka 300 W + gril 7-8 -
(ofibl. 400 g)
Pokyny

Vykréjejte jadrince a naplrite jablka hrozinkami a dzemem.
Ozdobte mandlovymi plétky. Usporadejte do kruhu na mélkou
misku z ohnivzdorného skla. Polozte misku pfimo na dolni rost.

Kureci kousky

500g(@2ks) | 300W+gil |

8-10

6-8

Pokyny

Kureci kousky potrete olejem a korenim. Polozte je do kruhu na
horni rost. Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.

Pecené kufe 1200g | 450Wgil [ 1819 17
Pokyny
Potrete kure olejem a korenim. Polozte kure na dolni rost.
Po grilovéni nechte 5 minuty odstat.

Pecenéryby | 400a2500g | 300W+gil | 57 50-6/2

Pokyny

Celé ryby potiete olejem a pridejte bylinky a korent.

Dvé ryby polozte vedle sebe (podél) na horni rost.
Po grilovéni je nechte 2 az 3 minuty odstat.
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HORKOVZDUSNY OHREV

Rezim horkovzdusného ohfevu umoziuje pripravu pokrmu stejnym zplsobem jako
v tradicni troubé.

Topné téleso a ventilator jsou umistény na zadni sténé trouby tak, aby horky vzduch
cirkuloval. V tomto rezimu pracuje horni topné téleso.

Nadobi pro horkovzdusny ohfev:

Jakekoli b&Zné zéruvzdorné nadobi, plechy na peceni a pedici papir - pouzit miiZete
kazdé nadobi, které byste pouZili v konvenéni troubé.

Potraviny vhodné pro horkovzdugny ohiev:

Timto zplsobem mohou byt pripraveny napfiklad sugenky, Gajové kolécky, rolady, kolade
a ovocné kolace, pinéné vétrnicky a bublaniny.

MIKROVLNNY A HORKOVZDUSNY OHREV

Tento rezim kombinuje plsobeni mikrovinné energie s horkym vzduchem. Tim se zkracuje
doba pipravy a pokm ziskava kiupavou opetenou Klrku.

Horkovzdugné vareni je tradiéni a dobfe znamy zplisob pripravy pokrmd v troubé

s horkym vzduchem, cirkulujicim pomoci vétraku na zadni sténé trouby.

Nadobi pro vareni pomoci kombinace mikrovinného a horkovzdusného ohfevu:
Nadoby by mély byt schopné propoustét mikroviny. Mély by byt také zaruvzdorné (jako je
sklo, keramika nebo porcelan bez kovového zdobeni); obdobné jako nadobi uvedené pro
mikrovinné varen + grilovani.

Potraviny vhodné pro mikrovinné + horkovzdusné vareni:
Véechny druhy masa a dribeze, také dusené a zapékané pokrmy, piskotové moucniky a
lehké ovocné dorty a koléce, pecena zelenina, vdolky a chléb.

Cestina - 38

2014-02-07 m 1:53:17



Pokyny pro horkovzdusnou pfipravu erstvych a mrazenych potravin

Troubu predehrejte pomoci funkce automatické predehrivani na pozadovanou teplotu. Gersie Velikost 1. krok | 2. krok
Orienta¢né pouZivejte pro horkovzdusné vareni vykon a dobu vareni uvedené v této otravin or Vykon (' . -
tabulce. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chiiapky. p - Y porce il (mic)
Cerstvé Velikost o 1. krok | 2, krok 9HLEE,3 .
potraviny porce ykon (min.) (min.) Cerstvé veky 6 kusu (350 g) 100 W + 180 °C 8-10 - °
PIZZA Pokyny >
Mradend pi 200 Kiok 1:300 W + 200°C | 11-12 0g Polozte veky do kruhu na dolni rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat. 8
razend pizza rok 1: +200 ° - - , S
brochetend] 9 Kook 2: Gt Gesnekovy 200g(ikis) | 180W+200°C_ | &0 | - 3
Potgn chiéb (chlazeny, | pokyny Z
Pirzu p);I oste na dolni ot . predpeceny) Polozte chlazené bagety na pegici papir na dolni rogt. T
Po upedeni nechte 2 a2 3 minuty odstat. Po upeceni nechte 2 az 3 minuty odstét. o
i b
TESTOVINY BABOVKA =
Mrazenélasagne | 4009 | Kiok 1:450W +200°C | 15-16 | 56 EfabOth,atv t 09 Povze 1800 s 2
Krok 2: Horkovzdusny (Cerstve tEsto) Pokyny =
re¥im 200 °C Vlozte Cerstvé tésto do malé ¢tverhranné formy z emého kovu -
Pokyny (0 délce 25 cm). Polozte kolae na dolni rost. g
Vlozte do vhodné nadoby z ohnivzdorného skla nebo ponechte . o Po upeteni nedhle 5 aZ 10 minut odsta E
v piivodnim obalu (zkontroluite, zda je vhodny pro mikrovinng Mealé kolécky 10x289 |  Powzei60C | 2608 | - c
trouby a snési zahfivani). Viozte mrazené zapékané téstoviny na (Cerstvé tésto) | pokyny
dolni rost. Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat. Naplrite Gerstvym téstem rovnomémé papirové kelimky a polozte
MASO je na pecici plech, ktery pak postavte na dolnf rost.
Hovezinebo | 1200-1300g |  600W+180°C | 2028 | 10-18 _{Pouneceninachie § mint odsid
jehnéci pecené | pokyny Susenky (Gerstvé | 200-250 g [ Pouze 200 °C [ 15-20 [ -
(stredni) Peteni potrete olejem a okoferite soli, pepfem a paprikou. testo) Pokyny o o o
Polozte na dolni roét, nejprve tucnou stranou dold. Po upecent ' Polozte chlazené croissanty na pecici papir na dolni rost.
zabalte peceni do alobalu a nechte 10 az 15 minut odstat. Mrazeny kol4¢ 1000 g 180 W + 180 °C ‘ 18-20 ‘ -
Petenékuie | 1000-1100g [ 450W+200°C [ 2022 | 20 Pokyny
Pokyny Polozte mraZeny kola¢ pfimo na dolni rost.
Kufe potfete olejem a kofenim. Nejprve kufe polozte prsicky dold, Po rozmrazent a prohféti nechte 15 az 20 minut odstét.
potom otocte a polozte na dolni rost. Nechte 5 minut odlezet.
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NAPADY A TIPY

ROZPOUSTENi MASLA
Vlozte 50 g masla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.
Zahiivejte 30 az 40 sekund pfi vykonu 900 W, dokud se méslo nerozpusti.

ROZPOUSTENi COKOLADY

Vlozte 100 g Cokolddy do malé hlubokeé sklenéné nadoby.

Zahtivejte 3 az 5 minut pfi vykonu 450 W, dokud se ¢okoldda nerozpusti.

Béhem rozpousténi jednou ¢i dvakrét zamichejte. Pfi vyjimani z trouby pouzite chiapky!
ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nédoby.

Zahrivejte 20 az 30 sekund pii vkonu 300 W, dokud se med nerozpusti,

ROZPOUSTENI ZELATINY

Vlozte suché platky Zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou Zelatinu vioZte do malé misy z ohnivzdorného skla.
Zahtivejte po dobu 1 minuty pfi vykonu 300 W.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.

Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 3/% aZ 4V minuty pfi vykonu
900 W, az poleva/zelatina zprihledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENI MARMELADY

Vlozte 600 g ovoce (napiiklad smés bobulovitych plodd) do nddoby z ohnivzdomého skla
s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre zamichejte.

Vaite nezakryté po dobu 10 az 12 minut pii vykonu 900 W.

Béhem vareni nékolikrét zamichejte. Vlijte pfimo do malych zavarovacich sklenic se
Sroubovacim vickem. Nechte odstét na vicku po dobu 5 minut.

VAREN{ PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do mléka (500 ml) podle pokynti vyrobee a dobie
rozmichejte. PouZite nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem.

Varte zakryté po dobu 6Y2 az 7V minuty pfi vykonu 900 W.

Béhem vareni nékolikrat dlikladné zamichejte.

OPEKANI MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomémé rozprostiete 30 g plétki mandli na stiedné velky keramicky talfr.

Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 3% az 4Y2 minuty pfi vykonu 600 W.
Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstét. Pri vyjmdni z trouby pouZijte chriapky!

v s s o s

rano /! C

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud se setkate s nasledujicimi potizemi, vyzkousejte popsanéa resen.
Jedna se o bézny jev.

¢ Kondenzace uvnitf trouby.

¢ Proud vzduchu kolem dvitek a vnéjsiho plasté.

o Qdraz svétla kolem dviek a vnéjsiho krytu.

¢ Péra unikajici zpoza dvirek nebo ventiladnich otvord.

Trouba se po stisknuti tlacitka Start/+30s nezapne.
¢ Jsou dvitka Uplné zaviena?

Pokrm neni viibec uvareny.

* Nastavili jste spravné ¢as a stiskli tlacitko Start/+30s?

*  Jsou dvitka zaviena?

*  NepretiZili jste elektricky obvod a nedoslo k prepdlent pojistky nebo vypadnuti
elektrického jistice?

Pokrm je pfevareny nebo nedovareny.

¢ Byla nastavena prislusna doba vareni, odpovidajicf typu pokrmu?

¢ Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupefi?

Zarovka nefunguje.

¢ 7 bezpetnostnich divodd nevyméruijte zarovku sami. Obratte se na nejolizsi
autorizované stredisko péce o zkazniky spole¢nosti Samsung a pozédejte 0 vyménu
zérovky kvalifikovaného technika.

Trouba zplsobuje ruseni radia nebo televize.

*  P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mimé rusent televize nebo radia. Jedna
se 0 bzny jev. Problém vyesite tak, Ze umistite troubu mimo dosah televizor(,
radiovych prijimaci a antén.

¢ Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruseni, mliZe dojit k resetovani displeje. Tento
problém vyfesite odpojenim napajeni ze zasuvky a opétovnym zapojenim zastrcky
napéjeciho kabelu. Resetujte Cas.

Jiskieni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).

¢ Nepouzili jste nadobi s kovovym zdobenim?

o Nezapomnéli jste uvnitr trouby vidlicku nebo jiné kovové kuchynské nacini?

o Neni alobal piili$ blizko vnitfnich stén trouby?
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Kouf a zapach pfi prvnim pouziti.
¢ Jednd se o doGasny stav zplsobeny zahfivanim novych soucasti.
Kour a zapach zcela odezni po 10 minutach provozu.
Pokud se chcete zapachu zbavit rychleji, spustte mikrovinnou troubu s viozenym
vymackanym citronem nebo citrénovou $téavou.
Pokud vyse uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte se na mistni
zékaznické stredisko spole¢nosti SAMSUNG.
Pripravte si laskavé nasleduiicf informace:

o Cislo modelu a vyrobni Gislo; obvykle jsou uvedena na zadni &asti trouboy.
® Podrobné informace o vasi zéruce.
© Srozumitelny popis problému.

Poté se obratte na svého prodejce nebo servis SAMSUNG.
KOD CHYBY

Zobrazila se zpréava ,SE",

o Vycistéte tlacitka a ujistéte se, ze povrch a okoli tlacitek jsou suché. Vypnéte
mikrovinnou troubu a znovu pouzifte pozadovanou funkci. Pokud se problém bude
opakovat, obratte se na mistni stfedisko péce o zakazniky spolecnosti Samsung.

Zobrazila se zprava ,E-24*

o Nez mUze nastat prehrati mikrovinné trouby, zobrazi se na displeji zpréva ,E-24
Pokud se zobrazi zpréva ,E-24* stisknutim tlacitka Stop/Eco (Stop / Usporny rezim)
aktivujte poCatecni rezim. Jakmile trouba zchladne, zkuste ji znovu pouzit. Pokud
se zprava ,E-24" zobrazi znovu, obratte se na mistni stredisko péce o zakazniky
spolecnosti Samsung.

V pfipadé, Ze se zobrazi jiné kddy nebo navrzeng fedeni nevyres! problém, obratte se

na mistni stfedisko péce o zakazniky spole¢nosti SAMSUNG.

technické Udaje

Spolenost SAMSUNG se stéle snaZi vylepsSovat své vyrobky. Jak technické Udaje, tak
tyto pokyny pro uZivatele proto mohou byt zménény bez predchoziho upozorméni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (lll. 10) BKM-IpM jako distributor potvrzujeme,
Ze trouby Samsung MC28H5015* odpovidaji nize uvedenym technologickym
parametrim.

Model MC28H5015**

Zdroj napajeni 230V-50HzAC

Spotieba energie

Maximaln{ vykon 2900 W
Mikrovinny rezim 1400 W
Gril (topné téleso) 1500 W

Horkovzdusny rezim (topné téleso) Max. 2100 W

3ArvYan IMOINHOIAL Y NNITE0Hd INYAONVHLSAO 20

Vystupni vykon 100 W /900 W - 6 stupiili (IEC-705)
Provozni frekvence 2450 MHz
Rozméry (S x Hx V)
Vnéjsi 517 x 474,8 x 310 mm
Vnitfni prostor trouby 358 x 327 x 235,5 mm
Objem 28 ltrdi
Hmotnost
Cista Priblizné 17,5 kg
Urovei hluku 42 dBA
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MC28H5015AW_EO_DE68-042345-01_CS.indd 42 2014-02-07 m1:53:18



POZNAMKA POZNAMKA
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME | ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 051 331999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0 801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
*(catkowity koszt potgczenia jak za 1 impuls
POLAND wedlug taryfy operatora) www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA $%0LOL8 ;:é\fzshj (': G (08008 726 7854) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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