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NAVODILA ZA UPORABO SI

1. Stikalo za nastavitev hitrosti i i

2. Gumb za sprostitev vecfunkcijske glave T Tako ) P 0 upor a bi

3. Snemljiv pokrov pogona nastavkov za mletje apar at i zkl opite

4. Gumb za sprostitev ohiSja lopatke ¢ Le st a nastavek

5. Pogon nastavkov za mletje ’ . .

6. Pokrov sklede pogkodovana, ] u

7. Nerjaveca skleda i i

8. Vecfunkcijska glava Po Kkl I_ ! Ite p 0 obl a

9. Stepalnik 7 Kak r ¢ n aa dparatuj razehe |

10. Kavelj za testo i i H

11. MeSalna lopatka 0bi ! aj n e n e g e In

12. Prikljuéek za mesalnik poobl agleni serv

13. Vit 1 Ni koli ne potopi
tekolino.

Pogonsko enoto ne smete potapljati v vodo, niti

izpirati pod teko&o vodo. g Pazite, da pri ki

z del ovne povragi

ooezele Prav tako prepre

1 Pred uporabo aparata pozorno vrvica prigla v
preberite navodila. _ delov aparata ali katerega koli druge

1 Pred namegl anj em yglrig oy0Sotirjanne] €V g r
nastavkov izklopite aparat. ostrim robom.

1 Ne segajte insebl iggpirnedd Prfeeniakvaol %lr i
delov in odprtino na nastavku. se pribligate pr

1 Aparat uporabljajte le v predviden  |eteg i zkl opite in
namen ter le v gospodinjstvu. el ektrilnega omr

Proizvajalec ne ;syeddRlbvanBr apBratksa e’ 9 T
odgovornost.i | e dBtiRafte mtlic@ za Btépanje, nastavk
uporabl jate ravizlan omedglainjlee ane «k
upogtevate teh naypfabljajte le en nastavek naenkrat
Preverite, | S & Ap3aPr€attO Spta jN an ed Pdder
ujema z napet ost jygt10¥minitdelkhasledhid dbErdbd &
V. primeru kakrgnengagkolpig|nampaakes ghr i
povezavi oz. prigkdsieWlel tzV iz maen j9gdarne

7\_""%(0'0“

nilna. _ senzorilnimi in
Aparat priklopite na ozemljeno s pomanj kIl jivim
elektrilno vtil nimg uporabliajo taaparatpod

Le morate za prikylsotp efzaniem enkatdrziolrr
omregje uporabi tiysyeALhavodiadyRde vaodlip’
bitiozerelin .  Prav takogpaelRftg!ihele ra

mognost, da bi s espofkfanes Bj€ybvd dpdrdbd. C

4



Nadzorujte otrolkezr ko so v bligir
aparata in jim p[araﬁjepoqxre@ol pqstatlltléa ravno i stabilng |

povrs

VA njim. Naprava je izkljutno namenjena uporabi Vv

: infgtvp
Po g k O do V a.n 0 lﬁhkolcjd B porabljajte no\éemh prlporgocf{)ov oZ. me
zamenjatl le pr0|zvajalec aI| delov drugih proizvajalcev razen, ¢e jih odobri

; H U orab terih ki rygi lov
poobl agleni ser \lgljjucwe%arancuoaokz o 9y &
strokovno usposobljena oseba, saj e
sicer takgno opIPVEdUPOFabO_-_ ar
Otroci naJ ne uporabljajo tega aparﬂaden aparat  prvi¢ uporablte OC|st|te vse

. . snemljive dele ( glej tudi poglavje ‘Ciscenje’).
Aparat in prikl jplchdbitopihd cdhidenSmibzo fodik T
dosegljiva otrokom. ali je naprava pravilno sestavljena (glej poglavje
. . . . ‘Splo$ni opis’).

Otroci na S.e ne |gra]9 z aparatom-.Za tem Yqupite vti€ prikljuéne vrvice v stenskp
Otroci naij ne !|Vti®i°loljo aparata I n
Erezustrezneganakl)dlzora NETENJE{MESANJE/STEF

(0] upor a ] a t e F A g c

: | i

pokrijte drugi
pokrovin.

Bodite previdni, ko ravnate z ostrim
rezili, ko praznite posodo ter med

l 1 gl enj em.

Pri viivlainpa wrn
bodite posebej previdni, saj lahko
zaradi nenadnega nastanka pare

tekolina Dbrizgne
Ne uporabljajte 1
cedilo ali zagl:. 0 C

0z. vidno razpokana.

Aparat je namenjen uporabi v
gospodinjstwu podobnih okoljih.
Raven hrupa: 72 dB(A)

« | @
Ta naprava je oznac|er

Evropsko direktivo 2012/19/EU glede Odvisno od vrste sestavin, lahko skledo (7) s
odpadne el ektri cne i n edkrevbrh Upprabitk ga migravae phiBlizno 2 kg
(WEEE). Ti napotki predstavljajo okvir za testa.

postopke zbiranja in recikliranja odpadne 1. Pred prvo uporabo operite in ogistite vse dele
el ekt r i ckirenskie apreenk, @eljavne prikljugkov z milnico, za tem jih izperite s teko¢o
v celotni Evropi. vodo in dobro posusite.

2. Napravo postavite na €isto, ravni in suho povrsino,
potem pa jo vklopite v elektriéno mrezo.

3. S pritiskom na gumb (2) sprostite vecfunkcijsko
glavo (8), ki jo vzdignite v pokoncen polozaj.



UPORABA MESALNI KA:

Namestite skledo (7) na napravo tako, da jo obrnete
dokler se ne zaskoci v pravilen polozaj. za tem pa
vstavite sestavine, ki jih stehtate skladno z navodili
v poglavju o tehtanju.

Namestite pokrov na skledo, tako da je odprtina za
polnjenje na spredniji strani aparata.

Sedaj v pogonsko odprtino pritrdite izbran nastavek
(9), (10), ali (11) tako, da os nastavka porinete do
konca in ga obmete za Cetrt obrata proti vam, s
¢imer se nastavek zasko i v svoje leziSce.

Spustite vecfunkcijsko glavo naprave v vodoraven
polozaj in ponovno pritisnite gumb (zaslisi se klik).
Med pripravo lahko dodajate sestavine skozi
odprtino v pokrovu.

Delovanje naprave ustavite tako, da gumb (1)
obrnete nazaj na 0.

Namestite tesnilni obro€ preko rezila s podnozjem.

&7

Rezilo s podnozjem namestite na pogonsko enoto.

Namestite vr€ na pogonsko enoto tako, da ga
obmete v smeri, ki jo kaZe puscica.

V vr€ dodajte sestavine. Posamezni kosi naj ne
bodo vedji od 2 cm.

Cq

Sy

Namestite pokrov.

6.

Vr¢ namestite na pogonsko enoto.

Nasvet: Ce Zelite dodati sestavine med
delovanjem motorja, lahko:

I f—

{._,

|. Odprete notranji pokrov, tako da ga obrmete v
nasprotni smeri urinega kazalca.

IIl. Dodate sestavine v vr¢ skozi odprtino v pokrovu.

Ko ste sesekljali sestavine, pritisnite na gumb "ON
| OFF" za izklop aparat ter vsebino prelifte. Nato
aparat izklopite iz omreznega napajanja.

Ciscenje

1.
2.

©

Prikljuéni vti€ izklopite iz stenske vtinice.

Pogonski motor nikoli ne smete potapljati v vodo,
niti ga pomivati pod tekoco vodo iz pipe. ObriSite
ohiSje s suho ali nekoliko viazno krpo.

Nastavke oz. pripomocke najlaze o€istite tako, da
jih sperete pod vodo nemudoma po uporabi.
MeSalne nastavke popolnoma razstavite. Pri tem
bodite previdni, ker imajo nekatera rezila oz. lopatke
ostre robove.



RECEPT| POSTOPEK:

Osnovno testo za testenine 1

500 g navadne moke

4 jajca 2.
2,5 ml soli

2,5 ml olja

voda po potrebi 3.

POLNOZRNATE TESTENINE 4.

500 g polnozrnate moke
4 jajca

2,5 ml soli

2,5 ml olja

voda po potrebi

RDECE TESTENI NE

500 g navadne moke

3 jajca

75 g paradiznikovega pireja
2,5 ml soli

2,5 ml olja

voda po potrebi

Testo, sol, olie in stepena jajca (pomeSana s
paradiznikovo mezgo) dodajte v skledo za meSanje
testa.

Z nastavkom za gnetenje zamesite testo na hitrosti
1-2 priblizno 2-3 minute, z ob&asnim dodajanjem
vode, ¢e je meSanica presuha.

Izklopite  stroj, iztresite sestavine ter zmes
pregnetite Se rono, da dobite gladko testo.

Za Se boljSe rezultate zavijte testo in ga pustite
poCivati priblizno 15 minut preden ga plosko
razvaljate z nastavkom za plosko valjanje testenin.
Nato priklopite izbrani nastavek za izdelavo vrste
makaronov in sledite predhodnim navodilom.

Pri pomo Sestavine Maksimum delgvi?a:ja Hitrost Priprava
smetana (38 % . .
stepalnik maééobe)( 250ml 10 minut M';X /
beljak 12pcs 3 minute /
moka 13509
sol 15¢g
kavelj za kvas 20 . Min-
gnetenjé testa sladkor 108 10 minut Max /
voda 9369
loj 20g
moka 1009
mesSalna mleti sladkor 100g 5 minut Min- /
lopatka margarina 100g Max
jajca 2pcs
miin za meso goveje meso 2000g 3 minute Min- 20x20%x60
svinjsko meso 2000g 3 minute Max mm




Skrb za okolje

Odsluzen stroj ne smete zavreci skupaj z
navadnimi gospodinjskimi odpadki, ampak ga
dostavite uradnemu zbirnemu centru za
recikliranje. S tem skrbite za za$¢ito okolja.

Garancija in servisne storitve

Ce potrebujete informacije glede popravil, ali imate
tezavo pri uporabi strojcka vas prosim, da stopite v
stik s Centrom za potroSnike Gorenje v vasi drzavi
(njihovo telefonsko Stevilko najdete v garancijski
broSuri). V primeru, da takSnega centra v vasi
drzavi ni, povezite se s krajevnim prodajalcem
Gorenijevih izdelkov, ali pokli¢ite osrednjo servisno
sluzbo Gorenja za gospodinjske aparate.

GORENJE

VAM ZELI VELI KO UZI TKOV OB

UPORABI TEGA APARATA
PridrzZzujemo pravico do

Samo za osebno rabo!

sprememb!



UPUTE ZA UPORABU HR

1. Prekida¢ za podeSavanje brzine i

2. Gumb za otpustanje multifunkcijske glave 1 Bli Io k ak V. 0 nep

3. Odstranjivi pokrov pogona nastavaka za automat ski por

mljevenje i

4, Gumb za otpustanje kucista ostrice garancqe. . .

5. Pogon nastavaka za mljevenje 9 Urelaj mor a b i

6. Pokrov zdjele i i

7. Nehrdajuéa zdjela uzeml J e nu u t.l I n.

8. Muttifunkcijska glava 1 Ako ste prisiflen kor i st

9. Metlica za mucéenje i

10. Spirala (kuka) za tijesto kabel ! ova J mor

11. Lopatica za mijesanje uzemljen, i mor

12. Priklju¢ak za mikser s e nitko ne mo g

13. Vi . ) .
7 Urelaj i skopl a]

Opasnost! i nstal acije pri

Pogonsku jedinicu nemojte uranjati u vodu, niti odnosno uvijek kad naprava n

ispirati pod teku¢éom vodom.

djeluje. )
Upozorenje 1 Nemojte koristito gt el e n
N Cy neprav ne _ nastavke, odnosn
17 Prjeupr abe pagljivo P i° I'jl?ljllee.UpU”t

za uporabu. ad|1e zatra.glt

Prije pri!vrgl'lvaggnhsﬂo centlal skida
nastavaka, odno§1r18q rklﬁllvjulzaakhav
obavezno iskljuli reed'“brvql'taoj |j' e
Prste drgite podajljiL, i ff oDVOI"H

dijelova ureLaJ?UreL jtv p,‘?|kl‘?

prikljul ci ma.

I k
Ur et a) se moge k0Ee}rngteuranj?tlg\éodulrgt]lbjo
k urstau, sukladno njegovoj Pr i i ni kabe
namjeni . Proizvo Ldal!)ude ngo%hvatmlgeglj&:l niti ta

preuzeti nikakvu odgovornost za da dol U dod,i
nepravil nu Uporaburel_ua{jj-ajé drhb

uporabu u suprotnosti s ovim bil o Kakvim
uputama. o odnosno predmetima.

Urelaj ne smijete g%} \'kotut é¥d|e}
nadzora, a narol it ujRgpQ! nosty
djece ili invalidnih osoba. prestani i
Provjerite da idOg<’:1|I000no|oUdzleJaécf1
naveden na naljepn|C|spodaC|ma strul s posob
odgovar a naponu Fyra|gje ?ﬁlé J%ne [

el ektrilne i”StalapCr'JJ poi lltiogiste
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di jelovima dok ur &Khdp KkKadistité&l

ga I iskoplajte i Zl3el ektiridmnegimr e
Tijekom rada urelapgtinemi@nt go ldri a
metlicu za mul enijUe, r ulkoopvaatnijcuu ozpe
mi jeganj e, [ S pbiurdai | tue opreanr daai Sp ¢g
tijesta. poreget e kad p
Istovremeno smijete koristiti samo ti j ekom | i gl enj
jedannastavk , odnosno gspMarkdljiut ak mor at e

Naprava ne smije dfjejevate wmuuyleu
10 minuta neprekidno:  Prije u mikser, jer bi zbog iznenadnc
ponovnog upulivanjpasuajramdj ano patr &
napraviti stanku od namanje 30 bri znuti 1z wure
minuta. 7 Ur el aj n atialnotvrdite
Osobe smanjenih fidailskhi kredjnet icl
umnih sposobnosti, odnosnoosobes o gt el eni, odnos
nedostatkom znarngkiistava smiju vidljivih pukotina.

kori stiti ur elay Ur edamo | e pobaz v ol
odgovarajulim nadzumokoamanst vuaikos
upul eni u rad ur elRajza nia kionovaz u
sve opasnosti povezane s njegovom

uporabom. . . _BrZ(izajrj]eJ pgtrebno postaviti na ravnu i stabilnu
Djecu morate nadzirati i ne dozvolitipovrsinu. o .

im da wurelaj kor |Ejg2§§,f ISKiCHO gamigniggareg P K y

Da bi |zbjeg|| eventualmﬁede, Nikad nemoijte koristiti nikakve druge prikljucke,

: i ; dpospo av| rugih proizvodaca, gsim a
nek a 09 t' el en p ri l’%‘(])dj;)riijgjre j .quqra a%ilggka(?vi dru an
prot zvo L a | ) N | € g oriNjucakapdhi ta\aggabcije ni sery
i ; + v il A A~ A A A [ ;
il neka druga SPrijeuporabe |
osoba. i ) : _— :

. rije no Sto uredaj upotrijebite po prvi put,
Dj eca neka ne EéiQtJ dve SodstrBhjive  diiklbve€ (dogRditi -
i i 1 tekldan ppglavijg Ciscenie). i
N a pra V.a : pri k| J lTfrief\rgéit)o ureggjcﬁogc]:ﬁgtljelekt%ng strujuS, mi
na dohvatu djece. provjerite dali je naprava pravilno sastavljena

Djeca neka se ne igraju napravom. (pogledati poglavije ‘Opci opis’).

s . Nakon toga ukop(iajte utika¢ prikljuéno& kabela
TkolLer neka dj ecC @iduli®c. | | St € re
niti obavljaju bilo kakve zahvate na
odrgavanju bez odgovarajuleg

nadzora odraslih.

La

Uporaba uredaja
MI JESENJE/ MI JESANJE/
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Ovisno o vrsti sastojaka, zdjelu (7) s poklopcem

mozete koristiti za pripremu priblizno 2 kg tijesta.

1. Prije prve uporabe operite i ocistite sve dijelove
priklju¢aka najprije sapunicom, a zatim ih
temeljito isperite pod tekuéom vodom i dobro
osusite.

2. Pritiskom na gumb (2) oslobodite
multifunkcijsku glavu (8), te je podignite u
uspravan polozaj.

3. Stavite zdjelu (7) na uredaj tako da je okrenete
da se uglavi u pravilan polozaj. Nakon toga
unutra stavite sastojke koje ¢ete prethodno
izvagati sukladno uputama iz poglavija o
vaganju.

4, Zdjelu poklopite poklopcem tako da otvor za
punjenje bude na prednjoj strani uredaja.

5. Sada u pogonski otvor pricvrstite izabrani
nastavak (9), (10), ili (11), i to tako da osovinu
nastavka gumnete do kraja i okrenete ga za
Cetvrt okretaja prema vama, ¢ime se nastavak
uglavi u svoje leZiste.

6. Spustite multifunkcijsku glavu uredaja u
vodoravan poloZaj i ponovno pritisnite gumb
(zaCuje se klik).

7. Tijekom pripreme mozZete i dodavati sastojke
kroz otvor u poklopcu.

8. Djelovanje uredaja zaustavijate tako da gumb
(1) okrenete natrag na 0.

9. Uredaj stavite na Cistu, ravnu i suhu povrsinu, a
zatim ga ukopcajte u elekiricnu mrezu.

UPORABA BLENDERA:

10. Najprije stavite brtveCi obru¢ wréa preko
kompleta oStrica za miksanje.

12. PodnoZje vréa montirajte na vr¢ i pricvrstite ga
zaokrenuvsi ga u smjeru strjelice.

13. U vr¢ poslozite namimice koje su izrezane na
komadice koji nisu veéi od 2 cm.

tQ

S

14. Pritiskom odozgo uglavite pokrov vréa na svoje
mijesto.

5

15. Postavite vr¢ na podnozje.




Savjet: ukoliko Zelite dodavati sastojke dok se
motor okrecCe, to mozete napraviti na slijedeéi
nacin:

I-TUnutrasnji poklopac na pokrovu vréa
zaokrenite u suprotnom smjeru od kazaliki na
satu.

Il. Kroz otvor na pokrovu dodajte potrebne
namirnice u vrc.

Kada ste zavrsili sa obradom hrane, pritisnite tipku

za ukljucenjefiskljucenije i iskljucite rad uredaja,
a zatim izvucite i prikljucni kabel.

Ciscéenje

N =

Prikljuéni utika€ izvadite iz zidne utiCnice.
Pogonski motor nemojte uranjati u vodu, a ne
smijete ga ni prati pod teku¢om vodom iz
slavine. ObriSite kuciste suhom ili malo
vlaznom krpom.

Nastavke, odnosno prikljucke najlakse Cete
ocistiti tako da ih isperete vodom odmah nakon
uporabe. Nastavke za mijeSenje potpuno
rastavite. Pri tom budite oprezni, jer neke
ostrice i lopatice imaju jako oStre rubove.

12

RECEPTI
Osnovno tijesto za tjestenine

500 g obi¢nog brasna
4 jaja

2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

INTEGRALNE TJESTENINE

500 g integralnog brasna
4 jaja

2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

CRVENE TJESTENINE

500 g obi¢nog brasna
3 jaja

75 g pirea rajcice

2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

POSTUPAK

1. Tijesto, sol, ulie i umuéena jaja (pomijeSana s
pireom rajcica) stavite u zdjelu za mijeSenje
tijesta.

2. Nastavkom za mijeSenje umijesite tijesto
koristeci brzinu 1-2 priblizno 2-3 minute, s
povremenim dodavanjem vode ako vam se
mjeSavina Cini previSe suha.

3. Iskljucite uredaj, istresite sastojke, te smjesu jo
jednom umijesite ru¢no, da dobijete glatko i
voljno tijesto.

4. Zajos bolje rezultate, zamotajte tijesto i ostavite
ga da pociva priblizno 15 minuta prije no $to ga
plosnato povaljate nastavkom za valjanje
tjestenina.

5. Nakon toga spojite izabrani nastavak za izradu
odredene vrste makarona, i postupaijte prema
prethodnim uputama.



Prikljut Sastojci Maksimum Vrrléjizrge Brzina Priprema
, | vrhnie (38 % 250m| 10 minuta |  Min- /
metlica za mucéenje | masnoce) Max
bjelanjak 12 kom 3 minute /
brasno 13509
sol 15¢g
splrala_\' (kuka) za kya'sac 20g 10 minuta Min- /
tijesto Secer 10g Max
voda 9369
loj 20g
brasno 100g
lopatica za mljeveni Secer 100g . Min-
P - 5 minuta /
mijeSanje margarin 1009 Max
jaja 2 kom
. govede meso 2000g 3 minute Min- 20%20%60
miin za meso svinjsko meso 2000g 3 minute Max mm
Briga za okolinu
Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi
oznacuje, da se s tim proizvodom ne smije
postupiti kao s otpadom iz domacinstva. Umjesto
toga treba biti uru€en prikladnim sabirnim to¢kama
za recikliranje elektronickih i elektrickih aparata.
Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda sprijecit
Cete potencijalne negativne posljedice na okoli$ i
zdravlje ljudi, koje bi inace mogli
ugroziti neodgovarajuéim rukovanjem
otpada ovog proizvoda. Za detaljnije —
informacije o recikliranju ovog
proizvoda molimo Vas da kontaktirate Va$ lokalni
gradski ured, uslugu za odvoZenje otpada iz
domacinstva ili trgovinu u kojoj ste kupili proizvod.
Garancua | servisne usluge
Ukoliko trebate informacije glede popravaka, ili ako
imate kakav problem pri uporabi uredaja molimo
vas da nazovete Centar za potroSace Gorenje u
vasoj drzavi (njihov telefonski broj naéi éete u
garancijskoj broSuri). Ukoliko u vaSoj drzavi ne
postoji takav centar, poveZite se s lokalnim
prodava¢em Gorenje proizvoda, ili pozovite
srediSnju servisnu sluzbu Gorenja za kuc¢anske
aparate.
Samo za osobnu uporabu!
GORENJE
VAM ZELI OBILJE UZITAKA PRI

UPORABI OVOG UREDAJA

Pridrgavamo pradavo do promjen
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UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB MNE

1. Prekidac za regylisa}nje.?rzine q Bil o kakvo nep
2. Dugme za otpustanje viSenamenske glave .
3. Poklopac pogona nastavaka za mlevenje automat ski pon
4. Dugme za otpustanje kucista seciva i
5. Pogon nastavaka za mlevenje garancije.
6. Poklopac ¢inije 17 Apar at treba d e
7. Nerdajuca radna Cinija uzeml J enu ut il n
8. ViSenamenska glava s e ’
9. Metlica za mucenje 1 Ako ste prisilieni Kkoristi pr
10. Spirala (kuka) za testo k abl oV aj mor a
11. Lopatica za meSanje T, .
12. Prikljugak za mikser uzemljen, 1 mor
13. Vi se niko ne moge
Opasnost! 1T Apar at i skopl| aj
Pogonsku jedinicu ne smete uranjati u vodu, instal aci ] € pr E
niti ispirati tekuéom vodom. odnosno uvek kad naprava ne rad
Upozorenje s Nemojte kori st
1 Preupotreb@am | j i vo pr ol indpraiine enasiagke,t eodnosno
za upotrebu. prikljul ke. U
1 Pre uglaviivanja ili  skidanja radij e se obr e
nastavaka, odnos mov | apgrlieknlojmu |saekr av
obavezno i skl jul i tBiokake aahvate na aparatu izuz
1 Prste drgite dalj e eddvpdmigl nii gl ee
aparata i otvora malprgilklnjiulseirma .
1 Aparat sme da sef1 khparati i psrkilkjlujlu
d o mal i nladt saumjegovom s k nenojte potapati u vodu niti u bil
namenom. Proizvolkdkvme drmoggue t el
preuzeti nikakvu odgovornost zat1 Pr i k| j ul ni kabl
nepravilnu primenu aparata, ili bude na domagaj
upotrebu U suprotnosti s ovim dole u dodi r S
uputstvima. aparata, sa drugim izvorima toplo
1 Aparat ne smete ostaviti da radibez 1 | i sa bilo k a
nadzora, a nar ol i todnosoopredmetismaLst v u
ili invalidnih lica. 7 Ukollk utvrdite da
1 Proverite dali napon aparata njegov ut i kal

naveden na nalepnici sa podacima, prestanite koristiti aparat. Da ne
odgovar a naponu dvagleo &almevr ed.

el ektrilne instal asdirjug.no osposob
17 Pre zamene prik
nego se priblig
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dok apaa't radi |, i sstkUjmudkdwanga opa:
i skoplajte iz el ektarriollnd omrcepjreezn
Tokom rada aparata nemojte dirati kada praznite r
metlicu za mulenjleéestitopadrnelia ze
meganje, ili spindlau o4 a tme gterng lea t
Istovremeno smete koristiti samo kada sipate vru
j edan nastavak, o diruonksen jergor zbdg izpenadne

Naprava ne sme daradgde od 1Mast anka par e 1
minuta neprekidno. Pre ponovnog prsne iz aparata.
upulivanj a u r a d Aparat acbsmete koasptirako wtvrd
pauzu od najmanje 30 minuta. da su okretno
Lica smanjenih fipgpokkopad logng dkehae
sposobnosti, odnosno lica s njima ima vidljivin pukotina.
nedostatkom znanja i iskustava y Aparat je dozvol
smeju Koristiti aparat samo pod u domal instvu i
odgovaraj uilakensunagNoewvemgumova: 72
upulieni u rad ap%arzar}jtaa I ako razur
sve OpaSHOSti povezane s nj690V0mAparat treba da se stavi na ravnu i stabilnu
upotrebom. povrsinu. o _ 5
Decu treba kontrolisati i ne dozvoliti ﬁ?ﬁ&?&_nemoﬁe oristiti neprekidno duze od 10
i m da aparat k or iNegapa ¢ iskcgogamepiegp ppgrepi kK U .
. . domacinstvu.
Da bi izbegli eventualne povrede, ikad nemojte koristiti nikakve druge dodatke,
neka ogtel en pr i &npsnpngstavkg qrugih foigvodada, izuzgvg m
. , ..t _ako ih"odobri Gorenje. Upotreba bilo kakvih
prolr zvo La I ov I argjl @d%m dMdataka poniStava garanciju.
serviser, il i nekn dr nnn <t roy|
osposobljeno lice. el ol
Deca neka ne koriste aparat. Grere s seatiaraiie pripus ciste s
Naprava 1 pri kIl j dodameiCiscelera bl ne s mej]

: : Pre no Sto aparat ukopcate u elektrinu struju,
na d o ma gaj u dece ‘proverite dali je naprava pravilno sastavljena

Deca neka se ne igraju napravom.  (pogledati poglaviie ‘Opsti opis’).
Takoler neka de c}fonppaioncpretigipriguinogagey ¢ g
niti obavljaju bilo kakve zahvate na

odgavaniju bez odgovarajuleg
nadzora odraslih.

Kada koristite prikljulak za midl
(13) [ drugi prikljul ak pr ek
zagtitnim pokl opcem.
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Upotreba aparata
SECKANJE/ MESANJE/ MUCE B.

Ovisno o vrsti sastojaka, Ciniju s poklopcem
mozete Koristiti za pripremu priblizno 2 kg testa.

1.

Pre prve upotrebe operite i ocistite sve delove
dodataka najpre sapunicom, a zatim ih temeljito
isperite teku¢om vodom i dobro osusite.
Pritiskom na dugme (2) oslobodite
viSenamensku glavu (8), te je podignite u
vertikalan poloZaj.

Stavite €iniju (7) na aparat i obmite je da se
uglavi u pravilan polozaj. Nakon toga unutra
stavite sastojke koje ¢ete prethodno izvagati u
skladu s uputstvima iz poglavija o vaganju.
Ciniju poklopite poklopcem tako da otvor za
punjenje bude na prednjoj strani aparata.

Sada u pogonski otvor zakacite izabrani
nastavak (9), (10), ili (11), i to tako da vreteno
nastavka gumete do kraja i obmete ga za Cetvrt
obrtaja prema vama, ¢ime se nastavak uglavi u
svoje leziste.

Spustite viSenamensku glavu aparata u
horizontalan polozaj i ponovno pritisnite dugme
(zaCuje se klik).

Tokom pripreme mozete i dodavati sastojke
kroz otvor u poklopcu.

Delovanje aparata zaustavijate tako da dugme
(1) obmete nazad na 0.

Aparat poloZite na €istu, ravnu i suvu povrsinu,
a zatim ga ukopCajte u elektricnu mrezu.
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UPOTREBA BLENDERA:

1. Najpre stavite okrugao zaptival vr€a preko
kompleta seciva za miksanje.

2. Sada komplet se€iva montirajte na obru¢
(podnoZje) vréa.

3. Podnozje vréa montirajte na vrc i priévrstite ga
obrnuvsi ga u smeru strelice.

4. U vr¢ sipajte namirnice iseene na parcice koji
nisu veéiod 2 cm.

tQ

S

5. Pritiskom odozgo uglavite poklopac vréa na
svoje mesto.

5

6. Vr¢ stavite na postolje.

Savet: ukoliko Zelite dodavati sastojke dok se
motor okrecée, to moZete uraditi na sledeci nacin:



I: Unutradnji ¢ep na poklopcu vréa obrite u
suprotnom smeru od kazaljki na satu.

Il. Kroz otvor na poklopcu dodajte potrebne
namirnice u vr¢.

7. Kada ste zavrsili sa obradom hrane, tasterom za
upravijanje brzine dovedite aparat u polozaj “0”,
izvucite prikljucni kabl, i sipajte pice (sadrzaj
vréa).

Ci séenje

Prikljuéni utika€ izvadite iz zidne utiCnice.

Pogonski motor nemojte uranjati u vodu, a ne

smete ga ni prati tekuéom vodom iz Eesme.

Obrisite kuciste suvom ili malo viaznom krpom.

3. Nastavke, odnosno dodatke najlakSe ¢ete
ocistiti tako da ih isperete vodom netom nakon
upotrebe. Nastavke za meSenje potpuno

rastavite. Pri tom budite oprezni, jer neka
seCiva i lopatice imaju jako ostre ivice.

N =
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RECEPTI
Osnovno testo za testenine

500 g obi¢nog brasna
4 jaja

2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

INTEGRALNE TESTENINE

500 g integralnog brasna
4 jaja

2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

CRVENE TESTENINE

500 g obi¢nog brasna
3 jaja

75 g paradajz pirea
2,5 ml soli

2,5 ml ulja

voda po potrebi

POSTUPAK

1. Testo, so, ulie i umucena jaja (pomeSana s
paradajz pireom) stavite u radnu €iniju za
mesSenje testa.

2. Nastavkom za meSenje umesite testo koristeci
brzinu 1-2 priblizno 2-3 minuta, s povremenim
dodavanjem vode ako vam se meSavina €ini
previSe suva.

3. Iskljucite aparat, istresite sastojke, te smeSu jos
jednom umesite ru¢no, da dobijete glatko i
voljno testo.

4. Zajos bolje rezultate, uvijte testo i ostavite ga
da odstaji priblizno 15 minuta pre no sto ga
pljosnato izvaljate nastavkom za valjanje
testenina.

5. Nakon toga zakacite izabrani nastavak za
izradu odredene vrste makarona, i postupajte
prema prethodnim uputstvima.



Priklijud Sastojci Maksimum Vrr;;;e Brzina Priprema
0
: | paviaka (38 % 250ml 10 minut Min- /
metlica za muéenje | masnoce) Max
belanjak 12 kom 3 minuta /
brasno 13509
SO 15¢g
spirala (kuka) za kya;ac 20g 10 minuta Min- /
testo Secer 10g Max
voda 936g
loj 20g
brasno 100g
lopatica za mleveni Secer 100g . Min-
o - 5 minuta /
mesanje margarina 100g Max
jaja 2 kom
. govede meso 2000g 3 minuta Min- 20%20%60
miin za meso svinjsko meso 2000g 3 minuta Max mm

Briga za okolinu

Simbol na proizvodu ili na njegovoj
ambalazi oznacava, da se sa tim
proizvodom ne sme postupati kao sa —

otpadom iz domacinstva. Umesto toga, proizvod
treba predati odgovarajué¢im sabirnim centrima za
reciklazu elektronskih | elektricnih aparata.
Ispravnim odvoZenjem ovog proizvoda
spreCi¢ete potencijalne negativne posledice na
zivotnu sredine | zdravlje ljudi, koji bi inace mogli
biti ugroZeni neodgovaraju¢im rukovanjem
otpadom ovog proizvoda. Za dobijanje detaljnih
informacija o tretmanu, odbacivanju | ponovnhom
koriS¢enju ovog proizvoda, stupite u kontakt sa
prikladnim lokalnim ustanovama, sluzbom za
sakupljanje kuénog otpada ili sa prodavnicom u
kojoj ste kupili ovaj proizvod.

Garancija i servisne usluge

Ukoliko trebate informacije u vezi popravaka, ili ako
imate bilo kakav problem pri upotrebi aparata,
molimo vas da nazovete Centar za potro$ace
Gorenje u vasoj drzavi (njihov telefonski broj naci
¢ete u garantnoj brosuri). Ukoliko u vasoj drzavi ne
postoji takav centar, povezite se s lokalnim
prodavcem Gorenje proizvoda, ili pozovite
centralnu servisnu sluzbu Gorenja za kuc¢anske
aparate.

Samo za |iénu upotrebu!

GORENJE

VAM ZELI MNOGO UZI TAKA

PRILIKOM UPOTREBE OVOG
APARATA

Pridrzavamo pravo na promene!
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YNnort pe 6 a H a anapart 0871 PabotereTo Ha Hanpasata ke ro sanpeTe
Taka Aa konyeto (1) ro 3aBpTuTe Ha3ad Ha 0.

FT'HETEHWE/ MELWAHWKBE/ MAT E HbBE: Hanpasara HamecTuTe ja Ha umcTa, pamHa 1
CyBa MoBpLLMHA, a NOToa NPUKITYYNTE ja Ha
A. erneKTpuIHaTa Mpexa.

KOPNCTEHWE HA BJNEH/]
B.

1. CraBerte ro npCTeHECTNOT OCUIypyBaY Ha
[enort 3a breHavpatse.

3aB1CHO o1 BUAOT Ha COCTOjKUTE, YnMHMjaTa co 2. Craserte ro feriot 3a brieHavpate Ha

KanakoT MoXeTe [a ja ynotpebure 3a Herosara nojanora Ha caaor.

npuroTByBame NpubnukHo 2 kg TecTo.

1. Tpen npBata ynotpeba namwmjte m n
UCHUCTUTE CUTE AENOBMW Ha NPUKIyYoLmTE CO
canyHuua, NoToa V1CnnakH1Te M Nog BoAa LUTO
Teye 1 obpo mcyLuuTe. ]

2. Co npuTy1CHyBaHs€ Ha Kon4eTo (2) ocrioboauTe 3. 3BakaueTe ro cafoT Ha MoAroraTa Taka LUTo ke
ja noeekedpyHKUMCKaTa rmaga (8), koja ke ja T0 3aBpPTUTE BO HACOKA Ha CTperkara.
[OUrHeTe BO BEpTUKanHa nonoxoa.

3. Hamecture ja usHujata (7) Ha HanpasaTa Taka
[a ja 3aBpTuUTE fofdeKa He ce 3akayuu BO
npasusiHa NonoxGa, a NoToa CTaBuTe
COCTOjKUTE KO Ke M M3BaraTe COrfiacHo .
yNaTCTBaTa BO 3aIMIaBNeTO 32 Bararbe. 4. CraBeTe 1 CoCTOjKUTE (KOW He ce noroniemm

4. HamecTuTe ro kanakoT Ha UiHWjaTa, Taka aa e Ofi 2 CaHTUMETPM) BO CaAIOT.

OTBOPOT 32 MoJHeH-E Ha NpeaHaTa cTpaHa o 4 Q
anaparor.

5. Cera BO NOTOHCKVOT OTBOP MPULIBPCTUTE
n3bpaH npukny4ok (9), (10), unm (11) , Taka ga
OCOBMHaTa Ha NPUKIYYOKOT ja NUKHETE AoKPaj
W O 3aBPTUTE 3a YETBPT 0GPT KOH Bac, CO LUTO
MPUKITYHOKOT Ke Ce 3aKayun BO CBOETO 5
nexuiuTe.

6. CnywTuTe ja noBekedyHKUMCKaTa rMasa Ha
HanpasaTa BO BofopamHa rnosioxo6a u
MOBTOPHO NMPUTUCHUTE O KOM4YETO (Ke ce
CIyLUHE KNKK).

7. 3aBpeme NpUroTBYBaH-ETO MOXETE Aa
[oaaBate COCTOjKU HW3 OTBOPOT BO KamnakoT.

5. CraBeTe ro KanakoT Ha MecTo.

6. CraBeTe ro cafoT Ha ocHoBara.
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CoBeTu: gogeka MOTOpPOT paboTu, ako cakaTte
0a pogageTte COCTOjKU, MOXeTe:

|. Aa ro 3aBpTUTE BHATPELLHMOT Kanak BO
Hacoka 06paTHa 0Of CTperiknte Ha YaCoBHUKOT

Il. oa v foganeTe COCTOjKUTE BO CapoT Npeky
OTBOPOT Ha KarakoT

7. Otkako cTe ja 3aBpLuune paboTara, JoTepajTe
ro KOHTPOJTHOTO Konye Ao nosvumja 0%,
UCKIyYeTe ro anapaToT of CTpyja U cUneTe ro
HarnMTOKOT.

UncrTemwe

1. TpUKIy4YHNOT BTakHYBaY UCKITy4uUTE O Of,
supHaTa npuKknyYH1La.

2. TIoroHCKMOT MOTOP HYKOraLl He cMeeTe Aa ro
noTonyeaTe BO BOAA, HUTY Aa ro MyeTe BO
BOZA LUTO TeYe of craBuHa. M3bpumte ro
KYKULLITETO CO CyBa U Masiky BriaxkHa Kpna.

3. Tpuknyyoum, ogHOCHO NomMarara HajnecHo ke
T UCHYMCTUTE Taka Ja ' UcniakHuTe nog Boda
BedHaLL no yrnotpeba. MpukyyoumTe 3a
MeLLiaHe HanosHo Aa rvi pactasute. MNputoa
OunpeTe npeTtnasnmem, Buaejkn Hekou ceunna,
OAIHOCHO NonaTkn MMaaT ocTpu pabosw.

4. Wcuvctute, ncnnakHuTe 1 nsbpuumre m
MPUKITYHOLMTE UMK Na CIIOKUTE M BO MaLLuHa
3a M1eHse CafoBM1, OCBEH MeTarnHuTe
KOMIMOHEHTM O, KYKULLTETO Ha NPUKITY4OKOT 3a
MerneHe: AnCK 3a mHO Menekse (15), anck 3a
cpenHo rpybo menetse (16), normkas (17),
ceunrio (18), auck 3a rpy6o menerbe (19) n
HaBOjHVOT 06pay (20).

5. [vckoT 3a Menerbe 1 cevnnoTo Tpeba fa ce
nogmaykysa. o cekoja ynoreba nsbpuumte
T 1 nogMaYkajTe Co Macrio 3a roTBeHse.

6. AKo ce Cryun ja HEKoj oA, NMpUKyHoLmuTe
npomeHm 6oja 3apaan 060eHOCT Co xpaHa
(MOpKOB, NOTOKAIT), HEXXHO UCTPMTE O CO
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KyJHCKa Kpna HaTorneHa BO Macro 3a roteeme,
a noToa UCHMCTUTE MM Ha BOOOMYAEH HauvH.

BHUMAHWE:
Mpuknyvyoumn 3a
He cMeeTe fga

mspaboTka
MneTtTe BO M

capoBu, TYKYy un3bpunwurte
kpna. He noTtonyBajTe rnu
PELENTMW

OcHOBHO TecTO 3a Tecd

500 g 06myHO BpaLLHo
4 jajua

2,5mlcon

2,5 ml macno

Bopa cnpema notpeba

MONHO3PHECTW TECTEHI

500 g nonHo3pHecTo HpaLLHO
4 jajua

2,5mlcon

2,5 ml macno

BOAa cnpema notpeba

UPBEHW TECTEHWHW

500 g 06m4HO BpaluHo
3 jajua

75 g pomaTHoO nupe
2,5 mlcon

2,5 ml macno

BOAa cnpema notpeba

MOCTATMNMKA

1. Tecro, con, Macno 1 matenm jajua (momeLuaHu
CO JOMATEH COC ) JoAajTe BO YMHMjaTa 3a
MeLLaH-e TECTO.

2. Co npuKIy4OKOT 3a rHeTEH-E 3aMecuTe TECTO
Ha 6p3uHa 1-2 NpuBNKHO 2-3 MUHYTH, CO
NMoBpeMEHO JoAaBaH-e Boaa, ako e
MelLiaBnHaTa npecysa.

3. Wcxnyune ja malumHaTa, uctpecute m
COCTOjKUTE U CMecaTa NperHeTuTe ja yLite
payHo, Aa fobueTe rnaTko TECTO.

4. 3aywre nogobpu pesynTtatu 3aBujTe ro
TECTOTO Y OCTaBUWTE O fia M1pyBa NpUbnmkHO
15 MUHYTU Npen Aa ro ussanare nrockaro co
MPUKINYYOKOT 3a MIOCKATO Basiake TECTEHUHM.

5. [MoToa npuknyyuTe n3bpaH NPUKIy4oK 3a
n3paboTka BWOOBM HA MakapoHU U crieauTe m
npeTxogHuTe ynatcrea.



Momar a/J CocToOj Kl Makcum R atalit Bp3wunHal Moarorta
paborTeH
nasnaka (38 %
MATUNKE MaCHOTVIj(a) 250ml 10 MuHYTH MMHMMyM— /
Genka 12pcs 3 MUHyTK akcnmym /
6paLuHo 1350g
con 15¢g
Kyka 3a KBaceL| 20g 10 MuHyTH MuHUMyMm- /
rHeTewe TecTo ekep 10g Makcmmym
Boda 9369
noj 20g
OpaluHo 100g
nonarka 3a m(:_?(:: 1009 5 MUHYTH MuHumym- /
MellaHe Makcrmym
MaprapviH 100g
jajua 2pcs
MernHuua 3a rosecko Meco 2000g 3 MUHYTK MuHUMyMm- 20x%20x60
Meco CBMHCKO Meco 2000g 3 MUHYTK Makcnumym mm
I'pm>Ka 3 a )KVIBOTHaTaCMC,-prlﬂ,pVgKIS;@Iame npaBo Ao

McTpolweHa malwmHa He cMeeTe aa ja hpnuTe
3aeHO co BOOGMYaeHW oTnagoum of
OOMaKMHCTBO, TYKY OCTaBuTe ja Ha oduumjaneH

cobupeH ueHTap 3a peunknupane. Ha Toj HaumH
Ce rpuxkuTe 3a 3allTuTa Ha XMBOTHaTa cpeavHa.

FapaHuyunj a n

cepBUCHMU

AKO BU ce NoTpebHN MHopmaLmm co ornes Ha
nonpaeku, N1 nmaTe TewkKoTuja npu ynotpeba Ha
MallnHKaTa, Be MonnMe aa KOHTakTuparte co
LleHTapoT 3a noTpolwyBayn Gorenje Bo BallaTa
apxasa (HMBHWOT TenedoHckn 6poj ke ro HajoeTe
BO rapaHuuckarta bpowypa). Bo cnyyaj oa Takos
LieHTap BO BallaTa Ap)xaBa HeMa, NMoBp3eTe ce Co
nokanHWOT Npojasay Ha NpousBoau Ha Gorenje,
UM BUKHWTE ja LieHTpanHaTa cepBucHa cnyxba
Ha Gorenje 3a anapaTtu 3a JOMakUHCTBO.

Camo 3a

GORENJE

NnnMyHa ynoTpeoba

BN MOCAKYBA T ONNEMO
3AAOBONCTBO NP YNOTPEBA HA

OoOBOJ

ATMTAPAT
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INSTRUCTION MANUAL

Speed control switch

Release button for multifunction head
Removable cover for mincer power outlet
Release button for Cutter housing

Power outlet for mincer

Bowl cover

Stainless steel bowl

Multifunction head

Whisk

. Dough hook

. Mixer blade

. Power outlet for blender
. Jar

Danger

Do not immerse the motor unit in water nor
rinse it under the tap.

Warning

1

Carefully read the instructions before

using your appliance.

Switch off the appliance before fitting 1

and removing the attachment.
Keep youdingers away from moving
parts and the opening on the
attachment.

Only use the appliance for its
intended domestic use. The
manufacture will not accept any
liability if the appliance is subject to
improper use or failure to comply
with these instructions.

Check that the voltage rating of the
appliance matches that of your
electrical system.

Any connection error will nullify the
guarantee.

The appliance must be plugged into
an earthed electrical socket.

If you have to use an electrical
extension leadntist be earthed

24

EN

and you should make sure that
noone can trip over it.

Unplug the appliance as soon as 'y
have finished using it and before
cleaning it.

Dondét wuse your
appliance if it has been damaged.
Contact an approved service centri
Any work on the appliance other
than normal care and cleaning by t
customer must be carried out by ar
approved service centre.

Do not immerse the appliance, the
power cord or the plug in water or i
any other liquid.

Do not allow the power cord to han
within the reach of children, to com
close to or into contact with hot par
of your appliance, any other source
of heat or any sharp edge.

Switch off the appliance and
disconnect it from power supply
before changing accessories or
approaching any movamsp

Do not touch the whisk, mixer blad
or kneading hook while the applian
is in operation.

Only use one attachment at a time.
Do not operate the appliance
continuously for more than 10
minutes at a time. Allow 30 minute:
rest before next use.

Appliares can be used by persons
with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they



have been given supervision or This appliance is marked according to
. . . fth the European directive 2012/19/EU on
mstryctlon'concernlng use o 't € Waste Electrical and Electronic
appliance in a safe way and if they quuipmenft (VéEEE)- This%uidelli_g_e is tfhe
. rame of a European-wide validity o

understand the hazards |nYOIVed return and recycling on Waste Electrical
Children should be supervised to and Electronic Equipment.
ensure that they do not play with the .

liance Caution
applia . Always place the appliance on a flat, stable

If the supply cord is damaged, it surface. ) | )
Do not use the citrus press longer than 10
must be rEpIaced by the minutes without interruption.
manufactu rer, service agent ora Thlis appliance is intended for household use
. . . . On y.
S|m|_larly qua“fled person, in order to Never use any accessories or parts from other
avoid a hazard. manufacturers unless they are authorized by

. : Gorenje. In case you use these accessories the
Th.IS app“ance may noI_stmi by . warranty will be canceled.
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

; ; Clean all detachable parts before using the
Chllqren may not play with the appliance for the first time (see chapter
appllance. ‘Cleaning’).

; ; Make sure the appliance is assembled properly
Children may not clgan the a‘pp“ance(see chapter ‘General description’) before you
or perform user maintenance tasks plug it in the wall socket.

on it without SUpEI’ViSiOﬂ Put the plug in the wall socket.

Before use

When you use orwver outlet for Using the appliance

blenér 5 it is necessary to use KNEADING/BEATING/WHISKING:
protective cover on the other power

outlet.

Be careful when handling the sharp &’\ )\
cutting blades, emptying the bowl

/

and during cleaning
Be careful when pouringpleatier ‘

as it can be ejected of the v ‘ /
appliance due to sudden steaming.
Do not use the appliance if the
rotating sieve or the protecting cover
is damaged or has visible cracks.
This appliance is intended to be
used in household and similar

applications.
Noise level: 72 dB(A)
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Depending on the nature of the ingredients, the
bowl (4) with its cover can be used to prepare
up to 2 kg of dough.
Before using for the first time, clean all parts of
the accessories with soapy water rinse and dry.

2. Press button (2) to release the multifunction
head (5) and raise it to a vertical position.

3. Fitthe bowl(4) onto the appliance by turning
until it locks in position and place the
ingredients in it ,weighting them as indicated
under the weighing function.

4. Position the cover on the bowl with the filling
opening at the front of the appliance.

5. Fitthe desired accessory (6), (7), (8) inthe
power outlet, pushing the shaft of the
accessory home and tumn it a quarter towards
you to lock it in position.

6. Lower the multifunction head of the appliance
to horizontal position and press button again
(you will hear a click).

7. During preparation, you can add ingredients
through the opening of the cover.

8. To stop the appliance, turn the knob (1) back to
0

9. Place the appliance on a flat, clean and dry
surface and then plug in your appliance.

USING BLENDER:

® &

1. Install the jar sealing ring over the blending
blade assembly.

1
Ve
34
2. Install the blending blade assembly over the jar
base.

3. Attach the jar base to the jar by turning it in the
direction of the arrow.

26

Put the ingredients that are not bigger than 2
centimeter in the jar.

C

S

Press the lid into place.

a

Install the jar onto the base.

Tips: While the motor is running, if you want to
add ingredients you can:

I p—

I:Turn the inner lid off the lid in the direction of
anticlockwise

il

II. Add the ingredients into the jar through the
opening in the lid

After you have done you work, push "ON / OFF
button”, unplug the appliance, and pour out the
content.



Cleaning

1. Unplug the appliance.

2. Never immerse the motor until in water or put it
under running water. Wipe it with a soft dry or
slight damp cloth.

3. For easier cleaning, quickly rinse the
accessories after use. Completely dismantle
the mixer attachment. Handle the blades with
care, as some have sharp cutting edges.

4. Wash, rinse and wipe the accessories or put
them in the dishwasher, except for the metal
components.

5. If your accessories change color because of
the food (carrots, oranges etc), rub them gently
with kitchen towel dipped in cooking oil and
then clean it in the usual way.

CAUTION:
Don’t wash the pasta attachment in the
dishwasher, wipe them clean with a damp
cloth. Do not immerse in water.

RECIPES
Basic pasta dough

500g flour or plain flour
4 eggs

2.5ml salt

2.5ml oil

Water if necessary

WHOLEMEAL PASTA

500g whole meal flour
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4 eggs

2.5ml salt

2.5ml oil

Water if necessary

PASTA ROSSA

500g flour or plain flour
3 eggs

759 pureed tomato
2.5ml salt

2.5ml ol

Water if necessary

METHOD

1. Putthe flour, salt, oil and beaten eggs (eggs
should be mixed with tomato puree) into the
mixing bowl.

2. Mix with the dough hook on speed 1-2 for
approximately 2-3 minutes, adding water if the
mix is too dry.

3. Switch off the machine and gather the
ingredients together and knead by hand until
you get smooth dough.

4, For best results, wrap the dough then let it rest
for approximately 15 minutes before rolling out
with the pasta attachment.

5. Fitthe flat pasta making attachment and follow
the previous instructions.



Accessory Food . Operation time Speeds Preparation
Maximum
g{;(;zlfr:t()lnclude 250ml 10minutes /
whisk Min-Max
Egg white 12pcs 3minutes /
Flour 13509
Salt 15¢g
Yeast 20g
Dough hook 10minutes Min-Max /
Sugar 109
Water 9369
Lard 20g
Flour 100g
Mixer blade Castor sugar 1009 5minutes Min-Max /
Margarine 100g
Egg 2pcs
Meat Beef 2000g 3minute
Grinder Min-Max 20%20%60 mm
Pork 2000g 3minute
Environment
Do not throw away the appliance with the normal
household waste at the end of its life, but hand it in
at an official collection point for recycling. By doing
this, you help to preserve the environment.
Guarantee & service
If you need information or if you have a problem,
please contact the Gorenje Customer Care Centre
in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no
Customer Care Centre in your country, go to your
local Gorenje dealer or contact the Service
department of Gorenje domestic appliances.
For personal use only!
GORENJE

WISHES YOU A LOT OF PLEASURE

WHEN USING YOUR APPLIANCE

We reserve the right to any modifications!
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MANUAL DE INSTR U CIUNI (N0

Comutator pentru reglarea vitezei

Buton declansator pentru cap multifunctional

Capac detasabil pentru masina de tocat
electrica

Butonul declansator pentru carcasa de
protectie a cutitului

Priz& pentru masina de tocat

Capacul bolului

Bol din otel inoxidabil

Cap multifunctional

Tel

. Paleta pentru framantat
. Lama mixerului

. Priza pentru blender

. Cana

Pericol

Nu scufundati unitatea motorului in apa si nici

nu o clatiti sub jet de apa.

At enti e

1

Citbcu atege instrlB u ni | e

de a folosi aparkt
Op aparatul
saudemonta accesorii

7 Dact tre$umi e st

prelungitoacestd r e bui e ¢
"mpLm@nttaredbui e
asigur@ ct ni meni 1
de el

Sc o aparatd ii n inpediat ce £
nHmaifoldgk” nai At e d
CUfA Lt

Nu folo$iaccesoriil/sau aparatul

d a ddufosadeteriorat
Contact@uncentru de service
autorizat

Oriceht bt ervensSi e
aparatului except ©nd
"ntreSi der eatme

" nairretbéy i daurecengricde t a

service autorizat

" n a iqgnNuscufdnGaparatumeabldl de

’,

alimentarsaukt e c £ r u | r

Sinfpfdeget el e J@epar t ericslatlichd r

mobilai de deschiderea
accesoriului
Folospaparatul numain

respunder e
incorectaud act nu
acestenstruguni

Verific@ dastuhea
aparatului se potkieecicea a

i nstal aSi ei

1 Nu $cabhkilale alimentare

at @rane nden@na ¢

scopurivleei rstatuat alauc ont
casnice pentru care a fost conceput.

Pr odu c Kk vamsumd rocin u
dact

p 8e fierb@ale aparatulayorice
altt sur s kuotee c-

a prydhie¢ 4sgut Leste f ol
S unty Opfpaparausd dedoheesi de la

surg de alimentafen ai At e

N 0 misBhinbatacc@sorile “~ nai n

atinge componentele mobile

e.l e c ¥ Nu &tieggtdlu lanfa anixeduluicsauf

Conect avaammulag r e K i t tgpiralamalaxordlun t i mp

garafa
Aparatul

electrict. cu

aparatul fugcone a z £

trebuieqgcodgaetcatolraiPepy
mp & @ mikZgapacatul pentru mai mult

delOminufet r £ "~ ntr el



| £ s £deaparte penB8 de blender, deoarece poate fi expulza

minute “nainte de dunaparatpriopradécerea de abur
utilizare 1 Nu folosi $Si apa
Acest aparat poate fi utilizat de sau capacul de
persoane cu capdgftaice, deteriorat sau
senzoriale sau mentale reduse sau vizibile

lipsite de exper§er cunostia 17 Acest aparat es:
numai dapktasegheatcaskmii ce s amiaral t
instruiteu privire la utilizarea 1 Nivelul de zgomo2 dB(A)

ap ar a-4urumod sigdrnumdi r

d a cleg fisourile implicate Directivel Eufopens 2012/19/EL, privind
Copiii trebuie suprave§heentru deseurile de echipamer
avt as hugejodau c t fopT ez nt & dalsiatelainvel ¢ v
a_tparatul PRpT deeusreoupreialno,r O|dee reect huir naarrz(;
Cn c a zcablul dé alimentare e ' T P

este deterioragesta trebuie
nl ociuptedwectt or At algteirﬁt ul

: Asezatl intotdeauna aparatul pe o suprafata
de service saucle. perseane plana. stabila,

calificate a st f edvitde® N c © Bcest gatat estf déstigat numai utilizarii
: casnice.
eventualele perlcole Nu utilizati niciodata accesorii sau parti ale altor

Nu permiteSi co0p rodudat, daca a@Tk_ea nuBurpaltorga® de a S
a Cazul u ii acestor

acest apara_ﬂ u I tsa $ I_ a Fg 59 Erngg;ﬁanna a fi aKaI;

cablul de alimentare al acestuiala

nde m®©n a COpiiIo.'”a'”te de wutilizar e

; : t|t te. partil asabi inte
Nu per mi te $ I cop Iutll ratulwe% ?it'[ru prl#?h r%ara jjvec%tla CE

acest aparat capltolul Curatare

; : s pa t este bl
Nu per mi teSI cop r'g;rfgtjaed épltolli’sD[g rleﬁse
aparatu | sau st er&reﬁe hnalnté)dpaecd’neea @mza,l ni C

s

ntreSinere ftrt "SNYPRFREREYher e
Cond folosi $Si o prizkt pentru bl er

estenecesaks f ol osi Si capacul de
protep8héeru cealaltt prizt.

AveSi grijt atunci c¢c©nd mani pul aS§
| amel e ascuSite pentru ttiat, cOr
goli $Si bolul sau “n timpul curt$St
AveSi grijt c©nd turna$Si |ichid f
“n procesaauul de ali mente



Folosirea aparatului
FRAMANT ARR/UN T IARESTECARE:

in functie de natura ingredientelor, vasul (4) cu

capac poate fi folosit pentru prepararea de

pana la 2 kg de aluat.

1. Inainte de prima utilizare, spéalati atent
accesoriile cu apa si detergent; clatiti si uscatj.

2. Apasati butonul (2) pentru a debloca capul
multifunctional (5) si ridicati-l in pozitie verticala.

3. Fixati vasul (4) pe aparat prin rotire, pana cand
se fixeaza pe pozitie si adaugati ingredientele
in el, cantarindu-le dupa cum este indicat la
functia de cantarire.

4. Asezati capacul pe vas, cu deschiderea pentru
umplere in partea din fata a aparatului.

5. Fixati accesoriul dorit (6), (7), (8) in priza, fixati-i
manerul si rotiti-l un sfert catre dumneavoastra,
pentru a-| bloca in pozitie.

6. Coboréati capul multifunctional al aparatului in
pozitie orizontald si apasati din nou butonul
(veti auzi un click)

7. Pe durata prepararii, puteti adauga ingrediente
prin deschizatura capacului.

8. Pentru a opri aparatul, rotiti butonul (1) inapoi la
0

9. Asezati aparatul pe o suprafata plana, curata si
uscata si apoi conectati aparatul.
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UTILIZAREA MIXERULUI:
B.

10

11.

12.

13.

14.

15.

!
\./ \/

. Montati garnitura de etansare a canii peste

ansamblul lamei de mixare.

Montati ansamblul lamei de mixare peste
baza pentru cana.

Atasati baza canii la cana, rasucind in
directia indicata de sageata.

Introduceti ingredientele fara a depasi 2
centimetri in cana.

tQ

S

Apasati capacul la loc.

5

Asezati cana pe baza.

Recomandare: in cazul in care doriti s&
adaugati ingrediente in timp ce motorul este n
functiune:



I:Puteti roti capacul interior pentru a-|
inlatura, in directia
inversa acelor de ceasornic.

Il. Adaugati ingredientele in cana prin
deschizatura din capac

16. Dupa ce ati terminat de adaugat, setati
comutatorul de control in pozitia ,,0”,
scoateti din priza aparatul si turnati
bautura.

Curatare

1. Deconectati aparatul.

2. Nu scufundati niciodatd motorul in apa sau sub
jet de apa. Stergeti-l cu o carpa moale, uscata
sau o carpa moale, umeda.

3. Pentru o curatare mai usoara, clatiti rapid
accesoriile dupa utilizare. Demontati complet
accesoriul mixerului. Atingeti lamele cu grija,
deoarece unele au marginile de taiere ascutite.

RETETE
Al uat dpentipaste

500g faina sau faina fara agent de afanare
4 oua
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2,5ml sare
2,5ml ulei
Apa daca este necesar

PASTE FAI NOASE

5009 faina integrala

4 ouad

2,5ml sare

2,5ml ulei

Apa daca este necesar

PASTE ROSSA

5009 faina sau faina fara agent de afanare
3 oua

759 piure de rosii

2,5ml sare

2,5ml ulei

Apa daca este necesar

METODA

4. Punetifaina, sarea, uleiul si oudle batute (oudle
ar trebui batute impreuna cu piureul de rosii) in
bol.

5. Se amesteca cu paleta pentru framantat la
viteza 1-2 pentru aproximativ 2-3 minute,
adaugand apa, daca amestecul este prea
uscat.

6. Opriti aparatul, puneti toate ingredientele,
framantati cu mana pana cand obtineti un aluat
fraged.

7. Pentru cele mai bune rezultate, acoperiti aluatul
si lasati-l asa pentru aproximativ 15 minute
nainte de pregati pastele cu accesoriul aferent.

Fixati accesoriul plat pentru paste, apoi urmati
instructiunile anterioare.



Accesorii . Durata .
Alimente Maxim operati Viteze Preparare
Sméntana (cu .
o 250ml 10minute /
0,
Tel 38% grasime) Min-Max
Albus 12 buc 3minute /
Faina 13509
Sare 15¢g
Paleta Drojdie 20g
pentru 10minute Min-Max /
framantat Zahar 10g
Apa 9369
Untura 20g
Faina 1009
Mixer Zahar tos 100g 5minute Min-Max /
Margarina 100g
Oua 2 buc
Tocatorul Carne de vita 2000g 3minute
pentru Min-Max 20%20%60 mm
carne Carne de porc 2000g 3minute
Medi ul T nconjurator
La sfarsitul duratei de viata, nu aruncati aparatul
fmpreuna cu gunoiul menajer, ci predati-l la un
punct de colectare pentru a fi reciclat. Facand
aceasta, contribuiti la protejarea mediului
fnconjurator.
Garantie & service
Dacé aveti nevoie de informatii suplimentare sau
daca intampinati probleme, va rugam contactati
Centrul de Intretinere pentru Clienti Gorenje din
tara dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon
in brosura de garantie internationald). Daca in tara
dumneavoastra nu exista Centrul de Intretinere
pentru Clienti, mergeti la dealerul local Gorenje
sau contactati Departamentul de service al
aparatelor pentru uz casnic Gorenje.
GORENJE
Numai pentru uz personal! VA DORIM SA UTI LI Z

PLACERE APARATUL

Ne rezer vadeadpemprical
modi ficari!
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HASZNALATI UTASI TAS

1. Sebesség-fokozat kapcsold P ;

2. Tobbfunkcios fej kioldd gomb l'ennie ®s ¢gye l -
3. Daralo aramkimentének leveheté fedele essen el benne.

4. Szeleteld tartaly kioldd gomb T Has zn § | at ut § n

5. Dardlo dramkimenete .

6. Tartaly fedél k®sz¢l ®ket a ko
7. Rozsdamentes acél tartaly i 2 i

8. Tobbfunkcios fej tiszt t § S k O r IS
9. Habver6 7 Ne haszn§lj a a
10. Dagaszt6 kar k ®s z (;| Pk et h a

11. Keverd lapat !

12. A turmix csatlakozoja esetben vegye fel a kapcsolatot a
13. Edény szakszervizzel.

Veszély 1 A k®sz¢l ®ken an
Ne meritse a motor egységet vizbe és ne 8§pol 8s8n ®s ti s
Oblitse le folyd viz alatt. el v ®g zett b&§8r me

Figyel meztet és

1

|l

csak a meghatalmazott szakszervi;
A k®sz¢l ®k haszn§lyatgae zehleRtit eql vas

8t figyel mesen aqlNaes zme§lzatsie Wt &SR?

A kieg®sz?2t Rk fel kheslatdzza®oe - ®K §be
el t8vol 2t8&sa el Rtty2kadprc svalgiya mis &
k®sz¢l ®ket . 1 Nehagyja, oy a csat |
Tartsa t8vol ujj aigty ed eM®g i sr &9 zre
®s a tartoz®k ny?lhoygdt nle. ker ¢l he
A k®sz¢ |l ®ket Csakforr. r ®s z e i vV a
rendeltet®sszerTer®|I‘eassz¢r§§Igjya ko ze
hg8zt airat 8gsyb8arnt - nemevi8hdt Rézzen ily
semmi | yen felel RsVvPEatRta k@S 2z ol 2@k
nem megfel el R has zgt&leagtegb ‘klo,z bveang Y
a haszns8l at. ut as?,togeéehe n&kmpcsol
tart8s8b-1 eredR k&r qk/®rzta. ki a v
EllenRrizze, hogy k& nh®@xz dolr®k |

adatt §htleStjestnt ffeelsizgunk t ®®idnt se meg
val - bar medfSeltalrt Bagpgtot vagy a
el ektromos rendszanif®&mrakses k° zben.
B8rmely csatl akogzteygtySsierhhiebasak

semmi sSs® teszi a thaafsameil § to.n .

A k®sz¢il ®ket f °1 deNlet neflke kdtt resm@es a
konnektorba kell csatlakoztatni. egyszerre tg°bb,
Ha hosszabb2t - hasznuglsmt emagyja |
sz¢ks®ges, annak fp%lhtkeeaintin egk klee/lelt
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Cs°kkent fizik8Ili <k, f@rotceclsmin,h eva qy
ment 8§l is k®pess®ghigzem@iny gzt RI
il l etve megf el el R Nea fhaasztnagétdas kak ¢
i smeretekkel nem rfenrdgel keZIRR vag
szem®l yek fel¢gyelmetgsmalglldat,t ,v awgayc

akkor hlkasaz n8®shzagl) Ghkjta.t , ha

annak biztons8gos A, Ke®selitl e®tk® h@&@rzR |
Yat mut at 8st kapt ak,ha®Bs n®8 | ka pas kl®sc
kock8zat okat meg ®rZazint:t7ZRdB(A)

Figyelni kell a gyermekekre, hogy ne

A késziul ék a khulolneodsé ké

j§tszanak a k®SZ(’, el ektroni kus ter meéke
Ha a csatl akoz- k |2012/19/EUeur 6 pai direkt| v3

megfelel 6en van jelglyv
csak a gy§rt'1 S Z a ereteahulladékge

k
me g f ekl @&pl zReetnt szem@elektroni kus termékpk
E:RDS 3 r (E%BGEB 7 ®i y e k fel doIrgeonzdas-szaeerEémneeokp.ave|
r e en.
A k®sz¢ il ®ket nemFitvelemzn 8l hat |
gyerekek. Tartsa ﬁeffeﬁeeget@Td'gegée”eslfta@'ge%te”I ® k

®s annak c¢csatl ak %I@szulek kikar8afphégtdrtaddat haszaalhats.
oha ne hasznalja mas gyartok tartozékait
gyere kekt RI vagy alkatrészeit — kivéve, ha azokat a Gorenje

A gyerekek nem szabad hogy engedélyezte. Ha ilyen kiegészitoket hasznal, a
j§tsszanak a k®s #PPRERREN.
Gyerekekl kel ¢ peenEl sé6 hasznal at el 6t t
tiszt2thatj 8k a hi@SIERegsha@Hateelbttisz@®smegn € I
vegezhetnek rajt&IRFEHANCETEE s

munk§8l at okat . Ugyeljenra hogy a készllék mar a halozatra
Ami k 0 r az €g yl K eg en » Ezlzfeae[@eg ?deg‘ aleagr:?) Ilz(iergs"
turmi xhoz (5), afejd’Ié@tSI

®t el feldol goz- d'e@ﬁeﬁvﬁaié’“%"taff'k8"’)e"t°rba"
haszn8lja, a csatlakoz-n ve®dRf ed®@
(W haszn8lata sz ks®ges.

Legyen @$ Ra¥z g@lBeat

peng®k haszn8l atakor, valamint az
ed®ny ki ¢gr2t®sekor ®s a tiszt?2t §s
sor 8n.

Legyen -vatos, amikor forr:
folyad®kot t°lt az ®telfeldol goz-
ed®nybe vagy a turmixba, mert a z
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A készil ék hasznal ateéA TURMI X HASZNALATA:
B.

DAGASZTAS/ HABVERES/

KEVERES:

A hozzavalok fajtajatol figgéen a fedeles
tartaly (4) maximum 2 kg tészta készitésére
hasznalhaté.

1. Elsé hasznalat elétt tisztitsa meg a tartozékokat
alaposan szappanos vizzel, majd dblitse le és
szaritsa meg 6ket.

2. Nyomja meg a (2) gombot a multifunkcios fej
(5) eltavolitasahoz és emelje fuiggdleges
helyzetbe.

3. Rogzitse a tartalyt (4) a készllékhez addig
forgatva, amig a helyére nem ugrik és helyezze
bele a hozzavaldkat, lemérve 6ket, ahogyan a
mérési funkcio leirasaban szerepel.

4. Helyezze afedelet a tartalyra tgy, hogy a
toltényilas a késztlék eleje felé nézzen.

5. Helyezze fel a kivant tartozékot (6), (7), (8) az
aram-kimenetbe ugy, hogy nyomja be a
tartozék szarat és forditsa el negyedfordulattal
o6nmaga felé, hogy a helyére ugorjon.

6. Eressze le a készllék multifunkcios fejét
vizszintes poziciéba és nyomja meg ismét a
gombot (kattanast fog hallani).

7. Akészités soran a fedél nyilasan keresztul
adagolhat hozzavaldkat.

8. Akészilék leallitasahoz forgassa az (1)
gombot vissza 0 helyzetbe.

9. Helyezze a készlléket sima, tiszta és szaraz
felUletre, majd ezutan csatlakoztassa a
konnektorba.
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1. Helyezze el a tomitégy(ir(it a pengeszerkezet
kortl.

3. Csatlakoztassa az edény talpat az edényhez
ugy, hogy elforgatja a nyil iranyaba.

4. Helyezze a 2 cm-nél kisebbre darabolt
hozzavaldkat az edénybe.

QA

=

5. Nyomja a fedelet a helyére.

3

6. Helyezze az edényt a talpra.

Tipp: A motor miikddése kézben az alabbi
maodon helyezhet tovabbi hozzavaldkat az
edénybe:



I: Forgassa el fedél bels6 fedelét az ramutatd
jarasaval ellentétes iranyba.

II. A fedél nyilasan keresztiil t6lts6n tovabbi
hozzavaldkat az edénybe.

A munka befejeztével allitsa a vezérlé gombot “0”
helyzetbe, huzza ki a villdsdugét a konnektorbdl és
toltse ki az italt.

Tisztitéas

1. Huzza ki a késztiléket a konnektorbdl.

2. Soha ne meritse vizbe és ne helyezze folyo viz
ala a motor egységet. Tordlje at szaraz, vagy
egy kicsit nedves puha ruhaval.

3. Atisztitds megkonnyitése érdekében gyorsan
oOblitse le a tartozékokat haszndlat utan.
Szerelie le teliesen a mixer tartozekot.

Ovatosan banjon a pengékkel, mert kdzllik
néhany igen éles.

RECEPTEK

Al ap tészta recept

500g liszt vagy finomliszt
4 tojas
2.5ml s6
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2.5ml olaj
Szlkség szerint viz

TELJES KI ORLESU TESZTA

500g teljes ki6rlési liszt
4 tojas

2.5ml s6

2.5ml olaj

Szlikség szerint viz

PASTA ROSSA

500g liszt vagy finomliszt
3 tojas

75g paradicsompdré
2.5ml s6

2.5ml olaj

SzUlikség szerint viz

MODSZER

1. Helyezze alisztet, a sét, az olajat és a felvert
tojasokat (a tojasokat 6ssze kell kevemi a
paradicsomptirével) a keverétalba.

2. Keverje a dagaszto karral 1-es vagy 2-es
sebességfokozaton 2-3 percig, adjon hozza
vizet, ha a keverék tul szaraz.

3. Kapcsolja ki a készuléket és vegye ki beldle az
Osszekevert Osszeteviket, majd gyurja kézzel
sima tésztava.

4. A még jobb eredmény elérése érdekében
csavarja fel a tésztat és pihentesse korilbelil
15 percig mielétt kinyujtana a tészta készité
segitségével.

5. Helyezze fel a lapos tészta készit6 tartozékot
és kovesse az eléz6 utasitasokat.



Tart oz - P 65 k &
Etel Maximum Mikodési|] Sebesg EIl 6kész
— 3
:s?rsg:’?a(ligu? 250ml 10 perc /
Habverd Min-Max
Tojas fehérje 12 db 3 perc /
Liszt 13509
So 15¢g
3 Eleszts 20g
Daglg(zsr;zto 10 perc Min-Max /
Cukor 10g
Viz 9369
Zsir 20g
Liszt 100g
KI(;VZI;O Porcukor 100g 5 perc Min-Max /
P Margarin 100g
Tojas 2pcs
Marha 2000g 3 perc
Husdaralo Min-Max 20%20%60 mm
Sertés 2000g 3 perc

Kornyezetvédel em

A készuléket, ha mar nem kivanja tovabb
hasznalni, ne kezelje hagyomanyos haztartasi
hulladékként, hanem adja le egy Ujrafeldolgozo
gy(jtéhelyen. igy hozzajarulhat kérnyezetiink
védelméhez.

Garancia €és szervi z

Ha informaciéra van sziiksége, vagy barmilyen
problémaja merul fel, kérjik, vegye fel a
kapcsolatot az orszagaban miikddé Gorenje
vevdszolgalattal (telefonszamat megtalalja a
garancialevélen). Amennyiben az On orszégaban
nem miikodik Gorenje vevészolgalat, keresse fel a
helyi Gorenje markakeresked6t vagy vegye fel a
kapcsolatot a Gorenje haztartasi készulékek
szervizével.

Csak személyes hasznal atr a!

A GORENJE
SOK OROMET Ki VAN ON
KESZULEK HASZNALATA
A modositasok jogat fenntartjuk!
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MHCPTYKUNW 3 A YINOTPE BBA&

-

Knitoy 3a perynmpaHe Ha ckopocTTa

ByToH 3a ocBobOXaBaHe Ha
MHOrOOYHKLMOHaNHaTa rnasa

CaarnsiLy, ce Kanak Ha 13Boja 3a npucTaekarta-
mecomernayka

ByToH 3a ocBobOXaaBaHe Ha OTAeneHneTo 3a
HOXOBE

M3Bopa 3a npuctaekata-mecomenayka

Kanak Ha kynaTa

Kyna ot Hepbxaaema ctomaHa
MHorodyHKUvoHanHa rmasa

Bbpkanka 3a aviua

. Kyka 3a tecto

. Bupkanka-mvikcep

. N3Bog 3a npvictaekaTa-6neHaep
. Kana

BHuMaHMMEe!

He notansviTe oTaeneHneTo ¢ MOTopa BbB
BOJa W He ro MunTe nop Tevalla Boaa Ha
MMBKaTa.

MpeaynpexpaeHwne

1

[MpoyeTeTe BHMMATESHO
WHCTPYKUMUTE Npeau aa
3anoyHeTe paboTa ¢ ypeaa.
WskntodeTe ypena npeau aa
cBanuTe Unm NocTaBuTe
AafeHa npucTtaska.

MaseTe npbCTUTE CU ganey
OT OABWXELLMTE Ce YacTu U
OTBOpa Ha NpucTaBkaTa.
MsnonasanTe ypega camo no
npeaHasHavyeHne B JOMaLLHN
ycnosus. lNpoussogntensaT
HE HOCM OTTOBOPHOCT, aKo
ypeabT 6bae n3nonssax
HenpaBWiHO Unu He 6baar
CraseHn Te3n NHCTPYKLMN.
YBeperTe ce, 4e
HanpexXeHNeTo, yka3aHo
BbpPXYy ypeaa, oTroBaps Ha
HanpeXXeHneTo, NogaBaHO
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BbB BallaTa enekTpuyecka
mMpexa.

["apaHumaTa e HeBanuaHa
NpY NOrpeLLHO CBbpP3BaHe Ha
ypeaa KbM enekTpuyeckara
mMpexa.

Ypenbt TpsibBa ga 6bae
BKITHOYEH KbM 3a3eMeH
€NeKTPUYECKN KOHTAKT.

Ako TpsibBa aoa n3nonssare
yabmkuteneH kaben, Ton
TpsibBa na Obae 3a3eMeH 1
TpsibBa Oa ce yBepute, 4e
HUKOW HsIMa [a Ce CMbHe B
Hero.

WskntoveTe ypena ot
enekTpuyeckata Mmpexa
BeaHara LLIOM NpUKIiovnTe
paboTa ¢ Hero 1 npean
MoYncTBaHe.

He n3nonaeante
npucTaBk1Te n/nnu ypeaa,
ako ca noBpeaeHu.
CebpKeTe ce ¢ 0TopusnpaH
cepBus.

Bcaka pabota no ypega c
N3KINOYEeHne Ha
NoYMCTBaAHETO N obmn4yamHaTa
noaapbXKKa OT CTpaHa Ha
KnneHTta, TpsibBa aa ce
N3BbPLLBA B OTOPM3UPaH
cepBus.

He notansante ypeaa,
3axpaHBaLus kaben nnm
LLiencena BbB BoAa uUnm
Apyra TEYHOCT.



He nossonssainTte
3axpaHBawWmAT kaben aa
BMCVY TaKa, 4Ye ga ro gocturat
Aeua, aa ce gobnukaea nnm
Aa ce gonuvpa go
HaropeLleHnTe 4YacTh Ha
ypeaa, opyr1 U3TOMHUUM Ha
TONSMIMHA U OCTpu pbboBe.
M3knousanTe ypeaa u
npekbLcBanTe
€NeKTPMYECKOTO 3axpaHBaHe
npeav ga CMeHUTe NpuUcTaBka
NN ga JOKOCHEeTe
OBVXXeLmTe ce YyacTu.

He pokocsarite 6bpkankata
3a Anua, 6bpkankata-Mmkcep
WUNW KykaTa 3a TeCTo, AOKaTo
ypeabT pabotu.

He nsnonsesanTe HAKOMKO
NPUCTaBKM €4HOBPEMEHHO.
He paboTeTe c ypena 6e3
npekbcBaHe noseye ot 10
MUHYTW. N34akanTte 30
MWHYTM Npeam crnefgala
ynoTtpeba.

Tosun ypea moxe ga 6bae
N3rnon3BeaH oT Nnuua ¢
HamaneHun on3nyecku,
CEH30PHU NN YMCTBEHM
CMOCOBHOCTN UK ¢
HEAO0CTaTbYHO ONUT U
NMO3HaHNS caMo ako ca nof
HabnogeHne nnu ca
WHCTPYKTUpaHu 3a 6esonacHa
ynoTtpeba n ca HasiCHO ¢
€BEeHTyarnH1UTe OnacHOCTH
npu HeroeaTa ynoTtpeba.
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1 Heuarta TpsibBa ga 6vaar
HarneXxgaHu, 3a ga ce
yBEpPUTE, Ye He CU UrpasT C
ypena.

1 AKO 3axpaHBalLmAT kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsibea aa
Obae CMeHeH oT
NPOV3BOANTENS, HETOB
OTOpU3NpPaH CEPBU3 UMK OT
nuue ¢ nogxoasiua
KBanudukaums, 3a na
n3berHeTe BCAKaKkBa
OnacHOCT.

1 Tosu ypen He TpsibBa Aa
Obae nonaseaH oT Aeua.
[pbxTe ypena n HeroBusi
kaben ganedy ot geua.

17 He no3sonsBante Ha geua ga
CV UrpasT c ypeaa.

1 [HeuaTta He TpsibBa oa
noYMcTBaT ypeaa unum ga
N3BbPLLBAT Noaapbxka 6e3
HabnogeHve.

1 KoraTto nsnonseate egvH

N3BO[, 3a NpUCTaBKaTa-
OneHgep unu n3eoaa 3a
KynaTa Ha KyXHEeHCKuns poboT,
TpsibBa ga nuanonaeaTte
3alUMTHMA Kanak Ha gpyrus
n3Bop.

1 bbaete BHUMaTenHu npu

paboTa C OCTpUTE HOXOBE,
Mpv U3npa3BaHeTo Ha KynaTa
1 NpY NoYMUCTBaHe.

1 bbaerte BHUMaTenHu npu

HanmeBaHe Ha ropeLum
TEYHOCTU B KyXHEHCKMS poboT
NN NpucTaskaTa-dneHaep,



TbW KaTo T MOXe da ce
n3Baau oT ypeaa nopagu
BHe3anHoTo obpasyBaHe Ha
napa.

1 He uanonasanTte ypena ako
BbPTALLOTO CUTO NN
3aLLMTHMAT Kanak ca
NOBPEAEHN U umat BUamMm
NYKHATUHW.

1 YpenobT e NnpegHasHayeH 3a
AomaluHa ynoTtpeba u
NO4OGHM NPUNOXEHUSI.

1 Hwueo Ha wyma: 72 dB(A)

To3sn ypepnp e o0603Haue
cC eBponeWckarta I1B/IO(EW {
3a cTapu enekTpuuyec
ypean (Waste Electr
Equipment-WEEE) . Tas3wu p
pernamMmeHTuUupa BanNnupgHu

EC npasBuwumpabLugaaH € u

peuuk nupaHeTapu yop

BHumMaHME

BuvHaru noctassiTe ypeaa BbpXy niocka,
cTabunHa NoBbPXHOCT.

Tosun ypeq e npegHasHaveH camo 3a JoMallHa
ynoTtpeba.

He n3nonseante npucTaeku Unn 4acTu ot
Opyrv Npou3BOANTENM, OCBEH ako He ca
oTopuanpanu ot Gorenje. B cnyvait, ye
usnonasarte TakuBa NpUCTaBKW, rapaHuusTa e
HeBanugHa.

Mpepn ynoTtpeba

Mpeaun foa nsnonseate ypega 3a Nbpeu NbT,
NMoYMCTETE BCUYKM CBAnSILLM CE YaCTU (BUXKTE
rnaea ‘TlounctBaHe’).

YBepeTe ce, Ye ypeabT e crrnobeH npaBunHo
(BmxTe rnasa ‘O6LWo onucaHwe’), Nnpeaun aa ro
BKJTHOYMTE KbM CTEHEH KOHTaKT.

[MbXxHeTe wencena B CTEHHUSI KOHTAaKT.

YnoTpeba Ha ypepga
MECEWEA3BVBARHKEPK AHE

%)/@%5

U W

e f n . B 3aBMCMMOCT OT Bupa Ha CbCTaBKNTe, kynata
(4) c HeiiHUA Kanak MoXe Ja ce U3rnonaea 3a
NPUroTBAHETO Ha [0 2 Kr TECTO.
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1.

Mpeav aa usnonseate ypeaa 3a MbpBu MbT,
MoYKCTETE BCUYKN YaCTU Ha MPUCTaBKUTE CbC
carnyHeHa Boga, 3MUIATE 1 U T U3cyLLeTe.
HarucHete OyToHa (2), 3a oa ocBoboauTe
MHorodpyHKUMoHanHara rmasa (5) n s
BAVIHETE BbB BepTUKarHa nosuuus.
MocTaBeTte Kynata (4) Bbpxy ypeda v si
3aBbPTETE, A0KATO Ce 3aKIoUM Ha MSCTOTO C.
MocTaBeTe CbCTaBKUTE B HESA U M NpeTerneTe,
KaKTO € yKa3aHOo nop, oyHKUMSTa 3a TerneHe.
MocTaBeTe kanaka BbPXy KynaTa Taka, 4e
OTBOPBLT My 3a MbIHEHe Aa e OTrnpea Ha
ypena.

MocTtaBeTe xenaHata npuctaska (6), (7), (8) B
13B0OAA, KaTo HAaTUCHETe Bana Ha npucTaekata
Taka, Ye Aia Brese Ha MsiCTOTO C1 U o
3aBbpPTETE Ha YETBBPT 060POT KbM Bac, 3a Aa
ro 3aKnouuTe.

CaareTe MHOrochyHKLMOHarnHaTa rnaea Ha
ypena B XOpW3oHTarHa nosuumus u HatucHeTe
OTHOBO DYTOHa (LLE YyeTe LpakBaHe).

Mo Bpeme Ha noaroToBkata MoXeTe fa
[noGaBuTe ChCTaBKUTE NPe3 OTBOPa Ha Kanaka.
3a pa cnpeTe ypena, BbpHeTe ktova (1) B
nosnoxenwe 0.



9. TloctaBeTe ypeaa BbpXy Mriocka, “ncTa u cyxa
NOBBPXHOCT, a Ccrie ToBa ro BKIYeTe B
KOHTaKTa.

M3MON3IBAHE HA BANEHOEPA: L

10. lMocTaBeTe yNmbTHUTENHWS NPBLCTEH Ha
KaHaTa BbpXy crrobkara ¢ HoXoBe 3a
cmecBaHe.

1
Y-S
A

11. MNocTaeeTe crnobkarta c HOXXOBe 3a CMecBaHe
BbpXYy OCHOBaTa 3a kaHata.

12. lMNpukpeneTe ocHoBaTa 3a KaHaTa KbM KaHaTa,
KaTo 51 3aBbPTUTE MO NOCOKA Ha CTperkara.

13. lMocraBeTe NpoaykTuTE, KOUTO He TpsibBa Aa
ca no-rorieMm ot 2 cM, B KaHara.
4 O\

f\\-‘!

14. HaTtucHeTe Kanaka Ha MACTOTO My.

5

;

P J

15. lMocTaBeTe KaHaTa BbPXy OCHOBATA.

CbBeTu: [lokaTto MOTOPBLT paboTu, ako
xenaeTe Aa AobaBuUTe NPoOayKTU, MOXeTe Aa
HanpaBuTe CNeagHoTO:

I: SaBpreTe BbTPELLHUA Kanak, 3a Aa ro
n3paguTe OT Kanaka, B NOCOoKa
06paTHa Ha YacoBHMKOBATa CTpenka
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II. JobaBeTe nNpoaykTuTe B kaHaTa npes
0TBOpA B Kanaka.

16. Cnep kaTo cTe Npuknoyunmy ¢ paboTata cu,
NnocTaBeTe KOHTPOIMHOTO Konye B no3uums "0",
M3KIOYETE OT efleKTpuyeckaTa Mpexa u
Hanente HanuTkarta.

[TouncrTtBaHeE

1. WsBapete 3axpaHBalums kaben Ha ypeaa ot
KOHTaKTa.

2. He noransaite otaeneHneTo ¢ MOTopa BbB
BOJA W He ro crnaraute noA Tevalla Boga.
M3bbpLueTe ro ¢ MEeKO Cyx0 Unm Neko
HaBnaXHeHo nrarye.

3. 3ano-necHo no4ncTBaHe, U3nnakHeTe
np1cTaBkuTeE BegHara crnep ynorpeba.
PasrnoGeTe HambHO NpUcTaBKaTa-MUKCep.
XBalLanTe ocTpueTara BHUMAaTerHo, 3aLLoTo
HSIKOM OT TAX MMaT OCTPY pexeLLy pbooBe.

PELUENTMWN

TecTO 3a@a nacrtTa

500r 6810 nnu TMnoso 6paluHo
4 anua

2.5mn con

2.5Mn onvo

Bopaa, ako e Heobxogumo

MBbAHO3BPHECTA TMACTA

500r nbnHO3bPHECTO OpalLLHO
4 anua

2.5mMn con

2.5mn onno

Boga, ako e Heo6xogumo

MACTA POCA

500r 6810 nnu TMNoBo GpaLLHo
3 anua

75r pomaTeHo niope

2.5mMn con

2.5mMn onno

Boga, ako e Heobxogumo

HAYNH HA NPUITOTBAHE

1. CnoxeTe GpallHOTO, COrTa, ONIMOTO U
pasbutuTe siua (sruarta Tpsibea fa ce



pa3bbpkaT ¢ AOMAaTEHOTO Miope) B KynaTa 3a 4. 3a Hait-0o6bp pesynTar yBuiATe TECTOTO U fo

pa3bbpkBaHe. OCTaBeTe [ja BTacsa 3a OKoro 15 MUHyTw,
2. PasbbpkaiiTe C KykaTa 3a TeCTO Ha CKopocT 1- npeau Ja ro pastoumTe ¢ npucTaBkaTa 3a

2 3a oKoro 2-3 MUHYTWY, kaTo foGaBsiTe BOAa, nacra.

aKo cMecTa e TBbpe Cyxa. 5. TpukpeneTe nnockara NpucTaeka 3a nacra un
3. WsknioyeTe ypena, cubeperte cbCcTaBkuTe criefjBanTe MHCTPYKLMUTE, OnmcaHu no-rope.

3aedHOo 1 ' MeceTe Ha pbka, OoKaTo ce
nony4u rnaako Tecto.

Mpuera XpaHa Bpeme 3(; Mpurorts
Kopogd
Makcum pa6orTa p
CwmeTaHa MuHUMAS
(macneHoct 250 mn 10 MuHYTH /
Bbpkanka Ha-
9 38%)
3a anua Makcuman
AlveH 6enTbk 12 6post 3 MUHYTH Ha /
BpawHo 1350 r
Con 15r
Mas 20T MwuHuman
Kyka 3a Ha-
10 MuHYTH /
TecTo Makcuman
3axap 10r
Ha
Bopa 936 1
CBuHcKa mac 20r
BpawHo 100 r
MwuHuman
Bbpkanka- lMynpa 3axap 100r 5 MUHYTI Ha- /
MuKcep Makcuman
MaprapuH 100r ha
Anga 2 6pos
Mecomenay Tenewko 2000 r 3 MUHYTU Mvn:lglinan
Ka Makcuman 20x20x60 mm
CBuHCKO 2000 r 3 MUHYTH ha

BallaTta cTpaHa (TenedoHHUs My HoMep

MOXeTe [ja HamepuTe B MexayHapoaHaTa
Onas3BaHe Ha OKOJ/MHAaT a rapgpueoytaxapTa). AKo BLB BallaTa cTpaHa
HaAMa LleHTbp 3a obecnyxBaHe Ha KNUEHTH,
ob6bpHeTe ce KbM MECTHUS TbProBeL, Ha ypeau
Ha Gorenje nnu ce cebpxeTe ¢ OTaena 3a
cepBu3HO obcnyxBaHe Ha GUTOBU ypeaun Ha
Gorenje.

Cnep kpasi Ha cpoka Ha ekcrnnoaTtauusi Ha
ypena He ro u3xsbprsinTe 3aefHo ¢
HOpMarnHuTe 6uToBM

oTnafbuu, a ro npegavite B opuumaneH nyHKT
3a cbbupaHe, kbaeTo Aa 6bae peunknmpaH.
o To3mn

HauMH BMe NnomaraTe 3a onasBaHeTo Ha
oKosHaTa cpepna.

CamMmo 3a nNAuuyH& ynoTpeba

GORENJE
FapaHums U cepBMu3 BN MOXENABA TNPUNAT]
UACOBENXIION3BAHETO

Ako ce Hy>XgaeTte oT MH(It)OpMaLlI/Iﬂ nnu nmate

npobnem, AKo Ce HyxaaeTe oT UHchopMaLms BAWNA YPE]
unuM mate
npo6rem, ce o6bpHeTe kbM LieHTbpa 3a 3anaseamMe cu npaBoToO! Ha

oGcnyxBaHe Ha kNMeHTU Ha Gorenje BbB
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BukopumcrtanuHa npunagy BUKOPUCTAHHA BAEHAOEL
3AMI WYBAHHA/ NMOAPI BHEF B.

SBNWBAHHA:

3anexHo Bif iHrpegieHTiB y vawi (4) i3

KPWLLIKOKO MOXHa NpuUroTyBaTh Ao 2 Kr TicTa.

1. Tlepen nepLumm BUKOPUCTAHHAM BUMUITE BCi
Oetani HacagoK y MUMbHI BOi Ta BUCYLLITb iX.

2. HatucHiTb KHOMKy (2), Wob po3brnokysaTh
6araTodyHKLjOHaNbHWA HakoHeYHWK (5), micnst
LbOro NigHIMITL il y BepTUKanbHE NOMOXEHHS.

3. Badikcyie vawy (4) y npunagi, noBepTatoum
i, AOKN BOHa He 3adikCyeTbCA, MOTiM MOMICTITb
Yy Hel iHrpeadieHTy, 3BaXyroun iX 3a JOMOMOro
ChYHKLT 3BaXXYBaHHSI.

4. 3akpuiTe Yally KpMLLKOKO 3 OTBOPOM 1S
HarnoBHEHHS cniepeay npunagy.

5. TpuepHaiiTe noTpibHy Hacaaky (6), (7), (8) oo
KpinneHHs. [Ins uboro HaTUCHITL Ha Ban
KOpMycy Ta NOBEPHITb Oro Ha YBepTb A0 cebe,
o6 3adpikcyBaTy ii.

6. OnycrTiTb 6araTodyHKLOHANBbHWIA HAKOHEYHUK
B FOPW30OHTASIbHE MOMOXEHHS 1 HATUCHITB
KHONMKY 3HOBY (MPO3BY4UTb KIaLaHHs!).

7. Mg 4ac npuroTyBaHHa MOXHa foaasatu
iHrpedjeHTn Yepes OTBIP Y KPWLLIL.

8. LLo6 npynuHuTK poboTy Npunagy, NOBEPHITH
perynsitop (1) y nonoxeHHs 0.

9. YcraHoBITb NpUnag Ha piBHY, YACTY 1 Cyxy
MOBEPXHIO, a NOTIM NpUeaHanTe Noro Ao
€neKTpoMEepeXi.
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1. YcTaHoBITb YLinbHIOBarbHe KinbLe Ha 6ok
HOXIB.

3. [NpvegHanTe nigcTaBky OO rNe4nka,
MOBEPHYBLUMU ii B HAMPSAMKY CTPIrKu.

4.  Tloknagite y rMeyuK iHrpedieHT! po3MipoM He
GinblLue 2 caHTUMETPIB.

t Q4

5. WinsHo 3aKpuiATe rMeymK KPULLIKOHO.

5

6.  YCTaHOBITb [MEYMK Ha OCHOBY.

Mopaaw: Axwo noTpibHO goaaTy iHrpedieHTw,
KO ABUIYH MpaLtoe, Lie MOXHa 3pobutu
TakvM YMHOM:



|. BUAMITB i3 KPULLIKN BHYTPILLIHIO KPULLIKY,
NOBEPHYBLLIN ii
NPOTY FOANHHWKOBOI CTPISIKM.

II. opawite iHrpeajeHTV B rnevmk Yepes oTBip y
KpLLILY.

7. TMicns 3aBepLueHHs poboTn BCTaHOBITH
perynsitop y nonoxeHHs «0», Big'egHavTe
npunag Big enekTpomMepesxi Ta BUnnTe 3
HLOrO Hanin.

Un we HHS4H

1. Big'egHanite npunag Big enekrpomepexi.

2. Hikonu He 3aHyptoriTe 6ok ABUryHa y Boay 1
He po3TaLLOBYITE MOro Nif, MPOTOYHOI BOAOH).
MpoTupariTe Moro M'sikoto Ta cyxoto abo 3nerka
3BOJIOXXEHOH TKAHWHOIO.

3. LLo6 nonenunTi YULLIEHHS, LUIBUOKO
CMOMNOCHITb HacaaKM MiCMs BUKOPUCTaHHS.
[MoBHiCTIO 3HIMITE HacaaKy Ans 3MiLLyBaHHS.
MoBoabTecs 3 nesamm 0bepexHO, OCKINbLKM
[esKi 3 HX MatoTb rocTpi Kpai.
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PELUENTMWN

3BuMyaliHe TicTO ANS Makap

500 r 3BuyanHoro abo npocisiHoro 6opoLuHa
4 anugq

2,5 mn coni

2,5 mn onii

Bopa 3a HeoOXxiaHOCTI
MAKAPOHW 3

HENPOCI AHOTI O

500 r HenpocisiHoro 6opoLuHa
4 anuq

2,5 mn coni

2,5 mn onii

Bopa 3a HeobXiaHOCTiI

YUEPBOHI MAKAPOHMW

500 r 3BmyariHoro abo npocisiHoro 6opoLuHa
3 anus

75 r TomaTHOI nacTn

2,5 mn coni

2,5 mn onii

Bopa 3a HeoOXiaHOCTiI

cCnocCcli b6 NPUNTOTYBAHHHA

4. [MomicTiTb GOPOLLHO, Cirlb, Ofito Ta 30UTi AnLS
(srus cnig 3MillaTy 3 TOMaTHOH NacToto) y
Yavuy Ans 3MiLLyBaHHS.

5. 3wmilyiTe 3a JONOMOrOH0 radka Ans Ticta Ha
LWBKAKOCTI 1—2 NPOTAroM 2—3 XBUNWH,
[[0[aruu Bogy, SKLLO CyMilll HAATO cyxa.

6. BuWMKHITL Npunag i aMiLLyiTe BCi IHMpedieHTu
pyKamu, JOKV He OTPUMaETe OfHOpIAHE TiCTO.

7. o6 otpumaTy HamKkpaLli pesynbTaTy,
3aropHiTb TICTO 1 AalTe NOMY HacToATUCS
npmbnuaHo 15 XBUNWH, NEPLL HbX NPOMycKaTK
110ro Yepes HacaaKy AN MakapoHiB.

8. YcraHoBiTb Hacagky Ans NNackMx MakapoHiB i
crigyvTe 3a3HavYeHVM BULLIE iHCTPYKLSIM.



Hacaax TpuBani
Mpoayk ]l]Makcumansb P We v pgkKi Mpurortys
: . po6orTy
Ki NbKi CTb
0,
iﬁp:"gg'ﬂ()?’ 8 % 250 mn 10 XBUMWH /
BiHunk p MiH.—makc.
AeyHunn 6inok 12 wr. 3 XBUMUHK /
BopowHo 1350 r
Cinb 151
Opixoxi 20r
raq.OK Ans 10 XBUNVH MiH.—makc. /
TicTa
Llykop 10r
Boga 936 r
Carno 20r
BopoLuHo 100 r
Jlonatka
ans Lykposa nyzpa 100r 5 XBUNWH MiH.—makc. /
3MiLllyBaHHSA MaprapuH 100 r
Anua 2 Wr.
AnosuynHa 2000 r 3 XBUIUHA
M’saicopy6ka MiH.—makc. 20 x 20 x 60 mMm
CBVHMHa 2000 r 3 XBUITUHA

JoBKI nnga

[Micnsa 3aBepLUeHHS TepMiHY ekcnnyaTauii He
BUKMAanNTe npunag Ao KoHTenHepy 3
nobyToBMM CMITTSIM, HATOMICTb NepefanTe
noro B odpilinHWM LeHTp 36opy Ans yTunisauii.
Linm Bn nocnpusietTe 36epexxeHHIo [OBKINNMS.

FapaHTi A

T a

Y pasi BUHUKHEHHS NUTaHb abo npobnem
3BepHiTbCA A0 LieHTpy obcnyroByBaHHS
cnoxuBaviB Gorenje y BaLUili kpaiHi (#oro
HOMep TenedOoHy MOXHa 3HaWTU Ha TarnoHi
BCECBITHbOI rapaHTii). SKLWO y BaLwUin kpaiHi
Hemae LieHTpy obcryroByBaHHS CnoxuBadis,
3BEpHITLCA 40 MiCLEBOro Aunepa komnaHii

Gorenje abo cepBiCHOro LeHTpy, Ae

obcnyrosytoTbes nobyTosi Npunaam Gorenje.

nnwe

ans

ocobucToro
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ob6bcnyroByBaHHSH

K OMIMT A HGORENJE

BAXAE BAM OTPUMAT
MAKCVMMANTbHBBDAEHHA

Bl 4, KOPUWCTYBAHHSA |
BNPOBOM

BUKOPUCTaHHA!
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JaHHaa AMUpPpeKTWUBaA

pelicTBylWwWMe BO BCe
Tpeb6bama no cb6bopy wu
OTXOLOB 31eKTpuu

9/1eKTPOHHOTro o060p

BaxHOo

Bcerga nomelyaiite npubop Ha poBHy!o,
YCTONYMBYIO NOBEPXHOCTb.

Mpnbop npegHasHaveH TONbLKO Ans
[OMaLLHEro Ucnosib3oBaHus.

He nonb3yiiTeck 3anacHbIMM YacTAMU 1
gertansmu, He pekomeHaoBaHHbIMKU Gorenje. B
NPOTMBHOM Cryyae, rapaHTusi Ha npubop He
newncreyer.

Mepewcnpnyagimuymu

[MpomoliTe BCce CbeMHbIe AeTanu.

(cm. rnaBy ‘Yuctka’).

Y6egutecn, 4To Npubop cobpaH npaBubHO
(cm. rnaBy ‘ObLuee onucanne’) nepeq
NOAKITOYEHNEM BUSIKM B PO3ETKY.
MoaknoumTe ceTeBOM LUHYP K 3N1IEKTPOCETH.

o|n p e AZ sHaevATe KHOMKY (2) , 4Tobbl OTKPbITH

C T p a waordyRaK@MoHanbHbIN kopnyc (5) 1

y C T P a HMWNoaHaM/TE ero B BepTUKanbHoe
cKoro
4 0 B &3H Ilemectute Yaluy (4) Ha npubop, noBopaynBas

nernoXxxeHwe.

ee [0 LUenyKa, 3aTeM NomecTuTe B Hee
VHIPEaMEHTbI, B3BELLIMBASI UX, KaK yKasaHo B
VHCTPYKLMW MO B3BELLIMBAHWIO.

Pa3ameTuTe KpbILLKY Yalum Takum obpasom,
4TOObI OTBEpPCTME ANS HAMONHEHUS
Haxoauroch B nepeaHeit Yactv npubopa.
BcraBbTe Heobxoaumyto aetans (6), (7), (8) B
oTBepcTUe, NoBopaYvBast pyyKky npubopa Ha
YeTBEpPTb K cebe A0 Lenyka 1 YCTON4YMBOro
MONOXEHNS.

OnycTute MynbTUYHKLMOHArbHBIN KOPMYC B
TOPV30OHTaNLHOE NOMOXEHWE 1 CHOBa
Ha&XXMUTE KHOMKY (Bbl YCTIbILLITE LLEIYOK).

Bo Bpemsi NpuroToBneHwsi, Bbl MOXeTe
[06aBMATb MHIPEOWEHTbI, OTKPbIBas KPbILLIKY.
Y106bI OCTaHOBUTL paboTy npubopa,
noBepHuTE KHOMKyY (1) obpatHo Ha 0.
MomecTuTe NprBOpP Ha YNCTYIO, POBHYIO U
CYXY0 MOBEPXHOCTb 1 OTKITIOYMTE Er0 OT CETU.

dkcnnyaTtauumsa npumuoeopa UWCMNONMB3OBAHWE BNEHAL

PE3KRYBEKB3BWBAHWME

B 3aBuCHMOCTM OT XapakTepa VHIrpeaMeHToB,

Yawa (4) ¢ KpbILKOW MOXET UCNOoMb30BaTbCs

OISt NPUroToBIEeHNs Ao 2 Kr TecTa.

1. Tepen nepBbIM MCNOMb30BaHWEM, NMPOMONTE
BCe AeTanu MbibHOWM BOLOW, OMOSIOCHUTE U
npocyLumTe.
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3anpeLuaeTtcs norpyxaTb 6ok
aneKkTpoaBuraTens B BOAY Unu NpomblBaTh NoA
cTpyen BoAbl. BmecTo aTtoro, npotpute npubop
BNa)XHOW TKaHbIO.

sdlsj o Ckzohddz ddze tefnmbdnéedmsoin ouncikisdpasyxdaadzre j
Osd OL d3§ tetsd3 dzj B tSmmanu nocemehchsosai@ idaHfotgw Is tc O .

CcHUMUKTE Mpucriocobrnexne Mukcepa. OCTOPOXHO
Pt obpalLanTech C HoXaMW, Tak Kak Kpasi O4eHb

@] ocTpble.
PELUETNT bl

501 0C€ts2Ilsj Skehddz Ctor " Cs2
MpocTaa nacTta M“3 Tel

;o
7 500r NPOCTOM MyKM

4 anua
2.5 mn conu

6.uMlsOdzsodlsj Ckohddz dzO dzé%ggnw@%éxgnw%éwaqcomdzw

Mata M3 LeNbHOW MYKYV

500r HenpocesiHHOW MyKM

4 anua

25
usojl: I otejd §jt]BOd §Ogdn, B ds HEB Op dv s
dqdzctej HaEzpdelgdz. o € Bopa no Heo6xoaMMocTy

Macta Pocca

500 r NpoCcTOM NN HEMPOCESAHHON MYKM
3 anua
si Cterh ¢k L OGtlkL WidBasose Meies J toMmisd W
yofmtse s?2 Mmisted dz€ d .2.5mn conu
2.5 mn macna
Bopa no HeobxogumocTun

Cnocob NPUFrOTOBNEHWNA

MonoxwuTe MyKy, conb, Macrno v B3ouTble sLa

Il [ tsBO9!Isj ddadtej Hdj dalsr e fivikHo B0ATY BYELTE GIQyaFtL!y nope) B
slse jtefmisdj . Yally MuKkcepa.

B36uBalite kprokom Ans Tecta 1-2 npubnautensHo

1 sidzj L O jteh jdzdw o jtoj @o&Q%WE(%Oﬁawﬁf‘@oéydi%%%b

Me sesMis! ©OBEBIT dO 0 fedes Is
4dZJClSthSfr]JISCf q- deZJQlSJ lgg gll anNT BCGMHI’peﬂ,MeHTbI

3aM I/ITe Ka y BaC He NoryunTcs
h
Ck o d dZO ofHopoaHoe TeCTO
[INst NyyLImnX pesynbTatos, 0GepHITE TECTO 1
OCTaBbTe M| I/I6]'II/I3I/ITeJ'IbH0 Ha 15 MUH , nepe,
UncTtka P YT, epen

TeM KaK packaTaTb Ansi nacTbl.
OTKIIto4nTe NPUBOP OT CETU. YcTaHoBuUTE AeTanb Aris NoCKON NacTbl U
CrieayiiTe BbILIEMPUBEAEHHBIM MHCTPYKLMSIM.
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LeTan Muwa Makcum Bpema pa|Ckopogq TlMNpurortosn
Kpem
(Bkntovaet 38% 250mn 10MuHYT /
Mscopybka | xvpa) Mwun-Makc
Benok anua 12w 3 MUHYTHI /
Myka 1350rp
Conb 15
Opoxokn 20rp
Kp;gz_gﬂﬂ 10 MUHYT Mwun-Makc /
Caxap 10rp
Boga 936 rp
Carno 20 p
Myka 100 rp
. CaxapHas
Peﬁg)'“:'”” nygpa 100 tp 5 MUHYT MuH-Makc /
MaprapuH 100 rp
Anuga 2wt
[oBsiguHa 2000 rp 3 MUHYTHI
Peweti Mut-Makc | 20x20x60 mm
A CBuHMHa 2000 rp 3 MUHYTHI

3aWmMTta OoOKpyXatwuwemn cpeTmBbKO AAs AOMalWHer o ucHh
Mpoussoagntenb ocGaBnApas

Mocne okoHYaHus cpoka cnyx6bl H e Ha BHE NSHIES € H 1 il .

Bbl6pachbBalilT eBMacpek OL0rgBbLIMU
oTxoAamu.

[MepepanTe ero B cneunannavpoBaHHbIA NYHKT
AN fanbHenwen yTunusaumm. 3Tum Bbl
NOMOXeTe 3aLUMTUTb OKPYXKaIoLLYIO cpeay.

FapaHTuma M obGcAyXumBaHMUE

[nsa nonyyeHus AONOMHUTENBLHON
WHpopMaLMK UK B Cryyae BO3HUKHOBEHUSI
npobriem obpatuteck B LieHTp noaaepxkm
nokynartenen B Ballen cTpaHe (Homep
TenedoHa LieHTpa yka3aH Ha rapaHTUNHOM
TanoHe). Ecnvn nogoGHeINn LeHTp B Baluew
CTpaHe OTCyTCTBYeT, obpaTuTech B BaLly
MeCTHYIO TOProByto opraHusaumio Gorenje unu
B OTZeN noaaepxku nokynaternen KoMnaHum

Gorenje Domestic Appliances. MpoumssopgutTenb ocTaBnsaerT

i
Anpeca 1 TenedoHbL aBTOPU30BAHHBIX HaHBCEeHNE M3IMEHEeHUn:
CEPBUCHBLIX LIEHTPOB paaMellieHbl B GpolLiope
«apaHTUiiHble 0653aTeNLCTBaY UMK B

_GORENJE
NMONb3YATECL MPUBOPOM B
YAOBONbCTBMWE!

FapaHTI/IVIHOM TanoHe.
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GEBRAUCHSANLEITUNG DE

1. Drehschalter zur Geschwindigkeitseinstellung 1 m Fal | ei nes

2. Entriegelungstaste fur den Multifunktionskopf . . .

3. Abnehmbare Abdeckung des Antriebs des Anschlusses verliert die Garantie if
Fleischwolf-Vorsatzes ; i H

4. Entriegelungstaste fur das Gehause der G ¢ It I g keit. .
Ruhrschaufel 17 SchlieCen Si e d

5. Antrieb des Fleischwolf-Vorsatzes geerdete Steckdose an

6. Schisseldeckel . o

7. Rostfreie Schissel 1 Wenn Si e el n \

g- '\S"C“Aﬁg‘;g'ggr‘fkopf verwendemmuss dieses geerdet sein

10. Knethaken Das Verl @angerung

1 Riroesen dass niemand dar

13. Behalter 7 Trennen Sie das

vor jeder Reinigung oder wenn es ni
Gefahr!

in Betrieb ist.

Tauchen Sie die Antriebseinheit nicht ins Wasser ; :
und spllen Sie sie niemals unter flieRendem 1T Verwen d‘ en Si e . ni
Wasser. oder ni cht oawi ¢

Hinweis

|l

Zubehor . Wenden

_ _ solchen Fall an den autorisierte
Lesen Sie vor der Inbetriebnahme dg8,ndendienst.

Gerats di e G & berjanugcrhj sfafnel e & W@ eDr
sorgf@ltig durch.des Gerates) d
Trennen Sie das gu@Riértent  V O 'Kund@rRiiBhs

Auf setzen oder Abyggehommeh wedeh. Vor s?
immer vom Stromnetz. g Das Gerat, sein

Halten Sie lhre Finger von rotierendeg ¢ e ¢ k e r  id YVaskes nder r

Teilen des Gerat%nggqedpnégégif@w@
an den Vors?tzen dfoergnen Si e daf
Das Ger?2t ist nurapnkséeéhldeBsk&Sgbrau
Haushalt bestimmt. Der Herstelletr j schrand h? ngt

cberni mmt kei nerinein ist. Ibast AhséHluSskabel d.
unsachgem?2Cen Gebyrigmhah g s Gﬁ@?CQ
oder Gebrauch, der im Gegensatz zya | mequel l en ode
dieser Gebrauchsanleitung steht. bzw. scharfen Ge g ¢
 berpr¢efenf Sdem @8 heudg kommen
angegebene Spannung mit den/ g ¢ dem Austausec
Spannung  Ihrem Haushalt oder bevor Sie sich den beweglich
ibereinsti mmt. Teilen des Ger?at
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das Ger2at aus umnd&Kitndemnea¢ IST €n e so
Stromnetz. Erwachsenen das
W& hr end des Bet roideebrs | d e s a nGQlehra?ltts
d¢rfen Si e o, e ndu rSahfl ahgrbeers.e
Réeéhr besen oder 1 Waemnh halSe e Nndi eddan t
ber¢hren. Schnitzelwerkvorsatz verwenden,
Gl eichzeitig k °© n bedecken Sie den anderen Vorsatz|
Vorsatz bzw. ein ddnuScldeckel ver wende
Das Ger 2t dar f g rBeien KSte vomsiehtig, weanl Sie n
Minuten ohne Pause betrieben werdescharfen Messern umgehen, de
Vor dem erneutenBehdlrtterm¢eseheesr
mindestens 30 Minuten abwarten.  reinigen.

DiesesGe r 2 t kann veommeKend&nmre okeié I
Jahren und von Personen mitFl ¢ ssigkeiten in
ver minderten vaPsipehtighemnma ¢
sensorischen und pne°nttzalliecnhverDamipigiksse
oder mangelnder Erfahrung verwendeéter Sch¢ssel spr
werden, wenn sie entsprechendVer wenden Si e da
beaufsichti gt we rddse nmotievethder Sibbe 2deg | de

sicheren Gebrauchs unteswies Schut zdec kel bes
wurden und die damit verbundene®prung besitzt.
Gefahren verstehen. 9 Das Ger 2t i st :

[ n der N& he des HGwes Rdlst pnéleanhc
Kinder sollten beaufsichtigt werderbestimmt.

Erlauben Sie Kindern nicht, mit deth. 2 r me mi s 91 on: 72
Ger2t spielen.

Ein beschadigtes|P *583,5907 % b be.
nur vom Hersteller, von seinen Elektroni k&EEEger & e

autorisiesn Kundendienst oder von| e pa ke d S s an e s fup ¢
ei ner ander en f und Wiederverwer'tung von EIektro-"und 1
Person ausgetauscht werden, da ¢ =' 'S0 A L9 S ST L
solcher Eingriff T¢r Lalren sehnr ¢

sein kann. Achtung

; leg. Sie erat @uf eipen ehenens und
Kinder sollten cft‘% um(;a%mf £uf e eperntund p e
Ger 2t und Ans c h batl®rs .k askrnéedich zivn @eBrauciink N (

Haushalt bestimmt.
fe_rnhalten' Verwenden Sie keine Teile oder Vorsatze von
Kinder sollten ndte m G e r FrémdherdiellernCaldtet wenn diese ausdriicklich
spielen von Gorenje zugelassen sind. Bei Verwendung
P ' solcher Teile erlischt die Garantiepflicht.
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Vor der Inbetriebnahme

Reinigen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerats
alle  abnehmbaren Teile (siehe Kapitel
,Reinigung").

Uberpriifen Sie vor dem Anschluss an das
Stromnetz, ob das Gerat fachgerecht
zusammengesetzt ist (siehe Kapitel
,Beschreibung").

Stecken Sie den Stecker des Anschlusskabels in
die Wandsteckdose.

Gebrauch

KNETEN/ RUHREN/ SCHLAGB_E&

Je nach Art der Zutaten, kénnen Sie die Schissel
(4) mit Deckel fur die Zubereitung von ca. 2 kg Teig
verwenden.

1. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
Teile der Vorsatze mit Seifenwasser, spulen
Sie sie danach mit Leitungswasser und
trocknen Sie sie.

2. Entriegeln Sie durch Driicken der Taste (2) den
Multifunktionskopf (5), den Sie in die aufrechte
Lage anheben.

3. Setzen Sie die Schussel (4) auf das Gerat auf,

indem Sie sie drehen, bis sie in der richtigen
Position einrastet. Fillen Sie danach die
Zutaten in die Schussel, die Sie vorher
gewogen haben (siehe Hinweise im Kapitel
,Wiegen®).

56

Setzen Sie den Deckel auf die Schussel auf,
sodass sich die Einfulléffnung auf der
Vorderseite des Gerats befindet.

Stecken Sie nun auf die Antriebsoffnung den
gewlinschten Vorsatz (6), (7), oder (8), indem
Sie die Achse des Vorsatzes bis zum Einschlag
in die Offnung schieben und diesen dann um
eine Viertelumdrehung zu sich drehen, damit
der Vorsatz in der Aufnahme einrastet.

Senken Sie den Multifunktionskopf in die
waagrechte Position und driicken Sie die Taste
noch einmal (ein Klickgerausch ist horbar).

7. Sie kénnen wahrend der Bearbeitung Zutaten
rch die Offnung im Deckel hinzufiigen.

r Betrieb des Gerats wird gestoppt, wenn Sie
den Drehschalter (1) auf die Position O drehen.

GEBRAUCH DES RUHRWERHI

1. Setzen Sie den Dichtring auf das Schneidwerk mit
Untersatz auf.

2. Setzen Sie das Schneidwerk mit Untersatz auf die
Antriebseinheit auf.

3. Setzen Sie den Behaélter auf die Antriebseinheit,
indem Sie ihn in Richtung des Pfeils drehen.

4, Fullen Sie die Zutaten in den Behélter; die

einzelnen Stlcke sollten nicht groRer als 2 cm
sein.



4 2l
r \\-'5

=

5. Setzen Sie den Deckel auf.

]

6. Setzen Sie den Behélter auf die Antriebseinheit
auf.

Tipp: Wenn Sie wahrend des Betriebs Zutaten
einfullen méchten:

I. Offnen Sie den Innendeckel, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen.

II. Fiillen Sie die Zutaten durch die Offnung im
Deckel.

Nachdem Sie die Zutaten zerkleinert haben, driicken
um das Gerat
auszuschalten. Ziehen Sie darauf den Stecker des

Sie die Taste ,ON/OFFY

Anschlusskabels aus der Wandsteckdose.

Reinigung

1. Trennen Sie vor dem Reinigen das Gerat vom
Stromnetz (Stecker aus der Steckdose ziehen).
2. Tauchen Sie den Antriebsmotor nicht
Wasser und reinigen Sie

Lappen ab.
3. Vorsatze und Zubehor

Rander besitzen.

ihn nie unter
flieRendem Wasser. Wischen Sie das Gehause
mit einem trockenen oder leicht feuchten

lassen sich am
einfachsten reinigen, wenn man sie gleich nach
dem Gebrauch mit Wasser abspiilt. Die Rihr-
Vorsatze vollkommen zerlegen. Seien Sie
dabei vorsichtig, weil einige Teile scharfe
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REZEPTE

Grundrezept fdar

Tei

500 g Mehl

4 Eier

2,59 Salz

2,5ml Ol

Wasser nach Bedarf

VOLLKORN-TEIGWAREN

500 g Vollkornmehl
4 Eier

2,59 Salz

2,5ml Ol

Wasser nach Bedarf

ROTE TEIGWAREN

500 g Mehl

3 Eier

75 g Tomatenpuree

2,59 Salz

2,5ml Ol

Wasser nach Bedarf

ZUBEREITUNG

4, Mehl, Salz, Ol und geschlagene Eier (vermischt
mit Tomatenpuree) in eine Teigschiissel geben.

5. Mit dem Knetvorsatz den Teig mit der
Geschwindigkeit 1-2 ca. 2-3 Minuten mischen
(von Zeit zu Zeit Wasser dazugeben, falls die
Mischung zu trocken ist).

6. Gerat ausschalten, den Teig aus der Schiissel
herausnehmen und noch mit den Handen
durchkneten, bis er glatt wird.

7. Um noch bessere Ergebnisse zu erzielen,
decken Sie den Teig zu und lassen Sie ihn
ungefahr 15 Minuten ruhen, bevor Sie ihn mit
dem Walznudel-Vorsatz diinn walzen.

8. SchlieRen Sie dann den gewiinschten Vorsatz

fir Makkaroni an und fahren Sie gemaR den
vorher angefiihrten Hinweisen fort.



Bearbeitungs Gesch
Zubehor Zutaten Max. Menge Zeit 9 windig Bearbeitung
keit
Sahne (38% Fett) 250 ml 10 Minuten Min- /
Schlagbesen M
Eiweil 12 Stiick 3 Minuten ax /
Mehl 1.350¢g
Salz 15¢g
Hefe 209 : Min-
Knethaken ~lcker 109 10 Minuten Max /
Wasser 936 g
Rindertalg 209
Mehl 100 g
- Staubzucker 100 g B Min-
Ruhrbesen Margarine 100 g 5 Minuten Max /
Eier 2 Stiick
Fleischwolf Rindfleisch 2.000 g 3 Minuten Min- 207 201
Schweinefleisch 2.000 g 3 Minuten Max mm
Umweltschutz
Das ausgediente Gerate nicht zusammen mit
den Hausabfallen entsorgen, sondern bei einer
Sammelstelle fur Elektro- und
Elektronikaltgerate abliefern. Dadurch leisten
Sie einen wertvollen Beitrag zum
Umweltschutz.
Garantie und Wartung
Wenden Sie sich fir weitere Informationen oder
bei Problemen bitte an das Gorenje
Kundendienstcenter in lhrem Land (die
Telefonnummer finden Sie in der
internationalen Garantiekarte). Falls es in Ihrem
Land kein solches Center gibt, wenden Sie sich
bitte an den lokalen Handler von Gorenje oder
an die Abteilung fur kleine Haushaltsgerate
Gorenje.
GORENJE WUNSCHT | HNEN VI EL
FREUDE BEIM GEBRAUCH IHRES
NEUEN GERATS
Wir behalten uns dumgenRecht zu Ande
ohne vorherige Ankiundigung vor!
Das Gerat ist nur fior den Gebrauch

im Haushalt bestimmt!
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