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BEDIENUNGSANLEITUNG

» Pfed uvedenim vyrobku do provozu si dlkladné proctéte tento ndvod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto navodu obsazeny. Navod
musi byt vzdy pfilozen k pfistroji. = Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si dokladne precitajte tento ndvod a bezpecnostné pokyny, ktoré su
v tomto navode obsiahnuté. Ndvod musi byt vzdy priloZzeny k pristroju. = Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie sie
z instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi by¢ zawsze dotaczona. = A termék hasznalatba vétele el6tt
figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatot és az Utmutatdban taldlhato biztonsagi rendelkezéseket. A hasznélati Gtmutatot tartsa a készulék
kozelében. m Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam
durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Geréat immer beigelegt sein. ® Always read the safety&use instructions carefully before using your
appliance for the first time. The user’s manual must be always included. ® Uvijek procitajte sigurnosne upute i upute za uporabu prije prvog
koristenja vaseg uredaja. Upute moraju uvijek biti prilozene. = Pred vklopom izdelka temeljito preberite ta navodila in varnostne napotke, ki so navedeni v teh
navodilih. Navodila morajo biti vedno priloZena k napravi. = Uvek pazljivo procitajte uputstva za sigurnost i upotrebu pre upotrebe uredaja po prvi put. Korisnicko
uputstvo mora uvek biti prilozeno.



POPIS / POPIS / OPIS / A KESZULEK RESZEI / BESCHREIBUNG / DESCRIPTION /

OPIS / OPIS / OPIS

1.
12.

13.
14.
15.

17.

Ovladaéni tlakového
ventilu

Drzadlo

Viko

Cerveny plovouci
indikator tlaku
Bezpecnostni ¢ep
Nerezovy kryt vika
Kryt mechanizmu
tlakového ventilu
Hlinikovy vnitini kryt
Tésnéni

Vnitini vyndavaci
nadoba

Madla

Tlakova nadoba s
uzaviracim lemem
Télo hrnce

Ovladaci panel
Otoc¢ny ovladac
Podstavec
Odnimatelna nddobka
na zkondenzovanou
vodu (nachazi se pod
Gchytem pantu vika
v zadni ¢asti hrnce).

Prislusenstvi

A Odmérna nadoba

B Lzice

C  Napidjeci kabel

D Kos nafritovanis
odnimatelnym drzakem

E  Plastovy pafdk

SK

1. Ovladanie tlakového
ventilu

2. Drzadlo

3. Veko

4, Cerveny plavajuci
indikator tlaku

5. Bezpecnostny cap

6.  Antikorovy kryt veka

7. Krytmechanizmu
tlakového ventilu

8. Hlinikovy vnuatorny kryt

9. Tesnenie

10. Vnutorna vyberatelna
nadoba

1. Drzadla

12. Tlakové nadoba
s uzatvaracim lemom

13. Telohrnca

14, Ovladaci panel

15.  Otocny ovladac

16. Podstavec

17. Odnimatelna nddobka
na skondenzovanu
vodu (nachédza sa pod
Gchytom péantu veka
v zadnej Casti hrnca).

Prislusenstvo

A Odmernd nadoba

B Llyzica

C  Napéjaci kabel

D  Ko3 na fritovanie
s odoberatelnym
drziakom

E  Plastové naparovacie
sitko

PL

1. Sterowanie zaworem
cisnieniowym

2. Uchwyt

3. Pokrywa

4. Czerwony ptywakowy
wskaznik cisnienia

5.  Sworzen

bezpieczenstwa
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6. Pokrywa ze stali
nierdzewnej

7. Pokrywa mechanizmu
zaworu ci$nieniowego

8. Aluminiowa ostona
wewnetrzna

9. Uszczelka

10. Wewnetrzny pojemnik
wymienny

1. Uchwyty

12. Naczynie ci$nieniowe
z kotnierzem
zamykajacym

13.  Korpus garnka

14. Panel sterowania

15. Pokretto

16. Podstawka

17. Wyjmowany pojemnik
na skondensowana
wode (znajduje sie pod
uchwytem zawiasu
pokrywy w tylnej czesci
garnka).

Akcesoria

A Pojemnik pomiarowy

B kyzki

C  Przewdd zasilania



D  Koszdo frytowania
ze zdejmowalnym
uchwytem

E  Plastikowy ruszt do
gotowania na parze

HU

1. Szelep mUikodtetd

2. Fogantyu

3. Fedél

4. Piros nyomaskijelzé

5. Biztonsagicsap

6. Rozsdamentes fedél

7. Szelepfedél

8. Aluminium belsé fedél

9. Toémités

10. Belsé kivehetd edény

11.  Fogantyu

12.  Nyomastarté edény,
zaréperemmel

13. Késziilékhaz

14. M(ikodteto panel

15. Allitdgomb

16. Léb

17.  Kivehet6 kondenzviz
gy(ijté edény (az
edény hatso részén,
a pantfogantyu alatt
taldlhato).

Tartozékok

A Mérépohar

B Kanal

C  Haldzati vezeték

D  Olajsiit6 kosar, leveheté
fogantyuval

E  Mdlanyag g6z616

DE

1. Druckventil-Regelung

2. Griff

3. Deckel

4. Rote schwimmende
Druckanzeige

5. Sicherheitsstift

6. Rostfreie
Deckelabdeckung

7. Abdeckung des
Druckventil-
Mechanismus

8. Innerer Aludeckel

9.  Dichtung

10. Herausnehmbarer
Innenbehalter

1. Griffe

12.  Druckbehdlter mit

verschlieBbarem Rand

13. Topf

14. Bedienfeld

15.  Drehknopf

16. Gestell

17.  Herausnehmbarer
Behélter fiir
Kondenswasser (unter
dem Deckelgelenk
im hinteren Teil des
Deckels).

Zubehor

A Messbecher

B Loffel

C  Stromkabel

D Frittierkorb mit
abnehmbaren Griff

E  Kunststoffddmpfer

GB

1. Pressure valve control

2. Handle

3. Lid

4. Redfloating pressure
indicator

5. Safety pin

6.  Stainless steel lid cover

7. Cover of the pressure
valve mechanism

8. Aluminium inner cover

9. Seal

10. Removable inner vessel

11.  Handles

12.  Pressure vessel with
sealing edge

13.  Body of the cooker

14.  Control panel

15.  Rotary control knob

16. Base

17.  Removable condensed
water container (located
under the lid hinge at
the back of the pot).

Accessories

A Measuring vessel

B Spoon

C  Power cord

D Frying basket with
removable holder

E  Plastic steamer basket

HR/BIH

1. Regulator tla¢nog
ventila

2. Rucka

3. Poklopac

4. Crveniplutajuci
pokazivac tlaka

5. Sigurnosni klin

6. Pokrov poklopca od
nehrdajuceg celika

7. Poklopac mehanizma
tlacnog ventila

8. Unutarnji pokrov od
aluminija

9. Brtva

10. Unutarnja odvojiva
posuda

1. Rucke

12. Tla¢na posuda
s brtvenim rubom

13. Tijelolonca

14. Upravljacka ploca

15.  Kotaci¢ za regulaciju

16. Postolje

17.  Odvojivi spremnik za
kondenziranu vodu
(nalazi se ispod sarke
poklopca na straznjoj
strani posude).

Pribor

A Mjerna posuda

B Zlitica

C  Kabel za napajanje

D  Kosara za fritiranje
s odvojivom ru¢kom

E  Plasti¢na kosarica za
kuhanje na pari

SI

1. Upravljalnik tla¢cnega
ventila

2. Drzalo

3. Pokrov

4. Rdediplavajoci kazalnik
tlaka

5. Varnostnicep

6.  Nerjavno ohisje pokrova

7. Pokrov mehanizma
tlacnega ventila

8.  Aluminijast notranji
pokrov

9.  Tesnilo

10. Notranja odstranljiva
posoda

11.  Rocaja

12. Tla¢na posoda z robom
za zapiranje

13. Truplonca

14. Upravljalna plosca

15.  Vrtljiv upravljalnik

16. Podstavek

17.  Odstranljivi zbiralnik
za kondenzirano
vodo (nahaja se pod
nosilcem tecaja pokrova
v zadnjem delu lonca).

Pritikline

A Merilna posoda

B Zlica

C  Napajalni kabel

D  Kosarazacvrtje
z odstranljivim roc¢ajem

E  Plasti¢na kosarica za
kuhanje na pari

SR/MNE

1. Regulator pritisnog
ventila

2. Rucka

3. Poklopac

4. Crveni plutajuci
pokazivac pritiska

5. Sigurnosniklin

6.  Prekrivac poklopca od
nerdajuceg celika

7. Prekriva¢ mehanizma
pritisnog ventila

8. Unutarnji prekrivac od
aluminijuma

9. Zaptivhaguma

10. Unutarnja odvojiva
posuda

1. Rucke

12. Posuda pod pritiskom sa
zaptivnim rubom

13. Telolonca

14. Upravljacka ploca

15.  Tockic za regulaciju

16. Postolje

17.  Odvojivi rezervoar za
kondenzovanu vodu
(nalazi se ispod sarke
poklopca na zadnjoj
strani posude).

Pribor

A Merna posuda

B Kasicica

C  Kabl za napajanje

D  Korpazaprzenje
u dubokom ulju
s odvojivom ruckom

E  Plasti¢na korpica za

kuvanje na pari



TLAKOVY MULTIFUKNCNi HRNEC

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!

Varovani: Bezpecnostni opatieni a pokyny uvedené v tomto navodu
nezahrnuji vsechny mozné podminky a situace, ke kterym muze dojit.
UZivatel musi pochopit, ze faktorem, ktery nelze zabudovat do Zzadného
zvyrobkd, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi byt
zajistény uzivatelem/uzivateli pouZzivajicimia obsluhujicimi toto zafizeni.

Neodpoviddme za Skody zplisobené béhem pfepravy, nespravnym

pouzivanim nebo zménou ¢i Upravou jakékoliv ¢asti zafizeni.

Pfi pouzivani by méla byt vzdy dodrzovana zakladni opatfeni, vcetné

téch nasledujicich:

1. Ujistéte se, Ze napéti a kmitocet ve vasi zasuvce odpovida napéti,
kmitoCtu a pozadované zatizitelnosti uvedené na stitku zafizeni a ze
je zasuvka radné uzemnéna. Zasuvka musi byt instalovana podle
platné elektrotechnické normy CSN.

2. Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud je pfivodni kabel, ¢i vidlice
poskozena, pokud doslo k padu nebo jakémukoliv poskozeni,
nebo pfistroj nepracuje spravné. Veskeré opravy vcetné vymény
napajeciho privodu svérte odbornému servisu! Nedemontujte
ochranné kryty zafizeni, hrozi nebezpeci turazu elektrickym
proudem!

3. Spotiebic ani napdjeci $ndru nenamacejte do kapalin, nevystavujte
desti ani vihkosti a vodu pouzivejte pouze k vareni ve shodé s timto
navodem.

4. Spotfebi¢ nesmi byt pouzivan v tésné blizkosti vody, v koupelnach,
sprchovych koutech a v blizkosti bazénu, kde miize dojit k padu do
vody nebo k stiiknuti vody na vyrobek.

5. Pfivodni kabel neohybejte pfes okraj stolu ani jiné ostré hrany,
nekrutte jim ani jej nenechte v blizkosti horkych povrch.

6. Spotrebi¢ vzdy pouzivejte na rovném stabilnim povrchu, aby
nemohlo dojit k jeho pfevraceni a aby se vyloucilo rozliti horkych
kapalin. Nepouzivejte vyrobek ve dfezech, na odkapavacich
plochach ani na jinych nerovnych mistech.
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7. Spotfebi¢ nestavte na mista, kde muze byt vystaven vysokym
teplotam z kamen, radidtord, plynovych spotiebici apod. cz

8. Spotrebic¢ nestavte na elektrické ani plynové sporaky a trouby.

9. Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte jej a odpojte od sité. Napdjeci
kabel odpojujte tahem za vidlici - nikdy netahejte za kabel.

10. Spotfebi¢ nikdy nezapojujte ani nezapinejte bez fadné vlozené
varné nadoby do téla spotrebice.

11. Spotiebi¢ nezapinejte s prazdnou nadobou.

12. Zdkladnu neponofujte do vody, ani nenapoustéjte kapalinu do téla
variCe. K namoceni je urena pouze varna nadoba.

13. Viko nadzvedavejte opatrné a naklonéné tak, aby unikajici para
sméfovala od vas, mlze dojit k opareni. Nechte vodu z vika odkapdavat
pouze do varné nadoby nikoliv do téla spotrebice.

14. Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, vidlici a cely spotfebi¢, zda
nedoslo k poskozeni. Pokud naleznete jakékoli poskozeni, okamzité
prestante spotfebi¢ pouzivat a obratte se na servis.

15. Nepouzivejte poskozené nebo prasklé viko nebo varnou nadobu.

16. Nepouzivejte spotfebic pro jiné ucely, nez pro které je urcen.

17. Nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

18. Spotrebi¢ by nemél byt ponechan béhem chodu bez dozoru.

19. Spotfebi¢ uchovavejte ve vnitinim prostredi v suchu.

20. Nepokousejte se spotiebi¢ opravovat, nastavovat ani ménit jeho
dily. Uvniti nejsou zadné dily opravitelné uzivatelem.

21. Pfed Cisténim a ulozenim nechte spotiebic vychladnout.

22.Na spotiebic nestavte jiné pfedméty, nenechte cizi télesa vnikat do
otvorl a nepouzivejte jej v blizkosti stén, zavés(i apod.

23.Pfi Cinnosti se spotfebi¢ zahfiva. Nezakryvejte zadné otvory.
Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte vzdy uchytky a knofliky.
Pfi manipulaci s dily vyrobku za provozu pouzivejte vhodné nastroje
a kuchyriskeé rukavice.

24. Nepokousejte se prenaset horky spotiebic.

25.Budte opatrni, para unikajici ze spotfebice je velmi horka! Unika-li
z ventilu para, udrzujte od spotiebice bezpecnou vzdalenost, abyste
se nepopalili.
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26. Spotiebi¢ nezapinejte, lezi-li na boku nebo vzhiru nohama.
=3 27. Pouzivani pfislusenstvi a dopliikl, které nejsou vyrobcem
doporuceny, muze vést k ohrozeni osob ¢i majetku.

28.Tento spotiebic je uren pro pouziti v domacnosti a podobnych
prostorech, jako jsou:

« kuchynské kouty v obchodech, kancelafich a ostatnich pracovistich
« spotiebice pouzivané v zemédélstvi
« spotfebice pouzivané hosty v hotelich, motelech a jinych obytnych
oblastech
« spotfebice pouzivané v podnicich zajistujicich nocleh se snidani
29.Tento spotiebi¢ nesmi byt zapojen do elektrické zasuvky fizené
Casovacem nebo spinané na dalku.

30.ECG nenese zodpovédnost za Skody nebo zranéni zpusobena
nedbalosti nebo nespradvnym pouzivanim. Pfed pouzitim si
nezapomerite peclivé precist veskeré instrukce a informace. Vnéjsi
povrch tohoto pfistroje se zahtivda a muze zpUsobit popaleni.
Nenechdvejte bez dozoru v pfitomnosti déti.

31. Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti. Udrzujte spotiebi¢ a jeho
pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotiebice bezpe¢nym zplisobem a rozumi
pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

32.Vedeni regulatoru tlaku, kterd umoziuji unik pary, by méla byt
pravidelné kontrolovana, aby se zajistilo, ze nebudou zablokovana.

33. Spotiebic se nesmi otevirat, dokud neni tlak dostate¢né snizen.

34.Pfi smazeni nebo fritovani nechavejte viko vzdy otevrené.

35. Pouziti tlakového hrnce se zavienym vikem bez tésnéni je zakdzano.

Do not imerse in water! —- Neponoiovat do vody!

CAUTION! ALWAYS COOK USING THE INNER POT. — UPOZORNENI! PRI VARENI VZDY
POUZIVEJTE VNITRNI NADOBU.
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UPOZORNENI
Takto oznacené povrchy se pfi pouzivani stavaji (&2}
horkymi.

NEBEZPECI PRO DETI: Déti si nesméji hrat s obalovym materialem.
Nenechte déti hrat si s plastovymi sacky.
Nebezpedi uduseni.

POKYNY K POUZIVANI

ZACINAME

Pied prvnim pouzitim
Prectéte si veskeré pokyny a dulezité informace.
Odstrante vSsechen obalovy material véetné samolepek a etiket a ocistéte povrch vlhkou utérkou na
nadobi. Ujistéte se, ze viechny soucasti byly dodany v dobrém stavu.
Omyjte veskeré pfislusenstvi a varnou nadobu v teplé vodé pomoci houbicky. Dobfe oplachnéte zbytky
mydla a vie dikladné osuste. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky, draténky nebo kovové nacini,
mobhlo by dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu. Nepouzivejte mycku na nadobi.

Nikdy neponofujte spotiebi¢, kabel nebo zastrcku do vody.
Polozte tlakovy hrnec na rovny, teplovzdorny a nehoflavy povrch.

Otevirani, zavirani a sundani vika
Otevirani vika

Je-li viko zaviené (obr. 1), rukou pootocte vikem za drzadlo @ po sméru hodinovych rucicek (obr. 2)
a zvednéte viko do svislé pozice (obr 3).

-

Ty

Obr. 2 Obr.3

Zavieni vika

Pokud je viko oteviené (obr. 4), zaviete jej za drzadlo (obr. 5) a pootocte viko proti sméru hodinovych rucicek
(obr. 6).
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Obr. 4 Obr. 5 Obr. 6

Demontaz vika
Zaviené viko pootocte po sméru hodinovych rucicek (obr. 7), obéma rukama pooteviete viko do vysky 15 cm
(obr. 8), pootocte viko proti sméru hodinovych rucicek (obr. 9) a pohybem nahoru sejméte viko (obr. 10).

wo gl

Ol kel

Obr. 7 Obr.9

Béhem otaceni udrzujte viko oteviené do vysky 15 cm na okrajem hrnce a poté viko plynule sejméte. Pant na
viku musi zcela vyjet z drazky na téle hrnce.

Montaz vika
Obéma rukama nasadte zpét viko (obr. 11) a pooteviené do vysky 15 cm nad okraj hrnce jej pootocte po
sméru hodinovych rucicek (obr. 12). Poté viko zavrete (obr. 13) a pootocte proti sméru hodinovych ruci¢ek

(obr. 14).

15¢cm

kel Ol

Obr. 12 Obr. 14

Béhem otéaceni udrzujte viko oteviené do vysky 15 cm na okrajem hrnce. Pant na viku musi zcela zajet do
drazky na téle hrnce.

Pouzivani hrnce
Pootocte a oteviete viko hrnce (obr. 15 a 16)
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Obr. 16

Vyjméte vnitini nddobu a vlozte do ni potraviny. Celkové mnozstvi vloZzenych potravin nesmi presdhnout
4/s vysky vnitfni nadoby (obr. 17). Celkové mnozstvi potravin, které snadno nabyvaji na objemu (jako napf.
lusténiny) nesmi pfesahnout /s vysky vnitfni nddoby (obr. 19). Vnitini nddobu nepouzivejte k proplachovani
potravin. Potraviny, jako jsou napfiklad ryze nebo lusténiny, proplachujte pod tekouci vodou v cedniku.

4
= 3
5 5 1
1 1 1 5
Obr. 17 Obr. 18 Obr. 19

Upozornéni: Celkové mnozstvi potravin nesmi presahnout rysku MAX nebo maximalni povolené
mnozstvioleje 3 1.
Minimalni mnozstvi potravin je urceno ryskou MIN. Po tuto rysku je nutné vzdy nadobu
naplnit, aby nedoslo k poskozeni spotiebice nebo nddoby.

Celkové mnozstvi jidla, které muazete v tlakovém hrnci uvafit (6 1) je 12 salkd. Ve vétsiné pripad( potravin je
mnozstvi vody a syrové potraviny v poméru 1:1. Pfi pfipravé ovesné kase je pomér vody a ovesnych vlo¢ek
8:1. Samoziejmé u riiznych jidel se miize pomér mirné lisit a na zakladé zkusenosti a chuti si mGzete pomér
vody a surovin upravit.

Pfed vlozenim vnitini nddoby zpét do tlakového hrnce ocistéte povrch topného télesa, vnéjsi povrch a spodni
¢ast nadoby, a ujistéte se, ze na povrsich nic neulpélo. Pootocenim vnitini nadoby po vlozeni do tlakového
hrnce se ujistéte, ze doslo ke spravnému kontaktu vnitini nadoby s povrchem topného télesa (obr. 20, 21).

Nadoba musi byt ve hrnci fadné usazena, jinak nebude pfistroj spravné pracovat a mohlo by dojit
k jeho poskozeni.

Obr. 21

Uzavrete viko. Pfed uzavienim zkontrolujte, zda je spravné viozeno tésnéni (@ a lehce oto¢te protiblokovacim
stitem (@), abyste se ujistili, Ze je spravné nasazen na ocelovém mezikrouzku. Viko zavfete pootocenim proti
sméru hodinovych rucicek, dokud neuslysite ,zacvaknuti” (obr. 22, 23).
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UPOZORNENI:

Obr. 24 Obr. 25

Pii pouziti funkce zvyseného tlaku musi tlakovy ventil tésnit, nastavte ovladaé¢ tlakového ventilu @
do polohy uzavieno, Sipka musi byt proti symbolu tésnéni (obr. 24).

P¥i pouziti hrnce bez funkce zvyseného tlaku musi para tlakovym ventilem volné unikat, Sipka musi
byt umisténa proti symbolu unikajici pary (obr. 25).

Doporucené teploty pro pripravu riiznych potravin

Teplota °C Potravina / zpusob pfipravy
35-40 Kynuti tésta, pfiprava jogurtl
45-50 Fermentace
55-60 Pfiprava zeleného caje, ohfivanijidla pro déti
65-70 Pomala priprava masa v sacku (sous-vide), pfiprava punce
75-80 Pasterizace, pfiprava bilého ¢aje, pfiprava svareného vina
85-90 Pfiprava ¢erveného ¢aje, pfiprava jidel, kterd vyzaduji dlouhodobé vareni
95-100 Vareni kase, ptiprava dzeml
105-110 Sterilizace, pFiprava aspik( a pokrm s Zelatinou
115-120 Vareni ,shank”, pfiprava slazenych sirupt
125-130 Peceni, sterilizace masovych konzerv
135-140 Pfiprava pfedsmazenych jidel
145-150 Priprava zeleniny a ryb, pec¢eni masa ve folii
155 Smazeni zeleniny a ryb
160-180 Smazeni masa a dribeze
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Symboly na displeji

Na displeji se zobrazuji nésledujici symboly:

OR]

®
G

T°C

Volba zvukového signalu - po soucasném stisku tlacitek Time (as)
a Temperature (teplota) si mGzete zvolit hlasitost zvukového signélu
v urovnich 1az 4.

Rezim odlozeného startu.

Je-li aktivovan odlozeny start, na displeji bézi odpocitavani ¢asu.

Poznamka: Rezim odlozeného startu je mozné nastavit pouze
u nékterych program viz Tabulka programd.

Indikace nastavovani ¢asu. V pribéhu nastavovani indikator blika.

Indikator nastaveni teploty. Indikator blikd v pribéhu nastavovéani

teploty.

Poznamka: Rezim nastaveni teploty je mozné nastavit pouze
u nékterych program viz Tabulka programd.

Y Zobrazeni informace o casu. Zobrazuje prednastaveny cas
Bb a odpocditavani ¢asu v pribéhu pripravy jidel nebo odlozeného startu,
popfipadé dobu, po kterou je pokrm udrzovan programu ,Keep warm®.

8

Zobrazeni nastavené teploty.
Poznamka: Nastaveni teplot je mozné pouze u nékterych programd
viz Tabulka programd.

~=e

oo

n
o

STARTING

REHEAT| | COOKING | WARM

PRESSURE Zobrazeni aktudlniho procesu po spusténi programu.
Ovladaci panel
Storno a funkce udrzovéni teplého
@ Keep Warm pokrmu. Pfi udrzovéni teplého pokrmu
Cancel je teplota nastavena na 60°C a neni
zobrazend na displeji.
@ Delay Slouzi k nastaveni odloZzeného startu.
@ Time Slouzi k nastaveni casu.
@ Start Tlacitkem Start spustite zvoleny program.
@ Temperature Po stisku tohoto tlacitka na displeji blika
T°C a {80 & mulzete nastavit teplotu.

Tabulka programt

. . . Vychozi Rozsah F’uvnkc'e Odlozeny
Vychozi ¢as | Rozsah casu zvyseného
teplota teplot start
tlaku
5% soni : .. 0 _180°
-—" Smazeni/Fry 35 min. Tmin.-2h. 160 °C 30-180°C Ne
@ Ryse/Rice | 12min. | 1min.-2h. - X Ano v
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. - . Vychozi Rozsah F'uvnkc’e Odlozeny
Vychozi ¢as | Rozsah ¢asu zvyseného
teplota teplot start
tlaku
5955 Multicook/ . . o _120°
Y Multicook 20 min. 1 min.-8h. 145 °C 30-180°C Ne v
i Polévka/ . . _
\‘\.’ Soup 35 min. 1 min.-2h. X Ano 4
@ sefkuchal/ | 5 o | 1 min.-2h. - x Ano v
Chef
éb Duseni/Stew | 25min. | Tmin.-2h. - X Ano v
é Kase/Porrige 8 min. 1min.-2h. - X Ano v
Zapékani/ ) o o
= Crispy 1h. Tmin.-8h. | 160°C | 30-180°C Ne v
@ Pizza/Pizza 10 min. 1 min.-2h. 155 °C 30-180°C Ne v
@ Yarem 10min. | Tmin.-2h. - X Ano v
v pare/Steam
@ Kola¢/Cake 30 min. 1 min.-2h. 140 °C 30-180°C Ne v
B Dzemiam 2h.  |1min.-12h.| 100°C* X Ne X
L Jogurt/ o
s Yogurth 8h. 1h.-12h. 45°C X Ne v
Omeleta/ | ¢ i | 1min.-2h. | 150°C | 30-180°C Ne X
Omelette
Pomalé
o 3h, 3h.-12h | 95°C X Ne v
a vareni/
Slow stew
Lusténiny/ . .
c& 45 min. 1 min.-2h. - X Ano v
Beans
Aspik/ .
& Gelatinne 1h. Tmin.-2h. - X Ano v

*V téchto programech se informace o teploté na displeji nezobrazuje.

Smazeni/ Fry: Na pfipravu smazenych syrd, fizk{i, hub, karbanatkd, kvétaku a jinych potravin nebo fritovani
hranolek, kroket ¢i americkych brambor.

Ryze/Rice: Priprava rizot a pilaféi nebo samostatné pfilohy.

Multicook/Multicook: Pfiprava pokrm( bez pouziti tlaku s moznosti nastaveni ¢asu, teploty i odlozeného
startu.

Polévka/Soup: Priprava polévek a vyvar(.

Séfkuchai/Chef: Pfiprava pokrm(i s vyuzitim tlaku a moznosti nastaveni ¢asu a odlozeného startu.
Duseni/Stew: Pro pfipravu dusené zeleniny a masa i omacek.

Kase/Porrige: Pfiprava ovesné kase, ryzové kase atp.

Zapékani/Crispy: Na pfipravu zapecenych pokrmi jako jsou zapecené téstoviny, brambory s masem,
zelenina se syrem, musaka atd.

Pizza/Pizza: Na piipravu slanych koldcu a pizzy.

Vareni v paie/Steam: Vhodné pro pfipravu zeleninovych pokrmd nebo pfiprava knedlikl. Pfi tomto
zpUsobu pripravy jidla zGstava v potravinach podstatné mnozstvi chutovych slozek a ve vodé rozpustnych
vitaminU a stopovych prvka.

Kolac¢/Cake: Peceni litych a tfenych kolacu.
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Dzem/Jam: Pfiprava marmelad, ke¢upl nebo chutney.

Jogurt/Yogurth: Pfiprava domacich jogurtu.

Omeleta/Omelette: Piiprava vaje¢nych omelet. E
Pomalé duseni a vaFeni/Slow stew: Pfiprava pokrma tésné pod bodem varu bez vyuziti funkce zvyseného

tlaku, vhodné na mnoho druh rliznych pokrmd.

Lusténiny/Beans: Pro pfipravu lusténin.

Aspik/Gelatinne: Pro piipravu néplini do aspikd a huspenin.

Funkce tlakového hrnce
Odlozeny start

Pomoci funkce odlozeného startu =~ miZzete odloZit spusténi zvoleného programu. Vychozi ¢as odlozeni je
24 hodin. Pomoci tlacitka >~ miiZete nastavit odlisny cas.

Poznamka: Minimalni doba odloZeného startu je 5 minut, maximalni doba odlozeného startu je 24 hodin.

Pomoci ovladaciho kole¢ka @ zvolte program. Programy Smazeni (Fry), Ryze (Rice), multicook, Polévka
(SOUP) a Séfkuchar (Chef) spustite smacknutim ikonek pfimo na displeji.

Stisknéte tlacitko odlozeného startu, na displeji se zobrazi symbol odlozeného startu -~ Nastavte dobu
odlozeni pomoci ovladaciho kolec¢ka. Interval Ize ménit po 1 minuté. Pootocenim ovladaciho kolecka cas
pridavate ¢i ubirate. Opakovanym stiskem tlacitka ,Time” Ize preskakovat mezi nastavenim jednotlivych
minut nebo hodin.

Stiskem tlacitka Start @ spustite odpocitavani ¢asu. Na displeji se zobrazi ikona odlozeného startu
a odpocitavani casu.

Delay

Poznamka: Po spusténi odpocitavani odloZzeného startu neni mozné zadné nastavené hodnoty dodate¢né
ménit. Potfebujete-li v tento okamzik udélat jakoukoliv zménu v nastaveni, je nutné nejprve
program zrusit pomoci tla¢itka CANCEL a znovu cely program nastavit.

Poznamka: Zménu v nastaveni ¢asu ¢i teploty Ize provadét pouze béhem procesu zahtivani nebo vareni.
V tomto rezimu neni potieba znovu spoustét program pomoci tlacitka ,Start”. Cca po 10ti
vtefinach se program sam spusti.

Poznamky
«  Doba pfipravy pokrmu neni zahrnuta v ¢ase odlozeného startu.

«  Funkci odlozeného startu nelze pouzit v programech Smaieni&, Omeleta @ aDzem 6

« Nenechavejte suroviny v tlakovém hrnci déle nez 12 hodin, nékteré potraviny by se mohly zkazit. Pfi
planovani odlozeného startu berte v Gvahu vlastnosti surovin.

+  Méjte prosim na paméti, ze po uplynuti doby odlozeni startu se nékteré programy spusti pouze po
dosazeni pracovni teploty.

«  Funkci ,Delay” nepouzivejte pro recepty s rychle se kazicimi ingrediencemi, jako jsou mlé¢né produkty,
vejce atd.

Funkce nastaveni ¢asu pFipravy pokrmu

Pomociikonky ,Time" Ize zvolit dobu, po kterou mé byt pokrm pfipravovan, viz ,Tabulka program@“.

Stisknétetlacitko nastavenicasu nadisplejizacne blikat symbolfunkce nastavenicasu -~ a prednastavena

doba pfipravy pokrmu 88 . Pootacenim oto¢ného ovladace Ize ¢as pridavat ¢i ubirat po jednotlivych
minutdch nebo celych hodinach. Opakovanym stlacenim ikonky ,Time” pfeskakujete mezi zaddvanim minut

nebo hodin.
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Udrzovani teplého pokrmu

Funkce udrzovani teplého pokrmu udrzuje dovarené jidlo teplé. Maximalni doba udrzovani je 24 hodin.
Funkce udrzovani teplého pokrmu se automaticky spusti po dokonceni pfipravy jidla s vyjimkou program
Smazeni a Jogurt. Po dokonceni programu Jogurt je mozné funkci udrzovani teplého pokrmu spustit ru¢né,
nicméné neni mozné tuto funkci naprogramovat.

Pokud po programu pfipravy pokrmu nasleduje funkce udrzovani teplého pokrmu, na displeji je zobrazena
hlaska ,WARM". Na displeji se zobrazuje ¢as, po ktery je pokrm udrzovan v rezimu udrzovani teploty.

Pokud na displeji neni zobrazena hlaska ,WARM", po dokonceni programu se udrzovani teplého pokrmu
nespusti, viz ,Tabulka programu”.

Zruseni funkce udrzovani teplého pokrmu
Po dokonceni programu pfipravy pokrmu muzete zrusit funkci udrzovani teplého pokrmu stiskem tlacitka

Keep War, Funkce se zrusi a na displeji zhasne hlaska ,WARM". Opétovnym stiskem tlacitka Keop Warm funkci udrzovani
teplého pokrmu opét spustite.

Upozornéni
Ackoliv je mozné nastavit funkci udrzovani teplého pokrmu az na 24 hodin, nenechdvejte hotové jidlo
v tlakovém hrnci tak dlouho, mohlo by se zkazit.

Ohfivani pokrmi

Pokud potfebujete ohfat pokrm, pouze stisknéte tlacitko wewwam aniz byste poustéli jakykoliv program
pfipravy pokrmd. Zobrazi se hlaska ,WARM" a jidlo se za¢ne ohrivat. Po ohfati vypnéte funkci opétovnym

stiskem tlacitka reepwarn,
Zrus$eni funkce nebo programu
Stiskem tlacitka weewam zrusite zvoleny program nebo funkci.

Nastaveni hlasitosti

Soucasnym stiskem tlacitek @ a T°C spustite nastaveni hlasitosti zvukového signélu, na displeji blika

indikator ® Y. Po spusténi nastaveni zménte hodnotu pomoci ovladaciho kole¢ka @ v intervalu 0-4.
Nastavend hodnota se zobrazuje na displeji.

Instrukce pro pfipravu pokrmu

. Otevienivika - pootocte viko ve sméru hodinovych rucicek a zvednéte jej.

«  Vyjméte vnitini nddobu z multifunk¢niho tlakového hrnce.

+ Do nadoby vlozte suroviny a potfebné mnozstvi vody, ale dodrzujte minimalni mnozstvi potravin dané
ryskou MIN, zaroven nepiepliujte nddobu nad znacku MAX nebo maximalni mnozstvi oleje 3 I.

Vaieni bez zvyseného tlaku

Pro vareni bez zvyseného tlaku pouzijte néktery z nasledujicich program: Smazeni, Omeleta, Kola¢, Pomalé

vareni, Dzem, Jogurt, Chrispy, Pizza nebo Multicook.

Viko tlakového hrnce muizete nechat oteviené nebo jej mlzete zaviit, to zalezi na pouzitém programu

a receptu pro pfipravu pokrmu.

V pfipadé uzavieni vika:

«  Zkontrolujte, zda je spravné vlozené tésnéni. Pouziti tlakového hrnce se zavienym vikem bez tésnéni
je zakazané.
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Viko zaviete za drzadlo a pootocte jej proti sméru hodinovych ruci¢ek dokud pojistny koli¢cek nezacvakne
do téla hrnce. Ovladac ventilu nastavte do polohy ,otevieno” (Sipka musi byt proti symbolu unikajici
pary, viz obrazek 25).

Pomoci ovladaciho kolecka @ zvolte pozadovany program, indikator programu se zobrazuje na
displeji.

Vychozi hodnoty teploty a doby pfipravy jsou zobrazené na displeji.

Dokud neni dosazend pracovni teplota, je na displeji zobrazena informace ,REHEAT". Jakmile je teplota
dosazena, spusti se odpocitavani casu. Informaci ,REHEAT” nahradi informace ,COOKING".

Po dokonceni programu zazni zvukovy signél a spusti se funkce udrzovani teplého pokrmu (kromé
program( Smazeni a Jogurt). Na displeji je zobrazena hlaska ,WARM".

Po dokonceni pfipravy pokrmu vypnéte multifunkéni tlakovy hrnec a odpojte jej od napajeci sité.

Vareni se zvySenym tlakem
K pripravé pokrmi pod zvysenym tlakem muzete pouzit programy: Polévka, Duseni, Kase, Vareni v pare,
Séfkuchaf, Ryze, Lusténiny a Zelatina.

Pro pfipravu pod zvysenym tlakem:

Zkontrolujte, zda je spravné vlozené tésnéni. Pouziti tlakového hrnce se zavienym vikem bez tésnéni
je zakazané.

Viko zaviete za drzadlo a pootocte jej proti sméru hodinovych ru¢icek, dokud pojistny kolicek nezacvakne
do téla hrnce. Ovladac¢ ventilu nastavte do polohy ,uzavieno” (Sipka musi byt proti smybol u tésnéni, viz
obrazek 24).

Pomoci ovladaciho kolecka @ zvolte pozadovany program, indikator programu se zobrazuje na
displeji.

Vychozi hodnoty teploty a doby pfipravy jsou zobrazené na displeji.

Dokud neni dosazena pracovni teplota, je na displeji zobrazena informace ,REHEAT". Jakmile je teplota
dosazena, spusti se odpocitavani casu. Informaci ,REHEAT” nahradi informace ,STARTING PRESSURE".
Po dosazeni spravného tlaku v nadobé se cerveny indikdtor tlaku vysune nahoru a bezpecnostni cep
zablokuje viko.

Po dokonceni programu zazni zvukovy signal a spusti se funkce udrzovani teplého pokrmu. Na displeji
je zobrazena hlaska ,WARM".

Po dokonceni pripravy pokrmu vypnéte multifunkeni tlakovy hrnec a odpojte jej od napajeci sité. Je
nutné vypustit zvyseny tlak, ktery je po dokonceni pokrmu uvniti multifunkéniho tlakového hrnce.
Opakovanym pootacenim ventilu do polohy ,otevieno” (Sipka musi byt proti symbolu unikajici pary)
upoustéjte pozvolna paru uvnitt hrnce dokud tlak nepoklesne do normalu.

Upozornéni: Budte opatrni, para unikajici z hrnce je velmi horka! Jakmile se snizi tlak v hrnci, para pfestane

unikat, cerveny indikdtor tlaku poklesne a bezpecnostni ¢ep uvolni viko. Poté mlzZete otevfit
viko. Nikdy neotevirejte viko nasilim.

Poznamky

Na zakladé zkusenosti si mlzete upravit teplotu a dobu pfipravy jednotlivych pokrmd.
Po ukonceni fritovani vzdy fritovaci kosik vyndejte. Nenechavejte jej ponofeny v nddobé s olejem.

UPOZORNENI: PRI SMAZENI NEBO FRITOVANI NECHAVEJTE ViKO VZDY OTEVRENE.

CISTENi A UDRZBA

Pred cisténim multifunk¢niho tlakového hrnce vzdy odpojte vidlici napajeciho pfivodu ze zasuvky!

Pred cisténim a udrzbou nechejte hrnec vzdy vychladnout.

Nedoporucujeme myti v mycce nadobi. Nepouzivejte agresivni prostiedky, mohou zpUsobit skvrny
a jina poskozeni na produktu.

eca 15



- Pfi myti spotiebice a pfislusenstvi nepouzivejte abrazivni Cisti¢e, draténky ani draténé kartacky ani
brusné houbicky, doslo by k poskozeni povrchu.
m «  Zabrante vniknuti vody do téla spotrebice!
«  Télo hrnce neponofujte do vody ani jinych tekutin.

Télo spotiebice a vrchni ¢ast vika

«  Télo aviko spotiebice ocistéte opatrné vihkym hadiikem a osuste dosucha.

«  Opatrné sejméte plastovou nadrzku na kondenzovanou vodu, kterd se nachazi pod uchytem pantu vika
v téle hrnce. Oplachnéte ji a vrate zpét.

Varna nadoba a vnitini soucasti vika

1. Odendejte hlinikovy kryt s tésnénim, abyste se dostali k mechanismu tlakového ventilu a plovoucimu
indikatoru.

2. Varnou nddobu @, hlinikovy kryt ® a tésnéni hlinikového krytu @ omyjte v teplé mydlové vodé. Dobte
oplachnéte zbytky mydla a vie dikladné osuste.

3. Opatrné sundejte ventil D a demontujte kryt mechanizmu tlakového ventilu @. O¢istéte je v teplé
mydlové vodé a propldchnéte tekouci vodou, osuste a vratte zpét.

4, Ocistéte plovouci idikator tlaku @ a jeho tésnéni.

Prislusenstvi

- Vedkeré pfislusenstvi omyjte v teplé mydlové vodé.

«  Dobfe oplachnéte zbytky mydla a vse diikladné osuste.

Z vika sejméte vnitini hlinikovy kryt ® a peclivé jej oplachnéte. Vyndejte kruhové tésnéni ®, peclivé jej
umyjte vodou a osuste. Poté vratte tésnéni zpét.

Plovouci indikator
tlaku

Tésnéni plovouciho
indikatoru tlaku

Problém PFi¢ina Reseni

Nesviti Zddnd kontrolka. | Spotfebi¢ neni zapnuty. Zkontrolujte, zda je spravné zapojeny
napajeci kabel a v sitové zasuvce je napéti.
Zkontrolujte, zda je zapnuty vypinac
zafizeni.

Tésnéni neni spravné nasazené. | VloZte tésnénispravné.
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Problém

Pfic¢ina

Reseni

Viko nelze uzavfit.

Bezpec¢nostni cep ® je
blokovany plovoucim
indikatorem tlaku ®.

Posunte bezpecnostni ¢ep ru¢né.

Viko nelze otevfit.

Plovouci indikator tlaku neni
v dolni poloze ani po vypusténi
tlaku.

Pomoci pardtka nebo Spejle opatrné
zatlacte plovouci ventil dol(.

Viko netésni.

Viko neni Gplné doviené.

Zavrete viko spravné.

Ve viku neni vioZzené tésnéni.

Vlozte spravné tésnéni.

Na tésnéni jsou zbytky jidla.

Ocistéte tésnéni.

Tésnéni je poskozené.

Vymeénte tésnéni za nové.

Plovouci bezpecnostni
indikator tlaku netésni.

Na tésnéni plovouciho ventilu
jsou zbytky jidla.

Ocistéte tésnéni plovouciho ventilu.

Tésnéni bezpecnostniho ventilu
je poskozené.

Vymeérite tésnéni za nové.

Bezpecnostni plovouci
indikator tlaku se
nezveda a nezavira.

Nespravné doviené viko.

Doviete spravné viko.

V hrnci neni dostatek surovin
avody.

PFidejte suroviny a vodu.

Netésni viko nebo tlakovy
ventil.

Vyhledejte servis.

Jidlo neni dovafené
nebo pfiprava trva prilis
dlouho.

Doba pfipravy je prilis kratka.

Pfimérené prodluzte dobu pfipravy
pokrmu.

Mezi topnou plochou a vnitini
nadobou je zbytek jidla.

Zkontrolujte a ocistéte topnou plochu
a vnéjsi povrch vnitini nddoby.
Vyhledejte servis.

Topna plocha nebo vnitini
nadoba je deformovana.

Vyhledejte servis.

Ohfev nefunguje spravné.

Vyhledejte servis.

Nefunguje automatické
udrzovani teplého
pokrmu.

Spotiebic je poskozeny.

Vyhledejte servis.

Pfi kontaktu se Spotiebic probiji. Vyhledejte servis.
spotrebic¢em citite zasah
elektrickym proudem.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity pfikon: 1000 W

Jmenovité napéti: 220-240 V~ 50/60 Hz

Ttida ochrany IPX: IPX0
Minimalni tlak: 50 kPa
Maximalni tlak: 90 kPa
Objem vnitini nddoby: 6 |
Max. kapacita oleje: 3 |

Rozmezi nastaveni teplot: 30-180 °C
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VYUZITI A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinita lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Piebalova folie, PE sacky, plastové dily — do sbérnych
kontejner(i na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalsich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamen4, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako

s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych

zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Recyklace materidlG prispiva k ochrané pfirodnich zdrojl. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam I
poskytne obecni Ufad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt 08/05
zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpecnosti.

Navod k obsluze je k dispozici na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zména textu a technickych parametr(i vyhrazena.
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TLAKOVY MULTIFUNKCNY HRNIEC

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na budicu potrebu!

Varovanie: Bezpe¢nostné opatrenia a pokyny uvedené vtomto ndvode
nezahifaju vietky mozné podmienky a situdcie, ku ktorym méze dojst.
Pouzivatel musi pochopit, Ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat
do ziadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost.
Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi
pouzivajucimi a obsluhujucimi toto zariadenie. Nezodpovedame za
Skody spdsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim alebo
zmenou ¢i Upravou akejkolvek Casti zariadenia.

Pri pouzivani by sa mali vzdy dodrziavat zdkladné opatrenia, vratane
tych nasledujucich:

1.

Uistite sa, Ze napatie a kmitocet vo vasej zasuvke zodpoveda
napatiu, kmitoCtu a pozadovanej zatazitelnosti uvedenej na Stitku
zariadenia a Ze je zésuvka riadne uzemnend. Zasuvka musi byt
instalovana podla platnej elektrotechnickej normy podla EN.
Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, ak je privodny kabel, ¢i vidlica
poskodend, ak doslo k padu alebo akémukolvek poskodeniu,
alebo pristroj nepracuje spravne. VSetky opravy vratane vymeny
napajacieho privodu zverte odbornémuservisu! Nedemontujte
ochranné kryty zariadenia, hrozi nebezpecenstvo urazu
elektrickym pradom!

Spotrebi¢ ani napdjaciu Sndru nenamacajte do kvapalin,
nevystavujte dazdu ani vlhkosti a vodu pouzivajte iba na varenie
v zhode s tymto ndvodom.

Spotrebic sa nesmie pouzivat v tesnej blizkosti vody, v kiipelniach,
sprchovacich kudtoch a v blizkosti bazénov, kde mé6ze dojst k padu
do vody alebo k strieknutiu vody na vyrobok.

Privodny kabel neohybajte cez okraj stola ani iné ostré hrany,
nekrutte nim ani ho nenechajte v blizkosti horucich povrchov.
Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na rovnom stabilnom povrchu, aby
nemohlo dojst k jeho prevrateniu a aby sa vylucilo rozliatie horucich
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kvapalin. Nepouzivajte vyrobok v drezoch, na odkvapkavacich
plochach ani na inych nerovnych miestach.

7. Spotrebi¢ nekladte na miesta, kde méze byt vystaveny vysokym
teplotam z kachiel, radiatorov, plynovych spotrebicov a pod.

8. Spotrebic nekladte na elektrické ani plynové sporaky a rury.

9. Ak spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho a odpojte od siete. Napdjaci
kabel odpajajte tahom za vidlicu — nikdy netahajte za kabel.

10.Spotrebi¢ nikdy nezapdjajte ani nezapinajte bez riadne vloZenej
varnej nadoby do tela spotrebica.

11.Spotrebic nezapinajte s prazdnou nadobou.

12.Z4kladru neponarajte do vody, ani nenapustajte kvapalinu do tela
vari¢a. Na namocenie je urena iba varna nadoba.

13.Veko nadvihujte opatrne a naklonené tak, aby unikajuca para
smerovala od vas, moéze dojst k opareniu. Nechajte vodu z veka
odkvapkavat iba do varnej nadoby nie do tela spotrebica.

14.Pravidelne kontrolujte napajaci kabel, vidlicu a cely spotrebi¢, Ci
nedoslo k poskodeniu. Ak najdete akékolvek poskodenie, okamzite
prestante spotrebi¢ pouzivat a obratte sa na servis.

15.Nepouzivajte poskodené alebo prasknuté veko alebo varnu
nadobu.

16.Nepouzivajte spotrebic na iné ucely, nez na aké je uréeny.

17.NepouZzivajte vo vonkajsom prostredi.

18.Spotrebic by ste nemali ponechat poc¢as chodu bez dozoru.

19.Spotrebi¢ uchovavajte vo vnutornom prostredi v suchu.

20.Nepokusajte sa spotrebi¢ opravovat, nastavovat ani menit jeho
diely. Vnutri nie su ziadne diely opravitelné uzivatelom.

21.Pred Cistenim a ulozenim nechajte spotrebic vychladnut.

22.Na spotrebi¢ nekladte iné predmety, nenechajte cudzie telesa
vnikat do otvorov a nepouzivajte ho v blizkosti stien, zavesov a pod.

23.Pri ¢innosti sa spotrebi¢ zahrieva. Nezakryvajte ziadne otvory.
Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte vzdy uchytky
a gombiky. Pri manipulacii s dielmi vyrobku pocas prevadzky
pouzivajte vhodné nastroje a kuchynskeé rukavice.

24.Nepokusajte sa prendasat horuci spotrebic.
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25.Budte opatrni, para unikajuca zo spotrebica je velmi horuca! Ak
unika z ventilu para, udrzujte od spotrebica bezpecnu vzdialenost,
aby ste sa nepopalili.

26.Spotrebic nezapinajte, ak lezi na boku alebo hore nohami. SK

27.Pouzivanie prislusenstva a doplnkov, ktoré nie su vyrobcom
odporucané, moze viest k ohrozeniu os6b ¢i majetku.

28.Tento spotrebic je ureny na pouzitie v domacnosti a podobnych
priestoroch, ako su:
«kuchynské kuty v obchodoch, kanceldridch a ostatnych

pracoviskach
« spotrebice pouzivané v polnohospodarstve
- spotrebi¢e pouzivané hostami v hoteloch, moteloch a inych
obytnych oblastiach

« spotrebice pouzivané v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami

29.Tento spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do elektrickej zasuvky riadenej
Casovacom alebo spinanej na dialku.

30.ECG nenesie zodpovednost za Skody alebo zranenia spdsobené
nedbalostou alebo nesprdvnym pouzivanim. Pred pouzitim si
nezabudnite pozorne precitat vsetky inStrukcie a informacie.
Vonkajsi povrch tohto pristroja sa zahrieva a moéze spdsobit
popalenie. Nenechdvajte bez dozoru v pritomnosti deti.

31.Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrzujte spotrebi¢ a jeho
privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mézu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi & mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skuisenosti a znalosti, ak su pod dozorom
alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym spésobom
a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat.

32.Vedenia regulatora tlaku, ktoré umoznuju unik pary, by sa mali
pravidelne kontrolovat, aby sa zaistilo, Ze nebudu zablokované.

33.Spotrebic sa nesmie otvarat, kym nie je tlak dostatoCne znizeny.

34.Pri smazeni alebo fritovani nechavajte veko vzdy otvorené.

35.Pouzitie tlakového hrnca so zatvorenym vekom bez tesnenia je
zakazané.
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Do not imerse in water! - Neponarajte do vody!

CAUTION! ALWAYS COOK USING THE INNER POT. — UPOZORNENIE! PRI VAREN{ VZDY
" sK| POUZIVAJTE VNUTORNU NADOBU.

UPOZORNENIE
Takto oznacené povrchy sa pri pouzivani stavaju
horacimi.

NEBEZPECENSTVO PRE DETI: Deti sa nesmu hrat s obalovym
materidlom.

Nenechajte deti hrat sa s plastovymi vreckami.

Nebezpecenstvo udusenia.

POKYNY NA POUZIVANIE
ZACINAME

Pred prvym pouzitim

«  Preditajte si vSetky pokyny a délezité informacie.
Odstrante vsetok obalovy materidl vratane samolepiek a etikiet a ocistite povrch vihkou utierkou na riad.
Uistite sa, ze vSetky sucasti boli dodané v dobrom stave.
Umyte vietko prislusenstvo a varnu nadobu v teplej vode pomocou hubky. Dobre oplachnite zvysky
mydla a vsetko dokladne osuste. Nepouzivajte abrazivne Ccistiace prostriedky, drotenky alebo kovové
nacinie, mohlo by dojst k poskodeniu neprilnavého povrchu. Nepouzivajte umyvacku riadu.
Nikdy neponarajte spotrebic, kabel alebo zastrcku do vody.
Polozte tlakovy hrniec na rovny, teplovzdorny a nehorlavy povrch.

Otvaranie, zatvaranie a odoberanie veka

Otvaranie veka
Ak je veko zatvorené (obr. 1), rukou pootocte vekom za drzadlo ® v smere hodinovych ruciciek (obr. 2)
a zdvihnite veko do zvislej pozicie (obr. 3).

Obr. 1 Obr. 2

22 eca



Zatvorenie veka
Ak je veko otvorené (obr. 4), zavrite ho za drzadlo (obr. 5) a pootocte veko proti smeru hodinovych ruciciek

(obr. 6).

©

Obr. 4 Obr. 5 Obr. 6

Demontaz veka
Zatvorené veko pootocte v smere hodinovych ruciciek (obr. 7), oboma rukami pootvorte veko do vysky 15 cm
(obr. 8), pootocte veko proti smeru hodinovych ruciciek (obr. 9) a pohybom nahor odoberte veko (obr. 10).

o, \¢

A

E E
il el el
Obr. 7 Obr. 8 Obr.9 Obr. 10

Pocas otacania udrzujte veko otvorené do vysky 15 cm nad okrajom hrnca a potom veko plynule odoberte.
Pant na veku musi celkom vyjst z drazky na tele hrnca.

Montaz veka
Oboma rukami nasadte spat veko (obr. 11) a pootvorené do vysky 15 cm nad okraj hrnca ho pootocte v smere
hodinovych ruciciek (obr. 12). Potom veko zavrite (obr. 13) a pootocte proti smeru hodinovych ruciciek (obr.

14).

15¢cm

kel kel

Obr. 14

Obr. 12

Pocas otacania udrzujte veko otvorené do vysky 15 cm nad okrajom hrnca. Pant na veku musi celkom zéjst do
drazky na tele hrnca.
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Pouzivanie hrnca
Pootocte a otvorte veko hrnca (obr. 15 a 16)

-t

O

Obr. 15 Obr. 16

Vyberte vnutornu nadobu a vlozte do nej potraviny. Celkové mnozstvo vlozenych potravin nesmie presiahnut
4/s vysky vnutornej nadoby (obr. 17). Celkové mnozstvo potravin, ktoré lahko zvacsuju svoj objem (ako
napr. strukoviny) nesmie presiahnut /s vysky vnutornej nadoby (obr. 19). Vnitornt nadobu nepouzivajte na
preplachovanie potravin. Potraviny, ako su napriklad ryza alebo strukoviny, preplachujte pod te¢iicou vodou
v ceddku.

! C j
4
5

3 ,
5 1
! 1 | 5

Obr. 17 Obr. 18 Obr. 19

Upozornenie: Celkové mnozstvo potravin nesmie presiahnut rysku MAX alebo maximalne povolené
mnozstvo oleja3 1.
Minimélne mnozstvo potravin je uréené ryskou MIN. Po tuto rysku je nutné vzdy nddobu
naplnit, aby nedoslo k poskodeniu spotrebica alebo nadoby.

Celkové mnozstvo jedla, ktoré moézete v tlakovom hrnci uvarit (6 1) je 12 salok. Vo vacsine pripadov potravin je
mnozstvo vody a surovej potraviny v pomere 1:1. Pri priprave ovsenej kase je pomer vody a ovsenych vlo¢iek
8:1. Samozrejme, pri réznych jedlach sa mdze pomer mierne lisit a na zéklade skisenosti a chuti si mozete
pomer vody a surovin upravit.

Pred vloZenim vnutornej nadoby spat do tlakového hrnca ocistite povrch ohrievacieho telesa, vonkajsi
povrch a spodnu cast nadoby, a uistite sa, Ze na povrchoch sa ni¢ neprichytilo. Pooto¢enim vnutornej nadoby
po vlozeni do tlakového hrnca sa uistite, Ze doslo k spravnemu kontaktu vnutornej nadoby s povrchom
ohrievacieho telesa (obr. 20, 21).

Nadoba musi byt v hrnci riadne usadena, inak nebude pristroj spravne pracovat a mohlo by déjst’k jeho
poskodeniu.

Obr. 20

Uzavrite veko. Pred uzatvorenim skontrolujte, ¢i je spravne vioZzené tesnenie (® amierne otocte protiblokovacim
titom @, aby ste sa uistili, Ze je spravne nasadeny na ocelovom medzikruzku. Veko zavrite pootocenim proti
smeru hodinovych ruciciek, kym nezacujete ,zacvaknutie” (obr. 22, 23).
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UPOZORNENIE:

Obr. 24 Obr. 25

Pri pouziti funkcie zvyseného tlaku musi tlakovy ventil tesnit, nastavte ovlada¢ tlakového ventilu @ do
polohy ,uzatvorené”, sipka musi byt proti symbolu tesnenia (obr. 24).

Pri pouziti hrnca bez funkcie zvyseného tlaku musi para tlakovym ventilom volne unikat, Sipka musi byt
umiestnena proti symbolu unikajticej pary (obr. 25).

Odporucané teploty pre pripravu réznych potravin

Teplota °C Potravina / spdsob pripravy
35-40 Kysnutie cesta, priprava jogurtov
45-50 Fermentacia
55-60 Priprava zeleného ¢aju, ohrievanie jedla pre deti
65-70 Pomala priprava méasa vo vrectisku (sous-vide), priprava puncu
75-80 Pasterizacia, priprava bieleho ¢aju, priprava vareného vina
85-90 Priprava ¢erveného ¢aju, priprava jedal, ktoré vyzaduju dlhodobé varenie
95 -100 Varenie kase, priprava dzemov
105-110 Sterilizacia, priprava aspikov a pokrmov so Zelatinou
115-120 Varenie,shank’, priprava sladenych sirupov
125-130 Pecenie, sterilizacia masovych konzerv
135-140 Priprava predsmazenych jeddl
145 - 150 Priprava zeleniny a ryb, pecenie mésa vo folii
155 Smazenie zeleniny a ryb
160 - 180 Smazenie masa a hydiny
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Symboly na displeji

Na displeji sa zobrazuju nasledujice symboly:

Volba zvukového signdlu - po stcasnom stlaceni tlacidiel Time (cas)
(]D) L,' a Temperature (teplota) si mozete zvolit hlasitost zvukového signélu
v Urovniach 1 az 4.

Rezim odlozeného Startu.
@ Ak je aktivovany odlozeny start, na displeji bezi odpocitavanie ¢asu.
Poznamka: Rezim odlozeného Startu je mozné nastavit iba pri
niektorych programoch, pozrite Tabulka programov.

@ Indikacia nastavovania ¢asu. V priebehu nastavovania indikator blika.

Indikdtor nastavenia teploty. Indikator blikd v priebehu nastavovania
TOC teploty.
Poznamka: Rezim nastavenia teploty je mozné nastavit iba pri
niektorych programoch, pozrite Tabulka programov.

Y Zobrazenie informacie o case. Zobrazuje prednastaveny cas
Bb a odpocitavanie ¢asu v priebehu pripravy jedal alebo odlozeného
startu, pripadne cas, ked'sa pokrm udrziava v programe ,Keep warm®”.

8

Zobrazenie nastavenej teploty.
Poznamka: Nastavenie teplot je mozné iba pri niektorych programoch,
pozrite Tabulka programov.

~=e

oo

n
o

STARTING

REHEAT|PRESSURE| COOKING | WARM | Zobrazenie aktualneho procesu po spusteni programu.

Ovladaci panel

Storno a funkcia udrziavania teplého
@ Keep Warm pokrmu. Pri udrziavani teplého pokrmu
Cancel je teplota nastavena na 60°C a nie je
zobrazena na displeji.
@ Delay Sluzi na nastavenie odlozeného Startu.
@ Time SlUZi na nastavenie ¢asu.
@ Start Tlacidlom Start spustite zvoleny program.
@ Temperature Po stlaceni tohto tlacidla na displeji blika
T°C a {80 & mozete nastavit teplotu.

Tabulka programov

Vychodiskovy M Vychodiskova| Rozsah Ffl.nkc!a Odlozeny
\ Rozsah casu A zvyseného .
cas teplota teplot sStart
tlaku
§85 L . o , o .
-—" Smazenie/Fry 35 min. 1min.-2h. 160 °C 30-180°C Nie
®  Rysa/Rice 12min. | 1min.-2h. - X Ano v
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Vychodiskovy M Vychodiskova| Rozsah Fflvnkc!a Odlozeny
. Rozsah casu A zvyseného M
cas teplota teplot Start
tlaku
5955 Multicook/ . _ o _ o .
- Multicook 20 min. 1min.-8h. 145 °C 30-180°C Nie (4
i Polievka/ . . _ i
\‘\.’ Soup 35 min. 1min.-2h. X Ano v
Séfkuchar/ ) ) ]
@ Chef 2 min. 1 min.-2h. - X Ano (4
P Dusenie/ . . ‘
[ = Stew 25 min. 1min.-2h. - X Ano (4
(j Kasa/Porrige 8 min. 1 min.-2h. - X Ano v
Zapekanie/ . o o ;
(=] Crispy 1h. 1 min.-8h. 160 °C 30-180°C Nie v
@ Pizza/Pizza 10 min. 1min.-2h. 155°C 30-180°C Nie 4
& Varenie 10min. | 1min.-2h. - X Ano v
Vv pare/Steam
& Kolé/Cake | 30min. [1min.-2h.| 140°C |30-180°C Nie v
8  Drem/am 2h. ! e 100 °C* X Nie X
L Jogurt/ _ oC* i
s Yogurth 8h. 1h.-12h. 45°C X Nie v
@ Omeew 5min.  [1min.-2h.| 150°C  [30-180°C Nie X
Omelette
Pomalé
O 3h. 3h.-12h. | 95°C* X Nie v
a varenie/
Slow stew
& Strukoviny/ 45 min. 1 min.-2h. - X Ano v
Beans
Aspik/ . .
& Gelatinne 1h. 1 min.-2h. - X Ano v

*V tychto programoch sa informacia o teplote na displeji nezobrazuje.

Smazenie/ Fry: Na pripravu smazenych syrov, reznov, hub, karbonétok, karfiolu a inych potravin alebo
fritovanie hranolcekov, krokiet ¢i americkych zemiakov.

Ryza/Rice: Priprava rizot a pilafov alebo samostatnej prilohy.

Multicook/Multicook: Priprava pokrmov bez pouzitia tlaku s moznostou nastavenia casu, teploty aj
odlozeného Startu.

Polievka/Soup: Priprava polievok a vyvarov.

Séfkuchar/Chef: Priprava pokrmov s vyuzitim tlaku a moznostou nastavenia ¢asu a odlozeného Startu.
Dusenie/Stew: Na pripravu dusenej zeleniny a mdsa aj omacok.

Kasa/Porrige: Priprava ovsenej kase, ryzovej kase ap.

Zapekanie/Crispy: Na pripravu zapecenych pokrmov, ako st zapecené cestoviny, zemiaky s mdsom, zelenina
so syrom, musaka atd'.

Pizza/Pizza: Na pripravu slanych koldcov a pizze.

Varenie v pare/Steam: Vhodné na pripravu zeleninovych pokrmov alebo priprava knedli. Pri tomto spdsobe
pripravy jedla zostava v potravinach podstatné mnozstvo chutovych zloziek a vo vode rozpustnych vitaminov
a stopovych prvkov.

Kola¢/Cake: Pecenie liatych a trenych kolacov.

eca 27



Dzem/Jam: Priprava marmelad, kecupov alebo chutney.

Jogurt/Yogurth: Priprava domacich jogurtov.

Omeleta/Omelette: Priprava vaje¢nych omeliet.

Pomalé dusenie a varenie/Slow stew: Priprava pokrmov tesne pod bodom varu bez vyuzitia funkcie
zvy$eného tlaku, vhodné na mnoho druhov réznych pokrmov.

Strukoviny/Beans: Na pripravu strukovin.

Aspik/Gelatinne: Na pripravu néplini do aspikov a huspenin.

Funkcie tlakového hrnca
Odlozeny Start

®

Delay

Pomocou funkcie odlozeného Startu mozete odlozit spustenie zvoleného programu. Vychodiskovy cas

odlozenia je 24 hodin. Pomocou tladidla 57 moéZete nastavit odlisny cas.

Poznamka: Minimalny ¢as odloZeného Startu je 5 minut, maximalny ¢as odlozeného $tartu je 24 hodin.

Pomocou ovladacieho kolieska @zvol’te program. Programy Smazenie (Fry), Ryza (Rice), Multicook, Polievka
(SOUP) a Séfkuchér (Chef) spustite stlacenim ikoniek priamo na displeji.

Stlacte tlacidlo odloZeného Startu, na displeji sa zobrazi symbol odlozeného Startu 7~ Nastavte ¢as odlozenia
pomocou ovladacieho kolieska. Interval je mozné menit po 1 minute. Pooto¢enim ovladdacieho kolieska
Cas pridavate ¢i uberate. Opakovanym stlacenim tlacidla ,Time” je mozné preskakovat medzi nastavenim
jednotlivych minut alebo hodin.

Stlacenim tlacidla Start @ spustite odpocitavanie Casu. Na displeji sa zobrazi ikona odlozeného Startu ==
a odpocitavania casu.

Poznamka: Po spusteni odpocitavania odlozeného Startu nie je mozné ziadne nastavené hodnoty dodato¢ne
menit. Ak potrebujete v tento okamih urobit akukolvek zmenu v nastaveni, je nutné najprv
program zrusit pomocou tla¢idla CANCEL a znovu cely program nastavit.

Poznamka: Zmenu v nastaveni casu ¢i teploty je mozné vykondvat iba pocas procesu zahrievania alebo
varenia. V tomto rezime nie je potrebné znovu spustat program pomocou tlacidla ,Start” Cca po
10 sekundéch sa program sam spusti.

Poznamky
. Cas pripravy pokrmu nie je zahrnuty v ¢ase odlozeného $tartu.

«  Funkciu odlozeného startu nie je mozné pouzit v programoch Smazenie & Omeleta @ aDzem 6

« Nenechavajte suroviny v tlakovom hrnci dlhsie nez 12 hodin, niektoré potraviny by sa mohli skazit. Pri
planovani odlozeného Startu berte do Uvahy vlastnosti surovin.

+  Majte, prosim, na pamati, ze po uplynuti casu odlozenia Startu sa niektoré programy spustia iba po
dosiahnuti pracovnej teploty.

«  Funkciu,Delay” nepouzivajte pre recepty s rychlo sa kaziacimi ingredienciami, ako su mlie¢ne produkty,
vajcia atd.

Funkcia nastavenia ¢asu pripravy pokrmu

Pomocou ikonky ,Time” je mozné zvolit ¢as, ked sa ma pokrm pripravovat, pozrite ,Tabulka programov”.

Stlacte tlac¢idlo nastavenia ¢asu nadispleji zacne blikat symbol funkcie nastavenia ¢asu } a prednastaveny

Time / Time
¢as pripravy pokrmu 888 . Pootac¢anim oto¢ného ovladaca je mozné ¢as pridavat ¢i uberat po jednotlivych
minutach alebo celych hodinach. Opakovanym stla¢enim ikonky ,Time” preskakujete medzi zadavanim minut

alebo hodin.
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Udrziavanie teplého pokrmu

Funkcia udrziavania teplého pokrmu udrziava dovarené jedlo teplé. Maximalny ¢as udrZiavania je 24 hodin.
Funkcia udrziavania teplého pokrmu sa automaticky spusti po dokonceni pripravy jedla s vynimkou programov
Smazenie a Jogurt. Po dokonceni programu Jogurt je mozné funkciu udrziavania teplého pokrmu spustit
ru¢ne, no nie je mozné tuto funkciu naprogramovat.

Ak po programe pripravy pokrmu nasleduje funkcia udrziavania teplého pokrmu, na displeji je zobrazené
hlasenie ,WARM". Na displeji sa zobrazuje cas, ked'sa pokrm udrziava v rezime udrziavania teploty.

Ak na displeji nie je zobrazené hldsenie ,WARM’, po dokonceni programu sa udrziavanie teplého pokrmu
nespusti, pozrite ,Tabulka programov”.

Zrusenie funkcie udrziavania teplého pokrmu
Po dokonceni programu pripravy pokrmu mozete zrusit funkciu udrziavania teplého pokrmu stlacenim

tlacidla weepwarm, Funkcia sa zrusi a na displeji zhasne hlasenie ,WARM". Opédtovnym stlacenim tlacidla Kesp Warm

funkciu udrz||avan|a teplého pokrmu opat spustite.
Upozornenie

Aj ked' je mozné nastavit funkciu udrziavania teplého pokrmu az na 24 hodin, nenechavajte hotové jedlo
v tlakovom hrnci tak dlho, mohlo by sa skazit.

Ohrievanie pokrmov

Ak potrebujete ohriat pokrm, iba stlacte tlacidlo wewarm bez toho, aby ste pustali akykolvek program pripravy
pokrmov. Zobrazi sa hlasenie ,WARM” a jedlo sa zac¢ne ohrievat. Po ohriati vypnite funkciu opatovnym

stlacenim tlacidla seeewarm,
Zrusenie funkcie alebo programu
Stla¢enim tlacidla xeeewarn zrusite zvoleny program alebo funkciu.

Nastavenie hlasitosti

Sucasnym stlacenim tlacidiel @ a T°C spustite nastavenie hlasitosti zvukového signélu, na displeji blika

indikator ® 4. Po spusteni nastavenia zmente hodnotu pomocou ovlddacieho kolieska @ vintervale 0 - 4.
Nastavena hodnota sa zobrazuje na displeji.

InStrukcie na pripravu pokrmu

«  Otvorenie veka - pootocte veko v smere hodinovych ruciciek a zdvihnite ho.

«  Vyberte vnitornt nddobu z multifunkéného tlakového hrnca.

+ Do nadoby vlozte suroviny a potrebné mnozstvo vody, ale dodrzujte minimalne mnozstvo potravin dané
ryskou MIN, zéroven nepreplnujte néadobu nad znacku MAX alebo maximalne mnozstvo oleja 3 I.

Varenie bez zvyseného tlaku

Na varenie bez zvyseného tlaku pouzite niektory z nasledujicich programov: Smazenie, Omeleta, Koldc,

Pomalé varenie, Dzem, Jogurt, Chrispy, Pizza alebo Multicook.

Veko tlakového hrnca moézete nechat otvorené alebo ho mozete zavriet, to zalezi na pouzitom programe

a recepte na pripravu pokrmu.

V pripade uzatvorenia veka:

«  Skontrolujte, ¢i je spravne vlozené tesnenie. Pouzitie tlakového hrnca so zatvorenym vekom bez
tesnenia je zakazané.
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«  Veko zavrite za drzadlo a pootocte ho proti smeru hodinovych ruciciek, kym poistny kolicek nezacvakne
do tela hrnca. Ovladac ventilu nastavte do polohy ,otvorené” (Sipka musi byt proti symbolu unikajicej
pary, pozrite obrazok 25).

«  Pomocou ovladacieho kolieska @ zvolte pozadovany program, indikator programu sa zobrazuje na
displeji.

« Vychodiskové hodnoty teploty a ¢asy pripravy su zobrazené na displeji.

« Kym nie je dosiahnuta pracovna teplota, je na displeji zobrazend informéacia ,REHEAT". Hned ako je teplota
dosiahnutd, spusti sa odpocitavanie casu. Informaciu,REHEAT” nahradi informacia,,COOKING".

«  Po dokonceni programu zaznie zvukovy signal a spusti sa funkcia udrziavania teplého pokrmu (okrem
programov Smazenie a Jogurt). Na displeji je zobrazené hlasenie , WARM".

Po dokonceni pripravy pokrmu vypnite multifunkény tlakovy hrniec a odpojte ho od napdjacej siete.

Varenie so zvysenym tlakom
Na pripravu pokrmov pod zvy$enym tlakom mozete pouzit programy: Polievka, Dusenie, Kasa, Varenie v pare,
Séfkuchar, Ryza, Strukoviny a Zelatina.

Na pripravu pod zvy3enym tlakom:

«  Skontrolujte, ¢i je spravne vloZené tesnenie. Pouzitie tlakového hrnca so zatvorenym vekom bez
tesnenia je zakazané.

«  Veko zavrite za drzadlo a pootocte ho proti smeru hodinovych ruciciek, kym poistny kolicek nezacvakne
do tela hrnca. Ovladac ventilu nastavte do polohy ,uzatvorené” (Sipka musi byt proti symbolu tesnenia,
pozrite obrézok 24).

«  Pomocou ovladacieho kolieska @ zvolte pozadovany program, indikator programu sa zobrazuje na
displeji.

«  Vychodiskové hodnoty teploty a ¢asy pripravy su zobrazené na displeji.

«  Kym nie je dosiahnuta pracovna teplota, na displeji sa zobrazi informéacia ,REHEAT". Hned ako je teplota
dosiahnutd, spusti sa odpocitavanie ¢asu. Informaciu,REHEAT” nahradi informacia, STARTING PRESSURE".

«  Po dosiahnuti spravneho tlaku v nadobe sa cerveny indikator tlaku vysunie nahor a bezpec¢nostny cap
zablokuje veko.

+  Podokonceni programu zaznie zvukovy signal a spusti sa funkcia udrziavania teplého pokrmu. Na displeji
je zobrazené hlasenie , WARM".

+  Po dokonceni pripravy pokrmu vypnite multifunkény tlakovy hrniec a odpojte ho od napajacej siete.
Je nutné vypustit zvyseny tlak, ktory je po dokonceni pokrmu vnutri multifunkéného tlakového hrnca.
Opakovanym pootacanim ventilu do polohy ,otvorené” (Sipka musi byt proti symbolu unikajucej pary)
vypustajte pozvolna paru vnutri hrnca, kym tlak nepoklesne do normalu.

Upozornenie: Budte opatrni, para unikajlica z hrnca je velmi horuca! Hned' ako sa znizi tlak v hrnci, para
prestane unikat, cerveny indikator tlaku poklesne a bezpecnostny ¢ap uvolni veko. Potom
mézete otvorit veko. Nikdy neotvérajte veko nasilim.

Poznamky
« Nazaklade skusenosti si mozete upravit teplotu a cas pripravy jednotlivych pokrmov.
+  Po ukonceni fritovania vzdy fritovaci kosik vyberte. Nenechavajte ho ponoreny v nadobe s olejom.

UPOZORNENIE: PRI SMAZENI ALEBO FRITOVANI NECHAVAJTE VEKO VZDY OTVORENE.

CISTENIE A UDRZBA

«  Pred ¢istenim multifunkéného tlakového hrnca vzdy odpoijte vidlicu napajacieho privodu zo zasuvky!

«  Pred ¢istenim a Gdrzbou nechajte hrniec vzdy vychladnut.

« Neodporicame umyvanie v umyvacke riadu. Nepouzivajte agresivne prostriedky, mozu sposobit skvrny
a iné poskodenia na produkte.
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«  Pri umyvani spotrebica a prislusenstva nepouzivajte abrazivne cistice, drotenky ani drotené kefky ani
brusne hubky, doslo by k poskodeniu povrchu.

«  Zabrante vniknutiu vody do tela spotrebica!

+  Telo hrnca neponarajte do vody ani inych tekutin.

Telo spotrebica a vrchna ¢ast veka m

- Telo a veko spotrebica ocistite opatrne viIhkou handrickou a osuste dosucha.
«  Opatrne odoberte plastovu nadrzku na kondenzovanu vodu, ktord sa nachadza pod uchytom pantu veka
v tele hrnca. Oplachnite ju a vratte spat.

Varna nadoba a vnutorné sucasti veka

1. Odoberte hlinikovy kryt s tesnenim, aby ste sa dostali k mechanizmu tlakového ventilu a plavajucemu
indikétoru.

2. Varnu nadobu @9, hlinikovy kryt ® a tesnenie hlinikového krytu ® umyte v teplej mydlovej vode. Dobre
opléchnite zvysky mydla a vietko dokladne osuste.

3. Opatrne zlozte ventil @ a demontujte kryt mechanizmu tlakového ventilu @. O¢istite ich v teplej mydlovej
vode a preplachnite te¢iicou vodou, osuste a vratte spat.

4. Oistite plavajuci indikator tlaku @ a jeho tesnenie.

Prislusenstvo

«  V3etko prislusenstvo umyte v teplej mydlovej vode.
- Dobre oplachnite zvysky mydla a vietko dokladne osuste.

Z veka odoberte vnatorny hlinikovy kryt ® a starostlivo ho oplachnite. Vyberte kruhové tesnenie (®, starostlivo
ho umyte vodou a osuste. Potom vratte tesnenie spat.

Plavajuci indikator
tlaku

Tesnenie plavajuceho
indikatora tlaku

ODSTRANOVANIE TAZKOSTI

Problém Pric¢ina Riesenie
Nesvieti ziadna Spotrebi¢ nie je zapnuty. Skontrolujte, ¢i je spravne zapojeny napajaci
kontrolka. kabel a v sietovej zasuvke je napatie.
Skontrolujte, ¢i je zapnuty vypinac
zariadenia.
Tesnenie nie je spravne Vlozte tesnenie spravne.
nasadené.
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Problém

Pri¢ina

Riesenie

Veko nie je mozné
uzavriet.

Bezpe¢nostny ¢ap ® je
blokovany plavajucim
indikatorom tlaku @).

Posunte bezpecnostny ¢ap ru¢ne.

Veko nie je mozné
otvorit.

Plavajuci indikator tlaku nie
je v dolnej polohe ani po
vypusteni tlaku.

Pomocou $paradla alebo Spajle opatrne
zatlacte plavajuci ventil dole.

Veko netesni.

Veko nie je Uplne dovreté.

Zavrite veko spravne.

Vo veku nie je vlozené tesnenie.

Vlozte spravne tesnenie.

Na tesneni su zvysky jedla.

Ocistite tesnenie.

Tesnenie je poskodené.

Vymernte tesnenie za nové.

Plavajuci bezpe¢nostny
indikator tlaku netesni.

Na tesneni plavajluceho ventilu
su zvysky jedla.

Ocistite tesnenie plavajuceho ventilu.

Tesnenie bezpecnostného
ventilu je poskodené

Vymente tesnenie za nové.

Bezpecnostny plavajuci
indikator tlaku sa
nezdviha a nezaviera.

Nespravne dovreté veko.

Dovrite spravne veko.

V hrnci nie je dostatok surovin
a vody.

Pridajte suroviny a vodu.

Netesni veko alebo tlakovy
ventil.

Vyhladajte servis.

Jedlo nie je dovarené
alebo priprava trva prilis
dlho.

Cas pripravy je prili§ kratky.

Primerane predizte ¢as pripravy pokrmu.

Medzi ohrievacou plochou
a vnutornou nadobou je zvysok
jedla.

Skontrolujte a ocistite ohrievaciu plochu
a vonkajsi povrch vnutornej nddoby.
Vyhladajte servis.

Obhrievacia plocha alebo
vnutorna nadoba je
deformovana.

Vyhladajte servis.

Ohrev nefunguje spravne.

Vyhladajte servis.

Nefunguje automatické
udrziavanie teplého
pokrmu.

Spotrebic je poskodeny.

Vyhladajte servis.

Pri kontakte so
spotrebicom citite zasah
elektrickym pradom.

Spotrebic prebija.

Vyhladajte servis.

TECHNICKE UDAJE

Menovity prikon: 1000 W

Menovité napatie: 220 - 240 V~ 50/60 Hz

Trieda ochrany IPX: IPX0
Minimalny tlak: 50 kPa
Maximalny tlak: 90 kPa

Objem vnutornej nddoby: 6 |

Max. kapacita oleja: 3 1

Rozmedzie nastavenia teplot: 30 — 180 °C
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VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Baliaci papier a vinita lepenka - odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecka, plastové diely — vyhadzujte do
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich m
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Viyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znameng, ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s domovym
odpadom. Produkt odovzdajte na miesto urcené na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravnou
likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na ludské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklacia
materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklacii tohto produktu vam poskytne

obecny urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili. 08/05
Tento vyrobok spliia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpecnosti.

Ndvod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg-electro.eu.

Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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WIELOFUNKCYJNY GARNEK CISNIENIOWY

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy uwaznie przeczytac i zachowac do wgladu!

Uwaga: Wskazowki i srodki bezpieczenstwa w niniejszej instrukgji nie
obejmujg wszystkich warunkéw i sytuacji mogacych spowodowac
zagrozenie. Najwazniejszym czynnikiem odpowiadajacym za
bezpieczne korzystanie z urzadzen elektrycznych jest ostroznosc¢
i zdrowy rozsadek. Nalezy mie¢ to na uwadze w trakcie obstugi
urzadzenia. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate
w trakcie transportu, na skutek nieprawidtowego uzytkowania oraz
zmiany lub modyfikacji ktérejkolwiek czesci urzadzenia.

Korzystajac z urzadzenia, nalezy pamietac o podstawowych zasadach,

miedzy innymi:

1. Upewnij sig, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu, czestotliwosci
i wymaganemu obcigzeniu, ktére sg podane na etykiecie na
urzadzeniu, a gniazdko jest odpowiednio uziemione. Gniazdko
musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami
zgodnymi z norma EN.

2. Nie wolno uzywac urzadzenia, jezeli kabel lub wtyczka s3
uszkodzone, jezeli urzadzenie spadto, nie dziata prawidtowo
lub doszto do jakiegokolwiek uszkodzenia. Wszelkie naprawy,
w tym wymiane przewodu zasilajacego, nalezy zleci¢
w profesjonalnym serwisie! Nie zdejmuj oston urzadzenia,
mogtoby to spowodowac porazenie pradem elektrycznym!

3. Nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu zasilania w zadnej cieczy,
nie wystawiaj na dziatanie deszczu, wody i stosuj tylko zgodnie
z niniejszg instrukcja.

4. Nie korzystaj z urzadzenia w poblizu wody, w fazience, pod
prysznicem i w poblizu basenu, gdzie mogtoby spas¢ do wody lub
zostac¢ ochlapane woda.

5. Przewdd zasilania nie powinien by¢ zginany, skrecany,
poprowadzony przez ostre krawedzie lub w poblizu goracych
powierzchni.
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6. Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na rownym i stabilnym
podtozu tak, aby nie mogto sie przewrdci¢ i aby nie doszto do
rozlania goracych cieczy. Nie korzystaj z urzadzenia w zlewie, na
zlewozmywaku, ani na innym nieréwnym podtozu.

7. Nie stawiaj urzadzenia w miejscu, w ktérym narazone bytoby na
dziatanie ciepta grzejnikow, pieca, urzadzen na gaz itp. PL

8. Nie stawiaj urzadzenia na kuchenkach elektrycznych, gazowych lub
piekarnikach.

9. Nieuzywane urzadzenie nalezy wytaczy¢ i odtaczy¢ od zasilania.
Odtaczaj przewdd zasilania pociggajac za wtyczke — nigdy nie
ciggnij za kabel.

10.Nie podfaczaj ani nie wiaczaj urzadzenia bez prawidtowo
umieszczonego naczynia do gotowania w korpusie urzadzenia.

11.Nie witaczaj urzadzenia z pustym naczyniem.

12.Nie zanurzaj podstawy w wodzie i nie wlewaj cieczy do korpusu
urzadzenia. Tylko naczynie do gotowania moze by¢ w kontakcie
z woda.

13.Podnos pokrywe ostroznie i pod odpowiednim katem, aby unikng¢
oparzenia para. Zadbaj, aby woda z pokrywy sptywata do naczynia,
a nie do korpusu urzadzenia.

14.Aby zapobiec uszkodzeniom nalezy regularnie kontrolowac
przewdd zasilania, wtyczke i cate urzadzenie. W razie stwierdzenia
jakichkolwiek  uszkodzen nalezy natychmiast zaprzestac
uzytkowania i zwrdéci¢ sie do punktu serwisowego.

15.Nie korzystaj z peknietej lub uszkodzonej pokrywki ani naczynia do
gotowania.

16. Nie stosuj urzadzenia do celéw niezgodnych zjego przeznaczeniem.

17.Nie stosuj na zewnatrz.

18.Nie nalezy pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.

19.Przechowuj produkt w suchym pomieszczeniu.

20.Nie nalezy samemu modyfikowaé, naprawia¢ ani wymieniac
elementéw urzadzenia. Urzadzenie nie posiada czesci, ktére
uzytkownik bytby w stanie sam naprawic.
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21.Przed czyszczeniemisktadowaniem urzadzenie powinno catkowicie
ostygnac.

22.Nie stawiaj na produkcie innych przedmiotéw, nie wktadaj niczego
do otwordw urzadzenia ani nie korzystaj z niego zbyt blisko $ciany,
zaston itp.

23.Urzadzenie rozgrzewa sie w trakcie pracy. Nie zakrywaj zadnych
otworéw. Nie dotykaj goracych powierzchni. Dotykaj tylko
uchwytow i przyciskdw. Podczas obstugi wigczonego urzadzenia
nalezy stosowa¢ odpowiednie narzedzia i rekawice kuchenne.

24.Nie nalezy przenosi¢ goragcego urzadzenia.

25.Nalezy zachowad ostroznos¢, poniewaz ulatniajaca sie para jest
bardzo goraca! Jezeli para ulatnia sie z zaworu, nalezy zachowac
bezpieczng odlegtosc od urzadzenia, aby unikna¢ oparzen.

26.Nie wtaczaj urzadzenia, jezeli lezy na boku lub do géry nogami.

27.Stosowanie innych, niz zalecane przez producenta, akcesoriow
moze spowodowac szkody na zdrowiu i mieniu.

28.Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego oraz
w podobny sposob, jako np.:
«urzadzenia w aneksach kuchennych w biurach i pozostatych

miejscach pracy
- urzadzenia stosowane w rolnictwie
« urzadzenia uzywane przez gosci w hotelach, motelach itp.
- urzadzenia uzywane w pensjonatach, oferujacych nocleg ze
$niadaniem

29.Urzadzenie nie moze by¢ podtaczone do gniazdka sterowanego
przez wtacznik czasowy lub uruchamianego zdalnie.

30.ECG nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody lub obrazenia
spowodowane przez nieprawidtowe lub niedbate uzytkowanie.
Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje i informacje.
Powierzchnia zewnetrzna urzadzenia rozgrzewa sie i moze
spowodowac oparzenia. Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru
w obecnosci dzieci.

31.Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Trzymaj urzadzenie
i jego przewdd zasilajgcy w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej lub umystowej, badZz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy, jezeli s3 pod nadzorem lub zostaty
pouczone odnosnie uzytkowania urzadzenia w sposéb bezpieczny
i rozumiejg potencjalne zagrozenia. Dzieci nie moga bawic sie
urzadzeniem.

32.Przewody regulatora cisnienia, ktére umozliwiajg ulatnianie pary,
powinny by¢ regularnie kontrolowane, aby zapewni¢, ze nie zostang
zablokowane.

33.Nie wolno otwiera¢ urzadzenia, dopdki cisnienie nie zostanie
odpowiednio zredukowane.

34.Podczas smazenia lub frytowania nalezy pozostawia¢ pokrywe
zawsze otwarta.

35.Uzywanie garnka cisnieniowego zzamknieta pokrywg bez uszczelki
jest zabronione.

Do not imerse in water! - Nie zanurzaj w wodzie!

CAUTION! ALWAYS COOK USING THE INNER POT. — UWAGA! NACZYNIE WEWNETRZNE
POWINNO BYC ZAWSZE UZYWANE PODCZAS GOTOWANIA.

UWAGA
Oznaczone w ten sposéb powierzchnie nagrzewaja
sie podczas pracy.

NIEBEZPIECZENSTWO DLA DZIECI: Dzieci nie powinny bawi¢ sie
materiatami opakowaniowymi.

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie torbami plastikowymi.
Niebezpieczenstwo uduszenia.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
ZACZYNAMY

Przed pierwszym uruchomieniem
Przeczytaj wszystkie instrukcje i wazne informacje.
Usun wszystkie materiaty opakowaniowe tacznie z etykietami i naklejkami i przetrzyj powierzchnie
wilgotng Scierka do naczyn. Upewnij sig, ze wszystkie elementy zostaty dostarczone w dobrym stanie.
Umyj wszystkie akcesoria i naczynie do gotowania w cieptej wodzie za pomoca gabki. Sptucz resztki mydta
i osusz wszystko doktadnie. Nie nalezy uzywac¢ sciernych srodkéw czyszczacych, wetny metalowej lub
narzedzi metalowych, poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie nieprzywierajaca. Nie uzywaj zmywarki.
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«  Nie zanurzaj urzadzenia, kabla lub wtyczki w wodzie.
« Umies¢ garnek cisnieniowy na ptaskiej, odpornej na ciepto, niepalnej powierzchni.

Otwieranie, zamykanie i zdejmowanie pokrywy

Otwieranie pokrywy
Jezeli pokrywa jest zamknieta (rys. 1), obro¢ rekg uchwyt pokrywy @ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
(rys. 2) i podnie$ pokrywe do pozycji pionowej (rys. 3).

©
Rys. 1 Rys. 2 Rys. 3
Zamykanie pokrywy

Jezeli pokrywa jest otwarta (rys. 4), nalezy ja zamkna¢ za uchwyt (rys. 5) i przekreci¢ obudowe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (rys. 6).

©

Rys. 5 Rys. 6

Demontaz pokrywy
Zamknietg pokrywe nalezy obrdci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara (rys. 7), nastepnie podnies pokrywe
oboma rekami na wysokos$¢ 15 cm (rys. 8), obré¢ pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
(rys. 9) i zdejmij pokrywe przesuwajac ja w gore (rys. 10).

-,

-

A

3 E
| © (O
Rys.7 Rys. 8 Rys. 9

Podczas obracania nalezy utrzymywac wieko otwarte na wysokosci 15 cm nad krawedzig garnka, a nastepnie
ptynnie zdja¢ pokrywe. Zawias pokrywy musi catkowicie opusci¢ rowek w korpusie garnka.
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Montaz pokrywy

Uzyj obu rak, aby zamocowac pokrywe (rys. 11) i obrd¢ ja podniesiong na wysoko$¢ 15 cm zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara (rys. 12). Nastepnie zamknij pokrywe (rys. 13) i obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara (rys. 14).

O

Rys. 14

Podczas obracania nalezy utrzymywac¢ wieko otwarte na wysokosci 15 cm nad krawedzig garnka. Zawias
pokrywy musi catkowicie wejs¢ w rowek w korpusie garnka.

Korzystanie z garnka
Obré¢ i otworz pokrywe garnka (rys. 15 16)

-

©

Rys. 15 Rys. 16

Wyjmij zbiornik wewnetrzny i wtéz do niego produkty spozywcze. taczna ilos¢ produktéw spozywczych nie
moze przekracza¢ 4/s wysokosci zbiornika wewnetrznego (rys. 17). taczna ilos¢ produktéw spozywczych,
ktére tatwo zwiekszaja objetos¢ (jak np. rodliny straczkowe) nie moze przekraczac /s wysokosci zbiornika
wewnetrznego (rys. 19). Zbiornik wewnetrzny nie moze by¢ uzywany do ptukania produktéw spozywczych.
Produkty spozywcze, takie jak ryz lub rosliny straczkowe, nalezy ptukac pod biezacg wodg w sitku.

+ ) .
5 1
] ) —5

Rys. 17 Rys. 18 Rys. 19

Ostrzezenie: Catkowita ilos¢ produktow spozywczych nie moze przekracza¢ znaku MAX lub maksymalnej
dozwolonej ilosci oleju 3 1.
Minimalna ilos¢ produktéw spozywczych okresla znak MIN. Aby nie doszto do uszkodzenia
urzadzenia lub naczynia wewnetrznego, naczynie musi by¢ wypetnione przynajmniej do
wysokosci tego znaku.

Catkowita ilo$¢ zywnosci, ktéra mozna gotowac w garnku cisnieniowym (6 ) wynosi 12 filizanek. W wiekszosci
przypadkow stosunek wody do surowej zywnosci wynosi 1:1. Podczas przygotowywania ptatkéw owsianych
stosunek wody do ptatkéw owsianych wynosi 8: 1. U réznych potraw stosunek ten moze by¢ rézny, mozna go
tez dostosowac do wihasnych preferencji oraz na podstawie wczesniejszych doswiadczen.

Przed wtozeniem naczynia wewnetrznego do garnka cisnieniowego nalezy oczysci¢ powierzchnie elementu
grzejnego, powierzchnie zewnetrzng oraz dolng cze$¢ naczynia i upewni¢ sie, ze nic nie przylega do
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powierzchni. Obré¢ naczynie wewnetrzne po wtozeniu do garnka cisnieniowego, aby upewnic sie, ze doszto
do prawidtowego kontaktu naczynia wewnetrznego z powierzchnia elementu grzejnego (rys. 20, 21).

Jezeli naczynie bedzie umieszczone krzywo, urzadzenie nie bedzie dzialato prawidlowo i moze zostac
uszkodzone.

Rys. 21

Zamknij pokrywe. Przed zamknieciem nalezy sprawdzi¢, czy zostata prawidtowo zatozona uszczelka ®
i delikatnie obréci¢ tarcze przeciwblokujacg @), aby upewni¢ sie, ze zostata prawidtowo zamocowana na
stalowym pierscieniu posrednim. Pokrywe nalezy zamkna¢ przez obracanie jej w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, dopoki nie ustyszysz,zatrzasniecia” (rys. 22, 23)

UWAGA:

Rys. 24 Rys. 25

Przy zastosowaniu funkcji podwyzszonego cisnienia zawor cisnieniowy musi by¢ szczelnie zamkniety,
ustaw regulator zaworu cisnieniowego (D w pozycji zamknietej, strzatka musi byé¢ skierowana
w kierunku przeciwnym do symbolu uszczelki (rys. 24).

Przy korzystaniu z garnka bez funkcji podwyzszonego cisnienia para musi ulatniac¢ sie z zaworu
cisnieniowego, strzatka musi by¢ skierowana w kierunku przeciwnym do symbolu ulatniajacej sie pary
(rys. 25).
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Zalecane temperatury przygotowania réznych potraw

Temperatura °C Produkt spozywczy / sposéb przygotowania

35-40 Rosniecia ciasta, przygotowywanie jogurtéow
45-50 Fermentacja
55-60 Przygotowywanie zielonej herbaty, ogrzewanie zywnosci dla dzieci
65-70 Wolne przygotowywanie miesa w worku (sous-vide), przygotowywanie ponczu
75-80 Pasteryzacja, przygotowywanie biatej herbaty, przygotowywanie grzanego wina
85-90 Przygotowywanie czerwonej herbaty, przygotowywanie potraw, ktére wymagaja
dtugiego gotowania
95-100 Gotowanie kaszy, przygotowywanie dzeméw
105-110 Sterylizacja, przygotowywanie auszpikdw i pokarméw z zelatyng
115-120 Gotowanie ,shank’, przygotowywanie stodzonych syropéw
125-130 Pieczenie, sterylizacja konserw miesnych
135-140 Przygotowywanie potraw wstepnie smazonych
145-150 Przygotowywanie warzyw i ryb, pieczenie miesa w folii
155 Smazenie warzyw i ryb
160-180 Smazenie miesa i drobiu

Symbole na ekranie
Na ekranie pojawiaja sie nastepujace symbole:

Wybér sygnatu dzwiekowego — po jednoczesnym nacisnieciu
(]D) Lf przyciskdw Time (czas) i Temperature (temperatura), mozna wybrac
poziom gto$nosci sygnatu dzwiekowego w zakresie od 1 do 4.

Tryb opdznionego startu.

Jezeli zostat wigczony opdzniony start, na ekranie wyswietlane jest

@ odliczanie czasu.

Uwaga: Tryb opodznionego startu mozna ustawi¢ wylacznie dla
niektdérych programow, patrz Tabela programoéw.

@ Wskaznik ustawiania czasu. Podczas ustawiania wskaznik miga.

Wskaznik ustawiania temperatury. Wskaznik miga podczas ustawiania
ToC temperatury.
Uwaga: Tryb ustawiania temperatury mozna ustawi¢ wylgcznie dla
niektdérych programow, patrz Tabela programow.

Wyswietlanie informacji o czasie. Wyswietla ustawiony czas oraz

E'l 5‘88 odliczanie czasu podczas przygotowywania zywnosci lub opéznionego
[ startu, ew. czas w ktorym zywnos¢ jest utrzymywana w programie ,Keep
ymzy ymy
warm”.

o Wyswietlanie ustawionej temperatury.
,' 88 C Uwaga: Ustawiania temperatury jest mozliwe wytacznie dla niektorych
programoéw, patrz Tabela programoéw.

STARTING

REHEAT|PRESSURE

| COOKING | WARM | Wyswietlanie biezacego procesu po uruchomieniu programu.
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Panel sterowania

Anulowanie oraz funkcja utrzymywania
temperatury Zywnosci. Podczas
Keep Warm .
~Cancel utrzymywania temperatury temperatura
jest ustawiona na 60°C i nie jest
wyswietlana na ekranie.
@ Delay Stuzy do ustawienia opdznionego startu.
@ Time Stuzy do ustawienia czasu.
@ Start Uruchom wybrany program za pomocg
przycisku Start.
Po naci$nieciu tego przycisku na ekranie
@ Temperature zacznie migaé¢ T°C oraz {80% mozna
ustawi¢ temperature.

Tabela programoéw

(zas Temperatura Zakres Funkcja podwyiszonego | Opodzniony
y Zakres czasu y L
domysiny domyslna | temperatur ci$nienia start
& Smazenie/Fry 35min. 1min. — 2 godz. 160 °C 30-180°C Nie X
@ Ryz/Rice 12min. | Tmin.—2godz. - X Tak v
§955 Multicook/ ) _ o ano .
Y Multicook 20 min. 1min. — 8 godz. 145°C 30-180°C Nie 4
\‘\& Zupa/Soup 35min. 1min. — 2 godz. - X Tak (4
@ Szef kuchni/Chef | 2 min. 1min. — 2 godz. - X Tak 4
‘é Duszenie/Stew 25min. 1min. — 2 godz. - X Tak 4
é Kasza/Porrige 8 min. 1min. — 2 godz. - X Tak 4
] Za’?fi's‘:;"e/ Tgodz. | Tmin.—8godz. |  160°C 30-180°C Nie v
@ Pizza/Pizza 10 min. 1min. — 2 godz. 155°C 30-180°C Nie v
@ Gotowana na 10min. | Tmin.—2godz. - X Tak v
parze/Steam
@ Placek/Cake 30 min. 1min. — 2 godz. 140°C 30-180°C Nie 4
6 Dzem/Jam 2godz. | Tmin.— 12 godz. 100 °C* X Nie X
(&> Jogurt/Yogurth 8 godz. 1godz. - 12 godz. 45°C¢ X Nie v
@ Omlet/Omelette 5min. 1min. — 2 godz. 150°C 30-180°C Nie X
Wolne duszenie
i gotowanie/ 3 godz. 3 godz. — 12 godz. 95°C* X Nie 4
Slow stew
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(zas Temperatura Zakres Funkcja podwyiszonego | Opdzniony
) Zakres czasu " DA

domysiny domysina | temperatur ci$nienia start
Rosliny

& straczkowe/ 45 min. 1min. — 2 godz. - X Tak 4
Beans

1) Auszpik/ 1godz 1 min. — 2 godz - X Tak v

Gelatinne gotz. ) goz.

*W tych programach informacja o temperaturze nie jest wyswietlana na ekranie.

Smazenie/ Fry: Do przygotowywania smazonych seréw, kotletéw, grzyboéw, klopsikow, kalafioréw i innych
potraw lub frytowania frytek, krokietow lub ziemniakéw amerykanskich.

Ryz/Rice: Przygotowywanie risotto, pilawow lub dodatkow.

Multicook/Multicook: Przygotowywanie zywnosci bez uzycia cisnienia z mozliwoscig ustawienia czasu,
temperatury i opéznionego startu.

Zupa/Soup: Przygotowywanie zup i bulionéw.

Szef kuchni/Chef: Przygotowywanie zywnosci przy uzyciu ci$nienia z mozliwoscia ustawienia czasu
i opdéznionego startu.

Duszenie/Stew: Przygotowywanie duszonych warzyw, miesa i soséw.

Kasza/Porrige: Przygotowywanie owsianki, zacieru ryzowego itp.

Zapiekanie/Crispy: Przygotowywanie zapiekanej zywnosci, takiej jak zapiekany makaron, ziemniaki
z migsem, warzywa z serem, musaka itp.

Pizza/Pizza: Przygotowywanie stonych ciast i pizzy.

Gotowanie na parze/Steam: Odpowiednie do przygotowywania potraw z roslin, klusek i knedli. Podczas
przygotowywania potraw w ten sposéb w positkach pozostaje znaczna ilos¢ sktadnikéw smakowych oraz
rozpuszczalnych w wodzie witamin i mikroelementéw.

Placek/Cake: Pieczenie ciast kruchych i ucieranych.

Dzem/Jam: Przygotowywanie marmolad, ketchupéw lub soséw.

Jogurt/Yogurth: Przygotowywanie domowych jogurtéw.

Omlet/Omelette: Przygotowywanie omletéw z jaj.

Wolne duszenie i gotowanie/Slow stew: Przygotowywanie zywnosci w temperaturze tuz ponizej punktu
wrzenia bez korzystania z funkcji podwyzszonego cisnienia, odpowiednie do przygotowywania wielu
rodzajéw zywnosci.

Rosliny straczkowe/Beans: Do przygotowywania roslin stragczkowych.

Auszpik/Gelatinne: Do przygotowywania nadzienia auszpikéw i galaretek.

Funkcja garnka cisnieniowego
Opdzniony start

Funkcja opd6znionego startu stuzy do opodznienia rozpoczecia wybranego programu. Domyslny czas

Delay

opdznienia wynosi 24 godziny. Przycisk umozliwia ustawienie innego czasu.

Delay

Uwaga: Minimalny czas op6znionego startu wynosi 5 minut, maksymalny czas op6znionego startu wynosi
24 godziny.

Wybierz program za pomocg pokretta sterujagcego @ Programy Smazenie (Fry), Ryz (Rice), multicook, Zupa
(SOUP) oraz Szef kuchni (Chef) mozna uruchomic naciskajac ikone na wyswietlaczu.

Nacisnij przycisk opdznionego startu, na ekranie pojawi si¢ symbol opdznionego startu ~=. Ustaw czas
opdznionego startu za pomoca pokretta sterujgcego. Interwat mozna okresli¢ z dokfadnoscig do 1 minuty.
Obracanie pokretfa sterujagcego umozliwia zwiekszanie lub zmniejszanie ilosci czasu. Poprzez wielokrotne
naciskanie przycisku ,Time” mozna przetaczac sie miedzy ustawianiem minut lub godzin.
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Delay

Nacisnij przycisk Start
oraz licznik czasu.

, aby rozpocza¢ odliczanie czasu. Na ekranie pojawi sie ikona op6znionego startu

start

Uwaga: Po uruchomieniu odliczania opdznionego startu nie mozna zmieni¢ zadnych ustawien. Aby
wprowadzi¢ dowolng zmiane w ustawieniach w tym momencie, nalezy najpierw anulowaé program
za pomocg przycisku CANCEL i ponownie ustawic caty program.

Uwaga: Zmiane w ustawieniu czasu lub temperatury mozna wprowadzi¢ wytacznie podczas procesu
ogrzewania lub gotowania. W tym trybie nie ma potrzeby ponownego uruchamiania programu za
pomoca przycisku,Start”. Po okoto 10 sekundach sam program zostanie uruchomiony automatycznie.

Uwagi
- Czas przygotowywania positku nie jest wliczony do czasu opéznionego startu.

«  Funkcji opdznionego startu nie mozna uzy¢ w programach Smazenie & Omlet & i Dzem 6

«  Nie zostawiaj sktadnikéw w garnku cisnieniowym przez okres dtuzszy niz 12 godzin, niektére produkty
spozywcze mogtoby sie zepsuc. Podczas planowania opdznionego startu nalezy uwzgledni¢ wtasciwosci
sktadnikéw.

« Nalezy pamieta¢, ze po uplywie czasu opdznionego startu niektére programy zostang uruchomione
wylacznie po osiggnieciu temperatury roboczej.

«  Funkgji,Delay” nie nalezy uzywa¢ w wypadku przepiséw zawierajacych sktadniki, ktére sie szybko psuja
(np. nabiat, jajka itp.).

Funkcja ustawiania czasu przygotowywania zywnosci

Ikona,Time”stuzy do wyboru czasu, podczas ktérego danie bedzie przygotowywane, patrz,Tabela programoéw”.

Nacisnij przycisk ustawiania czasu na ekranie zacznie miga¢ symbol funkgji ustawiania czasu oraz

Time ’ Time

domyslny czas przygotowywania positku 8888 Obracanie pokretfa obrotowego umozliwia zwiekszanie
lub zmniejszanie ilosci godzin lub minut. Poprzez wielokrotne naciskanie przycisku ,Time” mozna przetaczac
sie pomiedzy wprowadzaniem minut i godzin.

Utrzymywanie temperatury positku

Funkcja utrzymywania temperatury utrzymuje gotowy positek w cieple. Maksymalny czas utrzymywania ciepta
wynosi 24 godziny. Funkcja utrzymywania temperatury positku zostanie automatycznie uruchomiona po
zakonczeniu przygotowywania positku (z wyjatkiem programéw Smazenie i Jogurt). Po skoriczeniu programu
Jogurt mozna uruchomi¢ funkcje utrzymywania temperatury positku recznie, niemniej nie mozna tej funkgji
zaprogramowac.

Jezeli po programie przygotowywania positku nastepuje funkcja utrzymywania temperatury positku, na
ekranie jest wyswietlany komunikat ,WARM'". Na ekranie pojawi sie czas, podczas ktérego bedzie utrzymywana
temperatura positku.

Jezeli na ekranie nie ma komunikatu ,WARM’, po zakoriczeniu programu utrzymywanie temperatury positku
nie zostanie uruchomione, patrz,Tabela programow”.

Anulowanie funkgcji utrzymywania temperatury positku
Po zakoriczeniu programu przygotowywania positku mozna anulowac funkcje utrzymywania cieptego positku

naciskajac przycisk wevirn. Funkcja zostanie anulowana, a na ekranie zgasnie komunikat ,WARM". Ponowne
nacisnigcie przycisku ks wam spowoduje wigczenie funkgji utrzymywania temperatury positku.

Ostrzezenie
Cho¢ mozliwe jest ustawienie funkcji utrzymywania temperatury positku az na 24 godziny, nie nalezy
pozostawia¢ gotowych potraw w garnku cisnieniowym na tak dlugo — jedzenie mogtoby sie zepsuc.
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Podgrzewanie positkow

Jezeli potrzebujesz podgrzac positek, wystarczy nacisnac ke bez wybierania programu przygotowywania
positku. Pojawi sie komunikat, WARM" i rozpocznie sie podgrzewanie positku. Po podgrzaniu nalezy wytaczy¢

funkcje naciskajac przycisk kesp arr,

Anulowanie funkgji lub programu

Nacisnij przycisk wewsm, aby anulowac wybrany program lub funkcje.

Ustawienie glosnosci
Nacisnij jednoczesnie przycisk @ i T°C, aby przejs¢ do regulacji gtosnosci — na ekranie zacznie migac

wskaznik @Y. Po wiaczeniu regulacji glosnosci zmien wartos¢ za pomocy pokretta sterujgcego @
w zakresie 0-4. Ustawiona wartos¢ bedzie wyswietlana na ekranie.

Instrukcje przygotowywania zywnosci

«  Otwieranie pokrywy — obré¢ pokrywe zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i podnies ja.

« Wyjmij naczynie wewnetrzne z wielofunkcyjnego garnka cisnieniowego.

« Umies¢w naczyniu sktadniki i wlej niezbedna ilos¢ wody, przestrzegaj przy tym minimalnej ilosci zywnosci
(znak MIN), jednoczesnie nie przekraczaj znaku MAX oraz maksymalnej ilosci oleju (3 ).

Gotowanie bez podwyzszonego ci$nienia

Gotowanie bez podwyzszonego cisnienia jest mozliwe z jednym z nastepujacych programéw: Smazenie,

Omlet, Placek, Wolne gotowanie, Dzem, Jogurt, Crispy, Pizza lub Multicook.

Pokrywe garnka cisnieniowego mozna pozostawi¢ otwarta lub zamknietg w zaleznosci od wybranego

programu oraz przepisu.

W przypadku zamkniecia pokrywy:

«  Sprawdz, czy zostata prawidtowo zatozona uszczelka. Uzywanie garnka cisnieniowego z zamknieta
pokrywa bez uszczelki jest zabronione.

«  Zamknij pokrywe trzymajac jg za uchwyt i obracaj w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
dopodki sworzen blokujacy nie zostanie zatrzasniety w korpusie garnka. Ustaw regulator zaworu w pozycji
,otwarty” (strzatka musi by¢ skierowana w kierunku przeciwnym do symbolu ulatniajacej sie pary, patrz
rysunek 25).

- Wybierz zadany program za pomoca pokretta sterujgcego @, wskaznik programu pojawi sie na ekranie.

- Wartosci domysine temperatury i czasu przygotowywania sg wyswietlane na ekranie.

- Dopoki nie zostanie osiggnieta temperatura robocza, na ekranie bedzie wyswietlany komunikat,REHEAT".
Po osiggnieciu temperatury rozpocznie sie odliczanie. Komunikat ,REHEAT” zostanie zastapiony przez
komunikat,COOKING".

«  Po zakonczeniu programu zabrzmi sygnat dzwiekowy i zostanie uruchomione funkcja utrzymywania
temperatury positku (z wyjatkiem programéw Smazenie i Jogurt). Na ekranie pojawi sie komunikat
SWARM".

Po zakonczeniu przygotowywanie positku nalezy wytaczy¢ garnek cisnieniowy i odtaczyc¢ go od sieci.

Gotowanie z podwyzszonym ci$nieniem

Do przygotowywania potraw z podwyzszonym cisnieniem mozna uzy¢ nastepujacych programoéw: Zupa,

Duszenie, Kasza, Gotowanie na parze, Szef kuchni, Ryz, Rosliny straczkowe i Zelatyna.

Do przygotowywania z podwyzszonym cisnieniem:

- Sprawdz, czy zostata prawidtowo zatozona uszczelka. Uzywanie garnka cisnieniowego z zamknieta
pokrywa bez uszczelki jest zabronione.

«  Zamknij pokrywe trzymajac ja za uchwyt i obracaj w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
tak dtugo, dopoki sworzen blokujacy nie zostanie zatrzasniety w korpusie garnka. Ustaw regulator zaworu
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w pozycji ,zamkniety” (strzatka musi by¢ skierowana w kierunku przeciwnym do symbolu przy uszczelce,
patrz rysunek 24).

«  Wybierz zadany program za pomoca pokretta sterujgcego @ wskaznik programu pojawi sie na ekranie.

« Wartosci domyslne temperatury i czasu przygotowywania sg wyswietlane na ekranie.

- Dopoki nie zostanie osiggnieta temperatura robocza, na ekranie bedzie wyswietlany komunikat, REHEAT".
Po osiggnieciu temperatury rozpocznie sie odliczanie. Komunikat ,REHEAT” zostanie zastapiony przez
komunikat,STARTING PRESSURE".

«  Po osiagnieciu prawidtowego cisnienia w naczyniu czerwony wskaznik cisnienia przemiesci sie do gory,
a sworzen bezpieczenstwa zablokuje pokrywe.

«  Po zakoniczeniu programu zabrzmi sygnat dZzwiekowy i zostanie uruchomiona funkcja utrzymywania
temperatury positku. Na ekranie pojawi sie komunikat,WARM".

«  Po zakonczeniu przygotowywania positku nalezy wylaczy¢ garnek cisnieniowy i odfaczy¢ go od sieci.
Nalezy pozbyc¢ sie cisnienia, ktdre zgromadzito sie wewnatrz wielofunkcyjnego garnka cisnieniowego
po zakonczeniu przygotowywania zywnosci. Przekrecaj zawor do pozycji ,otwarty” (strzatka musi by¢
skierowana w kierunku przeciwnym do symbolu ulatniajacej sie pary), aby wypuscic¢ powoli pare z wnetrza
naczynia, dopdki cisnienie nie spadnie do normy.

Ostrzezenie: Nalezy zachowac ostroznos¢, para ulatniajaca sie z garnka jest bardzo goraca! Po zmniejszeniu
cisnienia w garnku para przestanie sie ulatnia¢, czerwony wskaznik cisnienia opadnie, a sworzen
bezpieczenstwa zwolni pokrywe. Nastepnie mozna otworzy¢ pokrywe. Nie wolno otwiera¢
pokrywy przy uzyciu sity.

Uwagi

« Na podstawie wczesniejszych doswiadczern mozna dopasowac temperature i czas przygotowywania
poszczegolnych potraw.

«  Po zakonczeniu frytowania nalezy wyciggna¢ kosz do frytowania. Nie nalezy go pozostawia¢ w zbiorniku
oleju.

UWAGA: PODCZAS SMAZENIA LUB FRYTOWANIA NALEZY POZOSTAWIAC POKRYWE ZAWSZE OTWARTA.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

«  Przed czyszczeniem wielofunkcyjnego garnka cisnieniowego nalezy wyjac¢ wtyczke przewodu zasilajagcego
z gniazda zasilania!

«  Przed czyszczeniem i konserwacjg nalezy pozostawic urzadzenie do ostygniecia.

«  Nie zalecamy mycia w zmywarce do naczyn. Nie nalezy uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych —
moga spowodowac play i inne uszkodzenia produktu.

« Do czyszczenia urzadzenia i akcesoridw nie nalezy stosowac srodkéw $ciernych, druciakéw lub gabek
o chropowatej powierzchni, ktére mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie.

«  Nie pozwdl, aby woda wnikneta do korpusu urzadzenia!

« Nie zanurzaj korpusu urzadzenia w wodzie ani w innej cieczy.

Korpus urzadzenia i gérna czes¢ pokrywy

«  Korpus i pokrywe urzadzenia nalezy oczysci¢ delikatnie wilgotna szmatkg i pozostawi¢ do wyschniecia.

«  Wyjmij ostroznie plastikowy zbiornik na skondensowang wode, ktéry znajduje sie pod uchwytem zawiasu
pokrywy w korpusie urzadzenia. Optucz zbiornik i wt6z z powrotem.

Naczynie do gotowania i wewnetrzny element pokrywy

1. Zdejmij aluminiowa pokrywe z uszczelka, aby uzyska¢ dostep do mechanizmu zaworu cisnieniowego
i wskaznika ptywakowego.

2. Umyj w cieptej wodzie naczynie do gotowania 9, pokrywe aluminiowa oraz uszczelke pokrywy
aluminiowej (®. Sptucz resztki mydta i osusz wszystko dokfadnie.
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3. Zdejmij delikatnie zawér @ i zdemontuj ostone mechanizmu zaworu ciénieniowego @. Oczyé¢ te
elementy w cieptej wodzie z mydtem i optucz pod biezgaca woda, osusz i zamontuj z powrotem.

4. Wyczysé ptywakowy wskaznik cinienia @ i jego uszczelke.

Akcesoria

«  Wszystkie akcesoria nalezy umy¢ w cieptej wodzie z mydtem.
«  Sptucz resztki mydta i osusz wszystko doktadnie.

Zdejmij wewnetrzng ostone aluminiowa z pokrywy (8 i optucz ja doktadnie. Zdejmij pierscien uszczelniajacy
®, umyj doktadnie w wodzie i wysusz. Nastepnie umieé¢ uszczelke na swoim miejscu.

Wskaznik ptywakowy
ci$nienia

Uszczelka ptywakowego
wskaznika cisnienia

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Kontrolki sie nie $wieca.

Urzadzenie nie jest wtgczone.

Sprawd?z, czy zostat prawidtowo podtaczony
kabel zasilajacy i czy gniazdo jest pod
napieciem.

Sprawd?z, czy urzadzenie jest wiaczone za
pomocy przetacznika.

Uszczelka nie jest prawidtowo
zamontowana.

Zamontuj uszczelke prawidtowo.

Nie mozna zamkna¢
pokrywy.

Sworzen bezpieczenstwa ® jest
zablokowany przez ptywakowy
wskaznik ci$nienia (@.

Przesun sworzen bezpieczenstwa recznie.

Nie mozna otworzy¢
pokrywy.

Ptywakowy wskaznik cisnienia
nie znajduje sie w dolnej
pozycji nawet po zmniejszeniu
cisnienia.

Uzyj wykataczki lub szpilki, aby delikatnie
wcisna¢ zawor ptywakowy w doét.
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Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Pokrywa jest
nieszczelna.

Pokrywa nie jest catkowicie
zamknieta.

Zamknij pokrywe prawidtowo.

W pokrywie nie zostata zatozona
uszczelka.

Wt6Z poprawnie uszczelke.

Na uszczelce znajduja sie resztki
jedzenia.

Wyczysc¢ uszczelke.

Uszczelka jest uszkodzona.

Wymien uszczelke na nowa.

Ptywakowy wskaznik
bezpieczenstwa
cisnienia jest
nieszczelny.

Na uszczelce zaworu
ptywakowego znajduja sie
resztki jedzenia.

Oczys¢ uszczelke zaworu ptywakowego.

Uszczelka zaworu
bezpieczenstwa jest uszkodzona

Wymien uszczelke na nowa.

Wskaznik ptywakowy
cisnienia nie podnosi sie
i nie zamyka ujscia.

Nieprawidtowo zamknieta
pokrywa.

Zamknij prawidtowo pokrywe.

Niewystarczajaca ilo$¢
sktadnikéw i wody w garnku.

Dodaj sktadniki i wode.

Nieszczelna pokrywa lub zawér
ci$nieniowy.

Skontaktuj sie z serwisem.

Positek jest
niedogotowany lub
przygotowanie trwa
zbyt dtugo.

Czas gotowania jest zbyt krotki.

Wydtuz odpowiednio czas gotowania
positku.

Miedzy powierzchnig grzejna
i naczyniem wewnetrznym
znajduja sie resztki jedzenia.

Sprawdz i wyczy$¢ powierzchnie grzewcza

oraz powierzchnie zewnetrzne naczynia
wewnetrznego.
Skontaktuj sie z serwisem.

Zdeformowana powierzchnia
grzewcza lub naczynie
wewnetrzne.

Skontaktuj sie z serwisem.

Ogrzewanie nie dziata
prawidtowo.

Skontaktuj sie z serwisem.

Nie dziata automatyczne
utrzymywanie
temperatury positku.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z serwisem.

Podczas kontaktu
z urzadzeniem czujesz
porazenie pradem.

Przebicie elektryczne.

Skontaktuj sie z serwisem.
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DANE TECHNICZNE

Moc nominalna: 1000 W

Napiecie nominalne: 220-240 V~ 50/60 Hz
Stopien ochrony IPX: IPX0

Cisnienie minimalne: 50 kPa

Cisnienie maksymalne: 90 kPa

Pojemnos$¢ naczynia wewnetrznego: 6 |
Maks. pojemnos¢ oleju: 3 1

Zakres ustawienia temperatury: 30-180 °C

EKSPLOATACJA | USUWANIE ODPADOW

Papier stuzacy do owiniecia i tektura falista — przekaza¢ na wysypisko $mieci. Folia opakowaniowa, torby PE, elementy z plastiku
- wrzuci¢ do pojemnikéw z plastikiem do recyklingu.

USUWANIE PRODUKTOW PO ZAKONCZENIU EKSPLOATACJI

Usuwanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow cztonkowskich UE i innych

krajow europejskich z wprowadzonym systemem zbidorki odpadow)

Przedstawiony symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie moze by¢ zaliczany do odpaddéw
komunalnych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zajmujacego sie recyklingiem sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prawidtowy recykling produktu zabiega negatywnym konsekwencjom dla

zdrowia ludzkiego i sSrodowiska naturalnego.

Recykling przyczynia sie do zachowania surowcéw naturalnych. W celu uzyskania dalszych informacji =
o recyklingu tego produktu nalezy sie skontaktowac z lokalnymi wtadzami, krajowa organizacjg zajmujaca sie
przetwarzaniem odpadoéw lub sklepem, ktory sprzedat produkt.

08/05

Produkt spetnia wymagania dyrektyw UE w zakresie kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych.

Instrukcja obstugi jest dostepna na stronie internetowej www.ecg-electro.eu.
Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu i parametréw technicznych.

eca 49




MULTIFUNKCIOS ELEKTROMOS KUKTA

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Olvassa el figyelmesen és a késobbi felhasznalasokhoz is 6rizze meg!

Figyelmeztetés! A jelen Utmutatoban feltlintetett biztonsagi el6irasok
és utasitasok nem tartalmaznak minden olyan feltételt és koriilményt,
amely a hasznalat soran bekdvetkezhet. A felhaszndlonak meg kell
értenie, hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni a felhasznalotol
T1] elvarhato el6vigyazatossagot és gondossagot. Ezekrdl a késziiléket
hasznald és kezel6 felhasznaldknak kell gondoskodniuk. Nem vallalunk
felelsséget a készllék helytelen hasznalatabdl, a készulék barmilyen
jellegui atalakitasabdl és modositasabol eredé karokért.
Hasznalat kdzben tartsa be az alapvetd biztonsdgi szabalyokat és az
alabbi utasitasokat:

1.

50

Miel6tt csatlakoztatnd a késziléket a szabalyszer(ien leféldelt
haldzati aljzathoz, gy6z6djon meg arrél, hogy a haldzati fesziiltség
értéke megegyezik-e a készulék tipuscimkéjén taldlhatd
tapfesziltség értékével. A fali aljzat feleljen meg a vonatkozo6 EN
szabvanyok el6irasainak.

Amennyiben akésziilék,ahal6zati vezetéke vagy a csatlakozédugoja
megsérilt, a készilék leesett, tovabba ha a készllék nem mikodik
megfeleléen, akkor azt ne kapcsolja be. A késziilék minden
javitasat, beleértve atapvezeték cseréjétis, bizza szakszervizre!
A késziilek védoburkolatat ne szerelje le, a fesziiltség alatt Iévo
alkatrészek aramiitést okozhatnak!

A késziléket és a halézati vezetékét ne tegye ki viz vagy mas
folyadékok, illetve esé és mas jelleglii nedvesség hatdsanak.
A vizet és egyéb folyadékokat csak a jelen haszndlati utasitasnak
megfeleléen hasznalja a késziilékben.

A késziiléket flirdészobaban, zuhanyozd kozelében, vizes vagy
nedves helyiségekben, medence kozelében hasznalni tilos, mert
a készlilék vizbe eshet vagy arra viz freccsenhet.

A készilék halozati vezetéke nem loghat le az asztalrol vagy
a munkalaprol, illetve nem érhet hozza forr6 targyakhoz, tovabba
nem tekeredhet 6ssze.
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6. A késziiléket csak sima és vizszintes, valamint szilard és stabil
munkalapra allitsa fel, ligyeljen arra, hogy a késziilék ne boruljon
fel, elézze meg a forr6 folyadékok kifolyasat és kifroccsenését.
A késziiléket mosdo melletti csepegtetdre, illetve mas nem egyenes
helyre ne allitsa fel.

7. Akésziléket héforrasok kdzelében (pl. tlizhely, siitd, gazkalyha stb.)
ne haszndlja és ne tarolja.

8. A késziiléket ne tegye gaz- vagy elektromos tlizhely f6z6lapjara, (HU
illetve stitére.

9. Amennyiben a késziléket nem haszndlja, huzza ki a halozati
vezetéket a fali aljzatbol. A halézati csatlakozdédugoét tilos
a vezetéknél fogva kihuzni a fali aljzatbél — a mivelethez fogja meg
a csatlakozédugot.

10.A késztiléket a belsé nyomastartd edény nélkiil ne kapcsolja be.

11. A késziiléket lires edénnyel ne kapcsolja be.

12.A készuléket vizbe martani és a késziilékhazba vizet tolteni tilos.
Vizet csak a f6z8edénybe szabad betolteni.

13.A fedelet 6vatosan és ferdén megemelve nyissa fel, hogy
a kidaramld g6z ne égesse meg az arcat és kezét. A fedélrél a viz csak
a nyomastartd edénybe csepeghet, a késziilék belsejébe nem.

14. Ahaldzativezetéket, a csatlakozddugot és akésziiléket rendszeresen
ellenérizze le, azokon nem lehet sérilés. Ha barmilyen sérulést
vagy hidnyossagot észlel, akkor a késziiléket ne haszndlja, azt vigye
a markaszervibe javitasra.

15.Ha a fedél vagy a nyomastarté edény sérilt vagy repedt, akkor
a késztiléket hasznalni tilos.

16. A késziiléket ne hasznalja a rendeltetésétdl eltéré célokra.

17.A késziiléket szabadban ne hasznalja.

18. A késziiléket hasznalat kozben ne hagyja felligyelet nélkal.

19.A késziiléket beltérben és szaraz helyen tarolja.

20.A késziléket ne probélja meg kinyitni, szétszedni vagy javitani.
A készilék nem tartalmaz olyan alkatrészeket, amelyeket
a felhasznalé is megjavithat vagy kicserélhet.

eca 51



21.A késziilék tisztitasa, karbantartasa, vagy eltarolasa el6tt varja meg
a késztlék teljes lehdlését!

22.Akésziilékre ne helyezzen ra idegen targyakat, annak a nyilasaiba ne
dugjon be semmilyen eszkozt, illetve azt ne hasznalja kdzvetlenul
fal vagy figgony mellett.

23.Haszndlat kdzben a késziilék felmelegszik. A szell6z6nyilasokat ne
takarjale.Ne érintse meg aforré feliileteket. Hasznélja a fogantyukat
és gombokat. A késziilék hasznalata kdzben bizonyos alkatrészek
felmelegednek, ezért ezeket csak konyhai keszty(t hasznalva fogja
meg.

24. A forrd készuléket ne mozgassa.

25.Legyen nagyon 6vatos, a készlilékbdl forré géz aramolhat ki! Ha
a szelepbdl g6z aramlik ki, akkor alljon kell§ tavolsagra, nehogy
égési sériilést szenvedjen.

26.Ha a késziilék az oldalan fekszik vagy fejre van forditva, akkor azt
bekapcsolni tilos.

27.Akészilékheznehasznéljonagyartdaltalnemajanlotttartozékokat,
ellenkez6 esetben személyi sériilést és anyagi kart okozhat.

28.A késziiléket haztartasokban, illetve a kovetkezd helyeken lehet
hasznalni:
« konyhak, irodai és egyéb munkahelyi kiskonyhak;
» mez6égazdasagi uzemekhez tartozd konyhak,
- szdllodai és motelszobak, munkasszallasok konyhai,
- turistaszallasok, és egyéb jelleg(i szallasok.

29.Akészlléketidbkapcsoloval vagy taviranyitassal vezérelt elektromos
aljzathoz csatlakoztatni tilos.

30.Az ECG nem vallal felel6sséget a késziilék helytelen hasznalatabol
vagy figyelmetlenségbdl ered6 sériilésekért és karokért. A késziilék
hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa el a hasznalati utmutaté
minden fejezetét. A késziilék kiilsé fellilete a hasznalat soran er6sen
felmelegszik, a megérintése égési sériiléseket okozhat. A miikodd
késziiléket ne hagyja felligyelet nélkil (féleg, ha a kozelben
gyerekek is tartozkodnak).
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31.A készuléket gyerekek nem haszndlhatjdk. A késziiléket és
a haldzati vezetékét tartsa tavola a gyerekektdl. A készuléket 8 évnél
idésebb gyerekek, idds, testi és szellemi fogyatékos személyek,
illetve a készulék hasznalatdt nem ismer6 és hasonl6 késziilék
Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezd személyek csak
a készulék hasznalati utasitasat ismerd és a késziilék hasznalataért
felelésséget vallalé személy felligyelete mellett hasznalhatjak.
A készilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

32.A nyomasszabalyzo6t rendszeresen ellendrizze le, meg kell elézni
a szelep eltomodését.

33.Amig a készulékben a nyomas nem sz(int meg, a fedelet kinyitni
tilos.

34.0lajban siitéshez a fedelet hagyja nyitva.

35. A fedelet tomités nélkil lezérni, és a készlléket igy hasznalni tilos.

Do not imerse in water! - Vizbe martani tilos!

CAUTION! ALWAYS COOK USING THE INNER POT. - FIGYELMEZTETES! A FOZESHEZ
MINDIG HASZNALJA A BELSO EDENYT!

FIGYELMEZTETES!
Az igy megjelolt feliletek a hasznalat kozben
forrék lehetnek.

VESZELY GYEREKEKNEK! A csomagoldanyag nem jaték, azt gyerekek
elol elzarva téroljal

Muanyag zacskodkkal a gyerekek nem jatszhatnak!

Fulladasveszély!

HASZNALATI UTMUTATO
KEZDES

Az els6 hasznalatba vétel el6tt

A teljes utmutatdt és a fontos figyelmeztetéseket is olvassa el.

A készilékrdl tavolitson el minden csomagoldéanyagot és Ontapadds cimkét, majd a készulék
fellletét enyhén benedvesitett puha ruhdval torélje meg. Ellenérizze le a tartozékok és a készulék
sérllésmentességét.

Az Osszes tartozékot és a nyomdastartd edényt mosogassa el mosogatdszeres meleg vizben. A tartozékokat
alaposan oblitse le tiszta vizzel, majd hagyja megszaradni (vagy torolje szarazra). A tisztitdshoz ne
hasznéljon karcold szemcséket tartalmazo tisztitdszereket, drétszivacsot vagy fém eszkozoket. Ezek
a készuléken maradando sériuléseket okozhatnak. Az alkatrészeket mosogatégépben elmosni nem szabad.
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«  Akésziiléket, a halozati vezetéket vagy a csatlakozodugot vizbe martani tilos.
« Atobbfunkcios kuktat sima, vizszintes, h6allo és nem gyulékony feliiletre allitsa fel.
A fedél nyitasa, zarasa és levétele

A fedél nyitasa

Ha a fedél le van zarva (1. abra), akkor a fogantyut & megfogva, a fedelet az 6ramutaté jarasaval azonos
iranyba forditsa el (2. abra), majd a fedelet hajtsa fel fliggéleges helyzetbe (3. dbra).

© ©

1. 4bra 2.abra 3.abra

A fedél zarasa

Ha a fedél ki van nyitva (4. abra), akkor a fogantyut megfogva hajtsa le (5. dbra), majd az éramutaté jarasaval
ellenkezé iranyba forditsa el (6. dbra).

©

5.3bra 6.3bra

A fedél leszerelése

A lehajtott fedelet az éramutaté jaraséval azonos irdnyba forditsa el (7. abra), két kézzel hajtsa fel a fedelet
15 cm magassagig (8. dbra), a fedelet az éramutatd jarasaval ellenkezé irdnyba forditsa el (9. abra), majd
a fedelet emelje le (10. dbra).

©)

7.3abra

54 eca



A fedelet tartsa 15 cm magassagban és igy forditsa el jobbra, a fedél ezt kbvetéen leveheté. A fedélpantnak
teljesen ki kell fordulnia a készuléken talélhaté horonybdl.

A fedél felszerelése

Afedelet két kézzel fogja meg és helyezze fel az edényre (11. dbra), a fedél kb. 15 cm magassagig legyen nyitva,
majd a fedelet forditsa el az dramutaté jarasaval azonos iranyba (12. dbra). Hajtsa le a fedelet (13. dbra), majd az
éramutato jarasaval ellenkezd irdnyba forditsa el (14. abra).

5
©
S| el
11. abra 12. abra 14. dbra

A fedelet tartsa 15 cm magassagban és igy forditsa el balra. A fedélpantnak teljesen be kell fordulnia
a készlléken talalhat6 horonyba.

A kukta hasznalata
Forditsa el és hajtsa fel a fedelet (15. és 16. dbra).

-

©

15. dbra 16. dbra

Vegye ki a belsé edényt és az edénybe tegye bele az alapanyagokat. Az alapanyagok mennyisége ne legyen
magasabban a belsé edény 4/s-énél (17. dbra). Ha az edénybe olyan alapanyagokat tesz bele, amelyeknek
a térfogata a f6zés kozben megnovekszik (pl. babot. lencsét stb.) akkor az alapanyagok mennyisége ne legyen
magasabban a belsé edény '/s-énél (19. dbra). A belsé edényt na hasznélja az alapanyagok oblitéséhez. Az
alapanyagokat (pl. rizs, hiivelyesek stb.) szitdban, foly6 viz alatt 6blitse le.

1

4
5 2 -
1 1 1 5
17. abra 18. abra 19. abra
Figyelmeztetés! Az alapanyagok mennyisége nem lehet magasabban a MAX jelnél, az edénybe
max. 3 | olajat lehet csak betolteni.

Az alapanyagok minimalis mennyiségét a MIN jel mutatja. Ennél kevesebb élelmiszert nem
lehet a késziilékben fézni, mert a késziilék vagy az edény megsériilhet.

Az edényben maximum 6 | ételt (kb. 12 mérépohar) lehet fézni. Altalaban a viz és a nyers alapanyagok aranya
1:1. Zabkésa f6zéséhez azonban példaul 8 rész vizhez 1 rész zabpelyhet kell adagolni. Természetes minden
étel esetébe ettdl eltérd lehet az adagolési arany, amely sok mindentdl fligg, ezért az adagoldsi ardnyokat
tapasztalatok alapjan hatarozza meg pontosabban.
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Az edény behelyezése el6tt a flitStest felliletét, valamint az edény fenekét és kiilsé oldalat torolje szérazra,
azokrdl az esetleges szennyezédéseket tavolitsa el. A behelyezés utan az edényt forgassa kissé jobbra és balra,
gy6z6djon meg arrdl, hogy az edény szabalyszer(ien van-e a késziilékbe helyezve, a készllék feneke hozzaér-e
a flitétesthez (20. és 21. bra).

Az edénynek pontosan bele kell iilnie a késziilékbe, ellenkez6 esetben a késziilék nem miikédik
megfeleldn, illetve meghibasodhat.

20. abr. 21.a&bra

Zérja le a fedelet. A lezéras el6tt ellenérizze le a tomités ® megfeleld behelyezését és a fedél @D helyzetét,
valamint rogzitését rozsdamentes fedélen. A fedelet az dramutato jarasaval ellenkezé irdnyba elforditva zarja
le, kattanast kell hallania (22. és 23. dbra).

FIGYELMEZTETES!

24, dbra 25. 4bra

Amennyiben az edényt kuktaként kivanja hasznalni (nagy belsé nyomassal), akkor a szelepet O ugy
kell beallitani, hogy azon keresztiil ne aramoljon ki g6z, a nyil a tomitett fedél jelre mutasson (24. abra).

Ha az edényt hagyomanyos f6zéshez kivanja hasznalni (nagyobb bels6 nyomas nélkiil), akkor a szelepet

ugy kell beallitani, hogy azon keresztiil a g6z ki tudjon aramolni, a nyil a gézsugar jelre mutasson
(25. abra).
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Ajanlott homérsékletek a kiilonb6z6 ételekhez

Hoémérséklet °C | Alapanyag / elkészités médja
35-40 Kelt tészta, joghurt
45-50 Fermentalas
55-60 Z6ld tea, bébiételeke melegitése
65-70 Vakuumos zacskdban lassan f6zott hus (,sous-vide”), puncs f6zés
75-80 Pasztérozés, fehér tea, forralt bor
85-90 Fekete tea, hosszu ideig tarto fézés
95-100 Kasa, dzsem
105-110 Sterilizalas, kocsonya, zselatinos ételek
115-120 Edes szirupok (,shank”)
125-130 Sutés, huskonzervek sterilizalasa
135-140 Elésutott ételek
145-150 Z06ldség, hal, folidban stitott hus
155 Rantott hal és zoldségfélék
160-180 Rantott sertés és baromfi hus

Jelek a kijelzon

A kijelzén az alabbi jelek jelennek meg.

OR]

Hangjelzés hangerd bedllitasa: egyidejlileg nyomja be a ,Time” (id6) és
JJTemperature” (hémérséklet) gombokat, majd allitsa be 1 és 4 kozott
a hanger6t.

®

Késleltetett inditas izemmad.

Ha a késleltetett inditds funkcid be van kapcsolva, akkor a kijelzén

a bekapcsolasig hatramaradt id6 lathatd (visszaszamlalas).

Megjegyzés: a késleltetett inditas tzemmod csak bizonyos programok
esetében kapcsolhaté be (lasd a programtéblazatot).

C

1d6 beallitasa. Beallitas kozben a jel villog.

T°C

Hémérséklet bedllitasa. Beallitas kdzben a jel villog.
Megjegyzés: a homérsékletet csak bizonyos programok esetében
lehet beallitani (Iasd a programtablazatot).

68:58

Id6 informaciok megjelenitése. Mutatja a beallitott id6t, a f6zésbdl
hatramaradt id6t (visszaszamldlas), a késleltetett inditasig maradt idét,
tovabba ,Keep warm” (melegen tartas) funkcio esetén az étel melegen
tartdsanak az idejét.

Hémérséklet megjelenitése.

o
,'88 C Megjegyzés: a homérsékletet csak bizonyos programok esetében
lehet beallitani (Iasd a programtablazatot).
RE”EAT|§F12§QJNRGE| COOKING | WARM | Program futtatasa kozben mutatja az aktualis allapotot.
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Miikodteto panel

Torlés és melegen tartds funkcio.
@ Keep Warm A melegen tartas 60°C-os hémérsékleten
Cancel tartast jelent, a hémérséklet ebben az
esetben nem lathato a kijelzén.
@ Delay Késleltetett inditds beallitasa.
@ Time 1d6 beallitasa.
A kijelolt programot a Start gomb
Start PR
megnyomasaval inditsa el.

A gomb megnyomasa

allitani a hdmérsékletet.

utdn a T°C és

a {B0E jell villog a kijelzén, be lehet

Programtablazat
Alapértelmezett | p .\ p ot ide | MI2PETteImezett| o céklettartomany | Kukta |Késleltetett
fozési idd homérséklet funkcio | inditas
& OIanaFr:;utes/ 35 perc 1 perc-26ra 160 °C 30-180°C nem X
@ Rizs / Rice 12 perc 1 perc—26ra - X igen v
535 Egyedibeallitas / Y o _ o
Y Multicook 20 perc 1 perc -8 6ra 145 °C 30-180°C nem v
\‘\& Leves / Soup 35 perc 1 perc -2 éra - X igen v
Konyhafénokx / ) )
@ Chef 2 perc 1 perc—-2o6ra - X igen v
‘é Parolds / Stew 25 perc 1 perc -2 o6ra . X igen v
é Késa / Porrige 8 perc 1 perc-2éra - X igen v
& siités / Crispy 16ra 1 perc -8 6ra 160 °C 30-180 °C nem v
@ Pizza / Pizza 10 perc 1 perc—-2éra 155°C 30-180°C nem v
F6zés g6zben / . .
@ Steam 10 perc 1 perc—2o6ra - X igen v
5 Stitemény / . o o
&, Cake 30 perc 1 perc -2 6ra 140 °C 30-180°C nem v
8 Dzsem / Jam 26ra ! pec;:a— 12 100 °C* X nem X
L Joghurt/ . . . o
<&> Yogurth 8 6ra 16ra-126ra 45°C X nem v
Omlett / . o o
@ Omelette 5 perc 1 perc—-2dra 150 °C 30-180°C nem X
il Lass( parolds és 3¢ra 36ra—126ra|  95°C* X nem v
f6zés / Slow stew
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Alapértelmezett | o .\ inatgidg | NaPErtelmezett| o o cklettartomany | KUkta | Késleltetett
fozésiido homérséklet funkcio | inditas
Hivelyesek / . )
& Beans 45 perc 1 perc-2ora - X igen v
Kocsonya / . . )
1) Gelatinne 1 6ra 1 perc -2 6ra - X igen v

* Ezekben az el6re bedllitott programokban a hémérséklet nem jelenik meg a kijelzén.

Olajban siités / Fry: rantott sajt és husszeletek, gomba, fasirozott, karfiol, burgonya vagy egyéb ételek olajban
sutéséhez.

Rizs / Rice: rizs, rizses hus, pilaf és mas hasonlé ételek készitéséhez. m
Egyedi bedllitas / Multicook: kukta funkcié nélkil készitett ételek, egyedi fézési id6 és hémérséklet
beallitassal, késleltetett inditassal.

Leves / Soup: levesek és huslevek készitése.

Konyhafénok / Chef: kukta funkcié hasznalataval készlilt ételek, egyedi f6zési id6 és hdmérséklet beallitassal,
késleltetett inditassal.

Parolas / Stew: pérolt husok, zoldségek, halak, fézelékek stb. készitéséhez

Kasa / Porrige: zabpehely, rizs, darakdsa stb. készitése.

Siités / Crispy: sult ételek, példaul tésztafélék, rakott burgonya, sajtos rakott zoldségek stb. készitéséhez.
Pizza / Pizza: édes és s6s kelt kaldcsok vagy pizzék stitéséhez.

F6zés gozben / Steam: zoldségfélék pérolasdhoz, gézben f6zéshez, pl. gé6zgombocok készitéséhez. Ezzel
a modszerrel az alapanyagok megérzik az iziiket és vitamintartalmukat, az étel izletesebb lesz.

Siitemény / Cake: lepényfélék, kevert tésztaju stitemények, siitéporos siitemények készitése.

Dzsem / Jam: dzsem, lekvar, marmelddé, chutney stb. készitése.

Joghurt / Yogurth: hazi joghurt készitése.

Omlett / Omelette: tojasos omlett készitése.

Lassu parolas és fézés / Slow stew: f6zés forraspont alatti h6mérsékleten (kukta funkcié nélkil), kiilonbozé
ételek készitéséhez.

Hiivelyesek / Beans: hiivelyesek f6zéséhez (leves, fézelék, koret).

Kocsonya / Gelatinne: kocsonya és aszpik f6zéséhez.

A késziilék funkci6i

Késleltetett inditas

A késleltetett inditas funkcid ooy SEQItségével a f6zés kezdete késGbbre halaszthaté. Az alapértelmezett

késleltetés 24 éra. A gomb segitségével lehet més késleltetési idot beallitani.

Delay

Megjegyzés: a minimalis késleltetett inditas 5 perc, a maximalis késleltetés 24 dra.

A @ gombbal vélasszon programot. Az olajban sutés (Fry), rizs (Rice), egyedi beallitds (Multicook), leves
(Soup), és konyhafénok (Chef) programokat egy gombnyomaéssal is el lehet inditani a kezel6panel ikonjanak
a megérintésével.

Erintse meg a kezel6panelen a késleltetett inditas ikont, a kijelz6n megjelenik a by 1€ A forgathaté gomb
segitségével allitsa be a késleltetett inditas idejét. Az id6t perces pontossaggal lehet beallitani. A forgathatd
gombbal az idét novelheti vagy csokkentheti. A ,Time” gomb megnyomaséval vélthat az éra és a perc adatok
bedllitasa kozott.

A késleltetett inditds idejének a visszaszamlalasdhoz érintse meg a Start @ gombot. A kijelzén a késleltetett

start

inditas ikon és az inditasig még hatralévé id6 lathato.

Delay
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Megjegyzés: a késleltetett inditas bekapcsolasa utan a készllék mar nem reagél az egyéb beallitasokra, vagy
program moédositasokra. Ha barmilyen médositast szeretne a programban végrehajtani, akkor
elébb a korabbi beallitasokat a,Cancel” gomb megérintésével torolni kell.

Megjegyzés: f6zési id6t vagy hémérsékletet csak melegitési vagy fézési szakaszban lehet megvaltoztatni.
Ezekben a szakaszokban nem kell a programot a Start gomb megérintésével inditani.
10 masodperc elteltével a program folytatédik.

Megjegyzések
« AfOzésiidot a késleltetett inditas idStartama nem tartalmazza.

«  Olajban sutés & omlett és dzsem 6 programokban nem lehet a késleltetett inditas funkciét
hasznalni.

«  Azedényben nelegyenalapanyag 12 éranal hosszabb ideig, bizonyos alapanyagok romlasnak indulhatnak.
A késleltetett inditds funkcio alkalmazasa el6tt vegye figyelembe az alapanyagok tulajdonsagait.

« A késleltetett inditds utan a program nem indul el azonnal, a program inditasat éaltaldban megel6zi
a felmelegitési szakasz.

«  Akésleltetett inditas funkciot ne hasznalja gyorsan romlo (pl. tejes, tojasos stb.) ételek készitéséhez.

Az ételkészités idejének a beallitasa
A,Time"ikon segitségével beallithato a f6zési id6 (lasd a programtablazat adatait).

Erintse me%.a @ gombot, a kijelzén a @ jel villog és megjelenik az alapértelmezett beallitasu fézési

id6 8 ‘00. A gomb forgatéaséaval (jobbra vagy balra) éllitsa be a kivant f6zési id6t (az éra és perc érték
megadasaval). A, Time” gomb megnyomasaval valthat az 6ra és a perc adatok beallitasa kozott.

Az ételek melegen tartasa

A melegen tartas funkcio segitségével lehet a kész ételt egy ideig melegen tartani. A maximalisan beéllithato
id6 24 6ra. A programok befejezése utan a melegen tartas funkcié automatikusan bekapcsol, kivéve az olajban
siités és a joghurt programokat. A joghurt program befejezése utan kézzel be lehet kapcsolni a melegen tartas
funkcidt, de a melegen tartas ennél a programnal nem programozhat6.

A befejezett f6zési program utan a készlilék a melegen tartas funkcié miikodését a , WARM” felirattal jelzi
a kijelzoén. A készllék visszaszamlaldssal mutatja azt az id6t, ameddig az ételt melegen tartja.

Amennyiben a f6zés befejezése utan a ,WARM" felirat nem jelenik meg a kijelzén, akkor ez azt jelenti, hogy az
adott programhoz nem tartozik automatikus melegen tartas funkcio (lasd a programtablazatot).

A melegen tartas funkcioé kikapcsolasa

Amennyiben a program befejezése utan nem kivanja hasznalni a melegen tartas funkciot, akkor azt a xespvarm
gomb megérintésével kapcsolja ki. A funkcidi kikapcsol, a kijelzérél eltlinik a ,WARM” felirat. Ha megérinti

a reswarn gombot, akkor a melegen tartas funkcio ismételten bekapcsol.

Figyelmeztetés!
Annak ellenére, hogy a melegen tartas funkcid 24 éréra is beallithato, az ételt ne hagyja ilyen hosszu ideig az
edényben, mert az étel megromolhat.

Az ételek felmelegitése

Ha csak fel kivanja melegiteni a készulékben taldlhato ételt, akkor érintse meg a xeeewam gombot. Nem kell
semmilyen mds programot beallitani. A , WARM" felirat megjelenik a kijelz6n, a készilék felmelegiti az ételt.

A felmelegités utan a weswarm gombot ismételten érintse meg a kikapcsolashoz.
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Funkcioé vagy program torlése
Erintse meg a resowarn gombot a kivalasztott funkcio vagy program térléséhez.

Hanger6 beallitasa
Egyidejlileg érintse meg a @ ésa1°C gombot a hangeré bedllitdsdhoz, a kijelzén a ® "fjel villog. A hangeré

beallitadsdhoz a @ gombot forgassa el, a hanger6 0 és 4 kozotti szinten allithatd be. A beallitott érték
megjelenik a kijelzén.

Fozési utmutato
«  Nyissa ki a fedelet: az 6ramutat6 jardsdval azonos iranyba forgassa el a fedelet és hajtsa fel. m
« Vegye ki a belsé edényt a multifunkcids készuilékbdl.
«  Azedénybe tegye bele az alapanyagokat és a f6zéshez sziikséges mennyiség vizet (vagy mas folyadékot)
is dntse az edénybe. Ugyeljen a minimalis (MIN) és maximalis (MAX) mennyiségi jelekre, olajbél ne téltsén
3 |-nél tébbet az edénybe.

F6zés kukta funkcié hasznalata nélkiil

A kovetkezé programokban nincs kukta (nagyobb nyomas alatti f6zés) funkcié: olajban siités, omlett,

stitemény, lassu fézés, dzsem, joghurt, suités, pizza vagy egyedi bedllitas.

A készulék fedelet hajtsa le vagy hagyja nyitva, a programtol és a f6zési mddszertél, valamint a recepttél

fuggden.

A fedél lehajtasa esetén.

«  Ellendrizze le a tomités megfeleld felhelyezését. A fedelet tomités nélkiil lezarni, és a késziiléket igy
hasznalni tilos.

« A fedelet az éramutatd jarasaval ellenkezd irdnyba elforgatva zérja le (a biztonsagi csap beugrik
a készulékhaz furatdba). A szelepet allitsa ,nyitva” dllasba (a nyil a kidraml6 g6z jelre mutasson — lasd
a 25. abrat).

- Aforgaté gombbal @ vélasszon programot, a kijelolt program jele a kijelzén is megjelenik.

«  Akijelz6 megjelennek az adott program alapértelmezett bedllitasai.

+ Amig a késziilék nem éri el az tizemi hémérsékletet, addig a kijelzén a ,REHEAT” felirat lathatd. Az tizemi
hémérséklet elérése utan a készilék megkezdi a fézési id6 visszaszamlalasat. A ,REHEAT” felirat helyett
a,COOKING" felirat lesz lathato.

« A programok befejezése utéan sipszé hallatszik, majd automatikusan bekapcsol a melegen tartés funkcio
(kivéve az olajban siités és a joghurt programokat). A melegen tartasrol a késziilék a ,WARM” felirat
bekapcsolasaval tajékoztatja.

A fézés és az étel kivétele utan, a multifunkcids készuléket kapcsolja le. és a haldzati vezetéket is hiizza ki. a fali
aljzatbol.

F6zés kukta funkcié hasznalataval
A kovetkez6 programokban van kukta (nagyobb nyomas alatti f6zés) funkcid: leves, parolas, kdsa, gézben
f6zés, konyhafénok, rizs, hiivelyesek és kocsonya.

A kukta funkciéval valo6 f6zés esetén.

«  Ellendrizze le a tomités megfeleld felhelyezését. A fedelet tomités nélkil lezarni, és a késziiléket igy
hasznalni tilos.

« A fedelet az éramutatd jarasaval ellenkezd irdnyba elforgatva zérja le (a biztonsagi csap beugrik
a készlilékhaz furatdba). A szelepet allitsa ,zart" allasba (a nyil a tomités jelre mutasson - lasd a 24. abrat).

- Aforgaté gombbal @ vélasszon programot, a kijelolt program jele a kijelzén is megjelenik.

«  Akijelz6 megjelennek az adott program alapértelmezett bedllitasai.

«  Amig a késziilék nem éri el az lizemi hémérsékletet, addig a kijelzén a ,REHEAT” felirat lathato. Az Uizemi
hémérséklet elérése utan a készilék megkezdi a f6zési id6 visszaszamlaldsat. A ,REHEAT” felirat helyett
a,STARTIN PRESSURE" felirat lesz lathato.
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« A megfeleld belsé nyomas elérése utan a piros kijelz6 megemelkedik, a biztonsagi csap pedig rogziti
afedelet.

« A program befejezése utén sipsz6 hallatszik, majd automatikusan bekapcsol a melegen tartas funkci.
A melegen tartast a késziilék a, WARM" felirattal jelzi ki.

« AfOzés és az étel kivétele utan, a multifunkcids készlléket kapcsolja le. és a haldzati vezetéket is huzza ki.
a fali aljzatbdl. A fedél kinyitasa el6tt a késziilékben uralkodd nyomast ki kell engedni. Ehhez a szelepet
allitsa ,nyitva” allasba (a nyil a kidramlé g6z jelre mutasson — lasd a 25. abrat), a szelep nyitasaval és
zarasaval fokozatosan engedje ki a nyomast az edénybdl.

Figyelmeztetés! Legyen nagyon o6vatos, a késziilékbdl forré g6z aramlik ki. Amikor mér nincs nyomas az
edényben, a g6z kidaramlasa megsz(inik, a piros kijelz6 alaphelyzetbe siillyed le, a biztonséagi
csap kioldja a fedél blokkolasat. Ezt kdvetéen a fedelet ki lehet nyitni. A fedelet er6vel és
erészakosan kinyitni tilos.

Megjegyzések
«  Tapasztalat alapjan, a f6zési hémérsékleteket és f6zési idoket egyedileg is beallithatja.
«  Azolajban sités befejezése utan a siit6 kosarat emelje ki az olajbdl. A kosarat ne hagyja az olajban allni.

FIGYELMEZTETES! OLAJBAN SUTESHEZ A FEDELET HAGYJA NYITVA.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Akészulék tisztitasa el6tt a haldzati csatlakozodugot huzza ki a fali aljzatbol!

- Tisztitds vagy karbantartds megkezdése el6tt varja meg a készlilék és az edény teljes lehuilését.

- Az edényt ne mosogassa el mosogatogépben. Ne hasznaljon agressziv tisztitdszereket, ezek foltokat és
egyéb sériiléseket okozhatnak az edényen.

« Az edény tisztitdsahoz durva és karcold tisztitdanyagokat, drotszivacsot vagy dréotkefét hasznalni tilos,
mivel ezek a fellletben kart okoznak.

- Ugyeljen arra, hogy a késziilékbe viz ne keriiljén.

«  Akésziiléket vizbe vagy mas folyadékba martani tilos.

Késziilékhaz és fedél

«  Akésziléket és a fedelet nedves ruhaval torolje meg, majd szaritsa meg.

« A kondenzviz gyUjté mlanyag edényt (az edény hatsé részén, a pantfogantyu alatt taldlhato) évatosan
vegye ki. Oblitse ki és tegye vissza a helyére.

Edény és belso fedél

1. Abelsé mlanyag fedelet a tomitéssel vegye le, hogy hozzaférjen a szelephez és a nyomas kijelz6hoz.

2. Az edényt @, az aluminium fedelet és a tomitést @ mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el.
A tartozékokat alaposan oblitse le tiszta vizzel, majd hagyja megszaradni (vagy torolje szarazra).

3. A szelepet @ és a szelep fedelet @ szerelje ki a fedélbsl. Mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el,
alaposan oOblitse le, majd széritsa meg és szerelje vissza a helyére.

4. Tisztitsa meg a nyomas kijelzét @ és a tomitést.

Tartozékok

«  Minden tartozékot mosogatoészeres meleg vizben mosogasson el.
«  Atartozékokat alaposan 6blitse le tiszta vizzel, majd hagyja megszaradni (vagy tordlje szarazra).

A belsé aluminium fedelet (® szerelje le és mosogassa el. A tdmitést @ vegye le és mosogassa el, majd szaritsa
meg. A tomitést és a fedelet szerelje vissza.
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Piros nyomaskijelzé

Nyomaskijelzé
tomitése

PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Ok

Megoldasok

A kijelzé nem vilagit.

A késziilék nincs bekapcsolva.

Ellendrizze le a késziilék halozati
vezetékének a csatlakoztatasat a fali
aljzathoz.

Ellendrizze le, hogy a fali aljzatban van-e
feszliltség.

A tomités rosszul van felszerelve.

Helyezze fel szabalyszerten a tomitést.

A fedelet nem lehet
lezérni.

A biztonségi csapot ® a nyomas
kijelz6 @ engedi bedugni.

Kézzel dllitsa be a nyomas kijelzét.

A fedelet nem lehet
kinyitni.

A nyomads kijelz6 nem ment le az
alsé alaphelyzetébe.

Hurkapalcikaval vagy fogpiszkaldval
a nyomas kijelzét 6vatosan nyomja le.

A fedél nem tomit.

A fedél nincs teljesen lezérva.

Zarja le helyesen a fedelet.

A fedélben nincs tomités.

Szerelje fel a tomitést.

A tomitésen
élelmiszermaradékok vannak.

Tisztitsa meg a tomitést.

A tomités megsérult.

A tomitést cserélje ki (vasaroljon uj
tomitést).

A nyomas kijelz6 nem
tomit.

A tdmitésen
élelmiszermaradékok vannak.

Tisztitsa meg a tomitést.

A biztonsagi szelep tomitése
sériilt.

A tomitést cserélje ki (vasaroljon uj
tomitést).

A nyomas kijelz6 nem
mukodik (nem zar le és
nem emelkedik fel).

A fedél rosszul van lezarva.

A fedelet szabalyszer(ien zarja le.

Az edényben nincs elegendé
alapanyag és folyadék.

Toltson be alapanyagokat és vizet.

A fedél vagy a nyomas kijelzé
nem tomit.

Forduljon a szervizhez.
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Probléma

Ok

Megoldasok

Az étel nem f6tt meg,
illetve a f6zés tul sokaig
tart.

A f6zési id6 tul rovid.

Allitson be hosszabb fézési id6t.

A fltStest és az edény kozott
élelmiszermaradvany van.

Ellendrizze le a fiitGtest és az edény
fellletét, tisztitsa meg.
Forduljon a szervizhez.

A flitétest vagy az edény felllete
deformalodott.

Forduljon a szervizhez.

A melegités nem mukodik.

Forduljon a szervizhez.

A melegen tartas
funkcié nem muikodik.

A késziilék megsérlt.

Forduljon a szervizhez.

A készUlék érintése
aramitést okoz.

A késziilék belsd szigetelése
megsérdlt.

Forduljon a szervizhez.

MUSZAKI ADATOK

Névleges teljesitményfelvétel: 1000 W
Névleges fesziiltség: 220-240 V~ 50/60 Hz

Védettség IPX: IPX0O

Minimalis nyomas: 50 kPa
Maximalis nyomads: 90 kPa
Belsé edény térfogata: 6 |

Max. olajtoltet: 31

Beallithaté hdmérséklet: 30-180 °C

HULLADEKFELHASZNALAS ES MEGSEMMISITES

A csomagoldpapirt és hullampapirt adja le hulladékgy(ijt6é telepen. Csomagoldfolia, PE zacskok, mianyag alkatrészek —
muanyaggyUjté szelektiv hulladéktarolé edénybe.

ELETTARTAM LEJARTAT KOVETO MEGSEMMISITES

Hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek megsemmisitése (érvényes az EU tagallamokban és
szamos szelektiv hulladékgyiijtést végz6 eurdpai orszagban)
Ez a terméken vagy csomagoldsén taldlhaté jelzés azt mutatja, hogy a terméket tilos standard hdztartési
hulladékként megsemmisiteni. A terméket elektromos és elektronikus berendezések ujrahasznositasara
szakosodott hulladékgydjté telepen adja le. A termék helyes megsemmisitésével megelézi, hogy kéros
hatast fejtsen ki az emberi egészségre és kornyezetiinkre. Az anyagok Ujrahasznositasa kiméli a természetes
forrasainkat. A termék ujrahasznositdsaval kapcsolatosan bévebb informaciokat a helyi dnkorményzattdl,
a haztartasi hulladékot feldolgozo szervezettdl, vagy a termék forgalmazojatol kérhet.

Ez a termék megfelel a kisfesziiltségli berendezések biztonsagara és az elektromagneses
kompatibilitasra vonatkozo EU iranyelveknek.

A késziilék hasznalati Utmutatdja a www.ecg-electro.eu oldalon taldlhaté.
A szOveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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MULTIFUNKTIONS-SCHNELLKOCHTOPF

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte aufmerksam lesen und fiir den kiinftigen Gebrauch gut
aufbewahren!

Warnung: Die in dieser Anleitung aufgefiihrten
Sicherheitsvorkehrungen und Hinweise umfassen nicht alle Umstande

und Situationen, zu denen es kommen konnte. Der Anwender muss
begreifen, dass der gesunde Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt

zu Faktoren gehoren, die sich in kein Produkt einbauen lassen. Diese
Faktoren miissen durch den Anwender bzw. mehrere Anwender bei [}
der Verwendung und der Bedienung dieses Gerates gewahrleistet
werden. Wir haften nicht fiir Schaden, die wahrend des Transports,
infolge einer falschen Verwendung, Veranderung oder Modifikation

der Gerateteile entstanden sind.

Bei der Verwendung sollten wu.a. folgende wichtigste
VorsichtsmalBnahmen eingehalten werden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Schwingung in lhrer Steckdose
mit der auf dem Gerdteschild angefiihrten Spannung und
zuldssigen Belastbarkeit Ubereinstimmt und die Steckdose
ordnungsgemall geerdet wurde. Die Steckdose muss gemald
gultiger elektrotechnischer Norm (EN) installiert werden.

2. Gerat nicht benutzen, falls Stromkabel oder Netzstecker
beschadigt sind, das Gerat gesturzt ist, auf irgendeine Weise
beschadigt wurde oder nicht richtig arbeitet. Samtliche
Reparaturen, sowie das Auswechseln des Stromkabels muss
ein Fachservice durchfiihren! Demontieren Sie niemals die
Schutzabdeckungen des Gerates. Dies konnte zu einem
Stromunfall kommen!

3. Gerat oder Versorgungskabel nicht in Flissigkeiten tauchen und
Regen oder Feuchtigkeit aussetzen. Wasser ausschlieBlich zum
Kochen gemal Bedienungsanleitung verwenden.

4. Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser, in Badezimmern,
Duschecken oder in der Nahe von Schwimmbecken benutzen, da
es ins Wasser stlirzen oder mit Wasser bespritzt werden konnte.
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0.

Stromkabel nicht Gber Tischkanten und sonstige scharfe Kanten
flihren, verdrehen oder in der Nahe von hei3en Oberflachen liegen
lassen.

Gerat stets auf einer geraden und stabilen Oberflache verwenden,
um ein Umkippen und anschlieBendes VergieBen heil3er
Fliissigkeiten zu vermeiden. Produkt nicht in Spulbecken, auf
Abtropfflachen und an sonstigen ungeraden Stellen benutzen.
Gerat nicht an Orten aufstellen, die hohen Temperaturen aus
Heizgeraten, Heizkdrpern, Gasheizgeraten u. dgl. ausgesetzt sind.
Gerat niemals auf Elektro-/Gasherde oder Elektro-/Gasofen stellen.
Gerat bei Nichtbenutzung ausschalten und vom Stromnetz
trennen. Am Stecker ziehen, um das Kabel herauszuziehen -
niemals am Kabel ziehen.

10.Gerat erst dann anschlieBen oder einschalten, nachdem der

Innenbehalter in den Geratekorper hineingelegt wurde.

11.Gerat niemals mit leerem Behalter einschalten.
12.Geratebasis niemals ins Wasser tauchen. Achten Sie darauf, damit

keine Flissigkeiten in den Geratekorper gelangen. Zum Einweichen
ist ausschlieBlich der Kochbehalter bestimmt.

13.Glasdeckel vorsichtig anheben und so neigen, damit der

entweichende Dampf von Ihnen wegzieht. Auf diese Weise
verhindern Sie eine Verbriihung. Achten Sie darauf, damit
das Wasser vom Deckel in den Kochbehalter und nicht in den
Geratekorper tropft.

14.Stromkabel, Stecker und Gerat regelmalig auf Beschadigungen

kontrollieren. Stellen Sie irgendeine Beschadigung fest, legen Sie
das Gerat ab und kontaktieren eine Kundendienststelle.

15.Gerat nicht benutzen, falls Deckel oder Kochbehalter beschadigt

oder geplatzt sind.

16.Benutzen Sie das Gerat flir den Zweck, flr den es konzipiert wurde.
17.Nicht im Freien benutzen.
18.Das Gerdt sollte wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt

gelassen werden.

19.Innenraum des Gerates stets trocken halten.
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20.Gerat niemals eigenhdndig reparieren, einstellen oder seine
Gerateteile auswechseln. Im Gerdt befinden sich keine Teile, die der
Anwender reparieren konnte.

21.Gerat vor der Reinigung oder Lagerung abkiihlen lassen.

22.5Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat und lassen keine
Fremdkorper in die Geratedffnungen eindringen. Gerat nicht in der
Nahe von Wanden, Gardinen u. dgl. verwenden.

23.Das Gerdt erwarmt sich wahrend des Betriebs. Gerate6ffnungen
niemals abdecken. HeiBe Oberflachen nicht berihren. Hierfir stets
Griffe und Knopfe benutzen. Benutzen Sie bei der Manipulation mit
dem laufendem Gerdt geeignete Utensilien und Backhandschuhe.

24.Transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es heil3 ist.

25.Seien Sie vorsichtig, entweichender Dampf ist sehr heif3! Falls
aus dem Ventil Dampf entkommt, sollten Sie eine ausreichende
Entfernung vom Gerat einhalten, damit Sie sich nicht verbrihen.

26.Schalten Sie das Gerat nicht ein, falls es an der Seite oder mit den
StandfiiBen nach oben liegt.

27.Wird Zubehor verwendet, das nicht vom Hersteller empfohlen
wurde, konnte diese Handlungsweise Personen oder Eigentum
gefahrden.

28.Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und in @hnlichen
Raumen bestimmt:
«Kiichenzeilen in Geschaften, Biros und an sonstigen

Arbeitsplatzen
- Gerate in der Landwirtschaft
«Verbrauchsgerate, die Gasten in Hotels, Motels und ahnlichen
Beherbergungseinrichtungen zur Verfligung stehen

- Verbrauchsgerite in Betrieben mit Ubernachtung und Friihstiick

29.Das Gerat darf nicht an eine Steckdose mit Zeitschalter oder
Fernschaltung angeschlossen werden.

30.ECG tragt keine Verantwortung fiir Schaden oder Verletzungen,
die auf Nachlassigkeit oder eine unsachgemaBe Verwendung
zurlickzufihren sind. Vor der Verwendung aufmerksam alle
Anweisungen und Informationen lesen. Die AuBenoberflache
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dieses Gerates erwdarmt sich und konnte Verbrennungen
verursachen. Geratin Anwesenheit von Kindern nie unbeaufsichtigt
lassen.

31.Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Gerat sowie
Stromkabel aul3er Reichweite von Kindern halten. Personen mit
verminderten physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
sowie mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen, kdnnen dieses
Gerdt nur unter Aufsicht benutzen, oder nachdem diese Uber
einen gefahrlosen Gebrauch belehrt und mit méglichen Gefahren
bekannt gemacht wurden. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht
spielen.

32.Die Druckventile, durch die der Dampf entweichen kann, sollten
regelmalig auf eine mogliche Verstopfung tberpruft werden.

33.Das Gerat darf nur dann geoffnet werden, nachdem der Druck auf
ein bestimmtes Niveau gefallen ist.

34.Deckel beim Braten oder Frittieren gedffnet lassen.

35.Ein  geschlossener Schnellkochtopf darf nur mit einem
Dichtungsring benutzt werden.

Do not imerse in water! - Niemals ins Wasser tauchen!

CAUTION! ALWAYS COOK USING THE INNER POT. — HINWEIS! ZUM KOCHEN STETS DEN
INNENBEHALTER BENUTZEN.

HINWEIS
Einige Oberflachen werden im Laufe des Betriebes
heil3 (siehe Markierung).

GEFAHR FUR KINDER: Kinder dirfen nicht mit dem
Verpackungsmaterial spielen.

Kinder diirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen.
Erstickungsgefahr.
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ANWENDUNGSHINWEISE
WIR BEGINNEN

Vor der Erstverwendung
Wir empfehlen samtliche Anweisungen und wichtige Informationen sorgfaltig durchzulesen.
Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial samt Aufkleber und Etiketten und reinigen die Oberflache
mit einem feuchten Geschirrtuch. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile in einem guten Zustand geliefert
wurden.
Waschen Sie samtliches Zubehér und den Kochbehélter mit warmem Wasser und einem Schwamm ab.
Seifenreste gut abspilen und alles trocken wischen. Benutzen Sie keine abrassiven Reinigungsmittel,
Drahtschwdamme oder Untensilien aus Metall, welche die Antihaft-Oberfliche beschddigen kdnnten.
Nicht in der Geschirrspilmaschine waschen.
Gerat, Kabel oder Stecker niemals ins Wasser tauchen.
Platzieren Sie den Schnellkochtopf auf eine gerade, hitze- und feuerbestandige Oberflache. m

Offnen, SchlieBen und Abnehmen des Deckels

Offnen des Deckels
Falls der Deckel geschlossen ist (Bild 1), diesen via Griff @ im Uhrzeigersinn drehen (Bild 2) und Deckel
senkrecht abnehmen (Bild 3).

o

©

Bild 1 Bild 2

SchlieBen des Deckels
Offenen Deckel (Bild 4) mit Hilfe des Griffes zuklappen (Bild 5) und entgegen dem Uhrzeigersinn drehen
(Bild 6).

Bild 5 Bild 6
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Demontieren des Deckels
Geschlossenen Deckel im Uhrzeigersinn drehen (Bild 7), mit beiden Handen in 15 cm Hoéhe anheben (Bild 8),
entgegen dem Uhrzeigersinn drehen (Bild 9), hochheben und abnehmen (Bild 10).

Deckel beim Drehen 15 cm Uber dem Rand des Topfes geoffnet halten und Deckel langsam abnehmen. Das
Gelenk am Deckel muss aus der Rille im Geratekorper herausfahren.

Montage des Deckels
Deckel mit beiden Handen aufsetzen (Bild 11) und halboffen in 15 cm Hohe tiber dem Rand des Topfes im
Uhrzeigersinn drehen (Bild 12). Deckel zuklappen (Bild 13) und entgegen dem Uhrzeigersinn drehen (Bild 14).

Bild 14

Deckel beim Drehen 15 cm tiber dem Rand des Topfes gedffnet halten. Das Gelenk am Deckel muss in die Rille
im Geratekorper einfahren.

Verwendung des Topfes
Deckel drehen und 6ffnen (Bild 15 und 16)

o

©

Bild 15 Bild 16

Innenbehdlter herausnehmen und Nahrungsmittel in den Behalter geben. Die Gesamtmenge der eingelegten
Nahrungsmittel darf nicht 4/s der Hohe des Innenbehélters tiberschreiten (Bild 17). Die Gesamtmenge der
Nahrungsmittel, die an Volumen zunehmen (wie Hiilsenfriichte), darf nicht /s der Hohe des Innenbehalters
Uberschreiten (Bild 19). Benutzen Sie den Innenbehélter nicht zum Abwaschen von Nahrungsmitteln.
Nahrungsmittel wie Reis oder Hulsenfriichte sollten unter laufendem Wasser in einem Sieb gewaschen
werden.
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Bild 17 Bild 18 Bild 19
Hinweis: Die Gesamtmenge der Nahrungsmittel darf nicht die MAX-Markierung oder die maximale

zuldssige Glmenge (3 1) Gberschreiten.

Die minimale Nahrungsmittelmenge richtet sich nach der MIN-Markierung. Der Behélter muss
unter diese Markierung befllt werden, damit eine Beschadigung des Gerdtes oder Behdlters
verhindert wird.

Die Gesamtmenge der Nahrungsmittel, die im Schnellkochtopf (6 I) zubereitet werden kdnnen, betragt

12 Tassen. Gewohnlich betragt das Verhaltnis zwischen Wasser und rohen Nahrungsmitteln 1:1. Bei der
Zubereitung von Haferbrei betragt das Verhaltnis zwischen Wasser und Haferbrei 8: 1. Bei einigen Gerichten m
kann das Verhaltnis unterschiedlich sein und nach Erfahrung und Geschmack beliebig dosiert werden.

Ehe Sie den Innenbehilter in den Schnellkochtopf zuriickgeben, reinigen Sie die Oberflache des Heizkorpers,
die AuBenflachen und den Boden des Behalters. Vergewissern Sie sich, dass an der Oberflache nichts haften
geblieben ist. Innenbehalter nach dem Hineinlegen in den Schnellkochtopf etwas drehen. Auf diese Weise
vergewissern Sie sich, dass der Innenbehalter am Heizkorper gut anliegt (Bild 20, 21).

Behdlter im Topf richtig positionieren, damit das Gerit richtig arbeiten kann. Anderenfalls konnte das
Gerit beschadigt werden.

Bild 20 Bild 21
SchlieBen des Deckels. Ehe Sie den Deckel schlieBen, sollten Sie Giberpriifen, dass der Dichtungsring ® gut
eingelegt wurde. Drehen Sie etwas mit dem Anti-Block-Schild @, damit Sie sich vergewissern kénnen, dass

dieser am Stahlring sitzt. Deckel durch Drehen entgegengesetzt dem Uhrzeigersinn schlieen, bis Sie einen
Klickton horen (Bild 22, 23).

Bild 22 Bild 23
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HINWEIS:

Bild 24 Bild 25

Wurde die Funktion mit erhohtem Druck aktiviert, muss das Druckventil gut abgedichtet sein.
Ventilregelung D in geschlossene Position versetzen, der Pfeil muss auf das Dichtungssymbol
gerichtet sein (Bild 24).

Wird der Schnellkochtopf ohne Funktion mit erh6htem Druck benutzt, muss der Dampf via Druckventil
ungehindert entweichen konnen, der Pfeil muss auf das Symbol fiir entweichenden Dampf gerichtet

sein (Bild 25).

Empfohlene Temperaturen fiir die Zubereitung von Nahrungsmitteln

Temperatur °C Nahrungsmittel / Zubereitung
35-40 Teiggarung, Zubereitung von Joghurt
45-50 Fermentation
55-60 Zubereitung von griinem Tee, Anwdrmen von Kindergerichten
65-70 Langsame Zubereitung von Fleisch im Beutel (Sous-vide), Zubereitung von Punsch
75-80 Pasteurisierung, Zubereitung von weiem Tee, Zubereitung von Gliihwein
85-90 Zubereitung von rotem Tee, Zubereitung von Gerichten, die lange gekocht werden
mussen
95-100 Kochen von Brei, Zubereitung von Marmelade
105-110 Sterilisierung, Zubereitung von Aspik und Gerichten mit Gelatine
115-120 Kochen ,Shank’, Zubereitung von gesu3ten Saften
125-130 Backen, Sterilisierung von Fleischkonserven
135-140 Zubereitung von vorgebratenen Gerichten
145-150 Zubereitung von Gemdse und Fisch, Braten von Fleisch in einer Folie
155 Braten von Gemdse und Fisch
160-180 Braten von Fleisch und Gefliigel

Symbole auf dem Display
Auf dem Display werden folgende Symbole angezeigt:

DY

Auswahlen des Tonsignals - gleichzeitig Taste Time (Zeit) und
Temperature (Temperatur) gedriickt halten, um die Lautstarke des
akustischen Signals zwischen 1 und 4 auszuwahlen.

®

Verzbgerter Start.

Falls die Funktion ,Verzogerter Start” aktiviert wurde, wird auf dem

Display der Countdown angezeigt.

Bemerkung: Die Funktion ,Verzogerter Start” steht nur in einigen
Programmen zur Verfligung (sieche Programmtabelle).
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@ Anzeige fir Zeiteinstellung. Die Anzeige blinkt.

Anzeige fur Temperatureinstellung. Die Anzeige blinkt.
T°C Bemerkung: Die Funktion,Temperatureinstellung” steht nurin einigen
Programmen zur Verfligung (siehe Programmtabelle).

Anzeigen von Informationen zur Zeit. Zeigt die voreingestellte Zeit und
88.qq den Countdown fiir die Zubereitung von Gerichten und die Funktion

LI Verzogerter Start” an. Darliber hinaus kann angezeigt werden, wie
lange die Speise im Programm ,Keep warm” warm gehalten wird.

Ao Anzeigen der eingestellten Temperatur.
,' E'U' C Bemerkung: Die Funktion,Temperatureinstellung” steht nurin einigen
Programmen zur Verfligung (siehe Programmtabelle).

STARTING

REHEAT|PRESSURE COOKING | WARM | Anzeigen des aktuellen Prozesses nach Programmstart.

Bedienfeld

Storno und Warmhaltefunktion. Wahrend

@ Keep Warm der Warmbhaltefunktion wird das Gericht
Cancel bei 60°C warmgehalten (die Temperatur

wird nicht auf dem Display angezeigt).

@ Delay Funktion Verzdgerter Start".

@ Time Zeiteinstellung.

@ Start Mit dieser Taste wird das gewiinschte
Programm gestartet.

Nach der Betdtigung dieser Taste blinkt
@ Temperature T°C und {B0E Sie konnen jetzt die
gewiinschte Temperatur einstellen.

Programmtabelle

Ausgangs- Aus- Tempera- Funktion Verzogerter
9 R 9 Zeitspanne | gangstem- P R »Erhohter 9
zeit turbereich " Start
peratur Druck
& Braten/Fry 35 min. 1min.-2h. 160 °C 30-180°C Nein X
&  Reis/Rice 12min. | 1min.-2h. - X Ja v
5955 Multicook/ . . o _ o .
a Multicook 20 min. 1 min.-8h. 145 °C 30-180°C Nein (4
&% Suppe/Soup 35 min. 1min.-2h. - X Ja 4
@ Kiichenchef/ 2 min. 1 min.-2h. - X Ja v
Chef
‘é Diinsten/Stew | 25min. | 1Tmin.-2h. - X Ja v
b  Brei/Porridge 8 min. 1 min.-2h. - X Ja v
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Ausgangs- Aus- Tempera- Funktion Verzogerter
gang Zeitspanne | gangstem- per »Erhohter 9
zeit turbereich " Start
peratur Druck
e  finbacken/ 1h Tmin.-8h. | 160°C | 30-180°C Nein
Crispy ) ) )
@ Pizza/Pizza 10 min. 1min.—2h. 155°C 30-180°C Nein (4
@ Dampfkochen/ 10min. | 1Tmin.-2h. - X Ja v
Steam
@ Kuchen/Cake 30 min. 1min.—2h. 140 °C 30-180°C Nein v
gy Marmelade/ 2h. [1min.—12h.| 100°C* X Nein X
Jam
Joghurt/ oC# i
3, Yogorth 8h. Th.-12h. | 45°C X Nein v
© Omelette/ Smin. | Tmin.—2h. | 150°C | 30-180°C |  Nein X
Omelette
Langsames
Diinsten und 0% .
Kochen/Slow 3h. 3h.-12h. 95 °C X Nein (4
stew
Hilsenfriichte/ 45 min. 1min.—2h. - X Ja v
Beans
Aspik/ :
@ Gelatinne 1h. 1 min.-2h. - X Ja v

* In diesen Programmen werden keine Informationen tber die Temperatur angezeigt.

Braten/Fry: Zum Braten von Kdse, Schnitzel, Pilzen, Bratklops, Blumenkohl und sonstigen Nahrungsmitteln,
sowie zum Frittieren von Pommes frites, Kroketten oder amerikanischen Kartoffeln.

Reis/Rice: Zubereitung von Risotto und Pilaw oder als getrennte Beilage.

Multicook/Multicook: Zubereitung von Gerichten ohne Druck mit der Méglichkeit Zeit, Temperatur oder die
Funktion,Verzogerter Start” einzustellen.

Suppe/Soup: Zubereitung von Suppen und Bouillons.

Kiichenchef/Chef: Zubereitung von Gerichten unter Druck mit der Mdglichkeit Zeit und die Funktion
NVerzdgerter Start” einzustellen.

Diinsten/Stew: Zubereitung von gediinstetem Gemlise, Fleisch und Saucen.

Brei/Porridge: Zubereitung von Haferbrei, Reisbrei u. dgl.

Einbacken/Crispy: Zubereitung von eingebackenen Gerichten wie eingebackene Teigwaren, Kartoffeln mit
Fleisch, Gemise mit Kdse, Moussaka u. dgl.

Pizza/Pizza: Zubereitung von salzigen Kuchen und Pizza.

Dampfkochen/Steam: Zubereitung von Gemiisegerichten oder Knddeln. Bei dieser Art und Weise der
Zubereitung werden in den Nahrungsmitteln zahlreiche Geschmackselemente und in Wasser 16sliche
Vitamine sowie Spurenelemente erhalten.

Kuchen/Cake: Backen von Kuchen (in Form oder auf Backblech).

Marmelade/Jam: Zubereitung von Marmelade, Kutchup oder Chutney.

Joghurt/Yogurth: Zubereitung von hausgemachten Joghurts.

Omelette/Omelette: Zubereitung von Pfannenkuchen.

Langsames Diinsten und Kochen/Slow stew: Zubereitung von Gerichten unter dem Siedepunkt ohne
Maoglichkeit die Funktion ,Erhohter Druck” einzustellen. Geeignet fiir die Zubereitung von verschiedenen
Gerichten.

Hiilsenfriichte/Beans: Zubereitung von Hiilsenfriichten.

Aspik/Gelatinne: Zubereitung von Aspik- und Geleefiillungen.
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Funktion ,Schnellkochtopf*

Verzogerter Start

®

Delay

Mit der Funktion ,Verzdgerter Start” konnen Sie den Start des gewtlinschten Programmes auf spater

verschieben. Die Ausgangszeit betrdgt 24 Stunden. Mit der Taste == konnen Sie die gewlinschte Zeit
einstellen.

Bemerkung: Inder Funktion, Verzégerter Start” kann die Zeit zwischen 5 Minuten und 24 Stunden eingestellt
werden.

Wahlen Sie mit dem Drehknopf@ das gewiinschte Programm aus. Die Programme Braten (Fry), Reis (Rice),
Multicook, Suppe (SOUP) und Kiichenchef (Chef) konnen direkt mit Hilfe von Symbolen auf dem Display

aufgerufen werden.
® DE_

Driicken Sie die Taste ,Verzogerter Start’, auf dem Display wird das jeweilige Symbol angezeigt -~ . Benutzen
Sie den Drehknopf, um die Zeit fir den verzégerten Start einzustellen. Das Intervall lasst sich in 1-Minuten-
Schritten andern. Durch Drehen des Knopfes reduzieren/erhohen Sie die Zeit. Durch mehrmaliges Driicken
der Taste ,Time” kdnnen Sie zwischen Minuten und Stunden wechseln.

Mit der Taste Start @ wird der Countdown aktiviert. Auf dem Display wird das Symbol fiir den verzogerten

start

Start und die verbleibende Zeit angezeigt.

Delay

Bemerkung: Sobald der Countdown beginnt, konnen die Werte nicht mehr gedndert werden. Falls Sie
irgendeine Anderung durchfithren méchten, miissen Sie zunichst das Programm mit der Taste
CANCEL stornieren und anschlieBend das Programm erneut einstellen.

Bemerkung: Zeit und Temperatur kénnen nur in den Funktionen ,Anwdrmen” und ,Kochen” gedndert
werden. In diesem Modus muss das Programm nicht durch erneutes Driicken der Taste ,Start”
aktiviert werden. Das Programm startet nach etwa 10 Sekunden.

Bemerkungen
«  Die Zubereitungszeit einzelner Gerichte wird nicht im verzogerten Start berticksichtigt.

-+ DieFunktion,Verzdgerter Start” steht in folgenden Programme nicht zur Verfiigung: Braten & Omelette
und Marmelade 6

+  Rohprodukte nicht langer als 12 Stunden im Schnellkochtopf liegen lassen, da sich einige Nahrungsmittel
verderben konnten. Berticksichtigen Sie bei der Planung des verzégerten Starts die Eigenschaften von
Rohrprodukten.

- Denken Sie bitte daran, dass sich einige Programm trotz abgelaufener Zeit nur unter bestimmten
Arbeitstemperaturen aktivieren.

«  Die Funktion ,Delay” ist nicht fiir Rezepte mit schnell verderbenden Zutaten wie Milchprodukte, Eier u.
dgl. geeignet.

Einstellung der Zubereitungszeit

Gewlinschte Zubereitungszeit mit dem Symbol,,Time” einstellen (siehe ,Programmtabelle”).

Taste fiir die Zeiteinstellung @ driicken, auf dem Display beginnt das jeweilige Symbol }-Z und die
voreingestellte Zubereitungszeit 38 zu blinken. Zeit in 1-Minuten-Schritten oder ganzen Stunden
durch Drehen des Knopfes reduzieren/hinzufiigen. Durch mehrmaliges driicken des Symboles ,Time” kénnen

Minuten oder Stunden eingestellt werden.
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Warmhaltefunktion

Mit der Warmhaltefunktion konnen fertiggekochte Gerichte warm gehalten werden. Die Warmhaltefunktion
hélt die Mahlzeit bis zu 24 Stunden warm. Die Warmhaltefunktion wird automatisch nach Ablauf des
Kochvorganges aktiviert (auler der Programme ,Braten” und ,Joghurt”). Die Warmhaltefunktion kann nach
Ablauf des Programmes , Joghurt” manuell aufgerufen, aber nicht vorprogrammiert werden.

Wird das Kochprogramm mit der Warmhaltefunktion fortgesetzt, wird auf dem Display folgende Meldung
angezeigt: WARM". Auf dem Display wird die Zeit der aktivierten Warmhaltefunktion angezeigt.

Wird die Meldung (WARM) nicht angezeigt, wird die Warmhaltefunktion nach Ablauf des Kochvorganges
nicht aktiviert (siehe ,Programmtabelle”).

Stornieren der Warmhaltefunktion

Die Warmhaltefunktion kann nach Ablauf des Kochvorganges storniert werden, und zwar mit der Taste xeeewarm
. Die Funktion wird storniert und die Anzeige ,WARM" erlischt. Die Warmhaltefunktion kann durch erneutes

Driicken der Taste teeeWarn aufgerufen werden.

Hinweis
Obgleich die Warmhaltefunktion bis zu 24 Stunden eingestellt werden kann, sollte das Fertiggericht nicht so
lange im Schnellkochtopf bleiben, da es verderben konnte.

Anwarmen von Gerichten

Mochten Sie das Gericht nur anwarmen, driicken Sie die Taste Keop Warm, Auf diese Weise muss kein Kochprogramm
aufgerufen werden. Folgende Meldung wird angezeigt: , WARM". Nach dem Anwéarmen kann die Funktion

durch erneutes Driicken der Taste «eeswarm deaktiviert werden.

Cancel

Stornieren einer Funktion oder eines Programmes
Sie kdnnen das ausgewahlte Programm oder die ausgewahlte Funktion mit der Taste «wewam stornieren.

Lautstdrkeeinstellung
Durch gleichzeitiges Driicken der Taste @ und T°C wird die Einstellung der Lautstarke aufgerufen, auf

dem Display blinkt die Anzeige ® M. Die Lautstérke kann mit dem Drehknopf@ in einem Intervall von 0-4
eingestellt werden. Der eingestellte Wert wird auf dem Display angezeigt.

Anweisungen fiir die Zubereitung von Gerichten

. Offnen des Deckels - Deckel im Uhrzeigersinn drehen und hochheben.

« Innenbehalter aus dem Schnellkochtopf herausnehmen.

« Nahrungsmittel und die erforderliche Wassermenge in den Behalter geben. Achten Sie auf die MIN- und
MAX-Markierung oder die maximale Olmenge (3 1).

Kochen ohne erhéhten Druck

Zum Kochen ohne erhéhten Druck sind folgende Programme geeignet: Braten, Omelette, Kuchen, Langsames

Kochen, Marmelade, Joghurt, Chrispy, Pizza oder Multicook.

Der Deckel des Schnellkochtopfes kann geodffnet oder geschlossen sein, jeweils in Abhdngigkeit vom

ausgewdhlten Programm oder des Rezeptes.

SchlieBen des Deckels:

« Uberpriifen Sie, ob der Dichtungsring richtig eingelegt wurde. Ein geschlossener Schnellkochtopf darf
nur mit einem Dichtungsring benutzt werden.
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« Deckel am Griff halten und zuklappen, entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, bis Sie einen Klickton des
Sicherheitsstiftes horen. Ventilregler in Position ,offen” versetzen (der Pfeil muss auf das Symbol fir
entweichenden Dampf gerichtet sein, siehe Bild 25).

«  Wahlen Sie mit dem Drehknopf @ das gewiinschte Programm aus, die jeweilige Anzeige wird auf dem
Display angezeigt.

- Die Ausgangstemperatur und die Zubereitungszeit wird auf dem Display angezeigt.

+  Vor dem Erreichen der Arbeitstemperatur, wird auf dem Display ,REHEAT” angezeigt. Sobald die
Temperatur erreicht wird, beginnt der Countdown. Die Information ,REHEAT” wird durch die Information
,COOKING” ersetzt.

« Nach Programmende ertont ein akustisches Signal und das Programm wird mit der Warmhaltefunktion
fortgesetzt (diese Funktion steht in den Programmen ,Braten” und ,Joghurt” nicht zur Verfligung). Auf
dem Display wird folgende Meldung angezeigt:, WARM".

Schnellkochtopf nach Programmende ausschalten und vom Stromnetz trennen. m

Kochen mit erh6htem Druck

Zum Kochen mit erhéhtem Druck sind folgende Programme geeignet: Suppe, Diinsten, Brei, Dampfkochen,
Kichenchef, Reis, Hiilsenfriichte und Gelatine.

Kochen mit erhéhtem Druck:

«  Uberpriifen Sie, ob der Dichtungsring richtig eingelegt wurde. Ein geschlossener Schnellkochtopf darf
nur mit einem Dichtungsring benutzt werden.

«  Deckel am Griff halten und zuklappen, entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, bis Sie einen Klickton
des Sicherheitsstiftes horen. Ventilregler in Position ,geschlossen” versetzen (der Pfeil muss auf das
Dichtungssymbol gerichtet sein, siehe Bild 24).

«  Wahlen Sie mit dem Drehknopf@ das gewiinschte Programm aus, die jeweilige Anzeige wird auf dem
Display angezeigt.

- Die Ausgangstemperatur und die Zubereitungszeit wird auf dem Display angezeigt.

+  Vor dem Erreichen der Arbeitstemperatur, wird auf dem Display ,REHEAT” angezeigt. Sobald die
Temperatur erreicht wird, beginnt der Countdown. Die Information ,REHEAT” wird durch die Information
,STARTING PRESSURE" ersetzt.

«  Sobald der erforderliche Druck erreicht wird, steigt die rote Druckanzeige hoch und der Sicherheitsstift
blockiert den Deckel.

«  Nach Programmende ertont ein akustisches Signal und das Programm wird mit der Warmhaltefunktion
fortgesetzt. Auf dem Display wird folgende Meldung angezeigt:, WARM".

«  Schnellkochtopf nach Programmende ausschalten und vom Stromnetz trennen. Der erhohte Druck, der
sich wahrend des Kochvorganges innerhalb des Schnellkochtopfes ansammelt, muss abgelassen werden.
Ventil in Position ,offen” versetzen (der Pfeil muss auf das Symbol fiir entweichendem Dampf gerichtet
sein) und Dampf allmahlich ablassen, bis dieser ein normales Niveau erreicht.

Hinweis: Seien Sie vorsichtig, entweichender Dampf ist sehr heif3! Sobald der Druck im Topf reduziert wird,
so dass gar kein Dampf entweicht, sinkt auch die rote Druckanzeige und der Deckel wird durch den
Sicherheitsstift freigegeben. Sie kdnnen jetzt den Deckel 6ffnen. Deckel niemals mit Gewalt 6ffnen.

Bemerkungen
- Temperatur und Zubereitungszeit einzelner Mahlzeiten kénnen nach Bedarf gedandert werden.
«  Frittierkorb nach dem Frittieren herausnehmen. Frittierkorb niemals im Behélter mit Ol lassen.

HINWEIS: DECKEL BEIM BRATEN ODER FRITTIEREN GEOFFNET LASSEN.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Stecker vor der Reinigung des Schnellkochtopfes aus der Steckdose ziehen!
«  Der Schnellkochtopf muss vor der Reinigung und Wartung abgekhlt sein.
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« Nicht fur die Geschirrspilmaschine geeignet. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, die
Fleckenbildung und sonstige Schaden verursachen konnten.

« Verwenden Sie zur Reinigung des Gerdtes und des Zubehors keine abrasiven Reinigungsmittel,
Drahtschwamme, Drahtbirsten oder Scheuerschwamme. Diese konnten die Oberflache beschadigen.

«  Achten Sie darauf, damit keine Feuchtigkeit in den Geratekorper eindringt!

- Geratekorper niemals ins Wasser und sonstige Fliissigkeiten tauchen.

Geratekorper und oberer Teil des Deckels

«  Geratekorper und Deckel mit einem feuchten Tuch abwischen und trocken wischen.

«  Kunststoffbehalter fir Kondenswasser, der sich im Gerdtekorper unter dem Deckelgelenk befindet,
vorsichtig abnehmen. Absptlen und zuriickgeben.

Innenbehilter und Innenteile des Deckels

1. Aludeckel mit Dichtung abnehmen, damit Sie zum Druckventil-Mechanismus und der schwimmenden
Anzeige gelangen.

2. Kochbehilter G0, Aludeckel und Dichtung des Aludeckels ® mit warmem Seifenwasser waschen.
Seifenreste gut abspulen und anschlieBend trocken wischen.

3. Ventil ® vorsichtig abnehmen und Deckel des Druckventil-Mechanismus @ demontieren. Mit warmem
Seifenwasser reinigen, unter flieBendem Wasser absptilen, trocknen und zurtickgeben.

4. Schwimmende Druckanzeige @ mit Dichtung reinigen.

Zubehor
- Samtliches Zubehor mit warmem Seifenwasser waschen.
- Seifenreste gut abspilen und trocken wischen.

Inneren Aludeckel & vom Deckel abnehmen und gut abspiilen. Dichtungsring ® herausnehmen, sorgfiltig
mit Wasser abwaschen und trocknen. Dichtungsring zuriickgeben.

Schwimmende
Druckanzeige

Dichtung der schwim-
menden Druckanzeige
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PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Ursache

Losung

Anzeigen leuchten
nicht.

Das Gerat wurde nicht
eingeschaltet.

Uberpriifen Sie das Stromkabel.
Vergewissern Sie sich, dass die Steckdose
unter Spannung steht.

Uberpriifen Sie, ob der Schalter
eingeschaltet wurde.

Dichtung wurde nicht richtig
angebracht.

Dichtung richtig einlegen.

Deckel kann nicht
geschlossen werden.

Der Sicherheitsstift & wurde
durch die schwimmende
Druckanzeige @ blockiert.

Sicherheitsstift mit der Hand verschieben.

Der Deckel kann nicht
geoffnet werden.

Die schwimmende
Druckanzeige befindet sich trotz
abgelassenen Druckes nicht in
der unteren Position.

Benutzen Sie einen Zahnstocher, um das
schwimmende Ventil vorsichtig nach unten
zu driicken.

Undichter Deckel.

Deckel schlieBt nicht vollig.

Deckel gut schlieBen.

Deckel ohne Dichtung.

Dichtung hineinlegen.

Uberreste an der Dichtung.

Dichtung reinigen.

Beschadigte Dichtung.

Dichtung auswechseln.

Schwimmende
Druckanzeige ist
undicht.

Auf der Dichtung des
schwimmenden Ventils sind
Speisereste haften geblieben.

Dichtung des schwimmenden Ventils
reinigen.

Beschadigte Dichtung des
Sicherheitsventils.

Dichtung auswechseln.

Die schwimmende
Druckanzeige steigt
nicht hoch und schlie3t
nicht.

Falsch geschlossener Deckel.

Deckel gut schlieBen.

Zu wenige Rohstoffe und Wasser
im Topf.

Rohstoffe und Wasser hinzugeben.

Undichter Deckel oder
Druckventil.

Suchen Sie eine Kundendienststelle auf.

Gerichte sind nicht
fertiggekocht und die
Zubereitung dauert zu
lange.

Zu kurze Zubereitungszeit.

Verlangern Sie die Zubereitungszeit.

Zwischen dem Heizflache
und dem Innenbehilter sind
Speisereste haften geblieben.

Heizflache und das Innere des
Innenbehalters Gberpriifen und reinigen.
Suchen Sie eine Kundendienststelle auf.

Heizflache oder Innenbehalter
sind deformiert.

Suchen Sie eine Kundendienststelle auf.

Erwarmung funktioniert nicht.

Suchen Sie eine Kundendienststelle auf.

Automatische
Warmbhaltefunktion
funktioniert nicht.

Beschadigtes Gerat.

Suchen Sie eine Kundendienststelle auf.

Sie spiren bei
Berlihrung des Gerdtes
elektrische Spannung.

Sie spuren elektrische
Spannung.

Suchen Sie eine Kundendienststelle auf.
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TECHNISCHE ANGABEN

Anschlusswert: 1000 W
Nennspannung: 220-240 V~ 50/60 Hz
Schutzart IPX: IPX0

Mindestdruck: 50 kPa

Hochstdruck: 90 kPa

Kapazitdt des Innenbehélters: 6 |

Max. Ol-Kapazitat: 3 |
Temperaturbereiche: 30-180 °C

VERWENDUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Verpackungspapier und Wellpappe - zum Altpapier geben. Verpackungsfolie, PET-Beutel, Plastikteile - in den
Sammelcontainer fiir Plastik.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Die Entsorgung der verwendeten elektrischen und elektronischen Geréte (giiltig in den Mitgliedslandern

der EU und weiteren europdischen Landern mit dem eingefiihrten System der Abfalltrennung)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung bedeutet, dass das Produkt nicht

als Hausmdill abgegeben werden soll. Das Produkt geben Sie an einem Ort ab, der fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Gerdten bestimmt ist. Die richtige Entsorgung des Produktes schiitzt Sie vor

negativen Einfliissen auf die menschliche Gesundheit und des Lebensraumes. [
Das Recycling des Materials tragt zum Schutz der Naturressourcen bei. Mehr Informationen tber das Recycling 08/05
dieses Produktes gibt lhnen die Kommunalbehd&rde, Organisationen fiir die Bearbeitung von Hausabfall oder

die Verkaufsstelle, in der Sie das Produkt erworben haben.

Dieses Produkt erfillt die Anforderung der EU-Richtlinien tber elektromagnetische Kompatibilitat
und elektrische Sicherheit.

Bedienungsanleitung s. www.ecg-electro.eu.
Eine Anderung des Textes und der technischen Parameter vorbehalten.
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MULTIFUNCTIONAL PRESSURE COOKER

SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!

Warning: The safety measures and instructions, contained in this
manual, do not include all conditions and situations possible. The user
must understand that common sense, caution and care are factors that
cannot be integrated into a product. Therefore, these factors shall be
ensured by the user/s using and operating this appliance. We are not
liable for damages caused during shipping, by incorrect use, or the
modification or adjustment of any part of the appliance.

Fundamental precautions shall be observed when using the product,
including the following: GB_

1. Make sure that the voltage and frequency in your outlet corresponds
to the voltage, frequency and the required capacity shown on the
device label, and that the outlet is properly grounded. The outlet
must be installed in accordance with applicable electrical codes
according to EN.

2. Never use the appliance if the power cord or plug is damaged if
there is a fall or any damage or the device is not working properly.
All repairs, including cord replacements, must be carried out
at a professional service centre! Do not remove the protective
covers from the appliance; there is a risk of electric shock!

3. Do not immerse the appliance and the power cord in liquids, do
not expose to rain or humidity and use water only for cooking in
accordance with this operating manual.

4. The appliance must not be used close to water, in bathrooms,
showers or close to pools, where it might fall in water or water may
splash the product.

5. Do not bend the power cord over the edge of a table or other sharp
edges, do not twist it or leave it in the vicinity of hot surfaces.

6. Always use the appliance on alevel, stable surface to prevent it from
tipping over and to prevent spillage of hot liquids. Do not use the
product in sinks, dripping off areas and other places with uneven
surface.
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7. Do not put the appliance in places where it could be exposed to
high temperatures from stoves, radiators, gas appliances, etc.

8. Do not place the appliance on top of electrical or gas stoves and
ovens.

9. If you do not use the appliance, switch it off and unplug it from
power. Disconnect the power cord by pulling the plug - never by
pulling the power cord.

10.Never connect or switch on the appliance without a properly
inserted cooking vessel in the appliance body.

11.Do not switch the appliance on when the container is empty.

12.Do not immerse the base in water or pour liquid into the body of
the cooker. Only the cooking vessel is designed for liquids.

13.Lift the lid carefully and incline so that the leaking steam is away
from you or scalding may occur. Allow the water from the lid to drip
only into the cooking container, not in the body of the appliance.

14.Check the power cord, the plug and whole appliance regularly
for any damage. If you find any damage stop using the appliance
immediately and contact the service centre.

15.Do not use a damaged or broken lid or cooking vessel.

16.Do not use the appliance for any other purpose than it is designed
for.

17.Do not use outside.

18.The appliance should not be left unattended when in operation.

19.Store the appliance inside in a dry place.

20.Do not try to repair or modify the appliance or change its parts.
There are no parts inside repairable by the user.

21.Let the appliance cool down before cleaning and storing it.

22.Do not place other objects on the appliance, do not insert foreign
objects in the openings and do not use it close to walls, drapes, etc.

23.The appliance warms up during operation. Do not cover any
openings. Do not touch hot surfaces. Always use handles and
buttons.When you handle parts of the appliance when in operation,
use suitable utensils and oven mitts.

24.Do not try to carry a hot appliance.
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25.Be careful, the steam escaping from the appliance is very hot! If
steam escapes from the valve, keep the appliance in safe distance
from yourself to avoid being burned.

26.Do not switch the appliance on if it lies on the side or is upside
down.

27.Using accessories and attachments not recommended by the
manufacturer may endanger persons and property.

28.This appliance is intended for household use and similar areas,
including:
« kitchenettes in shops, offices and other work places
- appliances used in the agricultural industry
- by guests in hotels, motels and other residential areas
«in bed and breakfast establishments

29.This appliance may not be plugged in an outlet controlled by
a timer or controlled remotely.

30.ECG is not liable for damage or injury caused by negligence
or improper use. Prior to use do not forget to read carefully all
instructions and information. The external surface of this device
heats up and may cause burns. Do not leave unattended when
children are present.

31.This appliance should not be used by children. Keep the appliance
and its power supply out of reach of children. The appliance may be
used by persons with reduced physical, sensory or mental capacities
or lack of experience and knowledge, if they are supervised or if they
were instructed how to use the appliance safely and understand
potential dangers. Children shall not play with the appliance.

32.Pressureregulatorsthatallow steamtoescape should be periodically
inspected to ensure that they are not blocked.

33.The appliance must not be opened until the pressure is sufficiently
reduced.

34. Always keep the lid open when frying or deep frying.

35.Using pressure cooker with a closed lid without a seal is forbidden.

Do not immerse in water!
CAUTION! ALWAYS COOK USING THE INNER POT.
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WARNING
The surfaces marked in this way become hot
during use.

DANGER FOR CHILDREN: Children may not play with the packaging
material.

Do not let children play with the plastic bags.

Risk of suffocation.

OPERATING INSTRUCTIONS
STARTING

m Before first use

Read all instructions and important information.

Remove all packaging, including labels and stickers and wipe the surface with a damp dishwashing cloth.
Make sure that all the parts were supplied in good condition.

Wash all accessories and the cooking vessel in warm water with a sponge. Rinse off the detergent well and
dry everything thoroughly. Do not use abrasive cleaning products, scrubbers or metal utensils, the non-
stick surface could be damaged. Do not use dishwasher.

Never immerse the appliance, cable or plug in water.

Place the pressure cooker on a flat, heat resistant and non flammable surface.

Opening, closing and removing the lid

Opening the lid
If the lid is closed (fig. 1), turn the lid by the handle @ clockwise (fig. 2) and lift the lid in vertical position (fig. 3).

©

Fig. 1 Fig. 2 Fig.3

Closing the lid
If the lid is open (fig. 4), close it by the handle (fig. 5) and turn the lid counterclockwise (fig. 6).
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Fig. 5 Fig. 6

Removal of the lid
Turn the closed lid clockwise (fig. 7) open the lid using both hand in the height of 15 cm (fig. 8), turn the lid
counterclockwise (fig. 9) and move the lid upwards (fig. 10) for removal.

wo gl
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Fig.9

Fig.7
While turning keep the lid open 15 cm above the edge of the cooker and then smoothly remove the lid. The
hinged lid has to completely come out of the groove on the cooker’s body.

Assembling the lid
Put the lid back using both hands (fig. 11) and opened in the height of 15 cm above the edge of the cooker turn
it clockwise (fig. 12). Then close the lid (fig. 13) and turn counterclockwise (fig. 14).

15¢cm

kel Ol

Fig. 12 Fig. 14

While turning keep the lid 15 cm above the edge of the cooker. Hinge on the lid must go completely into the
groove on the body of the cooker.

Using the cooker
Turn and open the lid of the cooker (fig. 15 and 16).
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Fig. 16

Remove the inner vessel and place food in it. The total amount of the inserted food must not exceed 4/s of the
height of the inner vessel (fig. 17). The total amount of foods which gain volume easily (e.g. legumes) must not
exceed /s of the height of the inner vessel. (fig. 19). Do not use the inner vessel to rinse the food. Rinse foods
such as rice or legumes under running water in a strainer.
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Fig. 17 Fig. 18 Fig. 19
Warning: The total amount of food must not exceed the mark MAX or maximum allowed amount of
oil 31.

The minimum amount of food is determined by the MIN mark. It is always necessary to fill the
vessel up to the mark to avoid damage to the appliance or the vessel.

The total amount of food you can cook in a pressure cooker (6 1) is 12 cups. With most foods the amount of
water and raw food is in the ratio 1: 1. When cooking porridge the ratio of water and oatmeal is 8: 1. Of course,
with different foods ratio may vary slightly, and based on experience and taste, you can adjust the water and
raw food ratio.

Before putting the inner vessel back into the pressure cooker, clean the surface of the heater, the outer surface
and the bottom of the vessel, and make sure that nothing is stuck on the surfaces. By rotating the inner vessel
after inserting it into the pressure cooker, make sure that the inner vessel is properly connected to the surface
of the heater (Figures 20, 21).

The vessel must be properly seated in the pot, otherwise the appliance will not work properly and
damage could occur.

Fig. 21

Close the lid. Before closing check if the seal is properly inserted ® and slightly turn the anti-locking shield @,
to make sure that it is properly attached to the steel ring. Close the lid by turning it counterclockwise and turn
until you hear “snap” (fig. 22, 23).
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WARNING:

Fig. 24 Fig. 25

When using the increased pressure function the pressure valve must be sealed, set the pressure valve

control @ in the position closed, the arrow must point against the seal symbol (fig. 24).

When using the cooker without the increased pressure function, the steam must freely escape through
the pressure valve, the arrow must point against the steam escape symbol (fig. 25).

Recommended temperatures for cooking different foods

Temperature °C Food / preparation
35-40 Dough rising, yoghurt preparation
45-50 Fermentation
55-60 Cooking green tea, warming food for children
65-70 Slow cooking of meat in a bag (sous-vide), making a punch
75-80 Pasteurization, cooking of white tea, cooking of mulled wine
85-90 Cooking red tea, cooking foods which require long-time cooking
95-100 Cooking porridge, making jams
105-110 Sterilization, cooking aspic and dishes with gelatine
115-120 Cooking “shank’, making sweetened syrups
125-130 Baking, sterilization of canned meat
135-140 Preparation of pre-fried foods
145-150 Cooking vegetables and fish, baking of meat in a foil
155 Frying vegetables and fish
160-180 Frying meat and poultry
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Symbols on the display
The display shows the following symbols:

ol
C
C
T°C

B8

n
o

Selecting a beep - Press the Time (time) and Temperature (temperature)
buttons at the same time to select the volume level 1 to 4.

Delayed start mode.

If the delayed start is activated, the countdown time is running on the

display.

Note: You can set the delayed start mode only in some programs, see
the Program table.

Time setting indicator. The indicator flashes while being set.

Temperature setting indicator. The indicator flashes while the
temperature is being set.
Note: Temperature setting mode is possible to set only for some

program, see the Program table.

View time information. Displays the preset time and countdown time
during meal preparation or delayed start, or the length of time that the
food is kept by the “Keep warm” program.

8

View set temperature.
Note: It is possible to set temperature only for some programs, see
Program table.

~=e

oo

STARTING

REHEAT|PRESSURE

| COOKING | WARM | \iew the actual process after starting a program.

Control panel

Cancellation and keep warm function.

@ Keep Warm When keeping a dish warm, the
Cancel temperature is set to 60°C and is not
shown on the display.
@ Delay Used to set the delayed start.
@ Time Used to set the time.
@ Start Press Start to launch the selected program.

After you press this button T°C a {80 &
flashes on the display and you can set the

temperature.
Programs table
Default . Default Temperature |Increased pressure | Delayed
R Time range .
time temperature range function start
5% . : 8 .

-—" Fry 35min. | Tmin.-2h. 160 °C 30-180°C No X
@ Rice 12min. | Tmin.-2h. - X Yes v
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Default " Default Temperature |Increased pressure | Delayed
time Time range temperature range function start

W Multicook | 20min. | 1min.—8h. |  145°C 30-180°C No v
&% Soup 35min. | Tmin.-2h. - X Yes v
€  chet | 2min. | 1min.-2h. - X Yes v
‘é Stew 25min. | Tmin.-2h. - X Yes 4
(:J Porridge | 8min. | 1 min.-2h. - X Yes 4
& Crispy 1h. 1 min.-8h. 160°C 30-180°C No v
@ Pizza 10min. | 1 min.-2h. 155°C 30-180°C No 4
@ Steam 10 min. | Tmin.-2h. - X Yes v
@ Cake 30min. | Tmin.-2h. 140°C 30-180°C No 4

8 Jam 2h. |1min.-12h.|  100°C* X No X
ﬁ> Yoghurt 8h. 1h.-12h. 45°C* X No (4
@ Omelette | 5min. | Tmin.-2h. 150°C 30-180°C No X
§F Slowstew | 3h. | 3h.-12h. 95°C* X No v
c& Beans 45min. | 1min.-2h. - X Yes 4
& Gelatine 1h. 1 min.-2h. - X Yes v

*The temperature information does not appear in these programs on the display.

Fry: For the cooking fried cheeses, schnitzels, mushrooms, meatballs, cauliflower and other foods, or frying
chips, croquettes or American potatoes.

Rice: Cooking of risottos and pilafs or separate side dishes.

Multicook: Cooking meals without pressure, with the option of setting time, temperature and delayed start.
Soup: Cooking soups and stocks.

Chef: Cooking meals with pressure and time setting and delayed start.

Stew: Cooking stewed vegetables, meats and sauces.

Porridge: Cooking oatmeal, rice paste, etc.

Crispy: To cook baked meals such as baked pasta, potatoes with meat, vegetables with cheese, moussaka, etc.
Pizza: Cooking savory cakes and pizza.

Steam: Suitable for cooking vegetable dishes or cooking dumplings. In this way of food preparation
a substantial amount of flavor ingredients and water-soluble vitamins and trace elements remain in food.
Cake: Baking sponge cakes.

Jam: Cooking marmalades, ketchups or chutney.

Yoghurt: Making home made yoghurt.

Omelette: Making egg omelettes.

Slow stew and cook/Slow stew: Preparing food just below the boiling point without using the increased
pressure function, suitable for many different kinds of dishes.

Beans: To cook legumes.

Gelatine: Cooking fillings for aspic and jellied meats.
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Pressure cooker functions
Delayed start

Use the delayed start function > to delay the start of a selected program. The default delayed start time is 24
hours. Use the button =~ to set different time.

Note: The minimum time of delayed start is 5 minutes, maximum time of delayed start is 24 hours.

Select the program using the control knob @ Start programs Fry, Rice, Multicook, Soup and Chef by
pressing an icon directly on the display.

Press the delayed start button, the symbol of delayed start appears on the display ;7. Set the delay using the
control knob. You can change the interval by 1 minute. Turn the control knob to add or reduce the time. Press
repeatedly the button “Time” to skip between setting of minutes and hours.

When you press the button Start @ the time countdown starts. The display shows the icon of delayed start
m DO: and time countdown.

Note: After the countdown starts, it is not possible to change any of the set values. If you need to make any
changes to the setting at this time, you must first cancel the program by using the CANCEL button and
set the entire program again.

Note: Changing the time or temperature setting can only be done during the heating or cooking process. In
this mode, you do not have to run the program again using the “Start” button. The program will start by
itself in about 10 seconds.

Notes

«  The cooking time is not included in the delayed start time. .

+  You cannot use the delayed start function for Fry & Omelette @ and Jam 6 programs.

« Do not leave the ingredients in the pressure cooker for more than 12 hours, some foods might spoil. When
planning a delayed start, consider the properties of the raw foods.

«  Please keep in mind that after the delayed start time passes, some programs only start when the operating
temperature is reached.

« Do not use the function “Delay” for recipes with perishable ingredients, like milk products, eggs, etc.

Time setting function for cooking

Using the icon “Time” you can select the time of cooking the food, see the “Program table”.

Press the time setting button %=, the symbol of the time setting function starts flashing on the display @ and

the preset time of cooking 0. Turn the rotary knob to add or reduce the time by individual minutes or
whole hours. Pressing the “Time” icon repeatedly skips between entering minutes or hours.

Keeping the food warm

The keep warm function keeps the cooked meal warm. Maximum keep warm time is 24 hours. The keep warm
function will automatically start when cooking is complete, except for Frying and Yoghurt programs. Once the
Yoghurt program has been completed, it is possible to start the keep warm function manually, but it is not
possible to program this function.

If the cooking program is followed by the keep warm function, the display shows “WARM". The display shows
the time the food is kept in the keep warm mode.

If the “WARM” message is not shown on the display, after the program has finished, the keep warm function
will not start, see “Program table”.
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Cancelling the keep warm function
After completing the keep warm function, you can cancel the keep warm function by pressing the button

resowarn, The function is cancelled and the “WARM” message disappears from the display. You restart the keep
warm function by pressing again the button Kasp Warm,

Attention
Although it is possible to set up a 24-hour keep warm function, do not leave the finished food in the pressure
cooker until it can spoil.

Heating food

If you need to heat up the food, simply press the button v without starting any cooking program. The
“WARM" message appears and the food starts heating up. When the heating is done, switch off the function by

pressing again the button reswam,
Cancelling a function or a program m

Press the button wew:m to cancel the selected program or function.

Volume control
When you press the buttons @ and T°C in the same time, you set the volume of the beep, the indicator ® 4

flashes on the display. When you enter settings, use the control knob to change the value @ from levels 0-4.
The set value will be shown on the display.

Cooking instructions

«  Open thelid - turn the lid clockwise and lift it.

«  Remove the inner vessel from the multifunctional pressure cooker.

«  Placetheingredients and the necessary amount of water into the vessel, but keep to the minimum amount
of food given by the MIN line, do not overfill the container above the MAX mark or the maximum amount
of 3 litres of oil.

Cooking without pressure

Use one of the following programs to cook without increased pressure: Fry, Omelette, cake, Slow cook, Jam,

Yoghurt, Crispy, Pizza or Multicook.

You can leave the lid of the pressure cooker open or close it, depending on the program and the cooking

recipe.

If you close the lid:

«  Check if the seal is properly inserted. Using the pressure cooker with closed lid and without the seal
is not allowed.

«  Close the lid by the handle and turn it counterclockwise until the locking pin clicks into the body of the
cooker. Set the valve control in the position “open” (the arrow must be against the escape steam symbol,
see fig. 25).

«  Use the control knob @ to select the required program, the program indicator appears on the display.

«  The default values of temperature and time are shown on the display.

«  The “REHEAT” message shows on the display until the operating temperature is reached. Once the
temperature is reached the countdown starts. The message “REHEAT” is replaced by the message
“COOKING".

«  Once the program is complete the beep sounds and the keep warm function starts (except for the Fry and
Yoghurt programs). The display shows the message “WARM".

After finishing the meal preparation, disconnect the multifunctional pressure cooker from the power supply.

eca 91



Cooking with increased pressure
You can use the following programs for cooking with increased pressure: Soup, Stew, Porridge, Steam, Chef,
Rice, Legumes and Gelatin.

Cooking with increased pressure:

«  Check if the seal is properly inserted. Using the pressure cooker with closed lid and without the seal
is not allowed.

«  Close the lid by the handle and turn counterclockwise until the locking pins clicks into the body of the
cooker. Set the valve control in the position “closed” (the arrow must be against the seal symbol, see fig.
24).

«  Use the control knob @ to select the required program, the program indicator appears on the display.

«  The default values of temperature and time are shown on the display.

«  Thedisplay shows the message“REHEAT” until the operating temperature is reached. Once the temperature
is reached the countdown starts. The message “REHEAT" is replaced by the message “STARTING PRESSURE".

«  Once the correct pressure in the vessel has been reached, the red pressure indicator is pushed up and the
safety pin locks the lid.

«  Once the program is completed, a beep sounds and the keep warm function starts. The message “WARM”
appears on the display.

«  After finishing the meal preparation, disconnect the multifunctional pressure cooker from the power
supply. It is necessary to remove the increased pressure, which is inside the multifunctional pressure
cooker after cooking is finished. By repeatedly turning the valve to the “open” position (the arrow must
be against the steam escape symbol), slowly let out the steam from inside the cooker until the pressure
drops to normal.

Warning: Be careful, the steam escaping from the cooker is very hot! Once the pressure inside the cooker
drops, the steam stops escaping, the red pressure indicator goes down and the locking pin releases
the lid. Then you can open the lid. Never open the lid by force.

Notes

- Based on your experience, you can adjust the temperature and cooking time of individual meals.

« Always remove the frying basket when you finish deep frying. Do not leave it immersed in the vessel with
oil.

WARNING: ALWAYS LEAVE THE LID OPEN WHEN FRYING OR DEEP FRYING.

CLEANING AND MAINTENANCE

«  Always disconnect the plug from the electric outlet before cleaning the multifunctional pressure cooker!

«  Always let the cooker cool before doing any cleaning and maintenance.

+  Wedo not recommend washing it in the dishwasher. Do not use aggressive cleaners, they may cause stains
or other damage to the product.

« Do not use abrasive cleaners, wires or wire brushes or sanding sponges when washing the appliance and
accessories, or the surface will be damaged.

«  Prevent water getting into the body of the appliance!

« Do notimmerse the body of the appliance in water or other liquids.

T he body of the appliance and the upper part of the lid

«  Clean the body and the lid of the appliance carefully, using wet cloth and dry it thoroughly.
«  Carefully remove the plastic condensed water container located under the lid hinge in the body of the
cooker. Rinse it and return it.

The cooking vessel and the inner part of the lid
1. Remove the aluminium cover with the seal to reach the pressure valve mechanism and floating indicator.
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2. Wash the cooking vessel @9, aluminium cover ® and the aluminium cover seal (® in warm water with
detergent. Rinse off the detergent well and dry everything thoroughly.

3. Remove carefully the valve @ and disassemble the cover of the pressure valve mechanism @. Clean it in
warm water with detergent and rinse it under running water, dry it and replace it.

4. Clean the floating pressure indicator @ and its seal.

Accessories

«  Wash all accessories in warm water with detergent.
«  Rinse off the detergent well and dry everything thoroughly.

Remove the inner aluminium cover from the lid ® and rinse it thoroughly. Remove the circular seal (@, wash it
thoroughly with water and dry. Then replace the seal.

Floating pressure
indicator

Floating pressure
indicator seal

TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

No indicator is lit.

The appliance is not on.

Check, if the power supply cable is properly
plugged in and that the electric outlet is
under voltage.

Check, if the appliance’s switch is on.

The seal is not properly installed.

Insert the seal correctly.

Cannot loosen the lid.

The safety pin ® is blocked
by the floating pressure
indicator @.

Move the safety pin manually.

Cannot open the lid.

The floating pressure indicator
is not in the low position even
when the pressure drops.

Using a toothpick or skewer, gently push the
floating valve down.

The lid leaks.

The lid is not entirely closed.

Close the lid properly.

The seal is not inserted in the lid.

Insert the seal properly.

There are food remains on
the seal.

Clean the seal.

The seal is damaged.

Replace the seal with a new one.
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Problem

Cause

Solution

The floating safety
pressure indicator leaks.

There are food remains on the
seal of the floating valve.

Clean the seal of the floating valve.

The safety valve seal is
damaged.

Replace the seal with a new one.

The safety floating
pressure indicator does
not rise and close.

Incorrectly closed lid.

Close the lid properly.

There are not enough
ingredients and water in the
cooker.

Add ingredients and water.

The lid or the pressure valve
leaks.

Bring it to the service centre.

Food is undercooked or
cooking takes too long.

The cooking time is too short.

Increase the cooking time appropriately.

There are food remains between
the heating surface and the
inner vessel.

Check and clean the heating surface and the

outer surface of the inner vessel.
Bring it to the service centre.

The heating surface or the inner
vessel is deformed.

Bring it to the service centre.

Heating does not work properly.

Bring it to the service centre.

The automatic keep
warm function does not
work.

The appliance is damaged.

Bring it to the service centre.

When you touch the
appliance, you feel
electric shock.

The appliance short-circuits.

Bring it to the service centre.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Nominal input power: 1000 W
Nominal voltage: 220-240 V~ 50/60 Hz

Protection class IPX: IPX0

Minimum pressure: 50 kPa
Maximum pressure: 90 kPa

Inner vessel volume: 6 |
Max. oil capacity: 3 |

Temperature setting range: 30-180°C
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USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into plastic
recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European
countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.

Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative

impacts on human health and the environment by properly recycling your product.

Recycling contributes to preserving natural resources. For more information on the recycling of this product,

refer to your local authority, domestic waste processing organization or store, where you purchased the product. 08/05

This product complies with EU directive requirements on electromagnetic compatibility and
electrical safety.

The instruction manual is available at website www.ecg-electro.eu.
Changes in text and technical parameters reserved.
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VISENAMJENSKI EKSPRES LONAC

SIGURNOSNE UPUTE

Procitajte pazljivo i sacuvajte za buducu uporabu!

Pozor: Mjere opreza i upute ne pokrivaju sve mogude situacije
i opasnosti do kojih moze dodi. Korisnik treba biti svjestan da faktore
sigurnosti kao 5to su oprezno, brizno i razumno rukovanje nije mogucée
ugraditi u proizvod. Stoga sam korisnik ovog uredaja treba osigurati
prisutnost tih sigurnosnih faktora. Nismo odgovorni ni za koju Stetu
pocinjenu prijevozom, nepravilnim koriStenjem ili preinakom il
zamjenom bilo kojeg dijela uredaja.

Pri koriStenju uvijek se trebaju postovati temeljne sigurnosne upute
medu kojima su i sljedece:

1.

96

Provjerite odgovara li napon i frekvencija struje na va3oj uti¢nici
potrebnim kapacitetima koji su navedeni na plocici vaseg uredaja
te je li uti¢nica pravilno uzemljena. Uti¢nica mora biti ugradena
u skladu sa zahtjevima elektrotehnickih normi.

Uredaj nemojte koristiti ako mu je ostecen kabel ili utika¢, ako je
pao ili je na bilo koji nacin oStecen i uredaj ne radi ispravno. Bilo
kakav popravak, Sto se odnosi i na zamjenu kabela, mora biti
povjeren strucnom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac
uredaja kako ne bi doslo do opasnosti od elektricnog udara!

Ni uredaj, kao ni kabel za napajanje nemojte uranjati u tekucine,
izlagati ga kisi ili vlazi, a vodu koristite za kuhanje samo u skladu
s ovim uputama.

Uredaj se ne smije koristiti u neposrednoj blizini vode,
u kupaonicama, tus-kabinama i bazenima gdje moze pasti u vodu
ili ga voda moze poprskati.

Kabel za napajanje nemojte savijati preko ruba stola ili drugih
rubova, nemojte ga zavijati i drzite ga podalje od vruéih ploha.

Kad koristite uredaj, drzite ga na Cvrstoj, ravnoj i stabilnoj podlozi
koja se ne moze prevrnuti i kako biste sprijecili istjecanje vrucih
tekucina. Uredaj ne smijete koristiti u sudoperima, na plohama za
cijedenje suda i na bilo kojoj drugoj neravnoj plohi.
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7. Uredaj ne stavljajte na mjesta na kojima moze biti izlozen visokim

temperaturama iz kamina, radijatora, trosila na plin itd.

Uredaj nemojte stavljati na elektri¢ne i plinske Stednjake i pecnice.

9. Kad uredaj ne koristite, iskljuCite ga i odspojite iz elektricne mreze.
Kabel odspojite iz mreze tako $to Cete primiti utikac i izvudi ga -
nikad ne povlacedi za kabel.

10. Uredaj nikad ne ukljucujte u struju i ne pokrecite ga dok posuda za
kuhanje nije pravilno postavljena u tijelo uredaja.

11.Uredaj ne ukljucujte kad mu je spremnik prazan.

12.Bazu nemojte potapati u voduinemojte dopustiti daikakva tekucina
prodre unutar tijela kuhala. Samo lonac za kuhanje prilagoden je
doticaju s teku¢inama.

13.Poklopac skidajte oprezno i tako nagnut da vruca para koja izlazi iz WhsH
lonca bude usmjerena na vama suprotnu stranu kako ne bi doslo do
opeklina. Osigurajte da se voda iz poklopca cijedi samo u posudu
za kuhanje i ni u kojem slucaju u tijelo uredaja.

14.Redovno pregledavajte kabel za napajanje, utikac i cijeli uredaj
kako biste sprijecili kvarove. Uocite li bilo koje oste¢enje, odmah
prestanite koristiti uredaj i javite se servisu.

15.Nemojte koristiti oSteceni ili napukao poklopac ili posudu za
kuhanje.

16.Nemojte koristiti aparat u svrhe za koje nije namijenjen.

17.Nemojte koristiti na otvorenom.

18.Uredaj ne smije biti ostavljen uklju¢en bez nadzora.

19.Uredaj Cuvajte u suhom i zatvorenom prostoru.

20.Nemojte pokusavati popraviti uredaj, modificirati ga ili zamijeniti
njegove dijelove. Uredaj nema dijelova koje bi korisnik mogao sam
servisirati.

21.Prije CiS¢enja i odlaganja aparata, ostavite ga da se ohladi.

22.Ne stavljajte druge predmete na aparat, sprijeCite ulazak stranih
tijela u njegove otvore, ne koristite ga u blizini zidova, zavjesa itd.

23.Uredaj se zagrijava za vrijeme rada. Nemojte zatvoriti niti jedan
otvor. Ne dirajte vruce povrsine. Uvijek koristite rucke i prekidace. Pri
rukovanju uredajem koristite prikladan pribor i kuhinjske rukavice.

©
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24.Ne pokusavajte prenositi uredaj dok je vruc.

25.Budite oprezni jer para koja izlazi iz uredaja moze biti vrlo vruca!
IzIlazi li para iz ventila, budite na sigurnoj udaljenosti od uredaja
kako se ne biste opekli.

26.Uredaj nemoijte ukljucivati ako je polozen bocno ili preokrenut.

27.Uporaba pribora kojeg nije preporucio proizvoda¢ moze ugroziti
osobe iliimovinu.

28.0vaj proizvod namijenjen je za koristenje u ku¢anstvu i u ku¢anstvu
sli¢nim prostorima kao 5to su:
« kuhinje utvrtkama, uredimaiu drugim sli¢nim radnim okruzenjima
« prostorije u poljoprivredi
- prostorije koje su na raspolaganju gostima hotela, motela i drugih

smjestajnih objekata

- prostorije koje se koriste u objektima koji nude noc¢enje s doru¢kom

29.0vaj uredaj ne smije se spajati na uti¢nicu timera niti ga se smije
ukljucivati daljinski.

30.ECG nece snositi odgovornost za Stetu ili ozljede nastale uslijed
nepaznje ili nepravilnog koristenja. Prije koristenja obvezno
pazljivo procitajte sve upute i obavijesti. Vanjska povrsina ovog
uredaja moze se zagrijati i izazvati opekline. Uredaj ne ostavljajte
bez nadzora kad su djeca u blizini.

31.0vaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i njegov kabel za
napajanje drzite izvan dohvata djece! Osobe smanjenih fizickih ili
umnih sposobnosti, te osobe s nedostatkom iskustva, smiju koristiti
ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom ili ako ih je iskusnija osoba
uputila u koristenje na siguran nacin i razumiju sve opasnosti
povezane s tim koriStenjem. Djeca se ne smiju igrati ovim uredajem.

32.1zlazi iz ventila koji sluZze za izbacivanje pare moraju se redovno
pregledati kako bi se osiguralo da nisu zacepljeni.

33.Aparat se ne smije otvoriti sve dok se tlak ne smanji u dovoljnoj
mjeri.

34.Prilikom przenjaili fritiranja uvijek drzite poklopac otvoren.

35.Zabranjena je upotreba ekspres lonca sa zatvorenim poklopcem
bez brtve.
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Do not immerse in water! - Nemojte uranjati u vodu!
OPREZ! ALWAYS COOK USING THE INNER POT. — UPOZORENJE! KUHAJTE ISKLJUCIVO

U UNUTARNJEM LONCU.
UPOZORENJE
Ovako oznacene povrSine su vruce tijekom

uporabe.

OPASNOSTI PO DJECU: Djeca se ne smiju igrati ambalaznim
materijalom.

Nemoijte dopustiti djeci da se igraju plasti¢nim vrec¢icama.

Postoji opasnost od gusenja.

UPUTE ZA UPORABU

POCETAK

Prije prve uporabe

«  Procitajte sve upute i vazne obavijesti.
Uklonite sav materijal za pakiranje, ukljucujudi naljepnice i etikete, i prebrisite povrsinu vlaznom krpom za
pranje suda. Provjerite da su svi dijelovi isporuceni i u dobrom stanju.
Operite sav pribor i lonac spuzvom i toplom vodom. Temeljito isperite ostatak sapunice i dobro osusite.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva, celicne Cetke ili metalna sredstva jer bi to moglo dovesti do ostecenja
neprianjajuce povrsine. Nemojte koristiti perilicu za sude.
Nikad nemojte potapati u vodu uredaj, kabel ili utikac.
Visenamjenski ekspres lonac odlozite na ravnu, vatrostalnu i nezapaljivu povrsinu.

Otvaranje, zatvaranje i uklanjanje poklopca

Otvaranje poklopca
Ako je poklopac zatvoren (slika 1), rukom okrenite poklopac drze¢i ga za ru¢ku @ u smjeru kazaljki na satu
(slika 2) i podignite ga (slika 3).

©

Slika 1 Slika 2 Slika 3
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Zatvaranje poklopca
Ako je poklopac otvoren (slika 4), zatvorite ga ru¢ckom (slika 5) i okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke
na satu (slika 6).

©

Slika 5 Slika 6

Uklanjanje poklopca
Zatvoreni poklopac okrenite u smjeru kazaljke na satu (slika 7), objema rukama otvorite poklopac do visine
od 15 c¢m (slika 8), okrenite poklopac u smjeru suprotnom od kazaljke na satu (slika 9) i pokretom uvis skinite

poklopac (slika 10).
pu 4 s
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3 3
o O O
Slika 7 Slika 8 Slika 9 Slika 10

Dok ga okrecete, drzite poklopac otvoren do 15 cm na rubu lonca, a zatim poklopac uklonite do kraja. Sarka
poklopca mora potpuno izadi iz utora na tijelu lonca.

Postavljanje poklopca

S obje ruke vratite poklopac (slika 11) i otvorenog, na visini od 15 cm iznad ruba, okrenite ga u smjeru kazaljke
na satu (slika 12). Zatim zatvorite poklopac (slika 13) i okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu
(slika 14).

15¢cm

kel kel

Slika 12 Slika 14

Dok ga okrecete, drzite poklopac otvoren do 15 cm na rubu lonca. Sarka poklopca mora potpuno uéi u utor
na tijelu lonca.

100 ecaG



Uporaba lonca
Okrenite i otvorite poklopac lonca (slike 15 16)

-t

O

Slika 15 Slika 16

Izvadite unutarnju posudu i stavite u nju namirnice. Ukupna koli¢ina hrane ne smije prelaziti 4/s visine
unutarnje posude (slika 17). Ukupna koli¢ina hrane koja lako bubri (poput mahunarki) ne smije prelaziti /s
visine unutarnje posude (slika 19). Nemojte koristiti unutarnju posudu za ispiranje hrane. Namirnice koje je
potrebno ispirati, kao su riza ili mahunarke, isperite pod teku¢om vodom u cjedilu.

4
5 4 L1
| , = [
Slika 17 Slika 18 Slika 19
Upozorenje: Ukupna koli¢ina hrane ne smije premasiti oznaku MAX ili najve¢u dopustenu koli¢inu od
3 litre ulja.

Najmanija koli¢ina hrane odredena je crtom MIN. Posudu je uvijek potrebno napuniti iznad te
crte kako biste izbjegli ostecenje uredaja ili posude.

Ukupna koli¢ina hrane koju mozete kuhati u ekspres loncu (6 I) je 12 3alica. Kod vecine namirnica omjer vode
i sirovih namirnica iznosi 1:1. Pri pripremanju zobene kase omjer vode i zobenih pahuljica iznosi 8:1. Naravno,
taj omjer moze kod mnogih jela biti nesto drugacdiji, a na temelju iskustva i prema ukusu mozete omjer vode
i namirnica prilagoditi.

Prije nego unutarnju posudu vratite natrag u ekspres lonac, ocistite povrsinu grijaca, vanjske povrsine i donji
dio posude i povedite racuna da na povrsini nema nikakvih naslaga. Nakon sto je vratite u ekspres lonac,
okrecite unutarnju posudu kako biste osigurali da je ona u pravilnom kontaktu s gornjom stranom grijaca
(slike 201 21).

Posuda mora biti pravilno namjestena u lonac, inace uredaj nece pravilno raditi i moglo bi do¢i do
njegovog ostecenja.

Slika 21

Zatvorite poklopac. Prije zatvaranja pazite da je brtva (® pravilno umetnuta i lagano zakrenite protublokirajucu
plo¢u @ kako biste bili sigurni da je pravilno pri¢vré¢ena na celi¢ni prsten. Zatvorite poklopac zakretanjem
u suprotnom smjeru dok ne ¢ujete klik” (slike 22 i 23).
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UPOZORENJE:

Slika 24 Slika 25

Kada se koristi funkcija visokog tlaka, brtva tlacnog ventila mora biti nepropusna, postavite regulator
tlaka ventila @ u polozaj zatvoreno, strelica mora biti okrenuta prema oznaci brtve (slika 24).

Kada se lonac koristi bez funkcije povisenog tlaka, para mora slobodno istjecati kroz tla¢ni ventil,
a strelica mora biti okrenuta prema simbolu za izbacivanje pare (slika 25).

Preporucene temperature za pripremu razlicitih namirnica

Temperatura °C Namirnica / na¢in pripreme
35-40 Dizana tijesta, priprema jogurta
45-50 Fermentacija
55-60 Priprema zelenog ¢aja, zagrijavanje hrane za djecu
65-70 Spora priprema mesa u vrecici (sous-vide), priprema punca
75-80 Pasterizacija, priprema bijelog ¢aja, priprema kuhanog vina
85-90 Priprema crvenog ¢aja, priprema jela koja zahtijevaju polagano kuhanje
95-100 Kuhanje kasa, priprema dzemova
105-110 Sterilizacija, pripremanje aspika i jela sa Zelatinom
115-120 Kuhanje koljenice, priprema zasladenih sirupa
125-130 Pecenje, sterilizacija mesnih konzervi
135-140 Priprema prethodno przenih jela
145-150 Priprema povrca i ribe, pecenje mesa u foliji
155 Pecenje povrca i ribe
160-180 Pecenje mesa i peradi
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Simboli na zaslonu
Na zaslonu se pojavljuju sljedeci simboli:

(]D) L'l Odabir zvu¢nog signala - Istodobno pritisnite tipke Time (vrijeme)
i Temperature (temperatura) za odabir razine glasnoce 1 do 4.

Nacin odgodenog pokretanja.

Kad je uklju¢eno odgodeno pokretanje, timer za odbrojavanje radi na

@ zaslonu.

Napomena: Nacin odgodenog pokretanja moze se postaviti samo za
neke programe, pogledajte Tablicu programa.

@ Pokazivac¢ podesenja vremena. Tijekom podesavanja pokazivac trepce.

Pokaziva¢ odabrane temperature. Tijekom podesavanja temperature
TOC pokazivac trepce.
Napomena: Nacin podesavanja temperature moze se postaviti samo
za neke programe, pogledajte Tablicu programa.

Prikaz podataka o vremenu. Prikazuje prethodno podeseno vrijeme

8 785[ i vrijeme odbrojavanja tijekom pripreme obroka ili odgodenog
L pokretanja ili vrijeme tijekom kojeg se hrana odrzava programom ,Keep
warm”.

Prikaz postavljene temperature.
Napomena: Podesavanje temperature moguce je samo za neke
programe, pogledajte Tablicu programa.

&

me

n
L

STARTING

REHEAT|PRESSURE

| COOKING | WARM | Prikaz trenutnog postupka nakon pokretanja programa.

Upravljacka ploca

Otkazivanje i funkcija odrzavanja topline.

@ Keep Warm Kada je u tijeku program odrzavanja
Cancel topline, temperatura je postavljena na

60 °C i nije prikazana na zaslonu.

@ Delay Koristi sg za postavljanje odgodenog
pokretanja.

@ Time Sluzi za podesavanje vremena.

@ Pritisnite tipku Start za pokretanje

Start

odabranog programa.

Kada pritisnete ovu tipku, na zaslonu
@ Temperature trepée T°C a IB0T i mozete podesiti
temperaturu.
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Tablica programa

Zadano Vremenski Zadana Raspon kui“;:;:'f od Odgoden
vrijeme raspon temperatura | temperature tlakom pocetak
& Przenje/Fry | do35min | do1min-2h. 160 °C 30-180°C Ne X
@  Riza/Rice |do12min| do1min-2h. - X Da v
555§ Multicook/ . . o 1900
P Multicook do20min | do1min-8h. 145 °C 30-180°C Ne v
“\& Juha/Soup | do35min | do1min-2h. - X Da v
@ Sef/Chef do2min | do1min-2h. - X Da v
‘é Pirjanje/Stew | do 25 min | do 1 min-2h. - X Da 4
é Kasa/Porrige | do8min | do1min-2h. - X Da v
&3  Res/Crispy 1h. do 1 min-8h. 160 °C 30-180°C Ne v
@ rPizaPizza |do10min| do1min-2h. | 155°C | 30-180°C Ne v
@ Kuhanje " ' do10min | do 1 min-2h. - X Da 4
pari/Steam
& Kolag/Cake |do30min| dolmin-2h. | 140°C | 30-180°C Ne v
© DzemJam | 2h. |dolmin-12h.| 100°C* X Ne X
3, jgg;‘:tté 8h. 1h.-12h. 45 °C* X Ne v
© O™ | doSmin | doimin-2h. | 150°C | 30-180°C Ne X
Omelette
Usporeno
i <uhane 3h. 3h.-12h. 95 °C* X Ne v
i pecenje/
Slow stew
Mahunarke/ do45min | do1min-2h. - X Da 4
Beans
Aspik/ :
) Gelatinne 1h. do1min-2h. - X Da v

* U tim programima na zaslonu nisu prikazane informacije o temperaturi.

Przenje/Fry: Za pripremu pohanog sira, odrezaka, gljiva, mesnih okruglica, cvjetace i drugih namirnica ili
przenje krumpira, kroketa i batata.

Riza/Rice: Priprema rizota i pilava ili kao prilog.

Multicook/Multicook: Priprema jela bez kuhanja pod tlakom, uz moguénost podesavanja vremena,
temperature i odgodenog pokretanja.

Juha/Soup: Priprema juha i ¢orbi.

Sef/Chef: Priprema obroka s funkcijom kuhanja pod tlakom, podesavanjem trajanja i odgodenog pokretanja.
Pirjanje/Stew: Za pripremu pirjanog povréa, mesa i umaka.

Kasa/Porrige: Priprema zobenih pahuljica, kase od rize, itd.

Res/Crispy: Za pripremanje pecenih jela kao $to su zapecena tjestenina, krumpir s mesom, povrce sa sirom,
musake itd.

Pizza/Pizza: Priprema slanih kolaca i pizze.
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Kuhanje na pari/Steam: Prikladno za pripremu povrtnih jela ili knedli. Takvom pripremom hrane znacajna
koli¢ina sastojaka, okusa i vitamina topivih u vodi i elemenata u tragovima ostaju u hrani.

Kolaé/Cake: Pecenje biskvitnih kolaca.

Dzem/Jam: Priprema marmelada, ketchupa ili chutneya.

Jogurt/Yogurth: Priprema domaceg jogurta.

Omlet/Omelette: Priprema omleta od jaja.

Usporeno kuhanje i pecenje/Slow stew: Priprema hrane neposredno ispod tocke vrenja bez koristenja
funkcije povisenog tlaka, pogodna za mnoge razlicite vrste jela.

Mahunarke/Beans: Za pripremu mahunarki.

Aspik/Gelatinne: Za pripremu aspika i hladetine.

Funkcija ekspres lonca
Odgoden pocetak

Mozete odgoditi pokretanje odabranog programa pomocu funkcije odgode pokretanja . Zadano vrijeme

Delay

odgode je 24 sata. Tipkom = mozete postaviti drugacije vrijeme.

Napomena: Najkrace vrijeme odgode je 5 minuta, a najdulje 24 sata.

Program odaberite upravljackim kotacicem @ Programe Przenje (Fry), Riza (Rice), Multicook, Juha (Soup) m
i Chef mozete pokrenuti izravnim pritiskom na ikonu na zaslonu.

Pritisnite tipku za odgodu pokretanja, na zaslonu se pojavljuje simbol odgodenog pokretanja -~ Podesite
vrijeme odgode upravljackim kotacicem. Interval se moze promijeniti nakon 1 minute. Okretanjem
upravljackog kotacic¢a produljite ili skratite vrijeme. Pritiskanjem gumba ,Time” vise puta mozete preskociti
izmedu podesavanja minuta ili sati.

Pritisnite tipku Start @ za pokretanje odbrojavanja. Na zaslonu ¢e se pojaviti ikona odgodenog pokretanja

start

i odbrojavanje.

Delay

Napomena: Nakon pocetka odbrojavanja do odgodenog pokretanja nije moguce promijeniti postavljene
vrijednosti. Ako sada trebate izvrsiti promjene u postavkama, najprije morate otkazati program
tipkom CANCEL i ponovo podesite cijeli program.

Napomena: Promjena postavke vremena ili temperature moze se izvrsiti samo tijekom procesa zagrijavanja ili
kuhanja. U ovom nacinu rada, ne morate ponovo pokrenuti program pomocu gumba,,Start”. Za
oko 10 sekundi, program ¢e zapoceti.

Napomene
«  Vrijeme kuhanja nije uklju¢eno u vrijeme odgode pokretanja.

«  Funkcija s odgodom pokretanja ne moze se koristiti u programima Przenje & Omlet @i Dzem 6

+  Ne ostavljajte sastojke u ekspres loncu vise od 12 sati, neke se namirnice mogu pokvariti. Pri planiranju
odgodenog pokretanja, imajte na umu svojstva namirnica.

« Imajte na umu da nakon odgode pokretanja neki programi pocinju samo kada je postignuta radna
temperatura.

« Nemojte koristiti ,Delay” za recepte sa sastojcima koji su lako kvarljivi, kao $to su mlijecni proizvodi, jaja,
itd.
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Funkcija postavljanja vremena pripreme

Pomocu ikone ,Time” mozete odabrati vrijeme pripreme hrane, pogledajte ,Tablicu programa“.

Pritisnite tipku za podesavanje vremena @ a na zaslonu ce treperiti simbol postavljanja vremena
i podeseno vrijeme pripreme jela 8888 Okrenite kotacic¢ za upravljanje da biste produljili ili skratili vrijeme
za nekoliko minuta ili sati. Ako pritisnete ikonu ,Time” vise puta, prelazite izmedu unosa minuta ili sati.

Time.

Odrzavanje hrane toplom

Funkcija odrzavanja temperature hrane zagrijava kuhanu hranu. Najdulje trajanje odrzavanja je 24 sata.
Funkcija odrzavanja temperature hrane automatski ¢e se pokrenuti nakon dovrsetka pripreme svih jela, osim
programa Przenje i Jogurt. Nakon zavrSetka programa Jogurt, ru¢no se moze pokrenuti funkcija odrzavanja
hrane toplom, ali je nije moguce programirati.

Ako program pripreme jela slijedi funkciju odrzavanja hrane toplom, na zaslonu se prikazuje ,WARM". Na
zaslonu se prikazuje vrijeme tijekom kojega ¢e se hrana odrzavati u na¢inu odrzavanja temperature.

Ako se na zaslonu ne prikaze poruka ,WARM’, nakon $to program zavrsi, odrzavanje hrane toplom nece se
pokrenuti, pogledajte ,Tablicu programa”.

Otkazivanje funkcije odrzavanja topline
Nakon zavr$etka programa pripreme hrane, mozete otkazati funkciju odrzavanja hrane toplom pritiskom

na tipku weeewam, Funkcija ce biti otkazana i WARM" ce nestati sa zaslona. Ponovno pritisnite tipku funkcije
odrzavanja hrane toplom reviarn kako biste je ponovno pokrenuli.

Upozorenje
lako je moguce funkciju odrzavanja hrane toplom moguce zadati u trajanju od 24 sata, ne ostavljajte gotovu
hranu u ekspres loncu da se ne pokvari.

Grijanje jela

Ako trebate zagrijati neko jelo, samo pritisnite tipku reeevarm bez zadavanja bilo kojeg programa za pripremu
hrane. Pojavljuje se oznaka,WARM" i hrana se pocinje zagrijavati. Nakon zagrijavanja funkciju mozete iskljuciti
pritiskom na tipku ke warr,

Otkazivanje funkcije ili programa

Pritisnite tipku weewam za ponistavanje odabranog programaiili funkcije.

Podesavanje glasnoce

Istodobno pritiskom na tipke @ i T°C otvorite postavke glasnoce zvuka, a na zaslonu ce treptati pokazivac

® Y.Nakon otvaranja postavki zvuka, promijenite vrijednost pomocu upravljackog kotacic¢a @ uintervalima
0-4. Postavljena vrijednost prikazuje se na zaslonu.

Upute za pripremu hrane

«  Otvaranje poklopca — Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu i podignite ga.

« lzvadite unutarnju posudu iz viSenamjenskog ekspres lonca.

«  Napunite posudu namirnicama i dolijte potrebnu koli¢inu vode, paze¢i pritom da koli¢ina bude iznad crte
MIN, a takoder nemojte ni napuniti posudu preko oznake MAX ni, u slucaju ulja, vise od ukupno 3 I.
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Kuhanje bez povecanog tlaka

Za kuhanje bez povecanog tlaka koristite neki od sljedecih programa: Przenje, Omlet, Kola¢, Sporo kuhanje,

Dzem, Jogurt, Res, Pizza ili Multicook.

Poklopac ekspres lonca zatvorite ili otvorite, ovisno o programu i receptu za kuhanje.

Ako je poklopac zatvoren:

«  Provjerite je li brtva pravilno umetnuta. Zabranjena je upotreba ekspres lonca sa zatvorenim
poklopcem bez brtve.

- Zatvorite rucicu poklopca i okrenite je suprotno od kazaljke na satu dok klin za zaklju¢avanje ne sjedne
u tijelo lonca. Regulator tlaka ventila postavite u polozaj ,otvoreno” (strelica mora pokazivati na simbol
pare koja izlazi, vidi sliku 25).

«  Koristeci upravljacki kotaci¢ @ odaberite zeljeni program, a na zaslonu ce se pojaviti oznaka programa.

«  Nazaslonu se prikazuju zadana temperatura i vrijeme kuhanja.

+ Dok ne dosegne radnu temperaturu, zaslon prikazuje ,REHEAT”. Nakon $to se postigne temperatura,
pocinje odbrojavanje.,REHEAT” ¢e nestati, a pojavit ¢e se,,COOKING".

« Nakon zavrsetka programa oglasit ce se zvucni signal i pocinje funkcija odrzavanja hrane toplom (osim
kod programa Przenje i Jogurt). Na zaslonu se prikazuje , WARM".

Nakon zavrsetka kuhanja, iskljucite viSenamjenski ekspres lonac i iskopcajte ga iz struje.

Kuhanje s pove¢anim tlakom

Za pripremu hrane pod povecanim tlakom, mozete koristiti sljedece programe: Juha, Pirjanje, Kasa, Kuhanje na
pari, Chef, Riza, Mahunarke i Zelatina.

Za pripremu pod visokim tlakom:

«  Provjerite je li brtva pravilno umetnuta. Zabranjena je upotreba ekspres lonca sa zatvorenim
poklopcem bez brtve.

«  Zatvorite rucicu poklopca i okrenite je suprotno od kazaljke na satu dok klin za zaklju¢avanje sjedne
u tijelo lonca. Regulator tlaka ventila postavite u polozaj,zatvoreno” (strelica mora pokazivati na simbol
brtve, vidi sliku 24).

«  Koristeci upravljacki kotaci¢ @ odaberite Zeljeni program, a na zaslonu ce se pojaviti oznaka programa.

« Nazaslonu se prikazuju zadana temperatura i vrijeme kuhanja.

« Dok ne dosegne radnu temperaturu, zaslon prikazuje ,REHEAT”. Nakon $to se postigne temperatura,
pocinje odbrojavanje. Umjesto natpisa ,REHEAT, pojavit ce se natpis,STARTING PRESSURE".

« Nakon postizanja odgovarajuceg tlaka u posudi, crveni pokazivac tlaka se podize, a sigurnosni ¢ep zakljuca
poklopac.

« Nakon zavrsetka programa oglasit ¢e se zvucni signal i pocinje funkcija odrzavanja hrane toplom. Na
zaslonu se prikazuje , WARM".

« Nakon zavrsetka kuhanja, iskljucite viSenamjenski ekspres lonac i iskopcajte ga iz struje. Potrebno je
ispustiti povecani tlak koji se nakon pripreme jela pod povisenim tlakom zadrzava unutar visefunkcijskog
ekspres lonca. Okrenite regulator tlaka ventila na polozaj ,otvoreno” (strelica mora pokazivati na simbol
pare koja izlazi) i polako ispustajte paru iz lonca dok se tlak ne snizi na normalnu razinu.

Upozorenje: Budite oprezni jer para koja izlazi iz uredaja moze biti vrlo vruca! Nakon $to se tlak u loncu smaniji,
para prestane istjecati a crveni pokazivac tlaka ce pasti i sigurnosna igla ¢e osloboditi poklopac.
U tom trenutku mozZete otvoriti poklopac. Nikada ne otvarajte poklopac silom.

Napomene

«  Natemelju iskustva, mozete podesiti temperaturu i vrijeme pripremanja pojedinih jela.

« Nakon postupka przenja uvijek uklonite kosaru za przenje. Nemojte je ostaviti uronjenu u posudu u kojoj
je ulje.

UPOZORENJE: PRILIKOM PRZENJA ILI FRITIRANJA UVIJEK DRZITE POKLOPAC OTVOREN.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

«  Prije ¢iscenja visenamjenskog ekspres lonca, uvijek iskljucite kabel za napajanje iz zidne uti¢nice!

«  Prije ¢iscenja i odrzavanja uvijek pustite da se posuda ohladi.

«  Ne preporucujemo pranje u perilici suda. Ne koristite agresivna sredstva jer to moze uzrokovati mrlje
i druga ostecenja proizvoda.

«  Kad uredaj i pribor perete, nemojte koristiti abrazivna sredstva za cis¢enje, Celi¢ne vune, Zicane cetke ili
abrazivne spuzve, jer bi to ostetilo povrsinu.

«  Sprijecite prodiranje vode u tijelo uredaja!l

« Tijelo lonca nikada ne uranjajte u vodu ili druge tekucine.

Tijelo uredaja i vrh poklopca

«  Tijeloi poklopac uredaja ciste se oprezno, vlaznom krpom, a zatim se obrisu dok ne budu suhi.

«  Pazljivo uklonite plasti¢ni spremnik za kondenziranu vodu, koji se nalazi ispod poklopca sarke u tijelu
posude. Isperite je i vratite.

Posuda za kuhanje i unutarnji dijelovi poklopca

1. Uklonite aluminijski pokrov s brtvom kako biste doprli do mehanizma tlacnog ventila i plutajuceg
pokazivaca.

2. Posudu za kuhanje @9, aluminijski pokrov ® i njegovu brtvu (® operite u toploj vodi s deterdentom.

m Temeljito isperite ostatak deterdenta i dobro osusite.

3. Pazljivo uklonite ventil @ i skinite poklopac mehanizma tla¢nog ventila (@. O¢istite ih u toploj vodi
s deterdentom i isperite pod teku¢om vodom, osusite i vratite na mjesto.

4, Otistite plutajuc¢i pokazivac tlaka @ i njegovu brtvu.

Pribor
- Sav pribor operite u toploj vodi sa sredstvom za ¢is¢enje.
- Temeljito isperite ostatak deterdenta i dobro osusite.

Uklonite unutarnji aluminijski pokrov ® iz poklopca i pazljivo ga isperite. Uklonite prstenastu brtvu (@, pazljivo
isperite vodom i osusite. Zatim vratite brtvu na mjesto.

Plutajuci pokazivac
tlaka

Brtva plutajuceg
pokazivaca tlaka
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OTKLANJANJE POTESKOCA

Poteskoca

Uzrok

Rjesenje

Nijedan pokazivac¢ ne
svijetli.

Uredaj nije ukljucen.

Provjerite je li kabel za napajanje uredaja
pravilno priklju¢en u uti¢nicu.
Provjerite je li prekidac¢ napajanja ukljucen.

Brtve nisu pravilno postavljene.

Postavite brtvu ispravno.

Poklopac se ne moze
zatvoriti.

Sigurnosni klin ® je blokiran
plutaju¢im pokazivacem tlaka @.

Gurnite sigurnosni klin ru¢no.

Poklopac se ne moze
otvoriti.

Plutajuci pokazivac tlaka nije
u donjem poloZaju ¢ak ni kada
tlak padne.

Cackalicom ili $tapi¢em pazljivo gurnite
plutajudi ventil dolje.

Poklopac propusta.

Poklopac nije potpuno zatvoren.

Zatvorite poklopac pravilno.

U poklopcu nema brtve.

Umetnite brtvu pravilno.

Na brtvi su ostaci hrane.

Ocistite brtvu.

Brtva je ostecena.

Zamijenite brtvu novom.

Plutajuci sigurnosni
pokazivac tlaka
propusta.

Na brtvi plutajuceg ventila nalaze
se ostaci hrane.

Ocistite brtvu plutajuceg ventila.

Brtva sigurnosnog ventila je
ostecena.

Zamijenite brtvu novom.

Sigurnosni plutajudi
pokazivac tlaka se ne
podize i ne zatvara.

Nepravilno zatvoreni poklopac.

Zatvorite poklopac pravilno.

U loncu nema dovoljno namirnica
i vode.

Dodajte namirnice i vodu.

Propustaju poklopac ili tla¢ni
ventil.

Obratite se servisu.

Hrana se ne kuhaili
kuhanje traje predugo.

Vrijeme pripreme je prekratko.

Produzite vrijeme kuhanja.

Izmedu povrsine grijaca
i unutarnje posude ima ostataka
hrane.

Pregledajte i ocistite povrsinu grijaca
i vanjsku povrsinu unutarnje posude.
Obratite se servisu.

Grijaca povrsina ili unutarnja
posuda su deformirani.

Obratite se servisu.

Grijanje ne radi ispravno.

Obratite se servisu.

Automatsko odrzavanje
hrane toplom ne radi.

Uredaj je ostecen.

Obratite se servisu.

Kad dodirnete uredaj,
osjecate strujni udar.

Proboj napona na uredaju.

Obratite se servisu.

eca

109



TEHNICKI PODACI

Nazivna snaga: 1000 W

Nazivni napon: 220-240 V~ 50/60 Hz

IPX razred zastite: IPXO

Najmaniji tlak: 50 kPa

Najveci tlak: 90 kPa

Zapremina unutarnje posude: 6 |
Kapacitet ulja: 3 |

Raspon podesenja temperature: 30-180 °C

UPORABA | ODLAGANJE OTPADA

Papir i karton predati na odlagaliste. Foliju, PE vrecice i plasti¢ne dijelove ambalaze odloziti u za njih predvidene kontejnere.

ODLAGANJE PROIZVODA PO PRESTANKU KORISTENJA

Odlaganje elektricnih i elektronickih uredaja (vrijedi u zemljama clanicama EU i drugim zemljama
u kojima je uveden sustav recikliranja)

Simbol koji se nalazi na proizvodu ili ambalazi oznacava da se proizvod ne moze tretirati kao komunalni otpad
domacinstva. Predajte proizvod na mjestu odredenom za recikliranje elektri¢ne i elektronicke opreme. Pravilnim
recikliranjem ovog proizvoda sprijecite Stetne posljedice po ljudsko zdravlje i po okolis.

Recikliranje doprinosi o¢uvanju prirodnih resursa. Zelite li vi$e informacija o recikliranju ovog proizvoda, molimo
da se obratite lokalnim vlastima, organizaciji ovlastenoj za preradu otpada ili trgovini u kojoj ste kupili uredaj. 08/05
Ovaj proizvod zadovoljava zahtjeve Direktive EU o elektromagnetskoj kompatibilnosti i sigurnosti
elektri¢nih uredaja.

Zadrzano je pravo izmjena teksta i tehnickih podataka.

Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg-electro.eu.
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MULTIFUNKCIJSKI EKONOM LONEC

VARNOSTNI NAPOTKI

Pazljivo preberite in shranite za morebitno kasnejSo uporabo!

Svarilo: Varnostni ukrepi in navodila ne zajemajo vseh moznih razmer
in nevarnosti, do katerih lahko pride. Uporabnik se mora zavedati, da
varnostnih napotkov, kot so previdno, skrbno in razumno ravnanje
ni mogoce vgraditi v izdelek. Zato mora uporabnik te naprave sam
zagotoviti vse varnostne ukrepe. Ne odgovarjamo za $kode, nastale
med transportom, zaradi nepravilne uporabe ali pa spremembe
oziroma preureditve kakrsnega koli dela aparata.

Pri uporabi je potrebno upostevati osnovne ukrepe, vklju¢no
z naslednjimi:

1.

Preverite, ali napetost in frekvenca na vasi vti¢nici ustrezata
napetosti, frekvenci in Zeleni obremenjenosti, ki je navedena na
ploscici vase naprave, in ali je vti¢nica pravilno ozemljena. Vti¢nica
mora biti inStalirana glede na veljavne elektrotehni¢ne norme EN.
Aparata nikoli ne uporabljajte, Ce sta poskodovana kabel ali vti¢, Ce
je prislo do padca ali kakrsne koli poSkodbe ali ¢e aparat ne deluje
pravilno. Vsa popravila, vkljuéno z menjavo elektricnega kabla,
zaupajte strokovnemu servisu! Ne odstranjujte zascitnih
pokrovov aparata, nevarnost udara z elektri¢cnim tokom!
Aparata in elektricnega kabla ne potapljajte v tekocine, ne
izpostavljajte na dezju ali vlagi in vodo uporabljajte izklju¢no za
kuhanje v skladu s temi navodili.

Aparat se ne sme uporabljati v blizini vode, v kopalnicah, tus
kabinah in v blizini bazenov, kjer lahko pride do padca v vodo ali pa
brizganja vode na izdelek.

Elektricnega kabla ne prepogibajte preko mize in drugih ostrih
robov, ne ovijajte ga in ga ne puscajte v blizini vrocih povrsin.
Aparat vedno uporabljajte na ravni in stabilni povrsini, da ne
pride do njegove prevrnitve, da se tako prepredi razlitje vrocih
tekocin. Izdelka ne uporabljajte v pomivalnih koritih, na odcejalnih
povrsinah in drugih neravnih povrsinah.
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7. Aparata ne postavljajte na mesta, kjer bi bil lahko izpostavljen
visokim temperaturam iz grelnih peci, radiatorjev, plinskih aparatov
ipd.

8. Aparata ne postavljajte na elektri¢ne ali plinske Stedilnike in pec.

9. Ce aparata ne uporabljate, ga ugasnite in izklju¢ite iz omreZja.
Elektri¢ni kabel izkljucite s potegom za vti¢ — nikoli ga ne vlecite za
kabel.

10. Aparata nikoli ne prikljucujte in ne prizigajte, ¢e kuhalna posoda ni
pravilno vstavljena v trup aparata.

11. Aparata ne priZigajte, ¢e je lonec prazen.

12.Temelja nikakor ne potapljajte v vodo, niti v trup kuhalnika ne tocite
tekocin. Za namakanje je primerna le kuhalna posoda.

13.Pokrov dvigujte pazljivo in ga nagnite tako, da je para, ki gre ven,
usmerjena stran od vas, lahko pride do opeklin. Pustite, da voda iz
pokrova kaplja le v kuhalno posodo in ne v trup aparata.

14.Redno preverjajte elektricni kabel, vti¢ in cel aparat zaradi
morebitnih poskodb. Ce najdete kakrino koli poskodbo, takoj
prenehajte z uporabo aparata in se obrnite na servis.

15.Ne uporabljajte poskodovanega ali poCenega pokrova ali kuhalne
posode.

16.Aparata ne uporabljajte za kakrsne koli druge namene.

17.Ne uporabljajte zunaj.

18. Aparat ne sme biti med delovanjem brez nadzora.

19. Aparat shranjujte v notranjem suhem prostoru.

20.Aparata v nobenem primeru ne popravljajte, nastavljajte in ne
menjavajte njegovih delov. Znotraj ni nobenih delov, ki bi jih lahko
uporabnik popravil.

21.Pred ¢iscenjem in shranjevanjem naj se aparat ohladi.

22.Na aparat ne postavljajte drugih predmetov, ne dovolite, da bi tuji
delci prodrli v odprtine in ga ne uporabljajte v blizini sten, zaves ipd.

23.Ko aparat deluje, se segreje. Ne prekrivajte nobenih odprtin. Ne
dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte roaje in gumbe. Pri
rokovanju z deli izdelka med njegovim delovanjem uporabljajte
primerno orodje in kuhinjske rokavice.
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24.Nikoli ne prenasajte vroCega aparata.

25.Podite zelo pozorni, para, ki uhaja iz aparata, je zelo vroca! Ce
iz ventila uhaja para, drzite varno razdaljo od aparata, da se ne
opecete.

26.Aparata ne prizigajte, e lezi na boku ali pa z nogami navzgor.

27.Uporaba pritiklin ali pa dodatkov, ki jih proizvajalec ne priporoca,
pomeni groznjo za osebe in lastnino.

28.Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in podobnih
prostorih, kot so:
« kuhinjski koti¢ki v trgovinah, pisarnah in na drugih delovnih

mestih,
- aparati, ki se uporabljajo v kmetijstvu,
- aparati, ki jih gostje uporabljajo v hotelih, motelih in drugih
bivalnih prostorih,

- aparati, ki se uporabljajo v objektih, ki ponujajo nocitev z zajtrkom.

29.Ta aparat se ne sme prikljuciti v vti¢nico, vodeno preko ¢asovnika ali
pa prek priziganja/ugasanja na daljavo.

30.ECG ne nosi odgovornosti za Skode ali poskodbe, do katerih je
prislo zaradi nepazljivosti ali nepravilne uporabe. Pred uporabo ne
pozabite temeljito prebrati vseh napotkov in informacij. Zunanja
povrsina tega aparata se segreje in lahko povzroci opekline. Ne
puscajte brez nadzora v blizini otrok.

31.Tega aparata ne smejo uporabljati otroci. Aparat in el. kabel morata
bitiizven dosega otrok. Aparat lahko uporabljajo osebe zzmanjsano
fizicno, dusevno ali umsko sposobnostjo ali osebe, ki nimajo dovolj
izkusenj, Ce so pod nadzorom, ali Ce jih je izkuSena oseba poducila
0 varni uporabi in razumejo vse nevarnosti, povezane s to uporabo.
Otroci se ne smejo igrati s to napravo.

32.Napeljavo regulatorja tlaka, ki omogoca uhajanje pare, je treba
redno preverjati, da bi bilo zagotovljeno, da ni blokirana.

33.Aparata ni dovoljeno odpirati, dokler se tlak dovolj ne zniza.

34.Pri cvrtju ali prazenju pustite pokrov vedno odprt.

35.Uporaba ekonom lonca z zaprtim pokrovom brez tesnila je
prepovedana.
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Do not immerse in water! — Ne potapljajte v vodo!

CAUTION! ALWAYS COOK USING THE INNER POT. — OPOZORILO! PRI KUHANJU VEDNO
UPORABLJAJTE NOTRANJO POSODO.

OPOZORILO
Tako oznacene povrsine postanejo z uporabo
vroce.

NEVARNOST ZA OTROKE: Otroci se ne smejo igrati z embalaznim
materialom.

Ne dovolite, da bi se otroci igrali s plasti¢nimi vreckami.

Nevarnost zadusitve.

NAPOTKI ZA UPORABO
ZACNEMO

m Pred prvo uporabo

Preberite vse napotke in pomembne informacije.

Odstranite ves material embalaze, vklju¢no z nalepkami in etiketami, in ocistite povrsino z vlazno krpo za
posodo. Prepricajte se, da so bili vsi sestavni deli dobavljeni v dobrem stanju.

Umijte vse dodatke in kuhalno posodo v topli vodi s pomocjo gobice. Dobro splaknite preostanke mila in
vse temeljito posusite. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev za ¢isc¢enje, zi¢nih gobic ali kovinskega pribora,
lahko pride do poskodbe nelepljive povrsine. Ne uporabljajte pomivalnega stroja.

Aparata, kabla ali vtica nikoli ne potapljajte v vodo.

Ekonom lonec polozite na ravno, proti vrocini odporno in negorljivo povrsino.

Odpiranje, zapiranje in odstranjevanje pokrova

Odpiranje pokrova
Ce je pokrov zaprt (slika 1), z roko zavrtite pokrov za drzalo @ v smeri urnega kazalca (slika 2) in dvignite
pokrov v pokoncen polozaj (slika 3).

©

Slika 1 Slika 2 Slika 3
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Zapiranje pokrova
Ce je pokrov odprt (slika 4), ga zaprite za drzalo (slika 5) in zavrtite pokrov proti smeri urnega kazalca (slika 6).

©

Slika 5 Slika 6

Odstranitev pokrova
Zaprt pokrov zavrtite v smeri urnega kazalca (slika 7), z obema rokama odprite pokrov do visine 15 cm (slika 8),
zavrtite pokrov proti smeri urnega kazalca (slika 9) in s premikom navzgor snemite pokrov (slika 10).

o, s

A

El 3
el kel kel
Slika 7 Slika 8 Slika 9

Med vrtenjem drzite pokrov odprt v visini 15 cm nad robom lonca in nato pokrov gladko snemite. Tecaj na
pokrovu se mora povsem speljati z vodila na trupu lonca.

Montaza pokrova
Z obema rokama namestite nazaj pokrov (slika 11) in ga odprtega v visino 15 cm nad robom lonca zavrtite
v smeri urnega kazalca (slika 12). Nato pokrov zaprite (slika 13) in zavrtite proti smeri urnega kazalca (slika 14).

15¢cm

©

©

Slika 11 Slika 12

Slika 14

Med vrtenjem drzite pokrov odprt v visini 15 cm nad robom lonca. Tecaj na pokrovu se mora povsem zapeljati
na vodilo na trupu lonca.
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Uporaba lonca
Zavrtite in odprite pokrov lonca (sliki 15 in 16).

-t

O

Slika 15 Slika 16

Odstranite notranjo posodo in vanjo vstavite Zivila. Skupna koli¢ina vstavljenih Zivil ne sme presegati 4/s
viSine notranje posode (slika 17). Skupna koli¢ina zivil, ki hitro pridobijo volumen (kot npr. stro¢nice) ne sme
presegati /s visine notranje posode (slika 19). Notranje posode ne uporabljajte za splakovanje Zivil. Zivila, kot
so na primer riz ali strocnice, izpirajte pod tekoco vodo v cedilu.

5 K .
5 -1
! 1 | 5
Slika 17 Slika 18 Slika 19
m Opozorilo: Skupna kolic¢ina zivil ne sme presegati oznake MAX ali maksimalne dovoljene kolic¢ine olja 3 I.

Minimalna koli¢ina Zivil je dolocena z oznako MIN. Do te oznake je vedno treba napolniti
posodo, da ne pride do poskodbe aparata ali posode.

Skupna koli¢ina jedi, ki jih lahko kuhate v ekonom loncu (6 1) je 12 skodelic. V vecini primerov Zivil je koli¢ina
vode in surovih Zivil v razmerju 1: 1. Pri pripravi ovsene kase je razmerje vode in ovsenih kosmicev 8: 1. Seveda
se lahko pri razli¢nih jedeh razmerje rahlo razlikuje in na podlagi izkusenj in okusa lahko razmerje vode in
surovin spremenite.

Pred vstavitvijo notranje posode nazaj v ekonom lonec ocistite povrsino grelnega telesa, zunanjo povrsino
in spodnji del posode ter se prepricajte, da na povrsinah ni nic prilepljenega. Z zasukom notranje posode po
vstavitvi v ekonom lonec se prepricajte, da je prislo do pravilnega stika notranje posode s povrsino grelnega
telesa (sliki 20, 21).

Posoda mora biti v loncu pravilno namescena, drugace aparat ne bo deloval pravilno in lahko pride do
njegove poskodbe.

Slika 20 Slika 21
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Zaprite pokrov. Pred zapiranjem preverite, ali je pravilno vstavljeno tesnilo ® in rahlo zavrtite protiblokirno
zascito @), da se prepricate, da je pravilno nameicen na jeklenem vmesnem obrocu. Pokrov zaprite z zasukom
proti smeri urnega kazalca, dokler se ne zaskoci (sliki 22, 23).

OPOZORILO:

Slika 24 Slika 25

Pri uporabi funkcije zvisanega tlaka mora tla¢ni ventil tesniti, nastavite upravljalnik tla¢nega ventila @
v polozaj zaprto, puscica mora biti proti simbolu za tesnjenje (slika 24).

Pri uporabi lonca brez funkcije zvisanega tlaka mora para prosto uhajati skozi tla¢ni ventil, pus¢ica
mora biti usmerjena proti simbolu za uhajajoco paro (slika 25).

v e

Priporocene temperature za pripravo razli¢nih Zivil

Temperatura °C | Zivilo/naéin priprave

35-40 Vzhajanje testa, priprava jogurtov
45-50 Fermentacija
55-60 Priprava zelenega caja, segrevanje otroske hrane
65-70 Pocasna priprava mesa v vrecki (sous-vide), priprava punca
75-80 Pasterizacija, priprava belega ¢aja, priprava kuhanega vina
85-90 Priprava rdecega caja, priprava jedi, ki zahtevajo dolgotrajno kuhanje
95-100 Kuhanje kase, priprava marmelad

105-110 Sterilizacija, priprava aspikov in jedi z Zelatino

115-120 Kuhanje »shankg, priprava oslajenih sirupov

125-130 Pecenje, sterilizacija mesnih konzerv

135-140 Priprava predcvrtih jedi

145-150 Priprava zelenjave in rib, pecenje mesa v foliji
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Temperatura °C Zivilo/naéin priprave
155 Cvrtje zelenjave in rib
160-180 Cvrtje mesa in perutnine

Simboli na zaslonu

Na zaslonu se prikazujejo naslednji simboli:

DY

Izbira zvo¢nega signala — po socasnem pritisku tipk Time (Cas) in
Temperature (temperatura) lahko izberete glasnost zvo¢nega signala
v nivojih 1 do 4.

Nacin zakasnelega starta.

Ce je aktiviran zakasnel start, na zaslonu te¢e odstevanje ¢asa.

Opomba: Nacin zakasnelega starta je mogoce nastaviti le pri nekaterih
programih, glej Tabela programov.

Kazalnik nastavljanja ¢asa. Med nastavljanjem kazalnik utripa.

Kazalnik nastavljene temperature. Kazalnik utripa med nastavljanjem

temperature.

Opomba: Nacin nastavljanja temperature je mogoce nastaviti le pri
nekaterih programih, glej Tabela programov.

Prikaz podatkov o ¢asu. Prikazuje prednastavljeni ¢as in odstevanje ¢asa

"::b',c”:: med pripravo jedi ali zakasnelega starta, oziroma cas, v katerem se jed
- ohranja v programu »Keep warmc.
mo Prikaz nastavljene temperature.
"8‘_; C Opomba: Nastavljanje temperature je mogoce le pri nekaterih

programih, glej Tabela programov.

STARTING
REHEAT|PRESSURE

| COOKING | WARM | Prikaz trenutnega procesa po zagonu programa.

Upravljalna plosca

@ Keep Warm
Cancel

Preklic in funkcija ohranjanja tople jedi.
Pri ohranjanju tople jedi je temperatura
nastavljena na 60°C in ni prikazana na
zaslonu.

@ Delay

Uporablja se za nastavitev zakasnelega
starta.

@ Time

Uporablja se za nastavitev casa.

S tipko Start zazenete izbrani program.

Po pritisku na to tipko T°C, {80 £ utripa na
zaslonu in lahko nastavite temperaturo.
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Tabela programov

Izhodiiéni } Izhodidéna | Obseg Funkdija | 5 \asnel
Y Razpon casa zvisanega
cas temperatura | temperatur tlaka start (vklop)
& Cvrtje/Fry 35 min. 1min.-2h. 160 °C 30-180°C Ne X
® RiyRice 12min. | 1min.-2h. - X Da v
598§ Multicook/ . _ o 100 °
_a Multicook 20 min. 1 min.-8h. 145 °C 30-180°C Ne (4
“\& Juha/Soup 35 min. 1 min.-2h. - X Da 4
€  sef/cher 2min. | 1min.-2h. - X Da v
PN Dusenje/ . _ 3
| =] Stew 25 min. 1 min.-2h. X Da (4
) Kasa/ 8 min. 1 min.-2h. - X Da v
Porridge
Gratiniranje/ . o . o
(=] Crispy 1h. 1min.-8h. 160 °C 30-180°C Ne v
@ Pizza/Pizza 10 min. 1 min.-2h. 155°C 30-180°C Ne 4
@ Kuhame 10min. | 1min.-2h. - X Da v
Vv pari/Steam
@Q@ Pecivo/Cake 30 min. 1 min.-2h. 140 °C 30-180°C Ne (4
g Marmelada/ | op limin-12h|  100°C X Ne X
Jam
Jogurt/ oC#
3, Yoaurth 8h. Th.-12h. | 45°C X Ne v
© Omleta/ Smin. | Tmin.—2h.| 150°C | 30-180°C Ne X
Omelette
Pocasno
g dusenein 3h. 3h.-12h. 95 °C* X Ne v
kuhanje/
Slow stew
& strocnice/ 45 min. 1min.-2h. - X Da 4
Beans
Aspik/ .
& Gelatinne 1h. 1 min.-2h. - X Da v

*V teh programih se informacije o temperaturi na zaslonu ne prikazujejo.

Cvrtje/Fry: Za pripravo ocvrtih sirov, zrezkov, gob, mesnih kroglic, cvetace in drugih Zivil ali ocvrtega
krompircka, kroketov ali pe¢enega krompirja.
Riz/Rice: Priprava rizot ali samostojnih prilog.
Multicook/Multicook: Priprava jedi brez uporabe tlaka z moznostjo nastavitve casa, temperature in
zakasnelega starta.
Juha/Soup: Priprava juh in obar.
Sef/Chef: Priprava jedi z uporabo tlaka in moznostjo nastavitve ¢asa in zakasnelega starta.
Dusenje/Stew: Za pripravo dusene zelenjave, mesa in omak.
Kasa/Porridge: Priprava ovsene kase, rizove kase ipd.

Gratiniranje/Crispy: Za pripravo gratiniranih jedi, kot so gratinirane testenine, krompir z mesom, zelenjava
s sirom, musaka itd.
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Pizza/Pizza: Za pripravo slanih peciv in pice.

Kuhanje v pari/Steam: Primerno za pripravo zelenjavnih jedi ali pripravo cmokov. Pri tem nacinu priprave jedi
v zivilih ostaja vecja kolic¢ina okusa in v vodi topljivih vitaminov ter elementov v sledovih.

Pecivo/Cake: Pecenje razli¢nih peciv.

Marmelada/Jam: Priprava marmelad, kecapov ali chutneyja.

Jogurt/Yogurth: Priprava domacih jogurtov.

Omleta/Omelette: Priprava jaj¢nih omlet.

Pocasno dusenje in kuhanje/Slow stew: Priprava jedi tik pod tocko vrenja brez uporabe funkcije zvisanega
tlaka, primerno za stevilne razli¢ne jedi.

Strocnice/Beans: Za pripravo stro¢nic.

Aspik/Gelatinne: Za pripravo polnil v aspike in Zeleje.

Funkcije ekonom lonca
Zakasnel start (vklop)

S pomogjo funkcije zakasnelega starta )<~ lahko odlozZite zacetek izbranega programa. Izhodi$¢ni ¢as odloZitve

je 24 ur. S pomogjo tipke -~ lahko nastavite drugacen ¢as.

Opomba: Minimalen cas zakasnelega starta je 5 minut, maksimalen ¢as zakasnelega starta je 24 ur.

S pomocjo upravljalnega gumba @ izberite program. Programe Cvrtje (Fry), Riz (Rice), multicook, Juha
(SOUP) in Sef (Chef) zaZenete s pritiskom na ikone neposredno na zaslonu.

Pritisnite na tipko zakasnelega starta, na zaslonu se prikaze simbol zakasnelega starta ~~. Nastavite ¢as
zakasnelega starta s pomocjo upravljalnega gumba. Interval lahko spremenite za 1 minuto. Z zasukom
upravljalnega gumba lahko ¢as dodajate ali odvzemate. S pritiskanjem na tipko »Time« lahko preskakujete
med nastavljanjem posameznih minut ali ur.

®

S pritiskom na tipko Start @ zazenete odstevanje Casa. Na zaslonu se prikaze ikona zakasnelega starta >~ in

st
odstevanja casa.

Opomba: Po zagonu odstevanja zakasnelega starta ni mogoce dodatno spreminjanje nastavljenih vrednosti.
Ce zelite v tem trenutku narediti kakr$nokoli spremembo v nastavitvah, je treba program najprej
preklicati s pomocjo tipke CANCEL in ponovno nastaviti program.

Opomba: Spremembo nastavljenega casa in temperature je mogoce izvajati le med procesom segrevanja
ali kuhanja. V tem nacinu ni treba ponovno zagnati programa s pomocjo tipke »Start«. Po okoli
10 sekundah se program zazene sam.

Opombe
. Cas priprave jedi ni zajet v ¢asu zakasnelega starta.

«  Funkcije zakasnelega starta ni mogoce uporabiti v programih Cvrtje & Omleta @ in Marmelada 6

« Ne puscajte surovin v ekonom loncu dlje od 12 ur, nekatera zivila se lahko pokvarijo. Pri nacrtovanju
zakasnelega starta upostevajte lastnosti surovin.

«  Upostevajte, da se po preteku casa odlozenega starta nekateri programi zazenejo le po dosegu delovne
temperature.

«  Funkcije »Delay« ne uporabljajte za recepte s hitro pokvarljivimi sestavinami, kot so mle¢ni izdelki, jajca itd.
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Funkcija nastavitve casa priprave jedi

S pomocjo ikone »Time« je mogoce izbrati cas pripravljanja jedi, glej »Tabela programov«.

Pritisnite tipko za nastavljanje ¢asa =/, na zaslonu zac¢ne utripati simbol funkcije nastavitve casa @ in

A Time
prednastavljen cas priprave jedi BBQE Z zasukom vrtljivega upravljalnika lahko ¢as dodate ali odvzamete
po posameznih minutah ali celih urah. S pritiskanjem ikone »Time« preskakujete med vnasanjem minut in ur.
Ohranjanje tople jedi
Funkcija ohranjanja tople jedi ohranja skuhane jedi tople. Maksimalni ¢as ohranjanja je 24 ur. Funkcija

ohranjanja toplih jedi se samodejno zazene po koncanju priprave jedi razen programov Cvrtje in Jogurt. Po
koncu programa Jogurt je mogoce ohranjanje tople jedi zagnati ro¢no, vendar te funkcije nimogoce nastavljati.

Ce po programu priprave jedi sledi funkcija ohranjanja tople jedi, je na zaslonu prikazano obvestilo »WARMc.
Na zaslonu se prikazuje ¢as ohranjanja jedi v nac¢inu ohranjanja temperature.

Ce na zaslonu ni prikazano obvestilo »WARM, se po koncu programa ohranjanje tople jedi ne zaZene, glej
»Tabela programov«.

Preklic funkcije ohranjanja tople jedi
Po koncu programa priprave jedi lahko preklicete funkcijo ohranjanja tople jedi s pritiskom na tipko sesewam,

Funkcija se preklice in na zaslone se ugasne obvestilo WARM«. S ponovnim pritiskom na tipko xesewerm funkcijo
ohranjanja tople jedi spet zazenete. n

Opozorilo
Ceprav je mogoce nastaviti funkcijo ohranjanja tople jedi do 24 ur, ne puscajte gotovih jedi v ekonom loncu
tako dolgo, lahko se pokvarijo.

Segrevanje jedi

Ce zelite segreti jed, pritisnite na tipko resnwarn orez potrebe po zagonu kateregakoli programa priprave jedi.
PrikaZe se obvestilo »WARM« in jed se zacne segrevati. Po segretju izklopite funkcijo s ponovnim pritiskom na

tipko Kesp War,

Preklic funkcije ali programa

S pritiskom na tipko weewam preklicete izbrani program ali funkcijo.

Nastavitev glasnosti

S socasnim pritiskom tipk CL) in T°C zazenete nastavitve glasnosti zvo¢nega signala, na zaslonu utripa

kazalnik ® Y. Po zagonu nastavite spremenite vrednost s pomocjo upravljalnega gumba @ v razponu 0-4.
Nastavljena vrednost je prikazana na zaslonu.

Navodila za pripravo jedi

- Odpiranje pokrova - zavrtite pokrov v smeri urnega kazalca in ga dvignite.

«  Odstranite notranjo posodo iz multifunkcijskega ekonom lonca.

« V posodo vstavite surovine in potrebno koli¢ino vode, a upostevajte minimalno koli¢ino Zivil, podano
z oznako MIN, hkrati ne napolnite posode nad oznako MAX ali maksimalno koli¢ino olja 3 I.

Kuhanje brez zviSanega tlaka
Za kuhanje brez zvisanega tlaka uporabite enega od naslednjih programov: Cvrtje, Omleta, Pecivo, Po¢asno
kuhanje, Marmelada, Jogurt, Gratiniranje, Pizza ali Multicook.

ecaG 121



Pokrov ekonom lonca lahko pustite odprt ali pa ga zaprete, odvisno od uporabljenega programa in recepta za
pripravo jedi.
V primeru zaprtega pokrova:

Preverite, ali je pravilno vstavljeno tesnilo. Uporaba ekonom lonca z zaprtim pokrovom brez tesnila je
prepovedana.

Pokrov zaprite za drzalo in ga zavrtite proti smeri urnega kazalca, dokler se varovalni ¢ep ne zaskoci v trup
lonca. Upravljalnik ventila nastavite v polozaj »odprto« (puscica mora biti v smeri simbola uhajajoce pare,
glej slika 25).

S pomocjo upravljalnega gumba @ izberite Zeleni program, kazalnik programa se prikazuje na zaslonu.
Izhodis¢ni vrednosti temperature in ¢asa priprave sta prikazani na zaslonu.

Dokler ni dosezena delovna temperatura, je na zaslonu prikazana informacija »REHEAT«. Takoj ko
je temperatura doseZena, se zazene odstevanje casa. Informacijo »REHEAT« nadomesti informacija
»COOKING«.

Po koncu programa se oglasi zvocni signal in zazene se funkcija ohranjanja tople jedi (razen programov
Cvrtje in Jogurt). Na zaslonu je prikazano obvestilo »WARM«.

Po koncu priprave jedi izklopite multifunkcijski ekonom lonec in ga odklopite od napajanja.

Kuhanje z zvisanim tlakom
Za pripravo jedi pod zvisanim tlakom lahko uporabite programe: Juha, Dusenje, Kasa, Kuhanje v pari, Sef, Riz,
Stroé¢nice in Zelatina.

Za pripravo pod zvi$anim tlakom:

Preverite, ali je pravilno vstavljeno tesnilo. Uporaba ekonom lonca z zaprtim pokrovom brez tesnila je
prepovedana.

Pokrov zaprite za drzalo in ga zavrtite proti smeri urnega kazalca, dokler se varovalni ¢ep ne zaskoci v trup
lonca. Upravljalnik ventila nastavite v poloZaj »zaprto« (pusc¢ica mora biti v smeri simbola za tesnjenje, glej
slika 24).

S pomocjo upravljalnega gumba @ izberite Zeleni program, kazalnik programa se prikazuje na zaslonu.
Izhodis¢ni vrednosti temperature in ¢asa priprave sta prikazani na zaslonu.

Dokler ni dosezena delovna temperature, je na zaslonu prikazana informacije »REHEAT«. Takoj ko
je temperatura dosezena, se zazene odstevanje casa. Informacijo »REHEAT« nadomesti informacija
»STARTING PRESSURE«.

Ko je dosezen pravi tlak v posodi, se rdeci kazalnik tlaka pomakne navzgor in varnostni ¢ep zablokira
pokrov.

Po koncu programa se oglasi zvocni signal in zazene se funkcija ohranjanja tople jedi. Na zaslonu je
prikazano obvestilo »WARM.

Po koncu priprave jedi izklopite multifunkcijski ekonom lonec in ga odklopite od napajanja. Treba je
izpustiti zvisan tlak, ki je po koncani jedi znotraj multifunkcijskega ekonom lonca. Z vrtenjem ventila
v polozaj »odprto« (pus¢ica mora biti proti simbolu za uhajanje pare) polagoma izpuscajte paro znotraj
lonca, dokler tlak ne pade na normalen nivo.

Opozorilo: Bodite previdni, para, ki uhaja iz lonca, je zelo vroca! Ko se zniza tlak v loncu, para neha uhajati,

rdeci kazalnik pade in varnostni cep sprosti pokrov. Nato lahko odprete pokrov. Nikoli ne odpirajte
pokrova s silo.

Opombi

Na podlagi izkusenj lahko spreminjate temperaturo in ¢as priprave posameznih jedi.
Po koncu cvrtja vedno odstranite kosarico za cvrtje. Ne puscajte je potopljene v posodi z oljem.

OPOZORILO: PRI CVRTJU PUSCAJTE POKROV VEDNO ODPRT.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

- Pred ¢is¢enjem multifunkcijskega ekonom lonca vedno izkljudite vtic iz elektri¢ne vti¢nice!

«  Pred ¢is¢enjem in vzdrzevanjem vedno pustite, da se lonec ohladi.

«  Ne priporo¢amo pomivanja v pomivalnem stroju. Ne uporabljajte agresivnih sredstev, povzrocijo lahko
madeze in druge poskodbe na izdelku.

«  Pri pomivanju aparata in opreme ne uporabljajte abrazivnih distil, Zice ali Zi¢nate gobice, da se ne
poskoduje povrsina.

«  Preprecite, da bi v trup aparata prisla voda!

«  Trupa lonca ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Trup aparata in zgornji del pokrova

« Trup in pokrov aparata previdno ocistite z vlazno krpo in posusite do suhega.

«  Previdno odstranite plasti¢ni zbiralnik za kondenzirano vodo, ki se nahaja pod nosilcem tecaja pokrova
v trupu lonca. Izperite ga in vrnite na svoje mesto.

Kuhalna posoda in notranji deli pokrova

1. Odstranite aluminijast pokrov s tesnilom, da pridete do mehanizma tla¢nega ventila in plavajoc¢ega
kazalnika.

2. Kuhalno posodo @9, aluminijast pokrov ® in tesnilo aluminijastega pokrova ® pomijte v topli milnici.
Dobro splaknite preostanke mila in vse temeljito posusite.

3. Previdno snemite ventil @ in odstranite pokrov mehanizma tla¢nega ventila @. O¢istite v topli milnici in
izperite s teko¢o vodo, posusite in vrnite na svoje mesto.

4, Otistite plavajo¢i kazalnik tlaka @ in njegovo tesnilo. n

Pritikline
«  Vse pritikline pomijte v topli vodi, ki ste ji dodali detergent.
- Dobro splaknite preostanke mila in vse temeljito posusite.

S pokrova snemite notranji aluminijasti pokrov ® in ga skrbno izperite. Odstranite okroglo tesnilo ®, skrbno
ga umijte z vodo in posusite. Nato vrnite tesnilo nazaj na svoje mesto.

Plavajo¢i kazalnik
tlaka

Tesnilo plavajocega
kazalnika tlaka
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Vzrok

Resitev

Ne sveti nobena
kontrolna lucka.

Aparat ni vklopljen.

Preverite, ali je pravilno priklopljen napajalni
kabel in da je v vti¢nici napetost.
Preverite, ali je vklopljeno stikalo naprave.

Tesnilo ni pravilno namesc¢eno.

Pravilno vstavite tesnilo.

Pokrova ni mogoce
zapreti.

Varnostni ¢ep ® blokira
plavajoti kazalnik tlaka @.

Premaknite varnostni ¢ep ro¢no.

Pokrova ni mogoce
odpreti.

Plavajoci kazalnik tlaka ni
v spodnjem polozaju niti po
izpustitvi tlaka.

S pomocjo zobotrebca ali nabodala
previdno potisnite plavajoci ventil navzdol.

Pokrov ne tesni.

Pokrov ni povsem zaprt.

Pravilno zaprite pokrov.

V pokrov ni vstavljeno tesnilo.

Pravilno vstavite tesnilo.

Na tesnilu so ostanki hrane.

Ocistite tesnilo.

Tesnilo je poskodovano.

Zamenjajte tesnilo za novo.

Plavajoci varnostni
kazalnik tlaka ne tesni.

Na tesnilu plavajocega ventila so
ostanki hrane.

Ocistite tesnilo plavajocega ventila.

Tesnilo varnostnega ventila je
poskodovano.

Zamenjajte tesnilo za novo.

Varnostni plavajoci
kazalnik tlaka se ne
dviga in ne zapira.

Nepravilno zaprt pokrov.

Pravilno zaprite pokrov.

V loncu ni dovolj surovin in
vode.

Dodajte surovine in vodo.

Pokrov ali tla¢ni ventil ne tesnita.

Poiscite servis.

Hrana ni skuhana ali
priprava traja predolgo.

Cas priprave je prekratek.

Ustrezno podaljsajte ¢as priprave hrane.

Med grelno plosco in notranjo
posodo je ostanek hrane.

Preverite in ocistite grelno plos¢o in zunanjo
povrsino notranje posode.
Poiscite servis.

Grelna plosca ali notranja
posoda je deformirana.

Poiscite servis.

Gretje ne deluje pravilno.

Poiscite servis.

Samodejno ohranjanje
tople jedi ne deluje.

Aparat je poskodovan.

Poiscite servis.

Pri stiku z aparatom
boste zacutili stik
elektri¢nega toka.

Aparat dela kratek stik.

Poiscite servis.
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TEHNICNI PODATKI

Nazivna mo¢: 1000 W

Nazivna napetost: 220-240 V~ 50/60 Hz
Razred zas¢ite IPX: IPX0

Minimalni tlak: 50 kPa

Maksimalni tlak: 90 kPa

Prostornina notranje posode: 6 |

Maks. kapaciteta olja: 31

Razpon nastavitve temparatur: 30-180 °C

UPORABA IN ODSTRANJEVANJE ODPADKOV

Papir in karton dostaviti depoju. Foliju embalaze, PE vrecke, plasti¢cne elemente vrziti v kontejner za odlaganje plastike za

recikliranje.

ODSTRANJEVANIJE IZDELKA PO IZTEKU TRAJANJA

Odstranjevanje elektricne in elektronske opreme (velja za drzave clanice Evropske unije in druge
evropske drzave, ki izvajajo sistem recikliranja).

Simbol na izdelku ali embalazi pomeni, da se izdelek ne sme obravnavati kot komunalni odpadek. Dostaviti
izdelek na lokacijo, namenjeno za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme. Preprecite negativni vpliv na
zdravje ljudi in okolje z pravilnim recikliranjem izdelka. Recikliranje ohranja naravne vire. Za vec¢ informacij
o recikliranju tega izdelka se lahko obrnite na lokalne oblasti, lokalne organizacije ali trgovino, kjer ste izdelek
kupili.

Ta izdelek je v skladu z EU zahtevami o elektromagnetni skladnosti in elektri¢ni varnosti.

Pridrzujemo si pravico do urejanja besedila in tehni¢nih parametrov.
Navodila za uporabo so na razpolago na spletnih straneh www.ecg-electro.eu.
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VISENAMENSKI EKSPRES LONAC

SIGURNOSNO UPUTSTVO

Procitajte pazljivo i sacuvajte za buducu upotrebu!

Paznja: Mere predostroznosti i uputstva ne pokrivaju sve moguce
situacije i opasnosti do kojih moze doci. Korisnik treba da bude
svestan da faktore bezbednosti kao $to su oprezno, pazljivo i razumno
rukovanje nije moguce ugraditi u proizvod. Stoga sam korisnik ovog
uredaja treba da osigura prisutnost tih bezbednosnih faktora. Nismo
odgovorni ni za koju Stetu do koje dode tokom prevoza, nepravilnim
koris¢enjem ili menjanjem ili zamenom bilo kojeg dela uredaja.
Prilikom koris¢enja je uvek potrebno postovati osnovna bezbednosna
uputstva, medu kojima su i sledeca:

1.

s 2

Proverite da li napon i frekvencija struje u vasoj uti¢nici odgovaraju
onima koji su navedeni na oznaci uredaja i da li je uti¢nica
pravilno uzemljena. Uti¢nica mora biti ugradena prema zahtevima
elektrotehnickih standarda.

Uredaj nemojte koristiti ako su mu osteéeni kabl ili utika¢, ako je
pao ili je na bilo koji nacin ostecen, ili ako uredaj ne radi ispravno.
Bilo kakva popravka, Sto se odnosi i na zamenu kabla, mora biti
poverena stru¢cnom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac
uredaja da ne bi doslo do opasnosti od elektri¢cnog udara!

Ni uredaj, kao ni kabl za napajanje nemojte potapati u te¢nosti,
izlagati ga kisi ili vlazi, a vodu koristite za kuvanje samo u skladu
s ovim uputstvima.

Uredaj se ne sme koristiti u neposrednoj blizini vode, u kupatilima,
tus-kabinama i bazenima gde moze pasti u vodu ili ga voda moze
poprskati.

Kabl za napajanje nemojte savijati preko ivice stola ili drugih ivica,
nemojte ga zavijati i drzite ga dalje od vrucih ploca.

Kada koristite uredaj, drzite ga na Cvrstoj, ravnoj i stabilnoj podlozi
koja se ne moze prevrnuti i da biste sprecili prolivanje vrudih
teCnosti. Uredaj ne smete koristiti u sudoperama, na plo¢ama za
cedenje posuda i na bilo kojoj drugoj neravnoj ploci.
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7. Uredaj ne stavljajte na mesta gde moze biti izlozen visokim

temperaturama iz kamina, radijatora, uredaja na gas itd.

Uredaj ne stavljajte na elektri¢ne peci, pedi na gas ili Sporete.

9. Kada uredaj ne koristite, iskljucite ga i iskljucite ga iz elektri¢ne
mreze. Kabl iskljucite iz mreZe tako Sto Cete uhvatiti utikac i izvudi
ga - nikada ne povlacedi za kabl.

10.Uredaj nikad ne ukljucujte u struju i ne pokrecite ga dok sud za
kuvanje nije ispravno namesten u telo uredaja.

11.Uredaj ne ukljucujte kada mu je posuda prazna.

12.Telo uredaja ne potapajte u vodu i onemogudite da u njega ude
bilo kakva te¢nost. Samo lonac za kuvanje je prilagoden za dodir
s te¢nostima.

13.Poklopac skidajte oprezno i tako nagnut da vruca para koja izlazi iz
lonca bude usmerena na suprotnu stranu od vas da ne bi doslo do
opekotina. Pazite da se voda iz poklopca preliva iskljucivo u sud za
kuvanje a ne u telo uredaja.

14.Redovno pregledajte kabl za napajanje, utikac i ceo uredaj da biste
sprecili kvarove. Ako uocite bilo koje ostecenje, odmah prestanite
da koristite uredaj i obratite se servisu.

15.Nemojte koristiti oStecenilinapukao poklopaciliposudu za kuvanje.

16.Nemojte koristiti aparat za svrhe za koje nije namenjen.

17.Nemaojte koristiti na otvorenom prostoru.

18.Uredaj ne sme biti ostavljen da radi bez nadzora.

19.Uredaj Cuvajte u suvom i zatvorenom prostoru.

20.Nemojte pokusavati da popravite uredaj, menjate ga ilizamenjujete
njegove delove. Uredaj nema delova koje bi korisnik mogao sam da
servisira.

21.Pre CiSc¢enja i odlaganja aparata, saCekajte da se ohladi.

22.Ne stavljajte druge predmete na aparat, sprecite ulazak stranih tela
u njegove otvore, ne koristite ga u blizini zidova, zavesa itd.

23.Uredaj se zagreva za vreme rada. Nemojte zatvarati nijedan otvor. Ne
dodirujte vruce povrsine. Uvek koristite rucke i prekidace. Prilikom
rukovanja uredajem koristite prikladan pribor i kuhinjske rukavice.

24.Ne pokusSavajte da prenosite uredaj dok je vrué.

©
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25.Budite oprezni, para koja izlazi iz uredaja je veoma vruca! Ako iz
ventila izlazi para, budite na dovoljnoj udaljenosti od uredaja kako
ne biste dobili opekotine.

26.Uredaj nemojte ukljucivati ako je polozen bocno ili okrenut
naopako.

27.Upotreba pribora koji nije preporucio proizvoda¢ moze ugroziti
osobe iliimovinu.

28.0vaj proizvod je namenjen za koris¢enje u domadinstvu
i u prostorima sli¢cnim domacinstvu kao $to su:
« kuhinje u kompanijama, kancelarijama i u drugim sli¢nim radnim

okruzenjima
« prostorije u poljoprivredi
- prostorije koje su na raspolaganju gostima hotela, motela i drugih
smestajnih objekata

« prostorije koje se koriste u objektima koji nude noc¢enje s doru¢kom

29.0vaj uredaj ne sme da se spaja na uti¢nicu tajmera, niti sme da se

SRIME | ukljucuje daljinski.

30.ECG nece snositi odgovornost za Stetu ili povrede koje nastanu
usled nepaznje ili nepravilne upotrebe. Pre upotrebe obavezno
pazljivo procitajte sva uputstva i obavestenja. Spoljna povrsina
ovog uredaja moze da se zagreje i izazove opekotine. Uredaj ne
ostavljajte bez nadzora kada su deca u blizini.

31.0vaj uredaj ne smeju da koriste deca. Uredaj i njegov kabl za
napajanje drzite van domasaja dece. Osobe smanjenih fizickih ili
mentalnih sposobnosti i osobe s nedostatkom iskustva smeju da
koriste ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom ili ako ih je iskusna
osoba uputila u bezbedno koris¢enje i razumeju sve opasnosti
povezane s tim koris¢enjem. Deca se ne smeju igrati sa ovim
uredajem.

32.1zlazi iz ventila koji sluZze za izbacivanje pare moraju se redovno
pregledati kako bi se osiguralo da nisu zacepljeni.

33. Aparat se ne sme otvoriti sve dok se pritisak ne smanji u dovoljnoj
meri.
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34.Prilikom przenja ili przenja u dubokom ulju uvek drzite poklopac
otvoren.

35.Zabranjena je upotreba ekspres lonca sa zatvorenim poklopcem
bez zaptivaca.

Do not immerse in water! - Nemojte potapati u vodu!

OPREZ! ALWAYS COOK USING THE INNER POT. — UPOZORENJE! KUVAJTE ISKLJUCIVO
U UNUTARNJEM LONCU.

UPOZORENJE
Oznacene povrsine vruce su tokom upotrebe.

OPASNOSTI PO DECU: Deca ne smeju da se igraju s ambalazom.
Ne dozvolite deci da se igraju plasti¢nim kesicama.
Postoji opasnost od gusenja.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

POCETAK | SRMNE

Pre prve upotrebe
Procitajte sva uputstva i vazna obavestenja.
Uklonite sav materijal za pakovanje, ukljucujudi nalepnice i etikete, i prebrisite povrsinu vlaznom krpom za
pranje sudova. Proverite da li su svi delovi isporuceni i u dobrom stanju.
Operite sav pribor i lonac spuzvom i toplom vodom. Temeljno isperite ostatak sapunice i dobro osusite.
Nemoijte koristiti abrazivna sredstva, Celicne cetke ili metalna sredstva, jer bi to moglo dovesti do ostecenja
neprijanjajuce povrsine. Nemojte koristiti masinu za pranje sudova.
Nikada nemojte potapati u vodu uredayj, kabl ili utikac.
Visenamenski ekspres lonac odlozite na ravnu vatrostalnu i nezapaljivu povrsinu.
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Otvaranje, zatvaranje i uklanjanje poklopca

Otvaranje poklopca
Ako je poklopac zatvoren (slika 1), rukom okrenite poklopac drze¢i ga za ru¢ku @ u smeru kazaljki na satu (slika
2) i podignite ga (slika 3).

o

©

Slika 1 Slika 2 Slika 3

Zatvaranje poklopca
Ako je poklopac otvoren (slika 4), zatvorite ga ruckom (slika 5) i okrenite ga u smeru suprotnom od kazaljke
na satu (slika 6).

©

Slika 5 Slika 6

Uklanjanje poklopca
Zatvoreni poklopac okrenite u smeru kazaljke na satu (slika 7), obema rukama otvorite poklopac do visine
od 15 cm (slika 8), okrenite poklopac u smeru suprotnom od kazaljke na satu (slika 9) i pokretom uvis skinite

poklopac (slika 10).
pu 4 -

A

El 3
kel kel kel
Slika 7 Slika 8 Slika 9

Dok ga okrecete, drzite poklopac otvoren do 15 cm na rubu lonca, a zatim poklopac uklonite do kraja. Sarka
poklopca mora potpuno izadi iz zleba na telu lonca.
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Postavljanje poklopca

S obe ruke vratite poklopac (slika 11) i otvorenog na visini od 15 cm iznad ruba okrenite ga u smeru kazaljke
na satu (slika 12). Zatim zatvorite poklopac (slika 13) i okrenite ga u smeru suprotnom od kazaljke na satu
(slika 14).

O

Slika 11 Slika 12
Dok ga okrecete, drzite poklopac otvoren do 15 cm na rubu lonca. Sarka poklopca mora potpuno uéi u zleb
na telu lonca.

Slika 14

Upotreba lonca
Okrenite i otvorite poklopac lonca (slike 15 16)

-

©

Slika 15 Slika 16

Izvadite unutarnju posudu i stavite u nju namirnice. Ukupna koli¢ina hrane ne sme prelaziti 4/s visine unutarnje
posude (slika 17). Ukupna koli¢ina hrane koja lako bubri (poput mahunarki) ne sme prelaziti /s visine unutarnje
posude (slika 19). Nemojte koristiti unutarnju posudu za ispiranje hrane. Namirnice koje je potrebno ispirati,
kao su pirinac ili mahunarke, isperite pod teku¢om vodom u cediljki.

4
4 3

° 5 1
] ) —5

Slika 17 Slika 18 Slika 19

Upozorenje: Ukupna kolicina hrane ne sme premasiti oznaku MAX ili najve¢u dopustenu kolic¢inu od 3 litre ulja.
Najmanja koli¢ina hrane odredena je crtom MIN. Posudu je uvek potrebno napuniti iznad te crte
kako bi se izbeglo ostecenje uredaja ili posude.

Ukupna kolic¢ina hrane koju mozete kuvati u ekspres loncu (6 1) je 12 Salica. Kod vecine namirnica razmer vode
i sirovih namirnica iznosi 1 : 1. Pri pripremanju ovsene kase razmer vode i ovsenih pahuljica iznosi 8 : 1. Naravno,
taj razmer moze kod mnogih jela biti nesto drugaciji, a na temelju iskustva i prema ukusu mozete omer vode
i namirnica prilagoditi.

Pre nego $to unutarnju posudu vratite natrag u ekspres lonac, ocistite povrsinu grejaca, spoljne povrsine i donji
deo posude i povedite racuna da na povrsini nema nikakvih naslaga. Nakon $to je vratite u ekspres lonac,
okredite unutarnju posudu kako biste osigurali da je ona u pravilnom kontaktu s gornjom stranom grejaca
(slike 201 21).
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Sud mora biti pravilno namesten u lonac, inace uredaj nece pravilno raditi i moglo bi do¢i do njegovog
ostecenja.

Slika 21

Zatvorite poklopac. Pre zatvaranja pazite da je zaptiva¢ ® pravilno umetnutilagano zakrenite protivblokirajuc¢u
plo¢u @ kako biste bili sigurni da je pravilno pri¢vri¢ena na celi¢ni prsten. Zatvorite poklopac zakretanjem
u suprotnom smeru dok ne ¢ujete , klik” (slike 22 i 23).

UPOZORENJE:

Slika 25

Kada se koristi funkcija visokog pritiska, zaptivac pritisnog ventila mora biti nepropustan, postavite
regulator pritisnog ventila @ u polozaj zatvoreno, strelica mora biti okrenuta prema oznaci zaptivaca
(slika 24).

Kad se lonac koristi bez funkcije poviSenog pritiska, para mora slobodno izlaziti kroz pritisni ventil,
a strelica mora biti okrenuta prema simbolu za izbacivanje pare (slika 25).
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Preporucene temperature za pripremu razlicitih namirnica

Temperatura (°C) | Namirnica / nacin pripreme
35-40 Dizana testa, priprema jogurta
45-50 Fermentacija
55-60 Priprema zelenog ¢aja, zagrevanje hrane za decu
65-70 Spora priprema mesa u vrecici (sous-vide), priprema punca
75-80 Pasterizacija, priprema belog caja, priprema kuvanog vina
85-90 Priprema crvenog ¢aja, priprema jela koja zahtevaju lagano kuvanje
95-100 Kuvanje kasa, priprema dzemova
105-110 Sterilizacija, pripremanje aspika i jela s zelatinom
115-120 Kuvanje kolenice, priprema zasladenih sirupa
125-130 Pecenje, sterilizacija mesnih konzervi
135-140 Priprema prethodno przenih jela
145-150 Priprema povréa i ribe, pe¢enje mesa u foliji
155 Pecenje povrca i ribe
160-180 Pecenje mesa i Zivine

Simboli na ekranu
Na ekranu se pojavljuju slededi simboli:

(]D) L; Odabir zvu¢nog signala - Istovremeno pritisnite tastere Time (vreme)
i Temperature (temperatura) za odabir jacine zvuka od 1 do 4.

Rezim odlozenog pokretanja.

Kad je ukljuceno odlozeno pokretanje, tajmer za odbrojavanje radi na

@ ekranu.

Napomena: Rezim odlozenog pokretanja moze se postaviti samo za
neke programe, pogledajte Tablicu programa.

@ Pokazivac postavljanja vremena. Tokom postavljanja pokazivac trepce.

Pokaziva¢ odabrane temperature. Tokom postavljanja temperature
TOC pokazivac trepce.
Napomena: Rezim postavljanja temperature moze se postaviti samo
za neke programe, pogledajte Tablicu programa.

n) Prikaz podataka o vremenu. Prikazuje prethodno postavljeno vreme
bbgg i vreme odbrojavanja tokom pripreme obroka ili odloZzenog pokretanja
ili vreme tokom kojeg se hrana odrzava programom ,Keep warm”.

o Prikaz postavljene temperature.
,'88 C Napomena: Postavljanje temperature mogucée je samo za neke
programe, pogledajte Tablicu programa.

STARTING . .
REHEAT|PRESSURE| COOKING | WARM | Prikaz trenutnog postupka nakon pokretanja programa.
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Upravljacka ploca

Otkazivanje i
hrane toplom. Kada je u toku program

funkcija  odrzavanja

Keep Warm drs ia h |
—Cancel odrzavanja hrane toplom, temperatura
je postavljena na 60°C i nije prikazana na
ekranu.
@ Delay Koristi se za postavljanje odlozenog
pokretanja.
@ Time Sluzi za postavljanje vremena.
@ Start Pritisnite taster Start za pokretanje

odabranog programa.

Kada pritisnete ovaj taster, na ekranu
trepce T°C i {80 i mozete postaviti
temperaturu.

Tablica programa

Zadato Vremenski Zadata Raspon Funlfcua Odlozeno
vreme raspon temperatura | temperature kuvanja pod pokretanje
pritiskom
& Przenje/Fry 35 min. 1min.-2h. 160 °C 30-180°C Ne X
® pina¢/Rice | 12min. | 1min.-2h. - X Da v
5955 Multicook/ . _ o . o
Y Multicook 20 min. 1 min.—8h. 145 °C 30-180°C Ne v
&% Supa/Soup 35 min. 1min.-2h. - X Da v
@ Sef/Chef 2 min. 1min.-2h, - X Da v
<&, Dinstanje/ . _ _
| =] Stew 25 min. 1 min.-2h. X Da v
@ Kasa/Porrige 8 min. 1 min.-2h. - X Da v
&3  Re/Crispy 1h. 1 min.-8h. 160 °C 30-180°C Ne v
@ rizaPiza | 10min. | 1min-2h | 155°C | 30-180°C Ne v
& Kwanena |60 [ 1 min-2h. - X Da v
pari/Steam
& Kolat/Cake | 30min. | Tmin.-2h. | 140°C 30-180°C Ne v
©  Dzem/lam 2h.  |[1min.-12h.| 100°C X Ne X
Jogurt/ o
3, Yoaurth 8h. Th.-12h. |  45°C X Ne v
Omlet/ . . o o
5 min. 1 min.-2h. 150 °C 30-180°C Ne X
Omelette

134

eca




Zadato Vremenski Zadata Raspon Funlfcua Odlozeno
vreme raspon temperatura | temperature kuvanja pod okretanje
P P P pritiskom P J
Sporo
a uvane 3h. 3h.-12h. 95°C X Ne v
i pecenje/
Slow stew
Mahunarke/ 45 min. 1 min.-2h. - X Da v
Beans
Aspik/ .
) Gelatinne 1h. Tmin.-2h. - X Da v

* U tim programima na ekranu nisu prikazane informacije o temperaturi.

Przenje/Fry: Za pripremu pohovanog sira, $nicli, precuraka, ¢ufti, karfiola i drugih namirnica ili przenje
krompira, kroketa i batata.

Pirinac/Rice: Priprema rizota i pilava ili kao priloga.

Multicook/Multicook: Priprema jela bez kuvanja pod pritiskom, uz moguénost postavljanja vremena,
temperature i odlozenog pokretanja.

Supa/Soup: Priprema supa i ¢orbi.

Sef/Chef: Priprema obroka s funkcijom kuvanja pod pritiskom, postavljanjem trajanja i odlozenog pokretanja.
Dinstanje/Stew: Za pripremu dinstanog povrca, mesa i umaka.

Kasa/Porrige: Priprema ovsenih pahuljica, kase od pirinca, itd.

Res/Crispy: Za pripremanje pecenih jela kao $to su zapecena testenina, krompir s mesom, povrée sa sirom,
musaka itd.

Pizza/Pizza: Priprema slanih kolaca i pizze.

Kuvanje na pari/Steam: Prikladno za pripremu jela od povréa ili knedli. Takvom pripremom hrane znacajna
kolicina sastojaka, ukusa i vitamina topivih u vodi i elemenata u tragovima ostaju u hrani.

Kolac¢/Cake: Pecenje biskvitnih kolaca.

Dzem/Jam: Priprema marmelada, kecapa ili ¢atnija.

Jogurt/Yogurth: Priprema domaceg jogurta.

Omlet/Omelette: Priprema omleta od jaja.

Sporo kuvanje i pec¢enje/Slow stew: Priprema hrane neposredno ispod tacke vrenja bez korisc¢enja funkcije
povisenog pritiska, pogodna za mnoge razlicite vrste jela.

Mahunarke/Beans: Za pripremu mahunarki.

Aspik/Gelatinne: Za pripremu aspika i pihtija.

Funkcija ekspres lonca
Odlozeno pokretanje

MozZete odloziti pokretanje odabranog programa pomocu funkcije odlaganja pokretanja ooy Zadato vreme

odlaganja je 24 sata. Tasterom mozete postaviti drugacije vreme.

Delay

Napomena: Najkrace vreme odlaganja je 5 minuta, a najduze 24 sata.

Program odaberite upravljackim tocki¢cem @ Programe Przenje (Fry), Pirinac (Rice), Multicook, Supa (Soup)
i Sef (Chef) mozete pokrenuti direktnim pritiskom na ikonu na ekranu.

Pritisnite taster za odlaganje pokretanja, na ekranu se pojavljuje simbol odlozenog pokretanja .~ Podesite
vreme odlaganja upravljackim tocki¢cem. Interval se moze promeniti nakon 1 minuta. Okretanjem upravljackog
tocki¢a produzite ili skratite vreme. Pritiskanjem dugmeta ,Time” vise puta mozete preskoditi izmedu
postavljanja minuta ili sati.
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Pritisnite taster Start @ za pokretanje odbrojavanja. Na ekranu e se pojaviti ikona odloZzenog pokretanja

. . . start Delay
i odbrojavanje.

Napomena: Nakon pocetka odbrojavanja do odloZzenog pokretanja nije moguée promeniti postavljene
vrednosti. Ako sada treba da izvrsite promene u postavci, morate najpre otkazati program
pomocu dugmeta CANCEL i ponovo postaviti ceo program.

Napomena: Promena postavke vremena ili temperature moze se izvrsiti samo tokom procesa zagrevanja ili
kuvanja. U ovom nacinu rada ne morate ponovo pokrenuti program pomocu dugmeta,,Start”. Za
oko 10 sekundi program ¢e zapoceti.

Napomene

«  Vreme kuvanja nije uklju¢eno u vreme odlaganja pokretanja. i

«  Funkcija s odlaganjem pokretanja ne moze se koristiti u programima Przenje & Omlet )i Dzem 6

« Ne ostavljajte sastojke u ekspres loncu vise od 12 sati, neka se hrana moze pokvariti. Pri planiranju
odlozenog pokretanja, imajte na umu svojstva namirnica.

«  Imajte na umu da se nakon odlaganja pokretanja neki programi zapocinju samo kada je postignuta radna
temperatura.

- Nemojte koristiti,,Delay” za recepte sa sastojcima koji su lako kvarljivi, kao $to su mlecni proizvodi, jaja, itd.

Funkcija postavljanja vremena pripreme

Pomocu ikone,Time” mozete odabrati duzinu vremena za pripremu hrane, pogledajte ,Tablicu programa“.

Pritisnite taster za postavljanje vremena };J, a na ekranu ce treperiti simbol postavljanja vremena 3/

i postavljeno vreme pripreme jela 888 . Zakrenite okretno dugme da biste dodali ili uklonili vreme za
nekoliko minuta ili sati. Ako pritisnete ikonu,Vreme”, vise puta prelazite izmedu unosa minuta ili sati.

Odrzavanje hrane toplom

Odrzavanje hrane toplom zagreva kuvanu hranu. Maksimalno vreme zadrzavanja je 24 sata. Funkcija
odrzavanja hrane toplom automatski ¢e se pokrenuti nakon dovrietka kuvanja, osim programa Przenje
i Jogurt. Nakon zavrsetka programa Jogurt, ru¢no se moze izvoditi funkcija odrzavanja hrane toplom, ali nije
moguce programirati ovu funkciju.

Ako program za pripremu hrane sledi funkcija odrzavanja hrane toplom, na ekranu se prikazuje ,WARM". Na
ekranu se prikazuje vreme kada se hrana drzi u rezimu odrzavanja toplote.

Ako se na ekranu ne prikaze poruka,WARM®, nakon $to program zavrsi, odrzavanje hrane toplom nece poceti,
pogledajte Tablica programa“.

Otkazivanje funkcije odrzavanja hrane toplom
Nakon zavrietka programa za pripremu hrane, mozete otkazati funkciju odrzavanja hrane toplom pritiskom

na dugme v, Funkcija Ce biti otkazana i sa ekrana ¢e nestati ,WARM". Ponovno pritisnite taster funkcije
odrzavanja hrane toplom reviarn kako biste je ponovno pokrenuli.

Upozorenje
lako je moguce postaviti 24-satnu funkciju odrzavanja hrane toplom, ne ostavljajte gotovu hranu u ekspres
loncu da se ne bi pokvarila.
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Grejanje posuda

Ako treba da zagrejete neko jelo, samo pritisnite taster kv bez zadavanja bilo kojeg programa za pripremu
hrane. Pojavljuje se, WARM" i hrana pocinje da se zagreva. Nakon zagrevanja funkciju mozete iskljuciti pritiskom

Na taster xespWarn,
Otkazivanje funkcije ili programa
Pritisnite taster weewam za poniStavanje odabranog programa ili funkcije.

Postavljanje jacine zvuka

Istovremeno pritiskom na tastere @ i T°C otvorite postavke jacine zvuka, a na ekranu e treperiti pokazivac

® M. Nakon pokretanja, promenite vrednost pomocu upravljackog tockica @ u intervalu 0-4. Postavljena
vrednost se prikazuje na ekranu.

Uputstvo za pripremu hrane

«  Otvaranje poklopca - Okrenite poklopac u smeru kazaljke na satu i podignite ga.

«  lzvadite unutarnju posudu iz viSenamenskog ekspres lonca.

« Napunite posudu namirnicama i dolijte potrebnu koli¢inu vode, pazeci pritom da koli¢ina bude iznad crte
MIN, a takode nemojte ni napuniti posudu preko oznake MAX ni, u slu¢aju ulja, vise od ukupno 3 I.

Kuvanje bez visokog pritiska
Za kuvanje bez visokog pritiska koristite neki od sledecih programa: Przenje, Omlet, Kola¢, Sporo kuvanje,
Dzem, Jogurt, Res, Pizza ili Multicook.
Otvorite ili zatvorite poklopac ekspres lonca, zavisno od programa i recepta za kuvanje. m
Ako je poklopac zatvoren:
«  Proverite da li je zaptiva¢ pravilno umetnut. Zabranjena je upotreba ekspres lonca sa zatvorenim
poklopcem bez zaptivaca.
- Zatvorite rucicu poklopca i okrenite je suprotno od kazaljke na satu dok klin za zaklju¢avanje ne legne
u telo posude. Stavite kontrolni ventil u polozaj ,otvoreno” (strelica mora biti simbol izlaZzenja pare, vidi
sliku 25).

«  Koristedi upravljacki tockic¢ @ odaberite Zeljeni program, a na ekranu e se pojaviti oznaka programa.

«  Naekranu se prikazuju zadata temperatura i vrieme kuvanja.

« Dok ne dostigne radnu temperaturu, ekran prikazuje informacije ,podgrejati”. Nakon $to se postigne
temperatura, pocinje odbrojavanje.,REHEAT” ¢e zameniti podatke ,COOKING".

- Nakon zavrsenog programa oglasic¢e se zvuc¢ni signal i pocece funkcija odrzavanja hrane toplom (osim
programa Przenje i Jogurt). Na ekranu se prikazuje ,WARM".

Nakon zavrsetka kuvanja, iskljucite visSenamenski ekspres lonac i iskopcajte ga iz struje.

Kuvanje pod visokim pritiskom

Za pripremu hrane pod visokim pritiskom mozete koristiti sledece programe: Supa, Kompoti, Kasa, Kuvanje na

pari, Sef, Pirina¢, Mahunarke i Zelatin.

Za pripremu pod visokim pritiskom:

- Proverite da li je zaptiva¢ pravilno umetnut. Zabranjena je upotreba ekspres lonca sa zatvorenim
poklopcem bez zaptivaca.

- Zatvorite rucicu poklopca i okrenite je suprotno od kazaljke na satu dok klin za zaklju¢avanje ne legne
u telo posude. Stavite kontrolni ventil u polozaj ,otvoreno” (strelica mora biti simbol izlaZzenja pare, vidi
sliku 24).

«  Koristeci upravljacki tockic¢ @ odaberite Zeljeni program, a na ekranu ce se pojaviti oznaka programa.
«  Naekranu se prikazuju zadata temperatura i vrieme kuvanja.
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« Dok ne dostigne radnu temperaturu, ekran prikazuje informacije ,podgrejati”. Nakon $to se postigne
temperatura, pocinje odbrojavanje. Informacija,Podgrevanje” zamenjuje informaciju,,Pokretanje pritiska”.

« Nakon postizanja odgovarajuceg pritiska u posudi, crveni pokazivac pritiska se podize, a sigurnosni ¢ep
zakljucava poklopac.

- Nakon zavr$enog programa oglasi¢e se zvucni signal i pocece funkcija odrzavanja hrane toplom. Na
ekranu se prikazuje ,WARM".

« Nakon zavrsetka kuvanja, iskljucite viSenamenski ekspres lonac i iskopcajte ga iz struje. Potrebno je ispustiti
poviseni pritisak koji se nakon pripreme jela pod visokim pritiskom zadrzava unutar visenamenskog
ekspres lonca. Okrenite regulator pritisnog ventila na polozaj ,otvoreno” (strelica mora pokazivati na
simbol pare koja izlazi) i polako ispustajte paru iz lonca dok se pritisak ne snizi na normalan nivo.

Upozorenje: Budite oprezni, para koja izlazi iz uredaja je veoma vruca! Nakon $to se pritisak u loncu smanji,
para ce prestati da izlazi, a crveni pokazivac pritiska ¢e pasti i sigurnosna igla ¢e osloboditi
poklopac. U tom trenutku mozete otvoriti poklopac. Nikada ne otvarajte poklopac na silu.

Napomene
«  Natemelju iskustva, mozete podesiti temperaturu i vreme pripremanja pojedinih jela.
«  Nakon postupka przenja uvek uklonite korpu za przenje. Nemojte je ostaviti uronjenu u posudu s uljem.

UPOZORENJE: PRILIKOM PRZENJA ILI PRZENJA U DUBOKOM ULJU UVEK DRZITE POKLOPAC OTVOREN.

CISCENJE | ODRZAVANJE

«  Pre ciScenja ekspres lonca, uvek iskljucite kabl za napajanje iz zidne uti¢nice!

«  PreciSc¢enja i odrzavanja uvek pustite da se posuda ohladi.

«  Ne preporucujemo pranje u masini za pranje sudova. Ne koristite agresivna sredstva jer to moze uzrokovati
mrlje i druga ostecenja proizvoda.

«  Kad uredaj i pribor perete, nemojte koristiti abrazivna sredstva za ¢is¢enje, celi¢ne vune, Zicane cetke ili
abrazivne sundere, jer bi to ostetilo povrsinu.

«  Sprecite prodiranje vode u telo uredaja!

«  Telo lonca nikada ne potapajte u vodu ili druge tecnosti.

Telo uredaja i vrh poklopca

- Teloipoklopac uredaja Ciste se oprezno, vlaznom krpom, a zatim brisu dok ne budu suvi.

- Pazljivo uklonite plasti¢ni rezervoar za kondenzovanu vodu, koji se nalazi ispod poklopca Sarke u telu
posude. Isperite je i vratite.

Posuda za kuvanje i unutarnji delovi poklopca

1. Uklonite aluminijski prekrivac sa zaptivacem kako biste doprli do mehanizma pristisnog ventila i plutajuceg
pokazivaca.

2. Posudu za kuvanje @9, aluminijski prekriva¢ ® i njegov zaptiva¢ @ operite u toploj vodi s deterdzentom.
Temeljno isperite ostatak sapunice i dobro osusite.

3. Pazljivo uklonite ventil @ i skinite prekriva¢ mehanizma pritisnog ventila @. O¢istite ih u toploj vodi
s deterdzentom i isperite pod teku¢om vodom, osusite i vratite na mesto.

4. Oistite plutajuci pokazivac pritiska @ i njegov zaptivac.

Pribor

«  Sav pribor operite u toploj vodi sa sredstvom za ¢is¢enje.
«  Temeljno isperite ostatak sapunice i dobro osusite.

Uklonite unutarnji aluminijski prekriva¢ ® iz poklopca i pazljivo ga isperite. Uklonite prstenasti zaptiva¢ @),
pazljivo isperite vodom i osusite. Zatim vratite zaptiva¢ na mesto.
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Plutajudi pokazivac
pritiska

Zaptivac plutajuceg
pokazivaca pritiska

OTKLANJANJE POTESKOCA

Problem

Uzrok

Resenje

Nijedan pokazivac ne
svetli.

Uredaj nije ukljucen.

Proverite da li je kabl za napajanje
uredaja pravilno priklju¢en u uti¢nicu.
Proverite da li je prekidac napajanja
uklju¢en.

Zaptivadi nisu pravilno postavljeni.

Postavite zaptivac ispravno.

Poklopac se ne moze
zatvoriti.

Sigurnosni klin ® je blokiran

plutaju¢im pokazivacem pritiska (@).

Gurnite sigurnosni klin ru¢no.

Poklopac se ne moze
otvoriti.

Plutajuci pokazivac pritiska nije
u donjem polozaju ¢ak ni kada
pritisak padne.

Cackalicom ili $tapi¢em pazljivo gurnite
plutajudi ventil dole.

Poklopac propusta.

Poklopac nije potpuno zatvoren.

Zatvorite poklopac pravilno.

U poklopcu nema zaptivaca.

Umetnite zaptivac pravilno.

Na zaptivacu su ostaci hrane.

Ocistite zaptivac.

Zaptivac je ostecen.

Zamenite zaptiva¢ novim.

Plutajuci sigurnosni
pokaziva¢ pritiska
propusta.

Na zaptivacu plutajuceg ventila
nalaze se ostaci hrane.

Ocistite zaptivac plutajuceg ventila.

Zaptivac sigurnosnog ventila je
ostecen.

Zamenite zaptivac novim.

Sigurnosni plutajudi
pokazivac pritiska se ne
podize i ne zatvara.

Nepravilno zatvoren poklopac.

Zatvorite poklopac pravilno.

U loncu nema dovoljno namirnica
ivode.

Dodajte namirnice i vodu.

Propustaju poklopac ili pritisni
ventil.

Obratite se servisu.

eca
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Problem

Uzrok

Resenje

Hrana se ne kuvaili
kuvanje traje predugo.

Vreme pripreme je prekratko.

Produzite vreme kuvanja.

Izmedu povrsine grejaca i unutarnje
posude ima ostataka hrane.

Pregledajte i ocistite povriinu grejaca
i spoljnu povrsinu unutarnje posude.

Obratite se servisu.

Grejna povrsina ili unutarnja posuda | Obratite se servisu.

su deformisani.

Grejanje ne radi ispravno. Obratite se servisu.

Automatsko odrzavanje Obratite se servisu.

hrane toplom ne radi.

Uredaj je oStecen.

Kad dodirnete uredaj, Obratite se servisu.

osecate strujni udar.

Proboj napona na uredaju.

TEHNICKI PODACI

Nominalna snaga: 1000 W

Nominalni napon: 220-240 V~ 50/60 Hz

IPX razred zastite: IPX0

Najmaniji pritisak: 50 kPa

Najveci pritisak: 90 kPa

Zapremina unutarnje posude: 6 |

Kapacitet ulja: 3 1

Raspon postavljanja temperature: 30-180 °C

UPOTREBA | ODLAGANJE OTPADA

Papir i karton dostaviti deponiji. Foliju ambalaze, PE kese, plasticne elemente odloziti u plasticne kontejnere za recikliranje.

ZBRINJAVANJE PROIZVODA PO ISTEKU ROKA TRAJANJA

Zbrinjavanje elektri¢ne i elektronske opreme (vredi za zemlje ¢lanice EU i druge evropske zemlje koje
provode sistem recikliranja).

Simbol na proizvodu ili ambalazi znaci da se proizvod ne sme tretirati kao komunalni otpad. Predati proizvod
lokaciji namenjenoj za recikliranje elektri¢ne i elektronske opreme. Sprecite negativni uticaj po ljudsko zdravlje
i okolinu pravilnim recikliranjem proizvoda. Recikliranje pomaze o¢uvanju prirodnih resursa. Za vise informacija

o recikliranju ovog proizvoda obratite se lokalnim vlastima, organizacijama ili prodavnici gde ste proizvod kupili. 08/05

C€

Ovaj proizvod je u skladu s EU zahtevima o elektromagnetnoj kompatibilnosti i elektri¢noj
sigurnosti.

Zadrzavamo pravo na izmenu teksta i tehnickih parametara.
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= \iyrobce nerudi za tiskové chyby obsazené v nidvodu k pouziti vyrobku. ® Dovozca nerudi za tlacové chyby obsiahnuté v ndvode na pouzitie
vyrobku. ® Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukcji obstugi produktu. ® A gyarté nem felel a termék hasznélati
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