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Pouziti podle uréeni

Pozorné si prectéte tento navod k pouziti.
Tento navod k pouziti a montazni navod si
peclivé uschovejte pro pozdéjsi pouziti
nebo pro pripadného dalsiho majitele.

Po vybaleni zkontrolujte, zda neni spotrebic
poskozen. Pokud doslo béhem prepravy
spotrebice k jeho poskozeni, nepfipojujte
jej. Pisemné si zaznamenejte zavady

a zavolejte zakaznicky servis, jinak zanika
narok na nahradu skody.

Vestavba spotiebi¢e musi byt provedena dle
prilozeného montazniho navodu.

Spotrebic je urcen pouze pro domaci
pouziti v soukromé domacnosti nebo
domacnosti podobném prostredi.
Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné k pfiprave
pokrm0 a napojli. Méjte spotrebi¢ béhem
provozu pod dozorem. Na spotrebic

musite dohlizet i pfi kratkodobém

provozu. Spotrebic je uréen vyhradné pro
pouziti v uzavienych prostorach.

Tento spotrebic¢ je urcen k pouziti v nejvyssi
povolené nadmorské vysce 4000 m.
Nepouzivejte zadné kryty varné desky.
Mohly by zptsobit uraz z divodu prehrati,
vzniceni nebo odlomeni ¢asti materialu.
Nepouzivejte Zadna ochranna zafizeni nebo
ochranné mrizky pred détmi, pokud nejsou
doporucené vyrobcem varné desky. Mohly
by zpUsobit uraz.

Tento spotfebi¢ neni uréen k pouziti

s externimi spinacimi hodinami nebo
dalkovym ovladanim.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi smi spotfebi¢ pouzivat pouze
pod dohledem zodpovédné osoby, ktera je
pouci, jak spotrebi¢ bezpecné pouzivat,

a v pripadé, ze pochopily rizika, ktera

z pouzivani spotrebice vyplyvaji.

Déti si se spotfebi¢em nesmi hrat. Déti
mladsi 8 let a déti bez dohledu odpovédné
osoby nesmi spotrebic Cistit a ani nesmi
provadét jeho udrzbu.

Pouziti podle uréeni cz

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrzovat
v bezpecné vzdalenosti od spotrebice
a napajeciho vedeni.

Na spotrebi¢ musite béhem provozu
dohlizet. | kratké pouziti spotrebice
musi byt nepretrzité monitorovano.

PFi pouziti funkci pro Upravu pokrmu
nastavte prisluSnou varnou zénu pomoci
teplotniho senzoru.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
jiné elektronické zarizeni, doporucujeme
vam, abyste dbali zvySené opatrnosti pfi
pouziti tohoto spotrebice nebo pfri kontaktu
se spotrebi¢em za jeho provozu. Poradte se
se svym lékafem nebo vyrobcem daného
zdravotnického zarizeni o pripadné
neslucitelnosti spotrebice s timto
zdravotnickym zafizenim.

V pripadé, ze pouzivate implantovany
medicinsky pfistroj (napf. srdecni
stimulator nebo defibrilator), ujistéte se

u svého lékare, ze tento pristroj odpovida
smérnici Rady Evropskych spolecenstvi
90/385/EWG ze dne 20. ¢ervence 1990

a také DIN EN 45502-2-1 a DIN EN
45502-2-2 a byl vybran, implantovan

a naprogramovan podle VDE-AR-E 2750-10.
Pokud jsou tyto predpoklady splnény

a soucasné nejsou pouzivany kovové
kuchynské potreby a kuchynské nadobi

s kovovymi uchyty, pak mlzete tuto varnou
desku bez obav pouzivat - v souladu

s pouzitim dle urceni.
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Dllezité bezpecnostni pokyny

Dilezité bezpeénostni

pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

Horky olej a tuk se mize snadno vznitit.
Horky olej a tuk nikdy nenechavejte bez
dozoru. Vznikly pozar nikdy nehaste
vodou. Vypnéte varnou zénu. Opatrné
uhaste plameny pomoci poklice,
protipozarni deky nebo podobného
nastroje.

Varné zony jsou po pouziti velmi horké.
Nikdy na varnou desku neumistujte
horlavé nebo vybusné predméty.
Nepokladejte na varnou desku zadné
predméty.

Spotrebi¢ bude dosahovat vysokych
teplot. Neskladujte v zasuvkach primo
pod varnou deskou horlavé predméty
nebo spreje.

Varna deska se vypne sama od sebe

a nelze ji jiz obsluhovat. Pozdéji se mize
znovu samovolné zapnout. Vypnéte
pojistky v pojistkové skfini. Volejte
zakaznicky servis.

Nelze pouzivat kryty na varnou desku.
Mohou vést k nehodam, napft. vlivem
prehrati, zapaleni nebo praskajicich
material(.

/A\Varovani - Nebezpeéi popaleni!

Varné zony a jejich okoli, obzvlasté
pfipadny ram varné desky, dosahuji velmi
vysokych teplot. Nikdy se horkych ploch
nedotykejte. Déti se musi zdrzovat

v bezpecné vzdalenosti.

Varna zéna hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistky v pojistkové skfini.
Volejte zakaznicky servis.

Kovové pfedméty na varné desce se
velmi rychle rozpali. Na varnou desku
nikdy nepokladejte kovové predméty
(napriklad noze, vidlicky, Izice, poklice).
Po kazdém pouziti varnou desku vypnéte
hlavnim vypinacem. Necekejte, az se
varna deska vypne automaticky, protoze
se na ni jiz nenachazeji zadné hrnce

a panve.

/\ Varovani - Nebezpeéi zasahu
elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy nebo vyménu sitového kabelu
sméji provadét jen servisni technici
vyskoleni vyrobcem. V pfipadé vady
spotrebice jej vypnéte a odpojte od
elektrické sité nebo vypnéte pojistky.
Volejte zakaznicky servis.

= Pronikajici vlhkost mize zpUsobit
zasah elektrickym proudem.
Nepouzivejte zadné vysokotlaké nebo
parni Cistice.

= Poskozeny spotiebi¢ mize zplsobit
zasah elektrickym proudem. Vadny
spotrebic¢ nikdy nezapinejte.
Vytahnéte sitovou zastr¢ku nebo
vypnéte prislusny jisti¢ v pojistkové
skfini. Volejte zakaznicky servis.

= Trhliny nebo praskliny ve sklokeramice
mohou zpUsobit zasah elektrickym
proudem. Vypneéte pojistky v pojistkové
skfini. Volejte zakaznicky servis.

/A\Varovani - Riziko magnetizmu!
Bezdratovy teplotni senzor je magneticky.
Magnetické prvky mohou ovlivnit
elektronické implantaty jako napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy.
Osoby pouzivajici elektronické implantaty
by proto nemély teplotni senzor nosit ve
své tésné blizkosti, napf. v kapse, a mély
by jej uchovavat nejméné 10 cm od
kardiostimulatoru nebo podobného
zdravotnického zafizeni.

/A\Varovani - Nebezpeéi pogkozeni!

Na spodni strané varné desky se nachazi
ventilator. Pokud je pod varnou deskou
umisténa zasuvka, nesmi se v ni skladovat
zadné malé predméty nebo papir. Tyto
predmeéty by se mohly nasat a poskodit
ventilator nebo chlazeni. Mezi obsahem
zasuvky

a privodem vétraku by méla byt mezera
alespon 2 cm.



/A\Varovani - Nebezpe&i poranéni!

Baterie v bezdratovém teplotnim senzoru
by se pfi zahrati mohla poskodit nebo

i vybuchnout. Po ukonceni Upravy
pokrmu odstrante senzor z varné desky
a neskladujte jej v blizkosti tepelného
zdroje.

Teplotni senzor se pfi odstranovani

z varné nadoby velmi zahreje. Pro jeho
odstranéni pouzivejte kuchyrské
chnapky nebo utérku.

Béhem vareni ve vodni |azni by mohla
varna deska a varna nadoba v disledku
prehrati prasknout. Varna nadoba ve
vodni [azni se nikdy nesmi prfimo dotykat
dna hrnce, ktery je naplnény vodou.
Pouzivejte pouze zaruvzdorné nadobi.

Jestlize se mezi panvemi a varnou
zénou nachazi tekutina, panve mohou
,vyletét vzharu". Udrzujte varné zony
a dna panvi vzdy v suchu.

Pric¢iny poskozeni

Varovani!

Drsna dna hrncl a panvi mohou varnou desku
poskrabat.

Nezapinejte spotfebi¢ s prazdnym nadobim.
Mohlo by to vést k poskozeni.

Na ovladaci panel, displej nebo ram varné desky
nikdy nestavte zadné horké hrnce nebo panve.
Mohlo by to vést k poskozeni.

PFi upusténi tvrdych nebo ostrych predméti na
varnou desku mUze dojit k poskozeni.

V pripadé umisténi alobalu ¢i plastovych nadob
na varnou zénu dojde k jejich roztaveni.
Nedoporucuje se na varné desce pouzivat
ochrannou félii na sporak.

Prehled
V nésledujici tabulce naleznete nejcastéjsi
druhy poskozeni:

Priciny poskozeni

cz

Poskozeni  PFicina Opatieni
Skvrny Pripalené jidlo. Pfipalené jidlo neprodlené odstrarite pomoci $krabky na sklo.
Nevhodny Cistici prostredek. Pouzivejte pouze Cistici prostiedky vhodné pro tento typ varné
desky.
Skrabance Sul, cukr a pisek. NepouZivejte varnou desku jako pracovni a odstavnou desku.
Drsnd dna nadobi mohou varnou desku poskrabat. Zkontrolujte nadobi.
Zbarveni Nevhodny Cistici prostfedek. Pouzivejte pouze Cistici prostiedky vhodné pro tento typ varné
desky.
Odrené nadobi. Hrnce a panve pfi posunovani nadzdvihujte.
Odlupovani Cukr, potraviny s vysokym obsahem cukru. Pfipalené jidlo neprodlené odstrante pomoci skrabky na sklo.




cz Ochrana Zivotniho prostredi

Ochrana zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore
energie a likvidace spotrebice.

Tipy na Gsporu energie

®  Pokladejte na hrnce vzdy vhodnou poklicku.
Vareni bez poklicky zna¢né zvySuje spotrebu
energie. Pouzivejte sklenéné pokli¢ky, abyste
mohli nahlédnout do hrnce, aniz byste je museli
zdvihat.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnymi dny. Nerovna
dna zvysuji spotrebu energie.

= Primeér dna hrnce a panve by mél souhlasit
s velikosti varné zény. Davejte pozor na
nasledujici: Vyrobci nadobi uvadéji ¢asto pramér
vrchni ¢asti hrnce, kterd je vétSinou vétsi nez
pramér dna hrnce.

= Na malé mnozstvi pfipravovaného pokrmu
pouzivejte maly hrnec. Vétsi nadoba, kterd neni
zcela naplnéna, spotfebuje hodné energie.

B Varte s malym mnozstvim vody. Tim usetfite
energii a zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

= VCas prepnéte na nizsi stupen ohrevu. Tim
uSetfite energii.

Ekologicka likvidace spotiebice

Likvidujte obalové materialy ekologickym zplsobem.

Tento spotrebic je oznacen v souladu
E s evropskou smérnici 2012/19/EU, ktera se
tykd elektrickych a elektronickych zarizeni
mmmm (waste electrical and electronic equipment -
WEEE). Tato smérnice udava ramec pro
zpétny odbér a recyklaci v celé EU.

Bezdratovy teplotni senzor ovladany pomoci
baterii. Pouzité baterie likvidujte ekologickym
zplsobem.

M Indukéni vareni

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni vareni predstavuje zcela novy zplsob
pripravy pokrmd, pfi kterém vznika teplo primo
v nadobé. To prinasi celou fadu vyhod:

» Uspora &asu pfi vafeni a smazeni.

= Uspora energie.

= Snadnd péce a ¢isténi. Rozlité pokrmy se nebudou

tak rychle pripalovat.

= Kontrolovany prisun energie a vice bezpecnosti.
Varna deska zahdji nebo prerusi pfenos energie
ihned po kazdém zapnuti nebo vypnuti. Varna
deska prerusi pfenos energie ihned, jakmile
dojde k sejmuti naddoby z varné desky, a to
i v pripadé, Ze je varna deska zapnuta.

Nadobi

Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi vhodné
pro indukéni vareni, jako napriklad:

= Nadobi vyrobené ze smaltované oceli
= Litinové nadobi
= Nadobi na indukci ze specidlni nerezové oceli

Nahlédnéte do kapitoly — , Test vhodnosti
nddobi", abyste zjistili, zda je nadobi vhodné.

Abyste dosahli dobrého vysledku, méla by
feromagneticka oblast dna nadoby odpovidat
velikosti varné zény. Pokud nedojde k rozeznani
nadobi na varné zoné, zkuste je dat na varnou
zénu s mensim prdmérem.

@21 cm

@16 cm |

928 cm

Pokud pouzivate jednu varnou zénu, ktera je
flexibilni varnou zénou, muzete pouzit vétsi varnou
nadobu vhodnou pro tuto varnou zénu. Informace
o umisténi varného nadobi naleznete v kapitole
— "flexIndukce".




Nékdy nemd indukéni nadobi celou plochu dna
z feromagnetického materialu:

= Pokud je dno varného nadobi feromagnetické
pouze Castecné, zahreje se pouze feromagneticka
¢ast nadobi. Také se miZe stat, ze se teplota
nerozlozi rovnomérné. Cast nadoby z materialu,
ktery neni feromagneticky, se pfi vareni nemusi
zahrat na pozadovanou teplotu.

®m  Feromagneticka oblast se zmensi i v pripadé, ze
material, z néhoz je nadoba vyrobena, obsahuje
naptiklad hlinik. Mdze se stat, Ze se takové
nadobi spravné nezahreje nebo je varna deska
viibec nerozpozna.

Nevhodné nadobi
V zadném pripadé nepouzivejte rozptylovace tepla
nebo varné nadoby vyrobené z:

bézné nerezové oceli
skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna varnych nadob

Materidly, z nichz je nadobi vyrobeno, mohou
ovlivnit vysledek vareni. Pouzivejte hrnce a panve

z materiald, které rovhomérné rozlozi teplo v hrnci,
napf. hrnce s trojvrstvym dnem z nerezové oceli,
tim usetfite cas a energii.

Pouzivejte nadobi s rovhym dnem, nerovna dna
ovliviuji privod tepla.

7

Indukéni vareni cz

Chybéjici nadoba nebo jeji nevhodna

velikost

Pokud se na varné desce nenachazi zadné varné
nadobi nebo pokud nema vhodnou velikost ¢i je

z nevhodného materialu, za¢ne blikat ukazatel varné
zény. Postavte na varnou zénu vhodné nadobi.
Ukazatel prestane blikat. Jinak se varna zéna po

90 sekundach automaticky vypne.

Prazdné varné nadobi nebo nadobi s tenkym dnem

Nezahrivejte zadné prazdné hrnce nebo panve

a nepouzivejte varné nadobi s tenkym dnem. Vase
varna deska je vybavena internim bezpecnostnim
systémem. Nadobi se mlze velice rychle rozehrat
a v€as se neaktivuje bezpecénostni vypinac. Dno
nadoby se mlze roztavit a mize se poskodit
sklokeramika varné desky.

V zadném pripadé se nedotykejte horkého varného
nadobi. Vypnéte varnou desku. Pokud varna deska
po vychladnuti nefunguje, volejte zdkaznicky servis.

Rozpoznani nadoby

ten zavisi na feromagnetickém priméru a materialu
dna pouzivaného nadobi. Proto vzdy pouzivejte
varnou zonu, ktera nejvice odpovida prdméru dna
hrnce.



cz Seznameni se se spotrebicem

Seznameni se

se spotiebicem
Informace o rozmérech a vykonu jednotlivych
varnych zén naleznete na — Strana 2
Ovladaci panel

Ovladaci panel

(0) Hlavni vypina¢

N Zablokovani ovladaciho panelu pro
Cisténi a détska pojistka

? Zé&kladni nastaveni
§ Info menu

[0} Stopky

Minutka

5/0 flexIndukce

0..Boost  Oblast nastaveni
1..9  Stupné ohrevu
S Funkce udrZovani teploty
1&S  Funkce PowerBoost

A

2~  Funkce ShortBoost

menu Menu rezimd vareni:
o0l  Stupné ohfevu
Asistent
12 Funkce vafeni

wJs— Senzor smazeni

[ Funkce Move

© Naprogramovani doby Upravy
A Ovladéni odsavani par
= WLAN

Ovladaci plochy

Senzory se skladaji z dotykovych poli. Pro volbu
funkce stisknéte odpovidajici symbol. Na ukazateli
se zobrazi dostupné funkce.

Upozornéni: Udrzujte ovladaci panel vzdy Cisty
a suchy. Vlhkost maze narusit jeho fungovani.

10



Varné zény

Varna zéna
= Jednoducha varnd zéna

Seznameni se se spotrebi¢em cz

Pouzivejte nadobi o vhodné velikosti.

E] flexIndukce

Viz kapitola — , flexindukce”.

E!/E Varna zéna FlexPlus

Varna zéna FlexPlus se zapne vzdy ve spojeni s pravou ¢i levou flexibilni varnou zénou.
Viz kapitola — ,Zdna FlexPlus".
Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro indukéni vareni, viz kapitola—s ,,/ndukéni vareni”.

Pirehled menu

Intuitivni struktura menu vasi varné desky vam
pomaha rychle se vyznat v menu. Zde se dozvite

Hlavni oblast

V hlavnim nahledu se zobrazi prehled varnych zon,
kterymi varna deska disponuje. U aktivnich varnych
z0n jsou zobrazeny rezimy vareni, stupné ohrevu

a ¢asové funkce.

Oblast nastaveni

V oblasti nastaveni varné zény mtzete konfigurovat
stupné ohtevu, dobu Upravy a rizné rezimy vareni
pro tuto varnou zénu.

Pro vstup do oblasti nastaveni stisknéte
pozadovanou varnou zénu.

® | menu

Stavovy Fadek

Na stavovém radku se zobrazi minutka, funkce
stopek a dal$i provedena nastaveni.

@ 35m59s

45 1y

& 14m50s

Pro rozjasnéni stavového radku tahnéte prstem
shora dolt pres displej.

Pro ztlumeni jasu stavového radku tahnéte opét
nahoru.

Info-Menu

V Info-Menu miiZete vyvolat informace

o spotrebici.

Pro vstup do menu stisknéte symbol i.

Pro navrat do hlavniho nahledu stisknéte symbol A\.

Dodate¢né muzete vyvolat informace k aktualnim
funkcim. Za timto ucelem drzte stisknuty symbol
pozadované funkce po dobu nékolika sekund. Na
displeji se zobrazi informacni okno, které popisuje
aktualni funkci.

11



cz Obsluha spotrebice

Menu rezimu vafeni
Vase varna deska disponuje rliznymi rezimy pripravy
pokrmu

Rezim pFipravy pokrmii  Funkce

a0ll Stupné ohfevu Vybér stupné ohfevu pro varnou

z6nu.
Asistent Smazeni a vafeni s predvolbou
pokrma.

Vareni s automatickym rozpoznanim
teploty pomoci bezdratového
teplotniho senzoru.

Upozornéni: Funkci Ize pouzit az po
pfipojeni bezdratového senzoru
vareni k ovladacimu panelu.

Smazeni s automatickym rozeznanim
teploty varné desky.

Regulace teploty pomoci umisténi
nadobi na varnych zénach.

=T Funkce vareni

wau— Senzor smazeni

[S Funkce Move

Do tohoto menu se dostanete stisknutim
aktualniho rezimu v oblasti nastaveni.

Ukazatel zbytkového tepla

Tato varna deska je vybavena ukazatelem
zbytkového tepla pro kazdou varnou zénu. Ten
ukazuje, zda je varna zona je$té horka. Nedotykejte
se varné zony, dokud sviti ukazatel zbytkového
tepla.

Pokud varnou zénu vypnete, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. | pokud je varna deska jiz
vypnuta, sviti ukazatel zbytkového tepla, dokud je
varna zona jesté tepla.
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Obsluha spotrebice

V této kapitole naleznete informace o nastaveni
varné zony. V tabulce naleznete stupné ohrevu
a dobu pfipravy pro rizné pokrmy.

Prvni pouziti

Pri prvnim zapnuti spotrebice se na displeji
zobrazi menu pro provedeni vychozich nastaveni.

Nasledné je zobrazen hlavni nahled.

Upozornéni: Jazyk a kazdé dal$i nastaveni lze
kdykoli zménit. Dalsi informace k vybéru jazyka
najdete v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Hlavni vypina¢ slouzi k zapnuti nebo
vypnuti varné desky.

Pro zapnuti: Stisknéte tlagitlo . Zazni zvukovy
signal a dotykovy displej sviti. Po kratké chvili
je varna deska pripravena k pouziti.

Pro vypnuti: Tisknéte tlagitko (D, dokud ukazatele
nezhasnou. Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud
varné zony dostate¢né nevychladnou.

Upozornéni

= Varna deska se automaticky vypne, pokud jsou
vSechny varné zény vypnuty na vice nez
20 vtefin.

m  Zvolené nastaveni je uchovano po dobu 10 minut
poté, co je varna deska vypnuta. Jestlize ji
béhem této doby znovu zapnete, varna deska
bude pokracovat ve funkci s pvodnim
nastavenim. Informace o zméné doby, po kterou
jsou vybrana nastaveni ulozena, ziskate
v kapitole — "Zdkladni nastaveni™.

Nastaveni varné zony
Nastavte pozadovany stupen ohfevu od 1 do 9.

Ohrev 9 = nejvyssi nastaveni.
Kazdy stupen ohfevu ma moznost stfedné silného
nastaveni.



Volba varné zény a stupné ohievu
Varna deska musi byt zapnuta.
1. Pozadovanou varnou zénu zvolte dotykem.

Zobrazeni zvolené varné zony v oblasti nastaveni
se zméni.

0d

2. Zvolte pozadovany stupen ohfevu pfimym
dotykem nebo pretazenim.

® | menu

Stupen ohfevu je nastaven.

Druhym dotykem na aktivni varnou zénu
zménite nahled zpét na hlavni menu.

Upozornéni

®  Pokud na varné zéné nestoji nadobi, blika
zvoleny stupen ohrevu. Po urcité dobé se varna
zbéna vypne.

= Pokud byla pred zapnutim varné desky na
varnou zénu postavena nadoba, bude
rozpoznana béhem 20 sekund. Varna zéna se
zvoli automaticky. Po rozpoznani nadoby je
nutné béhem 20 sekund zvolit stupen ohrevu,
jinak se varna zéna znovu vypne.

Obsluha spotrebice

Zména nastaveni ohfevu

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastaveni
nastavte pozadovany stupen ohrevu.

Vypnuti varné zény

Na ovladacim panelu zvolte varnou zénu
a nastavte ji na 0. Varna zéna se vypne.

Funkce rychlé volby

Pro nastaveni stupné ohrevu na 9.0 prejedte
prstem pres varnou zénu doprava nebo pro

nastaveni na 0.0 doleva. Dal$i informace o aktivaci

této funkce se nachazeji v kapitole — "Zdkladni
nastaveni”
Doporuceni séfkuchare

Doporucéeni

= Pri ohrivani kasi, krémovych polévek

a hustych omacek pokrmy obcas promichejte.

cz

®  Pro predehrati nastavte stupen ohfevu 8 nebo 9.

= Privareni s poklici snizte stupen ohrevu hned
poté, co zacne z nadoby unikat para. Pro
dosazeni dobrych vysledk( vareni neni treba,
aby z nadoby unikala para.

= Po ukonceni vareni ponechte poklici na nadobé,

dokud nebudete pokrm servirovat.

m  Pfivareni s pouzitim tlakového hrnce postupujte dle

pokynt vyrobce.

®m  Pro zachovani Zivin v potravinach nevarte pokrmy

zbyte¢né dlouho. Pro nastaveni optimalni doby

pripravy pokrmu muzete pouzit minutku.

m  Pro zdravéjsi vysledek vareni by se olej nemél pfrilis

rozpalit.

®  Aby pokrm zezlatl, smazte ho postupné po malych

porcich.

= Nadobi se pfi vafeni mize velmi zahrat.
Doporucujeme vam pouzivat kuchyriské
chnapky.

= Doporuceni na energeticky Usporné vareni naleznete

v kapitole — ,,Ochrana Zivotniho prostredi”.

13



cz Obsluha spotrebice

Tabulka vafeni

Tato tabulka ukazuje, ktery stupen ohfevu je vhodny pro
dany druh potravin. Doba pfipravy pokrmu se muze lisit
v zavislosti na typu, vaze, tloustce a kvalité dané potraviny.

Stupen Doba pripravy

ohievu (v min.)
Rozehfivani
Cokoladova poleva 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2
Ohfev a udrzovani teploty
Eintopf (husta polévka), napf. cockova 15-2
Mléko* 15-25
Ohfev klobas ve vodé* 3-4
Rozmrazovani a ohfev
Spenat, mrazeny 3-4 15-25
Gulas, mrazeny 3-4 35-55
Pomalé vareni
Knedliky, knedlicky* 45-55 20- 30
Ryby* 4-5 10-15
Bilé omacky, napf. besamel 1-2 3-6
Slehané omacky, napf. francouzska, holandska 3-4 8-12
Vareni, vafeni v pare, duseni
Ryze (ve dvojitém mnozstvi vody) 25-35 15-30
MIécné ryze*** 2-3 30-40
Neoloupané varené brambory 45-55 25-35
Varené brambory 45-55 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husta polévka) 35-45 120-180
Polévky 3.5-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Mrazena zelenina 35-45 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 45-55
Duseni
Rolady 4-5 50 - 65
Pecené v hrnci 4-5 60 - 100
Gulas*** 3-4 50 - 60

* Bez poklice
** Nékolikrat obratte

*** Pfedehrejte na stupen ohfevu 8 - 8.5

14



Obsluha spotrebice cz

Stupen Doba pripravy
ohfevu (v min.)

Duseni/smazeni s malym mnozstvim oleje*

Rizky, pfirodni nebo obalované 6-7 6-10
Rizky, mrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodni nebo obalované** 6-7 8-12
Steak (tloustka 3 cm) 7-8 8-12
Dribezi prsa (tloustka 2 cm)** 5-6 10-20
Drlbezi prsa, mrazena** 5-6 10-30
Karbanatky (tloustka 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburgery (tloustka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybi filety, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filety, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a mrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-15
Krevety, tygfi krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a houby 7-8 10-20
Orestovand zelenina s masem po asijsku 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napr. pecené pokrmy 6-7 6-10
Paladinky (smazené postupné) 6.5-7.5

Omelety (smazené postupné) 3.5-45 3-6
Volska oka 5-6 3-6
Fritovani* (150-200 g na porci v 1-2 | oleje, smaZené porce)

Mrazené potraviny, napf. hranolky, kufeci nugety 8-9

Krokety, mrazené 7-8

Maso, napr. kureci kousky 6-7

Ryby, obalované nebo v tésticku 6-7

Zelenina, houby, obalované nebo v tésticku 6-7

Drobné smazené pokrmy, napf. koblihy, ovoce v tésti¢ku 4-5

* Bez poklice
** Nékolikrat obratte

*** Predehfejte na stupen ohrevu 8 - 8.5
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cz FlexIndukce

FlexIindukce

Flexibilni varnou zénu lze dle potreby pouzivat jako
souvislou varnou zénu nebo jako dvé nezavislé varné
zony.

Flexibilni varnd zona se sklada ze ¢ty induktord,
které funguji nezavisle jeden na druhém. Pokud je
flexibilni varna zéna v provozu, je aktivovana pouze
ta ¢ast varné zény, na které stoji nadobi.

Pokyny k uzivani nadobi

Abyste méli jistotu, ze spotrebi¢ zaznamenal
umisténi nadobi a Ze je teplo rovnomérné
rozlozeno, musite varnou nadobu umistit spravné
do stredu:

Jako jedna souvisla varna zéna

Primér mensi nez 13 cm vcetné:

(s 5 A X

\ ) PoloZte varnou nddobu na jednu ze

(o) Ctyrf pozic, které vidite na obrazku.
v

s

Ly

Priimér vétsi nez 13 cm:
Polozte varnou nadobu na jednu ze tfi
pozic, které vidite na obrazku.

>

] v/JA
PN

Pokud varnd nadoba zabere vice

mista neZ jednu varnou zénu, umistéte
ji na vrchni nebo spodni okraj
flexibilni varné zony.

I

Jako dvé nezavislé varné zony

Predni a zadni varné zény maji dva induktory
{) C} alze je pouZivat nezdvisle na sobé.
Pozadovanou teplotu mizete nastavit pro
{} kazdou zvlast. Na kazdé varné zéné pouzivejte
pouze jednu varnou nadobu.

Doporuceni

x Jestlize ma varna deska vice nez
jednu flexibilni varnou zonu,

E ® B varnych zén. V opacném pripadé

nebudou varné zony spravné

umistéte varné nadobi tak, aby

zakryvalo pouze jednu z flexibilnich
—‘T aktivovany a vysledek vafeni nebude
uspokojivy.

Pouziti jako dvé nezavislé varné zény
Flexibilni varnou zénu lze pouzit jako dvé
nezavislé varné zony.

Aktivace
Viz kapitola — "Obsluha spotrebice"

Jako jedina varna zéna
Pouziti celé varné zény propojenim obou
varnych zén.

Propojeni obou varnych zén

1. Postavte nadobu.

2. Stisknéte symbol {J varné zény, na které se
nachazi nadoba.
Sviti ukazatel .

3. Zvolte flexibilni varnou zénu a nastavte stupen
ohrevu.

Flexibilni varna zéna je aktivovana.

Zména stupné ohfevu
Zvolte flexibilni varnou zénu a v oblasti
nastaveni zménte pozadovany stupen ohfevu.

PFidani nové nadoby
Postavte novou nadobu na flexibilni varnou zénu
a fidte se pokyny na displeji.

Upozornéni: Pokud nadobi na pouzivané varné
zéné posunete nebo nadzdvihnete, spusti varna
deska automatické vyhledavani a drive zvoleny
stupen ohfevu zlstava zachovan.

Oddéleni souvislych varnych zén
Stisknéte symbol &

Souvisla varna zéna je deaktivovana. Obé varné zony
nyni funguji jako dvé nezavislé varné zony.

Upozornéni

m  KdyZ se varna deska vypne a poté znovu zapne,
Ize flexibilni varnou zénu znovu pouzit jako jednu
varnou zoénu.

= Pro zménu konfigurace flexibilni varné zony se
fidte kapitolou — "Zdkladni nastaveni.



Funkce Move

Tato funkce aktivuje celou flexibilni varnou zénu,
ktera je rozdélena do tfi varnych oblasti

s nastavenymi stupni ohrevu.

Pouzivejte na této varné zéné pouze jednu varnou
nadobu. Velikost varné oblasti zavisi na pouzivaném
nadobi a na tom, zda je nadobi spravné umisténo.

Varné oblasti

[.,

T B

=

S touto funkci Ize jednoduse prostiednictvim
umisténi nadobi na jinou varnou oblast pfizpUsobit
stupen ohrevu béhem vareni.

=
®

g
A

-
N\

| @

N
-

-
e X
-

o

Prednastaveni stupné ohrevu:

Predni oblast = stupen ohrevu 9.0

Stredni oblast = stupen ohrevu 5.0

Zadni oblast = stupen ohfevu %S
Prednastaveni jednotlivych oblasti Ize zménit
nezavisle na oblastech ostatnich. Informace

o0 zméné tohoto nastaveni naleznete v kapitole
— ,Zdkladni nastaveni”.

Upozornéni

= Jestlize spotrebic¢ rozpozna ve flexibilni varné
zoné vice nez jednu varnou nadobu, funkce
bude deaktivovana.

®  Jestlize je varna nadoba nadzdvihnuta nebo
presunuta v ramci flexibilni varné zény, varna
deska ji automaticky za¢ne vyhledavat a nastavi
se stupen ohfevu v rozpoznané oblasti.

= |nformace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitole — ,, flexIndukce ".

Funkce Move

Aktivace

cz

. Zvolte jednu z varnych zon ve flexibilni varné zéné.

1
2. Oteviete menu rezim0 pfipravy pokrmu.
3. Zvolte funkci Move Mode [&.

Sviti ukazatel [0 aktivni oblasti vafeni.

Funkce je nyni aktivovana.

Zména stupné ohievu

Stupen ohfevu pro jednotlivé varné zony mizete

v pribéhu pripravy pokrmu ménit. Umistéte varnou
nadobu na varnou zénu a zmérite stupen ohrevu

v rozmezi nastaveni dané varné oblasti.

Upozornéni: Pokud je tato funkce deaktivovana,
stupné ohrevu pro tfi varné oblasti se zméni na
prednastavené hodnoty.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastaveni stisknéte
ikonu ,Vypnout“. Varna zéona se vypne a rozsviti se
ukazatel zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovana.
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Bl Z6na FlexPlus

Varna deska disponuje dvéma zénami FlexPlus,
které jsou umistény mezi flexibilnimi varnymi
zénami a které se zapnou vzdy ve spojeni s pravou
¢i levou flexibilni varnou zénou. To znamena, Ze Ize
vyuzit $irsi varné nadoby a dosahnout tak lepsich
vysledkl pripravy pokrma.

Kazda z obou varnych zon FlexPlus se zapina vzdy ve
spojeni s pravou nebo levou flexibilni varnou zénou.
Neni mozné je zapnout oddélené.

Pokyny k pouzivani varného nadobi

Nadobi umistujte doprostred, aby doslo ke
spravné detekci tepla a jeho rozlozeni.

Nadobi by mélo pokryt stranu varné zény
a varné zony FlexPlus.

V zavislosti na velikosti varné nadoby Ize aktivovat
flexibilni varnou zéonu jako dvé nezavislé varné
zény nebo jako jednu jedinou:

Polozte na varnou zénu

® Podlouhlé varné nadobi:
Aktivujte flexibilni varnou zénu
jako dvé nezavis|é varné zény
nebo jednu jedinou.

Velké kulaté varné nadobi:
Aktivujte flexibilni varnou zénu
jako jednu jedinou varnou zénu.

Varné nadobi nesmi pokryvat
N obé varné zény FlexPlus najednou.

18

Aktivace
1. Postavte nddobu na varnou zénu a dbejte na
to, aby zakryvala také varnou zénu FlexPlus.

2. Vyberte pozadovanou varnou zénu a stupen
ohrevu. Ukazatel FlexPlus sviti.

Varna zona FlexPlus je aktivovana.

Deaktivace

Sejméte nadobu z varné zény. Ukazatele
zhasnou.
Varna zona FlexPlus je deaktivovana.



Casové funkce

Vase varna deska ma tfi ¢asové funkce:

= Casovaé
= Minutka
= Funkce stopek

Casovaé
Po uplynuti nastaveného ¢asu se varna
zona automaticky vypne.

Postup pro nastaveni:

1. Na ovladacim panelu zvolte varnou zénu
a pozadovany stupen ohfevu.

2. V oblasti nastaveni varné zény stisknéte
symbol ©.

3. Nastavte pozadovanou dobu.
Pro nastaveni hodin stisknéte 00 h a zvolte ¢as
v oblasti nastaveni.
Pro nastaveni minut stisknéte 00 m a zvolte ¢as
v oblasti nastaveni.

4. Stiskné&te symbol D.

Zacina bézet doba vareni.
Po nékolika sekundach se na ukazateli
varnych zén zobrazi ¢as.

Upozornéni: Pokud je flexibilni varna zéna

zvolena jako jedna varnda zdéna, je nastavena
doba pro celou varnou zénu stejna.

Senzor smazeni

Pokud je pro varnou zénu naprogramovana doba
pripravy a je aktivovan senzor smazeni, spusti se
nastavena doba pfripravy teprve po dosazeni
zvoleného stupné ohfevu.

Funkce vafeni

Pokud je pro varnou zénu naprogramovana doba
Upravy a je aktivovana funkce vareni, spusti se
nastavena doba Upravy teprve po dosazeni
pozadované teploty pro zvolenou oblast.

Zména nebo zruseni doby tpravy

Abyste se dostali k dobé Upravy, dotknéte se
nejprve varné zény a nasledné symbolu ®.

Pro zménu doby Upravy zvolte novou dobu Upravy
a stisknéte symbol D.
Pro zru$eni doby Upravy stisknéte symbol O.

Pro ndvrat do hlavniho nahledu stisknéte nejprve
symbol € a nasledné& symbol A.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varna zoéna se vypne. Zazni signal a stupen ohfevu
se nastavi na 0.

Stisknutim varné zony vypnete ukazatel
¢asovych funkci a zvukovy signal.

Casové funkce ¢z

Minutka

Budik funguje nezavisle na varnych zénach

a dalsich nastavenich. Po uplynuti ¢asu zazni
signal. Tato funkce nevypina automaticky varnou
zénu.

Postup pro nastaveni:

1. Stisknéte symbol &.
2. Nastavte pozadovanou dobu.

Pro nastaveni hodin stisknéte 00 h a zvolte ¢as
v oblasti nastaveni.
Pro nastaveni minut stisknéte 00 m a zvolte ¢as
v oblasti nastaveni.

3. Stisknéte symbol D.

Cas zac¢ina bézet.

Po nékolika sekundach se zobrazi ¢as

v hlavnim nahledu.

Zména, zastaveni nebo zruseni ¢asu.

Pro pfistup k minutce stisknéte senzor .
Pro zménu ¢asu zvolte novy Cas a stisknéte
symbol D.

Pro zrueni ¢asu stisknéte symbol O.

Pro navrat do hlavniho nahledu stisknéte
symbol A\.

Po uplynuti nastaveného ¢asu
Po uplynuti ¢asu zazni signal a na ukazateli
¢asu sviti 00:00.

Pri stisku symbolu ¢& zhasne ukazatel
¢asovych funkci a zvukovy signal utichne.

Funkce stopek

Stopky vam ukazuji ¢as, ktery uplynul od
aktivace funkce.

Tato funkce funguje nezavisle na varnych zénach
a dal$ich mozZnostech nastaveni. Tato funkce
automaticky nevypne varnou zénu.

Aktivace

Stisknéte symbol (7.

Zacne se odpocitavat Cas.

Deaktivace

Stisknéte nejprve senzor (J a nasledné symbol
Q. Ukazatel ¢asovych funkci se nastavi na

00m 00s. Funkce je deaktivovana.

Pro opétovnou aktivaci ukazatele ¢asu stisknéte
symbol D.

Pro navrat do hlavniho nahledu stisknéte symbol A\.



cz Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost

Tato funkce vam umozni ohrat velké mnozstvi
vody rychleji nez za pouziti nastaveni ohrevu 9.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu vzdy aktivovat,
pokud neni zrovna pouzivana pro jinou varnou zénu
ze stejné skupiny (viz obrazek).

‘ 1
[

2

Upozornéni: U flexibilni zény Ize funkci aktivovat
také tehdy, pokud je cela oblast pouzivana jako
jedina varna zéna.

Aktivace

1. Zvolte varnou zonu.
2. V oblasti nastaveni zvolte boost a drzte jej
stisknuty. Sviti symboly 2~ a 1&7T.

® | menu

3. Drite stisknuty prst. Stisknéte symbol 1AJ.
Uvolnéte prst.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastaveni nastavte
jiny stupen ohrevu.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se mize tato
funkce sama automaticky vypnout za ucelem

ochrany elektronickych soucdastek uvnitr varné
desky.
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Funkce ShortBoost

S touto funkci Ize nadobi zahrat rychleji nez pri
stupni ohrevu 9.

Po deaktivaci funkce zvolte stupen ohrevu
pro dalsi vareni vaseho pokrmu.

Tuto funkci Ize zvolit pro jednu varnou zénu tehdy,
pokud neni v provozu jina varna zéna téze skupiny
(viz obrazek).

‘ 1
|

2

Upozornéni: U flexibilni zony lze funkci
aktivovat také tehdy, pokud je celda oblast
pouzivana jako jedina varna zéna.

Doporucené pouziti

= Nadobi nepredehfivejte.

m  Pouzivejte pouze nadoby s rovnym dnem.
Nepouzivejte nadobi s tenkym dnem.

m  Prazdné nadobi, horky olej ani tuk nikdy
nenechavejte bez dozoru.

= Na nadobi nepokladejte poklice.

®  Umistéte nddobi do stfedu varné zény. Ujistéte

se, ze primér dna hrnce a panve souhlasi
s velikosti varné zony.

= Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitole — ,,/ndukcni vareni™.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. V oblasti nastaveni zvolte boost a drzte jej
stisknuty. Sviti symboly &~ a 1AT.




3. Prst nenadzdvihujte a zvolte symbol 2.
Nadzdvihnéte prst.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastaveni
nastavte jiny stupen ohrevu.
Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se mize funkce
sama automaticky vypnout za ucelem ochrany
elektronickych souc¢astek uvnitf varné desky.

Funkce udrzovani teploty cz

Funkce udrzovani teploty

Tato funkce je vhodna pro rozpousténi
¢okolady nebo masla a pro ohiev pokrma ¢i
nadobi.

Aktivace

1. Zvolte pozadovanou varnou zonu.

2. Zvolte symbol 1% v oblasti nastaveni.
Ukazatel %S sviti.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. V oblasti nastaveni nastavte stupen ohrevu na
0. Ukazatel s a varna zéna se vypnou.

Funkce je deaktivovana.
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cz Prenos nastaveni

Prenos nastaveni

Pomoci této funkce Ize prenést z jedné zény na
druhou druh ohrevu, stuper ohrevu
a naprogramovanou dobu pripravy pokrmu.

Pro prenos nastaveni posurnte varné nadobi ze
zapnuté varné zony na jinou.

E { ®

AN I S
o

Upozornéni: Doplnujici informace o umisténi nadobi
naleznete v kapitole — ,, flexIndukce ".

Aktivace

1. Premistéte nadobi z aktivni varné zény na jinou.
Nadobi je rozpoznano. Po kratké dobé se na
displeji zobrazi otazka, zda chcete pfijmout
dosavadni nastaveni pro novou varnou zonu.

2. Potvrdte pfijeti nastaveni.

Nastaveni bylo pfeneseno na novou varnou
z6nu. Plvodni varna zéna se deaktivuje.

Upozornéni

= KdyzZ postavite nadobu znovu do stejné
polohy, jsou nastaveni zachovana.

m  Posunujte nadobi pouze na varnou zonu, ktera
jesté neni zapnutd nebo neni pfednastavena
nebo na ni predtim nestala zadna nadoba.

m  KdyZ neni Zadna varna zéna aktivni, mGzete ménit
mezi funkcemi PowerBoost nebo ShortBoost
zleva doprava nebo zprava doleva.

m  Pokud presouvate vice nez jednu nadobu, je
funkce pripravena k pouziti pro posledni
presunutou nadobu.
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Funkce pripravy pokrma cz

Funkce pripravy pokrmd

Funkce pripravy pokrmd jsou zarukou
jednoduchého vareni a slibuji vynikajici vysledky
vareni. Doporucené stupné ohrevu jsou vhodné
pro kazdy druh ohrevu.

Tyto funkce vam umozni vafit bez pouZiti
zbyteéné vysokych teplot a zajisti vam vynikajici
vysledek vareni i smazeni.

Béhem celého procesu vareni méri senzory teplotu
varné nadoby. To umoznuje regulovat vykon vareni
a udrzovat tak spravnou teplotu.

Jakmile je dosazeno zvolené teploty, Ize pridat
pokrmy. Automaticky se udrzuje konstantni
teplota, aniz by bylo nutné ménit teplotni stupen.

Varné zony, které disponuji pecicim senzorem,
jsou oznaceny symbolem.

Funkce pripravy pokrm0 jsou dostupné pro
vSechny varné zény, pokud je k nim pripojen
bezdratovy teplotni senzor.

V této kapitole naleznete nasledujici informace:

Funkce pripravy pokrma

Vhodné nadobi

Senzorika a zvlastni prislusenstvi
Funkce a nastaveni stupné ohrevu
Doporucené pokrmy

Druhy funkci pFipravy pokrmii

Pomoci funkci pfipravy pokrma lze pro kazdy
pokrm zvolit nejlepsi vhodny druh pripravy.
Nasledujici tabulka vam nabidne riizna nastaveni,
ktera jsou pro tyto funkce dostupna:

Funkce pFipravy pokrmi Nastaveni teploty Vhodné nadobi Dostupa zona Aktivace
Senzor smazeni
Peceni/smazeni s malym mnozstvim tuku 1,2,3,4,5 — < V3echny varné zény [T ol

Funkce pFipravy pokrmi

Ohfev a udrzovani teploty 1/70°C ‘@ V8echny varné zony =r
Pomalé vareni 2/90°C ‘@ Vsechny varné zény =r
Vafeni 3/100°C @' Vsechny varné zény =r
Vareni v tlakovém hrnci 4 [ 120°C ‘@- Vsechny varné zony =r

Smazeni s velkym mnozstvim oleje* 5/170°C g Viechny varné zény =r

* Predehfivejte s poklici a smazte bez poklice.

Jestlize varna deska nedisponuje bezdratovym teplotnim senzorem, Ize jej zakoupit u specializovanych prodejcti nebo v nasem
zakaznickém servisu.
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cz Funkce pripravy pokrmd

Vhodné nadobi

Doprostred varné zény s primérem co
nejvhodnéjsim pro dno dané nadoby umistéte
varnou nadobu.

Pro funkce vareni pouzivejte nadobu, kterd je tak
vysoka, ze potfebné mnozstvi vody saha nad
silikonovou nalepku bezdratového teplotniho
senzoru.

Existuji panve na smazeni, které jsou idealni

s pouzitim senzoru smazeni. Lze je zakoupit
prostiednictvim naseho zakaznického servisu nebo
ve specializovaném obchodé.

Vzdy uvedte prisluséné referenéni ¢Cislo:

m HZ390210 15 cm panev na smazeni.
® HZ390220 19 cm panev na smazeni.
= HZ390230 21 cm panev na smazeni.

m HZ390250 28 cm panev na smazeni.
Doporucuje se pouze pro varnou zonu FlexPlus.

Tyto panve na smazeni maji nepfilnavy povrch,
muzete tedy pokrmy smazit s malym mnozstvim
oleje.

Upozornéni

m  Senzor smazeni byl nastaven konkrétné pro tento
druh a velikost panve na smazeni.

® Na flexibilnich varnych zénach se mize stat, ze
se senzor smazeni pfi odlisné velikosti panve
nebo nespravné umisténych panvich neaktivuje.
Viz kapitola — "flexIndukce”.

= Jiné druhy panvi na smazeni se mohou prehrat
a doséhnout teploty vyéél' nebo nizsi nei zvoleny

stupen ohfevu a poté jej pfipadné zmérite.

S funkcemi pfipravy pokrm( mulzete pouzit jakékoliv
varné nadobi vhodné pro indukéni vareni. Informace
o typu nadobi vhodného pro indukéni vareni
naleznete v kapitole — , /ndukcni vareni”.

V tabulce pro funkce ptipravy pokrmd je uvedeno
vhodné nadobi pro konkrétni funkce.
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Senzorika a zvlastni prislusenstvi

Béhem celého procesu vareni méri senzory teplotu
hrnce nebo panve. Vykon ohrfevu je tak regulovan

s vysokou presnosti, aby byla udrzovana spravna
teplota a bylo dosazeno dokonalych vysledk( vareni.

Vase varna deska disponuje dvéma rdznymi
systémy pro méreni teploty, abyste mohli docilit
téch nejlepsich vysledk:

= Snimace teploty, které se nachazi uvnitf varné
desky a kontroluji teplotu dna nadoby. Vhodné
pro senzor smazeni.

mBezdratovy teplotni senzor, ktery prevadi
informace o teploté nadobl na ovladaci panel.
Vhodné pro funkce vareni.

Senzor vareni je pro pouziti funkci vareni
nepostradatelny.

Pokud vase varna deska nedisponuje bezdratovym
teplotnim senzorem, mdzete jej ziskat dodate¢né
v odborné prodejné, prostiednictvim naseho
zakaznického servisu nebo nasich oficialnich
webovych stranek po zadani referenc¢niho cisla
HZ39050.

Informace k senzoru vareni najdete v odstavci
- ”Pr'/’prava bezdrdtového teplotniho senzoru

X

a pece o nej
Funkce a nastaveni stupné ohievu
Senzor smazeni

S touto funkci je pfi smazeni udrzovana vhodna
teplota panve.

Vyhody

= Varna zéna hreje pouze tehdy, pokud je to nutné pro

udrzeni teploty. Lze tak usetfit energii a olej a tuk
se neprehrivaji.
®  Senzor smazeni hlasi, kdy prazdna panev
dosahla optimalni teploty pro pridani oleje
a nasledné vlozeni pokrm.

Upozornéni

= Nepokladejte na panev poklici, jelikoz by
ovladac prestal fungovat. Abyste zabranili
rozstrikovani oleje pfi smazeni, mizete pouzit
ochranné sito.

m  Pouzivejte olej ¢i tuk vhodny pro smazeni. Pri
pouziti masla, margarinu, za studena lisovaného
olivového oleje nebo sadla nastavte stupen
ohrevu 1 nebo 2.

= Béhem ohrevu nikdy neponechavejte panve bez
dozoru, a to i v pfipadé, Ze se v nich nenachazi
zadny pokrm.

®  Jestlize je varna zéna nastavena na vyssi teplotu

nez varna nadoba a naopak, teplotni senzor
nebude spravné aktivovan.

= Pri smazeni ve velkém mnozstvi oleje vzdy
pouzivejte funkci pfipravy pokrm( ,,Smazeni ve
velkém mnozstvi oleje v hrnci", stupen ohfevu 5.



Nastaveni teploty

Funkce pripravy pokrmd ¢z

Nastaveni teploty Vhodné pro
1 Velmi nizka Priprava a konzervace omacek, dusené zeleniny nebo smazeni na extra panenském olivovém oleji, masle Ci
margarinu.

2 Nizka Smazeni na extra panenském olivovém oleji, masle ¢i margarinu, napf. omelety.

3 Stredni - nizka Smazeni ryb a hutnych pokrmi, napf. karbanatki nebo klobas.

4 Stredni Smazeni steakl (stfredné ¢i dobre propecenych), mrazenych, obalovanych a specialnich pokrmd, napf. fizkd,
- vysoka Cerstvého ragu a zeleniny.

5 Vysoka Smazeni pokrm( pfi vysokych teplotach, napft. steakd (krvavych) ¢i bramborovych hranolka.

Postup pro nastaveni:

Nastavte vhodny stupen ohrevu dle tabulky.

Postavte na varnou zénu prazdné varné nadobi.

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte menu a zvolte moznost was— senzor
smazeni.

3. Pro ndvrat do hlavniho nahledu zvolte pozadovany
teplotni stupen a stisknéte symbol A\. Funkce je
aktivovana. Sviti teplotni stupen a ukazatel
was—. Ukazatel teploty se rozsvécuje do Cervena,
dokud neni dosazeno pozadovaného teplotniho
stupné. Jakmile je dosazeno zvolené teploty,
zazni signal.

4. Jakmile je dosazeno dané teploty, do panve
pridejte nejprve olej a nasledné potraviny.

Upozornéni Pokrm obracejte, aby nedoslo k jeho
pripaleni.

Deaktivace senzoru smazeni
1. Zvolte varnou zonu.

2. Nastavte teplotni stupen na 0.
Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Pro opusténi rezimu senzoru
smazeni zvolte jiny rezim vareni.

Teplotni rozmezi a nastaveni

Funkce pFipravy pokrmi

Nastaveni teploty

Funkce pFipravy pokrmi

Tyto funkce mlzete vyuzit k ohfevu, vareni ¢i
pomalému vareni pokrmG nebo k vareni

v tlakovém hrnci ¢i smazeni v hrnci s dostate¢nym
mnozstvim oleje pfi kontrolované teploté.

Tyto funkce jsou dostupné pro v8echny varné zény.

Vyhody

= Varna zéna se zahfiva pouze tehdy, pokud je to
nutné pro udrzovani teploty. Setfi se tak energie
a olej se neprehfiva.

m Teplota je kontinualné kontrolovana. Timto
zpusobem se zabrani pretékani pokrmu pfi
vareni, pfiéemz neni nutné ménit stupen ohrevu.

= Funkce vareni hlasi, kdy voda nebo olej dosahly
optimalni teploty pro viozeni pokrmu (viz
odchylky uvedené v tabulce pro suroviny, které
Ize pfidat ihned na zacatku).

Upozornéni

m  Pouzivejte hrnce a panve s rovnym a silnym
dnem. Nepouzivejte hrnce a panve s tenkym
nebo zdeformovanym dnem.

= Napliite hrnec tak, aby obsah dosahoval
vys$ky pro zakryti silikonové nalepky senzoru
vareni.

m Ke smazeni s malym mnozstvim oleje pouzivejte
senzor smazeni.

m  Postavte nadobu tak, aby senzor vareni
sméroval na bo¢ni vnéjsi plochu varné
desky.

= Béhem procesu vareni neodstranujte senzor
vareni z hrnce.

= Po vareni neodstranujte senzor vareni z hrnce.
Pozor, senzor vareni mGze byt velmi horky.

Teplotni rozmezi Vhodné na

Ohfev a udrZovani teploty 1/70°C 60-70°C Napf. polévky, horké napoje
Mirné vareni 2/90 °C 80-90°C Naptf. ryze, mléko

Vareni 3/100 °C 90 - 100 °C Napf. téstoviny, zelenina
Vareni v tlakovém hrnci 4/120 °C 110-120°C Napf. kure, dusené pokrmy
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci 5/170 °C 170-180°C Napf. koblihy, karbanatky
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cz Funkce pripravy pokrma

Tipy pro funkce pFipravy pokrmi

m  Ohrev/udrzovani teploty: Mrazené pokrmy
v porcich, napf. $penat. Vlozte mrazeny pokrm do
varné nadoby. Pridejte mnozstvi vody doporucené

vyrobcem. Zakryjte varnou nadobu a nastavte stupen

ohrevu 1/70 °C. Béhem pfipravy pokrmy michejte.

m  Pomalé vareni: Husts$i pokrmy, napf. omacky.
Privedte pokrmy k varu na doporucené teploté.
Jakmile pokrm zhoustne, varte pomalu na
stupni 2/90 °C

L] Funkce vareni: Zahrejte vodu v zakryté nadobé.
Voda nepretece. Zvolte stuper ohfevu 3/100 °C.

® Vareni v tlakovém hrnci: Postupujte podle pokyni
vyrobce. Po zaznéni zvukového signalu pokracujte
po pozadovanou dobu ve vareni. Zvolte stupen
ohrevu 4/120 °C.

®  Smazeni ve velkém mnozZstvi oleje v hrnci:
Zahrejte olej v zakryté nddobé. Po zaznéni
zvukového signalu sejméte poklici a vlozte pokrm
(pokud v tabulce Doporuc¢ené pokrmy nejsou
uvedeny jiné udaje). Zvolte stuperi ohfevu
5/170 °C.

Upozornéni

m Vzdy varte s pouzitim poklice. Vyjimka: ,Smazeni
ve velkém mnozstvi oleje v hrnci", stupen ohrevu
5/170 °C.

®  Pokud dosud nezaznél zvukovy signal, ujistéte
se, ze je varna nadoba priklopena poklici.

®  Horky olej a tuk béhem ohrevu nikdy
nenechdvejte bez dozoru. Pouzivejte olej ¢i tuk
vhodny pro smazeni. Nemichejte dohromady
rizné druhy tukd, napf. olej a sadlo. Smési
raznych tukd mohou pfi zahfati zacit pénit.

m  Pokud nejste s vysledkem pripravy pokrmu
spokojeni, napf. pri vareni brambor, pristé zkuste
pouzit méné vody, ale doporuceny stupen ohrevu
ponechte zachovan.

Nastaveni bodu varu

Bod varu zavisi na nadmorské vysce vaseho
bydlisté. Mizete jej nastavit, pokud se voda vari
prilis nebo naopak nedostatecné silné. Provedete to
nasledovné:

®  Zvolte zakladni nastaveni Funkce pripravy
pokrmu, viz kapitola — "Zakladni nastaveni”.

®  7akladni nastaveni je nastaveno standardné na
200 - 400 m. Pokud se vase bydlisté nachazi mezi
200 a 400 metry nad morem, neni nutné dalsi
nastaveni. V opa¢ném pripadé zvolte hodnotu,
ktera odpovida nadmorské vysce vaseho bydlisté.
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Upozornéni: Nastaveni teploty 3/100 °C je
praktickym zplsobem vareni, a to i v pfipadé, Ze
voda béhem ohrevu prilis silné nebubla. Bod varu
Ize zménit. Pokud si prejete napfiklad rychlejsi
uvedeni do varu, lze zvolit nizsi nadmorskou vysku.

Nastavite takto

Pred prvnim pouzitim funkci vafeni musi byt
bezdratovy teplotni senzor pfipojen k ovladacimu
panelu. Za timto Ucelem vyhledejte kapitolu

— "|@ Bezdrdtovy teplotni senzor®.

1. Pripevnéte teplotni senzor na hrnec, viz kapitola
— "Priprava bezdrdtového teplotniho
senzoru a péce o néj"

2. Na pozadovanou varnou zénu postavte hrnec
s dostatecnym mnozstvim tekutiny a vzdy jej
zakryjte poklici.

3. Pro vareni se senzorem vareni zvolte varnou zénu,
na které se nachazi nadobi.

4. Stiskn&te menu a zvolte moznost 1&F Funkce
vareni.
Upozornéni: Rezim Funkce vareni je pfipraven az
po pripojeni senzoru vareni k ovladacimu panelu.
Viz kapitola — "[@ Bezdrdtovy teplotni senzor"
5. Stisknéte symbol T&T bezdratového teplotniho
senzoru.

6. Zvolte vhodny teplotni stupen podle tabulky.
Funkce je aktivovana.
Sviti teplotni stuperi a ukazatel 1T&f. Ukazatel
teploty se rozsvécuje do cervena, dokud voda
nebo olej nedosahnou optimalni teploty pro
vloZeni pokrmu. Po dosazeni teploty zazni signal.
7. Po zaznéni signalu sejméte poklici a pridejte
pokrmy. Béhem procesu vareni udrzujte hrnec
zavreny.
Upozornéni: Pri pouziti funkce “Smazeni
s velkym mnozstvim oleje v hrnci” hrnec
nezakryvejte.

Deaktivace funkci vafeni

1. Zvolte varnou zénu.
2. Nastavte teplotni stupen na 0.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Pro opusténi rezimu funkci vareni
zvolte jiny rezim vareni.



Funkce pripravy pokrm( cz

Doporucené pokrmy

V nasledujici tabulce naleznete vybér pokrma dle
jejich typu. Teplota a doba pfipravy pokrmu jsou
zavislé na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Funkce pFipravy pokrmi Nastaveni Doba pfipravy od

teploty zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnozstvim oleje

f{izky, pfirodni* Senzor smazeni 4 6-10
Rizky, obalované* Senzor smazeni 4 6-10
Filety** Senzor smazeni 4 6-10
Kotlety* Senzor smazeni 3 10-15
Cordon bleu* Senzor smazeni 4 10-15
Vidensky fizek* Senzor smazeni 4 10-15
Steak, rare (3 cm silny)** Senzor smazeni 5 6-8
Steak, medium (3 cm silny)** Senzor smazeni 5 8-12
Steak, well done (3 cm silny)** Senzor smazeni 4 8-12
Driibezi prsa* (2 cm silné)* Senzor smazeni 3 10-20
Masové nudlicky*** Senzor smazeni 4 7-12
Gyros*** Senzor smazeni 4 7-12
Slanina* Senzor smazeni 2 5-8
Mleté maso*** Senzor smazeni 4 6-10
Hamburger (1,5 cm silny)* Senzor smazeni 3 6-15
Karbanatky (2 cm silné)* Senzor smazeni 3 10-20
PInéné karbanatky* Senzor smazeni 3 10-20
Dusené klobasy* Senzor smazeni 3 8-20
Syrové uzeniny* Senzor smazeni 3 8-20
Pomalé vareni
Klobasy, mirny ohrev**** Funkce pripravy pokrm( 2/90°C 10-20
Funkce pfipravy pokrmi
Karbanatky**** Funkce pfipravy pokrmi 3/100°C 20-30
Dusené drlibezi maso**** Funkce pripravy pokrmG 3/100°C 60 - 90
Videnské varené hovézi**** Funkce pripravy pokrmi 3/100°C 60-90
Vareni v tlakovém hrnci
Kure v tlakovém hrnci***** Funkce pfipravy pokrmi 4/120°C 15-25
Hovézi maso v tlakovém hrnci***** Funkce pfipravy pokrm{ 4/120°C 15-25
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje
Kureci kousky, fritované****** Funkce pfipravy pokrmi 5/170 °C 10-15
" Karbanatky, fritovaneé* - Funkce pripravy pokrm{ 5/170 °C 10-15

* Vicekrat obratit.
** QOlej a potraviny dat do panve po zaznéni signalu.
*** Pravidelné michat.

**k* Zahrat a péct s poklici. Potraviny pfidat po zaznéni signalu.
****% Suroviny pridat na zacatku.
% Olej rozehiat se zavienou poklici. Péct po jednotlivych porcich bez poklice.
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cz Funkce pripravy pokrma

Funkce pfipravy pokrmu Nastaveni Doba pripravy od

teploty zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnozstvim oleje

Rybi filety, pfirodni * Senzor smazeni 4 10-20
Rybi filety, obalované * Senzor smazeni 3 10-20
Garnat* Senzor smazeni 4 4-8
Krevety* Senzor smazeni 4 4-8
Ryba vcelku, smazena* Senzor smazeni 3 10-20
Pomalé vareni

Ryby, dusené** Funkce pripravy pokrm{ 2/90°C 15-20
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Ryby, v pivnim tésticku*** Funkce pfipravy pokrmi 5/ 170 °C 10-15
Ryby, obalované*** Funkce pfipravy pokrmi 5/ 170 °C 10-15

* Vicekrat obratit.
** Zahtat a péct s poklici. Potraviny pfidavat po zaznéni signalu.
*** Olej rozehrat se zavienou poklici. Péct po jednotlivych porcich bez poklice.

Pokrmy z vajec Funkce pFipravy pokrmil Nastaveni Doba pripravy od
teploty zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnozstvim oleje

Smazend vejce, na masle* Senzor smazeni 2 2-6
Smazena vejce, na oleji** Senzor smazeni 4 2-6
Michana vejce*** Senzor smazeni 2 4-9
Omeleta**** Senzor smazeni 2 3-6
Palaginky**** Senzor smazeni 5 15-25
Francouzsky toast**** Senzor smazeni 3 4-8
Trhanec**** Senzor smazeni 3 10-15

Funkce pFipravy pokrmi

Vejce natvrdo uvarena***** Funkce pripravy pokrm{ 3/100°C 5-10
* Maslo a potraviny dejte do panve po zaznéni signalu.

** Olej a potraviny dejte do panve po zaznéni signalu.

*** Pravidelné michat.

**** Celkova doba smazeni jednotlivé porce. Smazte jednotlivé porce po sobé.
% Suroviny pridavat na zacatku.
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Zelenina a lusténiny

Smazeni s malym mnozstvim oleje

Funkce pFipravy pokrmi

Funkce pripravy pokrmd

Nastaveni
teploty

Doba pfipravy od

cz

zaznéni signalu (min.)

Cesnek* Senzor smazeni 2 2-10
Glazovana cibulka* Senzor smazeni 2 2-10
Varena rizickova kapusta* Senzor smazeni 3 5-10
Cukety** Senzor smazeni 3 4-12
Lilky** Senzor smazeni 3 4-12
Papriky* Senzor smazeni 8 4-15
Peceny zeleny chrest** Senzor smazeni 3 4-15
Houby* Senzor smazeni 4 10-15
Dusena zelenina v oleji* Senzor smazeni 1 10-20
Glazovana zelenina* Senzor smazeni 3 6-10
Funkce pFipravy pokrmi

Brokolice, varena*** Funkce pripravy pokrm( 3/100°C 10-20
Kvétak, vareny*** Funkce pripravy pokrm{ 3/100°C 10-20
Ruzickova kapusta, varena*** Funkce pfipravy pokrmi 3/100°C 30-40
Zelené fazolky, varené*** Funkce pfipravy pokrmi 3/100°C 15-30
Cizrna**** Funkce pfipravy pokrmi 3/100°C 60 - 90
Hrasek*** Funkce pripravy pokrm{ 3/100°C 15-20
Cotka**** Funkce pfipravy pokrm 3/100°C 45- 60
Vareni v tlakovém hrnci

Zelenina v tlakovém hrnci**** Funkce pfipravy pokrmi 4/120°C 3-6
Cizrna v tlakovém hrnci**** Funkce pfipravy pokrmi 4/120°C 25-35
Fazole v tlakovém hrnci**** Funkce pripravy pokrm{ 4/120°C 25-35
Cocka v tlakovém hrnci**** Funkce pripravy pokrm{ 4/1200°C 10-20

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje
Obalovana zelenina, fritovana*****

Zelenina v tésticku, fritovand*****

Zampiony, obalované, fritované*****

Houby v tésticku, fritované*****

* Pravidelné michejte.

** Vicekrat obratit.

*** Zahtat a varit s poklici. Potraviny pfidavat po zaznéni signalu.

Funkce pfipravy pokrmi 5/170°C
Funkce pfipravy pokrmi 5/ 170 °C
Funkce pfipravy pokrmi 5/ 170 °C
Funkce pripravy pokrm{ 5/170°C

**** Suroviny pridavat na zacatku.
***% Olej zahrejte pri zaviené poklici. Smazte jednotlivé porce bez poklice.
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cz Funkce pripravy pokrma

Brambory Funkce pFipravy pokrmi Nastaveni Doba pripravy od

teploty zaznéni signalu (min,

Smazeni s malym mnozstvim oleje

Hranolky (z brambor varenych ve slupce)* Senzor smazeni 5 6-12
Hranolky (ze syrovych brambor)* Senzor smazeni 4 15-25
Bramboraky** Senzor smazeni 5 2,5-35
évycarské bramborové placky*** Senzor smazeni 2 50-55
Glazované brambory* Senzor smazeni 3 15-20
Pomalé vafeni

Bramborové knedliky**** Funkce pripravy pokrmi 2/900C 30-40
Funkce pfipravy pokrmi

Brambory, varené***** Funkce pfipravy pokrmi 3/100°C 30-45

Vaieni v tlakovém hrnci

Brambory v tlakovém hrnci***** Funkce pripravy pokrmi 4/1200°C 10-20
* Pravidelné michejte.

** Celkova doba pfipravy jedné porce. Péct postupné.

*** Maslo a potraviny dat do panve po zaznéni signalu.

**+* Zahrat a vafit s poklici. Potraviny pridavat po zaznéni signalu.

**R% Suroviny pridavat na zacatku.

Téstoviny a ceredlie Funkce pFipravy pokrmu Nastaveni Doba pfipravy od
teploty zaznéni signalu (min.)

Pomalé vareni

RyZe* Polenta** Funkce pripravy pokrm{ 2/90°C 25-35

Krupicova kase** Funkce pfipravy pokrmi 2/90°C 3-8
Funkce pfipravy pokrmi 2/90°C 5-10

Funkce pfipravy pokrmi

Nudle** Funkce pripravy pokrm{ 3/100°C 7-10

PInéné téstoviny** Funkce pripravy pokrm{ 3/100°C 6-15

Vafeni v tlakovém hrnci

Ryze v tlakovém hrnci*** Funkce pripravy pokrmi 4/120°C 6-8
* Zahrat a varit s poklici. Potraviny pridavat po zahrati.

** Pravidelné michat.

*** Suroviny pridavat na zacatku.

Polévky Funkce pripravy pokrmi Nastaveni Doba pripravy od
teploty zaznéni signalu (min.)

Pomalé vafeni

Krémové polévky* Funkce pripravy pokrm{ 2/90°C 10-15
Funkce pFipravy pokrmi

Vyvary** Funkce pfipravy pokrmi 3/100°C 60-90
Instantni polévky* Funkce pfipravy pokrm{ 3/100°C 5-10

Vaieni v tlakovém hrnci
Vyvary v tlakovém hrnci** Funkce pripravy pokrm{ 4/1200°C 20-30
* Pravidelné michejte.

** Suroviny prfidavat na za¢atku.
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Funkce pripravy pokrmd ¢z

Funkce pfipravy pokrmii Nastaveni Doba pfipravy od

teploty zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnozstvim oleje

Rajska omacka se zeleninou* Senzor smazeni 1 25-35
Besamel* Senzor smazeni 1 10-20
Syrova omacka* Senzor smazeni 1 10-20
Zahustované omacky* Senzor smazeni 1 25-35
Sladké omacky* Senzor smazeni 1 15-25

Dezerty Funkce pripravy pokrmi Nastaveni Doba pripravy od

teploty zaznéni signalu (min,

Pomalé vareni

MIécna ryze* Funkce pfipravy pokrml 2/900°C 40 - 50
Ovesna kase* Funkce pfipravy pokrml 2/900°C 10-15
Cokoladovy pudink* Funkce pfipravy pokrml 2/900°C 3-5
Funkce pFipravy pokrmi

Kompot** Funkce pfipravy pokrmd 3/100°C 15-25
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazené koblihy*** Funkce pfipravy pokrm{ 5/170°C 5-10
Smazené donuty*** Funkce pfipravy pokrm{ 5/170°C 5-10
Smazené bufiuelos*** Funkce pfipravy pokrmd 5/170°C 5-10

* Pravidelné michejte.
** Suroviny pfidavejte na zacatku.
*** Olej zahrejte pfi zaviené poklici. Smazte jednotlivé porce bez poklice.

Mrazené potraviny Funkce pfipravy pokrmu Nastaveni Doba pripravy od
teploty zaznéni signalu (min.)

Smazeni s malym mnozZstvim oleje

Rizky* Senzor smazeni 4 15-20
Cordon bleu* Senzor smazeni 4 10-30
Drilbezi prsa* Senzor smazeni 4 10-30
Kureci nugety* Senzor smazeni 4 10-15
Gyros** Senzor smazeni 4 10-15
Kebab** Senzor smazeni 4 10-15
Rybi filety, pfirodni* Senzor smazeni 3 10-20
Rybi filety, obalované* Senzor smazeni 3 10-20
Rybi prsty* Senzor smazeni 4 8-12
Hranolky, smazené** Senzor smazeni 5 4-6
Pokrmy z panve** Senzor smazeni 3 6-10
Jarni zavitky* Senzor smazeni 4 10-30
Syr Camembert* Senzor smazeni 8 10-15

* Nékolikrat obratte.
** Pravidelné michejte.

*** Potraviny pfidavat po zaznéni signalu.
**** Olej zahrejte pri zaviené poklici. Smazte jednotlivé porce bez poklice.

31



cz Funkce pripravy pokrma

Mrazené potraviny Funkce pFipravy pokrmi

Nastaveni
teploty

Doba pfipravy od
zaznéni signalu (min.)

Ohiev/Funkce udrzovani teploty

Zelenina v krémové omacce** Funkce pripravy pokrm{ 1/70°C 15-20
Funkce pFipravy pokrmi

Zelené fazolky*** Funkce pfipravy pokrmi 3/100°C 15-30
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Fritované hranolky**** Funkce pfipravy pokrm{ 5/170°C 4-8

* Nékolikrat obratte.

** Pravidelné michejte.

*** Nahfivani a vareni s poklici. Potraviny pridejte po zaznéni zvukového signalu.
¥+ Olej zahtejte pfi zaviené poklici. Smazte jednotlivé porce bez poklice.

Ostatni Funkce pFipravy pokrmu

Smazeni s malym mnoZstvim oleje

Nastaveni
teploty

Doba pfipravy od
zaznéni signalu (min.)

Smazeni syru Camembert* Senzor smazeni 3 7-10
Krutony** Senzor smazeni 3 6-10
Dehydrovana hotova jidla*** Senzor smazeni 1 5-10
Prazeni mand|li**** Senzor smazeni 4 3-15
Prazeni ofechi**** Senzor smazeni 4 3-15
Prazeni piniovych ofisk(**** Senzor smazeni 4 3-15
Ohfev/Funkce udrzovani teploty

Ohfev gulaSové polévky***** Funkce pripravy pokrmi 1/70°C 10-20
Ohrev svareného vina***** Funkce pfipravy pokrm 1/70°C

Pomalé vareni

Ohrev***** Funkce pripravy pokrm{ 2/90°C 3-10

* Nékolikrat otocte.
** Pravidelné michejte.

*** Po zaznéni signalu pfidat vodu. Potraviny pfidavat do vrouci vody.
**** Potraviny pridat do panve po zaznéni signalu.

% Suroviny pridavat na zacatku.

Asistent

S touto funkci mazete pripravovat nejrizné;jsi
pokrmy. Spotrebi¢ pro vas zvoli optimalni
nastaveni.

Volba a nastaveni programu

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte aktivni rezim vareni a zvolte moznost
Asistent pokrmd.

3. Vyberte pozadovanou skupinu program.

4. Vyberte poZadovany pokrm.

Budete provedeni celym procesem nastaveni pro
vybrany pokrm a obdrzite pokyny pro pfipravu.

Pferuseni programu
Pro preruseni programu zvolte stupen ohrevu O

nebo zménte druh ohrevu.
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Bezdratovy teplotni
senzor

Pred prvnim pouzitim funkci vafeni musi byt
bezdratovy teplotni senzor pripojen k ovladacimu
panelu.

Nastaveni bezdratového teplotniho
senzoru a jeho udrzba

V této kapitole naleznete nasledujici informace:
= Prilepeni silikonové nalepky

= I?ouiitl' bezdratového teplotniho senzoru

= Cisténi

= \lyména baterie

Silikonovou nalepku a senzor vareni Ize dodatec¢né
ziskat u naseho zakaznického servisu nebo na
nasich oficialnich webovych strankach. Vzdy
uvedte prislusné referencni Cislo:

00577921 Sada 5 silikonovych nalepek

HEZ39050 Teplotni senzor a sada 5 silikonovych nalepek

Prilepeni silikonové nalepky

Silikonova nélepka prichyti teplotni senzor
k varné nadobé.

Silikonova nalepka musi byt prichycena k varné
nadobé pfi prvnim pouZiti této nadoby s funkci
pripravy pokrm(. Postupujte nasledovné:

1. Misto spojeni na varné nadobé musi byt
odmasténé. Ocistéte varnou nadobu, radné ji
osuste a otfete misto spoje odmastovacem, napf.
lihem.

2. Odstrarite ze silikonové nalepky ochrannou

folii. Nalepte tuto nalepku na spravné misto
varné nadoby za pouziti prilozené $ablony.

3. Pritlacte celou plochu silikonové nalepky,
i vnitfni ¢ast.
Lepidlo vyZzaduje 1 hodinu na ztvrdnuti. Nadobi
béhem této doby nelze pouzivat.
Upozornéni
| |
dobu namaceno v mydlové vodé.

= Pokud se silikonova nalepka odlepi, nalepte na jeji
misto novou.

Nadobi se silikonovou nalepkou nesmi byt dlouhou

Bezdratovy teplotni senzor cz

Pouziti bezdratového teplotniho senzoru
Prilepte teplotni senzor na silikonovou nalepku
a spravné jej nastavte.

Upozornéni

= Pred pfipojenim teplotniho senzoru se ujistéte,
Ze je silikonova nalepka zcela sucha.

= Umistéte varnou nadobu tak, aby teplotni
senzor sméroval k vnéjsi strané varné desky.

m  Aby nedoslo k prehrati, teplotni senzor nesmi
smérovat k jiné horké varné nadobé.

= Po ukonceni pripravy pokrmu odstrante teplotni
senzor z varné nadoby. Uchovavejte jej na Cistém
a bezpec¢ném misté mimo tepelné zdroje.

= MdUzete pouZit aZ tfi teplotni senzory souc¢asné.

Pripojeni bezdratového teplotniho senzoru
k ovladacimu panelu

Pro pripojeni bezdratového teplotniho senzoru
k ovladacimu panelu postupujte nasledovné:

1. Otevrete zakladni nastaveni a zvolte polozku
menu Senzor vareni.

2. Zvolte moznost Pridat novy senzor vareni. BEhem
30 sekund stisknéte symbol 1&F na bezdratovém
teplotnim senzoru. Po nékolika sekundach se na
displeji zobrazi vysledek pripojeni teplotniho
senzoru k ovladacimu panelu.

Jakmile je senzor vareni bezchybné pfipojen
k ovladacimu panelu, jsou funkce vareni
k dispozici.

Upozornéni
® K nespravnému pripojeni v disledku poruchy
senzoru vareni mze dojit z nasledujicich
divodi:
- chyba komunikace Bluetooth.
— nestiskli jste symbol na senzoru vareni béhem
30 sekund.
- baterie senzoru vareni je vybita. Resetujte
senzor vareni a provedte znovu proces
pripojeni.
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Bezdratovy teplotni senzor

V pfipadé nespravného ptipojeni v disledku
poruchy prenosu provedte znovu proces
pripojeni. Pokud se pfipojeni nadale nedari,
informujte zakaznicky servis.

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1.

Tisknéte symbol 1&F senzoru vafeni po dobu
cca 8-10 sekund.

V prabéhu procesu se LED ukazatel teplotniho
senzoru trikrat rozsviti. Pfi tfetim rozsviceni se
zahdji reset. V tomto okamziku jiz symbol
netisknéte. Jakmile LED zhasne, je bezdratovy
teplotni senzor resetovan.

. Opakujte proces pripojeni.

Cisténi
Neomyvejte bezdratové teplotni senzory
v mycce nadobi.

Teplotni senzor

Ocistéte senzor vareni vihkym hadrikem. Nikdy jej
neumyvejte v mycce nadobi. Neponorujte jej do
vody a neumyvejte jej pod tekouci vodou.

Po vareni odstrante senzor vareni z hrnce.
Uchovavejte jej na Cistém bezpec¢ném misté,
napfiklad v obalu a ne v blizkosti zdroju tepla.

Silikonova nalepka

Pred pripevnénim na senzor vareni krouzek ocistéte
a osuste. Lze myt v mycce nadobi.

Upozornéni: Nadobu se silikonovym krouzkem
nenechavejte dlouhou dobu v mycim roztoku.

Okénko teplotniho senzoru

Okénko senzoru musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte nasledovné:

Pravidelné odstranujte necistoty a tuk.

K ¢isténi pouzivejte vihky hadrik nebo vatovou
tycinku a cisti¢ na sklo.

Upozornéni

= Nepouzivejte drsné Cistici prostredky jako
draténky a kartacky nebo Cistici mléka.

= Nedotykejte se okénka senzoru prsty. Mohl by se
znecistit nebo poskrabat.

Vyména baterie

Pokud se teplotni senzor po stisknuti symbolu
nerozsviti, vybila se baterie.

Vyména baterie:

1. Odstrante ze spodni ¢asti obalu silikonovy kryt.
Odstrante Srouby pomoci Sroubovaku.

.\

2. Odstrarite horni ¢ast obalu. Vyjméte staré
baterie. Vlozte dovnitf nové baterie. Dbejte na
spravnou polaritu baterii.

Varovani!
Pro vyjmuti baterii nepouzivejte kovové
predméty. Nedotykejte se kontaktt baterii.
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3. Zavrete uzavér teplotniho senzoru (drazky pro
Srouby na uzavéru se musi prekryvat
s prohlubnémi ve spodni ¢asti krytu). Pfitdhnéte
Srouby pomoci Sroubovaku.

4. Na spodni ¢ast obalu teplotniho senzoru
umistéte znovu silikonovy obal.

Upozornéni: Pouzivejte pouze baterie nejvyssi kvality
(R2032). Maji obzvlasté dlouhou zivotnost.

Prohlaseni o shodé

Robert Bosch Hausgerate GmbH timto prohlasuje,
Ze spotrebic¢ s funkci Home Connect je ve shodé se
zakladnimi pozadavky a dal$imi prislusnymi
ustanovenimi smérnice 2014/53/EU. Podrobné
prohlaseni o shodé RED najdete na internetu na
www.bosch-home.com na strance produktu vaseho
spotrebice u dalSich dokumentda.

C€

Détska pojistka

cz

[} Détska pojistka

Détskou pojistku mlzete pouzit, abyste predesli
nahodnému zapnuti varné desky détmi.

Aktivace a deaktivace détské pojistky

Varna deska musi byt vypnuta.

Aktivace
Stisknéte pole M4 a fid'te se pokyny na displeji.

Détska pojistka je aktivovana. Varna deska je
zamcena.

Deaktivace
Rid'te se pokyny na displeji.
Blokovani je zruseno.

Automaticka détska pojistka

S touto funkci se détska pojistka aktivuje
automaticky po vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Informace o automatické aktivaci détské pojistky

naleznete v kapitole — ,Zdkladni nastaveni™.
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cz Ochrana pred nahodnou aktivaci

Ochrana pfed nahodnou
aktivaci

Jestlize je varna deska zapnuta, pfi otirani
ovladaciho panelu mizZe dojit ke zméné nastaveni.
Abyste této zméné zamezili, mizete pouzit funkci
,Ochrana pred ndhodnou aktivaci".

Aktivace

Stisknéte senzor MA.

Zazni signal. Ovladaci panel je na 30 sekund
zablokovany.

Nyni Ize ocistit povrch ovladaciho panelu, aniz by
se zménila nastaveni.

Deaktivace

Po 30 sekundach zazni signal a ovladaci panel se
odblokuje. Pro predc¢asnou deaktivaci funkce se
ridte pokyny na displeji.

Upozornéni: Tento zamek neuzamyka hlavni
vypinac. Varna deska maze byt kdykoliv vypnuta.
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Automatické vypnuti
varné zony

Jestlize je varnd zona delSi dobu v provozu beze
zmény nastaveni, automaticky se aktivuje
automatické vypnuti varné zony.

Varna zona prestane hrat. Na displeji blika
upozorneéni.

Po stisknuti jakéhokoliv symbolu se displej vypne.
Varnou zénu Ize nyni znovu nastavit.

Doba, po jejimz uplynuti se tato funkce automaticky
aktivuje, zavisi na nastaveném stupni ohrevu
(po 1 az 10 hodinach).



Zakladni nastaveni ¢z

Zakladni nastaveni

Vas sporebi¢ ma nékteré hodnoty prednastaveny.
Tato nastaveni mizZete prizpGsobit svym vlastnim
zvyklostem a pozadavkdm.

Nastaveni Popis a moznosti

Jazyk Lze zménit jazyk spotrebice.

Home Connect MiZete pfipojit spotrebi¢ k domaci siti a mobilnimu zafizeni.

Ovladani odsavace par Mzete ovladat hlavni funkce odsavace par prostrednictvim varné desky, napf. stupen ventilatoru
a svétlo.

Ton signalu Muzete zvolit, které signalni tony bude spotrebic prehravat.

Doba signalu MUzete zménit trvani signlu.

Ton tlacitek Muzete zvolit, zda bude spotfebic pfi dotyku poli a symbolii na displeji prehravat tony.

Podsviceni displeje Mizete zvolit jas displeje.

flexIndukce Miizete zvolit, zda maji flexibilni oblasti pfi zapnuti varné desky fungovat jako jedna varna zéna
nebo oddélené.

Stupné powerMove MZzete volné ménit prednastavené stupné funkce Move.

Détska pojistka Varnou desku mizete zablokovat pomoci détské pojistky a zabranit tak, aby ji pouzivaly déti.

Funkce rychlé volby Umozriuje rychlé nastaveni stuprit ohfevu na 0.0 nebo 9.0 pfimo prostrednictvim hlavniho displeje.

Logo znacky Mzete nastavit, zda ma byt zobrazeno logo znacky pfi zapnuti spotiebice.

Restart Mﬂifa.tg nastavit, jak dlouho po vypnuti si vas spotiebi¢ bude pamatovat naposledy
pouzita nastaveni.

Maximalni prikon Mizete omezit celkovy prikon varné desky a prizpdsobit jej mistnimu sitovému pripojeni.

Spotfeba energie Mzete zvolit, zda spotfebi¢ po vypnuti zobrazi spotfebu energie.

Senzor vafeni Muzete pridat novy senzor.

Nastaveni bodu varu MZzete zadat nadmorskou vy$ku vaseho bydlisté, aby senzor vareni fungoval presnéji.

Test vhodnosti nadobi MZete provéfit, zda je vase nadobi vhodné pro indukéni vareni.

Informace o spotfebici Zde ziskate informace o vasem spotiebici.

Nastaveni z vyroby Muzete vratit vSechna nastaveni do podoby, kterou méla pfi doddvce.

K zakladnim nastavenim: Ulozeni nebo vymazani zmén

Stisknéte senzor {. Pfitom musi byt véechny varné Po provedeni zmén se zobrazi pfi opuéténi

zony vypnuté. zakladnich nastaveni obrazovka pro potvrzeni,

abyste mohli zmény ulozit nebo vymazat.

Menu Zakladni nastaveni

Pro listovani v dostupnych nastavenich tahnéte
prstem nahoru nebo dold. Po stisknuti nastaveni
se objevi dal$i moznosti v dil¢im menu.

Pro navrat do predchoziho menu stisknéte uvnitf
diléiho menu symbol <

Opusténi zakladniho nastaveni
Pro opusténi menu zakladniho nastaveni stisknéte
symbol X.
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Home Connect

Tento spotiebi¢ umoznuje pristup WLAN,

nastaveni Ize poslat prostfednictvim mobilniho
zarizeni.

Pokud neni spotfebi¢ pripojen k domaci siti, funguje
jako varna deska bez pripojeni k siti. Varnou desku
Ize vzdy ovladat prostfednictvim ovladaciho pole.

Dostupnost funkce Home Connect je zavisla na
dostupnosti sluzeb Home Connect ve vasi zemi.
Sluzby Home Connect nejsou dostupné v kazdé
zemi. Dalsi informace najdete na www.home-
connect.com.

Upozornéni

® Varné desky nejsou uréeny pro pouzivani bez
dozoru - proces vareni musi byt sledovan.

= Rid'te se bezpe&nostnimi pokyny v tomto navodu
k pouziti a zajistéte, aby byly pokyny dodrzovany
i pokud obsluhujete spotfebi¢ prostfednictvim
aplikace Home Connect. Ridte se také pokyny
v aplikaci Home Connect — "DdleZité
bezpecnostni pokyny" na strané 6.

= Pomoci aplikace Home Connect muzete poslat
nastaveni do vaseho spotrebice a na spotrebici je
musite potvrdit. Ovladani spotrebice zvenci neni
mozné.

®  QObsluha na spotrebic¢i ma vzdy prednost. V této
dobé neni obsluha prostrednictvim aplikace
Home Connect mozna.

Nastaveni

Abyste mohli provadét nastaveni pomoci Home
Connect, musi byt na vasem mobilnim zarizeni
nainstalovana a nastavena aplikace Home
Connect.

K tomu se fid'te prilozenymi dokumenty Home
Connect.

Pro provedeni nastaveni postupujte podle kroku
uvedenych v aplikaci.

Pro nastaveni musi byt aplikace otevrena.
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Automatické prihlaseni v domaci siti
Potrebujete router s funkci WPS.

Potrebujete pristup k routeru. Pokud jej nemate,

postupujte podle krokd v kapitole ,Manualni

prihlaseni do domadci sité".

1. Otevrete zadkladni nastaveni pomoci dotykového
pole { &ffnen.

2. Stisknéte nastaveni “Home Connect”.

3. Pro spusténi asistenta Home Connect stisknéte
“Nastavit s asistentem”.

I
0

Home Connect

&9 Nastavit s asistentem ‘ .

Zobrazi se upozornéni na mobilnim zafizeni.

4. Pro pokracovani stisknéte “Dale”.

5. Béhem 2 minut stisknéte tlacitko WPS na routeru.
Kdyz je varna deska pripojena k domaci siti,
zobrazi se odpovidajici hlaseni.

Upozornéni: Pokud nelze vytvofit pfipojeni,
spustte asistenta znovu nebo prihlaste spotrebic
manualné do domaci sité. Zobrazi se hlaseni, ze
spotrebic Ize nyni pripojit k aplikaci.

6. Pro spusténi pripojovani k aplikaci stisknéte
“Dale”.

Pripojeni k siti

ﬁ Uspésné pripojeno k siti.
Pokracujte v pfipojovani k aplikaci.

Jakmile je proces prihlaseni uspésné dokoncen,
zobrazi se odpovidajici hlaseni. V hlavni oblasti
ovladaciho panelu se zobrazi symbol &.
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Manualni pfipojeni k domaci siti 7. Ridte se vyzvou v aplikaci a zadejte nazev sité
a heslo vasi domaci sité (WLAN).
1. Otevrete zakladni nastaveni pomoci symbolu . Zobrazi se hlaseni, ze spotfebi¢ Ize nyni pfipojit
2. Stisknéte nastaveni “Home Connect”. k aplikaci.
3. Stisknéte ,Nastavit s asistentem® pro spusténi 8. Pro spuéténi pfipojeni k aplikaci stisknéte
asistenta Home Connect. "Dale”.

Budete vyzvani ke stisknuti tlacitka WPS na
vaSem routeru.

4. Zvolte ,Bez funkce WPS*“. Pripojeni k siti

Automatické
pripojeni k siti

Uspéséné pripojeno k siti.
Pokracujte v pfipojovani

k aplikaci.

WPS funkce na routeru aktivovana
2m00s

Bez funkce WPS Jakmile je proces prihlaseni Uspésné dokoncen,
zobrazi se odpovidajici hlaseni. V hlavni oblasti
ovladaciho panelu se zobrazi symbol &.

5. Postupujte podle pokynu a pro pokracovani
stisknéte “Spustit”.

6. Otevrete sitova nastaveni mobilniho
zarizeni a prihlaste mobilni zafizeni k siti varné
desky pomoci SSID ,HomeConnect” a klicem
,HomeConnect".

=

o

Upozornéni: Pokud nelze vytvofit pfipojeni,
spustte asistenta znovu a pfihlaste spotfebi¢
k domaci siti manudlné.
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Nastaveni Home Connect

Home Connect muzete kdykoli pfizplGsobit vasim
pozadavkdam.

Pro zobrazeni informaci o siti a spotrebici

pokracujte v zdkladnich nastavenich vasi
varné desky k nastavenim Home Connect.

Nastaveni Popis a moznosti

Nastaveni s asistentem Varnou desku mizete pripojit k domaci siti automaticky nebo manualné.
= Nastaveni pomoci asistenta (automatické prihlaseni k siti)
= Nastaveni pomoci asistenta: bez funkce WPS (manualni pfihlaseni k siti)
Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pripojena k domaci

siti.

Pripojeni s aplikaci Muzete vytvorit pripojeni k jednomu nebo vice Uctdm Home Connect.
Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pfipojena k domaci
siti.

Nastaveni pomoci aplikace MuZete nastavit, zda ma byt umoznéno odeslani nastaveni vareni.

= Ne -V aplikaci budou zobrazeny vyhradné aktudlni stavy varné desky.
= Ano - Nastaveni vareni Ize poslat z aplikace do varné desky. Zaslana nastaveni je nutné
na varné desce potvrdit.
Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pfipojena k domaci
siti.
Wi-Fi Radiomodul varné desky mizete vypnout a odpojit tak pfipojeni k WLAN.
= Vypnuto - Radiomodul vypnuty.
= Zapnuto - Radiomodul zapnuty.

Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pfipojena k domaci

siti.
Odpojeni Ulozena pripojeni k domaci siti mizete kdykoli resetovat.
Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pripojena k domaci
siti.
Informace o spotrebici Jsou zobrazeny informace o Home Connect a o siti.
Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pfipojena k domaci
siti.
*prednastaveni pfi dodavce
Upozornéni: “Nastaveni s asistentem” je Muzete zobrazit popis zobrazenych symbold. Za
zobrazeno pouze tehdy, pokud jesté neni timto ucelem drzte stisknuty symbol po dobu
vytvoreno pripojeni k domaci siti. VSechna dalsi alespon 2 sekund nebo tak dlouho, dokud se
nastaveni se zobrazi po pripojeni k domaci siti. popis nezobrazi.

Symboly WLAN

Symbol WLAN v hlavni oblasti ovladaciho panelu
se méni v zavislosti na sile signalu, dostupnosti
serverd Home Connect nebo pfi vzdaleném
pristupu zdkaznického servisu.
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Deaktivace WLAN

Pokud je aktivovana WLAN, muzete vyuzit
funkci Home Connect.

Upozornéni: V pripojeném provoznim rezimu

potfebuje vas spotfebi¢ max. 2W.

1. Otevrete zakladni nastaveni pomoci dotykového
pole {.

2. Stisknéte nastaveni “Home Connect”.

3. Stisknéte “Wi-Fi”.

4. Stisknéte “Vypnuto”.

2 WiFi

5 ome (@

WLAN je deaktivovana a na ovladacim poli
zhasne symbol &.

Odpojit od sité

Vasi varnou desku muzete kdykoli odpojit od

sité.

Upozornéni: KdyzZ je vase varna deska odpojena od
sité, neni mozna obsluha prostrednictvim Home
Connect.

1. Otevrete zakladni nastaveni pomoci dotykového
pole Y.

2. Stisknéte nastaveni “Home Connect”.

3. Stisknéte ,Odpojit”.

4. Potvrdte pomoci “Déle”.

Odpojit

Chcete ze zafizeni smazat
vSechna sitova nastaveni?

\
Spotrebic je odpojen od domaci sité a v ovladacim
poli zhasne symbol &.

Upozornéni: Sitové pripojeni se zrusi také
tehdy, kdyz spotrebic resetujete na nastaveni
z vyrobniho zavodu.

Home Connect cz

PFipojeni sité

1. Otevrete zakladni nastaveni pomoci dotykového
pole .

2. Stisknéte nastaveni “Home Connect”.

3. Stisknéte “Pripojit sit”.

4. Rid'te se podle pokyn( v odstavci “Manualni
prihlaseni v domaci siti“, resp. ,Automatické
prihlaseni v domaci siti“.

Pripojeni k aplikaci

Pokud je na vaSem mobilnim zafizeni

nainstalovana aplikace Home Connect,

muzete ji pripojit k varné desce.

Upozornéni

m  Spotrebi¢ musi byt pripojen k siti.

m  Aplikace musi byt oteviena a nastavena.

= Pokud existuje primé pripojeni k odsavaci par,
odpojte nejprve varnou desku od domaci sité
a spust'te znovu pripojeni. — "Odpojit od site"
na strané 41 — "Pripojit k siti" na strané 41

1. Otevrete zakladni nastaveni pomoci dotykového
pole § éffnen.

2. Stisknéte nastaveni “Home Connect”.

3. Stisknéte ,Pripojit k aplikaci®.

=

Home Connect

ﬁ Pripojit k aplikaci <

Wi-Fi
Nastaveni pomoci aplikace

Odpojit

K varné desce muzete pripojit také dalsi ucet
Home Connect. Za timto ucelem stisknéte
“Pripojit k dalsi aplikaci®.

4. Pro dokonceni procesu pfipojeni se fidte podle
pokyni v aplikaci.

Nastaveni pomoci aplikace

S aplikaci Home Connect miiZzete pohodIné vstoupit
do zakladnich nastaveni vasi varné desky a poslat
nastaveni pro varné zény do varné desky.

Upozornéni

®  Pro zménu zakladnich nastaveni musi byt varna
deska vypnuta.

= Obsluha na spotrebic¢i ma vzdy prednost. V této dobé
neni obsluha prostrednictvim aplikace Home
Connect mozna.

® Ve stavu po dodavce je aktivovan prenos nastaveni.

= Pokud je pfenos nastaveni deaktivovan, jsou
zobrazeny vyhradné provozni stavy varné desky
v aplikaci Home Connect.
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1. Otevrete zakladni nastaveni pomoci dotykového
pole {.

2. Stisknéte nastaveni “Home Connect”.

3. Stisknéte ,Nastaveni pomoci aplikace*

=

Home Connect

ﬁ Pripojit k aplikaci

Wi-Fi

Nastaveni pomoci apl &‘ .

Odpojit

4. Pro aktivaci prenosu stisknéte ,,Ano“, pro
deaktivaci prenosu stisknéte ,Ne“.

Potvrzeni nastaveni vareni

Jakmile jsou nastaveni prenesena na varnou zénu,
zobrazi se na varné desce hlaseni. Budete dotazani,
zda maji byt nastaveni prevzata. Pro potvrzeni
nastaveni stisknéte “Prevzit”. Pro odmitnuti
nastaveni stisknéte “Zahodit”.

Nastaveni pomoci aplikace

HOm@

connect  Chcete prijmout nastaveni

pro vybranou varnou zénu?

Zahodit

Prevzit

Aktualizace softwaru

S funkci Software Update (Aktualizace softwaru)
se aktualizuje software vasi varné desky (napfr.
optimalizace, odstranovani zavad, aktualizace

z dlvodu zabezpeceni). Pfedpokladem je, Ze jste
registrovanym uzivatelem Home Connect, mate
nainstalovanou aplikaci na vasem mobilnim zafizeni
a jste pripojeni k serveru Home Connect.

Jakmile je dostupna aktualizace, budete informovani
aplikaci Home Connect, kde si mGzete aktualizaci
stahnout.

Po Uspésném stazeni mlzete spustit instalaci
prostrednictvim varné desky nebo prostfednictvim
aplikace Home Connect, pokud se nachazi ve vasi
lokalni siti.

Po Uspésné instalaci budete informovani
prostrednictvim aplikace Home Connect.
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Upozornéni

= Béhem stahovani mazete vasi varnou desku nadale
pouzivat.

® V zavislosti na osobnich nastavenich v aplikaci Ize
aktualizaci softwaru stahnout také automaticky.

® V pripadé aktualizaci tykajicich se zabezpeceni je
doporuceno provést instalaci co nejrychleji.

Upozornéni k ochrané dat

S prvnim pfipojenim vaseho spotrebice na sit WLAN
prenese vas spotrebi¢ nasledujici kategorie dat na
server Home Connect (prvotni registrace):

= Jednoznacné oznaceni spotrebice (sklada se
z kli¢t a MAC adresy zabudovaného
komunikaéniho modulu Wi-Fi).

m Bezpecnostni certifikat komunika¢niho modulu
Wi-Fi (pro technické zabezpeceni pripojeni).

Aktualni verze softwaru a hardwaru vaseho
domaciho spotrebice.

a Stav pfipadné uskute¢néného resetu na
nastaveni z vyrobniho zavodu.

Prvni registrace je nutna pro pripravu funkce Home
Connect a je nutnd az v okamziku, kdy chcete
poprvé pouzivat funkce Home Connect.

Upozornéni: Méjte na paméti, ze funkci
Home Connect Ize pouzivat pouze ve spojeni
s aplikaci Home Connect. Informace

o ochrané dat Ize najit v aplikaci Home
Connect.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost BSH Hausgerate GmbH timto
prohlasuje, Ze spotrebi¢ s funkci Home Connect
splfiiuje zakladni pozadavky a ostatni prislusna
ustanoveni smérnice 2014/53/EU.

Podrobné prohlaseni o shodé RED najdete na
internetu na www.bosch-home.com/cz na
produktové strance vaseho spotrebice

u doplriujicich dokumentd.
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Pripojeni odsavace par

Tento spotiebi¢ muzete pripojit k odsavadi par
a ovladat tak funkce odsavace par prostrednictvim
vasi varné desky.

Existuje nékolik moznosti, jak spotiebice mezi
sebou propojit:

Home Connect

Pokud oba spotrebice disponuji Home Connect, je
mozné pfipojeni prostfednictvim aplikace Home
Connect.

Oba spotrebice Ize ovladat pomoci aplikace

a pomoci ovladaciho panelu.

Za timto ucelem se fidte prilozenymi podklady
Home Connect a kapitolou Home Connect.
— "Home Connect" na strané 38

Vo~
~

o

PFimé pFipojeni spotfebiéi

Pokud je spotrebi¢ pripojen pfimo k odsavaci
par, lze odsavac par ovladat prostiednictvim
varné desky. Pripojeni k domaci siti nebo

k aplikaci jiz neni pro oba spotfebice mozné.
Oba spotrebice Ize ovladat pomoci ovladaciho
panelu.

Pripojeni odsavace par cz

Propojeni spotiebiéii prostiednictvim domaci sité
Pouzijte tento druh pripojeni, pokud k aplikaci
Home Connect neni pripojen zadny spotrebi¢ nebo
pouze jeden z obou spotrebici.

Pokud jsou spotrebice navzajem propojeny
prostrednictvim domaci sité, Ize pro odsavac par
pouzit jak ovladani z varné desky, tak také Home

Connect.

Upozornéni
= Dodrzujte bezpec¢nostni pokyny v navodu
k pouziti vaseho odsavace par a ujistéte se, ze
jsou dodrzovany také v pripadé, ze
obsluhujete spotfebi¢ prostfednictvim
ovladani odsavace par z varné desky.
— "Dualezité bezpecnostni pokyny" na strané 6
= Obsluha na ovladaci par ma vzdy prednost.
V této dobé neni obsluha prostrednictvim
ovladani z varné desky mozna.
m V pfipojeném pohotovostnim rezimu spotrebovava
vas spotrebic¢ max. 2 W.

Nastaveni

Pro nastaveni pripojeni mezi varnou deskou
a odsavacem par musi byt varna deska zapnuta.

PFimé pripojeni
Ujistéte se, Ze je odsavac par vypnuty.

Rid'te se kapitolou "Pfipojeni varné desky" v navodu
k pouziti vaseho odsavace par.

Upozornéni: Pokud vasi varnou desku pfipojite
primo k odsavaci par, jiz neni mozné pripojeni
k doméci siti a Home Connect uz nemuzete pouzit.

1. Otevrete zakladni nastaveni pomoci dotykového
pole .

2. Stisknéte nastaveni “Ovladani odsavace par”.

. Stisknéte “Pripojit pfimo”.

4. Béhem 2 minut spustte pripojovani na odsavaci
par.

w

Kdyz je varna deska pripojena k odsavaci par,
zobrazi se odpovidajici hlaseni. Na stavovém radku
se zobrazi symboly pro ovladani odsavace par

z varné desky.
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PFipojeni prostfednictvim domaci sité

Potrebujete router s funkci WPS.

Potrebujete pristup k vaSemu routeru. Pokud jej

nemate, postupujte podle krokd "Pfimé pripojeni".

Na zacatku se ujistéte, ze se odsavac par

nachazi v domaci siti.

1. Otevrete zakladni nastaveni pomoci dotykového
pole .

2. Stisknéte nastaveni “Ovladani odsavace par”.

. Stisknéte “Pfipojit pomoci sité”.

4. Béhem 2 minut stisknéte tlac¢itko WPS na
routeru.
Kdyz je varna deska pripojena k domaci
siti, zobrazi se odpovidajici hlaseni.

5. B&hem 2 minut spustte pfipojovani na odsavaci
par.

w

Kdyz je varna deska pripojena k odsavaci par,
zobrazi se odpovidajici hlaseni. Na stavovém radku
se zobrazi symboly pro ovladani odsavace par

z varné desky.

Upozornéni: Pfipojeni Ize vytvorit pouze tehdy,

kdyz jsou oba spotrebice pfipojeny k domaci siti
a nachazi se v procesu pfipojovani. Pokud doba
pro pfipojovani u jednoho z obou spotrebic jiz
uplynula, spust'te pripojovani znovu.

Zruseni pripojeni

Ulozena pripojeni k domaci siti a odsavaci par

muzete kdykoli zrusit.

1. Otevrete zakladni nastaveni pomoci dotykového
pole .

2. Stisknéte nastaveni “Ovladani odsavace par”.

3. Stisknéte “Odpojit”.
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Ovladani odsavace prostfednictvim varné
desky

V zékladnich nastavenich vasi varné desky muazete
nastavit reakce vaseho odsavace par v zavislosti na
zapnuti a vypnuti varné desky nebo jednotlivych

varnych zén — "Nastaveni ovldddni odsavace par"
na strané 45

Prostrednictvim ovladaciho pole miZete provést
dalsi nastaveni.

Nastaveni ventilatoru

Zapnuti

Na stavovém Fadku stisknéte symbol .
Nastaveni stupné ventilatoru

V oblasti nastaveni zvolte stupen ventilatoru.
MdUzete zvolit mezi stupni 1, 2 a 3. Pro volbu stupni

powern

Boost a PowerBoost stisknéte boost A nebo beost A.

Vypnuti
Zvolte stupen ventilatoru 0.

Nastaveni automatického provozu

Zapnuti

1. Na stavovém Fadku stisknéte symbol J\.

2. V oblasti nastaveni stisknéte auto &.
Auto £ sviti Cervené.

Pri tvorbé par se ventilator spusti automaticky.

Vypnuti

1. Na stavovém Fadku stisknéte symbol JX.
2. V oblasti nastaveni stisknéte auto <.
Auto & sviti bile.

Nastaveni osvétleni odsavace
Svétlo na odsavaci par mizete zapnout a vypnout
prostrednictvim ovladaciho pole varné desky.

Na stavovém Fadku stisknéte symbol 3.
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Nastaveni ovladani odsavace par

Ovladani odsavace par z varné desky mlzete
kdykoli pfizplsobit svym pozadavkim.

Upozornéni: Nastaveni jsou zobrazena pouze tehdy,
pokud je spotrebic pripojen k odsavaci par.

Nastaveni Popis a moznosti

Ovladani ventilatoru MiZete nastavit, zda a jak se ventilator po zapnuti varné desky spusti.
(automatické spustén) = Vypnuto - Odsavac par je nutné v pfipade potreby zapnout manualng.
= Zapnuti v automatickém rezimu* - Odsavac se zapne pfi zapnuti varné zony
v automatickém rezimu.
= Zapnuti ve standardnim rezimu - odsavac se zapne pfi zapnuti jedné varné zény
s pevnym stupném.
Dobéh ventilatoru Dobéh ventilatoru se stard o to, aby byly odstranény zbytkové pachy, poté se ventilator
samostatné vypne.
= Ventilator vypnuty.
= Zapnuti v automatickém rezimu. *
= Zapnuti ve standardnim dobéhu ventilatoru.
m  74dné zmény nastaveni ventilatoru pfi vypnuti varné desky.
Automatické zapnuti svétla MiZete nastavit, zda se méa osvétleni odsavaCe par zapnout automaticky s varnou deskou.
= Vypnuto
m Zapnuto* - Osvétleni se zapne pfi zapnuti varné desky.

Automatické vypnuti svétla Mzete nastavit, zda se ma osvétleni ventilatoru vypnout automaticky s varnou deskou.

= Vypnuto*
= Zapnuto - Osvétleni se vypne pfi vypnuti varné desky.

Odpojeni Ulozena pripojeni k domaci siti a k odsavaci par mizete kdykoli resetovat.

* Nastaveni z vyrobniho zavodu

Ukazatel spotreby
energie

Tato funkce vam ukazuje celkové mnozstvi
energie spotifebované vasim spotrebic¢em
béhem posledniho vareni.

Jakmile se pspotrebi¢ vypne, na displeji se po
dobu 10 vterin zobrazi spotreba energie v kWh.

Informace o aktivaci této funkce naleznete
v kapitole — ,,Zdkladni nastaveni”.
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cz Test vhodnosti nadobi

Test vhodnosti nadobi

Tuto funkci mlzete pouzit pro kontrolu rychlosti
a kvality procesu pfipravy pokrmu v zavislosti na
pouzitém nadobi.

Vysledkem je referenéni hodnota zavisejici na
vlastnostech nadobi a pouzivané varné zéné.

1. Studené nadobi naplnte priblizné 200 ml vody
a umistéte je doprostied varné zony
s prdmérem co nejvhodnéj$im pro dno dané
nadoby.

2. Prejdéte do zakladniho nastaveni a zvolte v menu
bod , Test vhodnosti nadobi“. Ridte se pokyny na
displeji. Funkce je aktivovana.

Po deseti vtefinach se na displeji zobrazi vysledek
kvality a rychlosti procesu vareni. Stisknéte
odpovidajici varnou zénu na displeji a zjistite vice
o vysledku testu nadobi.

Pokud neni vysledek testu optimalni, otestujte
hrnec znovu na mensi varné zoné.

Pro opakovani testu vyvolejte znovu zakladni
nastaveni a zvolte moznost Test nadobi.

Upozornéni

B Flexibilni varna zona se pocita jako jedina varna
z6na; umistéte na ni pouze jednu varnou nadobu.

B Pokud je pramér pouzité varné zony mnohem
mensi nez primér dna nadoby, zahfeje se pouze
prostiedni ¢ast této nddoby. To mlze mit za
nasledek horsi vysledek pripravy pokrmu.

= |nformace o této funkci naleznete v kapitole
— ,Zakladni nastaveni".

= |nformace o typu, velikosti a umisténi nadobi
naleznete v kapitolach — ,Indukéni vareni"
a — ,flexIndukce".
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Cisténi spotrebice
Vhodné cistici a pecujici prostredky si mizete
zakoupit v nasem zakaznickém servisu.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku po kazdém pouziti oCistéte.
Zabranite tak pripalovani zbytk( potravin. Varnou

desku Cistéte pouze po zhasnuti ukazatele
zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte navlhéenym hadfikem

a vysuste mékkou utérkou, abyste zabranili tvorbé

vodniho kamene.

Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro

tento typ varné desky. Postupujte dle pokynt

vyrobcl na obalech vyrobkd.

Nikdy nepouzivejte:

= Nezredény prostredek na myti nadobi

= Cistici prostiedky do myéek nadobi

®  Abrazivni Cistici prostfedky

= Drsné Cistici prostredky, jako je napriklad sprej na
Cisténi pecici trouby nebo prostfedek na
odstranéni vodniho kamene

= Draténky

= Vysokotlaké nebo parni Cistice

Odolné necistoty nejlépe odstranujte pomoci
Skrabky na sklo, kterou mizete zakoupit
v maloobchodech. Postupujte dle pokynd vyrobce.

Vhodnou $krabku na sklo mizete zakoupit

i v nasem zdkaznickém servisu.

Skvélych vysledki ¢isténi dosahnete pfi pouzivani
specialni houbicky pro cisténi sklokeramickych
varnych desek.

Mozné skvrny

Vodni kamen Ocistéte varnou desku ihned po jejim
a stopy od vody. vychladnuti. MiZete pouzit pouze Cistici
prostiedek pro sklokeramické desky.*

Cukr, ryzovy Skrob  Okamzité ocistéte. Pouzivejte Skrabku na
nebo uméla hmota.  sklo. Varovani: Nebezpedi popaleni.*

* Poté oCistéte navihéenym hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

Upozornéni: Dokud varna deska nevychladla,
nepouzivejte na ni zadné cistici prostredky. Mohli
byste poskodit jeji povrch. Ujistéte se, Ze jste radné
ocistili zbytky cisticich prostredka.

Ram varné desky

Abyste zamezili poSkozeni ramu varné desky,

postupujte dle nasledujicich pokyn(:

= Pouzivejte pouze teplou mydlovou vodu.

= Nové myci pred houbicky pouzitim radné umyjte.

m Nepouzivejte zadné Cistici prostfedky obsahujici
pisek ani drsné Cistici prostredky.

®  Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré predméty.



Casto kladené dotazy ¢z

Casto kladené dotazy

Na displeji neni obraz.

Je mozné, Ze neni spravné nastaven jas displeje. Posvitte shora na displej a nastavte jas v zakladnim nastaveni.
Dalsi informace k nastavenim Ize ziskat v kapitole — "Zdk/adni nastaveni”.

Pro¢ spotiebic pfi vaFeni vydava zvuky?

Zvuky mze spotiebi¢ produkovat v zavislosti na materidlu dna pouzivané varné nadoby. Tyto zvuky jsou béznou
soucasti indukéni technologie. Nejedna se o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzuéivy zvuk podobny transformatoru:
Objevi se pfi vareni na vysokou teplotu. Zvuk zmizi nebo se ztisi, jakmile se sniZi stupen ohfevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objevi se, pokud je nadobi prazdné. Tento zvuk zmizi, jakmile do nddoby pridate vodu nebo potraviny.

Praskavy zvuk:
Objevi se, pokud je nadobi vyrobeno z nékolika rozdilnych vrstev materialu nebo pokud pouzivate najednou nadobi riznych
velikosti a materiald. Hlasitost zvuku zavisi na mnozstvi varenych potravin nebo na zpisobu Upravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Mohou se objevit, pokud pouzivate dvé varné desky najednou na nejvyssi stupen ohfevu. Tento piskavy zvuk zmizi nebo se
ztisi, jakmile se snizi stupenr ohrevu.

Hluk ventilatoru:
Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se automaticky zapne pfi pouziti vysoké teploty. Ventilator mize byt stale
zapnuty i po vypnuti varné desky, pokud je rozpoznana teplota stale pfili$ vysoka.

Které nadobi mohu pouzit s indukéni varnou deskou?
Informace o typu nadobi vhodného pro indukéni vareni naleznete v kapitole — , indukcni vareni”,

Pro¢ se varna deska nezahfiva a pro¢ stale blika nastaveni stupné ohievu?
Neni zapnuta varna zéna, na niZ je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli spravnou varnou zénu.
Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfili$ malé nebo neni vhodné pro indukéni vafeni.

Zkontrolujte, zda je varné nadobi vhodné pro indukéni vafeni a zda jeho umisténi na varné zéné odpovida jeho velikosti.
Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitolach — ,,/ndukcni vareni", — , flexindukce"
a — "Funkce Move".

Pro¢ trva zahfati nadobi tak dlouho nebo pro¢ se dostatecné nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stupei ohievu?

Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukéni varent.

Zkontrolujte, zda je varné nadobi vhodné pro indukéni vafeni a zda jeho umisténi na varné zoné odpovida jeho
velikosti. Informace o typu, velikosti a umisténi nadobi naleznete v kapitolach

—> ,Indukcni vareni”, — ,flexindukce”a — " "Funkce Move".




cz Co délat v pripadé poruchy?

Jak mam varnou desku vycistit?

Nejlepsiho vysledku cisténi dosahnete pfi pouziti specidlniho Cisticiho prostredku na sklokeramické povrchy. Nedoporucujeme
vam pouzivat drsné nebo abrazivni Cistici prostfedky ani Cistici prostfedky pro mycky nadobi (koncentraty) nebo dréaténky.
Dalsi informace o ¢isténi a péci o vas spotiebi¢ naleznete v kapitole — ,, Cistén/ spotrebice”.

Co délat v pripadé
poruchy?

Pokud se vyskytne porucha, jeji pfi¢inou je ¢asto
mali¢kost. Dbejte prosim nasledujicich upozornéni

a tipl, nez zavolate zakaznicky servis.

Upozornéni, varovani a chybova hlaseni

Pokud se vyskytne problém, zobrazi se na

displeji automaticky upozornéni, varovani nebo
chybové hlaseni. Pro odstranéni problému se

ridte pokyny na dotykovém displeji.

Upozornéni: U nékterych varovani se zobrazi kéd

chyby. Tento kéd chyby uvedte pfi pripadném

kontaktovani zakaznického servisu.

Tip
Problém
Varnou desku nelze zapnout.

Reseni

Pouzijte jiné elektrické zafizeni, abyste zkontrolovali, zda v elektrickém
obvodu nedoslo ke zkratu.

Ujistéte se, ze je spotfebit pfipojen v souladu s elektrickym schématem.
Pokud se nedafi zavadu odstranit, informujte zakaznicky servis.

Dotykova obrazovka nereaguje nebo je blokovana.

Ovladaci panel je vihky nebo jej zakryva néjaky predmét. Osuste ovladaci
panel a predmét odstrante.

Stupen ohfevu varné zony nelze zvysit.

Celkovy vykon varné desky je omezen. Nastavte celkovy vykon

v zakladnich nastavenich - “Maximalni pfikon”.

Pilis velké nadobi maze ovlivnit maximalni supen ohfevu na jedné poloviné
varné desky. Usporadejte nadobi znovu.

Kdyz se na dotykové obrazovce nachazi predmét, zazni
zvukovy signal.

Odstrante predmét a varnou desku znovu nastavte.
Na ovladaci panel nepokladejte horké nadoby.

Varna deska reaguje nezvykle nebo ji nelze spravné
ovladat.

Vypnéte spotiebi¢ pomoci domovni pojistky nebo elektrického jistice
v pojistkoveé skiini. Vyckejte nékolik sekund a spotfebi¢ znovu pfipojte.

Doslo k prehréti elektroniky a prislusna varna zona
byla vypnuta.

Doslo k prehrati elektroniky a véechny varné zony byly
vypnuty.

Vyckejte, dokud elektronika dostatecné nezchladne. Jakmile ukazatel
chyby zhasne, Ize vafit dale.

V oblasti ovladaciho panelu se nachazi horka nadoba.
Z divodu ochrany elektroniky byla varna zona vypnuta.

Odstrarite nadobu. Vyckejte nékolik sekund. Jakmile ukazatel chyby zhasne,
Ize vafit dale.

Doslo k prehrati varné zony a ta se vypnula
z diivodu ochrany pracovniho povrchu.

Vyckejte, dokud elektronika dostatecné nezchladne. Jakmile ukazatel chyby
zhasne, Ize varit dale.

Nelze aktivovat funkci pfenosu nastaveni.

Potvrdte chybové hlaseni, za timto Ucelem stisknéte libovolné pole. Lze vafit
dale jako obvykle, bez funkce prenosu nastaveni. Kontaktujte zakaznicky
servis.

Nelze aktivovat varnou zénu FlexPlus.
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Potvrdte chybové hlaseni, za timto Ucelem stisknéte libovolné pole.
S ostatnimi varnymi zénami Ize vafit jako obvykle. Kontaktujte
zakaznicky servis.



Problém
Varna zdna byla v provozu po dlouhou dobu bez
preruseni.

Co délat v pripadé poruchy? cz

Reseni
Bylo aktivovano automatické bezpecnostni vypnuti. Viz
prislusnd kapitola.

Doslo k prehrati teplotniho senzoru a varna zéna byla
vypnuta. £ 5202

Vyckejte, dokud senzor vareni dostatecné nevychladne a funkci znovu
aktivujte.

Doslo k prehrati senzoru vareni a viechny varné zony
byly vpnuty. £520 3

Pokud senzor vareni nepouzivate, sejméte jej z nadoby a uchovavejte jej
v dostatecné vzdalenosti od ostatnich varnych zon a zdroji tepla. Znovu
zapnéte varné zony.

Baterie senzoru vareni je témér vybita.

EG204

Vyménte baterii 3V CR2032. Viz odstavec — "Vyména baterie"

Pfipojeni k senzoru vareni je preruseno.
EBZD

Vypnéte a nasledné znovu zapnéte funkci.

Teplotni senzor je rozbity/porouchany. £ 520G

Kontaktujte zakaznicky servis.

Ukazatel teplotniho senzoru nesviti a teplotni senzor
nereaguje.

Vyménte baterii 3V CR2032. Viz odstavec — "Vyména baterie”

Pokud problém pretrvava, drzte stisknuty teplotni senzor po dobu
8-10 sekund a znovu pripojte teplotni senzor k varné desce.

Pokud problém pretrvava, kontaktujte zakaznicky servis.

Ukazatel na senzoru dvakrat blikne. Baterie teplotniho
senzoru je témér vybitd. Pristi proces vareni se mize
v disledku vybité baterie prerusit.

Vyménte baterii 3V CR2032. Viz odstavec — "Vyména baterie”

Ukazatel na senzoru tfikrat blikne. Pfipojeni
k teplotnimu senzoru je preruseno.

Drite stisknuty symbol na teplotnim senzoru po dobu 8-10 sekund a znovu
pripojte k varné desce. Viz odstavec — "Pripojeni bezdrdtového teplotniho
senzoru k ovlddacimu panelu”

Provozni napéti je nespravné, mimo normalni provozni
rozmezi. £ SO00/ESD D

Kontaktujte dodavatele elektrické energie.

Varna deska neni spréavné pfipojena L/ =L

Odpojte varnou desku od sité. Ujistéte se, ze je spotrebic pripojen v souladu
s elektrickym schématem.

Demo rezim

Pokud je na displeji zobrazen symbol (7], je
aktivovan Demo rezim. Spotrebi¢ se v Demo

rezimu nezahriva. Odpojte spotrebi¢ od napajeni

energii. Nékolik vtefin pockejte a poté spotrebic

znovu zapojte. Poté do 3 minut po zapojeni

v zakladnim nastaveni Demo rezim deaktivujte.
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cz Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozici pro
pfipad, Ze potrebujete vas spotrebi¢ opravit.
Vzdy najdeme nejvhodnéjsi feseni, abyste se
vyhnuli zbyte¢nym navstévam nasich servisnich
technika.

E-Nr.a FD

Pri kontaktu se zdkaznickym servisem uvedte
prosim oznaceni produktu (E-Nr.) a vyrobni ¢islo
(FD). Tyto udaje naleznete na typovém Stitku,
ktery se nachazi:

m na dokladech od vaseho spotrebice,
= na spodni ¢asti varné desky.

Oznaceni produktu naleznete také na sklenéném
povrchu varné desky. Zakaznicky index (KI)

a vyrobni ¢islo FD mUzete zkontrolovat

v zakladnim nastaveni. Pro tyto informace si
prectéte kapitolu — ,, Zdkladni nastaveni.

Berte prosim na védomi, Ze za navstévu servisniho
technika pro uéely opravy z divodu nespravného
pouziti spotrebice se hradi poplatek, a to i kdyz je
spotiebi¢ v zaruéni lhaté.

Spolehnéte se na profesionalitu vyrobce vaseho
spotrebice. Tak si mlzete byt jisti, Ze vase oprava
bude provedena skolenymi servisnimi techniky, kteri
s sebou vozi originalni nahradni dily pravé pro vase
spotrebice.
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Zkusebni pokrmy ¢z

Zkusebni pokrmy

Tato tabulka je navrzena pro zkuSebni instituty
ke zjednoduseni kontroly spotfebice.
Udaje v této tabulce jsou uvedeny s ohledem na
prislusenstvi znacky Schulte-Ufer (4 kusy
nadobi ze sady pro HEZ 390042 indukéni varné
desky) s nasledujicimi rozméry:
® Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné

zény @ 14,5 cm
® Hrnec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zéony @ 14,5 cm
= Hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény @ 18 cm

= Panev na smazeni @ 24 cm, pro varné zony @ 18 cm

Predehrati Vareni
. Stupei Doba Pok-  Stupef
Zkusebni pokrmy Nadobi  ohfevu (min:sek) lice ohievu
Rozpusténa ¢okolada Hluboky
cokolddova poleva (napf. znacka Dr. Oetker, tmava hrnec 15 N
Cokoldda 55 % kakaa, 150 g) @16 cm : e
Cotkova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cotkova polévka*
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 450 g Hrnec . 1:30 o s .
@16 cm (bez michani) ’
Mnozstvi: 800 g Hrnec . 2:30 o s o
@22cm (bez michani) ’
Cockova polévka z plechovky,
napf. ¢ocka s klobasami Erasco.
Pocate¢ni teplota 20 °C
Mnozstvi: 500 g cca 1:30
Hrnec (promichejte
@16 cm 9 00 cca Ano 15 Ano
1 minuté)
Mnozstvi: 1 kg cca 2:30
Hrnec (promichejte
@22 em 9 o Ano 15 Ano
1 minuté)
Priprava besamelu
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (obsah tuku 3,5 %)
a Spetka soli
1. Rozpustte maslo, vmichejte mouku a siil a smés zahfejte. Hluboky 9 cca 6:00 Ne
hrnec
Z 16 cm
2. \Ij’arirclijejte do smési mléko a za stalého michani uvedte do 7 cca 6:30 Ne
3. Jakmile se besamel zacne vafit, ponechte omacku na . i A 9 Ne

varné zoné dalsi dvé minuty a neustale ji michejte.
* Recept je v souladu s DIN 44550
** Recept v souladu s DIN EN 60350-2
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cz Zkusebni pokrmy

Predehfati Vaieni

. Stupen Doba Pok-  Stupeii
Zkusebni pokrmy Nadobi  ohfevu  (min:sek) lice  ohfevu

PFiprava mlécné ryze

MIééna ryze, priprava s poklici. Teplota mléka: 7 °C Zahrejte
mléko, dokud nezacne pénit.

Nastavte pozadovany stuper ohfevu a pridejte do mléka ryzi,

cukr asdl.
Doba pripravy véetné predehrati je cca 45 minut.
Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, 3
750 ml mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli Miige (promichejte
@16 cm 8.5 cca 5:30 Ne Po ccg Ano
10 minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, Hrnec 3
11 mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli 322 em 8.5 cca 5:30 Ne  (promichejte  Ano
po cca
10 minutach)
MIééna ryze, priprava bez poklice
Teplota mléka: 7 °C
Pridejte do mléka vSechny pfisady a za stalého michani smés
zahfejte. Jakmile mléko dosahne teploty cca 90 °C, zvolte
doporuceny stupen ohfevu a ponechte mirné vafit na nizky stupen
ohfevu po dobu cca 50 minut.
Prisady: 190 g kratkozrnné ryze, 90 g cukru, Hrnec .
750 ml mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli @16 cm 8.5 cea 5:30 Ne 3 Ne
Prisady: 250 g kratkozrnné ryze, 120 g cukru, Hrnec .
11 mléka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli @22cm 85 cca 5:30 Ne 25 Ne
Priprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Pfisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli Hrnec 9 cca 2:30 Ano ) Ano
@16 cm ’
Pfisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli Hrnec 9 cca 2:30 Ano 25 Ano
@22cm ’ :
Vepiova pecené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C
Mnozstvi: 3 kusy veprové pecené (celkova vaha cca 300 g, Panev na
tloustka 1 cm) a 15 ml slune¢nicového oleje smazeni 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
024 cm
Priprava palacinek**
Mnoizstvi: 55 ml tésta na kazdou palacinku Pdnev na
smazeni 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
@24 cm
Smazené bramborové hranolky Dokud
Mnoistvi: 1,8 | slunecnicového oleje, na porci: 200 g Hrmec teplota oleje
mrazenych hranolek (napf. znacka McCain 123 Original 322 em 9 nedosahne Ne 9 Ne
fries) 180 °C

* Recept je v souladu s DIN 44550
** Recept v souladu s DIN EN 60350-2
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Informace v ptipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka BOSCH
Model PXY875KW1E
Typ varné desky elektricka
Poéet z6n a/a nebo ploch na vafeni 4
Technologie ohievu (indukéni zény a plochy na vareni, salavé zény na indukce
vafeni, pevné plotny)
V pfipade kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér plochy
uzite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na vareni,
zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm
Flex zéna vpravo @ 40/ 23 cm
Flex zéna vlevo [0} 40/23 cm
V pfipadé nekruhovych z6n a nebo ploch na vareni: délka a Sitka plochy
uzitecného povrchu na elektricky ohfivanou zénu a nebo plochu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitana spotifeba energie na zénu a nebo plochu na vareni na kg
Flex zéna vpravo 175,0 Wh/kg
Flex zéna vlevo 175,0 Wh/kg
175,0 Wh/kg

Spotreba energie varné desky vypocitana na kg

Tabulka povinnych informaci pro domécnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise & 66/2014, &l.2.3.)
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DuleZita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: BezEe(:nost béhem pouzivani
spotfebice je zaruCena pouze tehdy, pokud byla vestavba

z technického hlediska provedena spravnym zptsobem a podle
tohoto montazniho névodu. Za skody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ruci technik.

Tento spotrebic je vhodny k pouzivani az do nadmorské vysky
4000 metrd.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Spotrebi¢ miZe obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantaty jako napf. kardiostimulator nebo
inzulinovou pumpu. Proto béhem montéze dodrzujte minimalni
odstup od elektronickych implantatd 10 cm.

Pfipojeni k elektrickému proudu: Musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pfitom musi byt dodrzovéna
ustanoveni mistniho dodavatele elektfiny. Spotfebic

musi byt napojen napevno a pfipojka musi byt opatfena
odpovidajicim odpojovacem dle predpisti o instalaci.

Typy pfipojeni: Spotfebic patfi do ochranné tfidy | a smi byt pouzit
pouze v kombinaci s uzemnénou pfipojkou.

Vyrobce nezodpovida za poruchy nebo mozné skody, které vznikly
v dusledku chybné elektrické instalace.

Sitovy pfipojovaci kabel: Sitovy pfipojovaci kabel smi instalovat
pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik zékaznického
servisu. Potfebné Udaje k pfipojeni naleznete na typovém Stitku

a schématu pfipojenti.

MontéZ pod pracovni desku: Indukéni varné desky smi byt
instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby s odvétravanim
stejné znacky. Pod varnou deskou se nesmi nachazet zadné
chladnic¢ky, mycky nadobi, trouby bez odvétravani nebo pracky.

Odsavat par: Vzdalenost mezi odsavacem par a varnou deskou
musi odpovidat minimalni udané vzdalenosti podle montazniho
névodu pro odsavac par.

Pracovni deska: Musi byt rovnd, vodorovna a stabilni. Dodrzujte

pokyny vyrobce pracovni desky.

Spotiebi¢ muze byt vestavén do nésledujicich tepelné odolnych

a vodéodolnych pracovnich desek:

m pracovni desky z mramoru, pfirodniho kamene

m syntetické pracovni desky

m pracovni desky z masivniho dfeva: pouze se souhlasem vyrobce
pracovni desky (lepené hrany)

= montéz jinych druhd pracovnich desek: pouze se souhlasem
vyrobce pracovni desky.

min. 70

Pokud tloustka pracovni desky, do které bude zabudovéna varna

deska, neodpovida zadéni, vyztuzte ji nehoflavym materidlem

odoln{m proti vodé, dokud nedoséhnete minimalini doporucované

tloustky. V opa¢ném pfipadé nelze zarucit dostacujici stabilitu.

m Pracovni deska, do které bude varnd deska zabudovana, by méla
snést zatizeni cca 60 kg.

m Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda je rovna.

Upozornéni

® Pro vyrovnani spotiebice nepouzivejte jednotlivé podpéry.

w Upravy na povrchu pracovni plochy musi byt provadény
specializovanym poskytovatelem sluzeb podle schématu
vestavby. Hrana musi byt ¢ista a pfesnd, aby byl okraj povrchu
viditelny. Hrany ocistéte a odmastéte odpovidajicim Cisticim
prostredkem.

Zaruka: Neodbornd vestavba, napojeni nebo chybna montaz
vedou ke ztraté zaruky.

Upozornéni: Veskeré prace provedené na vnitrku spotiebice,
v€etné vymény sitového pfipojovaciho kabelu, smi provést
vyhradné k tomu vyskoleny technik zakaznického servisu.

Pfiprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: Musi byt odolny minimalné do
teploty 90 °C.

Vyftez: Po vyfiznuti odstrarite tfisky.

Rezné plochy: Opattete je zaruvzdornym materidlem.

Upozornéni: Pokud $itka vestavného otvoru ¢ini 780 mm, pouZijte
dily pfislusenstvi dodané se spotiebicem.

Vestavba nad zasuvku, obrazek 2a

Odkladaci plocha: Musi disponovat tloustkou minimalné 30 mm.
Vzdélenost mezi horni ¢asti odkladaci plochy a horni ¢asti zasuvky
musi ¢init 70 mm.

Upozornéni: Jestlize kovové pfedméty v zasuvce dosahuji
vysokych teplot z divodu cirkulace vzduchu pfi ventilaci varné
zony, pouzijte dfevénou mezilehlou podpéru; toto platii pokud

v zdsuvce uchovévate drobné ostré kovové predméty, jako
napfiklad jehlice na $pizy (Obrazek 12). Pod varnou deskou je
nainstalovan ventilator. Neni-li nainstalovana mezilehld podpéra,
v zasuvce nelze uchovavat drobné nebo ostré predméty, papir ani
kuchyriské utérky. Skladovani téchto pfedmétu v zdsuvce muze
brénit chlazenf spotiebice nebo poskodit ventilator z divodu
nasati pfedmétu. Mezi obsahem zasuvky a vstupnim bodem pro
ventildtor musi byt mezera nejméné o velikosti 2 cm.

Montaz nad pecici troubu, obrazek 2b

Prihradka: Musi mit tloustku minimalné 30 mm.

Upozornéni: Podivejte se do montaZniho navodu pro pedici
troubu, zda nemusi byt vzdalenost mezi varnou deskou a pecici
troubou v&tsi.

Odvétravani: Vzdalenost mezi pecici troubou a varnou deskou
musi ¢init minimalné 5 mm.



Upozornéni: Pokud bude varna deska zabudovana nad pecici
troubou Llne znacky, pouzijte dfevéné oddélovaci mezidno
(Obrazek 12) .
Ventilace, obrazek 3
Aby byla zarucena spravna funkcnost spotebice, musi byt varna
deska odpovidajicim zplisobem odvétravana.
ProtoZe ventilace ve spodni ¢asti spotiebice potiebuje dostatecny
pfivod Cerstvého vzduchu, musi byt ndbytek instalovan
odpovidajicim zplisobem. K tomuje tfeba nasledujici:
= Minimalni vzdalenost mezi zadni sténou nabytku a kuchyriskou
sténou a mezi povrchem pracovni desky a horni ¢asti zasuvky
(Obréazek 3a).
mOtvor nahote v zadni sténé nabytku (Obrazek 3b).
® Pokud nenfi od zadni stény nabytku dodrzena minimalni
vzdalenost 20 mm, musi byt v dolni ¢asti otvor (Obrazek 3c).
=V piipadé, ze nabytek vevnitt neni Sirsi nez 750 mm,
proved'te vyfezy na postrannich sténach (Obrazek 3d).
Upozornéni
= Pokud bude spotfebic vestavén do varného ostriivku
nebo bude instalovan jinym zplsobem, ktery zde nebyl
popséan, mus{ byt dodrzeno odvétravani varné desky.

= Dolni podstavec nesmi byt vzduchotésné uzavieny.

Vestavba spotiebice, obrazky 4/5/6/7/8/9/10/11
Upozornéni: BEhem vestavby varné desky pouzivejte ochranné
rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré hrany.
U spotiebicd, které nemaji predinstalovany kabel,
zaved'te pfipojovaci kabel do pfipojné krabice.
. Otocte spotfebic a odloZte ho na dno obalu, hadr nebo jiny
povrch, aby se neposkrabal.
. Pomoci Sroubovéaku nadzdvihnéte viko pfipojné krabice
(Obrazek 4).
Uvolnéte pripeviiovaci Srouby a pomoci Sroubovaku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (Obrazek 5).
4. Napojte pouze dle schématu na pfipojné krabici (Obrazek 6):
BN: hnédy
BU: modry
GN/YE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
GY: Sedy
Upozornéni

-

N

w

¥ Pokud je pfipojeni provedené podle schématu zapojeni 21/2N~,
je tfeba podle schématu zménit uspofadani mastkd.

= Davejte pozor na to, aby byly Srouby pfivodni skiiné po
pfipojeni kabelt dobfe upevnény.

5. Pfipevnéte sitovy pfipojovaci kabel pomoci hadicové svorky
a utdhnéte pripevniovaci Srouby (Obrazek 7a).

6. Zaviete viko pfipojovaci krabice.
Upozornéni: Pro usnadnéni uzavieni umistéte kabely
doprostied pfipojovaci zasuvky.

7. Pokud se sitovy kabel kfizi se zasuvkou, upevnéte kabel
priloZzenou kabelovou paskou ke spodni strané varné desky
(Obrazek 7b).

Upozornéni: Pokud potfebujete del3i kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

VloZeni varné desky, obrazky 8/9/10

1. Pfipevnéte lepici pasku na vystupek pracovni desky
(Obréazek 8).

2. Spotfebi¢ zasurite rovhomeérné do vestavné niky.

— Sitovy kabel nesk¥ipnéte a neved'te pres ostré rohy.
V pripadé vestavby nad troubu ved'te vedeni na zadnich
rozich trouby k pfipojné zasuvce. Vedeni musi byt
nainstalovano tak, aby se nedotykalo horkych mist varné
desky nebo trouby.

— U dlazdicovych pracovnich desek: spary utésnéte silikonovym
kaucukem.

3. Dbejte na to, aby varna deska byla ve stejné vysce jako pracovni
deska. Pokud varné deska nenf ve stejné vysce, nainstalujte
pfiloZené vyztuze a opatrné je pfitdhnéte. (Obrazek 9).
Upozornéni: NepouZivejte elektrické Sroubovaky.

4. Pfed pfilepenim té€snéni (Obrazek 10) proved'te odpovidajici
test funkénosti!
Spéru utésnéte dokola vhodnym, tepelné odolnym silikonem
(napf. Novasil® S70, Ottoseal® S70). Tésnéni uhladte lesticim
prostifedkem doporucenym vyrobcem. Rid'te se pokyny na
silikonového produktu. Spotrebi¢ uvadéjte do provozu az po
Uplném zaschnuti silikonu (minimélné 24 hodin, podle okolni
teploty). Vhodny silikon Ize zakoupit u naseho zakaznického
servisu.
Pozor!
Pouzitim nevhodného silikonu mohou vzniknout trvalé zmény
zabarveni na pracovnich deskach z pfirodniho mramoru.

Pfipojeni spotiebice, obrazek 11

= Napéti: Viz typovy Stitek.

= Pfipojte pouze podle schématu pfipojenti:
BN: hnédy
BU: modry
GNIYE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
GY: Sedy

¥V zavislosti na zptsobu pfipojeni se pfipadné musi zménit
usporadani svorek dodanych z vyroby. Za timto Gcelem se
ptipadné musi svorky zkratit a odstranit izolace, aby bylo mozné
pouZzit svorku, ktera spojuje dva kabely.

Upozornéni: Zkontrolujte, zda je spotiebic pfipraveny k provozu:

Objevi-li se na displeji spotiebice /400, E0S {3 nebo

£, neni spravné zapojen.

kOdbp?j}e spotiebic od elektrického napajeni a zkontrolujte pfipojeni
abelu.

Demontaz spotiebice

Spotrebic vypojte z elektrické sité.

Odstrarite silikonové tésnéni z celého rdmu varné desky pomoci
vhodného naradi.

Odstrarite upinaci zafizeni.

Zatlacte zespodu proti varné desce a vyjméte ji.

Pozor!

Skody na spotiebici! Nepokousejte se vyjmout spotiebi¢ shora
pomoci pacek.



Snadné a rychlé Snadné a rychlé

Funkce pripravy pokrmu Funkce pripravy pokrmu BOSCH

Funkce pfipravy pokrmi vdm umozni zvolit nejlepsi zplsob pfipravy kazdého Funkce pfipravy pokrmi vdm umozni zvolit nejlepsi zplsob pfipravy kazdého Technik fiirs Leben
pokrmu dle vadich pfani. Senzory neustdle méfi teplotu hrnce nebo panve. To pokrmu dle vadich pfani. Senzory neustdle méfi teplotu hrnce nebo panve. To

umozni kontrolu vykonu s vynikajici pfesnosti a spravna teplota zlistane zachovéna, umozni kontrolu vykonu s vynikajici pfesnosti a spravna teplota zistane zachovéna,

¢imz dosahnete skvélych vysledki vafeni. ¢imz dosahnete skvélych vysledkd vafen

E Funkce pfipravy pokrmi LEZLEEIEL R Senzor smazeni Navod k pouz

. B} B Dopliujici informace naleznete v detailnich pokynech pro varnou o » Doplriujici informace naleznete
Tyto funkce mizete vyuzit k ohrevu, desku v kapitole "Funkce pfipravy pokrmi® Radné si tyto pokyny Senzor smazeni vam zjednodusi v detailnich pokynech pro varnou desku v kapitole ,Funkce
vareni ¢i mirnému vareni pokrmdi, prectéte. : vareni a zaruci vynikajici vysledky piipravy pokrmd" Radné si tyto pokyny prectéte.
k vareni v tlakovém hrnci ¢i smazeni smazeni. Bez toho, aniz by musel
v hrnci s dostatecnym mnoZstvim Takto nastavte byt zvoleny stupert ménén, je Takto nastavte
oleje, a to vSe pfi kontrolované - . . . teplota automaticky udrzovana. . ) .
teploté. 1) Bezdratovy teplotni senzor pfipevnéte k hrnci. 1) Prazdnou panev postavte na varnou zénu.

11) Na varnou zénu postavte hrnec s dostateénym mnozstvim 1) Zvolte na displeji varnou zénu.

tekutiny a zakryjte pokl 1) Zvolte druh ohfevu == ,Senzor smazeni*.

111) Stisknéte symbol 1&r na bezdratovém teplotnim IV) Zvolte pozadovany stupe smazeni.

Teplotni senzor je nezbytny pro senzoru. TEF Senzor vafeni se rozsviti na displeji. V) Pockejte, dokud neni dosazeno teploty smazeni. Pribéh

pouziti funkci pfipravy pokrma. V) Na displeji zvolte varnou zénu. nahfivani je zobrazen na displeji. Zazni signal.
Jestlize varna deska nedisponuje V) Zvolte stupefi u poadované funkce vafeni. v
senzorem, Ize _m._ zakou . VI) Pockejte, dokud voda nebo olej nedosdhne odpo
u special mc<m=xor E.cnw_n: ) teploty. Priibéh nahfivani je zobrazen na displeji. Zazni
nebo v nasem zakaznickém servisu signa
uvedenim referen¢niho ¢isla: . .
HEZ39050. VII) Sejméte poklici a viozte pokrm.
Béhem priibéhu vafeni ponechejte hrnec pfikryty.
Doporuéeni: Pfi funkci ,Fritovani ve velkém mnozstvi oleje"
hrnec nezakryvejte.

Dl

Pfidejte do panve tuk a mazZete zaéit se smazenim.

=

Stfedni - vysoka Vysoka

mamwmq_ steakd, ) Smazeni pokrm( pfi
stfedné nebo silné vysokych teplotach,

Pfiprava

a konzervace omacek, a hutnych pokrmi

dusené zeleniny nebo napf. karbanatki Eovmwmin:. ) napf. steak rare,
smazeni na extra margarinu napf. nebo klobas. AIESTE, ocm_n.ém(:m. bramborové placky
100 °C 120 °C s[RI panenském ol omelety nebo pokrmy ndroéné a zmrazené
- ; P P L . i oleji, masle ¢&i na pfipravu, napf. hranolky.

Ohfev, udrzovani Mirné vafeni napr. Vafeni Vareni Smazeni s velkym margarfnu fizek, Eerstvé ragu

teploty napf. ryze, mléko napf. téstoviny, v tlakovém hrnci mnozstvim oleje : a zelenina

polévky, horke zelenina napf. kufe, napf. koblihy, :

napoje dusené maso karbanatky

[ [ pprnrreers




& Funkce pfipravy pokrmi Funkce Funkce
e~ Senzor smazeni

V nasledujici tabulce naleznete vybér pokrmi dle jejich typu. Teplota a doba u
piipravy pokrmu jsou zavislé na mnozstvi, stavu a kvalité potravin. um__ﬂu__ﬂ..( ' wun...ﬂ.«

@ Brambory

Funkce Funkce Smazeni na malém mnoZstvi oleje
..:_w;,\,_\ v:n;<.< Hranolky z brambor vafenych ve slupce wr 5 612 r 2/90°C  40-50
pokrmi pokrmd Hranolky ze syrovych brambor 3 wr 4 15-25 Ovesni kases r 2/90°C 10-15
Maso s Bramborové placky ® o 5 2535 Cokoldovy dezert 3 & 2/900C 35
Q. - — Q Pokrmy z vajec Sujcarské bramborové placky 7 wr 2 50-55 Vafe
Smaten na malém mnoZstyi oleje Glazované brambory 3 o 3 1520 Kompot ar 3/100°C 1525
Rizek, pfirodni * wr 4 610 Smazeni na malém mnozstvi oleje Mirné vareni Smazeni s velkym mnozstvim oleje
Rizek, obalovany * T 4 610 Volskd oka, na mésle 7 o 2 26 Bramborové knedliky 4 @ 2/90°C  30-40 Koblihy® @ 5/170°C 510
Filet? o 4 610 Volska oka, na oleji 2 wr 4 26 Vareni Donuty @ 5/170°C 510
Kotlety 1 e 3 1015 wr 2 49 Vafené brambory s wr 3/100°C 30-45 Bufuelos s @ 5/170°C 510
Cordon bleu? - 4 1015 wr 2 36 Vafeni v tlakovém hrnci
Videfisky fizek * wr 4 10-15 Palacinky & - 5 1.5-25 Brambory v tlakovém hrnci & 4/120°C 1020 '@n Mrazené produkty
Steak, rare (silny 3 cm) 2 wr 5 68 Francouzsky toast wr 3 48 i
Steak, medium (silny 3 cm) 2 Lo 5 812 Trhanec 8 wr 3 10-15 Téstoviny a ceredlie Smazeni na malém mnozstvi
Steak, well done (silny 3 cm) ! wr 4 812 Vareni ﬁ Rizky ! = 4 1520
Drabezi prsa (silny 2 cm) 1 o 3 10-20 Vafena vejce S @ 3/100°C 510 irné vareni Cordon bleu* o 4 10-30
Masové smés 3 wr 4 712 Ryze re 2/%00C 25-35 Dribezi prsa ! e 4 10:30
Gyros® - 4 712 * Zelenina a lusténiny Polenta? @ 2/90°C 3-82/ Dribezi prsa ! Cn 4 S
Slanina 1 o 2 58 Semolinovy dezert 3 @ %00°C  5-10 Gyros3 wr 4 1015
Mieté maso? e 4 610 ‘Smazeni na malém mnozstvi oleje Vareni Kebab 3 wr 4 1015
Hamburger (silny 1,5 cm) * o 3 615 Cesnek ? wr 2 210 Téstoviny 3 & 3/100C 7-10 Rybi filety, piirodni t o 3 1020
Frikadely (silny 2 cm) ! wr 3 1020 s = 2 210 Pilohy 3 = 3/1000C 6-15 Rybi flety, obalované e 3 1020
Pinéné karbanitky o 3 Aoy Opékana cibulka 3 wr 3 510 Vafeni v tlakovém hrnci Rybf prsty ! o 4 812
Klobdsy® wr 3 820 Gn ) 3 212 Ryse v tlakovém hrnci e 4/120°C 6-8 Smazené hranolky 3 o 5 46
Syrové klobdsky 1 o 3 820 ky ! o 3 412 % Pokrmy z panve * wr 3 610
Mirné vareni 1 4 10:30
Papriky e 3 415 = Jarni zévitky e
s 2/[c02CTC:20 Opeceny zeleny chrest 1 - 3 415 7 Polévky Camembert ! o 3 1015
Houby 3 o 4 1615 Mirné vafeni OhFev/udrzovani teploty
Masové kuliéky 4 @ 3/100°C  20-30 D e S o 1 1020 Krémové polévky? @ 2/%00°C  10-15 Zelenina v krémové omaéce 3 @ 1/70°C 1520
LSz T © A 3/4002C 60:90) Glazovan zelenina 3 wr 3 610 VeI Vareni
Vafené ¢i pecené teleci maso 4 @ 3/100°C  60-90 VaFeni @ 3/100°C  60-90 Zelené fazolky ¢ @ 3/100°C  15-30
Vafeni v tlakovém hrnei VarerabroRaliced & 3/100°C 1020 . : ) @ 3/100°C 5-10 Smaeni s velkym mnozstvim oleje
Sl UG i wr /202 CHH 5225 Vafeny kvétak ¢ & 3/100°C 1020 LT GO U Smazené hranolky & wr 5/1700C 48
Hovézl v tlakovém hrnci 5 @ 4/1200C 1525 RbZickové kapusta vafend 4 = 3/100°C  30-40 Doméci vivar v tlakovém hrnci 5 wr 4/120°C 20-30 pE—
- i
Smazeni s velkym mnoZstvim oleje Zelené fazolky vafené 4 @r 3/100°C 15-30 Omagk; q H
Kufeci kousky fritované & wr D/le | il Cizrna® @ 3/100°C  60-90 g
Karbanatky fritované & @ 5/170°C 1015 Hragek = 3/1009C 1520 Smazeni na malém mnoZstvi of ‘Smazeni na malém mnozstvi
#7\ Ryba Cotka® @ 3/100°C  45-60 Rajskd omécka se zeleninou 3 wr 1 25-35 Camembert ¢ wr 3 710
Smazoni na malé o Vafeni v tlakovém hrnci Besamel 3 wr 1 10-20 Koy — G 3] G10
IR oo 4 1020 e & 4/1200c 36 Sirova omécka® - 1 1020 ntatipokiy — 4 =
et et o 4 1020 e s = 4/1200C 2535 Zazmazkas wr 1 25-35 EFSEEHIEE s 1 5
b filety, obalovan o T T & 4/1200C 2535 Sladke omacky o 1 15-25 Lo b == -
KFSEI L & S Cotka v tlakovém hrnci & & 4/1200C 1020 Prazeni piniovych jader © wr 4 315
Lt = 4 48 Smaieni s velkym mnozstvim oleje Ohev/ A e 51y
Ryba smaZens, celd! (e S 1020 Snasens obalovan zelenina & @ 5/1700C 48 - = ——
Mirné vafer . — Svafené vino @ 1/700C
T = Smazend zelenina v pivnim tésticku & o §/170°C 48 i i
Lo i o 2/8097 1520 Smazens obalované houby & @ 5/170°C 48 Wiené vafen
Smazeni s velkym mnoZstvim oleje oD et EVEEaRE MigkoS @ 2/%00°C 310
Ryba, fritovand v pivnim téstitku & @ 5/170°C 1015
Obalovana ryba fritovana © @ 5/170°C 1015

£ Nékolikrat obratte. /2 Olej a potraviny pfidejte do pénve po zaznéni zvukového signlu./ 3 Pravidelné michejte. / 4 Rozehfiveite a vafte s pokl
2vukového signalu. / 5 Maso viozte na zatatku. / © Olej zahfivejte se zavfenou pokl

Smaite bez poklice po jednotlivich porcich

Potraviny pfidejte po zaznéni

7 Maslo a potraviny dejte do panve po zaznéni zvukového signalu. / © Celkova doba ipravy na porci. Smazte postupné. / ©Potraviny pfidejte po zaznéni zvukového
signdlu. 1 Vodu pridejte po zaznéni zvukového signalu. Potraviny pfideite, jakmile zaéne voda vait.



EZ3Spojeni bezdratového
teplotniho senzoru
s ovladacim panelem

Pokud varna deska neni vybavena bezdratovym
teplotnim senzorem, mlzZete ho dodatecné zakoupit ve
specializované prodejné nebo prostfednictvim naseho
technického zakaznického servisu pod referenénim
Gislem HZ39050.

Pro spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem postupujte nasledovné:

1. Zvolte zékladni nastaveni = {4, viz kapitola
,Zakladni nastaveni“ v navodu k obsluze.
Indikator varné desky se rozsviti.

2. Zvolte varnou z_(é_r_w, jejiz ukazatel sviti. Zazni signal.
Blika ukazatel 1&T.

3. B&hem 30 sekund stisknéte symbol 1&rna
bezdratovém teplotnim senzoru.
Za nékolik sekund se na ukazateli varné zény
zobrazi vysledek spojeni teplotniho senzoru
s ovladacim panelem.

Vysledek

Bezchybné spojeni

Chyba spojeni: na zakladé chyby prenosu

]
I’
Z Chyba spojent: na zakladé chyby teplotniho senzoru
=» Jakmile je teplotni senzor bezchybné spojeny
s ovladacim panelem, jsou k dispozici varné funkce.
m Chybné spojeni v dusledku poruchy teplotniho
senzoru muze mit tyto priciny:
- Chyba v komunikaci Bluetooth.
- Béhem 30 sekund po zvoleni varné zoény jste
nestiskli symbol na teplotnim senzoru.
- Baterie teplotniho senzoru je vybita.
Resetujte bezdratovy teplotni senzor a znovu
provedte proces spojeni.
m V pfipadé nezdafeného spojeni kvdli chybé pfenosu
provedte proces spojeni znovu.
Pokud chyba spojeni nadale pretrvava {, kontaktujte
technicky zakaznicky servis.

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1. P_ghdobu cca 8-10 sekund se dotykejte symbolu
1=T.
Bé&hem toho se tfikrat rozsviti LED ukazatel
teplotniho senzoru. Pi tfetim rozsviceni LED dojde
k resetovani. V tomto okamZiku sundejte prst ze
symbolu.
Jakmile LED zhasne, je bezdratovy teplotni senzor
resetovany.

2. Zopakujte proces spojeni od bodu 2.



Teplotni
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Dalsi informace o vyrobcich,
pfisluSenstvi, nahradnich dilech
a servisu najdete na internetu na:
www.bosch-home.com/cz

Pouziti podle uréeni

Prectéte si pozorné navod.
Navod k pouziti a k montazi
uschovejte pro pozdéjsi
potfebu nebo pro dalsi majitele.

Po vybaleni spotfebic
zkontrolujte. Pokud doslo

k poskozeni spotrebice pfi
pfepraveé, nesmi se pouzivat.
Kontaktujte technicky servis

a poskozeni pisemné
zdokumentujte, v opacném
pfipadé zanika jakykoli narok
na nahradu sSkody.

Tento spotrebic je urcen pouze
pro soukromé pouziti

v domacnosti. Spotrebic
pouzivejte vyhradné k pripravée
pokrmU a napoju. Pfi vareni
musi byt spotrebi¢ pod
dozorem. Kratkodobé vareni
musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte
pouze v uzavrenych
mistnostech.

Déti od 8 let a osoby

s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo

s nedostatkem zkusSenosti
a védomosti smeji tento
spotrebi¢ pouzivat pouze pod
dozorem nebo pokud byly
seznameny s bezpecnym
pouzivanim spotrebice

a pochopily nebezpedi s tim
spojena.



Déti si nesmi se spotrebiCem
hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

PFi pouzivani varnych funkci
musi nastavena varna zoéna

souhlasit s varnou zénou, na
které se nachazi hrnec

s teplotnim senzorem.

Dulezita bezpeénostni
upozornéni

/\ Varovani

Nebezpeci v dusledku
magnetického pole!
Bezdratovy teplotni senzor je
magneticky. Magnetické prvky
mohou poskodit elektronické
implantaty, napfr.
kardiostimulatory nebo
inzulinové davkovace. Nositelné
elektronickych implantatt by
proto neméli nosit teplotni
senzor v kapsach obleceni

a s ohledem na
kardiostimulator nebo podobny
|ékarsky pfistroj dodrzovat
minimalni vzdalenost 10 cm.

cs

/\ Varovani

Nebezpeci poranéni!

= Baterie v bezdratovém
teplotnim senzoru se muze
poskodit nebo prasknout,
kdyz se prilis zahreje.
Odstrante senzor po vareni
z varné desky
a neuchovavejte ho
v blizkosti zdrojd tepla.

= Teplotni senzor mlze byt pfi
odstranovani z hrnce velmi
horky. Pfi snimani pouzivejte
chnapku nebo utérku.

Ochrana zivotniho
prostredi

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na
ochranu Zivotniho prostredi.

Tento spotfebi¢ je oznaden

v souladu s evropskou

smérnici 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi
zafizenimi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny
evropsky (EU) ramec pro
zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.
Bezdratovy teplotni senzor je vybaveny
baterii. Starou baterii ekologicky
zlikviduijte.
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Bezdratovy teplotni
senzor

Podrobné informace jsou uvedené
v kapitole ,Asistenéni funkce" v navodu

k pouziti varné desky. PrecCtéte si navod.

Priprava a oSetrovani
bezdratového teplotniho
senzoru

V této Casti ziskate nasledujici
informace:

m Nalepeni silikonové lepici pasky

m Pouziti bezdratového teplotniho
senzoru

= \Vymeéna baterie

Teplotni senzor a silikonovou lepici
pasku lze zakoupit ve specializované
prodejné nebo prostrednictvim naseho
technického zakaznického servisu.
Uvedte pfislusné referenéni &islo.

00577921 Sada 5 silikonovych pasek

HEZ39050 Teplotni senzor a sada 5 siliko-

novych pasek

Nalepeni silikonové lepici pasky
Silikonova lepici paska slouzi

k upevnéni teplotniho senzoru na
nadobé.

Pfed prvnim pouzitim hrnce s varnymi
funkcemi se musi pfilepit silikonova
lepici paska.

Postupujte nasledovné:
1. Misto pfilepeni na hrnci nesmi byt

mastné. Hrnec umyjte, dobfe osuste
a misto pfilepeni otfete napf. lihem.

2. Sejméte ochrannou fdlii ze silkonové
lepici pasky. Pomoci dodané
Sablony nalepte silikonovou lepici
pasku v pfislusné vySce na hrnec.

3. Silikonovou lepici pasku pfitladte,
také vnitfni plochu.

Lepidlo potfebuje k fadnému vytvrzeni

1 hodinu. Nadobu béhem této doby

nepouzivejte ani necistéte.

Upozornéni

m Nadobu se silikonovou lepici paskou
nenechavejte v mycim roztoku delsi
dobu.

m Pokud se silikonova paska odlepi,
musi se pouzit nova.

Pouziti bezdratového teplotniho
senzoru

Teplotni senzor pfipevnéte na
silikonovou lepici pasku tak, aby se
perfektné prizplsobil.

Upozornéni

m Pred pfipevnénim teplotniho senzoru
zajistéte, aby byla silikonova lepici
paska UpIné sucha.

= Nadobu umistéte tak, aby teplotni
senzor sméroval k bo¢ni vnéjsi ploSe
varné desky.
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m Teplotni senzor nesmi smérovat Pozor!
k jiné horké nadobé, aby se Pro odstranéni baterie nepouzivejte
zabranilo prehrati. predmeéty z kovu. Nedotykejte se

m Po skonceni vareni odstrarite teplotni kontakty.

senzor z hrnce. Uchovavejte ho na

Cistém, bezpedném misté, a nikoli
v blizkosti zdroju tepla.

Vymeéna baterie

Pokud stisknete symbol na
bezdratovém teplotnim senzoru

a nerozsviti se LED, je vybita baterie.

Vyména baterie:

3. Znovu do sebe nasadte horni
a spodni &ast. Dbejte pfitom na
spravnou orientaci kontaktnich
kolikd.

1. Sejméte silikonovy kryt na spodni
Casti. Sroubovakem vySroubuijte
Srouby.

2. Stahnéte horni ¢ast. Vyjméte starou
baterii. Vlozte novou baterii. Dbejte
pfitom na spravnou polaritu.

4. Na spodni ¢ast teplotniho senzoru
znovu nasadte silikonovy kryt.

)

Upozornéni: Pouzivejte pouze kvalitni
baterie typu CR2032. Vydrzi mimoradné
dlouho.
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Cisténi

Teplotni senzor

Teplotni senzor Cistéte vihkym hadrem.
Nikdy ho nemyjte v mycce nadobi.
Neponofujte ho do vody a necistéte ho
pod tekouci vodou.

Po skonceni vareni sejméte teplotni
senzor z hrnce. Uchovavejte ho na
Cistém, bezpedném misté, napfiklad
v obalu, nikoli v blizkosti zdroji tepla.

Silikonova lepici paska

Pfed nalepenim na teplotni senzor
ocCistéte a osuste. Vhodna pro mycku.

Upozornéni: Nadobu se silikonovou
lepici paskou nenechavejte v mycim
roztoku delSi dobu.

Okénko teplotniho senzoru

Okénko senzoru musi byt vzdy Cisté
a suché. Postupujte nasledovné:

m Pravidelng odstranujte necistoty
a mastnotu.

m K Cisténi pouzivejte mékky hadr
nebo vatové tyCinky a prostfedek na
Cisténi oken.

Upozornéni

m  Nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky, jako drhnouci houbiCky
a kartacky nebo krémové Cistici
prostredky.

m Nedotykejte se okénka senzoru
prsty. Mohli byste ho znecistit nebo
poskrabat.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost Robert Bosch Hausgerate
GmbH timto prohlasuje, Ze spotiebic

s funkci bezdratového teplotniho
senzoru splfiuje zakladni pozadavky

a ostatni pfislusna ustanoveni smérnice
1999/5/ES.

Podrobné prohlaseni o shodé R&TTE
najdete na internetu na
www.bosch-home.com na strance
vaseho spotrebi¢e u polozky Dodatecné
dokumentace.

Loga a znacka Bluetooth® jsou
zaregistrované ochranné znamky

a vlastnictvi spole¢nosti Bluetooth SIG,
Inc., a jakékoli pouZiti téchto znacek
spolecnosti Robert Bosch Hausgerate
GmbH je licencované. Veskeré ostatni
znacCky a nazvy znacek jsou vlastnictvi
prislusnych firem.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soudasti zarueniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zéakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajl nebo je-li na vyrobku odlisné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zarucnim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo prfemistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bé&zného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZné udrzby nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplUsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada Skody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich tdaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com
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Pouzitie podla uréenia

Pozorne si precitajte tento navod

na pouzitie. Tento navod na pouzitie

a montazny navod si starostlivo
uschovajte pre neskorsie pouzitie alebo
pre pripadného dalSieho majitela.

Po vybaleni skontrolujte, Ci nie je spotrebic
poskodeny. Pokial doslo pocas prepravy
spotrebica k jeho poskodeniu, nepripajajte
ho. Pisomne si zaznamenajte poruchy

a zavolajte zakaznicky servis, inak zanika
narok na nahradu skody.

Zabudovanie spotrebic¢a musi byt vykonané
podla prilozeného montazneho navodu.

Spotrebic¢ je uréeny iba na domace
pouzitie v sikromnej domacnosti alebo
domacnosti podobnom prostredi.
Pouzivajte spotrebi¢ vyhradne na pripravu
pokrmov a napojov. Majte spotrebi¢ pocas
prevadzky pod dozorom. Na spotrebic
musite dozerat’ i pri kratkodobej
prevadzke. Spotrebic je ur¢eny vyhradne
na pouzitie v uzatvorenych priestoroch.

Tento spotrebic je uréeny na pouzitie
v najvyssej povolenej nadmorskej vyske
4 000 m.

Nepouzivajte Ziadne kryty varnej dosky.
Mohli by spésobit’ Graz z dévodu
prehriatia, vznietenia alebo odlomenia
¢asti materialu.

Nepouzivajte Zziadne ochranné zariadenia
alebo ochranné mriezky pred det'mi, ktoré
nie sU odporucané vyrobcom varnej dosky.
Mohli by spdsobit’ draz.

Tento spotrebic nie je urceny
na pouzitie s externymi spinacimi
hodinami alebo dialkovym ovladanim.

Deti starsie ako 8 rokov a osoby

so znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo mentalnymi schopnostami smu
spotrebi¢ pouzivat' iba pod dohladom
zodpovednej osoby, ktora ich pouci ako
spotrebic¢ bezpecne pouzivat, a

v pripade, Ze pochopili rizika, ktoré

z pouzivania vyplyvaju.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat’.
Deti mladSie ako 8 rokov a deti

bez dohladu zodpovednej osoby nesmu
spotrebic Cistit’ a ani vykonavat jeho
udrzbu.

Pouzitie podla uréenia sk

Deti mladsie ako 8 rokov veku by sa
mali zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti
od spotrebic¢a a napajacieho vedenia.

Na spotrebi¢ musite pocas prevadzky
dozerat. | kratke pouzitie spotrebic¢a musi
byt nepretrzite monitorované.

Pri pouziti funkcii na GUpravu pokrmu
nastavte prislusnu varnd zénu pomocou
teplotného senzora.

Ak pouzivate kardiostimulator alebo iné
elektronické zariadenie, odporu¢ame vam,
aby ste dbali na zvy$enu opatrnost’ pri
pouziti tohto spotrebica alebo pri kontakte
so spotrebicom pri jeho prevadzke. Porad'te
sa so svojim lekarom alebo vyrobcom
daného zdravotnickeho zariadenia

o pripadnej nezlucitelnosti spotrebica

s tymto zdravotnickym zariadenim.

V pripade, Ze pouzivate implantovany
medicinsky pristroj (napr. srdcovy
stimulator alebo defibrilator), uistite sa
u svojho lekara, ze tento pristroj
zodpoveda smernici Rady Eurépskych
spolocenstiev 90/385/EWG zo dna

20. jula 1990 a tiez DIN EN 45502-2-1

a DIN EN 45502-2-2 a bol vybrany,
implantovany a naprogramovany podla
VDE-AR-E 2750-10. Pokial su tieto
predpoklady splnené a sucasne sa
nepouzivaju kovové kuchynské potreby
a kuchynsky riad s kovovymi drziakmi,
potom mézete tuto varni dosku bez obav
pouzivat' — v stlade s pouzitim podla
urcenia.



sk Dolezité bezpecnostné pokyny

Dolezité bezpeénostné
pokyny
/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa mdze lahko vznietit'.
Hordlci olej a tuk nikdy nenechavajte
bez dozoru. Vzniknuty poziar nikdy
nehaste vodou. Vypnite varnu zénu.
Opatrne uhaste plamene pomocou
pokrievky, protipoziarnej deky alebo
podobného nastroja.

= Varné zény su po pouziti vel'mi horuce.
Nikdy na varnu dosku neumiestnujte
horlavé alebo vybusné predmety.
Nekladte na varnu dosku ziadne
predmety.

= Spotrebi¢ bude dosahovat vysoké
teploty. Neskladujte v zasuvkach priamo
pod varnou doskou horlavé predmety
alebo spreje.

= Varna doska sa vypne sama od seba
a nie je mozné ju uz obsluhovat’. Neskor
sa moOze znovu samovolne zapnut.
Vypnite poistky v poistkovej skrini.
Volajte zakaznicky servis.

= Nie je mozné pouzivat’ kryty na varnu
dosku. Mozu viest' k nehodam, napr.
vplyvom prehriatia, zapalenia alebo
praskajucich materialov.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zony a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varnej dosky, dosahuju velmi vysoké
teploty. Nikdy sa horucich pléch
nedotykajte. Deti sa musia zdrziavat’
v bezpecnej vzdialenosti.

= Varna zéna hreje, ale ukazovatel
nefunguje. Vypnite poistky v poistkovej
skrini. Volajte zakaznicky servis.

= Kovové predmety na varnej doske sa
velmi rychlo rozpalia. Na varnt dosku
nikdy neklad'te kovové predmety
(napriklad noze, vidli¢ky, lyzice,
pokrievky).

= Po kazdom pouziti varni dosku vypnite
hlavnym vypinacom. Necakajte, az sa
varna doska vypne automaticky, pretoze
sa na nej uz nenachadzaju ziadne hrnce
a panvice.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo zasahu
elektrickym priadom!

= Neodborné opravy su nebezpecné.
Opravy alebo vymenu sietového kabla
smu vykonavat len servisni technici
vySkoleni vyrobcom. V pripade chyby
spotrebi¢a ho vypnite a odpojte
od elektrickej siete alebo vypnite
poistky. Volajte zakaznicky servis.

= Prenikajuca vihkost' mdze sposobit’
zasah elektrickym pradom.
Nepouzivajte ziadne vysokotlakové
alebo parné cistice.

= Poskodeny spotrebi¢ mbéze spbdsobit’
zasah elektrickym pridom. Chybny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte.
Vytiahnite sietovu zastréku alebo
vypnite prislusny isti¢ v poistkovej
skrini. Volajte zdkaznicky servis.

= Trhliny alebo praskliny v sklokeramike
mozu sposobit’ zasah elektrickym
pruadom. Vypnite poistky v poistkovej
skrini. Volajte zdkaznicky servis.

/A\Varovanie - Riziko magnetizmu!
Bezdrétovy teplotny senzor je
magneticky. Magnetické prvky mézu
ovplyvnit' elektronické implantaty ako
napr. kardiostimulatory alebo inzulinové
pumpy. Osoby pouzivajuce elektronické
implantaty by preto nemali teplotny
senzor nosit’ vo svojej tesnej blizkosti,
napr. vo vrecku, a mali by ho uchovavat’
najmenej 10 cm od kardiostimulatora
alebo podobného zdravotnickeho
zariadenia.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo
poskodenia!

Na spodnej strane varnej dosky sa
nachadza ventilator. Pokial je pod varnou
doskou umiestnena zasuvka, nesmu sa

v nej skladovat’ ziadne malé predmety
alebo papier. Mohli by sa nasat’ a poskodit’
ventilator alebo chladenie.

Medzi obsahom zasuvky a privodom
vetraka by mala byt medzera aspon 2 cm.



/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo poranenia!

= Batéria v bezdrétovom teplotnom
senzore by sa pri zahriati mohla poskodit’
alebo i vybuchnut. Po ukon&eni Upravy
pokrmu odstrante senzor z varnej dosky
a neskladujte ho v blizkosti tepelného
zdroja.

= Teplotny senzor sa pri odstrafovani
z varnej nadoby velmi zahreje. Na jeho
odstranenie pouzivajte kuchynské
lapky alebo utierku.

= Pocas varenia vo vodnom kupeli by mohla

varna doska a varna nadoba v désledku
prehriatia prasknut’. Varna nadoba

vo vodnom kupeli sa nikdy nesmie priamo
dotykat’ dna hrnca, ktory je naplneny vodou.

Pouzivajte iba Ziaruvzdorny riad.
= Ak sa medzi panvicami a varnou zénou

nachadza tekutina, panvice moézu ,vyletiet’

hore“. Udrzujte varné zéony a dna panvic
vzdy v suchu.

Priéiny poskodenia

Varovanie!
® Drsné dna hrncov a panvic mézu varnu dosku
poskriabat’.

= Nezapinajte spotrebic¢ s prazdnym riadom. Mohlo by

to viest' k poskodeniu.
= Na ovladaci panel, displej alebo ram varnej dosky

nikdy nestavajte Ziadne hortice hrnce alebo panvice.

Mohlo by to viest k poskodeniu.

= Pri narazeni tvrdych alebo ostrych predmetov
na varnu dosku moze doéjst k poskodeniu.

® V pripade umiestnenia alobalu ¢i plastovych nadob
na varnu zénu déjde k ich roztaveniu. Neodporuca sa
na varnej doske pouzivat ochrannu féliu na sporak.

Prehlad
V nasledujlcej tabulke ndjdete
najc¢astejsie druhy poskodenia:

Pri¢iny poskodenia

sk

Poskodenie Pric¢ina Opatrenie

Skvrny Pripalené jedlo.

Pripalené jedlo neodkladne odstrante pomocou $krabky na sklo.

Nevhodny Cistiaci prostriedok.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento typ
varnej dosky.

Skrabance Sol, cukor a piesok. NepouZivajte varnu dosku ako pracovnu a odstavny dosku.
Drsné dna riadu mozu varnd dosku poskriabat’. Skontrolujte riad.
Zafarbenie Nevhodny Cistiaci prostriedok. Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento typ
varnej dosky.
Odrety riad. Hrnce a panvice pri posuvani nadvihujte.

Odlupovanie Cukor, potraviny s vysokym obsahom cukru.

Pripalené jedlo neodkladne odstrante pomocou $krabky na sklo.




sk Ochrana Zivotného prostredia

Ochrana zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore
energie a likvidacii spotrebica.

Tipy na Gsporu energie

= Klad'te na hrnce vzdy vhodnu pokrievku. Varenie
bez pokrievky zna¢ne zvySuje spotrebu energie.
Pouzivajte sklenené pokrievky, aby ste mohli
nazriet' do hrnca bez toho, aby ste ich museli
zdvihat'.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnymi dnami.
Nerovné dna zvysuju spotrebu energie.

= Priemer dna hrnca a panvice by mal suhlasit’
s velkost'ou varnej zony. Davajte pozor na
nasledujuce: Vyrobcovia riadu uvadzaju ¢asto
priemer vrchnej ¢asti hrnca, ktord je va¢sinou
vacsia ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnozstvo pripravovaného pokrmu
pouzivajte maly hrniec. Velky, ale iba malo
naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

= Varte s malym mnozstvom vody. Tym usetrite
energiu. Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

= VCas prepnite na nizsi stupen vykonu. Tym
uSetrite energiu.

Ekologicka likvidacia spotrebica
Likvidujte obalové materiadly ekologickym sposobom.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade
E s europskou smernicou 2012/19/EU, ktora
sa tyka elektrickych a elektronickych
mmmm zariadeni (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Tato smernica udava
rdmec pre spatny odber a recyklaciu v celej
EU.

Bezdrotovy teplotny senzor sa ovlada
pomocou batérii. Pouzité batérie likvidujte
ekologickym sp6sobom.

M Indukéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varenie predstavuje celkom novy spdsob
pripravy pokrmov, pri ktorom vznika teplo priamo
v nadobe. To prinasa cely rad vyhod:

m Uspora &asu pri vareni a smazeni.
Uspora energie.

m  ['ahka starostlivost’ a Cistenie. Rozliate pokrmy sa
nebudu tak rychlo pripalovat.

= Kontrolovany prisun energie a viac bezpecnosti.
Varna doska zacne alebo prerusi prenos energie
ihned po kazdom zapnuti alebo vypnuti. Varna
doska prerusi prenos energie hned, ako dbjde
k zloZeniu nadoby z varnej dosky, a to i v pripade,
Ze je varna doska zapnuta.

Riad

Pouzivajte iba feromagneticky riad vhodny
na indukéné varenie, ako napriklad:

= Riad vyrobeny zo smaltovanej ocele

= Liatinovy riad

= Riad na indukciu zo $pecialnej nehrdzavejucej
ocele.

Nazrite do kapitoly — ,, Test vhodnosti
riadu*“, aby ste zistili, ¢i je riad vhodny.

Aby ste dosiahli dobry vysledok, mala by
feromagneticka oblast’ dna nadoby zodpovedat’
velkosti varnej zény.

Pokial' nedojde k rozoznaniu riadu na varnej zéne,
skuste ho dat’ na varnu zénu s mensim priemerom.

“%
221 cm

.@16 cm |

228 cm

Pokial pouzivate jednu varnu zoénu, ktora je
flexibilnou varnou zénou, mézete pouzit’ vacsiu
varnu nadobu vhodnu na tuto varnu zénu.
Informacie o umiestneni varného riadu najdete
v kapitole — "flexIndukce".




Niektory indukény riad nema celd plochu dna
z feromagnetického materialu:

m  Pokial je dno varného riadu feromagnetické iba
Ciastocne, zahreje sa iba feromagneticka cast’
riadu. Tiez sa méze stat, Ze sa teplota nerozlozi
rovnomerne. Cast nadoby z materidlu, ktory nie je
feromagneticky, sa pri vareni nemusi zahriat’
na pozadovanu teplotu.

= Feromagneticka oblast sa zmensi i v pripade, ze
material, z ktorého je naddoba vyrobena,
obsahuje napriklad hlinik. M6ze sa stat, Ze sa
taky riad spravne nezahreje alebo ho varna
doska vobec nerozpozna.

Nevhodny riad
V ziadnom pripade nepouzivajte rozptylovace
tepla alebo varné nadoby vyrobené z:

bezZnej nehrdzavejucej ocele,
skla,

keramiky,

medi,

hlinika.

Vlastnosti dna varnych nadob

Materidly, z ktorych je riad vyrobeny, mozu
ovplyvnit' vysledok varenia. Pouzivajte hrnce

a panvice z materialov, ktoré rovnomerne rozlozia
teplo v hrnci, napr. hrnce s ,trojvrstvovym dnom*®
z nehrdzavejlicej ocele, tym usetrite ¢as a energiu.

Pouzivajte riad s rovnym dnom, nerovné dna
ovplyvnuju privod tepla.

7

Indukéné varenie sk

Chybajica nadoba alebo jej
nevhodna velkost’

Pokial sa na varnej doske nenachadza ziadny varny
riad, alebo pokial nema vhodnu velkost, ¢i je

z nevhodného materialu, za¢ne blikat’ ukazovatel
varnej zony. Postavte na varnu zénu vhodny riad.
Ukazovatel prestane blikat. Inak sa varna zéna

po 90 sekundach automaticky vypne.

Prazdny varny riad alebo riad s tenkym dnom

Nezahrievajte Ziadne prazdne hrnce alebo panvice
a nepouzivajte varné riady s tenkym dnom. Vasa
varna doska je vybavend internym bezpecnostnym
systémom. Riad sa méze velmi rychlo rozohriat’

a v€as sa neaktivuje bezpec¢nostny vypinac. Dno
nadoby sa moze roztavit’

a moéze sa poskodit’ sklokeramika varnej dosky.

V ziadnom pripade sa nedotykajte horuceho
varného riadu. Vypnite varnt dosku. Pokial varna
doska po vychladnuti nefunguje, volajte zakaznicky
servis.

Rozpoznanie varnej nadoby

hrnca, ten zavisi od feromagnetického priemeru
a materialu dna pouzivaného riadu. Preto vzdy
pouzivajte varnu zénu, ktora najviac zodpoveda
priemeru dna hrnca.
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Zoznamenie sa
so spotrebicom

Informacie o rozmeroch a vykone jednotlivych
varnych zén najdete na — Strana 2

Ovladaci panel

Ovladaci panel

(0) Hlavny vypina¢

N Zablokovanie ovladacieho panelu
na Cistenie a detska poistka

=

Zakladné nastavenie

Info menu

Stopky

Minatka
/0 flexIndukce

D)

23

o BY &

o

..Boost  Oblast nastavenia
1..9  Stupne ohrevu
VS5 Funkcia udrZiavania teploty
1&S  Funkcia PowerBoost

A

2~  Funkcia ShortBoost

menu Menu rezimov varenia:
a0l Stupne ohrevu
Asistent
1&r Funkciavarenia

wa— Senzor smazenia
[&C  Funkcia Move
Naprogramovanie doby dpravy

He

Ovladanie odsavania par
= WLAN

Ovladacie plochy

Senzory sa skladaju z dotykovych poli. Pre volbu
funkcie stlac¢te zodpovedajuci symbol.
Na ukazovateli sa zobrazia dostupné funkcie.

Upozornenie: Udrzujte ovladaci panel vzdy

Cisty a suchy. VIhkost’ mézZe narusit jeho
fungovanie.
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Varné zény

Varna zéna
= Jednoducha varnd zéna

Zoznamenie sa so spotrebi¢om sk

Pouzivajte riady s vhodnou velkostou.

E] Flexibilnd varna zéna

Pozrite kapitolu — , flex/ndukce”.

E!/E Varna zéna FlexPlus

Varna zéna FlexPlus sa zapne vzdy v spojeni s pravou ¢i lavou flexibilnou varnou zénou.
Pozrite kapitolu — ,Zdna FlexPlus".
PouZivajte iba riad vhodny na indukcné varenie, pozrite kapitolu — ,,/ndukcné varenie®.

Prehlad menu

Intuitivna Struktira menu vasej varnej dosky vam
pomaha rychlo sa vyznat' v menu. Tu sa dozviete viac
o najdélezitejsich polozkach menu.

Hlavna oblast’

V hlavhom nahlade sa zobrazi prehlad varnych
z6n, ktorymi varna doska disponuje. Pri aktivnych
varnych zénach su zobrazené rezimy varenia,
stupne ohrevu a ¢asové funkcie.

Oblast’ nastavenia

V oblasti nastavenia varnej zony mozete
konfigurovat' stupne ohrevu, dobu Upravy a
rézne rezimy varenia pre tuto varnu zénu.

Pre vstup do oblasti nastavenia stlacte pozadovanu
varnu zonu.

® | menu

Stavovy riadok
Na stavovom riadku sa zobrazi minutka,
funkcia stopiek a dal$ie vykonané nastavenia.

@ 35m59s % 14m50s

45 1y

Pre rozjasnenie stavového riadka tahajte
prstom zhora dole cez displej.

Pre stimenie jasu stavového riadka tahajte
opat’ hore.

Info-Menu

V Info-Menu mozete vyvolat' informacie o spotrebici.
Pre vstup do menu stlaé¢te symbol i.

Pre navrat do hlavného nahladu stla¢te symbol A\.

Dodato¢ne moézZete vyvolat informéacie

k aktualnym funkciam. S tymto cielom drzte
stlaceny symbol pozadovanej funkcie pocas
niekolkych sekund. Na displeji sa zobrazi
informacné okno, ktoré popisuje aktualnu funkciu.

11



sk Obsluha spotrebica

Menu rezimov varenia
Vasa varna doska disponuje roznymi rezimami
varenia.

Rezim pripravy pokrmov Funkcia

500 Stupne ohrevu Vyber stupia ohrevu pre varni
z6nu.

Smazenie a varenie

s predvolbou pokrmov.

Varenie s automatickym
rozpoznanim teploty pomocou
bezdrétového teplotného senzora.
Upozornenie: Funkciu je mozné
pouzit'az po pripojeni bezdrétového
senzora varenia k ovladaciemu
panelu.

Smazenie s automatickym
rozoznanim teploty varnej dosky

Regulacia teploty pomocou
umiestnenia riadu na varnych zonach

Asistent

1&7T Funkcia varenia

L=~ Senzor smazenia

[&7 Funkcia Move

Do tohto menu sa dostanete stlacenim
aktudlneho rezimu v oblasti nastavenia.

Ukazovatel zostatkového tepla

Tato varna doska je vybavena ukazovatelom
zostatkového tepla pre kazdu varnu zénu. Ten
ukazuje, ¢i je varna zéna este hortca. Nedotykajte
sa varnej zony, kym svieti ukazovatel zostatkového
tepla.

Pokial varnu zénu vypnete, rozsvieti sa
ukazovatel zostatkového tepla. | ked je varna
doska uz vypnuta, svieti ukazovatel zostatkového
tepla, kym je varna zéna este tepla.
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Obsluha spotrebiéa

V tejto kapitole najdete informacie o nastaveni
varnej zony. V tabulke ndjdete stupne ohrevu
a dobu pripravy pre rézne pokrmy.

Prvé pouzitie
Pri prvom zapnuti spotrebica sa na displeji

zobrazi menu pre vykonanie vychodiskovych
nastaveni.

Nasledne je zobrazeny hlavny nahlad.

Upozornenie: Jazyk a kazdé dalSie nastavenie je
mozné kedykolvek zmenit. Iné informacie
k vyberu jazyka najdete v kapitole —,, Zdkladné

“

nastavenia“.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky

Hlavny vypinac sluzi na zapnutie
alebo vypnutie varnej dosky.

Pre zapnutie: Stlaéte tlagidlo (D. Zaznie zvukovy
signal a dotykovy displej svieti. Varna doska je
pripravena na pouZzitie.

Pre vypnutie: Stladte tlagidlo (D, kym ukazovatele
nezhasnu. Ukazovatel zostatkového tepla svieti,
kym varné zény dostato¢ne nevychladnd.

Upozornenie

= Varna doska sa automaticky vypne, pokial su
vSetky varné zény vypnuté na viac ako 20 sekund.

m  Zvolené nastavenie je uchované pocas 4 sekiund
potom, ¢o je varna doska vypnuta. Ak ju pocas
tohto ¢asu znovu zapnete, varna doska bude
pokracovat' vo funkcii s pévodnym nastavenim.
Informacie o zmene ¢asu, v ktorom su vybrané
nastavenia ulozené, ziskate v kapitole
— ,Zakladné nastavenia“.

Nastavenie varnej zény
Nastavte pozadovany stupen ohrevu od 1 do 9.

Ohrev 9 = najvy$Sie nastavenie.
Kazdy stupen ohrevu ma moznost’ stredne
silného nastavenia.



Obsluha spotrebica sk

Vol'ba varnej zény a stupia ohrevu Zmena nastavenia ohrevu

Varna doska musi byt zapnuta. Zvolte varnu zénu a v oblasti nastavenia
nastavte pozadovany stupen ohrevu.

1. PozZadovanu varnu zénu zvolte dotykom.
Zobrazenie zvolenej varnej zony v oblasti Vypnutie varnej zény
nastavenia sa zmeni.

Na ovladacom paneli zvolte varnu zénu
a nastavte ju na 0. Varna zéna sa vypne.

Funkcia rychlej vol'by

Pre nastavenie stupna ohrevu na 9.0 prejdite
Oof) prstom cez varnid zénu doprava alebo

pre nastavenie na 0.0 dolava. Iné informacie
o aktivacii tejto funkcie sa nachadzaju

v kapitole — ,Zdkladné nastavenia“.

Odporucanie séfkuchara

Odporucanie

m Pri ohrjevam’ Ka}éf, krémovych polievok_ .

2. Zvolte poZadovany stupefi ohrevu a hustych omacok pokrmy obcas premiesajte.
priamym dotykom alebo pretiahnutim. = Na predhriatie nastavte stuperi ohrevu 8 alebo 9.

= Privareni s pokrievkou znizte stupen ohrevu hned’
potom, ako za¢ne z nadoby unikat para.
Pre dosiahnutie dobrych vysledkov varenia nie je
potrebné, aby z nddoby unikala para.

= Po ukonceni varenia ponechajte pokrievku
na nadobe, kym nebudete pokrm servirovat'

®  Privareni s pouzitim tlakového hrnca postupujte
podla pokynov vyrobcu.

®  Pre zachovanie zZivin v potravinach nevarte
pokrmy zbytocne dlho. Na nastavenie

optimalneho ¢asu pripravy pokrmu mozete pouzit
minutku.

= Pre zdravsi vysledok varenia by sa olej nemal prili$
rozpalit’.

= Aby pokrm zozlatol, smazte ho postupne
po malych porciach.

® | menu

Stupen ohrevu je nastaveny.

Druhym dotykom na aktivnu varnu zéonu
zmenite nahlad spat’ na hlavné menu. o . o o .
= Varny riad sa pri vareni méze velmi zahriat'.

Upozornenie Odporuc¢ame vam pouzivat kuchynské lapky.

= Pokial na varnej zéne nestoji riad, blika zvoleny = Odporucania na energeticky Usporné varenie najdete
stupen ohrevu. Po uréitom c¢ase sa varna zéna v kapitole — ,,Ochrana Zivotného prostredia*“.
vypne.

m  Pokial bola pred zapnutim varnej dosky na varnu
zénu postavena nadoba, rozpozna sa pocas
20 sekund. Varna zéna sa zvoli automaticky.
Po rozpoznani nadoby je nutné pocas 20 sekind
zvolit’ stupen ohrevu, inak sa varna zéna znovu
vypne.
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sk Obsluha spotrebica

Tabul'ka varenia

Tato tabulka ukazuje, ktory stupen ohrevu je vhodny

pre dany druh potravin. Doba pripravy pokrmu sa moéze lisit’
v zavislosti od typu, vahy, hribky a kvality danej potraviny.

Stupen Doba pripravy

ohrevu (v min.)
Rozohrievanie
Cokoladové poleva 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2
Ohrev a udrziavanie teploty
Eintopf (husta polievka) napr. SoSovicova 15-2
Mlieko* 15-25
Ohrev klobas vo vode* 3-4
Rozmrazovanie a ohrev
Spenét, mrazeny 3-4 15-25
Gulas, mrazeny 3-4 35-55
Mierne varenie
Knedle, knedlicky ** 45-55 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Biele omacky, napr. besamel 1-2 3-6
Srahané omacky, napr. franctizska, holandska 3-4 8-12
Varenie, varenie v pare, dusenie
RyZa (v dvojitom mnozstve vody) 25-35 15-30
Mlie¢na ryza*** 2-3 30-40
NeoSUpané varené zemiaky 45-55 25-35
Varené zemiaky 45-55 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Eintopf (husta polievka) 35-45 120-180
Polievky 35-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Mrazena zelenina 35-45 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 45-55
Dusenie
Rolady 4-5 50 - 65
Pecené médso v hrnci 4-5 60 - 100
Gulas*** 3-4 50 - 60

* Bez pokrievky.
** Niekolkokrat obratte.

*** Predhrejte na stupen ohrevu 8 - 8,5
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Dusenie / smazenie s malym mnozZstvom oleja**

Obsluha spotrebica sk

Stupen Doba pripravy
ohrevu (v min.)

Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, mrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalované** 6-7 8-12
Steak (hribka 3 cm) 7-8 8-12
Hydinové prsia (hribka 2 cm)** 5-6 10-20
Hydinové prsia, mrazené** 5-6 10-30
Karbonatky (hribka 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburgery (hrdbka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybie filety, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filety, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a mrazené, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Krevety, tigrie krevety 7-8 4-10
Restovana zelenina a huby 7-8 10-20
Orestovana zelenina s mdsom na azijsky spsob 7-8 15-20
Mrazené pokrmy, napr. pecené pokrmy 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupne) 6.5-7.5

Omelety (smaZzené postupne) 3.5-45 3-6
Volské oka 5-6 3-6
Fritovanie* (150 - 200 g na porciu v 1 - 2 | oleja, smazené porcie)

Mrazené potraviny, napr. hranolceky, kuracie nugety 8-9

Krokety, mrazené 7-8

Maso, napr. kuracie kusky 6-7

Ryby, obalované alebo v cesticku 6-7

Zelenina, huby, obalované alebo v cesticku 6-7

Drobné smazené pokrmy, napr. $isky, ovocie v cesticku 4-5

* Bez pokrievky.

** Niekolkokrat obratte.

*** Predhrejte na stupen ohrevu 8 - 8,5
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sk FlexIndukce

FlexIindukce

Flexibilnu varnu zénu je mozné podla potreby
pouzivat ako suvislu varnu zonu alebo ako dve
nezavislé varné zény.

Flexibilna varna zéna sa sklada zo $tyroch
induktorov, ktoré funguju nezavisle jeden

od druhého. Pokial je flexibilna varna zéna

v prevadzke, je aktivovana iba ta ¢ast varnej zény,
na ktorej stoji riad.

Pokyny na pouzivanie varného riadu

Aby ste mali istotu, Ze spotrebi¢ zaznamenal
umiestnenie varného riadu, a Ze je teplo rovnomerne
rozlozené, musite varni nadobu umiestnit’ spravne
do stredu:

Ako jedna suvisla varna zéna

S Priemer mensi ako 13 cm vratane:
L Polozte varnu nadobu na jednu
5 20 Styroch pozicii, ktoré vidite
e na obrézku.
SRSV
WQQf Priemer vacsi nez 13 cm:
Reall Polozte varnti nadobu na jednu
‘%, ! z troch pozicii, ktoré vidite na obrazku.
=S¢5

Pokial varna nadoba zaberie viac
miesta ako jednu varnd zénu,
umiestnite ju na vrchny alebo spodny
okraj flexibilnej varnej zony.

Ako dve nezavislé varné zony

Predné a zadné varné zony maju dva
{) C} induktory a je mozné ich pouzivat' nezavisle
od seba. Pozadovanu teplotu mozete nastavit

{} pre kazdu zvlast.
Na kazdej varnej zéne pouzivajte iba jednu
varnu nadobu.

Odporicanie

x Ak md varna doska viac ako
jednu flexibilnd varnt zénu,
E ® B varnych zon.
V opa¢nom pripade nebudu varné

umiestnite varny riad tak, aby

zakryval iba jednu z flexibilnych
—‘T zony spravne aktivované a vysledok
varenia nebude uspokojivy.

Pouzitie ako dve nezavislé varné zéony
Flexibilna varna zona sa pouziva ako dve
nezavislé varné zony.

Aktivacia
Pozrite kapitolu — ,, Obsluha spotrebica“

Ako jedina varna zéna
Pouzitie celej varnej zony prepojenim
oboch varnych zén.

Prepojenie oboch varnych zén

1. Postavte nadobu.

2. Stlagte symbol { varnej zény, na ktorej sa
nachadza nadoba.
Svieti ukazovatel 5.

3. Zvolte flexibilnd varnu zénu a nastavte stupen
ohrevu.

Flexibilna varna zona je aktivovana.

Zmena stupna ohrevu
Zvolte flexibilnu varnu zénu a v oblasti nastavenia
zmente pozadovany stupen ohrevu.

Pridanie novej nadoby
Postavte novl nadobu na flexibilnt varnd zénu
a riad'te sa pokynmi na displeji.

Upozornenie: Pokial riad na pouzivanej varnej
zone posuniete alebo nadvihnete, spusti varna
doska automatické vyhladavanie a skor
zvoleny stupen ohrevu zostdva zachovany.

Rozdelenie oboch varnych zén

Stlaéte symbol .

Flexibilna varna zona bola deaktivovana. Obe varné
zony funguju nadalej ako dve nezavislé varné zény.

Upozornenie

m  Pokial varni dosku vypnete a neskér znovu
zapnete, prepne sa flexibilna varna zéna spat’
na dve nezavislé varné zony.

= Pre zmenu konfiguracie flexibilnej varnej zony
sa riadte kapitolou — ,Zdkladné nastavenia”.



Funkcia Move sk

Funkcia Move Aktivacia
1. Zvolte jednu z varnych zén vo flexibilnej varnej zéne.
Tato funkcia aktivuje celu flexibilnd varnu zénu, ktora 2. Otvorte menu reZimov pripravy pokrmu.
je rozdelena do troch varnych oblasti s nastavenymi 3. Zvolte funkciu MoveMode [<.
stupriami ohrevu. Svieti ukazovatel [S aktivne oblasti varenia.

Pouzivajte na tejto varnej zéone iba jednu varnu
nadobu. Velkost varnej oblasti zavisi od pouzivaného
varného riadu a od toho, ¢i je riad spravne umiestneny.

Funkcia je aktivovana.

Zmena stupna ohrevu
Varné oblasti Stupne ohrevu je mozné pocas varenia menit’.
Postavte riad na varnu oblast’ a zmente stupen
ohrevu v oblasti nastavenia danej varnej oblasti.

Upozornenie: Pokial je tato funkcia
deaktivovana, stupne ohrevu pre tri varné
oblasti sa zmenia na prednastavené hodnoty.

Lo
Deaktivacia
® Zvolte varnu zénu a v oblasti nastavenia stlacte
ikonu ,Vypnut®. Varna zéna sa vypne a rozsvieti

sa ukazovatel zvyskového tepla.
Funkcia je deaktivovana.

S touto funkciou je mozné jednoducho
prostrednictvom umiestnenia riadu na ind varnu
oblast’ prisp6sobit’ stupen ohrevu pocas varenia.

Prednastavenie stupna ohrevu:
Predna oblast’ = stuperi ohrevu 9.0
Stredna oblast’ = stupen ohrevu 5.0

Zadna oblast’ = stuper ohrevu 1/
Prednastavenie jednotlivych oblasti je mozné
zmenit' nezavisle od oblasti ostatnych. Informacie
o0 zmene tohto nastavenia najdete v kapitole

— , Zakladné nastavenie*”.

Upozornenie

= Ak spotrebic¢ rozpozna vo flexibilnej varnej
z6ne viac ako jednu varnu nadobu, funkcia
sa deaktivuje.

= Ak je varna nadoba nadvihnuta alebo
presunuta v ramci flexibilnej varnej zény, varna
doska ju automaticky za¢ne vyhladavat’
a nastavi sa stupen ohrevu v rozpoznane;j
oblasti.

= |nformacie o type, velkosti a umiestneni riadu
najdete v kapitole — , flexIndukce".
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Bl Z6na FlexPlus

Varna doska disponuje dvoma zénami FlexPlus,
ktoré su umiestnené medzi flexibilnymi varnymi
zénami, a ktoré sa zapnu vzdy v spojeni s pravou Ci
avou flexibilnou varnou zénou. To znamena, Ze je
mozné vyuzit’ Sir§ie varné nadoby a dosiahnut’ tak
lepsie vysledky pripravy pokrmov.

Kazda z oboch varnych zén FlexPlus sa zapina vzdy
v spojeni s pravou alebo lavou flexibilnou varnou
zénou. Nie je mozné ich zapnut oddelene.

Pokyny na pouzivanie varného riadu

Varny riad umiestnujte doprostred, aby doslo
k spravnej detekcii tepla a jeho rozlozeniu.

Varny riad by mal pokryt stranu varnej
zény a varnej zény FlexPlus.

V zavislosti od velkosti varnej nadoby je mozné
aktivovat' flexibilnt varnt zénu ako dve nezavislé
varné zony alebo ako jednu jedinu:

Polozte na varnii zénu

® Podlhovasty varny riad:
Aktivujte flexibilnt varnt zonu
ako dve nezavislé varné zény
alebo ako jedind.

Velky okruhly varny riad:
Aktivujte flexibilnt varnd zonu
ako jednu jedind varnd zénu.

Varny riad nesmie pokryvat
N obe varné zény FlexPlus naraz.

18

Aktivacia
1. Postavte nddobu na varnu zénu a dbajte na
to, aby zakryvala tiez varnu zénu FlexPlus.

2. Vyberte pozadovanu varnt zénu a stupen ohrevu.
Ukazovatel FlexPlus svieti.

Varna zona FlexPlus je aktivovana.

Deaktivacia

Snimte nadobu z varnej zény.
Ukazovatele zhasnu.
Varna zona FlexPlus je deaktivovana.



Casové funkcie

Vasa varna doska ma tri ¢asové funkcie:

= Casovaé
= Minutka
= Funkcia stopiek

Casovaé
Po uplynuti nastaveného ¢asu sa varna
zona automaticky vypne.

Postup pre nastavenie:

1. Na ovlddacom paneli zvolte varnu zénu
a pozadovany stupen ohrevu.

2. V oblasti nastavenia varnej zény stlacte
symbol ©.

3. Nastavte pozadovany ¢as.
Pre nastavenie hodin stlacte 00 h a zvolte ¢as
v oblasti nastavenia.
Pre nastavenie minut stlacte 00 m a zvolte ¢as
v oblasti nastavenia.

4. Stlacte symbol D.

Zacina bezat doba varenia.
Po niekolkych sekundach sa na
ukazovateli varnych zon zobrazi ¢as.

Upozornenie: Pokial je flexibilna varna

zona zvolena ako jedina varna zéna, je
nastaveny ¢as pre celt varnu zénu rovnaky.

Senzor smazenia

Pokial je pre varnu zénu naprogramovana doba
pripravy a je aktivovany senzor smazenia, spusti
sa nastavena doba pripravy az po dosiahnuti
zvoleného teplotného stupna.

Funkcia varenia

Pokial je pre varnu zénu naprogramovana doba
upravy a je aktivovana funkcia varenia, spusti sa
nastavena doba Upravy aZz po dosiahnuti
pozadovanej teploty pre zvolenu oblast.

Zmena alebo zrusenie doby upravy

Aby ste sa dostali k dobe Upravy, dotknite sa
najprv varnej zény a nasledne symbolu ©.
Pre zmenu doby Upravy zvolte novu dobu
Upravy a stlaéte symbol D.

Pre zrusenie doby upravy stlacte symbol O.

Pre navrat do hlavného nahladu stlaéte najprv
symbol € a néasledne symbol A.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Varna zoéna sa vypne. Zaznie signal a stupen
ohrevu sa nastavi na 0.

Stlacenim varnej zony vypnete ukazovatel
¢asu a zvukovy signal.

Casové funkcie

Minutka

Minuatka funguje nezavisle od varnych zén

a dal$ich nastaveni. Po uplynuti ¢asu zaznie
signal. Tato funkcia nevypina automaticky varnu
zénu.

Postup pre nastavenie:

1. Stlac¢te symbol .
2. Nastavte pozadovany cas.

Pre nastavenie hodin stlacte 00 h a zvolte cas
v oblasti nastavenia.
Pre nastavenie minut stlacte 00 m a zvol'te ¢as
v oblasti nastavenia.

3. Stlaéte symbol D.

Cas zacina bezat'.

Po niekolkych sekundach sa zobrazi

¢as v hlavnom nahlade.

Zmena, zastavenie alebo zrusenie ¢asu
Pre pristup k minttke stlaéte senzor .
Pre zmenu ¢asu zvol'te novy cas a stlacte
symbol D.

Pre zrusenie ¢asu stlaéte symbol O.

Pre navrat do hlavného nahladu stlacte
symbol A.

Po uplynuti nastaveného ¢asu
Po uplynuti ¢asu zaznie signal a
na ukazovateli ¢asu svieti 00:00.

Pri stlaceni symbolu & zhasne ukazovatel
¢asu a zvukovy signal stichne.

Funkcia stopiek

Stopky vam ukazuji ¢as, ktory uplynul

od aktivacie funkcie.

Tato funkcia funguje nezavisle od varnych zén
a dalsich moznosti nastavenia. Tato funkcia
automaticky nevypne varnu zénu.

Aktivacia

Stla¢te symbol (.

Zacéne sa odpocitavat’ Cas.

Deaktivacia
Stla&te najprv symbol (3 a nasledne symbol
O. Ukazovatel ¢asu sa nastavi na 00m 00s.

Pre opatovnu aktivaciu ukazovatela ¢asu stlacte
symbol D.

Pre navrat do hlavného nahladu stlaéte symbol A.

sk
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sk Funkcia PowerBoost

Funkcia PowerBoost

Funkcia PowerBoost vdm umozni ohriat velké
mnozstvo vody rychlejSie ako pouzitim nastavenia
ohrevu 9.

Tuto funkciu je mozné pre varnd zénu vzdy
aktivovat, pokial nie je prave pouzivana pre inu
varnu zonu z rovnakej skupiny (pozrite obrazok).

1

2

Upozornenie: Pri flexibilnej zéne je mozné
funkciu aktivovat’ aj vtedy, ked' sa celd oblast’
pouziva ako jedina varna zona.

Aktivacia

1. Zvolte varnu zonu.
2. V oblasti nastavenia zvolte boost a drzte ho
stladeny. Svietia symboly 2~ a 1&J.

3. Prst nezdvihajte a zvolte symbol 147
Nadvihnite prst.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

Zvolte varnu zénu a v oblasti nastavenia
nastavte iny stupen ohrevu.

Funkcia je deaktivovana.
Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa moze
funkcia PowerBoost sama automaticky vypnuat’

s cielom ochrany elektronickych suciastok
vnutri varnej dosky.
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Funkcia ShortBoost

S touto funkciou je mozné riad zahriat’
rychlejsie ako pri stupni ohrevu 9.

Po deaktivacii tejto funkcie zvolte stupen
ohrevu pozadovany pre vas pokrm.

Tuto funkciu je mozné pre varnt zénu vzdy
aktivovat, pokial nie je prave pouzivana pre inu
varnu zénu z rovnakej skupiny (pozrite obrazok).

1

2

Upozornenie: Pri flexibilnej zéne je mozné
funkciu aktivovat’ aj vtedy, ked’ sa celd oblast’
pouziva ako jedina varna zéna.

Odporicané pouzitie

®  Varné riady nepredhrievajte.

®  Pouzivajte iba nadoby s rovnym dnom.
Nepouzivajte varny riad s tenkym dnom.

®m  Prazdny varny riad, horuci olej ani tuk
nikdy nenechavajte bez dozoru.

= Na riady neklad'te pokrievky.

B Umiestnite varny riad do stredu varnej zény.
Uistite sa, Zze priemer dna hrnca a panvice
suhlasi s velkostou varnej zony.

= |Informacie o type, velkosti a umiestneni
riadu najdete v kapitole — , /ndukcné
varenie”.

Aktivacia
1. Zvolte varnu zonu.

2. V oblasti nastavenia zvolte boost a drzte
ho stlageny. Svietia symboly 2~ a 1AJ.




3. Prst nezdvihajte a zvolte symbol 2.
Nadvihnite prst.
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

Zvolte varnu zénu a v oblasti
nastavenia nastavte iny stupen ohrevu.
Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa méze
funkcia ShortBoost sama automaticky vypnut’

s cieflom ochrany elektronickych suciastok vnutri
varnej dosky.

Funkcia udrziavania teploty

sk

Funkcia udrziavania
teploty

Tato funkcia je vhodna na rozpustanie

¢okolady alebo masla a na ohrev pokrmov

¢i riadu.

Aktivacia

1. Zvolte pozadovanu varnu zonu.

2. Zvolte symbol 1S v oblasti nastavenia.
Ukazovatel %S svieti.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvolte varnu zonu.

2. V oblasti nastavenia nastavte stupen ohrevu na 0.

Ukazovatel % a varna zéna sa vypnu.
Funkcia je deaktivovana.
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sk Prenos nastavenia

o1 Prenos nastavenia

Pomocou tejto funkcie je mozné preniest’
z jednej zény na druht druh ohrevu, stupen
ohrevu a naprogramovany ¢as varenia.

Pre prenos nastavenia posurite varny riad
z0 zapnutej varnej zény na inu.

Ol
o

Upozornenie: Doplniujlice informacie o umiestneni
riadu najdete v kapitole — ,,flexIndukce".

Aktivacia

1. Premiestnite riad z aktivnej varnej zony na inu.
Riad je rozpoznany. Po kratkom c¢ase sa
na displeji zobrazi otazka, ¢i chcete prijat’
doterajsie nastavenia pre novu varnu zénu.

2. Potvrd'te prijatie nastaveni.

Nastavenia sa prenesu na novu varnu
zénu. Povodna varna zéna sa deaktivuje.

Upozornenie

®  Ked postavite nadobu znovu do rovnakej polohy,
nastavenia sa zachovaju.

m  Posuvajte riad iba na varnu zénu, ktora este nie je
zapnuta alebo nie je prednastavena alebo na nej
predtym nestdla ziadna nadoba.

= Ked nie je Ziadna varna zéna aktivna, mozete
menit medzi funkciami PowerBoost alebo
ShortBoost zlava doprava alebo sprava dolava.

m  Pokial presuvate viac ako jednu nadobu, je
funkcia pripravena na pouzitie pre poslednu
presunutl nadobu.
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Funkcie pripravy pokrmov

Funkcie pripravy pokrmov su zarukou
jednoduchého varenia a sfubuju vynikajuce
vysledky varenia. Odportcané teplotné stupne
su vhodné pre kazdy druh ohrevu.

Tieto funkcie vdm umoznia varit’ bez pouzitia
zbytocne vysokych teplot a zaistia vam
vynikajuci vysledok varenia i smazenia.

Pocas celého procesu varenia meraju senzory
teplotu varnej nadoby. To umoznuje regulovat’
vykon varenia a udrziavat' tak spravnu teplotu.

Hned' ako sa dosiahne zvolenad teplota, je mozné
pridat’ pokrmy. Automaticky sa udrzuje
konstantna teplota bez toho, aby bolo nutné
menit teplotny stupen.

Varné zony, ktoré disponuju senzorom smazenie, su
oznacené symbolom. Funkcie pripravy pokrmov su
dostupné pre vsetky varné zony, pokial je k nim
pripojeny bezdrétovy teplotny senzor.

V tejto kapitole najdete nasledujuce informacie:

= Druhy funkcii pripravy pokrmov

Vhodny riad

Senzorika a zvlastne prislusenstvo

Funkcie a nastavenie stupna ohrevu
Odporucané pokrmy

Druhy funkcii pripravy pokrmov

Pomocou funkcii pripravy pokrmov je mozné pre kazdy
pokrm zvolit najlepsi vhodny druh pripravy.

Nasledujuca tabulka vam pontkne rézne
nastavenia, ktoré su pre tieto funkcie dostupné:

Funkcia pripravy pokrmov Nastavenie teploty Vhodny riad  Dostupa zéna Aktivacia
Senzor smazenia

Pecenie/smazenie s malym mnoZstvom tuku 1,2,3,4,5 T < V3etky varné zény [

Funkcia pripravy pokrmov

Ohrev a udrziavanie teploty 1/70°C ‘@ Vsetky varné zony =T
Mierne varenie 2/90°C ‘@ Vsetky varné zony =r
Varenie 3/100°C @' Vsetky varné zény =r
Varenie v tlakovom hrnci 4 [ 120°C ‘@- V3etky varné zény =r

Smazenie vo velkom mnozstve oleja* 5/170°C g V3etky varné zony =r

* Predhrievajte s pokrievkou a smazte bez pokrievky.

Ak varna doska nedisponuje bezdrétovym teplotnym senzorom, je mozné ho zakupit' u $pecializovanych predajcov
alebo v naSom zékaznickom servise.
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sk Funkcie pripravy pokrmov

Vhodny riad

Doprostred varnej zény s priemerom ¢o
najvhodnejsim pre dno danej nadoby
umiestnite varnt nadobu.

Pre funkcie varenia pouzivajte nadobu, ktora je taka
vysokad, ze potrebné mnozstvo vody siaha nad
silikonovu nalepku bezdrotového teplotného
senzora.

Existuju panvice na smazenie, ktoré su idealne
s pouzitim senzora na smazenie. Je mozné ich
zakupit prostrednictvom nasho zakaznickeho
servisu alebo v $pecializovanom obchode.
Vzdy uvedte prislusné referencné cislo:

m HZ390210 15 cm panvica na smazenie
® HZ390220 19 cm panvica na smazenie
m HZ390230 21 cm panvica na smazenie

m HZ390250 28 cm panvica na smazenie
Odporuca sa len pre varnu zénu FlexPlus.

Tieto panvice na smazenie maju neprilnavy
povrch, mézete teda pokrmy smazit's malym
mnozstvom oleja.

Upozornenie

m  Senzor smazenia bol nastaveny konkrétne
pre tento druh a velkost panvice na smazenie.

Na flexibilnych varnych zénach sa moze stat, ze
sa senzor smazenia pri odliSnej velkosti panvice
alebo nespravne umiestnenych panviciach
neaktivuje. Pozrite kapitolu — "Flex/ndukcia”.
®m |né druhy panvic na smazenie sa mézu prehriat’
a dosiahnut’ teplotu vys$siu alebo nizsiu ako
zvoleny stupen ohrevu. Vyskusajte najprv

zmente.
S funkciami pripravy pokrmov mézete pouzit’
akykolvek varny riad vhodny na indukc¢né varenie.

Informacie o type riadu vhodného na indukéné
varenie najdete v kapitole — "Indukcné varenie”.

V tabulke funkcii pripravy pokrmov su uvedené
druhy riadu vhodné pre konkrétne funkcie.
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Senzorika a zvlastne prisluSenstvo

Pocas celého procesu varenia meraju snimace
teplotu hrnca alebo panvice. Vykon ohrevu sa tak
reguluje s vysokou presnostou, aby sa udrziavala
spravna teplota a dosiahli sa dokonalé vysledky
varenia.

Vasa varna doska disponuje dvoma réznymi
systémami na meranie teploty, aby ste mohli
docielit’ tie najlepsie vysledky:

= Snimace teploty, ktoré sa nachadzaju vnutri
varnej dosky a kontroluju teplotu dna nadoby.
Vhodné pre senzor smazenia.

= Bezdrotovy teplotny senzor, ktory prevadza
informacie o teplote riadu na ovladaci panel.
Vhodné pre funkcie varenia.

Senzor varenia je pre pouZitie

funkcii varenia nenahraditelny.

Pokial vasa varna doska nedisponuje bezdrétovym
bezdrétovym teplotnym senzorom, moézete ju
ziskat’ dodato¢ne v odbornej predajni,
prostrednictvom nasho technického zakaznickeho
servisu alebo nasich oficidlnych webovych stranok
po zadani referenc¢ného cisla HZ39050.

Informacie k senzoru varenia najdete v odseku
— ,Priprava a starostlivost’ o bezdrétovy
teplotny senzor”.

Funkcie a nastavenie stupia ohrevu

Senzor smazenia
S touto funkciou sa pri smazeni udrziava vhodna
teplota panvice.

Vyhody

®  Varna zoéna hreje iba vtedy, ked' je to nutné pre
udrzanie teploty. Je mozné tak usetrit energiu
a olej a tuk sa neprehrievaju.

= Senzor smazenia hlasi, kedy prazdna panvica
dosiahla optimalnu teplotu na pridanie oleja
a nasledné vlozenie pokrmov.

Upozornenie

= Nekladte na panvicu pokrievku, pretoze by
ovladac prestal fungovat. Aby ste zabranili
rozstrekovaniu oleja pri smazeni, mbzete
pouzit’ ochranné sito.

m  Pouzivajte olej ¢i tuk vhodny na smazenie.
Pri pouzZiti masla, margarinu, za studena
lisovaného olivového oleja alebo masti nastavte
stupen ohrevu 1 alebo 2.

= Pocas ohrevu nikdy neponechavajte panvice
bez dozoru, a to i v pripade, Ze sa v nich
nenachadza ziadny pokrm.

® Ak je varnd zéna nastavena na vyssiu
teplotu nez varna nadoba a naopak,
teplotny senzor nebude spravne
aktivovany.

B Pri smazeni vo velkom mnozstve oleja vzdy
pouzivajte funkcie pripravy pokrmov. ,Smazenie
vo velkom mnozZstve oleja v hrnci“, stupen
ohrevu 5.



Nastavenie teploty

Nastavenie teploty Vhodné na

Funkcie pripravy pokrmov sk

1 Velmi nizka Priprava a konzervacia omacok, dusenej zeleniny alebo smazenie na extra panenskom
olivovom oleji, masle & margarine.
2 Nizka Smazenie na extra panenskom olivovom oleji, masle ¢i margarine, napr. omelety.
3 Strednd - nizka Smazenie ryb a hutnych pokrmov, napr. karbonatok alebo klobas.
4 Stredna - Smazenie steakov (stredne ¢i dobre prepecenych), mrazenych, obalovanych a $pecialnych
vysoka pokrmov, napr. rezfiov, éerstvého ragu a zeleniny.
5 Vysoka Smazenie pokrmov pri vysokych teplotach, napr. steaky (krvavé) ¢i zemiakovych hranol¢ekov.

Postup pre nastavenie:
Nastavte vhodny stupen ohrevu podla tabulky.
Postavte na varnu zénu prazdny varny riad.

1. Zvolte varnu zénu.
2. Stlacte menu a zvolte moznost' was— senzor
smazenia.

3. Pre ndvrat do hlavného nahladu zvolte
pozadovany teplotny stupen a stlacte symbol A\
Funkcia je aktivovana. Svieti teplotny stupen
a ukazovatel tas— .

Ukazovatel teploty sa rozsvecuje do cervena,
kym sa nedosiahne pozadovany teplotny
stupen. Hned ako sa dosiahne zvolena teplota,
zaznie signal.

4. Hned ako sa dosiahne dana teplota, do panvice
pridajte najprv olej a nasledne potraviny.

Upozornenie: Pokrm obracajte, aby nedoslo
k jeho pripaleniu.

Deaktivacia senzora smazenia

1. Zvolte varnu zoénu.

2. Nastavte teplotny stupen na 0.
Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Pre opustenie reZimu senzora
smazenia zvolte iny rezim varenia.

Teplotné rozmedzie a nastavenie

Funkcie pripravy pokrmov

Tieto funkcie mozZete vyuzit' na ohrev, varenie ¢i
mierne varenie pokrmov alebo na varenie

v tlakovom hrnci ¢i smazenie v hrnci

s dostato¢nym mnozstvom oleja pri kontrolovanej
teplote.

Tieto funkcie su dostupné pre vSetky varné zony.

Vyhody

Varna zéna sa zahrieva iba pokial je to nutné

na udrziavanie teploty. Setri sa tak energia a olej

sa neprehrieva.

Teplota sa kontinualne kontroluje. Tymto spésobom
sa zabrani pretekaniu pokrmu pri vareni, pricom nie
je nutné menit teplotny stupen.

Funkcia varenia hlasi, kedy voda alebo olej dosiahli
optimalnu teplotu pre vloZenie pokrmu (pozrite
odchylky uvedené v tabulke pre suroviny, ktoré je
mozné pridat’ ihned na zaciatku).

Upozornenie

Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym a hrubym dnom.
Nepouzivajte hrnce a panvice s tenkym alebo
zdeformovanym dnom.

Naplrite hrniec tak, aby obsah dosahoval vysku

pre zakrytie silikénovej nalepky senzoru varenia.

Na smazenie s malym mnozZstvom oleja pouzivajte
senzor smazenia.

Postavte nadobu tak, aby senzor varenia smeroval
na boénu vonkajsiu plochu varnej dosky.

Pocas procesu varenia neodstrarnujte senzor varenia
z hrnca.

Po vareni neodstranujte senzor varenia z hrnca.
Pozor, senzor varenia moze byt vel'mi horuci.

Funkcie pripravy pokrmov Nastavenie teploty Teplotné rozmedzie Vhodné na

Ohrev a udrziavanie teploty 1/70°C 60-70°C Napr. polievky, hortce
Mierne varenie 2/90 °C 80-90°C Napr. ryza, mlieko

Varenie 3/100 °C 90 - 100 °C Napr. cestoviny, zelenina
Varenie v tlakovom hrnci 4/120 °C 110-120°C Napr. kuréa, dusené pokrmy
Smazenie vo velkom mnozstve oleja v hrnci 5/170 °C 170-180°C Napr. Sisky, karbonatky
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Funkcie pripravy pokrmov

Tipy na funkcie pripravy pokrmov

Ohrev/udrZiavanie teploty: Mrazené pokrmy

v porciach, napr. $penat. Vlozte mrazeny pokrm
do varnej nadoby. Pridajte mnozstvo vody
odporucané vyrobcom. Zakryte varni nadobu

a nastavte stupen ohrevu 1/70 °C. Pocas pripravy
miesajte.

Mierne varenie: Hustejsie pokrmy, napr.

omacky. Privedte pokrmy do varu

na odporucanej teplote. Hned’ ako pokrm
zhustne, varte mierne na stupni 2/90 °C.

Funkcia varenie: Zahrejte vodu v zakrytej nadobe.
Voda nepretecie. Zvolte stupen ohrevu 3/100 °C.

Varenie v tlakovom hrnci: Postupujte podla
pokynov vyrobcu. Po zazneni zvukového signalu
pokracujte na pozadovany cas vo vareni. Zvolte
stupen ohrevu 4/120 °C.

Smazenie vo velkom mnozZstve oleja v hrnci:
Zahrejte olej v zakrytej nadobe. Po zazneni
zvukového signdlu snimte pokrievku a vlozte
pokrm. Zvolte stuper ohrevu 5/170°C (pokial

v tabulke Odporucané pokrmy nie su uvedené iné
udaje).

Upozornenie

Vzdy varte s pouzitim pokrievky. Vynimka:
»Smazenie vo velkom mnozstve oleja v hrnci",
stupen ohrevu 5/170 °C.

Pokial dosial nezaznel zvukovy signal, uistite
sa, ze je varna nadoba prikryta pokrievkou.
Horuci olej a tuk pocas ohrevu nikdy
nenechavajte bez dozoru. Pouzivajte olej i tuk
vhodny na smazenie. NemieS$ajte dohromady
rézne druhy tukov, napr. olej a mast. Zmesi
réznych tukov mozu pri zahriati zacat’ penit'.

Pokial nie ste s vysledkom pripravy pokrmu
spokojni, napr. pri vareni zemiakov, nabuduce
skuste pouzit' menej vody, ale odporucany stupen
ohrevu ponechajte zachovany.

Nastavenie bodu varu

Bod varu zavisi od nadmorskej vysky vasho bydliska.
Mobzete ho nastavit, pokial sa voda vari prili$ alebo
naopak nedostatoc¢ne silno. Vykonate to
nasledovne:
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Zvolte zakladné nastavenie Funkcie varenia,
pozrite kapitolu — "Zdkladné nastavenie”.

Zakladné nastavenie je nastavené Standardne
na 200 - 400 m. Pokial vase bydlisko lezi medzi
200 a 400 metrami nad morom, nie je nutné
dalSie nastavenie. V opacnom pripade zvolte
hodnotu, ktord zodpoveda nadmorskej vyske
vasho bydliska.

Upozornenie: Nastavenie teploty 3/100 °C je
praktickym spdésobom varenia, a to i v pripade, ze
voda pocas ohrevu prili$ silno nevrie. Bod varu je
mozné zmenit. Pokial si prajete napriklad
rychlejsie uvedenie do varu, je mozné zvolit’ nizsiu
nadmorsku vysku.

Nastavite takto

Pred prvym pouzitim funkcii varenia musi byt’
bezdrétovy teplotny senzor pripojeny
k ovladaciemu panelu. S tymto cielom vyhladajte
kapitolu — "[@ Bezdrétovy teplotny senzor®,
1. Pripevnite teplotny senzor na hrniec, pozrite
kapitolu — ,Priprava a starostlivost’
o bezdrétovy teplotny senzor”
2. Na pozadovanu varnt zonu postavte hrniec

s dostato¢nym mnozstvom tekutiny a vzdy ho
zakryte pokrievkou.

3. Na varenie so senzorom varenia zvolte varnu zénu,

na ktorej sa nachadza riad.

4. Stladte menu a zvolte moznost T&F Funkcia
varenia.
Upozornenie: Rezim Funkcia varenia je
pripraveny aZ po pripojeni senzora varenia
k ovladaciemu panelu. Pozrite kapitolu
— '[@ Bezdrétovy teplotny senzor*

5. Stlaéte symbol & bezdrotového
teplotného senzora.

6. Zvolte vhodny teplotny stupen podla
tabulky.
Svieti teplotny stupef a ukazovatel T&r.
Ukazovatel teploty sa rozsvecuje do ¢ervena,
kym voda alebo olej nedosiahnu optimalnu
teplotu na vloZenie pokrmu. Po dosiahnuti
teploty zaznie signal.

7. Po zazneni signalu snimte pokrievku a pridajte
pokrmy. Poc¢as procesu varenia udrzujte
hrniec zatvoreny.

Upozornenie: Pri pouziti funkcie
»~Smazenie s velkym mnoZstvom oleja
v hrnci“ hrniec nezakryvajte.

Deaktivacia funkcii varenia

1. Zvolte varnu zonu.

2. Nastavte teplotny stupen na 0.
Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Pre opustenie rezimu funkcii
varenia zvolte iny rezim varenia.
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Odporiacané pokrmy

V nasledujucej tabulke najdete vyber pokrmov
podla ich typu. Teplota a ¢as pripravy pokrmu
su zavislé od mnozstva, stavu a kvality potravin.

Funkcie pripravy pokrmov  Nastavenie Doba pripravy od zaz-

teploty nenia signalu (v min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Rezne, prirodné* Senzor smazenia 4 6-10
Rezne, obal'ované* Senzor smazenia 4 6-10
Filety** Senzor smazenia 4 6-10
Kotlety* Senzor smazenia 3 10-15
Cordon bleu* Senzor smazenia 4 10-15
Viedensky rezen* Senzor smazenia 4 10-15
Steak, rare (hrdbka 3 cm)** Senzor smazenia & 6-8
Steak, medium (hribka 3 cm)** Senzor smazenia 5 8-12
Steak, well done (hrtibka 3 cm)** Senzor smazenia 4 8-12
Hydinové prsia* (hrubka 2 cm)* Senzor smazenia 3 10-20
Masové rezanéeky*** Senzor smazenia 4 7-12
Gyros*** Senzor smazenia 4 7-12
Slanina* Senzor smazenia 2 5-8
Mleté maso*** Senzor smazenia 4 6-10
Hamburger (hrdbka 1,5 cm)* Senzor smazenia 3 6-15
Karbonatky (hrtibka 2 cm)* Senzor smazenia 3 10-20
Plnené karbonatky* Senzor smazenia 3 10-20
Dusené klobasy* Senzor smazenia 3 8-20
Syrové klobasy* Senzor smazenia 8 8-20
Mierne varenie
Klobasy, mierny ohrev**** Funkcie pripravy pokrmov 2/90°C 10-20
Varenie
Karbonatky**** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 20-30
Dusené hydinové maso**** Funkcie pripravy pokrmov 3/100°C 60 - 90
Viedenské varené hovadzie**** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 60-90
Varenie v tlakovom hrnci
Kurca v tlakovom hrnci***** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 15-25
Hovédzie maso v tlakovom hrnci***** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 15-25
Smazenie vo velkom mnoZstve oleja
Kuracie porcie, fritované****** Funkcie pripravy pokrmov  5/170 °C 10-15
“Karbondtky, fritované****** Funkcie pripravy pokrmov 5/170 °C 10-15

* Viackrat obratit’
** Olej a potraviny dat do panvice po zazneni signalu.
*** Pravidelne mieSat’.

*¥*** Zahriat' a piect’ s pokrievkou. Potraviny pridat’ po zazneni signalu.
% Suroviny pridat’ na zaciatku.
***k% Olej rozohriat’ so zatvorenou pokrievkou. Piect' po jednotlivych porciach bez pokrievky.
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Funkcie pripravy pokrmov

Nastavenie

Doba pripravy od zaz-

SmaZenie s malym mnoZstvom oleja

teploty

nenia signalu (v min.)

Rybie filety, prirodné* Senzor smazenia 4 10-20
Rybie filety, obalované* Senzor smazenia 3 10-20
Garnat* Senzor smazenia 4 4-8
Krevety* Senzor smazenia 4 4-8
Ryba vcelku, vyprazana* Senzor smazenia 3 10-20
Mierne varenie

Ryby, dusené** Funkcie pripravy pokrmov 2/90°C 15-20
Smazenie vo velkom mnozstve oleja

Ryby, v pivnom cesticku*** Funkcie pripravy pokrmov 5/170°C 10-15
Ryby, obalované*** Funkcie pripravy pokrmov 5/170°C 10-15

* Viackrat obratit.
** Zahriat' a piect’s pokrievkou. Potraviny pridavat’ po zazneni signalu.

*** Olej rozohriat  so zatvorenou pokrievkou. Piect’ po jednotlivych porcidch bez pokrievky.

Pokrmy z vajec Funkcie pripravy pokrmov  Nastavenie Doba pripravy od zaz-
teploty nenia signalu (v min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Volské oka, na masle* Senzor smazenia 2 2-6

Volské oka, na oleji** Senzor smazenia 4 2-6

Prazenica*** Senzor smazenia 2 4-9

Omeleta**** Senzor smazenia 2 3-6

Palacinky**** Senzor smazenia 5 1,5-25

Franctzske hrianky**** Senzor smazenia 8 4-8

Trhanec**** Senzor smazenia 3 10-15

Funkcie varenia

Vajcia natvrdo uvarené***** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 5-10

* Maslo a potraviny dajte do panvice po zazneni signalu.

** Olej a potraviny dajte do panvice po zazneni signalu.
*** Pravidelne miesat’.

***+* Celkovy Cas Upravy na porciu. Smazte postupne.

% Suroviny priddvat’ na zaciatku.
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Zelenina a strukoviny Funkcie pripravy pokrmov  Nastavenie Doba pripravy od zaz-

teploty nenia signalu (v min.)

Smazenie s malym mnozZstvom oleja

Cesnak* Senzor smazenia 2 2-10
Glazovana cibulka* Senzor smazenia 2 2-10
Vareny ruzickovy kel* Senzor smazenia 3 5-10
Cukety** Senzor smazenia 3 4-12
Baklazan** Senzor smazenia 3 4-12
Papriky* Senzor smazenia 3 4-15
Pecend zelena $pargl'a** Senzor smazenia 3 4-15
Huby* Senzor smazenia 4 10-15
Restovana zelenina na oleji* Senzor smazenia 1 10-20
Glazovana zelenina* Senzor smazenia 3 6-10
Funkcie varenia

Brokolica,varend*** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 10-20
Karfiol, vareny*** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 10-20
Vareny ruzickovy kel*** Funkcie pripravy pokrmov 3/ 100 °C 30-40
Zelené fazulky, varené*** Funkcie pripravy pokrmov 3/ 100 °C 15-30
Cicer**** Funkcie pripravy pokrmov 3/100°C 60 - 90
Hrasok*** Funkcie pripravy pokrmov 3/100°C 15-20
Sosovica**** Funkcie pripravy pokrmov 3/100°C 45-60
Varenie v tlakovom hrnci

Zelenina v tlakovom hrnci**** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 3-6
Cicer v tlakovom hrnci**** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 25-35
Fazula v tlakovom hrnci**** Funkcie pripravy pokrmov ~ 4/120°C 25-35
Soovica v tlakovom hrnci**** Funkcie pripravy pokrmov 4/ 1200C 10-20

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Obalovana zelenina, fritovand***** Funkcie pripravy pokrmov ~ 5/170°C
Zelenina v pivnom cesticku, fritovana***** Funkcie pripravy pokrmov 5 /170°C
Obalované huby, fritované***** Funkcie pripravy pokrmov ~ 5/170°C
Huby v pivnom cesticku, fritované***** Funkcie pripravy pokrmov ~ 5/170°C
* Pravidelne miesat’.

** Viackrat obratit.

*** Zahriat a piect’ s pokrievkou. Potraviny priddvat po zazneni signalu.

**** Suroviny pridat’ na zaciatku.
***** Olej rozohriat' so zatvorenou pokrievkou. Piect po jednotlivych porcidch bez pokrievky.
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Zemiaky

Funkcie pripravy pokrmov

Nastavenie

Doba pripravy od zaz-

Smazenie s malym mnoZstvom oleja

teploty

nenia signalu (v min.)

Hranolceky zo zemiakov varenych v Supke* Senzor smazenia 5 6-12
Hranol¢eky zo surovych zemiakov* Senzor smazenia 4 15-25
Zemiakové placky** Senzor smazenia 5 25-35
Svajciarske rosti*** Senzor smaZenia 2 50-55
Glazované zemiaky* Senzor smaZenia 3 15-20
Mierne varenie

Zemiakové knedlicky**** Funkcie pripravy pokrmov 2/ 90 °C 30-40
Funkcia pripravy pokrmov

Zemiaky, varené***** Funkcie pripravy pokrmov ~ 3/100 °C 30-45
Varenie v tlakovom hrnci

Zemiaky v tlakovom hrnci***** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 10-20

* Pravidelne miesat’.

** Celkova doba pripravy jednej porcie. Piect postupne.
*** Maslo a potraviny dat’ do panvice po zazneni signalu.
**** Zahriat' a piect’ s pokrievkou. Potraviny pridavat’ po zazneni signalu.

**E*% Suroviny pridat’ na zaciatku.

Cestoviny a cerealie

Mierne varenie

Funkcie pripravy pokrmov

Nastavenie
teploty

Doba pripravy od zaz-
nenia signalu (v min.)

Ryza* Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C 25-35
Polenta** Funkcie pripravy pokrmov 2 /90 °C 3-8
Krupicova kasa** Funkcie pripravy pokrmov 2/ 90 °C 5-10
Funkcie pripravy pokrmov

Rezance** Funkcie pripravy pokrmov ~ 3/100 °C 7-10
PInené cestoviny** Funkcie pripravy pokrmov ~ 3/100 °C 6-15
Varenie v tlakovom hrnci

RyZa v tlakovom hrnci*** Funkcie pripravy pokrmov ~ 4/120°C 6-8

* Zahriat a varit' s pokrievkou. Potraviny podavat po zahriati.
** Pravidelne miesat.
*** Suroviny pridavat' na zaciatku.

Polievky

Mierne varenie

Funkcie pripravy pokrmov

Nastavenie
teploty

Doba pripravy od zaz-
nenia signalu (v min.)

Krémové polievky* Funkcie pripravy pokrmov 2/ 90 °C 10-15
Funkcie pripravy pokrmov

Vyvary** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 60-90
Instantné polievky* Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 5-10
Varenie v tlakovom hrnci

Vyvary v tlakovom hrnci** Funkcie pripravy pokrmov 4 /120 °C 20-30

* Pravidelne mieSat.

** Suroviny pridavat’ na zaciatku.

30



Funkcie pripravy pokrmov sk

Omacky Funkcie pripravy pokrmov  Nastavenie Doba pripravy od zaz-
teploty nenia signalu (v min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Paradajkova omacka so zeleninou* Senzor smazenia 1 25-35

Besamel* Senzor smazenia 1 10-20

Syrova omacka* Senzor smazenia 1 10-20

Zahustované omacky* Senzor smazenia 1 25-35

Sladké omacky* Senzor smazenia 1 15-25

* Pravidelne mieSajte.

Dezerty Funkcie pripravy pokrmov  Nastavenie Doba pripravy od zaz-
teploty nenia signalu (v min.)

Mierne varenie

Mlie¢na ryza* Funkcie pripravy pokrmov 2/90°C 40 - 50
Ovsena kasa* Funkcie pripravy pokrmov 2/90°C 10-15
Cokoladovy dezert* Funkcie pripravy pokrmov 2/90°C 3-5
Funkcia varenie

Kompot** Funkcie pripravy pokrmov 3/100°C 15-25
Smazenie vo velkom mnozstve oleja

Smazené Sisky*** Funkcie pripravy pokrmov 5/170°C 5-10
Smazené donuty*** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170°C 5-10
Smazené bufiuelos*** Funkcie pripravy pokrmov 5/ 170°C 5-10

* Pravidelne miesajte.
** Suroviny pridavajte na zaciatku.
*** Olej zohrejeme pri zatvorenej pokrievke. Smazte jednotlivé porcie bez pokrievky.

Mrazené potraviny Funkcie pripravy pokrmov  Nastavenie Doba pripravy od zaz-
teploty nenia signalu (v min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Rezne* Senzor smazenia 4 15-20
Cordon bleu* Senzor smazenia 4 10-30
Hydinové prsia* Senzor smazenia 4 10-30
Kuracie nugety* Senzor smazenia 4 10-15
Gyros** Senzor smazenia 4 10-15
Kebab** Senzor smazenia 4 10-15
Rybie filety, prirodné* Senzor smazenia 3 10-20
Rybie filety, obalované* Senzor smazenia 3 10-20
Rybie prsty* Senzor smazenia 4 8-12
Hranolky, vyprazané** Senzor smazenia 5 4-6
Pokrmy z panvice ** Senzor smazenia 3 6-10
Jarné zavitky* Senzor smazenia 4 10-30
Syr Camembert* Senzor smazenia 3 10-15

* Niekolkokrat obratte.
** Pravidelne mieSajte.

*** Potraviny davat’ po zazneni signalu.
**** Olej zohrejeme pri zatvorenej pokrievke. Smazte jednotlivé porcie bez pokrievky.
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Mrazené potraviny Funkcie pripravy pokrmov

Nastavenie
teploty

Doba pripravy od zaz-
nenia signalu (v min.)

Ohrev/Funkcia udrziavania teploty

Zelenina v krémovej oméacke™* Funkcie pripravy pokrmov 1/ 70°C 15-20
Funkcie pripravy pokrmov

Zelena fazulka*** Funkcie pripravy pokrmov 3 /100 °C 15-30
Smazenie vo velkom mnozstve oleja

Fritované hranolceky**** Funkcie pripravy pokrmov ~ 5/170°C 4-8

* Niekol'kokrat obratte.

** Pravidelne miesajte.

*** Zahrievanie a varenie s pokrievkou. Potraviny pridajte po zazneni zvukového signalu.
**** Olej zohrejeme pri zatvorenej pokrievke. Smazte jednotlivé porcie bez pokrievky.

Dalsie Funkcie pripravy pokrmov

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Nastavenie
teploty

Doba pripravy od zaz-
nenia signalu (v min.)

Syr Camembert* Senzor smazenia & 7-10
Krutény** Senzor smazenia 3 6-10
Dehydrované hotové jedla*** Senzor smazenia 1 5-10
Prazenie mand|i**** Senzor smazenia 4 3-15
Prazenie orechov**** Senzor smazenia 4 3-15
Prazenie piniovych orieskov**** Senzor smazenia 4 3-15
Ohrev/Funkcia udrziavania teploty

Ohrev gulaSovej polievky™**** Funkcie pripravy pokrmov ~ 1/70°C 10-20
Ohrev vareného vina***** Funkcie pripravy pokrmov 1 /70°C

Mierne varenie

Ohrev mlieka***** Funkcie pripravy pokrmov 2/90°C 3-10

* Niekolkokrat otocte.
** Pravidelne miesajte.

*** Po zazneni signalu pridat’ vodu. Potraviny pridavat' do vriacej vody.
**** Potraviny pridat’ do panvice po zazneni signalu.

¥*E*% Suroviny pridavat na zaciatku.

Asistent

S touto funkciou mézete pripravovat’
najroznejsie pokrmy. Spotrebi¢ pre vas zvoli
optimalne nastavenie.

Vol'ba a nastavenie programu

1. Zvolte varnu zonu.

2. Stlacte aktivny rezim varenia a zvolte moznost Asistent pokrmov.
3. Vyberte pozadovanu skupinu programov.

4. Vyberte pozadovany pokrm.

Budete prevedeni celym procesom nastavenia
pre vybrany pokrm a dostanete pokyny na pripravu.

Prerusenie programu

Pre prerusenie programu zvolte stuper ohrevu
0 alebo zmerite druh ohrevu.
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Bezdrotovy teplotny
senzor

Pred prvym pouzitim funkcii varenia musi byt’
bezdrétovy teplotny senzor pripojeny
k ovladaciemu panelu.

Nastavenie a udrzba bezdrétového
teplotného senzora

V tejto kapitole najdete nasledujuce informacie:
®  Prilepenie silikénovej nalepky

= I?ouiitie bezdrétového teplotného senzora

= (Cistenie

= \lymena batérie

Zvlastne prislusenstvo, ako je napr. silikonova
nalepka a teplotny senzor, je mozné zakupit’
prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu alebo
v $pecializovanom obchode. Vzdy uvedte prislusné
referenc¢né cislo:

00577921 Suprava 5 silikdnovych nalepiek

HEZ39050 Teplotny senzor a sdprava 5 silikénovych nalepiek

Prilepenie silikonovej nalepky

Silikénova nalepka prichyti teplotny

senzor k varnej nadobe.

Silikénova nélepka sa musi prichytit’ k varnej nadobe
pri prvom pouziti tejto nadoby s funkciou pripravy
pokrmov. Postupujte nasledovne:

1. Miesto spojenia na varnej naddobe musi byt’
odmastené. Ocistite varnu nadobu, riadne ju
osuste a utrite miesto spoja odmastovacom, napr.
liehom.

2. Odstrante zo silikénovej nalepky ochrannu foliu.
Nalepte tuto nalepku na spravne miesto varnej
nadoby s pouzitim prilozenej Sablony.

B

3. Pritlacte celu plochu silikénovej nalepky,
aj vnutornu cast.

Lepidlo vyzaduje 1 hodinu na stvrdnutie. Riad

v tomto Case nie je mozné pouzivat.

Upozornenie

= Varny riad so silikénovou ndlepkou sa nesmie dlho
namacat’ v mydlovej vode.

= Pokial sa silikdnova nalepka odlepi, nalepte na jej
miesto novu.

Bezdrotovy teplotny senzor sk

Pouzitie bezdrotového teplotného senzora
Prilepte teplotny senzor na silikénovu nalepku
a spravne ho nastavte.

Upozornenie

= Pred pripojenim teplotného senzora sa uistite, Ze je
silikdnova nalepka celkom sucha.

= Umiestnite varnu nadobu tak, aby teplotny
senzor smeroval k vonkajSej strane varnej dosky.

= Aby nedoslo k prehriatiu, teplotny senzor nesmie
smerovat k inej horucej varnej nadobe.

= Po ukonceni pripravy pokrmu odstrante teplotny
senzor z varnej nadoby. Uchovavajte ho na Cistom
a bezpec¢nom mieste mimo tepelnych zdrojov.

® Mobzete pouzit' az tri teplotné senzory stcasne.

Pripojenie bezdrotového teplotného senzora
k ovladaciemu panelu

Pre pripojenie bezdrétového teplotného senzora
k ovladaciemu panelu postupujte nasledovne:

1. Otvorte zakladné nastavenia a zvolte polozku menu
Senzor varenia.

2. Zvolte moznost’ Pridat novy senzor varenia. Pocas
30 sekdnd stlaéte symbol 1&F na bezdrétovom
teplotnom senzore. Po niekolkych sekundach sa
na displeji zobrazi vysledok pripojenia teplotného
senzora k ovladaciemu panelu.

Hned’ ako je senzor varenia bezchybne
pripojeny k ovladaciemu panelu, su funkcie
varenia k dispozicii.

Upozornenie
® K nespravnemu pripojeniu v désledku poruchy
senzora varenia moéze doéjst z nasledujucich
doévodov:
- chyba komunikacie Bluetooth,
- nestlacili ste symbol na senzore varenia pocas
30 sekund,
- batéria senzora varenia je vybita. Resetujte
senzor varenia a vykonajte znovu proces
pripojenia.
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m V pripade nespravneho pripojenia v dosledku
poruchy prenosu vykonajte znovu proces
pripojenia. Pokial’ sa pripojenie nadalej nedari,
informujte technicky zakaznicky servis.

Resetovanie bezdrétového teplotného senzora

1. Stlacajte symbol T&F senzora varenia poéas
cca 8 - 10 sekund.
V priebehu procesu sa LED ukazovatel
teplotného senzora trikrat rozsvieti. Pri tretom
rozsvieteni sa za¢ne reset. V tomto okamihu uz
symbol nestlac¢ajte. Hned ako LED zhasne,
bezdrétovy teplotny senzor sa resetuje.

2. Opakujte proces pripojenia.

Cistenie
Neumyvajte bezdrétovy teplotny senzor
v umyvacke riadu.

Teplotny senzor

Ocistite senzor varenia vlhkou handri¢kou. Nikdy
neumyvajte v umyvacke riadu. Neponarajte
do vody a neumyvajte ho pod te¢tcou vodou.

Po vareni odstrante senzor varenia z hrnca.
Uchovavajte ho na ¢istom, bezpe¢nom mieste,
napriklad v obale a nie v blizkosti zdrojov tepla.

Silikénova nalepka
Pred pripevnenim na senzor varenia kruzok ocistite
a osuste. Je mozné umyvat’ v umyvacke riadu.

Upozornenie: Nadobu so silikonovym krizkom
nenechavajte dlhy ¢as v umyvacom roztoku.

Okienko teplotného senzora

Okienko senzora musi byt vzdy Cisté

a suché. Postupujte nasledovne:

= Pravidelne odstranujte necistoty a tuk.

= Na cistenie pouzivajte vlhku handricku alebo
vatovu tycinku a Cisti¢ na sklo.

Upozornenie

®  Nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky ako
drotenky a kefky alebo Cistiace mlieka.

= Nedotykajte sa okienka senzora prstami. Mohol
by sa znedistit alebo poskriabat’.

Vymena batérie

Pokial sa teplotny senzor po stlaceni symbolu
nerozsvieti, vybila sa batéria.
Vymena batérie:

1. Odstrante zo spodnej Casti obalu silikonovy
kryt. Odstrante skrutky pomocou skrutkovaca.

\ ‘/
VIS

2. Odstrante hornu ¢ast’ obalu. Vyberte staré
batérie. Vlozte dovnutra nové batérie. Dbajte
na spravnu polaritu batérii.

@»

Varovanie!
Na vybratie batérii nepouzivajte kovové
predmety. Nedotykajte sa kontaktov batérii.

34

—

e
=il
@l -




3. Zavrite uzaver teplotného senzora (drazky
na skrutky na uzavere sa musia prekryvat’
s priehlbinami v spodnej ¢asti krytu). Pritiahnite
skrutky pomocou skrutkovaca.

4. Na spodnu Cast obalu teplotného senzora
umiestnite znovu silikénovy obal.

Upozornenie: Pouzivajte iba batérie najvyssej kvality
CR2032. Maju obzvlast' dlhu Zivotnost.

Vyhlasenie o zhode

Robert Bosch Hausgerate GmbH tymto vyhlasuje,
Ze spotrebic s funkciou Home Connect je v zhode
so zakladnymi poziadavkami a dal$imi prislusnymi
ustanoveniami smernice 2014/53/EU. Podrobné
vyhlasenie o zhode RED najdete na internete

na www.bosch-home.com na stranke produktu
vasho spotrebica pri dalsich dokumentoch.

C€

Detska poistka

sk

[} Detska poistka

Detsku poistku mozete pouzit, aby ste predisli
nahodnému zapnutiu varnej dosky detmi.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky

Varna doska musi byt vypnuta.

Aktivacia
Stlaéte pole WA a riad'te sa pokynmi na displeji.

Detska poistka je aktivovana. Varna doska je
zamknuta.

Deaktivacia
Riad'te sa pokynmi na displeji.
Blokovanie je zrusené.

Automaticka detska poistka

S touto funkciou sa detska poistka aktivuje
automaticky po vypnuti varnej dosky.

Zapnutie a vypnutie

Informacie o automatickej aktivacii detskej
poistky najdete v kapitole — "Zdkladné
nastavenie".
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Ochrana pred nahodnou
aktivaciou

Ak je varna doska zapnuta, pri utierani ovladacieho
panelu moéze déjst' k zmene nastavenia. Aby ste
tejto zmene zamedzili, moZete pouzit’ funkciu
,Ochrana pred ndhodnou aktivaciou".

Aktivacia

Stla¢te senzor M.

Zaznie signdl. Ovladaci panel sa na 30 sekund
zablokuje.

Teraz je mozné ocistit’ povrch ovladacieho
panelu bez toho, aby sa zmenili nastavenia.

Deaktivacia

Po 30 sekundach zaznie signal a ovladaci panel
sa odblokuje. Pre predc¢asnu deaktivaciu funkcie
sa riad'te pokynmi na displeji.

Upozornenie: Tento zdmok neuzamyka hlavny
vypinac. Varnu dosku moézete kedykolvek
vypnut.
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Automatické vypnutie
varnej zény

Ak je varna zéna dlhsi ¢as v prevadzke bezo
zmeny nastavenia, automaticky sa aktivuje
automatické vypnutie varnej zony.

Varna zéna prestane hriat. Na displeji blika
upozornenie.

Po stlaceni akéhokolvek symbolu sa displej vypne.
Varnu zénu je mozné teraz znovu nastavit.

Cas, po ktorého uplynuti sa tato funkcia
automaticky aktivuje, zavisi od nastaveného stupna
ohrevu (po 1 az 10 hodinach).



Zakladné nastavenie sk

Zakladné nastavenie

Vas spotrebi¢ ma niektoré hodnoty prednastavené.
Tieto nastavenia mézete prispdsobit’ svojim vlastnym
zvyklostiam a poziadavkam.

Nastavenie Popis a moznosti

Jazyk Je mozné zmenit' jazyk spotrebica.

Home Connect Mbzete pripojit spotrebi¢ k domacej sieti a mobilnému zariadeniu.

Ovladanie odsavaca par Mézete ovladat hlavné funkcie odsavaca par prostrednictvom varnej dosky, napr. stupen
ventildtora a svetlo.

Ton signalu Mbzete zvolit, ktoré signalne tony bude spotrebic¢ prehravat.

Doba trvania signalu MbZete zmenit dobu trvania signalu.

Ton tlacidiel Mdzete zvolit, ¢i spotrebi¢ bude pri dotyku poli a symbolov na displeji prehravat tony.

Podsvietenie displeja Mbzete zvolit' jas displeja.

Z6na Flexindukcie Mbzete zvolit, ¢i maju flexibilné oblasti pri zapnuti varnej dosky fungovat  ako jedna varna zéna
alebo oddelene.

Stupne powerMove Mbzete volne menit' prednastavené stupne funkcie Move.

Detska poistka Varnl dosku mozete zablokovat' pomocou detskej poistky a zabranit tak, aby ju
deti neopravnene pouzivali.

Funkcia rychlej volby Umozniuje rychle nastavenie stupfiov ohrevu na 0.0 alebo 9.0 priamo prostrednictvom hlavného
displeja.

Logo znacky MbZzete nastavit, ¢i ma byt zobrazené logo znacky pri zapnuti spotrebica.

ReStart Mbzete nastavit, ako dlho po vypnuti si vas spotrebic¢ bude pamatat' naposledy
pouZité nastavenia.

Maximalny prikon Mdzete obmedzit' celkovy prikon varnej dosky a prispdsobit ho miestnemu sietovému pripojeniu.

Spotreba energie Mbzete zvolit, &i spotrebi¢ po vypnuti zobrazi spotrebu energie.

Senzor varenia MbZete pridat’ novy senzor.

Nastavenie bodu varu Mbzete zadat' nadmorsku vysku vasho bydliska, aby senzor varenia fungoval presnejsie.

Test vhodnosti riadu Mbzete preverit, ¢i je vas riad vhodny na indukéné varenie.

Informacie o spotrebici Tu dostanete informacie o svojom spotrebici.

Nastavenia z vyrobného zavdu Mdzete vratit vSetky nastavenia do podoby, ktora bola pri dodavke.

K zakladnym nastaveniam: Ulozenie alebo vymazanie zmien

Stlagte senzor {. Pritom musia byt vietky varné Po vykonani zmien sa zobrazi pri opusteni

zony vypnuté. zakladnych nastaveni obrazovka na potvrdenie, aby

ste mohli zmeny uloZit’ alebo vymazat.

Menu Zakladné nastavenia

Pre listovanie v dostupnych nastaveniach tahajte
prstom hore alebo dole. Po stlaceni nastavenia
ziskate d'alSie moznosti v ¢iastkovom menu.

Pre navrat do predchadzajiceho menu stlacte
vnutri giastkového menu symbol < .

Opustenie zakladného nastavenia
Pre opustenie menu zdkladného nastavenia
stlac¢te symbol X.
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Home Connect

Home Connect

Tento spotrebi¢ umoznuje pristup WLAN,
nastavenie je mozné poslat’ prostrednictvom
mobilného zariadenia.

Po

kial' nie je spotrebic¢ pripojeny k domace;j sieti,

funguje ako varna doska bez pripojenia k sieti.
Varnu dosku je mozné vzdy ovladat’
prostrednictvom ovladacieho pola.

Dostupnost’ funkcie Home Connect je zavisla

od

dostupnosti sluzieb Home Connect vo vasej

krajine. Sluzby Home Connect nie su dostupné
v kazdej krajine. Iné informacie najdete

na

www.home-connect.com.

Upozornenie

Varné dosky nie su uré¢ené na pouzivanie
bez dozoru, proces varenia sa musi sledovat’.

Riadte sa bezpec¢nostnymi pokynmi v tomto navode

na pouZitie a zaistite, aby sa pokyny dodrziavali aj
ked obsluhujete spotrebic¢ prostrednictvom
aplikacie Home Connect. Riad'te sa tiez pokynmi
v aplikacii Home Connect — ,, DéleZité
bezpecnostné pokyny" na strane 6.

Pomocou aplikacie Home Connect mozZete poslat’
nastavenia do svojho spotrebica a na spotrebici
ich musite potvrdit. Ovladanie spotrebic¢a zvonku
nie je mozné.

Obsluha na spotrebic¢i ma vzdy prednost’.

V tomto case nie je obsluha prostrednictvom
aplikacie Home Connect mozna.

Nastavenie

Ab

y ste mohli vykondvat’ nastavenia pomocou

Home Connect, musi byt na vaSom mobilnom
zariadeni nainstalovana a nastavena aplikacia
Home Connect.

Na to sa riad'te prilozenymi dokumentmi
Home Connect.

Pre vykonanie nastavenia postupujte podla
krokov uvedenych v aplikacii.

Pre nastavenie musi byt aplikacia otvorena.
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Automatické prihlasenie v domacej sieti
Potrebujete router s funkciou WPS.

Potrebujete pristup k routeru. Pokial ho nemate,
postupujte podla krokov v ,Manudlnom
prihlaseni do domacej siete".

1. Otvorte zadkladné nastavenie pomocou
dotykového pola {.
2. Stlacte nastavenie ,Home Connect”.

3. Pre spustenie asistenta Home Connect stlacte
,Nastavit's asistentom*.

Home Connect

&9 Nastavit' s asistento ‘ .

I
0

Zobrazi sa upozornenie na mobilnom
zariadeni.

4. Pre pokracovanie stlacte ,,Dalej“.

5. Pocas 2 minut stlacte tlac¢idlo WPS na routeri.
Ked' je varna doska pripojena k domace;j sieti,
zobrazi sa zodpovedajlice hlasenie.
Upozornenie: Pokial nie je mozné vytvorit’
pripojenie, spustite asistenta znovu alebo
prihlaste spotrebi¢ manualne do domacej siete.
Zobrazi sa hlasenie, Ze spotrebi¢ je mozné teraz
pripojit’ k aplikacii.

6. Pre spustenie pripajania k aplikacii stlacte
,,Dalej“.

Pripojenie k sieti

Uspesne pripojené k sieti.
Pokracujte v pripajani k aplikacii.

Hned' ako sa proces prihlasenia Uuspes$ne dokondi,
zobrazi sa zodpovedajlce hlasenie. V hlavnej
oblasti ovladacieho panelu sa zobrazi symbol %

=
=,



Manualne pripojenie k domacej sieti

1. Otvorte zakladné nastavenie pomocou symbolu .
2. Stlacte nastavenie ,Home Connect".
3. Stlacte ,Nastavit' s asistentom*® pre spustenie
asistenta Home Connect.
Budete vyzvani na stlac¢enie tlac¢idla WPS
na vasom routeri.
4. Zvolte ,Bez funkcie WPS*.

Automatické
pripojenie k sieti

WPS funkcia na routeri aktivovana
2mO00s

Bez funkcie WPS

5. Postupujte podla pokynu a pre
pokracovanie stlacte ,Spustit™.

6. Otvorte sietové nastavenia mobilného
zariadenia a prihlaste zariadenie k sieti varnej
dosky pomocou SSID ,HomeConnect“ a
kla¢om ,HomeConnect®.

=

o

Upozornenie: Pokial nie je mozné vytvorit’
pripojenie, spustite asistenta znovu a prihlaste
spotrebi¢ k domacej sieti manualne.

Home Connect sk

7. Riadte sa vyzvou v aplikacii a zadajte nazov
siete a heslo vasej domacej siete (WLAN).
Zobrazi sa hlasenie, Ze spotrebic¢ je mozné teraz
pripojit’ k aplikacii.

8. Pre spustenie pripojenia k aplikacii stlacte
,Dalej“.

Pripojenie k sieti

Uspesne pripojené k sieti.
Pokracujte v pripajani

k aplikacii.

Hned ako sa proces prihlasenia Uspesne dokonci,
zobrazi sa zodpovedajuce hlasenie. V hlavnej
oblasti ovladacieho panelu sa zobrazi symbol &.
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Nastavenie Home Connect

Home Connect mozete kedykolvek

prisposobit’ svojim poziadavkam.

Pre zobrazenie informacii o sieti a spotrebici
navigujte v zakladnych nastaveniach svojej varnej
dosky k nastaveniam Home Connect.

Nastavenie Popis a moZnosti

Nastavenie s asistentom Varnu dosku méZete pripojit k domdcej sieti automaticky alebo manualne.
= Nastavenie pomocou asistenta (automatické prihlasenie k sieti)
= Nastavenie pomocou asistenta: bez funkcie WPS (manualne prihlasenie k sieti)
Upozornenie: Nastavenie sa zobrazi iba vtedy, pokial je varna doska pripojena
k domacej sieti.

Pripojenie s aplikaciou Mozete vytvorit pripojenie k jednému alebo viacerym ¢tom Home Connect.
Upozornenie: Nastavenie sa zobrazi iba vtedy, pokial je varna doska pripojena
k domdcej sieti.

Nastavenie pomocou aplikacie Mozete nastavit, ¢i ma byt umoznené odoslanie nastavenia varenia.
= Nie - V aplikdcii budu zobrazene vyhradne aktualne stavy varnej dosky.
= Ano - Nastavenie varenia je mozné poslat z aplikacie do varnej dosky.
Zaslané nastavenia je nutné na varnej doske potvrdit.
Upozornenie: Nastavenie sa zobrazi iba vtedy, pokial je varna doska pripojena
k domacej sieti.
Wi-Fi Radiomodul varnej dosky mézete vypnit a odpojit' tak pripojenie k WLAN.
= Vypnuté - Radiomodul vypnuty.
= Zapnuté - Radiomodul zapnuty.

Upozornenie: Nastavenie sa zobrazi iba vtedy, pokial je varna doska pripojena
k domdcej sieti.

Odpojenie UloZené pripojenia k doméce;j sieti mozete kedykolvek resetovat.
Upozornenie: Nastavenie sa zobrazi iba vtedy, pokial je varna doska pripojena
k domacej sieti.

Informéacie o spotrebici SU zobrazené informacie o Home Connect a o sieti.
Upozornenie: Nastavenie sa zobrazi iba vtedy, pokial je varna doska pripojena
k domacej sieti.

*prednastavenie pri dodavke

Upozornenie: ,Nastavenie s asistentom® je zobrazené, Mézete zobrazit popis zobrazenych symbolov.
iba pokial este nie je vytvorené pripojenie k domacej S tymto cielom drzte stlaceny symbol pocas
sieti. VSetky d’al$ie nastavenia sa zobrazia po pripojeni aspon 2 sekund alebo tak dlho, kym sa popis
k domacej sieti. nezobrazi.

Symboly WLAN

Symbol WLAN v hlavnej oblasti ovladacieho
panelu sa meni v zavislosti od sily signalu,
dostupnosti serverov Home Connect alebo
pri vzdialenom pristupe zakaznickeho servisu.
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Deaktivacia WLAN

Pokial je aktivovana WLAN, mozete
vyuzit funkciu Home Connect.

Upozornenie: V pripojenom prevadzkovom

rezime potrebuje vas spotrebi¢ max. 2 W.

1. Otvorte zakladné nastavenie pomocou
dotykového pola {.

2. Stlacte nastavenie ,Home Connect".

3. Stlacte ,Wi-Fi“.

4. Stlacte ,Vypnuté®.

2 WiFi

5 e (@

WLAN je deaktivovana a na ovladacom poli zhasne
symbol &.

Odpojit’ od siete
Svoju varnt dosku mozete
kedykolvek odpojit’ od siete.

Upozornenie: Ked' je vasa varna doska odpojena
od siete, nie je mozna obsluha prostrednictvom
Home Connect.

1. Otvorte zakladné nastavenie pomocou
dotykového pola .

2. Stlacte nastavenie ,Home Connect".

3. Stlacte ,Odpojit™.

4. Potvrdte pomocou ,Dalej“.

Odpojit’

&9 Chcete zo zariadenia vymazat’
vSetky sietové nastavenia?

0 Dalej Zrusit
\

Spotrebic je odpojeny od domacej siete
a v ovlddacom poli zhasne symbol & .

Upozornenie: Sietové pripojenie sa zrusi tiez vtedy,
ked’ spotrebic resetujete na nastavenia z vyrobného
zavodu.

Home Connect sk

Pripojenie siete

1. Otvorte zakladné nastavenie pomocou dotykového
pola {.

2. Stlacte nastavenie ,Home Connect”.

3. Stlacte ,,Pripojit’ siet™.

4. Riadte sa podla pokynov v odseku ,Manualne
prihlasenie v domacej sieti“, resp. ,Automatické
prihlasenie v domacej sieti“.

Pripojenie k aplikacii
Pokial je na vaSom mobilnom zariadeni

naindtalovana aplikacia Home Connect, mozZete ju

pripojit k varnej doske.

Upozornenie

m  Spotrebi¢ musi byt pripojeny k sieti.

m  Aplikacia musi byt otvorena a nastavena.

= Pokial existuje priame pripojenie k odsavacu
par, odpojte najprv varni dosku od domacej
siete a spustite znovu pripojenie. — "Odpojit’

od siete" na strane 41 — "Pripojit’ k sieti"
na strane 41

1. Otvorte zakladné nastavenie pomocou
dotykového pola .

2. Stlacte nastavenie ,Home Connect".

3. Stlacte ,Pripojit k aplikacii®.

=

Home Connect

;ﬁ Pripojit’ k aplikacii <

Wi-Fi
Nastavenie pomocou aplikacie

Odpojit’

K varnej doske mézete pripojit' tiez dalsi
ucet Home Connect. S tymto cielom stlacte
»Pripojit k d'al$ej aplikacii“.

4. Pre dokoncenie procesu pripojenia sa riadte
podla pokynov v aplikacii.

Nastavenie pomocou aplikacie

S aplikaciou Home Connect mozete pohodline
vstlpit do zakladnych nastaveni svojej varnej dosky
a poslat’ nastavenia pre varné zény do varnej dosky.

Upozornenie

= Pre zmenu zakladnych nastaveni musi byt varna
doska vypnuta.

= Obsluha na spotrebic¢i ma vzdy prednost. V tomto
¢ase nie je obsluha prostrednictvom aplikacie Home
Connect mozna.

=V stave po dodavke je aktivovany prenos nastaveni.

®m  Pokial je prenos nastaveni deaktivovany, su
zobrazené vyhradne prevadzkové stavy varnej
dosky v aplikacii Home Connect.
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sk Home Connect

1. Otvorte zdkladné nastavenie pomocou
dotykového pola {.

2. Stlacte nastavenie ,Home Connect®.
3. Stlacte ,Nastavenie pomocou aplikacie®.

=

Home Connect

ﬁ Pripojit’ k aplikacii

Wi-Fi

Nastavenie pomocou < .
Odpojit’

4. Pre aktivaciu prenosu stlacte JAno“, pre
deaktivaciu prenosu stlacte ,Nie“.

Potvrdenie nastavenia varenia

Hned ako sU nastavenia prenesené na varnu zoénu,
zobrazi sa na varnej doske hlasenie. Budete
opytani, ¢i sa maju nastavenia prevziat.

Pre potvrdenie nastavenia stlac¢te ,,Prevziat™.

o

Pre odmietnutie nastavenia stlacte ,Zahodit™.

Nastavenie pomocou aplikacie

N
fonhecr  Chcete prijat’ nastavenia

pre vybranud varnu zénu?

Prevziat’ Zahodit’

Aktualizacia softvéru

S funkciou Software Update (Aktualizacia softvéru)
sa aktualizuje softvér vasej varnej dosky (napr.
optimalizacie, odstrafovanie poruch, aktualizacie
z dovodu zabezpecenia). Predpokladom je, Ze ste
registrovanym pouzivatelom Home Connect, mate
nainstalovanu aplikaciu na vasom mobilnom
zariadeni a ste pripojeni k serveru Home Connect.

Hned' ako je dostupna aktualizacia, budete
informovani aplikaciou Home Connect, kde si
mozete aktualizaciu prevziat.

Po Uspesnom prebrati mozete spustit’ instalaciu
prostrednictvom varnej dosky alebo

prostrednictvom aplikacie Home Connect, pokial
sa nachadza vo vasej lokalnej sieti.

Po Uspesnej instalacii budete informovani
prostrednictvom aplikacie Home Connect.
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Upozornenie

®m  Pocas preberania mozete svoju varnu dosku
nadalej pouzivat.

® V zavislosti od osobnych nastaveni v aplikacii je
mozné aktualizaciu softvéru prevziat' tiez
automaticky.

® V pripade aktualizacii tykajucich sa zabezpecenia
sa odporuca vykonat' instalaciu ¢o najrychlejsie.

Upozornenie na ochranu dat

S prvym pripojenim vasho spotrebica na siet WLAN
prenesie vas spotrebi¢ nasledujice kategdrie dat
na server Home Connect (prvotna registracia):

= Jednozna¢né oznacenie spotrebica (sklada
sa z kl'uc¢ov a MAC adresy zabudovaného
komunika¢ného modulu Wi-Fi).

= Bezpecénostny certifikat komunikacného modulu
Wi-Fi (pre technické zabezpecenie pripojenia).

m  Aktudlna verzia softvéru a hardvéru vasho
domaceho spotrebica.

®  Stav pripadne uskuto¢neného resetu
na nastavenie z vyrobného zavodu.

Prva registracia je potrebna na pripravu funkcie
Home Connect a je nutna az v okamihu, ked’
chcete prvykrat pouzivat funkcie Home Connect.

Upozornenie: Majte na pamati, ze funkcie Home
Connect je mozné pouzivat' iba v spojeni

s aplikaciou Home Connect. Informécie o ochrane
dat je mozné vyvolat' v aplikacii Home Connect.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost’ BSH Hausgerate GmbH tymto
vyhlasuje, Ze spotrebi¢ s funkciou Home
Connect splna zakladné poziadavky a ostatné
prislu§né ustanovenia smernice 2014/53/EU.

Podrobné vyhlasenie o zhode R&TTE najdete

na internetetovej stranke na www.siemens-
home.bsh- group.com/sk na produktovej stranke
svojho produktu pre dodatoénu dokumentaciu.
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Pripojenie odsavaca par

Tento spotrebi¢ mozete pripojit k odsavacu par
a ovladat tak funkcie odsavaca par
prostrednictvom svojej varnej dosky.

Existuje niekol’ko moznosti, ako
spotrebice medzi sebou prepojit:

Home Connect

Pokial oba spotrebice disponuju Home
Connect, je mozné pripojenie prostrednictvom
aplikacie Home Connect.

Oba spotrebice je mozné ovladat pomocou
aplikacie a pomocou ovladacieho panelu.

Na tento ucel sa riad'te prilozenymi podkladmi
Home Connect a kapitolou Home Connect.
— ,Home Connect“ na strane 38

Vo~
~

o

Priame pripojenie spotrebicov

Pokial je spotrebi¢ pripojeny priamo

k odsavacu par, je mozné odsavac par ovladat’
prostrednictvom varnej dosky. Pripojenie

k domacej sieti alebo k aplikacii uz nie je

pre oba spotrebi¢e mozné. Oba spotrebice je

mozné ovladat’ pomocou ovladacieho panelu.

Pripojenie odsavaca par sk

Prepojenie spotrebi¢ov prostrednictvom domacej
siete

Pouzite tento druh pripojenia, pokial k aplikacii

Home Connect nie je pripojeny Ziadny spotrebic¢
alebo iba jeden z oboch spotrebicov.

Pokial su spotrebice navzajom prepojené
prostrednictvom domacej siete, je mozné pre odsavac
par pouzit' tak ovladanie z varnej dosky, ako aj

cez Home Connect.
i

Upozornenie

" Dodrzujte bezpeénostné pokyny v navode

na pouzitie vasho odsavaca par a uistite sa, ze
sa dodrziavaju aj vtedy, ked obsluhujete
spotrebi¢ prostrednictvom ovladania
odsavaca par z varnej dosky. — , DoleZité
bezpecnostné pokyny" na strane 6

= QObsluha na ovladaci par ma vidy prednost.
V tomto ¢ase nie je obsluha prostrednictvom
ovladania z varnej dosky mozna.

=V pripojenom pohotovostnom rezime
spotrebovava vas spotrebi¢ max. 2 W.

Nastavenie

Pre nastavenie pripojenia medzi varnou doskou
a odsavac¢om par musi byt varna doska zapnuta.

Priame pripojenie
Uistite sa, Ze je odsavac par vypnuty.

Riadte sa kapitolou ,Pripojenie varnej dosky"
v navode na pouzitie vasho odsavaca par.

Upozornenie: Pokial’ svoju varnu dosku pripojite
priamo k odsavacu par, uz nie je mozné pripojenie
k domacej sieti a Home Connect uz nemézete pouzit'.

1. Otvorte zakladné nastavenie pomocou
dotykového pola {.

2. Stlacte nastavenie ,,Ovladanie odsavaca par“.

3. Stlacte ,Pripojit priamo“.

4. Pocas 2 minut spustite pripdjanie na odsavaci par.

Ked' je varna doska pripojena k odsavacu par,

zobrazi sa zodpovedajlce hlasenie. Na stavovom

riadku sa zobrazia symboly na ovladanie odsavaca
par z varnej dosky.

43



sk Pripojenie odsavaca par

Pripojenie prostrednictvom domacej siete
Potrebujete router s funkciou WPS.
Potrebujete pristup k vasmu routeru. Pokial ho

nemate, postupujte podla krokov ,Priame pripojenie".

Na zaciatku sa uistite, Ze sa odsavac par
nachadza v domdcej sieti.

1. Otvorte zdkladné nastavenie pomocou
dotykového pola {.
2. Stlacte nastavenie ,Ovladanie odsavaca par®.
. Stlacte ,,Pripojit' pomocou siete®.
4. Pocas 2 minut stlacte tlacidlo WPS na routeri.
Ked' je varna doska pripojena k domace;j
sieti, zobrazi sa zodpovedajuce hlasenie.
5. V priebehu 2 minut spust'te pripdjanie
na odsavaci par.

w

Ked' je varna doska pripojena k odsavacu par,
zobrazi sa zodpovedajuce hldsenie. Na stavovom
riadku sa zobrazia symboly na ovladanie odsavaca
par z varnej dosky.

Upozornenie: Pripojenie je mozné vytvorit iba
vtedy, ked’ su oba spotrebice pripojené

k domacej sieti a nachadzaju sa v procese
pripajania. Pokial’ ¢as na pripojenie

pri jednom z oboch spotrebicov uz uplynul,
spustite pripajanie znovu.

ZruSenie pripojenia

UloZené pripojenia k domacej sieti

a odsavacu par mozete kedykolvek zrusit.

1. Otvorte zakladné nastavenie pomocou
dotykového pola {.

2. Stlacte nastavenie ,Ovladanie odsavaca par“.

3. Stlacte ,,Odpojit™.
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Ovladanie odsavaca prostrednictvom
varnej dosky

V zakladnych nastaveniach svojej varnej dosky
mozete nastavit' reakcie svojho odsavaca par

v zavislosti od zapnutia a vypnutia varnej dosky
alebo jednotlivych varnych zén. — , Nastavenie
ovlddania odsdvaca pdr" na strane 45

Prostrednictvom ovladacieho pola
mozete vykonat dal$ie nastavenia.

Nastavenie ventilatora

Zapnutie

Na stavovom riadku stlaéte symbol J&.
Nastavenie stupna ventilatora

V oblasti nastavenia zvolte stupen ventilatora.

Mézete zvolit' medzi stupnami 1, 2 a 3. Pre volbu
stupriov Boost a PowerBoost stlaéte boost ‘A alebo

powera
boost R.

Vypnutie
Zvolte stupen ventilatora 0.

Nastavenie automatickej prevadzky

Zapnutie

1. Na stavovom riadku stla¢te symbol .

2. V oblasti nastavenia stladte auto &.
Auto & svieti gerveno.

Pri tvorbe par sa ventilator spusti automaticky.

Vypnutie

1. Na stavovom riadku stla¢te symbol .

2. V oblasti nastavenia stla¢te auto <.
Auto £ svieti bielo.

Nastavenie osvetlenia odsavaca
Svetlo na odsavaci par mozete zapnut' a vypnut’
prostrednictvom ovladacieho pola varnej dosky.

Na stavovom riadku stlaéte symbol 3.



Pripojenie odsavaca par sk

Nastavenie ovladania odsavaca par

Ovladanie odsavaca par z varnej dosky mozete
kedykolvek prisposobit  svojim poziadavkam.

Upozornenie: Nastavenia su zobrazené, iba pokial je
spotrebi¢ pripojeny k odsavacu par.

Nastavenie Popis a moznosti

Ovladanie ventilatora Mdzete nastavit, Ci a ako sa ventilator po zapnuti varnej dosky spusti.
(automatické spustenie) = Vypnuté - Odsavac pér je nutné v pripade potreby zapnit manudine.
= Zapnutie v automatickom rezime* - Odsavac sa zapne pri zapnuti varnej zony
v automatickom rezime.
= Zapnutie v Standardnom rezime - odsava¢ sa zapne pri zapnuti jednej varnej zony
s pevnym stupriom.
Dobeh ventilatora Dobeh ventilatora sa stara o to, aby boli odstranené zvyskové pachy, potom sa
ventilator samostatne vypne.
= Ventilator vypnuty.
= Zapnutie v automatickom rezime.*
= Zapnutie v Standardnom dobehu ventilatora.
= 7iadne zmeny nastavenia ventildtora pri vypnuti varnej dosky.
Automatické zapnutie svetla MdzZete nastavit, Ci sa méa osvetlenie odsavaca par zapnut' automaticky s varnou doskou.
= \ypnuté
® Zapnuté* - Osvetlenie sa zapne pri zapnuti varnej dosky.
Automatické vypnutie svetla Mbzete nastavit, Ci sa ma osvetlenie ventilatora vypnut automaticky s varnou doskou.
= Vypnuté*
= Zapnuté - Osvetlenie sa vypne pri vypnuti varnej dosky.

Odpojenie Ulozené pripojenia k domécej sieti a k odsavacu par mozete kedykolvek resetovat.

* Nastavenie z vyrobného zavodu

Ukazovatel spotreby
energie

Tato funkcia vam ukazuje celkové mnozstvo
energie spotrebovanej vasim spotrebic¢om
pocas posledného varenia.

Hned’ ako sa spotrebi¢ vypne, na displeji sa
pocas 10 sekund zobrazi spotreba energie v kWh.

Informacie o aktivacii tejto funkcie najdete
v kapitole — ,Zdkladné nastavenie®.
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sk Test vhodnosti riadu

Test vhodnosti riadu

Tuto funkciu mézete pouzit’ na kontrolu rychlosti
a kvality procesu pripravy pokrmu v zavislosti
od pouzitého riadu.

Vysledkom je referenénd hodnota zavisiaca
od vlastnosti riadu a pouzivanej varnej zony.

1. Studeny riad naplnte priblizne 200 ml vody
a umiestnite ho doprostred varnej zény
s priemerom ¢o najvhodnej$im pre dno
danej nadoby.

2. Prejdite do zakladného nastavenia a zvolte
v menu bod ,Test vhodnosti riadu®. Riad'te sa
pokynmi na displeji. Funkcia je aktivovana.

Po desiatich sekundach sa na displeji zobrazi

vysledok kvality a rychlosti procesu varenia.

Stlacte zodpovedajlucu varnu zénu na displeji

a zistite viac o vysledku testu riadu.

Pokial nie je vysledok testu optimalny,
otestujte hrniec znovu na mensej varnej zone.

Pre opakovanie testu vyvolajte znovu zakladné
nastavenia a zvolte moznost' Test riadu.

Upozornenie

B Flexibilna varna zona sa pocita ako jedind varna
z6na; umiestnite na fnu iba jednu varnu nadobu.

B Pokial je priemer pouzitej varnej zény ovela
mensi ako priemer dna nadoby, zahreje sa iba
prostredna cast’ tejto nadoby. To méze mat’
za nasledok horsi vysledok pripravy pokrmu.

= |nformacie o tejto funkcii najdete v kapitole
— ,Zakladné nastavenie".

= |nformacie o type, velkosti a umiestneni
riadu najdete v kapitolach — ,Indukéné
varenie“ a — ,,Zona Flex*”.
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Cistenie spotrebica

Vhodné prostriedky na Cistenie a starostlivost’ si
moézete zakupit' v naSom zakaznickom servise.

Varna doska

Cistenie

Varnu dosku po kazdom pouziti ocistite.

Zabranite tak pripalovaniu zvy$kov potravin.

Varnu dosku Cistite iba po zhasnuti ukazovatela

zvyskového tepla.

Varnu dosku ocistite navlhéenou handrickou

a vysuste makkou utierkou, aby ste zabranili

tvorbe vodného kamena.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky vhodné pre tento

typ varnej dosky. Postupujte podla pokynov

vyrobcov na obaloch vyrobkov.

Nikdy nepouzivajte:

= Nezriedeny prostriedok na umyvanie riadu

m  Cistiace prostriedky do umyvaciek riadu

m  Abrazivne Cistiace prostriedky

= Drsné Cistiace prostriedky, ako je napriklad sprej
na Cistenie rury alebo prostriedok na odstranenie
vodného kamena

= Drotenky

= Vysokotlakové alebo parné cistice

Odolné necistoty najlepsie odstranujte pomocou
Skrabky na sklo, ktord moézete zakupit' v malo-
obchodoch. Postupujte podla pokynov vyrobcu.

Vhodnu $krabku na sklo mézete zakupit'i
v nasom zakaznickom servise .

Skvelé vysledky Cistenia dosiahnete pri pouzivani
Specialnej hubky na Cistenie sklokeramickych varnych
dosiek.

Vodny kamen Ocistite varnt dosku ihned' po jej

a stopy od vody vychladnuti. MéZete pouZit' iba
Cistiaci prostriedok na sklokeramické
dosky.*

Okamzite ocistite. Pouzivajte $krabku

Cukor, ryzovy

Skrob alebo umeld  na sklo. Varovanie: Nebezpecenstvo
hmota. popalenia.*

* Potom odistite navih¢enou handrickou a vysuste makkou

utierkou.

Upozornenie: Kym varna doska nevychladla,
nepouzivajte na nej ziadne Cistiace prostriedky.
Mohli by ste poskodit’ jej povrch. Uistite sa, Ze ste
riadne ocistili zvysky Cistiacich prostriedkov.

Ram varnej dosky

Aby ste zamedzili poSkodeniu ramu varnej dosky,

postupujte podla nasledujucich pokynov:

B Pouzivajte iba teplu mydlovu vodu.

= Pred pouzitim nové umyvacie hubky riadne umyte.

m Nepouzivajte ziadne Cistiace prostriedky
obsahujuce piesok ani drsné Cistiace prostriedky.

= Nepouzivajte Skrabku na sklo ani ostré predmety.



Casto kladené otazky sk

Casto kladené otazky

Na displeji nie je obraz.

Je mozné, Ze nie je spravne nastaveny jas displeja. Posviette zhora na displej a nastavte jas v zakladnych
nastaveniach. Iné informacie k nastaveniam je mozné ziskat'v kapitole — "Zdkladné nastavenia’.

Preco spotrebic pri vareni vydava zvuky?

Zvuky moze spotrebi¢ produkovat' v zavislosti od materidlu dna pouzivanej varnej nadoby. Tieto zvuky su
beznou sucastou indukcnej technologie. Nejde o poruchu.

Mozné zvuky:

Bzucivy zvuk podobny transformatoru:
Objavi sa pri vareni pri vysokej teplote. Zvuk zmizne alebo sa stisi, hned’ ako sa zniZi stupen ohrevu.

Tichy piskavy zvuk:
Objavi sa, pokial' je riad prazdny. Tento zvuk zmizne, hned ako do nadoby pridate vodu alebo potraviny.

Praskavy zvuk:
Objavi sa, pokial je riad vyrobeny z niekolkych rozdielnych vrstiev materidlu, alebo pokial pouzivate naraz riad réznych
velkosti a materidlov. Hlasitost' zvuku zavisi od mnozstva varenych potravin alebo od spdsobu Upravy pokrmu.

Vysoké piskavé zvuky:
Mbzu sa objavit,, pokial pouZivate dve varné dosky naraz na najvys$si stupen ohrevu. Tento piskavy zvuk zmizne alebo sa
stisi, hned' ako sa znizi stupen ohrevu.

Hluk ventilatora:
Varna doska je vybavena ventilatorom, ktory sa automaticky zapne pri pouziti vysokej teploty. Ventilator méze
byt stéle zapnuty i po vypnuti varnej dosky, pokial' je rozpoznana teplota stéle prili§ vysoka.

Ktoré typy riadu moZem pouzit s indukénou varnou doskou?
Informécie o type riadu vhodného na indukéné varenie najdete v kapitole — ,,/ndukcné varenie”,

Preco sa varna doska nezahrieva a preco stale blika nastavenie stupia ohrevu?
Nie je zapnuta varna zona, na ktorej je postaveny riad.
Skontrolujte, Ci ste zapli spravnu varnu zénu.

Riad je pre zapnutt varnu zonu prili§ maly alebo nie je vhodny na indukéné varenie.

Skontrolujte, ¢i je varny riad vhodny na indukéné varenie a ze jeho umiestnenie na varnej zéne zodpoveda jeho velkosti.
Informacie o type, velkosti a umiestneni riadu najdete v kapitoldach — ,/ndukcné varenie’, — ,flexindukce"”

a — ,Funkcia Move".

Preco trva zahriatie riadu tak dlho alebo preco sa dostatocne nezahrieva, aj ked’ je nastaveny vysoky stupei ohrevu?

Riad je pre zapnutt varnd zénu prilis maly alebo nie je vhodny na indukcné varenie.

Skontrolujte, ¢i je varny riad vhodny na indukcné varenie a Ze jeho umiestnenie na varnej zone zodpoveda
jeho velkosti. Informacie o type, velkosti a umiestneni riadu najdete v kapitolach

—> , Indukcné varenie, — ,flexindukce"a —> " "Funkcia Move".




sk Co robit’ v pripade poruchy?

Ako mam varnu dosku vycistit?

Najlepsi vysledok Cistenia dosiahnete pri pouziti $pecidlneho Cistiaceho prostriedku na sklokeramické povrchy. Neodportic¢ame
vam pouzivat' drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky, ani Cistiace prostriedky do umyvaciek riadu (koncentraty) alebo
drotenky. DalSie informécie o Cisteni a starostlivosti o svoj spotrebi¢ najdete v kapitole —> , Cistenie spotrebica’.

Co robit’ v pripade
poruchy?

Pokial sa vyskytne porucha, jej pri¢inou je ¢asto

malic¢kost. Dbajte, prosim, na nasledujtce

upozornenia a tipy, kym zavolate zdkaznicky servis.

Upozornenia, varovania a chybové hlasenia

Pokial sa vyskytne problém, zobrazi sa na displeji
automaticky upozornenie, varovanie alebo chybové
hlasenie. Pre odstranenie problému sa riadte pokynmi

na dotykovom displeji.

Upozornenie: Pri niektorych varovaniach sa
zobrazi kod chyby. Tento kéd chyby uvedte

pri pripadnom kontaktovani zakaznickeho servisu.

Tipy
Problém
Varnu dosku nie je mozné zapnut.

RieSenie

Pouzite iné elektrické zariadenie, aby ste skontrolovali, Ci v elektrickom
obvode nedoslo ku skratu.

Uistite sa, Ze spotrebic je pripojeny v stlade s elektrickou schémou.
Pokial sa nedari poruchu odstranit, informujte zakaznicky servis.

Dotykova obrazovka nereaguije alebo je blokovana.

Ovladaci panel je vlhky alebo ho zakryva nejaky predmet. Osuste
ovladaci panel a predmet odstrante.

Stupen ohrevu varnej zony nie je mozné zvysit.

Celkovy vykon varnej dosky je obmedzeny. Nastavte celkovy
vykon v zakladnych nastaveniach - ,Maximalny prikon".

Prili§ velky riad moze ovplyvnit' maximalny supen ohrevu na jednej
polovici varnej dosky. Usporiadajte riad znovu.

Ked' sa na dotykovej obrazovke nachadza predmet,
zaznie zvukovy signal.

Odstrante predmet a varni dosku znovu nastavte.
Na ovladaci panel neklad'te hortce nadoby.

Varna doska reaguje nezvykle alebo ju nie je
mozné spravne ovladat’.

Vypnite spotrebi¢ pomocou domovej poistky alebo elektrického istica
v poistkovej skrini. Vyckajte niekolko sekind a spotrebi¢ znovu pripojte.

Doslo k prehriatiu elektroniky a prislu$na varna
zona bola vypnuta.

Doslo k prehriatiu elektroniky a vsetky varné zény boli
vypnuté.

Vyckajte, kym elektronika dostatocne nevychladne. Hned ako
ukazovatel chyby zhasne, je mozné varit' dalej.

V oblasti ovladacieho panelu sa nachadza horica nadoba.

Z dovodu ochrany elektroniky bola varna zéna vypnuta.

Odstrante nadobu. Vyckajte niekolko sekind. Hned' ako ukazovatel chyby
zhasne, je mozné varit dalej.

Doslo k prehriatiu varnej zony a ta sa vypla
z dovodu ochrany pracovného povrchu.

Vyckajte, kym elektronika dostatoéne nevychladne. Hned' ako ukazovatel
chyby zhasne, je mozné varit dalej.

Nie je mozné aktivovat funkciu prenosu nastavenia.

Potvrdte chybové hlasenie, s tymto cielom stlacte fubovolné pole. Je mozné
varit’ dalej ako obvykle, bez funkcie prenosu nastavenia. Kontaktujte
technicky zakaznicky servis.

Nie je mozné aktivovat varnu zonu FlexPlus.
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Potvrdte chybové hlasenie, s tymto cielom stlacte fubovolné pole.
S ostatnymi varnymi zénami je mozné varit’ ako obvykle. Kontaktujte
technicky zakaznicky servis.



Co robit v pripade poruchy?

Problém Riesenie
Varna zona bola v prevadzke dihy cas Bolo aktivované automatické bezpegnostné vypnutie. Pozrite prislugnd
bez prerusenia. kapitolu.

sk

Doslo k prehriatiu teplotného senzora a varna zéna
savypla. G202

Vyckajte, kym senzor varenia dostatocne nevychladne a funkciu
znovu aktivujte.

Doslo k prehriatiu senzora varenia a véetky varné
z6ny boli vypnuté. E820

Pokial senzor varenia nepouzivate, snimte ho z nadoby a uchovavajte
ho v dostatocnej vzdialenosti od ostatnych varnych zén a zdrojov tepla.
Znovu zapnite varné zény.

Batéria senzora varenia je takmer
ybita. 204

Vymenite batériu 3V CR2032. Pozrite odsek — , Vymena batérie”

Pripojenie k senzoru varenia je
prerusené. £5205

Vypnite a nasledne znovu zapnite funkciu.

Teplotny senzor je rozbity/pokazeny. £ H2L6

Kontaktujte technicky zakaznicky servis.

Ukazovatel teplotného senzora nesvieti a teplotny
senzor nereaguje.

Vymente batériu 3V CR2032. Pozrite odsek — , Vymena batérie”
Pokial problém pretrvava, drzte stlaceny teplotny senzor pocas
8 - 10 sekuind a znovu pripojte teplotny senzor k varnej doske.

Pokial problém pretrvava, kontaktujte technicky zakaznicky servis.

Ukazovatel na senzore dvakrat blikne. Batéria teplotného
senzora je takmer vybita. Nasledujuci proces varenia sa
moze v dosledku vybitej batérie prerusit.

Vymente batériu 3V CR2032. Pozrite odsek — ,, Vymena batérie”.

Ukazovatel na senzore trikrat blikne. Pripojenie
k teplotnému senzoru je prerusené.

Drzte stlaceny symbol na teplotnom senzore pocas 8 - 10 sekind a znovu

pripojte k varnej doske. Pozrite odsek — , Pripojenie bezdrétového
teplotného senzora k ovlddaciemu panelu*.

Prevadzkové napatie je nespravne, mimo normalneho
prevadzkového rozmedzia. £ SOO0/ESD 10

Kontaktujte doddvatela elektrickej energie.

Varna doska nie je sprévne pripojena. L5410

Odpojte varnt dosku od siete. Uistite sa, Ze je spotrebic¢ pripojeny v stlade

s elektrickou schémou.

Demo rezim

Pokial je na displeji zobrazeny symbol (73, je
aktivovany Demo rezim. Spotrebi¢ sa v Demo
rezime nezahrieva. Odpojte spotrebi¢

od napajania energiou. Niekolko sekund
pockajte a potom spotrebi¢ znovu zapojte.
Potom do 3 minut po zapojeni v zakladnom
nastaveni deaktivujte rezim.
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Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozicii

pre pripad, Ze potrebujete vas spotrebic
opravit. Vzdy ndjdeme najvhodnejsie rieSenie
tak, aby ste sa vyhli zbyto¢nym navstevam
nasich servisnych technikov.

E-Nra FD

Pri kontakte so zdkaznickym servisom uved'te,
prosim, oznacenie produktu (E-Nr.) a vyrobné
Cislo konkrétneho spotrebica (FD). Tieto Udaje
najdete na typovom Stitku, ktory sa nachadza:

= na dokladoch od vasho spotrebica.
= na spodnej Casti varnej dosky.

Oznacenie produktu E-Nr. najdete tiez

na sklenenom povrchu varnej dosky. Zakaznicky
index (KI) a vyrobné ¢&islo FD mézete skontrolovat’
v zdkladnom nastaveni. Pre tieto informacie si
precitajte kapitolu — ,,Zdkladné nastavenie”.

Berte, prosim, na vedomie, Ze za navstevu
servisného technika na ucely opravy z dévodu
nespravneho pouzitia spotrebica sa hradi poplatok,
a to aj ked' je spotrebi¢ v zaru¢nej lehote.

Spolahnite sa na profesionalitu vyrobcu svojho
spotrebica. Tak si mozete byt isti, Ze vasa oprava
bude vykonana skolenymi servisnymi technikmi,
ktori so sebou vozia origindlne ndhradné diely prave
pre vase spotrebice.
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Skusobné pokrmy

Tato tabulka je navrhnuta pre skusobné instituty
na zjednodus$enie kontroly spotrebica.

Udaje v tejto tabulke st uvedené vzhladom

na prislusenstvo znacky Schulte-Ufer (4 kusy
riadu zo supravy pre HEZ 390042 indukcéné varné
dosky) s nasledujucimi rozmermi:

® Hlboky hrniec @ 16 cm, 1,2 | pre varné
zény @ 14,5 cm
® Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény & 14,5 cm

® Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény @ 18 cm

= Panvica na smazenie @ 24 cm, pre varné zény @ 18 cm

Predhriatie Varenie
o Stupei Doba Pok-  Stupei  Pok-
Skusobné pokrmy ohrevu (min:sek)  rievka ohrevu  rievka
Rozpustena ¢okolada HIboky
Ccokolddova poleva (napr. znacka Dr. Oetker, hrniec 15 i
tmava Cokolada 55 % kakaa, 150 g) @16 cm : e
Sosovicova polievka, ohrievanie a udrziavanie teploty
Sosovicova polievka*
Pociatocna teplota 20 °C
Mnozstvo: 450 g Hrniec . 1:30 ko s i
716 cm (bez miesania) ’
Mnozstvo: 800 g Hrniec . 2:30 i s iro
@22 cm (bez miesania) '
Sosovicova polievka z plechovky, napr.
$oSovica s klobdsami Erasco
Podiatocna teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g cca 1:30
Hrniec (premiesajte  ; A
@16 om 9 00 cca Ano 15 Ano
1 mindte)
Mnozstvo: 1 kg cca 2:30
Hrniec (premiesajte  ; i
%22 cm 9 o Ano 15 Ano
1 mintte)
Priprava beSamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %)
a Stipka soli
1. Rozpustite maslo, vmiesajte muku a sol' a zmes zahrejte. Hlbqky' 9 cca 6:00 Nie
hrniec
Z 16 cm
2. Pnda}]te do zmesi mlieko a za neustaleho miesania 7 cca 6:30 Nie
uvedte do varu.
3. Hned' ako sa besamel zacne varit, ponechajte omacku B ) B 9 Nie

na varnej zone dalsie dve minlty a neustale ju miesajte.
* Recept je v stlade s DIN 44550
** Recept je v stlade s DIN EN 60.
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Predhriatie Varenie

e : Stupefi Doba Pok-  Stupei  Pok-
Skusobné pokrmy Riad ohrevu (min:sek)  rievka ohrevu  rievka

Priprava mliecnej ryze
Mlie¢na ryza, priprava s pokrievkou
Teplota mlieka: 7 °C. Zahrejte mlieko, kym nezacne penit’.
Nastavte pozadovany stupen ohrevu a pridajte do mlieka
ryzu, cukor a sol.
Doba pripravy vratane predhriatia je cca 45 minut.
Prisady: 190 g kratkozrnnej ryze, 90 g cukru, 3
750 ml mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli (premiesajte

Hrniec 85

7316 cm cca 5:30 Nie po cca Ano
10 minutach)
Prisady: 250 g kratkozrnnej ryze, 120 g cukru, Hrmi 3 )
1 I'mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli g ;2'5; 8.5 cca 5:30 Nie (premiesajte  Ano
po cca
10 mindtach)
Mlie¢na ryZa, priprava bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C
Pridajte do mlieka vSetky prisady a za neustaleho miesania zmes
zahrejte. Hned ako mlieko dosiahne teplotu cca 90 °C, zvolte
odporucany stupefi ohrevu a ponechajte mierne varit' na nizky
stupen ohrevu pocas cca 50 mindt.
Prisady: 190 g kratkozrnnej ryze, 90 g cukru, Hrniec . . )
750 ml mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli @16 cm 8.5 cea 5:30 Nie 3 Nie
Prisady: 250 g kratkozrnnej ryze, 120 g cukru, Hrniec . ) )
11 mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1,5 g soli g2cm 80 LEE I N 25 Nie
Priprava ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli ngrgucarcn 9 cca 2:30 fno ) Ano
Prisady: 250 g dlhozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli @H;glg; 9 cca 2:30 fno 25 fno
Bravcové karé
Pociatocna teplota karé: 7 °C
Mnozstvo: 3 kusy karé (celkova hmotnost cca 300 g, Panvica na
hrdbka 1 cm) a 15 ml sInecnicového oleja smazenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
024 cm
Priprava palaciniek**
Mnoizstvo: 55 ml cesta na kazdu palacinku Panvica na
smazenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
@24 cm
Smazené zemiakové hranolceky Kym teplota
Mnozstvo: 1,8 | slnecnicového oleja, na porciu: 200 g Hrniec 0"%3
mrazenych hranoléekov (napr. znacka McCain 123 322 om 9 nedosiahne  Nie 9 Nie
Original fries) 180 °C

* Recept je v stlade s DIN 44550
** Recept je v stlade s DIN EN 60350-2
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Informdcie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domdacnost Symbol Hodnota Jednotka
BOSCH
Identifikdcia modelu PXY875KW1E
Typ varnej dosky elektricka
Pocet z6n a/alebo pléch na varenie 4
Technolégia ohrevu (indukéné zény a plochy na varenie, salavé zény indukce
na varenie, pevné platne)
V pripade kruhovych zén alebo ploch na varenie: priemer plochy
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie,
zaokruhleny na najblizSich 5 mm
Flex zéna vlavo [0)] 40/ 23 cm
Flex zéna vpravo [0)] 40/ 23 cm
V pripade nekruhovych z6n alebo pléch na varenie: dizka a 3irka
plochy uZitoéného povrchu na elektricky ohrievanti zénu alebo plochu
na varenie, zaokruhlené na najblizSich 5 mm
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
Flex zéna vlavo 175,0 Wh/kg
Flex zéna vpravo 175,0 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg 175,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informacii pre domacnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie ¢ 66/2014,

cl.2.3.)
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Délezité upozornenie

Bezpecnostné upozornenie: Bezpecnost' pocas pouzivania
spotrebica je zarucend iba vtedy, ak bolo zabudovanie

z technického hl'adiska vykonané spravnym spésobom a podla
tohto montazneho navodu. Za Skody, ktoré vzniknd neodbornym
zabudovanim, ru¢i technik.

Tento spotrebic je vhodny na pouzivanie az do nadmorskej vysky
4000 metrov.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Spotrebi¢ mdéze obsahovat’ permanentné magnety, ktoré mozu
ovplyvnit' elektronické implantaty ako napr. kardiostimulator alebo
inzulinovi pumpu. Preto pocas montaze dodrzujte minimalny
odstup od elektronickych implantatov 10 cm.

Pripojenie k elektrickému pridu: Musi byt' vykonané
koncesovanym odbornikom. Pritom musia byt dodrzané
ustanovenia miestneho dodévatela elektriny.

Spotrebi¢ musi byt' napojeny napevno a pn’poﬂka musi byt'
vybavené zodpovedajtcim odpojovacom podla predpisov

o indtalacii.

Typy pripojenia: Spotrebi¢ patri do ochrannej triedy | a moze
byt pouzity iba v kombinacii s uzemnenou pripojkou.

Vyrobca nezodpoveda za poruchy alebo mozné skody, ktoré
vznikli v dosledku chybnej elektrickej intalacie.

Sietovy pripojovaci kabel: Sietovy pripojovaci kabel moze
inStalovat'iba odbornik s licenciou alebo vyskoleny technik
zakaznickeho servisu. Potrebné tidaje na pripojenie néjdete

na typovom Stitku a schéme pripojenia.

Montéz pod pracovnu dosku: Indukéné varné dosky mézu byt
instalované iba nad zasuvky alebo riry na pecenie s odvetravanim
rovnakej znacky. Pod varnou doskou sa nesmu nachadzat' Ziadne
chladnicky, umyvacky riadu, riry bez odvetravania alebo pracky.
Odsavac par: Vzdialenost' medzi odsavacom par a varnou

doskou musi zodpovedat’ minimalnej udanej vzdialenosti
podla montazneho ndvodu pre odsavac par.

Pracovna doska: Musi byt rovna, vodorovna a stabilna.

Dodrzujte pokyny vyrobcu pracovnej dosky.

Spotrebi¢ sa maze zabudovat' do nasledujtcich tepelne odolnych

a vodoodolnych pracovnych dosiek:

m pracovné dosky z mramoru, prirodného kameria

m syntetické pracovné dosky

= pracovné dosky z masivneho dreva: iba so stihlasom vyrobcu
pracovnej dosky (lepené hrany)

= montéz inych druhov pracovnych dosiek: iba so sthlasom
vyrobcu pracovnej dosky.

min. 70

Ak hriibka pracovnej dosky, do ktorej bude zabudovana varna

doska, nezodpoveda zadaniu, vystuZte ju nehorfavym materialom

odolnym proti vode, kym nedosiahnete minimélnej odporicanej

hribky. V opanom pripade nie je mozné zarucit' dostacujlicu

stabilitu.

® Pracovna doska, do ktorej bude varna doska zabudovana, by
mala zniest' zataZenie cca 60 kg.

m Po zabudovani varnej dosky najprv prekontrolujte, ¢i je rovna.

Upozornenie
= Na vyrovnanie spotrebica nepouZzivajte jednotlivé podpery.

= Upravy na povrchu pracovnej plochy musi vykonavat’
Specializovany poskytovatel' sluzieb podl'a schémy
zabudovania. Hrana musi byt istd a presnd, aby bol okraj
povrchu viditel'ny. Hrany ocistite a odmastite zodpovedajticim
Cistiacim prostriedkom.

Zaruka: Neodborné zabudovanie, napojenie alebo chybna
montaz vedu ku strate zaruky.

Upozornenie: VSetky prace vykonané na vnutrajsku spotrebica,

vratane vymeny sietového pripojovacieho kébla, méze vykonat
vyhradne na to vyskoleny technik zékaznickeho servisu.

Priprava nabytku, obrazok 1/2/3
Zabudovany nabytok: Musi byt’ odolny minimaine do teploty
90°C.

Vyrez: Po vyrezani odstrérite triesky.
Rezné plochy: Zaobstarajte ich Ziaruvzdornym materialom.

Upozornenie: Pokial'ma Sirka vstavaného otvoru 780 mm, pouZite
diely prislusenstva dodané so spotrebi¢om.

Zabudovanie nad zasuvku, obrazok 2a

Odkladacia plocha: Musi disponovat’ hrdbkou minimalne 30 mm.
Vzdialenost' medzi hornou ¢ast'ou odkladacej plochy a hornou
Cast'ou zasuvky musi byt 70 mm.
Upozornenie: Ak kovové predmety v zdsuvke dosahuju vysoké
teploty z dévodu cirkuldcie vzduchu pri ventilacii varnej zony,
pouzite drevent medzil'ahlt podperu; toto plati aj ak v zasuvke
uchovavate drobné ostré kovové predmety, ako napriklad ihlice
na $pizy (Obrazok 12). Pod varnou doskou je nainstalovany
ventildtor. Ak nie je nainstalovana medzil'ahla podpera, v zasuvke
nie je mozné uchovavat' drobné alebo ostré predmety, papier ani
kuchynské utierky. Skladovanie tychto predmetov v zasuvke
moze branit’ chladeniu spotrebica alebo poskodit’ ventilator
z dévodu nasatia predmetu. Medzi obsahom zasuvky a vstupnym
godom pre ventilator musi byt medzera najmenej s velkostou
cm.

Montaz nad ruru na pecenie, obrazok 2b

Priec¢inok: Musi mat’ hribku minimalne 30 mm.
Upozornenie: Pozrite sa do montazneho névodu pre rdru
na pecenie, ¢i nemusi byt vzdialenost' medzi varnou doskou
a rurou na pecenie vacsia.

Odvetravanie: Vzdialenost’ medzi rdrou na pecenie a varnou
doskou musi byt minimalne 5 mm.
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Upozornenie: Ak bude varny panel zabudovany nad rirou
na pecenie inej znacky, je potrebné pouzit'medzidno z dreva
(Obrazok 12).
Ventilacia, obrazok 3
Aby bola zaru¢ena spravna funkénost’ spotrebica, musi byt varna
doska zodpovedajucim spésobom odvetravana.
Pretoze ventilacia v spodnej Casti spotrebica potrebuje dostatocny
privod Cerstvého vzduchu, musi byt nabytok instalovany
zodpovedajlicim spdsobom. Preto je potrebné nasledujuce:
= Minimalna vzdialenost’ medzi zadnou stenou nabytku
a kuchynskou stenou a medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou ¢astou zasuvky (Obrazok 3a).
mOtvor hore v zadnej stene nabytku (Obrazok 3b).
u Ak nie je od zadnej steny nabytku dodrzana minimalna
vzdialenost' 20 mm, musi byt'v dolnej ¢asti otvor (Obrazok 3c).
=V pripade, Ze nabytok vntri nie je Sirsi ako 750 mm,
urobte vyrezy na postrannych stenach (Obrazok 3d).
Upozornenia
= Ked'je spotrebi¢ zabudovany vo varnom ostrove alebo
na inom mieste, ktoré tu nie je opisané, zabezpecte

primerané odvetravanie varného panela.
= Dolny sokel neuzavrite hermeticky.

Montaz spotrebica, obrazky 4/5/6/7/8/9/10/11

Upozornenie: Pocas zabudovania varnej dosky pouZzivajte
ochranné rukavice. Plochy, ktoré nevidite, m6zu mat ostré hrany.

U spotrebicov, ktoré nemaju preinstalovany kabel,

zaved'te pripojovaci kabel do pripojnej krabice.

1. Otocte spotrebic a odlozte ho na dno obalu, na handru alebo
nainy povrch, aby sa neposkrabal.

2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite vrchnak pripojnej krabice
(Obrazok 4).

3. Uvolnite upevriovacie skrutky a pomocou skrutkovaca
nadvihnite hadicovi svorku (Obrazok 5).

4. Napojte iba podla schémy na pripojnej krabici (Obrazok 6):
BN: hneda
BU: modra
GN/YE: Zlt4 a zelena
BK: cierna

Upozornenia

= Ked'je pripojenie uskutoc¢nené podla schémy zapojenia 2L/2N~,
usporiadanie mostikov sa musi zmenit' podla schémy.

® Davajte pozor na to, aby po pripojeni kablov boli skrutky
na pripojovacej zasuvke utiahnuté.

5. Pripevnite sietovy pripojovaci kdbel pomocou hadicovej svorky
a utiahnite upevriovacie skrutky (Obrazok 7a).
6. Zavrite vrchndk pripojnej krabice.

Upozornenie: Kabel umiestnite v stredovej oblasti pripojovacej
zasuvky, aby sa ulahcilo uzavretie.

7.Ked'sa sietovy kabel prekryva so zasuvkou, kabel upevnite
prilozenymi kablovymi paskami na dolnd stranu varného
panela (Obrazok 7b).

Upozornenie: Pokial' potrebujete dlhsi kébel, kontaktujte
zakaznicky servis.

VloZenie varnej dosky, obrazky 8/9/10

1. Pripevnite lepiacu pasku na vystupok pracovnej dosky
(Obrazok 8).

2. Spotrebi¢ zasurite rovhomerne do niky na zabudovanie.

— Sietovy kabel nepriskripnite a neved'te cez ostré rohy.
V pripade zabudovania nad riru ved'te vedenie na zadnych
rohoch rary k pripojnej zasuvke. Vedenie musi byt’
nainstalované tak, aby sa nedotykalo hortcich miest varnej
dosky alebo rury.

— Pridlazdicovych pracovnych doskach: Skary utesnite
silikonovym kaucukom.

3. Dbajte na to, aby varna doska bola v rovnakej vyske ako
pracovna doska. Pokial varna doska nie je v rovnakej vyske,
nainstalujte priloZzené vystuze a opatrne
ich pritiahnite (Obrazok 9).

Upozornenie: NepouZivajte elektrické skrutkovace.

4. Pred prilepenim tesnenia (Obrazok 10) vykonajte
zodpovedajlci test funkénosti!
Skéru utesnite dookola vhodnym, tepelne odolnym silikénom
(napr. Novasil® S70, Ottoseal® S70). Tesnenie uhlad'te lestiacim
prostriedkom odporti¢anym vyrobcom. Riad‘te sa pokynmi na
silikbnovom produkte. Spotrebi¢ uvadzajte do prevadzky az po
Gplnom zaschnuti silikénu (minimalne
24 hodin, podl'a okolitej teploty). Vhodny silikén je mozné
zakUpit v naSom zakaznickom servise.
Pozor!
Pouzitim nevhodného silikénu mazu vzniknut' trvalé zmeny
zafarbenia na pracovnych doskach z prirodného mramoru.
Pripojenie spotrebica, obrazok 11
w Napdtie: Pozri typovy Stitok.
u Pripojte iba podla schémy pripojenia:
BN: hneda
BU: modra
GN/YE: Zlt4 a zelena
BK: cierna
GY: siva
m V zavislosti od druhu pripojenia sa musi pripadne zmenit’
vyrobné usporiadanie svoriek. Na to sa musia svorky pripadne
sklgli)a’ltit'a odstranit’izolacia na poufZitie svorky, ktora spaja dva
able.

Upozornenie: S kontrolujte, ¢i je spotrebi¢ pripraveny
na prevadzku: Ak sa objavi na displeji spotrebica
U400, EDS 13 alebo £, nie je spravne zapojeny.

Odpojte spotrebic od elektrického napajania
a skontrolujte pripojenie kablov.

Demontaz spotrebica

Spotrebic vypojte z elektrickej siete.

Odstrarite silikbnové tesnenie z celého rdmu varnej dosky
pomocou vhodného néradia.

Odstrarite upinacie zariadenie.

Zatlacte zospodu proti varnej doske a vyberte ju.

Pozor!

Poskodenie spotrebica! Neskusajte vyfiat spotrebi¢ pacenim
zhora.



Jednoduché a rychle Jednoduché a rychle

Funkcia pripravy pokrmov Funkcia pripravy pokrmov BOSCH

Funkcia pripravy pokrmov vdam umozni zvolit' najlepsi sp6sob pripravy kazdého Funkcia pripravy pokrmov vdam umozni zvolit' najlepsi sposob pripravy kazdého Technik fiirs Leben
pokrmu podla vasich Zelani. Senzory neustdle meraju teplotu hrnca alebo panvice. pokrmu podla vasich Zelani. Senzory neustdle meraju teplotu hrnca alebo panvice.

To umozni kontrolu vykonu s vynikajicou presnostou a spravna teplota zostane To umozni kontrolu vykonu s vynikajicou presnostou a spravna teplota zostane

zachovana, ¢im dosiahnete skvelych vysledkov varenia. zachovana, ¢im dosiahnete skvelych vysledkov varenia.

4 Senzor smaZenia LV O GRS

Dopliiujice informacie néjdete v detailnych pokynoch pre

E Funkcia pripravy pokrmov LEZIEEUEIS

Dopliujice informacie najdete v detailnych pokynoch pre varnd

Tejto funkcie mozete vyuzit pre
ohrev, varenie alebo pre mierne
varenie pokrmov, pre varenie vysledky smazenia. Bez toho,
v tlakovom hrnci alebo smazenie Takto nastavte aby ste museli zvoleny stupeni Takto nastavte
v hrnci s dostato¢nym mnozstvom menit, sa teplota automaticky

. M . i 1) Bezdrétovy teplotny senzor pripevnite na hrniec. 5
oleja, a to vietko pri kontrolovanej udrziava.
teplote 11) Navarnui zonu postavte hrniec s dostatoénym mnozstvom 11) Zvolte na displeji varnd zonu.

. tekutiny a zakryte ho pokrievkou.

Senzor smazenia vam zjednodusi

] nia vam zj varn dosku v kapitole" Funkcia pripravy pokrmov". Riadne
varenie a zarucl <<_ﬁxm._r_nm

dosku v kapitole "Funkcia pripravy pokrmov". Riadne si tieto
pokyny preéitajte.

1) Prazdnu panvicu postavte na varnu zénu.

1) Zvolte druh ohrevu ws— ,Senzor smazenia“.

111) Stla¢te symbol 1&r na bezdrétovom teplotnom IV) Zvolte pozadovany stupefi smazenia.
Teplotny senzor je nevyhnutny pre senzore. T Senzor varenia sa rozsvieti na displej V) Pockajte, kym sa nedosiahne teplota smazenia. Priebeh
IV) Na displeji zvolte varnt zénu. nahrievania sa zobrazuje na displeji. Zaznie signal.
pokrmov. Pokial varna doska V) Zvolte stupefi u pozadovanej funkcie varenia. V1) Pridajte do panvice tuk a mozete zacat so smazenim.

nedisponuje senzorom, je ho mozné
kup zovanych predajcov
alebo v nasom zékaznickom servose

V1) Pockajte, kym voda alebo olej nedosiahne zodpovedajlicu
teplotu. Priebeh nahrievania sa zobrazuje na displeji.
Zaznie signal.

VII) Zlozte pokrievku a vlozte pokrm.

Pocas varenia ponechajte hrniec prikryty. Odporuéanie: Pri
funkcii "Fritovanie vo velkom mnozZstve oleja" hrniec

uvedenim referen¢ného ¢isla:
HEZ39050.

nezakryvajte.

Stredne - vysoka Vysoka

Priprava

- Smazenie na extra Smaze Smazenie steakov Smazenie pokrmov
a xmmﬁmzmn_m . panenskom a hutnych (stredne ¢&i dobre pri vysokych
= - 1 2 3 a @meNall, Glesems olivovom oleji, masle pokrmov, napr. vamummwzwo:v, ) ‘ teplotach, napr.
zeleniny alebo alebo margarine, fadirok alebo mrazenych, obalovanych  steakov rare ¢
. panenskom olivovom naroc¢nych na priepravu é
O:_“m.F i Mierne &mﬂms_m <w_‘m:_.m napr. Varenie Smazenie oleji, masle alebo napr. ﬂwwm_of MmGwéro ﬂ_‘NmﬂHMM_um
udrziavanie napr. ryza, nmmﬁo.<__,_<. v tlakovom s velkym margarine. ragud a zelenin: v
teploty napr. mlieko. zelenina. hrnci napr. mnozstvom oleja g .

kura, dusené napr. 8isky,

. fasirky.
e (OO

polievky, hortce
napoje.

[ [ pprnrreers




V nasledujlcej tabulke ndjdete vyber pokrmov podla ich typu. Teplota
a doba pripravy pokrmu su zavislé od mnozstva, stavu a kvality potravin.

& Funkcia pripravy pokrmov
= Senzor smazenia

Funkcia
pripravy
pokrmov

Funkcia

pripravy
pokrmov

&> ezerty

Funkcia Funkcia na malém mnoZstvi oleje Mierne varenie
nu_qﬂ_w.\ nu__wﬂﬂa Hranoleky zo zemiakov varenjch v Supke 3 e~ 5 612 Mliena ryze 3 @ 2/90°C  40-50
Hranl¢eky zo surovjch zemiakov 3 wr 4 15:25 Ovsend kasas @ 2/90°C 1045
Miso o Zemiakove placky @ wr 5 2535 BRI s & 2/%00°C 35
Q. = - Q Pokrmy z vajec Svjcarské Rosty 7 o 2 5055 Varenie
Smazenie na malom mnozstve oleja O T = 3 1520 Kompéts e 3/1000C 1525
Rezne, prirodny * wr 4 610 Smazenie na malom mnozstve oleja Mierne varenie Smazenie s velkjm mnoZstvom oleja
Rezne, obalovany ! o 4 610 Volské ok, na masle 7 wr 2 26 Zemiakové knedle 4 @ 2/90°C  30-40 Sisky® @r 5/170°C 510
Filet? o 4 610 Volské oka, na oleji 2 wr 4 26 Varenie Donuty® @ 5/170°C 510
Kotlety * o 3 1015 Miesané vajcia * o 2 49 Varené zemiaky 5 @ 3/100°C  30-45 Bufiuelos® @ 5/170°C 510
Cordon bleu* o 4 1C:15] Omelety & o 2 3-6 Varenie v tiakovom hrnci
Viedensky rezefi * o a 1015 Palacinky & o 5 15-2 Zemiaky v tlakovom hrnci 5 & 4/120°C 1020 '@n Mrazené produkty
Steak, rare (silny 3 cm) 2 o 5 68 Francuzsky toast® - 3 a8 =
Steak, medium (silny 3 cm) 2 o 5 812 Trhanec 8 wr— 3 1015 m Cestoviny a cereal ‘Smazenie na malom mnozstve oleja
Steak, well done (silny 3 cm) - wr 4 812 Vareni Rezne ! wr 4 1520
Hydinové prsia (silny 2 cm) o 3 10-20 Varené vajcia @ 3/100°C 510 rne varenie Cordon bleu* o 4 10-30
Masovd zmes 3 wr 4 712 Ryza ar 2/900C 25-35 Hydinové prsia o 4 10-30
GVio=E = 4 =l * Zelenina a strukoviny Polenta 3 @ 2/%00C 3-82/ Kuracie nugety * - 2 ELOETE
Slanina e 2 58 Semolinovy dezert 3 ar s00C  5-10 Gyros3 wr 4 1015
Mieté miso® o 4 610 ‘Smazenie na malom mnozstve oleja Kebab ® wr a 1015
Hamburger (silny 1,5 cm) wr 3 615 Cesnak 2 wr 2 210 e 3/1000C 7-10 Rybie filety, prirodné * o 3 1020
Frikadely (silny 2 cm) * o 3 1020 Glazovana cibulka 3 i 2 210 @ 3/100°C 6-15 Rybie filety, obalované ! e 3 1020
T AR i E] 1020 Opekané cibulka 3 wr 3 510 v tiakovom hrnci Rybacie prsty ! wr 4 812
RIEBEEY) [ L] 620 Cukety * o 3 412 Ryza v tlakovom hrnci i 4/120°C 6-8 Smasené hranolceky e 5 46
Surové klobasky 1 == El 220 Baklazény 1 o 3 412 % Pokrmy z panvice 3 o 3 610
Mierne varenie ST 4 10:30
Papriky 3 e 3 415 = Jarné zavitky o
Klobisy * @ 2/90°C 1020 Opeten zelend Spargla o 5 15 %7 Polievky Camembert1 o 3 1045
Vareni FE - @ Ho:T5 erne varenie Ohrev/udrziavanie teploty
Misové gulocky ¢ @ 3/100°C  20-30 RS o 1 1020 Krémové polievky3 @ 2/90°C  10-15 Zelenina v krémovej omacke? @ 1/70°C 1520
LIPED M A /400 2C 60:90) Glazovan zelenina 3 wr 3 610 VETCED Varenie
Varené alebo pecené telacie maso ¢ @ 3/100°C  60-90 Varenie Vyvarys @ 3/100°C  60-90 Zelené fazulky @ 3/100°C  15-30
Varenie v tlakovom hrnci Varend brokolica ® & 3/1000C 1020 Instatné polievky 3 i 3/100°C 5-10 ‘Smazenie na malom mno3stve oleja
SlieplcaHakiuor hacl i /120 2CRA1525) Vareny karfiél 4 & 3/100°C 1020 L 0 GLLOTrD e Smazené hranoléeky © wr 5/1700C 48
Hovadzie v tlakovom hrnci & @ 4/1200C 1525 Raziekovy kel vareny 4 = 3/1009C  30-40 Doméci vyvar v tlakovom hrnci§ @ 4/120°C  20-30 J—
S DOTH I ST ) Zelené fazulky varené ar 3/100°C  15-30 ﬂo.s»mr« q H
Kuracie kiisky fritované & Er 5/170°C 1015 Cicers @ 3/100°C  60-90
Karbonatky fritované & @ §/170°C 1015 Hragok & 3/1000C 15-20 Smazenie na malom mnozstve oleja Smazenie na malom mnozstve oleja
A7\ Ryby Sosovica s & 3/1000C 4560 Rajéinovs om4cka so zeleninou wr 1 25-35 Camembert 1 or 3 710
Vafenie v tlakovom hrnci Besamel 3 wr 1 10-20 Krutény 3 o 3 610
SR D e D o e 5 & 4/1200C 36 Syrova ométka 3 wr 1 10-20 Instatné pokrmy 0 o 1 510
Rybacie file, prirodné i 4 1020 icer v tlakovom hrnci & 4/1200C 2535 Redukovanie oméacky 3 o 1 25-35 Prazenie mandli ® o 4 315
= = -
Rybacie file, obafované e g Ao RN = 4/1200C 2535 Sladkeé omacky o 1 15-25 Prazenic orechov ® wr 4 315
Kraby! o 4 48 eI R & 4/120°C 1020 Prazenie piniovych jadier 9 o 4 315
Krevety! wr 4 48 Smatenie 5 velkjm mnozstvom oleja Ohrev/udrziavanie teploty
s & o .
T - - — Smazend obalovand zelenina © & 5/1700C 48 - = —
Mierne varenie e = oG Svarené vino @ 1/700C
Smazené zelenina v pivnom cesticku © @ §/170°C 48
Dusenie ryb 4 @ 2/90°C 1520 SaTenEoBaloand S bt EVATOEaNES Mierne varenie
Smazenie s velkym mnozstvom oleja S SR ERaS et EIHTOEoRIES Miieko® Er 2/%00C 310
Ryba, fritovand v pivnom cesticku & o 5/170°C  10-15 VP
Obalovana ryba fritovana & @ 5/170°C 1015

* Niekolkokrét obratte. /2 Olej a potraviny pridajte do panvice po zazneni zvukového signalu./ @ Pravidelne miesaite. / ¢ Rozohrievaijte a varte s pokrievkou. Potraviny pridejte

po zazneni zvukového signalu. / & Maso viozte na zatiatku. /9 Ole] zahrievejte so zatvorenou pokrievkou. Smazte bez pokrivky po jednotlivych porcidch.

7 Maslo a potraviny dajte do panvice po zazneni zvukového signalu. / ® Celkova doba Gpravy na porciu. Smazte postupne. / ®Potraviny pridejte po zazneni
2vukového Signdlu. 10 Vodu pridejte po zaznéni zvukového signdlu. Potraviny pfidajte hned; ako za¢ne voda vriet



I Prepojenie bezkablového
teplotného senzora
s ovladacim panelom

Ak vas$ varny panel nedisponuje bezkablovym teplotnym
senzorom, mozete si ho dokupit v $pecializovanej
predajni alebo prostrednictvom nasho technického
zakaznickeho servisu pri uvedeni referenéného &isla
HZ39050.

Na prepojenie bezkablového teplotného senzora
s ovladacim panelom postupujte nasledovne:

1. Zvolte zakladné nastavenie ¢ 4, pozri kapitolu
,Zakladné nastavenia“ v navode na pouzivanie.
Indikator varné dosky sa rozsvieti.

2. Vlyberte si varnu zénu, ktorej indikator sa rozsvieti.
Zaznie zvukovy signal. Blikd indikator 17&r.

3. Pocas 30 sekund zatladte na symbol &
na bezkablovom teplotnom senzore.

Po niekolkych sekundach sa na indikatore varnej
zény zobrazi vysledok prepojenia teplotného senzora
s ovladacim panelom.

Vysledok

Bezchybné prepojenie.

Chybné prepojenie z dovodu chyby pri prenose.
Chybné prepojenie: z dovodu chyby teplotného senzora.

L) P

m Hned ako bude teplotny senzor bezchybne
prepojeny s ovladacim panelom, funkcie varenia
budu k dispozicii.

m Chyba spojenia nasledkom poruchy teplotného
senzora sa mdze vyskytnut z nasledovnych
dévodov:

— Chyba komunikéacie prostrednictvom Bluetooth.

— Symbol na teplotnom senzore nebol stlaceny
do 30 sekund po vybere varnej zény.

— Batéria teplotného senzora je vybita.

Bezkablovy teplotny senzor resetujte a zopakujte

proces prepojenia.

m Pri chybnom prepojeni nasledkom chyby pri prenose
zopakujte proces prepojenia.

Ak je prepojenie aj napriek tomu nadalej chybné {,
obraftte sa na technicky zékaznicky servis.

Resetovanie bezkablového teplotného
senzora

1. Dotykajte sa symbolu T&r cca 8 — 10 sekund.
Pocas toho zasvieti trikrat LED indikator teplotného
senzora. Pri trefom rozsvieteni LED sa spusti
resetovanie. V tomto momente dajte prst dolu
20 symbolu.

Ked' LED zhasne, bezkablovy teplotny senzor je
resetovany.

2. Zopakuijte proces prepojenia od bodu 2.
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Dalsie informdcie o vyrobkoch,
prisluSenstve, nahradnych dieloch
a servise najdete na internete na:
www.bosch-home.com/sk

Pouzitie k uréenému
ucelu

Navod si starostlivo precitajte.

Navod na pouzivanie

a montazny navod si odlozte na

neskorsie pouzitie alebo pre

nasledujucich vlastnikov
spotrebica.

Po vybaleni spotrebic
preskusajte. Ak by sa spotrebic
poskodil pri preprave, nesmie
sa pouzivat. Informujte o tom
technicky zakaznicky servis

a Skodu pisomne
zdokumentujte, v opacnom
pripade stracate akykolvek
narok na nahradu skody.

Tento spotrebic je uréeny len
na pouzivanie v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na
postup varenia sa musi
dohliadat. Na kratkodoby
postup varenia sa musi
nepretrzite dohliadat. Spotrebi¢
pouzivajte iba v uzavretych
priestoroch.

Deti od 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, nedostatkom
skusenosti ¢i vedomosti mbzu
tento spotrebi¢ pouzivat len
pod dozorom alebo po pouceni
o bezpeCnom pouzivani
spotrebica



a o0 nebezpedenstvach, ktoré
pri jeho pouzivani vznikaju.
Nikdy nedovolte detom, aby sa
hrali so spotrebi¢om. Cistenie
a pouzivatelsku udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru.

Pri pouziti funkcii varenia sa
musi nastavena varna zona
zhodovat s varnou zénou, na
ktorej sa nachadza hrniec so
senzorom teploty.

Délezité bezpeénostné
pokyny

/\ Varovanie
Nebezpecenstvo uc¢inkom
magnetizmu!

Bezkablovy senzor teploty je
magneticky. Magnetické prvky
mozu poskodit elektronické
implantaty, ako je napriklad
kardiostimulator alebo
inzulinové pumpy. Osoby, ktoré
na tele nosia elektronické
implantaty by preto nemali nosit
senzor teploty so sebou vo
vreckach svojho odevu a od
kardiostimulatora alebo
podobného medicinskeho
zariadenia by mali dodrzat
minimalnu vzdialenost 10 cm.

sk

/\ Varovanie

Nebezpecenstvo poranenia!

= Batéria v bezkablovom
senzore teploty sa mbze
posSkodit alebo mbze dojst
k jej roztrhnutiu v pripade, ze
je prilis horuca. Senzor po
vareni odoberte z varného
panela a neskladujte ho
v blizkosti zdrojov tepla.

= Senzor teploty mdze byt pri
odstranovani z hrnca na
varenie velmi horuci. Na
odobratie pouzite kuchynsku
rukavicu alebo kuchynsku
utierku.

Ochrana zivotného
prostredia

Likvidacia v sulade
s predpismi na ochranou
zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na
ochranu Zivotného prostredia.

Tento spotrebi¢ je oznaceny v
sulade s eurdpskou smernicou
2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a
— elektronickymi zariadeniami
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny
europsky (EU) ramec pre
spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.
Bezkablovy senzor teploty je vybaveny
batériou. Vybitu batériu zlikvidujte
ekologickym sp6sobom.
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Bezkablovy teplotny
senzor

Podrobné informacie najdete v kapitole
~Funkcie asistencie pri vareni” v navode
na pouzivanie varného panela.
Precitajte si navod.

Priprava a starostlivost
o bezkablovy senzor teploty

V tomto odseku ziskate informacie
o tychto ukonoch:

m Nalepenie silikdnovej izolacie

m Pouzitie bezkablového senzora
teploty

m Vymena batérie

Senzor teploty a silikdnovu izolaciu
ziskate v Specializovanom obchode

a prostrednictvom nasho technického
zakaznickeho servisu. Vzdy uvedte
prislusné referenéné cislo.

00577921 Suprava s 5 ks silikonovej izola-
cie
HEZ39050 Senzor teploty a stprava s 5 ks

silikénovej izoldcie

Nalepenie silikénovej izolacie

Silikénova izolacia fixuje senzor teploty
na riade na varenie.

Ak sa hrniec na varenie pouziva
s funkciami na varenie prvykrat, je
potrebné upevnit silikonovu izolaciu.

Postupujte takto:

1. Miesto lepenia na hrnci musi byt
zbavené mastnoty. Hrniec ocistite,
dobre ho osuste a miesto lepenia
potrite napriklad liehom.

2. Odstrante ochrannu foéliu zo
silikénovej izolacie. Pomocou
dodanej Sabldny nalepte silikdnovu
izolaciu v zodpovedajucej vyske na
hrniec.

3. Pritladte silikdnovu izolaciu a aj
vnutornu plochu.

Lepidlo potrebuje na spravne

vytvrdnutie 1 hodinu. Riad na varenie

pocas toho nepouzivajte ani nedistite.

Upozornenia

m Riad so silikdnovou izolaciou
nedavajte na dlhsi ¢as do
umyvacieho roztoku.

m Ak by sa silikénova izolacia uvolnila,
je potrebné pouzit novu.

Pouzitie bezkablového senzora teploty

Senzor teploty umiestnite na silikonovy
prvok tak, aby sa perfektne prispdsobil.

Upozornenia

m Zabezpecte, aby bol silikdnovy prvok
Uplne suchy, kym sa nan zalozi
senzor teploty.

m Riad na varenie postavte tak, aby
senzor teploty smeroval k bo¢nej
vonkajsej ploche varného panela.
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m Senzor teploty nesmie byt Pozor!
nasmerovany na iny horuci riad na Na odstranenie batérie nepouzivajte
varenie, aby sa zabranilo jeho ziadne predmety z kovu. Nedotykajte
prehriatiu. sa kontaktov.

m Po vareni odstrante senzor teploty
z hrnca. Odlozte ho na Cistom,
bezpecnom mieste, a nie v blizkosti
zdrojov tepla.

Vymena batérie

Ak bol stlaceny symbol na bezkablovom
senzore teploty a nerozsvietila sa
LED-didda, je batéria vybita.

Vymena batérie: 3

. Hornu cast obalu a dolnu ¢ast obalu
opéat zasurite dohromady. Pritom
dbajte na spravne nasmerovanie
kolikov kontaktov.

1. Odoberte silikénovy kryt zo spodnej
Casti obalu. Vyskrutkujte skrutky
pouzitim skrutkovaca.

4. Silikénovy kryt opét pripevnite na

2. Stiahnite hornd Cast obalu. dolnej Casti obalu senzora teploty.

Qdstrante staru batériu. Zasunte
novu batériu. Pritom dbajte na
dodrzanie polov.

4

Upozornenie: Pouzivajte len kvalitné
batérie typu CR2032. Tieto batérie maju

mimoriadne dlhu zivotnost.
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Cistenie

Senzor teploty

Senzor teploty vycistite pomocou vihkej
handry. Nikdy ho neumyvajte

v umyvacke riadu. Neponarajte ho do
vody a nedistite ho pod teclucou vodou.

Senzor teploty po vareni odstrarite
z hrnca na varenie. Odlozte ho na
Cistom, bezpecnom mieste, napriklad
v obale a nie v blizkosti zdrojov tepla.

Silikéonova izolacia
Pred umiestnenim na teplotnom

senzore ju vycCistite a vysuste. Vhodna
na Cistenie v umyvacke riadu.

Upozornenie: Riad so silikénovou
izolaciou nedavajte na dlhsi ¢as do
umyvacieho roztoku.

Okienko senzora teploty

Okienko senzora musi byt vzdy Cisté
a suché. Postupujte takto:

m  Nedistoty a vystreknuty tuk
pravidelne odstranujte.

m Na vydistenie pouzite makku
handri¢ku alebo vatovu ty&inku
a prostriedok na distenie okien.

Upozornenia

m NepouZivajte Ziadne Cistiace
prostriedky spbsobujuce Skrabance,
ako su abrazivne Spongie a kefy
alebo Cistiaca emulzia.

m Okienka na senzore sa nedotykajte
prstami. Mohlo by dojst k jeho
znedisteniu alebo poskriabaniu.

Vyhlasenie o zhode

Spoloc¢nost Robert Bosch Hausgeréte
GmbH tymto vyhlasuje, Ze spotrebic
s funkciou bezkablového senzora
teploty zodpoveda zakladnym
poziadavkam a ostatnym prisluSnym
nariadeniam smernice 1999/5/ES.

Podrobné vyhlasenie o zhode R&TTE
najdete na internetovej adrese
www.bosch-home.com na produktovej
stranke vasho spotrebica, pri
doplnkovych dokumentoch.

Loga a znacCka Bluetooth® su
zaregistrovanymi ochrannymi znamkami
a vlastnictvom Bluetooth SIG, Inc.

a akékolvek pouzitie tychto znadiek
spolo¢nostou Robert Bosch Hausgerate
GmbH podlieha licencii. VSetky ostatné
znaCky a ochranné znamky su
vlastnictvom prislusnych firiem.
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Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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