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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (le uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja

4/ET

muud olulised dokumendid ja
osad.

Toodet ei tohi asetada vaibaga
kaetud pdrandale. Sel juhul on
ohuringlus toote all takistatud,
mistottu elektriosad voivad Ule
kuumeneda. See voib pohjustada
toote kasutamisel probleeme.
Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

Ohutus gaasiga tootamisel

Gaasiseadmetel ja siisteemidel
voivad t6id teostada ainult
autoriseeritud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.

Enne paigaldamist veenduge, et
tingimused kohalikus
jaotusvorgus (gaasitidp ja -surve)
ja seadme seadistused omavahel
sobiksid.



Seade ei ole Gihendatud
polemisproduktide
korvaldusseadmega. See tuleb
paigaldada ning tihendada
vastavalt kehtivatele
paigalduseeskirjadele. Erilist
tahelepanu tuleb podrata dhutuse
kohta kaivatele eeskirjadele; Vi.
Enne paigaldamist, Ik 13.
Gaasipliidi kasutamisel tekivad
ruumis soojus, niiskus ja
polemissaadused. Hoolitsege, et
koOk oleks hasti ventileeritud, eriti
seadme kasutamise ajal: hoidke
ventilatsiooniavad lahti voi
paigaldage mehaaniline
Ohutusseade (mehaaniline
tdmbekapp). Seadme pikaajalisel
intensiivsel kasutamisel voib
tekkida vajadus tdiendava
ventilatsiooni jarele, sel juhul voib
naiteks lulitada olemasoleva
mehaanilise ventilatsiooni
voimsamale tooreziimile.
Regulaarselt tuleb kontrollida, kas
gaasiseadmed ja -susteemid
tootavad korralikult. Regulaatorit,
voolikut ja voolikuklambrit tuleb
aeg-ajalt kontrollida ning vajaduse
korral v0i tootja soovitatud aja
moddumisel valja vahetada.
Puhastage gaasipdleteid
regulaarselt. Leek peab olema
sinine ning pdlema thtlaselt.
Ruumi, kus seda toodet
kasutatakse, peab olema

paigaldatud korrektselt
seadistatud ja tootav
vingugaasiandur. Veenduge, et
vingugaasiandur to0taks
korralikult ja et seda kontrollitaks
ja hooldataks tihti.
Vingugaasiandur ei tohi asuda
tootest kaugemal kui 2 meetrit.

e (3aasiseadmete puhul on vajalik
hea pdlemine. Mittetdieliku
polemise puhul voib tekkida
stisinikmonooksiid (CO).
Stisinikmonooksiid on varvitu,
Iohnatu ja vaga toksiline gaas,
mille mju on isegi vaga vaikestes
kogustes surmav.

e (aasildhna tundmise puhuks
noudke kohalikult gaasitarnijalt
teavet gaasiabinumbrite ning
ohutusmeetmete kohta.

Kui tunnete gaasilohna:

e Arge kasutage lahtist tuld ning
4rge suitsetage. Arge kasutage
elektriltiliteid (nt lambi ldlitit,
uksekella vms). Arge kasutage
mobiil- ega lauatelefoni.
Plahvatuse ja mrgistuse oht!

e Avage uksed ja aknad.

Sulgege koik gaasiseadmete ja
gaasimootja klapid.

e Kontrollige, et koik torud ja
thendused oleksid kovasti kinni.
Kui tunnete jatkuvalt gaasilohna,
lahkuge Kkorterist.

e Hoiatage naabreid.
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Helistage tuletorjesse. Kasutage
valjaspool maja asuvat telefoni.
Arge sisenege ruumidesse enne,
Kui olete saanud kinnituse, et see
on ohutu.

Elektriohutus
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Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib tihendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi tle kallates!
Elektriloogi oht!

Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega! Arge kunagi
eemaldage pistikut juhtmest
tommates, vaid hoidke pistikust.
Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik

ohu véltimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud
|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.
Kasutamisel ahju tagakilg
kuumeneb. Veenduge, et
gaasitorud ega elektrijuhtmed ei
puutu vastu ahju tagakllge, sest
kuumus voib neid kahjustada.
Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning lihise tottu voib tekkida
tulekahiju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest



kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, vdlja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see 10hkeda.
Arge asetage kipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid

ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/vdi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele Oigesti.
LUkake traatrest voi
kipsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).




Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
maoranenud.

Uksekéaepide ei ole mdeldud
kéterattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kiilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon tootab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) klipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku véi panni &4re
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
kiitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kipsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettendhtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi
asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seade
on valja lilitatud — muidu voite
saada elektriloogi.

Arge sulgege kaant enne, kui
keeduplaadid voi poletid on maha
jahtunud.

Enne avamist plhkige kaas
kuivaks, et vesi ei voolaks ahju
tagakiljele ja sisemusse.

Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Toode tuleb paigutada otse
porandale. Seda ei tohi asetada
aluse voi postamendi peale.
HOIATUS: Rasva voi 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile
jarelevalveta on ohtlik ja voib
pohjustada tulekahju. ARGE
Uritage tuld kustutada veega, vaid
lilitage seade vélja ja seejarel
katke leek nt pajakaane voi
tuletekiga kinni.

TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Luhiajalist
klpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Uhendamiseks
kasutatud pistikupesale.
Veenduge, et gaasisiisteem on
korralikult thendatud ja puudub
gaasilekke oht.



Ettenahtud otstarve

e Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.

e Seade on mdeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kiitmiseks.

e Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kéteratikute ja ndudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
need kdepidemete kiilge) ja
Kitmiseks.

e Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

e Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipadsetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kdeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

e FElekiri- ja/vOi gaasiseadmed on
lastele ohtlikud. Hoidke lapsed

tootavast seadmest eemal ja drge
laske neil seadmega mangida.

e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

e Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja drge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu
voib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaétmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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A Uidine teave

Ulevaade

1 Eesuks 7 Poletiplaat

2 Kaepide 8  Ulemine paneel

3 Alumine osa 9 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
4 Kandik 10 Tuli

5 Traatrest 11 Grilli kuumutuselement

6 Juhtpaneel 12 Riiuli asendid

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Termostaadilamp
Mehaaniline taimer
Termostaatnupp
Funktsiooninupp
Tavapdleti Vasak tagumine
Kiirpdleti Vasak esimene
Abipdleti Parem esimene
Tavapdleti Parem tagumine
Siilitenupp

O© 00 N O O ~ W NN —
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.
1. Kasutusjuhend
2. Ahjuplaat
Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

3. Kiipsetusplaat
Kasutatakse kilpsetiste, nditeks Kiipsiste ja
biskviitide valmistamiseks.

4. Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud korgusega siinile.

Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.
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Tehnilised andmed

220-240V ~ 50 Hz

(Gaasitoote kategooria Il 2H3B/P /Il 2H3+ /| 2H

PLIT
Poletid

Voimsus

AHI/GRILL

Peamine ahi Kiipsetusventilaator

rilli energiatarve .
" Pohialused: teave elektriahjude energiamargise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).

Energiatéhususe klass méératakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse ootel olevatel etikettidel voi tootega kaasas
ehnilisi andmeid efteteatamiseta muuta. 6 olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt
‘ asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

Kasutusjy_hendig toot_jud 1'00'7‘3,90' on t06- ja keskkonnatingimustest véivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vadrtused varieeruda

apselt kokku langeda.

Pihusti tabel

Soojendusplaadi 2 kW 2.9kwW 1kW 2 kW
tsooni asend Vasak tagumine Vasak esimene Parem esimene Parem tagumine
103 11 2 103

G 31/ 37 mbar
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektri- ja
gaasististeemi ettevalmistamine on kliendi

lilesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jargida kéiki gaasi-
a elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik 6huvahe, soovitame
selle paigaldada kindlale pinnale ja jalgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba v0i pehme pdrandakatte sisse.
Kddgipdrand peab vastu pidama seadme ja lisaks
koogi- ja kipsetustarvete ning toidu raskusele.

oy

[

65 mm min 65 mm min
— P

400 mm min,_
(*} 750 mm min

e Seadet vOib kasutada kodgikappide vahel, kuid
selleks, et pliidiplaadi kohal oleks vahemalt
400 mm vaba ruumi, paigutage seade nii, et see
asetseks seintest, vaheseintest ja korgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.

e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e Seade vastab 1. seadmeklassi nfuetele, mis
tdhendab, et seda vdib paigutada tagaosa ja lihe
kiiliega vastu seinu, koogimaoblit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel kiiljel paiknev
ko6gimaodbel voi seade voib olla kas sama suur
voi vaiksem.

e |gasugune seadme korval asuv kodgimaobel
peab olema kuumuskindel (vahemalt 100 °C).

Ohutuskett

Kui teie tootel on 2 ohutusketti.

Seade tuleb timbermineku valtimiseks kinnitada,

kasutades kahte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.

Kinnitage konks (1) sobiva tiitibli abil kddgiseina (6)

kiilge ja tihendage ohutuskett (3) lukustusmehhanismi

(2) kaudu konksuga

Fikseerimiskonks

Lukustusmehhanism

Ohutuskett

Kinnitage kett kindlalt seadme tagaosa kiilge
Seadme tagakiilg

Kddgisein

Kui teie tootel on 1 ohutuskett.

Seade tuleb imbermineku valtimiseks kinnitada,
kasutades Uhte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.
Ohutusketi toote kiilge kinnitamiseks toimige joonisel
kujutatud juhiste jargi.

OO~ WN —
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Stabiliseerimiskett peab olema voimalikult
lihike ja paiknema diagonaalselt, et ahi ei
kalduks efte ega kiljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava kronsteini
kinnitamiseks.

Ruumi ventilatsioon

Kdigis ruumides peab olema avatav aken vdi midagi
sarnast ning mones ruumis peab olema ka
pusiventilatsioon. Pdlemiseks kasutatakse ruumidhku
ja ka heitgaasid véljuvad otse ruumi. Seadme ohutuks
kasutamiseks peab ruumis olema hea ventilatsioon.
Viliskeskkonda avanevate uste ja/voi akendega
ruumid

Ustel ja/vdi akendel, mis avanevad otse véliskeskkonda,
peab olema ventilatsiooniava, mille md6tmed on
toodud allolevas tabelis ja mératakse seadme gaasi
kogutarbe pdhjal (gaasi kogutarve on esitatud
kasutusjuhendi tehniliste (iksikasjade tabelis). Kui ustel
ja/vdi akendel puudub allolevas tabelis toodud seadme
gaasi kogutarbele vastav ventilatsiooniava, peab
ruumis olema téiendav ventilatsiooniava, mis
kindlustab, et seadme gaasi kogutarbele vastavad
minimaalsed ventilatsiooninduded on téidetud. See
ventilatsiooniava voib olla néiteks olemasolevate
dhutuskivide avad, 6hudrastustoru modtmed jms.

Gaasitarbimine kokku Miné ventilatsiooniava

Viliskeskkonda avanevate uste ja/voi akendeta
ruumid

Kui ruumis, kuhu seade on paigaldatud, pole ust ega
akent, mis avaneks otse valiskeskkonda, peab
kasutama teisi tooteid, mis tagavad pUsiventilatsiooni
ava, mida pole vdimalik reguleerida ega sulgeda ja mis
vastab (Glaltoodud tabelis esitatud seadme gaasi
kogutarbel pdhinevate minimaalsetele
ventilatsiooninduetele. Samuti tuleb jargida
kohalduvaid ehitustegevuse kohta kéivaid maarusi.
Kui ruum vdi siseruum sisaldab ronkem kui thte
gaasiseadet, tuleb lisaks (laltoodud tabelis esitatud
nduetele voimaldada taiendav ventilatsiooniala.
Téiendava ventilatsiooniala suurus s6ltub muude
gaasiseadmete nfuetest.

Ruumis, kuhu toode paigaldatakse, peab
sisekeskkonda avaneva ukse allservas olema vahemalt
10 mm vaba ruumi. Peate tagama, et objektid (nt
vaibad vdi muud pdrandakatted) ei mojutaks ukse
sulgemise jérel selle ava suurust.

Seadme voib paigaldada kdoki, kooktuppa vi avatud
koogiga elutuppa, kuid mitte ruumi, kus on vann voi
duss. Pliiti ei tohi paigaldada avatud kodgiga elutuppa,
mille ruumala on vaiksem kui 20 m”.

Arge paigaldage seadet ruumi, mis asub allpool
maapinda, vélja arvatud juhul, kui see avaneb
véhemalt dhelt kiiljelt maapinnale.

Paigaldamine ja ithendamine
Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult vastavalt
ametlikele paigalduseeskirjadele.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega
stigavkillmikute kérvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

e Kandke toodet vdhemalt kahe inimesega.
e Toode tuleb paigutada otse pdrandale. Seda ei
tohi asetada aluse vdi postamendi peale.

Arge kasutage toote tSstmiseks vdi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet. Uks,
kaepide voi hinged voivad kahjustada saada.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega minikaitseldliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie
ettevote ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.




OHT:

Toote vdivad vooluvdrku Gihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
adnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, Ilihise voi tulekahju
ohuga!

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme

tldbisildile mérgitud andmetele. Reitinguplaati on néha,

kui uks vi alumine kate on avatud, vi kui see asub
seadme tagakiiljes, sbltuvalt seadme tiibist.

Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

oitejuhtme pistik peaks parast seadme
paigaldamist olema kergesti ligipadsetav (aga
mitte paiknema pliidi kohal).

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote voimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

OHT:
Enne elektritdode tegemist iihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Unhendage toitejuhe pistikupesaga.
Gaasiiihendus

OHT:

Toote voivad gaasivorku iihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud.
Asjatundmatu paigaldamisega kaasneb
plahvatuse v6i miirgistuse oht!

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Enne gaasitddde tegemist keerake gaas kinni.
Plahvatuse oht!

e (aasi seadistusnéuded ja -vaartused on kirjas
siltidel (voi tatbisildil).

oode on varustatud maagaasil téotava
Slisteemiga.

e Maagaasististeem tuleb ette valmistada enne
toote paigaldamist.

e Toote maagaasitinenduse véljalaskeava juures
peab olema painduv toru ja selle toru ots tuleb
korgiga sulgeda. Hooldustehnik eemaldab
tihendamise ajal korgi ja (ihendab toote
otseiihendusseadme (liitmiku) abil.

e Veenduge, et loodusliku gaasi ventiil on
ligip4&setav.

e Kui peate toodet hiliem kasutama teist tiilipi
gaasiga, konsulteerige vastava
vahetusprotseduuri osas volitatud teenindusega.

OHT:

Gaasivoolikut ei tohi kinnitada klambritega,
vaanata ega muljuda ning see ei tohi puutuda
kokku toote kuumenevate osadega.
Gaasivooliku kahjustusest tingitud plahvatuse
oht!

e Liikake toode kddgiseina juurde.

e Ahju jalgade reguleerimine
Tootava seadme vibreerimisel vdivad
kiipsetusndud paigast ninkuda. Seadme
loodimise ja tasakaalustamisega on vdimalik
niisugust ohtlikku olukorda véltida.
Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb toode
loodida. Selleks keeratakse nelja jalga (pdhja all)
vasakule vBi paremale ja rihitakse ahi tdGpinnaga
thele joonele.

Loppkontroll

Kontrollige elektrifunktsioone.

Avage gaasitoide.

Kontrollige, et kdik gaasitihendused oleksid

korralikud ja tihedad.

Slilidake pdletid ja kontrollige leegi olemasolu.

W =

E

| eegid peavad olema sinist varvi ja
korraparase kujuga. Kui leegid on kollakad,
kontrollige, et poletikaas oleks korralikult
paigas, voi puhastage poletit.

Gaasitiiiibi reguleerimine

OHT:
Enne gaasitdode tegemist keerake gaas kinni.
Plahvatuse oht!

Seadme poolt kasutatava gaasitliibi muutmiseks
vahetage vélja kdik pihustid ning reguleerige koigil
klappidel piiratud vooluga asendis leeki.
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Pihustite vahetamine pdletitel

1. V6tke maha pdletikaas ja korpus.

2. Keerake pihustid lahti, keerates neid vastupéeva.

3. Paigaldage uued pihustid.

4. Kontrollige, et kik tihendused oleksid korralikud
ja tihedad.

Uute pihustite paigutus on kirjas pakendil
Vi pihustite tabelis Pihusti tabel, Ik 12.

((Varieerub olenevalt toote mudelist.))
Mdnedel pdletitel on pihusti kaetud
metallkattega. See metallkate tuleb
pihusti asendamise korral eemaldada.

Leegikustutusseade (olenevalt mudelist)

1

2 Sliditekiitnal
3 Pihusti

4 Poleti

Arge iritage eemaldada gaasipdleti kraane,
dlja arvatud juhul, kui on tegemist ebatavalise

olukorraga. Kui kraanide vahetamine on

vajalik, peate péérduma volitatud teenindusse.

Piiratud gaasivoolu reguleerimine

1. Siilidake reguleerimist vajav pdleti ning keerake
nupp piiratud leegiga asendisse.

2. Eemaldage gaasikraani nupp.

3. Voolukiiruse reguleerimiskruvi saate reguleerida
sobivas mbddus kruvikeerajaga.

LPG (butaan-propaan) puhul keerake kruvi péripdeva.

Maagaasi puhul tuleks kruvi keerata tihe pdérde vorra

vastupéeva.

» Leegi normaalne korgus piiratud asendis peaks

olema 6—7 mm.

4. Kui leek on soovitust kdrgem, keerake kruvi
paripdeva. Kui see on madalam, keerake kruvi
vastupdeva.

5. Viimaks kontrollige leeki, keerates pdleti korge
leegiga ja piiratud leegiga asenditesse, ning
vaadake, kas leek pdleb vdi mitte.

6. Reguleerkruvi asend soltub seadme gaasikraani
titibist.
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Voolukiiruse reguleerimiskruvi

1 Voolukiiruse reguleerimiskruvi

Kui seadmel kasutatavat gaasitiitipi on
muudetud, tuleb dra vahetada ka gaasitiilipi
nditav andmesilt.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
sisekljele papiriba, mis oleks
kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks
kiilgseinte kiilge.

Kinnitage sulgurid ja pannitoed kleeplindiga.

e Arge kasutage toote tdstmiseks vai liigutamiseks

ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plstiasendis.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e  Kilpsetamise ajal véaltige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi voimalik, kilpsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga tiksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

»  Saate sddsta energiat, kui lllitate ahju vélja
mdned minutid enne kiipsetusaja 16ppu. Arge
avage ahjuust.

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. Ima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

e Valige pdleti, mille 1&bimddt vastab kasutatava
poti/panni 1&bimbddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid

esemeid.
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel

lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra vBimalikud

tootmisjadgid voi méardekihid.

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige staatiline asend.

4. Valige kdige vdimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 20.

5. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

6. Lllitage ahi valja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 20.

Grillahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 23.

4. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

5. Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 23.

Seadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
I6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Arge kunagi pange pannile 0li ronkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel &rge jétke pliiti

jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kiilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Giles sulatada.

e Oli kuumutamisel &rge katke anumat kaanega.

*  Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jaaks_
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
tUmberminevaid keedundusid.

e Arge asetage sisseliilitatud keedualadele tlihje
potte vdi panne. See vdib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti vGi panni ja see toGtab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 16petanud, Illitage
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vaib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pohjaga potte voi panne.

e Pange potti vdi pannile sobiv kogus toitu. Nii ei
voola toit (ile &4ra ja saéstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- vbi pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
drge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Gaasipliidi kasutamine

e Nou suurus ja leegi suurus peaksid olema
vastavuses. Seadistage gaasileeke nii, et nad ei
ulatuks potipdhja servadest kaugemale, ning
asetage pott potialuse keskele.
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Pliidi kasutamine

Tavapdleti 18-20 cm
Kiirpdleti 22-24 cm
Abipdleti 12-18 cm

Tavapdleti 18-20 cm on nimekiri vastavatele
poletitele sobivate pottide diameetritest.

SN ow o =

HOIATUS

Arge kasutage (laltoodud piirnormidest valja
jadvate moGtmetega hautamisndusid.
Suuremate ndude kasutamisel tekib
vingugaasimiirgituse ning lahedal asuvate
pindade ja juhtnuppude tlekuumenemise oht.
Vaiksemate ndude kasutamisel tekib leegist
tingitud poletushaavade oht.

Suur leegistimbol néitab kéige suuremat
kuumutusvaimsust, véike leegistimbol néitab kdige
véiksemat kuumutusvdimsust. Valjalllitatud (lilemises)
asendis ei varustata pdleteid gaasiga.

Gaasipoletite siiiitamine

Gaasipdletid slitidatakse
stilitamisnuppudega.

1. Hoidke pdleti nuppu all.

2. Keerake vastupéeva suure leegistimbolini.

3. Vajutage stiiitamisnuppu ja vabastage see.
Korrake, kuni gaas siittib.

4. Reguleerige leegi suurust.

Gaasipoletite viljaliilitamine
Keerake soojendusala nupp véljalilitatud (llemisse)
asendisse.



Gaasi blokeerimissiisteem (termoelemendiga

mudelitel)

1

1. Gaasi
blokeerimine

Vastumeetmena leegi
kustumisele vedeliku
voolamisel pdletitele
rakendub
ohutusmehhanism, mis

sulgeb gaasi juurdevoolu.

e Vajutage nupp sisse ja keerake seda gaasi
stilitamiseks vastupéeva.

e QOhutusstisteemi rakendamiseks hoidke nuppu
pérast gaasi sittimist veel 3-5 sekundit all.

e Kui gaas nupu vajutamise ja lahtilaskmise jérel ei
stti, korrake siititamist, hoides nuppu 15
sekundit all.

OHT:

Kui pdleti ei ole 15 sekundi jooksul siittinud,
vabastage nupp.

Enne uuesti proovimist oodake vahemalt 1
minut. Gaasi kogunemise ja plahvatuse oht!
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[ Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju voi grilli sissellilitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini 4bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kéogiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile véi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.
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e Liikake traatrest voi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kiipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
stttida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja todreziim

1 Termostaatnupp

2 Funktsiooninupp

Seadke ahju taimer soovitud kilpsetusajale; vt
Ahju kella kasutamine, Ik 21.

2. Seadke funktsiooninupp soovitud todreziimile.

3. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja j&ab
sellele piisima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli
Sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Liilitage ahju taimer valjalllitatud asendisse.

—_

Kui taimer on seatud kindlale ajale, liilitub see
automaatselt valja; vt. Ahju kella kasutamine,
k 21

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp
véljalllitatud (llemisse) asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge liikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)



Tooreziimid
Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord vdib erineda teie
toote sisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

Tootavad nii tlemine kui ka alumine
kittekeha. Toitu kuumutatakse
korraga nii pealt kui ka alt. Sobib
naiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Alumine kuumutus

Too6tab ainult alumine kittekeha.
Sobib pitsa valmistamiseks ja toidu
pruunistamiseks altpoolt.

Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

Alumine/iilemine kuumutus koos ventilaatoriga

%

Tootavad dlemine kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).
Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Téisgrill
AN

Téo6tab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vGi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks grilli all Gigesse
riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.

Grill + ventilaator

W

s

Voimendus

=

Grilliefekt on nbrgem kui téisgrill
kasutamisel

e Pange véiksed voi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks Bige riiuli asendiga
grilli alla.

e Maérake soovitud temperatuur.
e Pérast poolt grillimisaega

pddrake toitu.

See funktsioon ei sobi toidu
kiipsetamiseks, vaid seda
kasutatakse ahju kiireks
Kuumutamiseks.

e Valige pérast selle funktsiooni

valimist soovitud temperatuur.
Temperatuuri mérgutuli sttib ja
ahi hakkab kuumenema.

e Tuli kustub, kui ahi on kuumaks

[&inud. Nadd valige toidu
kiipsetamiseks soovitud
funktsioon.

Ahju kella kasutamine

/' 10

([
- 20
100
90 30
40
80 50

70 60
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Kiipsetamise kaivitamine

Ahju kasutamiseks peate valima
kiipsetusreziimi ja soovitud temperatuuri
ning sisestama aja. Vastasel juhul ahi
todle ei lahe.

1. Keerake kiipsetusaja madramiseks aja seadmise
nuppu péripaeva.

2. Pange toit ahju.

3. Valige té6reziim ja temperatuur, vt: Elektriahju
kasutamine, Ik 20.

» Ahi soojeneb seatud temperatuurini ning j&4b sellele

temperatuurile kuni seatud kiipsemisaja [dpuni.

4. Kui kiipsetusaeg on labi, keerab aja seadmise
nupp ennast automaatselt vastupéeva. Kolab
seatud aja 16ppu tahistav hoiatussignaal ning vool
|ilitatakse vélja.

Kui te ei soovi kasutada taimeri
funkisiooni, keerake nupp vastupéeva kae

kujutise juurde.

5. Lilitage ahi aja seadmise nupu, funktsiooninupu
ja temperatuurinupuga vélja.

Ahju véljaliilitamine enne ettenadhtud aega

1. Keerake aja seadmise nuppu vastupéeva, kuni see
peatub.

2. Lilitage ahi funktsiooninupu ja
temperatuurinupuga vélja.

Kiipsetusaegade tabel

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.
9 egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Kiipsetamine ja rostimine

1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

Roog Kuumusastme number Siini asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg
igikaudne, min)

“Biskvitkook ptes | 7 1 8 ] 0 | 5.1 |

| oges . Jtee ] ) | 2} 20 | 35.4

Lambakints
(pajaroog)

1. aste 25 min kuni 220, 70...90
seejdrel 180 ... 190

150 .. 210

Kalkun (5,5 kg) 25 min 250/max,

Eelkuumutamist ndudva kiipsetamise korral ellkuumutage ahi kiipsetamise alguses, kuni see jéuab méératud
temperatuurini.

Nouandeid kookide kiipsetamiseks °
e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri tage ©
umbes 10 °C vorra ja lihendage kilpsetusaega. temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem Nouandeid kiipsetiste tegemiseks
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C e Kui kiipsetis on liga kuiv, suurendage
vorra. temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage
e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.
pikendage kiipsetusaega. e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks ile plaadi servade.

Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, vahendage
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e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
Uhtlaselt.

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kodgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kdogiviliade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaéb toit mahlaseks.

e Kui kdogiviliaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt [abi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Kuidas grilli kasutada
HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

e Grillimisel keerake aja seadmise nupp
vastupdeva ke kujutise juurde.

Grilli sisseliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp soovitud grillitéhisele.

2. Segjérel valige soovitud grillimistemperatuur.

3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.

» Sittib temperatuuri margutuli.

Grilli valjaliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp véljalilitatud (llemisse)
asendisse.

A\

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
sittida.

Siini asend Soovitatav temperatuur (°C)™ Grillimisaeg (ligikaudu]

Rostlel * 250/max
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Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

e (See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Arge kasutage klaaskatte puhastamiseks
metallist kraabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad klaaspinda
kahjustada.

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad

pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Pliidi puhastamine

Gaasipliit

1. Eemaldage ja puhastage potialused ja
poletikaaned.
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Puhastage pliit.

Paigaldage pdletikaaned ning veenduge, et need
on korralikult paigas.

4. Ulemiste restide paigaldamisel asetage potialused
nii, et pdletid jadksid tapselt keskele.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks

nuppe, kui teie tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

Ahju puhastamine

w

Kiilgseina puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage kiiljeraami eesmine osa, tmmates
seda kilgseinast eemale.

2. Votke Kkiiljeraam vdlja, tmmates seda enda
suunas.

Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote killgseinad (A) ja/vGi tagasein (B) voivad
seestpoolt olla kaetud kataldiitilise emailiga.
Katal(ittilised seinad on heledat matti vérvi ja poorse
pinnnaga. Ahju kataluitilisi seinu ei tohiks puhastada.
Kataluitiliste seinte poorne pind puhastub
automaatselt, imedes pritsivat rasva sisse ning




Hdlbus auruga puhastamine

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata jaéanud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Vétke ahjust vélja kdik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.

3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reziim ja
kéivitada 100 ° C juures 25 minutit.

4. Avage uks ja plhkige ahju sisepindu niiske kdsna
vGi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos

vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kisna ning

kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.

1 2 3

1 Eesuks

)

Hing

3. Liigutage eesust pooles ulatuses.
4. Eemaldage eesuks seda ilespoole tdmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata vastupidises
jarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.
Avage ahjuuks.

1 Raam
2 Plastosa

Eemaldage eesukse (ilaossa paigaldatud plastosa,
tdmmates seda enda poole.
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3 12

1 Sisemine klaaspaneel
2 Vélimine klaaspaneel
3 Klaaspaneeli plastist pesa — alumine

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tmmake see tahise B suunas valja,
nagu joonisel ndidatud.

Sisemise klaaspaneeli (1) paigaldamisel jatke paneeli
triikiga killg ahju sisemuse poole.

Sisemise klaaspaneeli alumine nurk peab asetuma
alumisse plastpesasse.

Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrildogi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust
lahti ihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!
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Ahjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
9 (kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt

Tehnilised andmed, Ik 12. Ahjuvalgusti pirme
saab hankida volitatud teenindusest.

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini naha.

1o

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt lle
50 °C temperatuurile.

SRS

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupéeva lanti klaaskate

3. Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud

tlidpi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tdmmates ja asendage uuega.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.



£ Probleemide lahendamine

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei todta.

e Vorgukaitse on rakendunud véi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e [ipruugi olla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/véi temperatuuri jaoks. >>> Médrake
Konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel

ihtestage kaitsmed.

e Vool puudub. >>> Kontrollige elektrikilbi korke.
* Kellaaeg on sisestamata. >>> Seadke kiipsetamisaeg.

e Gaasikraan on kinni. >>> Avage gaasikraan.
e Gaasitoru on kdver. >>> Pajgaldage gaasitoru digesti.

e Poleti on mustad. >>> Puhastage pdletite osad.

e Poletid on marjad. >>> Kuivatage pdletite osad.

e Poleti kaas ei ole korralikult paigas. >>> Paigaldage péleti kaas korralikult.

e Gaasikraan on kinni. >>> Avage gaasikraan.

* Gaasiballoon on tiihi (vedelgaasi kasutamisel). >>> Vahetage gaasiballoon vélja.

i

e Vahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell 0/ge)§s / liilitage toode vélja ja seejérel uuesti
Sisse.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega voi

edasimiiljaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere

dal

rischio di lesioni personali o danni

alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

40T

Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.
Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.

| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Non posizionare mai
I'apparecchio su un pavimento
coperto da tappeto. Altrimenti la
mancanza di flusso di aria al di
sotto dell'apparecchio provoca il
surriscaldamento delle parti
elettriche. Questo provochera
problemi all'apparecchio.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.



Sicurezza quando si lavora con il

gas

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi a gas possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato autorizzato.

Prima dell'installazione,
assicurarsi che le condizioni della
distribuzione locale (tipo di gas e
pressione del gas) e le regolazioni

dell'apparecchio siano compatibili.

Questo apparecchio non &
collegato ad un dispositivo di
evacuazione per prodotti a
combustione. Deve essere
installato e collegato secondo |
regolamenti correnti per
I'installazione. Bisogna prestare
particolare attenzione ai requisiti
pertinenti relativi alla ventilazione;
Vedere Prima della installazione,
pagina 14

L’uso di cucine a gas provoca
produzione di calore e umidita e
prodotti di combustione
nell’ambiente in cui sono
installate. Assicurare che la
cucina sia ben ventilata
soprattutto quando 'apparecchio
e in uso: mantenere le naturali
aperture di ventilazione aperte o
installare un dispositivo
meccanico di ventilazione (cappa
meccanica). L'uso intenso
prolungato dell’apparecchio puo
richiedere una ventilazione

aggiuntiva, per esempio
aumentare il livello di ventilazione
meccanica dove & presente.

Gli apparecchi e i sistemi a gas
devono essere controllati
regolarmente per un
funzionamento corretto.
Regolatore, flessibile e relativo
morsetto devono essere
controllati regolarmente e
sostituiti secondo i periodi
consigliati dai produttori o quando
necessario.

Pulire regolarmente i bruciatori a
gas. Le fiamme devono essere
blu e bruciare in modo uniforme.
Questo prodotto dovrebbe essere
usato in un ambiente che include
un rilevatore di monossido di
carbonio regolato e funzionante.
Assicurati che il rilevatore di
monossido di carbonio funzioni
adeguatamente e che la sua
manutenzione sia effettuata
frequentemente. Il rilevatore di
monossido di carbonio deve
essere installato a 2 metri al
massimo dal prodotto.

Una buona combustione &
necessaria negli apparecchi a gas.
In caso di combustione non
completa, puo svilupparsi
monossido di carbonio (CO). Il
monossido di carbonio non ha
colore, odore ed & un gas molto
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tossico che ha effetti letali anche
a piccole dosi.

e Richiedere informazioni sui
numeri di telefono di emergenza
per il gas e sulle misure di
sicurezza in caso di odore di gas
al proprio fornitore locale di gas.

Cosa fare quando si sente odore di

gas

e Non usare fiamme libere 0 non
fumare. Non azionare i tasti
elettrici (per es. luci, campanello
di ingresso, ecc.). Non usare un
telefono o un cellulare. Rischio di
esplosione e intossicazione!

e Aprire porte e finestre.
Chiudere tutte le valvole sugli

apparecchi e sui contatori del gas.

e Controllare tutti i tubi e i
collegamenti per verificarne la
tenuta. Se si sente ancora odore
di gas, lasciare I'appartamento.

e Awvisare i vicini.

Chiamare i pompieri. Usare un
telefono fuori dalla casa.

¢ Non entrare di nuovo finché non
Si riceve comunicazione sulla
sicurezza.

Sicurezza elettrica

e |n caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!

e (Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
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con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

Non toccare mai la spina con le
mani bagnate! Non scollegare mai
tirando dal cavo, tirare sempre
dalla presa.

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato



nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento
gas/elettrico non sia in contatto
con la superficie posteriore;
altrimenti, i collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo Si puo fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVVERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono

essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

Durante I'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore pud
danneggiare il fondo del forno.
Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
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pulire il vetro dello sportello del
forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
sequito riportata)

dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.

La maniglia del forno non serve
per asciugare gli strofinacci. Non
appendervi strofinacci, guanti o
altri oggetti in tessuto quando la
funzione grill € in corso con lo
sportello aperto.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.



AVWERTENZA: Assicurarsi che
I'apparecchio sia spento prima di
sostituire la lampadina per evitare
la possibilita di shock elettrico.
Non chiudere il coperchio
superiore prima che le piastre
calde o i bruciatori si siano
raffreddati.

Asciugare il coperchio prima di
aprirlo per evitare perdite di
acqua nelle sezioni posteriore e
interna del forno.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,
cosi da evitarne il
surriscaldamento.

L'unita deve essere posta
direttamente sul pavimento. Non
deve essere posizionata su una
base 0 un piedistallo.
AVWVERTENZA: La cottura senza
supervisione su un piano cottura
usando grassi o olio puo essere
pericolosa e provocare incendi.
Non cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
filamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.
ATTENZIONE: Il processo di
cottura necessita di supervisione.
Una cottura di breve durata deve
essere vigilata continuamente.
AVWERTENZA: Pericolo di
incendio: Non conservare oggetti
sulle superfici di cottura.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.
Assicurarsi che il collegamento
del gas sia installato e che non vi
siano perdite di gas.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
Questo apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Il forno puod essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.
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Sicurezza dei bambini

e AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (i apparecchi elettrici e/0 a gas
sono pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontano
dall'apparecchio mentre € in uso
e non lasciarli giocare con lo
stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

e (Quando lo sportello e aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
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dello stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.



A Informazioni generali

Panoramica

1 Sportello anteriore 7 Piastra bruciatore

2 Maniglia 8 Coperchio superiore

3 Parte inferiore 9 Motore ventola (dietro alla piastra di acciaio)
4 Vassoio 10  Lampadina

5 Ripiano metallico 11 Elemento di riscaldamento grill

6 Pannello di controllo 12 Posizioni ripiani

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Lampadina termostato
Timer meccanico
Manopola termostato
Manopola funzione
Bruciatore normale Sinistra posteriore
Bruciatore rapido Sinistra anteriore
Bruciatore ausiliario Destra anteriore
Bruciatore normale Destra posteriore
Pulsante accensione

O© 00 N O O ~ W NN —
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli

accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

1. Manuale utente
2. Vassoio forno
Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.
3. Vassoio per dolci
Usato per dolci come pasticcini e biscotti.
4.  Ripiano metallico

forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.

12/T
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Posizionare in modo corretto ripiano metallico
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi € il
ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio € il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i pemi
della sezione posteriore della rastrelliera
telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
vassoio.

i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
a contatto diretto con gli alimenti.




Specifiche tecniche

220-240V ~ 50 Hz

Consumo totale gas 7.9 kW

Propano 31/37 mbar
PIANO COTTURA

Energia
Energia

FORNO/GRILL

Forno principale Assistito da ventola

onsumo energetico gri .
" Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei fomi elettriche sono fornite ai sensi
dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica & stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
) - - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e potrebbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.

Tabella iniettori

i tt Sinistra posteriore | Sinistra anteriore | Destra anteriore Destra posteriore

G 31/ 37 mbar
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K installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica e del gas per il prodotto
e responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

Per assicurare di mantenere importanti aperture per
I'aria sotto all'apparecchio, consigliamo che
|'apparecchio stesso sia montato su una base solida e
che i piedini non siano posti in un tappeto o coperture
morbide del pavimento.

II pavimento della cucina deve essere in grado di
portare il peso dell'apparecchio pill il peso aggiuntivo
di pentole e accessori per la cottura al forno e degli
alimenti; vedere .

£
c— £ [ somsmnn
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e Sipuo usare con alloggiamenti su entrambi i lati
ma per avere una distanza minima di 400 mm al
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di sopra del livello della piastra calda, consentire
una distanza laterale di 65mm tra I'apparecchio
e pareti, tramezzi 0 mobili alti.

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e | 'apparecchio corrisponde ad un dispositivo di
classe 1, cioe pud essere posto con il lato
posteriore e unlato verso le pareti della cucina, i
mobili della cucina o apparecchiature di qualsiasi
dimensione. | mobili della cucina o le
apparecchiature sull' altro lato possono essere
solo della stessa dimensione o pill piccoli.

e Tutti i mobili della cucina vicino all'apparecchio
devono essere resistenti al calore (100 °C min.).

Catena di sicurezza

Se il prodotto ha 2 catene di sicurezza;
L’apparecchio deve essere assicurato contro eventuali
squilibri utilizzando le due catene di sicurezza in
dotazione con il forno.

Attaccare il gancio (1) utilizzando un piolo idoneo alla
parete della cucina (6) e collegare la catena di
sicurezza (3) al gancio mediante il meccanismo di
blocco (2).

Gancio di stabilita
Meccanismo di blocco
Catena di sicurezza

Fissare in modo fermo la catena alla parte
posteriore della cucina
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5 Parte posteriore della cucina
6 Parete della cucina

Se il prodotto ha 1 catena di sicurezza;
L’apparecchio deve essere assicurato contro eventuali
squilibri utilizzando la catena di sicurezza in dotazione
con il forno.

Seguire i passaggi illustrati di seguito per fissare la
catena di sicurezza al proprio prodotto.

La catena di stabilita deve essere quanto pili
corta possibile per evitare I'inclinazione del
orno in avanti e diagonale per evitare
I'inclinazione laterale del forno.

Catena di stabilita del piano cottura per piani cottura
concepiti senza apertura per inserimento della staffa.
Ventilazione ambiente

Tutti gli ambienti richiedono una finestra apribile o
equivalente, e alcune stanze richiedono anche
un'apertura fissa. L'aria per la combustione viene
presa dall'aria dell'ambiente e i gas di scarico sono
emessi direttamente nell'ambiente. Una buona
ventilazione & essenziale per il funzionamento sicuro
dell'apparecchio.

Ambienti con porte e/o finestre che si aprono
direttamente verso I'ambiente esterno

Le porte &/0 le finestre che si aprono direttamente
verso |'ambiente esterno devono avere una apertura di
ventilazione totale delle dimensioni specificate nella
tabella che segue, che si basa sulla potenza totale del
gas dell'apparecchio (il consumo totale di gas
dell'apparecchio & mostrato nella tabella con le
specifiche tecniche di questo manuale utente). Se le
porte €/0 le finestre non hanno un'apertura per la
ventilazione totale corrispondente al consumo totale di
gas dell'apparecchio specificata nella tabella che
segue, deve esserci obbligatoriamente una apertura
fissa aggiuntiva per la ventilazione dell'ambiente in

modo da assicurare che i requisiti di ventilazione
minima totale per il consumo di gas totale siano
rispettati. L'apertura fissa per la ventilazione pud
includere aperture per mattoni forati esistenti,
dimensione del condotto della cappa, ecc.

Consumo totale gas | Apertura min. di
(kW) ventilazione (cm?)

Ambienti che non hanno porte e/o finestre che si
aprono direttamente verso I'ambiente esterno
Se I'ambiente in cui I'apparecchio & installato non ha
una porta e/0 una finestra che si apre direttamente
verso I'ambiente esterno, bisogna cercare altri prodotti
che garantiscano con certezza una apertura fissa per
la ventilazione che non possa essere regolata né
chiusa, conforme ai requisiti minimi per la ventilazione
totale per il consumo totale di gas dell'apparecchio,
secondo quanto indicato nella tabella sopra. Bisogna
seguire anche i requisiti previsti dalle norme
appropriate per |'edilizia.
Se una stanza o uno spazio interno contiene piti di un
apparecchio a gas, un'area aggiuntiva per la
ventilazione deve essere garantita come requisito
fondamentale della tabella suddetta. La grandezza
dell'area aggiuntiva per la ventilazione deve essere
appropriata alle norme relative agli altri apparecchi a
as.
Ci deve anche essere una distanza minima di 10 mm
dal bordo inferiore della porta che si apre
sull'ambiente interno della stanza in cui viene installato
I'apparecchio. Bisogna assicurare che oggetti, come
tappeti e altre coperture per il pavimento, non
intacchino la distanza quando la porta & chiusa.
Il piano cottura pud essere posizionato in cucina, in
cucina/sala da pranzo o in una camera da letto ma
non in un ambiente che contenga una vasca o0 una
doccia. Il piano cottura non deve essere installato in
una camera da letto di meno di 20 m 2.
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Non installare questo apparecchio in un ambiente
sottoterra a meno che non sia aperto all'aria da
almeno un lato.

Installazione e collegamento
L'unita puo essere installata e collegata solo secondo
le norme legali sulla installazione.

Non installare I'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
dall'apparecchio porta ad un accresciuto
consumo energetico da parte delle unita di
raffreddamento.

Trasportare |'unita con almeno due persone.
L'unita deve essere posta direttamente sul
pavimento. Non deve essere messa su una base
0 un piedistallo.

Non usare sportello e/o maniglia per portare o
spostare il prodotto. Sportello, maniglia o
cerniere si danneggiano.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un mini interruttore di circuito della
capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o
senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

| 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

| dati sull'alimentazione di rete devono corrispondere ai
dati specificati sull'etichetta con il tipo dell'unita. La
piastra con i valori nominali si vede quando lo sportello
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o il coperchio inferiore sono aperti o si trova sulla
parete posteriore dell'unita, a seconda del tipo di
modello.

II cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Technical
specifications" (specifiche tecniche).

Il cavo di alimentazione deve essere faciimente
raggiungibile dopo I'installazione (non farlo

correre sopra al piano cottura).

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
applicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa € la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'e il rischio di shock elettrico!

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.
Collegamento del gas

PERICOLO:

L'apparecchio pud essere collegato al sistema
di alimentazione del gas solo da una persona
autorizzata e qualificata.

Rischio di esplosioni o intossicazione a causa
di riparazioni non professionali!

Il produttore non sara considerato responsabile

QS|

dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:

Prima di awviare un lavoro sulla installazione
del gas, scollegare |'alimentazione del gas.
C'e il rischio di esplosione!

e (Condizioni di regolazione e valori del gas sono
presenti sulle etichette (0 sull'etichetta tipo ioni).

L 'apparecchio & impostato per gas naturale
(GN).

e L'installazione con gas naturale deve essere
predisposta prima di installare I'unita.

Ci deve essere un tubo flessibile all'uscita
dell'installazione per il collegamento del gas



naturale dell'unita e la punta di questo tubo deve
essere chiusa con un tappo. Il rappresentante
dell'assistenza rimuove il tappo durante il
collegamento e collega |'unita mediante un
dispositivo di collegamento diretto
(accoppiamento).

e Assicurarsi che la valvola di gas naturale sia
subito accessibile.

e Se ¢ necessario usare in seguito I'apparecchio
con un tipo diverso di gas, bisogna consultare
I'agente autorizzato per I'assistenza per la
relativa procedura di conversione.

PERICOLO:
II flessibile del gas non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
C'e il rischio di esplosione a causa del
flessibile del gas danneggiato.

e Spingere I'apparecchio verso la parete della
cucina.

¢ Regolazione dei piedini del forno
Vibrazioni durante I'uso possono provocare lo
spostamento dei contenitori della cucina. Questa
situazione pericolosa puo essere evitata se
I'apparecchio & piano ed equilibrato.
Per la propria sicurezza, & bene assicurarsi che
I'apparecchio sia piano regolando i quattro
piedini sul fondo ruotando verso sinistra o destra
¢ allineando con il piano di lavoro.

Controllo finale

1. Controllare le funzioni elettriche.

2. Aprire la fornitura del gas.

3. Controllare le installazioni del gas per montaggio e
tenuta sicuri.

4. Accendere i bruciatori e controllare I'aspetto della
fiamma.

La fiamma deve essere blu e avere una forma
regolare. Se la fiamma tende al giallo,
controllare se il coperchio del bruciatore &

posizionato in modo sicuro o pulire il
bruciatore.

Conversione del gas

PERICOLO:
Prima di avviare un lavoro sulla installazione
del gas, scollegare I'alimentazione del gas.

C'e il rischio di esplosione!
Per cambiare il tipo di gas del proprio apparecchio,
cambiare tutti gli iniettori ed eseguire la regolazione

della fiamma per tutte le valvole in posizione di flusso
ridotto.

Cambiare I'iniettore dei bruciatori

1. Estrarre la copertura e il corpo del bruciatore.

2. Svitare gli iniettori ruotandoli in senso antiorario.

3. Montare nuovi iniettori.

4. Controllare tutte le connessioni per montaggio e
tenuta sicuri.

| nuovi iniettori hanno la loro posizione
contrassegnata sulla confezione o Tabella
iniettori, pagina 13 si puo vedere la
tabella degli iniettori.

((Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.))

Sui bruciatori di alcuni piani cottura
I'iniettore & coperto da una parte in
metallo. Questa copertura in metallo deve
essere rimossa per sostituire I'iniettore.

1 Dispositivo di assenza fiamma (a seconda del
modello)

2 Candela di accensione

3 Iniettore

4 Bruciatore

A meno che non vi siano condizioni anomale,
non cercare di rimuovere i rubinetti del
bruciatore a gas. Bisogna chiamare I'agente

autorizzato per ['assistenza se & necessario
cambiare i rubinetti.

Impostazione ridotta del flusso di gas per i

rubinetti del piano cottura

1. Accendere il bruciatore da regolare e portare la
manopola in posizione ridotta.

2. Rimuovere la manopola dal rubinetto del gas.

3. Usare un cacciavite della dimensione giusta per
regolare la vite di regolazione del flusso.

Per GPL (Butano - Propano) ruotare la vite in senso

orario. Per il gas naturale, bisogna ruotare la vite in

senso antiorariouna volta.

» La lunghezza normale di una fiamma diritta in

posizione ridotta deve essere 6-7 mm.
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Se la fiamma € piu alta della posizione desiderata,
ruotare la vite in senso orario. Se € pili bassa,
ruotarla in senso antiorario.

Per I'ultimo controllo, portare il bruciatore in
posizione con fiamma alta e ridotta e controllare
se la fiamma & presente 0 meno.

In base al tipo di rubinetto del gas usato
nell'apparecchio, la posizione della vite di
regolazione puo variare.

Vite di regolazione del flusso

Vite di regolazione del flusso
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Se il tipo di gas dell'unita & cambiato, allora
anche la piastra con i valori nominali che

mostra il tipo di gas dell'unita deve essere
cambiata.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del
forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
dello sportello in modo che si allinei con la
posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro
adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.
Assicurare i coperchi e i supporti delle pentole
con nastro adesivo.

Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
spostarlo in posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e (Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare pit di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pil di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

e Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

e Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono piu energia.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi
spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si
bruciano € si rimuovono.

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

Forno elettrico

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione Static.

4. Selezionare la potenza piu alta del grill; vedere
Come utilizzare il forno elettrico, pagina 22.

5. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

6. Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 22

Forno con grill

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la potenza pil alta del grill; vedere
Come utilizzare il grill , pagina 25.

. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

5. Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,

pagina 25

Durante il primo funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
I'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.
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B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio

& per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e |'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

¢ Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un‘altra zona di cottura,
sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.
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Cottura a gas

La dimensione del contenitore e la fiamma
devono corrispondere. Regolare la fiamma del
gas in modo che non superi il fondo del
contenitore e centrare il contenitore sul
poggiapentola.

Uso del piano cottura

o,

S ow =

Bruciatore normale 18-20 cm
Bruciatore rapido 22-24 cm
Bruciatore ausiliario 12-18 cm

Bruciatore normale 18-20 cm ¢ il diametro
consigliato per le pentole da usare sui relativi
bruciatori.

| /_: ATTENZIONE
!Non utilizzare pentole di cottura di dimensioni

maggiori a quelle indicate sopra. L'uso di
pentole pili grandi causa un rischio di
avvelenamento da monossido di carbonio,
surriscaldamento delle superfici adiacenti e
delle manopole di controllo. L'uso di pentole
pili piccole provoca il rischio di essere bruciati
dalla fiamma.

II'simbolo della fiamma grande indica la massima
potenza di cottura e il simbolo della fiamma piccola
indica la cottura pit bassa. In posizione off (superiore),
il gas non € inviato ai bruciatori.

Accensione dei bruciatori a gas

( | bruciatori a gas sono accesi con i
S| pulsanti di accensione.

o

1.
2.

Tenere premuta la manopola del bruciatore.
Ruotarla in senso antiorario fino al simbolo della
fiamma grande.



3. Premere e rilasciare il pulsante di accensione. e Premere la manopola e ruotare in senso

Ripetere la procedura finché il gas rilasciato viene antiorario per accendere.
acceso. e (uando il gas si accende, tenere la manopola
4. Regolare secondo la potenza di cottura desiderata. premuta per 3-5 secondi ancora per impegnare
Spegnimento dei bruciatori a gas il sistema di sicurezza.
Portare la manopola della zona per tenere in caldo *  Seil gas non si accende dopo aver premuto e
nella posizione off (superiore). rilasciato la manopola, ripetere la stessa
Sistema di sicurezza di disattivazione del gas procedL_Jra tenendo la mariopola premuta per 15
(nei modelli con componente termico) sepond|.
PERICOLO:
Come contromisura di Rilasciare il tasto se il bruciatore non & acceso
eventuali scoppi dovuti al entro 15 secondi.
traboccamento di liquidi sui Aspettare almeno 1 minuto prima di riprovare.
bruciatori, si innesca un C'e il rischio di accumulo di gas ed esplosione!
meccanismo di sicurezza e
il gas viene disattivato.

1. Disattivazione di
sicurezza del gas
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:
Prestare attenzione quando si apre lo sportello
del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.

Il vapore in uscita puo ustionare mani, volto
e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.
Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

Ci vogliono circa 15-30 minuti in piti per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.
Ogni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

Lasciare la carne nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

Il pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill

Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,
subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non
restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce
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sono particolarmente adatti per la cottura con grill,
cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come
pomodori € cipolle.

Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico 0 nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.
Far scorrere il grill metallico o il vassoio per la
cottura al forno al livello desiderato nel forno. Se
si cuoce al grill sul grill metallico, far scorrere il
vassoio per la cottura al forno sulla rastrelliera
inferiore per raccogliere i grassi. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.
Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.
Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno elettrico
Selezionare temperatura e modalita di funzio-
namento

1 2

—_ N —

2.

3.

Manopola termostato

Manopola funzione
Impostare il timer del forno al tempo di cottura
desiderato; vedereUso dell'orologio del forno,
pagina 24
Impostare la manopola funzione sulla modalita
operativa desiderata.
Impostare la manopola Temperature (temperatura)
sulla temperatura desiderata.

» Il forno si riscalda fino alla temperatura regolata e la
conserva. Durante il riscaldamento, la spia della
temperatura resta accesa.

Spegnimento del forno elettrico

Portare il timer del forno in posizione off.

Quando il imer & impostato su un certo orario,
si disattiva automaticamente; vedere Uso
dell'orologio del forno, pagina 24




Portare manopola funzione e manopola temperature
(temperatura) in posizione off (superiore).
Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill

metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
pud essere diverso da quello della propria unita.
Riscaldamento superiore ¢ inferiore

II riscaldamento superiore € inferiore
& in uso. Gli alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da sopra e da
sotto. Per esempio, questo ¢ adatto
per torte, dolci o torte e alimenti in
casseruola negli stampi da forno.
Cucinare con un solo vassoio.

Bottom heating (riscaldamento inferiore)

Solo il riscaldamento inferiore & in
funzione. Si adatta a pizza e al
successivo rosolare di alimenti dalla
parte inferiore.

Questa funzione deve essere utilizzata
anche per una facile pulizia con
vapore.

Riscaldamento inferiore/superiore con ventola

o

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
L'aria calda € rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Cucinare con
un s0l0 vassoio.

Full grill (grill completo)

NAA

Il grill grande sul soffitto del forno &

attivo. Si possono cuocere con grill

grosse quantita di carne.
Mettere porzioni grandi o medie
nella posizione corretta sulla
rastrelliera sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura al
livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Grill+Fan (grill+ventola)

wvww

b

Booster

=

L'effetto del grill non & forte come in

Full Grill (grill completo)

e Mettere porzioni piccole o
medie nella posizione corretta
sul ripiano sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura
desiderata.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Questa funzione si usa per riscaldare
il forno rapidamente; non ¢ adatta a
cuocere gli alimenti.

e Selezionare la temperatura
desiderata dopo aver scelto
questa funzione. La luce della
temperatura si accende e il
forno viene riscaldato.

e Laluce si spegne dopo cheil
processo di riscaldamento &
completo. Ora selezionare la
funzione desiderata per cuocere
gli alimenti.
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Uso dell'orologio del forno automaticamente in senso antiorario. Si sente un

suono di avvertenza che indica che I'orario
. impostato & finito ¢ I'alimentazione viene tagliata.
0 7 10 Se non si vuole usare la funzione timer,
o 20 ruotare la manopola in senso antiorario
100 ino al simbolo con la mano.
30 5. Spegnere il forno con la manopola Time Setting
90
40 (impostazione orario) e la manopola funzione.
80 50 Spegnimento del forno prima dell'ora impostata
70 60 1. Ruotare la manopola Time Adjustment
(regolazione orario) in senso antiorario finché si
Awvio della cottura ferma.
Per azionare il forno, bisogna selezionare 2. Spegnere il forno con la manopola funzione e la
la modalita di cottura e la temperatura manopola Temperature (femperatura).
desiderata e impostare I'ora. Altrimenti, il Tabella tempi di cottura
forno non funziona. | tempi in questo diagramma devono essere

1. Ruotare la manopola Time Adjustment considerati una guida. | tempi possono variare
(regolazione orario) in senso orario per impostare a causa di temperatura degli alimenti,
['ora di cottura. spessore, tipo e preferenze personali di

2. Mettere il piatto nel forno. cottura.

3. Selezionare modalita di funzionamento e Cottura al forno e arrosto

temperatura; vedere. Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 22.
» Il forno si riscalda fino alla temperatura preimpostata
e conserva questa temperatura fino alla fine del tempo
di cottura selezionato.
4. Una volta che il tempo di cottura ¢ finito, la
manopola Time Setting (impostazione orario) ruota

m Numero livello di — Temperatura (°C) | Tempo di cottura
cottura rastrelliera appross. in min

La prima rastrelliera del forno & quella di
‘ondo.

*Dolci nello stampo | Un ivello w0

Un livello s

Un livello Ew 15..20
Cosciotto di agnelio Un livello 25 min. 220 poi 70...90
(in casseruola) 180 .. 190

25 min. 250/max, 150 .. 210
(**) Per i processi di cottura che richiedono pre- Suggerimenti per la cottura al forno dei dolci
riscaldamento, pre-riscaldare il forno all’inizio del e Seil dolce ¢ troppo asciutto, aumentare la
processo finché raggiunge la temperature impostata. temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

e  Seil dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.
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e  Seil dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

e Se ¢ cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della pasta

e Sela pasta & troppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

e Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

e Seil lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non ¢ cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Come utilizzare il grill

ATTENZIONE

Chiudere lo sportello del forno durante la
cottura con grill.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

¢ Ruotare la manopola Time Adjustment
(regolazione orario) in senso antiorario verso
il simbolo a forma di mano durante la cottura
con grill.
Accensione del grill
1. Ruotare la manopola funzione sul simbolo del grill
desiderato.
2. Poi selezionare la temperatura del grill come
desiderato.
3. Se necessario, eseguire un pre-riscaldamento per
circa 5 minuti.
» La spia della temperatura si accende.
Spegnimento del grill
1. Ruotare la manopola funzione in posizione Off
(superiore).

Cuocere la pasta secondo la modalita e la
emperatura date nella tabella di cottura. Se la
parte inferiore non & ancora abbastanza cofta,
usare un ripiano pit basso la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

e Seil piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
secco, cuocerle in una padella con un coperchio
invece che nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

e Se un piatto di verdure non si cuoce, bollire le
verdure prima o prepararle prima come gli
alimenti in scatola e metterle nel forno.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill

Cottura con grill elettrico

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Alimenti Posizione rastrelliera Temperatura consigliata (°C)*™* Tempo cottura grill (circa)

20 %. 0 min
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Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare |'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

¢  (Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Non usare raschietti solidi in metallo o materiali
di pulizia abrasivi per pulire la copertura in vetro.
La superficie in vetro pud danneggiarsi.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare

uno shock elettrico.
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Pulizia del piano cottura

Piano cottura a gas

1. Rimuovere e pulire i poggiapentola e le coperture
dei bruciatori.

2. Pulire il piano cottura.

3. Installare le coperture dei bruciatori e assicurarsi
che siano posizionati correttamente.

4. Quando si installano i grill superiori, prestare
attenzione a posizionare i poggiapentola in modo
che i bruciatori siano al centro.

Pulizia del pannello di controllo

Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Se il prodotto & dotato di tasti/manopole, non
rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale
tirando verso di sé.

Pareti catalitiche

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/o la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Le superfici porose
delle pareti catalitiche sono pulite automaticamente
assorbendo e convertendo I'olio versato (vapore e
hiossido di carbonio).



Facile pulizia con vapore
Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non &
troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si
forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua
condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.

3. Impostare il forno in modalita facile pulizia con
vapore e azionare a 100°C per 25 minuti.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con

detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per

pulire I'apparecchio e asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi 0
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera
(2) sul lato destro e su quello sinistro dello
sportello anteriore premendoli verso il basso come
illustrato nella figura.

1 2 3
1 Sportello anteriore
2 Cardine

12 3

3. Spostare lo sportello anteriore a meta.

4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso
I'alto per farlo uscire dai cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimoziong|
devono essere esequiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno dello

sportello

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

I pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.

Aprire lo sportello del forno.

1 Struttura
2 Parte in plastica
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Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica
installata sulla sezione superiore dello sportello
anteriore.

12

1 Pannello interno in vetro

2 Pannello esterno in vetro

3 Apertura in plastica pannello in vetro - Inferiore
Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello pit interno in vetro (1) in direzione A e tirare
in direzioneB.

Quando si installa il pannello interno in vetro (1),
assicurarsi che il lato stampato del pannello sia rivolto
verso I'interno.

La cosa importante & posizionare |'angolo inferiore del
pannello interno in vetro nell'aperture in plastica
inferiore.

Spingere la parte in plastica verso la struttura fino a
sentire un "clic".

Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:
Prima di sostituire la lampadina del forno,
assicurarsi che |'apparecchio sia scollegato

dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.
Le superfici calde possono provocare ustioni!
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La lampadina del forno & una lampadina
9 elettrica speciale che puo resistere fino a

300 °C. Vedere Specifiche tecniche,
pagina 13 per dettagli. Le lampadine del forno

poSsono essere acquistate presso I'agente
autorizzato per |'assistenza.

La posizione della lampadine pud variare dalla
figura.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di questa
lampadina & aiutare 'utente a controllare gli
alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme
come temperature superiori a 50 °C.

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla

CHOICMS!

Se la lampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

Installare il coperchio in vetro.



B Ricerca e risoluzione dei problemi

i

e Sitratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non e guasto.

Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi & provocare rumori. >>> Non é guasto.

o Il fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola de fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e  |alampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire Ia lampadina del forno.
e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione /0 temperatura di cottura. >>> Impostare il forno
Su una certa funzione /0 temperatura di cottura.

e Inmodelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola

j fusibili [ tituirli 0 reimpostarli.

e Corrente assente. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili.
e |'oranon éimpostata. >>> Impostare I'ora.

e Lavalvola principale del gas & chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.

* Iitubo del gas e piegato. >>> Installare correttamente il tubo del gas.

I bruciatori sono sporchi. >>> Pulire i componenti dei bruciatori.

e | bruciatori sono bagnati. >>> Asciugare i componenti dei bruciatori.

e |l coperchio del bruciatore non & montato in modo sicuro. >>> Montare correttamente il coperchio del
bruciatore.

e Lavalvola del gas & chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.

e I cilindro del gas & vuoto (quando si usa GPL). >>> Sostituire il cilindro del gas.

acceso.
e Sié verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare I'ora / Spegnere I'apparecchio e
riaccenderlo.
Consultare I'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobe,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Produkt nikdy nepokladejte na
podlahu zakrytou kobercem.
Nedostatek vzduchu pod
produktem zpdsobi prehrati
elektrickych soucésti. To zpdsobf
problémy s vaSim produktem.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Bezpecnost pfi praci s plynem

VSechny Cinnosti s plynovym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
Pred instalaci overte, zda
podminky mistni rozvodné sité
(typ a tlak plynu) a nastaveni
spotrebiCe jsou slucitelné.

Tento spotrebiC neni pripojen k
zafizeni na odvod produkt(i
spalovani. Mélo by byt zafizeno a
pfipojeno v souladu s platnymi



montaznimi predpisy. Zvlastni
pozornost venujte prislusSnym
pozadavk(m na ventilaci; Viz Pred
montazi, strana 13

Pfi pouzivani plynovych varic(
vznika teplo, vihkost a produkty
spalovani v mistnosti, kde jsou
vafice instalovany. Zkontrolujte,
zda je kuchyné fadné odvétrana,
zejmena béhem pouzivani
spotfebiCe. Udrzujte oteviené
prirozené vétraci otvorynebo
pouzijte mechanicke ventilacni
zafizeni (mechanicka odsavaci
digestor). Dlouhodobé intenzivni
pouzivani spotfebice mize vést k
nutnosti instalovat dalSi ventilaci,
napfiklad zvySenim hladiny
mechanicke ventilace, je-li
dostupna.

Plynové spotiebiCe a systémy je
nutno pravidelné kontrolovat.
Regulator, hadice a jeji svorka
musi byt pravidelné kontrolovany
a vymenovany v intervalech
doporucenych vyrobcem nebo

v pfipadé nutnosti.

Plynové horaky pravidelng Cistéte.
Plameny by mély byt modré a
rovnomérne horet.

Tento vyrobek miZe byt pouzivan
pouze v mistnosti, v niz je
nainstalovan radné sefizeny a

funkéni detektor oxidu uhelnatého.

Zajistéte spravnou funkei
detektoru oxidu uhelnatého a jeho

Castou udrzbu. Detektor oxidu
uhelnatého musi byt nainstalovan
v maximalni vzdalenosti dva metry
od vyrobku.

e Spravné spalovani je nezbytné pro
plynové spotfebice. V pripadé
neodkonalého spalovani se mlize
uvolnit oxid uhelnaty (CO). Oxid
uhelnaty je plyn bez barvy a
zapachu, ktery je velmi jedovaty a
ma smrtelné ucinky i ve velmi
malych davkach.

e \lyzadejte si informace 0
telefonnich Cislech pro pohotovost
plynu a bezpecnostnich
opatfenich v pripadg, Ze ucitite
unikajici plyn.

Postup v pfipadé, Ze ucitite plyn

e Nepouzivejte otevieni ohen a
nekurte. Nepouzivejte zadna
elektricka tlacitka (napf. lampu,
domovni zvonek atd.).
Nepouzivejte telefony nebo
mobilni telefony. Riziko vibuchu a
otravy!

e /aviete vSechny ventily na
plynovych spotfebicich a
plynovych hodinach.

Oteviete dvere a okna.

e /Zkontrolujte tésnost vSech trubic
a spojeni. Pokud stale citite
unikajici plyn, vyjdéte z bytu.

e Upozornéte sousedy.

Privolejte hasiCe. Pouzijte telefon
mimo ddm.
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Nepronikejte do zafizeni, pokud
nemate informace, ze je to
bezpeCné.

Elektricka bezpecnost
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Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Z&suvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastréku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za 7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotrebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni plynové/elektricke
napojeni v kontaktu se zadni
sténou; jinak mlZe dojit k
poskozeni spojl.

Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu
e VAROVANI: Spotrebi¢ a dostupné

Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo



koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

Béhem poutiti se spotiebiC
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mize
poskodit dno trouby.
Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlize vést
k poniceni skla.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
K isledujici obra

o

S

prednich sklenénych dveri nebo s
prasklymi dvermi.

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.
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e Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom
vSe zasunte do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubé. PeCici papir nikdy
nepouzivejte pri teplote
prekracujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pecici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

e VAROVANI: Nez zaCnete zarovku
vymeénovat, ujistéte se, zda je
spotrebi¢ vypnuty, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

e Neuzavirejte horni kryt, nez se
plotny nebo hofaky ochladi.
Otfete horni kryt, nez jej otevrete,
aby nedoSlo k tniku vody do
zadnich a vnitfnich ¢asti trouby.

e SpotfebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvirky, aby se
zabranilo prehrati.

e  Pistroj umistéte pfimo do
prostoru urceného pro instalaci.
Nesmi byt na podstavci nebo
zakladne.

e VAROVANI: Vareni bez dozoru, pfi
kterém pouzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
nepokousSejte uhasit ohen vodou,
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ale vypnéte spotiebiC a poté
plamen zakryjte pokliCkou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vareni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby
proces vareni musi byt pod
dohledem nepretrzite.

VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na
povrchu urCeném K vareni
neskladujte zadné predmety.

Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Ujistéte se, zda je pfipojeni plynu
nainstalované dobre a nedojde k
unikani plynu.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

Toto zarizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapeni
mistnosti.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivanf talifd pod grilem, susenf
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapeni.



\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.
Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, rozneni a grilovani
pokrmd.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Pristupné &asti se

mohou béhem pouzivani rozehrat.

Malé déti udrzujte mimo dosah.
Obalove materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.
VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

Elektrické a/nebo plynoveé vyrobky

jsou nebezpecné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah tohoto
vyrobku, pokud je v provozu,

nedovolte jim hrat si s vyrobkem.

Nad spotfebiC nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirfka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{ize se prevratit
nebo by se poskodily zavesy dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpetném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace
Prehled

1 Pfedni dvefe 7 Plotna

2 Madlo 8 Horni viko

3 Spodni ¢ast 9 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
4 Plech 10 Svétlo

5 Draténa police 11 Prvek vyhiivani grilu

6 Ovladaci panel 12 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Svétlo termostatu
Mechanicky ¢asovac
Spinac termostatu
Funkéni spina¢
Normaini hofdk Vzadu vlevo
Rychly hordk Vpredu vievo
Pridavny horak Vpfedu vpravo
Normalni hofak Vzadu vpravo
Tlacitko zapalovan{

O© 00 N O O ~ W NN —
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se méiZe lisit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

1. Névod k pouZziti

2. Plech do trouby
PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

3. Plech na kola¢

SlouZi na cukroviny, jako jsou kolace a piskoty.

4.  Draténa police
SlouZi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pecenych pokrm( na

poZadované urovni.

Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoZiuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojan(i na teleskopické
prihradky u okrajli draténé police a plechu.

11/CZ



Technickeé parametry

Napéti/frekvence 220-240 V ~ 50 Hz

Kategorie plynového zarizeni I 2H3B/P /1l 2H3+ /1 2H

TROUBA/GRIL

Hlavni trouba S ventilatorem

Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzduSném provozu (pokud existuje).

Trida energetické tcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na $titcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se

‘mObrézky v tomto navodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou mEntt

nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

Tabulka injektoru

Poloha oblasti 2 kKW 2.9kW 1kW 2 kKW
Vzadu vievo Vpfedu vlevo Vpfedu vprave Vzadu vpravo

G 31/ 37 mbar
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
VWrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pfed instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pied montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priduchd pod
produktem, doporucujeme upevnit vyrobek na pevnou
z&kladnu s tim, Ze nozky by se nemély ponofovat do
koberce ani mékkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést hmotnost
zarizeni plus dal$i hmotnost nadobi a potravin.

=4

£
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e |zeje pouZivat se skiinémi po obou strandch, ale
pro minimalni vzdalenost 400 mm nad drovni
plotny pocitejte s boCnim odstupem 65 mm mezi
spotfebicem a jakoukoli sténou, prickou nebo
vysokou skiini.

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poditat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm).

e Spotfebi¢ odpovida zafizenim tfidy 1, 1. Ize jej
umistit zadni a jednou stranou ke sténg kuchyné,
kuchyriskému nabytku nebo zafizeni libovolné
velikosti. Kuchyrisky nabytek nebo vybaveni na
druhé strané smi byt pouze stejné velikosti nebo
mensi.

e Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle spotfebice
musi byt tepluvzdomny (do 100 °C min.).

Bezpecnostni popruh

Pokud va$ produkt obsahuje 2 bezpe€nostni

popruhy;

Spotiebi€ je nutno zajistit proti prevazeni pomoci dvou

fetéz{ dodanych s troubou.

Hak (1) utdhnéte pomoci spravného epu ke

kuchyriské sténé (6) a bezpecnostni popruh (3) pfipojte

k héku pomaci uzamykaciho mechanismu (2).

Stabilizaéni hak

Uzamykaci mechanismus

Bezpecnostni popruh

Upevnéte popruh k zadni strané sporaku

Zadni strana spordku

Sténa kuchyné

Pokud va$ produkt obsahuje 1 bezpe€nostni
popruh;

Spotiebi€ je nutno zajistit proti prevazeni pomoci
jednoho bezpecnostniho popruhu dodaného s troubou.

D O B~ wWw NN =
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Bezpetnostni popruh pripevnéte k produktu podle
postupu na nasledujicim obrazku.

Stabilni fetéz, ktery je maximéiné kratky a
prakticky a diky tomu se predchazi preklopeni
dopredu a do strany a posunutf trouby.
Stabilni Fetéz pro varice neni navrzen s otvorem pro
zapojeni konzole.

Ventilace mistnosti

U v8ech mistnosti musi byt oteviratelné okno apod., u
nékterych mistnosti bude nutno pouZit trvalé odvétrani.
Vzduch pro spalovani je vtahovan z mistnosti a
spalovaci plyny jsou vypoustény pimo do mistnosti.
Pro bezpecné pouZivani spotfebice je nezbytna dobra
ventilace mistnosti.

Pokoje s dvefmi nebo okny, které se oteviraji pfimo
do vnéj8iho prostfedi

Ve dvefich nebo oknech, které se oteviraji pfimo do
venkovniho prostredi, musi byt vétraci otvory s rozméry
uvedenymi v tabulce niZe podie celkového vykonu
zafizeni (celkova spotfeba plynu na spotfebii je
uvedena v tabulce technické specifikace této
uZivatelske prirucky). Pokud nejsou dvefe nebo okna
vybavena celkovym odvétravacim otvorem, ktery
odpovida celkové spotfebé plynu spotfebice, jak je
uvedeno v nasleduijici tabulce, musi byt v mistnosti
urcité dalSi pevny vétraci otvor, aby bylo zajisténo, Ze
se dosahne celkovych minimalnich pozadavk( na

=

ventilaci vzhledem k celkové spotiebé plynu spotfebice.

Pevny vétraci otvor miize obsahovat otvory pro stavajici
vzduchové Stérbiny, rozmér otvoru digestore apod.
Celkov4 spotfeba min. ventilaéni otvor
plynu (kW) (cm?)

14/CZ

19-24 1250

Pokoje bez dvefi nebo oken, které se oteviraji
pfimo do vnéjSiho prostfedi

Pokud v mistnosti, kde je vyrobek umistén, nejsou
dvere nebo okno, které se otevird pfimo do venkovniho
prostredi, je tfeba hledat jiné vyrobky, které urcité
poskytuji pevny nepiizplsobitelny a neuzaviratelny
vétraci otvor, splfiujici poZzadavky na minimalni
ventilatni otvory pro celkovou spotfebu plynu
spotfebice, jak je uvedeno ve vySe uvedené tabulce.
Zéroven by mély byt dodrZeny prislusné stavebni
predpisy.

Pokud prostor nebo vnitfni prostor obsahuje vice neZ
jedno plynové zafizeni, musi byt nad ramec poZadavku
uvedeného v tabulce poskytnut i dodatecny vétraci
prostor. Velikost dodatecné vétraci plochy musf
odpovidat predpistim prislusnych plynovych spotrebicil.
U spodni hrany dvefi, které se oteviraji do vnitfniho
prostredi v mistnosti, kde je umistén vyrobek, musi byt
zajiSténa minimalni mezera 10 mm. Musite zajistit, aby
predméty, jako jsou koberce, jiné podlahové krytiny atd.
neovliviiovaly prichod, kdyZ jsou zavfené dvere.
Sporak Ize umistit do kuchyné, kuchyné/jidelny nebo
kuchyriského koutu v obytné mistnosti, ne vSak do
mistnosti s vanou ¢i sprchou. Sporak nesmi byt
instalovan v obytné mistnosti s plochou pod 20 m®.
Neinstalujte tento spotfehi¢ do mistnosti pod trovni
zemé, pokud neni oteviena na prizemni podlaz
nejméné na jedné strané.

Instalace a pripojeni
Pfistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu se
zakonnymi predpisy.
Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.
Pfistroj prenasejte nejméné ve dvou.
Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt na
podstavci nebo zakladné.

NepouZivejte dvitka nebo madio k prenaseni ¢i
presouvani vyrobku. Dvitka, madlo nebo
avésy se mohou poskodit.




Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni
chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak
je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".
Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vzniklé z diivodu
pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu
s mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:
Vyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni

Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

2 NEBEZPECI
Napédjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Udaje napajeni museji odpovidat (dajiim na typovém
Stitku pristroje. Stitek je pristupny pfi otevieni dvifek
nebo dolniho krytu, pfipadné se nachazi na zadni sténé
pfistroje podle typu pfistroje.
Napéjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

74strcka napdjeciho kabelu musi byt snadno
dosazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
arnou deskou).

Béhem zapdjeni je nutné pouiit narodni/mistni

elektrické predpisy a musi se pouzit prislusna

asuvka/vedeni a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouZiti zastréky
a zasuvky/vedeni.

NEBEZPECI:
Nez zahéjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
Zapojte napajeci kabel do zasuvky.

Pripojeni plynu

NEBEZPECI:
Zafizeni mUzZe byt pfipojeno k systému
doddvajicimu plyn pouze autorizovanou nebo

kvalifikovanou osobou.

Nebezpe¢i vybuchu nebo otrdveni nasledkem
neprofesionalnich oprav!

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NNEBEZPECI:
Nez zahdjfte jakoukoli ¢Ginnost na plynové
instalaci, odpojte pfivod plynu.

Hroz riziko vybuchu!

e Podminky a hodnoty nastaveni plynu jsou
uvedeny na Stitcich (nebo na typovém §titku).

aSe zafizeni je vybaveno prirodnim plynem
NG).

e Instalaci zemniho plynu je nutno pipravit pred
instalaci vyrobku.

e Na vystupu instalace pro pfipojeni zemniho plynu
k vyrobku musf byt pruznd hadice a konec této
hadice musi byt uzavien zatkou. Zastupce
servisu zatku sejme pfi pfipojovani a pripoji vas
pfistroj pomoci rovného pripojovaciho zafizeni
(spoj).

e Zajistéte, aby byl ventil zemniho plynu dobfe
dostupny.

e Pokud potfebujete pouZit spotfebi¢ pozdéji na
jiny typ plynu, musite kontaktovat autorizovany
servis za UCelem prisluSného postupu premény.

NEBEZPECI:

Plynovou hadici je nutno nepfiskfipnout,
ohnout ¢ zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.

Je zde nebezpedi vybuchu nasledkem
poSkozené plynové hadice.

e Zatladte vyrobek ke sténé kuchyng.

¢ Nastavovani noZek trouby
Vibrace béhem pouzivani mohou vést k pohybdim
nadob. Této nebezpecné situaci predejdete tim,
kdyZ bude vyrobek v roviné a vyvazeny.
Z bezpecnostnich ddvodt zkontrolujte vyvaZenost
vyrobku tak, Ze upravite Gtyfi nozky vespod tak,
Ze je otodite doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.

Posledni kontrola
1. Zkontrolujte funkce elektfiny.
2. Otevrete privod plynu.
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3. Zkontrolujte instalaci plynu kv(ili spravnému
upevnéni a tésnosti.
4. Zapalte hofaky a zkontrolujte vzhled plamene.

Plamen musi byt modry a musi mit pravidelny
ar. Pokud je plamen nazloutly, zkontrolujte,
da je vicko hofaku bezpe¢né usazeno, nebo
vyCistéte hofak.

Zména plynu

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na plynové
instalaci, odpojte pfivod plynu.

Hroz riziko vybuchu!
Chcete-li zménit typ plynu pro vas spotfebic, vymerte
vSechny vstikovace a upravte plamen vSech ventill v
poloze nizsiho pritoku.

Vyména vstiikovace hofakii

1. Sejméte vicko hordku a télo hofaku.

2. odSroubujte vstrikovace proti sméru hodinowych
rucicek.

Nasadte nové vstfikovace.

Zkontrolujte vSechna spojeni kvili spravnému
upevnéni a tésnosti.

Nové vstfikovace maji polohu vyznacenou
na obalu nebo miiZete postupovat podle
tabulky vstikovacl na Tabulka injektoru,
strana 12

3.
4.

(LiSi se podle modelu vyrobku.))

U nékterych ploten je vstfikovac zakryty
kovovym prvkem. Tento kovovy prvek je
nutno demontovat pfed vymeénou
vstfikovace.

Pojistka proti zhasnuti plamene (podle modelu)
Svicka

Vstiikova¢

Hor'ak

SN ow o =
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Pokud nedojde k abnormaini situaci, nesnazte

9 se sejmout kohouty plynovych hofékd. Pokud
je nutné vyménit kohout, musite kontaktovat
autorizovany servis.

Nastaveni snizeného priitoku plynu u kohoutii

desky

1. Zapalte hofdk, ktery cheete nastavit, a otocte
tlacitko do polohy stfedniho plamene.

2. Sejméte tlaitko z plynového kohoutu.

3. PouZivejte Sroubovak vhodné velikosti k Upravé
Sroubu nastaveni priitoku.

U LPG (propan-butan) otocte Sroub doprava. U

zemniho plynu otocte Sroub jednou proti sméru

hodinovych rugicek.

» Normalni délka rovného plamene ve snizené poloze

by méla byt 6-7 mm.

4. Pokud je plamen vy$3i, neZ je poZadovana poloha,
otocte Sroub ve sméru hodinovych rudicek. Pokud
je mensi, otacejte doleva.

5. 'V zavislosti na pouZitém plynovém kohoutu ve
vasem spotrebici se milze liit poloha sefizovaciho
Sroubu.

1 Sroub nastavent pritoku

1 Sroub nastavent pritoku



Pokud se zméni typ plynu pfistroje, je nutno
ménit i Stitek, ktery udava typ plynu pfistroje.

Likvidace starého vyrobku

Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Aby dréténa police a plech v troubé nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek

dvefi trouby v Castech, které odpovidaji poloze
plechil. Prilepte dvitka trouby k bocnim sténam.
Zajistéte vicka a drzaky panvi lepici paskou.
NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani €i
presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZz mohlo dojit pfi pfepravé.
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B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdy? pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice neZ jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrlist az
Ctyrnasobng.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pfipravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduii vice
energie.

Uvodni pouziti

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych

saponatli nebo Cisticich materidld.

NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici

prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.
1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.
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Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim
dojde k odpdleni a odstranéni zbytkil nebo vrstev z
vyroby.

VAROVANi!

Horké povrchy zpCisobuiji popéleniny!

\lyrobek miiZe byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba
1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavrete dvitka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

4. Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivani elektricke
trouby, strana 21.

5. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

6. Vypnéte troubu; viz PouZivani elektrické trouby,
Strana 21

Trouba s grilem

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Ovlddani grilu,
Strana 24.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vlypinani grilu; viz Oviddani grilu, strana 24

w o

o~

PFi prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost Fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovéni koure a zapachu.




B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.

Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,

nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vaieni s plynem

e Velikost nddoby musf odpovidat velikosti plamene.

Upravte plamen tak, aby nepresahoval dno
nadoby a umistéte nadobu na drzék hrnce.

Pouzivani varnych desek

SN ow o =

Normalni hofdk 18-20 cm

Rychly hofdk 22-24 cm

Pridavny hordk 12-18 cm

Normalni hofak 18-20 cm je seznam

doporucenych priimérdl pro hrnce nebo panve na
pislusné horaky.

VAROVANI!

NepouZivejte nddoby na vareni vétsi, nez je
uvedeno ve vyse uvedenych max. a min.
rozmérech. PouZitim vétsich nadob na vafeni
riskujete otravu kyslicnikem uhelnatym,
prehrati prilehlych povrchi a ovladacich
knoflik(i. Pouzitim mensich nadob na vareni
riskujete popdleni plamenem.

Velky symbol plamene ozna€uje nejvyssi wkon vareni,

vareni. Pokud otoCite do polohy vypnuto (nahoru), k
horak(m neproudi plyn.
Zapaleni plynovych hofakii

/7 wuuu Plynové horaky se zapaluji pomoci
K\ tladitek zapalovani.

1.
2.

3.

4.

Tisknéte tlacitko horaku.

Otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek k
velkému symbolu plamene.

Stisknéte a uvolnéte tlacitko zapalovani. Zopakujte
postup, dokud nedojde k zapaleni plynu.

Nastavte pozadovany vykon.

Vypinani plynovych horaki
Otodte tla¢itkem pasma udrZovani teploty do polohy
vypnuto (horni).

19/CZ



Bezpecnostni systém uzavéru plynu (u typt
vybavenych tepelnou souéastkou)

1 Jakmile dojde ke zhasnuti
horak( z ddvodu preteden,
spusti se bezpecnostni
systém a prerusi privod
plynu.

1. Bezpetnostni
systém uzavéru
plynu

e Stisknéte tlaCitko smérem dovnitf a otocte jim
proti sméru hodinovych ruciéek a zapalte.

e Po zapaleni plynu drZte tlaitko jesté 3-5 sekund,
aby se spustil bezpecnostni systém.

e Pokud se plyn nezapdlil poté, co jste stiskli a
pustili tlacitko, postup opakuite a tisknéte tlacitko
po dobu 15 sekund.

NEBEZPECI:
Uvolnéte tlacitko, pokud neni hofék zapalen
behem 15 viefin.

Pred dal$im pokusem pockejte nejméné 1
minutu. Hrozi riziko nahromadéni plynu a
whuchu!
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[ Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANI!
Horké povrchy zplsobuji popaleniny!
\yrobek mlzZe byt béhem pouZivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pii otevirani dvifek trouby, miize
unikat para

Unik péry vam mZe opafit ruce, oblicej a/nebo
o€i.

Tipy pro peceni

e PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyufijte misto na polici.

e Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméfite pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zavfend.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou 8tavu a ¢erny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost peden.

e RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 a7 30 minut
déle neZ masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tioustky masa vwyZaduje asi 4 a7
5 minut peceni.

e Maso nechte v froubé jesté cca 10 minut po
dobé pecent. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zéaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mfizce
nebo do plechu s draténou miizkou tak, aby
pokryta plocha neprekratovala rozméry ohrevu.

e Posunte draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozZadovanou drove v troubé. Pokud grilujete na
draténé mriZce, posurite na dolni prihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto
plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi ¢isténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

/A

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 2

1 Spinac termostatu

2 Funkéni spina¢

1. Nastavte ¢asovac trouby na poZadovany ¢as
varent; viz PouZzivani hodin trouby, strana 22

2. Nastavte funkéni tia¢itko na poZadovany provozni
rezim.

3. Nastavte tlacitko teploty na poZadovanou teplotu.

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a udrzuje ji.

Pi hazfivani zstane svitit kontrolka teploty.

»

Vypnéte elekirickou troubu

Prepnéte ¢asovac trouby do polohy vypnuto.

Kdyz je Gasova¢ nastaven na urcity ¢as,
automaticky se vypne; viz PouZivani hodin
trouby, strana 22

Prepnéte funkéni tlacitko a tladitko teploty do polohy
vypnout (nahore).

Polohy pfihradek (pro modely s draténou
mfizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
prihradku. Draténou miizku je nutné zasunout mezi
prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou mrizku stat oprenou o zadni sténu
trouby. Draténou mriZzku posurite do predni ¢asti police
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a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosahli idedlniho

vykonu grilu.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim{i uvedené zde se mdze lisit od

vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolnf ohfev

jeden plech.

Dolni ohrev

— potravin zespodu.

pro snadné pamni ¢isteéni.

O,

—g Horni ohfev, dolni ohfev s

plech.
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— Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.

Potraviny se zahfivaji soucasné shora

— i zdola. Vhodné napt. pro kolace,
suSenky &i kolacky a rendliky v
pecicich formach. PouZivejte vZdy jen

Pracuje jen spodni ohrev. Je to
vhodné pro pizzu a nasledné opeceni

== Tato funkce musi byt pouZita rovngz

Plny gril
A

Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.
Hodi se na grilovani velkého mnoZstvi
masa.

e VioZte velké nebo stfedné velké
¢asti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloving doby grilovani
potraviny otoCte.

Gril + ventilator

A

b

Posilovac

=

Grilovani neni tak vykonné jako u

plného grilu

e VioZte malé nebo stfedné velké
¢asti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

¢ Nastavte poZadovanou teplotu.

eV poloving doby grilovani
potraviny otoCte.

Tato funkce slouZi k rychlému
zahfivani trouby; neni vhodné pro
peceni potravin.

e Zvolte poZadovanou teplotu, aZ
2volite tuto funkci. Svétlo teploty
se zapne a trouba se ohfeje.

e Svétlo zhasne po skonceni
procesu ohffvani. Nyni zvolte
poZadovanou funkci pro
pripravu pokrmu.

Pouzivani hodin trouby

Dolni/horni ohi'ev s pomoci ventildtoru

ventilatorem (v zadni sténé) jsou
R zapnuté. Ventilator rychle a
rovnomerné rozvadi horky vzduch v
troubé. PouZivejte vZdy jen jeden

L]
u / 10
I 20
100
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Zacatek peceni

2.
3.

Chcete-li troubu pouZit, musite zvolit
rezim peceni a poZzadovanou teplotu a
nastavit ¢as. Jinak nebude trouba
fungovat.

Otocte tlacitko nastaveni ¢asu ve sméru
hodinovych rudicek a nastavte ¢as peceni.
VloZte pokrm do trouby.

Zvolte teplotu a provozni rezim; viz. PouZivani
elektrické trouby, strana 21.

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a zachova
tuto teplotu az do konce zvolené doby peceni.

4,

Jehndgi kyta (v Jedna Groven
hrnci)

Jakmile uplyne ¢as vareni, tladitko nastaveni ¢asu
se automaticky oto¢i proti sméru hodinovych
rucicek. Ozve se vystrazny zvuk oznadujici
nastaveni ¢asu a odpoji se napajeni.

Pokud nechcete pouZzivat funkci Casovace,
otocte tlacitko proti sméru hodinovych
rucicek k symbolu ruky.

5. Troubu vypnete tlacitkem nastaveni ¢asu,
funkénim tlacitkem a tlacitkem teploty.

Vypinani trouby pred nastavenym ¢asem

1. Otacejte tlacitko nastaveni ¢asu proti sméru
hodinovych rudicek, dokud se nezastavi.

2. Vypnéte troubu funkénim tladitkem a tlaGitkem
teploty.

Tabulka casii vaFeni

(:)asy v tto tabulce jsou minény jako privodce.
Casy se mohou lisit v zavislosti na teploté

potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Peceni a roznéni

1. police v troubé je spodnf police.

Nédoba fslo Grovné petenl _ Teplota (°C) as petenl (cca

| Kodfevefome | Jedmawoven ] L) | 2 U5 ] 4050

et kel 0= L 1 0 %W

25 min. 220 potom
180 .. 190

70..90

(**) Pro vareni, které vyZaduje predehrati, predehfejte na zaCatku troubu, dokud neobdrZite nastavenou teplotu.

Tipy pro peceni

pokud je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni.

Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

Pokud je kola¢ na povrchu pfili§ tmavy, poloZte
ho na niZ3i polici, sniZte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

Pokud je dobre pecen uvnit, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodluzte dobu pecent.

Tipy pro peceni peciva

Pokud je pecivo prilis suché, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. Navihcete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo pece pfilis diouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.
Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni Gast
neni pecena, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostfit oméacku
rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.
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Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stdle nenf dostate¢né zabarvend, umistéte
je pristé o jednu Uroven nize.

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacina byt
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zlistane
Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nemdze dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pripravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu
VAROVANi!
Zavirejte dvitka trouby béhem grilovant.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!
e Otocte tlatitko nastaveni ¢asu proti sméru

hodinovych rugicek k symbolu ruky béhem
grilovani.

Tabulka ¢asii peceni pro grilovani
Grilovani s elekirickym grilem

Zapinani grilu

1. Nastavte funkéni tia¢itko na poZadovany symbol
grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potieby predehfivejte asi 5 minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinani grilu

1. Otocte funkénim tlatitkem do polohy vypnout
(nahore).

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Potraviny Poloha pfihradky Doporudend teplota (°C)** as grilovén (pribl.

Toastowy chiéb * 250/max
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Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

Cisténi ovladaciho panelu
VlyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadrikem a
otfete je do sucha.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

pii Cisténi ovliddaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.
Ovladaci panel by se mohl poSkodit.

9 Pokud je Vs vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,

Q NEBEZPECI
Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

e (Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

K cisténi sklenéného krytu nepouZivejte Zadné
kovové Skrabky nebo brusné Gistici materidly.
Povrch skla by se mohl poSkodit.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

Na ¢isténi spotfebice nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Gisténi varné desky.

Plynové varné desky

1. Sejméte a vyCistéte drzaky hrncli a vicka horaka.

2. Vycistéte varnou desku.

3. Nasadte zpét vicka horakl a zkontrolujte, zda sedi
spravné na svém misté.

4. Pfi umistovani vrchnich mfiZek vénujte pozornost
spravnému umisténi drzak( hrnetl, aby horaky
byly uprostred.

Gisténi trouby

Cisténi bocni stény

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti

va$eho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opacném sméru od bocni stény.

2. Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pfitahnete k
Sobé.

yt
(Tato funkce je volltelné Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)
Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaSeho
vyrobku mohou byt potaZzené katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Porézni povrch katalytickych stén se Gisti sam
tim, Ze pohlcuje a pfeménuje prskajici tuk (para a oxid
uhlicity

Snadné parni Gisténi
Zajistuje snadné Citéni, protoZe necistota (pokud neni
prilis stard) se zmékei parou, ktera se vytvori uprostied
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trouby a zkondenzované kapky vody omyji vnitfni

povrch trouby.

1. Z trouby vyjméte vSechna pfisluSenstvi.

2. Do plechu nalijte 500 ml vody a umistnite plech
na druhy regal v troubé.

o

3. Nastavte troubu do rezimu snadné ¢isténi parou a
béh na 100 ° C po dobu 25 minut.

4. Otevete dvefe a vihkou houbou nebo hadrikem
otfete vnitfni povrchy trouby.

5. Vyrobek omyjte vodou s mycim pfipravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji suchym
hadrem.

Cisténi dvirek trouby

Cheeteli vycistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se

sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyGistéte

vyrobek, pak jgj otfete suchym hadfikem.

K ¢isténi dvifek trouby nepouZzivejte Zadna
hruba brusna istidla ani draténky. Mohou

poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dviika trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
zndzornéni na obrazku.

1 2 3
1 Predni dvefe
2 Zavés
3 trouba
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3. Posurite predni dvere na plil cesty.

4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pfi instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v
obraceném pofadi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pii opétovné montazi dveri.

Odstranéni vnitiniho skla dvifek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
ddvodu vycisténi.

Otevrete dvitka trouby

1 Ram
2 Plastovd Céast

Pritahnéte k sobé a vyjméte plastovou Cast
nainstalovanou do horni ¢asti prednich dvitek.



74arovka je zvIastni typ, ktery odoldvé teplotam
6 do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické

parametry, strana 12. Zrovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

Poloha Zarovky se miiZe liSit oproti obrazku.

RS

Zarovka pouZitd v tomto spotiebiéi neni vhodnd|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym Gcelem této
7arovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

©

Zarovky pouZité v tomto spotfebici musf
drzet extrémni fyzické podminky, napr.
eploty nad 50 °C.

©!

1 Vnitfni sklenény panel

2 Vngjsi sklenény panel

3 Plastovy otvor ve sklenéném panelu - spodni
J

ak je zobrazeno na obrazku, zvednéte nejhlubSi panel
(1) ve sméru A a vytahnéte ho ve sméru B.

Pfi instalaci vnitfniho sklenéného panelu (1) se ujistéte,
zda poti$téna strana panelu sméfuje do vnitfni Gasti.
Je dileZité usadit spodni roh vnitfniho sklenéného
panelu do spodniho plastového otvoru.

Plastovou ¢ast pritahnéte k rdmu tak, abyste zaslechli
wzacvaknuti”,

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI:
Pred vyménou Zdrovky trouby zkontrolujte, zda

ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k
(razu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

Pokud je vase trouba vybavena kulatou
Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru

3. JestliZe je vaSe svétlo v troubé typu (A), ktery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otocenim (viz
obrazek) a vyménite ho. Jestlize je svétio typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte
ho.

4. Nainstalujte skienény kryt.
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B Odstraiovani potizi

e Je normdlni, Ze pii provozu unikd para. >>> Nejde o zdvadlu.

Kdy? se zahfeji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde 0 zdvadu.

e Hiavni pOJIStkE; je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.
y f zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni Zastrcky.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troubs.

»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vyméite je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehfeje.

e MozZnd neni nastavena na uritou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.

e Vtypech whavenych ¢asovatem neni nastaven ¢asovat. >>> Nastavie ¢as.
(U vyrobkil s mikrovinnou troubou ¢asova fidi pouze mikrovinnou troubu.)

»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v

lllllllllllllllllll pojistkove skiini. Pokud je to nutné, vyméiite je nebo znovu aktivujte.

Chybi zapalovaci jiskra.

e Neni proud. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini.

e (as neni nastaven. >>> Nastavte ¢as.

e Je uzavieny hlavni piivod plynu. >>> Oteviete pfivod plynu.
e Plynovd trubka je ohnuta. >>> Nainstalujte plynovou trubku spravne.

jsou 8p iy soucdsti hordku.

e Hofdky jsou vihké. >>> OsuSte soucdsti hordku.

»  Vitko hofaku neni namontovano bezpecng. >>> Namontujte vicko hofdku bezpecné.
e Jeuzavieny piivod plynu. >>> Oteviete pfivod plynu.

e Plynova bomba je prézadnd (pfi pouzivani LPG). >>> Vymeérite plynovou bombu.

»  Doslo k vypadku energie. >>> Nastavte Cas/Pristroj vypnéle a znovu zapnele.

Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte

opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyFesit zaruéni, ptipadné pozaruéni opravy vyrobkl BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spotiebite online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www.bel

ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a ditelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznadeni prodejce
opravfiuje uZivatele wvyusit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zakoniku, v platném  znénf.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zaruéni doba na vyrobek 24 mésict. Zacing plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zatne zaruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyfadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, déle viechny spotfebiée,
které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakonéenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek miize byt uplatnéna pouze na uzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebitl dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znagky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zéruka je poskytovana kupujicimu (koneénému spotiebiteli) v souladu se zdkonem &. 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na wyrobek slouici béinému pouiivani v domdcnosti. Vyrobek neni urfen
k pramyslovému pouZiti a poskytovéni sluZeb. Spotfebide, které nejsou pouZivdny v domdcnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauraéni zafizeni, Skolska zafizeni, Uklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zéruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni Thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis,

O odstranéni vad vyrobku v zaruéni Ih(té je kupujici opravnény poZdat prodejce nebo Zékaznické centrum BEKO

f)  Zakaznik musi pfi objedndni opravy nahldsit datum prodeje, model spotfebice, wyrobni a produktové &islo, které
se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebiée. Bez nahlageni téchto Udajl nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zdkaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soutinnost
potiebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.

29/CZ



g)  PH navitévé servisniho technika kupujici prokédZe existenci zaruky pfedlofenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikitu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zaruéni opravy jsou autorizovand servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni préva zéruky a dobé trvéni opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem wyrobku.

Opravni list sloufi k prokazovani préav kupujictho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred

podpisem veskeré Udaje. Zaruéni lhita se v pfipadech, kdy zdvada znemoiZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h) Vyrobek musi byt instalovdn a provozovin podle ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mrazniéek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zarukou nejsou dotéena prava kupuijiciho, kterd se ke koupi véci vaii podle zvldtnich pravnich pfedpisa.

j)  Spolegnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luna 716/2, 160 00 Praha 6 ~ Vokovice nabizi spotFebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicd od skongeni zakonné dvouleté zaruéni lhity.
Podminkou ziskani certifikdtu prodlouZené zéruky je spinéni vekerych podminek uvedenych na www.bekoer.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouené zéruéni Ihaté je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

Pii opravé vrédmci prodlouZené zdruky je ufivatel povinen autorizovanému servisu pFedloZit platny certifikat
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zéruky bude opravnénd reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Ndrok na vyménu
uplatiiuje zdkaznik po zaslani viech potiebnych doklad( /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjédieni servisniho
Praha 6 ~ Vokovice. Spotfebitel nema prévo v prib&hu prodiouZené zaruky na vraceni kupni éastky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovéni vyrobnich vad podléhd zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zaruky zaniké pokud:

@ neni vyrobek pouzivan v souladu s ndvodem
® doslo k mechanickému pokozeni wyrobku cizim zavinénim, p¥i nespravné Gdribé nebo jinym zanedbéanim péde
o vyrobek

® byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou

@® plynové spotiebite nebo spotfebite s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

® dodlo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

@® e vada zplsobend vnéjiimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytové instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem

@ je vyrobek vadny z divodu poufiti neorigininiho pfisluienstvi a nahradnich dilt

@® kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliuje technické parametry

® zdruka se ddle nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouiivdnim, mechanické pokozeni sklenénych a
plastovych komponentl

@® zdruka se nevztahuje na ndvstévu technika za U¢elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vymeénu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otvirani dvefi chladnitek
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