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PŘED PRVNÍM POUŽITÍM

Použití: hlava mlýnku
1.1 - 1.2 - 2 - 3 - 4 - 5

Příslušenství na plnění klobás

Během plnění průběžne uvolňujte střívko. Klobásy nepřeplňujte, jinak dojde k 
nadměrnému napnutí střívka.

Poznámka: Tato činnost je snazší, pokud ji dělají dva lidé, kdy jeden plní 
mlýnek na maso a druhý drží střívko ve správné poloze pro plnění.

Tvořte klobásy libovolné délky, a to stlačením střívka a jeho zakroucením na 
vhodném místě. 
Pro co nejlepší výsledek dbejte na to, aby během plnění nedocházelo k vytvoření 
vzduchové bubliny ve střívku a tvořte klobásy o délce 10 až 15 centimetrů 
(jednotlivé klobásy od sebe oddělte vytvořením uzlu na střívku).

6 - 7 - 8 - 9 - 10 - 11

Jmenovitý výkon je spotřebováván v případě, že spotřebič pracuje při normální 
zátěži. 
Maximální výkon uzamčeného motoru je výkonem motoru při maximální 
zátěži. 
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PŘED PRVNÍM POUŽITÍM
Všechna příslušenství omyjte mýdlovou vodou. Opláchněte a ihned je pečlivě 
osušte.
Mřížka a nůž musí zůstat mastné. Potřete je olejem.
Nenechte přístroj běžet naprázdno, jestliže nejsou mřížky mastné.
UPOZORNěNÍ: Zacházejte s kužely opatrně, protože čepele kuželů jsou 
velmi ostré.

POUŽITÍ: hlaVa MlýNkU

Připravte si potřebné množství potravin k rozemletí, odstraňte kosti, chrupavky 
a šlachy.
Maso nakrájejte na kousky (přibližně 2 x 2 cm).

Co dělat v případě ucpání? 
Stisknutím „0“ na tlačítku zapnuto/vypnuto a mlýnek vypněte.
Poté na několik sekund stiskněte tlačítko „Reverse“ b, aby se potraviny uvolnily.
Stisknutím „I“ na tlačítku zapnuto/vypnuto a bude mletí pokračovat.

Užitečná rada:
Po ukončení mletí můžete zbytky masa vytlačit několika kousky 
chleba.

1.1 - 1.2 - 2 - 3 - 4 - 5

PŘÍslUšENsTVÍ Na PlNěNÍ klObás
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vzduchové bubliny ve střívku a tvořte klobásy o délce 10 až 15 centimetrů 
(jednotlivé klobásy od sebe oddělte vytvořením uzlu na střívku).

6 - 7 - 8 - 9 - 10 - 11

POZOR: bezpečnostní opatření jsou součástí přístroje. Před tím, než svůj 
nový přístroj poprvé použijete, si je pozorně přečtěte. Uchovávejte je na 
dostupném místě, aby jste do nich mohli v případě potřeby nahlédnout.

CS

Jmenovitý výkon je spotřebováván v případě, že spotřebič pracuje při normální 
zátěži. 
Maximální výkon uzamčeného motoru je výkonem motoru při maximální 
zátěži. 
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Před úplně prvním použitím mlýnku semelte pár kousků čerstvého chleba pro 
vyčištění vnitřních částí mlýnku. Tento chléb není určen ke konzumaci. Veškeré 
příslušenství omyjte vodou s přídavkem prostředku na nádobí. Opláchněte čistou 
pitnou vodou a ihned je pečlivě osušte.
Mřížka a nůž musí zůstat mastné. Potřete je olejem.
Nenechte přístroj běžet naprázdno, jestliže nejsou mřížky mastné.
UPOZORNĚNÍ: Zacházejte s kužely opatrně, protože čepele kuželů jsou velmi 
ostré.
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ŘEZACÍ ADAPTÉR NA ZELENINU
18 - 19 - 20 - 21 - 22 - 23 - 24 - 25

PŘÍSLUŠENSTVÍ NA KEBBÉ

Jemnou hmotu na kebbé nebo keftu získáte tak, že maso necháte projít hlavicí 
mlýnku 2x až 3x, dokud nezískáte požadovanou jemnost.

12 - 13 - 14

Protlačovací nástavec na cukroví

Připravte si těsto. Nejlepších výsledků dosáhnete s řidším těstem.
Vzor si zvolíte tak, že šipka bude směřovat na příslušný tvar.
Dodávejte těsto podle požadovaného množství cukroví.

15 - 16 - 17

26 - 27 - 28 - 29 - 30 - 31 - 32

ČIŠTĚNÍ

Pro co nejlepší výsledky doporučujeme použít pevné přísady. Zabraňte usazování 
zbytků potravin uvnitř jednotky. Přístroj nepoužívejte k mletí a strouhání příliš 
tvrdých látek, jako je cukr nebo velké kusy masa. Potraviny nakrájejte na drobné 
kusy, které se vejdou do násypky.

PRED PRVÝM POUŽITÍM

Použitie: hlava na mletie
1.1 - 1.2 - 2 - 3 - 4 - 5

Príslušenstvo na prípravu klobás

Uvoľňujte črevo po dĺžke počas jeho plnenia. Neprepĺňajte klobásy, pretože môže 
dôjsť k pretrhnutiu čreva.

Upozornenie: Tento úkon sa robí ľahšie, ak ho robia dve osoby spolu, pričom 
jedna osoba dáva mleté mäso do mlynčeka a druhá osoba pridŕža črevo v 
správnej pozícii pri jeho plnení.

Urobte si klobásy podľa želanej dĺžky stlačením čreva a jeho otočením pri želanej 
dĺžke. 
Najlepšie výsledky dosiahnete, ak zabezpečíte, aby sa do čreva nedostal počas 
napĺňania vzduch, a pri dĺžke klobásy 10 cm až 15 cm (oddeľte klobásy tak, že 
zaviažete špagát okolo čreva).

6 - 7 - 8 - 9 - 10 - 11

CS
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قبل از استفاده از دستگاه برای اولین بار

استفاده: سر خردکن

نازل سوسیس

لوازم جانبی را در آب گرم و مایع شوینده شستشو دهید. بشوئید و با دقت خشک کنید. این قطعات را در ماشین ظرفشوئی قرار 

ندهید. توری و تیغه ها باید چرب نگه داشته شود. کمی روغن آشپزی به آنها زده شود.

اگر به توری روغن زده نشده، از به کار انداختن دستگاه خالی خودداری کنید.

هشدار! به درام ها با دقت دست بزنید چون تیغه ها بسیار تیز هستند.

1.1 – 1.2 – 2 – 3 – 4 – 5

تمام مواد غذایی را که مایل به چرخ کردن، برداشتن استخوان، غضروف یا اعصاب هستید آماده کنید. مواد غذایی منجمد را قبل از 

خرد کردن به طور کامل ذوب کنید.

گوشت را به قطعات برش دهید )حدود 2 سانتی متر x 2 سانتی متر(

در صورت انسداد چه کاری باید انجام دهید؟

با فشار بر موقعیت “0” بر روی دکمه A شروع/توقف، خردکن را متوقف کنید.

سپس به منظور صاف کردن مواد غذایی مسدود شده دکمه Reverse” B“ را فشار دهید.

موقعیت “I” در دکمه شروع/توقف A را برای ادامه مخلوط کردن فشار دهید.

6 – 7 – 8 – 9 – 10 – 11

غلاف همراه را در حال پر شدن سبک می کند. سوسیس را زیاد پر نکنید چون موجب کشیده شدن پوشش خواهد شد.

توجه: این عملکرد آسان تر می شود اگر دو نفر با هم این کار را انجام دهند، یک نفر گوشت را در چرخ گوشت قرار دهد و دیگری 

غلاف را نگهدارد در حالیکه پر می شود.

سوسیس ها با طول مورد نظر را با فشار دادن غلاف و چرخاندن در جای مناسب درست کنید.

برای بهترین نتایج مراقب باشید که از وارد شدن هوا در غلاف در طول پر کردن جلوگیری شود و سوسیس با طول 10 سانتی متر تا 

15 سانتی متر درست کنید )سوسیس ها را با بستن یک گره دور غلاف جدا کنید(.

IFU_1520004043_Meat mincer HV8_23L.indd   53 23/08/16   16:27



IFU_1520004043_Meat mincer HV8_23L.indd   54 23/08/16   16:27



IFU_1520004043_Meat mincer HV8_23L.indd   55 23/08/16   16:27



Ref. 1520004043

IFU_1520004043_Meat mincer HV8_23L.indd   56 23/08/16   16:27IFU_1520004043_Meat mincer HV8_23L_HR update 8_2016 str7.indd   2 8.9.2017   15:54:50


