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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decis6es
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AARAwGON cUpPGPEWONg

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnpouV Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaPOpPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
peweHna n pernamMeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

Prohlasujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Viyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAnoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AUPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM EBPONENCHLKOro COH3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OAATKOBUX MaTepianax
OO0 CTaHaapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBame feka HalwmTe Npov3Boau M
ncnonHysaat NPYMEHMBUTE €BPOTCKU
OVPEKTUBK, peLleHrja u oapenbu, kako n
nobapyBar-ata HaBefeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHZdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



PERMBAJTJA:

Udhézime sigurie

Pérshkrimi i pajisjes

Sipérfaqe gatimi dhe paneli i kontrollit té vatrave
Funksionimi i pajisjes

Fikja dhe ndezja e pajisjes

Fikja dhe ndezja e zonave té gatimit
Pushimi Smart

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur0
Siguria e funksionit té fikjes
Bllokuesi pér fémijét

Funksioni i kohématésit

Sinjalizues

Funksioni Boost

Ndezja e zonés lidhése

Funksioni special i gatimit
Udhézime dhe késhilla

Instalimi i pajisjes

Siguria gjaté instalimit

Montimi i pllakés né platformén e punés
Realizimi i njé lidhje elektrike
Diagrama e lidhjeve elektrike
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PARALAJMERIMET E SI-
GURISE

LEXONI ME KUJDES DHE PLOTESI-
SHT KETO UDHEZIME PARA PERDO-
RIMIT TE PAJISIES TUAJ DHE
RUAJENI ATE NE NJE VEND TE PER-
SHTATSHEM PER REFERENCE KUR
TE JETE E NEVOJSHME.

KY UDHEZUES ESHTE PERGATITUR
PER ME SHUME SE NJE MODEL. PA-
JISJA JUAJ MUND TE MOS KETE NJE
NGA DISA KARAKTERISTIKAT QE
JANE SHPJEGUAR NE KETE UDHE-
ZUES. NDERKOHE QE LEXONI MA-
NUALIN E PERDORIMIT, TREGONI
KUJDES TE VECANTE PER PARAQI-
TJET NE FIGURA.

Paralajmérime té pérgjithshme
pér siguriné

*Kjo pajisje mund té
pérdoret nga fémije
té moshés 8 vjeg e
siper dhe persona
me aftési té kufizua-
ra fizike, ndjesore ose
mendore apo me mu-
ngesa té pervojés dhe
njohurive né qofté se
ata kane mbikeqyrje
ose udhezohen per
perdorimin e pajisjes
né menyré té sigurte
dhe kuptojné rreziget
e pérfshira. Fémijet
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nuk duhet té luajne
me pajisjen. Pastrimi
dhe miréembajtja nuk
duhet té béhet nga fe-
mijét pa mbikéqyrije.
KUJDES: Pajisja dhe
pjesét e saj té arrit-
shme nxehen gja-
teé pérdorimit. Duhet
patur kujdes pér té
shmangur prekjen e
elementeve té nxehte.
Fémijét nén mosheén
8 vjec duhet té gén-
drojné larg pajisjes,
pervec rasteve kur
mbikéqyren vazhdimi-
sht.

+KUJDES: Gatimi |
pambikéqgyrur mbi pl-
laké me yndyré apo
me vaj mund té jete i
rrezikshem dhe mund
te shkaktoje zjarr.
ASNJEHERE mos
shuani zjarrin me ujé.
Fikni  pajisjen dhe
mbuloni flakét p.sh.
me kapak ose me njé
batanije zjarri.
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*KUJDES: Rreziku i
zjarrit: mos ruani arti-
kuj né sipérfaget e ga-
timit.

KUJDES: Nése sipér-
fagja eshté plasaritur,
fikeni pajisjen pér té
shmangur mundésiné
e goditjes elektrike.

 Pér pllaka me induksi-

on, objekte metalike
té tilla si thika, pirung,
lugé dhe kapak nuk
duhet té vendosen
mbi sipérfaget e plla-
kave, pasi ato mund
té nxehen.

Pér pllakat me in-
duksion, pas pérdori-
mit, fikni rezistencén
e pllakés nga kontrolli
i saj dhe mos e mbe-
shtetni tek detektori
kupé .

*Pér vatrat e inkorpo-
ruara né nje kapak,
¢cdo derdhje duhet te
higet nga kapaku para
hapjes. Pérvec késaj
sipérfagja e pllakés

duhet té lihet té ftohet
para mbyllies sé ka-
pakut.

*Pajisja nuk éshté
ndértuar péer tu vene
ne puné me ane te nje
ore me zile té jashtme
apo me ane té nje sis-
temi té vecante-tele-
komande.

*Mos perdorni pastru-
es gerryes ose skra-
per té mprehté metalik
pér té pastruar xha-
min e derés sé furrés
dhe sipérfaqe teé tjera
pasi ato mund te ger-
vishtin sipérfagen, e
cila mund te rezultojé
né krisjen e xhamit
apo démtimin e sipér-
fages.

*Mos pérdorni pastru-
es me avull pér pastri-
min e pajisjes.

 Pajisja juaj éshté prodhuar né pér-
puthje me té gjitha standardet e

aplikueshme dhe rregulloret ven-
dore dhe ndérkombétare.

* Mirémbajtja dhe puna riparuese
duhet té béhet vetém nga tekniké
té shérbimit t& autorizuar. Instalimi
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dhe puna riparuese gé kryhet nga
tekniké té paautorizuar mund t'ju
rrezikojé. Ndryshimi apo modifiki-
mi i specifikave té pajisjes éshté
né ¢do lloj ményre i rrezikshém.
Para instalimit, sigurohuni gqé ku-
shtet lokale té shpérndarjes (na-
tyra e gazit dhe presioni i gazit ose
tensionit té energjisé elektrike dhe
frekuenca) dhe kérkesat e pajisjes
pérputhen. Kérkesat pér kété pa-
jisje jané té deklaruara né etiketé.
VINI RE: Kjo pajisje éshté pro-
jektuar vetém pér gatim dhe ésh-
té menduar vetém pér pérdorim
shtépiak té brendshém dhe nuk
duhet té pérdoret pér ndonjé qél-
lim tjetér, ose né ndonjé kérkesé
tjetér, té tilla si pér pérdorim jo-sh-
tépiak apo né njé mjedis komercial
apo pér ngrohje ambienti.

Jané marré té gjitha masat e mun-
dshme té sigurisé pér té garantuar
siguriné tuaj. Duke gené se xhami
mund té thyhet, ju duhet té jeni té
kujdesshém gjaté pastrimi pér té
shmangur gérvishtjet. Shmangni
goditjet apo trokitjet mbi xham me
aksesorét.

Sigurohuni gé kordoni furnizues
nuk ka ngecur diku gjaté instali-
mit. Nése kablloja furnizues éshté
e démtuar, ajo duhet té zévendé-
sohet nga prodhuesi, agjenti i saj i
shérbimit apo nga persona té kua-
lifikuar né ményré té ngjashme pér
té parandaluar ndonjé rrezik.

Paralajmérime mbi instalimin

Mos e pérdorni pajisjen para se
ajo té instalohet plotésisht.
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Pajisja duhet té instalohet nga njé
teknik i autorizuar dhe té vihet né
pérdorim. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés pér ¢do dém gé mund
té shkaktohet nga vendosja e ga-
buar dhe instalimi nga persona té
paautorizuar.

Kur ju shpaketoni pajisjen, sigu-
rohuni gé ajo nuk éshté démtuar
gjaté transportit. Né rast t& ndo-
njé defekti; mos e pérdorni pajis-
jen dhe kontaktoni menjéheré njé
agjent té kualifikuar té& shérbimit.
Duke gené se materialet e pérdo-
rura pér paketim (najloni, staplers,
polisteroli ... etj) mund té kené
efekte t&€ démshme pér fémijét,
ato duhet té€ mblidhen dhe té higen
menjéheré.

Mbroni paijisjen tuaj ndaj efekte-
ve atmosferike. Mos e ekspozoni
até nén efekte té tilla si dielli, shiu,
bora etj .

Materialet pérreth e pajisjes (ka-
binet) duhet té jené né gjendje té
pérballojné njé temperaturé pre;j
min.100°C . Temperatura e sipér-
fages sé poshtme té pllakés rritet
gjaté funksionimit. Prandaj, njé pl-
laké duhet té instalohet nén pro-
dukt.

Gjaté pérdorimit

Mos vendosni materiale té ndez-
shme ose té€ djegshme, né ose
né aférsi té pajisjes kur ajo éshté
duke punuar.

Mos e lini pa mbikéqyrje tenxhe-
ren ndérsa gatuani me vajra té
ngurté¢ apo té€ léngshém. Ato
mund té€ marrin zjarr né kushtet
e ngrohjes ekstreme. Asnjéheré



mos derdh ujé mbi té flakét gé
jané shkaktuar nga vaji. Mbuloni
tiganin ose fritezén me kapakun e
vet né ményré gé té mbyten flakét
gé jané shkaktuar né kété rast dhe
fikni sobén.

Gjithmoné vendosni tiganin né
gendér té zonés sé gatimit dhe
ktheni dorezat né njé pozicion té si-
gurt € né ményré gé ato nuk mund
té rrézohen apo té pérthyhen.

Nése nuk do ta pérdorni pajisjen
pér njé kohé té gjaté, higeni prizén
nga spina. Fikeni edhe celésin
kryesor. Pérve¢ késaj, kur nuk do
ta pérdorni pajisjen, mbylini edhe
valvolén e gazit.

Sigurohuni qé celésat e kontro-
llit t& pajisjes jané gjithmoné né
pozicionin "0" (stop) kur ajo nuk
pérdoret.

Gjaté pastrimit dhe mirém-
bajtjes

Gjithmoné fikeni pajisjen para
veprimeve té tilla si pastrimi apo
mirémbaijtja. Ju mund ti béni kéto
pas fikjes sé pajisjes apo duke fi-
kur celésin kryesor.

Mos higni celésat e kontrollit pér té
pastruar panelin e kontrollit.

PER TE RUAJTUR EFI-

KASITETN DHE SIGURINE E
PAJISJES TUAJ NE JU REKO-

MANDOJME QE GJITHMONE TE
PERDORNI PJESE ORIGJINALE
DHE NE RAST NEVOJE TE KON-
TAKTONI VETEM AGJENTIN E
AUTORIZUAR TE SHERBIMIT.
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PERSHKRIMI | PLLAKES

| nderuar klient,
Ju lutemi lexoni me kujdes udhézuesin pér pérdorim para se té pérdorni sobén
dhe ruajeni até pér té ardhmen si referencé.

Sipérfaqe gatimi pér 4 vatra:

Element ngrohjeje me induksion

Paneli i kontrollit

Shénim: Pamja vizuale e pllakés tuaj ndoshta éshté ndryshe nga modeli i treguar
mé sipér pér shkak té konfigurimit té saj.
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Panel kontrolli pér 4 vatra :

g
2 58

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

1-Treguesi i vatrés 8- Selektimi i vatrés majtas poshté
2- Selektimi i vatrés majtas sipér 9- Butonat me rréshqitje

3-Treguesi i kohématésit 10- Selektimi i vatrés djathtas poshté
4- Selektimi i vatrés djathtas sipér 11- Boost

5- Kohématési 12- Ndezur/Fikur

6- Treguesi i bllokuesit técelésit
7- Pushimi Smart
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PERDORIMI | PAJISJES

Pérdorni zonat e gatimit me induksion
me ené gatimi té pérshtatshme.

Pasi furnizimi me energji éshté ndezur,
té gjitha dritat e ekranit do té ndricojné
pér njé moment. Kur kjo kohé mbaron,
pllaka éshté né modalitetin stand-by
mode dhe éshté gati pér funksionim.

Vatra éshté e kontrolluar me sensoré
elektronik té cilét vihen né funksionim
nga prekja e sensoréve té lidhura me
té. Cdo aktivizim sensori pasohet nga
njé sinjal zanor (sirené).

Ndezja e pajisjes:

Ndizni pllakén duke prekur ¢elsin NDE-
ZUR/FIKUR @ Té gjitha vatrat tregoj-
né njé "0" statike dhe pikat djathtas po-
shté pulsojné. (Nése éshté zgjedhur njé
zoné- jo gatimi brenda 20 sekondave,
pllaka do té fiket automatikisht.)

Fikja e makinerisé:

Filkni pllakén né ¢do kohé duke shtypur
O .

Butoni NDEZUR/FIKUR (D ka gjith-
moné prioritet né funksionin e fikjes.

Ndezja e zonave té gatimit:

Prekni butonin selektues (9 té vatrés
gé Ju déshironi pér té gatuar. Ka njé tre-
gues pike statike mbi ekranin e vatrés sé
zgjedhur dhe pika pulsuese né té gjitha
vatrat e tjera shuhet.

Pér vatrén e selektuar, ju mund té reg-

jistroni gradén e ngrohjes duke prekur
butonat me rréshqitjellllIIIIEEE N

Elementi éshté tani gati pér té€ gatuar.
Pér kohé mé té shpejté zierjeje, zgjidh-
ni nivelin e déshiruar té gatimit dhe mé
pas prekni butonin P pér té aktivizuar
funksionin Boost.

Fikja e zonave té gatimit:

Zgjidhni elementin qé déshironi té

fikni duke shtypur butonin e lidhur me
regjistrimin e nxehtésisé né rritie . Duke
pérdorur [IITINNN H N B Wbutonat me
rréshqitje zbrisni temperaturén tek " 0 ".
(Gjithashtu duke pérdorur butonat
djathtas dhe majtas né ményré té alter-
nuar , temperatura do té kaloj tek “0”).

Nése zona e gatimit éshté e nxehté, do
té shfaget né ekran "H" né vend té "0".

Fikja e té gjitha zonave té gatimit:

Pér té fikur té gjitha zonat e gatimit né té
njéjtén kohé, prekni gelésin (D .

Né modalitetin stand-by, shfaget njé "H"
né té gjitha zonat e gatimit qé jané té
nxehta.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur:

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur tregon
se xhami geramik ka njé temperaturé té
rrezikshme nése e prek né perimetrin e
zonés sé gatimit.

Pas fikjes s& zonés sé gatimit, ekrani
pérkatés tregon "H" derisa temperatura
e zonés sé caktuar té gatimit éshté né
njé nivel jo-kritik.
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Siguria e funksionit té fikjes:

Gdo zoné gatimi do té fiket pas njé
kohe funksionimi maksimale té pércak-
tuar nése regjistrimi i ngrohjes nuk ésh-
té modifikuar. Cdo ndryshim né zonén
e gatimit e shtyn pas kohén maksimale
té funksionimit me vlerén fillestare

té kufizimit t€ kohés operative. Koha
maksimale operative varet nga niveli
zgjedhur temperaturés.

Prisni derisa té& zhduket 'F' pér té gjitha
zonat, ndizni pllakén duke e prekur
(M dhe vazhdoni pérdorimin.

Regjistrimi Siguria e fikjes
i vatrave mé pas

1-2 6 oré

3-4 5 oré

5 4 oré

6-9 1,5 oré

Bllokuesi pér fémijét:

Funksioni pér bllokuesin pér fémijét
mund té aktivizohet pasi t& ndizet
kontrolli. Pér té aktivizuar bllokuesin pér
fémijét, njékohésisht shtypni butonin me
rréshqitie majtas dhe djathtas dhe pa-
staj vini prapé né puné butonin majtas
dhe djathtas. "L" gé nénkupton BLLO-
KUAR do té shfaget né té gjitha ekranet
e vatrave dhe kontrolli nuk mund té
ndryshohet. (Né gofté se njé zoné gati-
mi éshté né gjendje té nxehté, "L" dhe
"H" do té shfagen té alternuara.)

Vatra do té mbetet né njé gjendje té
mbyllur derisa ajo té zhbllokohet, edhe
né gofté se kontrolli ka gené i fikur dhe

i ndezur.

Pér té caktivizuar bllokuesin pér
fémijét, sé pari aktivizoni pllakén.
Njékohésisht shtypni butonin me rré-
shqitje majtas dhe djathtas dhe pastaj
vini prapé né puné butonin majtas dhe
djathtas. "L" nuk do té jeté mé mbi
ekran dhe pllaka do té fiket."

Bllokimi i ¢celésit

Funksionaliteti i bllokimit té celésit
éshté pér bllokimin dhe e vendos
pajisjen né njé modalitet kursimi gjaté
funksionimit. Modifikimet me prekje

si pér shembull rritja e gradimeve té
ngrohjes apo té tjera nuk duhet té jené
té mundura. Eshté e mundur vetém
fikja e pajisjes.

Funksioni i bllokimit mund té akti-
vizohet nése butoni i ¢elésit bllokues
shtypet té paktén pér 2 sekonda.
Ky funksionim do té béhet i ditur me
njé sinjal. Pas veprimit t&€ suksesshém
té mé shumé se 2 sekonda,treguesi

i bllokimit té ¢elésit ndricon dhe vatra
éshté bllokuar.

Funksioni i kohématésit

Funksioni i kohématésit realizohet né
dy versione:

Kohématés me kujtesé minuta-
sh (1 deri 99 minuta):
Kohématési me kujtesé minutash
mund té aktivizohet nése zonat e gati-
mit jané té fikura. Ekrani i kohématésit
tregon "00" me njé piké pulsuese.

Pérdorni butonat me rréshqitje
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[IIINNE N N W W pér té rritur/ ulur
kohén. Gama e rregullimit éshté mes 0
dhe 99 minuta. Nése nuk ka asnjé vep-
rim brenda 10 sekondave, kohématési
me kujtesé minutash do té regjistrohet
dhe pika pulsuese do té zhduket. Pasi
éshté regjistruar kohématési , koha
éshté né zbritje sipas rregullimit.

Kur koha mbaron, dégjohet njé sinjal
dhe ekrani i kohématésit pulson. Sinjali
zanor do té ndalet automatikisht pas
30 sekondash dhe/ose duke aktivizuar
¢farédo celési.

Kohématési me kujtesé mund té
ndryshohet ose té fiket né ¢do kohé
duke pérdorur Butonat me Rréshqitje
té Kohés () IIIIANE M E Fikjae
vatrés duke prekur né ¢do kohé gjit-
hashtu do té fik edhe kohématésin me
kujtesé.

Kohématési i zonés sé gatimit
(1 deri 99 minuta):

Kur pllaka éshté e ndezur, njé kohéma-
tés i pavarur mund té programohet pér
¢do zoné gatimi.

Zgjidh njé zoné gatimi, pastaj zgjidhni
vendosjen e temperaturés dhe né fund
aktivizoni regjistrimin e kohématésit

me gelés , kohématési mund té
programohet si njé funksion fikjeje pér
njé zoné gatimi. Katér llamba LED jané
vendosur pérreth kohématésit. Kéto
tregojné se pér cilén zoné gatimi éshté
aktivizuar kohématési.

10 sekonda pas aktivizimit té fundit,

AL -

ekrani i kohématésit ndryshon tek
kohématési gé pérfundon né vijim (né
rast t&€ programimit pér mé shumé se
1 zoné gatimi).

Kur kohématési ka mbaruar, dégjohet
njé sinjal dhe ekrani i kohématésit tre-
gon statikisht "00", LED i kohématésit
té zonés sé caktuar té gatimit pulson.
Zona e programuar gatimit do té fiket
dhe "H" do té shfaget né ekran nése
zona e gatimit éshté e nxehté.

Sinjali zanor dhe pulsimi i LED-it té
kohématésit do té ndalen automatikisht
pas 30 sekondash dhe/ose duke aktivi-
zuar ¢farédo butoni.

Sinjalizues :

Ndérsa vatra éshté né veprim, aktivite-
tet né vijim do té sinjalizohen me ané
té njé zileje:

Aktivizimi normal i ¢elésit me njé sinjal
té shkurtér zanor

Funksionimi i vazhdueshém i celésave
gjaté njé periudhe mé té gjaté kohore
(10 sekonda) me njé sinjal mé té gjaté,
té pérhershém.

Funksioni Boost :

Duhet té zgjidhet njé zoné gatimi, niveli
i gatimit té& vendoset né "nivel té dé-
shiruar té gatimit" dhe gelési P(Boost)
duhet té shtypet pérséri.

Funksioni Boost mund té aktivizohet
nése moduli i induksionit pranon
regjistrimin né zonén e gatimit. Nése
funksioni Boost éshté aktiv, njé “P” do
té shfaqet né ekranin korrespondues.

Duke aktivizuar Boost mund té tej-
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kalohet fugia maksimale dhe do té
aktivizohet menaxhimi i integruar i
energjisé.

Reduktimi i nevojshém i fugisé éshté
treguar me pulsimin e ekranit té zonés
korresponduese té gatimit. Pulsimi
éshté aktiv pér 3 sek. dhe lejon pér-
shtatje t& métejshme té regjistrimeve
para reduktimit t& energjisé.

Ndezja e zonés lidhése

Prekni né ményré té alternuar gelésin
selektues té vatrés sé djathté dhe
vatrés sé maijté. Ka njé tregues si piké
statike né ekranet e vatrave majtas
dhe ekranet tregojné 'b' dhe 'r'. Dhe
pika pulsuese né té gjithé ekranet e
tjeré fiket.

Selekto graduesin e temperaturés
duke pérdorur graduesin e rritjes sé
nxehtésisé me butonin rréshqités té
anés sé djathté ose zbrisni gradimin
e nxehtésisé me butonin rréshgqités té
anés sé majté.

Elementi lidhés éshté gati pér gatim.
Pér kohé mé té shpejté zierjeje, zgjidh-
ni nivelin e déshiruar té gatimit dhe mé
pas prekni butonin P pér té aktivizuar
funksionin Boost.

Fikja e zonés lidhése té gatimit

Elementi lidhés duhet té selektohet
duke shtypur gelésin selektues té vatrés
prapa majtas ose para majtas duke
pérdorur gelésin me rréshgqitje né anén
e majté, rrotullo graduesin poshté tek
"0". Nése zona lidhése e gatimit éshté e
nxehté, do té shfaget né ekran "H".

Funksioni special i gatimit

Prekni celésin selektues té vatrés
vazhdimisht pér zierje, férgim, ruajtje
ngrohtésie, shkrirje cokollate. Fun-
ksioni i gatimit special éshté i dispo-
nueshém vetém pér vatrén anésore
djathtas. Zierja dhe férgimi nuk mund
té funksionojné njékohésisht por pasi
té keni dégjuar njé sinjal nga vatra ésh-
té e mundur té aktivizoni njékohésisht
zierjen dhe férgimin.

Funksioni i vlimit**

Ky funksion siguron zierjen e ujit dhe
e mban até afér pikés sé vlimit. Pér té
aktivizuar funksionin e vlimit prekni dy
heré butonin pérzgjedhés té ngrohésit.
Kur funksioni i vlimit éshté aktiv, ekrani
i lidhur me té tregon 'b'. Pas zierjes sé
ujit, vatra I€shon njé sinjal akustik. Ky
sinjal tregon gqé vlimi ka mbaruar dhe
fillon zierja.

Ekrani i vatrés djathtas pas tregon
funksionin e vlimit

9 Géb.
® 85 mmmemnm 35 ® O

Funksioni i tiganisjes

Ky funksion siguron tiganisje me vaj né
rreth 160 ° C. Pér té aktivizuar funksi-
onin e tiganisjes prekni ¢elésin selek-
tues té vatrés tri heré. Kur funksioni i
tiganisjes éshté aktiv, ekrani i lidhur me
té tregon 'F'. Pllaka jep njé sinjal bip
pas pak kohe. Ky sinjal tregon qé vaiji
éshté gati pér tiganisje.
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Ekrani i vatrés djathtas para tregon
funksionin e tiganisjes.

:H8:
89 SF
® H5) mmmmnnm 3F ® O

Ruani funksionin e ngrohjes**

Ky funksion siguron qé gatimi té
mbahet automatikisht afér 50°C. Pér
té aktivizuar funksionin e ruajtjes sé
ngrohjes, prekni ¢elésin pérzgjedhés
té vatrés katér heré. Kur funksioni i
ruajtjes sé ngrohjes éshté aktiv, ekrani
i lidhur me té tregon 'u'.

Ekrani i vatrés djathtas pas tregon
funksionin e ruajtjes sé ngrohjes

H8:
g8 Gu.
M 85) mmmennm 3y @ O

Funksioni i shkrirjes sé cokol-
latés

Ky funksion lejon shkrirjen e ¢okolla-
tés ose gjéra té ngjashme té ruajtura
aférsisht né temperaturén prej 40°C.
Pér té aktivizuar funksionin e shkrirjes

miré té gatimit me kéto funksione.

HE:
[21s8) Ge
® 85 mumemnm Q. ® O

Pushimi Smart

Pushimi Smart, kur aktivizohet,
zvogélon fuqiné e té gjitha vatrave qé
jané ndezur.

Nése ju mé pas c¢aktivizoni pushimin
Smart, vatrat do té rikthehen automati-
kisht né nivelin e méparshém.

Nése pushimi Smart nuk éshté i cak-
tivizuar, vatra e gatimit do té fiket pas
30 minutash.

Prekni ( (W ) pér té aktivizuar pushi-
min Smart. Fugia pér vatrén (vatrat) e
aktivizuara do té reduktohet né nivelin
1 dhe "ll" do té shfaget né té gjitha
ekranet.

Prekni ( (D ) sérisht pér té gaktivizuar
pushimin Smart. "lI" do té zhduket dhe
vatrat tani do t& punojné né nivelin e
pércaktuar mé paré.

sé cokollatés, shtypni gelésin selektues
té vatrés pesé heré. Kur funksioni i sh-

krirjes sé cokollatés éshté aktiv, ekrani

i lidhur me té do té shfaq njé 'c".

Ekrani i vatrés djathtas para tregon
funksionin e shkrirjes sé ¢okollatés

** Kjo performancé dhe koha mund té
ndryshojné sipas sasisé sé ushqimit
dhe cilésisé sé tiganit. 1,5 litér ujé dhe
0,5 litér vaj japin performancén mé té
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UDHEZIME DHE KESHILLA
Enét e gatimit

- Pérdorni ené gatimi me bazament té
sheshté, té trashé qé jané té té njéjtit

diametér si vatra. Kjo do té ndihmojé

né reduktimin e kohés sé gatimit.

- Enét prej geliku, geliku té emaluar,
gize dhe celiku inoks (nése emértohet
né ményré adekuate nga prodhuesi)
do t'ju japin rezultatet mé té mira.

- Enét prej geliku té emaluar ose alumi-
ni ose me funde bakri mund té shkak-
tojné njé mbetje metalike t€ grumbul-
luar mbi vatér. Nése lihen aty, béhet e
véshtiré pér ti hequr. Pastroni vatrén
pas ¢do pérdorimi.

- Ena e gatimit éshté e pérshtatshme
pér induksion nése ka njé magneti né
fund té enés.

- Enét e gatimit duhet t& vendosen
né gendér mbi zonén e gatimit. Né
gofté se nuk éshté vendosur si duhet,
shfaget né ekran.

- Kur pérdorni tigané té caktuar, ju
mund té dégjoni zhurma té ndryshme
nga tiganét, kjo éshté pér shkak té
dizajnit té€ tiganéve dhe nuk ndikon né
performancén apo siguriné e vatrés.

i

Kursim Energjie

- Zonat e gatimit me induksion pérshta-
ten automatikisht me madhésiné e fun-
dit t&€ enéve té gatimit deri né njé kufi
té caktuar. Megjithaté pjesa magnetike
e fundit t& enéve té gatimit duhet té
keté njé diametér minimal né varési té
madhésisé té zonés sé gatimit.

- Gjithmoné vendosni tenxheret né
zonén e gatimit para se ajo té ndizet.
Kur éshté e fikur para se té vendosni
ené gatimi mbi té, zona e gatimit nuk
do té funksionojé dhe ekrani i kontrollit
tregon.

- Pérdorni njé kapak pér té reduktuar
kohén e gatimit.

- Kur Iéngjet fillojné té ziejné, reduktoni
rregullimin e temperaturés.

- Minimizoni sasiné e |éngut ose yn-
dyrés pér té reduktuar kohét e gatimit.

- Pérzgjidhni regjistrimin e duhur té
temperaturés pér aplikimet e gatimit.

Shembuj té aplikimeve té gatimit

Informacioni i dhéné né tabelén e
méposhtme éshté vetém pér udhézim.

[KORREKTE | |

.

Regjistrime | Pérdorimi pér
0 Elementi fikur
a 13 Njoftim delikat
E; 4-5 Zukatje e leht&, njoftim
i ngadalté
E GABUAR | 6-7 Ringrohje dhe zukatje e
shpejté
8 Zierje, mpiksje dhe pjek-
je
9 Nxehje maksimale
P Funksioni Boost

KORREKTE || E GABUAR
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Késhilla pér pastrim

- Mos pérdorni peceta gérryese,
pastrues gérryes, pastrues aerosol
ose objekte té mprehta pér té pastruar
sipérfaget e vatrés.

- Pér té hequr ushqgimin e djegur,
thitheni até me njé lecké té lagur dhe
lajeni me pastrues té Iéngshém.

- Ju mund té pérdorni njé kruese pér
pastrimin e ushqimit apo mbetjeve.
Ushgimet ngjitése duhet té pastrohen
menjéheré kur derdhen, para se xhami
té ftohet.

- Kini kujdes t&€ mos gérryeni silikonin
e vendosur né skajet e xhamit ndérsa
jeni duke pérdorur njé kruese.

- Kruesja ka njé brisk, prandaj, ajo
duhet t& mbahet larg nga fémijét.

- Pérdorni pastrues té veganté pér
vatér geramike, ndérkohé qgé ajo éshté
e ngrohté pér tu prekur. Shpélani dhe
fshini me té thaté me njé lecké té
pastér apo peshqir letre.

INSTALIMI | PAJISJES
KUJDES:

Lidhja elektrike e késaj pllake duhet
té kryhet nga njé personel i autorizu-
ar i shérbimit ose nga njé elektricisti
té kualifikuar, sipas udhézimeve né
kété udhézues dhe, né pérputhje me
rregulloret aktuale. Né rast t& ndonjé
démi gé ndodh si rezultat i lidhjes apo
instalimit t& gabuar, garancia nuk do
té jeté e vlefshme. Kjo pajisje duhet té
jeté me tokézim.

Siguria gjaté instalimit
= Cdo sipérfaqe e varur duhet té€ jeté
té paktén 65 cm mbi sobé..

- Ventilatorét e zgjatur duhet t& mon-
tohen né pérputhje me udhézimet e
prodhuesit.

- Muri né kontakt me pjesén e pasme
té vatrés duhet té jeté béré nga mate-
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riale rezistente ndaj zjarrit.

- Gjatésia e kabllos té energjisé nuk
duhet té tejkalojé 2 metra.

Montimi i njé pllake né njé
sipérfaqe pune

- Vatra mund té futet né ¢do platformé
pune me kusht gé ajo té jeté rezistente

ndaj nxehtésisé deri né té paktén 90°C.

‘Krijo njé hapje me dimensionet e
treguara né foton mé poshté dhe né
fagen tjetér.

- Vatrat me induksion mund té vendo-
sen né platforma deri 25 deri 40 mm té
trasha.

Aplikoni shiritin e njéanshém veté-n-
gjités pérgjaté gjithé cepit té ulét té
sipérfages sé gatimit pérgjaté cepit té
jashtém té panelit t& xhamit geramik.
Mos e térhigni pér ta zgjatur.

Vidhos 4 kapset fiksuese té platformés
sé punés né muret anésore té produk-
tit.

Realizimi i njé lidhje elektrike

Pérpara se té béni njé lidhje, kontrollo-
ni gé:

Tensioni i rrymés elektrike éshté i njéjté
me até té kuotuar né pllakén e cila ndod-
het né pjesén e pasme té vatrés tua;.

N— N—
3 ] 4 3 —|_3 4
2 :I PE— =] 2 1L, E| &
1 | 1 1,
3x2,5 mm? 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x2,5 mm2 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —L, 5
PE—| &+ PE— +
1 L = 11—, =

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

Qarku mund té mbéshtesé ngarkesén e
pajisjes (shih pllakén e specifikimeve).
Furnizimi me energji elektrike ka
tokézim, gé éshté né pérputhje me
dispozitat e rregullave té tanishme dhe
éshté né gjendje t& miré pune.

Kutia e siguresés duhet té jeté lehtésisht
té arritshme pasi vatra té jeté instaluar.

AL 16



Nése nuk ka qark té dedikuar pér pl-
lakén dhe celés sigurese, ato duhet té
instalohen nga njé elekiricist i kualifiku-
ar pérpara se té lidhet vatra.

Njé kabllo i miratuar i pérshtatshém
duhet té jeté i lidhur nga Njésia e Kon-
sumatorit (kutia kryesore e siguresave)
dhe té jeté i mbrojtur nga veté sigure-
sa 50 amp ose Micro Circuit Breaker
(MCB). Elektricisti duhet té sigurojé njé
ndérfutje t€ gjithé gcelsave dhe poleve,
i cili caktivizon dy linja (direkte) dhe
pérguesit neutral me njé ndérprerés
kontakti prej t€ paktén 3,0 mm.

Celési i ndérfutur duhet t& montohet

né murin e kuzhinés, mbi sipérfagen e
punés dhe né anén e vatrés, jo mbi té,
né pérputhje me rregulloret IEE. Lidheni
celésin e ndérfutur me njé kuti krygézim,
e cila duhet t& montohet né mur rreth
61 cm (24 in¢) mbi nivelin e dyshemesé
dhe prapa vatrés. Vetém atéheré mund
té lidhet kablloja e furnizimit me energji
elektrike e vatrés. Lidhni njé fund né
kutiné kryq dhe lidhni fundin tjetér né
furnizuesin me rrymé té vatrés, e cila
éshté e vendosur né pjesén e pasme té
vatrés. Higni kapakun e kutisé lidhése
té energjisé dhe instaloni kabllon, né
pérputhje me diagramin e lidhjeve.

Furnizuesi me energji i furrés duhet té
pozicionohet larg nga burimet direk-
te té ngrohjes. Nuk duhe té jeté afér
temperaturave mé tepér se 50°C mbi
temperaturén e ambientit.

Pér pllakat geramike té integruara,
kabllo duhet té jeté HO5VV-F 3X2,5
mm? 60227 |IEC 53 -. Ju do té gjeni
diagramin e lidhjeve né anén e pasme
té pajisjes tuaj.

KODI | DEFEKTIT

Nése ka ndonjé defekt, kodi i defektit
do té shfaget né ekranet e vatrave.

E1 Ventilatori ftohés éshté jo aktiv,
kontakto agjentét e shérbimit té& auto-
rizuar.

E3 Kabllo furnizuese éshté e ulét
se vlerat e specifikuara, fikni sobén

duke prekur M ,prisni derisa té
zhduket “H” pér té gjitha zonat, ndizni

sobén duke prekur M dhe vazh-
doni pérdorimin. Nése shfaget i njéjti
defekt, kontaktoni agjentin e shérbimit
té autorizuar.

E4 Frekuenca furnizuese éshté e ulét
se vlerat e specifikuara, fikni sobén

duke prekur L'] , prisni derisa té
zhduket “H” pér té gjitha zonat, ndizni

sobén duke prekur f'j dhe vazhdoni
ta pérdorni. Nése shfaget i njéjti defekt,

ndizni/fikni vatrén duke shtypur M
vazhdoni ta pérdorni. Nése shfaqet
i njéjti defekt, kontaktoni agjentin e
shérbimit t& autorizuar.

E5 Temperatura brenda furrés éshté
tepér e larté, fikni sobén duke prekur

(Y lini vatrat té ftohen.

E6 Defekt komunikimi midis kontrol-
lit me prekje dhe vatrave, kontaktoni
agjentin e shérbimit té autorizuar.

E7 Sensori i temperaturés éshté jo
aktiv, kontakto agjentét e shérbimit té
autorizuar.

E8 Sensori i temperaturés sé ftohésit
éshté jo aktiv, kontakto agjentét e
shérbimit t& autorizuar.

E9 Defekt né kalibrim, kontakto agjen-
tét e shérbimit t& autorizuar.
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CBbABbLPXAHME:

MHcTpykumm 3a 6e3onacHocT

Onwucanne

PaboTHa NoBbPXHOCT M NaHen 3a ynpaereHne Ha HarpeeaTenvTe
Pa6orta c ypena

BkntouBaHe 1 U3KkrnouBaHe Ha ypeaa
BkniouBaHe 1 U3KIOYBaHe Ha 30HUTE 3a roTBEHe
CwmapTt naysa

MHpmkaTtop 3a ocTaTbyHa TonnmHa

PyHKUMA 3a U3KNoYBaHe ¢ Len 6e3onacHocT
3aknouBaHe NpoTuB geua

DyHKLMA Tarimep

3ByKkOBa curHanmsaums

®PyHKUMA ycuneaHe

BkniouBaHe Ha 30Ha "mocT"

CneumanHa yHKUUSA 3a roTBeHe

CbBeTu 1 Npenopbku

MoHTax Ha ypena

BesonacHOCT npn MOHTax

BrpaxgaHe Ha ypeaa B KyXHEHCKM Mot
Enektpuyecko cebp3BaHe

Cxema 3a enekTpuyecKko CBbp3BaHe
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NPEAYNPEXXAEHUA 3A
BE3ONACHOCT

MPEON OA N3MNOJISBATE YPELA, MPO-
YETETE BHUMATEJTHO TE3VN HCTPYK-
LI [IOKPA. MASETE ' HA YOLOBHO
MACTO 3A BbELLW CIMPABKW.

HAPBYHVKBT E TPEOHA3HAYEH
3A TIOBEYE OT EOVMH MOJENN. Bb3-
MOXHO E P BAWWA YPEL OA
OTCBCTBAT HAKOW OT XAPAKTE-
PUCTUKNTE, OINNCAHMN B TO3U
HAPBYHWK. OOKATO YETETE HA-
PBYHMKA, OBPBLIAVNTE OCOBEHO
BHMMAHWE HA MPUMEPWUTE, NOO-
KPEIMEHW C M3OBPAXXEHWA.

O6wm npepynpexpeHusa 3a 6es-
onacHocCT

To3n ypeo mMoxe ga
Obaoe w3non3BaH oT
geua Hag 8 roguLu-
Ha Bb3PacT, KakKTo W
OT nuua ¢ Hamane-
HU U3NYECKn, ce-
TUBHU WIIN YMCTBEHU
Bb3MOXHOCTN, KaKTO
M OT TakmBa C rnunca
Ha ONUT N MNO3HaHMe,
€OVHCTBEHO  KOraTto
ca HabngaBaHu W
MHCTPYKTMPaHN  Kak
Oa n3nonasart yCTPOou-
CTBOTO o 6e3onaceH
HaunH u” pasbupar
ONacHOCTUTE, KOWUTO

Bl -

€ Bb3MOXHO [a Bb3-
HUKHAT. [euata He
TpsibBa ga cu urpasaTt
c ypeaa. [loyncreaHe-
TO N NnogapbXKaTa He
OuBa ga ce oCcbluecT-
BABaT OT Aeua 6e3 po-
OWTENCKN Haa3op.

* BHUMAHWE: lo Bpe-
Me Ha rorns3BaHe Mo-
BbPXHOCTTA Ha ypeaa
ce Haropeuwsisa. BHu-
MaBauTe Oa He OOKOoC-
BaTte HarpeBaTenuTe.
[leua Ha Bb3pacT noA
8 roanHn He TpsibBa
Oa 6baar onycKkaHu B
6rmM3ocCT ypeaa, oceeH
ako He ca Habntoaasa-
HW HEMNPEeKbCHATO.

 BHUMAHWE: Mpw
MbPXKEHE C Macsio nUnn
OfIn0 He ocTaBsnTe
ypena 6e3 Habnwoge-
HWe, Tb KaTo € Bb3-
MOXXHO Aa Bb3HUKHE
noxap. HUKOIA He
npaeeTe onuT aOa ra-
CUTe noXap C BoAa.
BmecTto TOBa WM3KIMMO-
yeTe ypena n nokpum-
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Te OrbHHA, Hanpumep
C Kanak unum npoTmeo-
NnoXXapHO oaesino.

* BHMAHWE: OnacHoct
OT MoXap: He ocTaBsaAnTe
npeameTn BbpXy nnorta.

 BHUMAHWE: B cny-
yanm 4e NOKPUTUETO
ce cnyka, U3Kn4veTe
ypena, 3a ga wusber-
HeTe onacHocTTa oT
KbCO CbeaUHEHNE.

MeTanHn npegmMmeTu
KaToO HOXOBe, BWUNU-
LUK, TBXUUM U Kanaum
He TpsbBa ga Obaar
NOCTaBAHU BbPXY MO-
BbPXHOCTTA Ha nnoTa,
TbW KaToO € Bb3MOXXHO
Oa ce HaropeLusr.

Cnen pabota C WH-
OYKUWMOHHUSA NNOT U3-
KrnoyBanTe Harpesa-
Tenute 4pes naHena
3a ynpasrieHue, 0e3
Oa pasyumTarte Ha fe-
TEKTopa 3a CbOBeE.

[1pn nnotoBe ¢ kanak
- BCAKO pasfnimBaHe Ha
TEYHOCT BbPXY Kanaka

TpabBa ga 6baoe oT-
CTpaHeHo, npean Aa
6bae orBopeH. CbLlo
Taka, npeau 3arBapsi-
He Ha Kanaka e HeoD-
XO0OMMO MOBBLPXHOCT-
Ta Ha nnoTa ga 6bvae
OocTaBeHa [a U3CTUHe.
* YpeabT He e NpuUrogeH
3a ynoTtpeba ¢ BbHLUEH
Tanmep unu otaenHa
cucrtema 3a [OucTan-
LIMOHHO yrnpaBneHue.

*[lpn nouucrteaHe Ha
CTbKNOTO Ha Bparara u
Opyrute MnoBbPXHOCTU
He n3nonassanTte abpa-
3MBHUM NpenapaTtn unm
OCTPU METanHuU CTbp-
rankyu, TbW Kato no-
KpUTUATa Morat ga ce
HaZpackar 1 noBpeasT.

* He nouncTtBaunTe ypeaa
C NomoLLTa Ha napa.

* BawmaT ypen e npon3BeaeH B Cb-
OTBETCTBME C BCUYKM NPUMOKUMU
MECTHU N MEXAYyHapOOHW CTaH-
aaptu n pasnopenow.

» [lenictBuATa No nogapbxkka u pe-
MOHT TpsbBa ga Obagar M3nbI-
HSIBaHW €OWHCTBEHO OT KBanu-
duumpaHn TexHuuM. MoHTax wu
nonpaeka Ha ypeaa, W3BbpLUEHMU
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OT HEYMbIHOMOLLEHO Nuue Morat
Aa 3acTpawar 3gpaseto Bu. Us-
MEHEHNETO NN MOgNPULINPaHETO
Ha cneumdurKauunTe Ha ypega no
KaKkbBTO M [a € Ha4uH € onacHo.

Mpeaw oa 3anovyHeTe MOHTaxa ce
yBepeTe, Ye MecTHUTE YCIoBUs 3a
pasnpocTpaHeHue (ecTecTBOTO U
HansiraHeTo Ha rasta, KakTo U cu-
nata 1 YyectoTaTa Ha NnogaBaHOTO
HanpeXeHne) U U3nMckBaHusTa 3a
yHKUMOHMpPaHe Ha ypeaa ca CbB-
mMecTumn. M3nckeaHuaTa 3a TO3M
Ypen ca NoCoYeHN BbpXy eTUKeTa.

BHUMAHWE: Tosn ypen e npea-
Ha3Ha4YeH edVMHCTBEHO 3a roTBe-
He Ha xpaHa npu ycrnosusi Ha 6u-
ToBa ynoTtpeba n He TpsbBa Aa
6bae n3nonasaH 3a Apyru uenu u
dopMn Ha npunoxeHune (Hanp. 3a
KOMepCuarnHu HyXam unm 3a oTo-
NNeHne Ha NomMeLLeHns).

Bcuukm Bb3MOXHM MEPKM 3a rapaH-
TMpaHe Ha Bawarta GesonacHocT
ca npegnpvetu. [lpu nouyncTea-
He ce onuTBanTe ga usdberHete
HagpacKkBaHe, Tbil KAaTO CTbLKIOTO
MOXe Aa ce cnyka. N3bsreante ga
yOpPSATE CTHKNOTO CbC CbO0BETE.

YBepeTe ce, 4Ye Mo BpeMe Ha MOH-
Taxa 3axpaHBaluaT Kaben He e
npukneLleH. B cnyyam ye 3axpaH-
BaWMAT Kaben Obae NOBpPedeH,
Ton TpsibBa ga 6bae 3ameHeH oT
Npon3BOAMTENS, HEroB CepBu3
nnn ot nuue ¢ nogobHa keanugu-
Kauus, C uen npegoTeBpartsBaHe
Ha eBeHTyarHa OnacHoCT.

MpepynpeXxxpeHUs NpyM MOHTaX

* He BknouBanTe ypega npeau
MOHTaXbT [ja € MPUKITHYNI.
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* YpeawT TpsibBa ga 6bae MOHTU-

paH 1 BbBeAeH B ekcrnoaTtaums
OT KBanuduumpaH TexHuk. Npouns-
BOOMTENSAT HE NoemMa OTFOBOPHOCT
3a noBpeau, KOUTO € Bb3MOXHO Aa
Bb3HMKHAT BCreaCcTBUE Ha Henpa-
BWMHO pasnoriokeHue WM MOH-
TaX OT HeYNbJSIHOMOLLEHM NnLa.

Mpn pasonakoBaHe ce yBepeTe,
Yye MO BPEME Ha TpaHcrnopTupa-
He ypeaobT He e Gun noBpeaeH.
B cnyyan 4ye yctaHoBuTe noBpe-
4a, He uanonasante ypeda, a ce
cBbpXeTe HezabaBHO ¢ npeacTa-
BUTEN Ha KBanuduumpaH cepsus.
OnakoBbYHUTE MaTepmanu (nonu-
eTuneH, Ten6od, CTMpPonop u T.H.)
Morat ga oOKaxaT BpedHO Bb3-
nencrtene Bbpxy geua. [Mopagu
ToBa TpsibBa ga O6baaT cbOupaHu
N U3XBbPIIsIHW He3abaBHO.

lMpepnassante ypega OT arMmoc-
depHu BNnaHMsA. He ro nanarante
NPSIKO Ha CbHUE, ObX, CHAM U T.H.

Heobxogumo e  npegmetuTte
oKono ypega (Hanp. wkad) Aa
MoraT da usabpxaTr Ha TeMm-
nepatypn ot 100°C wn noseuve.
Jdokato ypeobT QYHKLMOHMPA,
Temneparypata Ha pgonHarta no-
BbPXHOCT Ha nfioTa MOXe ga ce
nosuwun. ETO 3awo, nog Hero
TpsbBa ga 6bae MOHTMpaH bopa.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba

He nocraBante necHo3ananumm
W eKCNNO3MBHM MaTepuanu B 6nu-
30CT [0 ypena, 4oKaTO € BKIHOYEH.

He ocraesiite ypena 6e3 Hagsop
No Bpeme Ha roTBEHE C TBbpAU
NN TE€YHU MasHuHW. Mpu Harps-
BaHe C MHOrO BMCOKMW Temnepary-



py € Bb3MOXHO Aa Bb3HUKHE Mna-
MbK. Hukora He ce onutBanTe ga
racute Bb3MnfaMeHeHa MasHuHa
c Bofa. lNokpuite TeHaXepuTe U

TUraHnTe C Kanak, 3a ga 3agyLlu-

Te NNnamMbKa N U3KIMKYeTe ypeaa.

* [locTaBanTe TUraHuUTe BMHAarKM B

LUEeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe,

KaTo 3aBbpTaTte OPbXKUTE B be3o-
NacHoO MnoroxeHune, Taka 4e ga He

moraT ga 6vaat 6yTHaTK.

* B cnyyai 4ye HaAMa Oa n3nonsea-
Te ypeda 3a NpoabIlKUTENEH ne-

punoa, W3KNnw4eTe 3axpaHBallnA
kaben oT ENEeKTPU4eCKNA KOHTAKT.

M3kntouBanTe rmaBHUS NPEBKITHOY-
Baten. OcBeH TOBa, KoraTo ypeabT

He Ce Nnon3Ba, APbXXTe BEeHTUIa 3a
ra3 U3KIto4eH.

* YBepdaBanTe ce, Ye Korato He pa-

botute c ypega, npubopuTte 3a

ynpaelieHne ca BWHarm noctaBe-

HK B nonoxexue “0” (cton).

Mpu noumncrTBaHe U NogapbLIKKA

* BuHaru mnsknouBanTe ypega npe-
AW Aa 3anoyHeTe AenCTBUS Mo no-
yncTBaHe M nogapwbxka. Moxete
Aa ro HanpaBuTe, cnep Kato us-
KrntounTe ypeaa OT enektTpuyecka-
Ta Mpexa Unu U3knioveTe rmaBHU-

TE NpeBKIo4YBaTenun.

* [lpy nouyncTBaHe Ha naHena 3a
ynpaBreHMe He cBansnTe KoOH-

TPONHUTE NpUGOpPMW.

. 3A NMOAABPXAHE HA
E®EKTUBHA N BE3OIMNACHA
EKCIMIIOATALNA HA YPELA, BU
MNPEMOPBYBAME BUHATU OA
N3MNOJISBATE OPUTMHATTHU
PESEPBHM YACTU 1 B CIYYAW

HA HY>XXOA OA CE CBbP3BATE
EAMHCTBEHO C HALW YTTbJI-
HOMOLLEHW CEPBU3HW MNMPEN-
CTABUTESN.
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ONMUCAHME

YBaxkaemu notpebutenmu,

npo4vyeTteTe HaCToALOTO PbKOBOACTBO Ha I'IOTp66VITeJ'IF| npean aa 3arnovyHeTe aa
n3nonseare nrnoTa 1 ro 3anaserte 3a oObaeLm CrnpaBkKu.

Pa6oTHa NOBBLPXHOCT 3a 4 HarpeBarensa:

WHAyKUMoHEH HarpsiBall, efiemeHT

SHARP

[MaHen 3a ynpasneHune

3abenexka: BbHIWHMAT BUA Ha Bawna nnot moxe ga ce pasnnyaBa oT
KOH(bVIpraLI,VIFITa Ha Mofena, nokasaH Ha M306pa)KeHVIETO no-rope.
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[laHen 3a ynpasneHue Ha nnoT ¢ 4 HarpeBaTens:

1 2

IN
o

e

1
8 H:

g @

1- Ancnnen Ha HarpesaTen

2- N36op Ha ropeH nsiB HarpesaTen

3- Oucnnen Ha Tanmepa

4- 360p Ha ropeH AeceH Harpesaren

5- Tanmep

6- MngunkaTop 3a 3akntoyBaHe Ha
OyToHUTE

7- CmapT naysa

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

8- /1360op Ha ooneH nsaB HarpeBaTen
9- Mnb3rawm ce 6yToHU

10- N360p Ha JoneH oeceH Harpeearer
11- YcuneaHe

12- Bkn./V3kn.
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PABOTA C YPEQA

ManonsagaiiTe noaxoasy cbAoBe Bbp-
XY MHAOYKUMOHHMTE 30HM 3a FOTBEHE.

Mpw BKMoYBaHe B enekTpuyeckaTa Mpe-
)Ka BCUYKW AMCMNEN CBETBAT 38 MOMEHT.
Cnep n3racBaHeTo MM NMOTLT Ce HaMK-
pa B peX1M Ha rOTOBHOCT 3a paborTa.

MMNoTBT ce ynpaBnsiBa OT €NeKTPOHHU
CEH30pW, KOUTO (YHKUMOHWUPAT u4pes
AokocBaHe. Bcako akTuBmpaHe Ha ceH-
30p e nocrnegBaHo OT 3BYKOB CUrHar.

BxniouBaHe Ha ypepa:

YpeobT moxe Aa 6bae BKIOYEH L4pe3
HaTuckaHe Ha OyToH BKI1./M3KIJI. M.
Bbpxy AgucnnenTte Ha BCUYKM Harpesa-
TEMW ca MoKa3aHW CTaTU4YHWU CUMBOMU
"0", KaTo TOYKUTE oMy BOACHO Npemur-
BaT. (Ako B pamkuTe Ha 20 cekyHau He
6bae n3bpaHa 30Ha 3a roTBeHe, NNOTbLT
e Obae U3KMYeH aBTOMaTUYHO. )

NsknwouBaHe Ha ypepa:

MnotbT Moxe Aa 6bae M3Kmoqu no
BCSIKO BpeEMe C HaTVICKaHe na (J .
BytoH BKI./U3KIJI. (D sumarmec npu-
OpUTET NPY U3KMOYBAHETO Ha ypeaa.

BxnmouBaHe Ha 30HUTE 3a roTBEeHe:

HatucHete GytoHa 3a usbop (9 Ha
HarpesaTten 3a rotBeHe. M36paHunsaT Ha-
rpesaTen ce BU3yanusumpa vpes ctatuy-
HO cBeTella To4Ka, AoKaTo ocTaHanuTe
npemMurealLy Taknea ce U3KMoYBarT.

MoxeTe Oa wn3bepere HacTpoyka 3a
TOMNMIMHHA CTOMHOCT Ha CbOTBETHUS
HarpeBaTten 4ype3 JOKOCBaHe Ha Nib3-
rawmte ce  OytonvlllIIIINEEE N

EnemeHTBbT € rotoB 3a pabota. 3a

Han-0bp30 3arpsiBaHe Ha TEYHOCT U3-
OepeTe xenaHaTta TOMIMHHA CTOWMHOCT,
cnep Koeto HaTucHeTe ByToH P 3a ak-
TUBMPaAHE Ha PYHKUMSITA 3@ TOMMHHO
ycurnBaHe.

UskniouBaHe Ha 30HUTE 3a roTBeHe:

N3bepeTe enemeHTa, KOMTO XenaeTe Aa
N3KIN4nTe C noMmowitTa Ha CbOTBETHUA
OyTOH 3a n3bop Ha HarpeBaTen 3a rotee-
He . Hamanete Temneparyparta go "0",
KaTo n3nonsgearte nnbarawurte ce OyToHu
(IIININNE N B . (OcseH TOBa, €4HO-
BPEMEHHOTO M3MOM3BaHe Ha AECHUS U
neBund Nnb3rawju ce 6yTOHVI HamMansBa
TemnepartypHarta HacTponka go "0").

AKO 30HaTa 3a roTBEHE € HarpsTa,
BmecTo "0", e 6bae nanucaHo "H".

U3kniouBaHe Ha BCUYKM 30HMU
3a roTeeHe:

3a €JHOBpPEeMEHHO W3KIllo4YBaHe Ha
BCI/I‘-IKVI 30HM 3a rOTBEHE HATUCHETE 6y-

Ton (M.

[lokaTo ypeabT ce Hamupa B pexuM Ha
FOTOBHOCT, BCWUYKM HaropelleHn 30HW 3a
rotBeHe ca 06o3HavyeHu cbe cumBona "H".

"HAHKaTOP 3a oCcTaTb4YHa TOMMIUHAa:

MH,D,MKaTOp'bT 3a OCTaTb4Ha TONMInHa
NnokKasea, 4e CbOTBEeTHaTa 30Ha 3a lo-
TBEHe € HaropeuleHa n npu gokocsaHe
CbLUeCTBYyBa ONaCHOCT Aa ce u3ropure.

Cnep v3knto4YBaHe Ha 30HaTa 3a roTBEHE,
CbOTBETCTBALWMAT Ancnnen nokassa "H",
JoKaTto Temnepatypata Ha HenHata rno-
BbPXHOCT CTaHe 6e3onacHa 3a JOKOCBaHe.

DYyHKUMA 3a USKNIOYBaHe C uen
6e3onacHocT:

Bcsaka oT 30HUTE 3a roTBEHE ce U3-
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KMo4Ba, B Criyyam vye temneparypHata
HacTponka He O6bae NpoMeHeHa Ao
n3TuyaHe Ha npegBapuTenHo 3ajage-
HOTO MakcMMarHo Bpeme 3a paboTa.
Bcsika npomsiHa B CbOTBETHaTa 30Ha
3a roTBEHe BpbLUa OrpaHNYNTENHOTO
MaKCMMarHo BpeMeTpaeHe Ha rotee-
He 4O MbpBOHAYanHaTa My CTOMHOCT.
MakcumanHoTo BpemeTpaeHe Ha
rotTBeHe 3aBMCK OT n3bpaHara Temne-
paTypHa CTOMHOCT.

MN3yakanTe, gokato cumBonsT ‘F’
n34ye3He Npu BCUYKN 30HW, CNeL KOETO
BKIIlOYETE U NpoabIiKeTe Aa U3nornsea-
Te MroTa ¢ JOKOCBaHe Ha (D )

TemnepatypHa | WskniousaHe ¢

HacTpowka Len 6esonacHocT
cneq

1-2 6 yaca

3-4 5 yaca

5 4 yaca

6-9 1,5 vaca

3aknouBaHe NpPoOTUB Aeua:

®yHKUMATA 3a 3aKo4BaHe NPOTUB
deua Moxe Aa 6bae akTmBMpaHa cneg
BKIOYBaHE Ha MaHena 3a yrnpasreHue.
3a ga HanpaBwTe TOBa, HATUCHETE
€[IHOBPEMEHHO nsiBaTa 1 asicHaTa YacT
Ha nb3aralusi ce OyTOH, crnes KOeTo
HaTUCHETE OLLie BeIHbX caMo AsicHaTa
yacrt. [pu Bu3yanmaunpaHe Ha 3Haka "L"
(BAKJTHOYEH) BbpXY OMcnnenTe, TeMne-
paTypHUTE HacTPOWKW Ha HarpeBaTenu-
Te He MoraT fa 6baaTt NPOMeHsiHU. (Ako
HSIKOSi OT 30HUTE 3a FOTBEHE € HarpsiTa,
cumBonuTte "L" n "H" we ce peagysar.)

[MNoTHT We ocTaHe B TOBa MOSIOXEHMUE,
[oKaTo He 6bae OTKIOYEH, JOPU N aKo

naHenbT 3a yrnpaBneHne Gbae BKIo-
YEH U UBKITHOYEH.

3a geakTvMBMpaHe Ha 3aKto4YBaHETO
NpoTMB Aela BKYeTe nnota. Ha-
TUCHETEe eaAHOBPEMEHHO NsiBaTa U
OsicHaTa YacT Ha nnbarawus ce ByToH,
cnepn KoeTo HaTUCHeTe Olle BeOHbX
camo ngaBaTa 4act. CumeonsT "L" we
n34yesHe 1 ypenbT We Obae roToB 3a
ekcnroaTtauus.

3aknouBaHe Ha 6yToHuTe

Tasu dyHKUMA crnyxu 3a bnoknpaHe Ha
OyTOHMTE M NOCTaBsAHE Ha YCTPONCTBO-
TO B pexum Ha 6e30nacHOCT No Bpeme
Ha paborta. 1o BpeMe Ha OencTBUETO
MYy NMPOMEHSHETO Ha HAaCTPOWNKM U pe-
XMMW Ype3 AOKOCBaHEe Ha CEH30PHNUSA
naHen, kaTo HanpuMep yBenuyasaHe
Ha TemnepaTypaTta u Ap. He € Bb3MOX-
Ho. EamMHcTBEHOTO AeicTBUE, KOETO
Moxe Aa 6bae NpeanpueTo e U3KNY-
BaHe Ha ypeaa.

DyHKUMATa 3a 3akIiovBaHe Ha OyTo-
HUTE Ce aKTUBMpPA NPU HATUCKaHE U
3agbpxxaHe Ha ByToH 3akntouBaHe
Ha ByToHUTE 3a NoHe 2 CeKyHaM.
[encTBneTo ce NOTBbPXKAABA Ypes
3BYKOB curHan. Npu ycnewHo m3nsr-
HeHve VHomKaTopbT 3a 3aknoyBaHe
Ha OyTOHWTE NpeMurea, creq KoeTo
ypeabT € 3aKIoYeH.

DyHKUMA TauMmep:

DyHKUMATa TalMep € HanuyHa B [iBa
BapuaHTa:

Tanmep 3a MMHYTHO HanNoOMHS-
He (oT 1.80.99 MuHyTH):
TanmepbT 3@ MUHYTHO HaNOMHSAHE MOXe
Aa 6bae akTMBMpaH Npu U3KIKYEHN
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30HM 3a roTBeHe. [ucnneart Ha Tanmepa
nokasea "00" c npemuraalla To4ka.

Manonseawte nibarawmre ce ByToHM Ha
Tavimepa lIITIIINE N W M | 32 ga yBe-
nuunTe/HamanuTe BpeMeTpaeHeTo. [u-
ana3oHbT 3a 3aflaBaHe Ha HacTpowkaTa
e mexay 0 1 99 mmnHyTK. AKO B cnegga-
wmte 10 cekyHam He Gbae N3BbPLUEHO
HMKaKBO OEeNCTBUE, TaMEpPbT 38 MUHYT-
HO HarMoMHsIHe Le Obae akTMBMpaH, a
npemureaLlara Todka e m3desHe. Cnepq
aKTMBMPAHETO Ha TanMepa, BpeMETO
3anoyBa ga obae oTbposiBaHO B 3aBUCK-
MOCT OT 3aafieHaTa HacTpolika.

Ipwn HEroBoOTO M3TUYaHE NPO3BYyYaBa ayauo
CUrHan v AMcnnesT Ha Taimepa 3anoyea
Ja npemuraa. Ayamo CUrHaITbT ce U3KIHoY-
Ba aBTOMaTn4HO creq 30 CekyHau unu npu
[OKOCBaHe Ha HSAKOW OT ByToHuTE.

TaliMepbT 3@ MUHYTHO HaNOMHsIHE
MOXe ga Obae MPOMEHEH UM U3KIt0-
YeH Mo BCSKO BpeMe Ype3 Mib3rawimre
ce OyTOHM Ha Tarimepa [D . 3kntou-
BaHETO Ha NfoTa 4Ypes3 4OKOCBaHe Ha
{IIININE N N B W B Nnpon3BONiEH MOMEHT
LLle U3KITHYM 1 TanmMepa 3a MUHYTHO
HaNOMHsIHE.

Tanmep Ha 30Ha 3a roTrBeHe (oT
1 go 99 muHyTH):

Mpwn BKNIOYEH NNOT, 3a BCAKa efHa

OT 30HMTE 3a roTBeHe Moxe Aa 6bae
nporpamunpaH OTAeneH Tanvep.

M3bepeTe 30Ha 3a rotBeHe, crneq ToBa
3ajaliTe TemnepaTypHaTa HacTpoWn-
Ka 1 Hakpas akTuBMpamnTe OyToHa 3a
HacTpoWnka Ha Tarnmepa . Tanme-
pbT MOXe Aa Obae nporpammpaH KaTto

Bl -

dYHKUMA 33 U3KNIOYBAHE Ha 30HUTE 3a
rotBeHe. OKoro TanmMepa ca pasnoro-
XeHu 4 LED nHgukatopa, criyxeLum 3a
obo3HavyaBaHe Ha 30HUTE 3a roTBeHe,
3a KOMTO MMa aKTUBMPAH Tanmep.

10 cekyHOm cneq nocnegHoTo
OencTene aucnnedar Ha Tanmepa
npemMnHaBsa KbM criegpallms Tanmep,
KOWTO M3Tu4a (B Crnyyam 4e e npo-
rpamypaHa noseve oT eHa 30Ha 3a
roTBeHe).

Cnen nstnyaHe Ha 3agafgeHOTo Bpe-
MeTpaeHe Npo3ByYaBa cuUrHarn, Bbpxy
aucnnes Ha Tarmepa ce nsnucea "00"
6e3 npemwureaxe, a LED nHamkatopsT
Ha nporpamMmupaHaTta 30Ha 3a roTBeHe
3anoyea ga npemurea. CboTBeTHaTa
30Ha ce U3KIYBa, a ako e Haropelle-
Ha BbpXy aucnnes ce nsnucea "H".

3BYKOBUAT CUrHanN v NpemMuraaLLmaT
LED vHankaTop ce nsknoyBaT aBTo-
maTuyHo cneg 30 cekyHAM unu npu
[OKOCBaHe Ha HSIKOM OT ByToHMUTE.

3ByKOBa CUMrHanu3aums:

Mpwv BKNIOYEH NSOT CriegHUTEe AeNCTBUS
ce 0603HavyaBaT CbC 3BYKOB CUrHar:

CtaHgapTHO akTMBUpaHe Ha BYTOH -
KbC 3BYKOB CUrHar.

HenpekbcHaTo Bb3gencTeme Bbpxy Oy-
TOHWTE 3a NPOOBLIKUTENEH Neprog oT
BpeMe (10 cekyHaW) - AbNbLI NpekbCe-
HaT 3BYKOB CurHan.

DYyHKUUA YyCUNBaHe:

N3bepeTe 30HaTa 3a rotBeHe u xena-
HaTa TemnepaTypHa CTOWHOCT, creg
KOeTo HaTucHeTe ByToH P (ycunBaHe)
OLLle BEAHDBX.
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DyHKLMATA 3@ TONSIMHHO ycunBaHe
MOXe [a ObJe akTMBMpaHa ako UHAOYK-
LMOHHUSA MOAYN NpPUEMe HacTporkaTa
Ha 30HaTa 3a rotTBeHe. KoraTo ToBa
CTaHe, BbpXy CbOTBETHUS AUCMIEN ce
manmcea cumeonsT "P".

Mpn akTMBMpaHETO Ha (PyHKUWATA € Bb3-
MOXXHO HaOXBbPMSHETO HA MaKCUMarHa-
Ta MoLLUHOCT. ToBa 3agencTea BrpageHo-
TO yNpaBreHve Ha MOLLHOCTTA.

HeobxogmmocTTa OT HamansiBaHe Ha
MOLLHOCTTa ce O3Ha4aBa 4ypes3 npe-
MUrBaHe Ha AMCnnes Ha CbOTBETHATA
30Ha 3a roTBeHe. To npoab/Kasa

3 ceKkyHau 1 No3BorsiBa NPOMEHN B
HacCTPOMKWTE Npean akTMeMpaHe Ha
HaMansBaHEeTo Ha MOLLHOCTTA.

BknouBaHe Ha 30Ha "mocTt"”

[lokocHeTe eqHOBPEMEHHO NPEAHMS
NsIB 1 3a0HWS NAB Kpar Ha ByToHa

3a n3bop Ha HarpeBarten. Bbpxy
aucnnenTe Ha nNeBuTe HarpeeaTenm
ce BM3yanuaupa CTaTuyHO cBeTeLla
TOYKa, KaTo BbpXY TAX ce nsnmcsa 'b' n
'r'. OcTaHanuTe NpeMureaLlm To4ku ce
W3KITHOYBaT.

TemnepatypHaTa HacTpoiika Moxe Aa
Obae yBenuuyeHa oT AsicHaTa cTpaHa
Ha Nnbarawus ce GyTOH, UMK CbOTBET-
HO HamareHa oT nsieaTa.

MocTbT e rotoB 3a rotBeHe. 3a
Han-0bp30 3arpsiBaHe Ha TEYHOCT U3-
GepeTe enaHarta TOMfMHHA CTONHOCT,
cnep koeTo HaTucHete ByToH P 3a
aKTMBMpaHe Ha PYHKUUSITA 3a TOMMUH-
HO ycurnBaHe.

MN3knrouBaHe Ha 30Ha "mocT"

MocTbT Moxe Aa 6bae n3dpaH vpes
€0HOBPEMEHHO HaTWCKaHe Ha 3aaHus
NSIB U NPEAHUs NsiB Kpan Ha ByToHa 3a

n36op Ha HarpesaTern, a C MOMOLLTa Ha
ngBaTta YacT Ha nnb3rawmsi ce OyToH
MOXeTe Aa Hamanute HuBoTo o "0".
AKo 30HaTa 3a rotBeHe "MocCT" € Harpsi-
Ta, Wwe 6bae nsnmcaHo "H".

CneuuvanHa ¢yHKUUA 3a FOTBEHE

JlokocHeTe nocnegosarenHo GyToHa 3a
n3bop Ha HarpesarTern 3a BapeHe, Mbp-
XeHe, NoaabpPKaHe Ha ToMnuHa, pas-
TonsiBaHe Ha wokonag. CneuvanHara
PYHKLYMSA 33 FOTBEHE € Hann4Ha eauH-
CTBEHO 3a [ificHaTa cTpaHa Ha nnoTa.
®yHKUMKTE BapeHe U MbpXXeHe He mMoraT
JAa 6baaT UsNbHABaAHN eHOBPEMEHHO,
HO cre Npo3ByYaBaHe Ha 3BYKOB CUr-
Harn oT MnoTa, ToBa CTaBa Bb3MOXHO.

DyHKUNA BapeHe™*

Cnyxu 3a goBexxaaHe Temneparypara
Ha TeYHOCTTa [0 ToYKa Ha BPEHE U
HENHOTO noaabpxaHe 6nnso Jo Tasn
Toyka. 3a akTMBMpaHe Ha PyHKLMS
BapeHe HaTMUCHeTe ByToHa 3a n3bop Ha
HarpeBsaten ABa nbTu. [pu akTMBUpaHa
yHKUMS, BbPXY CbOTBETHUSA AUCNNEN
ce ua3nucea 'b'. Cnep kato BogaTa 3a-
BpW, NNOTHT U3aaBa 3BYKOB curHasn. Ton
rokasBea, 4Ye BapeHeTOo e NPUKIIHYNIO U
B MOMEHTa XpaHaTta KbKpM.

OucnnesaT Ha 3a[HWs IeCeH HarpeBsa-
Tern nokasea aKkTMBHOCTTa Ha QOYHKLMS-
Ta BapeHe.

[51s8) Gb
® 85 mmmemnm 35 ® O

DYyHKUMSA MbPXKEeHe
DYHKLMA 3a MbpPXKEHE MNP OKOIo

Br-12



160°C. 3a akTMBMpaHe HaTUCHETE

OyToHa 3a n3bop Ha HarpesaTesn Tpu
nbTu. [Npn akTMBMpPaHa OyHKUMA Mbp-
XeHe, BbpXy CbOTBETHUSI UCTINEN ce
na3nucea 'F'. Cnea kpatbk nepuog nno-
TbT U34aBa ayamo curHan. Toea e 3Hak,
Yye MacroTo e roTOBO 3a MbPXKEHE.

[vcnnesT Ha npedHUst AeceH Harpesa-
Ten nokasea aKTMBHOCTTa Ha (PyHKLMSI-
Ta MbpPXeHe.

5O GF
® H5) mmmmmnm 3F ® O

DyHKUMATA 3a NogAabpPIKaAHE Ha
XpaHara Tonna**

Tasn dyHKUMA noMara 3a aBToMaTuny-
HO MOoAAbpXKaHe TeMmnepaTyparta Ha
XpaHata okoro 50°C. 3a ga s akTnBK-
pate, HaTucHeTe ByToHa 3a M3bop Ha
HarpeBaTern YeTupu NbTu. Korato ToBa
Obae U3NbIIHEHO, BbPXY CbOTBETHUS
aucnnen ce nanucea 'u'.

[uncnneaT Ha 3agHMA OeceH HarpeBa-
Ten Nnokasea akTMBHOCTTA Ha QOYHKLNSA-
Ta 3a NoAabp)KaHe Ha XxpaHaTa Tonna.

[21s8 Gy,
® B5) mmmmennm 3, @ O

DyHKUMA 3a pa3TonaBaHe Ha
wokonan

C Ta3un yHKUMSA MOXeTe aa pasTo-
nsiBaTe LWOKoNag unv apyrvu nogobHu
Hella, aBTOMaTUYHO NOAAbPXKAKN
Temnepatypa okono 40°C. 3a aktu-
BMpaHe HaTucHeTe ByToHa 3a M3bop
Ha HarpeBaten net nbTu. MNpu akTn-

BMpaHa OYyHKUNSA, BbPXY CbOTBETHUSA
aucnnen ce nanucea 'c'.

AvcnnesT Ha NpeHVs AeceH Harpesa-
Tes nokasBa akTYBHOCTTa Ha pyHKUMsITA.

**®YHKUMOHANHOCTTa U BPEMETPAEHETO
MorarT Aa Bapupar B 3aBYCUMOCT OT KO-
NMYECTBOTO XpaHa 1 Ka4eCcTBOTO Ha TU-
raHa. Han-gobpw pesyntatu ce nocturat
npu 1,5 nutpa Boga n 0,5 nutpa macno.

88 Ge.
M 85 mumemnm Q. ® O

Cmapr naysa

AKTMBUPAHETO Ha Tasn pyHKUMA HaMa-
nABa MOLLHOCTTA Ha BCUYKW BKITIOYEHM
Harpesarenu.

Mpu geakTuBMpaHe Ha PyHKUMATa
CMapT naysa HarpesaTtenute aBToma-
TUYHO Ce BPbLLAT KbM MpeauLlHnS Cun
pexum Ha paborTa.

B cnyyaii ye dyHkLMATa He Obae
AeakTuBMpaHa, nNroTbT Le Ce U3KI4M
aBTomaTnyHo crieg 30 MUHYTH.

3a akTuBMpaHe Ha cMapT naysa Ha-
TncHeTe ( (1) ). MoLwHOCTTa Ha BCUYKU
aKTUBMpPaHW HarpesaTtenu we 6bae
HamaneHa o HMBO 1 1 BbpXy BCUYKU
auvcnneun we 6bae nanucaHo “II”.

HatncHeTte ( (1) ) owe BeOHBX 3a Aeak-
TMBUpPaHe Ha yHKunata. CumeonsbT
“II” we n3yesHe n BCUYKN HarpeeaTenu
e npogbinkaTt Aa paboTaT Ha npe-
OVLLIHUS CU pexnm Ha paboTa.
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CBHBETU U NMPENMNOPBKU
CbpoBe 3a rorBeHe

- VIanonaBawTte cbaoBe 3a roTBEHE C
[ebeno, Nnocko 1 rmagko AbHO, UMaLLm
edHaKbB AnaMeTbp C enemeHTa. o To3n
Ha4YMH BPEMETO 3a rOTBEHE Ce Hamarsiea.

- 3a onTUManHW pesynTaTi Npu NpuroT-
BSIHE Ha XpaHaTa 13norn3BaliTe Cba0Be
OT CTOMaHa, eMaiinupaHa ctomaHa, vy-
'YH M HEpbXAaeMa CToMaHa (HaanexHo
MapKupaHu oT Npou3soauTens).

- CbaoBe ¢ ObHO OT eMannmpaHa
CTOMaHa, anyMuHUi unm 6akbp morat
[a ocTaBsaT criegu OT MeTarn BbpXy
nnota. AKo He r'v NnpemaxHeTe BeaHara,
cnep U3BecTHO BPeEME Te CTaBaT MHOrO
TPYAHU 3a noyncTeaHe. MNoyncteante
nnoTa cnes Bcsika ynotpeba.

- CbaoBeTe, BbpXy YNUTO ABHO MOXeE
Oa 6bae 3aneneH MarHuT ca noaxoas-
LM 3@ UHOYKLUWSA.

- Te TpsibBa ga 6baaT pasnonoXeHu
LieHTpanHo BbpXy 30HaTa 3a roTBEHE.
Mo-gony ca nokasaHy NPaBUITHO U
HenpaBuWITHO NOCTABEHN CbO0BE.

- Bb3amMoXxHO e npu nsnonssaHe Ha
HSIKOW TUraHu ga vyete onpegeneHu
wymoBe. ToBa ce ObIKN Ha TEXHUS
An3aiiH 1 He ce oTpassiBa Bbpxy pabo-
Tata unm 6esonacHocTTa Ha nnora.

I S
[[IPABVJIHO | [HEIIPABIVJIHO

S S €¢
=i\ —]

[TPABVJIHO | [HEITPABWJTHO]

UkoHOMMSA Ha eHepruma

- IHOYKUMOHHUTE 30HU 3a roTBeHe

ce npucnocobsBat aBTOMaTU4HO KbM
pasmepa Ha AbHOTO Ha cbAa Ao on-
pegenexu rpaHnuun. MarHutHaTa yact
Ha ObHOTO Ha cbaa TpsibBa Aa 6bae ¢
MVHMMarneH AMaMeTbp B 3aBUCUMOCT
OT pa3mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

lMocTaBsaiTe cbaa BbpXy 30HaTa 3a
roTBEHEe Nnpeaun ga BKUNTE ypeaa.
Ako Ton 6bae BKMOYEH Oe3 nocTaBeH
BbPXY HEro Cb[, 30HUTE 3a rOTBEHE
HAMa ga yHKUMOHMPAT U TOBa Lue
ObAe NokasaHo BbpXy AUCMIest Ha
naHena 3a ynpasneHue.

- MocTaBaAnTe Kanak, 3a ga HamanuTe
BPEMETPAEHETO Ha roTBEHE.

- Korato Te4yHOCTTa 3aBpu, Hamansesau-
Te TemnepartypHaTta HacTponka.

. OFpaHI/I‘-IeTe KONMn4eCTBOTO TEYHOCT
UM Ma3HuHa, 3a ga HamMmarnmTe Bpeme-
TpaeHeTo Ha roTeBeHe.

- N3bepeTe nogxoasiua TemnepartypHa
HaCTpoKKa 3a OTAENHUTE MPUNOXKEHUS

Ha ypena.

Mpumepm

HaHHuTe, NnokasaHu B Tabnuuarta no-go-
ny cnyxart caMmo 3a UHdopMauus.

Hactponkn | N3nonsea ce 3a

0 M3kntouBaHe Ha
enemMeHT

1-3 [JenvkaTHo 3atonnsHe

4-5 Jleko kbkpeHe, 6aBHO
3artonnsaHe

6-7 Bbp30o 3aTonnsiHe,
BapeHe

8 BapeHe, cotupaHe n
n3nuyaHe Ha Kopuyka

9 MakcumarnHa TonnuHHa
CTONHOCT

P dyHKUMSA ycunBaHe
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CbBeTu 3a nouMcreaHe

: I'IpV| NoYncTBaHe Ha NOBbPXHOCTTA Ha
nroTa He 13nonaeaTe a6pa3MBHa KyX-
HEHCKa Ten, pasaxaalln npenapartu 3a no-
YnCTBaHe, aepo30sin U1 ocTpu NpeameTu.

- 3a oa npeMaxHeTe 3aropssa xpaHa
npeaBapuTenHO A HaKUCHETE C BriaxHa
Kbpra v NoaxoAsiiy npenapar.

- 3a NoYMcTBaHe Ha XpaHa WUnu ocTaTb-
LM MOXeTe [a uanonasaTte cTbprasnka.
JlenkaBuTe xpaHu TpsAbBa ga 6vaar
noYncTBaHM He3abaBHO, NPEeaN CTbK-
noTo Aa e u3cTuHarno.

- [lokaTo u3norasare crbprarnkara, BH/-
MaBaiiTe [ja He U3apackaTe CUMMKOHOBOTO
MOKPUTME BbPXY KpauLLiata Ha CThKIOTO.

- CTbprankarta cbabpxa 6pbcHau.
Mopagu Tasu npuymHa, e HeobxoaMMo
Ja s nasuTe ganed ot geua.

- MNoyncTBanTe NnoTa, JoKaTo e JocTa-
TbYHO TOMbJT C MOMOLLTA Ha cneunaneH
npenapar 3a No4YnCTBaHE Ha CTbKITOKe-
paMUYHKN MOBBPXHOCTU. M3nnakHeTe n

MOACYLLETE C YMCTa Kbpra UINn XapTus.

MOHTAX HA YPEOA
BHUMAHME:

EnekTpunyeckoTo CBbp3BaHe Ha To3uW NioT
TpsibBa Aa 6bae M3MbITHEHO OT KBanugw-
LMpaH eneKTPOTEXHUK, B CbOTBETCTBME C
WHCTPYKLMMTE OT TO3M HAaPBbYHUK U cras-
Baliku MeCcTHUTe pasnopendbu. B criyyan
Ha noBpea, Bb3HWKHaNa B pe3ynTar Ha
HenpaBWITHO CBbP3BaHE UM MOHTaX,
rapaHuusiTa npectaea fa obae BanuaHa.
YpenbT TpsibBa aa 6bae 3a3eMeH.

Be30onacHOCT NpM MOHTaX

= Han-6nmskata noBbpXHOCT Hag ype-
na TpsibBa ga oTcToM Ha noHe 65 cm.

- AcnupatopuTe TpsibBa ga 6vaat
nocTaBeHn B CbOTBETCTBUE C yKasa-
HUATA Ha Npon3BoanTenA.

- Heobxogumo e cteHaTa 3af nrota
na 6bae OT orHeycTonymB matepuarl.
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- [IbrmKrMHaTa Ha 3axpaHBalLms kaben
He 6uBa fa HagBULIABA 2 MeTpa.

BrpamAaHe Ha ypega B KyXH€eH-
CKM nnot

- YpeobT Moxe Aa 6bae nocraBeH
B KYXHEHCKM NS0T C YCTONYMBOCT Ha
TonnuHa go 90°C v noseye.

- HanpaBseTe oTBOp C pa3amepu, noka-
3aHU Ha M306paXkeHeTo No-4osy 1 Ha
crnefsallara cTpaHuua.

- IHOYKUMOHHMAT NnoT moxe aa 6bae
BrpafeH B KyXHEHCKMN NnoToBe ¢ aebe-
nunHa mexay 25 n 40 mm.

3aneneTe npegoctaBeHaTa NeHTa
3a YNIbTHEHME OKOJOo usnaTta AbIhKu-
Ha Ha JonHaTa cTpaHa Ha nnoTa, no
NPOOBIMKEHNETO Ha BbHLUHWSA pbb Ha
CTBbKIOKepaMnyHMsa naxen. He paars-
ramTe neHTara.

3aBuiiTe YeTnpmuTe MOHTa>XHU KOH30-
JI1 B CTPaAHUTE Ha NPOAYKTa.

Enekrpu4yecko cBbp3BaHe

Mpenun ga cebpXeTe ypeaa KbM enek-
Tpudeckata Mpexa, nposepeTe ganu:
BxoasawoTo HanpexeHve e eaHakBo ¢
NOCOYEHOTO BbPXy TabenkaTa OT 3aj-
HaTa cTpaHa Ha nnorta.

MpexaTta Mmoxe Aa nogabpxa MOLL-
HOCTTa Ha ypefa (nocoyeHa BbpXxy
Tabenkara).

3axpaHBaHeTo € 3a3eMeHO B CbOTBEeT-

N— N—
3 ] 4 3 —|_3 4
2 :I PE— =] 2 1L, E| &
1 | 1 1,
3x2,5 mm? 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x2,5 mm2 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —L, 5
PE—| &+ PE— +
1 L = 11—, =

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

CTBME C MECTHUTE pasnopenbu, KakTo u
[anv ce Hamupa B OBpPO CbCTOsIHUE.

MpeBKkntoYBaTENAT C NpeanasnTen e
NecHO AOCTbNeH, crneq KaTto NnoTbT
Obae MOHTUPaAH.

Mpu oTCbCTBME Ha OTAENHa Bepura
W NPEBKIKYBATEN C NpegnasvTten 3a
nnota, Takuea TpAbea fa 6vaart MOH-
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TMPaHU OT KBaNMUUMpPaH enekTpoTex-
HUK Npeau ypeabT Aa Obae cBbp3aH.
3a koHcyMupalLms ypeq (rmaBHOTO Tabno
3a npegnasutenu) Tpsbea ga 6bae CBbp-
3aH nNoaxoasil U ogobpeH kaben, KOUTo
Ja 6bae 3awuTeH ot cobctBeH 50 amne-
POB Npeanasuten unm MUKPo enexkTpu-
Yecku npekbesad (MCB). EnekTpoTtexHu-
KbT TpsiOBa 4a MOHTMPa MHOTOMOSOCEH
NpeBKIoYBaTenN ¢ npeanasuTer, KOUTo
N3KMHOYBA aKTUBHUS 1 HEYTpanHuTe
MPOBOAHMLN, OCTaBSINKN MUHUMASTHO pas-
cTosiHune ot 3,0 MM B KOHTakTa.

MpeBknouBaTENAT C NpegnasnTen
Tpsiba aa 6bAe NocTaBeH Ha cTeHaTa
BbPXY U BCTpaHu OT paboTHaTa NOBbPX-
HOCT Ha nrfoTa, He U HEMOCPEACTBEHO
Haf Hero, B CbOTBETCTBME pasnopenbu-
Te Ha |IEE. CBbpeTe NpeBkItoYvBaTens
C NpegnasnTen KbM paskioHUTeNHa
KyTusi, KosTo Tpsibea aa 6bae nocrase-
Ha B cTeHaTa Ha okorno 61 cm Hag noga
n 3ag nnota. Cnep ToBa MoXeTe Aa
CBbpXeTe 3axpaHBaLus kaben. Cebp-
XKEeTe eQuHUS Kpar KbM pasKIioHUTEN-
HaTa KyTusi, a ApYr1sa KbM enekTpuye-
CKUTE KIIeMU, Pa3norioKeHN Ha 3agHaTa
cTpaHa Ha nnota. CearneTe kanaka,
MOKpMBALL, ENEKTPUYECKUTE KIIEMU 1
MOHTUpanTe NPOBOAHMKA, CNia3Baniku
cxemara 3a CBbp3BaHe.

3axpaHBalmaT kaben TpsioBa aa 6bae
pas3norioXeH aaney oT HENOCpPeacTBe-
HU N3TOYHULM Ha TonnuHa. Ton He
6uea ga 6bae nsnaraH Ha Temnepary-
pa, no-eucoka ¢ 50°C ot Temneparypa-
Ta B NOMELLEHUNETO.

MPOBOAHMKBLT 3@ MHAYKUMOHHMS NoT
Tpsabea ga 6vae HOS5VV-F 3X2,5 mm? /
60227 IEC 53 *-. MoxeTe aa BnanTe cxe-
Mara 3a CBbp3BaHe Ha AbHOTO Ha ypeaa.

KOOOBE 3A FPELUKA

[Mpu Bb3HUKBAHE Ha rpeLuka, BbpXy
aucnnente Ha HarpeBaTenuTe ce ns-
nncea kop 3a rpeLuka.

E1: OxnaxgalmsaTt BEHTUNATop He
dyHKUMOHMpa. NoBrKanTe ynbIHOMO-
LLIEH CEpBM3EH NpeacTaBuUTern.

E3: [NogaBaHOTO HanpexeHve Haasw-
LuaBa NOCOYEHNTE CTONMHOCTU. M3kntove-
Te nnota ypes gokocsaHe Ha (1] , usua-
KanTe gokato cumBonbT “H” nsyesHe ot
OVICTINIeNTE Ha BCUYKM 30HMU, Bm}Oque
OTHOBO MJ10Ta, KAToO HAaTUCHETE O

cnep, KOeTo NPOObIDKETE M3MNON3BaHe-
TO Ha ypeaa. Npu noBTOpHa Nosiea Ha
CbLUMS KOJ 3a IPELLKa, Ce CBbPXKETE C
YMbITHOMOLLIEH CEPBU3EH NpeacTaBuUTen.
E4: YecToTata Ha nogaBaHOTO
3axpaHBaHe Ce pasnu4yasa oT Moco-
YeHUTe CTOMHOCTU. M3kntoveTe nnota
upe3 gokoceaHe Ha (1) , navakaite
JokaTto cumBonbT “H” n3yesHe ot
AncnnenTe Ha BCUYKM 30HW, BKmoque
OTHOBO MJ10Ta, KAaTO HAaTUCHETE O
cnepn KOeTo NpoabIKETE M3MNos3Ba-
HeTo Ha ypegaa. [pu noBTOpHa nosiea
Ha CbLUMS KoL 3a rpeLlKka, U3kn4veTe
ypefa OT 3axpaHBaHETO, Crnef KOeTo
ro BKItoYeTe ypes HatuckaHe Ha () u
npoabInkeTe Aa pabotuTe ¢ Hero. Ako
KOOBT 3a rpeLlka BCe OLLe He e n34ves-
Has, ce CBbpXeTe C YNbIHOMOLLEH
CepBu3eH NpeacTasuTen.

E5: BrTpeluHarta Temneparypa Ha nno-
Ta e TBbpAe BMCOKa. M3kntoyeTe ypena
ypes3 HaTUCKaHe Ha 1 W 1u3vakanTe,
OOKaTO HarpesaTern N3CTMHaT.

EG6: peLuka Npu NnpegaBaHeTo Ha Ko-
MaHauTe OT NaHena 3a ynpasneHne Kbm
Harpeatenute. CBbpXeTe ce C YMbIHO-
MOLLIEH CEPBM3EH NpeacTaBuTEN.

E7: TemnepaTypHUAT CEH30p Ha Harpe-
BaTens He dyHKUMOHMpa. CBbpXeTe ce ¢
YMbIHOMOLLIEH CEPBU3EH NpeacTaBuTen.
E8: TemneparypHUAT ceH30p Ha oxragu-
Tens He oyHKUMOHMpa. CBbpXKETE ce ¢
YMbIHOMOLLIEH CEpBU3EH NpeacTaBuTen.
E9: [peLLka B kanvbpupaHeTo. CebpeTe ce
C YIMbITHOMOLLIEH CEPBU3EH NpeacTaBuTer.
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BEZPECNOSTNIi UPOZOR-
NENi

TYTO POKYNY S| PRECTETE PECLI-
VE JESTE NEZ ZACNETE SPOTRE-
BIC POUZIVAT A UCHOVEJTE JE NA
PRAKTICKEM MISTE, KDE JE V PRi-
PADE POTREBY NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITi JE PRI-
PRAVEN PRO VICE NEZ JEDEN MO-
DEL. VAS SPOTREBIC NEMUSI MIT
NEKTERE Z FUNKCiI UVEDENYCH
V TOMTO NAVODU. ZATiIMCO CTE-
TE NAVOD K OBSLUZE, VENUJTE
ZVLASTNI POZORNOST VYRAZUM S
OBRAZKY.

Obecna bezpecénostni upozornéni

* Tento spotiebi€ mo-
hou pouzivat déti
starSi 8 let a osoby s
omezenymi télesny-
mi, smyslovymi nebo
mentalnimi schop-
nostmi anebo osoby
bez prislusnych zna-
losti a zkuSenosti, po-
kud jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o
bezpe€ném  uzivani
tohoto pristroje a cha-
pou souvisejici nebez-
peci. Déti si nesmi se
spotrebiem hrat. Cis-
téni a udrzba nesmi

byt provadeny détmi
bez dohledu dospélé
osoby.

«VAROVANI: Spotfe-
biC a dostupné cCasti
se pfi pouzivani za-
hrivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti
mladsi 8 let se nesmi
spotrebi€¢ pouzivat, s
vyjimkou pfipadu, kdy
jsou pod nepretrzitym
dozorem.
*VAROVANI:  Vareni
bez dozoru, pfi kterém
pouzivate tuk nebo
olej muze byt nebez-
pecné a muze zpuso-
bit pozar. NIKDY se
nesnazte ohen uhasit
vodou! Vypnéte spo-
trebiC a plamen za-
kryjte, napr. pokliCkou
nebo utérkou.
*VAROVANI: Nebez-
peCi pozaru: na povr-
chu urCeném k vare-
ni neskladujte zadné
predmeéty.
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* VAROVANI: Je-li
povrch nalomeny,
spotfebiC vypnéte a
predejdéte tak moz-
nosti uUrazu elektric-
kym proudem.

*V/ pripadé indukcnich
plotynek nesmite na
horkych povrch pokla-
dat kovové predméty,
napf. noze, vidliCky,
|Zice a pokliCky, nebot
by se mohly rozehrat.

*\/ pripadé indukcnich
plotynek vypnéte var-
nou plotynku pomoci
ovladani a nespolée-
hejte se na detektor.

*\/ pfipade varnych de-
sek s krytem je tfeba
pred otevienim od-
stranit cokoli, co je na
ném vylitého. Kromé
toho je tfeba nechat
varnou desku pred za-
vienim krytu vychlad-
nout.

* Spotrebi€ by se nemél
spinat pomoci exter-
niho CasovaCe nebo

CZ-

samostatného dalko-
vého ovladani.

*Nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici pro-
stfredky nebo ostré
kovové stérky na Cis-
téni skla dvirek trou-
by, protoZze mohou
poskrabat povrch, coz
muaze vést k poniceni
skla nebo poskozeni

povrchu.

K Cisténi spotrebice
nepouzivejte parni
cistice.

» Vas spotfebi€ je vyrobeny v sou-
ladu se vSemi platnymi a mezina-
rodnimi smérnicemi a nafizenimi.

« Udrzbu a opravy musi provadét
pouze autorizovani servisni tech-
nici. Instalace a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky vas
mohou ohrozit. Jakakoli Uprava
nebo zména specifikaci spotrebi-
Ce je nebezpecna.

» Pfed instalaci se ujistéte, zda lo-
kalni distribu¢ni sité (druh plynu a
tlak plynu nebo elektrické napéti a
kmitoCet) jsou kompatibilni s po-
Zadavky spotiebi¢e. Pozadavky

pro tento spotfebi¢ jsou uvedeny
na Stitku.

« UPOZORNEN!I: Tento spotiebié je
navrzen pouze Kk vareni potravin a
je ur€en pouze k domacimu pou-
Ziti a nesmi byt pouzit k Zadnému
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jinému ucelu nebo v jiném prostre-
di, napfiklad k nedomacimu pou-
ziti nebo v komercnim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.

K zajisténi vasi bezpecnosti je tre-
ba pfijmout veSkera mozna bez-
pecnostni opatfeni. Vzhledem k
tomu, Ze se sklo midze rozbit, mu-
site davat béhem Ccisténi pozor,
abyste sklo neposkrabali. Dejte
pozor, abyste pfisluSenstvim ne-
narazili do skla.

Bé&hem instalace zkontrolujte, zda
neni napajeci kabel zaklinény.
Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo po-
dobné kvalifikovanou osobou, aby
se tak predeslo nebezpedi.

Upozornéni k instalaci

* Spotfebi¢ nespoustéjte dokud ne-
bude zcela nainstalovany.

» Spotifebi€ musi nainstalovat a
uvést do provozu autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za
jakékoli Skody, které mohou byt
zpusoby vadnym umisténim a in-
stalaci provedenou neautorizova-
nymi osobami.

Kdyz spotiebi¢ rozbalite, zkont-
rolujte, zda se béhem pfepravy
neposkodil. V pfipadé jakéhokoli
defektu; spotfebi€ nepouzivejte
a okamzité kontaktujte zastupce
kvalifikovaného servisu. Vzhle-
dem k tomu, ze materialy pouzité
k baleni (nylon, spony, polystyren,
atd.) mohou mit na déti nezadouci
ucinky, je tfeba je okamzité shro-
mazdit a zlikvidovat.

CzZ-4

Svuj spotfebi€ chrarite pfed atmo-
sférickymi vlivy. Nevystavujte ho
slunci, desti, snéhu, atd.

Materialy v  okoli  spotfebi-
e (skfin) musi dokazat vydr-
zet teplotu minimalné 100°C.
Teplota spodniho povrchu plotyn-
ky se mlze béhem provozu zvysit.
Proto je tfeba pod produkt nain-
stalovat desku.

Béhem pouziti

Je-li spotfebi¢ spustény, nedavej-
te na néj nebo do jeho blizkosti
hoflavé materialy.

Béhem varfeni s tekutymi nebo
pevnymi tuky spotfebi¢ neopous-
téjte. V disledku extrémniho za-
hrati se mnohou vznitit. Na plame-
ny zpusobené olejem nikdy nelijte
vodu. Abyste udusili plamen, ktery
zapficinil olej, zakryjte panev po-
klickou a sporak vypnéte.

Hrnce vzdy umistéte doprostied
varné zony a rukojeti otolte do
bezpeCné pozice, aby nebylo
mozné hrnce pfevrhnout.

Pokud nechcete spotfebi¢ delSi
dobu pouzivat, odpojte zastrcku
ze zasuvky. Hlavni spinac nechte
vypnuty. Pokud spotiebi¢ nepou-
Zivate, vypnéte i pfivod plynu.
Kdyz se spotfebi€ nepouziva,
vzdy zkontrolujte, zda jsou ovla-
daci tlaCitka nastavena do pozice
"0" (stop).

Cisténi a udrzba

Pfed Cisténim nebo udrzbou vzdy
spotfebi¢ vypnéte. Mlzete to udé-
lat po odpojeni ze sité nebo vy-



pnuti hlavniho vypinace.
+ P¥i CiSténi ovladaciho panelu nes-
nimejte ovladace.
. ABYSTE ZACHOVALI
EFEKTIVITU A BEZPECNOST VA-
SEHO SPOTREBICE, DOPORU-
CUJEME, ABYSTE VZDY POUZILI
ORIGINALNi NAHRADNI CASTI A
V PRIPADE POTREBY KONTAK-
TOVALI POUZE NASE AUTORI-
ZOVANE SERVISY.
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POPIS DESKY

Vazeny zakazniku,
Nez varnou desku pouzijete, pfectéte si pokyny v tomto navodu k pouziti. Ten
uchovejte k budoucimu pouziti.

Varna plocha pro 4 plotynky:

Indukéni topny prvek

Ovladaci panel

Poznamka: Vzhled vasi varné desky muze byt jiny nez vySe zobrazeny model,
a to s ohledem na jeji konfiguraci.

CZ-6



Ovladaci panel pro 4 plotynky:

2

HE:
GH

1 - Displej plotynky

2 - Volba plotynky vlevo nahofe
3 - Displej Easovace

4- Volba plotynky vpravo nahofe
5- Casovad

6- Kontrolka zdmku tlacitek

7- Smart Pause (Chytra pauza)

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

8 - Volba plotynky vlevo dole

9 - Posuvna tladitka

10 - Volba plotynky vpravo dole
11 - Posileni

12 - Zap./Vyp.
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OBSLUHA SPOTREBICE

Na indukénich varnych zénach pouzi-
vejte vhodné nadobi.

Po zapnuti napajeni se na chvili rozsvi-
ti cely displej. Kdyz zhasnou, plotynka
pfejde do pohotovostniho rezimu a je
pfipravena ke spusténi.

Plotynka se ovlada pomoci elektronic-
kych senzoru, které se ovladaji stisknu-
tim souvisejicich senzorll. Po aktivaci
kaZdého senzoru se ozve zvukovy sig-
nal (pipnuti).

Zapnuti spotiebice:

Plotynku zapnéte stisknutim tlacitka
ZAP/VYP. (J Na v8ech displejich se
zobrazi stala "0", teCky v pravé spod-
ni c¢asti blikaji. (Nedojde-li bé&hem
20 sekund k vybéru Zadné varné zony,
plotynka se automaticky vypne.)

Vypnuti spotrebice:
Plotynku kdykoli vypnéte stisknutim f'j .

Tlagitko ZAP/VYP. (D ma pfi vypnuti
funkce vzdy pfednost.

Zapnuti varnych zoén:

Dotknéte se tlacitka volby plotynky, na
které si prejete vafit. Na displeji vybrané
plotynky se zobrazi staticka tec-

ka, na v8ech ostatnich displejich (9
tecky blikaji.

U vybrané plotynky muzete nastavit
uroven ohfevu stisknutim posuvnych
tlaCitekillIIINE N B B WPlotynka je nyni
pfipravena k vareni. Abyste dosahli co
nejrychlejich ¢asl vareni, vyberte po-

zadovanou uroven vareni a pro aktivaci
funkce posileni stisknéte tlacitko P.

Vypnuti varnych zén:

Vyberte plotynku, kterou chcete
vypnout a stisknéte pfisludné tlacitko
nastaveni teploty . Pomoci posuvné-
ho tlacitka IIITNNNN N N B W pfepnéte
teplotu na "0". (Sou€asnym pouzitim
levého a pravého posuvného tlacitka
prepnéte teplotu na "0")."

Je-li varna zéna horka, misto "0" se
zobrazi "H".

Vypnuti vSech varnych zoén:

Chcete-li vypnout vSechny varné zony
najednou, stisknéte tlacitko M .

V' pohotovostnim rezimu se u vSech
horkych varnych zén se zobrazi "H".

Ukazatel zbytkového tepla:

Ukazatel zbytkového tepla ukazuje, ze
na keramickém povrchu v okoli varné
zony je nebezpecné vysoka teplota.

Po vypnuti varné zény se na pfislus-
ném displeji zobrazi "H", a to az do oka-
mziku, kdy teplota dané zény neklesne
na bezpecnou uroven.

Funkce bezpeénostniho vypnuti:

Neni-li nastaveni tepla upraveno,
kazda varna zona se po uplynuti
nastaveného maximalniho provozniho
Casu vypne. Kazda zména ve varné
zb6né prepne maximalni provozni ¢as
na puvodni hodnotu provozniho ¢asu.
Maximalni provozni ¢as zavisi na zvo-
lené teploté.
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Pockejte dokud ze v§ech zdn nezmizi
"F" a varnou desku zapnéte stisknutim
f'j a pokracujte v pouzivani.

Nastaveni | Vypnuti bezpe¢nostniho

ohfevu spinace

1-2 6 hodiny

3-4 5 hodiny

5 4 hodiny

6-9 1,5 hodiny
Détsky zamek:

Funkci détského zamku Ize aktivovat
zapnutim ovladani. Chcete-li aktivo-
vat funkci détského zamku, soucasné
stisknéte pravé a levé tlacitko a potom
znovu stisknéte tlacitko po pravé
strané. Na displeji vdech plotynek se
zobrazi "L", ZAMKNUTO", a ovladani
nelze zménit. (Je-li varna zéna horka,
"L" a "H" se zobrazi stfidave.)

Plotynka zlGstane zamknuta dokud
nebude odemknuta, a to i v pfipadé
vypnuti a zapnuti ovladani.

Chcete-li détsky zamek deaktivovat,
nejprve zapnéte plotynku. Sou¢asné
stisknéte pravé a levé tlacitko a potom
znovu stisknéte tlacitko po levé strané.

"L" z displeje zmizi a plotynka se vypne.

Zamek tlacitek

Funkce zamku tlagitek slouzi k bloko-
vani a nastaveni spotfebice do Uspor-
ného rezimu. Po jeho aktivaci nelze
provadét upravy, napf. nastaveni tepla
a dalSi. Provést Ize pouze vypnuti
spotfebice.

Funkce zamku se aktivuje v pfipadé,
ze dojde ke stisknuti tlacitka Zamek
tlacitek po dobu minimalné

2 sekund. Aktivace se potvrdi zvuko-
vym signalem. Po uspé&Sném dokon-
Ceni v délce vys&i nez 2 sekundy se
kontrolka zamku tlagitek rozblika a
varna plocha se zamkne.

Funkce casovace:
Funkce ¢asovace ma dveé verze:

Casovaé minutky (1 az 99 minut):

Minutku Ize spustit i jsou-li varné zény
vypnuté. Na displeji Casovace se zob-
razi "00" s blikajici teCkou.

Posuvna tlacitka Casovace

[N N B W pouzijte ke zvySeni/
sniZeni ¢asu. Rozsah nastaveni je v
rozmezi 0 az 99 minut. Nedojde-li do
10 sekund k zadnému nastaveni, mi-
nutka se nastavi a blikajici te¢ka zmizi.
Po nastaveni Casovace se Cas zacne
odpocitavat, v souladu s nastavenim.

Kdyz odpocet skonéi, ozve se zvukovy
signal a displej Casovace zablika. Zvu-
kovy signal se automaticky vypne po
uplynuti 30 sekund a/nebo po stisknuti
libovolného tlacitka.

Casovaé minutky Ize kdykoli zménit
nebo vypnout pomoci posuvnych
tlagitek ¢asovace () IINMIIEN N E N
Vypnuti plotynky v kterykoli okamzik
vypne také ¢asovac minutky.
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Casovaé varné oblasti: (1 az
99 minut):

Po zapnuti plotynek Ize pro kazdou
varnou zénu naprogramovat nezavisly
Casovac.

Vyberte varnou z6nu, potom vyberte
nastaveni teploty a nakonec aktivujte
nastaveni Casovace

pomoci tladitka , Casovac lze na-
programovat i jako funkci vypnuti varné
zbny. V okoli Casovace jsou Ctyfi LED:
Ukazuji pro kterou varnou zénu byl
Casovac aktivovan.

10 sekund po posledni operaci se na
displeji zobrazi ¢asovac, ktery vyprsi
jako dalsi (v pfipadé naprogramovani
vice nez 1 varné zény).

Kdyz CasovacC vyprsi, ozve se zvukovy
signal a na displeji Casovac se zobra-
zi "00" a LED doty¢né varné zény se
rozblika. Naprogramovana varna zéna
se vypne a je-li horka, na displeji se
zobrazi "H".

Zvukovy signal a blikani ¢asovace LED
se automaticky zastavi po uplynuti 30
sekund a/nebo po stisknuti libovolného
tlacitka.

Alarm:

Zatimco je plotynka spusténa, zvukovy
signal oznaci nasledujici udalosti:
Normalni aktivace tlaCitka - kratky
zvukovy signal

Dlouhé stisknuti tlaCitka (10 sekund) -
dlouhy, pferuSovany zvukovy signal.

Funkce Posileni:

Je tfeba vybrat varnou zénu, uroven
vareni nastavit na "pozadovanou
uroven vareni" a jesté jednou stisknout
tlacitko P (Posilent).

Funkci posileni Ize aktivovat pokud
induk&ni modul pfijima nastaveni na
této varné zoné. Je-li funkce posileni
aktivni, na odpovidajicim displeji se
zobrazi "P".

Aktivace posileni dokaze zvySit maxi-
malni vykon, aktivuje se integrovana
sprava vykonu.

Nezbytna redukce vykonu se zobrazi
blikdnim displeje odpovidajici var-
né zony. Blikani je aktivni po dobu

3 sekund a umoznuje dalsi upravy
nastaveni, a to jesté pfed snizenim
vykonu.

Zapnuti zéony premosténi
Soucasné stisknéte predni levé a zadni
levé tlacitko vybéru plotynky. U lovych
plotynek se rozsviti teCka a zobrazi

se "b" a"r". A blikajici teCka na v3ech
ostatnich displejich zhasne.

Nastaveni teploty vyberte pomoci
tlacitka zvySeni teploty po pravé strané
nebo pomoci tlagitka sniZeni teploty po
levé strané.

Prvek je pfipraveny k vareni. Abyste
dosahli nejrychlejSich ¢asu vareni,
vyberte poZadovanou uroven vareni a
pro aktivaci funkce posileni stisknéte
tlacitko P.

Vypnuti varné zény

Pfemosténi Ize vybrat stisknutim tlacit-
ka vybéru zadni levé nebo pfedni levé
plotynky pomoci posuvného tlagitka po
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levé strané, kdy uroven snizite na "0".
Je-li pfemosténa varna zéna horka,
misto "0" se zobrazi "H".

Specialni funkce vareni

Postupné pfidrzte tlaCitko vybéru a
vyberte z moznosti vafeni, smazeni,
ohfevu, rozpousténi ¢okolady. Special-
ni funkce vareni j k dispozici pouze po
pravé strané plotynky. Vareni a sma-
Zeni nemize fungovat najednou, ale
jakmile zaslechnete pipnuti, Ize vafeni
a smazeni spustit sou€asné.

Funkce varu**

Tato funkce umoznuje vafit vodu a udr-
Zuje ji v blizkosti bodu varu. Chcete-li
aktivovat funkci varu, dvakrat stiskné-
te tla€itko volby ohfevu. Je-li funkce
varu aktivni, na pfislusSném displeji se
zobrazi "b". Po uvafeni vody se ozve
zvukovy signal. Tento signal znamena,
Ze vafeni skoncilo a probiha ohfev.

Funkce varu je znazornéna na plotyn-
ce vpravo vzadu.

88 b
@ H5) mmmennn (34 ® O

Funkce smazeni

Tato funkce zajisti pfi smazeni na oleji
teplotu zhruba 160°C. Chcete-li funkci
smazeni aktivovat,

tfikrat stisknéte tlaCitko volby plotynky.
Kdyz je funkce smazeni aktivni, na
odpovidajicim displeji se zobrazi "F".
Po chvili se ozve pipnuti. Tento sig-
nal znamena, Ze olej je pfipraveny ke
smazeni.

Funkce pfipravy ¢okolady je znazorné-
na na plotynce vpravo vepiedu.

[ GF
® H5) mmmennm 3F ® O

Funkce udrzovani teploty**

Tato funkce automaticky zajisti ohfev
jidla pfi teploté zhruba 50°C . Chcete-li
tuto funkci aktivovat, Ctyfikrat stisknéte
tlacitko volby plotynky. KdyZ je funkce
ohfevu aktivni, na odpovidajicim dis-
pleji se zobrazi "u".

Funkce ohfevu je znazornéna na plo-
tynce vpravo vzadu.

2 Cu
® 85 mmmemnm Qo ® M
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Funkce pripravy cokolady

Tato funkce umozriuje rozpousténi
¢okolady nebo podobnych potravin pfi
teploté 40°C. Chcete-li funkci pFipravy
Cokolady aktivovat, pétkrat stisknéte
tlacitko vybéru plotynky. Kdyz je funkce
pfipravy €okolady aktivni, na odpovida-
jicim displeji se zobrazi "c".

Funkce pfipravy ¢okolady je znazorné-
na na plotynce vpravo vepfedu.
**Vykon a ¢as se muize liit v zavislosti
na mnozstvi potravin a kvalité nadobi.
NejlepSich vysledk( dosahnete pfi
pouziti 1,5 litru vody a 0,5 litru oleje.

H8:
89 e,
@ H5) mmemnm Qe @ O

Chytra pauza

Kdyz je aktivovana funkce Chytra
pauza (Smart Pause), sniZi se vykon
vSech plotynek, které byly zapnuty.
Pokud tuto funkci deaktivujete, plotyn-
ky se automaticky vrati na pfedchozi
uroven.

Neni-li tato funkce deaktivovana, varna
deska se vypne po uplynuti 30 minut.

Pro aktivaci funkce Chytra pauza
(Smart Pause) stisknéte ((J ). Vykon
aktivovanych plotynek se snizi na uro-
ven 1 a na v8ech displejich se zobrazi
"l

Pro deaktivaci této funkce znovu
stisknéte (@ ). "lI" zmizi a vSechny
plotynky se vrati na dfive nastavenou
uroven.
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RADY A TIPY
Nadobi

- Pouzijte nadobi se silnym, plochym a
hladkym dnem, které ma stejny primér
jako plotynka. Diky tomu se ¢as vareni
zkrati.

- NejlepSich vysledk( dosahnete pfi
pouziti nadobi vyrobeného z oceli,
smaltované oceli, litiny a nerezové
oceli (fadné oznaceného vyrobcem).

- Nadobi vyrobené ze smaltované oceli
nebo s hlinikovym nebo médénym
dnem muze zanechat na plotynce ko-
vové usazeniny. V takovém pfipadé je
jejich odstranéni narocné. Plotynku po
kazdém pouziti dikladné vydistéte.

- Nadobi je vhodné k pouziti na indukci
pokud se na dné nadobi udrzi magnet.

- Nadobi musi byt umisténo uprostied
varné zény. Neni-li umisténo spravné,
spotfebi¢ na to upozorni.

- PFi pouziti nékterého nadobi muzete
zaslechnout riizné zvuky, a to diky de-
signu nadobi a nema to vliv na vykon-
nost nebo bezpecnost plotynky.

T 1 T
[ SPRAVNE | | SPATNE |
o

I:d\:l
[ SPRAVNE | | SPATNE |

Energeticky usporné

- Induk&ni varné zony se do urcitého
limitu automaticky pfizpUsobi velikosti
nadobi. Nicméné, magneticka ¢ast
dna nadobi musi mit minimalni pramér
odpovidajici velikosti varné zony.
Nadobi na varnou plochu dejte jesté
nez ji zapnete. V pfipadé, Ze ji zapne-
te jeSté nez na ni date nadobi, varna
plocha nebude fungovat a zobrazi se
ovladaci disple;.

- Abyste zkratili dobu vareni, pouZijte
viko.

- Kdyz se zacne kapalina vaifit, snizte
nastaveni teploty.

- Minimalizujte mnozstvi kapaliny nebo
tuku a zkratte tak dobu vareni.

- Vyberte spravné nastaveni teploty.
Priklady:

Udaje uvedené v nasleduijici tabulce
jsou pouze informativni.

Nastaveni Pouziti k

0 Prvek vyp.

1-3 Jemné zahrati

4-5 Slabé vieni, pomaly
ohfev

6-7 Opétny ohfev a rychlé
vieni

8 Var, duseni a smazeni

9 Maximalni teplo

P Funkce Posileni
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Tipy k ¢isténi
- K gisténi povrchu varné desky nepo-
uzivejte abrazivni houbicky, korozivni

Cistie, aerosolové distiCe nebo ostré
predméty.

- Chcete-li odstranit pfipalené potra-
viny, k €isténi pouzijte navih¢enou
houbicku.

- K gisténi zbytkd potravin mlzete po-
uzit Skrabku. Lepivé potraviny je tfeba
ocCistit okamzité jakmile se rozliji, jesté
nez sklo vychladne.

- Dejte pozor, abyste pfi pouziti Skrab-
ky neponicili silikonové tésnéni na
okrajich varné desky.

- Ve Skrabce je ziletka, proto musi byt
uchovana mimo dosah déti.

- Zatimco je plotynka horka, pouZzij-

te na ni specialni Cistici pfipravek

na keramické varné desky. Otfete a
osuste Cistou latkovou nebo papirovou
utérkou.

INSTALACE SPOTREBICE
VAROVANI:

Elektrické zapojeni této desky musi
provést kvalifikovany elektrikar, v
souladu s pokyny v tomto pravodci a

v souladu s platnymi smérnicemi. V
pfipadé, ze v disledku nespravného
zapojeni nebo instalace dojde k posko-
zeni spotfebite, zaruka nebude platit.
Tento spotfebi¢ musi byt uzemnény.

Bezpecnost instalace

- Jakykoli pfe€nivajici povrch musi byt

minimalné 65 cm nad varnou deskou.

- Digestof musi byt namontovana v
souladu s pokyny vyrobce.

- Sténa v kontaktu se zadni ¢asti
varné desky musi byt z nehoflavého
materialu.

- Délka napajeciho kabelu nesmi
prekrocit 2 metry.
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Pripevnéni varné desky na pra-
covni desku

- Varnou desku lze zasunout do jaké-
koli pracovni desky za prfedpokladu, Zze
ta je odolna teploté minimalné 90°C.

- Vytvorte otvor s rozméry zobrazenymi
na obrazku niZe a na dalSi strané.

- Indukéni varnou desku Ize zabudovat
do pracovnich desek o tloustce 25 -
40 mm.

Okolo spodniho okraje spotfebice,
podél vnéjsi hrany sklenéného kera-
mického panelu pouzijte jednostrannou
lepici tésnici pasku. Nenatahuijte ji.

Na bo¢ni stény produktu nasroubujte
4 montazni vzpéry.

CZ-

Provedeni elektrického zapojeni

Pfed provedenim zapojeni zkontrolujte,
zda:

Sitové napéti je stejné jako to, které je
uvedené na Stitku v zadni ¢asti varné
desky.

Okruh dokaze podpofit zatizeni spotre-
bice (viz Stitek).

Napajeni je uzemnéné, a splfiuje

tak ustanoveni platnych smérnic a je

N— N—
3 ] 4 3 —|_3 4
2 :I PE— =] 2 1L, E| &
1 | 1 1,
3x2,5 mm? 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x2,5 mm2 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —L, 5
PE—| &+ PE— +
1 L = 11—, =

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

v dobrém provoznim stavu.

Spinac s pojistkou musi byt po instala-

ci varné desky snadno dostupny.
Neni-li k dispozici zadny okruh a

spinac s pojistkou, je tfeba, aby je zku-

Seny elektrikar nainstalovat jesté pred

zapojenim varné desky.

Schvaleny vhodny kabel musi byt
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zapojen ze skfiového rozvadéce (hlavni
pojistkové skfiné) a musi byt chranén
vlastni 50 amp pojistkou nebo mikro jisti-
¢em okruhu (MCB). Elektrikal musi zapojit
sloupovy spinag, ktery odpojuje obé linky
(zivé) a neutralni konduktory mezerou
mezi kontakty minimalné 3,0 mm.

Spinac s pojistkami musi byt namonto-
van na kuchyriskou zed', nad pracovni
plochu, stranou od varné desky, ne nad
ni, v souladu se smérnicemi IEE. Spi-
nac¢ s pojistkami zapojte do spinace,
ktery musi byt namontovany na sténu
ve vysce zhruba 61 cm (24 palct) nad
urovni podlahy a za varnou deskou.
Potom Ize zapoijit napajeci kabel varné
desky. Jeden konec zapojte do délici
skfiné, druhy do sitového zdroje, ktery
se nachazi v zadni ¢asti varné desky.
Sejméte kryt sitového zdroje a nainsta-
lujte kabel, podle nakresu zapojeni.

Napajeci kabel musi byt umistén mimo
pfimé zdroje tepla. Teplota se nesmi
zvySit o vice nez 50°C nad teplotu v
mistnosti.

V pfFipadé sklokeramické desky musi
byt kabel HO5VV-F 3X2,5 mm? 60227
IEC 53 «-. Nakres zapojeni naleznete
ve spodni ¢asti spotfebice.

CHYBOVE KODY

Pokud doslo k chybé&, na displejich se
zobrazi chybovy kod.

E1 : Chladici ventilator je vypnuty,
kontaktujte zastupce autorizovaného
servisu.

E3 : Napajeci frekvence se liSi od
nominalnich hodnot, vypnéte varnou

desku stisknutim (1 pockejte dokud
ze vSech zoén nezmizi "H", varnou des-

ku zapnéte stisknutim M a pokracuj-
te v pouzivani. Pokud se stejna chyba
zobrazi znovu, kontaktujte zastupce
autorizovaného servisu.

E4 : Napajeci frekvence se liSi od
nominalnich hodnot, vypnéte varnou

desku stisknutim (D , poCkejte dokud
ze vSech zén nezmizi "H", varnou des-

ku zapnéte stisknutim f'j a pokracuj-
te v pouzivani. Pokud se stejna chyba
zobrazi znovu, varnou desku odpojte

a zapojte pomoci @ a pokracujte v
jejim pouZzivani. Pokud se zobrazi stej-
na chyba znovu, kontaktujte zastupce
autorizovaného servisu.

ES5 : Vnitfni teplota varné desky je
prilis vysokd, desku vypnéte stisknutim
(D a nechte ji vychladnout.

E6 : Chyba komunikace mezi dotyko-
vym ovladanim a varnou plochou,

E7 : Senzor teploty civky je vypnuty,
kontaktujte zastupce autorizovaného
servisu.

E8: Senzor teploty chladiciho prvku je
vypnuty, kontaktujte zastupce autorizo-
vaného servisu.

E9 : Chyba kalibrace, kontaktujte za-
stupce autorizovaného servisu.
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SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE ANLEITUNG
VOLLSTANDIG UND SORGFALTIG
VOR DER VERWENDUNG IHRES GE-
RATS DURCH UND BEWAHREN SIE
SIE FUR SPATER AN EINEM LEICHT
ERREICHBAREN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE FUR
MEHR ALS EIN MODELL ERSTELLT.
IHR GERAT MUSS NICHT ALLE DER
EIGENSCHAFTEN HABEN, DIE IN
DIESEM HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. WAHREND SIE DIESE BEDIE-
NUNGSANLEITUNG LESEN, RICH-
TEN SIE BESONDERE AUFMERK-
SAMKEIT AUF DIE ANGABEN MIT
BILDERN.

Allgemeine Sicherheitshinwei-
se

«Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren
und Menschen mit
korperlichen, Sinnes-

oder mentalen Ein-
schrankungen  oder
mangelnder  Erfah-

rung und mangeln-
dem Wissen bedient
werden, wenn sie un-
ter Aufsicht stehen
oder eine Einweisung
zur sicheren Handha-
bung des Gerats er-
halten haben und die

damit verbundenen
Gefahren kennen.
Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spie-
len. Die Reinigung
und Wartung soll-
te von Kindern nicht
ohne Aufsicht ausge-
fuhrt werden.

* ACHTUNG! Wahrend
des Betriebs wird das
Gerat und seine be-
ruhrbaren Teile heil}.
Passen Sie auf, dass
Sie nicht die Heizele-
mente beruhren. Kin-
der unter 8 Jahren
sollten dem Gerat
fernbleiben, es sei
denn, sie stehen unter
standiger Aufsicht.

s ACHTUNG! Ein un-
beaufsichtigtes Bra-
ten mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein
und zu einem Brand
fuhren. Loschen Sie
NIEMALS ein Feuer
mit Wasser. Schalten
Sie das Gerat aus und
decken Sie die Flam-
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me ab, z.B. mit einem
Topfdeckel oder einer
Loschdecke.

«ACHTUNG! Brandge-
fahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf den
Kochflachen ab.

* ACHTUNG! Wenn die

Oberflache gesprun-
gen ist, schalten Sie
das Gerat aus, um
die Stromschlag-Ge-
fahr zu vermeiden.

Metallgegenstande
wie Messer, Gabel,
Loffel und Deckel soll-
ten nicht auf die Koch-
feldoberflache gelegt
werden, da sie heil}
werden konnen.

e Schalten Sie nach der
Nutzung des Koch-
felds den Kontroll-
schalter aus und ver-
lassen Sie sich nicht
auf die Pfannenerken-

nung.
*Bei Kochflachen,
die mit einer Abde-
ckung  ausgestattet
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sind, sollten Sie Ver-
schmutzungen vor der
Offnung des Deckels
entfernen. Bevor Sie
den Deckel wieder
schlief3en, mussen
Sie die Kochflache
abkuhlen lassen.

eDas Gerat ist nicht
fur die Bedienung mit
einer externen Zeit-
schaltunr oder ge-
trennten Fernbedie-
nung vorgesehen.

*\VVerwenden Sie keine

Scheuermittel  oder
scharfe  Metallscha-
ber, um die Glastur
des Backofens und
andere Oberflachen
zu reinigen, da die-
se die Oberflache
zerkratzen, was zum
Splittern des Glases
oder Schaden an der
Oberflache fuhren
kann.

*VVerwenden Sie zur
Reinigung des Gerats

keinen Dampfreiniger.
 |lhr Gerat wurde gemafallen gul-
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tigen nationalen und internationa-
len Normen und Vorschriften her-
gestellt.

Wartungs- und Reparaturarbei-
ten durfen nur von zugelassenen
Servicetechnikern  durchgefihrt
werden. Wartungs- und Installa-
tionsarbeiten, die nicht von auto-
risierten Technikern durchgefihrt
wurden, konnen Sie in Gefahr
bringen. Die Modifikation oder der
Umbau des Geréts in jeglicher
Weise ist riskant.

Vor dem Einbau mussen Sie die
ortlichen Energieversorgungsbe-
dingungen prifen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Span-
nung und Frequenz) und das die
Voraussetzungen mit dem Gerat
kompatibel sind. Die Vorausset-
zungen fir dieses Gerat sind auf
dem Etikett genannt.

VORSICHT: Diese Gerat ist nur
fur das Kochen von Speisen in
einem privaten Haushalt vorgese-
hen und darf nicht zu einem an-
deren Zweck oder einer anderen
Verwendung, wie gewerblicher
oder beruflicher Verwendung oder
Raumheizung, verwendet werden.

Es wurden alle moglichen Sicher-
heitsmaRnahme ergriffen, um lhre
Sicherheit zu garantieren. Da das
Glas brechen kann, sollten Sie
beim Reinigen vorsichtig sein, um
Kratzer zu vermeiden. Vermeiden
Sie, das Zubehor gegen das Glas
schlagt oder anstoRt.

Achten Sie beim Einbau darauf,

dass die Stromzuleitung nicht ein-
gequetscht wird. Ein beschadigtes
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Netzkabel muss vom Hersteller,
einem Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal aus-
getauscht werden.

Einbauhinweise
* Benutzen Sie den Backofen erst,

wenn er vollstandig angeschlos-
sen ist.

Das Gerat muss von einem auto-
risierten Techniker angeschlossen
und in Betrieb genommen werden.
Der Hersteller ist nicht fur Scha-
den haftbar, die durch eine falsche
Aufstellung oder einen falschen
Anschluss durch nicht zugelasse-
ne Personen entstehen.

Wenn Sie das Gerat auspacken,
achten Sie bitte auf mogliche
Transportschadden. Wenn ein
Schaden vorliegt, durfen Sie das
Gerat nicht verwenden und Sie
missen sich mit dem zugelasse-
nen Kundendienst in Verbindung
setzen. Die zur Verpackung ver-
wendeten  Materialien  (Nylon,
Heftklammern, Styropor, usw.)
stellen eine Gefahr fur Kinder dar
und sollten daher sofort einge-
sammelt und entfernt werden.

Schitzen Sie |hr Gerat vor Um-
welteinflissen. Setzen Sie es
nicht Einflissen wie Sonne, Re-
gen, Schnee, usw. aus.

Die das Gerat umgebenden Mate-
rialien (z.B. ein Schrank) missen
einer Temperatur von mindestens
100 °C widerstehen kdnnen. Die
Temperatur der Kochfeld-Unter-
seite kann sich wahrend des Be-
triebs erhdhen. Daher muss un-
terhalb des Produkts eine Platte



eingebaut sein.
e Wahrend der Verwendung

 Stellen Sie keine brennbaren oder
flammbaren Stoffe in oder neben
das Geréat, wenn es in Betrieb ist.

» Lassen Sie den Backofen nicht
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit fes-
ten oder flissigen Olen kochen.
Diese konnen bei extremer Erhit-
zung Feuer fangen. Schitten Sie
niemals Wasser in brennendes Ol.
Decken Sie den Kochtopf oder die
Pfanne mit einem Deckel ab, um
etwaige Flammen in diesem Fall
zu ersticken und schalten Sie den
Backofen aus.

 Stellen Topfe und Pfannen immer
auf die Mitte der Kochzone und
drehen die Griffe in eine sichere
Position, damit sie nicht angesto-
Ren und gefangen werden kon-
nen.

* Wenn Sie das Gerat fur langere
Zeit nicht benutzen, ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.
Der Hauptschalter sollte dabei
ausgeschaltet sein. Drehen Sie
zudem das Gasventil zu, wenn Sie
das Geréat nicht verwenden.

e Achten Sie darauf, dass die Be-
dienknopfe des Backofens immer
auf "0" (Aus) stehen, wenn sie
nicht benutzt werden.

Wahrend der Reinigung und
Wartung

» Sie muUssen das Gerat ausschal-
ten, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten  durchfiihren.
Sie konnen dies nach dem Aus-

stecken des Gerats oder dem Aus-
schalten des Netzschalters tun.

« Wenn Sie das Bedienfeld reini-
gen, bitte entfernen Sie nicht die
Bedienknodpfe.

. WIR EMPFEHLEN IHNEN,
DASS SIE STETS ORIGINAL-ER-
SATZTEILE VERWENDEN UND
NUR IHREN ZUGELASSENEN
KUNDENDIENST RUFEN, UM DIE
EFFIZIENZ UND SICHERHEIT
IHRES HAUSHALTSGERATS ZU
GEWAHRLEISTEN.
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BESCHREIBUNG DER KOCHFLACHE

Sehr verehrte/r Kunde/in,

Bitte lesen Sie die Anweisungen in dieser Anleitung vor der Nutzung der
Kochflache und heben Sie diese fir die Zukunft auf.

Kochoberflache fiir 4 Kochzonen:

Induktionsheizelement

Steuertafel

Hinweis: Aufgrund ihrer Ausstattung kann lhre Kochflache im Aussehen von
dem oben gezeigten Modell abweichen.
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Steuertafel flr 4Kochfelder

IN
o

2

1
8 H:

g @

1- Heizanzeige

2- Auswahl fiir obere linke Kochzone

3- Timer-Anzeige

4- Auswahl der oberen rechten
Kochzone

5-Timer
6- Sicherungsanzeige
7- Intelligente Pause (Smart Pause)

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

8- Auswahl fir unsere linke Kochzone
9- Schiebetasten

10- Auswahl furr unsere rechte Kochzone
11- Boost

12- Ein/Aus
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BENUTZUNG DES GERATS

Benutzen Sie das Induktionskochfeld
mit geeignetem Kochgeschirr.

Sobald die Energieversorgung einge-
schaltet ist, leuchten alle Anzeigeele-
mente einen Augenblick auf. Danach
befindet sich das Kochfeld im Stand-
by-Modus und ist benutzungsbereit.

Das Kochfeld wird durch elektronische
Sensoren kontrolliert, welche durch Be-
rihren der entsprechenden Sensoren
bedient werden. Jede Sensoraktivie-
rung wird durch ein Tonsignal begleitet.

Anschalten des Gerats:

Schalten Sie das Kochfeld durch Be-
riihren der EIN/AUSTaste ein () Alle
Heizdisplays zeigen eine statische ,0“
an und die Punkte unten rechts blinken.
(Wenn innerhalb von 20 Sekunden kein
Kochfeld gewahlt wird, schaltet das
Kochfeld automatisch aus.)

Abschalten des Gerats:

Schalten Sie das Kochfeld jederzeit
durch Dricken der [D aus.

Die EIN/AUSTaste @ hat beim Aus-
schalten immer Prioritat.

Einschalten der Kochfelder:

Beriihren Sie die Heizwahl-Taste (S
des Kochfelds, auf dem Sie kochen
wollen. Ein statischer Punkt auf dem
Display des ausgewahlten Kochfelds
leuchtet auf und die blinkenden Punkte
auf allen anderen Displays erléschen.

Sie konnen die Heizstufe flr das Koch-

feld durch BerlUhren der Schiebetaste
[IIIINNN N N N Wauswahlen. Das Ele-
ment ist jetzt bereit zum Kochen. Fur
die schnellsten Kochzeiten wahlen Sie
die gewilinschte Kochstufe und aktivie-
ren Sie die Boost-Funktion durch Dri-
cken der P-Taste .

Ausschalten der Kochfelder:

Wahlen Sie das Feld, das Sie aus-
schalten mdchten, durch Dricken der
entsprechenden Hitze-Auswahl Taste
aus. Mit den [IIINIINNH N B WSchiebe-
tasten setzen Sie die Temperatur auf
,0“ (Ebenfalls kdnnen Sie die Tempe-
ratur durch die gleichzeitige Verwen-
dung der linken und rechten Schiebe-
tasten auf "0" setzen)."

Wenn das Kochfeld heil} ist, wird an-
statt ,0“ ein ,H" angezeigt.

Ausschalten aller Kochfelder:

Um alle Kochzonen gleichzeitig auszu-
schalten, betatigen Sie die (D Taste.

Im Standby-Modus erscheint ein ,H* auf
allen heilten Kochfeldern.

Resthitze-Anzeige

Die Resthitze-Anzeige zeigt an, dass
die Glaskeramik-Oberflache im Koch-
bereich eine fir die Berthrung gefahr-
liche Temperatur aufweist.

Nach Ausschalten des Kochfelds zeigt
der entsprechende Bildschirm so lange
ein ,H“ an, bis die Temperatur der Koch-
zone einen unkritischen Wert erreicht
hat.
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Sicherheitsabschaltung:

Jede Kochzone wird nach einer defi-
nierten maximalen Zeit ohne Anpas-
sung der Hitzeeinstellung automatisch
abgeschaltet. Jede Anderung der
Kochzone setzt diese Zeit auf die
maximale Betriebsdauer zurlck. Die
maximale Betriebsdauer hangt von der
gewahlten Temperatureinstellung ab.

Warten Sie, bis das 'F' fir alle Zonen
erlischt, dann schalten Sie die Kochfla-
che durch Berthrung von M einund
verwenden Sie sie weiter.

Hitzeeins- | Anschliel3ende
tellung Sicherheitsabs-
chaltung

1-2 6 Stunden

3-4 5 Stunden

5 4 Stunden

6-9 1,5 Stunden

Kindersicherung:

Die Kindersicherungsfunktion kann
nach dem Einschalten der Kontroll-
funktionen aktiviert werden. Zur Aktivie-
rung der Kindersicherung driicken Sie
gleichzeitig die linke und rechte Seite
der Schiebetaste und danach wieder-
um die rechte Seite der Taste. In allen
Bildschirmen erscheint ein ,L“, wel-
ches die Funktion der Kindersicherung
anzeigt und die Bedienung verhindert.
(Wenn eine Kochzone heil} ist, erschei-
nen ,L“und ,H“im Wechsel.)

Das Kochfeld bleibt so lange im Kin-
dersicherung-Modus, bis es entsperrt
wird, sogar wenn das Kontrollfeld aus-

und eingeschaltet wird.

Zur Deaktivierung der Kindersicherung
schalten Sie zunachst das Kochfeld ein.
Driicken Sie gleichzeitig die linke und
rechte Seite der Schiebetaste und da-
nach wiederum die linke Seite der Tas-
te. L verschwindet aus dem Bildschirm
und das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Tastensperre

Mit der Tastensperre blockiert man
das Gerat und kann es wahrend des
Betriebs in einen sicheren Modus
schalten. Beispielsweise sind dann die
Erhdhung der Hitzestufe und andere
Einstellungen durch Berthrung nicht
mehr mdglich. Nur das Ausschalten
des Gerats ist moglich.

Die Sicherungsfunktion wird aktiviert,
wenn die Sicherungstaste min-
destens 2 Sekunden lang gedruckt
wird. Der Prozess wird durch einen
Signalton bestatigt. Nach den 2 Sekun-
den beginnt die Tastensperranzeige zu
blinken und die Kochplatte ist gesperrt.

Timer-Funktion:
Der Timer funktioniert auf zwei Arten:

Minuten-Timer (1-99 Minuten):

Der Minuten-Timer kann bedient wer-
den, wenn das Kochfeld ausgeschaltet
ist. Der Timer zeigt "00" mit einem
blinkenden Punkt an.

Nutzen Sie Schiebetasten des Timers
IIIIINNE N B W, um die Zeit zu erho-
hen/verringern. Die Einstellreichweite
betragt zwischen 0 - 99 Minuten. Nach-

DE-9



dem fiir 10 Sekunden keine Anderung
statt fand, ist der Minuten-Timer aktiviert
und der blinkende Punkt erlischt. Nach
dem Setzen des Timers lauft dieser
entsprechend der Einstellung herunter.

Nachdem die Zeit abgelaufen ist, ertont
ein Signalton und der Timer-Bildschirm
blinkt. Der Signalton wird automatisch
nach 30 Sekunden oder nach Berih-
ren einer beliebigen Taste gestoppt.

Der Minuten-Timer kann jederzeit
geandert oder durch die Verwen-

dung der Timer Schiebtasten ()
IIIININE N N B W ausgeschaltet werden.
Das Ausschalten des Kochfelds schal-
tet ebenfalls den Minuten-Timer aus.

Kochzonen-Timer (1-99 Minuten):

Wenn das Kochfeld eingeschaltet wird,
kann fiir jede Kochzone ein individuel-
ler Timer programmiert werden.

Wahlen Sie eine Kochzone, dann die
Temperatur und aktivieren Sie schliel3-
lich die Taste zur

Timer-Einstellung . Der Timer kann
als Ausschaltfunktion fur eine Kochzo-
ne programmiert werden. Vier LEDs
sind um den Timer angebracht. Diese
geben an, fur welche Kochzone der
Timer aktiviert wurde.

Zehn Sekunden nach der letzten Beta-
tigung wechselt das Timer-Display zum
Timer, der als nachstes auslauft (in
dem Fall, das Sie mehrere Kochfelder
programmiert haben).

Wenn der Timer ablauft, ertdnt ein
Signalton und der Bildschirm zeigt sta-
tisch ,00% Die entsprechende LED des
Kochzonen-Timers blinkt. Die program-
mierte Kochzone wird ausgeschaltet
und ein ,H* wird angezeigt, wenn die
Kochzone heilf} ist.

Der Signalton und das Blinken der Ti-
mer-LED werden automatisch nach 30
Sekunden oder nach Berlhren einer
beliebigen Taste gestoppt.

Piepton:

Wahrend das Kochfeld in Betrieb ist,
werden die folgenden Aktionen durch
einen Piepton quittiert:

Normale Bedienung einer Taste durch
einen kurzen Ton

Kontinuierliche Bedienung von Tasten
Uber einen langeren Zeitraum (10 Se-
kunden) durch ein langeres unterbro-
chenes Tonsignal.

Boost-Funktion:

Ein Kochfeld muss ausgewahlt, die
Kochstufe auf "gewlinschte Kochstufe"
gesetzt und die P-Taste (Boost) noch-
mals gedrickt sein.

Die Boost-Funktion kann aktiviert
werden, wenn das Induktionsmodul
die Einstellung auf diesem Kochfeld
akzeptiert. Wenn die Boost-Funktion
aktiv ist, wird ein "P" auf dem entspre-
chenden Display angezeigt.

Die Aktivierung des Boosters kann die
maximale Leistung Uberschreiten und

das integrierte Leistungs-Management
wird aktiviert.
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Die notwendige Leistungsvermin-
derung wird durch Blinken des ent-
sprechenden Kochzonen-Displays
angezeigt. Das Blinken ist 3 Sekunden
lang aktiv und erlaubt keine weiteren
Anpassungen der Einstellungen, bevor
die Leistung nicht reduziert wurde.

Anschalten der Kochfelder

Driicken Sie gleichzeitig die vordere
und hintere linke Kochfeld-Auswahltas-
te. Es gibt eine statische Punktanzeige
auf dem linken Kochfeld-Display und
diese zeigt 'b' und 'r' an. Die leuchten-
den Punkte auf den anderen Displays
sind ausgeschaltet.

Wahlen Sie die Temperatureinstellung
zum Erhdhen der Hitze mittels der
rechten Seite der Schiebe-taste oder
zum Verringern mittels der linken Seite
Schiebtaste aus.

Das Briickenelement ist kochbereit.
Fur die schnellsten Kochzeiten wahlen
Sie die gewlinschte Kochstufe und
aktivieren sie Sie durch Driicken der
P-Taste die Boost-Funktion.

Ausschalten der Kochfelder:

Das Briickenelement sollte durch Dri-
cken der hinteren oder vorderen linken
Heizfeld-Auswahltaste ausgewahlt
werden, schalten Sie die Stufe auf "0"
herunter. Wenn das Kochfeld heil} ist,
wird ein ,H“ angezeigt.

Spezielle Kochfunktion

Berlihren Sie die Heizfeld-Auswahl-
taste nacheinander, zum Kochen, zum
Braten, zum Warmhalten oder zum
Schmelzen von Schokolade. Beson-

dere Kochfunktionen sind nur auf der
rechten Seite des Kochfelds verfligbar.
Kochen und Braten funktionieren nicht
gleichzeitig, aber nachdem Sie einen
Signalton des Kochfelds gehort haben,
ist es moglich, das gleichzeitige Ko-
chen und Braten zu aktivieren.

Kochfunktion**

Diese Funktion bringt Wasser zum
Kochen und halt es nahe dem Siede-
punkt. Zur Aktivierung der Kochfunktion
berGhren Sie die Ofen-Auswahltaste
zweimal. Wenn die Kochfunktion aktiv
ist, zeigt der relevante Bildschirm ein
.B“ an. Nachdem das Wasser gekocht
ist, gibt das Kochfeld einen Signalton
wider. Der Signalton gibt an, dass

das Kochen fertig ist und das Wasser
brodelt.

Das Display der Kochzone hinten
rechts zeigt die Kochfunktion an.

9 1)
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Bratfunktion

Diese Funktion erhitzt das Bratfett auf
etwa 160 °C. Zum Aktivieren der Brat-
funktion beriihren Sie

die Ofen-Auswahltaste dreimal. Wenn
die Bratfunktion aktiv ist, zeigt das ent-
sprechende Display ein ,F“ an. Nach
einer Weile gibt das Kochfeld einen
Signalton von sich. Dieser zeigt an,
dass das Ol bereit zum Braten ist.
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Die vordere rechte Kochfeldanzeige
zeigt die Bratfunktion an

89 SF
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Warmhaltefunktion**

Diese Funktion halt das Gericht
automatisch bei einer Temperatur

von etwa 50 °C. Zur Aktivierung der
Warmbhaltefunktion beriihren Sie die
Ofen-Auswabhltaste viermal. Wenn die
Warmbhaltefunktion aktiv ist zeigt das
entsprechende Display ein ,U“ an.
Das Display der Kochzone hinten
rechts zeigt die Warmhaltefunktion an.

59 E)
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Schokoladenschmelz-Funktion

Diese Funktion ermdglicht es, auto-
matisch die Temperatur auf circa 40°C
fur das Schmelzen von Schokolade
oder ahnlichen Dingen zu halten. Zum
Aktivieren dieser Funktion, driicken Sie
die Kochfeld-Auswahltaste finfmal.
Wenn die Schokoladenschmelz-Funk-
tion aktiv ist, zeigt die entsprechende
Anzeige 'c' an.

Das Display der Kochzone vor-
ne rechts zeigt die Schokoladen-
schmelz-Funktion an.

**Die Zubereitungszeiten kénnen vari-
ieren, je nach Menge des Essens und
Pfannenqualitat. 1,5 Liter Wasser und

DE-

0,5 Liter Ol ergeben die beste Koch-
leistung mit diesen Funktionen.

89 e,
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Intelligente Pause (Smart Pause)

Die intelligente Pause reduziert, wenn
sie aktiviert ist, die Leistung aller ein-
geschalteten Brenner.

Bei Deaktivierung der Intelligenten
Pause werden die Brenner automa-
tisch zur vorherigen Stufe zurlickkeh-
ren.

Wenn Intelligente Pause nicht deak-
tiviert wird, wird die Kochstelle nach
30 Minuten ausgeschaltet.

Beruhren Sie () ) zur Aktivierung der
intelligenten Pause. Die Leistung aller
aktivierten Kochstellen wird auf Stufe
1 reduziert und ,I1* erscheint auf allen
Displays.

Berthren Sie ( (D ) erneut zum Deak-
tivieren der intelligenten Pause. |1
verschwindet und die Brenner laufen
wieder auf der vorherigen Stufe.

12



TIPPS UND TRICKS
Kochgeschirr

- Nutzen Sie dickes und flaches
Kochgeschirr mit einem glatten Boden,
dass denselben Durchmesser wie die
Kochzone besitzt. Dies verringert die
Kochzeiten.

- Kochgeschirr aus Stahl, emailliertem
Stahl, Gusseisen und Edelstahl (wenn
vom Hersteller entsprechend angege-
ben), liefert die besten Kochergebnisse.

- Kochgeschirr mit Béden aus email-
liertem Stahl, Aluminium oder Kupfer
kann metallische Ruckstande auf dem
Kochfeld verursachen. Diese kénnen
schwer zu entfernen sein. Reinigen Sie
das Kochfeld nach jeder Nutzung.

- Kochgeschirr ist geeignet fir Indukti-
on, wenn am Boden des Kochgeschirrs
ein Magnet haften bleibt.

- Das Kochgeschirr muss mittig auf die
Kochzone gestellt werden. Bie nicht kor-
rekter Platzierung wird dies angezeigt.

- Bei Nutzung bestimmter Pfannen
konnten diese diverse Gerausche
produzieren. Dies liegt am Design der
Pfannen und hat keinen Einfluss auf
die Funktionalitat des Kochfelds.

71 T
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Energiesparen

- Induktionszonen passen sich in
gewissen Grenzen automatisch an die
Grole des Kochgeschirrs an. Den-
noch muss der magnetische Teil des
Kochgeschirr-Bodens einen gewissen
Durchmesser aufweisen, der von der
GrolRe der Kochzone abhangt.

Stellen Sie das Kochgeschirr vor dem
Einschalten auf die Kochzone. Das
Kochfeld funktioniert nicht und die
Kochanzeige zeigt dies an, wenn das
Kochfeld angeschaltet wird, bevor
Kochgeschirr darauf platziert wird.

- Benutzen Sie zur Verringerung der
Kochzeit einen Deckel.

- Wenn eine Flussigkeit anfangt zu
Kochen, reduzieren Sie die zugeflihrte
Temperatur.

- Minimieren Sie die Menge von Flus-
sigkeit oder Fett, um die Kochzeiten zu
verringern.

- Wahlen Sie flur den gewinschten
Kochzweck die geeignete Temperatur.

Beispiele fiir Kochzwecke

Die Information der folgenden Tabelle
dient nur der Orientierung.

Einstellungen | Nutzung fiir

0 Element aus

1-3 Empfindlichkeitswar-
nung

4-5 Schonender Siedepro-
zess, langsame Warnung

6-7 Wiedererhitzen und
schneller Siedeprozess

8 Kochen, Braten und
Anbraten

9 Maximale Hitze

P Boost-Funktion
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Reinigungshinweise

- Verwenden Sie zur Reinigung der
Oberflache des Kochfelds keine
Scheuerschwamme, atzende Reini-
gungsmittel, Reinigungssprays oder
scharfe Gegenstande.

- Zur Entfernung von verbranntem Es-
sen nutzen Sie ein feuchtes Tuch und
Spllmittel.

- Zur Entfernung von Essensresten
kdénnen Sie einen Schaber verwenden.
Klebrige Lebensmittel missen sofort
nach dem Uberkochen und bevor die
Glasflache abgekuhlt ist gereinigert
werden.

- Beschadigen Sie bei der Nutzung
eines Schabers nicht den Silikonkleber
am Rand der Glasflache.

- Ein Schaber hat eine Rasierklinge
und muss daher von Kindern fernge-
halten werden.

- Nutzen Sie spezielles Reinigungsmit-
tel fir Kochfelder, wenn das Kochfeld
handwarm ist. Wischen Sie es ab und
trocknen es mit einem sauberen Tuch
oder Papiertuch.

INSTALLATION DES GERATS
ACHTUNG!

Der elektrische Anschluss dieser Kochfla-
che darf nur von einem autorisierten Elek-
triker gemafk den Anweisungen in dieser
Anleitung und unter Einhaltung der gelten-
den Vorschriften vorgenommen werden.
Die Garantie erlischt bei Schaden, die
durch nicht sachgemalie Verbindung oder
Installation verursacht werden. Dieses
Haushaltsgerat muss geerdet sein.

Anlagensicherheit

- Jegliche Gberhangende Oberflache

sollte mindestens 65 cm Uber dem
Kochfeld sein.

- Dunstabzugshauben mussen ent-
sprechend der Herstellerinstruktionen
installiert sein.

- Die Hinterwand in Kontakt mit dem
Kochfeld muss aus flammenfestem
Material sein.
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- Die Lange des Netzkabels sollte
2 Meter nicht Uberschreiten.

Montage des Kochfelds in eine
Arbeitsplatte

- Das Kochfeld kann in jede Arbeits-
platte eingebaut werden, soweit diese
bis mindestens 90 °C hitzeresistent ist.

- Machen Sie eine Offnung mit den Ab-
messungen, die im nachsten Bild und
auf der nachsten Seite gezeigt werden.

- Das Induktionskochfeld darf in
Arbeitsplatten von einer Dicke von 25 -
40 mm eingebaut werden.

Bringen Sie das mitgelieferte selbst-
haftende Dichtungsband um die untere
Glaskante der Kochoberflache langs
der AuRenkante der Glaskeramikflache
an. Dehnen Sie es nicht.

- Schrauben Sie die 4 Arbeitsplatten-
montageklammern auf die Seitenwan-
de des Produkts.

Herstellen einer elektrischen
Verbindung

Prifen Sie vor der Herstellung einer
Verbindung, dass:

Die Netzspannung etnspricht der
Angabe auf dem Typenschild auf der
Ruckseite des Kochfelds .

Der Lastkreis kann die Geratelast tra-
gen (siehe Typenschild).

Der Netzanschluss verfiigt tber eine

N— N—

2 PE— 1, PE—]

l||-
N
l||-

1 1

—L _I'1

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm2 230V~
3x2,5 mm? 240V~

/

N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —I, 5
PE— % PE— +
L = || 1 1, :

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

geerdete Verbindung, welche mit den
Bestimmungen und geltenden Vor-
schriften Ubereinstimmt und in ein-
wandfreiem Zustand ist.

Der Sicherungsschalter muss nach
dem Einbau der Kochflache leicht
erreichbar sein.

Wenn es fiir die Kochflache keinen ei-
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genen Stromkreislauf und Sicherungs-
schalter gibt, missen diese vor dem
Anschluss der Kochflache von einem
Elektriker installiert werden.

Ein genehmigtes geeignetes Kabel muss
von der Endverbrauchereinheit (Haupt-
sicherungskasten), durch seine eigene
50A-Sicherung oder einen Leitungsschutz-
schalter (MCB) geschiitzt, angeschlossen
werden. Der Elektriker muss einen allpoli-
gen Hauptschalter zur Verfugung stellen,
der sowohl die Leitung (Live) und den
Neutralleiter mit einem Kontaktabstand
von mindestens 3,0 mm trennt.

Der Sicherungsschalter sollte in Uber-
einstimmung mit den IEE-Regularien
an der Kuchenwand, uber der Ar-
beitsflache und seitlich des Kochfelds
(nicht dariiber) angebracht werden.
Verbinden Sie den Sicherrungsschal-
ter an einen Anschlusskasten, der an
der Wand in einer Héhe von ca. 61

cm Uber dem Boden und hinter dem
Kochfeld befestigt sein sollte. Danach
kann das Netzkabel des Kochfelds
angeschlossen werden. Schliel3en Sie
ein Ende an den Anschlusskasten, das
andere an die Anschlussbox an der
Ruckseite des Kochfelds an. Entfernen
Sie die Abdeckung der Anschlussbox
und schlielRen das Kabel entsprechend
dem Verkabelungsdiagramm an.

Das Netzkabel muss entfernt von
direkten Hitzequellen platziert werden.
Die Raumtemperatur sollte 50 °C nicht
Uberschreiten.

Das Kabel fur das Induktionskochfeld
muss vom Typ HO5VV-F 3X1,5 mm?

/60227 IEC 53 sein. Auf dem Boden
Ihres Gerats finden Sie den entspre-
chenden Anschlussplan.

FEHLERMELDUNGEN

Im Falle eines Fehlers wird ein Feh-
lercode im Bildschirm der Kochzone
angezeigt.

E1: Der KuhllGfter ist deaktiviert.
Rufen Sie den zugelassenen Kunden-
dienst.

E3: Die Versorgungsfrequenz weicht
von den angegebenen Werte ab.
Schalten Sie das Kochfeld durch
Driicken von (1) aus, warten Sie, bis
,H“von allen Zonen verschwindet,
driicken Sie O und fahren Sie mit
der Benutzung fort. Wenn derselbe
Fehler wieder auftaucht, rufen Sie den
zugelassenen Kundendienst.

E4: Die Versorgungsfrequenz weicht
von den angegebenen Werten ab.
Schalten Sie das Kochfeld durch Dri-
cken von (1 aus, warten Sie, bis ,H"
von aIIen Zonen verschwindet, driicken
Sie (D und fahren Sie mit der Benut-
zung fort. Wenn derselbe Fehler wieder
auftaucht, ziehen Sie den Stecker und
stecken ihn erneut ein, schalten Sie das
Kochfeld durch das Driicken von (JJ
ein und verwenden Sie es wieder. Wenn
derselbe Fehler wieder auftaucht, rufen
Sie den zugelassenen Kundendienst .

E5: Die Temperatur innerhalb des
Kochfelds ist zu hoch. Schalten Sie
das Kochfeld durch Driicken von ()
aus und lassen Sie die Heizelemente
herunterkihlen.

E6: Kommunikationsfehler zwischen

Touchscreen und Brenner, rufen Sie
den zugelassenen Kundendienst.

E7: Der Spulentemperatursensor ist
deaktiviert. Rufen Sie den zugelasse-
nen Kundendienst.

E8: Der Lftertemperatursensor ist de-
aktiviert. Rufen Sie den zugelassenen
Kundendienst.

E9: Kalibrierfehler. Rufen Sie den
zugelassenen Kundendienst.

DE- 16



INDHOLD:

Sikkerhedsanvisninger

Beskrivelse af apparatet
Tilberedningsoverflade og varmelegemernes kontrolpanel
Brug af apparatet

Sadan teendes og slukkes apparatet
Sadan teendes og slukkes kogezonerne
Smart pause

Restvarmeindikator.
Sikkerheds-slukkefunktion
Barnesikring

Timer-funktion

Summer

Boost-funktion

Sadan teendes brokogezonen
Specialtilberedningsfunktion

R&d og tips

Installation af apparatet
Installationssikkerhed

Montering af kogepladen i bordpladen
Udfer tilslutning af el.

Elektrisk tilslutningsdiagram

DK- 2



SIKKERHEDSADVARSLER

LAES DISSE INSTRUKTIONER OM-
HYGGELIGT OG FULDSTANDIGT
FOR ANVENDELSE AF APPARATET
OG LAG DEM DEREFTER PA ET
PRAKTISK STED SOM REFERENCE,
HVIS DET BLIVER NIDVENDIGT.

DENNE VEJLEDNING ER UDARBEJ-
DET TIL FLERE END EN MODEL. DIT
APPARAT HAR MASKE IKKE ALLE DE
FUNKTIONER, SOM ER BESKREVET
| DENNE VEJLEDNING. NAR DU LA&-
SER BRUGERVEJLEDNINGEN SKAL
DU LAGGE SARLIGT MARKE TIL
DE UDTRYK, HVOR DER ER BILLE-
DER.

Generelle sikkerhedsadvarsler

*Dette apparat kan
bruges af bgrn i alde-
ren fra 8 ar og opefter,
samt personer med
nedsatte fysiske og
mentale evner, nedsat
fglesans eller mang-
lende erfaring og vi-
den, nar de er blevet
vejledt eller instrueret
| maskinens anven-
delse pa en sikker
made og forstar de in-
volverede risici. Barn
skal ikke lege med ap-
paratet. Renggring og
vedligeholdelse skal

ikke udfgres af bgrn
uden opsyn.

- ADVARSEL: Appara-
tet og dets tilgeenge-
lige dele bliver varme
under brug. Man bar
undga at bergre var-
melegemerne. Bgrn
under 8 ar skal holdes
borte fra apparatet,
med mindre de er un-
der konstant opsyn.

«ADVARSEL: Uover-
vaget madlavning pa
en Kkogeplade med
fedt eller olie kan veere
farligt og kan med-
fgre brand. Forsag
ALDRIG at slukke en
brand med vand. Sluk
for apparatet og deek
flammen med f. eks.
et lag eller et brand-
taeppe.

« ADVARSEL.: Brandfa-
re: opbevar ikke ting
pa kogepladerne.

« ADVARSEL: Hvis
overfladen er revnet,
skal du slukke appara-
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tet for at undga risiko-
en for elektrisk stad.
Pa induktionskoge-
plader ma du ikke
anbringe  metalgen-
stande, sasom knive,
gafler, skeer og lag pa
kogezonerne, da de
kan blive varme.

«Efter brug af indukti-
onskogeplader skal
du slukke varmelege-
met pa sin kontrol og
ikke stole pa kogeg-
rejsdetektoren.

*Ved kogeplader med
deeksel skal al spild
flernes, inden daekslet
tages af. Yderligere,
den varme overflade
pa kogepladen bar
kgle af, inden du luk-
ker deekslet.

» Apparatet er ikke be-
regnet til at blive be-
tient ved hjeelp af en
ekstern timer eller se-
parat fjernbetjenings-
system.

*Anvend ikke krasse,
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slibende rengg@rings-
midler eller skarpe
metalskrabere til ren-
gering af ovnlagens
glas og andre over-
flader. Det kan ridse
overfladen, hvilket
kan resultere i brud pa
glasset eller beskadi-
gelse af overfladen.

Brug ikke damprense-
re til renggring af ap-
paratet.

» Apparatet er fremstillet i overens-

* Vedligeholdelse

stemmelse med alle geeldende lo-
kale og internationale standarder.

og reparation
ma kun foretages af autoriserede
serviceteknikere. Installation og
reparationer, der bliver udfgrt af
ikke-autoriserede teknikere, kan
bringe dig i fare. Det er farligt at
eendre eller modificere apparatets
specifikationer.

Forud for installationen skal du
sikre dig, at de lokale distributions-
betingelser (gastype og tryk eller
elektrisk speending og frekvens)
0g apparatets krav stemmer over-
ens. Kravene til dette apparat er
beskrevet pa meaerkatet.

* FORSIGTIG: Dette apparat er

kun designet til madlavning og er
beregnet til indendgrs brug i hus-
stande og ma ikke anvendes til
andre formal eller i nogen anden



sammenhang, som f. eks. an-
vendelse uden for hjemmet eller
i kommerciel sammenhang eller
som rumopvarmning.

Alle mulige sikkerhedsforanstalt-
ninger er taget for at sikre din
sikkerhed. Du skal veere forsigtig
under renggring for ikke at komme
til at ridse glasset, da glasset kan
revne. Undga at sla eller banke pa
glasset med tilbehar.

Sarg for, at netledningen ikke er
kilet fast under installationen. Hvis
netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
dennes servicetekniker eller en til-
svarende kvalificeret fagmand for
at undga fare.

Installationsadvarsler

» Apparatet ma ikke anvendes, fgr
det er feerdiginstalleret.

» Apparatet skal installeres af en
autoriseret tekniker og gjort klart
til brug. Producenten er ikke an-
svarlig for nogen skade, der kunne
veere forarsaget af en forkert pla-
cering og installation af uautorise-
rede personer.

Nar du pakker apparatet ud, skal
du sikre dig, at det ikke er beska-
diget under transporten. | tilfeel-
de af fejl: brug ikke apparatet og
kontakt et kvalificeret servicecen-
ter straks. Da materialerne, der
anvendtes til emballering (nylon,
haefteklammer, flamingo...etc.)
kan forarsage skadelige virkninger
pa bgrn, sa bgr de indsamles og
fiernes straks.

» Beskyt apparatet mod atmosfae-

riske effekter. Udszet det ikke for
pavirkninger fra sol, regn eller sne
etc.

Materialerne, der omgiver appara-
tet (kabinettet) skal kunne modsta
en temperatur pa mindst 100 °C.
Temperaturen pa kogepladens
bundplade kan blive varm under
brug. Derfor skal der monteres en
skilleveeg under apparatet.

Under brug

Leeg ikke breendbare eller eksplo-
sive materialer pa eller i naerhe-
den af apparatet, nar det er i brug.

Forlad ikke kogepladen under
madlavning med faste eller flyden-
de olier. De kan anteendes under
meget kraftig opvarmning. Heeld
aldrig vand pa flammer, som er
forarsaget af olie. Tildeek gryden
eller stegepanden med sit lag for
at kveele de opstaede flammer, og
sluk for kogepladen.

Placer altid pander midt pa koge-
zonen, og drej handtaget(ene) i
en position, hvor de ikke kan blive
skubbet til eller fanget.

Hvis du ikke skal bruge apparatet i
en laengere periode, sa tag stikket
ud af stikkontakten. Efterlad ho-
vedafbryderen slukket. Yderligere,
nar du ikke anvender apparatet,
skal gashanen lukkes.

Sarg for, at apparatets betjenings-
knapper star i "0” (stop) positio-
nen, nar apparatet ikke bruges.

Ved rengoring og vedlige-
holdelse
Sluk altid for apparatet fgr arbejde
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med rengaring eller vedligeholdel-
se. Du kan udfgre arbejderne efter
at apparatets stik er fijernet fra stik-
kontakten eller hovedafbryderen
er slaet fra.

* Fjern ikke betjeningsknapperne,
nar kontrolpanelet renggres.

. FOR AT OPRETHOLDE
EFFEKTIVITETEN OG SIKKERHE-
DEN AF APPARATET ANBEFALER
VIALTID AT BRUGE ORIGINALE
RESERVEDELE OG ALTID AT TIL-
KALDE VORES AUTORISEREDE
SERVICETEKNIKERE, NAR DER
ER BEHOV FOR EN TEKNIKER.
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BESKRIVELSE AF KOGEPLADEN

Keere kunde,

Laes venligst instruktionerne i denne brugervejledning, fer du bruger kogepladen,
og opbevar den til senere reference.

Kogeoverflade til 4 varmelegemer:

Induktionsvarmelegeme

Kontrolpanel

Bemaerk: Udseendet af din kogeplade er maske anderledes end modellen vist
ovenfor pa grund af dens konfiguration.
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Kontrolpanel til 4 varmelegemer:

IN
o

2

1
8 H:

g @

1- Varmelegemedisplay

2- Valg af gverste venstre varmele-
geme

3- Timer-display

4- Valg af gverste hgjre varmelegeme
5- Timer

6- Tastaturlaseindikator

7- Smart Pause

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

8- Valg af nederste venstre varme-
legeme

9- Skydeknapper

10- Valg af nederste hgjre varmele-
geme

11- Boost
12- Teend/Sluk
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BRUG AF APPARATET

Brug induktionskogezonerne med eg-
net kogegre;j.

Nar apparatet teendes, vil alle display-
ene lyse op et gjeblik. Nar tiden er ud-
lebet gar kogepladen i stand-by-tilstand
og er klar til brug.

Kogepladen styres med elektroniske
sensorer, som virker ved bergring af de
tilhgrende sensorer. Hver sensorakti-
vering er efterfulgt af et lydsignal (sum-
mer).

Sadan taendes apparatet:

Taend for kogepladen ved at trykke pa
teend/sluk-tasten L'] Alle varmelege-
medisplayene viser et lysende "0”, og
den nederste prik til hgjre blinker. (Hvis
der ikke veelges en kogezone inden
20 sekunder, vil kogepladen slukkes
automatisk.)

Sadan slukkes apparatet:

Kogepladen slukkes, nar som helst ved
et tryk pa Ul

Teend/sluk-tasten @ har altid priorite-
ret i slukfunktionen.

Sadan tzendes der for kogezo-
nerne:
G

Tryk pa den varmelegemevalgtast ,
som du @nsker at tilberede mad

pa. Der er en fast lysende prik-indikati-
on pa det valgte varmelegemedisplay,
og den blinkende prik pa de andre dis-
play slukker.

Du kan indstille varmetrinnet pa det

valgte varmelegeme ved at rgre ved
skydeknappernelllllllENE N BE|e-
mentet er nu Klart til at tilberede mad
pa. Veelg det gnskede varmetrin, og
tryk derefter pa P-tasten for at aktivere
boost-funktionen for at opna den hurtig-
ste tilberedningstid.

Sadan slukkes kogezonerne:

Veelg den kogezone, du gnsker at
slukke ved at trykke pa den tilsva-
rende Forgg varmetrinstast. Brug
(IIININN N N N Wtasten og skru tempe-
raturen ned til "0". (Ved at rgre bade
hgjre og venstre skydeknap samtidigt
skifter temperaturen til "0")."

Hvis kogezonen er varm, vil et "H" blive
vist i stedet for "0".

Sadan slukkes alle kogezoner-
ne:

Tryk pa (M tasten for at slukke for alle
kogezoner pa én gang.

| stand-by-tilstand vil et "H" vises pa alle
kogezoner, der er varme.

Restvarmeindikator:

Restvarmeindikatoren angiver, at den
glaskeramiske overflade er meget varm
i kogezonens omkreds.

Nar kogezonen er slukket, vil det tilsva-
rende display vise et "H", indtil den til-
delte kogezones temperatur har naet et
ikke kritisk niveau.
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Sikkerheds-slukfunktionen:

Alle kogezoner vil slukkes efter et fast-
sat laengste driftstid, his varmetrinnene
ikke aendres. Alle aendringer af koge-
zoner seetter den maksimale driftstid
tilbage til den oprindelige veerdi for
driftstidens begreensning. Den maksi-
male driftstid athaenger af det valgte
varmetrin.

Vent indtil ‘F’ forsvinder i alle zoner.
Teend derefter kogepladen ved at tryk-
ke pa M og fortsaet brugen.

Varmeindstil- | Sikkerheds-

ling sluk efter

1-2 6 timer

3-4 5 timer

5 4 timer

6-9 1,5 timer
Bornesikring:

Barnesikringsfunktionen kan aktiveres
efter at kontrollen er blevet slaet til.

For at aktivere bgrnesikringen skal du
trykke pa den hgjre og den venstre pa
skydeknap samtidigt, og derefter trykke
pa den hgjre skydeknap igen. "L"
betyder LAST og vises i alle kogezone-
display, og kogepladen kan ikke anven-
des. (His en kogezone er varm, vil "L"
og "H" vises pa skift.)

Kogepladen vil forblive last, indtil den
bliver last op, selv om kogepladen har
veeret taendt og slukket igen.

For at afbryde bgrnesikringen skal du
forst teende kogepladen. Tryk pa den
hgjre og den venstre skydeknap sam-

tidigt, og tryk derefter pa den venstre
skydeknap igen. "L" vil forsvinde fra
displayene, og kogepladen vil blive
slukket.

Tastaturlas

Tastaturlasefunktionen bruges til at blo-
kere og saette kogepladen i en Sikker-
hedstilstand under drift. Z£ndringer ved
knaptryk, som f. eks. haeve et varme-
trin og andet er ikke muligt. Det er kun
muligt at slukke for apparatet.

Lasefunktionen aktiveres, hvis tastatur-
laseknappen trykkes ned i mindst
2 sekunder. Summeren lyder, som
kvittering for denne handling. Efter tryk
i mere end 2 sek. vil tastaturlaseindika-
toren blinke, og varmelegemet lases.

Timer-funktion:
Timer-funktionen findes i to versioner:

Minutur (1.til 99 min):

Minuturet virker, selv om kogezonerne
er slukket. Timer-displayet viser "00"
med en blinkende prik.

Brug timerens skydeknapper
[IIIIEE NN N Nt at forgge/formind-
ske tiden. Indstillingsomradet ligger
mellem 0 og 99 minutter. Hvis der ikke
sker noget i 10 sekunder, vil minuturet
blive indstillet, og den blinkende prik
vil forsvinde. Nar minuturet er indstillet,
vil tiden teelle ned i henhold til indstil-
lingen.

Nar tiden er gaet, lyder et signal, og
minuturets display blinker. Lydsignalet
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standser automatisk efter 30 sekunder
og/eller ved tryk pa en af tasterne.

Minuturet kan gendres eller afbrydes
nar som helst ved hjeelp af timerens
skydeknapper (1) 1IIINNEEE B B B Nar
kogeladen slukkes ved et tryk nar som
helst, slukkes minuturet ogsa.

Kogezone-timer (1.til.99 min):

Nar kogepladen er teendt, kan en
individuel timer programmeres til hver
kogezone.

Veelg en kogezone. Veelg derefter tem-
peraturindstillingen, og aktiveér til sidst
timer-indstillingstasten

. Timeren kan programmeres som
en Sluk-funktion for en kogezone. Fire
lysdioder er placeret omkring timeren.
Disse angiver, for hvilken kogezone
timeren er aktiveret.

10 sekunder efter den seneste indstil-
ling vil timer-displayet skifte over til den
timer, der vil Igbe ud naeste gang (hvis
der er programmeret for mere end én
kogezone).

Nar timeren er Igbet ud, lyder der et
signal, og timer-displayet viser "00"
fast, og lysdioden for den tildelte ko-
gezone blinker. Den programmerede
kogezone slukkes og "H" vises, hvis
kogezonen er varm.

Lydsignalet og den blinkende lysdiode
vil standse automatisk efter 30 sekun-
der, og/eller ved et tryk pa en tilfaeldig
tast.

Summer:

Nar kogepladen er i brug, bliver fal-
gende aktiviteter signalleret vha. en
summer:

Normalt tryk pa en tast vil sende et kort
lydsignal.

Vedblivende tryk pa taster over en leen-
gere periode (10 sekunder) vil sende et
leengere intermitterende lydsignal.

Boost-funktion:

En kogezone skal veelges, et varmetrin
skal veere indstillet til "gnskede mad-
lavningsniveau" og P (Boost)-tasten
skal der trykkes pa igen.

Boost-funktionen kan aktiveres, hvis
introduktionsmodulet godkender
indstillingen pa denne kogezone. Hvis
boost-funktionen er aktiv, vises et "P"
pa det korresponderende display.

At aktivere Boost-funktionen kan
overstige den maksimale effekt og
den integrerede strgmstyring vil blive
aktiveret.

Den ngdvendige reduktion af strgmfor-
brug bliver vist ved at det tilsvarende
kogezone-display vil blinke. Det blinker
i 3 sekunder og tillader yderligere
tilpasning af indstillingerne , inden
stramforbruget reduceres.

Sadan tzendes brokogezonen

Tryk samtidigt pa den forreste venstre
og den bageste venstre varmeveelger-
tast. Der er en fast lysende prik pa de
venstre varmelegemedisplays, og dis-
playene viser 'b' og 'r'. Og den blinken-
de prik pa alle andre displays slukkes.
Veelg temperaturindstilling ved at age
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temperaturindstillingen med hgjre sky-
deknap, eller seenk temperaturindstil-
lingen med den venstre skydeknap.

Broelementet er klart til tilberedning af
mad. Veelg det gnskede varmetrin, og

tryk derefter pa P-tasten for at aktivere
boost-funktionen, for derved hurtigst at
bringe grydens indhold i kog.

Sadan slukkes brozonen

Broelementet skal veelges ved at
trykke pa den bageste venstre eller for-
reste varmelegemevalgtast. Ved hjaelp
af den venstre skydeknap bringes ni-
veauet ned til "0". Hvis brokogezonen
er varm, vil et "H" blive vist.

Specialtilberedningsfunktion

Tryk pa varmelegemevalgtasten flere
gang for at veelge kogning, stegning,
holde varm, smeltning af chokolade.
Specialtilberedningsfunktionen er kun
tilgeengelig i hgjre side af kogepladen.
Kogning og stegning kan ikke bruges
samtidigt, men nar du harer et bip fra
kogepladen, er det muligt at aktivere
kogning og stegning samtidigt.

Kogefunktion**

Denne funktion giver kogende vand,
som holdes naer kogepunktet. Der skal
trykkes pa varmelegemevalgtasten

to gange for at aktivere kogefunktio-
nen. Nar kogefunktionen er aktiv, vil
det tilsvarende display vise et 'b'. Nar
vandet koger, udsender kogepladen
et bip-signal. Dette signal indikerer, at
kogepunktet er naet og der fortsaettes
med sméakogning.

Det bageste hgjre kogezone-display
viser kogefunktionen.

i< Gb.
® 85 mumemnm 35 ® O

Stegefunktion

Denne funktion giver stegeolien en
temperatur pa ca. 160 °C. For at akti-
vere stegefunktionen skal der trykkes
pa varmelegemevalgtasten tre gange.
Nar stegefunktionen er aktiv, viser det
tilsvarende display et 'F'. Kogepladen
afgiver et bip efter et stykke tid. Dette
signal angiver at olien er klar til steg-
ning.

Det forreste hgjre varmelegeme-dis-
play angiver stegefunktionen

s GF
® H5) mmmennm 3F ® O
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Hold varm-funktionen**

Denne funktion sgrger for, at retten
automatisk holdes varm ved ca. 50 °C.
For at aktivere Hold varm-funktio-

nen, skal der trykkes pa varmelege-
mevalgtasten fire gange. Nar Hold
varm-funktionen er aktiv, viser det
tilsvarende display et 'u'.

Det bageste hgjre varmelegeme-dis-
play angiver Hold varm-funktionen.

89 Gu.
® 85) mmmennm @y @ O

Chokolade smelte-funktion

Denne funktion muligggr smeltning af
chokolade eller lignende. Tingene hol-
des automatisk pa omkring 40 °C. For
at aktivere chokolade-smeltefunktionen
skal varmelegemevalgtasten trykkes
pa 5 gange. Nar chokolade-smelte-
funktionen er aktiv, viser det tilsvaren-
de display et 'c'.

Det forreste hgjre varmelegeme-dis-
play angiver chokolade-smeltefunktio-
nen.

**Disse er aktive, og tiden kan variere
afhaengigt af meengden af mad og pan-
dens kvalitet. 1,5 liter vand og 0,5 liter
olie giver den bedste ydeevne med
disse funktioner.

83 Ge.
® 5) mmmennm Q- @ O

Smart pause

Smart pause, hvis den er aktiveret, re-
ducerer effekten pa alle varmelegemer,
som er teendte.

Hvis du slar Smart pause fra igen, vil
varmelegemerne automatisk vende
tilbage til det tidligere niveau.

Hvis Smart pause ikke bliver slaet fra,
vil kogepladen slukkes efter 30 minut-
ter.

Tryk pa ( (@ ) for at aktivere Smart pau-
se. Effekten til de aktive varmelegemer
vil blive reduceret til trin 1 og “II” vil
vises i alle displayene.

Tryk pa ( (@ ) igen for at sla Smart pau-
se fra igen. “II” vil forsvinde, og varme-
legemerne vil skrues op til det tidligere
indstillede niveau.
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RAD OG TIPS
Kogegrej

- Brug tykt, fladt og glatbundet kgk-
kengrej, som har samme diameter
som varmelegemet. Dette vil reducere
tilberedningstiderne.

- Kgkkengrej, der er lavet af stal, emal-
jeret stal, stebejern og rustfrit stal (hvis
de er korrekt maerkede af fabrikanten)
vil give de bedste resultater.

- Kgkkengrej, der er lavet f emaljeret
stal- eller aluminiums- eller kobber-
bunde kan afsaette metalliske rester
pa kogepladen. De kan veere sveere
at fierne, hvis de bliver siddende for
lzenge. Renggr kogepladen efter hver
brug.

- Kakkengrej er egnet til induktion,
hvis en magnet bliver haengende pa
bunden af grejet.

- Kgkkengrej skal placeres midt pa en
kogezone. Hvis det ikke er placeret
korrekt, vises (don’t know what)

- Nar du bruger visse pander, kan du
fa forskellige lyde fra panderne. Dette
skyldes konstruktionen af panderne og

Energibesparelse

- Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk tilpasse sig til stgrrelsen af
kokkengrejets bund op til en vis graen-
se. Den magnetiske del af kgkkengre-
jets bund skal dog have en mindste-
diameter, afheengigt af starrelsen af
kogezonen.

Anbring altid gryder og pander pa
kogezonen, inden der teendes for
den. Hvis den teendes  fgr kogegre;j
anbringes p kogezonen, vil den ikke
fungere, og displayet viser.

- Brug lag for at reducere tilberednings-
tiden.

- Nar veesken koger, skal varmetrinnet
reduceres.

- Minimer maengden af vaeske eller fedt
for at reducere tilberedningstiden.

- Veelg den korrekte temperatur til
madlavningen.

Eksempler pa madlavningsop-
gaver

Oplysningerne i det fglgende skema er
kun vejledende.

pavirker ikke ydelsen eller sikkerheden Indstillinger Brug i
af kogepladen. 0 Element slukket
i 1-3 Fin advarsel
langsom advarsel
[ RIGTIGT | [ FORKERT | 6-7 Genopvarmning
og kraftig simren
8 Kogning, saute-
B ring og bruning
S% ﬁ% K 9 Maksimum varme
. s ) Boost-funktion

[ RIGTIGT |[__FORKERT |
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Tips om renggring

- Brug ikke slibende svampe, aetsen-
de renggringsmidler, spraydaser eller
skarpe genstande til renggring af
kogepladen.

- Brug en fugtig klud og opvaskemiddel
for at fierne mad, der er breendt pa.

- Du kan bruge en skraber til renggring
af fgdevarer eller rester. Klistrede fg-
devarer skal renggres umiddelbart, nar
de spildes, fgr glaspladen er afkglet.

- Pas pa ikke at ridse silikonelisterne
langs kanterne af glaspladen, nar du
bruger en skraber.

- Skraberen har et barberblad sidden-
de. Derfor skal den holdes pa afstand
til barn.

- Brug en speciel keramisk kogeplade-
renser pa glaspladen, mens den stadig
er varm. Skyl og tar efter med en ren
klud eller papirserviet.

INSTALLATION AF APPARATET
ADVARSEL:

Den elektriske tilslutning af denne ko-
geplade skal foretages af en autoriseret
servicetekniker eller en autoriseret elek-
triker i henhold til instruktionerne i denne
vejledning og i overensstemmelse med
de geeldende lovbestemmelser | tilfeel-
de af eventuelle skader, som opstar pa
grund af forkert tilslutning eller installati-
on, vil garantien ikke veere gyldig. Dette
apparat skal veere jordforbundet.

Installationssikkerhed

Alle overflader oven over kogepladen skal
vaere mindst 65 cm over kogepladen.

- Emheette skal veere opsat i overens-
stemmelse med fabrikantens anvis-
ninger.

- Veeggen, som er i kontakt med
bagsiden af kogepladen, skal veere af
brandsikkert materiale.
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- Netledningen ma ikke veere laengere
end 2 meter..

Montering af kogepladen i bord-
pladen

- Kogepladen kan indseettes i ethvert
kokkenbord, forudsat det er varmeresi-
stent op til mindst 90 °C.

- Skab en abning med de dimensioner,
der er vist i billedet nedenfor og pa
naeste side.

- Induktionskogepladen kan bygges ind
i 25 til 40 mm tykke bordplader.

Neighbourhood walls

- Pafer den ensidige selvkleebende
forseglingstape hele vejen rundt om
underkanten af kogefladen og langs
den ydre kant af det glaskeramiske
panel Streek ikke tapen.

Skru de 4 bordmonteringsbeslag fast
pa kogepladens sidevaegge.

Udfor tilslutning af el.

For du tilslutter kogepladen, skal du
tiekke at:

Netspaendingen er den samme som
angivet pa typeskiltet, som er placeret
pa bagsiden af din kogeplade.
Stremkredsen er dimensioneret til ko-
gepladens belastning (se typeskiltet).
Strgmforsyningen har en jordforbin-
delse, der opfylder bestemmelserne i

N— N—
3 ] 4 3 —|_3 4
2 :I PE— =] 2 1L, E| &
1 | 1 1,
3x2,5 mm? 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x2,5 mm2 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —L, 5
PE—| &+ PE— +
1 L = 11—, =

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

geeldende lovgivning og er i god stand.

Der skal veere let adgang til kontakten,
nar kogepladen er installeret.

Hvis der ikke er en dedikeret komfur-
stikkontakt med sikring, skal en sadan
installeres af en kvalificeret elektriker,
for kogepladen tilsluttes.

Et godkendt kabel skal tilsluttes fra
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forbrugerkontakten (sikringstavlen) og
veere beskyttet af sin egen 50 A sikring
eller stremafbryder (MCB). Elektrike-
ren skal levere en stikkontakt med alle
ben i, som skal have sin egen sikring.
Stikkontakten skal afbryde bade fasen
og nullen med en indbyrdes afstand pa
mindst 3,0 mm.

Stikkontakten med egen sikring skal
indbygges i kgkkenveeggen, oven over
bordpladen og ved siden af kogepla-
den, ikke over den i henhold til IEE-re-
gulativerne. Tilslut stikkontakten til en
samledase, som skal veere anbragt pa
vaeggen ca. 61cm (24 tommer) over
gulvet og bag ved kogepladen. Ko-
gepladens strgmforsyningskabel kan
nu tilsluttes. Tilslut den ene ende til
samledasen, og tilslut den anden ende
til kogepladens strgmtilslutningsboks,

som sidder pa bagsiden af kogepladen.

Afmonter deekslet til stramtilslutnings-
boksen og monter kablet i overens-
stemmelse medtilslutningsdiagrammet.

Stremforsyningskablet skal placeres
veek fra direkte varmekilder. Der bar
ikke opsta temperaturstigninger starre
end 50 °C over rumtemperaturen.
Kablet til induktionskogepladen skal
veere HO5VV-F 3X2,5 mm? 60227 IEC
53 «-.. Tilslutningsdiagrammet findes
pa undersiden af apparatet.

FEJLKODER

Hvis der opstar en fejl, vil det blive vist
pa varmelegemedisplayene.

E1: Koleventilatoren er ikke aktiv.
Kontakt autoriseret servicecenter.

E3: Frekvensen pa strgmforsyningen
ligger over de nominelle veerdier. Sluk

for kogepladen ved at trykke pa M
,vent indtil “H” forsvinder fra alle zoner.
Teend for kogepladen igen ved at trykke

pa M og fortsaet med at bruge den
Hvis samme fejl forekommer igen, skal
du kontakte et autoriseret servicecenter.

E4: Frekvensen pa stremforsyningen
er forskellig fra de nominelle veerdier.
Sluk for kogepladen ved at trykke pa

(M ,vent indtil “H” forsvinder fra alle
zoner. Taend for kogepladen igen ved

at trykke pa M og fortsaet med at
bruge den Hvis den samme fejl opstar
igen, skal du slukke for kogepladen ved

at trykke pa (M fortseet med at bruge
den.Hvis samme fejl opstar igen, skal
du kontakte et autoriseret servicecenter.

E5: Kogepladens temperaur indven-
digt er for hgj. Sluk for kogepladen ved

at trykke pa M Lad varmelegemerne
kole af.

E6: Kommunikationsfejl mellem
touch-kontrolenhed og varmelegeme.
Kontakt et autoriseret servicecenter.

E7: Spoletemperatursensoren er
inaktiveret. Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter.

E8: Sensoren for keleventilatoren
er inaktiveret. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

E9: Kalibreringsfejl. Kontakt et autori-
seret servicecenter.
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SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CA-
REFULLY AND COMPLETELY BEFO-
RE USING YOUR APPLIANCE, AND
KEEP THEM IN A CONVENIENT PLA-
CE FOR REFERENCE WHEN NECES-
SARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR
MORE THAN ONE MODEL. YOUR
APPLIANCE MAY NOT HAVE SOME
OF THE FEATURES THAT ARE EXP-
LAINED IN THIS MANUAL. WHILE
YOU ARE READING THE OPERATING
MANUAL, PAY A SPECIAL ATTEN-
TION TO THE EXPRESSIONS THAT
HAVE IMAGES.

General Safety Warnings

* This appliance can be
used by children aged
from 8 years and abo-
ve and persons with
reduced physical, sen-
sory or mental capabi-
lities or lack of experi-
ence and knowledge if
they have been given
supervision or instruc-
tion concerning use of
the appliance in a safe
way and understand
the hazards involved.
Children should not
play with the applian-
ce. Cleaning and user

EN

maintenance shall not
be done by children
without supervision.

*WARNING: The app-
liance and its acces-
sible parts become
hot during use. Care
should be taken to
avoid touching the he-
ating elements. Child-
ren under the age of
8 should stand away
from the appliance
unless continuously
supervised.

* WARNING: Unatten-
ded cooking on a hob
with fat or oil can be
dangerous and may
result in fire. NEVER
try to extinguish a fire
with water. Switch off
the appliance and co-
ver the flame e.g. with
a lid or a fire blanket.

* WARNING: Danger of
fire: do not store items
on the cooking surfa-
ces

-WARNING: If the sur-
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face is cracked, switch
the appliance off to
avoid the possibility of
electric shock.

*For induction hobs,
metallic objects such
as knives, forks, spo-
ons and lids should
not be placed on the
hob surface since they
can become hot.

* For induction hobs, af-
ter use, switch off the
hob element by using
its control and do not
rely on the pan detec-
tor.

*For hobs incorpora-
ting a lid, any spillage
should be removed
from the lid before
opening. Additionally,
the hob surface sho-
uld be allowed to cool
before closing the lid.

*The appliance is not
intended to be ope-
rated by means of an
external timer or se-
parate remote-control

system.
Do not use harsh ab-
rasive cleaners or

sharp metal scrapers
to clean the oven door
glass and other sur-
face since they can
scratch the surface,
which can cause the
glass to shatter or ca-
use damage to the
surface.

Do not use steam
cleaners to clean the
appliance.

* Your appliance is produced in ac-
cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

* Maintenance and repair work must
be carried out only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. Altering or modif-
ying the specifications of the app-
liance in any way is hazardous.

e Prior to installation, ensure that
the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressu-
re or electricity voltage and frequ-
ency) and the requirements of the
appliance are compatible. The re-
quirements for this appliance are
stated on the label.

» CAUTION: This appliance is de-
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signed only for cooking food and is
intended for indoor domestic hou-
sehold use only and should not be
used for any other purpose or in
any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

All possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while clea-
ning it to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking on the glass
with accessories.

Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation.
If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to pre-
vent a hazard.

and disposed of immediately.

Protect your appliance against
atmospheric effects. Do not expo-
se it to effects such as sun, rain,
snow etc.

The surrounding materials of
the appliance (cabinet) must
be able to withstand a tem-
perature of a min. of 100°C.
The temperature of the bottom
surface of the hob may increase
during operation. Therefore, a bo-
ard must be installed underneath
the product.

During use

Do not put flammable or combus-
tible materials, in or near the appli-
ance when it is in operation.

Do not leave the cooker while co-
oking with solid or liquid oils. They
may catch fire as a result of of ext-

Installation Warnings

* Do not operate the appliance be-
fore it is fully installed.

* The appliance must be installed

reme heating. Never pour water
on to flames that are caused by
oil. Cover the saucepan or frying
pan with its cover to choke the fla-

by an authorized technician and
put into use. The manufacturer is
not responsible for any damage
that might be caused by defective
placement and installation by una-
uthorized persons.

When you unpack the appliance,
make sure that it was not dama-
ged during transportation. In the
event of any defect; do not use
the appliance and contact a qua-
lified service agent immediately.
As the materials used for packa-
ging (nylon, staplers, styrofoam...
etc.) may cause harmful effects to
children, they should be collected
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me that has arisen in this case and
turn the cooker off.

Always position pans over the
centre of the cooking zone, and
turn the handles to a safe positi-
on so they cannot be knocked or
grabbed.

If you are not going to use the
appliance for a long time, remove
the plug from the socket. Keep the
main control switched off. Additio-
nally, when not using the applian-
ce, shut the gas valve off.

Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)



position when it is not being used.

During cleaning and main-
tenance

Always turn the appliance off befo-
re operations such as cleaning or
maintenance. You can do it after
removing the plug for the applian-
ce off or turning the main switches
off.

Do not remove the control knobs
to clean the control panel.

TO MAINTAIN THE EFFICIENCY
AND SAFETY OF YOUR APP-
LIANCE, WE RECOMMEND
YOU ALWAYS USE ORIGINAL
SPARE PARTS AND ONLY CALL
OUR AUTHORIZED SERVICE
AGENTS SHOULD SUCHA
NEED ARISE.
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DESCRIPTION OF THE HOB

Dear Customer,

Please read the instructions in this user guide before using the hob and keep
them for future reference.

Cooking Surface for 4 heaters:

Induction heating element

Control panel

Note: The appearance of your hob maybe different than the model shown above
due to its configuration.
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Control Panel for 4 heaters:

2

HE:
GH

1- Heater display
2- Upper left heater selection
3- Timer display

4- Upper right heater selection
5- Timer

6- Key lock indicator
7- Smart Pause
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8- Lower left heater selection
9- Sliding Buttons

10- Lower right heater selection
11- Boost

12- On/Off
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OPERATION OF THE
APPLIANCE

Use the induction cooking zones with
suitable cookware.

After the power supply is turned on, all
of displays light up for a moment. When
this time is over, the hob goes into stand-
by mode and is ready for operation.

The hob is controlled with electronic
sensors which are operated by touching
the related sensors. Each sensor
activation is followed by a sound signal
(buzzer).

Switching the appliance on:

Switch the hob on by pressing the ON/
OFF key f'j All heater displays show a
static "0" and the bottom right dots blink.
(If no cooking-zone is selected within 20
seconds, the hob will automatically turn
off.)

Switching the appliance off:

Switch the hob off at any time by
pressing M .

The ON/OFF key M always has
priority in the switch off function.

Switching the cooking-zones
on:

Press the heater selection key S
you wish to cook on. There is

a static dot indication on the selected
heater display and the blinking dot on
all other displays switch off.

For the selected heater, you can set

the heat level by touching the Sliding
ButtonsIIIIIIINE N B WThe element is
now ready to cook on. For quickest boil
times, select the desired cooking level
and then press the P key to activate the
Boost function.

Switching the cooking-zones
off:

Select the element you want to switch
off by pressing the heater selection
key. Using lIIIIINN N B B WSIiding
Buttons turn the temperature down to
"0". (Also using the right and left of the
slider buttons simultaneously turns the
temperature to "0")."

If the cooking zone is hot, "H" will be
displayed instead of "0".

Switching all the cooking-zones
off:

To turn all the cooking zones off at once,
press the B key.

In stand-by mode, an "H" appears on all
cooking zones which are hot.

Residual heat indicator:

Residual heat indicator indicates that
the ceramic glass has a dangerous
touch temperature in the circumference
of the cooking zone.

After switching off the cooking zone, the
respective display displays an "H" until
the assigned cooking zone temperature
is in an uncritical level.

Safety switch off function:
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Every cooking zone will be switched

off after a defined maximum operation
time if the heat setting is not modified.
Every change in the cooking zone puts
the maximum operation time back to
the initial value of the operating time
limitation. The maximum operation time
depends on the selected temperature
level.

Wait until the ‘F’ disappears for all
zones,turn the hob on by touching @
and continue to use.

Heat setting Safety switch
off after

1-2 6 Hours

3-4 5 Hours

5 4 Hours

6-9 1,5 Hours

Child Lock:

The child lock function can be activated
after switching the control on. To
activate the child lock, simultaneously
press the right and the left side of the
slider button and then operate the
right side of the slider button again.
"L" meaning LOCKED will appear in
all heater displays and the control can
not be changed. (If a cooking zone is
in the hot condition, "L" and "H" will be
displayed in alternation.)

The hob will remain in a locked
condition until it gets unlocked, even if
the control has been switched on and
off.

To deactivate the child lock, first switch

the hob on. Simultaneously press the
right and the left of the slider button
and then press left of slider button
again. The "L" will disappear in the
display and the hob will be switched
off.

Key Lock

The key lock functionality is for
blocking and setting the appliance
into safe mode during operation..
Touch modifications as, for example,
increasing heat settings and others
should not be possible. Only switching
the appliance off is possible.

The lock function becomes active if
the Key Lock button is pressed
for at least 2 seconds. This operation
is acknowledged by a buzzer. After

a successful operation of more than
2 seconds, the Key Lock Indicator
flashes and the heater becomes
locked.

Timer function :

The timer function is carried out in two
versions:

Minute minder timer (1 to 99
minutes):

The minute minder timer can be
operated if the cooking zones are
switched off. The timer display displays
"00" with a blinking dot.

Use the Timer Sliding Buttons
IIIIINNN N W W M to increase/decrease
the time. Adjustment range is
between 0 and 99 minutes. If there
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is no operation in 10 seconds, the
minute minder timer will be set and
the blinking dot will disappear. After
the timer is set, the time runs down
according to the adjustment.

When the time is over, a signal sounds
and the timer display blinks. The sound
signal will be stopped automatically
after 30 seconds and/or by operating
any key.

The minute minder timer can be
changed or switched off any time by
using the Timer Sliding Buttons ()
[IIININE N N B W Switching off the hob
by touching at any time will also switch
off the minute minder timer.

Cooking zone timer (1 to 99
minutes):

When the hob is switched on, an
independent timer can be programmed
for every cooking zone.

Select a cooking zone, then select the
temperature setting and finally activate
the timer setting

key , the timer can be programmed
as a switch off function for a cooking
zone. Four LEDs are arranged around
the timer. These indicate for which
cooking zone the timer has been
activated.

10 seconds after the last operation,
the timer display changes to the timer
that will run out next (in the event of
programming more than 1 cooking
zone).

When the timer has run down, a
signal sounds and the timer display
shows "00" statically, the assigned
cooking zone timer LED blinks.

The programmed cooking zone will
be switched off and the "H" will be
displayed if the cooking zone is hot.

The sound signal and the blinking

of the LED timer will be stopped
automatically after 30 seconds and/or
by operating any key.

Buzzer :

While the hob is in operation, the
following activities will be signalled by
means of a buzzer:

Normal key activation with a short
sound signal

Continuous operation of keys over a
longer period of time (10 seconds) with
a longer, intermittent sound signal.

Boost Function:

A cooking zone has to be selected,
cooking level set to the "desired
cooking level" and the P (Boost) key
has to be pressed again.

The Boost-Function can be activated
if the induction module accepts

the setting on this cooking zone. If
the Boost Function is active, a "P"

is displayed on the corresponding
display.

Activating the booster can exceed the
maximum power and the integrated
power management will be activated.

The necessary power reduction
is shown by the blinking of the
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corresponding cooking zone display.
Blinking is active for 3 seconds and
allows further adaptations of the
settings before power reduction.

Switching the bridge zone on

Touch the front left and rear left heater
selection key simultaneously. There is
a static dot indication

on the left heaters displays and
displays Show the 'b' and 'r'. And the
blinking dot on the all other

displays turned off..

Select the temperature setting by using
the increase heat setting with right side
of the sliding button

or decrease heat setting with left side
of the sliding button.

The bridge element is ready to cook.
For quickest boil time, select desired
cooking level and then

touch the P key to activate Boost
function.

Switching the bridge zone off

Bridge element shall be selected by
pressing the rear left or front left heater
selection key with using

left side of the sliding button key, turn
the level down to "0". If the bridge
cooking zone is hot, "H" will

be displayed .

Special cooking function

Touch the heater selection key
consecutively for boiling,frying,keep
warming,chocolate

melting.Special cooking function is

avaible only for right side of hob.
Boiling and frying can't work
simultenaously but after you heard one
beep from hob it is possible to activate
boiling and frying

simultaneously.

Boiling function**

This function allows for the boiling of
water and keeping it near the boiling
point. To activate the boiling function
press the heater selection key twice.
When the boiling function is active, the
related display shows a 'b'. After boiling
the water, the hob gives a beep signal.
This signal shows that the boiling is
finished

simmering is taking place.

The rear right heater display indicates
the boiling function
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Frying function

This function provides the frying of oil
at around 160°C. To activate the frying
function, press the

heater selection key three times. When
the frying function is active, the related
display shows an 'F'. The hob gives a
beep signal after a while. This signal
shows the oil is ready to fry.

The front right heater display indicates
the frying function
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Keep warm function**

This function ensures the dish is
automatically kept at a temperature
near 50°C . To activate the keep warm
function, press the heater selection
key four times. When the keep warm
function, the active related display
shows a 'u".

The rear right heater display indicates
the keep warm function
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Chocolate melting function

This function allows for the
melting of chocolate or similar
things automatically kept near the
temperature of 40°C. To

activate the chocolate melting function,
press the heater selection key five
times. When the

chocolate melting function is active, the

related display shows a 'c'.

The front right heater display indicates
the chocolate melting function

**These perform and time may vary
according to amount of food quantity
and pan quality.1.5 litre

water and 0.5 litre oil give the best
cooking performance with these

functions.
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Smart Pause

The Smart Pause, when activated,
reduces the power of all burners that
have been switched on.

If you then deactivate the Smart
Pause, the heaters will automatically
return to the previous level.

If the Smart Pause is not de-activated,
the cooktop will turn off after 30
minutes.

Press ( (M ) to activate Smart Pause.
The power for the activated heater(s)
will reduce to level 1 and “II” will
appear on all the displays.

Press ( (W ) again to deactivate
Smart Pause. “II” will disappear and
the heaters will now run at the level
previously set.
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HINTS AND TIPS
Cookware

- Use thick, flat, smooth bottomed
cookware, that has the same diameter
as the element. This will help reduce
cooking times.

- Cookware made of steel, enamelled
steel, cast iron and stainless steel

(if appropriately labelled by the
manufacturer) will give you the best
results.

- Cookware made of enamelled steel
or aluminium or copper bottoms can
cause a metallic residue to remain on
the hob. If left, this becomes difficult to
remove. Clean the hob after every use.

- Cookware is suitable for induction if
a magnet sticks to the bottom of the
cookware.

- The cookware must be placed
centrally on the cooking zone. If it is
not placed correctly, is displayed.

- When using certain pans, you may
get various noises from the pans, this
is due to the design of the pans and
does not effect the performance or
safety of the hob.
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Energy saving

- Induction cooking zones adapt
automatically to the size of the
cookware bottom up to a certain

limit. However, the magnetic part of
the cookware bottom must have a
minimum diameter depending upon the
size of the cooking zone.

- Place the cookware on the cooking
zone before it is switched on. If it is
switched on before putting any
cookware on it, the cooking zone will
not operate and the control display
shows.

- Use a lid to reduce cooking time.

- When liquid comes to the boil, reduce
the temperature setting.

- Minimize the amount of liquid or fat to
reduce cooking times.

- Select the proper temperature setting
for the cooking applications.

Examples of cooking
applications

The information given in the following
table is for guidance only.

Settings Use for

0 Element off

1-3 Delicate warning

4-5 Gentle simmering,
slow warning

6-7 Reheating and ra-
pid simmering

8 Boiling, sauté and
searing

9 Maximum heat

P Boost function
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Cleaning tips

- Do not use abrasive pads, corrosive
cleaners, aerosol cleaners or sharp
objects to clean the surfaces of the
hob.

- To remove burnt food, soak it off with
a damp cloth and washing-up liquid.

- You may use a scraper for cleaning
food or residues. Sticky foods must be
cleaned immediately when they spill,
before the glass has cooled down.

- Be careful not to scratch the silicon
adhesive placed on the edges of the
glass whilst using a scraper.

- The scraper has a razor, therefore, it
must be kept away from children.

- Use a special ceramic hob cleaner
on the hob while it is warm to touch.
Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

INSTALLATION OF THE
APPLIANCE

WARNING:

The electrical connection of this hob
should be carried out by a qualified
electrician, according to the instructions
in this guide and in compliance with

the current regulations. In the event

of any damage that occurs as a result
of improper connection or installation,
the warranty will not be valid. This
appliance must be grounded.

Installation safety

= Any overhanging surface should be at

least 65cm above the hob.

- Extractor fans must be fitted in
accordance with the manufacturer's
instructions.

- The wall in contact with the rear of
the hob must be made of flameproof
material.

- The power cable length should not
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exceed 2 metres.

Fitting the hob into a work
surface

- The hob can be inserted into any
worktop provided it is heat resistant up
to at least 90°C.

- Create an opening with the
dimensions shown in the picture below
and on the next page.

- The induction hob may be built in 25
to 40 mm thick worktops.

Neighbourhood walls

- Apply one-sided self-adhesive sealing
tape supplied all the way round the
lower glass edge of the cooking sur-
face along the outer edge of the glass
ceramic panel. Do not stretch it.

- Screw the 4 worktop mounting brac-
kets on the side walls of the product.

Making an electrical connecti-
on

Before making a connection, check
that:

The voltage power supply is the same
as that quoted on the rating plate
which is situated at the back of your
hob.

The circuit can support the appliance
load (see the rating plate).

N— N—

3] 4 3—|_3 4

2 PE— 1, PE—]

l||-
N
l||-

—L _I'1

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm2 230V~
3x2,5 mm? 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

:I PE— %

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

I
l||-

11,

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

The power supply has a grounded
connection connection, which complies
with the provisions of current regulati-
ons and is in good working order.

The fused switch is easily accessible
once the hob has been installed.

If there is no dedicated hob circuit
and fused switch, they must be instal-
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led by a qualified electrician before the
hob is connected.

An approved suitable cable must be
connected from the Consumer Unit
(main fuse box) and be protected by
its own 50amp fuse or Micro Circuit
Breaker (MCB). The electrician must
provide a fused all pole switch, which
disconnects both the line (live) and
neutral conductors with a contact sepa-
ration of at least 3.0 mm.

The fused switch should be fitted to the
kitchen wall, above the work surface
and to the side of the hob, not above

it, in accordance with IEE regulations.
Connect the fused switch to a junction
box which should be fitted on the wall
about 61cm (24 inches) above floor le-
vel and behind the hob. The hob’s po-
wer supply cable can then be connec-
ted. Connect one end to the junction
box and connect the other end to the
hob’s power connection box which is
located at the back of the hob. Remove
the cover of the power connection box
and install the cable, in accordance
with the connection diagram.

The power supply cable must be posi-
tioned away from direct heat sources.
It should not be to a temperature rise
of more than 50°C above room tempe-
rature.

For the induction hob, the cable must
be HO5VV-F 3X2,5 mm? 60227 IEC 53
*«. You will find the connection diagram
shown on the bottom of your appliance.

ERROR CODES

If there is an error, error code will be
showed at heater displays.

E1 : The cooling Fan is disabled, call
an authorized service agent.

E3 : The power supply voltage is over
the rated values, turn the hob off by

touching M ,wait until “H” disappears
for all zones, turn the hob on by pres-

sing (M and continue

to use. If same error appears, call an
authorized service agent.

E4 : Supply frequency is different from
the rated values, turn the hob off by

touching M , wait until “H” disappe-
ars for all zones, turn the hob on by

pressing (M and continue to use. If
same error appeals, plug off/on turn

the hob on by pressing M continue
to use it. f same error appears, call an
authorized service agent.

E5 : The hob inside temperature is too
high, turn the hob off by pressing M
let the heaters cool down.

E6 : Communication error between
touch control and heater, call an aut-
horized

service agent.

E7 : The coil temperature sensor is
disabled, call an authorized service
agent.

E8: The cooler temperature sensor is
disabled, call an authorized service
agent.

E9 : Calibration error, call an authori-
zed service agent.
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Register your product here
WWW.SHARPHOMEAPPLIANCES.COM, by registering with
Sharp you become part of our For Life promise to always
be there for you and your appliance

Visit our website:
www.sharphomeappliances.com
Service Or contact us:

& Support 7 You(fIB

52197638

100% recycled paper






