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cz Pouziti podle uréeni

Pouziti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Pouze tak
budete schopni vas spotrebi¢ pouzivat
spravné a bezpecné. Tento navod k obsluze
a navod na montaz peclivé uschovejte pro
pozdéjsi pouziti ¢i dalSiho uzivatele.

Tento spotrebic je uréen pouze pro vestavbu.
Dodrzujte zvlastni pokyny pro instalaci.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. Pokud
doslo béhem prepravy spotfebice k jeho
poskozeni, nepripojujte jej.

Spotrebice bez zastrcky mlzZe zapojit pouze
opravnény odbornik. V pripadé skod
vzniklych v disledku $patného zapojeni
nemate narok na zaruku.

Spotrebic je uréen pouze pro pouziti

v domacnosti a vdomacnosti odpovidajicim
prostredi. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pripravé pokrm( a napojd. Pri pouzivani
nenechavejte spotrebic¢ bez dozoru.
Spotrebic je ur¢en vyhradné pro pouziti

v uzavienych prostorach.

Tento spotfebic je ur¢en k pouziti do
nejvy$si povolené nadmorské vysky

4000 m.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi smi spotrebic¢ pouzivat pouze
pod dohledem zodpovédné osoby, ktera je
pouci, jak spotiebi¢ bezpecné pouzivat,

a v pfripadé, Zze pochopily rizika, ktera

z pouzivani vyplyvaji.

Déti si se spotiebi¢em nesmi hrat. Cidténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti,
pouze pokud jsou starsi 15 let a jsou pod
dozorem.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrzovat

v bezpecné vzdalenosti od spotrebice
a napajeciho vedeni.

Prislusenstvi vzdy vsunujte do peciciho
prostoru spravnym zplsobem.
— "Prislusenstvi" na strané 9

Dalezité bezpeénostni
pokyny

Vseobecné pokyny

/\ Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Hoflavé pfedméty uskladnéné v pecicim
prostoru se mohou vznitit. V peCicim
prostoru nikdy neukladejte horlavé
predméty. Nikdy neotvirejte dvirka
spotrebice, kdyz uvnitf zac¢ne vznikat
dym. Vypnéte spotfebic a vytahnéte
sitovou zastrc¢ku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistky v pojistkové skfini.

= Zbytky jidel, tukl a $tdvy z masa se
mohou béhem funkce cisténi vznitit.
Pred spusténim funkce cisténi odstrante
hrubé necistoty z peciciho prostoru
a z prislusenstvi.

= Pfi otevieni dvifek spotfebice vznikne
privan. Pecici papir mGze prijit do
kontaktu s topnym télesem a muze se
vznitit. V pribéhu predehrivani nikdy
neumist'ujte pecici papir na prislusenstvi
bez upevnéni. Pecici papir musi byt vzdy
zatizen nadobim nebo formou na peceni.
Pecicim papirem vylozte vzdy jen plochu,
kterou budete potrebovat. Pecici papir
nesmi nikdy presahovat pres
prislusenstvi.
Varovani - Nebezpeci popaleni!

= Spotrebi¢ se zahfiva na velmi vysoké

teploty. Nikdy se nedotykejte vnitfnich
ploch peciciho prostoru nebo topnych
téles. SpotrebiC nechejte vzdy
vychladnout. Udrzujte déti mimo
dosah spotrebice.

= Pfislusenstvi nebo nadoby jsou velmi

horké. Pfi vyjimani prislusenstvi nebo
nadobi z trouby vzdy pouzijte kuchynské
rukavice.

= Alkoholické vypary se mohou v rozpalené

troubé vznitit. Nikdy nepfripravujte
pokrmy s velkym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Pokud
pouZzijete napoj s vysokym procentem
alkoholu, pak jen v malém mnozZstvi.
Dvirka spotrebice otvirejte opatrné.

/A\Varovani - Nebezpe&i opareni!

= Pristupné vnéjsi ¢asti spotrebice jsou
béhem provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ¢asti. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Pri otevreni dvirek spotiebi¢e mizZe ven
unikat horka para. Para nemusi byt
viditelna, zalezi na teploté. Pri otevirani
dvirek nestljte prilis blizko u spotrebice.
Dvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

= Z vody v horkém pecicim prostoru mize
vzniknout horka para. Do horkého
peciciho prostoru nikdy nelijte vodu.



/A\Varovani - Nebezpeéi tirazu!

= Poskrabané sklo dvirek spotrebi¢e mize
prasknout. Nepouzivejte zadnou Skrabku
na sklo, ostré nebo brusné Cistici
prostredky.

= Zavésy dvirek se pfi otvirani a zavirani
pohybuji a mohou vas pfriskfipnout.
Nesahejte do prostoru zavésa dvirek.

/A\Varovani - Nebezpeé&i

zasahu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy smi provadét a poskozeny
napajeci kabel smi vymeénit pouze nami
proskoleny servisni technik. Pokud je
spotrebi¢ poskozen, odpojte jej od
elektrické sité nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Kabelova izolace elektrickych spotrebicl
se mize pri kontaktu s horkymi ¢astmi
spotrebice roztavit. Vzdy davejte pozor,
aby se pripojovaci kabel nedostal do
kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebice.

® Pronikajici vihkost mize zpUsobit
zasah elektrickym proudem.
Nepouzivejte Zzadné vysokotlaké nebo
parni Cistice.

= Poskozeny spotrebi¢ mizZe zplsobit
zasah elektrickym proudem. Vadny
spotrebic¢ nikdy nezapinejte. Vytahnéte
sitovou zastr¢ku nebo vypnéte prislusny
jisti¢ v pojistkové skfini. Zavolejte
zakaznicky servis.

/A\Varovani - Ohrozeni magnetismem!

V oblastech ovladaciho panelu nebo
ovladacich prvki jsou vloZzeny permanentni
magnety. Ty mohou ovliviiovat elektronické
implantaty, napf. srde¢ni kardiostimulatory
nebo inzulinové pumpy. Pokud mate
elektronicky implantat, dodrzujte minimalni
vzdalenost 10 cm od ovladacich prvkda.

Halogenové svétlo

/A\Varovani - Nebezpeéi tirazu elektrickym
proudem!

Pri vyméné osvétleni peciciho prostoru jsou
kontakty objimky Zarovky pod proudem.
Pred vyménou vytahnéte sitovou zastréku
nebo pojisku v pojistkové skrini.

Priciny poskozeni ¢z

PFi¢iny poskozeni

Vseobecné pokyny

Pozor!

= Prislusenstvi, folie, pecici papir nebo nadobi na
dné peciciho prostoru: Na dno peciciho prostoru
nepokladejte zadné prislusenstvi. Dno peciciho
prostoru nevykladejte zadnou folii jakéhokoliv
druhu nebo pecicim papirem. Na dno peciciho
prostoru nepokladejte zadné nadobi, kdyz je
teplota nastavena na vice nez 50 °C. Dochazi
k hromadéni tepla. Doba tepelné Upravy pak
nesouhlasi a dojde k poskozeni smaltu.

u Alobal: Alobal nesmi v pecicim prostoru prijit do
kontaktu s vyplni dvifek spotrebice. Vypln dvirek
by se mohla trvale zabarvit.

m Voda v horkém pecicim prostoru: Do horkého
peciciho prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofri se
vodni para. Zménou teploty mlze dojit
k poskozeni smaltu.

m VIhkost v pecicim prostoru: Dlouhodobéjsi vihkost
v pecicim prostoru miZe zpusobovat korozi. Po
pouziti nechte pecici prostor vyschnout.
Neuchovavejte delsi dobu vihké potraviny
v uzavieném pecicim prostoru.

V pecicim prostoru neuchovavejte zadné pokrmy.
= Chladnuti s otevienymi dvirky: Pfi pouziti pfi
vysokych teplotach nechavejte pedici prostor
vychladnout pouze s uzavienymi dvifky. Do dvifek
spotiebice nic nepfivirejte. | pokud jsou dvirka
oteviena jen minimalné, mize ¢asem dojit
k poskozeni nabytku ¢i jinych objekti v blizkosti
spotrebice. Pouze pfi vysoké vlihkosti nechavejte
pecici prostor vyschnout s otevienymi dvirky.

= QOvocné stavy: Pecete-li ovocny kolac ze
Stavnatého ovoce, pecici plech ovocem
neprepliujte. Ovocna $tédva, ktera kape
z peciciho plechu, zanechava skvrny, které jiz
nelze odstranit. Pokud mozno pouzijte
univerzalni hluboky plech.

m Silné znecisténé tésnéni trouby: Je-li tésnéni
silné znecisténo, dvirka spotrebice pri pouziti
nedoléhaji. Mize dojit k poskozeni Celnich casti
nabytku v okoli. Tésnéni vzdy udrzujte Cisté.

— "Cisténi" na strane 15

m Dvirka spotrebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na oteviena dvirka spotrebice
nestoupejte, nesedejte ani se na né nevéste. Na
dvirka spotfebice nestavte zddné nadoby ani
prislusenstvi.

m Zasunuti prisluSenstvi: V zavislosti na typu
spotrebic¢e mlze prislusenstvi pfi zavirani
poskrabat sklo dvifek. Prislusenstvi vzdy
zasunte do peciciho prostoru az nadoraz.

m Preprava spotrebice: Spotrebi¢ neprenasejte ani
neberte za madlo dvifek. Madlo dvirek by
nemuselo udrzet hmotnost spotrebi¢e a mohlo
by se zlomit.



cz Ochrana zivotniho prostredi

Ochrana zivotniho
prostredi

Vas novy spotrebic je obzvlasté energeticky usporny.
V této kapitole naleznete rady, jak pfi jeho pouzivani
usetfit jesté vice energie a jak spotfebi¢ spravné
zlikvidovat.

Tipy pro usporu energie

m Predehrivejte spotrebic jen tehdy, je-li to uvedeno
v receptu nebo v tabulce navodu k pouZziti.

®  Zmrazené potraviny nechejte rozmrazit, nez je date
do peciciho prostoru.

*

066

/
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m Pouzivejte tmavé, cerné lakované nebo
smaltované formy. Dobfe pohlcuji teplo.

m Nepotrebné prislusenstvi vyndejte z peciciho
prostoru.

TN
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m Otevirejte dvirka spotrebice béhem provozu
co nejméné.

m Vice kolacl pecte postupné za sebou. Pecici
prostor je jesté vyhraty. Tim se zkrati doba peceni
druhého kolace. V pecicim prostoru muizete také
polozit 2 hranaté formy na peceni vedle sebe.

m PridelSich dobach ohfevu mizete spotfebic
10 minut pred koncem vypnout a k dopeceni
vyuzit zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace spotfebice

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotrebic je oznacen dle evropské
E smérnice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zarizenich (waste electrical
mmmm 20d electronic equipment - WEEE).

Smeérnice stanovuje ramec pro zpétny odbér

a recyklaci starych zafrizeni, platny pro celou

EU.



E)Seznameni se se
spotrebicem

V této kapitole vam vysvétlime zobrazeni na displeji
a ovladaci prvky. Dale se seznamite s rznymi
funkcemi vaseho spotrebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotirebice jsou
mozné odchylky v barvé a detailech.

Seznameni se se spotfebi¢em cz

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu nastavite pomoci tlacitek
a oto¢ného volice rtizné funkce vaseho spotrebice.
Na displeji je zobrazeno aktualni nastaveni.
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Tlaéitka a displej
Tlacitka jsou dotykova pole, pod kterymi lezi
senzory. Pro zvoleni funkce pouze stisknéte
symbol. Displej zobrazuje symboly aktivnich
funkci a ¢asové funkce.

[27] Otoény volié
Otocnym volicem nastavte druh ohfevu nebo
dalsi funkce.
Otocnym volicem miZete otacet z nulové
polohy doleva nebo doprava.

[37] Voli¢ teploty
Pomoci volice teploty nastavte teplotu na druh
ohrevu nebo dalsi funkce. Voli¢ teploty mizete
z nulové pozice otacet pouze doprava, az
nadoraz.

Upozornéni: U nékterych spotriebicl jsou voli¢e
zapustitelné. Pro zapusténi a vysunuti zatlacte na
voli¢ v nulové poloze.

Tlacitka a displej

Pomoci tlacitek je mozné nastavit riizné dalsi
funkce spotrebice. Na displeji se zobrazi pfislusné
hodnoty.

Symbol Vyznam

Q Casové funkce Opakovanym stisknutim zvolte
minutku 2, dobu trvani =,
volbu ¢asu ukonéeni -1 a hodin.

Blokovani a odblokovani funkci pecici
trouby na ovladacim panelu dosahnete
dlouhym stisknutim (po dobu cca

4 sekund).

Détska pojistka

- Minus Snizeni nastavenych hodnot.
+ Plus Zvy$eni nastavenych hodnot.
Displej

Hodnota, kterou lze pravé nastavit nebo ubiha, je
na displeji v popredi.

Pro pouzivani jednotlivych ¢asovych funkci
stisknéte vicekrat tlacitko ©. Sviti pfislusny
symbol, jehoz hodnota je pravé v popredi.



cz Seznameni se se spotrebicem

Druhy ohfevu a funkce

Pouzijte voli¢ funkci pro nastaveni druhu ohfevu Vysvétlime vam rozdily mezi jednotlivymi druhy

a dalsi funkce. ohrevu a poradime vam, pro které pokrmy jsou
vhodné.

Druhy ohievu Pouziti

3D horky vzduch Pro peceni na jedné nebo na vice drovnich.
Ventilator rozvadi teplo prstencovych topnych téles v zadni sténé rovnomérné po
celém pecicim prostoru.

Mirny horky vzduch Inteligentni druh ohfevu pro Setrnou pfipravu masa, ryb a peciva.

(5

< Spotfebi¢ optimalné reguluje pfisun energie do peciciho prostoru. Pecené je
pripravovana ve fazich pomoci zbytkového tepla. Zlstava tak stavnatéjsi a méné
hnédne. Podle typu pfipravy a potravin Ize usetfit energii.
Druh ohfevu je pouzivan k uréeni tfidy energetické efektivity.

E] Velkoplosny gril Ke grilovani steakd, klobas nebo toastl a k zapékani.
Celd plocha grilovaciho télesa se ohfeje.

% Gril s cirkulaci vzduchu Na peceni dribeze, celych ryb a vétsich kouskid masa.

2 Grilovaci téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator rozhani teplo
rovnomérné kolem pokrmu.

E’ Horni/dolni ohfev Na tradiéni peceni na jedné Grovni. Zvla$té pro peceni Stavnatych kol

Teplo pfichazi rovnomérné svrchu i zespodu.

Dalsi funkce
Vase nova pecici trouba vam nabizi jesté dalsi
funkce, které vam zde kratce vysvétlime.

Funkce Pouziti

«S Rychly ohrev Rychlé predehrati peciciho prostoru, bez prislusenstvi.

»

Osvétleni peciciho prostoru Zapnuti osvétleni peciciho prostoru, bez funkce.
Usnadniuje vam napf. Cisténi peciciho prostoru.

Teplota Ukazatel teploty
Kdyz spotfebi¢ hieje, sviti na displeji symbol §.
V pauzach mezi zahfivanim zhasne.

Kdyz predehfivate, je optimalniho okamziku pro

Teplotu v pecicim prostoru nastavite volicem teploty.
Kromé toho jsou jim voleny stupné pro dalsi funkce.

U velmi vysokych teplot po del$i dobé spotrebic zasunuti vaseho pokrmu dosazeno, jakmile symbol
teplotu o néco snizi. poprvé zhasne.
. RN Upozornéni: Vlivem teplotni setrvacnosti se
° Nulové poloha  Spotrebi¢ nehfeje. mize zobrazena teplota od skuteé¢né
50-275  Teplotni rozmezi Nastavitelna teplota v pecicim teploty v pecicim prostoru o néco lisit.

prostoru ve °C.
1,2,3 Stupné grilovani  Nastavitelné stupné pro gril,
nebo velkoplosny 7] a maloplony
11, 7] (podle typu spotiebice)

Stupen 1 = slaby

Stupen 2 = stfedni

Stupen 3 = silny




Pedici prostor

Nékteré funkce zjednodusuji provoz vaseho
spotrebice. Napriklad pecici prostor je velkoplosné
osvétlen a chladici ventilator chrani spotrebic¢ pred
prehratim.

Otevirani dvifek trouby

Otevrete-li dvirka trouby béhem provozu,

provoz se zastavi. Po zavreni dvifek se opét

spusti.

Osvétleni peciciho prostoru

U vétsiny program0 se osvétleni peciciho prostoru
zapne, jakmile se dany program spusti. Po
ukonceni se osvétleni opét vypne.

Pomoci polohy osvétleni peciciho prostoru na
oto¢ném voli¢i mizete zapnout osvétleni bez
ohrevu. To vdm pomaha napf. pfi ¢isténi vaseho
spotrebice.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina dle potreby.
Teply vzduch unika dvirky.

Pozor! Ventilator nezakryvejte. Jinak hrozi
prehrati pecici trouby.

Aby se po ukonceni provozu pecici prostor

rychleji vychladil, bézi chladici ventilator jesté
urcitou dobu po ukonceni ohrevu.

PrisluSenstvi cz

PrisluSenstvi

Ke spotrebici patfi rizné prislusenstvi. Zde ziskate
prehled o dodaném pfislusenstvi a jeho spravném
pouziti.

Zakladni prislusenstvi
Podle typu spotiebic¢e mize byt pfilozené
prislusenstvi rizné.

Rost

Na nadobi, formy na kolace a nakypy.
Na pecenti, grilovani a hluboko
zmrazené pokrmy.

Univerzalni plech

Na Stavnaté kolace, pecivo, zamrazené
pokrmy a velké kousky pecené.

Lze ho pouzit jako nadobu na
zachycovani odkapavajiciho tuku,
pokud grilujete pfimo na rostu.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi. Je uréeno
specialné pro vas spotrebic.

PrisluSenstvi je mozné dokoupit pres zakaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé.

Upozornéni: Kdyz se prislusenstvi ohreje na
vysoké teploty, mize se zdeformovat. To véak
nema zadny vliv na jeho funkénost. Jakmile se
opét ochladi, deformace zmizi.

Vkladani prislusenstvi

Pecici prostor ma 5 urovni vkladani. Tyto Urovné se
pocitaji zezdola nahoru.

U nékterych spotrebicid je nejvys$si uroven vkladani
v pecicim prostoru oznac¢ena symbolem pro
grilovani.

PrisluSenstvi zasunte vzdy mezi obé vodici drazky jedné
vysky zasunuti.

Prislusenstvi je mozné vysunout az do poloviny, aniz by
se prevrhlo.

Upozornéni

» Dbejte na to, abyste prislusenstvi do peciciho
prostoru vkladali vzdy spravnym zplsobem.

= Vzdy ho vlozZte do peciciho prostoru tak, aby se

nedotykalo dvifek trouby.
m  Prislusenstvi, které béhem provozu nepotrebujete,

vyjméte z peciciho prostoru.



cz Prislusenstvi

Funkce zacvaknuti

PrisluSenstvi mGze byt vysunuto az do poloviny,
dokud nezacvakne. Tato funkce zabranuje
preklopeni prisluSenstvi pfi vytahovani. Aby tato
ochrana proti preklopeni fungovala, musi se

prislusenstvi do peciciho prostoru zasunout spravné.

Pri vkladani rostu dbejte na to, aby byl vyrez

a vzadu a ukazoval smérem dold. Oteviend strana
musi ukazovat ke dvirkim spotrebice a zahyb

~ smérem dol.

Pri vkladani plechu dbejte na to, aby byl vyrez

a vzadu a ukazoval smérem dold. Zkoseni
pfislugenstvi b musi sméfovat dopredu ke dvirkim
trouby.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Kombinace prislusenstvi

Pro zachyceni odkapavajicich tekutin mazete
zasunout rost soucasné s univerzalnim plechem.

Pri pokladani dbejte na to, aby oba drzaky a staly na
zadnim okraji. Pfi zasouvani univerzalniho plechu je
ro$t na horni vodici drazce dané vy$ky zasunuti.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi je mozné dokoupit pres
zakaznicky servis nebo ve specializovaném obchodé.
V nasich katalozich a na internetu najdete Sirokou
nabidku prislusenstvi pro vas spotrebic.

Dostupnost a moznosti online objednani jsou
v jednotlivych zemich rézné. Nahlédnéte do vasich
dokumentd, které jste obdrzeli pfi nakupu.

Upozornéni: Ne vSechna zvlastni prislusenstvi jsou
vhodna pro vSechny spotrebice. Pri nakupu vzdy
uvadéjte presné oznaceni vaseho spotiebice (E-Nr.)
— "Zdkaznicky servis" na strané 21

Zvlastni prislusenstvi

Rost

Na pokladani nadobi, pekact a forem na peceni a nakypy a na
peceni a grilovani piimo na rostu.

Petici plech

Na kolace na plech a drobné pecivo.

Univerzalni plech

K pripravé stavnatych kolacd, peciva, hluboko zamrazenych potravin
a peceni masa v celku. Plech Ize pouZit rovnéz jako nadobu na
zachycovani odkapavajiciho tuku, pokud grilujete pfimo na rostu.
Vkladaci rost

Ur¢eny na maso, dribez a ryby.

K vlozeni univerzalniho plechu, aby zachytil odkapavajici tuk

a $tavu z masa.

Univerzalni plech, s nepfilnavym povrchem

Pro Stavnaté kolace, pecivo, hluboce zmrazené pokrmy a velké
pecené. Pecivo a pecené se z univerzalniho plechu snadnéji uvolni.
Petici plech, s nepfilnavym povrchem

Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

Pecivo se z peciciho plechu snadnéji uvolni.

Dva univerzalni plechy, uzky format

Pro Stavnaté kolace, pecivo a hluboce zmrazené pokrmy.
Univerzalni plechy nepouzivejte s teleskopickymi vysuvy

a nepokladejte na rost.

Profi-plech

Pro pfipravu velkych mnoZstvi. Idealné vhodny napf. také pro
musaku.

Profi-plech s vkladacim ro§tem
Pro pripravu velkého mnozstvi jidla.

Viko na profi-plech
Diky viku se profi-plech stava profi-pekacem.

Plech na pizzu
Na pizzu a velké kulaté kolace.
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Grilovaci plech
Slouzi ke grilovani misto rostu nebo jako ochrana pred vytékanim
tuku pfi grilovani. PouZivejte pouze spole¢né s univerzalnim plechem.

Pecici kamen

Ureny pro pripravu doméciho chleba, housek a pizzy
s kfupavou kirkou.

Pecici kamen se musi vzdy predehrat na doporucenou
teplotu.




Sklenény pekac
Pro zapékana jidla a nakypy.

Sklenéna misa
Pro velké pecené, Stavnaté kolace a nakypy.

Sklenéna panev
Pro nakypy, zeleninova jidla a pecivo.

Vysuv s klipem
Teleskopické vysuvy Ize pouzit v kazdé vySce. Lze pfipevnit
tolik vysuvd, kolik je k dispozici volnych drovni.

Vysuvny systém 1 vyska
S teleskopickymi vysuvy ve vy$ce 2 mlzete pfisluenstvi
vytahnout dale, aniz by se prevrhlo.

Vysuvny systém 2 vysky
S teleskopickymi vysuvy ve vyskach 2 a 3 mizete pfrislusenstvi
vytdhnout dale, aniz by se prevrhlo.

Vysuvny systém 3 vysky
S teleskopickymi vysuvy ve vyskach 1, 2 a 3 mlzete pfislusenstvi
vytahnout dale, aniz by se prevrhlo.

Pred prvnim pouzitim cz

Pfed prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim vaseho nového spotrebice
musite provést urc¢itd nastaveni. Vycistéte pecici
prostor a prislusenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pripojeni do sité nebo po vypadku proudu se
na displeji zobrazi nastaveni pro prvni uvedeni
do provozu.

Nastaveni ¢asu

Dbejte na to, aby byl oto¢ny voli¢ v nulové poloze.
Nastaveni ¢asu zac¢ina na "12:00 hodinach".

1. Tlacitkem — nebo + nastavte hodiny.

2. Pro potvrzeni stisknéte tla¢itko ©.
Na displeji je zobrazen aktualni ¢as.

Cisténi peéiciho prostoru a prislusenstvi

Pred prvnim pouzitim vycistéte troubu a jeji
prislusenstvi.

Cisténi trouby

Pro odstranéni viiné novoty zahrejte prazdny,
zavreny pecici prostor.

Dbejte na to, aby v pecicim prostoru nebyly zadné
zbytky obalu, jako napf. kulicky polystyrenu.
Pred zahtivanim otfete hladké povrchy mékkym,
vlhkym hadfikem. Po dobu zahtivani spotrebice
kuchyn vétrejte.

Provedte zadana nastaveni. Jak nastavit druh

ohrevu a teplotu se dozvite v nasledujici kapitole.
— "Obsluha spotrebice" na strané 12

Druh ohfevu Horni/dolni ohfev &
Teplota 240 °C
Doba trvani 1 hod.
Vypnéte spotrebi¢ po zadané dobé.

Jakmile je pecici prostor vychladly, vycistéte
hladké plochy mycim roztokem a hadrikem.

Cisténi prislusenstvi
PrisluSenstvi radné ocistéte mydlovym roztokem
a hadrikem nebo mékkym kartacem.

11



cz Obsluha spotrebice

Obsluha spotrebice

Jiz jste se seznamili s ovladacimi prvky a funkcemi
spotrfebice. Nyni vam vysvétlime, jak vas spotrebic
nastavite.

Zapnuti a vypnuti spotfFebice

Otocny voli¢ zapina a vypina spotrebic. Jakmile jej
otocite do pozice mimo nulovou polohu, je
spotfebic¢ zapnuty. Pro vypnuti spotfebice otocte
otocny voli¢ vzdy do nulové polohy.

Nastaveni druhu ohievu a teploty

Otocnym volicem a volicem teploty vas spotrebic
zcela jednodu$e nastavite. Na za¢atku navodu

k pouziti vidite, ktery druh ohrevu je nejvhodnéjsi
pro ktery pokrm. — Sezndmeni se se
spotrebicem"” na strané 7.

Ptiklad na obrazku: Horni/dolni ohfev & pfi 190 °C.

1. Oto¢nym voli¢em nastavte druh ohrevu.

/»OB

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo stupen
grilovani.

N

Po nékolika sekundach zaéne spotrebic¢ hrat.

Kdyz je vas pokrm hotov, vypnéte spotrebic
otocenim otoéného volice do nulové polohy.

Upozornéni: Na spotfebic¢i miZete nastavit také
dobu trvani a ¢as ukonéeni provozu. — "Casové
funkce" na strane 13

Zména

Druh ohfevu a teplotu miZzete kdykoli zménit
prislusnym volicem.
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Rychly ohfev
S rychlym ohfevem miuzZete zkratit dobu nahfivani.

Poté pouZijte nejlépe:
. 3D horky vzduch
=[O Horni/dolni ohfev

Rychly ohrev pouzivejte pouze pfi nastavené
teploté nad 100 °C.

Aby byl pokrm upec¢en rovnomérné, vlozte jej
s prislusenstvim do trouby az po ukonceni
rychlého ohrevu.

1. Nastavte otoény voli¢ na (.
2. Volicem teploty nastavte teplotu.

Po nékolika sekundach zaéne trouba hrat.

Po ukoncéeni rychlého ohtevu zazni signal. Nyni
mizete vlozit pokrm do trouby.



Casové funkce

Vas spotrebi¢ disponuje riznymi ¢asovymi funkcemi.

Casova funkce Pouziti

-] Dobatrvani  Po uplynuti nastavené doby trvani ukonci
spotrebi¢ automaticky provoz.

-1 Cas ukonceni  Zadejte dobu trvani a pozadovany ¢as
ukonceni. Spotrebic se spusti
automaticky, aby byl provoz ukoncen
v pozadovany Cas.

L Minutka Minutka funguje jako klasicka kuchyriska
minutka. BéZi nezavisle na provozu
a neovliviiuje spotfebic.

®  Hodiny Pokud v popfedi nebézi zadnd jind

funkce, zobrazuje vam spotfebi¢ na
displeji Cas.

Teprve po nastaveni druhu ohfevu miZete vyvolat
dobu trvani tpravy ®. Po nastaveni doby trvani Ize
vyvolat ¢as ukonceni.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu minutky zazni
signal. Signal mlzete predcasné ukoncit dotykem na
tlagitko ©.

Nastaveni doby trvani

Dobu peceni pro vas pokrm muzete nastavit na
spotrebici. Neprekroci se tak nechténé doba
peceni a nemusite prerusovat jiné prace, abyste
ukondili provoz.

Maximalné lze nastavit 23 hodin a 59 minut. Do
jedné hodiny Ize dobu nastavit v minutovych
krocich, poté v pétiminutovych krocich.

Podle toho, které tlac¢itko stisknete nejdrive, zacne
doba trvani na jiné navrzené hodnoté:
10 minut u tlacitka — a 30 minut u tlacitka +.

Priklad na obrazku: Doba trvani 45 minut.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stupen.
2. Stisknéte dvakrat tlacitko ©.

Na displeji je oznacena doba trvani -l .

Q
=

Casové funkce ¢z

3. Nastavte dobu trvani tlac¢itkem — nebo +.

@

+
Po nékolika sekundach zac¢ne spotrebi¢ hrat. Na
displeji ubiha doba trvani.

Doba upravy pokrmu uplynula

Zazni zvukovy signdl. Trouba prestane hrat. Na
displeji je doba trvani na nule.

Jakmile je signal ukoncen, mlzete tlac¢itkem +
znovu nastavit dobu trvani.

Kdyz je vas pokrm hotov, vypnéte spotrebic
otocenim otoc¢ného volice do nulové polohy.

Zména a preruseni
Tlacitkem — nebo + muzZete dobu trvani kdykoli
zménit. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro preruseni nastavte tlacitkem — dobu trvani zpét
na nulu. Spotrebic¢ hreje dale bez doby trvani.

Nastaveni ¢asu ukonceni

Cas, ke kterému doba trvani konéi, mazete
posunout. M(iZete napf. rano vlozit vas pokrm do
peciciho prostoru a nastavit tak, aby byl hotov

v poledne.

Upozornéni

= Dbejte na to, aby potraviny nestaly pfilis dlouho
v pecicim prostoru a nezkazily se.

= Pokud byl provoz jiz zahajen, nenastavujte
jiz ¢as ukonceni. Vysledek peceni by nebyl
odpovidajici.

Cas ukonéeni doby trvani Ize posunout maximalné

0 23 hodin a 59 minut dozadu.
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cz  Casové funkce

Priklad na obrazku: Je 10:30 hodin, nastavena doba
trvani je 45 minut a pokrm ma byt hotov ve 12:30
hodin.
1. Nastavte druh ohrevu a teplotu nebo stupen.
2. Stisknéte dvakrat tlagitko © a tlacitkem — nebo +
nastavte dobu trvani.
3. Stisknéte znovu jednou tlaéitko ©.
Na displeji je oznacen ¢as ukonceni =l .

o +
C=
4. Tlacitkem + nebo — odsurite ¢as
ukonceni na pozdéji.

Q

+
Po nékolika sekundach spotiebic¢ nastaveni
prevezme. Na displeji je zobrazen
¢as ukonceni. Jakmile se
spotrebic¢ spusti, doba trvani ubiha.
Zvolena doba uplynula
Zazni zvukovy signal. Trouba prestane hrat. Na
displeji stoji doba trvani na nule.
Jakmile je signal ukonéen, mlzete znovu nastavit
dobu trvani tlac¢itkem +.
Kdyz je vas pokrm hotov, vypnéte spotrebi¢
otocenim oto¢ného voli¢e do nulové polohy.

Zména a preruseni

Tla¢itkem — nebo + miZzete zménit ¢as ukonceni.
Po nékolika sekundach je zména prevzata. Cas
ukonceni jiz nelze zménit, protoze doba peceni jiz
ubiha. Vysledek peceni by nebyl odpovidajici.

Pro preruseni nastavte tlacitkem — ¢as ukonceni

zcela zpét na aktudlni cas plus doba trvani.
Spotrebic¢ za¢ne hrat a doba ubiha.

14

Nastaveni minutky

Minutku maZete pouzit pfi zapnutém nebo
vypnutém spotrebic¢i. Nesmi ale byt nastavena doba
trvani ani ¢as ukonceni.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do

10 minut Ize minutku nastavovat ve 30
sekundovych krocich. Poté jsou kroky vétsi, ¢im
vys$si je hodnota.

Podle toho, které tlacitko stisknete nejdrive, zac¢ina
¢as minutky na jiné navrzené hodnoté: 5 minut

u tla¢itka — a 10 minut u tlacitka +.

1. Dotykejte se tlacitka ©, dokud neni
oznacéen symbol minutky .

2. Tla¢itkem — nebo + nastavte ¢as minutky.
Po nékolika sekundach se spusti ¢as minutky.

Tip: Pokud se nastaveny ¢as minutky vztahuje
k provozu spotrebice, pouzivejte dobu trvani.
Spotrebic se tim automaticky vypne.

Cas na minutce ubéhl
Zazni signal. Na displeji stoji ¢as minutky na nule.
Vypnéte minutku libovolnym tlacitkem.

Zména a preruseni

Tlacitkem — nebo + mlzZete ¢as minutky kdykoli
zménit. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro preruseni nastavte tlacitkem — ¢as minutky
zpét na nulu. Minutka je vypnuta.

Nastaveni hodin

Po pripojeni nebo vypadku elektrického proudu
blika na displeji ¢as.

Nastavte cas.

Voli¢ funkci musi byt nastaven na nulu.
1. Stisknéte tlacitko O.
Cas prestane blikat.
2. Pomoci tlacitka — nebo + nastavte cas.
Po nékolika sekundach se ¢as nastavi.

Zména casu

V pfipadé potreby mizete Cas opét zménit, napfr.
z letniho na zimni ¢as.

Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, tisknéte tladitko O,
dokud nebude oznacen symbol ¢asu, a pomoci
tlac¢itka = nebo + ¢as zménte.



) Détska pojistka

Spotrebic je vybaven détskou pojistkou, ktera
zajisti, aby nedoslo k jeho ndhodnému zapnuti nebo
ke zméné nastaveni.

Upozornéni

= Eventuelné pripojena varna deska neni détskou
pojistkou na troubé ovlivnéna.

m Po vypadku proudu jiz neni détska pojistka
aktivni.

Aktivace a deaktivace

K aktivaci détské pojistky musi byt oto¢ny
voli¢ v nulové poloze.

Drzte stisknuté tlacitko c= cca 4 sekundy.

Na displeji se zobrazi symbol SAFE. Détska
pojistka je aktivovana.

Upozornéni: Pokud je nastaven ¢as minutky 0 , bézi
dal. Dokud je aktivni détska pojistka, ¢as minutky
nelze zménit.

Pro deaktivaci drzte stisknuté tlacitko c= cca
4 sekundy, dokud nezhasne symbol 5AFE na
displeji.

Détska pojistka cz

Cisténi
Va$e trouba zGstane dlouho zariva a funkéni,

pokud ji budete spravné ¢istit a pecovat o ni.
Spravny zplsob Udrzby a ¢isténi je popsan nize.

Vhodné cistici prostredky

Abyste se vyvarovali poskozeni rliznych povrchl
pouzitim nespravnych Cisticich prostredkd, dbejte
udajt uvedenych v tabulce. Nékteré oblasti nemusi byt
soucasti vaseho spotrebice, zalezi na modelu
spotrebice.

Pozor!

Poskozeni povrchi

Nepouzivejte zadné

m ostré ani drhnouci ¢istici prostredky,

m agresivni prostredky s vysokym obsahem alkoholu,
m draténky ani ostré cCistici houbicky,

m vysokotlaké nebo parni Cistice,

m specialni Cistice k horkému cisténi.

Nové pénové utérky pred prvnim pouzitim radné
vyperte.

Tip: Specialni doporucené Cistici prostredky Ize
zakoupit pres zakaznicky servis. Dbejte vzdy
udaju, které uvadi vyrobce.

AVarovém’ - Nebezpeci popaleni!

Spotrebic se zahriva na velmi vysoké teploty. Nikdy se
nedotykejte vnitfnich ploch peciciho prostoru nebo
topnych téles. Spotrebi¢ nechejte vzdy vychladnout.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

Oblast Cisténi

Vnéjsi ¢ast spotiebice

Celo z nerezové  Horka mydlova voda:

oceli Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Ihned odstrante skvrny od vody, tuku,
Skrobu a bilkovin. Pod takovymi skvrnami se
muize tvofit koroze.
Zvlastni prostfedky pro péci o nerezovou ocel,
které jsou vhodné pro horké povrchy, zakoupite
pres zakaznicky servis nebo ve specializovanych
prodejnach. K aplikaci Cisticich prostredk
pouzivejte velmi jemny hadfik.

Plast Horka mydlova voda:
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte zadny Cistici prostfedek nebo
skrabku na sklo.

Lakované plochy Horka mydlova voda:
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou
utérkou.

Ovladaci panel  Horka mydlova voda:
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
NepouZivejte zadny Cistici prostfedek nebo
Skrabku na sklo.
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cz Cisteni

Dvirka trouby Horka mydlova voda:
Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo ocelovou
draténku.

Madlo Horka mydlova voda:

dvitek Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.

Pokud se na madlo dostanou prostiedky na
odvapnéni, okamzité je odstrante. Tyto skvrny
jinak nepljdou odstranit.

Vnitini ¢asti spotfebice

Smaltované Ridte se pokyny pro plochy peciciho

a samocistici prostoru na konci tabulky.

plochy

Sklenény kryt Horka mydlova voda:

osvétleni Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
v pecicim Pfi silném znecisténi pouzijte Cistici

prostoru prostiedek na pecici trouby.

Tésnéni dvifek  Horky myci roztok:

Nesundavejte!  Vycistéte hadrem.
Nedrhnéte.
Kryt dvifek Z nerezoveé oceli:

Poutzijte Cistici prostiedek na uslechtilou
ocel. Dbejte pokyni vyrobce. Nepouzivejte
prostredky pro Udrzbu nerezové oceli.

Z plastu:

Vycistéte horkym mycim roztokem

a houbickou. Vysuste mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Cistice na sklo ani Skrabky.
Pro Cisténi sejméte kryt dvirek.

Horka mydlova voda:
Navlhéete a ocistéte hadfikem nebo
kartackem.

Zavésné rosty

Teleskopické Horka mydlovd voda:

vysuvy Ocistéte Cistici utérkou nebo kartackem.
Neodstrarujte mazivo na teleskopickych
vysuvech, vée Cistéte nejlépe zasunuté.
Nemyijte v mycce nadobi.

Prislusenstvi Horka mydlova voda:

Navlhéete a ocistéte hadfikem nebo
kartackem.

Pfi silném znecisténi pouzijte ocelovou
draténku.

Upozornéni

= Drobné barevné rozdily na elni sténé trouby
napf. sklo, uméla hmota nebo kov.

m Stiny na sklenéné vyplni dvirek, které pusobi
jako Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni
v pecicim prostoru.

= Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje. To
muze vést ke vzniku rozdilG zabarveni. To je zcela
normalni a nema to zadny vliv na funkénost
trouby. Hrany tenkych plechd se nedaji zcela
potahnout smaltem. Proto mohou byt drsné.
Tim ale neni nijak naru$ena antikorozni ochrana.
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Plochy v pecicim prostoru

Zadni sténa je samocistici. Poznate to podle
drsného povrchu.

Dno peciciho prostoru, horni sténa a postranni
stény jsou smaltované a maji hladky povrch.

Cisténi smaltovanych ploch
Hladké smaltované plochy vycistéte hadrem

a horkym mycim roztokem nebo vodou s octem.
Osuste mékkym hadrikem.

Pripecené zbytky pokrm( namocte vihkym hadrem
a mycim roztokem. Pri silném znecisténi pouzijte
ocelovou draténku nebo cistici prostredek na
pecici trouby.

Pecici troubu nechte po ¢isténi otevienou
vyschnout.

Upozornéni: Vlivem zbytk( potravin mize vzniknout
bily povlak. Je nezavadny a nema vliv na funkci.

V pripadé potreby Ize zbytky odstranit kyselinou
citronovou.

Cisténi samogisticich ploch

Samocistici plochy jsou opatfené porézni, matnou
keramickou vrstvou. Kdyz je spotrebic v provozu,
tato vrstva absorbuje a odstranuje necistoty
vznikajici pfi peceni.

Pokud se samodistici plochy jiz dostate¢né samy
necisti a vznikaji tmavé skvrny, Ize je vycistit
pomoci cistici funkce.

Nastaveni

Nejprve vyjméte zavésné rosty, vysuvy, prislusenstvi
a nadobi z peciciho prostoru. Vycistéte dtkladné
hladké smaltované plochy v pecicim prostoru, vnitini
stranu dvifek spotrebice a sklenény kryt osvétleni
peciciho prostoru.

1. Nastavte druh ohfevu 3D horky vzduch.

2. Nastavte maximalni teplotu.

3. Spustte provoz a nechejte jej bézet minimalné
1 hodinu.

Keramicka vrstva se regeneruje.

Kdyz je pecici prostor vychladly, odstrante nahnédlé
a bélavé zbytky vodou a vihkou houbickou.

Upozornéni: Béhem provozu se na plochach mohou
tvorit nacervenalé skvrny. Neni to rez, ale zbytky
potravin. Tyto skvrny neohroZuji zdravi a neomezuji
Cistici schopnost samocisticich ploch.

Pozor!

Na samocistici plochy nepouzivejte Cistice na
trouby. Plochy se poskozuji. Pokud se presto
dostane ¢isti¢ na trouby na tyto plochy, ihned jej
setrete vodou a utérkou. Prosim,

nedrhnéte a nepouzivejte drsné Cistici prostredky.



Udrzovani spotiebice v Cistoté

Aby nedoslo k velkému znecisténi, udrzujte
spotrebic stale v Cistoté a odstranujte
pribézné znecisténi.

AVarova’ni - Nebezpedéi pozaru!

Zbytky jidel, tuk a stavy z masa se mohou
béhem funkce ¢isténi vznitit. Pfed spusténim
funkce cisténi odstrante hrubé necistoty

z peciciho prostoru a z prislusenstvi.

Tipy

m Pecici prostor vycistéte po kazdém pouziti. Tim
zabranite vypaleni necistot.

= |hned odstrante pripadné skvrny od vody, tuku,
Skrobu anebo bilkovin.

m Pro peceni velmi $tavnatych kolac¢h pouZivejte
univerzalni plech.

m Pro peceni pouzivejte vhodné nadobi, napr.
pekac.

Zavésné rosty cz

Zavésné rosty

Vase trouba zlGstane dlouho zariva a funkéni, pokud
ji budete spravné cistit a pec¢ovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak spravné vysadite zavésné rosty,
abyste je mohli vycistit.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rostu
AVarovénl' - Nebezpecéi popaleni!

Z&avésné rosty jsou po pouziti velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych zavésnych rosti. Spotrebic
nechejte vzdy vychladnout. Udrzujte déti mimo
dosah spotrebice.

Vysazeni zavésnych rostu

1. Predni ¢ast zavésnych rostd zatlaéte nahoru a
a vysadte je b(Obrazek H).

2. Poté posunte celé zavésné rosty smérem dopredu
a vyndejte je (Obrazek H).

B

|

Vycistéte zavésné rosty Cisticim prostfedkem
a houbickou.
Pro zaschlé necistoty pouzijte kartac.
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cz Dvirka spotrebice

Nasazeni zavésnych rosti

Zavésné rosty lze zavésit pouze vpravo nebo vlevo.
U obou zavésnych rostl dbejte na to, aby zahnuté
tyce byly vepredu.

1. Zavésny rost zastréte nejdrive do zadni zastrcky a,
dokud zavésny rost nepfriléha na zadni sténu
a zatlac¢te dozadu b (Obrazek H).

2. Poté zastrcte do predni zastrcky ¢, dokud
zavésny rost také zde nepfiléhd na sténu
spotiebice a zatlacte dol d (Obrazek H).

2

b

Al ¢35
19

—

|
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Dvifka spotfebice

Vase trouba zlistane dlouho zariva a funkéni, pokud
ji budete spravné Cistit a pe¢ovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak vycistit dvirka spotrebice.

Vysazeni a nasazeni skla dvirek

Pro snazsi ¢isténi dvifek mizete vysadit

skla dvirek spotrebice.

Zajisténi dvifek spotiebice

1. Zcela otevrete dvifka spotrebice.

2. Odklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo
(Obrazek H).

3. Uplné zavrete dvirka spotrebice (Obrazek H).

Vysazeni skla dvifek

1. Zatlaéte na kryt na levé a pravé strané (Obrazek H).
2. Sejméte kryt (Obrazek H).

3. Vytdhnéte sklo dvifek (Obrazek H) a opatrné ho
polozte na rovnou plochu.

4. V pfipadé potfeby mlzete za ucelem cisténi vyjmout
kondenzacni listu. K tomu zcela odklopte dvirka
spotfebice (Obrazek H).

\ a

/
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5. Kondenzaéni listu zaklapnéte nahoru
a vyjméte (Obr. H).

_—
z O\

A

Vycistéte sklo dvifek Cisticim prostfedkem na sklo
a mékkym hadrikem. Kondenzac¢ni listu utrete
hadfikem a horkym mydlovym roztokem.

AVarovém’
Nebezpedéi poranéni!

m Poskrabané sklo dvifek spotrebice mize prasknout.

Nepouzivejte zddnou Skrabku na sklo, ostré nebo
brusné Cistici prostredky.

®  Zavésy dvirek se pri otvirani a zavirani pohybuji
a mohou vas priskfipnout. Nesahejte do
prostoru zavésl dvirek.

Nasazeni skla dvifek

1. Dvirka spotrebice zcela otevrete a znovu nasadte
kondenzacni listu. Zastrcte listu kolmo a otocte
dold (Obrazek H).

2. Uplné zaviete dvirka spotiebice.
3. Zasunte sklo dvifek a dbejte na to, aby bylo sklo
dvirek dole spravné v drzaku (Obrazek H).

Dvirka spotrebice cz

4. Sklo dvitek nahofe pfitla¢te (Obrazek H).

ﬂ\\

5. Nasadte kryt a pritlacte ho, az slySitelné zaskoci
(Obrazek H).

6. Znovu zcela otevrete dvifka spotrebice.

7. Zaklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo
(Obrazek H).

8. Zavrete dvirka spotrebice.

Pozor!
Pecici prostor pouzivejte znovu teprve tehdy,
kdyz je sklo dvifek FAdné namontované.



cz Co délat v pripadé poruchy?

EICo délat v pripadé
poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali¢kost. Predtim, nez zavolate zakaznicky
servis, zkuste zavadu odstranit sami

pomoci nasledujici tabulky.

Odstranéni drobnych zavad svépomoci

Technické zavady na spotrebici mizete ¢asto
zcela lehce odstranit sami.

Pokud se pokrm nepodafi optimalné, najdete na
konci navodu k pouziti mnoho tipd a pokyna

k pfipravé. — "Testovdno pro vds v nasem
kuchyriském studiu" na strané 21

Zavada Mozna Reseni/Rada
pficina

Spotrebi¢ Vadna Zkontrolujte, zda je pojistka

nefunguje. pojistka. v pojistkové skrini v poradku.
Vypadek Zkontrolujte, zda funguji ostatni
proudu. kuchyriské spotrebice.

Na displeji blika Vypadek Znovu nastavte Cas.

Cas. proudu.

Spotrebi¢ nelze  Je aktivovdna Deaktivujte détskou pojistku

zapnout. Na détska pomoci stisknuti tlacitka se
displeji sviti pojistka. symbolem kli¢e po dobu
symbol klice priblizné 4 sekund.

nebo SAFE.

AVarova’m’ - Nebezpedéi zasahu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi
provadét a poskozeny napajeci kabel smi vyménit
pouze nami proskoleny servisni technik. Pokud je
spotrebi¢ poskozen, odpojte jej od elektrické sité
nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte
zdkaznicky servis.

Chybova hlaseni na displeji

Kdyz se na displeji zobrazi chybové hlaseni “t”,
napf. £05-32 stisknéte tlagitko ©.

Chybové hlaSeni se zrusi. Nastavte pfipadné znovu
hodiny.

Pokud se jednalo o ojedinélou poruchu, mizete
spotrebic¢ znovu pouzivat jako obvykle. Pokud se
chybové hlaseni zobrazi znovu, zavolejte
zakaznicky servis a uvedte pritom presné Cislo
vaseho spotrebi¢e E-Nr.— "Zdkaznicky servis"
na strané 21

20

Vyména osvétleni v pecicim prostoru

KdyzZ se osvétleni peciciho prostoru poroucha,
musi se vyménit. Tepelné odolné halogenové
zarovky 230V, 25 W zakoupite u zakaznického
servisu nebo v odbornych prodejnach.

Uchopte halogenovou Zarovku suchou utérkou.
Prodlouzi se tim Zivotnost zarovky. Pouzivejte
pouze tyto zarovky.

AVarova’m’ - Nebezpecéi urazu elektrickym
proudem!
Pri vyméné osvétleni peciciho prostoru jsou
kontakty objimky Zarovky pod proudem. Pred
vyménou vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skrini.

Varovani - Nebezpeéi popaleni!
Spotrebic se velmi zahriva. Nikdy se nedotykejte
horkych vnitfnich ploch peciciho prostoru.
Nechejte spotfebi¢ vzdy vychladnout. Drzte déti
dale od spotrebice.

1. Do studeného peciciho prostoru polozte
utérku na nadobi, aby se zabranilo
poskozeni.

. Vy$roubujte sklenény kryt doleva (Obréazek ).

. Vytahnéte zarovku - nesSroubujte (Obrazek H).
Nasadte novou zarovku, pfitom dbejte na pozici
kolik(. Zarovku pevné utahnéte.

[AN N

4. Znovu zaSroubujte sklenény kryt. Podle typu
spotrebice je sklenény kryt vybaven tésnicim
krouzkem. Tésnici krouzek znovu nasadte pred
zaSroubovanim.

5. Vyjméte utérku na nadobi a zapnéte
pojistku.



lEdzZakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozici pro
pripad, Ze potrebujete opravit vas spotrebic. Vzdy
se nejprve pokusime naleznout vhodné reseni,
abychom se vyhnuli zbyte¢nym navstévam
servisnich technik.

E-Nr.a FD

Pri volani do naseho servisu vzdy uvedte uplné
oznaceni spotrebice (E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD),
abychom vam mohli kvalifikované pomoci. Typovy
Stitek s Cisly naleznete po otevieni dvirek
spotrebice.

Pokud je vas spotrebi¢ vybaveny parou, naleznete
typovy Stitek vpravo za krytkou.

@ | BN D ZNr |

Type:

Abyste se vyhnuli dlouhému hledani, mazete si
tyto Udaje o vasem spotrebici a telefonni ¢islo
na zakaznicky servis zaznamenat zde:

E-Nr. FD

Zakaznicky servis &

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu
servisniho technika z ddvodu chybné obsluhy se
hradi poplatek, a to i kdyz je spotfebi¢ v zaruc¢ni
dobé.

Davérujte kompetentnosti vyrobce. Tim zajistite, ze
bude oprava provedena proskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni
dily pro vas spotrebic.

Zakaznicky servis ¢z

Testovano pro vas v nasem
kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmi a optimalni nastaveni
pro jejich Upravu. Ukazeme vam, jaky druh ohfevu
a jaka teplota jsou pro vas pokrm nejvhodnéjsi.
Naleznete zde informace, jaké prislusenstvi mate
pouzit a do jaké vysky je mate zasunout. Dostanete
tipy ohledné nadobi a metod Uprav.

Upozornéni: Pfi Upravé pokrmi se mGze v pecicim
prostoru hromadit para. Vas spotrebic je
energeticky Usporny a béhem provozu odvadi ven
jen malé mnozstvi tepla. Na zakladé velkych
teplotnich rozdild se maze hromadit mezi vnitfnim
prostorem trouby a vnéj$imi ¢astmi trouby (na
dvirkach, ovladacim panelu nebo sousedicim
nabytku) sraZzena voda. Tento jev je normalni

a fyzikalné dolozeny. Pfedehrivanim trouby nebo
pomalym otevienim dvirek Ize tomuto jevu zabranit.

VSeobecné pokyny

Doporuc¢ené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohrevu pro rizné
pokrmy. Teplota a doba trvani jsou zavislé na
mnozstvi potravin a na

receptu. Proto jsou uvedena rozmezi nastaveni.
Nejprve vyzkousejte nizsi hodnoty. Nizsi teplota
znamena rovhomérnéjsi zhnédnuti. Pokud je to
nutné, pristé zvolte vy$si hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vyssi
teplotou. Pokrmy budou hotové pouze zvenku,
ale uvnitr budou nepropecené.

Hodnoty nastaveni plati pro zasunovani pokrmu do
studeného peciciho prostoru. USetfite tak az

20 procent energie. Kdyz predehfrivate, zkrati se
uvedené Casy peceni o nékolik minut.

Pro vybrané pokrmy je predehfivani nutné a je
uvedeno v tabulce. Vlozte pokrm a prislusenstvi do
peciciho prostoru az po predehrati.

Pokud chcete péci podle vlastniho receptu, fid'te se
podle podobnych pokrm0 v tabulce. Dodate¢né
informace naleznete v tipech v navaznosti na tabulky
nastaveni.

Odstrante nepouzivané prislusenstvi z peciciho
prostoru. Ziskate tak optimalni vysledek peceni

a uSetfite az 20 procent energie.

Mirny horky vzduch

Kdyz pouzivate druh ohfevu Mirny horky

vzduch, zasurite pokrmy do studeného

a prazdného peciciho

prostoru. Béhem peceni udrzujte dvirka spotrebice
zaviena. Pecte pouze na jedné Urovni.
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cz Testovano pro vas v nasem kuchyrnském studiu

Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné Urovni pouzivejte nasledujici
urovné vkladani: .,

mVysoke pecivo, pfip.forma na rost: Uroven 2
mNizké pecivo, pfip. pecici plech: Urover 3

Peceni ve vice urovnich

Pouzijte horky vzduch. Nékolik plechd nebo
forem s pecivem vlozenych soucasné nemusi byt
hotovo ve stejny okamzik.
Peceni na dvou drovnich:
= Univerzalni plech: Uroven 3
Pecici plech: Uroven 1
mFormy na rostu
prvni roét: Uroven 3
druhy rost: Uroven 1
Peceni na tfech urovnich:
= Pegici plech: Urovep 5
Univerzalni plech: Uroven 3
Pecici plech: Uroven 1

Soucasnou pripravou vice pokrm( muzete usetfit az
45 % energie. Formy vkladejte do peciciho prostoru
vedle sebe nebo nad sebe.

Prislusenstvi

Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi vaseho
spotrebice. Je optimalné prizplsobeno pecicimu
prostoru a druhdim ohrevu.

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné
prisluSenstvi a spravné ho vkladali do peciciho
prostoru. — "Prislusenstvi" na strané 9

Kolace ve formé

Prislusenstvi/Nadobi

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro
zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Kolace a pecivo

Vas spotrebi¢ vam nabizi mnoho druh( ohfevu
pro pripravu kolacl a peciva. V tabulkach
nastaveni najdete optimalni nastaveni pro mnoho
pokrm.

Rid'te se také pokyny v kapitole ke kynuti tésta.

Formy na peceni

Pro optimalni vysledek peceni vam
doporucujeme tmavé kovové pecici formy.

Bilé plechové formy, keramické formy a sklenéné
formy prodluzuji dobu peceni a pecivo hnédne
nerovnomérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, fidte se
podle tdajil a receptl vyrobce. Silikonové formy
jsou ¢asto mensi nez normalni formy. Udaje

o mnozstvi a receptech se mohou lisit.

Hluboce zmrazené produkty

Nepouzivejte silné zledovatélé, hluboce zmrazené
produkty. Odstranite led z pokrmu.

Hluboce zmrazené produkty jsou ¢aste¢né
nerovnomérné predpecené. Nerovhomeérné
zhnédnuti zGstava zachovano.

Chléb a housky

Pozor!

Nikdy nelijte do horkého peciciho prostoru vodu
a nepokladejte nddoby s vodou na dno peciciho
prostoru. Vlivem zmény teploty mohou vznikat
poskozeni smaltu.

Nékteré pokrmy se podafi nejlépe, pokud jsou
peceny ve vice krocich. Tyto kroky jsou uvedeny
v tabulce.

Hodnoty nastaveni pro chlebové tésto plati jak pro
tésta na plechu, tak také pro tésta ve formé.

Uroveii Druh Teplota  Doba liprav

v min.

vkladani

ohfevu Vv°C

Treny kolag, jednoduchy Forma ve tvaru vénce/hranata 2 @) 140-150 75-90
Treny kolac, jednoduchy, 2 trovné Forma ve tvaru vénce/hranata 3+1 140-150 70-85
Treny kolac, jemny Forma ve tvaru vénce/hranata 2 ] 150-170 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortova forma 3 ] 160-180 20-30
Ovocny nebo tvarohovy kola¢ s korpusem  Dortova forma @26 cm 2 ] 170-190 55-80
z kfehkého tésta

Francouzsky kolac (tarte) Forma na tarte 1 = 200-240 25-50
Kynuty kolac Dortova forma @28 cm 2 150-160 25-35
Bébovka Forma na babovku 2 = 150-170 50-70

* predehfejte
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Prislusenstvi/Nadobi Urovei  Druh  Teplota
vkladani ohrevu v°C
Piskotovy korpus, 3 vejce Dortova forma @26 cm 2 &) 160-170 30-35
Piskotovy korpus, 6 vajec Dortova forma @28 cm 2 B 150-160* 30-40

“ predehrejte

Kolaée na plech

PFisluSenstvi/Nadobi Urovei Druh  Teplota  Doba tipravy

vkladani  ohfevu Vv°C v min.

Treny kolac s naplni Pecici plech 3 [ 160-180 20-45
Treny kolac, 2 Grovné Univerzalni plech + pedici plech 3+1 140-160 30-55
Kolac¢ z kiehkého tésta se suchou naplni Pecici plech 2 B 170-190 30-45
Krehky kola¢ se suchou naplni, 2 Grovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 160-170 35-45
Krehkeé kolace se stavnatou naplni Univerzalni plech 2 B8 160-180 55-95
Kynuty kola¢ se suchou naplni Pecici plech 3 B8 160-180 15-20
Kynuty kola¢ se suchou naplni,2 trovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 150-170 20-30
Kynuté kolace se Stavnatou naplni Univerzalni plech 3 B8 180-200 30-55
Kynuté kolace se Stavnatou naplni, 2 drovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 150-170 40-65
Kynuty cop, kynuty vénec Pecici plech 2 B8 160-170 35-40
Piskotova rolada Pedici plech 3 180-200* 10-15
Zavin, sladky Univerzalni plech 2 B 190-200 45-60
Zavin, zmrazeny Univerzalni plech 3 200-220* 35-45

* pfedehfejte

Drobné pecivo

Prislusenstvi/Nadobi Uroven Teplota

vkladani v°C

Muffiny Plech na muffiny 2 B 170-190 20-40
Muffiny, 2 trovné Plech na muffiny 3+1 160-170* 20-45
Drobné pecivo z kynutého tésta Pecici plech 3 150-170 20-30
Drobné pecivo z kynutého tésta, 2 drovné  Univerzalni + pecici plech 3+1 150-170 25-40
Pecivo z listového tésta Pecici plech 3 170-190* 20-35
Pecivo z listového tésta, 2 Grovné Univerzalni + pecici plech 3+1 170-190* 25-45
Pecivo z listového tésta, 3 irovné Pecici plech +univerzalni plech 5+3+1 170-190* 25-45
Pecivo z odpalovaného tésta Pecici plech 3 B8 190-210 35-50
Pecivo z odpalovaného tésta, 2 Urovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 190-210 35-45
* predehrejte
“* pfedehfejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu
Cukrovi

Prislusenstvi/Nadobi Uroveii Teplota

vkladani v°C

Stiikané pecivo Pecici plech 3 = 140-150**  25-40
Strikané pecivo, 2 Urovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 140-150**  25-35
Strikané pecivo, 3 Urovné Pecici plech + univerzalni plech 5+3+1 130-140**  40-55
Cukrovi Pecici plech 3 B8 140-160 15-25
Cukrovi, 2 rovné Univerzalni plech + pedici plech 3+1 140-160 15-25
Cukrovi, 3 drovné Pedici plech + univerzalni plech 5+3+1 140-160 15-25

* pfedehfejte

“* predehfejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého ohievu
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Prislusenstvi/Nadobi Urovei  Druh Teplota  Doba ipravy
vkladani  ohfevu v°C v min.
Pusinky Pecici plech 3 80-90" 120-150
Pusinky, 2 trovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 90-100* 100-150
Makrénky Petici plech 3 90-110 20-30
Makronky, 2 drovné Univerzaini plech + pecici plech 3+1 90-110 20-35
Makronky, 3 drovné Pecici plech + univerzaini plech 5+3+1 90-110 30-40

* predehfejte

** predehrejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu

Chléb a housky

Prislusenstvi/Nadobi Urovei  Druh Kroky Teplota  Doba ipravy

vkladani  ohrevu v°C v min.

€]

Chléb, 750 g (ve formé na biskupsky Univerzalni plech nebo 2 180-200 60-70
chlebicek) hranata forma

Chléb, 1000 g (ve formé na biskupsky Univerzalni plech nebo 2 @) 200-220 35-50
chlebicek a volné zasunuty) hranatd forma

Chléb 1500 g (ve formé na biskupsky Univerzaini plech nebo 2 @) 180-200 60-70
chlebicek a volné zasunuty) hranata forma

Chlebova placka Univerzaini plech 3 240-250 20-25
Housky sladké, cerstvé Pecici plech 3 8 150-160* 25-35
Housky sladké, Cerstvé, 2 trovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 150-170* 15-25
Housky, cerstvé Pecici plech 3 8 180-200 20-30
Zapecené toasty, 4 kusy Rost 3 ] 200-220 15-20
Zapecené toasty, 12 kusl Rost 3 B8 220-240 15-25

* predehrejte

Pizza, quiche a pikantni kolace

Pislusenstvi/Nadobi Uroveri

vkladani

Pizza, Cerstva Pecici plech 2 2 200-220 25-35
Pizza Cerstva, 2 Urovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 190-210 30-40
Pizza Cerstva, tenky korpus Plech na pizzu 2 ] 250-270* 15-20
Pizza chlazena Rost 3 170-190 15-20
Pizza tenky korpus, 1 kus Rost 3 ] 190-210 20-25
Pizza tenky korpus, 2 kusy Univerzalni plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza silny korpus, 1 kus Rost 3 ] 180-200 25-30
Pizza, mrazena, silny korpus, 2 kusy Univerzalni plech + rost 3+1 190-210 25-30
Mini pizza Univerzalni plech 3 ] 180-200 15-20
Pikantni kola¢ ve formé Dortova forma @28 cm 2 ] 170-190 65-80
Quiche Forma na tarte 1 ] 210-230 30-40
Pirohy Forma na nékyp 2 170-190 65-75
Empanada ($panélsky pokrm) Univerzalni plech 3 180-190 30-40
Turecky Borek (Burek) Univerzélni plech 1 =2 180-200 40-50

* predehfejte
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Tipy na peceni

Chcete zjistit, zda je pecivo Pichnéte Spejli do peciva v misté, kde je nejvyssi. Pokud se na ni tésto nepfilepi, je pecivo hotové.
propecené.
Pecivo ,spadne®. Pristé pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte o 10 °C nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Dodrzujte uvedené prisady a pokyny pro pfipravu uvedené v receptu.

Pecivo vybéhlo uprostfed hodné  Vymazte jen dno rozeviraci formy. Po upeceni pecivo opatrné uvolnéte nozem.
do vysky a na okrajich je nizsi.

Ovocnad §tava z kolace pretéka. Pristé pouzijte hlubsi univerzaini plech.

Drobné pecivo se pfi peceni Mezi jednotlivymi kousky dodrzujte rozestupy cca 2 cm. Tak bude mit pecivo dostatek mista na

slepuje. nakynuti a zezlatne ze vech stran.

Kolac je vysuseny. Nastavte o 10 °C niz$i teplotu a zkrat'te dobu peceni.

Kolac je celkove prilis svétly. Pokud jsou Uroven vloZeni a pouzité prislusenstvi spravné, tak pristé pripadné zvyste teplotu nebo
prodluzte dobu peceni.

Kola¢ je zeshora pfilis svétly, Pristé vlozte prislusenstvi o Uroven vys.

ale zespoda pfilis tmavy.
Kolac je zeshora prilis tmavy, ale  PFisté vlozte prisluSenstvi o Uroven niz. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.
zespoda prilis svétly.

Kolac upeceny ve formé je Nestavte formu az k zadni sténé, ale doprostred peciciho prostoru.

vzadu pfili§ tmavy.

Kolac je celkoveé pfilis tmavy. Pristé zvolte nizsi teplotu a pfipadné prodluzte dobu peceni.

Pecivo thédlp Zvolte nizsi teplotu.

nerovnomerne. Také pedici papir, ktery pfesahuje formu, mize ovliviovat cirkulaci vzduchu. Papir vzdy upravte na

spravnou velikost.
Dbejte na to, aby forma nebyla umisténa UpIné u zadni stény trouby. Pfi peceni drobného peciva by
pecivo mélo mit pokud mozno stejnou velikost a tloustku.
Pecivo jste pekli na vice drovnich.  Pro peceni na vice drovnich vzdy pouzivejte ohfev horky vzduch. Ackoliv je mozné péct vice plechl
Na hornim plechu je pecivo tmavsi  soucasné, nemusi byt vsechny plechy hotové ve stejny okamzik.

nez na dolnim.

Kola¢ vypada dobre, ale uvnit Pecte déle pfi nizsi teploté a pridavejte méné tekutiny. U kolact se Stavnatou naplni nejprve

neni propeceny. predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlemi nebo strouhankou a teprve poté pridejte horni
Stavnatou vrstvu.

Kola¢ nejde vyklopit z formy. Po upeceni nechejte kolac 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ani poté nejde z formy vyklopit, uvolnéte
ho opatrné pomoci noze. Otocte formu znovu dnem vzhiru a nékolikrat ji otfete vihkym studenym
hadfikem. Pfi dal$im pouziti formu vytfete tukem a vysypte strouhankou.

Nakypy a gratinované pokrmy Pouzivejte uvedené Grovné vkladani.

Vas spotrebi¢ vam nabizi ¢etné druhy ohfevu pro Pokrm ve formach nebo na univerzainim plechu

pripravu nakypu. V tabulkach nastaveni najdete muzete pfipravovat na jedné urovni.

optimalni nastaveni pro mnoho pokrmd. s Formy na rostu: Uroven 2

Propeéeni nakypu je zavislé na velikosti nadoby = Univerzalni plech: Uroven 3

a vySce nakypu. Soucasnou piipravou vice pokrm@ mizete usetfit
Pro nakypy a gratinovana jidla pouzivejte Sirokou az 45 procent energie. Formy vkladejte do
plochou nadobu. V Uzké vysoké nadobé potrebuji peciciho prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

pokrmy vice ¢asu a jsou nahore tmavsi.

Pfislusenstvi/Nadobi Uroveii  pruh Teplota  Doba tipravy

vkladani  ohfeyy V°C v min.

Nakyp, pikantni, varené suroviny Forma na nakyp 2 B8 200-220 30-60
Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 B8 170-190 40-60
Gratinované brambory, ze syrovych surovin, Forma na nakyp 2 150-170 60-80
vyska 4 cm

Gratinované brambory, ze syrovych Forma na nakyp 3+1 150-160 65-80

surovin, vy$ka 4 cm, 2 Grovné
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Drubez, maso a ryby

Vas spotiebi¢ nabizi mnoho druhl ohfevu pro
pfipravu driibeze, masa a ryb. V tabulce nastaveni
najdete optimalni nastaveni pro pfipravu mnoha
pokrm.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou
dribez nebo vice kusii masa najednou.

Zasunite univerzalni plech s poloZzenym rostem do
uvedené vysky zasunuti. Dbejte na to, aby rost
spravné priléhal na univerzalni plech.

—> "Prislusenstvi” na strané 9

Podle velikosti a druhu pecené dejte do univerzalniho
plechu az 1/2 litru vody. Odkapavajici tekutina se
zachyti. Z tohoto vypeku muzete pfipravit omacku.
Navic vznika méné koure a pecici prostor zlstava
Cistsi.

Peceni v nadobé

A Varovani - Nebezpeci poranéni vlivem
prasklého skla!

Horké sklenéné nadobi odkladejte na suchy poklad.
Pokud je podklad mokry nebo studeny, mize sklo
prasknout.

AVarova'ni - Nebezpecdi opareni!

Pri otevieni poklice po peceni mize unikat velmi
horka para. Zdvihnéte poklici vzadu, aby mohla para
unikat smérem od téla.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do pecici
trouby. Nejvhodnéjsi je nadobi ze skla. Vyzkousejte,
zda se nadobi vejde do peciciho prostoru.

Lesklé pecici nadoby z oceli nebo hliniku teplo
odrazi jako zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné.
Drabez, maso a ryby se v nich pe¢ou pomaleji a méné
zezlatnou. PouZijte vyssi teplotu nebo delsi dobu
peceni.

Dbejte udaji od vyrobce nadobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni driibeze, masa a ryb pouzijte nejlépe
vysokou pecici formu. Formu postavte na rost.
Pokud nemate vhodné nadobi, pouzijte univerzalni
plech.

Zakryté nadoby

Pecici prostor zlistane pfi peceni v zakryté nadobé
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby poklicka
velikosti odpovidala dané nadobé a dobre
doléhala. Nadobu postavte na rost.

Drabez, maso a ryby mohou byt kfupavé, i kdyz je
pecete v uzaviené nadobé. Za timto ucelem pouzijte
sklenénou poklicku a nastavte vys$si teplotu.
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Grilovani
Béhem grilovani méjte dvirka trouby vzdy zavrena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky.

Polozte peceni na rost. Dodatec¢né zasunte
univerzalni plech zkosenim smérem ke dvirkiim
spotrebice alespon jednu vysku zasunuti pod rost.
Odkapavajici tuk se zachyti.

Grilujte pokud mozno kousky masa stejné velikosti.
Tak zezlatnou rovhomérné a zlstanou pékné
Stavnaté. Kousky pokrmu urcené ke grilovani
poloZte pfimo na rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud
do masa pichnete vidli¢kou, ztrati stavu a bude
vysusené.

Maso osolte az po grilovani. Sal vytahuje vodu

z masa.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustale zapina a vypina,
tento jev je normalni. Cetnost se fidi podle
nastaveného stupné grilovani.

m Béhem grilovani se mdze tvofit kour.

Teplotni sonda

Podle vybaveni vaseho spotrebice mate k dispozici
teplotni sondu. Pomoci teplotni sondy mdzete
pokrmy pripravovat pri presné teploté. Prectéte si
dulezité pokyny k pouziti teplotni sondy v prislusné
kapitole. Jsou v ni uvedeny informace k zapojeni
teplotni sondy, mozné druhy ohrevi a dalsi.

Doporuéena nastaveni

Hodnoty nastaveni plati pro zasunuti driibeze bez
drobd, pripravené k peceni, a masa nebo ryby

s teplotou z chladni¢ky do studeného peciciho
prostoru.

V tabulce jsou uvedeny udaje pro driibez, ryby

a maso o navrhované hmotnosti. Pokud pripravujete
dribez, maso a ryby s vét$i hmotnosti, nez jaka je

v tabulce uvedena, nastavte v kazdém pripadé nizsi
teplotu. Pri peceni vice kusi masa se orientujte
podle nejtézsiho kusu. Jednotlivé kousky masa by
mély byt zhruba stejné velké.

Cim vétsi kus driibeze, masa a ryby pecete,

Po 1/2 az 2/3 doby peceni driibez, maso nebo ryby
obrat'te.

Dribez

U kachny nebo husy napichnéte kazi pod kridly.
Tuk tak mize odtékat.

U kachnich prsou kazi nafiznéte. Kachni prsa
neobracejte.

Kdyz obracite dribez, dbejte na to, aby byla dole
nejprve prsni strana, resp. strana s kGzi.

Dribez bude zvlasté kfupaveé hnéda, kdyz ji ke
konci doby peceni potfete maslem, slanou vodou
nebo pomerancovou $tavou.



Maso

Libové maso potrete dle potreby tukem nebo ho
prolozte kousky $peku.

Pri peceni libového masa pridejte trochu tekutiny.
Ve sklenéné nadobé by mélo byt dno nadoby
pokryto cca do vysky 1/2 cm.

KGzi masa mrizkovité nafiznéte. Pokud maso pfi
peceni otacite, dbejte na to, aby kiZe byla nejprve
stranou dold.

KdyzZ je pecené hotova, méla by jesté 10 minut po
upeceni odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Tak
se lépe rozprostre $tava. Popripadé peceni zabalte
do alobalu. Doba uvedena v tabulce nezahrnuje
dobu pro "odpocinek" masa.

Peceni a duseni v nadobé je pohodInéjsi. Peceni
mUzete s nadobou snadnéji vyjmout z peciciho
prostoru a pfimo v nadobé pripravit omacku.
MnozZstvi tekutiny je zavislé na druhu masa

a materidlu nadoby a také na tom, zda pouzivate
poklici. Kdyz pripravujete maso ve smaltovaném

Driibez

Prislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v nasem kuchyrniském studiu  cz

nebo tmavém kovovém pekaci, je tieba o néco
vice tekutiny nez ve sklenéné nadobé.

Béhem peceni se tekutina v nadobé odparuje.
V pripadé potreby opatrné prilijte tekutinu.

Odstup mezi masem a poklici by mél byt alespon
3 cm. Maso se mUlze zvétsit.

K duseni maso predem podle potifeby osmahnéte.
Do zakladu duseni pridejte vodu, vino, ocet apod.
Dno nadoby by mélo byt zakryté 1-2 cm vysoko.

Ryby

Celou rybu neni tfeba obracet. Zasurite celou rybu
hrbetem nahoru, se zadovou ploutvi nahoru, do
peciciho prostoru. Nakrojena brambora nebo mala,
tepelné odolna nadobka v bfise ryby dodava
stabilitu.

Zda je ryba hotova poznate tak, ze Ize zadovou
ploutev snadno uvolnit.

Pri duseni pridejte do nadoby dvé az tfi
polévkové Izice tekutiny a trochu citronové §tavy
nebo octa.

Urovei  Druh
vklddni  ohtevu

Kure, 1,3 kg Rost 2 200-220 60-70
Kufeci kousky, po 250 g Rost 3 220-230 30-35
Kufeci kousky, nugety, mrazené Univerzalni plech 3 B 190-210 20-25
Kachna, 2 kg Rost 2 180-200 90-110
Kachni prsa, stfedni, po 300 g Rost 3 B8 210-230 35-40
(] 3 85
Husa, 3 kg Rost 2 140 130-140
160 50-60
Husi stehno, po 350 g Rost 2 150-160 150-160
Mlada krita, 2,5 kg Rost 2 180-200 75-90
Krati prsa, bez kosti, 1 kg Uzaviena nadoba 2 B 240-260 80-100
Krati stehno, s kosti, 1 kg Rost 2 180-200 80-100

* predehfejte 5 min.

Maso

PFislusenstvi/Nadobi

Uroven Druh
vkladani

Kroky Teplota Dpba upravy
ohfevu v°C v|/min.

\1/e5kaové pecené bez kize, napf. krkovice, ~ Oteviena nadoba 2 & 160-170 150-160
V;epffvé pecené s kizi, napf. plec, 2 kg Otevrena nadoba 2 180-190 160-180
Veprova panenka, 1,5 kg Oteviena nadoba 2 190-200 1(1)8-***

Veprovy steak, 2 cm silny Rost 4 O 3 20-25**
Hovézi filet, medium, 1 kg Otevrena nadoba 3 = 210-220 40-50**

“ predehrejte
**ysunte pod pokrm univerzalni plech na troven 2

“** neobracejte
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PFisluenstvi/Nadobi Urovei  pryh  Kroky  Teplota  Doba Upravy

vkladani  ohievu v°C v min.

Hovézi dusena pecené, 1,5 kg Oteviena nadoba 2 & 200-220 140-160
Roastbeef, medium, 1,5 kg Otevrena nadoba 3 200-220 60-70
Burger, 3-4 cm vysoky Rost 4 (] 3 25-30
Teleci pecené, 1,5 kg Otevrena nadoba 2 160-180 115-130
Teleci nohy, 1,5 kg Oteviend nadoba 2 200-220 110-125
Jehn&ci kyta bez kosti, medium, 1,5 kg Oteviena nddoba 2 170-190 70-80**
Jehnéci hrbet s kostmi, medium, 1,5 kg Rost 2 180-190 45-55%**
Grilovaci klobasy Rost 3 (] 3 1520
Sekana, 1 kg Otevrena nadoba 2 170-180 65-75

* predehrejte
**vsunite pod pokrm univerzalni plech na troven 2

*** neobracejte

Ryby

Piislu$enstvi/Nadobi Urovefi  Druh Teplota

vkladani  ohfevu ve°C

Ryba, grilovana, cela, 300 g, napr. pstruh  Rogt 2 160-180

Ryba, grilovana, cela, 1,5 kg, napf. losos Rost 2 170-190 30-40
Rybi filet - podkova, grilovany, 2-3 cm silny  Rost 4 [} 3 12-22%
Rybi filet,duseny, pfirodni, 2-3 cm silny Uzaviena nadoba 2 170-190 35-45
Ryba, dusend, celd, 300 g, napf. pstruh Uzavrena nadoba 2 &) 170-190 40-50
Ryba, dusend, celd,l,5 kg, napf. losos Uzavrena nadoba 2 190-210 50-60

* predehfejte

**ysurite pod pokrm univerzalni plech na trovenr 2

Tipy na peceni a duseni

Pecici prostor je silné znedistén.  Pripravujte peceni v uzaviené nadobé na vy33i teplotu nebo pouzijte
grilovaci plech. Pokud pouZijete grilovaci plech, dosahnete optimalniho vysledku peéeni. Grilovaci
plech mazete dokoupit jako zvlastni prislusenstvi.

Pecené je prilis tmava a krusta Zkontrolujte teplotu a Uroven vioZeni pfisluSenstvi. Pristé zvolte nizsi teplotu a pripadné zkratte dobu
misty spalena nebo je pecené peceni.

vysudena.

Krusta je prilis slaba. Zvyste teplotu nebo po dokonceni peceni kratce zapnéte gril.

Pecené vypada dobre, ale Pristeé zvolte mensi nadobu nebo prilijte vice tekutiny.

Stava je pripalena.

Pecené vypada dobre, ale PFisté zvolte vétsi nadobu nebo prilijte méné tekutiny.

$tdva je pfilis svétla a vodnata.

Pri duseni se maso pripaluje. Nadoba na peceni a poklice musi mit spravnou velikost a musi doléhat. Snizte teplotu a béhem

duseni prilévejte tekutinu.

Zelenina a prilohy

Zde najdete tdaje pro pfipravu grilované Dbejte pokyn( uvedenych v tabulce.
zeleniny, brambor a mrazenych produkt
z brambor.
Prislusenstvi/Nadobi Urovei  Druh  Teplota

vkladani  ohfevu Vv°C
Grilovana zelenina Univerzalni plech 5 ] 3 10-15
Pecené brambory,pilené Univerzalni plech 3 160-180 45-60
Bramborové produkty, zmrazené, napf. Univerzalni plech 3 = 200-220 25-35
hranolky, krokety, bramborové tastisky, Rosti
Hranolky, 2 Grovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 190-210 30-40
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Dezerty

Pomoci vaseho spotfebic¢e mizete snadno pripravit
suflé a jogurt.

Soufflé

Soufflé miZete pripravovat také ve vodni lazni na
univerzalnim plechu. K tomu zasunte univerzalni
plech do vysky 2.

Jogurt
Z peciciho prostoru vyjméte prislusenstvi a rosty.
Pecici prostor musi byt prazdny.

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu  cz

1. 1 litr mléka (3,5 % tuku) svarte na varné zéné na
90 °C a poté nechte vychladnout na 40 °C.

2. Vmichejte 150 g jogurtu (vychlazeného z chladnicky).
3. Smési naplite hrnecky nebo malé sklenice a prikryjte
je prahlednou folii.
4. Hrnecky nebo sklenice vlozte do peciciho prostoru
a pokracujte dle pokyni uvedenych v tabulce.

5. Az bude jogurt hotovy, nechte ho zchladit
v chladnicce.

Prislusenstvi/Nadobi Urovei Druh Teplota Doba upravy
vkladani ohfewu V°C
Jogurt Formy na jednotlivé porce Dno peciciho - 8:9h
prostoru
Soufflé v jednotlivych porcich Formy na jednotlivé porce 2 B8 160-180 35-45

* rozehrejte pomoci 7] na 100 °C

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predevsim u obilnych a bramborovych

bramborové chipsy, hranolky, toasty, housky,
chléb nebo drobné pecivo (susenky, pernicky
a vanoéni cukrovi).

produktl, které jsou zahfivany na vysokou teplotu, napf.

Typy pro pfipravu potravin s nizkym obsahem akrylamidi

Véeobecné = Doba tepelné tpravy by méla byt co nejkratsi.

m  Pokrmy pfili§ nepfipékejte, mély by byt zlatozluté.

= Pokrmy ve vétsich a silnéjsich kouscich obsahuji méné akrylamidu.
Peceni S hornim a dolnim ohfevem max. 200 °C.

S horkym vzduchem s cirkulaci max. 180 °C.
Cukrovi S hornim a dolnim ohrevem max. 190 °C.

S horkym vzduchem s cirkulaci max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny bilek snizuji tvorbu akrylamidd.

Hranolky z trouby

Hranolky rozlozte na plech rovnomérné a v jedné vrstvé. Na jednom plechu pecte minimalné

400-600 g, aby se hranolky nevysusily a nebyly prili$ kfupavé.

Suseni

Pomoci horkého vzduchu mizete skvéle susit. Pri
tomto druhu konzervace se diky odstranéni vody
koncentruji aromatické latky.

Suste pouze nezavadné ovoce, zeleninu a bylinky
a peclivé je pred susenim umyjte. Na rost polozte
pecici nebo pergamenovy papir. Ovoce nechte
dobre okapat a osuste je.

Ovoce popripadé nakrajejte na stejné velké kousky
nebo slabé platky. Neoloupané ovoce polozZte na
rost slupkou doll. Dbejte na to, aby ovoce nebo
houby na rostu nelezely pres sebe.

Nastrouhejte zeleninu a blansirujte ji. Blansirovanou
zeleninu nechte dobre okapat a rovhomérné ji
rozlozte na rostu.

Bylinky suste i se stonkem. Rovhomérné je
v malych trsech rozlozte na rost.

Pro ususeni pouzijte nasledujici Urovné pro vkladani
prisluSenstvi:

= 1 rost: Uroven 3
= 2 rosty: Uroven 3+1

Hodné Stavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obrat'te.
UsusSené potraviny ihned po su$eni sundejte

Z papiru.

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro suseni riznych
druht potravin. Teplota a doba su$eni zavisi na
druhu, vlhkosti, zralosti a tloustce susené

potraviny. Cim déle potravinu susite, tim lépe je
konzervovana. Cim slabsi jsou kousky susené
potraviny, tim rychleji je ususena a tim

uvedeno pfriblizné nastaveni.

Pokud chcete susit jiné potraviny, orientujte se
podle podobnych potravin uvedenych v tabulce.
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Ovoce, zelenina a bylinky

Prislusenstvi

Teplota
v°C

Doba upravy
v hodinach

Jadrové ovoce (jablecné krouzky, 3 mm silné, na rost 200 g) 1-2 rosty 80 4-8
Kotenova zelenina (karotka), nastrouhana, blansirovana 1-2 rosty 80 4-7
Houby na platky 1-2 rosty 80 5-8
Bylinky, o¢isténé 1-2 rosty 60 25

Zavarovani
Vas spotrebic je vhodny i pro zavarovani ovoce
a zeleniny.

AVarova'ni - Nebezpedéi poranéni!

Kdyz potraviny zavarite $patné, tak mohou
zavarovaci sklenice prasknout. Dodrzujte pokyny
k zavarovani.

Sklenice

Pouzijte pouze Cisté a neposkozené zavarovaci
sklenice. Pouzivejte pouze Cisté a neposkozené
gumicky odolné vici vysokym teplotam. Gumicky
predem zkontrolujte.

Spolec¢né zavarujte pouze sklenice stejné velikosti
a se stejnymi potravinami. V troubé Ize soucasné
zavarovat maximalné Sest zavarovacich sklenic

o0 objemu 1/2, 1 nebo 1 1/2 litru. Nepouzivejte
vétsi nebo vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Béhem zavarovani se sklenic v troubé
nedotykejte.

PFiprava ovoce a zeleniny

Zavarujte pouze nezavadné ovoce a zeleninu.
Dlkladné je umyjte.

Ovoce, popf. zeleninu podle druhu oloupejte,
vypeckujte a nakrdjejte na kousky a naplrnte sklenice
cca 2 cm pod okraj.

Ovoce: Ovoce v zavarovacich sklenicich zalijte
horkym cukernatym roztokem bez pény (cca 400 ml
na sklenici o objemu 1 litr). Na jeden litr vody
pouzijte:

m cca 250 g cukru, pokud je ovoce sladké

m cca 500 g cukru, pokud je ovoce kyselé

Uroveii
vkladani

Prislusenstvi/Nadobi

Zelenina: Zeleninu v zavarovaci sklenici
zalijte horkou prevarenou vodou.

Ocistéte okraje sklenic, musi byt ¢isté. Na kazdou
sklenici nasad'te navlh¢enou zavarovaci gumu

a vicko. Sklenice uzavrete pomoci svorek. Sklenice
postavte do univerzalniho plechu tak, aby se
vzdjemné nedotykaly.

Do univerzalniho plechu nalijte 500 ml horké vody
(cca 80 °C). V$e nastavte podle tabulky.

Ukonéeni zavaFovani

Ovoce: Po urcité dobé za¢nou v kratkych intervalech
stoupat bublinky. Jakmile zacnou vSechny sklenice
pénit, troubu vypnéte a sklenice vyndejte az po
uvedené dobé ohrevu.

Zelenina: Po urcité dobé zac¢nou v kratkych
intervalech stoupat bublinky. Jakmile zacnou
vSechny sklenice pénit, snizte teplotu na 120 °C
a sklenice nechte i nadale pénit v uzavieném
pecicim prostoru, ¢as je uveden v tabulce.

Po uplynuti této doby troubu vypnéte a sklenice
vyndejte az po uvedené dobé ohfevu, viz tabulka.

Vyndané sklenice postavte na Cistou utérku.

Horké sklenice nestavte na studenou nebo mokrou
podlozku, mohly by prasknout. Sklenice zakryjte,
aby byly chranény pred pravanem. Svorky sundejte,
az kdyz sklenice vychladnou.

V tabulce jsou uvedeny doporucené orientacni
hodnoty pro zavarovani ovoce a zeleniny. Mohou byt
ovlivnény pokojovou teplotou, poctem sklenic,
mnoZstvim, teplotou a kvalitou zavafované potraviny.
Udaje se vztahuji na kulaté sklenice o objemu 1 litr.
Predtim, nez spotrebi¢ prepnete nebo

vypnete, zkontrolujte, zda sklenice péni. Pénéni
zac¢ne po cca 30-60 minutach.

Druh

Kroky

Teplota
v°C

Doba upravy v min.

ohfevu

Zelenina, napf. mrkev Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 1. 160-170 AZ do pénéni: 30-40
2. 120 Az do pénéni: 30-40
3. - Dohrev: 30

Zelenina, napf. okurky Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 1. 160-170 Az do pénéni: 30-40
2. - Dohfev: 30

Peckovité ovoce, napf. tfesné,  Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 1. 160-170 Az do pénéni: 30-40

Svestky 2. - Dohfev: 35

Jadrové ovoce, napf. jablka, Zavafovaci sklenice, 1 litr 1 1 160-170 Az do pénéni: 30-40

jahody 2. Dohfev: 25
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Kynuti tésta

Vase kynuté tésto nakyne vyrazné rychleji nez pfi
pokojové teploté a nevysusi se. Provoz spust'te
pouze pri zcela studeném pecicim prostoru.

Kynuté tésto nechejte vzdy nakynout dvakrat. Ridte
se Udaji v tabulkach nastaveni pro 1. a 2. kynuti
(kynuti tésta a kynuti kus().

Kynuti tésta
Pro kynuti tésta dejte na dno peciciho prostoru
200 ml vody.

Pozor!

Poskozeni povrchu

= Nikdy nelijte vodu do horkého peciciho prostoru.
Zménou teploty mohou vzniknout poskozeni

smaltovaného povrchu.
= Nepouzivejte destilovanou vodu.

Pouzivejte pouze vodu z vodovodu.

Prislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v nasem kuchyrnském studiu cz

Vlozte tésto do tepelné odolné misky a postavte ji
na rost. Nastavte podle udaja v tabulce.

Béhem procesu kynuti neotvirejte dvirka
spotrebice, protoze jinak unika vlihkost. Tésto
nezakryvejte.

Béhem provozu vznika kondenzat a sklo dvirek je
orosené. Po kynuti vytrete pecici prostor. Zbytky
vodniho kamene rozpustte trochou octa a otrete
Cistou vodou.

Kusy tésta
PolozZte vase pecivo do vysky zasunuti uvedené
v tabulce.

Kdyz chcete predehrivat, uchovavejte kusy
tésta mimo spotrebi¢ na teplém misté.

Teplota a doba kynuti jsou zavislé na druhu
a mnozstvi pfisad. Proto jsou Udaje v tabulce
nastaveni orientacni.

Uroveii  Druhy Kroky  Teplota
vkladani ohfevu v°C

Kynuté tésto, lehké Miska 2 1

Univerzalni plech nebo forma 2 2. * 10-20
Kynuté tésto, tézké a s velkym Miska 2 1. 3 60-75
obsahem tuku Univerzalni plech nebo forma 2 2 3 45-60

*rozehfejte pomoci Elna 50 °C

Rozmrazovani

Vhodné k rozmrazovani hluboce zmrazeného ovoce,
zeleniny a peciva. Driibéz, maso a ryby nechte
rozmrazit v chladni¢ce. Neni vhodné pro krémové

a smetanové dorty.

K rozmrazovani pouZijte nasledujici Grovné vkladani:
= 1 Rost: Uroven 2
= 2 Rosty: Uroven 3+1

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni. Jsou zavislé
na kvalité, teploté (-18 °C) a vlastnostech dané
potraviny. Jsou uvedena ¢asova rozpéti. Nejprve

nastavte kratsi ¢as a v pripadé potreby ho prodluZzte.

Prislusenstvi/Nadobi

Tip: Potraviny zmrazené po jednotlivych porcich nebo
ve slabé plose rozmrznou rychleji nez potraviny vcelku.

Zmrazené potraviny vyjméte z obalu a polozte je
ve vhodné nadobé na rost.

Pokrm béhem upravy jednou Ci dvakrat otocte
nebo promichejte. Velké kousky je nutné obratit
vicekrat. Pokrm mezitim rozdélte na vice ¢asti,
popf. jiz rozmrazené kousky vyndejte z peciciho
prostoru.

Rozmrazeny pokrm nechte jesté 10 az 30 minut pro
vyrovnani teploty odstat ve vypnuté troubé.

Uroveii  Druh  Teplota  Doba tpravy
0

vkladani  ohfevu V°C v min.

Obecné pecivo Pecici plech 2 50 40-70
Kola¢, stavnaty Pecici plech 2 50 70-90
Kolag, suchy Pegici plech 2 60 60-75

Udrzovani teploty

Horni/dolni ohfev, udrzovani teploty pfi 70 °C.
Zabranite tak tvorbé kondenzatu a nemusite pecici
prostor utirat.

Hotové pokrmy neudrzujte teplé déle nez dvé
hodiny. Davejte pozor na to, Ze nékteré pokrmy se
béhem udrzovani teploty jesté dodélavaji. Pokrmy
nezakryvejte.
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ZkusSebni pokrmy [1]
Tyto tabulky byly zhotoveny pro zku$ebni instituty
s cilem usnadnit testovani nasich spotrebic.
Podle EN 60350-1.

Peceni
Nékolik plechd nebo forem s pecivem vliozenych
soucasné nemusi byt hotovo ve stejny okamzik.

Urovné pro vkladani ptislusenstvi pro peceni
na dvou urovnich: L.
= Univerzalni plech: Uroveri 3 Upozornéni

Pecici plech: Uroven 1 = Hodnoty nastaveni plati pro zasunuti do studeného
m Formy na rostu peciciho prostoru.

g%ﬂ',rﬁ’:été.udfgenvgl = Ridte se pokyny k predehfivani v tabulkach.
) y ' ven Hodnoty nastaveni plati bez rychlého ohrevu.
Urovné pro vkladani pfislusenstvi pro peceni = K peceni pouzivejte nejprve niz3i z uvedenych
na tfech urovnich: teplot.
m Pecici plech: Uroven 5
= Univerzalni plech: Uroven 3
m Pecici plech: Uroven 1
Peceni se dvéma rozeviracimi formami:
= Na jedné trovni (Obrazek H)
= Na dvou urovnich (Obrazek H)

Peceni

Grilovani

Dodatec¢né vlozte univerzalni plech. Bude se do
néj zachycovat odkapavajici tekutina a pecici
prostor zistane Cistsi.

Prislusenstvi/Nadobi Urovei  Druh  Teplota

vkladani  ohfevu v°C

Stfikané pecivo Pecici plech 3 =] 140-150*

Stfikané pecivo Pecici plech 3 140-150* 20-30
Stfikané pecivo, 2 Urovné Univerzalni + pecici plech 3+1 140-150* 25-35
Stfikané pecivo, 3 Urovné Pecici + univerzalni plech 5+3+1 130-140* 40-55
Cukrovi Pecici plech 3 ] 150-160* 20-30
Cukrovi Pecici plech 3 150 25-35
Cukrovi, 2 Grovné Univerzalni + pecici plech 3+1 140-150* 30-40
Cukrovi, 3 Grovné Pecid plech + Univerzalni plech 5+3+1 140-150* 30-40
Piskotovy kola¢ Dortova forma @26cm 2 = 160-170**  25-35
Piskotovy kola¢ Dortova forma @26cm 2 & 160-170 30-35
Piskotovy kold¢, 2 drovné 2x dortova forma @26cm 3+1 150-160**  35-50
Jable¢ny pdj 2x ¢ernad plechové forma @20cm 2 160-180 65-85
Jable¢ny pdj 2x ¢ernad plechova forma @20cm 1 (] 190-210 70-80
Jable¢ny pdj, 2 trovné 2x ¢erna plechova forma @20cm 3+1 170-190 70-90

* predehrejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého ohrevu

** predehrejte, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu

Grilovani

Prislusenstvi

Uroveii
vkladani

Druh
ohfevu

Teplota
v°C

Opékani toastu

Rost

O

3

Hovezi burger, 12 kusu

Rost

* predehrejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu

&

3

**po 2/3 celkového Casu otocte
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Dulezité pokyny - obrazek 1

m Pouze odbornd vestavba podle tohoto montazniho navodu
vam zarucuje bezpe€né pouzivani. Za Skody
zpusobené chybnou vestavbou zodpovida technik.

u Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé poskozeni béhem
pfepravy spotrebi¢ nezapojujte.

u Ridte se montaznimi pokyny pro zabudovani pfisluenstvi.

m Pred uvedenim do provozu odstrarite z peciciho prostoru
a dvitfek obalovy material a lepici fdlie.

m Vestavny nabytek musi byt odolny viéi teploté az do 90 °C,
pfilehlé pfedni hrany nébytku az do 70 °C.

= Neinstalujte spotfebi za dekora¢ni kryt. Hrozi nebezpedi
prehrati.

m Vyfezy v ndbytku provedte pfed zasazenim spotfebice.
Qdstrarite piliny, funkce elektrickych souc¢astek by mohla byt
negativné ovlivnéna. .

u Abyste zabranili pofezani, pouzivejte ochranné rukavice. Casti,
které jsou pfistupné pfi montazi, mohou mit ostré hrany.

m Zasuvka pro pfipojeni spotiebi¢e musi byt umisténa v oblasti
vySrafované plochy A nebo mimo prostor instalace
spotrebice.

= Neupevnény nabytek pfipevnéte bézné prodavanym uhelnikem
B ke sténé.

m Rozméry na obrézcich jsou v mm.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou — obrazek 2

Pro odvétravani spotiebi¢e musi byt v mezidnu odvétravaci vyrez.

Pracovni desku pfipevnéte k vestavnému nabytku.

DodrZujte pokyny v montaznim névodu.

Spotiebi¢ ve vysoké skfifice — obrazek 3

Pro odvétravani spotfebice musi byt v mezidnech vétraci vyfez
na odvétravani.

Pokud ma vysoka skfifika kromé zadnich stén pfislusnych prvkd
dal$i zadnf sténu, musi se tato zadni sténa odstranit.

Spotfebi¢ umistéte maximalné do takové vysky, abyste mohli bez
problém0 vyjimat prislusenstvi.

Vestavba do rohu — obrazek 4

Aby bylo moZno otevirat dvitka spottebice, je nutné pfi vestavbé
do rohu dodrzet rozméry C. Rozmér D zavisi na tloustce predni
hrany nébytku pod madiem.

Pripojeni spotrebice

Spotiebi¢ odpovida stupni ochrany 1 a smi byt pfipojen jen
kabelem s ochrannym vodic¢em.

Jisténi musi byt provedené podle vykonu uvedeného na typovém
Stitku a podle mistnich predpisu.

Pri veskerych montéznich pracich musi byt spotiebi¢ odpojeny od
sité.

Spotfebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci pfivodniho kabelu, ktery
je soucasti dodavky. Zapojte pfivodni kabel na zadnf strané
spotiebiCe (zacvaknout!).

Privodni kabel dlouhy 3,0 m Ize zakoupit u Zkaznického servisu.
V pfipadé vymény smi byt pouzit pouze originalni kabel, ktery Ize
zakoupit u Zkaznického servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zajisténa vestavbou.

Privodni kabel se zastréckou s ochrannym kontaktem
Spotrebi¢ se smi zapojovat pouze do predpisové instalované
sitové zasuvky s ochrannym vodic¢em.

Pokud zastréka po vestavbé jiz neni pfistupna, musi byt v pevné
elektrické instalaci predem nainstalovano délici zafizeni

s fazemi podle stavebnich predpisu.

Privodni kabel bez zastrcky s ochrannym kontaktem
Elektrické pfipojeni smi provadét pouze koncesovany odbornik.

V pevné elektrické instalaci musi byt nainstalovano délici zafizeni
s fazemi podle stavebnich predpisu. V pfipojné zasuvce
identifikujte fazovy a neutralni (nulovy) vodic. Pfi chybném
pfipojeni se muze spotfebi¢ poskodit.

Pfipojeni provadéjte pouze podle schématu pfipojeni. Napéti viz
typovy stitek. Pfi zapojovani vodiéu sitové pripojky dodrzujte
barevné rozligeni: zeleno-zluty = ochranny vodi¢ @,

modry = nulovy vodi¢, hnédy = faze (krajni vodic).

Pouze Svédsko, Finsko a Norsko

Spotrebic¢ Ize pfipojit také pfiloZzenou zastrckou se systémem
ochranného kontaktu. Tento systém musi byt po vestavbé
pristupny. Pokud zastréka po vestavbé jiz neni pfistupné, musi
byt v pevné elektrické instalaci pfedem nainstalovano délici
zafizeni s fazemi podle stavebnich predpist.

Upevnéni spotiebice — obrazek 5

U spotiebicli s vysuvnymi dvitky peciciho voziku musi byt

dvitka pfedem odstranéna.

1. Spotrebi¢ zcela zasurite a stfedové vyrovnejte.

2. Spotfebi¢ pfisroubuijte.

Mezera mezi pracovni deskou a spotfebi¢em se nesmi zakryvat
zadnymi pfidavnymi listami.

Na postrannich sténach vestavné skfiriky nesmi byt pfipevnéné
tepelnéizolaéni listy.

Demontaz

1. Spotiebi¢ odpojte od sité.

2. Povolte upeviiovaci Srouby.

3. Spotfebi¢ mirné nadzdvihnéte a zcela vytahnéte.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Pouzitie podl'a uréenia

Pozorne si precitajte tento navod. Iba tak
budete schopni svoj spotrebi¢ pouzivat’
spravne a bezpecne. Tento navod

na obsluhu a ndvod na montaz
starostlivo uschovajte pre neskorsie
pouzitie ¢i dalSieho pouzivatela.

Tento spotrebic je ur¢eny iba

na zabudovanie. Dodrzujte zvlaStne pokyny
na instalaciu.

Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. Pokial
dosSlo pocas prepravy spotrebica k jeho
poskodeniu, nepripajajte ho.

Spotrebice bez zastrécky moze zapojit' iba
opravneny odbornik. V pripade $kod
vzniknutych v désledku zlého zapojenia
nemate narok na zaruku.

Spotrebic je ureny iba na pouzitie

v domacnosti a vdomacnosti
zodpovedajucom prostredi. Spotrebic
pouzivajte iba na pripravu pokrmov

a napojov. Pri pouzivani nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Spotrebic¢ je uréeny vyhradne

na pouzitie v uzatvorenych

priestoroch. Tento spotrebic je urceny
na pouzitie do najvyssej povolenej
nadmorskej vysky 4000 m.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby

so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami smu spotrebic
pouzivat' iba pod dohladom zodpovednej
osoby, ktora ich pouci, ako spotrebic
bezpecne pouzivat, a v pripade, Ze
pochopili rizikd, ktoré z pouzivania
vyplyvaju.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat' deti,
len ak su starsie ako 15 rokov a su

pod dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov veku by sa mali
zdrziavat’' v bezpecnej vzdialenosti

od spotrebica a napajacieho vedenia.
Prislusenstvo vzdy vsuvajte do priestoru
na pecenie spravnym sposobom.

— "Prislu$enstvo" na strane 9

Délezité bezpeénostné

pokyny

VsSeobecné pokyny
/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo poziaru!

Horlavé predmety uskladnené

v priestore na pecenie sa mozu vznietit.
V priestore na pecenie nikdy neukladajte
horlavé predmety. Nikdy neotvarajte
dvierka spotrebica, ked vnutri za¢ne
vznikat' dym. Vypnite spotrebic

a vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky
alebo vypnite poistky v poistkovej skrini.
Volné zvysky jedadl, tukov a Stavy z masa
sa mozu behom funkcie Cistenia vznietit.
Pred spustenim funkcie Cistenia
odstrante hrubé necistoty z priestoru

na pecenie a z prislusenstva.

Pri otvoreni dvierok spotrebica vznikne
prievan. Papier na pecenie moéze prist’
do kontaktu s ohrievacim telesom

a moze sa vznietit. V priebehu
predhrievania nikdy neumiestnujte
papier na pecenie na prislusenstvo

bez upevnenia. Papier na pecenie musi
byt vzdy zatazeny riadom alebo formou
na pecenie. Papier na pecenie nesmie
nikdy presahovat’ cez prisluSenstvo.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

Spotrebic sa zahrieva na velmi vysoké
teploty. Nikdy sa nedotykajte vnutornych
pléch priestoru na pecenie alebo
ohrievacich telies. Spotrebi¢ nechajte
vzdy vychladnut. Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica.

Prislusenstvo alebo nadoby su vel'mi
horuce. Pri vyberani prislusenstva alebo
riadu z rury vzdy pouzite kuchynské
rukavice.

Alkoholické vypary sa mozu v rozpalenej
rure vznietit. Nikdy nepripravujte pokrmy
s velkym mnozZstvom vysokopercentného
alkoholu. Pokial pouzijete napoj s vysokym
percentom alkoholu, potom len v malom
mnozstve. Dvierka spotrebica otvarajte
opatrne.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo oparenia!

Pristupné vonkajsie ¢asti su pocas
prevadzky horuce. Nikdy sa nedotykajte
horucich ¢asti. Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moze von
unikat’ horuca para. Para nemusi byt’
viditel'na, zalezi na teplote. Pri otvarani
dvierok nestojte prili$ blizko

pri spotrebici. Dvierka spotrebica
otvarajte opatrne.Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica.

Z vody v horicom priestore na pecenie
moze vzniknut horuca para. Do horuceho
priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu.



/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo poranenia!

» Poskriabané sklo dvierok spotrebica
méze prasknut. Nepouzivajte Zziadnu
Skrabku na sklo, ostré alebo brusne
Cistiace prostriedky.

= Zavesy dvierok sa pri otvarani a zatvarani
pohybuji a mézu vas priskripnut.
Nesiahajte do priestoru zavesov dvierok.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym pradom!

= Neodborné opravy su nebezpecné.
Opravy smie vykonavat’ a poskodeny
napajaci kabel smie vymenit’ iba nami
vyskoleny servisny technik. Pokial je
spotrebic poskodeny, odpojte ho
od elektrickej siete alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini. Zavolajte
zakaznicky servis.

=« Kablova izolacia elektrickych spotrebicov
sa mdze pri kontakte s hortcimi ¢astami
spotrebica roztavit’. Vzdy davajte pozor,
aby sa pripajaci kabel nedostal do
kontaktu s hortcimi castami spotrebica.

s Prenikajuca vihkost méze spdsobit’ zasah
elektrickym prudom. Nepouzivajte ziadne
vysokotlakové alebo parné Cistice.

= Poskodeny spotrebi¢ moze sposobit’
zasah elektrickym prudom. Chybny
spotrebic¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
sietovu zastrcku alebo vypnite prislusny
isti¢ v poistkovej skrini. Zavolajte
zakaznicky servis.

/A\Varovanie - Ohrozenie magnetizmom!
V oblasti ovladacieho panelu alebo
ovladacich prvkov su vlozené permanentné
magnety. Tie mozu ovplyvnovat’
elektronické implantaty, napr. srdcové
kardiostimulatory alebo inzulinové pumpy.
Pokial mate elektronicky implantat,
dodrzujte minimalnu vzdialenost 10 cm

od obsluznych prvkov.

Halogénové svetlo

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo urazu
elektrickym priadom!

Pri vymene osvetlenia priestoru na pecenie
su kontakty objimky osvetlenia

pod prudom. Pred vymenou vytiahnite
siet'ovl zastrcku alebo poistku v poistkovej
skrini.

Priciny poskodenia sk

Pri¢iny poskodenia

VSeobecné pokyny
Pozor!

PrisluSenstva, félie, papier na pecenie alebo riad
na dne priestoru na pecenie: Na dno priestoru

na pecenie nekladte Ziadne prislusenstvo. Dno
priestoru na pecenie nevykladajte ziadnou foliou
akéhokolvek druhu alebo papierom na pecenie.

Na dno priestoru na pecenie neklad'te Ziadny riad,
ked' je teplota nastavena na viac ako 50 °C.
Dochadza k hromadeniu tepla. Cas tepelnej Upravy
potom nesuhlasi a d6jde k poSkodeniu smaltu.
Alobal: Alobal nesmie v priestore na pecenie prist’
do kontaktu s vyplnou dvierok spotrebica. Vypln
dvierok by sa mohla trvale zafarbit.

Voda v horicom priestore na pecenie:

Do hortceho priestoru na pec¢enie nikdy nelejte
vodu. Tvori sa vodna para. Zmenou teploty moze
dojst k poskodeniu smaltu.

Vlhkost' v priestore na pecenie: DIhodobejsia
vlhkost' v priestore na pecenie moze spésobovat’
kordziu. Po pouziti nechajte priestor na pecenie
vyschnut. Neuchovavajte dlhsi ¢as vlhké potraviny
v uzatvorenom priestore na pecenie. V priestore
na pecenie neuchovavajte ziadne pokrmy.
Chladnutie s otvorenymi dvierkami: Pri pouziti

pri vysokych teplotach nechavajte priestor na
pecenie vychladnut iba s uzatvorenymi dvierkami.
Do dvierok spotrebica ni¢ neprivierajte. Aj ked su
dvierka otvorené len minimalne, méze ¢asom déjst’
k poskodeniu nabytku ci inych objektov v blizkosti.
Iba pri vysokej vlhkosti nechavajte priestor

na pecenie vyschnut s otvorenymi dvierkami.
Ovocné stavy: Ak peciete ovocny kolac

zo $tavnatého ovocia, plech na pecenie ovocim
neprepliujte. Ovocna Stava, ktora kvapka z plechu
na pecenie, zanechava skvrny, ktoré uz nie je
mozné odstranit. Ak je to mozné, pouzite
univerzalny hlboky plech.

Silne znecistené tesnenie rury: Ak je tesnenie silne
znecistené, dvierka spotrebica pri pouziti
nedoliehaju. M6ze doéjst’ k poskodeniu ¢elnych
Casti nabytku v okoli. Tesnenie vzdy udrzujte Cisté.
— "Cistenie" na strane 15

Dvierka spotrebica ako sedadlo alebo odkladacia
plocha: Na otvorené dvierka spotrebica nestupajte,
nesadajte ani sa na ne nevesajte. Na dvierka
spotrebica nestavajte Zziadne nadoby ani
prislusenstvo.

Zasunutie prisluSenstva: V zavislosti od typu
spotrebi¢a moze prislusenstvo pri zatvarani
poskriabat’ sklo dvierok. Prislusenstvo vzdy zasunte
do priestoru na pecenie az na doraz.

Preprava spotrebica: Spotrebi¢ neprenasajte ani
neberte za madlo dvierok. Madlo dvierok

neudrzi hmotnost spotrebica a méze sa zlomit.



sk Ochrana zivotného prostredia

OChrana iivotného L g);jvnsil‘;ar{'g.dvierka spotrebic¢a pocas prevadzky co

prostredia

Vas novy spotrebic je obzvlast energeticky usporny.
V tejto kapitole najdete rady, ako pri jeho pouzivani
usetrit’ este viac energie a ako spotrebi¢ spravne
likvidovat'.

Tipy na Usporu energie
m Predhrievajte spotrebic¢ len vtedy, ked' je to

uvedené v recepte alebo v tabulke navodu
na pouzitie.

= Zmrazené potraviny nechajte roztopit, nez ich = Viac kolacov pecte postupne za sebou. Priestor

date do priestoru na pecenie. na peéenie je ete vyhriaty. Tym sa skrati ¢as

/

pecenia druhého kolaca. V priestore na pecenie

* @@@ mébzete tiez polozit' 2 hranaté formy na pecenie

vedla seba.

v

= Pouzivajte tmavé, ¢ierno lakované alebo
smaltované formy. Dobre prijimaju teplo.

m PridlhsSich ¢asoch ohrevu mézZete spotrebic
10 minut pred koncom vypnut a na dopecenie
vyuzit’ zvyskové teplo.

Ekologicka likvidacia spotrebica
Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu

Zivotného prostredia.

Tento spotrebic je oznaceny podla
E eurdpskej smernice 2012/19/EU
—

o elektrickych a elektronickych

m Nepotrebné prislusenstvo odstrarite z priestoru zariadeniach (waste electrical and

na pecenie. electronic equipment - WEEE).

Smernica stanovuje ramec pre spatny
odber a recyklaciu starych zariadeni, platny
pre celu EU.

TN
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EZoznamenie sa
so spotrebicom

V tejto kapitole vam vysvetlime zobrazenia
na displeji a ovladacie prvky. Dalej sa zoznamite
s réznymi funkciami svojho spotrebica.

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebica su
mozné odchylky vo farbe a detailoch.

Zoznamenie sa so spotrebicom sk

Ovladaci panel

Na ovladacom paneli nastavite pomocou tlacidiel
a oto¢nym voli¢om rozne funkcie svojho spotrebica.
Na displeji je zobrazené aktualne nastavenie.
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Tlaéidla a displej
Tlac¢idla su dotykové polia, pod ktorymi lezia
senzory. Pre zvolenie funkcie iba stlacte
symbol. Displej zobrazuje symboly aktivnych
funkcii a ¢asové funkcie.
Otocény voli¢
Otoc¢nym volicom nastavte druh ohrevu alebo
dalsie funkcie. Oto¢nym volicom moézete
otacat’ z nulovej polohy dolava alebo doprava.
Voli¢ teploty
Volicom teploty nastavte teplotu k druhu
ohrevu alebo zvolte nastavenie pre dalSie
funkcie. Volicom teploty mozete otacat’
z nulovej pozicie iba doprava, az na doraz.

Upozornenie: Pri niektorych spotrebicoch su volic¢e
zapustné. Pre zasunutie a vysunutie zatlacte na voli¢
v nulovej polohe.

Tlacidla a displej

Pomocou tlacidiel je mozné nastavit rézne dalSie
funkcie spotrebica. Na displeji sa zobrazia prislusné
hodnoty.

Symbol Vyznam

Q  Casové funkcie Viacnasobnym dotykom vyberte
mindtku £\, dobu trvania -,

¢as ukoncenia prevadzky -1 a hodin.

Blokovanie a odblokovanie funkcii
riry na pecenie na ovladacom
paneli dosiahnete dlhym
stlacenim (po dobu cca 4 sekund).

Detska poistka

- Minus Znizenie nastavenych hodnét.
+ Plus Zvy$enie nastavenych hodnot.
Displej

Hodnota, ktoru je mozné prave nastavit alebo
plynie, je na displeji v popredi.
Pre pouzivanie jednotlivych ¢asovych funkcii

stlacte viackrat tlagidlo ©. Svieti prislu$ny symbol,
ktorého hodnota je prave v popredi.



sk Zoznamenie sa so spotrebicom

Druhy ohrevov a funkcie
Pouzite voli¢ funkcii na nastavenie druhu
ohrevov a dalsich funkcii.

Druhy ohrevov
3D hordci vzduch

Vysvetlime vam rozdiely medzi jednotlivymi
druhmi ohrevu a poradime vam, pre ktoré
pokrmy su vhodné.

Pouzitie

Na pecenie na jednej alebo na viacerych trovniach.

Ventildtor rozvadza teplo prstencovych ohrievacich telies v zadnej stene
rovnomerne po celom priestore na pecenie.

Mierny horuci vzduch

/95,
\o2!

Inteligentny druh ohrevu na Setrnu pripravu masa, ryb a peciva.

Spotrebi¢ optimalne reguluje prisun energie do priestoru na pecenie. Pecené maso
sa pripravuje vo fazach pomocou zvy$kového tepla. Zostava tak Stavnatejsie

a menej hnedne. Podla typu pripravy a potravin je mozné usetrit energiu.

Druh ohrevu sa pouziva na urcenie triedy energetickej efektivity.

Velkoplosny gril

Na grilovanie steakov, klobas alebo hrianok a na zapekanie.
Celd plocha grilovacieho telesa sa ohreje.

Gril s cirkulaciou vzduchu

5=g| [ ¢

Na pecenie hydiny, celych ryb a vaésich kiskov masa.
Grilovacie teleso a ventilator sa striedavo zapinajd a vypinaju. Ventilator rozfikava
teplo rovnomerne okolo pokrmu.

Horny/dolny ohrev

[0

Na tradi¢né pecenie na jednej Grovni. Obzvlast vhodny na pecenie kolacov
so Stavnatou naplriou.
Teplo prichadza rovnomerne zvrchu i zospodu.

Dalsie funkcie
Va$a nova rura na pecenie vam ponuka este dalSie
funkcie, ktoré vam tu kratko vysvetlime.

Funkcie
« Rychly ohrev

»

Pouzitie
Rychle predhriatie priestoru na pecenie, bez prislusenstva.

Osvetlenie priestoru na pecenie

Zapnutie osvetlenia priestoru na pecenie, bez funkcie.
Ulahcuje vam napr. Cistenie priestoru na pecenie.

Teplota

Teplotu v priestore na pecenie nastavite volicom

teploty. Okrem toho sa nim volia stupne
pre dalsie funkcie.

Pri velmi vysokych teplotach po dlhsom case

teplota o nieco poklesne.

Ukazovatel teploty

Ked spotrebi¢ hreje, svieti na displeji symbol §.
V pauzach medzi zahrievanim zhasne.

Ked predhrievate, je optimalny okamih

na zasunutie vasho pokrmu dosiahnuty, hned’
ako symbol prvykrat zhasne.

Upozornenie: Vplyvom teplotnej zotrva¢nosti
sa mbze zobrazena teplota od skutocnej teploty
v priestore na pecenie o nieco lisit.

° Nulova poloha  Spotrebic¢ nehreje.

50-275  Teplotné Nastavitelna teplota v priestore
rozmedzie na pecenie v °C.

1,2,3 Stupne grilovania Nastavitelné stupne pre gril,

alebo

(NN
Stupen 1 = slaby
Stupen 2 = stredny
Stupen 3 = silny

velkoplo$ny (7] a maloplosny (7
(podla typu spotrebica).




Priestor na pecenie

Niektoré funkcie zjednodusuju prevadzku vasho
spotrebica. Napriklad priestor na pecenie je
velkoplo$ne osvetleny a chladiaci ventilator chrani
spotrebi¢ pred prehriatim.

Otvaranie dvierok riry

Ak otvorite dvierka rury pocas prevadzky,
prevadzka sa zastavi. Po zatvoreni dvierok sa opat’
spusti.

Osvetlenie priestoru na pecenie

U vacsiny programov sa osvetlenie priestoru
na pecenie zapne, akonahle sa dany program
spusti. Po ukonceni sa osvetlenie opat vypne.

Pomocou polohy osvetlenia priestoru na pecenie
na oto¢nom voli¢i mbézete zapnut osvetlenie

bez ohrevu. To vam pomaha napr. pri Cisteni
vasho spotrebica.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla
potreby. Teply vzduch unika dvierkami.

Pozor!

Ventilator nezakryvajte. Inak hrozi prehriatie

rury na pecenie.

Aby sa po ukonceni prevadzky priestor na pecenie
rychlejsie vychladil, bezi chladiaci ventilator este
urcity ¢as po ukonceni ohrevu.

Prislusenstvo sk

Prislusenstvo

Ku spotrebicu patri rézne prislusenstvo. Tu ziskate
prehlad o dodanom prislu$enstve a jeho spravnom
pougziti.

Zakladné prislusenstvo
Podla typu spotrebi¢a méze byt prilozené rézne
prislusenstvo.

Rost
Na riad, formy na kolace a nakypy.

Na pecenie, grilovanie a hlboko
zmrazené pokrmy.

Univerzalny plech

Na $tavnaté kolace, pecivo.
zamrazené pokrmy a velké kusky
masa.

Je mozné ho pouzit ako nadobu

na zachytavanie odkvapkavajuceho
tuku, pokial grilujete priamo na roste.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo. Je urc¢ené
Specialne pre vas spotrebic.

Prislusenstvo je mozné dokupit cez zakaznicky
servis, v $pecializovanom obchode.

Upozornenie: Ked' sa prislusenstvo ohreje

na vysokeé teploty, moze sa zdeformovat. To v§ak
nema ziadny vplyv na jeho funkénost’. Hned’ ako sa
opat ochladi, deformacia zmizne.

Vkladanie prislusenstva

Priestor na pec¢enie ma 5 urovni vkladania. Tieto
urovne sa pocitaju zospodu hore.

Pri niektorych spotrebi¢och je najvyssia Uroven
vkladania v priestore na pecenie oznac¢ena
symbolom pre grilovanie.

Prislusenstvo zasunte vzdy medzi oba vodiace
koliky jednej vy$ky zasunutia.

PrisluSenstvo je mozné vysunut az do polovice
bez toho, aby sa prevrhlo.

Upozornenie

» Dbajte na to, aby ste prislusenstvo do priestoru
na pecenie vkladali vzdy spravnym spésobom.

m Vzdy ho vloZte do priestoru na pecenie tak, aby
sa nedotykalo dvierok rury.

m Prislusenstvo, ktoré pocas prevadzky
nepotrebujete, vyberte z priestoru na pecenie.



sk Prislusenstvo

Funkcia zacvaknutia

Prislusenstvo sa méze vysunut az do polovice, kym
nezacvakne. Tato funkcia zabranuje preklopeniu
prisluSenstva pri vytahovani. Aby tato ochrana proti
preklopeniu fungovala, musi sa prislusenstvo

do priestoru na pecenie zasunut spravne.

Pri vkladani rostu dbajte na to, aby bol vyrez
avzadu a ukazoval smerom dole. Otvorena strana
musi ukazovat' k dvierkam spotrebica a zahyb
smerom dole ~ .

Pri vkladani plechu dbajte na to, aby bol vyrez

a vzadu a ukazoval smerom dole. Skosenie
prisluenstva b musi smerovat’ dopredu k dvierkam
rary.

Priklad na obrazku: Univerzalny plech

Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prislusenstvo je mozné dokupit cez
zakaznicky servis, v $pecializovanom obchode.

V nasich katalégoch a na internete najdete Siroku
ponuku prisluSenstva pre svoj spotrebic.

Dostupnost’ a moznosti online objednania su
v jednotlivych krajinach rézne. Nazrite do svojich
dokumentov, ktoré ste dostali pri nakupe.

Upozornenie: Nie vSetko zvlastne prislusenstvo je
vhodné pre vsetky spotrebice. Pri nakupe vzdy
uvadzajte presné oznacenie svojho spotrebica
(E-Nr.). —"Zdkaznicky servis" na strane 21

Zvlastne prisluSenstvo

Rost

Na ukladanie riadu, pekacov a foriem na pecenie a nakypy a

na pecenie a grilovanie priamo na roste.

Plech na pecenie

Na koldce na plech a drobné pecivo.

Univerzalny plech

Na pripravu $tavnatych kolacov, peciva, hlboko zmrazenych
potravin a pecenie masa v celku. Plech je mozné pouzit tiez ako
nadobu na zachytavanie odkvapkavajlceho tuku, pokial grilujete
priamo na roste.

Vkladaci rost

Uréeny na maso, hydinu a ryby. Na vloZenie univerzalneho
plechu, aby zachytil odkvapkavajici tuk a Stavu z masa.
Univerzalny plech, s neprilnavym povrchom

Na $tavnaté kolace, pecivo, hlboko zmrazené pokrmy a velké
kusy peceného masa. Pecivo a pecené maso sa z univerzalneho
plechu lahsie uvolnia.

Kombinacie prislusenstva

Pre zachytenie odkvapkavajlcich tekutin mézete
zasunut rosét sucasne s univerzalnym plechom.

Pri ukladani dbajte na to, aby oba drziaky a stali na
zadnom okraji. Pri zastvani univerzalneho plechu je
rost na hornom vodiacom koliku danej vysky
zasunutia.

Priklad na obrazku: Univerzalny plech

Plech na pecenie, s neprilnavym povrchom
Na kolaée na plechu a drobné pecivo.
Pecivo sa z plechu na pecenie lahsie uvolni.

Dva univerzalne plechy, tzky format

Na $tavnaté kolace, pecivo a hlboko zmrazené pokrmy.
Univerzalne plechy nepouzivajte s vysuvmi s klipsou a neklad'te
na rost.

Profi-plech
Na pripravu velkych mnozZstiev. Idealne vhodny napr. tiez
na musaku.

Profi-plech s vkladacim rostom
Na pripravu velkého mnoZstva jedla.

Veko na profi-plech
Vdiaka veku sa profi-plech stava profi-pekacom.

Plech na pizzu
Na pizzu a velké okrihle kolace.

10

Grilovaci plech
Sluzi na grilovanie miesto rostu alebo ako ochrana pred
striekancami. PouZivajte iba spolo¢ne s univerzalnym plechom.

Kamef na pecenie

UrCeny na pripravu doméceho chleba, Zzemli a pizze

s chrumkavou korkou.

Kamen na pecenie sa musi vzdy predhriat na odportcant
teplotu.




Skleneny pekac
Na zapekané jed|a a nakypy.

Sklenena misa
Na velké kusy peceného mésa, Stavnaté kolace a nakypy.

Sklenena panvica
Na nékypy, zeleninové jedla a pecivo.

Vysuv s klipsou

Teleskopické vysuvy je mozné pouzit' v kazdej vyske. Je
mozné pripevnit’ tolko vysuvov, kolko je k dispozicii volnych
Urovni.

Vysuvny systém 1 vyska
S teleskopickymi vysuvmi vo vyske 2 mozete prislusenstvo
vytiahnut' dalej bez toho, aby sa prevrhlo.

Vysuvny systém 2 vysky
S teleskopickymi vysuvmi vo vyskach 2 a 3 mozete
prisludenstvo vytiahnut' dalej bez toho, aby sa prevrhlo.

Vysuvny systém 3 vysky
S teleskopickymi vysuvmi vo vyskach 1, 2 a 3 mbzZete
prislusenstvo vytiahnut dalej bez toho, aby sa prevrhlo.

Pred prvym pouzitim sk

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouziti svojho nového spotrebica
musite vykonat’ urcité nastavenia. Vycistite priestor
na pecenie a prislusenstvo.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po pripojeni do siete alebo po vypadku prudu sa
na displeji zobrazi nastavenie pre prvé uvedenie
do prevadzky.

Nastavenie ¢asu

Dbajte na to, aby bol otocny voli¢ v nulovej polohe.
Nastavenie ¢asu zacina na "12:00 hodinach".

1. Tla¢idlom - alebo + nastavte hodiny.

2. Na potvrdenie stlaéte tlacidlo O®.
Na displeji je zobrazeny aktualny cas.

Cistenie priestoru na peéenie

a prislusenstva

Pred prvym pouzitim vycistite rdru a jej
prislusenstvo.

Cistenie rury

Pre odstranenie véne novoty zohrejte prazdny,
zatvoreny priestor na pecenie.

Dbajte na to, aby v priestore na pecenie neboli
ziadne zvysky obalu, ako napr. gul6cky
polystyrénu.

Pred zohrievanim utrite hladké povrchy makkou
vlhkou handri¢kou. Po dobu zohrievania
spotrebic¢a kuchynu vetrajte.

Urobte zadané nastavenia. Ako nastavit’ druh
ohrevu a teplotu sa dozviete v nasledujucej
kapitole. — "Obsluha spotrebica"” na strane 12

Nastavenie

Druh ohrevu Horny/dolny ohrev (&
Teplota 240 °C

Doba trvania 1 hod.

Vypnite spotrebic¢ po zadanej dobe.

Hned’ ako je priestor na pecenie vychladnuty,
vycistite hladké plochy roztokom na umyvanie
a handri¢kou.

Cistenie prisluSenstva

PrisluSenstvo riadne ocistite mydlovym roztokom
a handri¢kou alebo makkou kefkou.

11



sk Obsluha spotrebica

EYObsluha spotrebiéa

UZ ste sa zoznamili s ovladacimi prvkami
a funkciami spotrebi¢a. Teraz vam vysvetlime, ako
svoj spotrebic¢ nastavite.

Zapnutie a vypnutie spotrebica

Otocny voli¢ zapina a vypina spotrebic¢. Hned ako
ho otocite do pozicie mimo nulovej polohy, sa
spotrebic¢ zapne. Pre vypnutie spotrebica otocte
otocny voli¢ vzdy do nulovej polohy.

Nastavenie druhu ohrevu a teploty
Otocnym volicom a voli¢om teploty vas spotrebic
celkom jednoducho nastavite. Na zaciatku navodu
na pouzitie vidite, ktory druh ohrevu je
najvhodnejsi pre ktory pokrm. — ,,Zozndmenie sa
so spotrebicom"” na strane 7

Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev & pri 190 °C.
1. Otoc¢nym volicom nastavte druh ohrevu.

L)

§

2. Volicom teploty nastavte teplotu alebo stupen
grilovania.

N

Po niekolkych sekundach za¢ne spotrebic hriat.
Ked' je vas$ pokrm hotovy, vypnite spotrebi¢
otoc¢enim otoc¢ného voli¢a do nulovej polohy.

Upozornenie: Na spotrebici mézete nastavit tiez
¢as trvania a ¢as ukoncenia prevadzky. — "Casové
funkcie "na strane 13

Zmena

Druh ohrevu a teplotu mézete kedykolvek zmenit’
prislusnym volicom.

12

Rychly ohrev

S rychlym ohrevom mézete skratit’ ¢as nahrievania.

Potom pouzite najlepsie:

" 3D horuci vzduch

=[O Horny/dolny ohrev

Rychly ohrev pouzivajte iba pri nastavenej teplote
nad 100 °C.

Aby bol pokrm upeceny rovnomerne, vlozte ho

s prislusenstvom do rury az po ukonceni rychleho

ohrevu.

1. Nastavte otoény voli¢ na [$.

2. Volicom teploty nastavte teplotu alebo stupen
grilovania.

Po niekolkych sekunddach za¢ne spotrebic hriat’.

Po ukonceni rychleho ohrevu zaznie signal.
Teraz moézete vlozit' pokrm do rury.



Casové funkcie

Vas spotrebi¢ disponuje roznymi ¢asovymi funkciami.

Casova funkcia Pouzitie

|-l Doba tpravy  Po uplynuti nastaveného ¢asu trvania
ukonci spotrebi¢ automaticky prevadzku.

-1 Cas ukoncenia Zadajte Cas trvania a pozadovany ¢as
ukoncenia. Spotrebic sa spusti
automaticky, aby sa prevadzka ukoncila
v pozadovanom Case.

L Minttka Minutka funguje ako klasicka kuchynska
minutka. BeZi nezavisle od prevadzky
a neovplyviiuje spotrebic.

®  Hodiny Pokial' v popredi nebeZi Ziadna ina

funkcia, zobrazuje vam spotrebic¢
na displeji ¢as.

AZ po nastaveni druhu ohrevu mézete vyvolat’ ¢as
trvania tlag¢idlom ®. Po nastaveni ¢asu trvania je
mozné vyvolat’ ¢as ukoncenia.

Po uplynuti ¢asu trvania alebo ¢asu minutky zaznie
signal. Signal mozete predcasne ukoncit' dotykom
na tlacidlo ©.

Nastavenie ¢asu trvania

Cas pecenia pre vas pokrm mozete nastavit

na spotrebici. Neprekroc¢i sa tak nechtiac ¢as
pecenia a nemusite prerusovat’ iné prace, abyste
ukoncili prevadzku.

Maximalne je mozné nastavit’ 23 hodin

a 59 minut. Do jednej hodiny je mozné ¢as nastavit’
v minutovych krokoch, potom v 5-minttovych
krokoch.

Podla toho, ktoré tlacidlo stlacite najskér, zacne ¢as
trvania na inej navrhnutej hodnote:

10 minut pri tlac¢idle — a 30 minut pri tlacidle +.

Priklad na obrazku: ¢as trvania 45 minut.
1. Nastavte druh ohrevu a teplotu alebo stupen.
2. Stlacte dvakrat tlacidlo O.

Na displeji je oznaceny cas trvania =l

Q
=

Casové funkcie sk

3. Nastavte cas trvania tlac¢idlom — alebo +.

@

+
Po niekolkych sekundach za¢ne spotrebic hriat’.
Na displeji plynie ¢as trvania.

Doba upravy pokrmu uplynula
Zaznie zvukovy signal. Rura prestane hriat’.
Na displeji je ¢as trvania na nule.

Hned' ako sa signal ukonci, mézete tlacidlom + znovu
nastavit’ ¢as trvania.

Ked' je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebi¢
otocenim oto¢ného voli¢a do nulovej polohy.

Zmena a prerusenie

Tlac¢idlom — alebo + mbzete ¢as trvania
kedykolvek zmenit. Po niekolkych sekundach sa
zmena prevezme.

Pre prerusenie nastavte tlac¢idlom — ¢as trvania spat’
na nulu. Spotrebi¢ hreje dalej bez ¢asu trvania.

Nastavenie ¢asu ukoncenia

Cas, v ktorom ¢as trvania konéi, mézete posuntt’.
MozZete napr. rano vlozit' vas pokrm do priestoru
na pecenie a nastavit’ tak, aby bol hotovy na poludnie.

Upozornenie

= Dbajte na to, aby potraviny nestali prilis dlho
v priestore na pecenie a neskazili sa.

m Pokial uz bola prevadzka zac¢atd, nenastavujte uz
¢as ukoncenia. Vysledok pecenia by nebol
zodpovedajuci.

Cas ukonéenia ¢asu trvania je mozné posunut

maximalne o 23 hodin a 59 minut dozadu.

13



sk Casové funkcie

Priklad na obrazku: je 10:30 hod., nastaveny cas Nastavenie minttky
trvania je 45 minat a pokrm ma byt hotovy L, e v
0 12:30 hod. Minutku mézete pouZit' pri zapnutom alebo

vypnutom spotrebici. Nesmie ale byt  nastaveny ¢as

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu alebo stupen. - R P
trvania ani ¢as ukoncenia.

2. Stlacte dvakrat tlacidlo © a tlagidlom — alebo +

nastavte Cas trvania. Maximalne je mozné nastavit’ 23 hodin a 59 minut.
3. Stlacte znovu raz tlacu’jlp ®. Lo Do 10 minut je mozné minutka nastavovat’
Na displeji je oznaceny ¢as ukoncenia =I. v 30-sekundovych krokoch. Potom st kroky tym

vacsie, ¢im vyssia je hodnota.

Podla toho, ktoré tlacidlo stlacite najskér, zacina

¢as minutky na inej navrhnutej hodnote: 5 minut

pri tlacidle = a 10 minut pri tlacidle +.

1. Stlacte tlacidlo ® kym nie je ozna¢eny symbol
minutky 0.

L 2. Tla¢idlom — alebo + nastavte ¢as minutky.

Po niekolkych sekundach sa spusti ¢as minutky.

C=
f Tip: Pokial sa nastaveny ¢as minutky vztahuje
na prevadzku spotrebica, pouzivajte ¢as trvania.
Spotrebic¢ sa tym automaticky vypne.

4. Tlacidlom + alebo — odsurite ¢as ukoncenia .
na neskor. Cas na minutke uplynul

Zaznie signal. Na displeji stoji ¢as minutky
na nule.

Vypnite minutku l'ubovolnym tlacidlom.

Zmena a prerusenie

Tlag¢idlom = alebo + mdzete ¢as minutky
kedykolvek zmenit. Po niekolkych sekundach sa
zmena prevezme.

Pre prerusenie nastavte tlacidlom — ¢as minutky
spat na nulu. Minutka je vypnuta.

Q

_|_
Po niekolkych sgkun'c_Jéch_’spotrebié vnas"(avenie i Nastavenie hodin
prevezme. Na displeji stoji ¢as ukoncenia. Hned ako

sa spotrebié¢ spusti, ¢as trvania ubieha. Po pripojenii alebo po vypadku pridu blika na dipleji
¢as. Nastavte cas.

Zvolena dob lynul . i, . .
velena coba uplynula Voli¢ funkcii musi byt v nulovej polohe.

Zaznie ZVL_I_kOV)’{ISVignéL RL’I!’a prestane hriat’. 1. Stlacte tlacidlo (.

Na displeji stoji ¢as trvania na nule. Cas prestane blikat.

Hned’ ako je signal ukonceny, mézete znovu nastavit’ 2. Pomocou tlac¢idla = alebo + nastavte ¢as.
¢as trvania tlacidlom +. Po niekolkych sekundach spotiebi¢ prevezme
Ked je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebic Cas.

otocenim oto¢ného voli¢a do nulovej polohy. Zmena &asu

Cas mozete v pripade potreby znovu zmenit, napr.

Zmena a prerusenie R N
z letného na zimny ¢as.

Tla¢idlom — alebo + moéZete zmenit' ¢as ukoncenia.

Po niekolkych sekundach sa zmena prevezme. Cas Na to pri vypnutom spotrebici stlacte tlacidlo ©
ukonéenia uz nie je mozné zmenit, pretoze ¢as kyrp_ nie je symbol pre Cas oznaCeny a ¢as zmente
pecenia uz plynie. Vysledok pecenia by nebol tlacidlom — alebo + .

zodpovedajuci.

Pre prerusenie nastavte tlac¢idlom — Cas
ukoncenia celkom spat’ na aktualny cas plus ¢as
trvania. Spotrebi¢ zac¢ne hriat’ a doba ubieha.
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[} Detska poistka

Spotrebic je vybaveny detskou poistkou, ktora

zaisti, aby nedoslo k jeho ndhodnému zapnutiu

alebo zmene nastavenia.

Upozornenie

m  Eventuadlne pripojend varna doska nie je detskou
poistkou na rure ovplyvnena.

=  Po vypadku prudu uz nie je detska poistka
aktivna.

Aktivacia a deaktivacia

Na aktivaciu detskej poistky musi byt otocny voli¢
v nulovej polohe.

Drzte stlacené tlacidlo c= cca 4 sekundy.

Na displeji sa zobrazi SAFE. Detska poistka je
aktivovana.

Upozornenie: Pokial je nastaveny ¢as, minttka 0
bezi dalej. Kym je aktivna detska poistka, ¢as
minutky nie je mozné zmenit..

Pre deaktivaciu drzte stladené tlacidlo SAFE, kym
nezhasne symbol na displeji.

Detska poistka sk

Cistenie

Vasa rura zostane dlho Ziariva a funkéna, pokial ju
budete spravne Cistit’ a starat’ sa o fiu. Spravny
sposob udrzby a Cistenia je popisany nizsie.

Vhodné Cistiace prostriedky

Aby ste sa vyhli poskodeniu réznych povrchov

pouzitim nespravnych Cistiacich prostriedkov, dbajte

na Udaje uvedené v tabulke. Niektoré oblasti

nemusia byt sucastou vasho spotrebica, zalezi

na modeli spotrebica.

Pozor!

Poskodenie povrchov

Nepouzivajte Ziadne

= ostré ani abrazivne cCistiace prostriedky,

= agresivne prostriedky s vysokym obsahom
alkoholu,

m drotenky ani ostré Cistiace hubky,

= vysokotlakové alebo parné Cistice,

= Specidlne Cisti¢e na horuce Cistenie.

Nové penové utierky pred prvym pouzitim riadne
vyperte.

Tip: Specialne odporu¢ané &istiace prostriedky
je mozné zakupit' cez zakaznicky servis. Dbajte
vzdy na Udaje, ktoré uvadza vyrobca.

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebic sa zahrieva na vel'mi vysoké teploty. Nikdy
sa nedotykajte vnutornych ploch priestoru

na pecenie alebo ohrievacich telies. Spotrebi¢
nechajte vzdy vychladnut. UdrZzujte deti mimo
dosahu spotrebica.

Oblast’ Cistenie

Vonkajsia ¢ast’ spotrebi¢a

Celo Hortca mydlova voda:
znehrdzavejucej OCistite handrickou a vysuste makkou
ocele utierkou.
Ihned odstrante Skvrny od vody, tuku,
Skrobu a bielkovin. Pod takymi $kvrnami sa
moze tvorit kordzia.
Zvlastne prostriedky pre starostlivost’
o nehrdzavejlcu ocel, ktoré su vhodné
na hortce povrchy, zakupite cez zakaznicky
servis alebo v $pecializovanych predajniach.
Na aplikdciu ¢istiacich prostriedkov pouzivajte
velmi jemnu handricku.

Plast Hortca mydlova voda:
Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou.
Nepouzivajte Ziadny Cistiaci prostriedok
alebo Skrabku na sklo.

Lakované plochy Hortica mydlové voda:
Ocistite handri¢kou a vysuste makkou
utierkou.

Ovladaci panel  Hortica mydlova voda:
Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou.
Nepouzivajte Ziadny Cistiaci prostriedok
alebo Skrabku na sklo.
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sk Cistenie

Dvierka rury Hortica mydlova voda:

Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou.

Nepouzivajte Skrabku na sklo alebo
ocelovu drotenku.

Madlo dvierok  Hortca mydlova voda:
Ocistite handri¢kou a vysuste makkou
utierkou.
Pokial sa na madlo dostanu prostriedky
na odvapnenie, okamzZite ich odstrante.
Tieto Skvrny sa inak nebudu dat odstranit’.

Vnutorné Casti spotrebica

Smaltované Riad'te sa pokynmi k plocham priestoru
a samocistiace  na pecenie na konci tabulky.

plochy

Skleneny kryt  Hortica mydlova voda:

osvetlenia Ocistite handrickou a vysuste makkou
v priestore utierkou

na pecenie :

Pri silnom znecisteni pouzite Cistiaci
prostriedok na rury na pecenie.

Tesnenie dvierok Hortci umyvacf roztok:
Neskladajte! Vycistite hubkou. Nedrhnite.

Kryt dvierok Z nerezovej ocele:

Cistiaci prostriedok na uslachtilt ocel:
Dbajte na pokyny vyrobcu. Nepouzivajte
prostriedky na UdrZbu ocele. Kryt dvierok
pri Cisteni zloZte.

Z plastu:

Vycistite hordcim umyvacim roztokom

a hubkou. Vysuste méakkou handrickou.
Nepouzivajte Cistice na sklo ani skrabky.

Zavesnérosty  Hortica mydlova voda:

Navlh¢ite a ocistite handrickou alebo

kefkou.
Teleskopické Hortca mydlova voda:
vysuvy Ocistite Cistiacou utierkou alebo kefkou.

Neodstranujte mazivo na teleskopickych
vysuvoch, vsetko Cistite najlepsie zasunuté.
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Prislusenstvo Horuca mydlova voda:

Navlhcite a ocistite handrickou alebo
kefkou.

Pri silnom znecisteni pouzite ocelovi

drotenku.

Upozornenie

= Drobné farebné rozdiely na Celnej stene rury su
zapri¢inené pouzitim réznych materialov, ako
napr. sklo, umelda hmota alebo kov.

= Tiene na sklenenej vyplni dvierok, ktoré
posobia ako Smuhy, su svetelné odrazy
osvetlenia v priestore na pecenie.

= Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. To
moze viest k vzniku rozdielov zafarbenia. To je
celkom normalne a nema to zZiadny vplyv
na funkénost rury. Hrany tenkych plechov sa
nedaju Uplne potiahnut smaltom. Preto mézu byt
drsné. Tym ale nie je nijako narusena antikorozna
ochrana.
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Plochy priestoru na pecenie

Zadna stena priestoru na pecenie je
samocistiaca. Rozoznate to podla drsného povrchu.

Dno, strop a steny su smaltované a maju hladky
povrch.

Cistenie smaltovanych pléch

Hladké smaltované plochy vycistite hubkou
a horucim umyvacim roztokom alebo octovou
vodou. Dosuste makkou handri¢kou.

Pripdlené zvysky jedal namocte vlihkou handri¢kou
a umyvacim roztokom.V pripade silného znecistenia
pouzite drotenku z uslachtilej ocele alebo cisti¢

na rury.

Priestor na pecenie nechajte po Cisteni

otvoreny, aby vyschol.

Upozornenie: Vplyvom zvy$kov potravin mézu
vznikat' biele povlaky. SU neskodné a nemaju ziadny
vplyv na funkciu. V pripade potreby mozete zvysky
odstranit’ kyselinou citrénovou.

Cistenie samogistiacich ploch

Samocistiace plochy su vybavené vrstvou

z poréznej, matnej keramiky. Skvrny z pecenia
maésa a kolacov sa touto vrstvou nasavaju, zatial ¢o
je spotrebi¢ v prevadzke.

Pokial’ sa samocistiace plochy uz samé cistia
nedostatoc¢ne a vznikaju tmavé skvrny, je mozné ich
vycistit’ cielenym nahrievanim.

Nastavenie
Pred Cistenim vyberte zavesné rosty, vysuvy,
prislusenstvo a riad z priestoru na pecenie.
Dékladne vycistite hladké smaltované plochy
v priestore na pecenie, vnutorné dvierka spotrebica
a skleneny kryt osvetlenia priestoru na pecenie.
1. Nastavte druh ohrevu 3D hortci vzduch.
2. Nastavte maximalnu teplotu.
3. Spustite prevadzku a nechajte ju bezat’

aspon 1 hodinu.
Keramicka vrstva sa regeneruje.
Hned’ ako priestor na pecenie vychladne, odstrante
hnedasté a belavé zvysky vodou a mékkou hubkou.

Upozornenie: Pocas prevadzky sa mézu na plochach
tvorit’ Cervenkasté Skvrny. Nejde o hrdzu, ale o zvy$ky
potravin. Tieto Skvrny nie st zdravotne $kodlivé

a neobmedzuju schopnost’ Cistenia samocistiacich
ploch.

Pozor!

Nepouzivajte Cistice na rury na samocistiace
plochy. Plochy sa poskodzuju. Pokial sa na tieto
plochy napriek tomu dostane cisti¢ na rury, ihned
ho odstrarnte vodou a handri¢kou. Prosim,
nedrhnite a nepouzivajte drsné Cistiace
prostriedky.



Udrziavanie spotrebica v Cistote

Aby nedoslo k velkému znedisteniu, udrzujte
spotrebic stale v Cistote a odstranujte priebezne
znedistenie.

AVarovanie - Nebezpecenstvo poziaru!
Volné zvysky jedal, tuku a Stavy z madsa sa mozu
pocas funkcie Cistenia vznietit. Pred spustenim
funkcie Cistenia odstrante hrubé necistoty

z priestoru pecenia a z prislusenstva.

Tipy

= Priestor na pecenie vycistite po kazdom
pouziti. Tym zabranite vypaleniu necistot.

= |hned odstrante pripadné skvrny od vody,
tuku, Skrobu alebo bielkovin.

= Na pecenie vel'mi stavnatych kolac¢ov
pouzivajte univerzalny plech.

= Na pecenie pouzivajte vhodny riad, napr.
pekac.

Zavesné rosty sk

Blzavesné rosty

Vasa rura zostane dlho Ziariva a funkcna, pokial ju
budete spravne ¢istit’ a starat’ sa o iu. Tu vam
vysvetlime, ako spravne vysadite zavesné rosty,
aby ste ich mohli vycistit.

Vysadenie a nasadenie zavesnych rostov

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Zavesné rosty su po pouziti velmi hortice. Nikdy sa
nedotykajte hortcich zavesnych rostov. Spotrebi¢
nechajte vzdy vychladndt. Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica.

Vysadenie zavesnych rostov

1. Prednu cast’ zavesnych rostov zatlacte hore a
a vysadte ich b (obrazok H).

2. Potom posunte celé zavesné rosty smerom
dopredu a vyberte ich (obrazok H).

d
¢

Vycistite zavesné rosty Cistiacim prostriedkom
a hubkou. Pre zaschnuté necistoty pouzite kefku.
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sk Dvierka spotrebica

Nasadenie zavesnych rostov

Zavesné rosty je mozné zavesit' iba vpravo alebo
vlavo. Pri oboch zavesnych rostoch dbajte na to,
aby zahnuté tyc¢e boli vpredu.

1. Zavesny rost zastréte najskor do zadnej zastréky
a, kym zavesny rost neprilieha na zadnu stenu
a zatla¢te dozadu b (obrazok H).

2. Potom zastrcte do prednej zastrcky €, kym
zavesny rost aj tu neprilieha na stenu spotrebica
a zatlacte dole d (obrazok H).

2
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Dvierka spotrebiéa

Vasa rura zostane dlho Ziariva a funk¢na, pokial ju
budete spravne Cistit’ a starat’ sa o fnu. Tu vam
vysvetlime, ako vycistit’ dvierka spotrebica.

Vysadenie a nasadenie skla dvierok

Pre dokladnejsie vycCistenie mozete vysadit' sklo
dvierok spotrebica.

Zaistenie dvierok spotrebica

1. Celkom otvorte dvierka spotrebica.

2. 0dklopte obe packy vlavo a vpravo (obrazok ).
3. Zavrite dvierka spotrebi¢a nadoraz (obrazok H).

Vysadenie skla dvierok

1. Zatlacte na kryt vlavo a vpravo
(obrazok H).

2. Odoberte kryt (obrazok H).

3. Vytiahnite sklo (obrazok H) a poloZte ho opatrne
na rovnu plochu.

4.V pripade potreby mozete na Cistenie
kondenzac¢nu listu vybrat. Na to celkom
odklopte dvierka spotrebic¢a (obrazok H).

\ a
/
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5. Vyklopte kondenza¢nu listu nahor a vytiahnite
(obrazok H).

Sklo vycistite Cistiacim prostriedkom na sklo

a jemnou handrickou.

Utrite kondenzac¢nd listu handri¢ckou a horucim
umyvacim roztokom.

AVarovanie

Nebezpeéenstvo poranenia!

m Poskriabané sklo dvierok spotrebica moze
prasknut. Nepouzivajte ziadnu $krabku na sklo,
ostré alebo brusne Cistiace prostriedky.
Zavesy dvierok sa pri otvarani a zatvarani
pohybuju a mézu vas priskripnut. Nesiahajte
do priestoru zavesov dvierok.

Nasadenie skla dvierok

1. Celkom otvorte dvierka spotrebi¢a a znovu
umiestnite kondenzaénu listu. Na to zastrcéte
listu kolmo a otocte dole (obrazok H).

@

LA =—
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2. Zavrite dvierka spotrebica az nadoraz.
3. Zasurite sklo a dbajte na to, aby bolo dole spravne
v drziaku (obrazok H).

BN

Dvierka spotrebi¢ca sk

4. Pritlaéte sklo hore (obrazok H).

ks

5. Nasad'te kryt a pritla¢te ho, kym pocutelne
nezaklapne (obrazok H).
6. Znovu celkom otvorte dvierka spotrebica.

7. Zaklapnite obe packy vlavo a vpravo (obrazok H).

8. Zavrite dvierka spotrebica.

Pozor!
Ruru na pecenie pouzite az potom, ¢o budete mat’
istotu, Ze su sklenené vyplne namontované spravne.
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sk Co robit' v pripade poruchy?

EJCo robit v pripade
poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto ide len o malic¢kost.
Predtym, ako zavolate zakaznicky servis, skuste
poruchu odstranit’ pomocou nasledujucej tabulky.

Odstanenie drobnych zavad svojpomocne

Technické poruchy na spotrebi¢i mozZete ¢asto
celkom lahko odstranit’ sami.

Pokial sa pokrm nepodari optimalne, najdete

na konci navodu na pouzitie mnoho tipov a pokynov
na pripravu. — "Testované pre vds v nasom
kuchynskom Studiu” na strane 21

Porucha Mozna Resenie/Rada

pricina
Spotrebi¢ Chybna Skontrolujte, ¢i je poistka
nefunguje. poistka. v poistkovej skrini v poriadku.

Vypadok Skontrolujte, ¢i funguju
prudu. ostatné kuchynské spotrebice.

Na displeji blika  Vypadok Znovu nastavte ¢as.

Cas. prudu.

Spotrebic sa Je Deaktivujte detsku poistku
neda zapnut. aktivovana ~ pomocou stlacenia tlacidla
Na displeji svieti detska so symbolom kl'tic¢a po dobu
symbol klica oistka. priblizne 4 sekund.

alebo SAFE. P

AVarovanie - Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpeéné. Opravy smie
vykondvat a poskodeny napajaci kabel smie
vymenit’ iba nami vySkoleny servisny technik. Pokial
je spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho od elektrickej
siete alebo vypnite poistku v poistkovej skrini.
Zavolajte zakaznicky servis.

Chybové hlasenia na displeji

Ked sa na displeji zobrazi chybové hlasenie s “£”
napr. £05-32, stlacte tlagidlo ®.

Chybové hlasenie sa zrusi. Nastavte pripadne znovu
hodiny.

Pokial islo o ojedinelt poruchu, mézZete spotrebic
znovu pouzivat ako obvykle. Pokial sa chybové
hlasenie zobrazi znovu, zavolajte zakaznicky servis
a uvedte pritom presné cislo vasho

spotrebic¢a E-Nr. — "Zdkaznicky servis"

na strane 21
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Vymena osvetlenia v priestore na pecenie

Ked sa osvetlenie priestoru na pecenie pokazi,
musi sa vymenit’. Tepelne odolné halogénové
ziarovky 230V, 25 W zakupite v zakaznickom
servise alebo v odbornych predajniach.

Uchopte halogénovu Ziarovku suchou utierkou.
Predl|zi sa tym Zivotnost ziarovky. Pouzivajte iba
tieto Ziarovky.

AVarovanie - Nebezpecenstvo trazu
elektrickym pradom!

Pri vymene osvetlenia priestoru na pecenie su
kontakty objimky Ziarovky pod priudom. Pred
vymenou vytiahnite sietovu zastré¢ku alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini.

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebic¢ sa velmi zahrieva. Nikdy sa nedotykajte
horucich vnatornych ploch priestoru na pecenie.
Nechajte spotrebi¢ vzdy vychladnut'. Drzte deti
dalej od spotrebica.

1. Do studeného priestoru na pecenie polozte
utierku na riad, aby sa zabranilo poskodeniu.

2. Vyskrutkujte skleneny kryt dolava (obrazok H).

3. Vytiahnite ziarovku - neskrutkujte (obrazok H).
Nasadte novu zZiarovku, pritom dbajte na poziciu
kolikov. Osvetlenie pevne dotiahnite.

4. Znovu zaskrutkujte skleneny kryt. Podla typu
spotrebica je skleneny kryt vybaveny tesniacim
krazkom. Tesniaci kruzok znovu nasadte pred
zaskrutkovanim.

5. Vyberte utierku na riad a zapnite poistku.



PE@zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozicii pre pripad,
Ze potrebujete opravit’ svoj spotrebic. Vzdy sa najprv
pokusime najst' vhodné riesenie, aby sme sa vyhli
zbytoc¢nym navstevam servisnych technikov.

E-Nr.a FD

Pri volani do nasho servisu vzdy uvedte Uplné ¢islo
spotrebica (E-Nr.) a vyrobné cislo (FD), aby sme
vam mohli kvalifikovane poméct’. Typovy Stitok

s Cislami najdete po otvoreni dvierok spotrebica.
Pokial je vas spotrebic vybaveny parou, najdete
typovy Stitok vpravo za krytom.

(:) | BN G 7 |

Type:

Aby ste sa vyhli dlhému hladaniu, mézete si tieto
udaje o svojom spotrebici a telefénne ¢islo
na zakaznicky servis zaznamenat' tu:

E-Nr. FD

Zakaznicky servis

Berte, prosim, ohl'ad na to, Ze za navstevu
servisného technika z dévodu chybnej obsluhy sa
hradi poplatok, a to aj ked' je spotrebi¢ v zaru¢nej
lehote.

Doverujte kompetentnosti vyrobcu. Tym zaistite, ze
opravu vykonaju vyskoleni servisni technici, ktori
maju k dispozicii origindlne nahradné diely pre vas
spotrebic.

Zdakaznicky servis sk

Bl Testované pre vas
v nasom kuchynskom
stadiu

Tu najdete vyber pokrmov a optimalne nastavenie
na ich upravu. Ukazeme vam, aky druh ohrevu a aka
teplota su pre vas pokrm najvhodnejsie. Najdete tu
informacie, aké prislusenstvo mate pouzit a do akej
vy$ky ho mate zasunut. Dostanete tipy tykajlce sa
riadu a metdd Uprav.

Upozornenie: Pri Uprave pokrmov sa méze

v priestore na pecenie hromadit para.

Vas spotrebic je energeticky Usporny a pocas
prevadzky odvadza von len malé mnozstvo tepla.
Na zaklade velkych teplotnych rozdielov sa moéze
hromadit’ medzi vnutornym priestorom rdry

a vonkajsimi ¢astami rury (na dvierkach, ovladacom
paneli alebo susediacom nabytku) zrazena voda.
Tento jav je normalny a fyzikalne dolozeny.
Predhrievanim rury alebo pomalym otvorenim
dvierok je mozné tomuto javu zabranit.

VsSeobecné pokyny

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
pokrmy. Teplota a ¢as trvania su zavislé

od mnozstva a receptu. Preto su uvedené
rozmedzia nastavenia.

Najprv vyskusajte nizSie hodnoty. NizSia teplota
znamena rovnomernejsie zhnednutie. Pokial je to
nutné, nastavte najblizSie na vyssiu hodnotu.

Upozornenie: Cas pecenia nie je mozné skratit’
vy$Sou teplotou. Pokrmy budu iba zvonku
hotové, ale vnutri neprepecené.

Hodnoty nastavenia platia pre zastvanie pokrmu
do studeného priestoru na pecenie. USetrite tak az
20 percent energie. Ked predhrievate, skratia sa
uvedené ¢asy pecenia o niekolko minut.

Pre vybrané pokrmy je predhrievanie nutné a je
uvedené v tabulke. VloZte pokrm a prislusenstvo
do priestoru na pecenie az po predhriati.

Pokial chcete piect’ podla vlastného receptu, riad'te

sa podla podobnych pokrmov v tabulke. Dodato¢né

informacie najdete v tipoch v nadvéaznosti na tabulky
nastavenia.

Odstrarnte nepouzivané prislusenstvo z priestoru
na pecenie. Ziskate tak optimalny vysledok pecenia
a uSetrite az 20 percent energie.

Mierny hortci vzduch

Ked pouzivate druh ohrevu Mierny hortci
vzduch, zasunte

pokrmy do studeného, prazdneho priestoru

na pecenie. PocCas pecenia udrzujte dvierka
spotrebica zatvorené. Pecte iba na jednej Urovni.
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sk Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu

Pecenie na jednej urovni
Na pecenie na jednej Urovni pouzivajte nasledujluce
urovne vkladania:

m Vysoké pecivo prip. forma na rost: Urgveﬁ 2
m Nizke pecivo prip. plech na pecenie: Uroven 3

Pecenie vo viacerych turovniach

Pouzivajte horuci vzduch. Niekol'ko plechov alebo
foriem s pecivom vloZenych stcasne, nemusi byt
hotovych v rovnakom okamihu.
Pecenie na dvoch Urovniach:
= Univerzalny plech: Uroven 3
Plech na pe&enie: Uroven 1
m Formy na roste
prvy rost: Uroven 3
druhy rost: Uroven 1
Pecenie na troch drovniach:
m Plech na pecenie: Uroven 5
Univerzalny plech: Uroveri 3
Plech na pe&enie: Uroven 1

Sucasnou pripravou viacerych pokrmov mézete
usetrit' az 45 % energie. Formy vkladajte do
ohrievacieho priestoru vedla seba alebo nad seba.

Prislusenstvo

Pouzivajte len originalne prisluSenstvo vasho
spotrebica. Je optimalne prispésobené priestoru
na pecenie a druhom prevadzky.

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné
prisluSenstvo a spravne ho vkladali do priestoru
na pecenie. — "Prislusenstvo” na strane 9

Kolace vo forme

Papier na pecenie

Pouzivajte len papier na pecenie, ktory je

pre zvolenu teplotu vhodny. Papier vzdy upravte
na spravnu velkost’

Kolace a pecivo

Vas spotrebi¢ vam ponika mnoho druhov ohrevu
na pripravu kolacov a peciva. V tabulkach
nastavenia najdete optimalne nastavenie

pre mnoho pokrmov.

Riadte sa tiez pokynmi v oddiele na kysnutie
cesta.

Formy na pecenie

Pre optimalny vysledok pecenia vam

odportc¢ame tmavé kovové formy na pecenie.
Biele plechové formy, keramické formy a sklenené
formy predlzuju ¢as pecenia a pecivo hnedne
nerovnomerne.

Pokial chcete pouzivat silikdnové formy, riad'te sa
Udajmi a receptami vyrobcu. Silikénové formy su
¢asto mensie ako normalne formy. Udaje

0 mnozZstve a receptoch sa mézu lisit.

Hlboko zmrazené produkty

Nepouzivajte silne zladovatené, hlboko zmrazené
produkty. Odstrante lad z pokrmu.

Hlboko zmrazené produkty su Ciastocne
nerovnomerne predpecené. Nerovhomerné
zhnednutie zostava zachované.

Chlieb a zemle

Pozor!

Nikdy nelejte do hortceho priestoru na pecenie
vodu a neklad'te nadoby s vodou na dno priestoru
na pecenie. Vplyvom zmeny teploty mézu vznikat’
poskodenia smaltu.

Niektoré pokrmy sa podaria najlepsie, ked’ sa pecu
vo viacerych krokoch. Tieto kroky st uvedené

v tabulke.

Hodnoty nastavenia pre chlebové cesto platia tak
pre cestd na plechu, ako aj pre cesta vo forme.

Pokrm Prislusenstvo/Riad Uroven Druh Teplota Doba upra
vkladania ohrevu v°C v min.

Treny kolag, jednoduchy Forma v tvare venca/hranata 2 & 140-150 75-90
Treny kolac, jednoduchy, 2 trovne Forma v tvare venca/hranata 3+1 140-150 70-85
Treny kolac, jemny Forma v tvare venca/hranata ] 150-170 60-80
Tortovy korpus z treného cesta Tortova forma ] 160-180 20-30
Ovocny alebo tvarohovy kolac s korpusom  Tortova forma @26 cm 2 ] 170-190 55-80
z krehkého cesta

Franctzsky kola¢ (tarte) Forma na tarte (] 200-240 25-50
Kysnuty kolac Tortova forma @ 28 cm 150-160 25-35
Babovka Forma na babovku ] 150-170 50-70

2
* predhrejte
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Pokrm Prislusenstvo/Riad Uroven Druh Teplota Doba tipravy
vkladania ohrevu v°C v min.

Piskotovy korpus, 3 vajcia Tortova forma @26 cm 2 & 160-170 30-35

Piskotovy korpus, 6 vajec Tortova forma @ 28 cm = 150-160* 30-40

“ predhrejte

Kolaée na plech

Pokrm Prislusenstvo/Riad Uroven Druh Teplota Doba upravy
vkladania ohrevu v°C v min.

Treny kolaé s napliou Plech na pecenie 3 B 160-180 20-45
Treny kolac, 2 drovne Univerzalny plech+ plech na pecenie 3+1 140-160 30-55
Kolac¢ z krehkého cesta so suchou napliou  Plech na pecenie 2 B 170-190 30-45
Krehky kolac so suchou néplfiou, Univerzalny plech+ plech na pecenie 3+1 160-170 35-45
2 Urovne

Krehkeé kolace so $tavnatou napliiou Univerzalny plech 2 B8 160-180 55-95
Kysnuty kola¢ so suchou napliou Plech na pecenie 3 B8 160-180 15-20
Kysnuty kolac so suchou napliou, 2 drovne Univerzalny plech+ plech na pecenie 3+1 150-170 20-30
Kysnuté kolace so $tavnatou napliou Univerzalny plech 3 B8 180-200 30-55
Kysnuté kolace so $tavnatou napliou, Univerzalny plech+ plech na pecenie 3+1 150-170 40-65
2 Urovne

Kysnuta pletenka, kysnuty veniec Plech na pecenie 2 [ 160-170 35-40
Piskotova rolada Plech na pecenie 3 180-200* 10-15
Zavin, sladky Univerzalny plech 2 B8 190-200 45-60
Zavin, zmrazeny Univerzalny plech 3 200-220* 35-45

predhrejte

Drobné pecivo

Pokrm Prislusenstvo/Riad Uroveii Druh Teplota Doba upravy
vkladania ohrevu v°C v min.
Muffiny Plech na muffiny 2 =B 170-190 20-40
Muffiny, 2 trovne Plech na muffiny 3+1 160-170* 20-45
Drobné pecivo z kysnutého cesta Plech na pecenie 3 & 150-170 20-30
Drobné kysnuté pecivo, 2 rovne Univerzalny plech+ plech na pecenie 3+1 150-170 25-40
Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie 3 170-190* 20-35
Pecivo z listkového cesta, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 170-190* 25-45
Pecivo z listkového cesta, 3 Urovne Plech na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 170-190* 25-45
Pecivo z odpalovaného cesta Plech na pecenie 3 B8 190-210 35-50
Pecivo z odpalovaného cesta, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 190-210 35-45

* predhrejte

** predhrejte 5 min., nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

Cukrovinky
Prislusenstvo/Riad Uroven Teplota Doba tipravy

vkladania v°C v min.

Striekané pecivo Plech na pecenie 3 B8 140-150** 25-40
Striekané pecivo, 2 Grovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140-150** 25-35
Striekané pecivo, 3 Urovne Plech na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 130-140** 40-55
Cukrovinky Plech na pecenie 3 [ 140-160 15-25
Cukrovinky, 2 drovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140-160 15-25
Cukrovinky, 3 drovne Plech na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 140-160 15-25

“ predhrejte

** predhrejte 5 min., nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu
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Pokrm Prislu$enstvo/Riad Uroveit Druh Teplota  Doba Upravy
vkladania ohrevu v°C v min.
Pusinky Plech na pecenie 3 80-90* 120-150
Pusinky, 2 trovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 90-100* 100-150
Makrénky Plech na pecenie 3 90-110 20-30
Makronky, 2 drovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 90-110 20-35
Makronky, 3 trovne Plech na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 90-110 30-40

* predhrejte

** predhrejte 5 min., nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

Chlieb a Zzemle

Pokrm Prislu$enstvo/Riad Uroveri Druh Kroky Teplota Doba upravy
vkladania ohrevu v°C v min.

Chlieb 750 g (vo forme na biskupsky Univerzalny plech alebo 2 @) - 180-200 60-70
chlebicek a volne zasunuty) hranaté forma

Chlieb 1000 g (vo forme na biskupsky Univerzalny plech alebo 2 @) 200-220 35-50
chlebicek a volne zasunuty) hranata forma

Chlieb 1500 g (vo forme na biskupsky Univerzélny plech alebo 2 180-200 60-70
chlebitek a volne zasunuty) hranaté forma

Chlebova placka Univerzalny plech 3 240-250 20-25
Zemle sladké, Cerstvé Plech na pecenie 3 8 150-160* 25-35
Zemle sladke, Cerstve, 2 trovne Univerzalny plech + plech 3+1 150-170* 15-25

na pecenie

Zemle, Cerstvé Plech na pecenie 3 = 180-200 20-30
Zapecené hrianky, 4 kusy Rost 3 =] 200-220 15-20
Zapecené hrianky, 12 kusov Rost g - 220-240 15-25

* predhrejte

Pizza, quiche a pikantné kolace

Pokrm Prislusenstvo/Riad Urovefi  Druh Teplota  Doba tipravy
vkladania ohrevu v°C v min.
Pizza, Cerstva Plech na pecenie 2 ] 200-220 25-35
Pizza ¢erstva, 2 trovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 190-210 30-40
Pizza ¢erstva, tenky korpus Plech na pizzu = 250-270* 15-20
Pizza, chladena Rost 170-190 15-20
Pizza tenky korpus, 1 kus Rost 3 ] 190-210 20-25
Pizza tenky korpus, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza hruby korpus, 1 kus Rost 3 ] 180-200 25-30
Pizza, mrazena, hruby korpus, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 190-210 25-30
Mini pizza Univerzalny plech 3 ] 180-200 15-20
Pikantny kola¢ vo forme Tortova forma @ 28 cm 2 ] 170-190 65-80
Quiche Forma na tarte 1 ] 210-230 30-40
Pirohy Forma na nakyp 2 170-190 65-75
Empanada ($panielsky pokrm) Univerzélny plech 3 180-190 30-40
Turecky Borek(Burek) Univerzalny plech 1 =2 180-200 40-50

* predhrejte



Tipy na pecenie
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Chceli by ste zistit, Ci je kola¢
prepeceny.

Zapichnite drevenu $pajlu do miesta, kde je kolac najvyssi. Pokial sa cesto uz nelepi na $pajlu, je
kola¢ hotovy.

Kola¢ nevykysol.

Nabuduce pouzite menej tekutiny. Alebo nastavte o 10°C nizsiu teplotu a predlzte ¢as pecenia.
Zohladnite pouzité suroviny a pokyny v recepte.

Kolac vybehol uprostred do vysky,
ale na okrajoch je nizsi.

Tukom vymazte iba dno formy na pecenie. Po upeceni kola¢ opatrne vyberte z formy nozom.

Ovocnad $tava z kolaca preteka.

Nabuduce pouzite hibsi univerzalny plech.

Drobné pecivo sa pri peceni
zlepuje.

Medzi jednotlivymi kiskami dodrZujte rozostupy cca 2 cm. Tak bude mat’ pecivo dostatok miesta
na nakysnutie a zozlatne zo vsetkych stran.

Kolac je vysuseny.

Nastavte o 10 °C niz$iu teplotu a skratte Cas pecenia.

Kolac je celkovo prilis svetly.

Pokial st uroven viozenia a pouzité prislusenstvo sprévne, nabudtce pripadne zvyste teplotu
alebo pred|zte ¢as pecenia.

Kola¢ je zhora prilis svetly, ale
zospodu prili$ tmavy.

Nabudce vlozte prislusenstvo o Uroven vyssie.

Kolac je zhora prili$ tmavy, ale
zospodu prilis svetly.

Nabudtce vlozte prisludenstvo o Urover nizsie. Zvolte nizsiu teplotu a predizte ¢as pecenia.

Kolac upeceny vo forme je
vzadu prili§ tmavy.

Nestavajte formu az k zadnej stene, ale doprostred priestoru na pecenie.

Kolac je celkovo prili$ tmavy.

Nabudtce zvolte nizéiu teplotu a pripadne predizte ¢as pecenia.

Pecivo zhnedlo
nerovnomerne.

Zvolte nizsiu teplotu.

Tiez papier na pecenie, ktory presahuje formu, méZe ovplyviovat' cirkulaciu vzduchu. Papier vzdy
upravte na spravnu velkost.

Dbajte na to, aby forma nebola umiestnena Uplne pri zadnej stene rary. Pri peceni drobného peciva
by pecivo malo mat pokial’ mozno rovnaku velkost a hribku.

Pecivo ste piekli na viacerych
trovniach. Na hornom plechu je
pecivo tmavsie ako na spodnom.

Na pecenie na viacerych drovniach vzdy pouzivajte rezim hortci vzduch. Aj ked je mozné piect' viac
plechov stcasne, nemusia byt véetky plechy hotové v rovnakom okamihu.

Kolac¢ vyzerd dobre, ale vnutri
nie je prepeceny.

Pecte dlhsie pri nizSej teplote a pridavajte menej tekutiny. Pri kola¢och so Stavnatou napliou najprv
predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlami alebo striihankou a az potom pridajte hornu
Stavnatt vrstvu.

Kola¢ nejde vyklopit' z formy.

Po upeceni nechajte kolac 5 az 10 minat vychladnat’. Pokial ani potom nejde z formy vyklopit,
uvolnite ho opatrne pomocou noza. Otocte formu znovu dnom hore a niekolkokrat ju utrite vihkou
studenou handric¢kou. Pri dalSom pouziti formu vytrite tukom a vysypte strihankou.

Nakypy a gratinované pokrmy

Vas spotrebi¢ ponika mnoho druhov rezimov
na pripravu nakypov. V tabulke nastavenia najdete
optimalne nastavenie na pripravu mnohych pokrmov.

Prepecenie nakypu je zavislé na velkosti nadoby

a vySke nakypu.

Pre nakypy a gratinované jedla pouzivajte Sirokd,
plochu nadobu. V tUzkej, vysokej nadobe potrebuju
pokrmy viac ¢asu a su hore tmavsie.

Pouzivajte uvedené urovne vkladania.

Pokrm vo formach alebo na univerzalnom plechu
mbzete pripravovat’ na jednej urovni.

m  Formy na roste: Uroven 2

m Univerzalny plech: Uroven 3

Sucasnou pripravou viacerych pokrmov mézete

usetrit' az 45 percent energie. Formy vkladajte do
priestoru na pecenie vedla seba alebo nad seba.

Pokrm Prislusenstvo/Riad Uroveri Druh Teplota  Doba Upravy
vkladania ohrevu v°C v min,

Nakyp, pikantny, varené suroviny Forma na nakyp 2 = 200-220 30-60

Nékyp, sladky Forma na nakyp 2 B8 170-190 40-60

Gratinované zemiaky, zo surovych surovin, Forma na nakyp 2 150-170 60-80

vy$ka 4 cm

Gratinované zemiaky, zo surovych Forma na nakyp 3+1 150-160 65-80

surovin, vy$ka 4 cm, 2 Grovne
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Hydina, maso a ryby

Vas spotrebi¢ ponuka mnoho druhov ohrevu
na pripravu hydiny, mésa a ryb. V tabulke
nastavenia najdete optimalne nastavenie

na pripravu mnohych pokrmov.

Pecenie na roste

Pecenie na roste je obzvlast vhodné pre velku
hydinu alebo viac kusov masa naraz.

Zasunite univerzalny plech s polozenym rostom
do uvedenej vysky zasunutia. Dbajte na to, aby
rost spravne priliehal na univerzalny plech.
—>"Prislusenstvo” na strane 9

Podla velkosti a druhu pecienky dajte

do univerzalneho plechu az 'zlitra vody.
Odkvapkavajuca tekutina sa zachyti. Z tohto
vypeku moézZete pripravit omacku. Navyse vznika
menej dymu a priestor na pecenie zostava Cistejsi.

Pecenie v nadobe

AVarovanie - Nebezpeéenstvo poranenia
vplyvom prasknutého skla!

Horuce sklenené riady odkladajte na suchy
podklad. Ak je podklad mokry alebo studeny, moze
sklo prasknut.

AVarovanie - Nebezpeéenstvo obarenia!

Pri otvoreni pokrievky po peceni méze unikat velmi
horuca para. Zdvihnite pokrievku vzadu, aby mohla
para unikat’ smerom od tela.

Pouzivajte iba riad, ktory je vhodny do rary

na pecenie. Najvhodnejsi je riad zo skla. Vyskusajte,
¢i sa riad vojde do priestoru na pecenie.

Lesklé nadoby na pecenie z ocele alebo hlinika
teplo odrazaju ako zrkadlo, a preto nie su prili$
vhodné. Hydina sa v nich pecie pomalSie a menej
zozlatne. Pouzite vyssiu teplotu alebo dlhsi ¢as
pecenia.

Dbajte na udaje od vyrobcu riadu.

Odkryté nadoby

Na pecenie hydiny, masa a

ryb pouzite najlepsie vysoku formu

na pecenie. Formu postavte na rost. Pokial nemate
vhodny riad, pouzite univerzalny plech.

Zakryté nadoby

Priestor na pecenie zostane pri peceni v zakrytej
nadobe podstatne ¢istejsi. Dbajte na to, aby
pokrievka velkostou zodpovedala danej nadobe
a dobre doliehala. Nadobu postavte na rost.
Hydina méze byt chrumkava, i ked’ ju peciete

v uzatvorenej nadobe. S tymto cielom pouzite
sklenenu pokrievku a nastavte vyssiu teplotu.
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Grilovanie

Pocas grilovania majte dvierka rury vzdy zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenej rure.

Polozte pecienku na rost. Dodatocne zasunte
univerzalny plech skosenim smerom k dvierkam
spotrebica aspon jednu vy$ku zasunutia pod rost.
Odkvapkavajuci tuk sa zachyti.

Grilujte pokial mozno kusky hydiny, masa a ryb
rovnakej velkosti. Tak zozlatni rovhomerne

a zostanu pekne Stavnaté. Kusky pokrmu urc¢ené
na grilovanie polozte priamo na rost.

Kusky obracajte pomocou grilovacich kliesti. Pokial
do maésa pichnete vidli¢kou, strati $tavu a bude
vysusené.

Maso osolte az po grilovani. Sol vytahuje vodu

z masa.

Upozornenie

m Obhrievacie teleso grilu sa neustale zapina
a vypina, tento jav je normalny. Pocetnost’ sa
riadi podla nastaveného stupna grilovania.

m Pocas grilovania sa moéze tvorit' dym.

Teplotna sonda

Podla vybavenia vasho spotrebi¢a mate k dispozicii
teplotnt sondu. Pomocou teplotnej sondy mézete
pokrmy pripravovat’ pri presnej teplote. Precitajte
si dolezité pokyny na pouzitie teplotnej sondy

v prislusnej kapitole. SU v nej uvedené informacie
k zapojeniu teplotnej sondy, mozné druhy ohrevov
a dalsie informacie.

Odporuc¢ané nastavenia

Hodnoty nastavenia platia pre zasunutie hydiny
bez drobkov, pripravenej na pecenie méasa alebo
ryby s teplotou z chladni¢ky do studeného
priestoru na pecenie.

V tabulke su uvedené hodnoty pre jednotlivé druhy
masa s navrhovanou hmotnostou. Pokial
pripravujete maso, hydinu a rybu s vy$Sou
hmotnostou, ako je v tabulke uvedené, nastavte

v kazdom pripade niz$iu teplotu. Pri pec¢eni viacerych
kusov masa, hydiny a ryb sa orientujte podla najtazsieho
kusa. Jednotlivé kisky masa by mali byt’

zhruba rovnako velké.

Cim vacsi kus masa pediete, tym nizéia je teplota

a tym dlhsi je ¢as pecenia.

Po 2 az % dl'iky pecenia hydinu, maso alebo ryby
obratte.

Hydina

U kacice alebo husi napichnite kozu

pod kridlami. Tuk tak mo6ze odtekat.

U kacacich prs kozu narezte. Kacacie prsia
neobracajte.

Ked obraciate hydinu, dbajte na to, aby bola dole
najprv prsna strana, resp. strana s kozou.

Hydina bude obzvlast chrumkavo hneda, ked' ju

ku koncu doby pecenia potriete maslom, slanou
vodou alebo pomaranc¢ovou Stavou.



Miso

Chudé maso potrite podla potreby tukom alebo ho
prelozte kiskami slaniny.

Pri peceni chudého masa pridajte trochu tekutiny.
V sklenenej nddobe by malo byt dno nadoby pokryté
cca do vysky 2 cm.

Kozu masa mriezkovite narezte. Ak maso pri peceni
otacate, dbajte na to, aby koza bola najprv stranou
nadol.

Ked' je pecienka hotova, mala by eSte 10 minut

po upeceni odpocivat vo vypnutej a zatvorenej rure.
Tak sa lepsie rozprestrie stava. Popripade pecienku
zabalte do alobalu. Obdobie uvedené v tabulke
nezahrna dobu pre "odpoc¢inok” méasa.

Pecenie a dusenie v nadobe je pohodinejsie. Pecené
méaso moézete s nadobou lahsie vybrat’ z priestoru
na pecenie a priamo v nadobe pripravit' omacku.
Mnozstvo tekutiny je zavislé od druhu masa

a materialu nadoby a tiez od toho, ¢i pouzivate
pokrievku. Ked' pripravujete maso v smaltovanom

Testované pre vas v naSsom kuchynskom studiu sk

alebo tmavom kovovom pekaci, je potrebné
o nieco viac tekutiny ako v sklenenej nadobe.

Pocas pecenia sa tekutina v nadobe odparuje.
V pripade potreby opatrne prilejte tekutinu.

Odstup medzi masom a pokrievkou by mal byt’
aspon 3 cm. Madso sa mbze zvacsit.

Na dusenie méaso vopred podla potreby oprazte.
Do zakladu dusenia pridajte vodu, vino, ocot

a pod. Dno nadoby by malo byt' zakryté 1-2cm
vysoko.

Ryby

Cell rybu nie je potrebné obracat’. Zasunte celu
rybu chrbtom hore, s chrbtovou plutvou hore,
do priestoru na pecenie. Nakrojeny zemiak alebo
mald tepelne odolna nadobka v bruchu ryby jej
dodava stabilitu.

Ci je ryba hotova spoznate tak, Ze je mozné
chrbtovu plutvu lahko uvolnit.

Pri duseni pridajte do nddoby dve az tri polievkové
lyzice tekutiny a trochu citréonovej stavy alebo
octu.

Hydina
Pokrm Prislusenstvo/Riad Uroven Druh Teplota Doba tpravy
vkladania ohrevu v°C v min.
Kuréa, 1,3 kg Rost 2 200-220 60-70
Kuracie kusky, po 250 g Rost 3 220-230 30-35
Kuracie kusky, nugety, mrazené Univerzalny plech 3 B8 190-210 20-25
Katica, 2 kg Rost 2 180-200 90-110
Kacacie prsia, stredné, po 300 g Rost 3 B8 210-230 35-40
(] 3 &
Hus, 3 kg Rost 2 140 130-140
160 50-60
Husacie stehno, po 350 g Rost 2 150-160 150-160
Mlada morka, 2,5 kg Rost 2 180-200 75-90
Morcacie prsia, bez kosti, 1 kg Uzatvorena nadoba 2 B 240-260 80-100
Moréacie stehno, s kostou, 1 kg Rost 2 180-200 80-100

* predhrejte 5 min.
Miso

Prislu$enstvo/Riad

Bravcova pecienka bez koze, napr.

krkovicka, 1.5 kg Otvorend nadoba

Uroven Druh Kroky Teplota Doba tipravy|
vkladania ohrevu v°C v min.
2 & - 160-170 150-160

Brav¢ova pecienka s kozou, napr. plec, Otvorend nadoba 2 180-190 160-180

2 kg

BravCova panenka, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 190-200 100-
110***

Bravcovy steak, 2 cm hruby Rost 4 ] 3 20-25%*

Hovadzia fileta, medium, 1kg Otvorena nadoba 3 = 210-220 40-50**

“ predhrejte
pod to vsunte univerzalny plech na tUroven 2

neobracajte
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sk Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu

Pokrm PrisluSenstvo/Riad Uroveii Druh Kroky Teplota Doba tipravy
vkladania ohrevu v°C v min.

Hovadzie dusené méso, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 &) 200-220 140-160
Roastbeef, medium, 1,5 kg Otvorena nadoba 3 200-220 60-70
Burger, 3-4 cm vysoky Rost 4 (] 3 25-30
Telacie pecené maso, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 160-180 115-130
Telacie nohy, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 200-220 110-125
Jahnacie stehno bez kosti, medium, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 170-190 70-80***
Jahnaci chrbat s kostami, medium, 1,5kg  Rost 2 180-190 45-55%**
Grilovacie klobasy Rost 3 (] 3 1520
Sekana, 1 kg Otvorena nadoba 2 170-180 65-75

* predhrejte
**pod to vsunte univerzalny plech na Uroven 2

*** neobracajte

Ryby

Pokrm Prislusenstvo/Riad Uroven Druh Teplota

vkladania ohrevu v°C

Ryba, grilovana, celd, 300 g, napr. pstrun ~ Rost 2 160-180 20-30
Ryba, grilovana, cela, 1,5 kg, napr. losos Rost 2 170-190 30-40
Rybia fileta -podkova, grilovana, 2-3 cm silna Rost 4 ™ 3 12-22%
Rybia fileta,dusena, prirodnd, 2-3 cm hruba Uzatvorena nadoba 2 170-190 35-45
Ryba, dusend, celd, 300 g, napr. pstruh Uzatvorena nadoba 2 &) 170-190 40-50
Ryba, dusend, celd 1,5 kg, napr. losos Uzatvorena nadoba 2 190-210 50-60
* predhrejte
** pod to vsurite univerzalny plech na troven 2
Tipy na pecenie a dusenie
Priestor na pecenie je silne Pripravujte pecienku v uzavretej nadobe na vyssiu teplotu alebo pouzite grilovaci plech. Ak
zneisteny. pouzijete grilovaci plech, dosiahnete optimalny vysledok pecenia. Grilovaci plech mézete

dokupit’ ako zvlastne prislusenstvo.

Pecienka je prilis tmava a krusta ~ Skontrolujte teplotu a Uroven vlozenie prislusenstva. Nabuduce zvolte nizsiu teplotu a pripadne
miestami spalena alebo je skrat'te dobu pecenia.

pedienka vysusena.

Krusta je prilis slaba. Zvyste teplotu alebo po dokonceni pecenia kratko zapnite gril.

Pecienka vyzera dobre, ale Nabuduce zvolte mensiu nadobu alebo doplrite viac tekutiny.

Stava je pripalena.

Pecienka vyzera dobre, ale Nabuduce zvolte vac¢siu nadobu alebo prilejte menej tekutiny.

Stava je prili$ svetld a vodnata.

Pri duseni sa maso pripaluje. Nadoba na pecenie a pokrievky musia mat' spravnu velkost a musia doliehat’.
Znizte teplotu a pocas dusenia prilievajte tekutinu.

Zelenina a prilohy Dbajte pokynov uvedenych v tabulke.

Tu najdete udaje na pripravu grilovanej
zeleniny, zemiakov a mrazenych
produktov zo zemiakov.

Pokrm Prislusenstvo/Riad Urovei  Druh Teplota  Doba tpravy
vkladania ohrevu v°C v min.

Grilovana zelenina Univerzélny plech 5 ]} 3 10-15

Pecené zemiaky, polené Univerzalny plech 3 160-180 45-60

Produkty zo zemiakov, zmrazené napr. Univerzalny plech 3 = 200-220 25-35

hranolceky, krokety, zemiakové tasticky,

Rosti

Hranol¢eky, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 190-210 30-40
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Dezerty

Pomocou svojho spotrebi¢a moézete lahko pripravit’

soufflé a jogurt.

Soufflé

Soufflé mozete pripravovat’ tiez vo vodnom
kupeli na univerzalnom plechu. K tomu zasunte
univerzalny plech do vysky 2.

Jogurt
Z priestoru na pecenie vyberte prislusenstvo
a rosty. Priestor na pecenie musi byt prazdny.

Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu sk

1. 1 liter mlieka (3,5 % tuku) prevarte na platnicke
na 90 °C a potom nechajte vychladnut na 40 °C.
2. VmiesSajte 150 g jogurtu (vybratého z chladnicky).
3. Zmesou naplnte hrnéeky alebo malé pohare
a prikryte ich priehladnou féliou.
4. Hrnceky alebo pohare vlozte do priestoru
na pecenie a pokracujte podla pokynov uvedenych
v tabulke.
5. AZ bude jogurt hotovy, nechajte ho vychladit’
v chladnicke.

Pokrm Prislusenstvo/Riad Uroveii Druhy  Teplota  Doba tpravy
vkladania  ohrevu v°C

Jogurt Formicky na jednotlivé porcie Dno priestoru -+ 8-9h
na pecenie

Soufflé v jednotlivych porciach Formicky na jednotlivé porcie 2 B8 160-180 35-45

* rozohrejte pomocou [7] na 100 °C

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predovsetkym v obilnych

a zemiakovych produktoch, ktoré sa zahrievaju
na vysoku teplotu, napr.

zemiakové chipsy, hranolceky, hrianky, Zemle, chlieb
alebo drobné pecivo (susienky, pernicky a viano¢né
cukrovinky).

Tipy na pripravu potravin s nizkym obsahom akrylamidov

VSeobecne

m Doba tepelnej Upravy by mala byt' ¢o najkratsia.

m Pokrmy prili$ nepripekajte, mali by byt zlatoZIté.
= Pokrmy vo vacsich a hrubsich kiskoch obsahuju menej akrylamidu.

Pecenie S hornym a dolnym ohrevom max. 200°C.
S hortcim vzduchom s cirkuldciou max. 180 °C.

Cukrovinky

S hornym a dolnym ohrevom max. 190°C.

S hordcim vzduchom s cirkulaciou max. 170°C.
Vajcia alebo vajecny bielok znizuju tvorbu akrylamidov.

Hranolceky z riry

Hranol¢eky rozlozte na plech rovnomerne a v jednej vrstve. Na jednom plechu pecte minimalne

400-600 g, aby sa hranolceky nevysusili.

Susenie

Pomocou hortuceho vzduchu mézete skvele susit’.
Pri tomto druhu konzervacie sa vd'aka odstraneniu
vody koncentruju aromatické latky.

Suste iba neposkodené ovocie, zeleninu a bylinky
a starostlivo ich pred susenim umyte. Na rost
polozte papier na pecenie alebo pergamenovy
papier. Ovocie nechajte dobre odkvapkat’ a osuste
ho.

Ovocie pripadne nakrajajte na rovnako velké kusky
alebo tenké platky. Neosupané ovocie polozte

na rost Supkou dole. Dbajte na to, aby ovocie
alebo huby na roste nelezali cez seba.

Nastruhajte zeleninu a blansirujte ju.

Blansirovanu zeleninu nechajte dobre

odkvapkat’ a rovnomerne ju rozlozte

na roste.

Bylinky suste i so stonkou. Rovnomerne ich
v malych trsoch rozlozte na rost.

Na usu$enie pouzite nasledujlce trovne na vloZenie
prislusenstva:

= 1 rost: Uroved 3

= 2 rosty: Uroven 3+1

Velmi $tavnaté ovocie a zeleninu niekolkokrat
obratte. Ususené potraviny ihned po suseni zlozte
Z papiera.

V tabulke st uvedené hodnoty pre susenie réznych
druhov potravin. Teplota a ¢as su$enia zavisia

od druhu, vlhkosti, zrelosti a hribky susenej
potraviny. Cim dlhSie potravinu susite, tym lepsie
je konzervovana. Cim tensie su kusky susenej
potraviny, tym rychlejsie je ususena, a tym
aromatickejsia bude. Preto je v tabulkach vzdy
uvedené priblizné nastavenie.

Pokial chcete susit’ iné potraviny, orientujte sa
podla podobnych potravin uvedenych v tabulke.
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Ovocie, zelenina a bylinky Prisluenstvo Teplota  Doba tpravy
v°C v hodinach

Jadrové ovocie (jabléné krazky, 3 mm hrubé, na rost 200 g) 1-2 rosty 80 4-8

Korenova zelenina (karotka), nastrdhana, blansirovana 1-2 rosty 80 4-7

Huby na platky 1-2 rosty 80 5-8

Bylinky, oCistené 1-2 rosty 60 25

Zavaranie Zelenina: Zeleninu v zavaracom pohari zalejte

Vas spotrebic je vhodny aj na zavaranie ovocia
a zeleniny.

AVarovanie - Nebezpeéenstvo poranenia!
Ked' potraviny zavarite zle, m6zu zavaracie pohare
prasknut. Dodrzujte pokyny na zavaranie.

Pohare

PouzZite iba Cisté a neposkodené zavaracie
pohare. Pouzivajte len Cisté a neposkodené
gumicky odolné voci vysokym teplotam. Gumicky
vopred skontrolujte.

Spoloc¢ne zavarajte iba pohare rovnakej velkosti
a s rovnakymi potravinami. V rire je mozné
sUcasne zavarat’ maximalne Sest zavaracich
poharov s objemom %2, 1 alebo 1'xlitra.
Nepouzivajte vacsie alebo

vys$sie pohare. Viecka by mohli prasknut.

Pocas zavarania sa poharov v rire nedotykajte.

Priprava ovocia a zeleniny

Zavarajte iba neposkodené ovocie a zeleninu.
Dokladne ich umyte.

Ovocie prip. zeleninu podla druhu osupte,
vykdstkujte a nakrdjajte na kusky a naplfite pohare
cca 2 cm pod okraj.

Ovocie: Ovocie v zavaracich poharoch zalejte
hordcim cukornatym roztokom bez peny

(cca 400 ml na pohar s objemom 1 liter).

Na jeden liter vody pouzite:

m cca 250 g cukru, pokial je ovocie sladké

m cca 500 g cukru, pokial je ovocie kyslé

Prislusenstvo/Riad Uroveii

horucou, prevarenou vodou.

Ocistite okraje poharov, musia byt Cisté. Na kazdy
pohar nasadte navlhéenu zavaraciu gumicku

a viecko. Pohare uzavrite pomocou svoriek. Pohare
postavte do univerzalneho plechu tak, aby sa
vzajomne nedotykali. Do univerzalneho plechu
nalejte 500 ml horucej vody (cca 80 °C). Véetko
nastavte podla tabulky.

Ukoncenie zavarania

Ovocie: Po urc¢itom ¢ase zacnu v kratkych
intervaloch stupat’ bublinky. Vypnite ruru, hned ako
vSetky pohdre zacnu penit. Pohare vyberte

po uvedenom case dohrevu z priestoru na pecenie.
Zelenina: Po urcitom ¢ase zac¢nu v kratkych
intervaloch stupat bublinky. Hned ako zaé¢nu vsetky
pohare penit, znizte teplotu na 120 °C a pohare
nechajte i nadalej penit’ v uzatvorenom priestore
na pecenie, cas je uvedeny v tabulke. Po uplynuti
tohto ¢asu rdru vypnite a pohare vyberte az

po uvedenom case ohrevu, pozrite tabulku.
Vybraté pohare postavte na Cistu utierku.

Horlce pohare nestavajte na studenu alebo mokru
podlozku, mohli by prasknut. Pohare zakryte, aby
boli chranené pred prievanom. Svorky zlozte, az ked’
pohare vychladnu.

V tabulke s uvedené odporuc¢ané orientacné
hodnoty na zavaranie ovocia a zeleniny. M6ézu byt
ovplyvnené izbovou teplotou, po¢tom poharov,
mnoZstvom, teplotou a kvalitou zavéaranej potraviny.
Udaje sa vztahuju na okruhle pohare s objemom

1 liter. Predtym, ako spotrebic¢ prepnete alebo
vypnete, skontrolujte,&i pohdre penia. Penenie
zacne po cca 30 - 60 minutach.

Druh Teplota Doba upravy v min.

vkladania

ohrevu v°C

Zelenina, napr. karotka Zavaracie pohare, 1 liter 1 1 160-170 AZ do penenia: 30-40
2 120 Az do penenia: 30-40
3 - Dohrev: 30

Zelenina, napr. uhorky Zavaracie pohare, 1 liter 1 1 160-170 Az do penenia: 30-40
2. - Dohrev: 30

Kostkovité ovocie, napr. Zavaracie pohare, 1 liter 1 1 160-170 Az do penenia: 30-40

ceresne, slivky D) N Dohrev: 35

Jadrové ovocie, napr. jablka, Zavdracie pohare, 1 liter 1 1 160-170 Az do penenia: 30-40

jahody 2 Dohrev: 25
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Kysnutie cesta

Vase kysnuté cesto vykysne vyrazne rychlejsie ako
pri izbovej teplote a nevysusi sa. Prevadzku
spustajte iba pri celkom vychladnutom priestore
na pecenie.

Kysnuté cesto nechajte vykysnut' vidy

dvakrat. Dbajte na udaje uvedené v tabulke

o0 1. a 2. kysnuti (kysnutie cesta a kusov).
Kysnutie cesta

Pre kysnutie cesta dajte na dno priestoru

na pecenie 200 ml vody.

Pozor!

Poskodenie povrchov

= Nikdy nelejte vodu do hortuceho priestoru
na pecenie. Zmenou teploty méze vzniknut’
poskodenie smaltovaného povrchu.

= Nepouzivajte destilovanu vodu.
Pouzivajte len vodu z vodovodu.

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Vlozte cesto do tepelne odolnej misky a postavte
ju na rost. Nastavte podla udajov v tabulke.

Pocas procesu kysnutia neotvarajte dvierka
spotrebica, pretoze inak unika vihkost. Cesto
nezakryvajte.

Pocas prevadzky vznikd kondenzat a sklo dvierok je
orosené. Po kysnuti vytrite priestor na pecenie.
Zvy$ky vodného kamena rozpustite trochou octu a
utrite ¢istou vodou.

Kusy cesta

PolozZte vase pecivo do vysky zasunutia uvedenej
v tabulke. Ked' chcete predhrievat, uchovavajte
kusy cesta mimo spotrebica na teplom mieste.

Teplota a doba pecenia su zavislé od druhu
a mnozstva prisad. Preto su Udaje v tabulke
nastavenia orientac¢né.

Pokrm Prisludenstvo/Riad Uroveii  Druh Kroky ~ Teplota  Doba tpravy|
vkladania ohrevu v°C min.
Kysnuté cesto, lahké Miska 2 1. -+ 25-30
Univerzalni plech alebo forma 2 2. * 10-20
Kysnuté cesto, tazké a s velkym Miska 2 1. * 60-75
obsahom tuku Univerzalni plech alebo forma 2 2. * 45-60

* rozohrejte pomocou (=) na 50 °C

Rozmrazovanie

Vhodné na rozmrazovanie hlboko zmrazeného
ovocia, zeleniny a peciva. Hydinu, maso a ryby
nechajte rozmrazit' v chladnicke. Nie je vhodné
pre krémové a smotanové torty.

Na rozmrazovanie pouzite nasledujlice Urovne
vkladanie:

= 1 rost: Uroveri 2

m 2 roSty: Uroven 3+1

Udaje v tabulke s iba orientaéné. Su zavislé od
kvality, teploty (-18 °C) a vlastnosti danej potraviny.
Su uvedené ¢asové rozpatia. Najprv nastavte kratsi
¢as a v pripade potreby ho predizte.

Prislusenstvo/Riad

Tip: Potraviny zmrazené po jednotlivych porciach
alebo v tenkej ploche rozmrznu rychlejsie ako
potraviny v celku.

Zmrazené potraviny vyberte z obalu a postavte ich
v nadobe vhodnej pre ohrev na rost.

Pokrm pocas Upravy raz ¢i dvakrat otocte alebo
premiesajte. Velké kusky je nutné obratit’ viackrat.
Pokrm medzitym rozdelte na viac Casti, prip. uz
rozmrazené kusky vyberte z priestoru na pecenie.

Rozmrazeny pokrm nechajte este 10 az 30 minut
pre vyrovnanie teploty odstat vo vypnutej rure.

Urovei  Druhy  Teplota

vkladania ohrevu v°C

Vseobecne pecivo Plech na pecenie 2 50 40-70
Kola¢, stavnaty Plech na pedenie 2 50 70-90
Kola¢, suchy Plech na pecenie 2 60 60-75

Udrziavanie teploty

Horny / dolny ohrev, udrziavanie teploty pri 70 °C.
Zabranite tak tvorbe kondenzatu a nemusite
priestor na pecenie utierat.

Hotové pokrmy neudrzujte teplé dlhsie ako dve
hodiny. Davajte pozor na to, Ze niektoré pokrmy sa
pocas udrziavania teploty este dorabaju. Pokrmy
nezakryvajte.
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Skusobné pokrmy

Tieto tabulky boli zhotovené pre ski$obné instituty
s cielom ulah¢it’ testovanie nasich spotrebicov.
Podla EN 60350-1.

Pecenie

Niekol'ko plechov alebo foriem s pec¢ivom vloZenych
sucasne, nemusi byt hotovych v rovhakom okamihu.

Urovne pre vloZenie prisluéenstva na pec¢enie
na dvoch urovniach:

= Univerzalny plech: Urover 3 Upozornenie ) o )
Plech na peé&enie: Uroveri 1 = Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie

= Formy na rodte pokrmov do studeného priestoru na pecenie.
prvy rost: Uroven 3 = Dbajte na pokyny pre predhriatie rury, ktoré su
druhy rost: Uroveri 1 uvedené v tabulke. Hodnoty platia pre rezim

bez pouzitia rychleho ohrevu.
= Na pecenie pouzivajte najprv nizsiu z uvedenych
teplét.

Urovne pre vloZenie prisluéenstva na peéenie
na troch urovniach:

= Plech na pegenie: Uroveri 5

= Univerzalny plech: Uroven 3 Grilovanie

" VPIe-ch na pecente: U’rove’n 1 ) Dodatocne vlozte univerzalny plech. Bude sa don
Pecenile S dygma r.oztvar'amml formami: zachytavat’ odkvapkavajuca tekutina a priestor

= Na jednej Urovni (obrazok ) na pecenie zostane Cistejsi.

m Na dvoch Urovniach (obrazok H)

Pecenie

Prislusenstvo/Riad Urovei  Druhy  Teplota  Doba tipravy|

vkladania ohrevu Vv°C v min.
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 8 140-150* 25-40
Striekané pecivo Plech na peéenie 3 140-150* 20-30
Striekané pecivo, 2 Urovne Univerzélny plech + plech na pecenie 3+1 140-150* 25-35
Striekané pecivo, 3 trovne Plech na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 130-140* 40-55
Cukrovinky Plech na pecenie 3 =8 150-160* 20-30
Cukrovinky Plech na pecenie 3 150 25-35
Cukrovinky, 2 trovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140-150* 30-40
Cukrovinky, 3 trovne Plech na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 140-150* 30-40
Piskotovy kola¢ Tortova forma @ 26cm 2 ] 160-170**  25-35
Piskotovy kola¢ Tortova forma @ 26cm 2 160-170 30-35
Piskotovy kolac, 2 drovne 2 x tortova forma @ 26cm 3+1 150-160**  35-50
Jablkovy paj 2 x ¢ierna plechova forma @ 20cm 2 160-180 65-85
Jablkovy paj 2 x ¢ierna plechova forma @ 20cm 1 ] 190-210 70-80
Jablkovy paj, 2 trovne 2 x ¢ierna plechova forma @ 20cm 3+1 170-190 70-90

* predhrejte 5 min., nepouZivajte funkciu rychleho ohrevu

** predhrejte, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

Grilovanie

Pokrm Prislusenstvo Uroveii Druhy  Teplota Doba upravy
vkladania ohrevu vy°C v min.

Opekanie hrianok Rost 5 0 3 0,5-1,5*

Hovédzi burger, 12kusov Rost 4 ] 3 25-30%*

* predhrejte 5 min., nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

** po 2/3 celkového Casu otocte
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Doélezité pokyny — okrazok 1

u |ba odborné zabudovanie podla tohto montadzneho navodu
vam zaruCuje bezpecéné pouzivanie. Za Skody sposobené
chybnym zabudovanim zodpoveda technik.

m Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. V pripade poskodenia
behom prepravy spotrebi¢ nezapajajte.

= Riadte sa montaznymi pokynmi pre zabudovanie prislusenstva.

u Pred uvedenim do prevadzky odstrarite z priestoru na pecenie
a dvierok obalovy materiél a lepiace félie.

= Vstavany nabytok musi byt odolny voci teplote az do 90 °C,
prifahlé predné hrany nabytku az do 70 °C.

= Nezabudovéavajte spotrebi¢ za dekora¢ny kryt. Hrozi
nebezpecenstvo prehriatia.

= Vyrezy v ndbytku vykonajte pred zasadenim spotrebica.
Odstranite piliny, funkcia elektrickych stciastok by mohla byt
negativne ovplyvnena.

= Aby ste zabranili porezaniu, pouZivajte ochranné rukavice.
Casti, ktoré su pristupné pri montazi, mézu mat ostré hrany.

® Zasuvka pre pripojenie spotrebi¢a musi byt umiestnend v oblasti
vysrafovanej plochy A alebo mimo priestor zabudovania
spotrebica.

= Neupevneny nébytok pripevnite bezne predavanym uholnikom
B ku stene.

® Rozmery na obrazkoch st v mm.

Spotrebi¢ pod pracovnou doskou — obrazok 2

Pre odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidne vyrez

na odvetravanie. Pracovnu dosku pripevnite ku vstavanému
nabytku. Dodrzujte pokyny v montdZnom navode.

Spotrebi¢ vo vysokej skrinke — obrazok 3

Pre odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidne vyrez

na odvetravanie.

Pokial' ma vysoka skrinka okrem zadnych stien prislusnych
prvkov dal$iu zadnl stenu, musi sa tato zadna stena
odstranit.

Spotrebi¢ umiestnite maximalne do takej vysky, aby ste mohli
bez problémov vynimat prislusenstva.

Zabudovanie do rohu - obrazok 4

Aby bolo mozné otvarat dvierka spotrebica, je nutné pri vstavbe
do rohu dodrzat rozmery CRozmer DZvisi od hrubky prednej
hrany nabytku pod madlom.

Pripojenie spotrebica

Spotrebi¢ zodpoveda stupiiu ochrany 1 a méze byt

pripojeny iba kablom s ochrannym vodic¢om.

Istenie musi byt vykonané podra vykonu uvedeného na typovom
Stitku a miestnych predpisov.

Pri v8etkych montaznych pracach musi byt spotrebi¢ odpojeny
z0 siete.

Spotrebi¢ mbze byt pripojeny iba pomocou privodného kébla,
ktory je sucastou dodavky. Zapojte privodny kabel na zadnej
strane spotrebica (zacvaknut!).

Privodny kabel dihy 3,0 m je si mozné zaobstarat u zakaznickeho
servisu.

V pripade vymeny moze byt pouzity iba originalny kabel, ktory je
mozné zaobstarat u zakaznickeho servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zabezpetena zabudovanim.

Privodny kabel so zastrékou s ochrannym kontaktom
Spotrebic je mozné zapéjat iba do predpisovo instalovanej
siefovej zasuvky s ochrannym kolikom.

Pokial zastréka po zabudovani uz nie je pristupna, musi
byt v pevnej elektrickej intalacii vopred nainstalované
deliace zariadenie s fazami podla stavebnych predpisov.

Privodny kabel bez zastréky s ochrannym kontaktom
Elektrické pripojenie méze vykonavat iba koncesovany odbornik.
V pevnej elektrickej instalacii musi byt nainstalované deliace
zariadenie s fazami podla stavebnych predpisov. V pripojnej
zésuvke identifikujte fazovy a neutrélny (nulovy) vodic.

Pri chybnom pripojeni sa méZe spotrebi¢ poskodit.

Pripojenie vykonavajte iba podla schémy pripojenia. Napétie vid
typovy stitok. Pri zapajani vodi¢ov sietovej pripojky dodrzujte
farebné rozlidenie: zeleno-zIty = ochranny vodi¢, modry @

= nulovy vodi¢, hnedy = faza (krajny vodic).

Iba Svédsko, Finsko a Nérsko

Spotrebi¢ je mozné pripojit tiez prilozenou zastrékou so systémom
ochranného kontaktu. Tento systém musi byt po zabudovani
pristupny. Pokial zastréka po zabudovani uz nie je pristupna,
musi byt v pevnej elekirickej intalacii vopred nainstalované
deliace zariadenie s fazami podla stavebnych predpisov.
Upevnenie spotrebica — obrazok 5

Pri spotrebi¢och s vysuvnymi dvierkami vozika na pecenie
sa musia dvierka vopred odstranit.

1. Spotrebi¢ celkom zasurite a stredovo vyrovnajte.

2. Spotrebi¢ priskrutkuijte.

Medzera medzi pracovnou doskou a spotrebi¢om sa nesmie
zakryvat Ziadnymi pridavnymi listami.

Na bo¢nych stenach vstavanej skrinky nesmu byt pripevnené
tepelnoizolaéné listy.

Demontaz

1. Spotrebi¢ odpojte zo siete.

2. Povolte upeviiovacie skrutky.

3. Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.



Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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