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cz PouZiti podle uréeni

Pouziti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Pouze

tehdy mUZete vas spotiebi¢ spravné

a bezpecéné pouzivat. Tento navod k obsluze
a navod na montaz peclivé uschovejte pro
pozdéjsi pouziti ¢i dalsiho uZivatele.

Tento spotfebic je uréen pouze pro vestavbu.
Dodrzujte zvlastni pokyny pro instalaci.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. Pokud
doslo béhem prepravy spotrebice k jeho
poskozeni, nepfipojujte jej.

Spotfebice bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebic
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé Skody
narok na zaruku.

Tento spotfebiC je urCeny pouze pro pouZiti
v domacnosti a v prostfedi odpovidajicim
domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrmU a napoju. Spotiebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotrebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.
Tento spotfebi€ je urCeny pro pouziti

v maximalni nadmorské vySce 4000 m.
Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
smi spotiebi¢ pouZivat pouze pod dohledem
zodpovédné osoby, kterd je pouci, jak
spotrebi¢ bezpecné pouzivat, a v piipadg, ze
pochopily rizika, kterd z pouzivani vyplyvaji.
Déti si nesmi se spotiebicem hrat. Cigténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti,
pouze pokud jsou starsi 15 let a pod
dozorem.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrzovat

v bezpecné vzdalenosti od spotrebice

a napajeciho vedeni.

PrisluSenstvi vzdy spravné zasunte do trouby.
— "Prislusenstvi" na strané 10

Dulezité bezpeénostni
pokyny

VSeobecné pokyny

/A Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Hoflavé pfedméty uskladnéné v pecicim

prostoru se mohou vznitit. V pecicim
prostoru nikdy neukladejte hotflavé
pfedméty. Nikdy neotevirejte dvitka
spotfebiCe, kdyz uvnitf zacne vznikat dym.
Spotiebi¢ vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince.

= Zbytky jidel, tuku a &tavy z masa se mohou

béhem funkce ¢isténi vznitit. Pfed
spusténim funkce ¢isténi odstrarite hrubé
necistoty z peciciho prostoru.

= Pri otevieni dvitek spotfebice vznikne

privan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnym télesem a vznitit se.
Papir na peceni pfi pfedehfivani nikdy
nepokladejte na pfisluSenstvi bez
upevnéni. Zatézkejte papir na peceni vzdy
nadobou nebo formou na peceni. Papirem
na peceni vylozte vzdy jen plochu, kterou
budete potfebovat. Papir na peceni nesmi
pfesahovat okraje pfisluSenstvi.

/A\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Spotrebi¢ se zahfiva na velmi vysoké teploty.

Nikdy se nedotykejte vnitfnich ploch nebo
topnych téles ve vnitinim prostoru.
Spotrebic¢ nechte vzdy vychladnout. Udrzujte
déti mimo dosah spotrebice.

= Prislusenstvi a nadoby jsou velmi horké.

Horké pfisluSenstvi a nadoby vyndavejte
z peciciho prostoru vzdy chriapkou.

= Alkoholové vypary se mohou v rozpalené

troubé vznitit. Nikdy nepouzivejte

k pfipravé pokrmd velké mnozstvi napojl
s vysokym procentem alkoholu. Pokud
pouzijete ndpoj s vysokym procentem
alkoholu, pak jen malém mnozstvi. Dvitka
spotrebiCe otvirejte opatrné.

/A Varovani — Nebezpeéi opareni!

= Pristupné vnéjsi ¢asti spotrebice jsou
bé&hem provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych &asti. Udrzujte déti
mimo dosah spotfebice.



= Pri otevieni dvitek spotfebi¢e mlze unikat
horka para. Para nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pri otevirani dvirek nestdijte
pfilis blizko u spotfebice. Opatrné oteviete
dvitka spotrebice. Udrzujte déti mimo
dosah spotiebice.

= Z vody v horkém pecicim prostoru mdze
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do
horkého peciciho prostoru vodu.

/A Varovani — Nebezpeéi Grazu!

= Poskrabané sklo dvifek spotiebice mize
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo,
ostré nebo brusné Cistici prostredky.

s Zavésy dvifek se pfi otevirani a zavirani
pohybuji a mohou vas priskripnout.
Nesahejte do prostoru zavésl dvirek.

/A\ Varovani — Nebezpeéi Grazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
smi provadét a poskozeny napajeci kabel
vyménovat vyhradné technik zékaznického
servisu vyskoleny nasi spole¢nosti. Pokud je
spotrebic vadny, odpojte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

= Kabelova izolace elektrickych spotiebicl se
muZe pfi kontaktu s horkymi ¢astmi
spotrebice roztavit. Vzdy davejte pozor, aby
se pripojovaci kabel nedostal do kontaktu
s horkymi ¢astmi spotrebice.

= Pokud do spotiebiCe pronikne vihkost,
muZe to zplsobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni GistiCe.

= Poskozeny spotiebi¢ mize zplsobit zasah
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skiini. Zavolejte zakaznicky
servis.

/A\Varovani — Ohrozeni magnetismem!

V ovladacim panelu nebo ovladacich prvcich
jsou vlozeny permanentni magnety. Magnety
mohou ovlivnit elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy.
Pokud mate elektronické implantaty,
dodrzujte minimalni vzdalenost 10 cm od
ovladaciho panelu.

Dulezité bezpecnostni pokyny cz

Halogenové svétlo

/A Varovani — Nebezpeéi popaleni!
Osvétleni v troubé se velmi zahfiva. Jesté
néjakou dobu po vypnuti hrozi nebezpeci
popaleni. Nedotykejte se sklenéného krytu. PFi
Cisténi zabrante kontaktu s pokozkou.

/A Varovani — Nebezpeéi trazu elektrickym
proudem!

Pfi vyméné osvétleni v pecicim prostoru jsou
kontakty objimky zarovky pod proudem. Pfed
vyménou vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice.

Funkce ¢isténi

/\Varovani — Nebezpeéi popaleni!

A\ Spotrebi¢ se b&hem funkce ¢isténi zvenku
velmi zahriva. Nikdy se nedotykejte dvifek

spotfebice. Nechte spotfebi¢ vychladnout.
Déti drzte dale od spotfebice.



cz Priciny poskozeni

Pric¢iny poskozeni B} Ochrana Zivotniho

Vseobecné pokyny pl’OStI‘EdI

Pozor! . Vas novy spotiebi¢ je mimofadné energeticky tsporny.

= Prislusenstvi, folie, papir na peceni nebo nadoba na V této kapitole naleznete rady, jak mizete pfi pouzivani
dné peciciho prostoru: Na dno peciciho prostoru spotfebice usetfit jeste vice energie a jak spotrebic
nepoklddejte 74dné prislusenstvi. Na dno peciciho spravné zlikvidovat.

prostoru nepokladeijte fdlii jakéhokoli druhu ani
papir na peceni. Na dno peciciho prostoru ) ; )
nepokladejte zadné nadobi. Dochazi k hromadéni Tipy pro Usporu energie
tepla. Doba tepelné Upravy pak jiz nesouhlasi

a dojde k poskozeni smaltu. m Spotfebi¢ prfedehfivejte pouze tehdy, pokud je to

uvedeno v receptu nebo v tabulce ndvodu

= Alobal: Alobal nesmi v pecicim prostoru pfijit do K pouZiti.
kontaktu s vyplni dvifek spotfebice. Vypln dvifek by . . N .
se mohla trvale zabarvit. n Zmrazen;a potraviny nechte pfed vlioZzenim do trouby
rozmrazit.

m Voda v horkém pecicim prostoru: Nikdy nelijte do

horkého peciciho prostoru vodu. Tvori se vodni para. f(

Zménou teploty by mohlo dojit k poskozeni smaltu. / CCO

m Vihkost v pecicim prostoru: Dlouhodobéjsi vihkost
v pecicim prostoru maze vést ke korozi. Po pouziti
nechte pecici prostor vyschnout. Neuchovaveijte
vlhké potraviny del§i dobu v uzavieném prostoru.
Neskladujte pokrmy v pecicim prostoru.

m  Chladnuti s otevienymi dvitky: Po pouziti pfi vysokych
teplotach nechavejte pecici prostor vychladnout pouze /

s uzavienymi dvitky. Nepfivirejte nic do dvifek
spotfebice. | kdyZ nechate dvitka jen pooteviena,

mUzete dojit k poskozeni nabytku ¢i jinych objektd
v blizkosti spotrebice. ’ = PouZivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte formy na peceni. Dobfe pohlcuji teplo.

vyschnout pecici prostor s otevienymi dvirky.

m  Ovocné stavy: Pecete-li ovocny kolac ze stavnatého
ovoce, pecici plech ovocem neprepliiujte. Ovocna
stava, kterd kape z peciciho plechu, zanechava
skvrny, které jiz nelze odstranit. Pokud mozno
pouzijte univerzalni hluboky plech.

m  Silné znedisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znecisténé, nebudou dvitka spotiebice béhem
provozu spravné zaviena. Mdze dojit k poskozeni
nabytku v okoli spotrebice. Tésnéni vzdy udrzujte
v Gistoté. — "Cisténi" na strané 17

m Dvitka spotfebice jako sedatko nebo odkladaci

\%
S

plocha: Na oteviena dvitka spotfebice nestoupeijte,

nesedejte ani se na nd nevédte. Na dvitka m  Nepotrebné prislusenstvi vyndejte z peciciho prostoru.

spotfebice nestavte zadné nadoby ani pfislusenstvi.

m Zasunuti pfisluSenstvi: V zavislosti na typu
spotfebice mlze prisluenstvi pfi zavirani dvifek
spotiebice poskrabat sklo dvirek. Prislusenstvi vzdy
zasurite do peciciho prostoru aZz nadoraz.

m Preprava spotfebice: Spotfebi¢ nepfenasejte ani =
neberte za madlo dvifek. Madlo dvifek by nemuselo 4%{4’,’,’,’,'!!!\.\.\\}}&\\\\\\
udrzet hmotnost spotfebi¢e a mohlo by se ulomit.




= Otevirejte dvirka spotfebi¢e beéhem provozu co
nejméné.

[Sal

T

m Vice kolacl pecte nejlépe po sobé. Pecici prostor
je jesté vyhraty. Zkracuje se tak doba pecenf
druhého kolace. Mizete také vloZit do trouby
2 hranaté formy na peceni vedle sebe.

= P¥i del&i dobé peceni mizete spotiebic¢ vypnout
10 minut pfed skonéenim doby peceni a vyuzit
k dopeceni zbytkové teplo.

Ochrana Zivotniho prostredi cz

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotfebic je oznacen podle evropské
E smeérnice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zafizenich (waste electrical
mmmm and electronic equipment ~-WEEE).

Smeérnice udava ramec pro zpétny odbér

a recyklaci starych spotfebicl v celé EU.



cz Seznameni se se spotfebi¢em

2 7 Ovladaci panel
& Seznameni se se P
v . v Na ovladacim panelu nastavite pomoci tlacitek
Spotreblcem a oto¢ného volice rizné funkce vaseho spotiebice. Na

displeji je zobrazeno aktudlni nastaven.
V této kapitole vam vysvétlime zobrazeni na displeji
a ovladaci prvky. Déle se seznamite s rtiznymi
funkcemi vaseho spotrebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebice jsou
mozné odchylky v barvach a detailech.

i
3 o Iy
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Tlacitka a displej o Tla¢itka a displej
Tlacitka jsou dotykova pole, pod kterymi lezi L N L L
senzory. Pro zvoleni funkce pouze stisknéte Pomoci tlacitek mizete nastavit rizné dodatecné
symbol. funkce vaseho spotfebice. Na displeji se zobrazi
Displej zobrazuje symboly aktivnich funkci pfislusné hodnoty.
a Casove funkce. Symbol Vi
Otoény volié Yoo yznam
Otocnym volicem nastavte druh ohfevu nebo ®  Casové funkce Opakovanym dotykem zvolte
dal$i funkce. hodiny O, minutku &, dobu trvani
Oto¢nym voli¢em mizete otacet z nulové polohy ©® a ¢as ukondeni (D.
do'?ya nebo doprava. - Minus Snizeni nastavenych hodnot.
Volic teploty . +  Plus Zvyéeni nastavenych hodnot.
Volicem teploty nastavte teplotu k druhu ohfevu - -
nebo zvolte nastaveni pro dals$i funkce. Volicem kg Hmotnost Volba hmotnosti u programa.
teploty mﬂ%ete z nulové pozice ota Cet pouze c~  Détskd pojistka Blokovéni a odblokovani funkci
doprava, az nadoraz. pecici trouby na ovladacim panelu.
Upozornéni: U nékterych spotfebicd jsou volice Displej

zapustitelné. Pro zasunuti a vysunuti stisknéte voli¢ » o i
v nulové poloze. Hodnota, ktera je pravé nastavovana nebo se

odpocitava, je na displeji zobrazena v popredi.

Pro vyuzivani jednotlivych €asovych funkci se nékolikrat
dotknéte tlacitka (. Hodnotu, kterd je pravé v popiedi,
zobrazuje cervena linka nad nebo pod pfislusnym
symbolem.



Seznameni se se spotfebicem cz

Druhy ohfevu a funkce

Abyste vzdy nasli spréavny druh ohfevu pro prislusny
Pouzijte otocny voli¢ pro nastaveni druhu ohfevu pokrm, vysvétlime vam zde rozdily mezi nimi a moznosti
a dalsi funkce. jejich pouziti.

Druh ohfevu Pouziti

3D horky vzduch Pro peceni na jedné nebo vice drovnich.
Ventildtor rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé rovnomérné
po celém pecicim prostoru.
(o0 Mirny horky vzduch Je inteligentni druh ohfevu pro $etrnou pripravu masa, ryb a peciva.
Spotrebi¢ optimainé reguluje pfivod energie do peciciho prostoru. Pokrm se pece
v jednotlivych fazich pomoci zbytkového tepla. Zlistane tak Stavnatéjsi a méné zhnédne.
V zavislosti na pfipravé a potravindch Ize usetfit energii.
Druh ohfevu, kterym se urcuje energeticka tfida.
Stuper pizza Pro pripravu pizzy a pokrmd, které potrebuji hodné tepla zespodu. Teplo proudi od
dolniho topného télesa a kruhového topného télesa na zadni strané trouby.

Dolnf ohfev Pro vafeni ve vodni I4zni a pro dopékani.
Teplo proudi zespodu.
Velkoplosny gril Ke grilovani pokrmdi, napf. steakd, klobés nebo toastti a k zapékani.

L9 1| @

Ohfivé se celd plocha grilovaciho télesa.

Gril s cirkulaci vzduchu Na peceni drlibeze, celych ryb a vétsich kusti masa.
Grilovaci topné téleso a ventildtor se stfidaveé zapinaji a vypinaji. Ventildtor rozhani
teplo rovnomérné kolem pokrmu.

Horni/doln{ ohfev Na tradicni peceni koldét a masa na jedné trovni. Obzvlasté vhodné pro kolace se
Stavnatou horni vrstvou. Teplo pfichazi rovnomémé svrchu i zespodu.

5=t
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Dalsi funkce
Vase nova pedici trouba vam nabizi jesté dalsi
funkce, jejichz pouziti vam zde kratce vysvétlime.

Funkce Pouziti

«S Rychly ohfev Rychlé predehfivani peciciho prostoru, bez prislusenstvi.

»

Osvétleni peciciho prostoru Zapnuti osvétleni peciciho prostoru, bez funkce.
Usnadni vam napf. ¢isténi peciciho prostoru.

W Programy Pro mnoho pokrmd jsou vhodné hodnoty nastaveni jiz naprogramovény ve spotrebici.
—> "Programy" na strané 23

Ecolyza Cistici funkce Ecolyza vygisti pecici prostor téméF samostatng.

— "Funkce cisténi" na stran¢ 18

TepIOta 1,2,3 Grilovaci stupné  Nastavitelné stupné pro gril,
Pomoci voli¢e teploty nastavte teplotu v pecicim nebo velkoplosny (7] amaloplosny O
prostoru. Kromé toho se tak voli i stupné pro dalsi AT (podle typu spotiebice).
funkce. Stuperi 1 = slaby
U velmi vysokych teplot spotfebié po delsi dobé Stupen 2 = stfedni
teplotu o néco snizi. Stupen 3 =silny
. Nulova poloha  Spotfebic nehreje. = EcoClean upen pro funk isten'
50275  Rozmeziteplot  Nastavitelnd teplota v pecicim pro-

storu ve °C.




cz PrisluSenstvi

Ukazatel teploty

Linka ve spodni ¢asti displeje se vypliiuje ve tfech
krocich zleva doprava podle toho, ¢im vy$si je
teplota v pecicim prostoru.

PFi pfedehfivani je dosazeno optimalniho okamziku
pro vioZeni pokrmu tehdy, kdyz jsou v§echna tfi
poli¢ka linky vypInéna Cervené.

Béhem jednotlivych fazi ohfevu v ramci rezimu se
ukazatel zkracuje o jeden krok.

Upozornéni: Na zakladé teplotni setrvacnosti se
zobrazenad teplota mdze mirné liSit od skutec¢né teploty
Vv pecicim prostoru.

Pecici prostor
Nékteré funkce zjednodusuji provoz vaseho spotfebice.

Napriklad funkce osvétleni peciciho prostoru nebo chladici

ventildtor, ktery chrani spotrebic pred prehratim.

Otevieni dvifek spotiebice
Pokud béhem provozu oteviete dvitka spotiebice,
provoz se zastavi. Po zavieni dvifek se opét spusti.

Osvétleni pecic¢iho prostoru

U vétSiny programt se osvétleni peciciho prostoru
zapne, jakmile se dany program spusti. Pfi ukoncéenf
provozu se vypne pomoci oto¢ného voliGe.

Pomoci otocného volice Ize osvétleni peciciho
prostoru zapnout i bez zapnutého ohfevu. To vam
pom(ize napf. pfi Cisténi spotfebiCe.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina podle potfeby.
Teply vzduch unika dvitky.

Pozor!

Ventilator nezakryvejte. Jinak se spotiebi¢ bude
prehfivat.

Aby po skonceni provozu pecici prostor rychleji
vychladl, béZi jesté urcitou dobu chladici ventilator.
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B4 Pfislusenstvi

K vasemu spotiebici patfi rizné pfisluSenstvi. Ziskate
pfehled o dodavaném pfislusenstvi a jeho spravném
VyuZiti.

Zakladni pfislusenstvi
V zavislosti na typu spotfebice muize byt dodané
pfislusenstvi razné.

Rost

Na nadobi, formy na kolace a nakypy.
Na peceni, grilovani a hluboko
zmrazené potraviny.

Univerzalni plech

Na Stavnaté koldce, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké pecené.

MiZete ho pouzivat jako nadobu na
zachycovani tuku, pokud grilujete
pfimo na rostu.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi. Je ur¢eno
specialné pro vas spotrebic.

Prislusenstvi je mozné dokoupit pres zakaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé.
Upozornéni: KdyZ se pfisluSenstvi zahteje, mize se
zdeformovat. Na funkci to nema zadny vliv. Po
vychladnuti deformace zmizi.

Vkladani prislusenstvi

Pegici prostor ma 5 drovni vkladani. Urovné vkladani
se pocitaji zdola nahoru.

U nékterych spotfebicl je nejvy$si uroven vkladani

v pecicim prostoru oznac¢ena symbolem pro grilovani.

PrisluSenstvi zasouvejte vzdy mezi obé

vodici drazky jedné urovné vlozeni.

PrisluSenstvi Ize vysunout asi do poloviny, aniz by se
prevrhlo.

Upozornéni

= Dbejte na to, abyste pfislusenstvi do peciciho
prostoru zasunuli vzdy spravné.

= Zasunte pfislusenstvi vzdy do peciciho
prostoru tak, aby se nedotykalo dvitek spotiebice.



Funkce zacvaknuti

PrisluSenstvi maze byt vysunuto do poloviny, dokud
nezacvakne. Tato funkce zabrariuje zvrhnuti
pfisluSenstvi pfi vytahovani. Aby tato ochrana proti
preklopeni fungovala, musi se pfislusenstvi do peciciho
prostoru zasunout spravneé.

P¥i vkladani roStu dbejte na to, aby byl vyrez a vzadu
a ukazoval smérem dolu. Oteviena strana musi
ukazovat ke dvifkiim spotiebice a zahyb smérem dol

PFi vkladani plechll dbejte na to, aby byl vyiez a vzadu
a ukazoval smérem dolll. Zkosena strana prislusenstvi
b musi byt vpfedu u dvitek spotiebice.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

PrisluSenstvi cz

Zvlastni prislusenstvi

ZvI&stni pfisluSenstvi je mozné zakoupit pres
zakaznicky servis nebo ve specializovanych
prodejnach. V nasich katalozich a na internetu najdete
Sirokou nabidku pfislusenstvi pro vas spotrebic.
Dostupnost a moZnosti online objednani jsou

v jednotlivych zemich razné. Nahlédnéte do vasich
dokumentd, které jste obdrzeli pfi nakupu.
Upozornéni: Ne viechna zvlastni pfislugenstvi jsou
vhodna pro vsechny spotrebice. Pfi nakupu vzdy
uvedte pfesné Ciselné oznaceni vaseho spotiebice
(E-NI.).

—> "Zdkaznicky servis" na strané 23

2Zvlastni pfislusenstvi

Rost

Pro nadoby, kolacoveé a zapékaci formy, pro pecené a grilované
pokrmy.

Plech na peceni

Pro kolace na plech a drobné pecivo.

Univerzalni plech

Pro $tavnaté kolace, pecivo, hluboce zmrazené potraviny a velké
pecené.

MiiZete ho pouZivat jako nadobu pro zachyceni tuku, pokud grilujete
pfimo narostu.

Vkladaci rost

Pro maso, driibeZ a ryby.

Pro vloZeni do univerzalniho plechu, aby zachytil odkapavajici tuk
a Stdvy z masa.

Kombinace pfislusenstvi

Rost mlzete zasunout do trouby soucasné

s univerzalnim plechem, aby se do néj zachytila
odkapavaijici tekutina.

Pfi vkladani rostu dbejte na to, aby byly oba drzaky
a na zadnim okraji. Pfi zasouvani univerzalniho
plechu musi byt rost na horni vodici drazce pfislusné
vysky zasunuti.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Univerzalni plech, s nepiilnavym povrchem

Pro $tavnaté koldce, pecivo, hluboce zmrazené potraviny a velké
pecené.

Pecivo a pecené se z univerzalniho plechu snadnéji uvolni.

Plech na peceni, s nepfilnavym povrchem
Pro kolace na plechu a drobné pecivo. Pecivo se z peciciho plechu
snadnéji uvolni.

Dva univerzalni plechy, uzky format

Pro $tavnaté kolace, pecivo a hluboce zmrazené potraviny.
Univerzalni plechy nepouZivejte s teleskopickymi vysuvy
anepokladejte je na rost.

Profi-plech
Pro pfipravu velkého mnoZstvi. Idediné vhodny napf. také na musaku.

Profi-plech s vkladacim rostem
Pro pripravu velkého mnozstvi jidla.

Viko na profi-plech
Diky viku se profi-plech stévd profi-pekacem.

Plech na pizzu
Pro pizzu a velké kulaté kolace.

Grilovaci plech

Slouzi ke grilovani misto rostu nebo jako ochrana pred vytékanim
Pecici kdimen

Ur&eny pro pfipravu doméaciho chleba, housek a pizzy

s kfupavou kirkou. Pecici kdmen se musi vzdy predehfat na
doporucenou teplotu.

11



cz Pfed prvnim pouzitim

Sklenény pekac
Pro zapékana jidla a nakypy.

Sklenéna misa
Pro velké peceng, Stavnaté koldce a nakypy.

Sklenéna panev
Pro ndkypy, zeleninova jidla a pecivo.

Vysuv s klipem
Teleskopické vysuvy Ize pouZit v jakékoli irovni. Lze umistit
tolik vysuvd, kolik je volnych drovni.

Vysuvny systém 1 vyska
S teleskopickymi vysuvy v irovni 2 miZete prislusenstvi
vytahnout dale, aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém 2 vysky
S teleskopickymi vysuvy v irovnich 2 a 3 mizete prislusenstvi
vytdhnout ddle, aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém 3 vysky

S teleskopickymi vysuvy v Grovnich 1, 2 a 3 miZete pislusenstvi

vytdhnout dale, aniz by se preklopilo.
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Pfed prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim vaseho spotiebic¢e musite
provést potfebna nastaveni. Vycistéte pecici prostor
a prislusenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni do sité nebo po vypadku proudu se
na displeji zobrazi ¢as. Nastavte aktudlini ¢as.

Nastaveni ¢asu
Dbeijte na to, aby byl oto¢ny voli¢ v nulové poloze.

Nastaveni ¢asu zacina na ,12:00 hodinach®.
1. Tlagitkem = nebo + nastavte hodiny.

2. Pro potvrzeni stiknéte tlacgitko ©.

Na displeji se zobrazi aktudlni ¢as.

Cisténi peciciho prostoru a pfislusenstvi

Pred prvnim pouzitim vycistéte pecici prostor

a prislusenstvi.

Cisténi peéiciho prostoru

Aby se odstranila viiné novoty, rozehfejte

uzavreny a prazdny pecici prostor.

Dbejte na to, aby v pecicim prostoru nebyly zbytky
oball, jako napft. kuli¢ky z polystyrenu, a odstrarite
lepici pasku ve spotfebici a na ném. Pfed zahfivanim
otfete hladké povrchy mékkym vihkym hadrikem. Po
dobu zahfivani spotiebice kuchyn vétrejte.

Provedte zadana nastaveni. Jak nastavit druh ohfevu
a teplotu se dozvite v nasledujici kapitole. — "Obsluha
spotrebice" na strané 13

Nastaveni

Druh ohfevu Horni/dolni ohfev (=
Teplota 240°C

Doba trvani 1 hodina

Po uplynuti uvedené doby spotfebi¢ vypnéte.
Jakmile je pecici prostor vychladly, vycistéte
hladké plochy mycim roztokem a hadrikem.
Cisténi prislusenstvi

PrisluSenstvi fradné ocistéte mydlovym

roztokem a hadrikem nebo mékkym kartackem.



B Obsluha spotiebice

)iz jste se seznamili s ovladacimi prvky a funkcemi
spotrebice. Nyni vam vysvétlime, jak spotrebic nastavit.

Zapnuti a vypnuti spotrebice

Pomoci oto¢ného volice se spotrebic zapina a vypina.
Jakmile jej otocite do pozice mimo nulovou polohu, je
spotrebi¢ zapnuty. Pro vypnuti spotrebice otocte
otocny voli¢ vzdy do nulové polohy.

Nastaveni druhu ohievu a teploty

Oto¢nym volicem a volicem teploty zcela jednoduse vas
spotrebic¢ nastavite. Na zacatku navodu k pouziti vidite,
ktery druh ohfevu je vhodny pro jaky pokrm.

— "Sezndmeni se se spotrebi¢em" na strané 8

Pfiklad na obrazku: Horni/dolni ohfev (@ pfi teploté
190 °C.
1. Otocnym volicem nastavte druh ohfevu.

L)

o

0

2. Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo stupen
grilovani.

A\

Po nékolika sekundach za¢ne spotrebic hrat.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebic¢ vypnéte otocenim
oto¢ného voli¢e do nulové polohy.

Upozornéni: Na spotfebi¢i mUZete rovnéz nastavit
dobu trvani a ¢as ukonceni. — "Casové funkce"
na strané 14

Zména

Druh ohfevu a teplotu mlzete kdykoli zménit pfislusnym
volicem.

Obsluha spotfebice

Rychly ohiev
S rychlym ohfevem muzete zkratit dobu nahfivani.

PouZivejte nejlépe:
. 3D horky vzduch
=[O Horni/dolni ohfev

Rychly ohfev pouZivejte pouze pfi nastavené
teploté nad 100 °C.

Aby byl pokrm upecen rovnomérné, vlozte jej

s prisludenstvim do trouby az po ukonceni rychlého
ohfevu.

1. Nastavte oto¢ny voli¢ na [.

2. Volitem teploty nastavte teplotu,
Po par sekundach zacne pecici trouba hrat. Po

ukonceni rychlého ohfevu zazni signal. Nyni viozte
pokrm do trouby.

cz



cz Casové funkce

Casové funkce

Spotrebi¢ ma rdzné ¢asové funkce.

Pouziti
Po uplynuti nastavené doby trvani spotfebic
automaticky ukonci provoz.

Zadejte dobu trvani a pozadovany ¢as

ukonceni. Spotrebit se automaticky spusti,
aby byl provoz ukonéen v pozadovany ¢as.

Casové funkce
@®  Doba trvani

(®  Cas ukongeni

Minutka Minutka funguje jako klasicka kuchyriska
minutka. BéZi nezavisle na provozu a jinych
Casovych funkcich a spotfebi¢ neovliviiuje.

®  Hodiny Pokud v popfedi nebézi zadné jind funkce,

zobrazuje vam spotfebic na displeji Cas.

Teprve po nastaveni druhu ohfevu mizete dobu trvani
upravy vyvolat tlacitkem ©. Po nastaveni doby trvani
se odpocitava ¢as do konce. Minutku Ize kdykoli
nastavit.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu minutky zazni
signal. Signal mdzete predCasné ukondcit dotykem na
tladitko ©.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich muazete
zmeénit, jak dlouho bude signal znit. — "Zdkladni
nastaveni" na strané 16

Nastaveni doby trvani

Na spotiebici miZete nastavit dobu peceni
pokrmu. Neprekroci se tak nechténé doba peceni
a nemusite prerusovat jiné prace, abyste ukoncili
provoz.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do
jedné hodiny Ize dobu nastavit v minutovych krocich,
poté v pétiminutovych krocich.

Podle toho, kterého tlacitka se nejdrive dotknete, zacne
doba trvani u jiné navrhované hodnoty:
10 minut u tlacitka — a 30 minut u tlacitka +.

Pfiklad na obrazku: doba trvani 45 minut.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stupen.
2. Stisknéte dvakrat tlacitko ©.

Na displeji je oznadena doba trvani ©.
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3. Pomoci tlacitka — nebo + nastavte dobu trvani.

Po par sekundach zacne spotiebic hrat. Na displeji
ubiha doba upravy.

U nékterych spotiebict se v pozadi odpocitava doba
upravy. Tlacitkem ® mizete dobu Upravy zobrazit.

Doba trvani pokrmu uplynula

Zazni zvukovy signal. Spotfebi¢ pfestane hrat. Na
displeji je doba trvani na nule.

Jakmile je signal ukoncen, muZete znovu

nastavit dobu trvani pomoci tlacitka +.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte otocenim
oto¢ného voli¢e do nulové polohy.

Zmeéna a pieruseni

Tlacitkem — nebo + mizZete dobu trvani kdykoli
zménit. Po nékolika sekundach je zména prevzata.
Pro preruseni nastavte tlacitkem = dobu trvani na
nulu. Spotfebi¢ hfeje dale i bez nastavené doby
trvani.

Vyvolani éasovych funkci

Pokud jsou nastaveny ¢asové funkce, sviti odpovidajici
symboly na displeji. Symbol, jehoz ¢as je pravé
zobrazen, je oznacen.

Pro vyvolani hodnot riznych ¢asovych funkci

se dotykejte tlacitka O tak dlouho, dokud neni
pozadovany symbol oznacen.

Nastaveni ¢asu ukonceni

Cas, ke kterému doba trvani konci, miizete posunout.
Muzete napf. réno vlozit vas pokrm do peciciho
prostoru a zvolit nastaveni, aby byl hotov v poledne.

Upozornéni

= Dbejte na to, aby potraviny nestaly prilis dlouho
v pecicim prostoru a nezkazily se.

m Pokud byl provoz jiz zahdjen, nenastavuijte jiz cas
ukonceni. Vysledek peceni by nebyl odpovidajici.

Cas ukonceni doby trvéani Ize posunout maximalné

0 23 hodin a 59 minut.



Pfiklad na obrazku: je 10:30 hodin, nastavena doba

trvani je 45 minut a pokrm ma byt hotov ve

12:30 hodin.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stupen.

2. Stisknéte dvakrat tlacitko ©® a tla¢itkem — nebo
+ nastavte dobu trvani.

3. Stisknéte znovu tlagitko O.
Na displeji je oznacen ¢as ukonceni (O.

4. Tlacitkem + nebo — odsurite Cas ukoncenina
pozdéji.

B==lg
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Po nékolika sekundach spotrebi¢ prevezme
nastaveni. Na displeji je uveden ¢as konce. Jakmile
se spotfebic spusti, doba trvani se odpocitava.

U nékterych spotfebiCu se v pozadi odpocitava doba
trvani. Dobu trvani mdzZete zobrazit pomoci

tlacitka O.

Zvolena doba uplynula

Zazni zvukovy signal. Trouba prestane htat. Na
displeji je zobrazend doba trvani nula.

Jakmile je signal ukoncen, muZete znovu

nastavit dobu trvani pomoci tlacitka +.

Jakmile je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ otocenim
otoc¢ného voli¢e do nulové polohy.

Zména a preruseni

Tlacitkem = nebo + mizete zmenit ¢as ukonceni. Po
nékolika sekundach je zména prevzata. Cas ukonceni
jez nelze zménit, protoZe doba peceni jiz ubiha.
Vysledek peceni by nebyl odpovidajici.

Pro zruseni nastavte ¢as konce pomoci tlagitka — na
aktualni ¢as plus dobu trvani. Spotfebi¢ se zacne
zahtivat a doba trvani se odpoditava.

Vyvolani éasovych funkci

Pokud jsou nastaveny ¢asové funkce, sviti na displeji
pfislusné symboly. Symbol, jehoZ as je pravé
zobrazen, je oznacen.

Pro vyvolani hodnot rdznych ¢asovych funkci se

dotknéte tlacitka O tolikrat, dokud se neoznadi
pozadovany symbol.

Casové funkce ¢z

Nastaveni minutky

Minutka ubiha paralelné s ostatnimi nastavenimi.
Minutku mUzete nastavit kdykoli, i kdyz je spotfebi¢
vypnuty. Ma vlastni signal, a tak slysite, zda ub&hla
doba minutky nebo doba trvani.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do

10 minut Ize minutku nastavit ve 30ti sekundovych
krocich. Poté se ¢asové kroky zvétSuji podle toho,
¢im vys$Si je hodnota.

Podle toho, které tlacitko stiknete nejdrive, zac¢ina cas
minutky na jiné navrzené hodnoté:

5 minut u tlacitka = a 10 minut u tlacitka +.

1. Dotykejte se tlacitka ®, dokud nebude oznacen
symbol minutky &.

2. Tlacitkem = nebo + nastavte ¢as minutky.

Po nékolika sekundach se spusti ¢as minutky.

Tip: Pokud se nastaveny ¢as minutky vztahuje
k provozu spotfebice, pouzivejte dobu trvani.
Spotrebic se tim automaticky vypne.

Cas na minutce ubéhl
Zazni signal. Na displeji stoji ¢as minutky na nule.
Libovolnym tlagitkem minutku vypnete.

Zména a preruseni

Tlacitkem — nebo + muZete kdykoli zménit ¢as
minutky. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro preruseni nastavte tlacitkem = cas minutky zpét na
nulu. Minutka je vypnuta.

Vyvolani éasovych funkci

Kdyz jsou nastaveny Casové funkce, sviti na displeji
pfislusné symboly. Symbol, jehoZ ¢as je pravé
zobrazen, je oznacen.

Pro vyvolani hodnot rliznych ¢asovych funkci se
dotknéte tlacitka © tolikrat, dokud se neoznadi
pozadovany symbol.

Nastaveni hodin

Po pfipojeni spotfebice nebo po vypadku elektrického
proudu blika na displeji ¢as. Nastavte ¢as.
Otoc¢ny voli¢ musi byt nastaveny na nulu.
1. Stisknéte tlacitko O©.
Cas prestane blikat.
2. Pomoci tlacitka — nebo + nastavte Cas.
Po nékolika sekundéach spotfebi¢ prevezme ¢as.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich muiZete urcit,
jestli se ¢as bude na displeji zobrazovat ¢i nikoliv.
— "Zdkladni nastaveni" na strané 16

Zména hodin

Cas muzete v pfipadé potfeby znovu zménit, napf.
z letniho na zimni cas.

Kdy? je spottebi& vypnuty, stisknéte tlacitko ©®,
dokud neni symbol pro ¢as oznacen, a ¢as zménte
tlac¢itkem = nebo +.



cz Détska pojistka

Y Détska pojistka

Spotrebi¢ je vybaven détskou pojistkou, ktera zajisti,
aby nedoslo k jeho nahodnému zapnuti nebo zméné
nastaveni.

Upozornéni

®  To, zda Ize funkci détské pojistky nastavit nebo ne,
muzete zménit v zakladnich nastavenich.
— 'Zakladni nastaveni” na strané 16

= Na pfipadné pfipojenou varnou desku nema détska
pojistka pedici trouby vliv.

m  Po vypadku proudu neni détska pojistka aktivni.

Aktivace a deaktivace

K aktivaci détské pojistky musi byt oto¢ny voli¢
v nulové poloze.

Drzte stisknuté tlacitko c= cca 4 sekundy.

Na displeji se zobrazi pfislusny symbol. Détska
pojistka je aktivovana.

Upozornéni: Pokud je nastaven ¢as minutky &, bézi
dale. Dokud je aktivni détska pojistka, ¢as minutky
nelze zménit.

Pro deaktivaci drzte stisknuté tlacitko c= na cca
4 sekundy, dokud pfislusny symbol na displeji
nezhasne.
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fHZakladni nastaveni

Abyste mohli vas spotrebic jednoduse a optimalné
pouzivat, mate k dispozici rlizna nastaveni. Tato
nastaveni mdzete ménit dle potreby.

Seznam zakladnich nastaveni

Z&akladni nastaveni se lisi podle vybaveni vaseho
spotrebice.

Zékladni nastaveni Volba

c | Ukazatel hodin {1 = Odstranéni ukazatele casu

i = Zobrazeni hodin*

cc Dobatrvanisignalu  =cca 10 sekund
po ubghnuti doby 2 = cca 30 sekund*
trvani nebo minutky 7 - c0q0 minuty

L

c 3 Ton tlacitek pfi O=wp
dotyku i =zap*
c Dobadobéhu chladi- 1= kratkd
ciho ventildtoru 2 = stredni
3 = diounha*
4 = extra dlouhd
c 5 Doba Gekani, nez je { = cca 3 sekundy*
nastavenipfevzato 2 =ca 6 sekund
3 =cca 10 sekund
ch  Aktivace détské O=ne
pojistky mozna { =ano*
c 1 Tvrdost vody™* 1 = mekéena
1
1

mékka (do 1,3 mmol/l)

2 = stedni (1,3-2,5 mmol/l)

3 =tvrdé (2,5-3,8 mmol/l)

4 = velmi tvrda* (nad 3,8 mmol/l)

Nastaveni z vyrobniho zavodu (podle typu spotiebiée se mohou
nastaveni z vyrobniho zavodu lisit)

*Neni k dispozici u vSech typ( spotebict.

Zména zakladnich nastaveni
Otocny voli¢ musi byt v nulové poloze.

1. Drzte stisknuté tladitko O cca 4 sekundy.
Na displeji se zobrazi prvni zakladni
nastaveni, napf. ¢ { .

2. V pfipadé potfeby zmérite nastaveni tlacitkem
— nebo +.

3. Potvrdte tlacitkem ©.
Na displeji se zobrazi dal$i zakladni nastaveni.

4. Tlacitkem O© projdéte véechna zakladni
nastaveni a v pfipadé potreby
zménte tlacitkem — nebo +.

5. Nakonec pro potvrzeni znovu drzte stisknuté tlacitko
® cca 4 sekundy.

V8echna zéakladni nastaveni jsou prevzata.

Z&akladni nastaveni mtzete kdykoliv zménit.

Upozornéni: Po vypadku elektrického proudu se
zakladni nastaveni vrati zpét do nastaveni z vyrobniho
zavodu.



B Cisténi
Vase trouba zUstane dlouho z&fiva a funkeni, pokud ji

budete spravné cistit a pecovat o ni. Spravny zplsob
udrzby a cisténi je popsan nize.

Vhodné ¢istici prostiedky

Abyste se vyvarovali poskozeni riznych povrcht
pouzitim nespravnych ¢isticich prostredkd, dbejte udajd
uvedenych v tabulce. Nékteré oblasti nemusi byt soucasti
vaseho spotfebice, zalezi na modelu spotiebice.

Pozor!

Poskozeni povrchu:

NepouZivejte zadné

= ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky,

m Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,
m tvrdé draténky ani ostré Cistici houbicky,

= vysokotlaké nebo parni Cistice,

m specialni cistice k horkému cisténi.

Nové houbové utérky pfed pouzitim dikladné
vyperte.

Tip: Specialni doporucené Cistici a oSetfovaci
prostfedky Ize zakoupit u zékaznického servisu.
Dbejte vzdy udajd, které uvadi vyrobce.

AVarovénl’ — Nebezpeci popaleni!

Spotrebic¢ se zahfiva na velmi vysoké teploty. Nikdy
se nedotykejte vnitfnich ploch peciciho prostoru nebo
topnych téles. Nechte spotrebic vzdy vychladnout.
UdrZujte déti mimo dosah spotrebice.

Oblast Cisténi

Vnéjsi ¢ast spotiebice

Celo z nerezové  Horka mydlova voda:

oceli Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Ihned odstrarite skvrny od vody, tuku,
Skrobu a bilkovin. Pod takovymi skvrnami se
mlize vytvoit koroze.
2Zvladtni prostfedky pro péci o nerezovou ocel,
které jsou vhodné pro horké povrchy, zakoupite
pfes zékaznicky servis nebo ve specializovanych
prodejnach. K aplikaci €isticich prostfedkd
pouzivejte velmi jemny hadfik.

Plast Horka mydlova voda:
Ocistéte hadiikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte zadny Cistici prostiedek nebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy  Hork& mydlova voda:
Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

Ovladaci panel Horka mydlova voda:

Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte zadny Cistici prostfedek nebo
Skrabku na sklo.

Cisténi ¢z

Dvitka trouby Horka mydlova voda:
Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo ocelovou
draténku.

Madlo dvifek Horka mydlova voda:

Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

Pokud se na madlo dvifek dostanou prostfedky
na odstrafiovani vodniho kamene, okamzité je
odstrarite. Tyto skvrny jinak neptjdou odstranit.

Vnitini ¢asti spotrebice

Smaltované Ridte se pokyny k plocham peciciho prostoru
a samocistici podle tabulky.

plochy

Sklenény kryt Horka mydlova voda:

osvétleni Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
v pecicim Pi silném znecisténi pouzite Gistici prostredek
prostoru

na pecici trouby.

Tésnéni dvifek  Horka mydlova voda:

Nesundavejte! Vycistéte hafikem.
Nedrhnéte.
Kryt dvifek Z nerezové oceli:

PouZijte Cistici prostfedek na uslechtilou ocel.
Dodrzujte pokyny vyrobce. Nepouzivejte
prostfedky pro UdrZzbu oceli. Kryt dvifek pfi
¢isténi sundejte.

Z plastu:

Vycistéte horkym mycim roztokem a houbickou.
Vysuste mékkym hadfikem. Nepouzivejte istice
na sklo ani $krabky.

Pro ¢isténi sejméte kryt dvifek.

Horka mydlova voda:

Navlhéete a ocistéte hadiikem nebo kartackem.

Z&vésné rosty

Teleskopické Horka mydlova voda:

vysuvy Ocistéte Cistici utérkou nebo kartackem.
Neodstrariujte mazivo na teleskopickych
vysuvech, ve Cistéte nejlépe zasunuté.
Nemyjte v mycce nadobi.

Prislusenstvi Horka mydlova voda:
Navlhéete a ocistéte hadiikem nebo kartackem.
Pfi silném znecisténi pouZijte ocelovou
draténku.

Upozornéni

m  Drobné barevné rozdily na predni ¢asti spotiebice
jsou zpUsobeny pouzitim raznych materiald, jako je
sklo, uméla hmota nebo kov.

= Stiny na sklenéné vyplni dvitek, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni v pecicim
prostoru.

= Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normalni a na funkci trouby to nema zadny vliv.
Hrany tenkych plechl se nedaji zcela potahnout
smaltem. Proto mohou byt drsné. Tim ale neni nijak
narusena antikorozni ochrana.



cz Cistici funkce

Plochy pe¢iciho prostoru

Zadni sténa, strop a bocni stény v pecicim prostoru
jsou samodistici. Poznate to podle drsného povrchu.
Dno peciciho prostoru je smaltované a ma hladky
povrch.

Cisténi smaltovanych ploch

Vycistéte hladké smaltované plochy hadiikem a horkym
mycim roztokem nebo octovou vodou. Osuste mékkou
utérkou.

Pripalené zbytky pokrmd navihcete vihkym hadfikem

a horkym mycim roztokem. Pfi silném znecisténi
pouzijte draténku z uslechtilé oceli nebo cisti¢ na
pecici trouby.

Pecici prostor nechte po Cisténi otevieny vyschnout.

Upozornéni: Vlivem zbytk U potravin mohou vznikat bilé

povlaky. Jsou nezavadné a nemaji vliv na funkci
spotfebice. V pfipadé potfeby Ize zbytky odstranit
kyselinou citronovou.

Cisténi samogisticich ploch

Samogistici plochy jsou opatfené porézni matnou
keramickou vrstvou. KdyZ je spotfebi¢ v provozu, tato
vrstva absorbuje a odstranuje necistoty stfikajici pfi
peceni.

Pokud se samodistici plochy jizdostateéné samy
necisti a vznikaji tmavé skvrny, Ize je vyCistit funkci
cisténi. Ridte se pokyny v odpovidajici kapitole. —
"Funkce cisténi" na strané 18

Pozor!

Na samodistici plochy nepouZivejte &istici prostiedky
na pecici trouby. Plochy se poskozuji. Jestlize se &istici
prostfedek na pedici trouby na tyto plochy prece
jenom dostane, okamzité ho otfete vodou a houbovou
utérkou. Nedrhnéte a nepouZzivejte drsné distici
prostredky.

Udrzovani spotiebice v Cistoté

Aby nedoslo k velkému znecisténi, udrzujte spotrebic
stdle v Cistoté a odstranujte prabézné znecisténi.
AVarovéni — Nebezpeci pozaru!

Zbytky jidel, tuku a stavy z peceni se mohou

be&hem funkce ¢isténi vznitit. Pfed spusténim

funkce ¢isténi odstrarite hrubé necistoty z peciciho
prostoru a z prislusenstvi.

Tipy

= Pedici prostor vycistéte po kazdém pouziti. Tim
zabranite vypaleni necistot.

= |hned odstrante pfipadné skvrny od vody, tuku,
skrobu nebo bilkovin.

= Pro pedeni velmi Stavnatych kolacl pouZivejte
univerzalni plech.

m  Pro peceni pouZivejte vhodné nadobi na peceni,
napf. pekac.
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Funkce c¢isténi

Pomoci funkce c¢isténi ,,EcoClean“ se &isti samodistici
plochy v pecicim prostoru.

Samodistici plochy (zadni sténa, strop a bocni stény)
jsou opatreny porézni matnou keramickou vrstvou.
Kdyz je pecici trouba v provozu, tato vrstva absorbuje
a odstranuje necistoty stfikajici pfi peceni a grilovani.
Pokud se plochy jiz dostatec¢né necisti a vznikaji
tmavé skvrny, Ize povrch vycistit pomoci funkce
cisténi.

Doporuceni pro cisténi

Spotrebi¢ zaznamenava druh a dobu provozu. Jakmile
je doporuceno cisténi, na displeji se po zapnuti
zobrazi £ . Upozornéni mizete odstranit libovolnym
tlacitkem, kromé tlagitka —. Vyzva se ale bude
opakovat stale, dokud nebude funkce cisténi
kompletné provedena.

Upozornéni: Pocitadlo pro doporuceni k ¢isténi
mUZete vynulovat tak, Ze budete drzet stisknuté
tlacitko = po dobu 4 sekund. Vyzva se zobrazi znovu
az poté, co spotfebi¢ znovu dosdhne odpovidajiciho
poctu pouZziti.

Pozor!

Pokud neuposlechnete vyzvu k ¢isténi, maze dojit

k poskozeni samodisticich ploch v pecicim prostoru.
Pokud byl spotfebic jiz dfive silné znecistén, napf.
tu¢nou drlibeZi nebo pe ¢eni, nebo pokud objevite
tmavé skvrny na samo Cisticich plochach, necekejte s
Gisténim na vyzvy. Cim Castéji, resp. ¢im dfive

Cisténi provedete, tim déle zlstava zachovana distici
schopnost samodisticich ploch. Pecici prostor mlzete
kdykoli podle potieby vycistit pomoci funkce cisténi.
Upozornéni: Po vypadku elektrického proudu se
pocitadlo pro doporuceni k &isténi vynuluje.

Funkci ¢isténi spustte nejlépe hned po vypadku
elektrického proudu.

Pred funkci ¢isténi

Vyjméte zavésné rosty, vysuvy, prislusenstvi a nadobi
z peciciho prostoru.

Cisténi dna peéiciho prostoru a vnitinich

dvifek spotiebice

Odstrarite hrubé necistoty ze dna peciciho prostoru,
vnitfni strany dvifek spotfebice a osvétleni peciciho
prostoru. Jinak vnikaji skvrny, které jiz nelze
odstranit.

Pozor!

Na samogdistici plochy nepouZzivejte Cistici prostfedky na
pecici trouby. Povrch by se poskodil. Jestlize se Cistici
prostfedek na pedici trouby dostane na tyto plochy
omylem, okamzité ho otfete vodou a houbovou
utérkou. Nedrhnéte a nepouzivejte drsné Cistici
pomucky. — "Cisténi" na strané 17



AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

A\ Spotiebi je b&hem funkce ¢isténi zvenku velmi
horky. Nikdy se nedotykejte dvifek spotfebic¢e. Nechte
spotfebi¢ vychladnout. Drzte déti dale od spotfebice.

Nastaveni funkce ¢isténi

NeZ nastavite funkci ¢isténi, ujistéte se, Ze jste se
ridili vsemi udaji pro pfipravu.
Pro funkci ¢isténi je doba trvani pevné prednastavena
na 1 hodinu. Nelze ji ménit.
. Oto¢nym volicem nastavte funkci ¢isténi
EcoClean [:J. Na displeji se zobrazi doba trvani.
2. Volicem teploty nastavte stuperi Gisténi (.
Po nékolika sekundach se funkce ¢isténi spusti. Na
displeji se odméruje doba trvani.
Kdyz bézi funkce cisténi, v kuchyni vétrejte. Jakmile
funkce cisténi skondi, zazni signal. Na displeji je
zobrazend doba trvani nula. Spotfebi¢ vypnete tak,
Ze otocny voli¢ otoCite do nulové polohy.

Posunuti ¢asu ukonéeni

Cas ukonceni miZzete posunout na pozdgji. Pred
spusténim stisknéte tlacitko ©, dokud neni na
displeji oznacen symbol ukonceni. Tlacitkem +
posurite ukonceni na pozdéji.

Po spusténi se spotfebi¢ uvede do vyckavaciho
rezimu.

Zména a preruseni

Dokud je spotfebic ve vy¢kavacim rezimu, Ize

¢as ukonceni zménit.

Jestlize chcete funkci ¢isténi prerusit, spotfebic
vypnéte otocenim oto¢ného voli¢e do nulové polohy.

Po funkci ¢isténi
Po vychladnuti peciciho prostoru ho v pfipadé potreby

vytfete vihkym hadrikem.

Upozornéni: Béhem provozu se na plochach mohou
tvofit nacervenalé skvrny. Neni to rez, ale zbytky
potravin. Tyto skvrny nejsou zdravi skodlivé

a neomezuiji Cistici schopnost samogisticich ploch.

Zavésnérodty cz

Zavésné rosty

Vase trouba zlstane dlouho zafiva a funkéni, pokud ji
budete spravné cistit a pecovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak spravné vysadite zavésné rosty, abyste
je mohli ¢istit.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rosta

AVarovém’ — Nebezpeci popaleni!

Zavésné rosty jsou po pouziti velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych zavésnych rostd. Vzdy
nechte spotfebi¢ vychladnout. Udrzujte déti mimo
dosah spotrebice.

Vysazeni zavésnych rosta

1. Predni ¢ast zavésnych rostd zatlacte nahoru a
a vysad'te je b (Obrazek H).

2. Poté posunte celé zavésné rosty smérem dopredu
a vyndejte je (Obrazek H).

Vycistéte zavésné rosty Cisticim prostfedkem
a houbic¢kou. Pro zaschlé nedistoty pouZijte kartac.




cz Dvitka spotfebice

Nasazeni zavésnych rosta

Zavésné rosty |ze zavésit pouze vpravo nebo vlevo.
U obou zavésnych rostd dbejte na to, aby zahnuté tyce
byly vepredu.
1. Zavésny rost zastrcte nejdrive do zadni zastrcky a,
dokud zavésny rost nepfiléha na zadni sténu,
a zatlacte dozadu b (Obrazek H).
2. Poté zavésny rost zastr¢te do predni zastrcky €, dokud
zavésny rost také zde nepfiléhd na sténu
spotrebice a zatlacte dolt d (Obrazek H).
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[ElDvirka spotfebiée

Vase trouba zlstane dlouho zafiva a funkéni, pokud ji
budete spravné cistit a pecovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak vycistit dvitka spotiebice.

Vysazeni a nasazeni skla dvifek

Pro dtkladnéjsi vycisténi mizete vysadit sklo dvifek
spotrebice.

Zajisténi dvirek spotrebice

1. Zcela otevrete dvitka spotfebice.

2. Odklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo

(Obrazek H).
3. Uplné zaviete dvifka spotiebice H.

Vysazeni skla dvifek

1. Pooteviete dvitka spotfebice.
2. Zatlacte na kryt na levé a pravé strané (Obrazek H).
3. Sejméte kryt (Obrazek H).

4. Vytahnéte vnéjsi sklo (Obrazek H) a opatrné ho
poloZte na rovnou plochu.

5. Vytahnéte vnitini sklo (Obrazek H) a opatrné ho
poloZte na rovnou plochu.




6. V piipadé potfeby mlzete za Gcelem &isténi vyjmout
kondenzacni listu. K tomu zcela odklopte dvitka
spotiebi¢e (Obrazek B).

7. Kondenzaéni listu zaklapnéte nahoru a vyjméte
(Obrazek @A).

\

Vycistéte sklo Sisticim prostfedkem na sklo a meékkym
hadrem. Kondenzacni listu utfete hadfikem a horkym
mydlovym roztokem.

AVarovém’

Nebezpedi urazu!

m Poskrdbané sklo dvifek spotfebi¢e muze prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo

drsné Cistici prostredky.

Zavésy dvitek spotfebice se béhem otevirani

a zavirani dvitek pohybuji a mohou vas

skiipnout. Nesahejte do oblasti zavés(.

Nasazeni skel

1. Dvitka spotfebie zcela oteviete a znovu nasadte
kondenzacni liStu. K tomu zasurite listu vodorovné
a otocte dolti (Obrazek H).

TN=
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2. Zasunte vnitfni sklo a dbejte na to, aby bylo
dole spravné v drzéku (Obrazek H).

N

Dvitka spotfebice cz

3. Vnitini sklo nahote pfitlacte (Obrazek H).

4. Zasunte vnéjsi sklo a dbejte na to, aby bylo sklo
dole spravné v drzaku (Obrazek H).

ﬂ BN —

6. Nasadte kryt a pfitlacte ho, az slysitelné zaskoci
(Obrazek @).

7. Znovu zcela oteviete dvirka spotrebice.

8. Zaklopte obé packy vlevo a vpravo
(Obrazek @).

9. Zavrete dvitka spotfebice.

Pozor!
Pouzivejte pecici prostor az poté, co byla
fadné nasazena skla.
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cz Co délat v pfipadé poruchy?

ElCo délat v pFipadé
poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o malickost. NeZ kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

Odstranovani drobnych zavad svépomoci

Technické zdvady na spotiebi¢i miZzete Casto lehce
odstranit sami.

Pokud se pokrm optimalné nepodafi, najdete na konci
navodu k pouZiti mnoho tipt a pokynd k napraveé.

—> "Testovano pro vds v nasem kuchyriském studiu”
na strané 25

Mozn4 pfici- Reseni/Rada

na
Spotrebi¢ nefun-  Vadnd pojis-  Zkontrolujte, zda je pojistka

quje. tka. v pojistkové skFifice v poradku.
Vlypadek elek-  Zkontrolujte, zda funguje kuchyii-
trického ské svétlo nebo jiné kuchyriské
proudu. spotrebice.

Na displejiblika  Vypadek elek- Znovu nastavte ¢as.

cas. trického
proudu.

Je aktivovana Deaktivujte détskou pojistku stisk-
nutim tlacitka se symbolem klice
po dobu cca 4 sekund.

Spotfebi¢ nelze
zapnout. Na dis-  détska
pleji sviti symbol  pojistka.
klice nebo

Provedte kompletni funkci ¢isténi.
Upozornénilze odstranit
libovolnym tlacitkem. Upozornéni
se zobrazuje, dokud neni zcela
provedena funkce Gisténi.

Na displeji se zob- Doporucent
raziC i pro Gisténi.

AVarovéni — Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
spotfebice a vyménu poskozenych napajecich kabeld
smi provadét vyhradné technik zéakaznického servisu
vyskoleny nasi spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢
poskozen, odpojte jej od elektrické sité nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfifice. Zavolejte zakaznicky
servis.

Chybova hlaseni na displeji

Pokud se na displeji objevi chybové hlaseni se
symbolem £, napf. £05-32, stisknéte tlacitko O.

Chybové hlaseni bude vymazano. V tomto pfipadé
znovu nastavte ¢as.

Pokud se jednalo o jedinou poruchu, mizZete spotfebic
nadale pouzivat jako obvykle. Pokud se chybové
hlaseni objevi znovu, kontaktujte zakaznicky servis

a uvedte pfitom presné Cislo vaseho spotiebice E-Nr.
— "Zdkaznicky servis" na strané 23
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Vymeéna osvétleni v pecicim prostoru

Kdyz Zarovka v troubé prestane svitit, je nutné ji
vymeénit. Tepelné odolné halogenové Zarovky
230V, 25 W zakoupite u zdkaznického servisu
nebo ve specializovanych prodejnach.

Halogenovou Zarovku uchopte suchou utérkou.
ProdlouZi se tim Zivotnost zarovky. PouZivejte pouze
tyto Zarovky.

AVarovéni — Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Pfi vyméné osvétleni peciciho prostoru jsou
kontakty objimky Zarovky pod proudem. Pred
vymeénou vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfifice.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

Spotrebic¢ se velmi zahfiva. Nikdy se nedotykejte

horkych vnitfnich ploch peciciho prostoru. Nechejte

spotrebi¢ pokazdé vychladnout. Drzte déti dale od

spotrebice.

1. Do studeného peciciho prostoru polozte utérku
na nadobi, aby se zabranilo poskozeni.

2. VySroubujte sklenény kryt doleva
(Obrazek H).

3. Vytahnéte Zarovku - nesroubujte (Obrazek H).
Nasadte novou zérovku, dbejte pfitom na polohu
kolik(. Zarovku pevné zatlacte.

4. Znovu naSroubujte sklenény kryt.
Podle typu spotfebice je sklenény kryt vybaven
tésnicim krouzkem. Tésnici krouzek pred
nasroubovanim znovu nasadte.

5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.



Zakaznicky servis

Nas zékaznicky servis je vam k dispozici pro pripad, Ze
potrebujete opravit vas spotrebic. Vzdy se nejprve
pokusime naleznout vhodné feseni, abychom se vyhnuli
zbyte¢nym navstévam servisnich technikd.

E-Nr.a FD

PFi volani do naseho servisu vzdy uved'te Uplné oznaceni
spotrebice (E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD) spotfebice,
abychom vam mohli kvalifikované pomoci. Typovy Stitek
s Cisly naleznete po otevreni dvifek spotrebice.

Pokud je vas spotrebic vybaveny parou, naleznete
typovy Stitek vpravo za krytkou.

@ | BN o ZNr |

Type:

Abyste se vyhnuli dlouhému hledani, mizete si tyto
Udaje o vasem spotiebici a telefonni ¢islo na
zakaznicky servis zaznamenat zde:

E-Nr. FD

Zakaznicky servis =

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho
technika z dvodu chybné obsluhy se hradi poplatek,
ato i kdyz je spotiebi¢ v zaru¢ni dobé.

Davérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena proskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebic.

Zakaznicky servis cz

EgProgramy

S programy mUZete zcela jednodu$e pfipravovat
pokrmy. Zvolite program a spotfebi¢ pro néj prevezme
optimalni nastaveni.

Pro dosazeni dobrych vysledkd nesmi byt pecici prostor
pfili§ horky. Nechejte pecici prostor vychladnout

a teprve poté spustte program.

Nadobi
Rid'te se pokyny vyrobce nadobi.

Vhodné nadobi:
Pouzivejte tepelné odolné nadobi do 300 °C.

Skrz sklenéné viko muze pusobit gril a pecené ziska
péknou kfupavou kurku.

Pekace z uslechtilé oceli nejsou prilis vhodné. Leskly
povrch velmi silné odrazi tepelné zareni. Pokrm méné
zhédne a maso je méné upecené. Pokud pouZijete
pekac z uslechtilé oceli, po ukonceni programu sejméte
viko. Maso jeste ogrilujte grilovacim stupném 3 na 8 az
10 minut.

Pokud pouzivate pekace ze smaltu, lité oceli nebo
hliniku, pokrm zespodu silngji hnédné. Pridejte trochu
tekutiny.

Tip: Pokud je omacka k peceni pfili§ svétla nebo prilis
tmava, pridejte pfisté méné nebo vice tekutiny.
Nevhodné nadobi:

Nadobi ze svétlého lesklého hliniku, neglazované hliny
a nadobi z plastu nebo s plastovymi uchy neni vhodné.

Velikost nadoby:
Pecené by méla zakryvat dno nadoby pfiblizné do
dvou tfetin. Ziskate tak hezké zbarveni pecené.

Odstup mezi masem a vikem by mél byt minimalné
3 cm. Maso se mizZe béhem peceni zvétsit.

Priprava pokrmu

PouZivejte Cerstvé potraviny, nejlépe vyndané z lednice.
Tip: Velmi libové maso zlstane stavnatgjsi, kdyz

na néj pokladete platky slaniny.

Zvazte vas pokrm. Pro nastaveni potfebujete znat
hmotnost pokrmu. Nastavte vzdy nejbliz& vy$8i hmotnost.

Postavte nadobi na rost. Pokladejte je vzdy do
studeného peciciho prostoru.

Programy

Kdyz je peené hotova, miZe se nechat jesté 10 minut
odpocivat ve vypnuté zaviené troubé. Stdva v masu se
tak Iépe rozlozi.

Hmotnost Ize nastavit v rozmezi 0,5 kg az 2,5 kg.
Upozornéni: Rozmezi hmotnosti je zamérné

omezené. Pro velké pokrmy ¢asto neni

k dispozici vhodné nadobi. Vysledek peceni by pak
nebyl odpovidajici.
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cz Programy

Potravina Nadobi Pridani tekutiny Uroveii Nastavena  Upozornéni
vkladani  hmotnost
01 Kufe, bez drobli Ke kuchyriské Pekac se Ne 2 Hmotnost PoloZte do nadoby prsni
Uprave, okore- sklenénym kurete stranou nahoru.
néné vikem
02 Krati prsa Vcelku, okore- Pekdcse  Zalijte dno pekace, 2 Hmotnost kri- Maso predem neopé-
néna sklenénym  event. pridejte az 250 g tich prsou kejte.
vikem zeleniny
03 Eintopf, se zeleninou Vegetaridnsky  Vysoky Podle receptu 2 Celkovd hmot- Zeleninu s delsi dobou
pekad nost peeni (napf. mrkev)
s vikem nakrajejte na mensi

kousky nez zeleninu
s kratsi dobou peceni
(napf. rajcata).

04 Gulas Hovézi nebo vep-  Vysoky Podle receptu 2 Celkovd hmot- Maso polozte dolli
fové maso na pekad nost a zakryjte zeleninou.
kostky se s vikem Maso predem neopé-
zeleninou kejte.

05 Sekand, Cerstva Mieté hovézi, Pekac Ne 2 Hmotnost
veprové nebo s poklici pecené
jehnéci maso

06 Dusena hovézi pecené Napr. vysoky ros-  Pekagd Zalijte dno pekace, 2 Hmotnost Maso pfedem neopé-
ténec, plec, ofech s poklici event. pridejte az 250 g masa kejte.
nebo svickova zeleniny
pecené

07 Hovézi rolady PInéné Pekad Rolady podlijte napf. 2 Hmotnost Maso predem neopé-
zeleninounebo g pokligi  Vyvarem nebo vodou vSech pné- kejte.
masem nych rolad

08 Jehnéci kyta, propecend Bez kosti, Pekac Zalijte dno pekdce, 2 Hmotnost Maso pfedem neopé-
kofenéna s poklici event. pridejte az 250 g masa kejte.

zeleniny

09 Teleci peceng, libovd  Napf. ledvinky Pekac Zalijte dno pekéce, 2 Hmotnost Maso predem neopé-
nebo ofech s poklici event. pridejte az 250 g masa kejte.

zeleniny

10 Veprova krkovice Bez kosti, Pekacse  Zalijte dno pekace, 2 Hmotnost Maso pfedem neopé-
kofenéna sklenénym ~ event. pridejte az 250 g masa kejte.

vikem zeleniny
Nastaveni programu JestliZe jste s vysledkem peceni spokojeni, vypnéte

- S N - spotfebi¢ otocenim oto¢ného voli¢e do nulové polohy.
Spottebi¢ zvoli optimalni druh ohfevu a nastaveni ¢asu

a teploty. Musite nastavit pouze hmotnost. Doba trvani programu
Hmotnost Ize nastavit pouze v pfedem Doba trvani vami nastaveného programu je
nastaveném rozmezi hmotnosti. automaticky vypocéitana spotiebi¢em. Zobrazi se poté,

PR L co nastavite hmotnost ke zvolenému programu.
1. Nastavte otocny voli¢ a voli¢ teploty na program (9.

2. Pomocf tlagitka + nebo — nastavte pozadovany Dobu trvani programu nemiZete ménit.
program. o
3. Stisnéte kg. Dopékani
4. Pomoci tla¢itka + nebo — nastavte hmotnost vaseho Jakmile je program a signal ukoncen, muzete znovu

pokrmu.
Po prevzeti hmotnosti se na displeji zobrazi
vypocitana doba trvani. V p fipadé potfeby mizete
tlacitkem kg prejit zpét na program.
Po nékolika sekundach se spusti program. Na displeji
ubiha doba trvani.

Jakmile je program ukoncen, zazni signal.
Na displeji stoji doba trvani na nule.
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nastavit dobu trvani tlacitkem +. Spotfebi¢ hreje dale
podle nastaveni programu.

Upozornéni: Dopékat mlzete libovolné dlouho.
JestliZe jste s vysledkem peceni spokojeni, vypnéte
spotfebi¢ oto¢enim oto€ného voli¢e do nulové
polohy.



Odsunuti ¢asu ukonéeni

U nékterych program( mlZete posunout ¢as
ukonéeni na pozdéji. Pfed spusténim stisknéte tlacitko
®, dokud neni na displeji oznaten symbol pro ¢as
ukonceni. Pomoci tlacitka + posurite ¢as ukonéeni na
pozdéji.

Po spusténi se spotfebic¢ pfepne do vyckavaciho
rezimu.

Zmeéna a preruseni

Po spusténi jiz nelze zménit &islo programu a hmotnost.

Cas ukonéeni Ize zménit, dokud je spottebid

ve vyckdavacim rezimu.

Kdyz chcete program prerusit, vypnéte spotrebi¢
oto¢enim oto¢ného voli¢e do nulové polohy.

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Bl Testovano pro vas v nasem
kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmu a optiméalni nastaveni pro
jejich Gpravu. Ukazeme vam, jaky druh ohfevu a jaka
teplota jsou pro vas pokrm nejvhodnéjsi. Naleznete zde
informace, jaké pfislusenstvi mate pouZit a do jaké
Urovné je mate zasunout. Dostanete tipy ohledné
nadobi a metod Uprav.

Upozornéni: Pfi Gpravé pokrm( se mUze v pecicim
prostoru hromadit para.

V&$§ spotrebiC je energeticky Usporny a béhem
provozu odvadi ven jen malé mnozstvi tepla. Na
zakladé velkych teplotnich rozdilll se mize hromadit
mezi vnitfnim prostorem spotfebic¢e a vnéjSimi ¢astmi
spotfebiCe (na dvifkach, ovladacim panelu nebo
sousedicim nabytku) srazena voda. Tento jev je
normalni a fyzikalné dolozeny. Pfedehfivanim trouby
nebo pomalym otevienim dvifek Ize tomuto jevu
zabranit.

Vseobecné pokyny

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro riizné
pokrmy. Teplota a doba trvani zavisi na mnoZstvi
potravin a receptu. Proto jsou uvedena rozmezi
nastaveni. Nejprve vyzkouSejte nizsi hodnoty. Niz§i
teplota znamena rovnomérnéjsi zhnédnuti. Pokud je to
nutné, nastavte pfisté vyssi hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vy$si teplotou.
Pokrmy budou hotové pouze zvenku, ale uvnitf budou
nepropecené.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni pokrmu do
studeného peciciho prostoru. USetfite tak az 20
procent energie. Kdyz pfedehfivate, zkrati se
uvedené doby peceni o nékolik minut.

Pro vybrané pokrmy je pfedehfivani nutné a je
uvedeno v tabulce. Vlozte pokrm a pfisluSenstvi

do peciciho prostoru az po predehfrati.

Pokud chcete péci podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmu v tabulce. Dodate¢né
informace naleznete v tipech v ndvaznosti na tabulky
nastaveni.

Vyndejte nepouzivané pfislusenstvi z peciciho
prostoru. Ziskate tak optimalni vysledek peceni
a uSetfite az 20 procent energie.

Mirny horky vzduch

Kdyz pouzivate druh ohfevu mirny horky vzduch,
zasufite pokrmy do studeného a prazdného peciciho
prostoru. Béhem peceni udrzujte dvitka spotfebice
zaviena. PeCte pouze na jedné urovni.

Peceni na jedné arovni

Pro peceni na jedné urovni pouzivejte nasledujici
Urovné vkladani:

= Vysoké pecivo, pfip. forma na rostu: Uroven 2
= Nizké pecivo, pFip. pegici plech: Uroven 3
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cz Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu

Peéeni na vice urovnich

Pouzivejte horky vzduch. Nékolik plecht nebo forem
s pecivem vloZenych sou¢asné nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.
Peceni na dvou urovnich:
= Univerzaini plech: Urovet 3

Pecici plech: Uroven 1
m Formy na rostu

Prvni roét: Uroven 3

Druhy rost: Uroven 1
Peceni na tfech urovnich:
= Pegici plech: Uroveri 5

Univerzalni plech: Uroven 3

Pecici plech: Uroven
Pokud pfipravujete pokrmy soucasné, muzete uSetfit
az 45 % energie. Formy vkladejte do peciciho prostoru
vedle sebe nebo nad sebe.

Prislusenstvi

Pouzivejte pouze origindini pfislu§enstvi vaseho
spotfebic¢e. Je optimalné pfizplsobeno pedicimu
prostoru a druhdm ohfevu.

Dbejte na to, abyste vzdy pouZzivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.
— '"Prislusenstvi" na strané 10

Pecici papir
PouZivejte pouze pecici papir, ktery je vhodny pro

zvolenou teplotu. Papir vzdy upravte na spravnou
velikost.

Kolace ve formé

Prislusenstvi/Nadobi

Kolace a pecivo

Va$s spotfebi¢ vam nabizi mnoho druh( ohfevu pro
piipravu kolacl a peciva. V tabulkach

nastaveni najdete optimalni nastaveni pro mnoho
pokrmd.

Ridte se také pokyny v kapitole ke kynuti t&sta.

Formy na peceni

Pro optimalni vysledek peceni vam doporucujeme
pouzivat tmavé kovové pedici formy.

Bilé plechové formy, keramické formy a sklenéné formy
prodluzuji dobu pecéeni a pecivo hnédne nerovnomérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, fidte se
podle udaji a receptl vyrobce. Silikonové formy jsou
¢asto mens§i nez normalini formy. Udaje o mnoZstvi

a receptech se mohou lisit.

Hluboce zmrazené produkty

Nepouzivejte silné namrazené, hluboce zmrazené
produkty. Odstrante led z pokrmu.

Hluboce zmrazené produkty mohou byt pfedpecené
nerovnomeérné. Nerovnomérné zhnédnuti zistava
zachovano.

Chléb a housky

Pozor!

Nikdy nelijte do horkého peciciho prostoru vodu

a nepokladejte nadoby s vodou na dno peciciho
prostoru. Vlivem zmény teploty mize dojit k poskozeni
smaltu.

Nékteré pokrmy se podafi nejlépe, pokud jsou
peceny ve vice krocich. Tyto kroky jsou uvedeny
v tabulce.

Hodnoty nastaveni pro chlebové tésto plati jak pro
tésta na plechu, tak také pro tésta ve formé.

Uroveii  Druh Teplota Doba
vkladani  ohfevu v °C Gpravy

v min.

140-150 7590

Forma ve tvaru vénce/hranata

Treny koldc, jednoduchy

Treny koldc, jednoduchy, 2 Urovné Forma ve tvaru vénce/hranata 3+1 140-150 70-85
Treny kolac, jemny Forma ve tvaru vénce/hranata 2 ] 150-170 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortova forma 3 ] 160-180 20-30
Ovocny nebo tvarohovy kolaé Dortova forma @ 26 cm 2 ] 170-190 55-80
z kfehkého tésta

Francouzsky kol4¢ (tarte) Forma na tarte 1 (= 200-240 2550
Kynuty kola¢ Dortova forma @ 28 cm 2 150-160 25-35
Béabovka Forma na babovku 2 (= 150-170 50-70
PiSkatovy dort, 3 vejce Dortova forma @ 26 cm 2 160-170 30-35
PiSkatovy dort, 6 vajec Dortova forma @ 28 cm 2 B8 150-160* 3040

* pfedehfejte
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Kolaée na plech

Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu ¢z

Prislusenstvi/Nadobi Uroven  Druh Teplota Doba
vkldani  Ohfevu v °C upravy
v min.
Treny kolac s naplni Pegici plech 3 = 160-180 20-45
Treny koldc, 2 trovné Univerzaini plech + pegici plech 3+1 140-160 30-55
Kola¢ z kfehkého tésta se suchou napini Pegici plech 2 B8 170-190 3045
Kola¢ z kfehkého tésta se suchou Univerzalni plech + pecici plech 3+1 160-170 3545
néplini, 2 Urovné
Kolac z krehkého tésta se Stavnatou naplni Univerzalni plech 2 ] 160-180 5595
Kynuty kol&c se suchou néplni Pegici plech 3 B 160-180 15-20
Kynuty kolac se suchou néplni, 2 Univerzalni plech + pecici plech 3+1 150-170 20-30
Urovné
Kynuty kol4c se Stavnatou napini Univerzalni plech 3 = 180-200 30-55
Kynuty kol4c se Stavnatou néplni, 2 Univerzalni plech + pecici plech 3+1 150-170 40-65
Urovné
Kynuty cop, kynuty vénec Pecici plech 2 =] 160-170 35-40
Piskotovd rolada Pecici plech 3 180-200* 10-15
Zavin, sladky Univerzaini plech 2 = 190200 4560
Zavin, zmrazeny Univerzalni plech 3 200-220* 3545

* predehiejte

Drobné pecivo

PfisluSenstvi/Nadobi

Urovei
vkladani

Druh
ohievu

Teplota
v°C

Doba
upravy

v min.

Muffiny Plech na muffiny 8 170-190

Muffiny, 2 drovné Plech na muffiny 3+1 160-170* 20-45
Drobné pecivo z kynutého tésta Pecici plech 3 (@] 150-170 20-30
Drobné pecivo z kynutého tésta, 2 trovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 150-170 2540
Pegivo z listového tésta Pecici plech 3 170-190* 20-35
Pegivo z listového tésta, 2 drovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 170-190* 2545
Pecivo z listového tésta, 3 trovné Pecici plech+ Univerzélni plech 5+3+1 170-190* 2545
Pegivo z odpalovaného tésta Pecici plech 3 ] 190-210 3550
Pegivo z odpalovaného tésta, 2 drovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 190-210 3545

* pfedehfejte

** pfedehfejte 5 min.,nepouzivejte funkei rychiého ohfevu

Cukrovi

Prislusenstvi/Nadobi

Uroveii

vkladani

Druh
ohfevu

Teplota
v°C

Doba
Upravy
v min.

Stfikané pecivo Pecici plech 3 (] 140-150** 2540
Stikané pecivo, 2 Urovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 140-150** 2535
Strikané pecivo, 3 trovné Pegici plech+ Univerzalni plech 5+3+1 130-140**  40-55
Cukrovf Pecici plech 3 = 140-160 1525
Cukrovi, 2 trovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 140-160 1525
Cukrovi, 3 trovné Pegici plech+ Univerzalni plech 5+3+1 140-160 15-25
Pusinky Pegici plech 3 80-90* 120-150

“ pfedehfejte

** predehfejte 5 min., nepouzivejte funkci rychlého ohfevu
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cz Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu

Teplota Doba
vkladani ohfevu  v°C Upravy
v min.

PrisluSenstvi/Nadobi Uroveii  Druh

Pusinky, 2 irovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 90-100* 100-150
Makronky Pegici plech 3 90-110 20-30
Makronky, 2 drovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 90-110 20-35
Makronky, 3 drovné Pecici plech+ Univerzalni plech 5+3+1 90-110 3040

Chléb a housky

Teplota
vkladani v’C

Pfislusenstvi/Nadobi Uroveii

Chléb, 750 g (ve formé na biskupsky Univerzaini plech nebo &) 180-200

chlebicek a volné zasunuty) hranaté forma

Chléb, 1 000 g (v hranaté formé a volné Univerzalni plech nebo 2 @ 200220 35-50
poloZeny) hranata forma

Chléb, 1500 g (v hranaté formé a volné Univerzalni plech nebo 2 180-200 60-70
poloZeny) hranata forma

Chlebovd placka Univerzalni plech 3 240-250 20-25
Housky, sladke, cerstvé Pegici plech 3 ] 150-160* 2535
Housky, sladkeé, Cerstvé, 2 trovné Univerzalni plech + pecici plech ~ 3+1 150-170* 1525
Housky, Cerstvé Pecici plech 3 ] 180-200 20-30
Zapecené toasty, 4 ks Rost 3 (=] 200-220 1520
Zapecené toasty, 12 ks Rost 3 (=] 220-240 1525

* pfedehfejte
Pizza, quiche a pikantni kolace

Teplota Doba
v°C Upravy

Pfislusenstvi/Nadobi Uroveii

vkladani

v min.

Pizza Cerstva Pecici plech 3 190-210 20-30
Pizza ¢erstvd, 2 trovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 190-210 30-40
Pizza Cerstva, tenky korpus Plech na pizzu 2 250-270* 25-35
Pizza chlazena Rost 3 170-190 1520
Pizza, mrazend, tenky korpus 1 ks Rost 2 190-210 15-20
Pizza, mrazeng, tenky korpus 2 ks Univerzalni plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza, mrazend, silny korpus 1 ks Rost 3 180-200 20-25
Pizza, mrazen, silny korpus 2 ks Univerzalni plech + rost 3+1 190-210 30-40
Mini pizza Univerzalni plech 3 180-200 15-20
Pikantni kold¢ ve formé Dortova forma @ 28 cm 2 170-190 50-60
Quiche Forma na tarte 2 190-210 25-35
Pirohy Forma na nékyp 2 170-190 6575
Empanada (pInéné pirohy) Univerzalni plech 3 180-190 30-40
Turecky Borek (Burek) Univerzalni plech 1 B8 180-200 40-50

* predehfejte
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Tipy na peéeni

Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu ¢z

Chtéli byste zjistit, zda je kola¢
propeceny.

Zapichnéte drevénou Spejli do mista, kde je kola¢ nejvyssi. Pokud se tésto jiz nelepi na Spejli, je kola¢ hotovy.

Kol&¢ nevykynul.

PYisté pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte o 10 °C niZsi teplotu a prodiuzte dobu pecent. Zohlednéte
pouzité suroviny a pokyny v receptu.

Kola¢ vybéhl uprostfed do vysky,
ale na okrajich je nizsi.

VlymaZte jen dno rozeviraci formy. Po upeceni pecivo opatrné uvolnéte nozem.

Ovocna $tava z kolade pretéka.

PFisté pouzijte hlub$i univerzaini plech.

Drobné pecivo se pfi peceni
slepuje.

Jednotlivé kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Tak bude mit pe€ivo dostatek mista na
nakynuti a zezlatne ze v3ech stran.

Kol&¢ je vysuseny.

Nastavte 0 10 °C vySSi teplotu a zkratte dobu peceni.

Kolag je celkoveé prilis svétly.

Pokud jste zvolili spravnou troveri vloZeni a spravné prisluenstvi, v pfipadé potfeby zvyste teplotu nebo
prodluzte dobu pecent.

Kol4¢ je zeshora piili§ svétly, ale
zespoda pili§ tmavy.

PYisté ho zasunite o jednu Uroven vys.

Kolac je zeshora pfilis tmavy, ale
zespoda pfli§ svétly.

PFisté ho zasurite o jednu droven nize. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Kola¢ upeceny ve formé je vzadu
prili§ tmavy.

Nestavte formu az k zadni sténé, ale doprostfed peciciho prostoru.

Kolag je celkové piilis tmavy.

PFiSté zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu pecen.

Pecivo zhnédlo nerovnomerné.

Zvolte niZsi teplotu.

Také pecici papir, ktery presahuje formu, méze ovliviiovat cirkulaci vzduchu. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Dbejte na to, aby forma nebyla umisténa Uplné u zadni stény trouby.

PFi peceni drobného peciva by jednotlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.

Pecivo jste pekli na vice drovnich.
Na hornim plechu je pecivo tmavsi
nez na dolnim.

Pro pegeni na vice Urovnich vzdy pouZivejte ohfev horky vzduch. Ackoliv je mozné péct vice
plechl sou¢asné, nemusf byt véechny plechy hotové ve stejny okamzik.

Kola¢ vypada dobre, ale
uvnitf neni propeceny.

Pecte déle pii nizsi teploté a pridavejte méné tekutiny. U kolacu se $tavnatou napini nejprve predpedte
korpus. Posypte ho posekanymi mandlemi nebo strouhankou a teprve poté pridejte horni $tavnatou vrstvu.

Kola¢ nejde vyklopit z formy.

Po upeceni nechejte kola¢ na 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ani poté nejde z formy vyklopit,
uvolnéte ho opatrné nozem, pfipadné otoéte formu dnem vzhiru a nékolikrét ji otfete vihkym
studenym hadfikem. Pfi dalim pouZiti formu vytete tukem a vysypte strouhankou.

Nakypy a gratinované pokrmy

Vas spotfebi¢ je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu
pro pfipravu nakypu. V tabulkdch nastaveni najdete
optimalni nastaveni pro mnoho pokrmu.

Propeceni nakypu zavisi na velikosti nadoby a vysce

nakypu.

VZzdy pouZzivejte uvedené Urovné vkladani.
Pokrm ve formach nebo na univerzalnim plechu
mUzZete pfipravovat na jedné Grovni.

= Formy na rostu: Urovef 2

m Univerzalni plech: Uroven 3

Soucasnou piipravou vice pokrmd muzete usetfit az

Na nakypy a zapékané pokrmy pouZivejte Siroké mélké
nadoby. V tzkych vysokych nadobach budou pokrmy
vyZadovat vice ¢asu a budou na horni strané tmavsi.

Prislusenstvi/Nadobi

45 procent energie. Formy vkladeijte do peciciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

Urovei  Druh Teplota Doba
vkladani  ohfevu  v°C upravy
v min.

Nékyp, slany, varengé suroviny Forma na nékyp 2 ] 200-220 30-60
Nakyp, sladky Forma na nékyp 2 = 170-190 40-60
Gratinované brambory, ze syrovych surovin, ~ Forma na nakyp 2 150-170 60-80
vysoké 4 cm

Gratinované brambory, ze syrovych surovin,  Forma na nakyp 3+1 150-160 65-80

vysoké 4 cm, 2 Urovné
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Drabez, maso a ryby

Vas spotrebi¢ je vybaveny rdznymi druhy ohfevu pro
pfipravu dribeze, masa a ryb. V tabulce nastaveni
najdete optimalni nastaveni pro pfipravu mnoha pokrmdu.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou
drlibeZ nebo vice kust najednou.

Zasunte univerzalni plech s vloZzenym rostem
do uvedené urovné vkladani. Dbejte na to, aby
rost spravné priléhal na univerzalni plech.

— "Prislusenstvi" na strané 10

Podle velikosti a druhu pe&ené nalijte do univerzalniho
plechu az % litru vody. Odkapavajici tekutina se
zachyti. Z tohoto vypeku muZete pfipravit omacku.
Navic vznikd méné koufe a pecici prostor zdstava
Cistsi.

Peceni v nadobé

AVarovéni — Nebezpeci poranéni vlivem prasklého
skla!

Horké sklenéné nadobi odkladejte na suchy podklad.
Pokud je podklad mokry nebo studeny, mize sklo
prasknout.

AVarovéni — Nebezpeci opareni!

Pri odklopeni poklice po pe¢eni miZe unikat ven
velmi horka para. Zdvihnéte poklici vzadu, aby

mohla para unikat smérem od téla.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do pedici

trouby. Nejvhodnéjsi je nadobi ze skla. Vyzkousejte,
zda se nadobi vejde do peciciho prostoru.

Lesklé pecici nadoby z uslechtilé oceli nebo hliniku
odrazi teplo jako zrcadlo, a proto nejsou pfili§
vhodné. DribeZ, maso a ryby se v nich pecou
pomaleji a méné zezlatnou. Pouzijte vyssi teplotu
a/nebo delsi dobu peceni.

Dbejte Gidajii od vyrobce nadobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni dribeze, masa a ryb pouZivejte nejlépe
vysokou pecici formu. Formu postavte na rost.
Pokud nemate vhodné nadobi, pouZijte univerzaini
plech.

Zakryté nadoby

PFi peceni v zakryté nddobé zUstane pecici prostor
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby poklicka velikosti
odpovidala dané nadobé a dobre doléhala. Nadobu

postavte na rost.

| v uzaviené nadobé Ize drlibez, maso a ryby upéct
dokfupava. Za timto G€elem pouzijte sklenénou
poklicku a nastavte vyssi teplotu.

Grilovani

Bé&hem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotfebice.

PoloZte peceni na rost. Dodate¢né zasurite
univerzalni plech zkosenim smérem ke dvirkiim
spotrebice alespor jednu Urover pod rost.
Odkapavajici tuk se zachyti.

Grilujte pokud mozno stejné kousky masa

s podobnou tloustkou a hmotnosti. Tak zezlatnou
rovnomeérné a zlstanou hezky stavnaté. Kousky
pokrmu uréené ke grilovani polozte pfimo na rost.
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Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud do
masa pichnete vidlickou, ztrati §tavu a bude vysusené.

Maso osolte az po grilovani. Sul vytahuje z masa vodu.

Upozornéni

= Topné téleso se neustdle zapina a vyping, tento jev je
normaini. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m Béhem grilovani maze vznikat kour.

Teplotni sonda

Podle vybaveni vaseho spotfebi¢e mate k dispozici
teplotni sondu. Pomoci teplotni sondy mlzete pokrmy
pripravovat pfi presné teploté. Prectéte si dulezité
pokyny k pouziti teplotni sondy v pfislusné kapitole.
Jsou v ni uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy,
mozZné druhy ohfevl a dalsi informace.

Doporucena nastaveni

Hodnoty nastaveni plati pro zasunuti dribeZe bez drobu,
masa nebo ryb pfipravenych k peceni
s teplotou z chladni¢ky do studeného peciciho prostoru.

V tabulce najdete udaje pro drlibez, maso a ryby

s navrzenou hmotnosti. Pokud pfipravujete dribez,
maso nebo ryby s vétsi hmotnosti, nez jaka je v tabulce
uvedena, nastavte v kazdém piipadé nizsi teplotu. Pfi
peceni vice kust masa se pfi uréovani doby peceni
fidte podle hmotnosti nejtéz8iho kusu. Jednotlivé
kousky masa by mély byt pfiblizné stejné velké.

Cim je drlibe?, maso nebo ryba vétsi, tim nizéi je
teplota a tim delSi je doba peceni.

Po 2 az % doby peceni drlibez, maso nebo ryby
obratte.

Drubez

U kachny nebo husy napichnéte kazi pod kfidly. Tuk
tak maze odtékat.

U kachnich prsou kdzi nafiznéte. Kachni
prsa neobracejte.

Pokud obracite driibez, dbejte na to, aby byla dole
nejprve prsni strana, resp. strana s kazi.

DribeZ bude obzvlasté do kiupava opecend, pokud ji
ke konci doby peceni potfete maslem, slanou vodou
nebo pomeranéovou $tavou.

Maso

Libové maso potrete dle chuti tukem nebo prolozte
platky slaniny.

PFi peceni libového masa pfidejte trochu tekutiny. Ve
sklenéné nadobé by mélo byt dno pokryté do vysky cca
2 cm.

KGzi masa mfizkovité nafiznéte. Pokud budete
maso pfi peceni obracet, dbejte na to, aby kiize byla
nejprve stranou dold.

Kdyz je pecené hotova, méla by jesté 10 minut po
upeceni odpodivat ve vypnuté a zaviené troubé. Stava
se tak lépe rozprostre. Pfipadné peceni zabalte do
alobalu. Doba uvedena v tabulce nezahrnuje dobu pro
"odpocginek" masa.

Peceni a duseni v nadobé je komfortnéjsi. Peceni
mUzete s nddobou snadnéji vyjmout z peciciho
prostoru a pfimo v naddobé pfipravit omacku.
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Mnozstvi tekutiny je zavislé na druhu masa a materialu Ryby

nadoby a takeé na tom, zda pouzivate poklici. Pokud Celou rybu neni tfeba obracet. Zasuite celou rybu
pecete maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém hibetem nahoru (se zadovou ploutvi nahoru) do pegiciho
pekadi, je potfeba o néco vice tekutiny nez ve prostoru. Nakrojena brambora nebo malé tepelné odolna
sklenéné nadobé. nadobka v bfise ryby dodava stabilitu.

Béhem peceni se tekutina v nadobé odparuje.
V pripadé potfeby opatrné pfilijte tekutinu.

Vzdalenost mezi masem a poklickou by méla byt

Zda je ryba hotova poznate tak, Ze Ize hibetni
ploutev snadno uvolnit.

minimalng 3 cm. Maso mudze zvétsit svij objem. Pfi duSeni plidejte do nadoby dvé az tfi
. ., . . . polévkoveé IZice tekutiny a trochu citronové Stavy
Pred dusenim maso podle potfeby pfedem opecte. Aby nebo octa.

pfi duseni vznikla omacka, pridejte vodu, vino, ocet

a podobné. Dno nadoby by mélo byt zakryté do vysky
1-2.cm.

Driibez

Prislusenstvi/Nadobi Uroven Teplota Doba

vkladani Ve Gipravy
Vv min.

Kure, 1,3 kg Rost 2 200220 60-70
Kureci kousky, po 250 g Rost 3 220-230 30-35
Kufeci kousky, nugety, mrazené Univerzalni plech 3 ] 190-210 20-25
Kachna, 2 kg Rost 2 180-200 90-110
Kachni prsa, stredné propecend, po 300 g Rost 3 ] 210-230 3540
] 3 35
Husa, 3 kg Rost 2 140 130-140
160 50-60
Husi stehna, po 350 ¢ Rost 2 150-160 150-160
Miadd krita, 2,5 kg Rost 2 180-200 7590
Kriiti prsa, bez kosti, 1 kg Uzavfend nadoba 2 ] 240-260 80-100
Kriti horni stehno, s kosti, 1 kg Rost 2 180-200 80-100
Maso
PrisluSenstvi/Nadobi Uroveni Druh Kroky Teplota Doba
vkladani  ohfevu vC Gpravy
v min.
\{eg)iové pecené bez kiZe, napr. krkovice, Otevfend nddoba 2 @] - 160-170 150-160
0 Kg
Veprova pecené s kizi, napr. plec, 2 kg Otevfena nadoba 2 180-190 160-180
Veprova pecené, 1,5 kg Oteviena nadoba 2 190-200 1(1)8-***
Veprovy steak, silny 2 cm Rost 4 & 3 20-25**
Hovézf svickovd, medium, 1 kg Oteviena nadoba 3 8 210220 40-50**
Hovézi dusend pecené, 1,5 kg Oteviend nadoba 2 200220 140-160
Roastbeef, medium, 1,5 kg Otevfend nadoba 3 200-220 60-70
Burger, vysoky 3-4 cm Roét 4 & 3 25-30
Teleci peceng, 1,5 kg Oteviend nddoba 2 160-180 115-130
Teleci kolinko, 1,5 kg Oteviend nddoba 2 200220 110-125
Jehnéci kyta bez kosti, medium, 1,5 kg Oteviena nddoba 2 170-190 70-80***
Jehnédi hibet s kosti, medium, 1,5 kg Rost 2 180-190 45-55**

* pfedehrejte
** vsunite pod pokrm univerzalni plech na droveri 2

ok

neobracejte

31



cz Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu

Prislusenstvi/Nadobi Uroven Teplota Doba
vkladani veC Upravy

v min.

Grilovaci klobasy Rost 3 (] - 3 1520
Sekand, 1 kg Oteviena nadoba 2 - 170-180 65-75

* pfedehfejte
** vsurite pod pokrm univerzélni plech na droveri 2
“** neobracejte

Ryby

Prislusenstvi/Nadobi Uroveni Druh Doba

vkladani ohfevu Gpravy
v min.

Ryba, grilovan, celd 300 g, napr. pstruh Rost 2 160-180 20-30
Ryba, grilovan, celd 1,5 kg, napf. losos Rost 2 170-190 3040
Rybi filet, podkova, grilovany, silny 2-3 cm Rost 4 ] 3 12-22**
Rybi filet, duSeny, pfirodni, silny 2-3 cm Uzaviena nadoba 2 170-190 3545
Ryba, dusend, celd 300 g, napf. pstruh Uzavfend nadoba 2 170-190 40-50
Ryba, dusend, celd 1,5 kg, napf. losos Uzavfend nadoba 2 190-210 50-60

* predehrejte

* vsurite pod pokrm univerzaini plech na Uroveri 2

Tipy na peceni, duseni a grilovani

Pegici prostor je silné znecistén. Pripravujte peceni v uzaviené nadobé na vyssi teplotu nebo pouZzijte grilovaci plech. KdyZ pouijete grilovaci plech,
dosahnete pri peceni optimainich vysledk(. Grilovaci plech si miZete dokoupit jako zvIastni prislusenstvi.

Pecené je prilis tmava a krusta misty ~ Zkontrolujte teplotu a Grover viozeni prisluSenstvi. Pristé zvolte nizsi teplotu a pfipadné zkratte dobu pecen.
spdlend a/nebo je pecené vysusenad.

Krusta je prili$ slabd. Zvyste teplotu nebo po dokonceni doby pecent kratce zapnéte gril.

Pecené vypada dobre, ale $tava je Pristé zvolte mensi nadobu na peceni a v pripadé potfeby prilijte vice tekutiny.
spdlend.

Pecené vypada dobre, ale $fava je PFisté zvolte vétsi nadobu na peceni a v pfipadé potfeby pilifte méné tekutiny.
prilis svétla a vodnata.

Maso se pfi duseni pripaluje. Nédoba na pecent a poklice musf mit spravnou velikost a musi doléhat.
Snizte teplotu a béhem duseni pfilévejte tekutinu.
Grilovany pokrm je vysuseny. Maso osolte az po grilovani. Stil vytahuje z masa vodu.

Pri obraceni do grilovaného pokrmu nepichejte. Pouzivejte klesté na grilovani.

Zelenina a prilohy Dbejte pokynti uvedenych v tabulce

Zde najdete Udaje k pfipravé grilované zeleniny,
brambor a mrazenych produktt z brambor.

Prislusenstvi/Nadobi Uroveii Druh Teplota Doba

vkladani ~ ohfevu  v°C tpravy

v min.
Grilovana zelenina Univerzalni plech 5 B 3 10-15
Pecené brambory, plilené Univerzalni plech 3 160-180 4560
Produkty z brambor, zmrazené, napr. Univerzalni plech 3 B8 200-220 25-35

hranolky, krokety, bramborové tasticky, rosti

Hranolky, 2 drovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 190-210 3040
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Dezerty

Pomoci vaseho spotiebic¢e mizete snadno pfipravit soufflé
ajogurt.

Soufflé

Soufflé muzZete pfipravovat také ve vodni lazni na
univerzalnim plechu.Univerzalni plech zasurite do

urovné 2.

Jogurt
Z peciciho prostoru vyjméte pfisluSenstvi a rosty.
Pedici prostor musi byt prazdny.

Prislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v naSem kuchyriském studiu ¢z

1. 1 litr mléka (3,5 % tuku) svafte na varné zéné na
90 °C a poté nechte vychladnout 40 °C.
Pokug pouZijete trvanlivé mléko, sta¢i ho zahfat na
40 °C.
2. Vmichejte 150 g jogurtu (vychlazeného z chladnicky).
3. Smés naplrite do $alk( nebo malych sklenic
a zakryjte potravinovou folii.
4. Salky nebo sklenice vlozte do peéiciho prostoru
a pokracujte dle pokynu uvedenych v tabulce.
5. AZ bude jogurt hotovy, nechte ho vychladnout
v chladni¢ce

Uroveii  Druh

Teplota Doba

vkladani ohfevu v°C (pravy
Jogurt Formy na jednotlivé porce Dno - 89h
peciciho
prostoru
Soufflé v jednotlivych porcich Formy na jednotlivé porce 2 B8 160-180 3545

* Nahfejte pomoci (] do 100 °C.

Akrylamid v potravinach
Akrylamid vznika pfedevS§im u obilnych a bramborovych
produktd, které jsou zahfivany na vysokou teplotu,

jako napt. bramborové chipsy, hranolky, toasty, housky,
chléb nebo drobné pecivo (susenky, pernicky a vanoéni
cukrovi).

Tipy pro pfipravu pokrml s nizkym obsahem akrylamidu

VSeobecné = PouZivejte co nejkratsi doby peceni.
= Pokrmy pfili§ nepfipékejte, mély by byt zlatozluté.
= Pokrmy ve vétSich a silngjSich kouscich obsahuji méné akrylamidu.
Peceni Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 200 °C.
Pomoci horkého vzduchu max. 180 °C.
Cukrovi Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 190 °C.
Pomoci horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny Zloutek omezuje tvorbu akrylamidu.
Hranolky pecené v troubé Hranolky rozlozte na plech rovnomémeé a v jedné vrstvé. Na jednom plechu peéte minimalné 400-600 g,
aby se hranolky nevysusily a nebyly pfili§ kfupavé.
Suseni Pro suseni pouzivejte nasledujici drovné pro vkladani

Pomoci horkého vzduchu muzete skvéle susit. Pfi
tomto druhu konzervace se diky odstranéni vody
koncentruji aromatické latky.

Suste pouze nezavadné ovoce, zeleninu

a bylinky a dikladné je pfed susenim umyjte.

Na rost poloZte pecici nebo pergamenovy papir.
Nechte ovoce fadné okapat a osuste ho.

Ovoce popfipadé nakrajejte na stejné velké kousky
nebo tenké platky. Neoloupané ovoce poloZte na rost
rozfiznutou stranou nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce
ani houby na rostu neprekryvaly.

Zeleninu nastrouhejte a poté ji blansirujte.
Blansirovanou zeleninu nechte fadné okapat a pak ji
rovnomerné rozprostrete na rost.

Bylinky suste i se stonky. Rovnomérné je
v malych trsech rozlozte na rost.

pfislusenstvi:

= 1 rost: Uroven 3
m 2 roSty: Uroven 3+1

Stavnaté ovoce a zeleninu nékolikrét obratte. Ihned
po ususeni sundejte z papiru.

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro suseni riznych
druh( potravin. Teplota a doba suSeni zavisi na druhu,
vlhkosti, zralosti a tloustce susenych potravin. Cim
déle potraviny susite, tim budou Iépe konzervované.
Cim ten&i kousky nakrajite, tim rychleji budou

v tabulkach uvedeno vzdy pfiblizné nastaveni.

Pokud chcete susit jiné potraviny, orientujte se
podle podobnych potravin uvedenych v tabulce.
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Prislusenstvi Druh
ohfevu

Zelenina, ovoce a bylinky

Jadrové ovoce (pldtky jablek, silné 3 mm, na rost 200 g) 1-2 Rosty 80 4-8
Kofenova zelenina (mrkev), nastrouhand, blansirovana 1-2 Rosty 80 4-7
Houby na platky 1-2 Rosty 80 58
Bylinky, ocisténé 1-2 Rosty 60 25

Zavarovani

Va&$ spotiebic je vhodny i pro zavafovani ovoce a zeleniny.

AVarova’m’ — Nebezpeci poranéni!
PFi nespravném zavareni mohou zavarovaci sklenice
prasknout. Dodrzujte pokyny k zavafovani.

Sklenice

PouZivejte pouze &isté a neposkozené zavarovaci
sklenice. PouZivejte pouze tepelné odolné, cCisté

a neposkozené gumicky. Spony a pruziny predem
zkontrolujte.

Spole¢né zavarfujte pouze sklenice stejné velikosti

a s obsahem stejnych potravin. V troubé muzZete
sou¢asné zavarovat obsah maximalné Sesti
zavarovacich sklenic o objemu 2, 1 nebo 12 1.
NepouZivejte vétsi nebo vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavarovaci sklenice se nesmi pfi zavarovani v troubé
dotykat.

Pfiprava ovoce a zeleniny

PouZivejte pouze nezavadné ovoce a zeleninu.
Dikladné je omyjte.

Ovoce, popf. zeleninu podle druhu oloupejte, zbavte
pecek, nakrdjejte a naplrite do zavarovacich sklenic
cca 2 cm pod okraj.

Ovoce: Ovoce v zavarovacich sklenicich zalijte horkym
cukernatym roztokem bez pény (cca 400 ml na sklenic
o objemu 1 litr). Na litr vody:

= cca 250 g cukru, pokud je ovoce sladké
= cca 500 g cukru, pokud je ovoce kyselé

Pfislu$enstvi/Nadobi

Urovei
vkladani

Zelenina: Zeleninu v zavarovacich sklenicich zalijte
horkou pfevarenou vodou.

Okraje sklenic otfete, musi byt Cisté. Na kazdou
sklenici nasadte navlhéenou zavarovaci gumu a vicko.
Sklenice uzaviete pomoci svorek. Sklenice postavte do
univerzalniho plechu tak, aby se vzajemné nedotykaly.
Do univerzalniho plechu nalijte 500 ml horké vody
(cca 80 °C). Provedte nastaveni podle udajd

v tabulce.

Ukonceni zavafovani

Ovoce: Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech
stoupat vzhlru bublinky. Jakmile zaénou v§echny
sklenice pénit, troubu vypnéte a sklenice vyndejte az
po uvedené dobé ohfevu.

Zelenina: Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech
stoupat vzhlru bublinky. Jakmile zaénou véechny
sklenice pénit, snizte teplotu na 120 °C a sklenice
nechte i nadéle pénit v uzavieném pecicim prostoru. Po
uplynuti této doby spotfebi¢ vypnéte a sklenice
vyndejte az po uvedené dobé ohfevu, viz tabulka.

Po zavareni vyjméte sklenice z peciciho prostoru

a postavte je na Cistou utérku. Horké sklenice nestavte
na studenou nebo mokrou podlozku, mohly by
prasknout. Zavafovaci sklenice zakryjte, aby byly
chranény pred privanem. Svorky sundejte az po
vychladnuti sklenic.

V tabulce jsou uvedeny doporucené orienta¢ni hodnoty
pro zavarovani ovoce a zeleniny. Mohou byt ovlivnény
pokojovou teplotou, poctem sklenic, mnozstvim,
teplotou a kvalitou zavafované potraviny. Udaje se
vztahuji na jednolitrové oblé sklenice. Predtim, nez
spotrebi¢ pfepnete nebo vypnete, zkontrolujte, zda
sklenice péni. Probublavani zacne cca po

30-60 minutach.

Druh Teplota
ohfevu v°C

Doba tipravy v min.

Zelenina, napr. mrkev Zavarovaci sklenice, 1litr 1 1. 160-170 Az do péneni: 30-40
2. 120 Az do péneni: 30-40
3. - Dohfev: 30

Zelenina, napr. okurky Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 1. 160-170 Az do péneni: 30-40
2. - Dohfev: 30

Peckovité ovoce, napr. tresné, Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 1. 160-170 Az do péneni: 30-40

Svestky 2. - Dohfev: 35

Jadrové ovoce, napf. jablka, Zavarovaci sklenice, 1 litr 1 1. 160-170 Az do péneni: 30-40

jahody 2. Dohrev: 25
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Kynuti tésta

Tésto vykyne vyrazné rychleji neZ pfi pokojové teploté
a nevysusi se. Tento druh provozu spoustéjte pouze
pfi zcela studeném pecicim prostoru.

Tésto neche vykynout vzdy dvakrat. Ridte se tdaiji

v tabulkach nastaveni pro 1. a 2. kynuti (kynuti tésta

a kynuti peciva).

Kynuti tésta

PFi kynuti tésta nalijte na dno pediciho prostoru

200 ml vody.

Pozor!

Poskozeni povrchu:

= Nikdy nelijte vodu do horkého peciciho prostoru. Zménou

teploty mohou vzniknout poskozeni smaltovaného povrchu.

= NepouZivejte destilovanou vodu. PouZivejte pouze vodu
z vodovodu.

Prislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v naSem kuchyrnském studiu ¢z

Tésto vlozte do Zaruvzdorné misy a postavte ji na
roét. Provedte nastaveni podle udajl v tabulce.

Béhem kynuti neotevirejte dvitka spotrebice, protoze
jinak unika vihkost. Tésto nepfikryvejte.

Béhem provozu vznika kondenzovana voda

a zplsobuje oroseni skla dvifek. Po kynuti vytfete
pecici protor. Zbytky vodniho kamene rozpustte
pomoci malého mnozstvi octa a otfete Cistou vodou.
Kynuti peciva

VloZte pecivo do urovné vioZzeni uvedené v tabulce.
Pokud chcete pedici prostor pfedehfat, nechte
pecivo vykynout mimo spotfebic na teplém misté.
Teplota a doba peceni zavisi na druhu

a mnozstvi pfisad. Proto jsou Udaje v tabulce
nastaveni orientacni.

Druh
ohievu

Doba
Upravy
v min.

Uroveii
vkladani

Kroky

Teplota
v°C

Kynuté tésto, lehké Miska .
Univerzalni plech nebo 2 2. * 1020
hranaté forma

Kynuté tésto, tézké a s velkym obsahem Miska 2 1. * 60-75

tuku Univerzaini plech nebo 2 2. P 4560
hranaté forma

jte pomoci £ do 50 °C.

Rozmrazovani

Vhodné k rozmrazovani hluboce zmrazeného ovoce,
zeleniny a peciva. Dribez, maso a ryby je nejlepsi
nechat rozmrazit v chladni¢ce. Neni vhodné pro
krémové a smetanové dorty.

K rozmrazovani pouzijte nasledujici rovné vkladani:

= 1 rodt: Uroven 2

= 2 rosty: Uroven 3+1

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni. Zavisi na kvalitg,
teploté zmrazeni (-18 °C) a vlastnostech dané

potraviny. Jsou zde uvedend ¢asova rozpéti. Nejprve
nastavte kratSi dobu a podle potfeby ji prodluzte.

Prislusenstvi/Nadobi

Chléb, obecné peéivo Pegici plech

Tip: Potraviny zmraZené po jednotlivych porcich nebo
ve slabé ploSe rozmrznou rychleji nez potraviny
veelku.

Zmrazené potraviny vyjméte z obalu a poloZte je
ve vhodné nadobé na rost.

Pokrmy bé&hem Upravy jednou ¢i dvakrat otoéte nebo
promichejte. Velké kousky je nutné obratit vicekrat.
Pokrm mezitim rozdélte na vice €asti, popf. jiz
rozmrazené kousky vyndejte z peciciho prostoru.

Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut
pro vyrovnani teploty odstat ve vypnuté troubé.

Druh
ohfevu

Doba
Upravy
v min.

40-70

Urovei
vkladani

Teplota

v°C

Kolac, Stavnaty Pecici plech

2 50 70-90

Kolac, suchy Pecici plech

2 60 60-75

Udrzovani teploty

Pomoci druhu ohfevu horni/dolni ohfev mdZete uvarené
pokrmy udrZovat teplé. Zabranite tak vytvareni
kondenzatu a nemusite pecici prostor utirat.

Hotové pokrmy neudrZujte teplé déle nez dvé

hodiny. Davejte pozor na to, Zze nékteré pokrmy se
béhem udrzovani teploty jesté dodélavaji. Pokrmy
pfipadné priklopte.

35



cz Testovano pro vas v nasem kuchyrnském studiu

ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkuSebni instituty
s cilem usnadnit kontrolu na8ich spottebicd. Podle
EN 60350-1.

Peceni
Neékolik plecht nebo forem s pecivem vlozenych
souc¢asné nemusi byt hotovo ve stejny okamzik.
Urovné pro vkladani pfislusenstvi pro pe¢eni na dvou
Grovnich:
= Univerzaini plech: Uroven 3
Pecici plech: Urove 1
® Formy na ro$tu
prvni roét: Uroven 3
_ druhy ro$t: Urove 1
Urovné pro vkladani prislusenstvi pro peceni na tfech
urovnich:
= Pegici plech: Urovefi 5
= Univerzalni plech: Uroven 3
= Pecici plech: Uroven 1
Peceni se dvéma rozeviracimi formami:

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni plati pro zasunuti do studeného
peciciho prostoru.

= Ridte se pokyny k pfedehfrati v tabulkach. Hodnoty
nastaveni plati bez rychlého ohrevu.

= K peceni pouzivejte nejprve nizsi z uvedenych hodnot.

Grilovani

Dodatec¢né vlozte univerzalni plech. Bude se do
néj zachycovat odkapavajici tekutina a pecici
prostor zlstane Cistsi.

= Na jedné Urovni (Obrazek H)
= Na dvou urovnich (Obrazek H)

Peceni
Prislusenstvi/Nadobi Uroveri Druh Teplota Doba

vkladani ohfevu v°C Gpravy
v min.

Stfikané pecivo Pecici plech 3 B8 140-150* 2540
Stiikané pecivo Pegicf plech 3 140150 20-30
Stfikané pecivo, 2 Urovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 140-150* 2535
Strikané pecivo, 3 irovné Pegicf plech + univerzaini plech 5+3+1 130-140* 40-55
Cukrovi Pegici plech 3 150-160* 20-30
Cukrovi Pegici plech 3 150 2535
Cukrovi, 2 Grovné Univerzalni plech + pecici plech 3+1 140-150* 3040
Cukrovi, 3 irovné Pegici plech + univerzaini plech 5+3+1 140-150* 30-40
Piskotovy kola¢ Dortova forma @ 26 cm 2 = 160-170** 2535
Piskotovy kolag Dortové forma @ 26 cm 2 & 160-170 30-35

Piskotovy kolag, 2 Urovng 2 Dortové formy @ 26 cm 3+1 150-160** 3550
Zakryty jablecny kolac 2x Cernd kovova forma @ 20 cm 2 160-170 60-80
Zakryty jable¢ny kolac 2x Cernd kovova forma @ 20 cm 1 B8 190-210 70-80

2x Cernd kovova forma @ 20 cm 3+1 170-190 7090

Zakryty jablecny koldc, 2 urovné
- Zivejte funkei rychlého ohfevu

Grilovani

Prislusenstvi Uroveii h Teplota
vkladani evu v°C

Opékani toastl
Hovézi burgery, 12 ks Rost 4
jte funkei rychlého ohfevu

3 25-30"*

po 2/3 celkového Easu otocte.
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Dulezité pokyny - obrazek 1

m Pouze pfi odborné montazi dle montazniho navodu je zarucena
bezpecnost pripouzivani.

Za Skody vzniklé v disledku neodborné

vestavby ruci technik.

Spotebi¢ po vybaleni zkontrolujte. V pfipadé Skod vzniklych pfi
pfepravé ho nezapojujte.

Ridte se montaznimi pokyny pro zabudovani pfislugenstvi.

Z peciciho prostoru a dvifek pred uvedenim do provozu
odstrarite obalovy materiél a lepici félie.

Vestavny nabytek musi byt teplotné odolny do 90 °C, sousedici
Cela nabytku do 70 °C.

Spotfebi¢ neinstalujte za dekoraéni krytku. Vznika nebezpeci
prehrati.

VsSechny vyfezy provedte pred vestavbou spotfebice.
Odstrante Spony, nebot' by mohly ovlivnit funkénost
elektrickych souséastek.

Abyste se neporezali, noste pchranné rukavice.

Casti, které jsou béhem montéZze pfistupné, mohou mit ostré
hrany.

PFipojna krabice pro spotfebi¢ se musi nachazet ve
Srafované oblasti A nebo mimo oblast vestavby.
Nepohyblivy nabytek pripevnéte ke sténé pomoci obvyklého
Ghelniku B.

Rozméry na obrazcich jsou uvedeny v mm.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou — obrazek 2

Pro odvétravani spotrebice musi byt v mezidnu odvétravaci vyrez.
Pracovni desku pfipevnéte k vestavnému néabytku.

Dodrzujte montazni navod pro varnou desku.

Spotiebi¢ ve vysoké skfifice — obrazek 3

Pro odvétravani spottebice musi byt v mezidnech vétraci vyrez.
Pokud ma vysoka skfifka kromé zadnich stén pfislusnyh prvk(
dali zadni sténu, musi se tato zadni sténa odstranit.

Spotfebi¢ umistéte maximalné do takové vysky, abyste mohli bez
problém{ vyjimat pfisludenstvi.

Vestavba do rohu — obrazek 4

Aby bylo mozné otevirat dvifka spotfebiCe, je nutné pfi vestavbé
do rohu dodrzet rozméry C. Rozmér D zavisi na tloustce predni
hrany nabytku pod madiem.

Pfipojeni spotiebice

Spotfebi¢ odpovida stupni ochrany | a smi byt pfipojen jen
kabelem s ochranym vodi¢em.

Jisténi musi byt provedené podle vykonu uvedeného na typovém
Stitku a mistnich predpisd.

Pfi veSkerych montéaznich pracich musi byt spotfebi¢ odpojeny od
site.

Spotrebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci pfivodniho kabelu, ktery
je soucasti dodavky. Zapojte privodni kabel na zadni strané
spotrebice (zacvaknout!).

PFivodni kabel dlouhy 3,0 m Ize zakoupit u zakaznického servisu. V
pfipadé vymény smi byt pouzit pouze originalni kabel, ktery

Ize zakoupit u zékaznického servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zajiSténa vestavbou.

Privodni kabel se zastrékou s ochrannym kontaktem
Spotfebi¢ se smi zapojovat pouze do pfedpisové nainstalované
elektrické zasuvky s ochrannym kontaktem.

Pokud neni zasuvka po provedeni vestavby pristupna, musi se

u pevné elektrické instalace pouzit odpojovac fazi podle

predpist pro instalaci.

Pfivodni kabel bez zastréky s ochrannym kontaktem.
Elektrické pfipojeni smi provadét pouze koncesovany odbornik.
U pevné elektrické instalace je tfeba pouzit odpojovac fazi podle
predpisy pro instalaci. Identifikujte fazové vodice a nulovy vodi¢
v pfipojovaci zasuvce. V piipadé nespravného piipojeni miize
dojit k poskozeni spotfebice.

Pripojeni provadéjte pouze podle schématu pripojeni. Napéti viz
typovy Stitek. PTi zapojovani vodica sitové pripojky dodrzujte
barevné rozliSeni: zeleno-zluty = ochranny vodi¢ &, modry =
nulovy vodi¢, hnédy = faze (krajni vodic).

Pouze Svédsko, Finsko a Norsko

Spotrebic Ize pripojit také pomoci prilozené zastrcky se systémem
ochranného kontaktu. Zastréka musi byt pfistupna i po dokoncéeni
vestavby. Pokud neni zastréka po provedeni vestavby pfistupna,
musi se u pevné elektrické instalace pouzit odpojovac fazi podle
predpisd pro instalaci.

Upevnéni spotiebic¢e — obrazek 5

U spotiebicl s vysuvnymi dviiky peciciho voziku se musi napied
demontovat dvifka.

1. Spotfebit zcela sasuiite a stfedoveé vyrovnejte.

2. Spotfebic prisroubuijte.

Mezera mezi pracovni deskou a spotfebic¢em se nesmi zakryvat
zadnymi pridavnymi listami.

Na postrannich sténach vestavné skfirfiky nesmi byt pfipevnéné
tepelnéizolacni listy.

Demontaz

1. Spotfebi¢ odpojte od sité.

2. Povolte upeviiovaci Srouby.

3. Spotfebi¢ mirné nadzdvihnéte a zcela vytahnéte.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Pouzitie podla uréenia

Starostlivo si preditajte tento navod. Len
potom mozete vas spotrebic¢ obsluhovat
bezpecne a spravne. Navod na pouzivanie
a montazny navod si odlozte na neskorsie
alebo pre dalSich majitelov spotrebica.

Tento spotrebi¢ je ureny len na zabudovanie.
DodrZiavajte Specialny navod na montaz.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebi¢ pri preprave poskodil, nepripajajte
ho.

Spotrebi¢ mbze pripojit len opravneny
odbornik. Pri Skodach spbsobenych
nespravnym pripojenim zanika narok

na zaruku.

Tento spotrebi¢ je urCeny len na sukromné
pouzivanie v domacnosti a v domacom
prostredi. Spotrebi¢ pouzivajte len na pripravu
jedal a napojov. Spotrebi¢ nenechavajte
pocCas prevadzky bez dozoru. Spotrebi¢
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebi¢ je urCeny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vySky 4000 m.

Tento spotrebi¢ mozZu pouzivat deti starsie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatoénymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su

pod dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecnost alebo ak riou boli poucené

0 bezpecnej obsluhe spotrebi¢a a porozumeli
nebezpeCenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi Som nesmu hrat. Cistenie
a uzivatelsku Udrzbu nesmu vykonavat deti,
iba ak su starSie ako 15 rokov a su

pod dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica

a napajacieho vedenia.

Prislusenstvo vzdy spravne zasurite

do priestoru na pecenie —
"Prislusenstvo” na strane 10

I\Délezité bezpeénostné

pokyny

Vseobecné pokyny
/A Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

Horlavé predmety uskladnené v priestore
na pecenie sa mozu vznietit. Nikdy
neuskladnujte horlavé predmety v priestore
na pecenie. Ak sa v spotrebici vyskytne
dym, nikdy neotvarajte jeho dvierka.
Spotrebi¢ vypnite a vytiahnite siefovu
zastréku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini.

Volné zvysky jedal, tuk a Stava z peCenia sa
mdbzu vznietit. Pred spustenim prevadzky
odstrante z priestoru na pecenie,

z ohrevného telesa a prisluSenstva hrubé
nedistoty.

Pri otvoreni dvierok vznika prudenie
vzduchu. Papier na peéenie sa nesmie
dotknut ohrevného telesa, kvéli vznieteniu.
Pri predhrievani nikdy nepokladajte papier
na pecenie na prisluSenstvo. Papier

na pecenie vzdy zatazte riadom alebo formou
na pecenie. Len potrebné plochy vylozte
papierom na pecenie. Papier na pecenie
nesmie nikdy presahovat ponad priluSenstvo.

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa
nedotykajte horucich vnutornych pléch
priestoru na pecenie alebo hordcich
komponentov. Vzdy nechajte spotrebi¢
vychladnut. Deti udrZiavajte v bezpecnej
vzdialenosti.

Prislusenstvo alebo riad sa velmi rozhorugi.
VZdy, ked vyberate horuce prisluSenstvo
alebo riad z priestoru na pecenie,
pouzivajte chnapku na hrniec.
Alkoholové vypary sa mézu v horicom
priestore na pecenie vznietit. Nikdy
nepripravujte jedla s velkym mnoZstvom
napoja s vysokym percentom alkoholu.
Pouzivajte len malé mnoZzstva napojov

s vysokym percentom alkoholu. Dvierka
spotrebi¢a opatrne otvorte.

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!

Pristupné Casti sa poCas prevadzky
rozhorucia. Nikdy sa nedotykajte horucich
Casti. Deti udrziavajte v bezpecCnej
vzdialenosti.



Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moéze unikat
velmi horuca para. Para nie je vzdy
viditelna v zavislosti od teploty. Pri otv arani
nestojte blizko spotrebi¢a. Dvierka
spotrebiCa opatrne otvorte. Deti udrziavajte
v bezpednej vzdialenosti.

V hordicom priestore na pecenie sa mdze

z vody vytvarat hortica vodna para.

Nikdy nedavajte vodu do horuceho
priestoru na pecenie.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

Poskriabané sklo na dvierkach spotrebica
moze prasknut. Nepouzivajte skrabku

na sklo, ostré alebo abrazivne distiace
prostriedky.

Zavesy dvierok spotrebica sa pri otvarani
a zatvarani zatvaraju a moZete sa privriet.
Nesiahajte do priestoru zavesov.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu
elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpe&né. Opravu
a vymenu posSkodenych elektrickych vedeni
smie vykonat len technik zakaznickeho
servisu vyskoleny nasou spolo¢nostou. Ak
je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite elektricku
zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

Na horucich ¢astiach spotrebi¢a sa méze
kablova izolacia od elektrickych spotrebiCov
roztavit. Nikdy nenechajte pripajaci kabel
spotrebic¢a v kontakte s hortcimi ¢astami
spotrebica.

Vniknuta vlihkost moéze spbsobit tUraz
elektrickym pridom. NepouZivajte
vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny gistic.
Posgkodeny spotrebi¢ moze spdsobit
poranenie elektrickym pridom. PoSkodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku

v poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

/\Varovanie — Ohrozenie magnetizmom!

V ovladacom paneli alebo v ovladacich
prvkoch su vloZené permanentné magnety.
Magnety mdzu ovplyviiovat elektronické
implantaty, napr. kardiostimulator alebo
inzulinové pumpy. Ako osoba

s elektronickymi implantatmi dodrziavajte
vzdialenost od ovladacieho panela minimalne
10 cm.

Doélezité bezpeénostné upozornenia sk

Halogénova ziarovka

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
Osvetlenie v rure sa velmi zahrieva. ESte isty
¢as po vypnuti hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa skleneného krytu.
Pri Gisteni zabrante kontaktu s pokozkou.

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo trazu
elektrickym pradom!

Pri vymene Ziarovky osvetlenia priestoru
na pecenie su kontakty objimky Ziarovky
pod prudom. Pred vymenou vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrinke.

Funkcia Cistenia

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
A\ Spotrebi¢ sa po¢as druhu prevadzky
funkcie Cistenia zvonku velmi zohreje. Nikdy
sa nedotykajte dvierok spotrebi¢a. Nechajte
spotrebi¢ vychladnut. Deti udrZiavajte

v bezpecénej vzdialenosti.



sk Priciny poskodenia

EJPriéiny poskodenia

Vseobecné pokyny

Pozor!

m Prislusenstvo, folia, papier na pecenie alebo riad
na dne priestoru na pecenie: Na dno priestoru
na pecenie nepokladajte Ziadne prislusenstvo.

Dno priestoru na pecenie nevykladajte féliou
akéhokolvek druhu alebo papierom na pecenie.
Nepokladajte Ziadny riad na dno priestoru

na pecenie, ak je nastavena teplota vyssia ako
50°C. Vznika akumulécia tepla. Casy pecenia
a vyprazania sa uz viac nezhoduju a smalt sa
poskodi.

m Alobal: Alobal v priestore na pecenie sa nesmie
dostat do kontaktu so sklom dvierok. Na skle
dvierok mézu vzniknut trvalé sfarbenia.

= Voda v horlicom priestore na pecenie: Nikdy nelejte
vodu do horticeho priestoru na pecenie.

Vznika vodna para. Zmenou teplot sa mdze
poskodit smalt.

= Vlhkost v priestore na pecenie: Vihkost
v priestore na pecenie trvajica dlhsi ¢as moze viest
ku kordzii. Po pouziti nechajte priestor na pecenie
vyschnut. V zatvorenom priestore na pecenie
neuchovavajte dIhsi ¢as ziadne vihké potraviny.

V priestore na pecenie neuchovavajte potraviny.

= Vychladnutie pri otvorenych dvierkach: Po prevadzke
s vysokou teplotou nechajte priestor na pecenie
vychladnut len zatvoreny. Do dvierok spotrebi¢a ni¢
neprivrite. Aj ked' su dvierka len pootvorené,
susediaci nabytok sa méze ¢asom poskodit.

Po prevadzke s vysokou vihkostou nechajte
priestor na pecenie vyschnut otvoreny.

m  Ovocna stava: Peciaci plech pri Stavnatych
ovocnych kola€och neprepliiujte velkym
mnozstvom ovocia. Ovocna § tava, ktora preteka
z plechu na pecenie spdsobi flaky, ktoré uz nie je
mozné odstranit. Ak je to mozné, pouZite hlbsi
univerzalny plech.

= Silno znecistené tesnenie rury: Ak je tesnenie silno
znecistené, dvierka spotrebiCa sa pri prevadzke uz
spravne nezatvaraju. Susedné ¢eld kuchynskej linky
sa m6zu poskodit. Tesnenia udrziavajte vzdy Cisté.
— "Cistenie" na strane 17

m Dvierka spotrebi¢a ako sedacia alebo odkladacia
plosina: Nikdy na dvierka spotrebi¢a ni¢
nepokladajte, alebo na ne ni¢ nevesajte. Na
dvierka spotrebi¢a neodkladajte riad alebo
prislusenstvo.

m VlozZte prislusenstvo: Podla druhu spotrebi¢a mbze
prislusenstvo pri zatvoreni dvierok spotrebica
poskriabat sklo na tychto dvierkach.

Prislusenstvo vzdy zasurite do priestoru
na pecenie aZ nadoraz.

m Preprava spotrebi¢a: Spotrebi¢ neprenasajte alebo
nedrzte za madlo dvierok. Madlo dvierok
neunesie hmotnost spotrebita a méze sa zlomit.

EYOchrana zivotného
prostredia

Vas novy spotrebi¢ je mimoriadne energeticky ucinny.
Néjdete tu tipy, ako s vasim spotrebiGom usetrit este

viac energie a ako ho zlikvidovat s ohladom na Zivotné
prostredie.

Tipy na usporu energie

= Spotrebi¢ predhrejte len vtedy, ked je to uvedené
v recepte alebo v tabulkach navodu na pouzivanie.

= Nechajte zmrazené potraviny roztopit predtym, ako
ich vlozite do priestoru na pecenie.

/
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m PouZivajte tmavé, nacierno lakované alebo
smaltované formy na pecenie. Velmi dobre
zachytavaju teplo.

S

= QOdstrarte nepotrebné prisluSenstvo z priestoru
na pecenie.

20NN
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Ochrana Zivotného prostredia sk

= Otvarajte dvierka spotrebica pocas prevadzky ¢o Ekologicka likvidacia spotrebi¢a

najmene;j.
r—'.

T

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebi¢ je v sulade s eurépskou
ﬁ smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebic¢ov
mmmm (elektricky a elektronicky odpad — WEEE).
Smernica stanovuje platny ramec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebi ¢ov, platny
v EU.

= Ak pediete viac kolaGov, najvhodnejsie je piect ich
jeden po druhom. Priestor na pecenie je este teply.
Vdaka tomu sa skrati ¢as pecenia druhého kolaca.
Do priestoru na pecenie mozete vsunut aj 2 hranaté
formy vedla seba.

v

= Pri dlh§om ¢ase ohrevu méZete spotrebic
vypnut 10 minut pred koncom pecenia
ana dopedenie wuZit zvyskové teplo.
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2 = Ovladaci panel
Zoznamenie sa P
. v Na ovladacom paneli si nastavite rézne funkcie vasho
SO Spotreblcom spotrebiGa. Tu vidite prehlad o ovladacom paneli

a rozmiestnenie ovladacich prvkov.
V tejto kapitole vdm objasnime ukazovatele a ovladacie
prvky. Okrem toho sa zoznamite s réznymi funkciami
vasho spotrebica.

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebica su
v niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.
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Tlacidla a displej o o Tla¢idla a displej
Tlac¢idla su dotykové a pod nimi sa nachadzaju o . B B .
senzory. Jemne sa dotknite nejakého symbolu, Pomocou tlacidiel mbzete nastavit na vaSom spotrebici
aby ste si zvolili funkciu. rézne pridavné funkcie. Na displeji vidite aj hodnotu.
Displej ukazuje symboly aktivnych funkcif "
a Gasové funkcie. Symbol Vyznam
Otoény volié ®  Casové funkcie Je mozné zvolit volit si Hodiny ©
Otoénym voli¢om nastavte druh ohrevu alebo Doba tpravy (D, Mindtka &, Cas
dalsie funkcie. Oto¢nym volicom mézZete ukoncenie O jemnym stlacanim.
otacat z nulovej polohy dofava alebo - Minus Znizenie nastavenych hodnét.
dop_rvava. + Plus Zvy3enie nastavenych hodnot.
Voli¢ teploty
Volicom teploty nastavte teplotu k druhu ohrevu kg Hmotnost Volba hmotnosti u programov.
alebo si zvolite nastavenie pre ostatné funkcie. c=  Detska poistka Blokovanie a odblokovanie funkaii
Voli¢ tepl9ty mo.zet?vptacanlm dopravia nastavit riry na pedenie na oviadacom panel.
od nuly az po najvyssiu teplotu, teda az nadoraz.
Ni¢ okrem toho. . .
Displej
Upozornenie: Pri niektorych spotrebic¢och su volice Hodnota, ktord je prave nastavitelna alebo uplynie, sa
zapustné. Pre vysunutie a zapustenie stlacte voli¢ zobrazi v popredi na displeji.

na nulovej pozicii. Aby ste mohli vyuZivat ¢asové funkcie, niekolkokrat

stlacte tlagidlo (©. Ktora hodnota je v popredi vam
ukaze Cervena linka nad alebo pod jednotlivym
symbolom.
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Druhy ohrevov a funkcie

S volic¢om funkcif si nastavite druh ohrevu alebo iné Aby ste nasli spravny druh ohrevu pre vase jedlo

funkcie. vysvetlime vam tu rozdiely a oblasti pouZitia.
Druh ohrevu Pouzitie
3D hordci vzduch Pre pecenie a vyprdzanie na jednej trovni alebo viacerych urovniach.

Ventildtor rovnomerne rozhafia teplo prstencového zohrievacieho telesa na zadnej stene
Vo priestore na pecenie.
Mierny hortci vzduch Je inteligentny druh ohrevu na Setrnd pripravu mésa, ryb a peciva.

Spotrebi¢ optimdine reguluje privod energie do priestoru na pecenie. Jedlo sa pripravuje
vo fazach zvySkovym teplom. Zostane tak StavnatejSie a menej zhnedne. V zdvislosti

od spdsobu pripravy a potraviny sa moze usporit energia.

Druh ohrevu, pre ktory bola ur¢end trieda energetickej Ucinnosti.

795
!

Stuper Pizza Na pripravu pizze a jedal, ktoré potrebuju vel'g tepla zdola.
Ohrieva dolné vyhrievacie teleso a prstencové vyhrievacie teleso na zadnej stene.

|;, Dolny ohrev Pre pripravu vo vodnom kupeli a na dopecenie
Teplo prichddza zdola.

Iil Velkoplo3ny gril Na grilovanie plochych kuskov, ako steaky, parky alebo toasty na zapekanie.
Rozohreje sa celd plocha pod vyhrievacim telesom grilu.

5 Gril s cirkuldciou vzduchu Na pecenie hydiny, celych ryb a vacsich kusov mésa.

o9

Vlyhrievacie teleso grilu a ventildtor sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator viri hortci
vzduch okolo jedla.

Horny/dolny ohrev Na tradicné pecenie na jednej trovni. Zviast vhodné na kolace so Stavnatym obloZenim.
Teplo prichddza rovnomerne zhora a zdola.

1

Dalsie funkcie
Vasa nova rdra na pecenie vam ponuka este dalSie
funkcie, ktoré vam v kratkosti objasnime.

Funkcia Pouzitie

553 Rychly ohrev Rychlo predhriat priestor na pe€enie, bez pripravy.

Osvetlenie priestoru na pecenie Zapnut osvetlenie priestoru na pecenie bez funkcie. Ulahci vam
napriklad ¢istenie priestoru na pecenie.

W Programy Pre vela pokrmov st uZ v spotrebici naprogramované vhodné nastavené hodnoty.
— "Programy" na strane 24

Ecolyza Cistiaca funkcia ecolyza Cisti priestor na pecenie takmer
sama. — "Funkcia Cistenia" na strane 19

Teplota

Programy Umiestnenie pre funkciu programu.
Teplotu v priestore na pecenie si nastavite volicom EcoClean Stupen pre Gistiacu funkciu.
teploty. Okrem toho budu zvolené stupne pre dalSie
funkcie.

Ukazovatel teploty

Linia pod displejom sa naplni v troch krokoch
zlava doprava ¢erveno v zavislosti od teploty
v priestore na pecenie.

Pri velmi vysokych teplotach spotrebi¢ po dlh§om
Case teplotu mierne znizi.

Poloha Vyznam
" o " Ked predhrievate, optimalny okamih na vlozenie
hd UGB R Spotrebié nehreje. jedla je dosiahnuty vtedy, ked' su vsetky tri polia
50-275  Rozmedzie teplot Nastavite/na tceplotav priestore linie vyplnené nacerveno.
na pec.enlef/ ¢ S— Pocas vyhrievacich faz prevadzky klesa linia o jeden
1,2,3 Stupne grilu Nastavitelné stupne na grilovanie, krok.
aleho velkoplogny (7] a maloplogny [7]

A gril (kazdy podla druhu spotrebica).
Stuperi 1 = slaby
Stupen 2 = stredny
Stupen 3 =silny




sk Prislusenstvo

Upozornenie: V dbsledku tepelnej zotrvacnosti sa
moZe zobrazena teplota liSit od skuto¢nej teploty
v priestore na pecenie.

Funkcie priestoru na pecenie

R6zne funkcie v priestore na pecenie ulahcuju
prevadzku vasho spotrebica. Priestor na pecenie ma
napriklad velkoplo$né osvetlenie a chladiaci ventilator
chrani spotrebi¢ pred prehriatim.

Otvaranie dvierok rury

Ak pocas prebiehajlcej prevadzky otvorite dvierka
na spotrebici, bezi prevadzka dalej.

Osvetlenie priestoru na pe¢enie

Pri vac¢sine druhov ohrevu a funkcii je osvetlenie
priestoru na pecenie poc¢as prevadzky zapnuté. Pri
ukonc&eni prevadzky otocnym volicom déjde k vypnutiu.
S poziciou osvetlenia priestoru na pecenie na

oto¢nom voli¢i mbéZete osvietlenie zapnut bez
predhrievania. To vam pomé&ze napr. pri Cisteni

vasho spotrebica.

Chladiaci ventilator

V pripade potreby sa chladiaci ventilator zapne a vypne.
Teply vzduch unika cez dvierka.

Pozor!
Vetraciu Strbinu nezakryvajte. Inak sa spotrebi¢ prehreje.

Aby po prevadzke priestor na pecenie rychlejsie
vychladol, chladiaci ventilator isty ¢as eSte dobieha.
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BE3Prislusenstvo

Sucastou vasho spotrebica je rézne prisluSenstvo. Tu
najdete prehlad o dodanom prisluSenstve a jeho
spravnom pouzivani.

Zakladné prislusenstvo
V zavislosti od typu spotrebi¢a méze byt dodané
prislu§enstvo roézne.

Rost

Na riad, na formy na koldce a nékypy.
Na pecené méso, grilované jedld

a hlboko zmrazené jed|a.

Univerzalny plech

Na pripravu $tavnatych kolacov, peciva,
hiboko zmrazenych jeddl a velkych
kusov mésa.

Pri grilovani priamo na roste mozno
pekdc pouzivat aj ako zachytnti nddobu
na tuk.

Pouzivajte len originalne prislusenstvo. Je Specidlne
prispésobené vasmu spotrebicu.

PrisluSenstvo si mézete dokupit v zdkaznickom servise
alebo v $pecializovanych predajniach.

Upozornenie: Ked sa prisluSenstvo ohreje, moze sa
zdeformovat. Nema to Ziaden vplyv na funkciu. Ked
znova vychladne, deformacia zmizne.

Vkladanie prislusenstva

Priestor na pecenie ma 5 urovni vkladania. Tieto
urovne sa pocitaju zospodu hore.

Pri niektorych spotrebicoch je najvyssia troven
vkladania v priestore na pecenie oznacena
symbolom pre grilovanie.

PrisluSenstvo zasurite vzdy medzi obidve vodiace tyCe
danej Urovne vkladania.

Prisluenstvo sa moze vytiahnut priblizne do polovice
bez toho, aby sa prevratilo.

Upozornenia

= Davajte pozor, aby ste prisluSenstvo vzdy spravne
zasunuli do priestoru na pecenie.

m PrisluSenstvo zasurite vzdy Uplne
do priestoru na pecenie tak, aby sa nedotykalo
dvierok spotrebica.



Funkcia zacvaknutia

Prisluenstvo sa moze vytiahnut priblizne aZ do polovice,
kym sa nezaisti. Funkcia zacvaknutia zabrariuje
prevrateniu prislusenstva pri vytiahnuti. Prislusenstvo

s a musi spravne zasunut do priestoru na pecenie, aby
fungovala ochrana proti prevrateniu.

Pri zasuvani rostu dbajte na to, aby vyrez a bol vzadu
a smeroval nadol. Otvorena strana musi smerovat
k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenie nadol ~.

Dbaijte na to, aby pri zasuvani plechov

do priestoru na pecenie bol vyrez a vzdy vzadu a
smeroval nadol. Zosikmenie prisluSenstva b musi
smerovat dopredu k dvierkam spotrebica.

Priklad na obrazku: Univerzalny plech

Kombinovanie prisluSenstva
Rost moZete zasunut spolo¢ne s univerzalnym
plechom, aby sa zachytila kvapkajuca tekutina.

Pri vkladani ro$tu dbajte na to, aby obidve rozperky
a boli na zadnom okraji. Pri zasUvani univerzalneho
plecha je rost nad hornou vodiacou ty¢ou danej
urovne vkladania.

Priklad na obrazku: Univerzalny plech

Prislusenstvo sk

Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prisluSenstvo si moZete kupit v zakaznickom
servise alebo v $pecializovanych predajniach.
Rozsiahlu ponuku k vasmu spotrebicu ndjdete

v nasich prospektoch alebo na internete.

Dostupnost a moznost on-line objednavky je v réznych
krajinach rozdielna. Prosim, nahliadnite do vasich
predajnych podkladov.

Upozornenie: Nie kaZdé osobitné prisluSenstvo sa hodf
ku kazdému spotrebi¢u. Uvedte pri kipe vzdy presné
oznacenie (Cislo spotrebi¢a — E-Nr.) vasho spotrebica.
— '"Zdkaznicky servis" na strane 23

Zvlastne prislusenstvo

Rost

Na ukladanie riadu, formy na kolace a ndkypy a na pecené

maso a grilované kusky.

Plech na pecenie

Na kolace na plech a drobné pecivo.

Univerzalny plech

Na pripravu $tavnatych kolacov, peciva, hiboko zmrazenych jedal

a velkych kusov masa.

Pri grilovani priamo na roste mozno pekac pouzivat aj ako zachytnu
nadobu na tuk.

Vkladaci rost

Na méaso, hydinu a ryby.

Na vloZenie do univerzalneho plechu na zachytavanie kvapkajliceho
tuku a Stavy z mésa.

Univerzalny plech s neprifnavym povrchom

Na pripravu $tavnatych kolacov, peciva, hiboko zmrazenych jeddl
a velkych kusov masa.

Pecivo a méso sa daju lahsie uvolnit z univerzalneho plechu.

Plech na pecenie s neprifnavym povrchom
Na kolace na plechu a drobné pecivo.
Pecivo sa [ahSie uvolni z plechu.

Dva univerzalne plechy, tzky format

Na pripravu $tavnatych kolacov, pe¢iva, zmrazenych jedal.
Univerzaine pekace nepouZivajte so zacvakdvacimi vysuvmi
a neumiestiuijte ich na rost.

Profi-plech
Na pripravu velkych mnoZstiev. Idedine vhodny napr. aj na musaku.

Profi-plech s vkladacim rostom
Na pripravu verkého mnozstva jedla.

Veko na profi-plech
Vdaka veku sa profi-plech stava profi-pekacom.

Plech na pizzu
Na pizzu a velké okruhle kolace.

Grilovaci plech
Sluzi na grilovanie miesto rostu alebo ako ochrana pred
striekancami. PouZivajte iba spoloéne s univerzalnym plechom.

Kameni na pecenie

Na pripravu domdceho chleba, Zemli a pizze, ktoré maju pri peceni zis-
kat chrumkavy spodok.

Kameri na pecenie sa vzdy musf predhriat na odporucand teplotu.

11



sk Pred prvym pouzitim

Skleneny pekaé
Na pripravu dusenych jeddl a nakypov.

Sklenena misa
Na pripravu velkych kusov mésa, $tavnatych kolacov a nakypov.

Sklenena panvica
Na nékypy, zeleninové jedld a pecivo.

Vysuv s klipsou
Teleskopické vysuvy sa mozu pouzit v [ubovolnej trovni. Umiestnit
mozno tolko vysuvov, kolko volnych drovni je k dispozicii.

Vysuvny systém, jednoduchy
S teleskopickymi vysuvmi v Grovni 2 moZete prislusenstvo
vytiahnut dalej bez toho, Ze by sa preklopilo.

Vysuvny systém, 2-ndsobny
S teleskopickymi vysuvmi v Grovni 2 a 3 moZete
prisludenstvo vytiahnut dalej bez toho, Ze by sa preklopilo.

Vysuvny systém, 3-nasobny
S teleskopickymi vysuvmi v Urovni 1, 2 a 3 mozete
prislusenstvo vytiahnut dalej bez toho, Ze by sa preklopilo.
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EYPred prvym pouzitim

Prve nez za¢nete pouzivat vas novy spotrebic, musite
ho nastavit. Vycistite priestor na pecenie a prislusenstvo.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po pripojeni do siete sa na displeji zobrazi ¢as.
Nastavte si aktualny Cas.

Nastavenie ¢asu
Dbaijte na to, aby otocny voli¢ bol v nulovom nastaveni.

Cas zag¢ina pri 12:00 hod.

1. Tladidlom — alebo + nastavte denny ¢as.
2. Na potvrdenie jemne stlacte tlacidlo ©.
Na displeji sa zobrazi aktudlny ¢as.

Cistenie priestoru na peéenie a prislu$enstva

Predtym ako zacnete prvy raz pripravovat jedlo
v spotrebici, vycistite priestor na pecenie a prisluSenstvo.

Cistenie rury
Aby sa odstranila vone novoty spotrebica,
rozohrejte prazdny, uzavrety priestor na pecenie.

Dbaijte na to, aby sa v priestore na pecenie
nenachadzali zvysky obalu, ako napr. gulécky
polystyrénu a odstrarite lepiacu pasku v spotrebici
a na flom. Pred rozohrievanim utrite hladké plochy
v priestore na pecenie jemnou vihkou handric¢kou.
Pocas rozohrievania spotrebica vetrajte kuchyriu.
Uskuto¢nite uvedené nastavenia. Ako nastavit druh

ohrevu a teplotu sa dozviete v nasledujucej kapitole.
— "Obsluha spotrebica" na strane 13

Nastavenia

Druh ohrevu Horny/dolny ohrev 2]
Teplota 240°C

Trvanie 1 hodina

Vypnite spotrebi¢ po zadanej dobe.

Ked je priestor na pecenie vychladnuty, hladké
plochy vygistite umyvacim roztokom
a handri¢kou na umyvanie.

Cistenie prislusenstva

PrisluSenstvo dékladne vycistite umyvacim roztokom
a handri¢kou alebo mékkou kefkou.



Obsluha spotrebiéa

S ovladacimi prvkami a ich ¢innostou ste sa uz
zoznamili. Teraz vam vysvetlime, ako nastavite
spotrebic.

Zapnutie a vypnutie spotrebica

Otoc¢ny voli¢ zapina a vypina spotrebi¢. Hned, ako
nastavite polohu okrem nulovej, spotrebic¢ sa zapne.
Pre vypnutie spotrebica nastavte otoc¢ny voli¢ na
nulu.

Nastavenie druhu ohrevu a teploty

S voli¢om teploty a oto¢nym volicom si nastavite vas
spotrebi¢ velmi jednoducho. Na zaciatku navodu

na pouZitie vidite, ktory druh ohrevu je najvhodnejsi
pre ktory pokrm. — "Zozndmenie sa

SO spotrebicom" na strane 8

Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev &
pri teplote 190°C.

1. Otocnym volicom nastavte druh ohrevu.

: .

o
2. Volicom teploty nastavte teplotu alebo

>
{@)
stupen grilovania.

A\

Po niekolkych sekundéch sa za¢ne spotrebi¢ ohrievat.

Ked' je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebi¢ otocenim
otoc¢ného voli¢a do nulovej polohy.

Upozornenie: Na spotrebi¢i mozete nastavit aj
dobu tpravy a ¢as ukoncenia. — "Casové
funkcie" na strane 14

Zmena

M®oZete druh ohrevu a teplotu kedykolvek ktorymkolvek
voli¢om menit.

Obsluha spotrebica

Rychly ohrev
Pomocou rychleho ohrevu mézete skratit Cas
rozohrievania.

Vhodné druhy ohrevu su:
u 3D Hordci vzduch
= [© Horny/dolny ohrev

Vyuzite rychly ohrev len pri nastavitelnych
teplotach nad 100 °C.

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pecenia,
vlozte jedlo do priestoru na pecenie az vtedy, ked' je
rychly ohrev skonceny.

1. Nastavte oto¢ny voli¢ na [$].
2. Voli¢om teploty nastavte teplotu.
Rdra na pecenie zac¢ne hriat.

Ked je rychly ohrev skon¢eny, zaznie signal a
na displeji sa objavi upozornenie. Vlozte jedlo
do priestoru na pecenie.

sk



sk Casové funkcie

[€ Casové funkcie

Vas spotrebi¢ ma rézne Casové funkcie.

Casova funkcia Pouzitie
9 Dobalpravy  Po uplynuti nastavené doby trvania spotre-

bi¢ automaticky ukonci prevadzku.

(® Cas ukondenie Zadajte dobu trvania a poZadovany ¢as skonce-
nia. Spotrebic¢ sa automaticky zapne tak, aby
sa prevadzka v pozadovanom ¢ase skoncila.

Minttka Minutka funguje ako klasicka kuchynska
minutka. Bezi nezavisle od prevadzky
a neovplyviuje spotrebic.

®  Hodiny Kym nebezi v popredi in funkcia, ukaze

vam spotrebic na displeji ¢as.

Najskdr po nastaveni druhu ohrevu méZete dobu
trvanie nastavit stlacenim tlacidla ®. Po nastaveni
doby trvania nastavite ¢as skonc¢enia. Minutku
mozete kedykolvek nastavit.

Po uplynuti doby trvania alebo ¢asu minutky zaznie
signal. Signal m6zete predcasne ukongit dotykom
na tlacidlo ©.

Upozornenie: Dizku signalu mézete zmenit
v zékladnych nastaveniach. — "Zdkladné
nastavenia" na strane 17

Nastavenie doby trvania

Cas pecenia pre vas pokrm mdzete nastavit

na spotrebici. Neprekroci sa tak nechtiac ¢as pecenia
a nemusite prerusovat' iné prace, aby ste ukoncili
prevadzku.

Nastavit sa dd maximalne 23 hodin a 59 minut. Do
jednej hodiny sa da doba trvania nastavit v minatovych
intervaloch, potom v 5-minutovych intervaloch.

VZzdy potom, ako stlacite tlacidlo ako prvé, za¢ne doba
trvanie pri dalSej nastavenej hodnote:
10 mindt tlacidlom — a 30 mindt tlacidlom +.

Priklad na obrazku: Doba trvania 45 minut.
1. Nastavte druh ohrevu a teplotu alebo stuperi.
2. Dvakrat stlacte tlacidlo .

Na displeji sa zobrazi doba trvania ©.
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3. Dobu trvania nastavte tlacidlom — alebo +.

Po niekolkych sekundach za¢ne spotrebic hriaf.
Cas prevadzky na displeji plynie.

Pri niektorych spotrebi¢och sa doba trvania odmeriava
na pozadi. Dobu trvania mozete zistit pomocou
tlacidla ©.

Doba upravy pokrmu uplynula

Zaznie signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji
sa nastavi doba trvania na nulu.

Hned po ukonceni signédlu mdzete obnovit nastavenie
stlaéenim tlacidla +.

Ked' je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebi¢ otoc¢enim
otoc¢ného voli¢a do nulovej polohy.

Zmena a prerusenie

Dobu trvania mézete kedykolvek zmenit
tla¢idlom — alebo +. Zmena sa prevezme po
niekorkych sekundach.

Pre zruSenie nastavte tlacidlom — dobu trvania
spat na nulu. Spotrebi¢ ohrieva dalej aj bez
zadanej doby trvania.

Vyvolanie ¢asovych funkcii

Ak sU nastavené viaceré ¢asové funkcie, svietia

na displeji prislusné symboly. Symbol, ktorého ¢as

sa prave zobrazuje, je vyznaceny.

Pre vyskusanie hodnot réznych &asovych funkcii, jemne
stla¢ajte tlacidlo O tak dlho, kym sa nezobrazi Zelany
symbol.

Nastavenie ¢asu ukoncéenia

Cas, kedy sa ma skondit pedenie, mdzete posuntit.
Rano napriklad mézete viozit jedlo do priestoru

na pecenie a nastavit rdru tak, aby bolo jedlo hotové na
obed.

Upozornenia

m Nezabudnite, Ze potraviny nesmu zostat prili$ dlho
v priestore na pecenie, lebo sa pokazia.

= Koniec uz nenastavujte, ak uz bola spustena
prevadzka. Vysledok pecenia by sa uz nezhodoval
s vasou predstavou.

Cas ukoncenia doby trvania je mozné posunut
maximalne o 23 hodin a 59 minut dozadu.



Priklad na obrazku: Je 10:30 hod., nastavena doba
trvania je 45 minut a jedlo ma byt hotové o 12:30 hod.
1. Nastavte druh ohrevu a teplotu alebo stuperi.
2. Dvakréat jemne stlacte tlacidlo © a tlagidlom — alebo
tlacidlom + nastavite dobu trvania.
3. Pre opakovanie stladte jemne tlagidlo O®.
Na displeji sa zobrazi kone¢ny ¢as (O.

4. Tlagidlom + alebo — posurite koniec na neskorSie.

B==lg
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Po niekolkych sekundach spotrebi¢ nastavenie
prevezme. Na displeji sa zobrazi ¢as skon&enia. Hned,
ako sa spotrebi¢ spusti, Cas prevadzky na displeji
zacne plynut.

Pri niektorych spotrebi¢och sa doba trvania odmeriava
na pozadi. Dobu trvania mézete zistit pomocou
tlacidla ©.

Zvolena doba uplynula

Zaznie signdl. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji
stoji doba trvania na nule.

Hned po ukonceni signélu mdzete obnovit nastavenie
stlacenim tlacidla +.

Ked je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebic,
v ktorom nastavite oto€ny voli¢ na nulu.

Zmena a prerusenie

Cas skoncenia mozete zmenit tlacidlom — alebo
tlacidlom +. Po niekolkych sekundach sa zmena
nastavi. Cas ukoncenia uz nie je mozné zmenit,

ked uZ doba trvania plynie. Zmena sa prevezme

po niekolkych sekundach.

Pre zastavenie nastavte tlagidlom — konecny ¢as
spét na aktualny ¢as plus dobu trvania. Spotrebic
zacne hriat a ¢as prevadzky na displeji zacne plynut.

Casové funkcie sk

Vyvolanie ¢asovych funkcii

Ak sU nastavené viaceré ¢asové funkcie, svietia

na displeji prislusné symboly. Symbol, ktorého ¢as
sa prave zobrazuje, je vyznaceny.

Pre vyvolanie hodnét réznych €asovych funkcii, jemne
stlacajte tlacidlo O tak dlho, kym sa nezobrazi zelany
symbol.

Nastavenie minutky

Minutka funguje paralelne s ostatnymi
nastaveniami. MoZete ju kedykolvek nastavit, aj
vtedy, ked je spotrebi¢ vypnuty. Ma vlastny
zvukovy signdl, takze budete pocut, ¢i uplynul ¢as
na minutke alebo doba trvania.

Nastavit sa da maximalne 23 hodin a 59 minut.
Do 10 mindt sa da nastavit ¢as minttky

v 30 sekundovych intervaloch. Cim vy$Sia hodnota,
tym vacsie Casoveé intervaly.

Podla toho, ktoré tlacidlo stlacite, zadina sa ¢as
minutky pri dalSej nastavenej hodnote.

5 minut tlagidlom — a 10 minut tlacidlom +.

1. Jemne stlacajte tlacidlo ©, az kym sa
neobjavi symbol minutky &.

2. Nastavte ¢as minitky pomocou tlacidla — alebo
tlacidla +.

Po niekolkych sekundach sa rura spusti.

Tip: Ked sa ¢as nastaveny na minatke
vztahuje na prevadzku spotrebi¢a, pouzite
dobu trvania. Spotrebi¢ sa automaticky vypne.
Cas na mindtke uplynul

Zaznie signal.

Na displeji stoji ¢as minutky na nule.

Vypnite minttku ktorymkolvek tlacidlom.

Zmena a prerusenie
Tlagidlom — alebo tlacidlom + zmerite ¢as minutky.
Po niekolkych sekundach sa zmena nastavi.

Tlacidlom = nastavte ¢as minGtky naspéat na nulu:
Minutka je vypnuta.

Vyvolanie ¢asovych funkcii

Ak su nastavené viaceré Casové funkcie, svietia

na displeji prislusné symboly. Symbol, ktorého ¢as
sa prdve zobrazuje, je vyznaceny.

Pre vyvolanie hodnét réznych ¢asovych funkcii, jemne
stlacajte tladidlo O tak dlho, kym sa nezobrazi Zelany
symbol.



sk Detska poistka

Nastavenie hodin

Po ukonceni alebo vypadku elektrického pridu blika
na displeji ¢as. Nastavte cas.

Otocny voli¢ musi byt v polohe na nule.
1. Stlacte tlacidlo O.
Denny Cas prestava blikat.
2. Tlac¢idlom — alebo + nastavte denny ¢as.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as prevezme.

Upozornenie: Aktualny ¢as sa zobrazi na displeji.
—> "Zdkladné nastavenie" na strane 17

Zmena hodin

Cas mdzete v pripade potreby znovu zmenit,
napr. z letného na zimny cas.

Na to pri vypnutom spotrebici stlacte tlacidlo O,
kym nie je symbol pre ¢as oznaceny, a ¢as zmerite
tlacidlom — alebo tladidlom +.

16

[ Detska poistka

Vas spotrebic¢ je vybaveny detskou poistkou, aby ho
deti nemohli nedopatrenim zapnut.

Upozornenia

= To, &i je mozné funkciu detska poistka nastavit
alebo nie, mézete menit v zékladnych nastaveniach.
— "Zdkladné nastavenia" na strane 17

m Eventudlne pripojend varna doska nie je detskou
poistkou na rure ovplyvnena.

m Po vypadku elektrickej energie uz detska poistka nie
je aktivna.

Aktivacia a deaktivacia

Otocny voli¢ musi byt v polohe na nule.

Tlacidlo c= stlacte cca na 4 sekundy.

Na displeji sa zobrazi symbol. Detska poistka je
aktivovana.

Upozornenie: Ak je nastaveny symbol minutky &,
tento nadalej plynie. Kym je aktivna detska poistka,

nie je mozné zmenit ¢as minutky.

Pre deaktivaciu stlacajte tladidlo c= cca 4 sekundy, kym
sa nezobrazi na displeji prislusny symbol.



fHZakladné nastavenia

Aby ste vas spotrebi¢ mohli optimalne a jednoducho
ovladat, k dispozicii mate rézne nastavenia. Tieto
nastavenia mozete podfa potreby menit.

Zoznam zakladnych nastaveni

Podla vybavy vasho spotrebic¢a nie su dostupné vSetky
zékladné nastavenia.

Zékladné nastavenie Vyber

c  Ukazovatel hodin £ Odstranenie ukazovatefa Gasu.
{ Zobrazenie hodin.

cc Castrvaniasignalu  / cca 10 sekind

po ubehnuti doby 2 cca 30 sekund
trvania alebo minltky 3 ocq 2 mindty

c 3 Ton tlacidiel pri dotyku £/ = vypnuty

na tlagidlo { = zapnuty
c Cas dobehu i krdtky
chladiaceho 2 stredny
ventilatora Fdhy
Y extra diny
c5 Cascakania, kymsa  {cca 3 sekundy
nastavenie ulozf 2 cca 6 sekund

3 cca 10 sekund

ch Mozné aktivovanie nie
detskej poistky !éno

-~

Turdost vody 1 = zmakcena
{ = mékkd (do 1,3 mmol/l)
2 = stredne tvrda (1,3 - 2,5 mmol/l)
3 =twrdé (2,5 - 3,8 mmol/l)
Y = velmitvrdd* (nad 3,8 mmol/I)
Nastavenia z vyrobného zavodu (podla typu spotrebi¢a sa mozu
nastavenia z vyrobného zavodu liit).

*Nie je k dispozicii u vetkych typov spotrebicov.

Zmena zakladného nastavenia
Otocny voli¢ musi byt v polohe na nule.

1. Tlacgidlo © drzte stlacené cca na 4 sekundy.
Zobrazi sa prvé zakladné nastavenie, napr.c { .
2. V pripade potreby nastavenie zmenite tlacidlom
— alebo +.
3. Potvrdte tlacidlom O.
Zobrazi sa zékladné nastavenie.
4. Tlacidlom O mbZete prejst zakladné nastavenie
alebo ho podla poziadavky zmenit stlacenim tladidla
— alebo +.
Nakoniec na potvrdenie stlacte O cca na 3 sekundy.
Vsetky zaékladné nastavenia su ulozené.

Zéakladné nastavenie mozete kedykolvek zmenit.

Upozornenie: Po vypadku elektrického prudu sa
nastavi spat do nastavenia z vyrobného zavodu.

Z&kladné nastavenia sk

I Cistenie

Vasa rura zostane dlho Ziariva a funkéna, pokial ju
budete spravne Cistit a starat' sa o fiu. Spravny spésob
udrzby a Cistenia je popisany nizsie.

Vhodné ¢gistiace prostriedky

Aby ste rozdielne povrchy neposkodili pouzitim
nespravneho Cistiaceho prostriedku, dodrziavajte
Udaje uvedené v tabulke. Niektoré oblasti nemusia byt
sucastou vasho spotrebica, zalezi na modeli spotrebica.

Pozor!

Poskodenie povrchu

NepouZzivajte

m ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,
Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
tvrdé abrazivne vankusiky alebo Gistiace Spongie,
vysokotlakovy Gisti¢ alebo parny Sistic,

Specialny Cisti¢ na tepelné Cistenie.

Nové Gistiace Spongie pred pouzitim dokladne premyte.

Tip: Prostrednictvom zakaznickeho servisu si mozete
kupit stpravy na Cistenie a oSetrovanie, ktoré zvlast
odporu¢ame. DodrZiavajte prislusné pokyny vyrobcu.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa nedotykajte
horucich vnutornych pléch priestoru na pecenie
alebo horucich komponentov. Vzdy nechajte
spotrebi¢ vychladnut. Deti udrziavajte v bezpecénej
vzdialenosti.

Oblast Cistenie

Vonkajsie plochy spotrebica

Celo Hordci ¢istiaci roztok:

znehrdzavejlcej  VyGistite handrickou a potom osuste mékkou

ocele utierkou.
Vzdy hned odstrarite vapenatg, tukoveé, Skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka. Pod takymito Skvrnami
moZe kov zacat korodovat.
V zdkaznickom servise alebo Specializovanej pre-
dajni mozno zakupit Specidlne Gistiace pro-
striedky na nehrdzavejdcu ocel, ktoré st vhodné
na teplé povrchy. Prostriedok naneste v tenkej
vrstve makkou utierkou.

Plast Hordci Cistiaci roztok:
V/ycistite handri¢kou a potom osuste makkou
utierkou.
NepouZivajte Cistiaci prostriedok na sklo alebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy Hortci umyvaci roztok:

V/ycistite handri¢kou a potom osuste makkou
utierkou.

Hordci umyvaci roztok:

Vycistite handrickou a potom osuste mékkou
utierkou.

NepouZivajte Cistiaci prostriedok na sklo alebo
Skrabku na sklo.

Ovladaci panel




sk Cistenie

Skla dvierok Hordci Cistiaci roztok:

Vycistite handrickou a potom osuste mékkou
utierkou.

Nepouzivajte Skrabky na sklo alebo drotenky

z nehrdzavejlcej ocele.

Madlo Hordci ¢istiaci roztok:
Vycistite handrickou a potom osuste mékkou
utierkou.
Ked sa odvaprovaci prostriedok dostane na
madlo, okamZite tchytku utrite. Ind¢ sa tieto
Skvrny uz nedaju odstrdnit.

Vnitro spotrebica

Smaltované Dodrziavajte upozornenia tykajdce sa ploch
asamoCistiace  priestoru na pecenie uvedené za tabulkami.
plochy

Skleneny kryt Hortci umyvacf roztok:

osvetlenia VlyCistite handrickou a potom osuste makkou
priestoru utierkou.

na pecenie Pri silnom znegisteni pouZite Cistiaci prostriedok

nardry.

Tesnenie dvierok  Hortci Cistiaci roztok:
Neodoberajte ho!  VyCistite handrickou.
Nepouzivajte abrazivne prostriedky.

Kryt dvierok Z uslachtilej ocele:

PouZite Cisti¢ na uslachtilt ocel. Dodrziavajte
pokyny vyrobcov. NepouZzivajte oSetrujlice pro-
striedky na udlachtild ocel.

Z plastu:

Vlycistite horticim Cistiacim prostriedkom a Cistia-
cou utierkou. Osuste nasledne makkou utierkou.
Nepouzivajte Cistiaci prostriedok na sklo alebo
Skrabku na sklo.

Pred Gistenim opatrne odoberte kryt dvierok.

Horci Cistiaci roztok:
Namocte a vycistite handrickou alebo kefkou.

Zavesné rosty

Teleskopické HorUci ¢istiaci roztok:

vysuvy Vycistite handrickou alebo kefkou.
Neodstranujte mastiaci tuk z teleskopickych
vysuvoch, Cistite ich zasunuté. Neumyvajte
v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo Hortci umyvaci roztok:
Namocte a vycistite handrickou alebo kefkou.
Pri silnom znecisteni pouzite drotenku

z nehrdzavejlicej ocele.

Upozornenia

= Malé farebné rozdiely na ¢ele spotrebic¢a vzniknu
kvoli zloZeniu z réznych materidlov, napr. sklo, plast
alebo kov.

= Tiene na sklach dvierok, ktoré pdsobia ako Smuhy,
je svetelny odraz osvetlenia priestoru na pecenie.

= Smalt sa pri velmi vysokych teplotach vypali. M6Zu
tak vzniknut malé farebné rozdiely. Je to normalne
a nema to Ziaden vplyv na funkciu.
Hrany tenkych plechov sa nedaju Upline potiahnut
smaltom. Preto mozu byt drsné. Antikorézna
ochrana sa tym nenarusi.
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Plochy priestoru na pecenie

Zadna stena, strop a bo¢né steny priestoru
na pecenie su samocistiace. Zistite to podla
drsného povrchu.

Dno priestoru na pe€enie je smaltované a ma
hladky povrch.

Cistenie smaltovanych pléch

Hladké smaltované plochy vycistite handri¢kou
a hortcim umyvacim roztokom alebo octovou
vodou. Osuste makkou utierkou.

Pripalené zvysky jedal namocdte vihkou handri¢kou

a umyvacim roztokom. Pri silnom znecisteni pouzite
drétenku z uslachtilej ocele alebo Cistiaci prostriedok
na rdry.

Priestor na pe¢enie nechajte po Gisteni vyschnut otvoreny.

Upozornenie: Zvysky potravin mozu vytvorit biele
povlaky. Nie su zdvadné a nemaju Ziadny vplyv
na funkénost. V pripade potreby mézete zvysky
odstranit kyselinou citrénovou.

Cistenie samogistiacich ploch

Samogistiace plochy su potiahnuté vrstvou poréznej,
matnej keramiky. Tato vrstva pocas prevadzky
spotrebica nasava a odstrafiuje striekance z pecenia.

Ked sa uz samocistiace plochy samé nedostato¢ne
Cistia a vznikaju tmavé Skvrny, moZzete ich vydistit
spustenim funkcie Cistenia. VSimnite si idaje

v prislusnej kapitole. — "Cistiaca funkcia" na strane 19

Pozor!

Na samodistiace plochy nepouzivajte Cistiaci
prostriedok na rury. Povrchy by sa mohli poskodit. Ak
sa Cistiaci prostriedok na rdry napriek tomu dostane
na tieto plochy, ihned ho umyte vodou a $pongiou.
Prosim, neSuchajte a nepouzivajte abrazivne pomoécky
na Cistenie.

Udrziavanie spotrebic¢a v Cistote

Aby sa nevytvorila neodstranitelna Spina, spotrebic¢ vzdy
udrZiavajte Cisty a necistoty hned' odstrarite.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

Volné zvysky jedal, tuk a $tava z pecenia sa mézu
vznietit. Pred spustenim prevadzky odstrarite z priestoru
na pecenia, z ohrevného telesa a prislusenstva hrubé
necistoty.

Tipy

= Vycistite priestor na pecenie po kazdom pouziti.
Tak sa necistoty nepripdlia.

= VZdy hned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka.

= Na pecenie velmi vihkych kolacov pouZivajte
univerzalny plech.

= Na pecenie pouZivajte vhodny riad, napr. pekac.



[} Funkcia ¢istenia

S funkciou Cistenia ,EcoClean” sa vycistia
samocistiace plochy v priestore na pecenie.

Samogistiace plochy (zadna stena, strop

a bocné steny) su potiahnuté vrstvou poréznej, matnej
keramiky. Tato vrstva po¢as prevadzky rury nasava

a odburava striekance z pec¢enia a grilovania. Ked' sa
uz plochy nedostato¢ne istia a vznikaju tmavé flaky,

mozete ich vycistit spustenim funkcie Cistenia.

Odporucania na Cistenie

Spotrebi¢ zaznamenava druh a trvanie prevadzky. Hned

ako je potrebné vykonat Cistenie, zobrazi sa na displeji
£ L, ked sa spotrebi¢ vypne. Upozornenie sa da
odstranit fubovolnym tladidlom, okrem tlacidla —.
Upozornenie sa zobrazi vzdy znovu, kym nie je
kompletne vykonana funkcia Cistenia.

Upozornenie: Pocitadlo odporucania Cistenia mbzete
Uplne vynulovat tak, Ze podrzite tladidlo — 4 sekundy.
Upozornenie sa uz nezobrazi, kym spotrebi¢ znova
nezaznamena pocet adekvatnych ¢innosti

v prevadzke.

Pozor!
Ked budete toto upozornenie ignorovat, samocistiace
plochy sa mézu poskodit.

Ked je vas spotrebi¢ pred¢asne znecisteny, napr. pri
peceni mastného masa alebo ked zistite, Ze je tam
vela tmavych Skvfn, necakajte s ¢istenim, kym sa
zobrazi oznamenie. PretoZze ¢im CastejSie sa Cistenie
uskutocriuje, tym dlhsie je zaruGena schopnost
Cistenia samodistiacich pléch. Na spotrebici mbézete
funkciu samodistenia spustit kedykolvek.

Upozornenie: Po vypadku pridu je ¢itac odporucania
Cistenia obnoveny (po Ciato¢ny). Zacnite funkciu
Cistenia optimalne po vypadku prudu.

Pred funkciou éistenia
Vyberte zavesné rosty, vysuvy, prislusenstvo
a riad z priestoru na pecenie.

Cistenie dna priestoru na peéenie a vnatornych
dvierok spotrebica

Odstrarite hrubé necistoty z dna priestoru na pecenie,
dvierok spotrebiCa a osvetlenia priestoru na pecenie.
Inac¢ vzniknu Skvrny, ktoré sa uz nedaju odstranit.

Pozor!

Na samodistiace plochy nikdy nepouZivajte Cistiaci
prostriedok na rury. Povrchy sa poskodia. Ak sa Cistiaci
prostriedok na rury dostane na tieto plochy, ihned ich
umyte vodou a Spongiou. Neslchajte a nepouzivajte
abrazivne pomécky na Cistenie. — "Cistenie”

na strane 17

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!

A\ Spotrebi¢ sa po¢as druhu prevadzky funkcie Cistenia
zvonku velmi zohreje. Nikdy sa nedotykajte dvierok
spotrebi¢a. Nechajte spotrebi¢ vychladnut. Deti
udrZiavajte v bezpecnej vzdialenosti.

Funkcia Cistenia sk

Nastavenie funkcie Cistenia

Predtym ako nastavite funkciu Cistenia, vS§imnite si
Udaje tykajuce sa pripravy.

Cas trvania je pri funkcii Gistenia pevne prednastaveny
na 1 hodinu. Neda sa zmenit.

1. S oto¢nym volicom nastavte EcoClean tlacidlom (3.
Na displeji sa zobrazi doba trvania.

2. Volicom teploty nastavte teplotu, alebo
stupen Cistenia (3.

Funkcia Cistenia sa spusti. Na displeji plynie ¢as trvania.

Pocas priebehu funkcie Cistenia vetrajte kuchynu.

Po skonceni funkcie Cistenia zaznie signal. Na displeji
sa nastavi trvanie na nulu. Otoc¢ny voli¢ nastavte
do nulovej polohy.

Posunutie ¢asu skonéenia

Cas skong&enia moéZete posuntt dozadu. Pred &tartom
stlacte tlacidlo @,vkym nie je na displeji vyznaceny
konec¢ny symbol. Cas skoncenia posunte na neskor
tlagidlom +.

Po spusteni spotrebi¢ prejde do ¢akacej pozicie.

Zmena a prerusenie

Cas ukong&enia sa moze zmenif, kym je spotrebi¢
v pozicii ¢akania.

Keby ste chceli zrusit funkciu cistenia, vypnite
spotrebi¢ tym, Ze oto¢ny voli¢ posuniete na nulu.

Po skonéeni funkcie istenia
Ked je priestor na pe€enie vychladnuty, utrite ho
v pripade potreby vihkou handrou.

Upozornenie: Po¢as prevadzky a funkcie Cistenia sa
mozu na plochéach vytvorit Gervenkasté Skvrny. Nejde
o hrdzu, ale o zvysky varenych potravin. Tieto Skvrny
neohrozuju zdravie a neobmedzuju Cistiacu schopnost
samodistiacich pléch.



sk Zavesné rosty

Zavesné rosty

Pri starostlivom oSetrovani a Cisteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu sa dozviete, ako
spravne vysadite zavesné rosty, aby ste ich mohli
vycistit'.

Vysadenie a nasadenie zavesnych rostov
AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Zavesné rosty sa velmi zohreju. Nikdy sa nedotykajte
horucich zavesnych rostov. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut. Deti udrZiavajte v bezpecnej vzdialenosti.

Vysadenie zavesnych rostov

1. Rost vpredu mierne nadvihnite a a vyveste b
(Obrazok H).

2. Potom cely rost vytiahnite dopredu a vyberte ho von
(Obrazok H).

i

o

|

Zavesné rosty vycistite Cistiacim prostriedkom
a $pongiou. Ak je zne Gistenie tazko odstranitelné,
pouZite kefku.
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Nasadenie zavesnych rostov

Zavesné rosty patria len doprava alebo dolava.
Pri obidvoch zavesnych rostoch dbajte na to, aby
zahnuté ty¢ky boli vpredu.

1. Zavesny rost zasurite najprv do stredu do zadného
otvoru atak, aby rost doliehal na stenu priestoru
na pecenie a potom potlacte dozadu b (Obrazok ).
2. Potom rost zasurite do predného otvoru ¢ tak, aby
rost aj tu doliehal na stenu priestoru
na pecenie a potlacte nadol d (Obrézok H).

2

/’

lINe 5
5




Dvierka spotrebica sk

- P2 6. V pripade potreby méZete vytiahnut kondenzaénu
DVlerka SPOtl’eblca listu na Cistenie. Potom celkom otvorte dvierka
spotrebi¢a (Obrazok H).
Pri starostlivom oSetrovani a Cisteni zostane vas . Odklopte a vytiahnite kondenzacnu listu (Obrazok B).
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu sa dozviete, ako
mozete vydistit dvierka spotrebica. 5]

~

Vysadenie a nasadenie skla dvierok /
Aby sa dal spotrebic lepsie vycistit, skla dvierok
spotrebica je mozné demontovat.

Vysadenie skla dvierok
1. Uplne otvorte dvierka spotrebica.

2. Obidve zaistovacie packy viavo a vpravo vyklopte

(Obrézok ). L ) Vydistite skld Sistiacim prostriedkom na sklo a makkou
3. Zatvorte dvierka spotrebica aZ na doraz (Obrazok handrigkou. Utrite kondenza&n listu utierkou

a horucim roztokom na umyvanie.

AVarovanie

Nebezpeéenstvo poranenia!

= Poskriabané sklo na dvierkach spotrebi¢a mbze
prasknut. Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo
abrazivne Cistiace prostriedky.

m Zavesy dvierok spotrebi¢a sa pri otvarani a zatvarani
zatvaraju a mozete sa privriet. Nesiahajte
do priestoru zavesov.

Nasadenie skiel

Vysadenie skiel 1. Celkom otvorte dvierka spotrebiCa a opét zalozte

1. Mierne otvorte dvierka spotrebi¢a. kondgnzaénu listu. Potom Iiétu opét zasurite
2. Zatladte na kryt vlavo a vpravo (Obrazok H). aotocte smerom dole (Obrézok ).
3. Odoberte kryt (Obrazok H).

\“\ % A

2. Zasunte vnutorné sklo a davajte pozor na to, aby

N\

4. Vytiahnite vonkajsie sklo (Obrazok H) a opatrne bolo sklo v drZiaku umiestnené smerom dole
poloZte na rovnu plochu. (Obrézok H).

5. Vytiahnite vnutorné sklo (Obrézok E) a opatrne
polozte na rovnd plochu. (2] \Q\ <
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sk Co robit v pripade poruchy?

3. Pritlacte vnutorné sklo smerom hore (Obrazok H).

4. Zasunte vonkajSie sklo a ddvajte pozor na to, aby
bolo sklo v drziaku umiestnené smerom dole
(Obrazok H).

5. Pritlacte vonkajsie sklo smerom hore (Obrazok H).

i/

6. Nasadte kryt a pritlacte tak, aby sa pocutelne zaistil
(Obrazok @).

7. Dvierka spotrebi¢a celkom otvorte.

8. Obidve zaistovacie packy viavo a vpravo zaklopte

(Obrazok ®).
|

Lo

9. Zatvorte dvierka spotrebica.

Pozor!
Priestor na pe¢enie mozete pouzivat znova az vtedy,
ked su skla spravne namontované.
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Co robit v pripade
poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena len
nejakou malickostou. Skor ako zavolate zékaznicky
servis, skuste sami odstranit poruchu pomocou tejto
tabulky.

Odstranenie zavad svojpomocne

Technické poruchy na spotrebici si asto mdzete velmi
jednoducho odstranit sami.

Ked sa jedlo nevydari optimalne, na konci ndvodu na
pouzivanie najdete vela tipov a upozorneni tykajicich
sa pripravy jedal. — "Testované pre vds v nasom
kuchynskom Studiu" na strane 26

Porucha Moznd prici- Riesenie/Rada
na
Spotrebi¢ nefun- Nefunkénd  Skontrolujte poistku v poistkovej
guje. poistka. skrini.
Vlypadok elek- Skontrolujte, ¢i kuchynské svetlo
trického alebo ostatné kuchynské spotre-
prddu. bice funguju.
Na displeji sa Vlypadok elek- Na displeji sa zobrazi ¢as po
nezobrazuje ¢as. trického obnoveni napajania.

prddu.

Spotrebi¢ sada  Je aktivo- Deaktivujte detsku poistku tak,
nastavit, ale neza- vand detskd  Ze pole kliée podrZite stlacené
hrieva sa. Spotre- poistka. cca

biC sa 4 sekundy.

nerozohrieva, na

displeji svieti kla¢

alebo SAFE.

Na displeji sa Odporucanie  Prejdite si celym istiacim rezi-
zobrazi £ L. pre Gistenie.  mom.
Upozornenie sa méze ktorymkol-
vek tlacidlom zrusit. AvSak stéle
bude svietit, kym nie je Cistiaca
funkcia dokoncena.

AVarovanie — Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom!

Neodborné opravy st nebezpecéné. Opravu a vymenu
poskodenych elektrickych vedeni smie vykonat len
technik zakaznickeho servisu vySkoleny nasou
spolo¢nostou. Ak je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite
spotrebic zo zasuvky alebo vypnite poistku v poistkovej
skrini. Zavolajte zéakaznicky servis.

Chybové hlasenia na displeji

Ked sa vam na displeji zobrazi hldsenie £, napr.
symbol £55-32, jemne stlacte tlagidlo ©. Hlasenie
poruchy sa zrusi. Znova nastavte ¢as.

Ak ste uz mali poruchu, moZete spotrebi¢ pouzivat
beznym spdsobom. Ak sa hlasenie poruchy objavi
znova, zavolajte zdkaznicky servis a uvedte presné
hlasenie poruchy. — "Zdkaznicky servis" na strane 23



Vymena osvetlenia v priestore na pe¢enie

Ked' sa Ziarovka osvetlenia priestoru na pecenie
vypdlila, musi sa vymenit. Ziaruvzdorné halogénové
Ziarovky, 230 V, 25 W zakupite v zdkaznickom servise
alebo v Specializovanej predajni.

Halogénovu Ziarovku chytte suchou utierkou. Predizi sa
tak Zivotnost Ziarovky. PouZivajte len tieto Ziarovky.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo Urazu elektrickym
prudom!

Pri vymene Ziarovky osvetlenia priestoru na pecenie su
kontakty objimky Ziarovky pod priddom. Pred
vymenou vytiahnite sietovi zastréku alebo vypnite
poistku v poistkovej skrinke.

/A Varovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa nedotykajte
horucich vnutornych ploch priestoru na pecenie
alebo horucich komponentov. VZzdy nechajte
spotrebi¢ vychladnut. Deti udrZiavajte v bezpecnej
vzdialenosti.

1. Utierku na riad poloZte do studeného priestoru
na pecenie, aby ste zabranili poSkodeniu.

2. Skleny kryt vyskrutkujte dofava (Obrézok ).

3. Ziarovku vytiahnite, neotacajte (Obrazok H).
VloZte novu ziarovku, pricom dbajte na polohu
kolikov. Ziarovku pevne zatlacte.

4. Skleneny kryt znova zaskrutkuijte.
Podra typu spotrebi¢a je skleny kryt vybaveny
tesniacim krdzkom. Tesniaci krdzok
pred zaskrutkovanim znova nasadte.

5. Utierku na riad vyberte a zapnite poistku.

Zakaznicky servis sk

P& Zakaznicky servis

Ak vas spotrebi¢ vyzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné rieSenie,
aby sme zabranili zbyto¢nym navstevam technikov
zékaznickeho servisu.

E-Nr.aFD

Pri komunikacii so servisom uvedte Upiné ¢islo
spotrebica (E-C.) a vyrobné ¢islo (FD-C.) vasho
spotrebica, aby sme vas mohli kvalifikovane obsluzit.
Vyrobny stitok s ¢islami najdete, ked' otvorite dvierka
spotrebica.

Ked je vas spotrebi¢ vybaveny funkciou pary, typovy
Stitok najdete vpravo za panelom.

Type: ENEEENEEEEE ENEEENENENNENNREERNEE

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hladat
telefonne &islo zakaznickeho servisu a tdaje o vasom
spotrebici, mbZete si ich sem zapisat.

E-Nr. FD

Zakaznicky servis =

Upozorfiujeme vas, Ze navsteva technika zakaznickeho
servisu je v pripade nespravnej obsluhy spoplatnena aj
pocas zarucnej lehoty.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpecdite
tym, aby oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni origindlnymi nahradnymi
dielmi pre vas spotrebic.
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sk Programy

EgProgramy

Pomocou programov mézete Uplne jednoducho
pripravovat rézne jedla. Zvolite si program a spotrebi¢
si preberie vhodné nastavenie.

Aby ste docielili dobrych vysledkov, priestor

na pecenie nesmie byt pre vybrané jedld prili§ horuci.
Nechajte priestor na pecenie vychladnut a spotrebic
este raz spustite.

Riad
Zohladnite tiez pokyny vyrobca riadu.

Vhodny riad:
Pouzivajte riad odolny do 300 °C.

NajlepSie sa méaso pripravuje v skle alebo v sklenej
keramike. Cez skleneny kryt moze gril pracovat a maso
zostane krasne chrumkavé.

Pekace z uslachtilej ocele si vhodné iba podmienene.
Leskly povrch vefmi silno odraza tepelné Ziarenie.
Pokrm menej hnedne a maso je menej upecené. Pokial
pouzivate pekace z usfachtilej ocele, po ukonceni
programu zlozte veko. Maso este ogrilujte grilovacim
stupfiom 3 na 8 az 10 minut.

Ked pouZijete pekac z uslachtilej ocele alebo
z hlinika, zhnedne méso silnejSie zospodu. V pripade
dusenej pecienky pridajte trochu viac tekutiny.

Tip: Ak je omacka na maso prili§ tmava, pridajte tam
nasledne menej alebo viac tekutiny.

Potravina

Pridanie tekutin

Nevhodny riad:
Riad z neglazovanej hliny a riad z plastu alebo
s plastovymi rukovatmi je nevhodny.

Velkost riadu:

Pecené maso ma pokryvat tretinu riadu. Tak
dosiahnete krasne hnedé pecené maso.

Vzdialenost medzi masom a pokrievkou musi byt
minimalne 3 cm Maso mbze pocas pecenia zvadésit svoj
objem.

Priprava pokrmu

PouZivajte ¢erstvé potraviny, najlepsie s teplotou, aka
je v chladnicke.

Tip: Velmi nemastné méso zostdva $tavnaté, ak
ho preloZite platkami slaniny.

Zvazte si jedlo. Na nastavenie programu potrebujete
vediet hmotnost. Nastavte vZdy najbliZz3iu vyssiu
hmotnost.

Nadobu postavte na rost. Vzdy postavte

do chladného priestoru na pecenie.

Programy

Ked je pecené maso hotové, malo by este odpodivat
10 mindt vo vypnutom, zatvorenom priestore

na pecenie. Stava z mésa sa tak lepsie rozleje.
Hmotnost sa pohybuije ( je nastavitelnd) v rozmedzi
0,5 kg az 2,5 kg.

Upozornenie: Hmotnostny rozsah je zamerne
obmedzeny. Pre velmi velké jedla nie je k dispozicii
riad a vysledok dusenia nie je dobry.

01  Kuréa, neplnené Pripravené na Pekacso  Nie
varenie, okore-  sklenenym

nene vekom

Uroveri  Nastavena  Upozornenia
vkladania hmotnost’
2 Hmotnost kur- Prsiami poloZit

¢ata do nadoby smerom hore.

02 Mor¢acie prsia Kisky, okorenené Pekac so  Zakryt pokrievkou, 2 Morcacie Méso predtym neopekat.
sklenenym  eventudine pridat 250 g prsia
vekom zeleniny
03 Husta polievka so zeleni- Vegetaridnska Pekacso  Podlareceptu 2 Celkova Zeleninu s dih§im ¢asom
nou sklenenym hmotnost pecenia (napr. mrkva)
vekom nakréjat na mensie kiisky
ako zeleninu s krat$im
¢asom pecenia (napr.
paradajky).
04 Gulas Hovadzie alebo  Pekacso  Podlareceptu 2 Celkova Mdso polozit naspodok
bravéové méso  sklenenym hmotnost a zakryt zeleninou.
s kockamizele-  vekom Méso predtym neopekat.
niny
05  FaSirka, Cerstvd Maso z hovadziny Pekacso  Nie 2 Hmotnost
bravoviny alebo  Sklenenym masa na
jahfaciny vekom pecenie
06 Dusené hovadzie maso Napr. rebro, Pekacso  Zakryt pokrievkou, 2 Hmotnost Mdso predtym neopekat.
pliecko alebo sklenenym  eventualne pridat250 g masa
svieckovica vekom zeleniny
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Programy sk

Potravina Pridanie tekutin Uroveni Nastavena  Upozornenia
vkladania hmotnost
07 Hovéadzie rolady So zeleninou Pekacso  Rolddy poliat, 2 Hmotnost Méso predtym neopekat.
alebo plnené sklenenym  napr. oméackou alebo vSetkych
masom vekom vodou naplnenych
rolad
08 Jahnacie stehno, Bez kosti, kore-  Peka¢so  Zakryt pokrievkou, 2 Hmotnost Méso predtym neopekat.
dusené nené sklenenym  eventudlne pridat250 g mésa
vekom zeleniny
09 Tefacia pecienka, chudd Napr. orech Pekacso  Zakryt pokrievkou, 2 Hmotnost Méso predtym neopekat.
sklenenym  eventudlne pridat250 g mésa
vekom zeleniny
10  Bravéova krkovicka Bez kosti, kore- ~ Pekacso  Zakryt pokrievkou, 2 Hmotnost Méso predtym neopekat.
nena sklenenym  eventudlne pridat 250 g mésa
vekom zeleniny
Nastavenie programu Zmena a prerusenie
Spotrebi¢ si zvoli optimalny druh ohrevu a éas '?O spusteni sa uz Cas skoncenia neda zmenit.
a nastavenie teploty. Oto¢nym volicom nastavte Cas ukoncenia sa m6ze zmenit, kym je spotrebic
hmotnost. v pozicii ¢akania.
Hmotnost je nastavitelna len na planovanom vypocte Ked' chcete program prerusit, vypnite spotrebi¢
hmotnosti. otocenim oto¢ného voli¢a do nulovej polohy.
1. Oto¢ny voli¢ a voli¢ teploty otocte na (7.
2. Program nastavte tlacidlom + alebo —.
3. Stlacte tlacidlo kg.
4. Nastavte hmotnost pomocou tladidla + alebo —.

Po prevzati hmotnosti sa na displeji zobrazi
vypocitana doba trvania. Podla poZiadavky sa
mozete tladidlom kg vratit spat k programu.

Po niekolkych sekundach sa program spusti.
Na displeji plynie doba trvania.

Po uplynuti doby trvania zaznie signal. Na displeji

sa nastavi doba trvanie na nulu.

Ak ste spokojni s vysledkom pecenia, vypnite spotrebic
otoc¢enim oto¢ného voli¢a do nulovej polohy.

Doba trvania programu

Doba trvania vami nastaveného programu sa
automaticky odc¢ita od ¢asu spotrebic¢a. Rozsvieti sa
potom, ako nastavite hmotnost pre zvoleny program.

Zmenit dobu trvania programu nie je mozné.

Dopekanie

Hned, ako sa program a signal skon¢i, mdzete
tladidlom + nastavit dobu trvania. Spotrebi¢ ohrieva
s nastavenym programom dalej.

Upozornenie: Dopecenie mozete pouzit lubovolne
Gasto.

Ak ste spokojni s vysledkom pe ¢enia, vypnite
spotrebic¢ oto¢enim oto¢ného voli¢a do nulovej polohy.
Odsunutie éasu ukonéenia

Pri niektorych jedlach mézete posunut ¢as skoncenia.
Pred zadatim jemne stlacte tlagidlo ©®, kym nie je
uvedeny symbol skoncenia na displeji. Cas skoncenia
posurite na neskor tlacidlom +.

Po spusteni spotrebi¢ prejde do ¢akacej pozicie.
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sk Testované pre vas v naSom kuchynskom §tudiu

Bl Testované pre vas v naSom
kuchynskom studiu

Najdete tu vyber réznych jedal a optimalne nastavenia

na ich pripravu. UkaZzeme vam, aky druh ohrevu

a teplota sa najlepsie hodia na pripravu vasich jedal.
Ziskate udaje o vhodnom prislu$enstve a GUrovni
vkladania. Dostanete tipy na pouZitie riadu a pripravu.
Upozornenie: Pri priprave potravin méze vznikat
vodna para v priestore na pecenie.

Va$s spotrebi¢ je energeticky uc¢inny a pocas prevadzky
unika von len malo tepla. Na zaklade vysokych
teplotnych rozdielov medzi vnutrom spotrebica

a vonkaj$imi ¢astami spotrebi¢a sa mdze na dvierkach,
ovladacom paneli alebo susednych Eelach kuchynskej
linky vytvarat vodny kondenzat. Je to normalny,
fyzikélne podmieneny jav. Predhrievanim alebo
opatrnym otvorenim dvierok sa méZe kondenzat
eliminovat.

Vseobecné pokyny

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
jedla. Teplota a ¢as pecenia zavisia od mnozZstva

a receptu. Preto su uvedené rozsahy hodnot
nastavenia. Skuste zac¢at najprv s nizsimi hodnotami.
NiZSia teplota zaisti rovnomernejsie zhnednutie.

V pripade potreby nabudice nastavte vy$siu hodnotu.

Upozornenie: Pouzitim vyssich tepl6t sa Casy pecenia
neskratia. Jedla by boli upecené len zvonku, ale neboli
by prepecené vo vnutri.

Hodnoty nastavenia platia vZdy pre vsunutie jedla
do studeného priestoru na pecenie. USetrite az
20 percent energie. Pri pouziti predhrievania sa
skratia uvedené Casy pecenia o niekolko minut.

Pre vybrané jedla je potrebné predhrievanie a je
uvedené v tabulke. Jedlo a prisluSenstvo vioZte
do priestoru na pec¢enie az po predhrievan.

Ked chcete jedlo pripravit podla viastného receptu,
orientujte sa podla podobnych jedal v tabulke. DalSie
informacie najdete v tipoch za tabulkami nastaveni.

Pred pouzitim vyberte z priestoru na pecenie
prislusenstvo, ktoré nepotrebujete. Docielite tak
optimalny vysledok pecenia a usetrite az 20 percent
energie.

Mierny horuci vzduch

Ked pouzivate druh ohrevu Mierny hortci vzduch, jedla
zasurite do studeného, prazdneho

priestoru na pecenie. Po¢as pecenia majte dvierka
spotrebi¢a zatvorené. Pedte len na jednej Urovni.

Peéenie na jednej urovni

Na pecenie na jednej urovni pouzite nasledujuce vysky
zasunutia:

= vysoké pecivo, prip. forma na roste: Uroven 2

= ploché pecivo, prip. v plechu na pecenie: troven 3

26

Pecenie na viacerych urovniach

PouZite hordci vzduch. Peéivo na plechoch alebo
vo forméach zasunuté su¢asne do spotrebi¢a nemusi
byt hotové stcasne.
Pecenie na dvoch drovniach:
= Univerzalny plech: aroven 3
Plech na pecenie: Groven 1
= Formy na roste
Prvy rost: droven 3
Druhy rost: droven 1
Pecenie na troch uUrovniach:
m Plech na pecenie: Groven 5
Univerzalny plech: Groven 3
Plech na pecenie: Groven 1

Sucasnym pecenim jedal mozete usetrit az 45 percent
energie. PoloZte formy do vnutorného priestoru rary
vedla seba alebo uhloprie¢ne nad seba.

Prislusenstvo

Pouzivajte len originalne prislusenstvo k vasmu
spotrebicu. Optimalne je prispdsobené

priestoru na pe¢enie a druhom prevadzky.

Davajte pozor, aby ste vzdy pouzili vhodné
prislu§enstvo a spravne ho zasunuli. — "Prislusenstvo”
na strane 10

Papier na pecenie

Papier na pecenie pouzivajte len vtedy, ked je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vzdy vhodne
pristrihnite.

Kolace a pecivo

Vas spotrebi¢ vam ponuka mnozstvo druhov ohrevu
na pripravu kolacov a drobného peciva. V tabulkach
nastaveni ndjdete optimalne nastavenia pre mnoZstvo
jedal.

Dodrziavajte upozornenia uvedené v odseku

na kysnutie cesta.

Formy na pecenie

Pre optimalny vysledok pec¢enia odpori¢ame tmavé
formy na pecenie z kovu.

Biele formy, keramické formy a formy zo skla predlZuju
¢as pecenia a pecivo nezhnedne rovnomerne.

Ak chcete poufZit silikonové formy, orientujte sa podla
udajov a receptov vyrobcu. Silikénové formy su ¢asto
mensie ako normalne formy. Mnozstva a Udaje receptov
moézu byt odlisné.



Hiboko zmrazené potraviny

NepouZivajte mrazené vyrobky s velkou namrazou.

Z jedla odstrante lad.

Zmrazené vyrobky su ¢iasto¢ne nerovnomerne
predpecené. Nerovnomerné zhnednutie zostane aj

po upeceni.

Kola¢ vo forme

Prislusenstvo/riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Chlieb a zemle

Pozor!

Do horticeho priestoru na pecenie nikdy nenalejte

vodu alebo nepostavte na dno priestoru na pecenie
riad s vodou. Zmenou teploty sa méze poskodit

smalt.

Niektoré jedla sa vydaria najlepsie, ked sa pecu

vo viacerych krokoch. Tieto st uvedené v tabulke.
Hodnoty nastavenia pre chlebové cesto platia pre cesto
na plechu na pecenie, ako aj cesto v podlhovastej
forme.

Uroveri Druh Teplotav °C Doba upra-|

vkladania ohrevu vy vV min.

Jednoduchy treny kola¢ Forma v tvare venca/hranata 2 (@] 140-150 7590
Treny koldc, jednoduchy, 2 rovne Forma v tvare venca/hranata 3+1 140-150 70-85
Treny kolac, jemny Forma v tvare venca/hranata 2 = 150-170 60-80
Tortovy korpus z treného cesta Tortova forma 3 = 160-180 20-30
Ovocna alebo tvarohova torta s korpusom Tortova forma @ 26 cm 2 = 170-190 55-80
z jemného cesta

Kolac tarte Forma na tarte 1 B8 200-240 25-50
Kysnuty kola¢ Tortova forma @ 28 cm 2 150-160 2535
Bdbovka Forma na babovku 2 B8 150-170 50-70
Piskotova torta, 3 vajcia Tortova forma @ 26 cm 2 160-170 30-35
Piskotova torta, 6 vajec Tortova forma @ 28 cm 2 B8 150-160* 30-40

* Predhrejte

Kolaée na plechu

PrisluSenstvo/riad

Uroven Druh Teplotav °C Doba tpra-|

vkladania ohrevu vy v min.

Treny kold¢ s oblozenim Plech na pecenie 3 = 160-180 20-45
Treny koldc, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140-160 30-55
Kolac z jemného cesta so suchym obloZenim  Plech na pecenie 2 = 170-190 30-45
Kola¢ z jemného cesta so suchym obloZenim, — Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 160-170 3545
2 Urovne

Kplaé zjemného cesta so Stavnatym obloZe-  Univerzalny plech 2 B8 160-180 5595
nim

Kysnuty kold¢ so suchym oblozenim Plech na pecenie 3 ] 160-180 1520
Kysnuty kol&¢ so suchym oblozenim, 2 trovne  Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 150-170 20-30
Kysnuty kold¢ so Stavnatym oblozenim Univerzalny plech 3 ] 180-200 30-55
Kysnuty kola¢ so Stavnatym oblozenim, Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 150-170 4065
2 Urovne

Vianocka, kysnutd pletenka Plech na pecenie 2 = 160-170 35-40
Piskotova roldda Plech na pecenie 3 180-200* 10-15
Zavin, sladky Univerzélny plech 2 B8 190-200 4560
Zavin, mrazeny Univerzélny plech 3 200-220* 3545

* Predhrejte
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Drobné pecivo

Prislusenstvo/riad Uroveri Druh Teplotav °C Doba upra-

vkladania ohrevu vy v min.

Muffiny Plech na muffiny 2 B 170-190 20-40
Muffiny, 2 drovne Plech na muffiny 3+1 160-170* 20-45
Drobné kysnuté pecivo Plech na pecenie 3 150-170 20-30
Drobné kysnuté pecivo, 2 drovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 150-170 2540
Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie 3 170-190* 20-35
Pecivo z listkového cesta, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 170-190* 2545
Pecivo z listkového cesta, 3 Urovne Plechy na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 170-190* 2545
Pecivo z odpalovaného cesta Plech na pecenie 3 B8 190-210 3550
Pecivo z odpalovaného cesta, 2 drovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 190-210 3545

* Predhrejte

** 5 min. nechajte predhriat, nepouZivajte funkciu rychleho ohrevu

Cukrovinky

Druh
ohrevu

Uroveii
vkladania

PrisluSenstvo/riad

Teplotav °C

Striekané pecivo Plech na pecenie 3 B 140-150** 2540
Striekané pecivo, 2 trovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140-150**  25-35
Striekané pecivo, 3 trovne Plechy na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 130-140**  40-65
Cukrovinky Plech na pecenie 3 ] 140-160 15-25
Cukrovinky, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140-160 15-25
Cukrovinky, 3 trovne Plechy na pecenie + univerzainy plech 5+3+1 140-160 1525
Pusinky Plech na pecenie 3 80-90 120-150
Pusinky, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 90-100* 100-150
Makronky Plech na pecenie 3 90-110 20-30
Makranky, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 90-110 20-35
Makranky, 3 Urovne Plechy na pecenie + univerzalny plech 5+3+1 90-110 3040

* Predhrejte

** 5 min. nechajte predhriat, nepouZivajte funkciu rychleho ohrevu
Chlieb a zemle

PrisluSenstvo/riad Uroven Druh Teplotav °C

vkladania ohrevu

Chlieb, 750 g (v pozdiZnej forme a Univerzalny plech alebo pozdlZzna 2 &) 180-200 60-70
volne zasunuty) forma

Chlieb, 1000 g (v pozdiznej forme a volne Univerzalny plech alebo 2 & 200-220 3550
zasunuty) pozdlzna forma

Chlieb, 1 500 g (v pozdiznej forme a volne Univerzalny plech alebo 2 180-200 60-70
zasunuty) pozdlZzna forma

Chlebovd placka Univerzalny plech 3 240-250 20-25
Zemle, sladke, gerstvé Plech na pecenie 3 = 150-160* 25-35
Zemle, sladkeé, erstvé, 2 drovne Univerzalny plech + plech 3+1 150-170* 1525

na pecenie

Zemle, Gerstvé Plech na pecenie 3 ] 180-200 20-30
Zapecené toasty, 4 kusy Rost 3 B8 200-220 1520
Zapecené toasty, 12 kusov Rost 3 B8 220-240 1525

* Predhrejte
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Pizza, quiche a pikantné kolace

Prislusenstvo/riad Uroven Druh Teplotav °C Doba Upra-|

vkladania ohrevu vy v min.

Pizza, Cerstva Plech na pecenie 3 190-210 20-30
Pizza, Cerstva, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 190-210 30-40
Pizza, Cerstva, tenky korpus Plech na pizzu 2 250-270* 2535
Pizza, chladend Rost 3 170-190 15-20
Pizza, mrazend, tenky korpus, 1 kus Rost 2 190-210 15-20
Pizza, mrazend, tenky korpus, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 190-210 2025
Pizza, mrazend, hruby korpus, 1 kus Rost 3 180-200 2025
Pizza, mrazend, hruby korpus, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 190-210 30-40

0o e eEc e et . e

Mini pizze Univerzalny plech 3 180-200 1520
Pikantné kolace vo forme Forma s vyberacim dnom @ 28 cm 2 170-190 5060
Kola¢ quiche Koldcovd forma 2 190-210 2535
Pirohy Forma na nakyp 2 170-190 6575
Empanada (3panielsky pokrm) Univerzalny plech 3 180-190 30-40
Turecky Borek (Burek) Univerzalny plech 1 180-200 40-50

* Predhrejte

Tipy na pecenie

Chcete zistit, ¢i je pecivo prepeceng.

Pichnite drevenou Spajlou do peciva v mieste, kde je najvysSie. Ak sa uz cesto neprilepi na drevo, pecivo je
hotové.

Pecivo splasne.

Nabudtice pouZite menej tekutiny. Alebo nastavte o 10 °C nizsiu teplotu a predizte Gas pecenia. DodrZiavajte
uvedené suroviny a pokyny uvedené v recepte.

Pecivo je v strede vysoké a na okraji
nizsie.

Vymastite len vyberacie dno formy. Po peceni pecivo opatrne uvolnite nozom.

Ovocnd $tava preteka.

Nabuduce pouZite hibsi univerzalny plech.

Drobné pecivo sa pri peceni po stra-
ndch zlepuije.

Jednotlivé kusky peciva by od seba mali byt vzdialené cca 2 cm. Bude tak dostatok miesta, aby pecivo mohlo
pekne vykysnlit a zo vSetkych stran zhnednut,

Pecivo je prili§ suché.

Alebo nastavte o 10 °C vySSiu teplotu a skratte ¢as pecenia.

Pecivo je celkovo prilis svetlé.

Ak je trovedi vkladania a prislugenstvo spravne, potom prip. zvyste teplotu alebo predizte éas pecenia.

Pecivo je navrchu prili$ svetlé, avsak
zdola prili§ tmavé.

Nabuduce vloZte pecivo na vysSiu droven.

Pecivo je navrchu prili§ tmavé, avsak
zdola prili$ svetlé.

Nabudtice vlozte pecivo na nizsiu troveri. Zvolte nizsiu teplotu a predizte Gas pecenia.

Pecivo vo forme alebo pozdiznej
forme vzadu velmi zhnedne.

Formu na pecenie neddvajte priamo k zadnej stane, ale do stredu na prislusenstvo.

Pecivo je celkovo prilis svetlé.

Nabudtice zvolte nizsiu teplotu a prip. predizte ¢as pecenia.

Pecivo hnedne nerovnomerne.

Zvolte trochu nizsiu teplotu.

Aj precnievajlci papier na pecenie moze mat vplyv na cirkuldciu vzduchu. Papier na pecenie vZdy vhodne pri-
strihnite.

Dbajte na to, aby forma na pecenia nestala priamo pred otvormi zadnej steny priestoru na pecenie.

Pri peceni drobného peciva by sa mala podfa moznosti pouZit rovnaka velkost a hribka.

Piekli ste na viacerych urovniach.
Pecivo na hornom plechu na pecenie
je tmavsie ako na dolnom.

Na pecenie na viacerych drovniach pouZite vZdy hortci vzduch. Pecivo na plechoch alebo vo forméch zasu-
nuté stcasne do rury nemusi byt hotové v rovnakom case.

Pecivo vyzerd dobre, ale nie je prepe-
¢ené vo vnutri.

Pecte pri nizSej teplote a dihsie a pridajte menej tekutiny. Ak peciete pecivo so Stavnatym obloZenim, pred-
pecte najprv korpus. Posypte ho mandfami alebo strihankou a na to nakladte obloZenie.

Pecivo sa po potraseni neuvolni.

Po upedeni nechajte pecivo este na 5 az 10 mintt vychladntt. Ak by sa este stdle nedalo uvolnit, okraj
uvolnite eSte raz opatrne noZom. Pecivo znova potraste a formu zakryte viackrat mokrou, studenou utierkou.
Nabuduce formu vymastite a vysypte strihankou.
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Nakypy a gratinované jedla

Vas spotrebi¢ vam ponika mnoZstvo druhov ohrevu
na pripravu nakypov. V tabulkach nastaveni najdete
optimalne nastavenia pre mnozstvo jedal.

Stav pec¢enia ndkypu zavisi od velkosti varnej nadoby
a vysky nakypu.

Na nakypy a gratinované jedla pouzivajte Sirokd, plochu
nadobu. V Uzkej, vysokej nadobe potrebuju jedla viac
Gasu a zhora viac zhnednu.

Prislusenstvo/riad

Forma na nakyp

VZdy pouZite uvedené Urovne vkladania.

Na jednej Urovni moéZete piect vo formach alebo

s univerzalnym pekacom.

= Formy na roste: Groven 2

= Univerzalny plech: Groveri 3

Sucasnym pecenim jedal mozete usetrit az 45 percent
energie. Formy poloZte do priestoru na pecenie vedla
seba.

Urovei  Druh
vkladania ohrevu

Teplotav °C Doba U

200-220

Nakyp, pikantny, uvarené suroviny

Nékyp, sladky Forma na nakyp 2 B8 170-190 4060
Gratinované zemiaky, surové prisady, vySka ~ Forma na nakyp 2 150-170 60-80
4cm

Gratinované zemiaky, surové prisady, vy$ka ~ Forma na nakyp 3+1 150-160 65-80

max. 4 cm, na 2 Urovniach

Hydina, méaso a ryby

Vas spotrebi¢ vam ponuka rézne druhy ohrevu na
pripravu hydiny, méasa a ryb. V tabulkach nastaveni
najdete optimalne nastavenia pre niektoré jedla.

Pecenie na roste

Pecenie na roste je mimoriadne vhodné pre velku
hydinu alebo viac kusov sucasne.

Zasunte univerzalny plech s rotom, ktory je na fiom
poloZeny, do uvedenej Grovne vkladania. Dbajte

na to, aby rost dosadal na univerzalny plech.

—> "Prislusenstvo" na strane 10

Podla velkosti a druhu potraviny dajte do
univerzalneho plechu az "2 | vody. Kvapkajuca tekutina
sa zachyti. Z tohto vypeku mdzete pripravit omacku.
NavySe vznikne menej dymu a priestor na pecenie
zostane Gistejsi.

Pecenie v nadobe

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia rozbitym
sklom!

Hordci riad zo skla odlozte na suchu podlozku. Ked' je
podlozka mokra alebo studend, sklo méze prasknut.

AVarovanie — Nebezpecenstvo obarenia!

Pri odobrati pokrievky po upeceni méze unikat velmi
horuca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby mohla
hortica para unikat.

PouZivajte len riad, ktory je vhodny do rdry na pecenie.
Najvhodnejsia je nadoba zo skla. Vysku$ajte, &i sa
nadoba zmesti do priestoru na pecenie.

Lesklé pekace z nehrdzavejlcej ocele alebo hlinika
odrazaju teplo ako sklo, preto su len vynimocne
vhodné. Hydina, méaso a ryba sa pecu pomalSie

a menej zhnednu. PouZite vyssiu teplotu a/alebo dihsi
Cas pecenia.

Dodrziavajte pokyny vyrobcu vasho riadu na pecenie.

Nezakryta nadoba
Na pripravu hydiny, méasa a ryb je najvhodnejSia vysoka
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forma na pecenie. Formu poloZte na rost. Ked nemate
vhodnu nadobu, pouZite univerzalny plech.

Zakryta nadoba

Priestor na pecenie zostane pri peceni v zakrytej
nadobe podstatne &istejsi. Dbajte na to, aby pokrievka
sedela a dobre doliehala. Nadobu postavte na rost.

Hydina, maso a ryby mézu byt chrumkavé aj v zakrytej
nadobe. PouZite sklenenu pokrievku a nastavte vyssiu
teplotu.

Grilovanie

Poc&as grilovania nechajte dvierka spotrebica zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebica.

Polozte grilovanu potravinu na rost. Dodatoc¢ne
zasurite univerzalny plech skosenou stranou smerom
k dvierkam rury najmenej o jednu Uroven niZSie.
Kvapkajuci tuk sa zachyti.

Podla moznosti pouzite na grilovanie rovnaké kusy

s podobnou hribkou a hmotnostou. Tak rovhomerne
zhnednu a zostanu krasne $tavnaté. Grilované kusky
poloZte priamo na rost.

Grilované kusky otacajte grilovacimi kliestami. Ked' do
masa pichnete vidlicku, maso strati $tavu a vysusi sa.
Mé&so osolte az po ugrilovani. Sol odobera vodu

z masa.

Upozornenia
= Ohrevné teleso grilu sa vzdy opakovane zapina

a vypina, to je normalne. Castost zapinania

a vypinania zavisi od nastaveného stupna grilovania.
= Pri grilovani méze vznikat dym.

Teplotna sonda

Podrla vybavy vasho spotrebi¢a mate k dispozicii
teplotnu sondu. Teplotna sonda umoziuje pecenie
pri presnej teplote. Preditajte si délezité upozornenia
tykajlce sa pouzivania teplotnej sondy v prislusnej
kapitole. Najdete tam Udaje o vsunuti teplotnej sondy,
moznych druhoch ohrevu a dalSie informacie.



Odporucané nastavenia

Hodnoty nastavenia platia pre vsunutie neplnenej
hydiny, mésa alebo ryb pripravenych na pecenie

s teplotou z chladni¢ky do studeného priestoru

na pecenie.

V tabulke najdete Udaje pre hydinu, méso a rybu

s navrhmi hmotnosti. Ked' chcete pripravit tazsi kus
hydiny, masa alebo ryb, v kazdom pripade pouzite
nizSiu teplotu. Ak mate viac kuskov, pri zistovani ¢asu

pecenia sa orientujte podra hmotnosti najtazsieho kusa.

Jednotlivé kusy by mali byt priblizne rovnako velké.
Cim je hydina, maso alebo ryba vadsia, tym nizsiu
teplotu a dIhsi ¢as pecenia pouZzite.

Hydinu, méaso a ryby obratte po uplynuti asi 2 az 23
uvedeného casu.

Hydina

Pri pe¢eni kacice alebo husi prepichnite kozu

pod kridlami. Tuk tak bude mdct odtekat.

Najprv narezte koZu na prsiach kacky. Prsia kacky
neobracajte.

Ked budete hydinu obracat, dajte pozor, aby bola
dolu najprv strana s prsiami, prip. kozZou.

Hydina bude obzvlast chrumkava, ked ju ku koncu
pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancéovou Stavou.

Maso

Chudé méso podla Zelania potrite tukom alebo oblozte
platkami slaniny.

K chudému masu pridajte trochu tekutiny. V sklenej
nédobe by dno malo byt zakryté do vysky cca "2 cm.

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Kozu do kriza narezte. Pri obracani masa davajte pozor,
aby bola koZa najprv dolu.

Ked je pec¢ené maso hotové, malo by este odpodivat
10 minut vo vypnutom, zatvorenom priestore

na pecenie. Stava z pecenia sa tak lepSie rozloZi.
Upecené maso zavifite prip. do alobalu. V uvedenom
Gase pecenia nie je zahrnuty ¢as odpocivania.

Pecenie a dusenie v riade je komfortnejSie. Maso

s nadobou moZete jednoduchsie vybrat z priestoru
na pecenie a omacku pripravit priamo v nadobe.
MnoZstvo tekutiny zavisi od druhu mésa a materialu
nadoby a od toho, ¢i pouzivate pokrievku. Ked
pripravujete maso v smaltovanom alebo tmavom
kovovom pekadi, treba viac tekutiny ako v sklenej
nadobe.

Pocas pecenia sa tekutina z nadoby odpari. V pripade
potreby opatrne dolejte tekutinu.

Vzdialenost medzi mésom a pokrievkou musf byt
minimalne 3 cm. Maso moze zvadsit svoj objem.
Pred dusenim vzdy méaso podla potreby opecte. Aby
vznikol zéklad $tavy, pridajte vodu, vino, ocot alebo
podobne. Dno nadoby by malo byt zakryté do vysky
1az2cm.

Ryba

Cell rybu nemusite obracat. Cell rybu zasurite do
priestoru na pecenie v polohe na bruchu, chrbtovou
plutvou nahor. Zrezany zemiak alebo mala, nezakryta
nadoba v bruchu ryby jej doda stabilitu.

Ciuzje ryba hotova, zistite podla toho, Ze sa da
chrbtova plutva fahko uvolnit.

Na dusenie pridajte dve az tri polievkové lyzice tekutiny
a trochu citronovej stavy alebo octu.

Hydina
Pokrm PrisluSenstvo/riad Uroveii Druh Teplotav °C Doba tpra-|

vkladania ohrevu vy v min.
Kuréa, 1,3 kg Rost 2 200-220 60-70
Malé porcie kurcata, po 250 g Rost 3 220-230 30-35
Kuracie prsty, nugety, mrazené Univerzalny plech 3 ] 190-210 20-25
Kacka, 2 kg Rost 2 180-200 90-110
Kacacie prsia, medium, po 300 g Rost 3 = 210230 35-40

] 3 el
Hus, 3 kg Rost 2 140 130-140
160 50-60

Husacie stehnd, po 350 g Rost 2 150-160 150-160
Mlada morka, 2,5 kg Rost 2 180-200 7590
Morcacie prsia, bez kosti, 1 kg Uzatvorena nadoba 2 = 240-260 80-100
Morcacie horné stehno, s kostou, 1 kg Rost 2 180-200 80-100

* 5 min predhrievajte
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Méaso
PrisluSenstvo/riad Uroveii Druh Kroky Teplotav °C Doba Upra-
vkladania ohrevu vy v min.
Bravcové pecené bez koze, napr. krkovicka,  Otvorena nadoba 2 &) 160-170 150-160
1,5kg
BravCoveé pecené s kozou, napr. pliecko, 2 kg Otvorena nadoba 180-190 160-180
Bravcova panenka, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 190-200 100-
110"
BravCové steaky, hribka 2 cm Rost 4 ) 20-25**
Hovédzie filé, stredne prepecené, 1 kg Otvorena nadoba 3 (=] 210220 40-50*
Dusené hovédzie méso, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 200-220 140-160
Roastbeef, stredne prepeceny, 1,5 kg Otvorena nadoba 3 200220 60-70
Burger, vydka 3 - 4 cm Rost 4 [ 3 25-30
Telacie pecené, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 160-180 115-130
Telacie koleno, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 200-220 110-125
Jahnacie stehno bez kosti, stredne prepecené, Otvorena nadoba 2 170-190 70-80***
1,5kg
Jahnaci chrbét s kostou, medium, 1,5 kg Rost 2 180-190 45-55***
Grilované klobésa Rost 3 & 3 1520
Sekand, 1 kg Otvorena nadoba 2 170-180 65-75

* Predhrejte
“* Dolu zasurite univerzalny plech do Urovne vkladania 2

*** Bez obracania

Ryba

PrisluSenstvo/riad Uroveii Druh

vkladania ohrevu

Teplotav °C Doba (pra-

vy v min.

Ryba, grilované, celd, 300 g, napr. pstruh Rost 2 160-180 20-30
Ryba, grilovand, v celku, 1,5 kg, napr. losos Rost 2 170-190 30-40
Rybie filé, kotlety, grilované, hribka 2 - 3cm  Rost 4 (] 3 12-22**
Rybie filé, dusené, prirodné, hribka 2 - 3cm  Uzatvorena nadoba 2 170-190 35-45
Ryba, dusend, cela 300 g, napr. pstruh Uzatvorena nadoba 2 170-190 40-50
Ryba, dusend, celd 1,5 kg, napr. 10s0s Uzatvorena nadoba 2 190-210 50-60

* Predhrejte

** Dolu zasurite univerzélny plech do trovne vkladania 2

Tipy na pec€enie a dusenie

Priestor na pecenie je silno
znegisteny.

Jedlo pripravuijte v uzavretej nadobe pri vy$Sej teplote alebo pouZite grilovaci plech. Ked pouZijete grilovact
plech, docielite optimalne vysledky pecenia. Grilovaci plech si moZete dokupit ako osobitné prislusenstvo.

Maso je prili§ tmavé a korka je
miestami spalena a/alebo méso je pri-
li§ spaleng.

Skontrolujte Groven vkladania a teplotu. Nabuduce zvolte nizsiu teplotu a pripadne skrétte ¢as pecenia.

Korka je prilis tenka.

Zvyste teplotu alebo na konci ¢asu pecenia na chvilu zapnite gril.

Pecené mdso vyzerd dobre, ale Stava
je pripdlend.

Nabuduce pouZite mensiu nddobu na pecenie a pripadne pridajte viac tekutiny.

Pecené mdso vyzerd dobre, ale Stava
je prili§ svetld a vodnata.

Nabuduce pouzite vacsiu nadobu na pecenie a pripadne pridajte menej tekutiny.

Pri dusenf sa maso pripali.

Ndadoba na pecenie a pokrievka musia byt prispdsobené a pokrievka musi dobre dosadat.

Znizte teplotu a v pripade potreby poc¢as dusenia este pridajte tekutinu.
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Zelenina a prilohy Pridrziavajte sa udajov v tabulke.

Ndjdete tu Udaje o priprave grilovanej zeleniny,
zemiakov a zmrazenych zemiakovych vyrobkov.

Prislusenstvo/riad Uroveii Druh Teplotav °C Doba upra
vkladania ohrevu vy vV min.
Grilovand zelenina Univerzalny plech 5 (i} 3 10-15
Pecené zemiaky, polovice Univerzalny plech 3 160-180 4560
Zemiakové vyrobky, mrazené, napr. zemiakové Univerzalny plech 3 B8 200-220 2535

hranolCeky, krokety, zemiakové tasticky,
zemiakové placky

Zemiakové hranolceky, 2 Urovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 190-210 30-40
Dezerty 1. 11 mlieka (3,5 % tuku) zohrejte na varnom paneli

.. . o ) na 90 °C a ochladte na 40 °C.
S vasim spotrebiCom si moZete sami Trvanlivé mlieko stadi zohriat na 40 °C.
vyrobit soufflé a jogurt. 2. Zamie$ajte 150 g jogurtu (teplota z chladnigky).
Soufflé 3. Naplﬁt_e do éélok alebo malych poharov a zakryte
Soufflé moézete pripravovat aj vo vodnom kupeli potravinovou féliou. . -
v univerzalnom plechu. Univerzélny plech vtedy 4. Salky a pohare polozte na dno priestoru na pecenie
zasunte do Urovne 2. a vykonajte nastavenie podla udajov v tabulke.

5. Po priprave dajte jogurt schladit do chladnicky.

Jogurt
Z priestoru na pecenie vyberte prisluSenstvo
a ramy. Priestor na pecenie musi byt prazdny.

Prislusenstvo/riad Urovei Druh Teplotav °C Doba pra-

vkladania ohrevu

Jogurt Formicky na jednotlivé porcie Dno - 8-9h
priestoru
na pecenie

Soufflé v jednotlivych porciach Formicky na jednotlivé porcie 2 = 160-180 3545

* nahrejte pomocou [~ do 100 °C

Akrylamid v potravinach sU napr. zemiakové chipsy, zemiakové hranol&eky,

) N _ ) i toasty, pecivo, chlieb alebo jemné pecivo z
Akrylamid vznikéa najmé v obilnych a zemiakovych krehkého cesta (keksy, pernik, korenené keksy).

vyrobkoch pripravovanych pri vysokych teplotach, ako

Tipy na pripravu jedal s nizkym obsahom akrylamidu

VSeobecne = Casy pecenia zachovdvajte ¢o najkratsie.
= Opekajte jedld do zlata, nie prili§ do hneda.
= Velké, husté jedlo obsahuje menej akrylamidu.

Pecenie S hornym/dolnym ohrevom max. 200 °C.
S hordcim vzduchom max. 180 °C.
Suché pecivo S hornym/dolnym ohrevom max. 190 °C.

S hordcim vzduchom max. 170 °C.
Vajitko alebo Zitok znizujti tvorbu akrylamidu.
Zemiakové hranolceky na pripravu v rdre V jednej vrstve ich rovnomerne rozmiestite na plech. Na kazdom plechu pecte min. 400 - 600 g, aby sa

na pecenie hranolceky nevysusili a boli chrumkave.

Susenie Nakréjajte ho na rovnako velké kusky alebo na tenké
I ey s , platky. NeoSupané ovocie polozte na misku plochou
Vynikajlico sa da susit s pouzitim hordceho vzduchu. rezu nahor. Dbajte na to, aby nielen ovocie, ale aj huby

Pri tomto druhu konzervovania sa aromatické latky nelezali na roéte na sebe.

koncentruju odvodnenim. ) o . o . .
I Zeleninu ostrihajte a potom ju blansirujte. Blansirovanu

Pouzivajte len kvalitné ovocie, zeleninu a bylinky zeleninu nechajte dobre odkvapkat a rovnomerne ju
a dokladne ich umyte. Rost vylozte papierom rozdelte na rodt.
na pecenie alebo pergamenovym papierom.

Ovocie nechaijte dobre odkvapkat a osuste ho. Bylinky suste so steblom. Bylinky rozloZte rovnomerne,

mierne nahromadené, na rost.
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vihkosti, zrelosti a hribky sugenych surovin. Cim dihsie
nechate potraviny susit, tym budu lepsie
zakonzervované. Cim tensie sa nakrajaju, tym rychlejSie
sa ususSia a tym aromatickejSie zostanu. Preto su
uvedené rozsahy hodnét nastavenia.

Ked chcete susit dalSie potraviny, orientujte sa podla
podobnych potravin v tabulke.

Na sus$enie pouzite nasledovné urovne vkladania:
= 1 rost: Groven 3
m 2 rosty: Groven 3+1

Velmi stavnaté ovocie a zeleninu viackrét obrétte.
Ususené ovocie alebo zeleninu okamzite po vysuseni
uvolnite z papiera.

V tabulke ndjdete nastavenia na susenie réznych
potravin. Teplota a ¢as trvania zavisia od druhu,

Ovocie, zelenina a bylinky

Prislusenstvo Druh Teplotav °C Doba tpravy
ohrevu v hodinach

Jadrové ovocie (kolieska jablk, hribka 3 mm, na rost 200 g) 1-2rosty 80 4-8
Korenova zelenina (karotka), struhand, blansirovana 1-2rosty 80 47
Platky hib 1-2rosty 80 58
Bylinky, oCistené 1-2rosty 60 25

Zavaranie
Vo vasom spotrebici mdzete zavarat ovocie a zeleninu.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!
Ked' sa potraviny zavaraju nespravne, zavaracie pohare
mozu prasknut. Drzte sa Udajov na zavaranie.

Pohare

Pouzivajte len Cisté a neposkodené zavaracie pohare.
Pouzivajte Ziaruvzdorné, &isté a neposkodené zavaracie
gumicky. Svorky a pera vopred preskusajte.

Na jednu davku zavarania pouzite len pohare rovnake;j
velkosti a s rovnakou potravinou. V priestore na
pecenie mozete sticasne zavarat obsah maximalne
Siestich zavaracich poharov s objemom 2, 1 alebo
12 |. NepouZivajte vacsie alebo vyssie pohare. Viecka
mozu prasknut.

Zavaracie pohare sa pocas zavarania nesmu

dotykat priestoru na pecenie.

Priprava ovocia a zeleniny
PouZivajte len kvalitné ovocie a zeleninu. Dékladne ich
umyte.

Ovocie umyte a v zavislosti od druhu ovocia oSupte,
odkdstkujte, pokrdjajte a dajte do zavaracich poharov
do vysky cca 2 cm pod okraj.

Qvocie: Zavaracie pohare napliite ovocim a zalejte
horucim cukrovym roztokom bez peny (cca 400 ml
na litrovy pohar). Na jeden liter vody:

m cca 250 g cukru, ak je ovocie sladké

m cca 500 g cukru, ak je ovocie kyslé

Zelenina: Zavaracie pohare naplrite zeleninou a zalejte
horucou, prevarenou vodou.

Prislusenstvo/riad Uroveii
VLEGENTE]

Utrite okraje poharov, musia byt Cisté. Na kazdy pohar
poloZte mokrd gumicku a vie¢ko. Pohare zatvorte
svorkami. Pohéare postavte do univerzalneho plechu
tak, aby sa nedotykali. Do univerzalneho plechu nalejte
500 ml hortcej vody (cca 80 °C). Nastavte podla
Udajov v tabulke.

Ukoncenie zavarania

Ovocie: Po ¢ase zaénu v kratkych intervaloch stipat
nahor bublinky. Ked' za¢nu vSetky pohare perlit,
spotrebi¢ vypnite. Po uvedenom Case vyuZitia
zvy$kového tepla vyberte pohare z priestoru na pecenie.

Zelenina: Po ¢ase za¢nu v kratkych intervaloch stupat
nahor bublinky. Ked' vSetky zavaracie pohare perlia,
znizte teplotu na 120 °C a pohare nechajte este perlit
v zatvorenom priestore na pecenie podla Udajov

v tabulke. Po uplynuti uvedeného ¢asu spotrebic
vypnite a vyuZite eSte niekolko minut zvySkoveé teplo,
ako je uvedené v tabulke.

Vyberte pohare po zavareni z priestoru na pecenie

a postavte ich na Cistu utierku. Horuce pohare
neukladajte na studenu alebo mokru podlozku, mohli by
prasknut. Zavaracie pohare prikryte, aby boli chranené
pred prievanom. Pohére zatvorte svorkami az vtedy,
ked su studené.

Casy uvedené v tabulke nastaveni st orientadné
hodnoty na zavaranie ovocia a zeleniny. M6zu byt
ovplyvnené teplotou okolia, po&tom poharov, )
mnozstvom, teplotou a kvalitou obsahu poharov. Udaje
sa vztahuju na 1-litrové pohare s kruhovym prierezom.
Pred prepnutim, prip. vypnutim skontrolujte, &i tekutina
v poharoch spravne perli. Perlenie zac¢ina asi po 30 -
60 mindtach.

Druh Teplotav °C Doba tipravy v min.

ohrevu

Zelenina, napr. karotka Zavéracie pohare, 1 liter 1 1. 160-170 Do perlenia: 30-40
2. 120 Od perlenia: 30-40
3. - Zvyskové teplo: 30
Zelenina, napr. uhorky Zavaracie pohare, 1 liter 1 1. 160-170 Do perlenia: 30-40
2. - ZvySkové teplo: 30
Kostkove ovocie, napr. CereSne,  Zavaracie pohare, 1 liter 1 1. 160-170 Do perlenia: 30-40
slivky 2. - Zvyskove teplo: 35
Jadrové ovocie, napr. jablka, Zavaracie pohare, 1 liter 1 1. 160-170 Do perlenia: 30-40
jahody 2. - Zvyskové teplo: 25
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Kysnutie cesta

Vase cesto vykysne vyrazne rychlejSie ako pri izbovej
teplote a nevysusi sa. Prevadzku spustite len vtedy, ked
je vnutorny priestor rury Uplne vychladnuty.

Cesto nechajte vzdy dvakrat vykysnut. DodrZiavajte
Udaje v tabulkach nastavenio 1. a 2. kysnuti.

Prvé kysnutie

Pre prvé kysnutie dajte 200 ml vody na dno vnutorného
priestoru rdry.

Pozor!

Poskodenie povrchu

= Nikdy nedavajte vodu do horidceho vnutorného
priestoru rury. Zmenou teploty sa méze poskodit
smalt.

= NepouZivajte destilovanu vodu. PouZivajte len vodu
z vodovodu.

Prislusenstv

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Cesto dajte do ziaruvzdornej misy a postavte na rost.
Nastavte podla udajov tabulke.

Pocas kysnutia neotvarajte dvierka spotrebica, ina¢
unikne vihkost. Cesto nezakryvajte.

Pocas prevadzky vznika kondenzat a sklo dvierok sa
zarosi. Po skonceni kysnutia vnutorny priestor rdry
poutierajte. Zvysky vapenatych usadenin rozpustte
octom a utrite Cistou vodou.

Druhé kysnutie
Pecivo poloZte do Urovne vkladania, ako je
uvedené v tabulke.

Ked chcete ruru predhriaf, druhé kysnutie musi
prebehnut na teplom mieste mimo spotrebica.

Teplota a ¢as pecenia zavisia od druhu a mnoZstva
surovin. Preto su Udaje v tabulke nastaveni orientacné
hodnoty.

Uroveri  Druh Krok
vkladania ohrevu

Teplotav °C Doba tipra-|
vy vV min

Kysnuté cesto, lahké Miska 2 . - 25-30
Univerzélny plechalebo pozdizna 2 - 1020
forma

Kysnuté cesto, tazké a tukové Miska 2 1. -+ 60-75
Univerzélny plechalebo pozdizna 2 2. - 4560

forma

* Nahrejte pomocou (=] do 50 °C

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie zmrazeného ovocia, zeleniny a peciva.
Hydinu, méso a ryby rozmrazujte podfa moznosti
v chladni¢ke. Nehodi sa na krémové a Slahackové torty.

Na rozmrazovanie pouzivajte nasledujice
Urovne vkladania:

= 1 rost: Groven 2

m 2 rosty: trover 3+1

Casové Udaje v tabulke st orientadnymi hodnotami.
Zavisia od kvality, teploty zmrazenia (-18 °C)

a vlastnosti potravin. Uvedené su Casové rozsahy.
Najskor nastavte krat$i ¢as a predizte ho, ak je to
potrebné.

Prislusenstvo/riad

Tip: Naplocho zmrazené kusky alebo porcie sa
rozmrazia rychlejsie ako cely kus.

Zmrazené potraviny vyberte z obalu a vo vhodnej
nadobe postavte na rost.

Jedla priebezZne jeden az dvakrat obratte alebo
premiesajte. Velké kusky by ste mali obratit viackrat.
Jedlo priebeZne oddeluijte, prip. rozmrazené kuisky
vyberte z priestoru na pecenie.

Rozmrazené jedlo nechajte odpodivat este 10 az
30 minut vo vypnutom spotrebici, aby sa vyrovnala
teplota.

Uroveii Druh Teplotav °C Doba Upra-|

vy V min.

vkladania ohrevu

Chlieb, véeobecne Plech na pecenie 2 50 40-70
Kolac, Stavnaty Plech na pecenie 2 50 7090
Kolac, suchy Plech na pecenie 2 60 60-75

Udrziavanie teploty

S druhom ohrevu Horny/dolny ohrev méZete uvarené
jedla udrziavat teplé. Zabranite tak vytvaraniu
kondenzatu a priestor na pecenie nemusite utierat.

Hotové jedla neudrZiavajte teplé dihsie ako dve hodiny.

Myslite na to, Ze niektoré jedla sa udrziavanim teploty
dalej pecu. Jedla prip. zakryte.
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Skusobné pokrmy

Tieto tabulky boli zostavené pre skuisobné Ustavy, aby
sa ulahcilo testovanie nasich spotrebicov.

Podla EN 60350-1.

Pecenie

Pecivo na plechoch alebo vo formach zasunuté
stcasne do spotrebi¢a nemusi byt hotové stucasne.

Urovne vkladania pri pedeni na dvoch trovniach:

= Univerzalny plech: trover 3 Upozornenia
Plech na pecenie: troven 1 = Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vsunutie
= Formy na roste do studeného priestoru na pecenie.
Prvy rost: droven 3 = Dodrziavajte upozornenia v tabulkach tykajluce sa
Druhy rost: droven 1 predhrievania. Hodnoty nastavenia platia
, . L i . bez rychleho rozohrievania.
Urovne vkladania pri peceni na troch Urovniach: = Na pecenie pouzite najprv nizéie uvedené teploty.
m Plech na pecenie: Groven 5
= Univerzalny plech: aroven 3 Grilovanie

= Plech na pecenie: trover 1 Navyée zasufite univerzalny plech. Tekutina sa zachyt

Pe&enie v dvoch formach s vyberacim dnom: a priestor na pecenie zostane Cistejsi.
= Na jednej trovni (Obrézok )
m Na dvoch urovniach (Obrazok H)

Pecenie

PrisluSenstvo/riad Uroveii Druh Teplotav °C Doba tipra-

vkladania ohrevu vy v min.
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 B 140-150* 2540
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 140-150* 20-30
Striekané pecivo, 2 trovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140-150* 25-35
Striekané pecivo, 3 trovne Plechy na pecenie + univerzainy plech 5+3+1 130-140* 40-55
Cukrovinky Plech na pecenie 3 ] 150-160* 20-30
Cukrovinky Plech na pecenie 3 150 25-35
Cukrovinky, 2 drovne Univerzalny plech + plech na pecenie 3+1 140-150* 3040
Cukrovinky, 3 drovne Plechy na pe¢enie + univerzainy plech 5+3+1 140-150* 30-40
Piskotovy kola¢ Tortova forma @ 26 cm 2 B8 160-170**  25-35
Piskotovy kola¢ Tortova forma @ 26 cm 2 160-170 30-35
Piskotovy kola¢, 2 Urovne 2x ¢ierna plechova forma @ 26 cm 3+1 150-160**  35-50
Jablkovy péj 2x ¢ierna plechova forma @ 20 cm 2 160-170 60-80
Jablkovy péj 2x ¢ierna plechova forma @ 20 cm 1 (= 190-210 70-80
Jablkovy péj, 2 trovne 2x ¢ierna plechova forma @ 20 cm 3+1 170-190 7090

* 5 min. nechajte predhriat, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

** nechajte predhriat, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

Grilovanie
Prislusenstvo Uroveii  Druh Teplotav °C
vkladania ohrevu
Toast opecte dohneda Rost 5 3 0,5-1,5*
Burger, 12 kusov Rost 4 3 25-30**

* 5 min. nechajte predhriat, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

** po uplynuti 2/3 celkového ¢asu obratte
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Dolezité pokyny — obrazok 1

Iba pri odbornej montazi podl'a montdZneho navodu je
zarucena bezpecnost pri pouzivani. Za $kody vzniknuté

v désledku neodborného zabudovania ruci technik.
Spotrebi¢ po vybaleni skontrolujte. Pokial' déjde pri preprave
k poskodeniu spotrebita, nezapajajte ho.

Pri montazi prislusenstva sa riadte montaznymi vykresmi.

Z priestoru na pecenie a dvierok pred uvedenim do prevadzky
odstrérite obalovy material a lepiacu foliu.

Vstavany nabytok musi byt odolny voci teplote do 90°C,
susediace €eléd nabytku do 70 °C.

Spotrebi¢ nezabudovavajte za dekoracnt krytku. Vznika
nebezpecenstvo prehriatia.

Vsetky vyrezy vykonajte pred zabudovanim spotrebica.
Odstrarite triesky, pretoze by mohli ovplyvnit funkénost
elektrickych suciastok.

= Aby ste sa neporezali, noste ochranné rukavice. Casti, ktoré
st behom montéZze pristupné, mézu mat ostré hrany.
Pripojna krabica pre spotrebi¢ sa musi nachadzat vo
Srafovanej oblasti A alebo mimo oblast zabudovania.
Nepohyblivy nabytok pripevnite ku stene pomocou
obvyklého uholnika B.

Rozmery na obrazkoch st uvedené v mm.

Spotrebi¢ pod pracovnou doskou - obrazok 2

Pre odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidne vyrez na
odvetravanie.

Pracovnu dosku pripevnite ku vstavanému nabytku.

Dodrziavajte montazny navod pre varnd dosku.

Spotrebi¢ vo vysokej skrinke — obrazok 3

Pre odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidne vyrez na
odvetravanie.

Pokial' ma vysoka skrinka okrem zadnych stien

prisludnych prvkov dalSiu zadnu stenu, musi sa tato zadna stena
odstranit.

Spotrebi¢ umiestnite maximalne do takej vysky, aby ste mohli
bez problémov vyberat prisluSenstvo.

Zabudovanie do rohu — obrazok 4

Aby bolo mozné otvarat dvierka spotrebica, je nutné pri
zabudovani do rohu dodrzat rozmery C. Rozmer D zavisi od
hrabky prednej hrany nabytku pod drzadlom.

Pripojenie spotrebi¢a

Spotrebi¢ zodpoveda stupriu ochrany | a maze byt

pripojeny iba kablom s ochrannym vodi€om.

Istenie musi byt vykonané podl‘a vykonu uvedeného na typovom
Stitku a miestnych predpisov.

Pri vSetkych montaznych pracach musi byt spotrebi¢ odpojeny zo
siete.

Spotrebi¢ maZe byt pripojeny iba pomocou privodného kébla,
ktory je suc¢astou dodavky. Zapojte privodny kabel na zadnej
strane spotrebica (zacvaknut!).

Privodny kéabel dihy 3,0 m je si moZné zaobstarat u zakaznickeho
servisu.

V pripade vymeny maze byt pouzity iba originalny kabel, ktory

je mozné zaobstarat' u zakaznickeho servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zabezpecena zabudovanim.
Privodny kabel so zastrékou s ochrannym kontaktom.
Spotrebi¢ je mozné zapdjat iba do predpisovo inStalovanej
sietovej zasuvky s ochrann)’/m kontaktom.

Ak zastrka po montazi nie je pristupna, v pevne ulozenej
elektrickej instalacii sa musi pogitat s odpojovacim zariadenim vo
fazach podla ustanoveni o instalacii.

Privodny kabel bez zastréky s ochrannym kontaktom
Elektrické pripojenie moze vykonavat iba koncesovany odbornik.
V pevne ulozZenej elektricke] instalacii sa musi pocitat

s odpojovacim zariadenim vo fazach podla ustanoveni o instaldcii.
Identifikujte v pripojovacej zasuvke fazovy a nulovy vodic¢.

V pripade nespravneho pripojenia méze dojst k poskodeniu
spotrebica.

Pripojenie vykonavajte iba podl'a schémy pripojenia. Napatie vid'
typovy Stitok. Pri zapajani vodicov sietovej pripojky dodrzujte
farebné rozlidenie: zeleno = ochranny vodi¢, modry @ = nulovy
vodi¢, hnedy = faza (krajny vodic).

Iba Svédsko, Finsko a N6rsko

Spotrebi¢ je mozné pripojit' tiezZ pomocou prilozenej zastreky

s ochrannym kontaktom. Zastrcka musi byt pristupna aj po
dokonceni zabudovania. Ak zastrcka po

montazi nie je pristupna, v pevne ulozenej elektrickej instalacii sa
musi poitat s odpojovacim zariadenim vo fazach podfa
ustanoveni o instalacii.

Upevnenie spotrebi¢a — obrazok 5

Pri spotrebic¢och s vysuvnymi dvierkami vozika sa musia vopred
demontovat dvierka.

1. Spotrebi¢ celkom zasurite a stredovo vyrovnajte.

2. Spotrebi¢ priskrutkujte.

Medzera medzi pracovnou doskou a spotrebi¢om sa nesmie
zakryvat Ziadnymi pridavnymi listami.

Na bo¢nych stenach vstavanej skrinky nesmu byt pripevnené
tepelnoizolacné listy.

Demontaz

1. Spotrebi¢ odpojte zo siete.

2. Povol'te upeviovacie skrutky.

3. Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.



Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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