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Vazeny zakazniku,
Dékujeme vam za zakoupeni produktu znacky PHILCO. Aby vam vas novy spotiebi¢ dobie slouzil,
piectéte si prosim peclivé vSsechny pokyny v této uzivatelské pfirucce.
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CAST 1: OBECNE BEZPECNOSTNi INFORMACE

Doporucujeme vam si pfed pouzitim spotfebic¢e pozorné precist instrukce v tomto ndvodu k poufziti, abyste
dosahli nejlepsiho vykonu a dlouhé Zivotnosti. Manudl obsahuje viechny potfebné pokyny k zajisténi
bezpecné instalace, spravného pouziti a udrzby. Méjte tento navod vzdy po ruce, nebot do néj mozna budete
potfebovat znovu nahlédnout. Dékujeme.

Bezpecnostni opatieni

«  Abyste zabranili poranéni osob nebo poskozeni trouby, pfendsejte ji vzdy pouze pomoci pevného stisku
boc¢nich tGchytl. Nezvedejte troubu za dvefni madlo, mohli byste poskodit troubu.

«  Pro zajisténi vasi bezpecnosti by viechny elektrické spotfebice mély byt instalovdny a opravovény
kvalifikovanymi pracovniky. Pokud je pfivodni kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo jinou kvalifikovanou osobou.

«  Nepokladejte pfivodni kabel na hranu stolu, kuchyriské linky ani na horké spotiebice.

- Vyvarujte se ponofeni pfivodniho kabelu, zastr¢ky nebo dalsich ¢asti do vody, hrozi nebezpedi uUrazu
elektrickym proudem.

«  Neumistujte vyrobek pobliz elektrického sporaku, mikrovinné trouby nebo jiného zdroje tepla.

«  Abynedoslo k popéleni nebo explozi, odstrarite hoflaviny (zaclony, latky, tapety a dal3i) a obalové materidly
z okoli spotfebice.

«  Nevkladejte do trouby lepenku, plasty a podobné materialy. Pokud troubu nepouzivate, méli byste z ni
odstranit vSe kromé dodévaného pfislusenstvi.

«  Nezakryvejte pekace nebo jiné nddobi alobalem, jinak hrozi pfehfati trouby.

«  Dosazitelné ¢asti mohou byt béhem pouzivani horké, drzte proto déti mimo dosah pfristroje.

«  Nikdy nezakryvejte ventila¢ni systém.

«  Okrajové ¢asti madla na dvefich se mohou béhem pouzivéni zahfivat, drzte jej proto za stfedni ¢ast.

«  Pred ¢isténim a udrzbou odpojte troubu od zdroje elektrické energie.

. Pokud je vase trouba nefunk¢ni, odeslete ji do nejblizsiho servisniho stfediska na prohlidku, opravu nebo
sefizeni.

«  Pouzivejte pfi manipulaci s plechy, rosty a nadobim z trouby chhapky.

- Pred ¢isténim troubu odpojte z proudu a pockejte, az vychladne.

+ Nepouzivejte k ¢isténi kovové kartace, mohly by se snadno dotknout vodivych casti a zplsobit tak Uraz
elektrickym proudem.

. Nikdy nepouzivejte houbicky s kovovym povrchem nebo ostré skrabky, které mohou poskodit povrch
dvefi, coz muze vést k jeho prasknuti.

«  Abyste se vyhnuli riziku popaleni nebo urazu elektrickym proudem, nikdy nevkladejte do trouby velké
mnozstvi jidla nebo kovovych néstroja.

«  Nepouzivate-li troubu, ujistéte se, Ze je zaviend a na displeji je zobrazen pouze ¢as.

«  Odpojte pristroj z proudu, pokud jej neplanujete pouzivat.

«  Nikdy troubu nepouzivejte venku.

- Jiné pouziti trouby nez peceni je zakazéno.

- Toto zafizeni je odolné proti naraztim. Sklenéna ¢ast dvifek je vyrobena z tvrzeného skla, které je odolnéjsi
nez bézné sklo. Pokud je tvrzené sklo poskozeno, budou mit zbylé ¢asti ostré hrany. Vyvarujte se proto
dotekid povrchu dvefi z rozbitého skla i ostrych, kovovych hran. Je-li jiz sklenéna vypln dvefi poskozena,
kontaktujte za GUcelem jeji vymény vaseho prodejce.

«  Neopirejte se o oteviena dvitka trouby. Mohli byste tak poskodit troubu, obzvlasté pak panty dvefi.
Nosnost dvefi je maximalné 8 kg.
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VAROVANI:
Nékteré soucdsti spotiebice mohou byt béhem provozu velmi horké a zpiisobit popdleni. Zvysend pozor-
nost je na misté predevsim v pfipadé, Ze se v okoli nachdzi déti a osoby s omezenou pohyblivosti.

UPOZORNEN[

Budou-li prodejci a uzivatelé jednat v nesouladu s uvedenymi instrukcemi, poskodi-li cdsti pFistroje
a nebudouli pouzZivat origindlni prislusenstvi a zptisobi-li si timto jedndnim zranéni nebo poskozeni
majetku, nenese za to vyrobce Zddnou prdvni odpovédnost.

CzZ-3

Copyright © 2016, Fast CR, a.s. Revision 04/2016



CAST 2: BLIZSi SEZNAMENI

Ovladaci panel

Rost trouby

Teleskopické vysuvy
Odkapavac nebo pecici plech

HwN =
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CAST 3: INSTALACE

Spotiebi¢ smi instalovat pouze kvalifikovana osoba v souladu s pfilozenymi pokyny. Vyrobce odmita
jakoukoli odpovédnost za nespravnou instalaci, ktera mize vést ke zranéni osob a zvifat a Skodam na majetku.

DULEZITE:
Pred jakymikoliv tpravami a udrzbou p¥istroje musi byt vZdy odpojen privodni kabel elektrické energie.
Pro ventilaci se pouzivd vzduchové potrubi.

Instalace vestavnych trub

Aby byla zajisténa spravna funkce vestavnych spotiebicq, skiirka, do které jsou vestavovany, musi byt vhodna.
Nize uvedeny obrazek uvadi rozméry vyrezi pro instalaci pod kuchyriskou linku nebo do nasténné skfinky.
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POZNAMKA:
Instalace v souladu s prohldsenim o spotrebé

Pro zajisténi dostate¢ného vétrani musi byt sejmut zadni panel skfifiky. Doporucuje se instalace trouby pouze
na dvou dfevénych listach. Pokud je trouba polozena na plném, plochém povrchu, musi byt ponechdna mezera
o rozmérech alespori 45 mm x 560 mm.
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Desky pfilehlych skiinék musi byt vyrobeny z teplovzdornych materiald. Obzvlast dyhovany nabytek musi byt
slepen pomoci lepidla, které je schopné odolat teplotdm az do 100 °C.

Ve spotiebici splhujicim aktudlni bezpecnostni standardy nesmi byt po instalaci mozné dotykat se elektrickych
soucasti.

Vsechny soucasti, které zajistuji bezpecny chod spotiebice, musi byt mozné odstranit jen s pouzitim zékladnich
nastroju.

Pro upevnéni spotiebice do kuchynské linky oteviete dvitka a vsunte 4 dievéné srouby do pfislusnych 4 otvor(
umisténych po okraji ramu trouby.

Elektrické zapojeni

Trouby vybavené trojpdlovym privodnim kabelem jsou uréeny k provozu na stfidavy proud. Vodi¢ k uzemnéni
spotiebice je Zlutozeleny.

Zapojeni napajeciho kabelu

Otevieni desky spoju:

« Pomoci Sroubovaku odsroubujte sroub na bocnich stranach krytu svorkovnice.

« Odsroubujte Sroub a vytahnéte kryt svorkovnice. Instalaci kabelu provedete nasledovné:

« Vyjméte svorku drzici draty a také tfi kontaktni Srouby F-N-—

«  Pripevnéte vodice pod hlavy sroubt pomoci nésledujiciho barevného rozlozeni: modry (N), hnédy (F),
Zlutozeleny —

- Svorkou pfipevnéte piivodni kabel a zaviete kryt svorkovnice.
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Pfipojeni napajeciho kabelu do zasuvky

Pripojte ke kabelu standardni zastr¢ku odpovidajici zatézi uvedené na typovém stitku. Pfi napojeni pfivodniho
kabelu pfimo do sité nainstalujte mezi spotiebic a elektrickou sit dvoupdlovy jisti¢ s minimalni mezerou mezi
kontakty o velikosti 3 mm. Ten by mél byt pfizplsoben predpokladanému zatizeni a mél by byt v souladu
s aktuélné platnymi zakony (uzemnovaci vodic by jisticem nemél byt prerusen).

Privodni kabel by mél byt umistén tak, aby nemohl po celé své délce dosahnout teploty vyssi nez 50 °C,
s ohledem na pokojovou teplotu, nebo by mél byt chranén vhodnou izolaci.

Pred pripojenim ovérte:

Elektricka bezpecnost pfistroje mize byt zarucena pouze, pokud je spravné uzemnén a v souladu
s natizenim o elektrické bezpecnosti. Vzdy se ujistéte, Ze je uzemnéni ucinné. Mate-li jakékoliv pochyby,
privolejte kvalifikovaného technika, aby pfistroj zkontroloval. Vyrobce odmité jakoukoliv zodpovédnost za
nasledky vzniklé nespravnym uzemnénim spotrebice.

Pred pfipojenim spotiebice k elektrické siti se presvédcte, ze se specifikace na typovém stitku (na spotiebici
a/nebo obalu) shoduji s udaji elektrické sité ve vasi domacnosti.

Zkontrolujte, zda elektricka sit a zasuvky disponuji dostatecnym vykonem k pokryti maximalnich
pozadavkl spotiebice, které jsou vyznaceny na informacnim stitku. Pfi jakychkoliv pochybach privolejte
kvalifikovaného technika.

Pokud nejsou zastrcka pristroje a zasuvka kompatibilni, pozadejte kvalifikovaného technika o vyménu
zasuvky za vhodny typ. Ten by mél také zajistit, aby kabely v zadsuvce mély dostatecny prifez, aby byly
schopnéabsorbovatenergiivyzadovanou spotiebi¢em. Pouzivaniadaptérd, rozdvojek nebo prodluzovacek
neni doporuceno. Je-li jejich pouziti nevyhnutelné, pouzivejte vyhradné adaptéry a redukce v souladu
s aktualnimi bezpecnostnimi predpisy. Nikdy v téchto piipadech nepresahujte maximalni hodnoty proudu
a vykonu uvedené na téchto zarizenich. Zasuvka a zastr¢ka musi byt snadno dosazitelné.
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CAST 4: POUZITi VASI TROUBY

Tato multifunkeni trouba kombinuje vyhody béznych konvekcnich trub s modernéjsimi horkovzdusnymi
modely v jednom pfistroji.
Jde o velmi viestranny spotiebi¢, ktery vam umoznuje snadno a bezpecné vybirat z rGznych rezimi vareni.

POZNAMKA:

PFi prvnim pouZziti spotrebice doporucujeme nastavit termostat na nejvyssi teplotu a nechat troubu
zavrenou po dobu priblizné 30 minut. Poté otevrete dvitka a

nechte mistnost vyvétrat. Zdpach vznikly pri tomto prvnim pouZziti je zpilisoben odparovdnim Idtek

slouzicich k ochrané trouby béhem uskladnéni.

POZNAMKA:

Umistéte doddvany odkapdvac do spodni police trouby, aby nedochdzelo k odkapdvdni omdcky nebo
mastnoty na dno trouby, pouze pokud grilujete nebo pouZivdte roZen (k dispozici pouze u nékterych
modelii). Pri vSech ostatnich typech peceni zdsadné nepouZzivejte spodni pfihrddku ani neodklddejte
Zddné predméty na dno trouby, pokud je v provozu. Mohlo by dojit k poskozeni smaltu. Nddobi (talire,
alobal, apod.) poklddejte vidy na rost, ktery je doddvdn spolu se spotfebicem, vioZeny do drdzek po
strandch trouby.

Pied prvnim pouzitim

Nastaveni a zména aktualniho ¢asu

Trouba funguje pouze v pfipadé, ze byl nastaven cas.

Kdyz je spottebic pripojeny k elektrickému zdroji nebo doslo k vypadku napdjeni, automaticky blika symbol

casu.

1. Pokud chcete zménit cas, ktery jiz byl nastaven, opakované stisknéte tlacitko funkce hodin @L dokud
nezacne blikat symbol ¢asu ’@ﬁ

2. Pomoci tlacitek | + | nebo[ — | nastavte aktualni ¢as.

Asi po 5 sekundéch blikani ustane a na hodinach se zobrazi nastaveny cas.

Spotiebic je nyni pfipraveny k pouZziti.

Piredstaveni spotiebice

Spotiebic |ze ovladat ve zkusebnim rezimu pro testovani nebo provadéni vsech obsluznych tdkond. Trouba se
béhem testu nezahfiva.

Zapnuti zkusebniho rezimu

1. Vypnéte spotiebi¢ pomoci vypinace.

2. Soucasné stisknéte a podrzte tlacitka E a , dokud nezazni zvukovy signal a na displeji se nerozsviti
symbol ,d".

Vypnuti zkusebniho rezimu

1. Vypnéte spotiebi¢ pomoci vypinace.

2. Soucasné stisknéte a podrzte tlacitka E a , dokud nezazni zvukovy signal a na displeji se nerozsviti
symbol ,d".
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CAST 5: OVLADANI TROUBY

Elektronické ovladani trouby
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1. Détska pojistka 8. Vypinac

2. Funkce trouby 9. Volba funkce trouby

3. lkona ¥ MUj program 10. ¥ MUj program

4, Teplota 11. Funkce hodin

5. Symbol teploméru 12. Tlacitka volice

6. Funkce hodin / doba provozu 13. Rychly ohtev

7. Détska pojistka

Obecné pokyny

Nejprve vzdy spotiebi¢ zapnéte stisknutim vypinace[D].

Kdyz se vybrana funkce rozsviti, trouba se za¢ne rozehtivat nebo se za¢ne odpocitavat nastaveny cas.
Po dosazeni zvolené teploty zazni zvukovy signal.

Kdyz je spusténa funkce trouby, osvétleni trouby je zapnuto.

Po vypnuti spotiebice osvétleni trouby po 10 minutach automaticky zhasne.

Spotiebic¢ vypnete pomoci vypinace [D.
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CAST 6: VYBER FUNKCE TROUBY

1. Zapnéte troubu pomoci vypinace (D]
2. Neékolikrat stisknéte tlacitko[ -~ nebo dokud se neobjevi pozadovana funkce trouby.

. Na teplotnim displeji se zobrazi doporu¢ovana teplota.
. Pokud se doporucena teplota pfiblizné do 5 sekund nezméni, trouba se za¢ne rozehfivat.
Zména teploty trouby

Stiskem tla¢itka |+ | nebo[ — | zvyste nebo snizte teplotu.
Nastaveni se méni v krocich po 5 °C.
Symbol teploméru

«  Pomalu vzristajici symbol teploméru ﬂ indikuje, jak horka trouba béhem rozehtivani je.
«  Tridilky na symbolu teploméru li znazornuji, ze je funkeni rychlé rozehfivani.

Zména funkce trouby

Chcete-li zménit funkci trouby, nékolikrat stisknéte tlacitko nebo [ ~], dokud se nezobrazi pozadovana
funkce trouby.

Vypnuti trouby
Troubu vypnete pomoci vypinace (D]

Rychly ohiev

Po vybéru funkce trouby Ize s pomoci dodatecné funkce Rychly ohiev ﬂ v relativné kratké dobé prazdnou
troubu predehfat.

DULEZITE:
Nevklddejte do trouby pripravované jidlo, DOKUD NENI RYCHLY OHREV DOKONCENY a trouba
nepracuje ve vybraném funkénim rezimu.

1. Nastavte pozadovanou funkci. Pokud je to nutn zménte doporucenou teplotu.

2. Stisknéte tlacitko rychlého ohfevu fen] Symbol 1| se rozsviti:
Postupné blikajici pruhy indikuji, ze je funkce rychleho ohfevu v provozu.
Po dosazeni nastavené teploty se pruhy indikatoru teploty rozsviti. Zazni zvukovy signal. Symbol ! zhasne
Trouba nyni pokracuje ve vyhfivani dle predem nastavené funkce a teploty. MGzete do ni vlozit jidlo.

¥ Mij program

MUj program umoznuje uloZeni nastaveni, kterd pouzivate nejcastéji.

1. Nastavte funkci trouby, teplotu a v pfipadé potieby funkce doby vareni a/nebo konecného casu 1],

2. Stisknéte a podrzte tlacitko E pfiblizné na 2 sekundy, dokud nezazni zvukovy signal. Nastaveni je tim
ulozeno.

Chcete-li ulozit dalsi nastaveni, stisknéte tlacitko E pfiblizné na 2 sekundy. Pfedem uloZené nastaveni bude

nahrazeno novym.
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Vyvolani nastaveni Miij program
1. Zapnéte troubu pomoci vypinace [D].
2. Tlagitkem[P ] vyvolejte ulozené nastaveni.

Funkce hodin

Odpocet [a]
Nastaveni odpoctu. Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal.
Tato funkce neovliviiuje ¢innost trouby.

Doba vareni

Nastaveni doby, po kterou bude trouba v ¢innosti.

Konecny cas

Nastaveni ¢asu, kdy se ma trouba znovu vypnout.

Cas

Nastaveni, zména nebo zjisténi ¢asu (viz rovnéz ¢ast,Pred prvnim pouzitim®).

Obecné pokyny

«  Povybéru funkce hodin blika pfiblizné 5 sekund prislusny symbol. BEhem této doby Ize pozadované casy
nastavit nebo zménit pomoci tlacitka E nebo E|
Po nastaveni pozadovanych ¢ast symbol pokracuje v blikani pfiblizné dalsich 5 sekund. Poté se symbol
rozsviti. Nastaveny odpocet| A | se za¢ne ode¢itat.

- Nastaveni ¢asu pro dobu vaFenl' a konecny cas se po spusténi vybrané funkce za¢ne odpoditavat.

Odpocet[ 2]

1. Nekolikrat stisknéte tlacitko funkci hodin [ © | dokud nezablika symbol odpoéctu[ 2 .

2. Nastavte pozadovanou dobu odpoctu pomoci tlacitka nebo [—] (max. 99 minut). Pfiblizné po 5
sekundach se na displeji zobrazi zbyvajici ¢as.

Symbol pro odpocet| 2 |se rozsviti.

Po uplynuti ¢asu se na 2 minuty rozezni zvukovy signal. Sviti Gdaj,0.00" a symbol pro odpocet[ 2 | blika.

Vypnuti zvukového signalu: Stisknéte libovolné tlacitko.

Doba vareni

1. Vyberte funkci trouby a pomoci tlacitka nebo [ — ] zvolte teplotu.

2. Nekolikrat stisknéte tla¢itko funkci hodin[ @ ] dokud nezablika symbol hodin .
3. Pomoci tlaéitek nebo E| nastavte pozadovanou dobu vareni.

Trouba se sama zapne. Symbol doby vareni | ®!|se rozsviti.

Opakovanym stiskem tlacitka funkci hodin Ize vyvolat aktualni ¢as.

Po uplynuti ¢asu se na 2 minuty rozezni zvukovy signal. Trouba se sama vypne.
Zobrazi se udaj,0.00” a symbol hodin blika.

Vypnuti zvukového signalu: Stisknéte libovolné tlacitko.

Konecny cas

1. Vyberte funkci trouby a pomoci tlacitka nebo[ — |zvolte teplotu.

2. Nekolikrat stisknéte tla¢itko funkci hodin[ @ ] dokud nezablika symbol konec¢ného casu .

3. Pomodi tlacitek nebo [ — | nastavte pozadovany ¢as vypnuti. Symboly pro konecny cas a dobu
vareni se rozsviti. Trouba se automaticky sama zapne.

Opakovanym stiskem tlacitka funkci hodin[ © Ize vyvolat aktualni ¢as. Po uplynuti ¢asu se na 2 minuty rozezni

zvukovy signal.
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Trouba se sama vypne.

Zobrazi se udaj,0.00” a symboly pro konecny c¢as a dobu vafenl' blikaji.
Vypnuti zvukového signalu:

Stisknéte libovolné tlacitko.

Doba vareni a konecny cas spolecné

Doba vareni a konec¢ny cas Ize pouzit soucasné, pokud se ma trouba automaticky zapnout a vypnout
pozdéji.

1. Vyberte funkci trouby a teplotu.

2. Pomoci funkce doby vaFeni nastavte dobu, kterou se ma jidlo pfipravovat, napt. 1 hodinu.

3. Pomoci funkce kone¢ného ¢asu nastavte cas, kdy ma byt jidlo pfipravené, napi. 14:05.

Symboly pro dobu vareni a konecny cas se rozsviti. Trouba se automaticky zapne ve vypocteném case,
napf. 13:05.

Po uplynuti nastavené doby vareni se na 2 minuty rozezni zvukovy signal.

Trouba se sama vypne napf. ve 14:05.
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CAST 7: DALSI FUNKCE

Vypnuti displeje

Vypnutim displeje mUzete Setiit energii.

1. Pokud je to nutné, vypnéte spotiebic vypinatem (D]

2. Soucasné stisknéte tlacitko funkci hodin a tlacitko[ — | dokud displej nezhasne.
Jakmile se spotfebic¢ znovu zapne, displej se automaticky rozsviti.

Kdyz je spotiebic pfisté vypnut, displej opét zhasne.

Zapnuti displeje
1. Pokud je to nutné, vypnéte spotiebic vypinacem (@]
2. Soucasné stisknéte tlacitko funkci hodin[@ ] a tlacitko[ = |, dokud se displej znovu nerozsviti.

Détska pojistka

Kdyz je aktivovana détska pojistka, spotiebic jiz nelze zapnout.

Aktivace détské pojistky

1. Pokud je to nutné, zapnéte spotiebi¢ vypinatem [D].

Nesmi byt zvolena zadna funkce trouby.

2. Stisknéte a drzte tlagitko[ 8 , dokud se na displeji nezobrazi symbol [6 .
Détska pojistka je nyni aktivovana.

Deaktivace détské pojistky

1. Pro aktivaci zapnéte spotiebi¢ vypinatem [D .

2. Stisknéte a drzte tlagitko[ 8 , dokud z displeje nezmizi symbol [a]
Détska pojistka je nyni deaktivovana a spotiebic je opét pripraven k pouziti.

Tony tlacitek

Vypnuti tonu tlacitek

1. Vypnéte spotiebi¢ pomoci vypinace [D].

2. Soucasné stisknéte a drzte tlacitka a E| dokud nezazni signal (pfiblizné 2 sekundy).
Tony tlacitek jsou nyni vypnuty.

Zapnuti toni tlaéitek
Soucasné stisknéte a drzte tlacitka a E| dokud nezazni signal (pfiblizné 2 sekundy).
Tony tlacitek jsou znovu zapnuty.
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CAST 8: FUNKCE TROUBY

Konvenéni ohiev|_| 2100-2520 W

Horni a dolni topna téliska se zapnou. Toto je klasicky, tradi¢ni druh trouby, ktery byl zdokonalen pomoci
vyjimecné distribuce tepla a snizené spotieby energie. Konvekéni trouba je stale nepfekonatelnd, chcete-li
pfipravovat jidla vyrobend z vice surovin, napfiklad zeli s Zebirky, tresku na Spanélsky zpUsob, jemné teleci
s ryzi apod. Dokonalych vysledk(i dosahnete také pii pripravé jidel z hovéziho masa (dusené hovézi, gulas,
zvéfina, Sunka atd.), které vyzaduji pomalé peceni a podlévéni. Oboustranny ohrev je nejlepsi také pro peceni
dortl, ovoce nebo peceni v krytych nadobach urcenych do trouby. Pfi pouzivani tohoto rezimu pouzivejte
vzdy pouze jeden plech nebo péney, jinak bude peceni nerovhomérné. Pouzivanim rizné vysky pro uchyceni
plechu nebo rostu muzete ovlivnit mnozstvi tepla, které proudi shora a zdola na dané jidlo. V horni pfihradce
bude jidlo propecené vice shora, ve spodni naopak zdola.

Rezim,Mrazené potraviny” 2125-2560W

Kromé spodniho a horniho topného télesa se na distribuci tepla v tomto rezimu podili také vétrdk, ktery
zarucuje rovnomérné rozlozeni tepla po celém objemu trouby.

Tento rezim je doporuceny zejména pro rychlou pfipravu balenych jidel (protoze neni nutné predehfrati), jako
napt. mrazenda nebo predvarena jidla, a rovnéz pro nékteré ,domaci” pokrmy.

Nejlepsich vysledkt pii pouziti rezimu,Mrazené potraviny” dosdhnete v pfipadé, ze rost nebo pekac s pokrmem
umistite na druhou Uroven zdola (viz tabulka,Praktické rady pro peceni”).

Rezim vicenasobného peceni || 2370-2 924 W

Horni, kruhové i zadni topné téleso, stejné jako ventilator, jsou stfidavé zapnuté. Diky tomu je udrzovéna
konstantni teplota v celé troubé, vzduch ohftiva a opéka jidlo rovnomérné na celém jeho povrchu. V tomto
rezimu Ize péct nékolik riznych pokrmi soucasné za predpokladu, ze vyzaduji stejnou teplotu peceni. Souc¢asné
Ize vyuzivat nejvyse 2 pozice trouby. Vice informaci naleznete v kapitole ,Peceni vice pokrm0 soucasné”.
Tento rezim peceni je vhodny pfedevsim pro pokrmy, jejichz pfiprava zahrnuje gratinovani nebo které vyzaduiji
delsi dobu peceni, jako jsou napfiklad lasagne, zapékané téstoviny, pecené kure s brambory apod. Dokonala
distribuce tepla umoznuje pouZziti nizsich teplot pii peceni. Vysledkem je mensi ztrata Stavnatosti, kieh¢i maso
a mensi ztrata hmotnosti pfi peceni. Rezim vicenasobného peceni je obzvlasté vhodny pro pfipravu ryb, které
Ize pfipravovat s pridanim omezeného mnozstvi kofeni, a zachovaji si tak svou chut a vzhled. Vynikajicich
vysledkd Ize dosahnout pfi piipravé zeleninovych pfiloh, jako cukety, lilek, paprika atd.

Tento rezim se také hodi pro peceni kynutych buchet.

Déle Ize tento rezim pouzit k rychlému rozmrazovani bilého nebo ¢erveného masa a chleba nastavenim
teploty na 80 °C. Pokud chcete rozmrazovat jemnéjsi jidla, nastavte termostat na 60 °C nebo pouzijte pouze
funkci cirkulace studeného vzduchu nastavenim termostatu na 0 °C.

ReZim Pizza 3] 2 772-3 420 W

Spodni a kruhové topné téleso a ventilator se zapnou. Tato kombinace rychle vyhieje troubu diky vysokému
vykonu spotiebice, coz ma za nasledek vytvareni zna¢ného tepla vychézejiciho prevazné odspodu.

Rezim pizza je idedlni pro jidla vyzaduijici pfi vafeni vysoké teploty, jako pizza a velké pecené. Pouzivejte jen
jeden plech nebo polici. Pokud jich pouZzijete vice, musi byt v poloviné peceni vyménény.

Setrné peceni 5] 1220-1460 W

V tomto rezimu je v provozu spodni topné téleso spolu s vétrakem. Rezim je vhodny pro peceni mou¢nik,
dortl a dalsich pochutin v pecicich formach. Skvélych vysledki s timto rezimem dosahnete také u pokrma,
u kterych je zddouci, aby veskeré teplo vychézelo zespodu.

Vhodné je pokrm umistit na spodni pozici.
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Horni ohiev| | 940-1110W

Zapne se horni topné téleso. Tento rezim lze pouzit k opeceni jidla na konci pfipravy.

Gril[|2090-2520W

V tomto rezimu je v provozu prostfedni ¢ast horniho topného télesa. Takto koncentrovany a intenzivni proud
tepla umozni dtikladné propéct maso s kiupavou kirkou na povrchu a zéroven jej zanechat stavnaté a mékké
uvnitt. Rezim Gril je tudiz vhodny pro pfipravu masovych pokrmd, jako jsou steaky, teleci maso, hamburgery
apod.

Jidlo pfipravujte s pootevienymi dvirky trouby.

Nékteré priklady grilovani jsou popséany v odstavci,Praktické rady pro peceni”.

Turbo gril 53] 2100-2550 W

V tomto rezimu je v provozu prostiedni ¢ast horniho topného téliska spolu s vétrdkem. Tato kombinace
intenzivniho proudu tepla a vétrdku umoznuje ziskat podobné chutné vysledky jako v pfipadé tradi¢niho grilu,
avsak bez rizika pripaleni. Diky cirkulaci vzduchu nebude teplo intenzivné plisobit pouze na jeho povrchuy, ale
po celém jeho objemu. Tento zpusob pfipravy je vhodny pro pokrmy jako kebab nebo falafel, parky, zebra,
kureci na indicky zpUsob, kiepelka apod.

Pii ptipravé jidla v ,reZimu Turbo gril nechte dvirka trouby zaviena.

Tento rezim je rovnéz idedlni pro pfipravu rybich steakd, jako mecoun, nadivana sépie atd.

Horkovzduch (%) 1 660-2 020 W

Zadni topné téleso a ventilator se zapnou, coz zarucuje jemnou, rovhomeérnou, distribuci tepla v celé troubé.

Tento rezim je idedlni pro peceni a pfipravu jemnych jidel - obzvlasté kolacd, které musi nakynout, a pro
pfipravu nékterych dortikd na 3 policich soucasné. Napfiklad mUlzete pfipravovat dezerty z listového tésta
s krémem, sladké a slané susenky, slané pecivo z listového tésta, rolddy a malé porce gratinované zeleniny atp.

Rezim ,Rozmrazovani” |}’ |45-55W

Ventilator ve spodni ¢asti trouby zajistuje proudéni vzduchu o pokojové teploté kolem jidla. Tato funkce je
doporucena pro rozmrazovani vsech typu jidel, obzvlasté pro ta z nich, kterd nevyzaduji teplo, napiiklad
zmrzlinové dortiky, smetanové a pudinkové dezerty a ovocné dorty. Pfi pouZiti ventilatoru se doba rozmrazovani
zmensi pfiblizné na polovinu. Pfi rozmrazovani masa, ryb a chleba je mozné proces urychlit pouzitim rezimu
Horkovzduch a nastavenim teploty na 80 °C - 100 °C.

Rozen (k dispozici pouze u nékterych model()

Chcete-li zapnout rozen, postupujte nasledovné:

«  umistéte pedici plech na prvni polici;

«  vlozte specialni opéru rozné na druhou polici a nasadte rozen protazenim specialnim otvorem do tocnice
na zadni sténé trouby;

«  Stiskem tlacitek volby funkce trouby nebo E vyberte nastaveni m / @

Chlazeni

Pro ochlazeni vnéjsku spotiebice je tento model vybaven ochlazovacim ventildtorem, ktery se automaticky
zapne, kdyz je trouba horka.
Pokud je ventilator zapnuty, je slySet vzduch vystupujici mezi dvirky trouby a ovldadacim panelem.

POZNAMKA:
Po dokonceni vareni ziistane ventildtor zapnuty, dokud trouba dostatecné nevychladne.

CZ-15

Copyright © 2016, Fast CR, a.s. Revision 04/2016



CAST 9: JAK UDRZOVAT TROUBU V DOBREM STAVU

Pred cisténim trouby nebo provadénim udrzby odpojte pfivod elektrické energie.

Pro prodlouzeni zivotnosti trouby je tieba jeji pravidelné ¢isténi s ohledem na nasledujici:

+  Smaltované a nerezové casti by mély byt umyvany vlaznou vodou bez pouziti jakychkoliv drsnych
prostiedkd nebo ziravych latek, které by je mohly poskodit. Na nerezovych c¢astech se mohou objevit
skvrny. Pokud je obtizné tyto skvrny odstranit, pouzijte komercné dostupné Cistici prostredky. Po cisténi je
vhodné povrch dikladné oplachnout a vysusit.

«  Vnitrek trouby by mél byt v idealnim pfipadé ¢istén ihned po pouziti, dokud je stale teply, pomoci ¢isticich
prostiedkd urcenych pro ¢isténi za tepla. Nepouzivejte abrazivni istici prostiedky (napt. Cistici prasky atd.)
a hrubé houbicky na nadobi ani kyseliny (napf. odstrafiova¢ vodniho kamene atd.). Mohly by poskodit
lak. Pokud je obzvlasté obtizné odstranit nékteré mastné skvrny a necistoty, pouzijte specialni prostredek
pro cisténi trub v souladu s pokyny na jeho obalu. Nikdy nepouzivejte pro ¢isténi vnitiku spotiebice parni
distic.

«  Pokud pouzivate troubu delsi dobu, muize se vytvéret kondenzace. Otrete ji mékkym hadiikem.

«  Otvor trouby je obroubeny gumovym tésnénim, které zarucuje jeji dokonalou funkénost. Pravidelné
stav tohoto tésnéni kontrolujte. Pokud je to nutné, ocistéte je bez pouziti abrazivnich prostredkd
nebo predmétl. V piipadé poskozeni se obratte na nejblizsi servisni stiedisko. Doporucujeme troubu
nepouzivat, dokud nebude opravena.

«  Nikdy nevykladejte dno trouby alobalem, nebot by nasledna akumulace tepla mohla znehodnotit peceni
nebo dokonce poskodit smalt.

«  Sklenénou vypln dvifek cistéte jemnymi prostiedky a houbic¢kami a vysusujte pomoci mékkého hadfiku.

Jak demontovat dviirka trouby

V ptipadé, Ze je dvitka zapotrebi dikladné vycistit, je mozné
je vysunout. Zvolte zplsob demontdze a montaze dle
provedeni dvifek zakoupené trouby.

Postupujte nasledovné:

Provedeni dvifek trouby 1 - postup demontaze a montaze:
«  Zcela oteviete dvitka.

«  Zvednéte a otocte malé packy, které se nachazeji na obou zavésech.

«  Uchopte dvitka po strandch a pomalu je priviete (ne zcela).

«  Tahejte dvitka smérem k sobé a vytahnéte je z jejich mista.

Dvitka pfipevnite provedenim zminéného postupu v pfevraceném poradi.

Vyména zarovky v troubé
«  Odpojte troubu od elektrické energie prostfednictvim vypinace slouziciho k pfipojeni spotiebice
k elektrické siti nebo troubu odpojte ze zasuvky.
«  Odstrante sklenény kryt drzédku Zarovky.
«  Vyjméte zarovku a nahradte ji Zarovkou odolnou vici vysokym teplotam (300 °C) s nasledujicimi
vlastnostmi:
Napéti: 220-240V
Pfikon: 25W
Druh: E14
«  Nasadte sklenény kryt a znovu pfipojte troubu ke zdroji napajeni.
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CAST 10: PRAKTICKE RADY PRO PECENI

Trouba nabizi Sirokou skélu zplsobU peceni, kterd vdm umoznuje pfipravit pokrmy tim nejlepsim zplsobem.
Postupem casu sami zjistite, jaky postup je pro pripravu vasich oblibenych pokrmd nejlepsi. Nasledujici
instrukce slouzi pouze jako doporuceni a Ize je pIné pfizpUsobit osobnim preferencim.

Piredehrati

Pokud je tfeba troubu predehfat (to je obvykle nutné pii pripravé jidel s kvasnicemi), Ize pouzit rezimy
energie.

Kdyz je jidlo vloZzeno do trouby, mdzete zvolit nejvhodnéjsi rezim peceni.

Peceni na vice urovnich

Pokud je tfeba pripravovat jidlo s pouzitim vice polic, pouzijte bud' rezim Horkovzduch , nebo rezim

svicenasobné peceni” , protoze pouze tyto rezimy to umoznauji.

P¥i pfipravé jemnych jidel na vice nez jedné polici pouzijte rezim Horkovzduch, ktery vdm umoznuje péci na 3

policich soucasné (1., 3. a 5. odspodu). Nékolik pripadu je uvedeno v tabulce ,Praktické rady pro vareni”.

Pri pripravé jinych jidel na vice policich pouzijte ,vicenasobné peceni” rezim s dodrzenim nasledujicich

doporucent:

«  Vtroubé je instalovano 5 polic. BEhem peceni s podporou ventilatoru pouzijte dvé ze tii strednich polic;
nejnizsi a nejvyssi police jsou pfimo vystaveny horkému vzduchu, a proto se na nich jemna jidla mohou
pripalit.

+  Obecné je vhodné pouzit 2. a 4. polici odspodu a umistit jidlo, které vyzaduje vice tepla, na 2. polici
odspodu. Napfiklad pfi pfipravé masovych peceni spolu s jinymi jidly umistéte peceni na 2. polici odspodu

- Pripripravé jidel, kterd vyzaduji rizné casy a teploty, nastavte teplotu ptiblizné mezi dvéma pozadovanymi
teplotami, umistéte jemnéjsijidlo na 4. polici odspodu a jidlo, které vyzaduje méné Casu, vyndejte z trouby
jako prvni.

« Naspodni polici pouzijte odkapavac a na horni rost.

Pouziti rezimu, Mrazené potraviny”

Funkeni, rychlé a praktické pro ty, kdo pouzivaji pfedem balené produkty (napf. zmrazena nebo pfedvafena
jidla) spolu s jinym jidlem. UZite¢né rady najdete v tabulce ,Praktické rady pro peceni”.

Pouziti grilu

Tato multifunk¢ni trouba nabizi 2 rezimy grilovani.

Pouzijte rezim ,gril” m, umistéte jidlo pod stfed grilu (nachazi se na 2. nebo 3. polici odspodu), protoze je
zapnuta pouze stfedni ¢ast horniho topného téliska.

Do spodni pozice (prvni) vlozte hluboky plech, ktery zachyti pfipadnou stavu odkapdvajici z grilovaného
pokrmu. Zabranite tak nezadoucimu znecistovani dna trouby. Pfi pouzivani tohoto rezimu doporucujeme
nastavit teplotu na nejvyssi Uroven. Mizete vsak pouZzit libovolnou teplotu, jednoduse otoc¢enim piislusného
kolecka.

Nastaveni ,Turbo gril” je velmi uzite¢né pfi rychlém grilovani jidla, protoze distribuce horka umoziuje
nejen opéct povrch, ale propéct i doini ¢ast.

Tento rezim Ize také pouzit na konci peceni libovolného pokrmu pro dodani zlatavého, kifupavého povrchu,
naptiklad pfi peceni zapékanych téstovin.
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Pfi pouziti tohoto rezimu umistéte rost na 2. nebo 3. polici odspodu (viz tabulku peceni), poté umistéte
odkapavac na 1. polici odspodu, aby nedochézelo k odkapéavani tuku a mastnoty na dno trouby a tvorbé koufre.
Pfi pouziti tohoto rezimu doporucujeme nastavit termostat na 200 °C, protoze pii tomto nastaveni je pouziti
grilu, ktery pracuje na infracerveném principu, nejucinnéjsi. To vsak neznamena, Ze nelze pouzit i nizsi teploty,
staci jen nastavit knoflik termostatu na pozadovanou teplotu.

Proto nejlepsich vysledkli pfi pouziti grilu dosahnete umisténim rostu na spodni police (viz tabulku
peceni). Poté umistéte odkapavac na 1. polici odspodu, aby nedochazelo k odkapavani tuku a mastnoty na
dno trouby a tvorbé koure.

Peceni kolacu
Pri peceni kolace vzdy vkladejte do predehraté trouby. Pockejte, az bude dostatecné predehrata. Béhem
peceni neotvirejte dvitka trouby, aby nedoslo k propadnuti kolace. Obecna doporuceni:

Tésto je pfilis suché
Zvyste teplotu o 10 °C a zkratte dobu peceni.

Tésto se propadlo
Pouzijte méné tekutin nebo snizte teplotu o 10 °C.

Tésto je na povrchu pfipalené
Umistéte pokrm na nizsi pozici, snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.

Tésto je dobie propecené, avsak lepkavé na povrchu
Poutzijte pfi pfipravé tésta méné vody, snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.

Tésto se lepi na pekac
Pekac dikladné vytiete maslem a popraste trochou mouky, nebo pouzijte pecici papir.

Pouzil(a) jsem vice nez jednu uroven (pfi funkci ,ventilace trouby”) a ve stejném okamziku peceni
nejsou vSechny kousky stejné.
PouZijte nizsi nastaveni teploty. Je nezbytné vyjmout jidlo ze viech polic najednou.

Piiprava pizzy

Nejlepsich vysledkd pfi pfipravé pizzy dosahnete pii pouziti rezimu ,Pizza” :

«  Troubu nechte alespon 10 minut predehfrat.

«  Pouzijte lehkou hlinikovou formu na pizzu a polozte ji na rost dodavany s troubou. V pftipadé pouziti
odkapavace se prodlouzi doba pfipravy a je obtizné dosahnout kifupavé karky.

«  Béhem pfipravy pizzy otevirejte dvirka trouby co nejméné.

+  Pokud je na pizze hodné surovin (tfi nebo Ctyfi), doporucujeme navrch pridat syr mozzarella v poloviné
peceni.

«  Pfipeceni pizzy na dvou policich pouzijte 2. a 4. polici pfi teploté 220 °C a umistéte pizzy do trouby po jejim
predehfati alespon po dobu 10 minut.
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Peceniryb a masa

P¥i pfipravé bilého masa, kufat a ryb pouZijte nastaveni teploty v rozmezi 180 °C az 200 °C.
V piipadé cervenych mas, kterd maji byt na povrchu dobie propecend a uvnitf kiehka a stavnatd, je vhodné
zacit kratce s nastavenim vysoké teploty (200 °C - 220 °C) a poté troubu ztlumit.
Obecné plati, Ze ¢im vétsi ma maso objem, tim nizsi teplotu je vhodné nastavit. Umistéte maso doprostied

rostu a vlozte pod néj hluboky plech pro odkapavani stavy.

Rost vlozte doprostfed trouby. Pokud chcete zvysit mnozstvi tepla zespodu, pouzijte nizsi police. V pfipadé
pikantnich peceni (zejména kachen a divociny) obalte maso nahofe sadlem nebo slaninou.
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Poloha Doba pre- Nastaveni Peceni
Nastaveni Pokem Hmotnost | pecici dehFati knofliku tedehFa-
knofliku volice ° (v kg) police . termo- | P .
odspodu (v min) statu ti (v min)
1 D Kachna 1 3 15 200 65-75
Konvenéni Teleci nebo hovézi pecené 1 3 15 200 70-75
ohiev Veprova pecené 1 3 15 200 70-80
Susenky (kfehké pecivo) - 3 15 180 15-20
Dortiky 1 3 15 180 30-35
2 Pizza (na 2 policich) 1 2-4 15 220 15-20
Rezim vice- Lasaqrjfe 1 3 10 200 30-35
nasobného  |Jehnédi 1 2 10 180 50-60
peéeni Pe¢ené kufe s bramborami 1 2-4 10 180 60-75
Makrela 1 2 10 180 30-35
Svestkovy kola¢ 1 2 10 170 40-50
Zékusky z listového tésta 0.5 2-4 10 190 20-25
s krémem (na 2 policich)
Susenky (na 2 policich) 0.5 2-4 10 180 10-15
Pigkotovy fez (1 kolac) 05 2 10 170 15-20
Piskotovy fez (2 kolace) 1.0 2-4 10 170 20-25
Slané kolace 1,5 3 15 200 25-30
3 D Dovpeé'em’ pokrmu - 3/4 15 220 -
Horni ohiev Peceni
a Veskeré zmrazené pokrmy
Rozmrazovani
5 Mofsky jazyk a sépie 1 4 5 Max 8-10
Gril Chobotnice a krevety 1 4 5 Max 6-8
Filet z tresky 1 4 5 Max 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max 10-15
Teleci steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrely 1 4 5 Max 15-20
Opékané sendvice - 4 5 Max 2-3
Na Spejli
Teleci na rozni 1,0 - 5 Max 80-90
Kufe na rozni 1,5 - 5 Max 70-80
Jehnédi na rozni 1,0 - 5 Max 70-80
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Poloha Doba pie- Nastaveni Peceni
Nastaveni Pokem Hmotnost | pecici dehrati knofliku tedehFa-
knofliku volice ° (v kg) police . termo- | P .
odspodu (v min) statu ti (v min)
6 @ Gril9vané kure 1,5 3 5 200 55-60
Turbo gril Sépie 1,5 3 5 200 30-35
Na rozni
Teleci na rozni 1,5 - 5 200 70-80
Kure na rozni 2,0 - 5 200 70-80
Kufre (na rozni) + brambory 1,5 - 5 200 70-75
(opékané) - 2 5 200 70-75
Jehnéci na rozni 1,5 - 5 200 70-80
Dort 0,5 3 15 180 20-30
Lorz duch Ovocny kolac 1 2/3 15 180 40-45
Biskupsky chlebicek 0,7 3 15 180 40-50
Piskotovy dort 0,5 3 15 160 25-30
PInéné palacinky 1,2 2-4 15 200 30-35
(na 2 policich)
Malé kolace (na 2 policich) 0,6 2-4 15 190 20-25
Syrové pecivo (2 kolace) 04 2-4 15 210 15-20
Zakusky z listového tésta 0,7 1-3-5 15 180 20-25
s krémem (na 3 policich)
Susenky (na 3 policich) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Snéhové pusinky 0,5 1-3-5 15 90 180
(na 3 policich)
Zmrazené pokrmy
:ﬂra[i%\}é Pizza 0,3 2 - 250 12
. Kolac s cuketami 04 2 - 200 20
potraviny X
a krevetami
Venkovsky $penatovy kolac 0,5 2 - 220 30-35
Satecky 0,3 2 - 200 25
Lasagne 0,5 2 - 200 35
Zavitky 04 2 - 180 25-30
Grilované kureci kousky 0,4 2 - 220 15-20
Polotovary
Kufeci kiidylka 0,4 2 - 200 20-25
Cerstvé pokrmy
Susenky (kiehké pecivo) 0,3 2 - 200 15-18
Ovocné kolace 0,6 2 - 180 45
Syrové muffiny 0,2 2 - 210 10-12
Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Teleci nebo hovézi pecené 1 2 10 220 25-30
Kureci maso 1 2/3 10 180 60-70
POZNAMKA:
Doby pripravy jsou priblizné a mohou se lisit dle vasi chuti. P¥i pfipravé na grilu nebo na grilu s podporou
ventildtoru musi byt na prvni polici odspodu vZdy umistén odkapdvaci plech.
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CAST 11: DODRZOVANI BEZPECi JE DOBRY ZVYK

Pro zachovani tcinnosti a bezpec¢nosti tohoto spotiebice doporuc¢ujeme provadét nasledujici:

« volejte pouze servisni stfediska schvalena vyrobcem

. vzdy pouzivejte originalni ndhradni dily

« v pfipadé poskozeni pfivodni sitry by k vyméné méla byt specialni Siitira nebo soucast zakoupena
u vyrobce nebo v oddéleni udrzby.

Pfi manipulaci se spotfebi¢cem vzdy doporucujeme pouzit k tomu uréend drzadla zapusténa v bocich

trouby, aby nedoslo k poranéni osob nebo poskozeni samotného spottebice.

«  Tento spotiebic je urcen k neprofesionalnimu pouziti v domécnostech a jeho funkce nesméji byt ménény.

«  Elektrickd instalace tohoto pfistroje je bezpecna pouze v piipadé, Zze byl spravné pfipojen k ucinné
uzemnovaci soustavé v souladu s aktualnimi bezpe¢nostnimi normami.

- Kdyz spotiebi¢ pouzivate, topna téliska a nékteré c¢asti dvirek trouby se velmi zahteji. Nedotykejte se
jich a udrzujte déti v bezpecné vzdalenosti.

«  Béhem cinnosti se vytvaii horko. Postupujte s opatrnosti, abyste se nedotkli topnych télisek.

Nasledujici polozky jsou potencialné nebezpecné, a proto je tieba ucinit nalezita opatreni, abyste zabranili
détem a osobam s postizenim v kontaktu s nimi:

«  Ovlddaci prvky a spotfebic¢ obecné;

«  Obalové materidly (pytle, polystyren, hiebiky atd.);

« Samotny spotiebic ihned po pouziti trouby nebo grilu z divodu uvolnéného horka;

«  Samotny spotiebi¢, kdyz jej jiz nepouzivate (potencidlné nebezpecné soucasti musi byt zneskodnény).

Vyhnéte se nasledujicim situacim:

«  Dotykéni se spotfebi¢e mokrymi ¢astmi téla;

«  Pouzivani spotfebice s bosyma nohama;

- Tahani za pfivodni kabel pfi jeho vytahovéni z elektrické zasuvky;

«  Nevhodné nebo nebezpecné ¢innosti;

«  Zakryvani otvord pro vétrani nebo odvod tepla;

«  Kontakt pfivodnich kabelt malych spotiebict s horkymi ¢astmi spotiebice;
« Vystavovani spotiebice atmosférickym vliviim, jako dést nebo slunecni svétlo;
«  Pouzivani trouby ke skladovani;

«  Pouzivani hoflavin v blizkosti spotrebice;

«  Pouzivani pfechodek, rozdvojek nebo prodluzovacich kabel(;

« Pokusy o instalaci nebo opravu spotiebice bez pomoci kvalifikované osoby.

Kvalifikovana osoba musi byt kontaktovana v nasledujicich ptipadech:

« Instalace (podle pokynt vyrobce);

«  Pokud jste na pochybdch ohledné ovlddani spotiebice;

« Vyména elektrické zasuvky, pokud neni kompatibilni se zastrékou spotiebice.

- Teplotnisonda je soucasti termostatu. V pfipadé poskozeni by mély byt celkové vyménény autorizovanym
pracovnikem servisu.

Servisni centra schvélend vyrobcem kontaktujte v nasledujicich ptipadech:

«  Pokud jste na pochybdch ohledné stavu spotiebice po jeho vybaleni;

«  Pokud je tfeba vyménit poskozeny privodni kabel;

«  Pokud se spotiebi¢ porouchal nebo nefunguje spravné, pozadejte o originalni nahradni dily.
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Je vhodné dodrzovat nasledujici:

K ¢isténi trouby nepouzivejte parni Cisti¢;

Spotiebic¢ pouzivejte pouze k pfipravé jidla a k nicemu jinému;

Po vybaleni zkontrolujte bezvadny stav spotiebice;

Pokud spotiebi¢ nefunguje spravné, a pred cisténim nebo provadénim udrzby spotiebi¢ odpojte od
napajenti;

Pokud spotiebi¢ nehodlate pouzivat, odpojte ho od elektrického piivodu;

K vkladani nebo vyjimani nddob na peceni pouzivejte chnapky;

Madlo dvitek trouby vzdy chytejte uprostied, protoze na krajich méize byt horké kvuli unikajicimu horkému
vzduchu;

Kdyz se rozhodnete, Ze jiz spotiebi¢ nechcete nadale pouzivat, po odpojeni od elektrického privodu
odstfihnéte privodni kabel.

Vyrobce neodpovidéd za skody zplsobené nespravnou instalaci, nevhodnym, nespravnym a nerozumnym
pouzivanim.
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CAST 12: TECHNICKE UDAJE

Sitka 43,5 cm

Vnitini rozméry trouby Hloubka 40 crm
Vyska 32 cm
Vnitini objem trouby 57 litrd

220-240V ~50/60 Hz nebo 50 Hz

2100-2550W
)

2772-3420W

Napéti a frekvence zdroje napajeni 1660-2020 W
2125-2560 W
1220-1460 W

940-1110W

n
2370-2924W
[T as-ssw
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CAST 13: INFORMACNI LIST PHILCO

INFORMACNI LIST: Philco

Znatka Philco: PH 1 LCO £

Nazev

Philco

Identifika¢ni znacka modelu

POB 101F/POB 10 IX

Index energetické Ucinnosti * 102,5
Trida energetické Gcinnosti A
Spotieba energie na cyklus pro pecici prostor ** 0,90 kWh/cyklus

Spotieba energie na cyklus pro pecici prostor ***

0,81 kWh/cyklus

Pocet pecich prostoru

1

Zdroj tepla

Elektfina

Objem trouby ****

571

Typ trouby

Vestavna trouba

Brutto / netto vaha (kg)

37/32,5

V souladu s normou EN 60350-1

*(EEI peciciho prostoru)

** v rezimu s pfirozenou konvenkci (konvekéni tepelna funkce)

**¥% v rezimu s nucenou konvenkci vzduchu
****Objem jednotlivych pecicich prostort

)¢

Vyznam symbolu preskrtnutého odpadkového kose na koleckach:

Nevyhazujte elektrické spotiebice do bézného, netfidéného odpadu. Vyuzijte specializovanych sbérnych mist.
Dalsi informace o systému sbéru odpadu ziskdte u odpovédnych urada.

Pokud jsou elektrické spotiebice likvidovany na skladkdch nebo smetistich, do podzemnich vod mohou
proniknout nebezpecné latky a dostat se do potravinového retézce, kde mohou zpUsobit skody na zdravi.

Pfi vyméné starych spotiebicli za nové ma obchodnik zdkonnou povinnost bezplatné prevzit vas stary

spotrebic k likvidaci.
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CAST 14: LIKVIDACE NEPOTREBNEHO PRODUKTU

JelikoZ jsou pouzité obalové materidly ekologicky privétivé, recyklujte je, prosim. Neodkladejte plastové obaly
v blizkosti déti, abyste predesli nebezpeci vdechnuti a zaduseni.

Nepotiebné produkty odevzdejte do sbérného dvora nebo vyuzijte kontejnerl na elektrické spotiebice, diky
¢emuz budou uzite¢né materialy recyklovany a snizen jejich rizikovy vliv na Zivotni prostredi.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odlozZte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento symbol na produktech anebo v pravodnich dokumentech znamend, Zze pouzité elek-

trické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu. Ke sprav-

né likvidaci, obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na urcend sbérnd mista. Alternativné
v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych evropskych zemich muzete vratit své vyrobky mist-
nimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu po-
muzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu
na zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi
podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pii nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zatizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého pro-
dejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné
informace o spravném zpUsobu likvidace od mistnich ufadl nebo od svého prodejce.

c Tento vyrobek je v souladu s pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité
a elektrické bezpecnosti.

Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez predchoziho upozornéni
a vyhrazujeme si pravo na jejich zménu.

Cestina je pGvodni verze.
Adresa vyrobce: PHILCO, Praha 10, Cernokostelecka 2111, CZ-10000; CZECH REPUBLIC
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